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OSM 
MENO, OsrnnowENus. Género de 
pe del órden de los acantopterigios , familia de 
03 faringéos laberintiformes , cuya principal espe- 
cie es la siguiente: 

Osfromeno Gurami, Gurami / ():- 
poen olfax , Commerson ). Pez, originario de 

China , observado por Commerson en 1770 en la 
Isla de Francia, en donde es llamado Goramy; sus 
moradores le criaron al principio en viveros, pero 
desde 1849 fué introducido en los rios de las Anti- 
Mas, siendo hoy del número de los peces libres. 

El gurami tiene el cuerpo alto y comprimido y 
cubierto de grandes escamas redondeadas; es de un 
moreno dorado claro, y la mayor parte de los in- 
dividuos observados hasta al presente ofrecen de 8 
a 40 rayas verticales, mas morenas y mas claras; 
una mancha circular, negruzca, mas ó menos mar- 
cada, se vé en el lado de la cola, debajo de la li- 
nea lateral 


Este do llega muchas veces al tamaño del 
robadallo, y Dupetit-Thouars asegura haber visto 
Individuos que pesan hasta 10 kilógramos. Los na- 
turales de Batavia conservan eslos animales en 

des tipas de barro, mudándoles el agua todos 
dias y dándoles por pasto yerbas fluviátiles. Es 
uno de los mejores peces de qv dulce; la exce- 
lencia de su carne, análoga à la de la carpa, pero 
mas delicada, y la magnitud de su talla, dan un 
grande interés 1 la multiplicación de este pescado. 

OSIRIDE, Osrus. Género de plantas de la 
familia de las eleágneas del grupo que de ella se 
ha separado bajo e re de santaláceas, y de la 
dioecia triandria, establecido para una sola espe- 
cie, la Osínm BLANCA , RETAMA BLANCA (Osyris al- 
ba, L.), arbusto dióico, indígeno, que se cria en los 
lugares incultos, y cuyos frutos rojos, del tamaño 
de una guinda, no tienen usos, aunque se cree que 
son astringentes, 

Plinio rd que hay en Egipto una planta divina 

nada Osíride, que cura todos los males; Dios- 
córides llama Osíride à un vejetal útil contra la ic- 
tericia , que se ha creido ser la linaria. 

OSMAZOMA. Nombre de una materia ex- 
e se considera como un principio in- 
te esparcido en las sustancias ani- 
males, y quese le encuentra sobre todo en el tejido 
muscular, la sustancia cerebral y algunos flüidos 


tractiforme 
mediato 


OSM 
animales. A este principio debe la carne muscular 
su sabor particular, su digestibilidad , su accion 
restaurativa y tónica, asi como la po de su- 
ministrar, por el cocimiento en el agua, un caldo 
oloroso, de un sabor agradable y un color dorado. 
—V. Caldo y Carne. 

El osmazoma , á mas de existir en las sustancias 
animales, se encuentra en las ostras y aun en el 
agua que las baña , en varios vejetales, tales como 
los hongos , los tubérculos alimenticios de la dalia, 
la raiz de jengibre, etc. , etc. 

Se obtiene el osmazoma agotando por el agua 
fria los músculos de buey, animal que, de todos los 
herbívoros, es el que lo da en mas cantidad ; eva- 
porando el licor hasta consistencia de jarabe, y 
tratando éste por el alcohol, que no disuelve mas 
que el osmazoma , que se separa en seguida por la 
evaporacion. Una libra de buey da apenas dos 
dracmas de osmazoma en el estado seco. 

El osmazoma se presenta bajo la forma de un li- 
quido espeso , incristalizable, de un color moreno 
rojizo, y de un olor y deunsabor análogos à losdel 
caldo. Sujetado á la accion del fuego, se funde, se 
hincha y ennegrece, difundiendo el olor del cuerno 
quemado. Es soluble en el alcohol acuoso y en el 
agua. Esta ültima disolucion es po por el 
infuso de agallas, el າ່ຍ de mercurio , el 
acetato de plomo y el nitrato de plata. 

Segun Berzelius, el osmazoma está compuesto 
de una materia animal, todavia indeterminada, 
de un principio aromático, de un ácido libre y de 
sa'es de basede sosa. Wo otros quimicos, consta 
de fibrina ligeramente alterada por la ebullicion 
en el agua, ó de un ácido análogo al ácido caséico. 
Por último, 2... el Sr. Collard de Martigny , 
contiene una materia animal particular y aceite, 

Los animales adultos, cuya carne es naturalmen- 
te morena, dan mas abundantemente osmazoma que 
los animales jóvenes ó de carne blanca. De ahí la 
accion analéptica y tambien excitante de los pri- 
meros para los individuos linfáticos, débiles, ex- 
tenuados, ó en la convalescencia de muchas enfer- 
medades; y el empleo que algunos prácticos han 
hecho tambien de la osmazoma en ta'es circunstan- 
cias, sea: pura (à la dósis de una dracma), sea 
asociada con el chocolate, con ciertos jarabes, 0 
unida con la gelatina, con la goma y con diversos 
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aromas bajo la forma de pastillas, elc. Esta sus- 
tancia parece tambien que se puede desarrollar en 
el acto de la torrefaccion , y constituir así en gran 
parte esas costras morenas y muy sabrosas, ese 
tostado que presenta la superficie de las carnes 
asadas, á la vez que abunda en el jugo que gotea 
de ellas y cuyas cualidades sabrosas y excitantes 
son tan apreciadas. 

Para los viajes, se de pie un polvo nutritivo 
en el cual se hace entrar el osmozoma, y que se 
compone de: una onza de osmazoma seco; cuatro 
onzas de gelatina seca; dos dracmas de goma ará- 
biga; clavos de especia, pimienta triturada , ramos 
de ápio y semillas de zanahoria, de cada cosa do- 
ce granos. Este polvo puede servir, añadiendo sal, 
para hacer caldos nutritivos y agradables. 

OSMIO. Metal particular descubierto en 1803 
por el Sr Tenant en diversos minerales de platino 
unido al iridio. Constituye con este último metal la 
casi totalidad del residuo que no se disuelve en el 
ácido cloro-nitroso. 3 

El ósmio se presenta bajo la forma de un pol- 
vo negro, que por el frote toma un aspecto metá- 
lico de un gris azulado. Se obtiene en masas com- 
pactas, maleables, un poco dúctiles, cuando se re- 
duce el ácido ósmico por medio del hidrógeno. Es 
infusible y fijo al abrigo del aire; su densidad es 
unas diez veces mayor que ໄລ delagua; calentado al 
contacto del aire, se oxida ardiendo, y se disipa en 
el estado de ácido ósmico con un olor acre, pene- 
trante, que irrita las mucosas. 

olor que despide cuando se echa sobre las ás- 
cuas constituye su carácter particular. Tratado en 
una retorta por el ácido nítrico, es atacado y se 
trasforma en ácido ósmico que destila con la por- 
cion de ácido no descompuesta, Calcinado con el 
nitrato de potasa en una retorta, es igualmente aci- 
dificado, y una parte se volatiliza y se condensa en 
agujas blancas en el cuello de la retorta. El ácido 
ósmico producido en esta circunstancia es soluble 
en el agua , la que contrae su olor y su sabor acre; 
esta disolucion es reducida por muchas sustancias 
orgánicas, que precipitan de ella al cabo de un cier- 
to tiempo el ósmio en polvo negro. El infuso de 
agallas le reduce inmediatamente al estado de óxi- 
do, formando una tintura de un hermoso azul oscu- 
ro. Una lámina de zinc sumergida en la disolución 
de ácido ósmico acidulada por el ácido sulfúrico, 
precipita el ósmio bajo la forma de copos negros. 

El ósmio y sus compuestos no tienen uso alguno 
conocido. 

Como hemos indicado arriba, las agallas comu- 
nican à la disolución acuosa de Ácimo ósmico ó PE- 
RÓXIDO DE Ósmi0 un hermoso color azul , despues de 
haberla hecho pasar por el color púrpura. Este li- 
cor azul, mezclado con goma, puede servir de tin- 
ta indeleble, que los ácidos fuertes hacen pasar al 
verde. 

El ácido ósmico, que es volátil y despide un 
olor picante, se disuelve en el , y esta so- 
lucion, segun las experiencias del Sr. G. Gme- 
lin, es emética, y despues de dósis reiteradas, 
puede causar la muerte , pero sin vestigio de infla- 
macion; una capa de un negro azulado, debida á 
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la reduccion del acido por las malerias animales, 
cubre entonces la mucosa gastro-intestinal , y pue- 
de explicar, por el obstáculo que opone á la nutri- 
cion, el enflaquecimiento que precede ordinaria— 
mente á esta muerte. 

OSMUNDA, Osmuxpa. Género de plantas de 
la familia de los helechos, tribu de las osmundéas, 
compuesto de especies que habitan las regiones 
frias y templadas de ambos hemisferios, pero son 
mas abundantes en el hemisferio boreal. En gene- 
ral son plantas levantadas, de fructificacion en es- 
pigas, de hojas aladas, que se crian en los bosques, 
etc. La mas notable entre las indigenas es la 
siguiente: 

Osmunda Real, Heleeho acuático, 
Osmunda (Osmunda regalis, L.; Aphyllo- 
carpa regalis, Cav.). Helecho el mas grande de 
Europa , que se cria en nuestros bosques 
sos; planta de tallos que se elevan à un metro, ra- 
yados ó estriados, ramosos; de hojas ó frondes lar- 

as, estrechas, dos veces pinnadas, y que llevan 
03 racimos en su remate. Sas raices, largas, ne- 
3 , del grosor del dedo, inódoras y sabor 
erbaceo, han sido usadas, en medicina, como vul- 
nerarias, aperitivas y propias para la hidropesía , 
las hernias, etc. Con las hojas se hacen camas para 
acostar á los niños delicados, raquiticos, etc. 
0S0, Ursus. Género linneano de mamíferos 
carnívoros plantigrados, comprende los osos 
propiamente dichos, los tejones y los glotones, y- 
otros , de los cuales los modernos han formado va- 
rios géneros distintos. — ER 

El género Teon (Melis) consta de individuos 
bastante parecidos á los osos, por sus formas, si 
bien sus patas son mas cortas y sus muelas mas 
puntiagudas; comen huevos, miel, insectos y pe- 
queños mamíferos; de debajo de la cola rezuma un 
ed graso y fétido que se halla contenido en una 

sa. 

El género Groton (Guo) reune especies que 
forman el tránsito á los digitigrados, y se parecen 
á los tejones en su porte, uñas cavadoras y un pe— 
queño pliegue sub- caudal, que representa la bol- 
sa odorifera; pero su sistema dentario es muy di- 
ferente y el régimen del todo carnivoro; tienen tres 
falsos molares arriba y cuatro abajo, una carnicera 
bien caracterizada y una pequeña tuberculosa en 
cada parte. 

El género Oso ( Ursus) comprende animales de 
gran corpulencia, de miembros gruesos y.de cola 
muy corta; tienen muchas muelas casi tuberculo- 
sas; generalmente frugivoros , solo en caso de ne- 
cesidad atacan á otros animales; son de los: mas 
inteligentes entre los carniceros, y asi es que se 
les enseña à obedecer las órdenes de su dueño y á 
ejecutar varios juegos; se retiran en invierno, y 
cuando el frio es vivo, llegan à aletargarse com- 
pletamente. 

Se encuentran osos en todas las partes del mundo 
Bm todas las latitudes, desde el polo norte has- 

las islas de la Sonda y en la tierra de los Papús; 
las únicas comarcas en donde parece que no se les 
encuentra son la Australasia. y el Africa: meridio— 
nal, pues se les vé en el norte del Atlas. 


050 

Si se hubiese de dar créditoá los naturalistas y à 
los viajeros , deberian admitirse á lo menos 15 ó 
16 especies de osos. Esta profusion procede de que 
la mayor parte de los naturalistas, sobre todo des- 
de que dan una grande importancia à la geografía 
ica, no pueden resolverse á creer en las es- 
pecies cosmopolitas, y > aa centenares de le- 

s entre dos individuos les parecen mas que su- 
icientes para hacer de estos individuos dos es 
cies diferentes. Gray , Horsfiel é Illiger han dividi- 

do el género de los 0308 en cinco ros, fun- 
dados en caractéres tan superficiales y tan poco 
importantes , que el Sr. Boitard no los cree ni aun 
sulicientes dri establecer bien sólidamente cinco 
especies. clasificacion puede consultarse en 
obras de historia natural. A nosotros solo nos es 
permitido dar algunas noticias sobre las especies 

incipales de 0805 comprendidos en el gran géne- 
ro linneano, siguiendo el órden alfabético. 

Oso tos, Oso comun de Euro- 
pa, Ono de los Alpes (Ursus Arctos, L.; 
Ursus pyrenaicus, F. Cuv.). Se halla en Europa, 
en las pues selvas y las altas montañas; pero, 
segun los autores que le reunen varias especies 
creadas por al 7 istas, habitaria tambien 
las mismas localidades del Asia, de la América, 
y aun del Africa , en la Abisinia. Este animal pue— 
lera ed á tener una longitud de mas de un metro 

y , y su altura en la cruz es de cerca de un 
metro: està enteramente cubierto de un pelo muy 
espeso y largo, excepto en las s y el hocico, 
en donde es corto ; pelo es de un moreno cas— 
laio que tira à negro en las espaldas, el lomo, los 
muslos y las piernas, y toma un tinte amarillento en 
los lados de la cabeza, las orejas y los hijares ; 
cuando el animal se halla en buen estado, tiene so- 
bre sus es una especie de protuberancia ó 
lobanillo enteramente formado de . Parece 
que los osesnos nacen del mismo color de los adul- 
tos, pero con un medio collar blanco. 

Los osos andan sobre la planta entera de los 
piés, y cada uno de éstos tiene cinco dedos arma- 
dos de uñas fuertes y retorcidas muy poco propias 
para cavar la tierra, Su marcha plantigrada se 
opone á la velocidad de los movimientos; pero la 
extruetura de sus miembros les permite tenerse en 

con una singular facilidad , subirse à los árbo- 
, tuvo tronco pueden abarcar, y coger las ra- 
mas; además, la forma de su cuerpo, como la can- 
tidad de su y pd hace de ellos unos muy buenos 
res. su vista es muy viva, y su oido 
muy fino, el olfato es en ellos el sentido mas de- 
sarrollado. Se alimentan de materias vejetales y 
alguna vez animales, habituándose lo mismo á las 
unas que á las otras, aunque las sustancias que 
mas les gustan son las azucaradas, y asi es que 
apetecen la miel con una especie de furor, y la 
buscan con insistencia; en la naturaleza comen los 
renueyos tiernos de los árboles, los frutos y las 
raíces suculentas , y tan solo cuando el hambre les 
acosa, atacan á los animales devorarles. 

Los osos son, no solo salvajes, sí que tambien 

solitarios: huyen por instinto de toda sociedad, se 
alejan de los lugares en donde domina el hombre , 
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y no se encueniran bien sino en los parajes que 
pertenecen á la vieja naturaleza; una caverna anti- 
gua en rocas inaccesibles , un agujero formado por 
el tiempo en el tronco de un viejo árbol, en medio 
de una espesa selva, les sirven de domicilio; alli 
se aislan, y pasan una parte del invierno, privados 
de alimento, y sin salir durante muchas semanas. 
Sin embargo, ellos no están entorpecidos ó aletar— 
pee y privados de sentimiento, como los mamí- 
eros invernantes ordinarios; pero como natural- 
mente tienen mucha gordura, y sobre todo en ex- 
ceso, á la fin del otoño, época en que se escon- 
den, esta abundancia de grasa les permite soportar 
la abstinencia, y no salen de su retiro hasta que 
están hambrientos. Esta especie de letargo varia 
segun el rigor del invierno: cuando esta estacion 
es muy benigna , los osos no se aletargan; al con- 
trario, su sueño es muy profundo cuando el frio se 
deja sentir con rigor. En el estado doméstico, es- 
tos animales no caen en este estupor anual. Algu- 
nos autores aseguran tambien que todos estos 
chos están lejos de ser probados, y que los osos no 
se aletargan en invierno. 

El carácter principal del oso consiste en la pru- 
dencia y la circunspeccion: se aleja, cuando 
de, de todo lo que no conoce; si se vé obligado á 
acercarse à un objeto desconocido, lo hace lente— 
mente, valiéndose de todos los medios de explora- 
cion, y no pasa adelante hasta que ha creido ase- 
gurarse de que el objeto de su temor es para él sin 
peligro. Sin embargo, la resolucion y el valor nun- 
ca le faltan, y al contrario parece poco susceptible 
de miedo, pues jamás se le vé huir; confiando en 
si mismo, resiste á la amenaza, opone la fuerza á 
la fuerza, y su furor como sus esfuerzos pueden 
ser terribles , si vé amenazada su vida ó se ataca 
á sus osesnos. 

El desarrollo de la inteligencia de los osos pue- 
de deducirse de la educacion que éstos reciben de 
parte de hombres cuya profesion consiste en con- 
ducir estos animales de ciudad en ciudad, hacién- 
doles bailar groseramente al sonido de un instru- 
mento de müsica, y apoyados en un palo. Se com- 
prende que se consigue adiestrarles asi por medio 
de casligos y de recompensas; pero en las casas 
de fieras puede verse la educacion de varias espe- 
cies de osos hecha libremente por estos animales 
mismos, bajo la sola influencia del público, que 
les habla y les da golosinas. 

Los osos entran en zelo en Europa en los meses 
de junio y de julio: entonces los machos y las 
hembras se buscan, pero desde que sus necesida— 
des están satisfechas, se separan. La gestacion du- 
ra siete meses, y la camada es de cinco ó seis hi- 
uelos, que la hembra ama con vehemente afecto y 
os guarda con ella hasta la edad de dos años, que 
han ya adquirido la fuerza de repeler toda agre— 
- extrana. "n lor adn dd 

rinci ente en invierno, en los paises frios, 

es າ sen animales son mas buscados por su 
es , que es entonces mas gruesa y ; y en 
as comarcas en donde ellos son numerosos, esta 
piel forma el objeto de un comercio no desprecia- 
le. La manera de cazar los osos difiere segun su 
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número y el grado de industria de los pueblos que | no. Es una ligera variedad del 030 de los Al ! s. 


se dedican á esta tarea. La civilizacion ha alejado 
los osos de nuestros paises europeos, y tan solo 
raras voces se encuentran algunos en nuestras al- 
tas montañas inhabitadas; à veces se coge algun 
oso en los Pirineos, pero su caza es : 
el Sr. Boitard, en la especie Uso Arctos 
se cuentan once variedades, que algunos autores 
ban considerado como especies. : 

4. Oso DE AMÉRICA, Oso NEGRO DE América, de G. 
Cuvier / Ursus americanus , Richards, Pallas, G. 
y F. Cuvier). Habita los Estados-Unidos de América, 
y tal vez el Kamtschatha. Los Americanos le hacen 
una caza continua, no solamente porque devora sus 
campos de maiz, de avena y otros granos, sí que 
tambien porque estiman mucho su carne, y porque 
su piel de que se hacen las gorras de granaderos, 
manguitos, tapetes, etc., no deja de tener su valor. 
Las pieles destinadas para manguitos y gorras son 
ordinariamente teñidas de negro, para darlas mas 
lustre, Su reemplaza con ventaja á la man- 
teca; sus piés ofrecen un plato muy delicado, y 
sus jamones, salados y ahumados como los de cer- 
do, tienen una gran reputacion en América, y en 
toda la Europa á donde se remiten para la mesa 
de los ricos. Esta variedad de oso, en el comer- 
cio, se llama Oso del Norte y Oso del Canada. 

2. Oso BLANCO TERRESTRE, (de Buffon. Es una va- 
riedad albina y accidental, que aunque no mas se 
la ha señalado en los "ເທ, puede encontrársela 
en todas partes donde hay osos, puesto que su 
color es un resultado patológico. . 

.3. Oso DE COLLAR, Oso pg Siena (Ursus colla- 
ris, Fr. Cuvier). Habita el norte del Asia. Tiene 
mucha semejanza con el Oso de los Pirineos, pero 
su talla es un poco mas pequeña, y un ancho collar 
blanco le pasa por arriba del lomo, por las espal- 
das, v termina en el pecho. 

4. Oso curar (Ursus gularis, E. Geoffroy ). 
Tiene el cuello de otro color que el resto del cuer- 
po. No puede ser distinguido del oso negro de 
América. 

5. Oso IsangLa (Ursus isabelinus, Horsf.). Habita 
las Himalaya del Nepol. Es una ligera variedad del 
oso de collar, de pelaje de un color flavo amari- 
llento. Su piel , que tiene actualmente un gran va- 
lor, es hermosa y buscada. 

6. Oso NEGRO ນະ Europa (Ursus ater, Boit.; 
Ursus niger, Less.). El Sr. Boitard piensa que esta 
especie, descrita por Buffon y adoptada por G. Cu- 
vier, es mas que dudosa. 

7. Oso ve NonvEGA / Ursus norwegicus , Fr*Cu- 
vier). Segun Fr. Cuvier, es de un color de tierra de 
sombra, sin ningun vestigio de collar blanco. 

8. Oso DE Los PirinEOS, Oso DE ASTURIAS (Ursus 
pyrenaicus , Fr. Cuvier). Es mas eño el 
oso blanco terrestre, de un blondo amarillento en 
el cuerpo, y negro en los piés. Habita las monta- 
ñas de Asturias. 

9. Oso DE SmskniA (Ursus sibiricus, Fr. Cuvier). 
Es una variedad muy diferente del oso de co- 
llar. Se encuentra en Siberia y en Laponia. 

10. Oso DE Siria (Ursus syriacus, Chremb, y 
Hemp.). Habita todas las allas montañas del Liba- 


. A1. Oso DEL Timer (Ursus thibetanus, Fr. Cu- 
vier). Se encuentra en el Tibet, en el Nepol y en 
el Sylhet. Tiene mucha analogía con el oso de los 
Alpes, respecto á las formas, pero difiere de él 
por el grosor del cuello; es negro, de pelos lisos, 
y su hocico es un rojo. 

La Pig, pe Oso.es muy estimada y se hace de 
ella un gran comercio, sea que proceda de osos jó- 
venes ú osos viejos. La piel de estos últimos se 
emplea en gualdrapas , en tapetes, y en sacos para 
lener los piés calientes durante los intensos krios 
del invierno; de la de los osos jóvenes se hacen 
manguitos y otros objetos de peleteria. Los colores 
de estas pieles son diferentes segun las variedades 
de osos de que proceden; las hay oscuras, negras, 
blancas, grises, blanquecinas, etc. Las pra de 
osesnos son de un color menos oscuro y de un pe- 
lo menos duro. 

_La América suministra la mayor parte de las 
pieles de osos que circulan en el comercio: las que 
se reciben de los bahias de Hudson y de Baffin son 
las mas bellas; vienen despues las del Canadá, 
siendo inferiores à éstas las procedentes de la Lui- 
siana, y asi siempre disminuyendo de calidad à 
medida que se acercan mas al Mediodía. Sin em- 
bargo, la elevacion de los lugares contribuye mu- 
cho à hacer el pelo mejor y mas largo, puesto que 
los Alpes y los Pirineos ofrecen osos que no ceden 
en pieles à los osos del Norte, à pesar de que el 
pelo es siempre mas tosco. , 

La Canne pg Oso es comida en Europa por los 
pueblos de la Helvecia y de los Alpes. Galeno la 
deja para los salvajes; pero Elieno pone en el nú- 
mero de los alimentos mas delicados los piés de 
delante, porque, dice él, que son las e 
hacen mas ejercicio, y los Chinos sobre todo los 
estiman mucho; en Alemania, los piés de delante 
es una comida exquisita ng las gentes ricas, 
siendo tambien muy estimada la carne de osesno; 
Plinio y Pluturco dicen que esta carne es excelen- 
le de comer sobre todo cuando el animal está gor- 
do; en Roma se servia en las mejores mesas, y se 
la hallaba el gusto de la de jabali; por último, los 
Groenlandeses , durante sus largos inviernos sobre 
lodo, se ven apremiados à probar sus fuerzas con 
los 0803 , para alimentarse de su carne, cuando son 
bastante afortunados para salir victoriosos de esta 
lucha peligrosa. 

La Grasa ນະ Oso, despojada por procedimientos 
muy sencillos de un olor particular de que está 
impregnada , es muy dulce, excelente, y no cede 
á la mejor manteca para la cocina. Cuando se le 
quiere quitar su olor, basta con hacerla licuar, y 
echar en ella, cuando está muy caliente, sal en 
cantidad suficiente , y agua por aspersion; se veri- 
fica una especie de detonacion, y se eleva un hu- 
mo espeso que arrastra consigo el mal olor. 

La credulidad de nuestros padres concedió vir- 
tudes maravillosas à esta grasa, como cosmética, 
para suavizar el cútis, hacer crecer los cabellos, 
elc., y como medicamento , en calidad de emolien— 
te, nervina y resolutiva, en fricciones, para la cu- 
racion de las contusiones, del reumatismo, de la 
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gota, de la hernia, ete. Al presente no tiene nin- 
gun uso, asimismo que la Jiel de oso , que los an- 
— habian preconizado como uli en varias 
afecciones. 

Oso Gloton, Gloton, Gloton del 
Norte ó Rossomak (Ursus Gulo, L.; Gu- 
lo arcticus, A. G. Desm.). Esta especie , que for- 
ma el tipo del género Gloton de Klein, habita el 
norte de Europa y del Asia, asi como las regiones 
frias de América. Su cabeza es gruesa; su cuerpo 
està cubierto de pelos largos y abundantes, de un 
moreno castaño; sus piés, pentadáctilos, son se- 
mi-plantigrados, y armados de uñas fuertes y no 
retráctiles; sus orejas son bastante semejantes à 
las de los gatos. 

El gloton, casi exclusivamente carnicero, es 
audaz, y hasta ataca à los grandes rumiantes; para 
esto trepa por los árboles, espera al paso à los 
animales de que quiere apoderarse, se arroja 30-- 
bre ellos procurando cogerles por el cuello v abrir- 
les los gruesos vasos de esta region. Se dice que 
el natural del gloton cambia mucho en el estado 
doméstico. 

La Piel de Gloton es bastante apreciada. 

Oso lavador, Raton lavador, Mar- 
mota de la América meridional, 
Vulpeja del Canadá //rsus lotor, L.; 
Procyon lotor , Storr, Cuv.). Especie tipo del gé- 
nero Raron / Procyon), formado con esta y otra es- 
pecie del género Oso de Linneo, Se encuentra en 
casi todas las partes de la América septentrional, 
principalmente en la Luisiana; habila en el hueco 
de los árboles; se alimenta de raices, de cañas de 
azucar, insectos, avés, pequeños mamiferos, y so- 
bre todo peces. Es muy fácil de domesticar, y en- 
lonces come pan, carne cruda ó cocida, y en gene- 
ral todo lo que se le presenta. Tiene la singular 
costumbre de zambullir constantemente sus ali- 
mentos en el agua, y rollarlos despues algun tiem- 
po en sas manos antes de tragarlos, debiendo à es- 
ta particularidad su nombre de larador. 

Este animal tiene alguna semejanza con la vul- 
e su cuerpo tiene menos de 2 piés de largo, su 
cabeza de 5 à 6 pulgadas y su cola unas 8 pulgadas 
y media, El color general de su cuerpo es el gris 
negruzeo, mas pálido bajo el vientre y en las pier- 
nas; el hocico y las orejas son blanquecinas; cada 
ojo está rodeado de una mancha negra que des- 
ciende oblicuamente hasta la quijada inferior; los 

los de los carrillos y de las cejas son blancos, 

gos y dirigidos hácia abajo; el labio superior 
lleva bigotes fuertes y largos; las piernas presen— 
tan pelos casi rasos; la cola, muy poblada, de un 
blanco amarillento, ofrece cinco anillos negros, y 
à veces mas, La hembra no difiere del macho sino 
en que es un poco mas pequeña que él. — 

n la Pre ນສ Raton LAvAPOR se distinguen 
dos especies de pelos: el uno, muy corto y sua- 
ve, formado de una especie de vello de un mo- 
reno ceniciento; el otro, mas largo y mas duro, 
casi siempre erizado, tiene alguna semejanza con 
las cerdas de puerco por la consistencia; es de co- 
lor ceniciento claro cerca de la raíz, blanquecino 
en su longitud, y negro en la extremidad. 
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La piel de raton lavador era empleada antigua- 
mente en las fabricas de sombreros; en Polonia es 
de un grande uso para hacer gorras; la cola for- 
ma bellas palatinas, y sirve en orladuras de ropo- 
nes , etc. 

La grasa de vulpeja del Canadá sirve para los 
mismos usos que la de oso. 

Oso maritimo, Oso hlaneo del 
mar Glacial, Oso lar (Ursus mari- 
timus, L.; Ursus albus , Bris.; Thalarctos mari— 
timus, Gray). Tiene las piernas cortas, y no obs- 
lante su cuerpo, su cuello, y sobre todo su cabe- 
za, son mas largos que los de las otras especies 
del género; su cuerpo està enteramente cubierto 
de pelos blancos, largos, suaves como la seda y 
muy espesos, teniéndolos hasta en la palma de las 
manos y en la planta de los piés; todo el interior 
de su boca, su lengua y su 0jo son negros. 

El oso blanco habita las regiones heladas de 
nuestro hemisferio, en donde se alimenta de pe— 
ces, cetáceos y anfibios, principalmente de focas, 
y sobre todo de cadáveres de animales; sin embar- 
go, no es mas carnicero que los otros osos, y en las 
casas de fieras se habitáa muy bien à vivir no mas 
que de pan y muy pocas malerias animales. Nada 
con una gran facilidad, hasta se zambulle, y se le 
encuentra à veces formando bandadas bastante nu- 
merosas, lo que le distingue de los otros osos , que 
son siempre solitarios. À veces tambien se le vé 
marchar sobre los témpanos de velo de que están 
cubiertos los mares polares, y fos marinos temen 
su presencia, aunque se haya exagerado mucho 
su ferocidad. En efecto, este animal dista mucho 
de ser tan brioso como nuestros osos de Europa, 
con frecuencia huye cuando se le ataca. La hem- 

ra pare en el mes de marzo, lo que hace pensar 
que estos animales no se entorpecen en invierno 
como se habia dicho; porque se ha observado que 
los mamiferos hibernantes nunca experimentan su 
e de letargo durante la gestacion de la hem- 
wa. 

La PIEL DE Oso BLANCO DE MAR sirve à los mismos 
usos que la piel de oso arctos. . 

Oso Tejon, Tasugo, Tejon / Ursus 
Melis, L.; Melis vulgaris, Desm.). Vive en el 
Asia templada y en Europa; se le encuentra en Es- 
pana, en Francia, en Italia, en Alemania, en Sui- 
za, en Polonia, en Inglaterra, y tambien en Sue- 
cia y en Noruega, en las tierras montuosas que 
cireundan el Volga, en Bulgaria, asi como en las 
orillas del Jaik. Su longitud es de dos à tres piés; 
su cola tiene à corta diferencia la largaria de su 
cabeza ; es de un color gris moreno por encima, y 
negro por debajo ; tiene en cada lado de la cabeza 
una raya longitudinal negra que pasa entre los 
ojos y las orejas , y otra raya blanca debajo de és- 
tas que se exliende desde la espalda hasta el bigo- 
te. Su andar es torpe y dificil, en razon de sus 
piernas cortas, y su vientre , oculto por los largos 
pelos, parece que toca à tierra. — — 

El tejon es un animal timido ນຸ solitario: huye de 
los lugares habitados y se confina en los parajes 
mas desiertos para ahuecarse alli madrigueras, 
siendo raro sorprenderle , durante el dia, fuera de 
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su habitacion subterránea. Vive de abejas , langós- 
tas, huevos, y tambien turcones y conejos, y en 
caso de necesidad, se contenta de raíces; La hem- 
bra, que casi nunca se la encuentra con el ma- 
cho, pare de tres à cuatro hijuelos, que defiende 
esforzadamente contra los perros , haciendo à éstos 
crueles mordeduras. 

La Pret pe Teon es basta y se emplea para usos 
comunes , como para cubrir las colleras de las ca- 
ballerias de tiro, etc. 

El PeLo ນະ Tejon es duro, fuerte y aun quebra- 
dizo, largo de unos 40 milimetros, negro en el me- 
dio, blanco ó leonado en su raiz así como en su ex- 
tremidad. Estos pelos, sobre todo los de la cola, 
son muy apreciados en la cepilleria fina, en parti- 
cular para la fabricacion de pinceles. 

No se come la carne de tejon, que tiene un o'or 
almizclado bastante fuerte y desagradable; pero, 
segun Pallas, los Calmucos la aprovechan para 
alimentarse; se dice que tiene el gusto de la de ja- 
bali, pero que es demasiada grasa. 

Los antiguos habian concedido propiedades mé- 
dicas à la grasa, la sangre , el cerebro, el higa- 
do, los dientes, los testiculos, ete, del tejon; pe- 
ro al presente estas sustancias están desterradas 
de la medicina. 

Oso tuerto, Gloton del Labrador , 
Wolverena / (sus luscus, L.; Melis labra- 
dorica , Sab. ; Ursus labradoricus , Gml.). Este 
animal se encuentra en la América septentrional, 
en el Labrador y el pais de los Esquimales. Tiene 
el cuerpo largo de unos dos piés y medio, la cara 
negra, el hocico puntiagudo, los ojos pequeños, 
las orejas cortas, redondas y casi ຕໍາ en los 
pelos ; los pelos de la cabeza , del lomo v del vien- 
ire son rojizos, v negros en la. punta , de manera 
que à primera vista el animal parece negro ; los hi- 
jares son de color leonado escuro, color que se ex- 
tiende por fajas hasta la cola, que es larga de 13 
pulgadas y cubierta de pelos largos y ásperos ; tie- 
ne el hocico manchado de blanco, con una señal 
redonda de este color en el pecho; sus patas son 
cortas, fuerles, gruesas y negras. La volverena 
es carnicera y habita en una madriguera, 

La PEL ກະ VorvenENA es muy superior à la de 
tejon; los Polacos hacen de ella gorras; sirve para 
tapetes y otros usos, 

OSTRA , Ostrea. Género de moluscos acéfa— 
los testáceos, de la familia de los ostráceos, de 
concha bivalva irregular, inequivalva , inequilate— 
ral y mas ó menos hojosa, sin dientes ó láminas sa- 
lientes , que no tienen en la charnela mas que un 
ligamento asentado por ambas partes en un peque— 
ño hoyuelo. 

Aunque el género Ostra de Linneo haya servido 
en estos últimos tiempos para formar un gran nú- 
mero de otros géneros, y asi se le haya casi eleva- 
do à la categoría de familia, contiene aun, segun 
Lamarck, 48 especies, pero como su concha es lan 
variable, su distincion no se halla fijamente esta— 
blecida, Entre estas especies, esparcidas en diver- 
sos mares, hay un cierto número que son comesti- 
bles, tales, por ejemplo: la Osrna ກະ ARGEL (Os- 
(rea. ruscuriana, Lam.) ; — la OSTRA COMESTIBLE, 
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objeto especial de este artículo; — la OsrmA Dt 
CRESTA ຄູ່ PENACHO, PEQUEÑA OSTRA ( Ostrea crista- 
(a, L.), de nuestros mares; —la Osrn4 CUCHARA 
(Ostrea Cochlear , Poli), pequeña especie del Me- 
diterráneo; —1a OSTRA DEL corro n VENECIA //Os- 
trea adriatica, Lam.);—la Ostra Hiroro, Osrna Pre 
DE CABALLO (Ostrea Hippopus , Lam. ) , mucho mas 
grande que la ostra comun , mas redondeada , mas 
ເເ. y mas compacta; existe en casi toda la 
lancha; — la Ostra Lima (Ostrea Lima, L.), del 
Mediterráneo; —la OsTRA MUY GRANDE (Ostrea ma- 
cima , L.), especie muy frecuente en nuestros ma- 
res, colocada al presente en el género Peine, y 
cuyas valvas convexas son conocidas bajo los noni- 
bres de Concha de Santiago , Concha de los Pere- 
grinos , ete.; —la OSTRA PARASITA, OSTRA DE LOS 
NoprALES ນະ América (Ostrea parasitica , Gm.), 
especie que en las Colonias se fija con frecuencia à 
las raices de los nopales y otros árboles cuyo pié 
está bañado por las aguas saladas, y que se sirve 
en las mesas, segun se dice, aun pegada à estas 
raices. En general parece que las ostras de los pai- 
ses cálidos son menos agradables que las de los 
paises frios, lo que depende, segun se opina, de la 
especie ó del clima. 
as ostras viven ordinariamente en las costas, 
á poca profundidad, y en una mar cuyas aguas 
sean poco corrientes; à veces se encuentran pega- 
das à las rocas ó à las raices de los árboles, de 
manera que permanecen inmóviles toda su vida, si 
una circunstancia cualquiera no se presenta á qui- 
arlas de su puesto; tambien se fijan las unas con 
las otras , constituyendo masas más ó menos consi— 
derables, tanto por su grueso como por su exten- 
sion, que se llaman bancos de ostras, y que pue- 
den durante largo tiempo abastecer à un consumo 
enorme, Las ostras, que se alimentan de passes 
animales marinos y de sustancias vejetales, que 
son introducidos en su interior con el agua del mar, 
à su vez son la presa de varios animales y parti- 
cularmente de diversos cangrejos que saben in- 
troducirse en el interior de sus conchas; pero su 
enemigo mas peligroso es el hombre, que coge 
un gran nümero de ellas para su consumo personal, 
por ser estos moluscos muy buscados en razon de 
su carne delicada y de facil digestion. 

Ostra comestible, Ostra comun 
(Ostrea edulis, ໂ,. ) . Esta especie , conocida de to- 
do el mundo, está caracterizada por su concha ca— 
si redonda, ondeada, imbricada por hojas, y con 
una de las valvas plana y entera. Existe en todos 
los mares de Europa y tambien en los del Africa y 
del Asia, y abunda sobre todo en los golfos forma- 
dos en el embocadero de los grandes rios, La pes- 
ca de estos moluscos se suele practicar por medio 
de un instrumento de hierro que tiene la forma de 
una azada, que se guarnece de una bolsa de cuero 
ó una red, y que se fija al batel; éste, empujado 
por el viento, arrastra el instrumento , que obran- 
do como un rastro, despega las ostras y llena de 
ellas la bolsa ó red que la sigue, recogiéndose asi 
hasta un millar de ostras á la vez. En Menorca, en 
donde las ostras están profundamente fijadas, las 
cogen buzos armados de un martillo. La propaga- 
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cion de las ostras puede ser ayudada y dirigida por 
el arte, esto es en trasportarse estos moluscos 
de unas costas à otras y aun à rios, en donde no 
existan, y conseguir que se naturalizen y se mul- 
tipliquen. Se dice que las ostras viven à lo mas 
diez años; se reproducen desde la edad de 4 meses, 
tienen ya un cuarto de pulgada de ancharia 3 dias 
despues del depósilo de la freza, alcanzan á un 
año el grandor de un escudo, y á los 48 meses su 
desarrollo completo, El número de las estrias de la 
concha, la cual es tanto mas grande respecto al 
animal en cuanto éste es menos jóven, sirve de in- 
dice para su edad à los pescadores. 

Las tres partes de que se compone la ostra co- 
mun, á saber el animal, el agua y la concha, han 
sido sometidas à la investigacion de los químicos, 
Por experimentos se ha demostrado, á pesar de la 
creencia generalmente admilida, que la leche no 
ataca á las ostras; que los ácidos vejetales, aun 
debilitados, las disuelven casi enteramente, sobre 
tado en caliente; que se vuelven blancas y duras, 
al contrario, por la accion del alcohol ; que por ul- 
timo, su carne contiene, además de una sustancia 
fibrosa, que encierra las mismas sales que el agua 
de mar, gelatina, moco, mucho osmazoma, y una 
maleria animal particular en la cual el fósforo en- 
tra como elemento: 90 ostras, que pesaban 995 
gramos, no dieron por la desecación en la estufa 
mas que 125 gramos de residuo, y por la calcina- 
cion tan solo 15,2 de cenizas blancas, que ofre- 
cian las mismas sales que s agua, unidas à car- 
bon que eontenia fosfatos de hierro y de cal. El 

de las ostras , analizada por el Sr. Pasquier, 
die mucho muriato de sosa, muriato y sulfato de 
magnesia , sulfato de cal y una gran cantidad de os- 
mazoma ; la que encierra la pequeña cavidad colo- 
cada en la parte mas declive de la valva convexa 
contenia hidrógeno sulfurado. En cuanto d las con- 
chas, analizadas por varios quimicos, han dado 
moco, fosfato de cal, de hierro, de magnesia, y so- 
bre todo carbonalo de cal que es su principal base; 
despues, vesligios de azufre, óxido de manganeso, 
gelatina, y tambien, segun Chevallier, una mate— 
ria grasa; calcinadas, se cambian casi enteramente 
en carbonato de cal ó en cal viva, segun el grado 
de. calor ado. Las ostras encierran algunas 
veces concreciones redondeadas, analogas de ori— 
ps y de naluraleza à las perlas orientales, y que 

sustiluido en algunos usos à éslas (V. Perlas). 
— Aunque la ostra comun sea la unica especie so- 
metida ກໍາ aquí al análisis, los resultados que 
éste ha dado pueden ser probablemente genera- 
lizados 


Las ostras, despues de pescadas, à fin de enter- 
necerlas y hacerlas perder el gusto desagradable 
que lienen à menudo al salir del mar, son ordina- 
ramente conservadas en ostreras, especies de de— 
púsilos de algunos piés de profundidad, guarneci- 
dos de morrillos y de arena, de paredes laterales 
en declive, para que puedan comunicar con el mar, 
de modo que el agua sea renovada à cada marea, 
y por ultimo, resgua rdadas con cuidado del viento, 
a ostra que no ha sido conservada en la ostrera 
es escabrusa , Su concha superior està cubierta de 


OST !! 
ະສ hojas de un pano marino duro, v el bor- 
e de sus valvas es cortante; la ostra que ha pasa- 
do por la ostrera, al contrario, tiene la concha su- 
perior lisa, mas blanca, y los bordes de las valvas 
gruesos. Este arte de conservar las ostras fué cono- 
cido de los antiguos, puesto que, segun refiere Ate- 
neo, Apicio, que habia encontrado el medio de en- 
gordarlas y conservarlas por largo tiempo, envió 
à Trajano ostras de Italia à Persia, y aun al pais 
de los Partos, en donde llegaron muy frescas. Pli- 
nio atribuye la invencion de las ostreras à un espe- 
culador llamado Sergio Orata, del — del ora- 
dor Lucio Craso, antes de la guerra de los Marses, 
habiéndolas establecido en las cercanías de 
Tajes. dió gran crédito à las ostras del lago Lucri- 
no, por su sabor agradable. 

Al presente, para engordar y enternecer las os- 
tras, y á fin de que adquieran, sin tomar un gran 
volumen, un sabor mas delicado, picante, y un co- 
lor verdoso generalmente muy buscado, se conoce 
una industria del todo moderna, que consiste en 
dejar permanecer las ostras en la misma.agua du- 
rante un tiempo bastante largo, que varia de algu- 
nos dias à un mes, segun la estacion y circunstan- 
cias aun poeo determinadas, sabiéndose que los 
extremos de calor y de frio se oponen à este fenó- 
meno, Esta coloracion dependeria , segun los curio- 
s0s experimentos del Sr. Gaillon, de una nueva es- 
pecie de animalillos infusorios, de color verde, Ám 
mero llamada por él Vimrion DE LAS Ostras / Vibrio 
ostrearius ) , pero que se refiere al presente al gé- 
nero de los naviculos. Estos animalilios, desarrolla. 
dos en el fondo de las aguas de los viveros, en 
donde, entrefieltrados en gran número, forman los 
glóbulos verdes que se observan entonces en ios 
mismos, y que se creian de naturaleza vejetal, sir- 
ven de alimento á Jas ostras y coloran su carne, 
como la rúbia colora de rojo los huesos de ciertos 
animales, Posteriormente el Sr. Gaillon ha recono- 
cido que otras especies de naviculos pueden tam- 
bien colorar las ostras y aun enternecerlas, pero 
sin darles el sabor picante de las ostras verdes, 
de lo que procede el color moreno que adquieren en 
ciertas circunstancias, e 

Las cualidades de la ostra varian, no solamente 
segun los cuidados tenidos en su eleccion, en su 
conservacion en los viveros y en su trasporte, hoy 
dia muy perfeccionado, si que, además, segun su 
estado de ostras blancas 0 de ostras verdes, su 
desarrollo , y por ultimo, el lugar de donde proce- 
den. Las de los paises calidos tienen un sabor me- 
nos agradable que las del Océano y de la Mancha, 
Los antiguos no ignoraban las cualidades variadas 
de las ostras: las del lago Lucrino, de Brindis, de 
Tarento, de Terracina, de Civita-vecchia, eran 
celebres entre los Romanos, quienes, mas tarde, 
hicieron justicia á las ostras de las costas de la 
Gran-Bretana , de Medoc, de Venecia, etc. ; las de 
las costas del Helesponto, las de Cizica, mas gran. 
des que las del lago Luerino y mas dulces que las 
ostras británicas, tenian tambien nombradia entre 
los antiguos, sin que fuesen inferiores á las de 
Abidos, muy estimadas de los Griegos, De nues- 
tros dias, las ostras de Inglaterra y de Holanda 
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son reputadas como las mejores de Europa. 

Las ostras deben escogerse de grandor mediano, 
muy carnosas, sin ser grasas, abundantemente 
M de una agua clara, y por consiguiente 

rescas, procedentes de viveros no fangosos, y que 
ນາກາ de la concha sea de un hermoso color 
neo, 

Comidas crudas, las ostras son un alimento à la 
vez sano y agradable , del que puede usarse en to- 
dos tiempos. Apenas hay pueblos que hagan de es- 
los moluscos su principal alimento; pero un gran 
nümero de poblaciones maritimas los comen habi- 
tualmente, y en general son buscados de todos 
aquellos que poeni procurárselos buenos, mas 
para excitar el apetito que para salisfacerlo , y por 
eso se sirven casi siempre al principio de las comi- 
das , como lo practicaban ya los Romanos, Sea por 
la cualidad de su carne, sea por el agua que las 
baña , parece que estimulan el aparato digestivo y 
facilitan sus funciones; propiedad que debe aumen- 
tar aun la pimienta triturada, el vinagre, el zumo 
de limon ó de agraz , ó tambien las escaluñas cha- 
fadas con que á veces se las sazona, y que expli- 
ca como el abuso mismo que de ellas hacen ciertos 
golosos que las tragan por cestos, es sin embargo 
con tanta frecuencia inocente. Por lo demás, la ex- 

riencia demuestra cuan poca materia sólida con- 

enen, y tambien prueba, como lo hemos ya di- 
cho, que los ácidos débiles operan fácilmente su 
disolucion casi completa, mientras que la leche no 
las ataca, y que los espirituosos, el vino mismo, 
parece mas bien endurecerlas, y asi esque debe ha- 
cer su digestion menos fácil. De lo expuesto se 
justifica la preferencia que dan al vino blanco, 
siempre menos alcohólico y ligeramente acidulo , 
sobre el vino tinto, los aficionados á ostras. 

Ha habido autores que han señalado como mas 
sanas aun que las ostras crudas, las que se hacen 
cocer sobre las áscuas, en su propia concha, con 
un poco de manteca y ralladuras de corteza de pan, 
manjar por lo demás muy agradable; pero las os- 
tras, sea fritas ó cocidas à la sarten, sea adere- 
zadas con salsa blanca, sea al contrario fuerte- 
mente condimentadas, à ejemplo de los antiguos 

e para ello empleaban el garo, están casi com- 
pletamente privadas de su sabor propio y de su di- 
gestibilidad , por todo lo cual se hace poco uso de 
ellas. Las que han sido escabechadas ó encurtidas 
en una salmuera fuertemente acidulada con vina- 
fre. despues de haberlas sumergido en el agua 
ürviendo, y que se cubren de aceite de aceitunas 
y de yerbas finas, no se usan mas que en corta 
cantidad en las mesas antes de las entradas. Por 
último, las ostras que hacen secar, para conser- 
varlas, algunos pueblos hambrientos, constituyen 
un alimento repugnante, coriaceo y poco saludahle, 

Las ostras crudas, comidas en exceso, ó tambien 
cuando son poco frescas ó estánenfermas, lo que se 
reconoce en la ausencia de agua, en la blandura 
de la carne, en su estado lechoso, y à veces lam- 
bien enel olor félido que exhalan, pueden tener 
al inconvenientes, y singularmente causar 
indigestiones mas ó menos graves, ó sintomas aná- 
logos á los que las almejas están expuestas á pro- 
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ducir ( V. Almeja comestible ). Con mucha mas ra- 
zon pueden llegar á ser nocivas, cuando su per- 
manencia en buques ó barcos forrados de cobre, 
ó la culpable codicia de los especuladores que las 
coloran con sales cobrosas para venderlas como 
ostras yerdes, les han comunicado cualidades ver- 
daderamente venenosas. Estos moluscos, además 
están sujetos á enfermedades que fácilmente pasan 
à epidémicas y que despueblan rápidamente las os- 
lreras. Se dice que un solo pedazo de cal basta pa- 
ra envenenar un gran número de ellas, mientras 
malerias púlridas pueden comunicarles cualidades 
deletéreas , sin hacerlas perecer. 

Consideradas bajo el punto de vista medicinal 
las ostras, como alimento sano, ligero v de fácil 
digestion, hasta analéptico, son con frecuencia 
prescritas, aun como alimento exclusivo, en las 
dispepsias , las afecciones crónicas de las vias di- 
gestivas , los catarros inveterados, y hasta en 'a 
lisis; han sido tambien preconizadas en las escró- 
fulas , la gota, el escorbuto, la clorosis, etc. ; con- 
vienen sobre todo en las convalecencias de la ma- 
yor parte de las enfermedades, y en general á los 
viejos, à los individuos débiles, debilitados, aun 
exlenuados por el marasmo, y cuyo estómago re- 
husa toda otra especie de alimento. Los caldos que 
con ellas se preparan gozan igualmente de una fa- 
cultad restaurativa , debida sin duda al osmazoma 
que contienen, y pasan tambien por afrodisiacos, 
lo que puede depender de la materia animal fosfo- 
rada de este molusco.—En cuanto á el agua de las 
ostras, mas agradab'e de beber que el agua de 
mar, y cuyo gusto bituminoso no liene, algunos 
prácticos fa han recomendado en las afecciones 
crónicas de estómago, como las aguas de Sellz ó 
de Vichy, pero á la dósis de algunas cucharadas 
solamente cada dia.—Las conchas de ostras, utili- 
zadas algunas veces en China en la albañileria ó pa- 
ra preparar en grande la cal, y, reducidas á polvo, 
esparcidas como abono de las tierras, eran anti- 
guamente muy usadas en medicina bajo esta últi- 
ma forma en calidad de absorvente ó antácido, á 
la dósis de 12 á 36 granos, contra la diarrea de 
los niños sobre todo, el raquitismo, etc. Al presen- 
le no se usan en medicina. 

Los Atenienses se servian de las conchas de 0#-- 
tras para escribir sus votos y dictar sus decretos ; 
es de presumir que el animal habia servido al ali- 
mento del pueblo antes que sus conchas fuesen 
empleadas en este uso. , 

STRACION OO COFRE, Osrnaciox, 
Género de peces de la familia de los esclerodermos 
en el órden de los plectoñatos, cuyas especies se 
distinguen por el cuerpo cubierto de chapas óseas 
regulares, soldadas en una especie de coraza im- 
flexible que les cubre la cabeza y el cuerpo, y con 
diferentes agujeros, por los que salen las partes 
movibles, á saber la boca, las aletas, la cola, y 
un pequeño labio cutáneo que guarnece el borde 
de sus agallas y debajo de; cual hay el opérculo y 
seis rayos branquiales. Los cofres, que viven en 
todos los mares intertropicales de la India ó de la 
América, son peces que tienen poca carne y un 
higado grueso que da mucho aceile; varias de sus 
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especies son alimenticias, aunque otras hayan 
pasado como venenosas. , 

Ortracion cubico, Cofre cubico, 
Cofre atigrado /Osiracion cubicus , L.). 
Pez de los mares cálidos de las Indias orientales, 
de la longitud de un pié, cuyo cuerpo está sem- 
brado de puntos negros. Se dice que su carne es 


muy de'icada. 

dicas triangular, Cofre tri- 
angular, Cofre lso (Ostracion trique- 
ter, L. |. Especie de los mares de ambas Indias, 
de 15 448 pulgadas de largo, de coraza triangu- 
lar, de un gris do por encima, blanquecina 
por debajo, cubierta de un dibujo parecido a! 
del enladrillado de un aposento y que ofrece á 
mas un considerable número de manchas blan- 
cas ; su color general es de un pardo rojizo. Este 
pez apenas se aparta de las coslas y se alimenta 
de crustáceos. Su carne es muy delicada, y en la 
Jamaica , segun Brown, se reserva para la mesa 
Wo yn de cofres, de 1 d 

' otras especies de cofres, de los mares de 
la india., del Brasil y de las Antilles, que ofrecen 
una carne dura A ee , Usada solamente 
por los pobres. Entre ellas se cita el Corre con- 
MDO /Ostracion cornulus, L.), comun en las 
coslas de la China y de las Molucas, y cuyo hi- 

excesivamente graso se resuelve casi en- 
ramente en aceite, que produce à menudo á los 
que le comen una especie de borrachera. 

OSTRERO, Hamarorus. Género de aves 
del órden de las zancudas y de la familia de las 
pressirostras, que por las palmeaduras de sus 
dedos y el lustre de su plumaje sé aproximan à 
las palmipedas; andan, corren, vuelan y nadan 
con igual destreza ; su pico largo, fuerte y com- 
pe les sirve de cuna para abrir à la fuerza 

s conchas sobre todo las ostras, cuyo animal 
comen con preferencia, de lo que se deriva su 
nombre. Se encuentran ostreros en casi todos los 
mares del globo. Algunos autores no reconocen 
mas que tres especies, y otros admiten cuatro; 
la que merece fijar nuestra atencion es la de Eu- 
ropa. 

Ostrero que coge Ostras, Ostre- 
ro Pícaza, Ostrero comun, Pica- 
za de mar (Homatopus ostralegus, L.). Ha- 
bita en toda la Europa, se observa á veces en 
nuestras costas del Océano, y se encuentra tam- 
bien en ສ en el Japon y en América. 
Es del tamaño del pato; tiene las alas de color 
negro; el collar, vientre y cola blancos; el pico 
y pies rojos. Su carne es buena de comer, prin- 
cipalmente cuando se la despoja de su piel, pe- 


rTO se usa muy ; su grasa pasaba antigua- 
menle por resolativa, aplicada à los tumores go- 
loses, 


ou 
OU-POEY-TSE. Segun Grosier, nidos 
de insectos reunidos en un árbol de la China , de 
ແຕລ ran astringencia, y empleados en medici- 
va en dicho pais. . 
OUALO. Nombre de una bebida del Congo, 
becha con la raiz de un arbusto llamado Mon- 
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chiri, y la semilla de otro llamado. Luço. 

OULN. Nombre iolof de una legumbre , pro- 
bablemente de una Inga, cuya harina, de un 
amarillo vivo, que cubre las semillas , se mezcla 
con mijo para hacer papillas, elc. , que comuni- 
can à los excrementos este mismo color, segun 
el doctor Busseiul. 

OUNIAS. Legumbres aromálieas, de una 
leguminosa que se cria en Guinea, y que se 
comen cocidas con el pescado ú cualquiera otra 
carne. 
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OVA, Urva. Genero de plantas de la familia 
de las algas, cuyas especies, que consisten en 
una membrana gongilifera, gelatinosa, mas ó me- 
nos arrugada, habitan las aguas saladas ó dul- 
ces, los lugares húmedos, etc., sirviendo. algu- 
nas á la alimentacion del hombre y del do en 
ciertos paises. Los antiguos habian colocado en 
este género varios vejetales que pertenecen al 

énero Fuco (Y. esta palabra), y tambien habian 
dado el nombre de Ova à varias especies de plan- 
tas acuáticas que los naturalistas demostra- 
do no les corresponde. 

Entre las ovas maritimas se distingue sobre to- 
do, como alimenticia, la Ova Lrcuuga , LEcnugA 
DE MAR (Lira Lactuca, ໂມ. ) , abundante en las 
playas del Océano y que varios pueblos del norte 
comen ; en Escocia sirve de ensalada; goza de 
una virtud calmante y refrescante, y se aplica à 
la frente y à las sienes para calmar los males de 
cabeza. Tambien son comestibles la Ova compri- 
MIDA ( Lira compressa , L.); la Ova COMO OMBLI- 
GO, OMBLIGO DE MAR / ( (ເດ umbilicalis , L.) , que 
se cria en las costas del Océano, se come en en- 
salada, y se sala para conservarla en invierno; 
la OVA PURPÚREA (Ulva purpurea , L.) ; etc. 

Entre las ovas de agua dulce, se observa la 
OYA INTESTINAL ( Ulva intestinalis, L. ) , que na- 
da en los arroyos tranquilos y tuvo antiguamente 
algun uso en medicina. Pallas refiere que en Si- 
beria emplean varias ovas, tales como la Ova 
EN FORMA DE CIRUELA / Ulva pruniformis, ໂ, ) , 
llamada alli Manteca de agua, contra las hincha- 
zones de las piernas y de los ojos ; otra especie, 
llamada Manteca de lierra, porque crece.al pié 
de los abetos, y una tercera que se encuentra en 
los hormigueros , y que se designa bajo el epite- 
to de Manteca de hormiga; estas dos ultimas son 
empleadas contra las enfermedades de los ojos y 
los dolores internos. — — 

OVEJA, Ovis. Género de mamiferos del 
órden de los rumiantes, creado por Linneo, bajo 
la denominacion de Oris, y que ciertos autores 
reunen alguna vez á las cabras, porque no se 
han podido descubrir caractéres bien precisos 
para distinguir estos dos grupos. Las ovejas son 
rumiantes provistos de cuernos huecos, persis- 
lentes, angulosos, arrugados trasversa'mente, 
encorvados lateralmente en espiral y que se desa- 
rrollan en un eje huesoso que sigue la misma di- 
reccion; tienen treinta y dos dientes, á saber: 
arriba y abajo y en cada lado, seis molares, y 
abajo solamente ocho incisivos; el hocico termi- 
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nado por narices prolongadas; carecen de barba; 
las orejas son puntiagudas y medianas; el cuer- 
po de talla mediana; las piernas bastante delga- 
das; la cola, á lo menos en las especies salva- 
jes, es mas ó menos corta y colgante; etc. 

En el estado salvaje las ovejas son esencial- 
mente herbivoras , viven en manadas numerosas, 
en los país&& montañosos, y, asi como las ca- 
bras, saltan de roca en roca con una ligereza 
extrema y mucho vigor; domesticadas , han ad- 
quirido, como se sabe, costumbres diferentes y 
un modo de andar lento. En el estado salvaje 
habitan varias regiones del antiguo y del nuevo 
mundo; en Europa una especie se encuentra en 
Cerdeña, en Córcega y en diversas islas del Me- 
diterráneo ; las otras especies proceden de la ca- 
dena del Atlas, de las monjañas de la Siberia, 
del Kamtschatka , de las del Canadá, etc. En el 
estado doméstico se las encuentra en todas partes. 

El Sr. Lesson admite 14 especies de ovejas, la 
mayor parte imperfectamente conocidas, siendo 
no mas que 4 las verdaderamente estudiadas has- 
ta el presente y reconocidas por los autores*, 
Vamos á decir algunas palabras sobre éstas, ex- 
tendiéndonos algun tanto mas, por su importan- 
cia, sobre la Oveja Carnero. 

Oveja Amon, Argali, Muflon de 
Asta /Oris Ammon , L. ). Esta especie habita 
las regiones frias ó templadas del Asia, y no es 
rara en las montañas de la Mangolia, de la Su- 
garia , y tambien de la Tartaria, encontrándosela 
abundantemente esparcida en el Kamtschatka, 
La talla del argali es á corta diferencia la del 
gamo, y su cuerpo esta cubierto por todas partes 
de pelos cortos; en invierno su pelaje es de un 

ris leonado, con una raya amarillenta rojiza á 
O largo del dorso y una ancha mancha del mis- 
mo color en las nalgas, siendo la m" de abajo 
del cuerpo de color mas claro que la parte de en- 
cima; en verano es en general mas rojizo, pero 
la mancha de las nalgas presenta constantemen— 
le el mismo color. Los cuernos de! macho, muy 
(mee y muy largos, que ilegan à pesar 30 y 
asta 40 libras, forman una vuelta en espiral 
con la punta dirigida hacia fuera , son triangula- 
res en su base, redondeados en los ángulos y 
estriados transversalmente; los cuernos. de la 
hembra son delgados, casi rectos, sin arrugas 
y bastante semejantes á los de nuestras cabras 
domésticas. s 

Los argalis son muy robustos y ágiles, siendo 
digna de notarse su ligereza cuando saltan de 
roca en roca. Los machos, en sus combates pa- 
ra disputarse la posesion de las hembras, pier- 
den á veces sus cuernos; mas vigorosos que los 
muflones comunes, se juntan dos veces al año, 
en la primavera y en el otoño, siendo cada ca- 
mada de dos hijue'os; cuando las hembras han 


Ci El Sr. Desmarset admite tres especies: 1. El Mu- 
fon de Africa, o Carnero barbudo; 2.2 el Muflon de Amé- 
rica, 0 Carnero montés ; 3.2 el Muflon de Europa, tipo 
salvaje de nuestros Carneros, al que se reune, segun algu- 
nos autores, el Argali , o Muflon de Asia. 
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parido. se quedan soas con sus corderos. 

La carne de estos animales y sobre todo su 
grasa son buscadas por los habitantes de los pai- 
ses en que habitan. 

Oveja Carnero indómito, Carne- 
ro, Muflon de Europa, "uflon 
propiamente dieho /0cis Aries fera, L.). 
La patria de esta especie es las partes mas ele- 
vadas de Córcega y de Cerdeña, las montañas 
occidentales de la Turquia de Europa, la isla de 
Chipre y probablemente algunas otras islas del 
Archipiélago Griego. El muflon, que en el dia es 
bastante raro, era muy conocido de los antiguos; 
parece que fué designado por los Griegos bajo 
el nombre de Ophion , y se halla claramente in- 
dicado en los escritos de Plinio y de Estrabon, 
bajo la denominaciion de Musmon. Plinio le 
aproxima con razon à la oveja doméstica, y aña- 
de que produce con este üllimo animal mestizos 
conocidos bajo el nombre de Umbri; además, 
dice que, en su tiempo, la especie habitaba la 
— y à pesar del contrario parecer de los 
naturalistas modernos, el Sr. Bory de Saint-Vin- 
cent afirma que la ha hallado en la Peninsula en 
las montañas de Murcia. 

Esta especie, de la que se creen derivadas 
nuestras reses lanares europeas, es un poco mas 
grande que el carnero domestico ; su cuerpo es— 
là cubierto de dos especies de pelos : un pelo la- 
nudo gris, grueso, cuyas hebras son ensortija— 
das, y un pelo sedoso, poco largo y lieso, que 
solo aparece al exterior; su pelaje es de un leo- 
nado deslúcido, mezclado de algunos pelos ne- 
gros, formando à veces rayas con la linea dorsal 
mas oscura y la cola negruzca ; en el macho los 
cuernos son muy grandes, gruesos, arrugados , 
sobre todo en su base, y de un color gris ama- 
rillento; las hembras à menudo carecen de cuer- 
nos, y cuando existen, son mucho menos grue- 
sos que los del macho, 

En el estado de naturaleza , los muflones nun- 
ca abandonan las cumbres de las montañas, que 
recorren por hatos que se-componen à lo mas à 
un centenar de individuos, y à la cabeza de los 
cuales va siempre un macho viejo v robusto. En 
diciembre y enero, época«del zelo, estos hatos 
se dividen en hatos mas pequeños, formados ca— 
da uno de algunas hembras y un solo macho. 
Cuando estos halos se encuentran, los machos 
se baten à cornadas; à menudo perece uno de 
ellos, y, en este caso, las hembras que le acom- 
pañan se reunen al hato del muflon que sobrevi— 
ve al combate. La gestacion dura cinco meses , 
y las hembras paren en abril ó mayo, dos pe— 
T que pueden andar desde el momento 

su nacimiento, y los cuales, aunque luego de 
cumplido el año ya manifiestan deseos de repro- 
ducirse, no son adultos ni tienen el complemen— 
to de su robustez hasta los dos años y medio ó 
tres años. 

Los muflones son indomables, y los que sven 
en las casas de fieras conservan siempre su na— 
turaleza salvaje. 
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Carneros demésticos. 


Los carneros comunes son muflones reducidos 
al estado domestico, y que ofrecen un ejemp o 
evidente de lo que puede la domesticacion. Las 
formas esbeltas y graciosas, la rapidez y la li- 
gereza de movimientos que caracterizan .03 mu- 

, han sido reemplazados, en los carneros, 
por formas mas ó menos pesadas, por una lenti- 

lud, y, si asi puede decirse, una indolencia , 
que son casi proverbiales; además, el pelo tosco 
y — cuyo aspecto ha hecho lan à me- 
nudo comparar los mullones à los gamos y à las 
hicerras , se ha cambiado en una lana suave, 
Como se operan estas modificaciones y sobre la 
tan notable del jme se ignora ; no obstante , es 
cierto , en diversas razas de carneros, 
se establecer un tránsito casi insensible 
desde individuos de pelaje tosco y bastante se- 

jante al de! muflon hasta à los merinos, cuyo 
es largo y lanudo. 

Todas las razas de carneros producen entre 
si, y sus mestizos presentan siempre caraetéres 
que participan de las dos razas cruzadas, Estos 
animales han degenerado de tal modo que si es- 
tuviesen abandonados del hombre, no tardarian 
en desaparecer, sin que volviesen à su estado 
salvaje. Carecen comp'etamente de inteligencia 
y de valor, y tan solo en la época del zelo los 
moruecos maniliestan algun ardor y se baten 
entre si para la posesion de las hembras; fuera 
de este tiempo, se hallan en un estado completo 
de indolencia y de estupidez, Las ovejas solo 
lienen un muy débil apego para sus Pr 
los, y aunque parece que éstos están dolados de 
un sentimiento un poco mas fino que sus padres, 
lo pierden pronto. Los carneros tienen la mas 
grande indiferencia los unos con respecto à los 
otros; se aproximan y se aprietan cuando expe- 
rinentan algun temor, y siempre, en su mar- 
cha 6 en su huida, la determinacion-de uno solo, 
o mas bien el acaso, es la regla de conducta de 
lodos los demás; no saben evitar ningun peli— 
gro, y hasta son incapaces de buscar un abrigo 
contra las intemperies atmosféricas, à pesar de 
ser su constitucion muy débil, y de exigir su 
conservacion los mayores cuidados. Apenas sa- 
ben encontrar su alimento en los terrenos poco 
abundantes en vejetales, y en esto distan mu- 
cho de manifestar un dicernimiento comparable 
al de las cabras. 


Variedades y razas de carneros. 


Segun el Sr. A. G. Desmarset, las variedades 
y razas de carneros mas notables son las que 
vamos a indicar. 

f. CARNERO DE COLA ANCHA, CARNERO DE ÅRA- 
sia, Canseno DE Bensenía (Oris Aries laticau— 
data , L; Ovis statopyga , Pallas). De la talla de 
"uestras razas comunes; lana mas ó menos grue- 
*à y larga, que cae en mechones espesos ; cuer- 
ños grandes y dirigidos primero hácia atràs, 
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despues encorvados hàcia abajo y adelante ; 

los cuernos no existen à veces, ú al contrario 
son ¡rl sig la cola, que desciende á lo me- 
nos hasta los a ap, esta abultada en los 
lados por el efecto de una acumulacion de grasa 
muy poco sólida en el tejido celular, la cual 
forma a veces una especie de lupia muy consi- 
derable, del peso de 30 à 40 libras, cubierta 
por debajo de una piel desnuda, de color de car- 
ne, colialar la por un surco longitudinal. 

Esta variedad habita el Africa, y d cra 
menle la Bucharia, la Etiopia, el Egipto y el 
cabo de Buena-Esperanza, y tambien se la en- 
cuentra en el Asia, en la Persia y en la India. 

Entre las varias razas distintas reconocidas en 
esta variedad las principales son: Carnero estea- 
topiga, de Pallas, propio del mediodia de Ru- 
sia, y que se encuentra tambien en Persia y en 
China. Tiene pocas vérlebras en el trozo de su 
cola, y su lupia está compuesta de dos masas 
mas ó menos redondeadas, reunidas por la parte 
superior, y separadas en su parto inferior.—Car- 
nero de cola grande, de F. Cuvier, originario 
del Alto Egipto. Tiene la lana poco grosera, y 
la cola, -— larga, excede al cuerpo en ancha- 
ria en los dos primeros tércios en que se fija la 
lupia.—Carnero de Astracan, de F. Cuvier. Mas 
[pa iren que nuestro carnero; no tiene constan- 

ente cuernos; la cola no presenta sino un 
abultamiento ligero; los adultos tienen el cuerpo 
cubierto de una lana bastante larga, de las mas 
groseras, y bajo la cual se encuentran los pelos 
negros blancos de los corderos, pero no rizados 
y divididos por mechones, Su piel es conocida 
en el comercio bajo el nombre de Piel de Astra— 
can , nombre que indica el pais en donde se en- 
cuentra particularmente esta raza. —Carnero del 
Cabo, de Penant. Se encuentra en el cabo de 
Buena-Esperanza, siendo notable por el gran- 
dor de sus orejas que son colgantes, la conve- 
xidad de su teztuz, el poco desarrollo de sus 
cuernos, y la longitud considerable de su cola. 

2. CARNERO DE COLA LARGA (Ovis Aries dol — 
chura sive tscherkesska , Pallas; Ovis arabica, 
Jonston ). El cuerpo està cubierto de lana grose- 
ra; los cuernos son medianos, en espiral en los 
lados de la cabeza; la cola, muy larga, arrastra 
por tierra. Habita la Rusia meridional, y p 
Cuiarmenio las cercanias de Astracan y en la Bu- 
charia. 

3. CARNERO DE EsPANA, CARNERO MERINO /Ovis 
Aries hispanica, L.). Su estatura es mediana, 
tiene de 65 à 66 centimetros en la cruz, y la lon- 
gitud total, desde la punta del hocico al origen 
dela cola, es de 4 metro; sus formas son con- 
torueadas ; su cabeza es ancha; su testuz media- 
namente abovedado ; sus cuernos son muy grue- 
sos y encorvados en espiral regular en los lados, 
pero las hembras carecen de ellos; la frente está 
siempre, y á menudo tambien los carrillos y la 
quijada inferior , cubierta de una lana espesa co- 
mo la del cuerpo; ésta, muy fina, abundante, 
muy suave al tacto, impregnada de un trasudor 
craso, está compuesta de hebras ensortijadas, 
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elásticas, menos largas, pero mucho mas finas, 
que las de las razas comunes, de un blanco su- 
cio por dentro, y mas oscuro en el exterior; los 
sobacos , la cara interna de los muslos, la parte 
inferior de las piernas y una parle de la cabeza 
solamente , están cubiertos de pelos cortos. 
Esta variedad, generalmente propagada en Es- 
ña, parece no obstante, segun documentos 
istóricos , proceder de rebaños importados de 
Berberia. Antiguamente era en España trashu- 
mante, es decir que se la tenia continuamente ex- 
puesta al aire, y se la hacia viajar por rebaños 
muy considerables, en verano , en las montañas 
elevadas del reino de Leon y de Asturias, y en 
invierno, en las llanuras de Castilla la Nueva y 
de Extremadura. En la actualidad la trashuma- 
cion dista mucho de ser tan general, y á élla 
se va sustituyendo el sistema de la ganaderia 


estante, que aumenta considerablemente y en|l 


la misma proporcion vd disminuye la trashu— 
mante. Para juzgar de las diversas razas de car- 
neros españolas, en la imposibilidad de descri- 
birlas , consúltese el articulo Lana. 

4. CARNERO ESTREPSICEROTE, CARNERO DE VA- 
LAQUIA / Ovis Aries Strepsiceros , Plinio). Talla 
de nuestro carnero comun; cuernos muy largos 
y senalados 'con una punta saliente, longitudi- 
nal; la lana es muy abundante, ondeada, gro- 
sera, y propia para hacer forros ordinarios. Se 
encuentra comunmente en Hungria y en Vala- 

uia. 

1 5. CanNERO DE Francia (Ovis Aries gallica , 
A. G. Desm. ) . Su talla no excede apenas de 75 
centimetros de altura ; los cuernos son medianos 
: encorvados en espiral, cuando existen, pues 
altan con mucha frecuencia; los pelos que cu- 
bren la cabeza por entero, una parle del cuello 
y las piernas, son cortos y tiesos; la lana del 
cuerpo es grasa, abundante, de hebras no en- 
sortijadas, y divididas en gruesos mechones col- 
gantes ; el color es ordinariamente blanco, pero 
en algunas provincias del mediodía, el numero 
de los individuos negros ó pardos negros es tan 
considerable que forman la mas gran parte del 
rebaño; la cola es comunmente larga y delgada. 
En Francia se distinguen algunas razas de esta 
variedad, pero las mas apreciadas por los agri- 
cultores son las mestizas procedentes de la mez- 
cla del carnero del pais con las razas española, 
inglesa y flamenca. 

6. CARNERO DE INGLATERRA (Oris Aries angli- 
ca, A. ຜ. Desm.; Oris anglicana, ໂ,. ) . Esta va- 
riedad, dotada de lana fina y muy larga, carece 
de cuernos ; su cola es larga y colgante, y el es- 
croto de los machos muy abultado. Segun Des- 
marset, es mesliza, y procede de cruzamientos 
de una raza inglesa primitiva, que casi ha ya 
desaparecido, con carneros y ovejas de Espana 
y de Berberia. De ella se distinguen varias ra- 
Zas; las principales son las de Lincolnshire, 
ES Kent, del condado de Sussex, y de Cantor- 
ry. 

7. CARNERO DE MUCHOS CUERNOS, CARNERO DE 
IstANDA. (Oris. Aries polycerata, L. ; Ovis go- 
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thlandica, Pallas). Es mas ueña que nuestro 
carnero; principalmente se distingue por sus 
cuernos irregulares, grandes, y que varian en 
número, desde dos hasta seis, y mas; sus pelos 
son muy largos; el color general es el pardo ro- 
jizo, pero el debajo del cuello y el pecho son ne- 
gruzcos, yla cola es negra, Esta variedad es 
sobre todo particular de Islanda y de las islas 
Feroe, y tambien existe en Noruega. Segun Des- 
marset , de esta variedad deriva la raza ó el Car- 
nero escoséz, l 

8. CARNERO DE PIERNAS LARGAS, CARNERO Mor- 
VAN (Ovis Aries longipes, A. G. Desm.; Aries 
guineensis seu angolensis , Margr. ). Esta varie— 


dad, llamada por Buffon Morueco ú Oveja de 
las Indias, se distingue por sus piernas muy lar— 
gas; su cuerpo está cubierto de pelo en nada se- 


mejante à la lana; es notable por la melena que 
e ja del cuello y al llegar al dorso toma va— 
rias direcciones divergentes ; algunos individuos 
llevan una golilla de pelos largos; los cuernos 
son medianos y forman menos de una vuelta en- 
lera de espirales en los lados de la cabeza, cu— 
briendo las orejas; su cola cuelga hasta mas 
abajo de los tarsos; el pelaje varia, pues hay in- 
dividuos negros, otros pardos, otros pardo-roji— 
zos, y tambien los hay que son blancos. 
Originaria de Africa, y particularmente de la 
costa de Guinea, esta variedad es criada en Ber- 
bería y en el cabo de Buena—Esperanza, y ha— 
biendo sido naturalizada en Europa por los Ho— 
landeses, cruzada con los carneros del Texel y 
de la Frisa oriental, ha dado lugar à una gran 
raza de carneros sin cuernos , conocidos bajo los 
nombres de Carneros del Texel y de Carneros 
flandrinos , cuya lana tiene un cierto grado de 
finura y mucha longitud, y cuvas ovejas dan 
constantemente cada año muchos corderos. 


Crianza de los carneros. 


No podemos prescindir de decir algunas pala— 
bras sobre la crianza y la conservacion de los 
carneros , puntos importantes de la economia ru- 
ral, remitiendo, para mas extensos detalles, á las 
obras especiales de los agricultores y de los ve— 
terinarios. Ante todo debemos hacer observar 
que el nombre de Carnero, que frecuentemente 
es empleado para designar la especie ovejuna de 
un modo general, en propiedad no pertenece, 
en un rebaño de reses lanares, sino á una clase 
especial de individuos, los machos castrados des— 
tinados á producir lana, estiercol y finalmente 
carne, 

Eleccion de los reproductores. 


En el ganado lanar la influencia del macho en 
el acto de la reproduccion es quizás relativa— 
mente mas considerable que entre las otras es— 
pecies domésticas. El macho parece trasmilir con 
mas seguridad que la hembra las cualidades 
esenciales de la especie ovejuna, las relativas à 
la perfeccion de las formas y al valor del vellon. 

as reses ovejunas destinadas à la reproduc— 
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cion deben ser examinadas hajo los diversos pun- 
tos de vista de la edad, del estado de salud, de 
las formas , de la calidad de la lana, de la raza 
y del parentesco de los animales que se quieran 
hacer juntar. 1.? Las ovejas se hallan en estado 
de engendrar à un año, y los carneros à los diez 
y ocho meses; pero se aguarda á que hayan do— 
blado esta edad, para dejarlos juntar, porque 
entonces han adquirido todo su desarrollo. 3." 
Se reconoce el estado «de saud en el modo 
de andar de los animales, en el color de las ve- 
nas del ojo, que debe ser rojo rosado, v no ama- 
rillento ni palido, en la adherencia de la lana 
con la piel, en la fuerza de los riñones, en el vi- 
gor del corvejon, del que se juzga ensayando 
detener el animal por la pierna. 3.2 En cuanto á 
la conformacion , debe satisfacer las condiciones 
buscadas en los animales cuyo objeto principal 
es destimarlos à la carnicería: espaldas sepa- 
radas por un ancho pecho, costillas rollizas , un 
lomo rectilineo, riñones anchos, y piernas volu— 
minosas, En las hembras, son indispensables un 
bacinete y tetas bien desarrolladas; en los ma- 
chos los testiculos deben ser rrandes , largos , 
y no demasiado colgantes. 4. Respecto à la Ja- 
ha, conviene que el vellon sea apretado, provis- 
to, y la lana lo mas igual posible en finura y lon- 
gitud en todas las partes ໄ cuerpo. Esta fgual- 

des una de las cualidades mas preciosas de 
los vellones. 5.* Los individuos de razas diferen- 
les que se quieran cruzar no deben ofrecer ca— 
racteres demasiado diferentes con respecto á las 
formas y sobre todo al vellon, cuyo mérito 
en, como se acaba de decir, reside en la 
igualdad de las hebras lanudas, 6.° Para conser— 
var el vigor de sus ganados y evitar los incon- 
venientes de la consanguinidad, los criadores 
tenen la costumbre de tomar á sus vecinos mo— 
ruecos de igual raza que la que ellos mantienen, 
pero pertenecientes á familias diferentes, 


Cópula , Gestación, Parto, Amamantamiento, Destete, 


La estacion de la cópula debe ser proporcio- 
nada al clima. Entre principios de noviembre y 
últimos de abril las ovejas se hallan en disposi- 
cion de juntarse; no obstante, un alimento abun- 
dante y un poco caliente puede ponerlas en esta- 
Mo de concebir en los otros meses. Principal- 
mente se eligen para esta operacion los meses 
de setiembre , octubre y noviembre , á fin de te- 
ner pequeñuelos en febrero, marzo y abril, es- 
tación en € se les puede ofrecer la verba tier- 
na y abundante que es el alimento que mas les 
conviene, El ayuntamiento se hace muy pronto; 
un morueco bien constituido puede servir, sin 
€xlenuarse, á una treintena de ovejas. 

Durante la gestacion se dehe evitar que las 
rem no aborten , dispensándolas todos los cui— 

$, y tambien, como su alimentacion tie- 

ne una muy grande influencia en el desarro- 

llo de los corderos, se las dará, durante es- 

te periodo, sobre todo en los últimos tiempos, 

un alimento mas abundante que de ordinario, de 
3 
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modo que se les conserve en buen estado de gor- 
dura , sin no obstante engordarlas. Este alimento 
debe aun aumentarse despues del parto, para el 
amamantamiento , elevándolo al doble del que 
conviene en liempo ordinario. 

En general, las ovejas no conciben sino una 
vez al año, pariendo no mas que un cordero; sin 
embargo, en algunas comarcas de los paises cá- 
lidos, ciertas razas conciben dos veces al año, 
pariendo en cada una dos corderos. Las ovejas 
conservan su leche siete ú ocho meses despues 
del nacimiento de los hijuelos, pero no se deja 
que éstos mamen sino dos ຄູ່ tres meses. 

En el primer tiempo los corderos viven libre- 
mente con sus madres mamando à su voluntad; 
al cabo de tres semanas , comienzan à comer, y 
se les dan forrajes finos , raices cortadas, v tam- 
bien yerba ven; mas tarde, el alimento mas 
favorable para su crecimiento se reduce à gra- 
nos majados, Despues del primer mes de ama- 
mantamiento los corderos se separan poco à po- 
co de sus madres: primero las ovejas salen en 
medio del dia; mas tarde, ellas son separadas 
de los corderos durante ໂລ noche, de modo que 
éstos no maman mas que por la tarde y la matia- 
na; por último, en el quinto mes, tiene lugar el 
destete completo. 


Castracion , Amputacion , Esquileo. 


Como el número de machos que nacen es tan 
considerable como el de las hembras, v no es 
necesario conservar sino un corlo número de es- 
tos machos para la reproduccion, los demás son 
en general destinados para la carnicería, ó con- 
servados, despues de la castracion, para reco- 
ger su lana durante varios anos. 

Antes del destete, à la edad de seis semanas ó 
dos meses, se someten los corderos à la castra- 
cion, operacion que se efectúa cortándoles los 
testiculos, y sin que presente ninguna conse- 
cuencia grave. Tambien se castran corderos 
adultos retorciéndoles fuertemente los testiculos, 
y moruecos que han servido ya ciniendo con un 
hilo apretado los cordones espermáticos hasta 

ue los testiculos se cangrenen y desprendan, 
*n estos últimos la castracion ya no produce los 
buenos resultados como en los anteriores , por lo 
que toca á la buena calidad de la carne y de la 
gordura, 

En la misma época se procede à la amputacion 
de la cola en todos los corderos machos y hem- 
bras; supresion que tiene muchas ventajas: fa- 
cilita los ayuntamientos; en los tiempos malos, 
una cola larga se carga de tierra, de modo que 
fatiga á los animales, y cuando éstos tienen diar- 
rea, la parte de debajo de la cola está del todo 
ensuciada de excrementos, y contribuye à man- 
char la parte posterior del vellon. Tambien á 
veces se suelen amputar los cuernos del ganado 
lanar, cuando les sirven de estorbo. 

El esquileo del ganado ovejuno (Y. Lana) tie- 
ne lugar en mayo y junio. Despues de esta ope— 

TOMO IV. 
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racion es preciso resguardar las reses de los ca- 
lores demasiado intensos y de las lluvias. 


Edad. 


El Cordero conserva su nombre hasta los dos 
años, y cuando tiene uno ó dos años se le llama 
tambien Borrego; cumplida esta edad, es ya 
adulto: se llama Morueco al macho reproductor; 
~ , å la hembra, y Carnero, al macho cas- 
trado, 

La duracion de la vida de los carneros es, co- 
munmente , de doce å quince años; la edad de 
estos animales, à lo menos en sus primeros 
años, es indicada hasta cierto punto por los in— 
cisivos, que son ocho, todos en la mandibula 
inferior, pues en la superior tan solo les corres- 
ponde una callosidad cartilaginosa; el animal na— 
ce con todos estos dientes ó no tarda en ponerlos, 
y al fin de cada año caen y se reemplazan dos 
de ellos por otros, empezando por los del medio 
el segundo año, y concluyendo por los extremos 
el quinto ; pasando de esie término, solo puede 
graduarse la edad por el deterioro de los mis— 
mos v el embotamiento del corte. 


Alimentacion. 


Es útil dar durante todo el año, à cualquiera 
especie de ganado que fuere, un alimento sus- 
tancioso, proporcionado à sus necesidades y à 
los productos que de ella se exijan. Cuando la 
alimentacion es insuficiente ó mala, la salud de 
los animales se altera, sus productos son meno— 
res, y mas caros, En las reses lanares se obser— 
va, además, en la especie ovejuna la diferencia 
agravante de que la calidad del producto es sen— 
siblemente alterada á la vez que su cantidad es 
reducida, lo que constituye una doble pérdida. 
La hebra de lana traduce fielmente las vicisitu- 
des del régimen alimenticio: cuando en verano 
el alimento es abundante, la lana es fuerte, ner— 
vosa y crece de prisa; cuando en invierno los ali- 
mentos son inferiores á las necesidades, la lana 
retarda en su crecimiento, es magra y debil; por 
ultimo, en la primavera vuelve à parecer la 
abundancia, y la lana empieza de nuevo à cre- 
cer con vigor. Bajo la influencia de estas alter— 
nativás, el vellon, en vez de ofrecer una lana 
igual, presenta una hebra irregular que recibe 
desigualmente la tintura, y que se rompe fácil- 
mente en los puntos en que las extremida— 
des fuertes se unen con la parte débil interme- 
dia. 

El ganado lanar no admite, como las reses va— 
cunas, el régimen de la estabulacion absoluta: á 
ella se presta mal su naturaleza, y se opone la 
economia de su conservacion. El pasto es la ma- 
nera habitual de vivir los carneros, porque asi 
utilizan terrenos cuya yerba no merece ser se- 
gada y es demasiada corta para que, las reses 
vacunas puedan cogerla. 
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Daubenton recomienda hacer pacer los carne— 
ros todos los dias del ano, si es posible, A me- 
dida que se adelanta en el invierno, encuentran 
menos 4. y es menester darles en el apriseo 
un suplemento en forraje, ເ la tarde, para 
ayudarles à pasar la noche; despues, la verba se 
presenta aun mas rara, los animales retardan su 
salida, y además de la racion suplementaria de la 
tarde, es preciso distribuirles otra de igual por la 
mañana; por último, el alimento falta del todo 
por afuera, y la salida no es mas que un paseo, 
y entonces es preciso alimentarles completamente 
en el aprisco. 

Al ganado lanar se le dan heno, paja y raíces. 
Con estos dos últimos alimentos no se puede 
anadir mas que una muy pequena cantidad de 
heno. La paja no debe exceder de la mitad de la 
racion con el tercio, la mitad y aun mas de raí— 
ces. Las diversas razas no admilen la misma 
proporcion de este último género de alimentos; 
por ສູ los carneros ingleses comen mas 
cantidad de el que los carneros merinos. Por lo 
demás, una cierta cantidad de raices, en invier- 
no, es favorable à la salud del rebaño, pues su- 
ple à la yerba y precave los inconvenientes del 
alimento seco. 

Todos los forrajes artificiales, singularmente 
los retoños de trébol, mielga y pipirigallo, con- 
vienen perfectamente à los rebaños. A los mo— 
ruecos durante la lucha, y à los carneros cuyo 
crecimiento se quiere acelerar, se les da avena; 
à los carneros en el cebadero, y à las ovejas 
madres, se les dan habichuelas secas, guisantes, 
alforfon majado , salvado, etc. 

Las bellotas y castanas de India pueden darse 
á las reses lanares, à la dósis de un cuarto à 
medio kilogramo. Estos frutos, amargos y tóni— 
cos, obran útilmente contra la siguen q 
Puestos à germinar, despues secados al sol ó en 
el horno, pierden su gusto áspero, y su cáscara 
inútil se separa entonces con facilidad del fruto. 

Los mejores pastos deben ser reservados para 
los corderos y las ovejas madres, y los menos 
buenos para los carneros. 

Se debe evitar hacer pacer las reses lanares: 
1.2 en los lugares húmedos en donde se crian 
yerbas acuáticas; 2. despues de una lluvia fuer— 
te y prolongada, sobre todo si el tiempo es frio; 
3." cuando, en otoño, las nieblas tienen el ter— 
reno húmedo; 4.2 cuando el calor es excesivo, 
en medio de los dias de verano; 5. cuando las 
yerbas están cubiertas del rocio helado de la 
mañana ; el rocio de la tarde parece menos per— 
judicial. 

Los carneros beben poco, sin embargo es me— 
nester abrevarlos cada dia. Alimentados exclu— 
sivamente con forraje seco , apenas beben un li— 
tro de agua por cada kilógramo de forraje con— 
sumido, El agua de los abrevaderos debe ser 
limpia y mudarse à lo menos una vez al dia. El 
uso moderado de la sal, tanto sola, como mez— 
elada con grano ó salvado, ó disuelta en la be 
bida , les estimula el apetito, favorece la diges— 
tion y les preserva de varias enfermedades. 
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Cebamiento: 


La carne de los corderos se come cuando és— 
los tienen de tres semanas à dos meses lo mas 
tarde. La época en la cual se ceban los carneros 
para la carnicería es muy variable: si se quiere 
obtener una carne tierna y de buen gusto, es 
preciso cebarlos entre dos ó tres años; pero si 
se desean obtener todos los productos en lana 
É pueden esperar de estos animales, se di— 

re hasta seis, siete, y aun diez anos, en los 
países en que los carneros pueden vivir hasta 
esta edad; entonces es preciso cebarlos un año 
ú quince meses antes del tiempo en que ellos 
empiezan à deteriorarse, y una vez cebados, con- 
viene apresurarse à matarlos, porque no vivirian 
muy largo tiempo en este estado. 

El cebamiento puede verificarse por dos mé- 
todos: Ek uno consiste en hacer pacer los car- 
meros en lugares en donde la yerba sea muy 
abundante. En el otro, que se ejecuta en el 
aprisco ó establo, se alimenta abundantemente à 
los carneros por medio de forrajes finos y deli— 
cados, raices cocidas y crudas, residuos de cer- 
vecerias y purificacion del azúcar, pese seca de 
remolachas , etc. ; los bagazos de semillas olea— 
£inosas hacen contraer à la carne un mal gusto, 
si no se cesa en dárselos quince dias à lo menos 
antes del fin del cebamiento. El primero de estos 
métodos es solamente practicable en el verano; 


el segundo lo es en todos tiempos , pero se apli- | 


ca sobre todo en invierno. 

La estimacion de las reses ovejunas se esta- 
blece sobre ໄລ lana ó sobre los productos en car- 
ne, y algunas veces sobre ambos. Nada dirémos 
sobre la lana, de la que hemos tratado ya en ar— 
ticulo especial, y solamente nos limilarémos à 
hacer conocer todo lo que es necesario saber pe 
ra juzgar bien de la carne y del grado de ceba— 
miento del carnero 

Los carneros de diversas razas difieren mucho 
entre sí por la cualidad y la cantidad de la car— 
ne: ésta, para ser buena, debe ser de fibras fi- 
nas, no esponjosa , e tierna; una grasa 
excesiva la vuelve mala, y buena tan solo para 
la produccion de sebo; basta que contenga de 
ella no mas que delgadas fibras entremezcladas 
entre las capas de carne. 

Los pastos influyen tambien mucho en la cua- 
lidad: los de los ribazos secos, cuya yerba es fi- 
na, corta y está mezclada con numerosas plan— 
tas aromáticas, y los que en las playas del mar 
reciben miasmas salinos , y llevan el nombre de 
prados salados, dan las carnes mas jugosas y 
mejores. La oveja y el morueco dan una carne 

es á la del carnero como la carne de vaca y 
toro es á la de buey. 

El producto de carne nela es muy variablo se- 
gun las razas. Es preciso que los animales ten— 
gan ona gordura considerable, que sean my 
grasos, para «ue el peso neto se eleve à 50 por 
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100 del peso bruto sin desfalco del vellon; por 
término medio dan de 45 à 48 por 100 de carne 
solamente, Al nacer, el peso de los corderos va- 
ria del octavo al décimo del peso de la madre; 
al cabo de un mes este peso ha duplicado, y 
puede triplicar y cuadruplicar à la fin del se= 
gundo mes, 

Se juzga á la vista, de la gordura del animal 
por la separacion de las nalgas y el grosor de la 
cola; por el tacto, palpando los riñones, y se 
presume de su peso levantándolo con las dos 
manos. 

El comprador ha de poder juzgar de la edad 
del carnero, y aunque los dientes ofrezcan con 
respecto à esto algunas indicaciones casi ciertas, 
los tratantes saben apreciar, en la féria ó en el 
mercado, la edad de las reses ovejunas, por el 
solo aspecto de la cabeza: juzgan que los anima- 
les son jóvenes, y que no han pasado de dos años 
y medio, cuando la punta de su nariz es aun es- 
trecha y delgada, pues saben que este carácter 
de juventud nunca engaña, y que no puede exis- 
lir en las reses de edad de cuatro años y mas; la 
extremidad de la cabeza de estas últimas parece 
embadurnada , como abotegada, y ofrece un as- 
pecto todo particular; los individuos muy viejos 
tienen el labio inferior colgante, y carecen de 
ciertos dientes incisivos, ó no tienen ya ninguno. 


Enfermedados. 


Las enfermedades del ganado lanar son nume- 
rosas: las unas, ó las epizoóticas, se extienden 
sobre un gran número de animales sin distincion 
de paises, y en todos tiempos, tales son la mor- 
rina y la sarna ; otras, 6 las enzoóticas, se li- 
milan à ejertas comarcas y reaparecen cada año 
en la misma época, tales son la falera, la po- 
dredumbre , etc.; otras tambien, las esporádi- 
cas, sobrevienen sin regularidad , en todas par— 
tes indistintamente, á algunos animales tan so- 
lo, tales, por ejemplo, la modorra , ete. Varias 
de estas enfermedades son contagiosas, es decir 
que pueden comunicarse de un animal á otro, 
sea por contacto inmediato, sea por los interme— 
dios, tales como el carbunco, la morrina y la 
sarna. 

Además de estas enfermedades, los carneros 
se ven con frecuencia atacados por un.gran nú— 
mero de gusanos intestinales de los géneros Tri- 
cocéfalo, Estróngilo, Fasciola, Cistiterco, Equi- 
nococo , etc. ; un insecto, la Astrea, les incomo- 
da mucho, y por ültimo cuando han comido en 
exceso cierlas plantas, como trébol, mielga , 
centeno, etc., experimentan un accidente singu— 
lar, que se llama metcorizacion, hinchazon , 
ete., y que puede ser à veces muy peligroso 
para ellos. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de ganado lanar en 
España en los años 4851, 1852 y 1853 fué: 
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AÑOS. 
IMPORTACION. 4851. 4852. 1853. 

Borregos hasta un año 

ສະ? d de sus ma- 
Do Argelia. 1,757 4,256 $730 unidades. 
ne Ata E - $33 

e Portugal. » 
De Marruecos. . . . » 1,304 608 

Total: 3,236 6,060 3,776 unidades. 

Carneros y ovejas, con 

cria ó ain ella ; 
De Argelia. 1734. 7,076 — 7,328 unidades. 
De Francia. . . . . 59 12 33 
De Portugal. . . . , 1,000 06 721 
De Marruecos. . . . " 5093 460 
De Inglaterra. . . . > ^ 4 


Total: 


EXPORTACION. 
Ganado lanar : 


27% 12,877 8,513 unidades. 


A Inglaterra. "n » 49 unidades 
A Francia. . . . . . 43 473 3.456 
A Gibraltar. . . . .- > 11 3,432 
A Portugal . . . . » ^ 6 
Total: 211 3407 7,43 unidades. 





Productos útiles de los carncros. 


Canne. La Carne de Morucco, dura, de un 
olor y de un sabor poco agradables, como ace— 
ado, aun cuando el animal, pasada la edad 
de la reproduccion, haya sido castrado y ceba- 
do , está poco en uso y es de dificil digestion.— 
La Carne de Oveja, que fué prohibida à los Egip- 
cios, aunque blanda, sosa y viscosa, €s á veces 
usada, y agradable cuando està bien sazonada. 
Plutarco refiere que las ovejas fueron lenidas en 
gran veneracion por los Egipcios, y que los Ate- 
nienses las respetaban lanto que procesaban à 
cualquiera que matase alguna,—La Carne de 
Cordero, blanea, blanda, gelatinosa, poco sa— 
brosa , pero bastante estimada, sobre todo asa- 
da , es muy usada entre nosotros en la época de 
Pascua. Se ha observado que el cordero cebado 
con guisantes cocidos y leche da una carne ex- 
celente , mientras que el cebado con nabos y co- 
les Ja da, al contrario, de un sabor poco agrada— 
ble. Esta carne es de bastante fácil digestion pa— 
ra los estómagos robustos, pero conviene poco á 
los individuos linfáticos, à las personas cuyas 
digestiones son penosas, y sobre todo à los con~ 
valecientes; puede ocasionar la diarrea, hasta el 
flujo de sangre, y sobre todo una erupcion aná— 
loga à la que producen à veces las almejas, 
la ternera, ete.; los antiguos decian que era 
laxante. La carne de cordero abunda tanto me- 
nos en gelatina, tiene tanto mas sabor y es tanto 
mas sana en cuanto el animal es menos joven, y 
ast es que se prefiere la de la edad de seis meses à 
la de un año, Esta carne sirve tambien para ha- 
ver caldos temperantes, à veces prescritos en 
las afecciones nerviosas, biliosas, la consuncion, 
ete. La carne de cordero era muy estimada de 
los Griegos ; era el manjar mas buscado de los 
pueblos de Oriente, y su abuso fue uno de los 
excesos de deleite que un profeta afeo a los Sa- 
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maritanos ; mas tarde, esta carne fué prohibida 
à los Atenienses antes que el animal se hallase 
en la edad de ser esquilado.—La Carne de Car- 
nero es morena, tierna, nutritiva, fácil de dige- 
rir y muy sana, sobre todo cuando procede de 
un animal jóven, criado en un aire puro y seco 
en las inmediaciones del mar, alimentado en fin 
con yerbas aromáticas, ó saladas, Sobre todo co- 
cida al asador ຄູ່ á las parrillas y despojada de 
las pieles y de la grasa que la acompañan, la 
carne de carnero, singularmente las chuletas y 
la pierna, conviene particularmente à los con— 
valecientes, à las personas que necesitan una 
pronta reparacion y pueden resistir alimentos 
sustanciosos; pasa por la mas sana de lodas. El 
jugo, de un rojo oscuro, que de ella cuela, es 
igualmente muy restauralivo, y à menudo pres— 
crilo à los niños delicados, dispuestos à la ra— 

uitis ó à las escrófulas, La una y el otro abun— 

an en osmazoma.—Y. Carne. 

Cuasan. El cuajar de cordero, usado solamen— 
te hoy dia para hacer coagular la leche, anti— 
pamite era empleado como alexifarmaco, so— 

re todo tomado en vinagre, y lambien bueno 
contra el pelo de las mujeres que erian.—V. 
(ເປາ, 

vERNOS. Los cuernos de carnero son utilizados 
como un excelente abono y para hacer varias 
obras de torneria.—V. Cuernos. 

Desposos. Los Despojos de Cordero están aun 
mas cargados de principios mucosos y gelatino— 
s03 que la carne, convienen todavia menos à la 
mayor parte de los estómagos, y son por lo de— 
más poco empleados ; antiguamente se preconi— 
zaba el cocimiento de los Pulmones como emi— 
nentemente calmante, sobre todo en las afeccio— 
nes pectorales, Los Despojos de Carnero son usa- 
ilos tambien como alimento, y sin hablar de sus 
Sesos y de su Lengua , menos estimados no. obs— 
tante que los de ternera, recordarémos que sus 
Piés, sazonados à la salsa blanca, forman un 
manjar delicado , aunque viscoso y pesado para 
muchos estómagos. En medecina, se preparan 
con los piés, y tambien con la Cabeza y otras 
partes gelalinosas del carnero, baños unluosos, 
usados algunas veces contra la atrofia, las con— 
tracciones de los miembros, etc. El cocimiento 
de la cabeza, pistada con su lana, ha sido em— 
pleado en lavativas contra el tenesmo y el flujo 
de sangre. 

ExcuEMENTO. Los excrementos de camero , 
dando un abono muy caliente, m po- 
derosamente à aumentar la fertilidad delas Uer- 
ras.—V. Estiércol. 

Grasa. Es empleada en el alumbrado y en va— 
rias arles, La grasa de morueco, en cafidad de 
emoliente y resolutiva, entraba en varias prepa— 
raciones farmacéuticas; la de oveja, poco dife— 
rente de la de morueco, era usada anliguamente 
sobre todo en lavativas en los casos de cólica, 
de disenteria, y servía de excipiente para las 
pomadas emolientes ; la de carnero es de un uso 
popular contra las irritaciones cutáneas, la cori— 
La, elc.—V. Grasa y Sebo. 
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. Hir. Segun Plinio, ໄລ hiel de morueco purga 
à los niños, pe autielmintica, aun aplicada al 
ombligo con , y se dice que, mezclada con 
leche de mujer, es buena contra las ulceracio— 
nes de las orejas. La hiel de cordero se ha usa- 
do como antiepiléptica, elc. 

Iiugsos. Los huesos de carnero son empleados 
en la preparacion de la gelatina, del fósforo, 
del carbon animal, etc.—Y. Huesos. 

Ixresrixos. Sirven en la fabricacion de cuer— 
das de instrumentos músicos y otros objelos.— 
V. Cuerdas de vihuela é Intestinos. 

Laxa. Es la materia primera de varios ramos 
de industria , que la elaboran para nuestros usos 
domésticos y aun de lujo.—Y. Lana. 

Lecae. La leche de oveja, empleada sobre to- 
do para hacer quesos, es crasa, poco serosa, 
rica en manteca y cáseo ; en Suecia, en el estado 
acidulo, es frecuentemente usada como alimento 
agradable y refrescante.—V. Leche. 

Pieres. Las Pieles de Corderos, sea que se 
consideren como forros, y entonces no reci— 
ben otras preparaciones que ser pasadas por el 
alumbre, sea zurradas 0 engamuzadas, son el 
objeto de un comercio muy importante, ma— 
yor parte son zurradas y empleadas para la 
guanteria, como las pieles de cabritos, de cuya 
imura no obstante carecen; las que son engamu— 
Zadas, y este es el mas pequeño número, sirven 
Es hacer los guantes conocidos en el comercio 

jo el nombre. de guantes de castor. En la una y 
la otra de estas dos operaciones, la lana es se- 
parada, y se vende para la fabricacion de tejidos 
y otros usos. La piel de cordero, guarnecida de 
su lana, sirve en numerosos usos, y, segun el 
color, la finura ó la longitud de la lana, se em- 
plea para aforrar los guantes, los zapatos y pan- 
luflos , los ropones de caballería, las dulletas y 
las batas comunes , los folgos , los casquetes, los 
juguetes de niños, ele. Su precio y su cualidad 
varian con la bondad y la finura de la lana; pero 
lo que constituye su belleza es la finura del pelo, 
el lustre, el rizado en el color negro, su igual- 
dad, su intensidad. En Europa sobre todo se 
distinguen las pieles conocidas con el nombre de 
Pieles de Corderos de Turin , siendo las negras, 
de un hermoso negro, las mas estimadas en 
manguileria * pues las que tiran à rojo son pieles 
de desecho. Estas pieles, que no solo proceden 
del Piamonte, si que tambien de la Lombardia, 
de la Toscana y de las otras partes de la Italia, 
tienen el pelo negro, corto, lustroso, muy fino, 
uni y ind. y à menudo liso.— V. Aninos. | 

Como el cordero no es reputado tal sino mien- 
tras mama, y entra en la clase de carnero desde 
m atiende por si mismo á su alimentacion, se 
distingue la piel de un cordero que ha pacido, co- 
mo la del cabrito, por el cuero, quese llama enton- 
ces soplado , en razon de que se percibe aire en 
los interslicios de su piel. El cuero no es igual- 
mente blanco, tira à sanguineo, es mucho menos 
susceptible à los aderezos, es menos bueno para 
la peleteria, y nada vale para la guanteria. Si se 
espera à que el animal este formado, que haya 
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tomado una naturaleza determinada, entonces la 
piel recobra su calidad, y puede ser empleada 
ulilmente en los usos à los cuales su fuerza la 
hace propia. 

Antiguamente, la piel de cordero era frecuen- 
temente empleada contra las afecciones reumá— 
ticas, las contusiones fuertes, las caidas, ete., 
cuando, cogida de un animal recientemente ma- 
tado, se la aplicaba aun caliente. En cirujía la 
epidermis de la piel de cordero ó de cabrito, 
preparada, es usada, bajo el nombre de Cabri- 
tilla , para ensayar la punta de las lancetas. 

Las Pieles de Carnero, Oveja y Morueco, pro— 
vistas de su lana, ofrecen un forro poco estima— 
do, pero cuyo uso se extiende al infinito. Todas 
las artes que se ocupan en la preparacion de las 
pieles trabajan la de carnero, desde el curtidor 
y zurrador de tafiletes hasta el pergaminero; lo 
mismo sucede de todas las artes que emplean los 
cueros pue desde el zapatero hasta el 
fabricante de cola, que recoge con cuidado los 
retales y desperdicios del curtidor, del gamuze— 
ro y def zurrador.— Se asemeja à la piel de ga- 
muza la piel de carnero que ha recibido la mis— 
ma preparacion, y como es mucho mas abun— 
dante, casi todas las pieles dichas de gamuza 
que se encuentran en el comercio son pieles de 
carnero.— V. Cueros y Pieles. 

Por último, la sangre de carnero tiene diferen- 
tes usos en la economia doméstica y en las ar— 
tes, y los tendones y desperdicios de pieles no 
curtidas del mismo animal siryen con provecho 
para hacer cola fuerte. 

Oveja de montaña, Carnero 
montés, Mufñlon de América (0Ovcis 
montana , E. Geoffr. ). Se encuentra en las par— 
tes montañosas de la América del Norte. Su for- 
ma es elegante ; liene las piernas largas, la ca— 
cabeza corta y el testuz casi plano; el macho 
presenta los cuernos grandes, anchos y compri— 
midos y que describen casi una vuelta de espi— 
ral, y la hembra los liene corlos y casi rectos; 
su pelo es corto , recio, enjulo, grosero y de co- 
lor "castaño claro; las nalgas son blanqueci- 
nas, el hocico blanco, y la cola corta y negra. 

La ligereza de este animal es proporcionada á 
su fuerza muscular, que es prodigiosa, Seria 
imposible alcanzarle, sino se parase á menudo 
en su carrera para contemplar con ademan estú- 
pido al cazador, dejándole acercarse à liro an— 
tes de continuar la fuga. f 

Varias poblaciones americanas, singularmen— 
te la de los Crecs ó Kinstianales, hacen una 
guerra activa à este rumiante , que ellos llaman 
Mi-attic, por su carne, que estiman mucho, so- 
bre todo ໄລ de los individuos jóvenes y de las 
hembras, cuyo gusto se asemeja al dela carne de 
bicerra; segun los Kamtskadales , su grasa tie- 
ne un sabor exquisito. 2 

Segun Cuvier y Harlan, el muflon de América 
es una variedad del Argali. 

Oveja Tragélafo, Carnero bar- 
budo, Mufñlon de Africa (Oris Trage- 
laphus , Cuv.). Habita los lugares desiertos y 
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esca del norte del Africa, y cular— 
mente de Berberia. Este animal, que ha sido es- 
tudiado por Shaw, es probablemente el Trage— 
laphus de Plinio: es notable sobre todo por los 
p os de la region inferior de los carrillos y por 
os de la parte superior de las quijadas, que son 
muy largos y forman una especie de barba doble 
y dividida; sus cuernos son algo mas largos que 
la cabeza, dan una vuelta incompleta y presen— 
tan al frente el lado mas ancho; su cola es muy 
corta; su pelaje es generalmente de un leonado 
rojizo, bastante corto, excepto en las partes que 
se han indicado. 

Con esta especie se reune un carnero encon 
trado en los alrededores del Cairo, y descrito 

r E. Groffroy Saint-Hilaire bajo el nombre de 
¡ARNERO DE VUELTAS (Ovis ornata). 
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OX ALATO. Género de sales formadas por 
la combinacion del ácido oxálico con los óxidos 
metálicos ó las bases salificables, Varias espe- 
cies de este género de diferentes grados de satu- 
racion se encuentran en el reino orgánico ; todas 
las demás se preparan sea directamente, sea por 
doble descomposicion. 

Un corto número de oxalalos neutros son solu- 
bles, á saber, los oxalatos de potasa, de sosa y 
de amoníaco; se vuelven menos solubles por un 
exceso de ácido oxálico, mientras que los que 
son insolubles en el estado neutro se disuelven 
en un exceso de este ácido. 

Estas sales pueden existir á 5 grados diferen— 
tes de saturacion , à saber, en el estado de oxa- 
latos neutros, de bi-oralatos, de cuadri-oxalatos, 
de oxalatos bi-básicos , y de oxalatos sesqui-bá— 
tcs, f 

, Calcinados, los oxalatos se descomponen todos 
sin carbonizarse y sin despedir olor, pero los 
productos que dan varian segun la naturaleza 
del óxido metálico y su afinidad para el oxige— 
no. Los oxalatos alcalinos secos se convierten 
por el fuego en sub-carbonatos, ó su óxiMo se se- 
para; los otros oxalatos metálicos son, ó reduci- 
dos con desprendimiento de gas ácido carhóbico 
puro, ó su óxido es en parte po nag con 
desprendimiento de gas óxido de carbono y de 

as ácido carbónico. Tratados en frio por el áci- 
do sulfúrico, no manifiestan ningun fenómeno 
aparente, pero en caliente el ácido oxálico es 
descompuesto y trasformado en una mezcla ga- 
seosa de óxido de carbono y de ácido carbónico. 
Los oxalatos solubles, estando disueltos en el 
agua, son fáciles de distinguir en que su disolu- 
cion concentrada deja precipitar un oxalato áci- 
do poco soluble cuando se le añade un ácido 
cualquiera; el agua de cal y las sales calcáreas 
forman en ella un precipitado blanco. pulvurolen- 
to de oxalato de cal enteramento insoluble; las 
disoluciones de barita y de estronciana dan lu— 

r á precipitados blancos vedijosos, solubles en 
os ácidos nítrico é hidroclórico diluidos, Las sa- 
les de plomo, de mercurio, de plata, y de zinc 
son precipitadas en copos blancos por estas sa- 
los; en fin, el bi-cloruro de oro, calentado con la 
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solucion de un oxalato, es reducido con despren— 
dimiento de gas ácido carbónico. 

Los oxalatos de base de amoniaco, de potasa 
y de sosa son los únicos empleados como reacti— 
vos. Su disolución sirve para reconocer la cal, 
libre ó combinada con los ácidos, para precipi— 
tarla enteramente, y tambien para separarla de 
ciertos otros óxidos que no forman con el ácido 
oxálico oxalatos insolubles. 

Oxalato de amoniaco, Oxalato 
amónieo. Esta sal neutra es un producto ar- 
tificial, que se forma saturando el amoniaco por 
el ácido oxálico y haciendo cristalizar, 

El oxalato de amoníaco se presenta en largos 
prismas, delgados, incoloros, terminados por 
puntas diedras; es inódoro y posee un sabor muy 
picante ; el agua le disuelve facilmente; el caló- 
rico le descompone con produccion de agua, de 
carbonato de amoniaco y de una sustancia blan— 
ca, insoluble en el agua fria, que se ha desig- 
nado bajo el nombre de Oramida. 

Esta sal cristalizada contiene: 50,7 de ácido 
Oxálico, 24,0 de amoniaco, 25,3 de agua; to- 
tal, 100,0, 

Él oxalato de amoniaco, echado sobre las as— 
cuas, se abotaga con desprendimiento de olor 
amoniacal y no deja residuo, si la calcinacion se 
orolonga suficientemente. Disuelto en el agua, 
orma una disolucion que precipita el agua de 
cal, asi como la disoluciom de sulfato de cal, 
deja desprender amoniaco por la accion de la 
pas y precipita en amarillo anaranjado el 

i-cloruro de platino, 

Este oxalato es frecuentemente empleado en 
los análisis minerales para separar la cal y es— 
timar su proporcion por el peso del oxalato de 
cal formado. La propiedad que tiene de descom- 
ponerse al fuego sin dejar residuo, permite in— 
troducirlo en las disoluciones y separar de ellas 
el exceso que se ha añadido, por evaporacion y 
calcinacion del residuo. 

Aunque esta sal es mas bien un reactivo quimi- 
co que un medicamento , interesa no obstante al 
médico por cuanto constituye à veces la base 
de ciertos cálculos. El Sr. ftatier ha observado 
que el abuso de la acedera da lugar à pequenas 
concreciones urinarias de oxalato de gmoniacó, ac- 
cidente que cedo pronte por la suspension de es- 
le régimen y por el uso del hi-carbonato de sosa. 

Oxalato de cal, Oxalato eáleíco, 
Esta sal se halla muy esparcida en la naturale— 
za. Fourcroy y Vauquelin la han encontrado en 
un gran número de calculos urinarios del hom— 
bre, y Schéele ha demostrado su presencia en 
muchas raices y cortezas, sobre todo las raices 
de ruibarbo, de regaliz, de cúrcuma, de pacien- 
cia y de genciana , las cortezas de canela, de ro- 
ble, de fresno, de olmo, de sauco, ete. El Sr. 
Braconnot la ha encontrado en mucha cantidad 
en los liquenes, sobre todo los liquenes crustá— 
ceos que contienen de ella casi la mitad de su 
peso. Parece que el oxalato de cal es en estas 
plantas lo que el carbonato de cal es en las ma— 
dréporas y en los pólipos, ó el fosfato de cal en 
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el esqueleto de los animales mas perfectos. 

En el estado de pureza, el oxalato de cal es 
blanco , insipido, insoluble en el agua, soluble 
en corta cantidad en los ácidos minerales. Ca— 
lentado se descompone bajo el calor rojo oscuro 
y se trasforma en sub—carbonato de cal sin en- 
negrecerse sensiblemente. El oxalato de cal anhi- 
dro contiene: 55,99 de ácido oxàlico y 44,01 de 
cal; total, 400,00, 

El oxalato de cal caleinado bajo el calor ro— 
jo oscuro, se trasforma en carbonalo de cal 
que se disuelve con efervescencia en el ácido ni- 
trico- ó hidroclórico ; un calor mas elevado des— 
compone este carbonato y deja cal viva por re— 
siduo. Tratado en caliente por una disolución de 
carbonato de potasa, se descompone y da ວ 
resultado carbonato de cal insoluble y oxalato 
de potasa que queda disuelto y mezclado con 
exceso de carbonato de potasa. El ácido oxálico 
wede no solamente ser reconocido por medio de 
os reactivos en la disolucion filtrada, si que 
tambien es posible, depues de haber saturado el 
licor por el ácido acético para neutralizar el car- 
bonato de potasa en exceso que se encuentra, en 
él, } alper emir por el acetato de plomo y extraer- 
lo de este precipitado. 

Oxalato de mercurio, Esta sal, que 
se obtiene precipitando una solucion de proto— 
nitrato de mercurio por el ácido oxálico, ha sido 


en a en las enfermedades venéreas; se la 
al en las mismas propiedades que al mercu- 
rio dulce. 


Oxalato de potasa. Conócense tres com- 
binaciones de ácido oxálico y de potasa, un oxa- 
lato neutro , un bi-ozalato y un cuadri—orala— 
to, pero la unica de estas sales que se encuentra 
en el comercio es el bi-oxalato que constituye 
la sal conocida con el nombre de sal de acedera. 

OXALATO ÁCIDO DE POTASA , BI-OXALATO DE PO— 
TASA, SOBRE-OXALATO DE POTASA, SAL DE ACEDE— 
KA , ÚXALATO ACÍDULO OXÁLICO, elc. 

Esta sal existe en diversos vejalales, particu— 
larmente en varias especies de acederas, como 
lo indica uno de sus nombres vulgares, en la 
Oxálide Acederilla , el Bérberos vulgar , la raiz 
de ruibarbo, eic. Se la prepara en grande en di- 
versas comarcas : en Suiza con la tomasza Ace- 
derilla, la Romaza Acedera, y la Oxdlide Ace— 
derilla ó Aleluya. Para ello, despues de haber 
machacado la planta cuando està en plena veje— 
tación, se exprime su zumo, se calienta ligera— 
mente para clarificarlo , y se evapora en segui— 
da en consistencia de jarabe claro, despues de 
haberlo filtrado; abandonado durante unas seis 
semanas en barreüos, deposita poco à poco, so- 
bre sus paredes, pequeños cristales verdosos 
de sal de acedera , que se blanquea por disolu— 
ciones y cristalizaciones repetidas, En algunos 
puntos, para desembarazar mejor el zumo de las 
plantas de su materia colorante verde, se deslie 

con él un poco de arcilla blanca, cuya alú- 
mina obra formando , con esta maleria, un com- 
puesto à laca insoluble. De 100 kilógramos de 
acedera fresca se sacan todo lo mas 320 gramos 
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de oxalato ácido de potasa puro. Se puede tam- 
bien preparar esta sal directamente por medio 
del carbonato de potasa y el ácido oxálico. 

El bi-oxalato າາ tasa es blanco, cristaliza 
confusamente, su sabor es muy ácido y picante; 
es inallerable al aire y poco saluble en el agua; 
sus cristales contienen 43 p.% de agua de cris 
lalizacion. Está formado de 60,57 de ácido oxå- 
lico y 39,43 de potasa; total, 100,00. 

La sal de acederas, echada sobre las áscuas, 
se descompone, exparciendo un humo blanco, 
acido y picante, pero no se carboniza, y el resi- 
duo que deja està formado de sub-carbonato de 
polasa. Disuelta en el agua , forma una solucion 
que presenta con los reactivos todos los caracté- 
res de los oxalatos solubles y que además pre— 
cipita la solucion de bi-cloruro de platino en ama- 
rillo anaranjado. i . 

La sal de acederas se encuentra en el comer- 
cio mezelada con el eremor tártaro ó bi-tartrato 
de potasa, y algunas veces tambien con sulfato 
ácido de polasa. La presencia de la primera sal 
es facil de descubrir echando unà porcion de 
ella pulverizada sobre las áscuas; la sal se en~ 
negrece abotegándose y despide un olor empi- 
reumático de tártaro quemado, En cuanto á la 
existencia del sulfato ácido de potasa, se puede 
descubrir inmediatamente, echando en la solu— 
cion de la sal de acederas nitrato de barita, pues 
se forma un precipitado blanco, insoluble en un 
exceso de ácido nitrico ó hidroclórico , que goza 
de todos los caractéres del sulfato de barita. 

Esta sal antiguamente era empleada. para pre- 
parar el ácido oxálico, que se hace hoy dia di= 
rectamente. Sirve para quitar las manchas de 
tinta ó de orin (con preferencia al ácido oxálico 
mismo, por razon de su exceso de ácido que for- 
ma una combinacion triple), para avivar ciertos 
colores en la tintorería, y últimamento en la 
confeccion del rojo de afeite preparado con el 
càrtamo, En medicina ha sido considerada como 
refrescante, temperante , astringente, à la dósis 
de 1 à 2 escrúpulos; era la base de diversas li- 
monadas secas y pastillas refrescantes, en las 
cuales los ácidos oxálico y tartárico la reempla— 
Zan hoy dia con ventaja : sus inconvenientes como 
dentrifico son conocidos, y resultan de su aci- 
dez. Al presente es muy poco usada. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de sal de acederas en España en los 
años (851 y 1852 fué: 








AÑOS. 
m d 
4851. 1859. 
De Cerdeña... . 46 » librus. 
De Francia. . 658 768 
De Inglaterra. . 282 » 
Total: u56 768 libras, 





OX ÁLIDE , Oxaus. Gran género de plan- 
tas de la familia de los oxalidéas, à la cual da su 
nombre, y de la decandria pentaginia en el siste- 
ma de Linneo. Su nombre viene de la acidez que 
presentan la mayor parte de las numerosas es- 
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pecies que contiene. Las oxálides son en gene- 
ral yerbas con ó sin tallos ó pequeños arbustos, 
cuya raiz es á menudo tuberosa; tubérculos co- 
mestibles en algunos paises; sus hojas están or- 
dinariamente compuestas de tres hojuelas acora- 
zonadas al revés que se cierran al ponerse el 
sol. Estas plantas habitan sobre todo e] cabo de 
Buena—Esperanza y la América del sur, en don- 
de varias son empleadas como refrescantes, an- 
ti-escorbúticas, etc., y reemplazan nuestra Ace- 
dera (X. Romaza Acedera). 

Oxálide Acederilla, Acederilla, 
Acederilla oficinal, Aecetosilla , 
Aleluya, Oxálida blanca, Trifo- 
Mo acetoso (Oxalis Acetosella, L.). Esta 
planta europea, mp inódora, vivaz, se 
cria en los prados de los bosques en donde flo— 
rece en tiempo de Pascua; parece haber sido 
conocida de los antiguos, quienes la llamaban 
(ມນະ : su altura es de cerca de 4 decimetro ó 
un poco mas; es acaule, cubierta de un vello 
flojo; de su rizoma, nudoso escamoso, v como 
dentado y rastrero, se elevan las hojas de ho— 
juelas acorazonadas al revés y el escapo ó el pe- 
dunculo radical de dos bractecillas en el medio 
de su longitud terminado por una sola flor blan— 
ca, de petalos ovales obtusos, dos ó tres veces 
mas largos que el caliz, de estilos de longitud 
igual ó superior à la de los estambres inferio— 
res; sus semillas son lustrosas, y estriadas lon— 
giludinalmente. El sabor de sus hojas es ácido, 
picante, y da dentera, ໂດ que es debido à una 
sal de base de potasa, el sobre-oxalato de po— 
tası, llamado tambien Sal de acedera, porque 
esta ultima planta la contiene (Y. Oxalato de 
potasa ), 

Esta planta, por su acidez, es empleada como 
anti—escorbútica, refrescante, eic. ; puede reem- 
plazar. á la acedera, y su acidez es aun mas 
agradable que la de esta planta; se come en en— 
salada en algunos países; de su zumo se extrae 
el bi-oxalato de potasa. 

OXAÁLIDE ACORAZONADA (Oxalis cordata, St.- 
Hil.). Se emplea en Méjico en las afecciones fe- 
briles. 

OXALIDE COMPRIMIDA (Oxalis ເສຍກ. Thun- 
berg ). Segun este autor, da à los habitantes del 
Cabo mas sal que la Oxálide Acederilla à los 
Europeos. 

OXÁLIDE DE CORNEZUELOS, TRIFOLIO ACETOSO, 
ALELUYA DE FLOR AMARILLA ( Oralis corniculata, 
L.). Vejetal indigeno que se cria en nuestras 
mieses, y puede ser empleado como la Oxálide 
Acederilla. Segun Ainslie, en la India los natu- 
rales preparan un electuario con sus hojas, los 
renuevos tiernos y las flores, del que usan como 
refrescante, à la dósis de media cucharada, dos 
veces por dia. 

OXÁLIDE DE CUATRO HOJUELAS (Oxalis tetraphy- 
lla, Cav.). Especie de Méjico, cuyos bulbos y 
hojas son buenos de comer. 

UXÁLIDE DE DOCE ESTAMBRES (Oxalis dodecan— 
dra). Esta especie, y otra mal conocida del Pe- 
ru, es empleada bajo el nombre de Vinaigrillo, 
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como astringente en los esputos de sangre, ete., 
segun De-Candolle. 

OXÁLIDE FRUTESCENTE (Oxalis frutescens , L. ; 
Oxalis Plumieri , Jacq.). En la Martinica y en 
las Antillas se comen las hojas de esta especie y 
tambien de ellas se extrae sobre-oxalato de potasa. 

OXÁLIDE INCLINADA [Oxalis cernua , Thunb. ) 
Es la mayor de las especies del Cabo, y da una 
muy buena sal de acedera. 

ÜÓx&nig rkowapa (Oxalis fulra, SU-Hil.). 
Es empleada en el Brasil como la Ozálide aco— 
razonada , segun el sr. A. St— Hilaire. 

OXÁLIDE DE RACIMOS (Oxalis racemosa , Savig- 
ni; Oxalis rosea , Jacq.). Es el Cullé de los Chi- 
lenos, que la emplean en tintura para obtener 
un color violeta. 

OxÁLIDE RASTRERA (Oxalis repens, Thunb.). 
Lleva en el Brasil el nombre de Aredinha de fre- 
ro, trébol ácido; en dicho país es empleada con- 
tra las calenturas. 

OxáLip8 sensitiva (Oxalis sensitira, L.). Es- 
ta especie, llamada Fodda—raddi por los India— 
nos, es por ellos un objeto de supersticion; los 
sacerdotes se sirven de la movilidad de sus ho— 
jas pinnadas, cuando se las toca, para hacer 
creer en hechizos, Se emplea en este Dur contra 
el asma, la tisis, etc., en infuso meloso; y se 
considera su zumo , aplicado à las picaduras del 
escorpion, como infalible para su curacion. 

OxiLive TUREROSA (Oxalis tuberosa , Molina). 


Esta planta de Chile, en donde es llamada Oca, 


tiene sus tubérculos radicales, que son de 3 á 6 
pulgadas de longitud, comestibles, 

OxáLipe vioLaba (Oxalis violarea, L.). Se 
comen sus tubérculos en la Carolina, 

OXICIANUROS ó Clanuros de 
óxido. Sales compuestas de cianógeno y óxido, 

OXICLORUROS ບ່ Cloruros de 
óxido. Sales compuestas de cloro y de un 
óxido metálico: tales son los cloruros de sódio, 
de cal, ete, Este nombre ha sido algunas ve- 
ces aplicado sin motivo à los deuto-cloruros, 
el sublimado corrosivo por ejemplo, llamado en 
este caso oxicloruro de mercurio. 

OXIDO. Denominacion general dada à to— 
dos los compuestos que forman los cuerpos sim— 
ples con el oxigeno, y que no gozan de propie— 
dades ácidas. La mayor parte de estos compues- 
tos son electro-posilivos relativamente à otros 
que som electro-negativos, Algunos óxidos for— 
mados por los metalóides, en razon de sus pro— 
piedades quimicas, han sido designados con e] 
nombre de Ozidos indiferentes. Entre los óxidos 
metalicos el mayor número es electro-positivo 
y puede saturando los ácidos formar con ellos 
sales, 

Oxido de aluminto.-V. Ahimina, 

Oxido de antimonio. La opinion de los 
gamo està dividida sobre el número de óxi— 

os que puede formar el antimonio, de lo que 
resulta una gran confusion en su sinonimia. El 
Sr. Thénard admite seis, el Sr. Thomson tres, y 
Lo" cuatro, que son los que vamos à m> 
icar. 


Sur—óX1DO DE ANTINONIO. Óxido de un pardo 
negruzco, que se forma cuando se emplea el an- 
timonio como conductor positivo de una pila. No 
tiene usos. 

Paoróxmo DE ANTIMONIO, ÓXIDO ANTIMÓNi- 
Co , Óxipo DE ANTIMONIO. Está formado de 2 álo— 
mos de antimonio y de 3 átomos de oxígeno; es 
blanco ó gris de perla, fusible, volátil, 6 inso— 
luble en el agua; es el único de los óxidos de 
antimonio que se combina con los ácidos, y se 
combina tambien con las álcalis. Se obtiene por lo 
comun tratando el polvo de Algaroth , que es un 
sub— cloruro de antimonio por una solucion de 
sub — carbonato de potasa, y lavando con cuida- 
do el residuo , que es este óxido. 

Este óxido es un fuerte emético, y se reco- 
mienda, no solamente como tal, si que tambien con- 
tra las calenturas intermitentes, la epilepsia, etc. 

DEUTÓXIDO DE ANTIMONIO.-V , Acido antimonioso. 

TRITÓXIDO DE ANTIMONIO.—Y. Acido antimónico. 

Oxido de arsénico blanco.—V. Aci- 
do arsenioso. 

Oxido de bario, Óxido baritico.— 
Y. Barita. 

Oxido de bismuto., Se conocen dos 
óxidos de bismuto: uno, que es el protóxido, se 
forma calcinando el metal al aire ó disolviéndo- 
le en los oxácidos; el otro, que es un deutó- 
xido, se produce tratando en caliente el hidrato de 
protoxido por una solucion de cloruro de cal ó 
de sosa. i 

PROTÓXIDO DE BISMUTO , Óxmo BismÚTICO. Este 
óxido es de un color amarillo de paja y pulve- 
rulento; expuesto å un color rojo, se funde en 
un vidrio amarillento fijo que determina fàcil- 
mente la fusion de la alúmina y de la silice. de 
los erisoles en los cuales está cóntenido; el carbon 
le reduce con facilidad; combinado con el agua 
ó en el estado de hidrato, es blanco é inalterable 
al áire, Este óxido está compuesto de 89,87 de 
bismuto y 10,13 de oxigeno; total, 100,00, 

Calentado al soplete sobre carbon, el protóxi- 
do de bismuto se reduce instantáneamente en 
uno ó muchos gramos metálicos, que gozan de 
las propiedades físicas del bismuto; si se conti- 
nýa phe ci mn al fuego de oxidacion, se vola- 
tiliza y sita al rededor de las partes cerca 
nas uña auréola amarilla rojiza. Fundido sobre 
una lámina de platino, forma una masa de un 
pardo oseuro que se vuelve amarillenta por el 
enfriamiento; a un fuego violento, se reduce y 
perfora el sustentáculo de platino aleándose con 
él. El ácido nítrico débil lo disuelve en caliente 
y forma una disolucion incólora que precipita, 
por la adicion de agua, un sub-nitrato; la potasa 
y el amoniaco producen en esta disolución pre— 
cipitados bláncos insolubles en un exceso de es- 
tos álealis ; el ácido hidrosulfúrico determina en 


ella un precipitado negro, y una lámina de zinc 
separa bismuto metálico en polvo negro muy 
dividido. 


El óxido obtenido por la precipitacion del ni— 


trato, por medio de las cenizas graveladas , sc— 
gun ódier , es poco diferente del sub—nitrato; el 
Á 
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obtenido ເ la simple calcinacion ha sido muy 
preconizado por algunos médicos. 

Oxido de cadmio, Oxido cádmi- 


eo. Este óxido se forma directamente por la 
calcinacion al aire, ó por la disolucion del metal 
en los oxácidos. 

Este óxido se presenta bajo forma pulveru- 
lenta y de un color que varia, sezun su estado 
de agregacion, del amarillo rojizo claro al more- 
no oscuro; su densidad es de 8,183; es fijo é in- 
fusible , pero calentado con el contacto del car- 
bon, se reduce y se volatiliza; separado por los ál- 
calis de sus disoluciones, se precipita en el esta- 
do de hidrato en copos blancos. Está formado de 
87,45 de cadmio y 12,55 de oxigeno; total 
100,00. 

Este óxido expuesto solo à la llama exterior 
del soplete sobre una lámina de platino, no ex— 
າມາ ningun cambio; pero si se calienta so- 

re carbon, se disipa en pocos instantes, y, al 
mismo tiempo, el carbon se cubre á corta dis— 
tancia de un polvo rojo ó amarillo anaranjado, 
fenómeno que permite reconocer pequeñas canti- 
dades de este óxido en los minerales de zinc que 
se calientan al fuego de reduccion. Disuelto en 
el ácido nitrico débil, da wa disolucion incólora 
que produce con la potasa un precipitado blanco 
insoluble en este álcali; con el amoniaco un pre- 
cipitado igualmente blanco, pero soluble en un 
exceso; el ácido hidrosulfürico y los hidrosulfa- 
los producen en ella un precipitado amarillo do- 
rado, insoluble en el amoniaco; una lámina de 
zinc precipita el cadmio en el estado metálico, 
en pequeñas hojas dendríticas. 

Este óxido se emplea en colirios secos. 

Oxido de eúleto. El cálcio forma dos 
óxidos: un protóxido y un deutóxido. El prime— 
ro ú Oxido de cálcio se encuentra en la naturale- 
za, unido con ciertos ácidos, y se le conoce vul- 
garmente con el nombre de Cal / V. esta pa- 
labra; el segundo, que es un verdadero bi-óxi- 
do , se produce por la accion del deutóxido de 
hidrógeno sobre la cal. Este ultimo óxido no tie- 
ne usos, 

Oxido de eobalto. El cobalto se une, en 
varias proporciones, con el oxigeno, para cons- 
lituir tres óxidos y un ácido que ha sido poco 
estudiado. Los tres primeros son un protóxido, 
un deutóxido y un peróxido, y el último es el 
ácido cobáltico. Uno solamente de estos com- 
puestos tiene usos, y es el de que yamos á 
ocupamos. 

Proróxipo DE cCoBaLTO. Se obtiene calcinan— 
do el carbonato al abrigo del aire. Es de color 

ris oscuro , pulverulento, insoluble en el agua 
é inalterable por este liquido; calentado, se 
vuelve negro trasformándose en peróxido con 
produccion de luz; separado por lcs álcalis de sus 
disoluciones en los ácidos, se precipita al estado 
de hidrato en copos de un azul de espliego , que 
por su exposicion al aire libre, se colora poco à 
poco en verde aceituna sobreoxidándose en par- 
le. Este óxido anhidro se compone de 78,68 de 
cobalto, y 21,32 de oxígeno; total, 100,00. 

TOMO IV. 
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El protóxido de cobalto calentado solo al rojo 
sobre la làmina de platino , no experimenta nin- 
gun cambio , pero enfriandose absorve el oxige- 
no, y se ennegrece pasando en parte al estado 
de deutóxido. Calentado con borraj, se funde con 
facilidad, y produce tambien, cuando es emplea- 
do en corta cantidad, un vidriolrasparente de un 
hermoso color azul; una cantidad mayor de óxi- 
do da un azul tan oscuro que parece negro. El 
ácido nilrico le disuelve en caliente, y produce 
una disolucion de color de rosa que precipita en 
azul violeta por los álcalis cáusticos, en verde 
por el cianuro de hierro y de potasio, i en ne— 

. gro por los hidrosulfatos. El ácido hidroclórico 
diluido en agua lo disuelve trasformándole en 
proto-cloruro sin desprendimiento de cloro; esta 
disolucion , concentrada , pierde su color rosa, y 
se vuelve primero violeta, y despues de un her- 
moso azul oscuro. 

Calentado el protóxido de cobalto con flujos 
vitreos, se disuelve en ellos dándoles un cour 
azul intenso, y en esta propiedad se funda la fa- 
bricacion de los vidrios y de los esmaltes de co- 
lor azul; siendo la que permile reconocer los 
mas pequeños vestigios de óxido de cobalto, cal- 
cinando la maleria que le contiene con borraj. 
50 E tambien este óxido para preparar el 
Azul de Thenard (V. esta palabra) y el Verde de 
Rinmann (V. Colores). 

En el comercio se da el nombre de Safre al 
producto de la ustion del mineral de cobalto mez- 
clado con 4 ó 5 parles de arena y 2 de potasa. 
Este safre, fundido y vitrificado, da el Esmalte 
azul, que, despues de pulverizado y lavado, pro- 
duce el Azul ultramarino, que se distingue con 
los nombres de azul ultramarino de 4.2, 2.9, 3.0 
y 4.2 fuego, segun su grado de tenuidad, — Y, 
Azul ultramarino. 

Oxido de eobre. No mas se conocen dos 
óxidos de cobre, que se encuentran en la natu- 
raleza y que se pueden preparar artificialmen- 
te: el protóxido y el deutóxido ð bi-óxido. 

Oxino corroso, PROTÓXIDO DE COBRE. Este óxi- 
do existe en la naturaleza, algunas veces cristali- 
zado regularmente y de un hermoso color rojo de 
rubi ó de un rojo oscuro, Se le forma con facili- 
dad en los laboratorios, 

El protóxido de cobre obtenido artificialmente, 
y en el estado anhidro, es un polvo de un color 
rojo bronceado, inalterable al aire, fusible é jn- 
descomponible á un calor blanco; calcinado al 
contacto del aire, absorve el oxigeno y se vuelve 
pardo, convirtiéndose en deutóxido; el carbon le 
reduce fácilmente; combinado con el agua, forma 
un hidrato de un color amarillo anaranjado, que 
pasa pronto al estado de deutóxido hidratado al 
contacto del aire. Está formado de cobre, 88,98, 
y de oxígeno, 11,12; total, 100,00. 

El prolóxido de cobre, calentado al fuego de 
oxidacion del soplete, se vuelve negro, y secon- 
vierte en deutóxido que se funde en seguida y se 
reduce à cobre metálico à la llama interior. 
Fundido con borraj, da un vidrio rojo de rubi que 
toma pronto un color verde oxidándose, Puesto 
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en contacto con el ácido nitrico, es inmediata- 
mente trasformado en deutóxido de cobre con 
desprendimiento de deutóxido de ázoe, y se di- 
suelve en el ácido colorándolo en azul. Esta 
disolucion obra con los reactivos como la de 
deutóxido en el mismo ácido. 

El protóxido de cobre es empleado en la fabri- 
cacion de esmaltes, que los colora en rojo, 

XIDO CÓBRICO, DEUTÓXIDO DE COBRE, Este óxi- 
do se encuentra enteramente formado en ciertos 
minerales de cobre, y se halla ya libre, ya com- 
binado con los ácidos carbónico, fosfórico y ar- 
sénico. Se prepara directamente por la calcina- 
cion del metal al contacto del aire, ó descompo- 
niendo algunas sales solubles de deulóxido de co- 
bre por el calor, 

El deutóxido de cobre anhidro es negro, fria- 
ble y pulverulento como carbon; á una muy al- 
ta temperatura se funde sin descomponerse, si 
no hay el contacto de gases combustibles; las 
materias orgánicas le descomponen fácilmente á 
un calor inferior al rojo y le reducen al esta- 
do metálico. Este deutóxido, separado por los 
álcalis cáusticos de sus disoluciones ácidas, se 
p en el estado de hidrato en copos de un 

ermoso azul celeste; este hidrato se conserva al 
aire, pero por el contacto del agua hirviendo se 
deshidrata y se vuelve negro. La proporcion de 
sus elementos es 79,83 de cobre y 20,17 de oxi- 
geno; tolal, 100,00. 

El deutóxido de cobre, calentado al soplete, 
sobre el carbon, se funde con facilidad al fuego 
de oxidacion; pero al fuego de reduccion es al 
momento reducido , y deja cobre rojo que se fun- 
de en un pequeño boton à un fuerte calor. Con el 
borraj ealra en fusion al fuego de oxidacion, y se 
trasforma en un hermoso vidrio verde que se 
vuelve incóloro al fuego de reduccion, pero toma 
solidificándose un color rojo de cinabrio y se vuel- 
ve opaco; este último color se manifiesta inme- 
diatamente añadiendo à la masa fundida una 
partecilla de estaño y soplando un instante. El 
acido nítrico disuelve en caliente y sin eferves- 
cencia este óxido, formando, con d una disolu- 
cion azul: la potasa vertida en una porcion de 
esta disolucion produce un precipitado vedijoso 
azul celeste, que se redisuelve en un exceso de 
amoníaco en totalidad y da una solucion clara de 
un hermoso color azul oscuro; el cianuro de 
hierro y de potasio determina en ella un precipi- 
tado rojo violáceo, y una lámina de hierro puli- 
mentada sumergida en la misma se cubre en 
menos de algunos segundos de cobre metálico, y 
lo precipita enteramente de su disolucion, 

a facilidad con la cual el deutóxido de cobre 
es descompuesto por las malerias vejelales y ani- 
males le hace emplear con ventaja en el análisis 
orgánico. Su empleo se ha hecho general, no sola- 
mente para determinar la composicion elementar 
de los diferentes principios inmediatos, si que 
tambien para estimar directamente la proporcion 
relativa de carbono é hidrógeno en los carbones 
orgánicos y minerales, e 

¿ste óxido scemplea tambien en la fabricacion 
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estado de pureza , y como representa el papel de 
ácido en sus combinaciones, se le ha dado el 
nombre de Acido estánico. 

XIDO ESTAÑOSO, PROTÓXIDO DE ESTAÑO, Óxipo 
CENICIENTO DE ESTAÑO. No existe en la naluraleza, 
y se le prepara descomponiendo el proto-clorura 
de estaño por el amoniaco, y calcinando al abri- 
go del aire el hidrato que se precipita. 

Este óxido, de un color gris ceniciento, es in- 
alterable al aire seco, à la temperatura ordina- 
ria; pero cuando se le calienta se enciende y arde 
rápidamente convertiéndose en deutóxido blanco. 
Combinado con el agua da un hidrato blanco in- 
soluble. Contiene 88,03 de estaño y 11,97 de oxi- 
geno; tolal, 100,00. 

El protóxido de estaño, calentado al soplele en 
el estado de pureza ó en el estado de hidrato, se 
enciende y arde como la yesca, trasformándose 
en deutóxido que no se funde y no experimenta 
ningun cambio ; si al contrario se expone al fue- 
go de reduccion, se puede reducirlo solo en un 
pequeño boton de estaño por medio de un fuego 
vivo y sostenido, ó por la adicion de un poco de 
sosa. Mezclado con borraj, se funde muy dificil- 
mente, y en corta cantidad, y da un vidrio tras- 
parente que queda trasparente despues del enfria- 
miento, Puesto en contacto con el ácido nitrico 
se trasforma al punto en deutóxido blanco inso- 
luble, Calentado con el ácido hidroclórico, se 
disuelve enteramente pasando al estado de prolo- 
cloruro soluble. 

Esto óxido ha sido empleado en medicina con- 
tra la ténia, á la dósis de 12 granos, y tambien 
ha sido prescrito contra la tisis pulmonar; pero 
el Sr. Orfila ha probado que á la dósis de una á 
dos dracmas produce, asi como el deutóxido, los 
mismos sintomas y las mismas lesiones que el 
cloruro de estaño, y de consiguiente que debe 
ser administrado con precaucion, 

XIDO ESTÁÑICO, DEUTÓXIDO DE ESTAÑO, PERÓ- 
XIDO DE ESTAÑO, Ácipo EsTÁNICO, Este óxido se 
forma en la calcinacion del metal al aire, ó tra- 
lando el estaño por el ácido nilrico concentrado. 
En la naturaleza se le encuentra casi siempre en 
el estado de cristales colorados de pardo amari- 
llento ó pardo oscuro, y conteniendo pequenas 
cantidades de óxidos de hierró y de manganeso. 
—V. Estaño. , 

Este óxido, en el estado de pureza, es blanco, 
indescomponible por el calor, fusible à un calor 
rojo; enrojece ligeramente el tornasol, lo que le 
ha hecho dar el nombre de Acido estánico por al- 
gunos químicos, porque este óxido en cierto mo- 
do es capaz de saturar los álcalis y de formar con 
la potasa y la sosa combinaciones cristalizables, 
analogas á las sales. Está formado de: estaño, 
78,67; oxigeno, 21,33; total, 100,00. 

Al soplete, el deutóxido es inalterable al fuego 
de oxidacion , pero à la llama interior se reduce 
y se conduce como el protóxido. El ácido nitrico 
no tiene accion sobre el, pero el ácido hidrocló- 
rico puede disolverle al cabo de un cierto tiempo 

' trasformarle en deuto-cloruro de estaño solu- 
le. Calcinado con un exceso de hidrato de pota- 


de un esmalte verde; es la base de la mayor 
parte de las sales cobrizas, y, segun se cree, uno 
de los elementos del cardenillo del comercio. 

Este óxido es emético. Las hojuelas ó ESCAMAS 
DE COBRE (Squamae cris), formadas de deutó- 
xido mezclado con un poco de protóxido, que 
separa del cobre enrojecido al fuego la percu- 
sion, eran empleadas en la medicina de los anti- 
guos, bajo. el nombre de ConnE QUEMADO (Es 
ustum], y como à veces se preparaba éste aña- 
diendo, durante la calcinacion a que se sujetaba 
el cobre en láminas, azufre, sal comun, vinagre, 
é varios otros cuerpos à la vez, se obtenian di- 
versas especies de cobre quemado, uno de ellos 
era el AZAFRAN DE Venus (Crocus. Veneris). El 
cobre quemado se empleaba al exterior, aso— 
ciado con materias'grasas, como detersivo, dese- 
cante, ete., y al interior era administrado como 
vomitivo y purgante. En la actualidad no tiene 
uso, y tomado à alta dósis es venenoso, 

Oxido de cromo, Protóxido de 
eromo, Oxido erómico. Esteóxido, co- 
nocido bajo el nombre de Oxido verde de cromo, 
es el único de los óxidos de cromo cuya existen- 
'tia no es dudosa. Se le encuentra en diversos 
minerales, sea combinado conel agua ó en el es- 
tado de hidrato, sea unido ó mezclado con diver- 
sos óxidos metálicos, En las artes se obtiene de 
la descomposicion del cromato de potasa ó del 
cromato de mercurio. 

El protóxido de cromo anhidro se presenta en 
polvo insipido, de un hermoso color verde de 
yerba ó verde moreno; es fijo, infusible é indes- 
componible por el calor. En esteestado es insolu- 
ble en los ácidos, pero pasa à ser soluble cuando 
ha sido préviamente precipitado en el estado de 
hidrato gelatinoso. Contiene 70,11 de cromo y 
29,89 de oxigeno; total, 100,00. 

El protóxido de cromo, calentado solo al so- 

ete, no cambia de aspecto; con el borraj se 

ende dificilmente , aun en corta cantidad , y pre- 
senta un hermoso verde de esmeralda, que apa- 
rece sobre todo durante el enfriamiento de la 
materia fundida; con la sal de fósforo produce, 
aun en corta cantidad, una masa vilrea de un 
hermoso tinte verde. Calcinado con la potasa en 
un crisol ó una cuchara de plata, se trasforma , 
al contacto del aire, en una masa amarilla limon 
de sub-cromato de potasa soluble en el aña Y 
que, despues de haber sido saturada por el ácido 
nitrico , presenta todos los caractéres de una so- 
lucion de cromato de potasa ( V. esta palabra ). 

El protóxido de cromo es uno de los colores 
minerales mas útiles, En las fábricas de porcela- 
nas sirve para hacer fondos verdes muy oscuros 
y muy hermosos sobre estas especies de lozas, y 
con él tambien se colora en verde à todas las 
materias vitreas, los extras, los esmaltes. Este 
producto debe ser elegido de un hermoso color 
verde y como aterciopelado. 

de estaño. El estaño se une en 
dos proporciones con el oxigeno para formar un 
protóxido y un deutóxido. Este último se en- 
cuentra en la naturaleza, pero raramente en el 
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sa en un cristal de plata, se combina con ella y 
forma una combinacion soluble en el agua, de la 
que los ácidos la precipitan en seguida enel esta- 
do de hidrato blanco gelatinoso, soluble en los 
hidrosulfatos alcalinos. 

Este óxido se emplea en las artes para la fa- 
bricacion de los esmaltes blancos opacos que cu- 
bren las lozas comunes, à fin de disfrazar el co- 
lor rojo de la lierra. Una muy corta cantidad de 
este óxido fundido con vidrio basta para darle un 
aspecto lechoso. Tambien se emplea para dar 
cierto pulimento á los cristales y à los vidrios de 
los anteojos , conociéndosele en este caso bajo el 
nombre de Potea de estaño, cuya preparacion se 
ejecuta fácilmente calcinando el estaño al con- 
tacto del aire, ó mas bien una aleacion de este 
metal con el plomo, pero entonces está unido con 
una cierta cantidad de protóxido de plomo. 

Oxido de estroncio.—V. Estronciana, 

Oxido de hierro. El hierro se une en 
tres proporciones con el oxigeno y forma dos 
óxidos distintos y un óxido intermedio. Este úl- 
timo ha sido considerado como particular y co- 
nocido bajo el nombre de Peutoxido de hierro, 
pero parece ser mas bien una combinacion defi- 
nida de protóxido y de peróxido. 

XIDO FERROSO, Paoróxmo ນະ merro. Este pro- 
lóxido no se encuentra en la naturaleza sino 
unido con el ácido carbónico; no se puede obte— 
ner aislado, porque se oxida con la mayor faci- 
lidad al aire, pasa al estado de óxido intermedio 
y en seguida se convierte en peróxido. Se pro- 
duce siempre que el hierro metálico es disuelto 
en el ácido sulfúrico débil, resultando un proto- 
sulfato de hierro soluble, del que se precipita 
con facilidad el protóxido por una solucion de 
potasa cáustica. Este protóxido, así aislado, se 
precipita en copos blancos que se vuelven pronto 
verdosos y despues amarillos al contacto del aire, 
y que no mas se pueden conservar con el agua 
no ajreada, en un frasco tapado. Se ignora cual 
es su color cuando está seco, porque tal como se 
le obtiene es en el estado de hidrato. Este protó- 
xido està compuesto de 77,23 de hierro y 22,77 
de oxigeno; total, 100,00 

El óxido ferroso en disolucion en un ácido es 
facil de reconocer; 1. En el precipitado blanco 
verdoso que la potasa produce en ella, precipi- 
tado gue se vuelve de color pardo por la agita- 
cion del aire y pasa inmediatamente al amarillo 
de ocre por la solucion de cloro. 2.^ El cianuro 
de hierro y de potasio forma en ella un precipi- 
tado blanco azulado que pasa al azul oscuro 
cuando se la trata por la solucion de cloro. 3." El 
infuso de agallas no ocasiona ningun cambio de 
coloracion en la disolucion de protóxido de hier- 
ro, pero añadiendo à ésta algunas gotas de solu- 
cion de cloro , toma al punto un color negro os- 
curo análogo al de la unta. 

. El protóxido de hierro no se usa sino en com- 
binacton con los ácidos, como por ejemplo el sul- 
fato de hierro, etc. 

, ÚXIDO FERROSO FÉRRICO, DEUTÓXIDO DE HIERRO, 
OXIDO DE HIERRO NEGRO, ÓXIDO INTERMEDIO PE 
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merno, ETIOPE MARCIAL, FEnnATO FEnROSO. Este 
óxido existe en mucha cantidad en la naturaleza 
y bajo la forma de cristales voluminosos; se le 
encuentra en Suecia, en Alemania, en España, 
en Italia, en Córcega, etc. La mina de Jman 
(Y, esta palabra) no es otra cosa que una varie- 
dad de este óxido, que ha adquirido la virtud 
magnética en el interior del globo. 

Se obtiene descomponiendo à una temperatura 
roja el agua por el hierro: 100 partes de este 
metal dan 138 de este óxido. Asi obtenido, el 
deutóxido es negro, quebradizo, magnético, fu- 
sible é indescomponible por el calor; calcinado 
al contacto del aire, pasa al estado de tritóxido, 
Està formado de 71,80 de hierro y 28,20 de oxi- 
geno; total, 100,00. Como la relacion de estos 
elementos se aparta de la relacion simple que 
existe con las de los dos otros óxidos de hierro, 
se le considera como una combinacion de 69 par- 
tes del peróxido ú óxido férrico y de 31 de pro- 
tóxido u óxido ferroso; y, segun esta considera- 
cion, el Sr. Berzelius le designa con el nombre 
de Óxido erroso-férrico. Las hojuelas que se 
forman en la superficie de los pedazos de hier— 
ro que se calientan al contacto del aire presen= 
tan una mezcla de estos dos óxidos en proporcio- 
nes que se han hallado de 6 átomos de protóxido 
contra 4 átomo de peróxido. 

Fundido con el borraj, este óxido da un vidrio 
colorado de verde botella , cuya linta se destruye 
poco à poco al fuego de oxidacion y se vuelve 
enteramente trasparente y poco colorado, Calen- 
tado con el ácido hidroclórico concentrado, se 
disuelve poco à poco, y da una disolucion ama— 
rilla verdosa que precipita en negro por la pota+ 
sa, la sosa y el amoníaco; el precipitado puesto 
en contacto con un exceso de solucion de cloro, 
pasa al amarillo de orin trasformándose en hi- 
drato de peróxido de hierro; el cianuro de hierro 
y de potasio produce en ella un precipitado azul 

ue toma un color oscuro por la solucion de 
cloro, 

Del deutóxido de hierro natural se extrae una 
parte del hierro que se encuentra en el comer— 
cio: el óxido artificial no tiene otros usos que en 
medicina, conociéndosele desde mucho tiempo, 
por razon de su color negro, bajo el nombre de 
Etiope marcial. f 

XIDO FÉRRICO , PERÓXIDO DE MERRO, TRITÓXI- 

DO DE MIERRO, ÓXIDO ROJO DE HIERRO, SESQUI-ÓX1— 

DO DE HIERRO , CÓLCOTAR , Roso 15GLEs. Esta com- 

binacion del hierro con el oxigeno, la mas 0xi- 

enada de las tres, es designada con el nombre 

de tritóxido, admitiendo el óxido precedente co- 
mo un deulóxido de hierro. 

Este óxido, que se encuentra en el seno de la 
tierra en masas considerables, ya en filones, ó 
i2 en capas, forma la variedad de minerales de 
ierro mas abundante; à veces es puro y crista- 
lizado en prismas romboidales, siendo en este 
caso conocido de los mineralogistas con el nom— 
bre de Hierro oligisto, por razon de su ligereza; 
otras veces está en masas irregulares, es ama— 
rillo mas ó menos oscuro, duro y pulverulento. 
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Entonces se encuentra en el estado de hidrato y 
frecuentemente está mezclado con silice, alúmi- 
na y carbonato de cal; algunas veces tambien, 
como en ciertos minerales de hierro limoso, es— 
tá asociado con fosfato de hierro. 

Este óxido se forma expontaneamente sobre el 
hierro por la accion del aire húmedo; pero en- 
tonces se encuentra en el estado de hidralo y 
tiene un color amarillo de ocre. El Orin no es 
otra cosa que este hidrato de peróxido de hier— 
` ro, y la calcinacion de este metal al aire libre le 

ce pasar à este grado de oxidacion. Se forma 
exponiendo al aire el hierro calentado hasta el 


rojo; pero en este caso no es puro, sino que es | pó: 


una mezcla de peróxido y de deutóxido; calen— 
tando despues las hojuelas hasta el rojo, se con- 
vierten en peróxido de hierro de un color rojo 
pudo. El pus xido de hierro Nose obtenerse en 
) Sieiviendo el hierro - po ácido 
nitrico concentrado , y descomponiendo el trito- 
nitrato por el calor. En las ires, se prepara 
en grande para el uso del comercio, calcinando 
a un color rojo en relortas de gres el prolo—sul- 
fato de hierro, y lavando el residuo para privar- 
le de una porción de sulfato no descompuesto. 
El peróxido de hierro obtenido por procedi- 
mientos artificiales se presenta ordinariamente 
bajo la forma de un polvo rojo mas ó menos os— 
curo, cuyo color varia segun el estado de agre- 
gacion. No es atraible por el iman, el calor solo 
no le puede descomponer, pero los cuerpos com- 
bustibles gaseosos v sólidos le reducen, à una 
lemperatura elevada. Esle óxido està compuesto 
e 9,34 de hierro y 30,66 de oxigeno; total, 


protóxido de hierro calentado solo à la lla— 
ma exterior, no cambia de aspecto, pero si se le 
pone en contacto con la parte interior y reducti- 
liva de la llama , se ennegrece , pasa en parte al 
estado de deutóxido, y se vuelve entonces mag- 
nético ó atraible por d iman. Fundido con borraj 
a un calor suave , da un vidrio que liene un co- 
lar rojo mientras está caliente, y se vuelve ama- 
rillento por el enfriamiento; pero calentándolo 
fuertemente à la llama interior , la materia toma 
un color verde botella que persiste si la propor- 
cion de óxido que se ensaya no es demasiado 
debil. Tratado en caliente por el ácido hidrocló— 
rico concentrado , se disuelve enteramente for— 
mando una disolución de un hermoso color ama- 
rillo anaranjado que toma un tinte amarillo de 
oro cuando se la añade agua: la potasa, la sosa 
y el amoniaco producen en ella precipitados ge- 
linosos, de color de orin; el cianuro de hierro 
y de potasio forma un precipitado azul añil oscu- 
ro, y el infuso de agallas, si la disolucion no es 
muy ácida, determina la formacion de un color 
ro de tinta muy inlenso. 
I peróxido de hierro artificial es empleado en 
artes y en medicina. Sirve en el primer caso 
en pintura y para pulimentar las lunas ó crista— 
: de los espejos , los metales, elc.; conocién— 
dosele bajo los nombres de Cólcotar y de Rojo 
de Inglaterra. En medicina se administra, al in- 


OXI 29 
lerior, como astringente y tónico, y, al exterior, 
como estiptico , y tambien antiguamente formaba 
arte de algunos emplastos ; lleva todavia en las 

oticas el nombre de Azafran de Marte astrin— 
gente , para distinguirle del hidrato de peróxido 
de hierro d orin), que ha recibido el nombre de 
Az fron e Marte aperitivo. 

El Jidrato de peróxido de hierro, Hidrato 
férrico , Hidrato de óxido férrico, denominado 
asi porque realmente solo consta de óxido férri— 
co combinado con agua, se prepara precipitando 
una solucion diluida de per-sulíato de hierro por 
el amoníaco liquido en exceso, y lavando el de- 
silo por decantacion un gran número de ve— 
ces, antes de recogerle sobre una tela , donde se 
deja escurrir. Este precipitado debe conservarse 
en vasos cerrados para evitar su desecación. En 
este estado se presenta en un magma amarillo 
parduzco, insipido, insoluble en el agua; al aire, 
pierde una parte de su agua y se deseca sin ab— 
sorver el ácido carbónico. Este hidrato es em- 
pleado con ventaja como antidoto del ácido arse- 
nioso. 

Oxido de manganeso. El manganeso 
se une en cinco proporciones con el oxigeno pa- 
ra formar un protóxido, un deutóxido y un pe— 
roxido y dos acidos particulares , que son desig- 
nados, en razon de su cantidad de oxigeno, el 
uno bajo el nombre de Acido manganésico, y 
otro bajo el de Acido permanganésico. De estos 
cinco compueslos el peróxido es el único que, 
por sus usos, merece ocupar nuestra atencion. 

PERÓXIDO DE MANGANESO, BlI—0OXIDO DE MANGA— 
NO, PIROLUSITA , SURÓXIDO MANGÁNICO, TRITÓXIDO 
DE MANGANESO. Este óxido existe en tan gran 
cantidad en la naturaleza, que ordinariamente no 
se le prepara en los laboratorios, limitándose no 
mas que á purificarle de las sustancias extrañas 
con las cuales se halla mezclado; forma los di— 
versos minerales impropiamente conocidos en 
las artes y en el comercio bajo el nombre de 
Manganesa. Se le encuentra ya puro y cristali- 
zado en agujas, de un gris de acero con brillo 
metálico, ya en masa negruzca cristalina, com- 
pacta y pesada, mezclada con algunos óxidos 
metálicos hidratados. 

El peróxido de manganeso es de un gris ne— 
gro metalóide en masa; su polvo es de un negro 
sin mezcla de pardo; su densidad es de 4,758 ; 
calentado al rojo, se descompone, desprende 
una parte de su oxigeno, y pasa al estado de 
sesqui-óxido. Este óxido está formado de 64,01 
do manganeso y de 35,99 de oxigeno; tolal, 

,00. 

El peróxido de manganeso es infusible al so— 
plete; tratado con el borraj ó el fosfato amónico 
sódico , colora estos fundentes en rojo violáceo 
ó violeta , segun su cantidad; esta coloracion se 
destruye calentando el compuesto fundido à la 
llama interior y reaparece alfuego de oxida- 
cion. Calcinado en unà cuchara de platino ó de 
plata con un poco de hidrato de potasa, da man- 
ganesato de potasa cuyo color verde oscuro y la 
reaccion con los ácidos permiten reconocer las 
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mas pequeñas cantidades de este óxido. El áci—- 
do sulfürico concentrado no liene accion sobre 
él en frio, pero por medio del calor lo trasfor- 
ma en protóxido que se disuelve con desprendi—- 
miento de oxigeno. El ácido hidroclórico le des- 
compone á un ligero calor y lo disuelve con des- 
prendimiento de cloro, trasformándolo en pro— 
to-cloruro de manganeso. 

, Este óxido es muy empleado en los laborato- 
rios y en las artes reg la extraccion del cloro y 
la preparacion de los cloritos y cloralos; pero 
como el que se encuentra en el comercio presen- 
ta muchas variedades dependientes de la natu- 
raleza de los minerales manganesianos, es im- 
portante para los fabricantes hacer su ensayo y 
determinar cual es la proporcion exacta de pe= 
róxido de manganeso puro que las diversas es— 
pecies de este óxido pueden contener. Esto se 
consigue ó establece por medio del análisis, ya 
calentando una parte del óxido y recogiendo “el 
oxigeno desprendido, ya disolviéndole en el áci- 
do clorhídrico y mediendo el volúmen de cloro 
an se desprende. Asi 3,980 gramos de peróxi— 
do de manganeso puro producen un litro de clo- 
ro gaseoso á la temperatura de 0%, y bajo la 

resion de 0,m—76; tomando el mismo peso del 
óxido que se debe examinar , disolviéndole en el 
ácido clorhidrico puro y haciendo pasar el cloro 
al través de una ໄທ de cal para absorverle, 
será muy facil evaluar por medio del clorómetro 
( V. Clorito de cal) la proporcion del cloro que 
se ha desprendido, y por consiguiente la canti— 
dad real de peróxido contenido en el óxido de 
manganeso que se ha examinado. 

El valor de un óxido de manganeso no depen- 
de solo de la cantidad de cloro que puede dar, 
pues depende tambien del ácido clorhídrico que 
es necesario emplear para producirle, porque 
los óxidos naturales contienen, como ya se ha 
dicho, carbonato de cal, de barita y peróxido 
de hierro, que saturan inútilmente una porcion 
de ácido clorhídrico; pero el poco coste de este 
ácido dispensa hacer ensayos para determinarla. 

El uso que se hacia de este mineral en las fá- 
bricas de vidrio para blanquear el vidrio fundi— 
do, echando dentro cortas cantidades, le hizo 
dar en otro tiempo el nombre de Jabon de las 
fübricas de vidrio. Este óxido, que todavia se 
emplea con este objeto, obra quemando por me- 
dio de una parte de su oxigeno las materias car- 
bonosas que pueden enturbiar la trasparencia 
del vidrio. Cuando es demasiado grande la can— 
tidad de óxido que se ha echado, el vidrio toma 
un color violado. Basta una centésima parte de 
este óxido para dar al vidrio fundido un color 
violado muy hermoso y oscuro; por lo cual se 
emplea en el arte de dar color al cristal ó para 
fabricar esmaltes. 

En medicina, el peróxido de manganeso ha si- 
do prescrito en el tratamiento de las calenturas 
inflamatorias , contra la diarrea atónica, como 
emenagogo, contra la epilepsia sin lesion orgá- 
nica, etc. , à dósis variables , de 10, de 14 has- 
ta 100 granos , segun las dolencias y los casos. 
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Al exterior ha sido empleado, sea puro; como 
desecante , en el tratamiento de las ulceras; sea 
asociado con otras sustancias , como depilatorio; 
sea, incorporado con una ó dos partes de enjun- 
dia, contra los herpes, la tiña y la sarna. 

Oxido de magnesio, Magnesia, 
Magnesia caleinada, Magnesia 
pura, Oxido magnésico. Este óxido 
metálico no se encuentra en la naturaleza sino 
en combinacion con los ácidos sulfúrico, carbó- . 
nico, fosfórico y nilrico, ó en el estado de sales. 
En los laboratorios se obliene calcinando, en va- 
sos de barro no barnizados, sub—carbonato de 
magnesia hasta ນ ເຈາະ completo del 
agua y del ácido carbónico. 

La magnesia se presenta en forma de un pol- 
vo blanco muy ligero, inódoro y de un sabor un 
poco alcalino; su densidad es de 2,300; es infu- 
sible al fuego de frágua; expuesta al aire, atrae 

co à poco su ácido carbónico; segun el doctor 
"yfe, el agua à + 45% puede disolver !/j,,, de 
su peso, y el agua hirviendo YVisogo- Este óxido 
està formado de 61,29 de magnesio y 38,71 de 
oxigeno; total, 100,00. 

La magnesia calcinada sola al soplete no ex- 
perimenta ninguna alteracion; humedecida con 
solucion de proto—nitrato de cobalto, secada y 
enrojecida fuertemente al soplete, toma un tinte 
rosado color de carne, que no se percibe bien 
sino despues del enfriamiento; desleida en el 
agua, enverdece el jarabe de violetas y vuelve 
al azol la tintura de tornasol enrojecida por un 
ácido; los ácidos sulfúrico é hidroclórico dilui— 
dos en el agua la disuelven poco á poco sin efer- 
vescencia , formando una disolucion amarga de 
la que la potasa la precipita en el estado de hi— 
drato en forma de vedijas blancas gelatinosas ; 
la disolucion de magnesia en los ácidos no es 
precipitada por el oxalato de amoníaco, lo que 
permite reconocer la cal mezclada con ella , AUN 
en ir cantidad. NY 

"ste óxido es ຈຜ. empleado en el análisis de 
los vejetales para descomponer la mayor parte 
de las sales formadas por los alcalóides, y se— 

arar éstos de los ácidos con los cuales se ha— 
lan combinados en las diversas plantas que los 
contienen. Su uso presenta tanta mas ventaja en 
cuanto se la puede añadir en exceso, y en cuan- 
to siendo insoluble en el alcohol, es fácil de ex- 
traer de ella el álcali vejetal que ha precipitado, 
sin haberle hecho experimentar alteracion. 

La magnesia calcinada, administrada à altas 
dósis, una dracma à 4 dracmas, purga suave— 
mente; à dósis pequeñas , de 6 à 36 granos, no 
tiene accion purgante, pero es asi frecuente— 
mente empleada , como antácida, para determi— 
nar la neutralizacion de los ácidos que se desar- 
rollan con demasiada frecuencia en ciertas cir— 
cunstancias, y sobre todo en las mujeres en cin- 
ta, los niños de tierna edad , las personas debi— 
litadas, los gotosos, etc.; tambien se emplea 
con ventaja en el mal de piedra dependiente de 
superabundancia de ácido úrico. La magnesia es 
comunmente empleada en los casos de envene— 
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ramiento por los ácidos; pero el Sr. Bouchardat 
ha demostrado que , bajo este punto de vista, es 
preferible el bi-carbonato de sosa. 

Oxido de mercurio, El mercurio se 
une con el oxigeno en dos proporciones y forma 
un protóxido y un deutóxido, ambos productos 
artificiales. 

ÓXIDO MERCURIOSO, PROTÓXIDO DE MERCURIO. Se 
obtiene de la descomposicion del proto—nitrato 
acido de mercurio por la potasa ó la sosa, y se 
precipita bajo forma de un polvo negro insolu- 

e en el agua; su densidad es de 10,690; ex- 
puesto à la luz difusa, se descompone en mer— 
curio y en deutóxido; el calor separa fácilmente 
sus efementos. Este óxido està compuesto de 
"y de mercurio y 3,80 de oxigeno; total, 

.00. 

Calentado al rojo oscuro en un tubo cerrado, 
se descompone enteramente trasformándose en 
vapores mercuriales y en gas oxigeno; los pri- 
meros se condensan en la parte superior del tu— 
bo en pequeños glóbulos Kuss, muy fáciles 
de reconocer en su lustre plateado y metálico. 
Tratado por el ácido nitrico débil, se disuelve 
aun en frio y da una disolucion incólora que es 
precipitada en copos negros por los álcalis cáus- 
ticos, y en copos blancos por el ácido hidrocló— 
rico; esta disolucion forma con el yoduro de po- 
lasio un precipitado amarillo verdoso, y deja po- 
ແ mercurio metálico sobre una lamina de 
cobre. 

Segun las observaciones del Sr. Guibourt, es- 
te óxido es tan poco estable, que se trasforma, 
cuando acaba de ser separado de sus combina- 
ciones, en mercurio metálico y en deutóxido, y 

consiguiente su existencia en el estado de 1f- 
bertad no puede ser admitida. 

El protóxido de mercurio apenas es usado en 
medicina; el Sr. Donovan lo ha empleado en for- 
ma de pomada en vez de pomada mercurial. 

_Oximo merCÚRICO, Bi—ÓXIDO DE MERCURIO , DEU- 
TÓXIDO DE MERCURIO, ÓXIDO ROJO DE MERCURIO, PE- 
ROXIPO DE MERCURIO , PRECIPITADO ROJO. Se forma 
directamente calentando el mercurio al contacto 
del aire, y preparado así, se presenta en peque- 
nos cristales rojizos , que los antiguos quimicos 
conocian bajo el nombre de Precipitado per se. 
Para el uso de los farmacéuticos y de los labo- 
ralorios, se prepara calcinando à un calor próxi- 
mo al rojo oscuro el proto—nitrato de mercurio. 

El deutóxido de mercurio tiene un color rojo 
anaranjado en masa , su aspecto es cristalino y 
micáceo ; reducido à polvo, toma un color ama- 
rillo rojizo que pasa al amarillo por la porfiriza- 
cion. Este óxido es permanente; liene un sabor 
acre, desagradable ; el agua lo disuelve en una 
muy corta cantidad; expuesto á la luz, es des- 
compuesto superficialmente al cabo de un cierto 
tiempo y toma un tinte negruzco; el calórico lo 
reduce en sus elementos; contiene 92,68 de mer- 
curio y 7,32 de oxigeno, total, 100,00. 

Calentado en un tubo de vidrio cerrado por un 
cabo, este óxido se descompone á un color rojo 
en gas oxigeno que se desprende , y en vapores 
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mercuríales que se condensan en glóbulos en la 
parte superior del tubo; colocado sobre lasáscuas, 
se vuelve pardo, y sus elementos se evaporan, 
sin dejar residuo. Tralado por el ácido nitrico 
débil, es disuelto con facilidad y da una disolu- 
cion incólora, que forma con la potasa un preci 
pilado amarillo anaranjado de hidrato de deutó— 
xido de mercurio, y un precipitado blanco con 
el amoniaco. El ácido bldroclérico no produce 
precipitado con esta disolucion , pero el yoduro 
de polasio determina en ella un precipitado rojo 
amapola , soluble en un exceso de yoduro alca- 
lino; en fin, el cobre limpio , sumergido en la 
disolucion de este óxido, precipila su mercurio 
bajo forma de polvo gris, que se pega à su su- 
perficie y toma por el frote el aspecto argentino. 

El deutóxido de mercurio se encuentra algu- 
nas veces, en el comercio, falsificado con ladrillo 
molido, ó minio. Estas falsificaciones son fáciles 
de descubrir calentando al soplete una porcion 
del óxido, porque queda entonces sobre el car- 
bon un residuo formado de ladrillo ó de plomo 
reducido. Por otra parte, la disolucion del óxido 
en el ácido nitrico débil no es completa , y el re- 
siduo es rojo y pulverulento é inalterable al fue- 
go, si contiene ladrillo, y pardo pulga si con- 
tiene minio, el que se encuentra entonces tras- 
formado en triloxido de plomo por el contacto 
del ácido nítrico. 

El deutóxido de mercurio es empleado en al- 
gunas circunstancias para obtener fácilmente el 
oxigeno puro. Sirve con veptaja en el análisis de 
los hierros y aceros, para quemar el carbono y 
oxidar el hierro, esto es, para estimar la propor- 
cion exacta del primero por el volümen del gas 
ácido carbónico formado. 

El deutóxido de mercurio ha sido colocado 
entre los cáusticos; se emplea al exterior como 
escarótico y estimulante para destruir las carnes 
fungosas, excitar las úlceras sifiliticas ó escro- 
fulosas indolentes, y combatir las oftalmias cró- 
nicas sostenidas por la ulceracion del borde libre 
de los párpados; pero nunca debe perderse de 
vista que puede ser absorvido, y dar lugar á 
graves agcidentes. ເ, 

Oxido de oro. Proust admite no mas que 
dos óxidos de oro; Berzelius describe tres: un 
protóxido verde, un deutóxido púrpura y un pe- 
róxido amarillo, El Protóxido de oro, Oxido au- 
roso ú oroso, no tiene uso alguno; el Deutóxido 
de oro es el producto conocido con los nom- 
bres de Estañato de oro ó Púrpura de Casio 
(V. Oro) ; el peróxido de oro es el que vamos à 
describir, 

Óxivo ónico , Ácino Áunico, Ácimo ónico, Óxi- 
no ÁURICO, PERÓXIDO DE oro. Este óxido se ob- 
tiene fácilmente haciendo calentar deuto-cloruro 
de oro con un exceso de magnesia ó de óxido de 
zinc. El deutóxido que procede de la descompo- 
sicion del deuto-cloruro por el óxido metálico, 
se precipita con el exceso de éste. Si despues de 
haber lavado bien este precipitado se le somete 
å la accion del ácido nitrico débil, el exceso de 
magnesia ó de óxido de zinc se disuelve, y se 
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obtiene el dentóxido de oro en el estado de pu- 
reza, que despues se puede seear à un calor 
suave. 

El peróxido de oro, preparado como se acaba 
de indicar, es de un color amarillo rojizo en el 
estado de hidrato; cuando està seco es negro y 
pulverulento; sometido à un ligero calor, se re- 
duce fácilmente en metal y en gas oxigeno. Este 
óxido es igualmente descompuesto por la luz 
y por los cuerpos muy ávidos de oxigeno. Es 
insoluble en los ácidos con los cuales no puede 
formar sales; pero se une, al contrario, con los 
álcalis, y parece desempeñar el papel de un 
verdadero ácido. Este óxido forma con la potasa 
y la sosa combinaciones solubles, designadas 
con el nombre de Auratos. Segun Berzelius, este 
óxido está compuesto de 89,23 de oro y 10,77 de 
oxigeno; total, 100,00. 

n medicina , este óxido es empleado como las 
otras preparaciones de oro; pero el Sr. Chrétien 
lo prescribe sobre todo en las escrófulas y los 
infartos escrofulosos. 

Oxido de plata. La plata no mas se com- 
bina en una sola proporcion con el oxigeno para 
formar un óxido estable, que se puede obtener 
disolviendo este metal en los ácidos y precipi- 
tando el óxido formado por la potasa ó la sosa 
cáustica. En los laboratorios se disuelve la plata 
en el ácido nitrico débil, y se descompone el ni- 
trato de plata que resulta por la potasa cáustica 
ó por el agua de cal ; se lava el precipitado que 
se ha formado y se seca à un calor moderado. 

El óxido de plata es de un color verde de acei- 
tuna, anhidro, en forma pulverulenta , insipido y 
ligeramente soluble en el agua; expuesto à un 
calor inferior al rojo oscuro, se descompone fá- 
cilmente en gas oxigeno y en plata melálica; la 
luz le ennegrece; arrojado sobre las áscuas, se 
reduce con rapidez activando su combustion. Se- 
gun Thenard , está compuesto de 93,11 de plata 
y 6,89 de oxigeno; total, 100,00. 

El óxido de plata colora las materias vitreas 
en amarillo, por cuya propiedad sirve algunas 
veces en la pintura sobre esmalle. Tambien sirve 
para preparar la plata fulminante (V. Aeoniuro 
de plata y 

xido de plomo. El plomo se une en 
cuatro proporciones con el oxigeno para formar 
cuatro óxidos: ! . el Snb-óxido de plomo, que se 
obtiene calcinando el oxalato de plomo en vasos 
cerrados, es un polvo de un gris negro, y no tie- 
ne usos; 3.9 el prolóxido, el deutóxido y el tritó- 
xido, de los cuales vamos á ocuparnos, 

PROTÓXINO DE PLOMO, ÓxiDO PLÓMBICO. Este óxi- 
do, que existe del todo formado en el reino mine- 
ral, pero combinado con los ácidos, se prepara 
calcinando el plomo al contacto del aire ; primero 
se forman peliculas grises que, por la accion pro- 
longada del calor, se convierten en polvo amari- 
lento, conocido en el comercio bajo el nombre 
de Masicot, — Cuando el protóxido de plomo ha 
sido fundido, es susceptible de cristalizar, en- 
friandose lentamente al contacto del aire, en es- 
camas rojizas micáceas, siendo entonces desig- 
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nado bajo el nombre de Litargirio ú Óxido de 
plomo fundido. Este litargirio procede ordinaria- 
mente de la calcinacion de los plomos argentife- 
ros, y, segun el aspecto blanco plateado ó ama- 
rillo dorado que ofrece en su superficie, los 
comerciantes le dan los nombres impropios de 
Litargirio de plata ó de Litargirio de 010 , sin 
duda tambien porque se extrae del laboreo de las 
minas de estos dos metales, —En los laborato- 
rios se obtiene este protóxido puro descompo- 
niendo el nitrato de plomo por el fuego, ó preci- 
pitándole de alguna sal por medio de la E sa ó 
sosa puras, y lavándolo despues con mucha agua 
y haciéndolo secar. - 

El protóxido de plomo es pulverulento , de un 
color amarillo sucio; se funde fácilmente por 
medio del fuego, y se solidifict despues en una 
masa cristalina de un amarillo rojizo; expuesto 
al aire, atrae lentamente su ácido carbónico; el 
carbono, el hidrógeno y las materias orgánicas 
le reducen con facilidad; el agua se une con él 
formando un hidrato b'anco , que contiene 7,5 por 
100 de agua. El óxido anhidro y fundido contiene 
92,83 de plomo y 7,17 de oxigeno; total, 100,00. 

Calentado solo sobre carbon, por medio del 
soplete, el protóxido de plomo forma, por la fu- 
sion, un hermoso vidrio anaranjado que se re- 
duce con efervescencia en un grano de plomo 
metálico. Calentado con el borraj, se funde fácil- 
mente y da un vidrio trasparente que es amarillo 
mientras está caliente, pero que se vuelve incó- 
lor por el enfriamiento; este vidrio calcinado á 
la llama interior da plomo metálico. El ácido ni- 
trico débil lo disuelve por medio de un calor mo- 
derado, formando con él una disolucion incólor, 
de un sabor azucarado y astringente; esta disolu- 
cion forma con los alcalis un precipitado blanco 
de hidrato soluble en un exceso de potasa, é in- 
soluble en un exceso de amoniaco; el ácido sul- 
fürico forma en ella un precipitado blanco del 
lodo insoluble; el ácido hidroclórico, un preci- 
pitado negro; el yoduro de potasio, un precipi- 
lado amarillo dorado, y por último, una lámina 
de zinc separa de ella plomo metálico en peque- 
ñas escamas brillantes. 

El litargirio suele contener óxido de hierro y 
un poco de minio que le dan un viso rojizo, y 
con frecuencia óxido de cobre, y tambien à ve- 
ces se le mezclan, en el comercio , otros cuerpos 
extraños. Para examinarlo, se toma un peso dado 
de litargirio, y se disuelve en ácido nitrico di- 
luido en 7 à 8 veces su peso de agua: si contiene 
polvo de ladrillo, éste no se disuelve, y enton- 
ces se lava y se pesa; el licor ácido se concentra 
para arrojar de el la mayor parte de ácido ni- 
trico, se diluye en agua, y se le añade sulfato de 
sosa, el cual precipita todo el plomo en el estado 
de sulfato insoluble; el licor recogido, junto con 
las lociones del precipitado, se trata con amo- 
niaco en exceso, que precipita el óxido de hierro 
y redisuelve el óxido de cobre. Con el sulfato de 
plomo se puede juzgar de la cantidad del óxido 
de plomo; se pesa el óxido de hierro despues de 
haberlo calcinado; y en cuanto á la cantidad de 
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cobre , se puede juzgar de ella por el color mas 
ຍ menos intenso del licor que ha quedado. 

En quimica, el protóxido de plomo anhidro es 
frecuentemente empleado en el análisis mineral 
y el análisis orgánico. A este efecto sirve el li- 
largirio preparado en las artes, despues de haber 
verificado sü pureza, v haberlo calcinado para 
privarle de ácido carbónico, 

los ensayos docimásticos, el protóxido de 
plomo sirve para oxidar la mayor parte de los 
metales, excepto el mercurio, la plata, el oro, 
el platino y los metales con los cuales él está 
aleado en su mineral; forma en general combi- 
naciones muy fusibles con diversos óxidos, Estas 
propiedades hacen precioso el protóxido de plomo 
p separar por fusion el oro y la plata de todas 

5 sustancias con las cuales pueden hallarse 
mezclados ó combinados. 

La aceion que el protóxido de plomo ejerce so- 
bre los sulfuros melálicos, á una temperatufa 
poco elevada , le hace servir con ventaja en el 
ensayo de los sulfuros que encierran oro, plata 
6 platino, al efecto de dosar estos metales, En 
esta circunstancia el plomo, reducido por el azu- 
fre de los sulfuros, se alea con el oro y la plata, 
y puede ser separado de ellos despues por medio 
de la copelacion. 

El protóxido de plomo puede servir para la 
determinacion del poder calorifico de los- com- 
bastibles. Se sabe, por diversas experiencias di- 
rectas, que las cantidades de calor emitidas por 
los diferentes combustibles son exactamente en- 
tre si en la relacion de las cantidades de oxigeno 
que estos combustibles absorven quemando. Lue- 
go la evaluacion de la cantidad de oxigeno que 
absorve un combustible para quemar completa— 
mente puede hacerse, sino rigurosamente, á lo 
menos con bastante exactitud calcinando éste con 
un exceso de litargirio puro cuya composicion es 
bien conocida. El peso del plomo metálico obte- 
nido permite deducir inmediatamente la propor- 
cion de oxigeno empleada en la combustión. 

En las artes, el litargirio tiene usos multipli- 
cados : entra en los barnices de los vidriados co- 
munes y de algunas especies de loza, en la com- 
posicion de algunos vidrios y en la del amarillo 
mineral, etc.; sirve para aumentar la propiedad 
secante de los aceites, tales como los de linaza y 
de nuez, que lo disuelven en gran cantidad por 
medio del calor, y en las fabricas para preparar 
las sales de plomo que necesitan para sus opera- 
Clones , $ 

En farmacia , el litargirio es la base de los em- 
plastos , y sirve para la obtencion de varias sales; 
en medicina. ha sido empleado, al exterior, en el 
tratamiento local de las oftalmias crónicas , de las 
úlceras, para hacer desaparecer las cicatrices 
de la piel, y en cataplasma con diversas harinas 
y vinagre , para resolver los infartos de los tes— 
ticulos y de las bolsas. La Momia mineral de 
Poterio , contra las enfermedades crónicas de la 
piel, no era mas que una mezcla de plomo y 
mercurio mas ó menos oxidado, elc. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
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portacion y exportacion de litargirio en España 
en los años 1851 , 1852 y 1853 fué: 





AÑOS. 
+. າ C —— 
IMPORTACION. 851. (852. 1853. 
De Cerdeña. s. H 17 6 quintales, 
De Francia. : 89 407 77 
De Inglaterra. 209 193 49 
De Gibraltar. 11 ^ ^ 
Total : 32) 317 132 quintales. 
EXPORTACION. 
A Toscana.. . - - 6 8 » quintales, 
A Gibraltar. . . . . ກ 10 ^ 
A Cerdeña. . . . . » 30 » 
A la Isla de Cuba.. . 40 " ^ 
A la República de los 
Estados—Unidos, 15 P L 
Total: . 89 124 » quintales, 


DEUTÓXIDO DE PLOMO, SOBRE-ÓXIDO PLOMBOSO. 
Este óxido, que se prepara en grande calcinando 
al rojo naciente, y al contacto del aire, el protó- 
xido reducido à polvo fino, es designado en el 
comercio bajo los nombres de Minio, Mina na- 
ranjada, Óxido rojo de plomo. 

. El deutóxido de plomo asi preparado encierra 
siempre una corta cantidad de protóxido que ha 
escapado á la accion del aire. A menudo cuando 
el plomo empleado contiene cobre, encierra una 
cierta cantidad de deutóxido de cobre, que es 
facil separárselo tratándolo, à un calor suave, 
por ácido acético diluido en agua que le disuelve, 
sin atacar el deutóxido de plomo, 

Este óxido se presenta bajo forma de un polvo 
rojo mas ó menos brillante; es inalterable à un 
calor de + 205°, pero al rojo cereza abandona 
Oxigeno y se convierte en protóxido que entra en 
fusion; contiene 89,62 de plomo y 10,38 de oxi- 
geno; total, 100,00. 

Calentado al rojo, el deutóxido de plomo pier- 
de su color rojo y pasa al estado de” protóxido 
que se reduce despues sobre el carbon. El ácido 
nitrico débil lo descompone aun en frio en protó- 
xido que se disuelve, y en tritóxido que se separa 
en polvo, de un color pardo chocolate. Calentado 
con el ácido hidroclórico, se trasforma en proto- 
cloruro blanco con desprendimiento de gas cloro, 
Puesto en contacto, à la temperatura ordinaria, 
con ácido nítrico mezclado con ácido hiponitrico, 
al instante se reduce al estado de protóxido, que 
se disuelve enteramente, y da una disolucion in- 
cólora que presenta todos los caracléres del pro- 
tóxido de plomo puro en el ácido nítrico. 

A veces el minio ha sido falsificado con ladrillo 
en polvo, y para reconocer el fraude se trata con 
el ácido hidroclórico, que disuelve el óxido de 
plomo, y deja por residuo el ladrillo insoluble. 

El minio se.usa como fundente para los esmal- 
les de la loza; es empleado, en razon de su her- 
moso color, para colorar los papeles de tapice- 
ría y los lacres, pero raras veces como color al 
agua ó al aceite. Su principal uso es servir en la 
fabricacion del extras, del flint-glass y del cris- 
tal, vidrios à los cuales da un gran peso, mucha 
fusibilidad , un poder refractivo considerable, una 
claridad perfecta y la facultad de poder ser ta- 
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llados mas facilmente; pero para esta aplicacion, 
se escoge el minio mas puro, el que esta libre de 
óxido de cobre, atendido à que este último da un 
tinte verdoso al cristal. En farmacia entra en 
algunos emplastos y ungüentos y en los trociscos 
dichos de minio. 

Segun la Direccion general de Aduanas la ex- 
portación de minio de España en los años 1851, 
1852 y 1853 fué: 





ANOS. 
———— À———M— 
4851. 1852. 14853. 
A Gibraltar. Eos M 150 » quintales. 
À Cerdeña. , + » 515 336 
A Francia. . EE 250 » 
ÀA Suecia. 2.3. ຈັ້ 22 ” 
A Toscana i ^ ?19 ay 
A Austria.. . ue . » 12 
A Holanda. vj ເສ " 55 
A la República de Chile, 49 » າ 
Al Brasil . A 40 ” » 
Ala Isla de Cuba. . . ກ 99 v 
A la República de los 
Estados Unidos. . , » 119 140 
Total: . 29 1404 — 1006 quintales. 


Tarróxipo DE PLOMO, SOBRE-ÓXIDO PLÓMBICO, 
Peróxivo DE PLOMO. Este óxido era conocido de 
los antiguos químicos bajo el nombre de Oxido 
pulga, en razon de su color. Se le prepara tra- 
tando el minio sea por el ácido nitrico debil, sea 
por una solucion de cloro. Es pulverulento, de 
un color pardo oscuro; el calor lo descompone 
fácilmente volviéndole al estado de protóxido con 
desprendimiento de oxigeno, Está compuesto de 
86,62 de plomo y 13,38 de oxigeno; total, 100,00. 

El ácido nítrico no tiene accion sobre este óxi- 
do en frio; el ácido hidroclórico lo trasforma, por 
medio del calor, en proto-cloruro con desprendi- 
miento de cloro. 

El peróxido de plomo es empleado con ventaja 
en el análisis de los gases para separar el gas 
ácido sulfuroso del gas ácido carbónico; absorve 
el primero haciéndole pasar al estado de ácido 
sulfúrico que se combina con el protóxido de 
plomo, mientras que el gas ácido carbónico, sin 
accion sobre este peróxido, queda en el estado 
de libertad, 

Oxido de potasio. El potasio produce 
dos óxidos combinándose con el oxigeno, à sa- 
ber, un protóxido y un deutóxido El primero, 
qe constituye la base alcalina que se designa, 

sde muy largo tiempo, bajo el nombre de Pota- 
sa , existe en la naturaleza, sea como parte com- 
ponente de ciertos minerales , sea en el estado de 
sal en las diversas plantas, v se encuentra en la 
ceniza de los vejetales unido con el ácido carbó- 
nico y mezclado con otras suslancias alcalinas 
(V. Carbonato de potasa). El Deutóxido de pota- 
sio es un producto artificial resultante de la cal- 
cinacion del metal en un exceso de oxígeno, ó de 
la sobreoxidacion del protóxido; está formado de 
12,02 de potasio y de 87,98 de oxigeno; total, 
100,00; no tiene uso alguno. ` 

Pnoróxipo pe POTASIO, Oximo rorÁsico. Este 
protóxido anhidro no puede obtenerse sino direc- 
tamente, pues el que se extrae de las diversas 
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sa'es de base de potasa, secándose por el inter- 
medio del agua y de cierlas reacciones quimicas, 
se presenta siempre en el estado de hidrato, Este 
hidrato fundido, que lleva los nombres de //idrato 
potásico, Hidrato de protoxido de potasio, Pie— 
dra de cauterio, Polasa cáustica, Potasa cáus— 
tica al alcohol, Potasa cáustica à lá cal, se ob- 
tiene en los laboratorios descomponiendo el car- 
Ep de potasa disuelto en el agua por el hidrato 
e cal. 

El hidrato de protóxido de potasio ó hidrato de 
potasa es blanco, sólido, quebradizo, muy cáus- 
lico, y fusible à una temperatura inferior al rojo, 
sin perder su agua de combinacion. Expuesto al 
aire, absorve rapidamente el vapor de agua, se 
humedece primero, y se resuelve en un liquido 
siruposo, de un sabor acre cáustico y fuertemente 
alcalino; por una exposicion mas prolongada, 
alrae el ácido carbónico, y pasa poco à poco al es- 
lado de carbonato. Calentado al contacto del aire, 
à un calor rojo, pierde una parte de su agua, se 
sobreoxida y pasa en parle al estado de deutó— 
xido. El agua lo disuelve en toda proporcion, y 
es igualmente soluble en el alcohol. El protóxido 
de polasio anhidro està formado de 83,05 de po- 
lasio y 16,95 de oxigeno; total, 100,00. El hi- 
drato de protóxido de potasio fundido contiene 84 
de protóxido de potasio ] 16 de agua; lotal, 400. 

El hidrato de protóxido de potasio, calentado 
con ácido silicico 6 ácido bórico fundido, aban- 
dona toda su agua uniéndose con estos ácidos, 
Disuelto en e! agua, forma una disolucion incólor 
que parece suave y jabonosa al tacto, obrando 
poco á poco sobre la epidermis; esta solucion en- 
verdece fuertemente el jarabe de violetas, y vuel- 
ve al azul la tintura de tornasol enrojecida por 
un ácido; los ácidos, saturándola, no producen 
efervescencia con ella, y el agua de cal no la al- 
lera si es pura y está libre de ácido carbónico. 
Echada en pequeña cantidad en una solucion con- 
centrada de ácido tarlárico ú oxálico, produce en 
e'la un precipitado blanco cristalino de sal ácida 
poco soluble en el agua; el mismo efecto se ma- 
nifiesta si se añade un poco en una solucion con- 
centrada de sulfato ácido de alúmina, formándose 
sor la agitacion un precipitado cristalino de alunt- 
re. Por último, ei bi-cloruro de platino , añadido 
á una solucion concentrada de hidrato de potasa, 
produce un precipitado amarillo anaranjado, que 
es un bi-cloruro doble de platino y de potasio. 

En quimica, el protóxido de potasio sirve en 
un sin número de reacciones y descomposiciones. 
En medicina, es empleado como un cáustico muy 
violento, que descompone rápidamente las partes 
con las cuales se pone en contacto, y deja en la 
piel una escara blanda, gris, que se separa fácil- 
mente ; se uli'iza esta accion cáustica para esta— 
blecer cauterios. Administrado al interior, obra 
como los venenos corrosivos; sin embargo, ha 
sido aconsejado en diso'ucion muy diluida, 2 à 3 
granos de potasa cáustica por 1 libra de tisana 
de goma, como diurético litontríptico. Tambien 
ha sido recomendado en inyeccion (compuesta de 
1⁄4 dracma de potasa cáustica y 6 onzas de agua 


destilada) en el primer periodo de la gonorrea, y 
en colirio (solucion de 1 á 2 granos de potasa 
cáustica en 4 onza de agua destilada) para des- 
truir las manchas del ojo, ~ 

Oxido de sodio. El sodio, como el pota- 
sio, se une en dos ະຊະ con el oxigeno. 
El Protóxido de sodio, que constituye la Sosa, se 
encuentra formado en la naturaleza, existe en 
varios minerales y en 'a mayor parte de las plan- 
las marinas en el estado de union con ácidos or— 
gánicos € inorgánicos, y se obtiene en e! estado 
de pureza , como el protóxido de potasio, des- 
componiendo una solucion de carbonato de sosa 
por ia cal, presentándose asi preparado del mis— 
mo modo que el de potasa en el estado de hidra- 
lo.—El Deutoxido de sodio se obtiene por la cal- 
cinacion del sodio en un exceso de oxigeno; está 
compuesto de 100 de sódio y 49,9 de oxigeno; 
no tiene usos. 

Paoroxipo ng SOMO, HIDRATO DE PROTÓXIDO DE 
sono, Oxipo sópico. Este hidrato, que se parece 
por sus propiedades físicas al hidrato de protóxi- 
do de potasio, es conocido bajo los nombres de 
Sosa caustica á la cal y Sosa cáustica al alcohol, 
Es blanco, sólido y quebradizo, mas fusible que 
el hidrato de potasa; calcinado al contacto del 
aire, en parte al estado de deulóxido. Aban- 
donado al aire libre, à la temperatura ordinaria, 
atrae la humedad de éste y cac en delicuescencia; 
pero a continuacion se une con el ácido carbóni- 
ເລ , y se deseca despues trasformándose en car- 
bonato de sosa eflorecido. 

El protóxido de sodio està formado de 74,42 de 
sodie y de 25,58 de oxigeno; total, 100,00. El 
hidrato de protóxido de sodio fundido contiene 
77.67 de protóxido de sodio y 22,33 de agua; to- 
lal, 100,00. 

El hidrato de sosa se parece mucho al hi- 
drato de potasa por sus ເສວ fisicas, pero 
se le puede distinguir al momento disolviéndolo 
en el agua , porqué su solucion no precipita ni el 
ácido tartárico, ni el bi-cloruro de platino , como 
lo hace la solucion de hidrato de potasa. Satura- 
do por el ácido acético, esta solucion de sosa da 
una sal que cristaliza facilmente en agujas pris- 
máticas blancas, eflorescentes al aire, mientras 
que la solucion de potasa da con el mismo ácido 
una sal eristalizada en pequeñas hojas, y que cae 
prontamente en delicuescencia al contacto del aire. 

Este hidrato puede reemplazar el hidrato de 
potasa como reactivo, pues obra de la misma ma- 
nera en las diferentes circunstancias en que se le 
emplea. En medicina, puede servir enlos mismos 
usos que e] hidrato de potasa. 

Oxido de zine. Segun Berzelius, el zinc 
puede unirse en tres proporciones con el oxige- 
no, para formar: un Sub-óxido sincico, que se 
produce por la exposicion prolongada de! zinc al 
aire húmedo, es de un gris claro ó gris negruzco, 
y no tiene usos; un Deutóxido de zinc ú Sobre- 
oxido síneico, que se produce por la accion del 
agua oxigenada sobre el hidrato de protóxido, y 

i tampoco tiene uso; y un Protóxido de zinc, 
| que vamos à ocupamos. 
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Oxrpo zincico, ProróxibO pe zinc. Este óxido, 
que se encuentra en la naturaleza, se forma por 
la combinacion del zinc al aire, ó disolviendo este 
metal en los ácidos. Antiguamente se le designa- 
ha con los nombres de Flores de zinc, Lana filo- 
8ófica , Nihil album y Pompholiz. Se presenta en 
forma de un polvo blanco muy ligero, es insipido 
é inódoro; calentado se vuelva amarillo sin expe- 
rimentar alteracion en su composicion, pero re- 
cobra su color amarillo por el enfriamiento. Està 
formado de 80,13 de zinc y 19,87 de oxigeno; to- 
lal, 100,00. 

Calentado a! sop'ete, este óxido queda infusi- 
ble, pero toma un color amari lo visible à la luz 
del dia, y por el enfriamiento vuelve à ser incó- 
loro; calcinado al fuego de reduccion, se disipa 
poco à E en humo blanco que se posa alrede- 
dor en la superficie del carbon. Fundido con el 
borraj, da un vidrio trasparente que se vuelve le- 
choso enfriándose, y del todo blanco si el óxido 
està en exceso. Los ácidos nitrico, hidroclórico y 
sulfúrico diluidos en agua, lo disuelven entera— 
mente y forman con él una disolucion incólora que 
produce con la potasa, la sosa y el amoníaco un 
precipitado blanco gelatinoso soluble en un ex- 
ceso de estos álcalis; el ácido hidrosulfúrico no 
da lugar á ningun cambio si la diso'ucion es ácida, 

ro los hidrosulfatos forman en ella un precipi- 
ado blanco así como la solucion de cianuro de 
hierro y de potasio. 

Administrado à alta dósis, el óxido de zinc 
puede producir náuseas, cólicos y vómitos. Se 
emplea, al interior, como antiespasmódico para 
combatir las afecciones nerviosas, á la dósis de 
6 granos á Y, draema al dia. 

La ATUTÍA 6 Turía es un óxido de zinc impuro 
que se obtiene en el tratamiento metálúrgico de 
los minerales zinciferos, y se presenta en forma 
de costras abovedadas ó en pedazos semejantes é 
los de la corteza de los árboles , de diferente mag- 
nitud, sólidos, eompactos, pesados, sonoros, de 
color ceniciento gris, amarillento ó azulado, muy 
ásperos y que lienen muchos granos en la parte 
exterior. 

La tutía del comercio es á menudo no mas que 
una mezcla artificial, ya de una arcilla azul y li- 
maduras de cobre, va de tierra cocida, sulfato 
de cal, óxido de manganeso y de hierro, amasa— 
sados por medio del almidon; pero estos com- 
puestos se deslien en el agua exhalando un olor 
terroso que descubre fácilmente el fraude. Ade- 
más, la tulia buena se disuelve en el ácido sul- 
fúrico casi en su totalidad , lo que no sucede con 
la tutia facticia. 

Antiguamente, la tulia era muy usada, en los 
mismos casos que la calamina , y mas particular- 
mente contra las afecciones crónicas del borde de 
los párpados y de la córnea trasparente. Al pre- 
sente raras veces es empleada, y la generalidad 
de los autores piensan que es conveniente reem- 
plazarla por el óxido de zinc puro. 

OXIGENO. El oxigeno ó Aire vital de los 
antiguos es un cuerpo simple esparcido en la na- 
turaleza , que existe en el estado de mezcla y en 
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el estado de combinacion. Bajo el primer estado 
hace parte constituyente del aire atmosférico; 
bajo el segundo es uno de los elementos del 
agua , de la mayor parte de los ácidos , de todos 
los óxidos , y forma uno de los principios consti- 
tuyentes de un gran número de sustancias orgá- 
nicas. El oxigeno se extrae en el estado de pu— 
reza de algunos óxidos ó sales fácilmente des— 
ie gerne por el calórico. | a 

El oxigeno se presenta siempre bajo forma 
gaseosa , es incóloro € inódoro; su densidad es 
de 1,1026; activa vivamente la combustion de 
los cuerpos, i es propio S la respiracion ; el 
agua puede disolver de él los % ¿o de su volúmen. 

El gas oxigeno se reconoce facilmente en la 
propiedad que posee , no solamente de activar la 
combustion de los cuerpos inflamados, si que 
tambien de volverlos à encender cuando presen— 
tan algunos puntos en ignicion. Introducido en 
el eudiómetro de agua con dos veces su volúmen 
de hidrógeno puro, si se inflama esta mezcla 
por una chispa eléctrica, hay condensacion total 
de los dos gases sin ningun residuo. Mezclado 
con un volúmen de hidrógeno puro ó ázoe igual 
al suyo, forma una mezcla en la cual el fósforo 
produce á la temperatura ordinaria una absor— 
cion igual al volúmen de oxigeno. Por último, 
puesto en contacto, en un tubo graduado, con 
Cualro veces su volumen de deutóxido de azoe, 
າ vapores amarillos rutilantes de ácido 

iponitrico y una absorcion cuyo cuarto es igual 
à su propio volümen. 

Si bien el oxigeno es empleado en química en 
numerosos usos, hasta el presente en medicina 
no ha tenido mas que una utilidad muy dudosa y 
aplicaciones poco extensas, hoy dia por decirlo 
asi olvidadas. 

OXIMURIATOS. Así se indicaban anti- 
guamente los cloruros de cal, de potasa , de so- 
sa, elc. La palabra Oximuriato ha sido asimismo 
empleada para designar los deulo—cloruros me- 
tálicos, y tambien à veces, equivocadamente, 
los cloratos. 

OXISALES. Nombre adoptado para desig- 
nar las combinaciones de los óxidos electro— po- 
silivos ú oxibases con los compuestos electro— 
negativos, ó lodos los oxácidos. 

OXISULFURO. Con esta denominacion 
se conocen las combinaciones que diferentes sul- 
furos metalicos pueden formar con los óxidos de 
los mismos inelales, y à veces con óxidos de 
otra especie. . 

Oxisulfuro de antimonio hidra- 
tado, hermes mineral. La mayor par- 
le de los quimicos miran hoy dia el kermes mi- 
neral como un oxisulfuro de antimonio; pero 
Berzélius no admite esta opinion, y lo. considera 
como un simple Sulfuro antimonico hidratado, 

ue contiene una pequeña cantidad de sulfobase 
alcalina. El kermes se obtiene lo mas comun- 
mente por la via húmeda tratando el proto—sul—- 
furo de antimonio, reducido a polvo, por una sô- 
lucion hirviendo de carbonato de sosa ; se preci- 
pila por el enfriamento del licor filtrado en ca- 
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liente. El kermes ha recibido los nombres de 
Sub—hidrosulfato de antimonio , Sulfuro de an— 
timonio hidratado , Polvos de los Cartujos , etc. 

El kermes, bien preparado, se presenta en 
polvo ligero, de un pardo castaño, que ofrece 
un aspecto afelpado; es inódoro é insipido; el 
agua no liene accion sobre él, pero las solucio- 
nes alcalinas hirvientes lo disuelven descompo- 
niéndolo; expuesto à la accion de la luz se alte- 
ra, y toma un tinte blanco amarillento y un as- 
pecto harinoso. 

Segun el Sr. Henry hijo, el kermes contiene: 
52,5 de proto-sulfuro de antimonio, 27,4 de pro- 
tóxido de antimonio y 10,1 de agua. 

Calentado al soplete , el kermes se ennegrece, 
se funde despues exhalando un olor de ácido sul- 
furoso y vapores blancos de óxido de antimonio; 
si la calcinacion se hace en un tubo, se vé pare- 
cer agua. Tratado en caliente por el ácido hi- 
droclórico, se disuelve con desprendimiento de 
gas hidrosulfürico; esta disolucion es incólora, 
precipita en. blanco por el agua, y en amarillo 
anaranjado por el ácido hidrosulfúrico. Puesto en 
contacto, á un color suave, con una solucion de 
ácido tartárico ó de bi-tartrato de potasa, todo 
el protóxido de antimonio es disuelto, y el sulfuro 
de antimonio que le està unido queda insoluble. 

El kermes, en razon de su precio elevado, es 
à veces falsificado,con peróxido de hierro, ladri- 
llo molido, ó ciertos polvos vejetales cuyo color 
se asemeja al suyo. El primer compuesto se re— 
conoce en el color amarillo rojizo de la disolu— 
cion del kermes en el ácido hidroclórico, y en 
el precipitado azul oscuro que produce el cianu— 
ro de hierro y de potasio en la disolucion prévia- 
mente precipitada por el agua, y en fin, saturan- 
do una porcion de esta disolucion por una cierta 
cantidad de potasa ó de amoniaco, el infuso de 
agallas determina en ella al momento una colo- 
racion negra oscura. La presencia del ladrillo 
molido se descubre por el residuo, que queda 
insoluble en el ácido bidroelórico y las solucio— 
nes alcalinas. Por ultimo, el kermes mezclado 
con polvos vejetales se distingue fácilmente en 
la forma y en el olor que despide cuando se le 
arroja sobre los áscuas; además, tal mezcla no 
se disuelve sino en parte en el ácido hidroclórico, 
dejando el polvo vejetal un poco alterado, 

Administrado à la dósis de 6 à 8 granos, el 
kermes obra como vomilivo, pero su accion es 
mucho menos constante que la del tártaro emé- 
lico. Cuando se le administra à mas pequeñas 
dósis, se puede, del mismo modo que con el tér- 
taro estibiado, llegar à darlo en cantidades con— 
siderables sin producir vómitos; entonces obra 
como estimulante diaforético é incisivo; su ac— 
cion parece dirigirse especialmente sobre los 
pulmones y sobre la piel. Se emplea particular— 
mente en el último periodo de las perineumonias 
agudas, en el asma bümedo , y los catarros -«cró- 
nicos; parece favorecer la expectoracion y la re- 
solucion de los infartos pulmonares. Su accion 
sobre la piel le ha hecho prescribir en las afec- 
ciones de este órgano, en los reumatismos y la gota. 
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El HícApo DE ANTIMONIO es el kermes fundido, 
Se presenta en forma de masas pardas , que con- 
tienen una mezcla variable de óxido-sulfuro y de 
óxido de antimonio: unas 3 p. de óxido por 4 p. 
de sulfuro. Cuando reducido à polvo se le co- 
noce entonces en medicina velerinaria bajo el 
nombre de Azafran de los metales, y se admi— 
nistra à los caballos como vermifugo y purgante, 
ala dósis de una onza. 

Oxisalfuro de antimonio vidrio- 
so y Oxisulfluro de antimonio se- 
mi-vidrioso. Nombres que se han dado por 
los quimicos à dos oxisulfuros, obtenidos por la 
tostacion al aire del proto—sulfuro de antimonio 
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PABAS. Grandes aves que se encuentran 
en el Ürenoco, que vuelan muy bajo y saltan de 
rama en rama en las llanuras. Su carje, qué es 
excelente, se come asada. Los cazadores conser- 
van las plumas, que son muy hermosas, sobre to- 
do las del moño, las cuales ellos llevan à la ca-. 
beza en forma de corona. 

PACAS., Segun Feuillée, nombre de una yer- 
ba rastrera , sin flores ni frutos, que se cria en 
el Brasil, estimada refrescante y de hortaliza 
por los naturales. 

PACOURNII. Segun Lael, grande árbol de 
Marañan, en el Brasil, cuyos frutos, del volü— 
men de dos puños, de corleza muy gruesa, se 
comen cocidos en compota. , 

PADO, Panus. Genero de plantas de la fami- 
lia de las rosáceas , de la seccion de las amigda- 
léas, y de la icosandria monoginia, compuesto 
de especies separadas del género Cerezo , lorma- 
do éste tambien con especies del género Ciruelo, 
Los pados son árboles de es en — dru- 
pas ñas, no comestibles, peligrosas para 
el Ao ag en razon del ácido hidrociánico ó 
prusico que contienen, asi como sus hojas; su 
tronco no da goma del pais ; elc. 

Pado de aves, Cerezo Aliso, Ce- 
rezo de monte de racimos, Cirue- 
lo Pado /Padus avium, Moench; Prunus Pa- 
dus, L.; Cerasus Padus , D C. ). Esta especie, 

ue se cria paturalmentenle en los ribazos y en 
os setos de varias partes de Europa, y en Espa- 
iia en los Pirineos y otros monles, se culliva con 
frecuencia por el bello efecto que producen, en 
la primavera, sus racimos de flores. Forma un 
pequeño árbol ó Un arbusto de hojas ເເ lan- 
ceoladas , de dientes pequeños, no glandulosas , 
pecioladas y lampiñas; sus flores son blancas, 
clorosas, dispuestas en largos: y hermosos raci- 
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y la fusion del producto, y que contienen diver— 
sas proporciones de óxido y de sulfuro de anti- 
monio. El uno de estos productos, en razon de su 


aspecto vidrioso y de su trasparencia , es conoci- 
do en el comercio bajo el nombre de Vidrio de 
antimonio ; està pepe. mo de 91,5 de protóxido 
de antimonio , 4 de silice, 3,2 de óxido de hier— 
ro y 1,9 de sulfuro de antimonio. El otro opaco, 
de un color rojo oscuro y mas rico en sulfuro, 
າສາ el oxisulfuro designado bajo el nom— 
bre de Kubina de antimonio. El vidrio de anti— 
monio apenas sirve sino para preparar el tártaro 
emético; ha sido administrado en polvo fino como 
contra-estimulante , à la dósis de 4 à 10 granos. 
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mos inclinados ó pendientes; sus frutos son del 
tamaño de un guisante , carnudos, de color ver— 
de negruzeo, ó rojizo en una variedad, de sabor 
acerbo cn , poco agradable. 

Las hojas de este pado, estimadas antiespas- 
módicas, han sido propuestas contra la tisis y las 
lesiones orgánicas del corazon, sin duda en ra= 
zon del ácido hidrociánico que contienen, y cu— 

'0 efecto sedativo es conocido. Sus flores tam- 
ien han sido consideradas como anliespasmódi- 
cas, y la corteza de sus ramas, cogida durante 
el invierno, ha sido preconizada como propia pa- 
ra reemplazar à la quina. 

En el norte de Europa, en donde este árbol es 
mas comun , en Suecia, e ejemplo, y en Sibe- 
ria, elc. , se comen sus frutos, à falta de otros 
mejores, y se hace de ellos una especie de vino, 
obteniendo de los mismos en Suiza un alcohol ó 
kirs-váser , haciéndolos fermentar y sometiendo- 
los à la destilacion; de sus huesos, que son gran- 
des para el fruto, se extrae un aceile. 

La Madera de Ciruelo Pado, llamada en Fran- 
cia Falsa Madera de Santa Lucia, tiene un olor 
desagradable cuando fresca; es dura, amarillen- 
ta, buscada por los terneros y los ebanistas, quie- 
nes realzan su efecto aserrandola un poco obli- 
cuamente. 

Pado Laurel-Cerezo, Ciruelo 
Laurel-Cerezo, Laurel real, Lau- 
roceraso / Padus Lauro—-Cerasus, Miller; 
Prunus Lauro—Cerasus, L.). Especie que se cria 
naturalmente en Trebisonda, en las playas del 
mar Negro, de donde fué remitida, en 1576, à 
Clusius por David Unguad, embajador del em— 
epe de Alemania en Constantinopla. El céle- 

re botánico la propagó y la extendió en Europa, 
en donde se la vé al presente cultivada en le 
jardines por la hermosura de su follaje. El lau- 
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rel real es un precioso arbolillo de 5 à 6 metros 
de alto, de grandes y hermosas hojas coriáceas , 
lustrosas , ovales lanceoladas , anchamente aser- 
radas , con dos ó cuatro glándulas en el dorso; 
sus flores, blancas y pequeñas, forman racimos 
mas cortos que las hojas ; sus frutos son peque- 
ños , ovoideos y negros. En los jardines se posee 
una variedad mas bella aun que el tipo, en ra- 
zon de tener sus hojas amazorcadas. 

Todas las partes del laurel real encierran una 
bastante cantidad de ácido hidrociánico, que les 
da un olor pronunciado de álmendras amargas, 
; de ahí el nombre vulgar de Laurel-Almendra. 

in razon de este olor, sus hojas se emplean dia— 
riamente para aromatizar la leche, las tortas, las 
cremas, los panecillos, etc.; pero es prudente 
usarlas con mucha moderacion, à fin de evitar los 
accidentes que podria facilmente peer el prin- 
cipio tan eminente venenoso que les da su sabor. 
No obstante Bulliard asegura que la misma can- 
tidad de estas hojas, que, en el agua, produci- 
ria el envenenamiento, se vuelve inofensiva en 
la leche, 

En medecina, se hace algunas veces uso del 
agua destilada de hojas de lauroceraso, como 
calmante y antiespasmódica ; pero la. eficacia de 
este medicamento ha sido contestada , y su ac— 
cion no es constante, siendo tanto menos enérgi— 
ca en cuanto el agua es mas clara y mas añeja, 

De esta planta se extrae tambien un aceite 
esencial, que se vende en Italia bajo el nombre 
de Esencia de almendras amargas.—Y. Aceite 
volátil de laurel-cerezo. 

El hueso del fruto de este vejetal, cuya pulpa 
es dulcizca é inocente, y que las aves comen sin 
inconveniente, es á veces empleado para dar á 
los licores alcohólicos , al té, al chocolate, etc. 
el olor de almendras amargas; pero conviene no 
excederse de las proporciones moderadas, por— 
que se citan personas envenenadas por haber be- 
bido licores hechos con dósis demasiado fuertes. 
Lo que se requiere siempre es emplear los huesos 
muy secos, y despues de muchos meses de su 
cosecha, á fin de que el aceite volátil se haya 
casi disipado. 

Para combatir el envenenamiento por el laurel 
real el mejor tratamiento es obrar como en los 
envenamientos vejetales , hacer vomitar, dar cal- 
mantes, mucilaginosos , despues purgantes , ete. 

Pado Mahaleb, Cerezo de Maho- 
ma, Ciruelo Mahaleb /Padus Maha- 
leb , Borchk; Prunus Mahaleb , L.). Esta espe- 
cie indígena se cria naturalmente en los hos— 
ques, en los ribazos pedregosos de una gran par- 
te de Europa. Forma un grande arbolillo ó un ár- 
bol de talla poco alta, muy ramoso, de ramos 
extendidos; sus hojas son pecioladas, casi re- 

eadas , ligeramente puntiagudas, con dien- 

tes corvos en su borde y glandulosos en el ápice, 

piñas y de tejido bastante consistente; sus flo- 

res, blancas, olorosas, pequeñas, están dispues- 

las en racimos corimbíferos; sus frutos son pe— 

Queños, negros ó rojos, redondeados, y muy 
acerbos. 
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Este árbol sirve con frecuencia para la multipli- 
cacion de los guindos, sobre todo los de flores do- 
bles. Se le cultiva en los huertos y en los 
parques. 

Todas las partes del pado mahaleb, llamado 
tambien Pado oloroso , son aromáticas, Se dice 
que sus hojas son empleadas para aromatizar el 
marasquino. De su fruto ó pequeña drupa carn 
sa los tintoreros obtienen un color violeta que 
pasa al púrpura por los ácidos, y se asegura que 
con ella se puede fabricar una especie de maras- 

uino. Los perfumadores se sirven de las almen- 
dras de estos frutos que huelen un poco à ha- 
ba tonka. 

La Madera de Pado Mahaleb es parda, muy 
vetada, dura, de grano fino y apretado, suscep- 
tible de recibir un hermoso pulimento, y tiene 
un olor agradable, que se exhala sobre todo cuan- 
do se la quema; seca, pesa 59 libras 4 onzas por 
pié cúbico. Es muy estimada para hacer cajas y 
obras de torno. 

En Francia este pado es conocido bajo el nom- 
bre de Arbol de-santa Lucia , porque abunda en 
los Vosges , cerca de la abadia de Santa Lucia. 

Pado oblongo, Cerezo de Virgi- 
nia, Ciruelo de Virginia (Padus oblon- 

us , Moench; Prunus virginianus, L.). Este år- 

l de los Estados-Unidos , y que se cultiva en 
los jardines de algunos curiosos en Europa, se 
asemeja mucho, por el porte y sobre todo por las 
propiedades, al Pado Laurel-Cerezo. Su corteza, 
amarga, estiptica, caliente y aromática, es em- 
pleada en la Union contra las calenturas intermi- 
tentes, y en todos los casos que exigen el uso de 
corroborantes. Las hojas parecen dotadas de la 
actividad de las de laurel-cerezo v ser muy ve- 
nenosas; su agua destilada, como la de éstas, es 
un violento veneno para el hombre y los anima- 
les. Las bayas (su hueso á lo menos) son igual- 
mente venenosas. 

PADRI. Arbol de Malabar, que se cree ve- 
cino de las Bignónias, y que lleva silicuas lar— 
e: se dice que su jugo, mezelado con zamo de 

imon , es un remedio contra la mania, y que la 
corteza de su raíz, mezclada con aromas, es 
tambien un remedio contra la mordedura de las 
serpientes. 

PAJANEL. Arbol de Malabar, cuya cor- 
teza, molida con vino, es aplicada å las fractu- 
ras y las cortaduras, y el cocimiento de la raiz 
se da en la hidropesia , segun Ray. 

PAIPAROCO. Arbol de Malabar que 
lleva bayas de enatro semillas, 1 que, segun 
Ray , el cocimiento de sus hojas, de sus raices y 
de su fruto, es usado contra la gota. 

PAJA. La Paja es la caña seca de las gra- 
mineas, y sobre todo de los cereales, despues 
de haber separado las semillas contenidas en. la 
espiga. Por analogía, se da este nombre á las 
hojas secas de algunas plantas, de la familia de 
las leguminosas, y vl ງກະ lo reciben el corto 
nümero de hojas secas que acompana el tallo 
cortado del cereal, y las hojas y espatas anexas 
al tallo del maíz. 
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La paja es empleada en numerosos usos 000-- 
NT princ incipal la al 

i. "ipal es servir para la alimentacion 
del ganado: dada lo mas fresca posible à las bes- 
lias de carga ó de tiro, puede alimentarlas, so— 
bre todo si no se les presenta sola, sino mezcla— 
da con heno, ó forrajes, y acompañada de gra— 
nos ó raices. La paja, considerada como alimen- 
to, debe ser sana, muy seca, azucarada, y de 
ni modo enmohecida; á veces se corta en 
fragmentos de algunas lineas de longitud, y en- 
tonces se puede mezclar mas facilmente con los 
granos ó con las raices, divididas en pequeños 
pedazos. Como alimento, la paja de trigo mere- 
ce la preferencia, porque contiene mas partes 
nutritivas; la de avena es menos buena ,- pero 
mejor que la de cebada; la de centeno es la mas 
cara, porque es la mas larga. Los caballos que 
reciben por principal alimento la paja y la avena 
gozan de mejor salud y resisten mas á la fatiga. 
se da tambien paja à los carneros y à las vacas 
que no se quiere que engorden demasiado. 

3. Uno de los usos mas generalizados de las 
pajas de toda especie es hacer de ellas la paja— 
za para los animales. Esta sustancia, molida ba- 
jo los piés é impregnada de orina, entra en fer- 
mentación , se descompone, y es un abono exce- 
lente que vuelve al terreno el humus de que la 
naluraleza ໂດ ha despejado, El fiemo largo es es- 
parcido durante el invierno sobre las nuevas 
plantas que se quieren preservar de la helada , ó 
durante el verano para resguardarlas del ardor 
del sol. La paja es un muy mal conductor del ca- 
lórico, y se opone, en el primer caso, à los efec- 
tas de las heladas; en el segundo, detiene la eva- 
poracion del terreno, conservando en él la hume- 

necesaria à los vejetales. — V. Estiércol. 

3. En muchas comarcas, donde se carece de 
arcilla para fabricar Uns y de madera para ha- 
cer tablillas, y en don 


con paja. Verdad es que este medio es peligroso 
y propaga el incendio, pero muchas veces es e! 
unico posible; además, tiene algunas Mee cn E 
exige no mas que una armadura muy ligera; 
3." como es ma! conductora del calórico , bajo un 
lecho de paja se obliene una temperatura mas 
unilorme que en todo otro caso. En este último 
principio está basada la construccion de las ne- 
veras económicas. 

4. Se hace tambien un consumo inmenso de 
paja para componer jergones que constituyen la 
única cama del pobre, y forman la base de todo 
el lecho del rico. 

5. El maestro sillero emplea tambien la paja, 
esmerándose mas ó menos en el modo de traba- 
jarla , segun el resultado que desea obtener y el 
precio á que quiere vender sus productos, 

6. For o con la paja una especie de mor— 
cillas de un grosor igual y colocandolas en espi- 
ral, se hacen colmenas y vasos propios para con- 
lener mercancias secas y en particular los cerea- 
les y las legumbres Secas. 

7. Con la paja se hacen esteras, y para ello 


j e no se encuentra pizar— | 
ra, hay precision de cubrir el techo de las casas 
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es menester teñirla y ponerla bajo la-forma de 
hojas de dimension variable, cortarla segun el 
dibujo que se i producir, y estampar el di- 
bujo formado de manera que se presente en ba- 
jo relieve. — V. Estera. 

8. Uno de los usos tambien muy notables de 
la paja consiste en componer con ella pequeños 
muebles , tales como estuches, cajas y otros va- 
rios objetos. 

9. A pesar de los varios ensdyos hechos para 
fabricar una especie de pan con la paja, no se ha 
conseguido resullado alguno salisfactorio. El 
obtenido con paja molida mezclada con harias, 
es siempre un pan detestable y mucho menos nu- 
trilivo que el pan de salvado. El Sr. Henry veri- 
ficó, por el análisis de la paja, que no- contenia 
un átomo de fécula, y que, además de algunas 
sales, está compuesta enteramente de lenoso , lo 
que prueba que á lo mas puede servir de lastre 
en el estómago , pero que es incapaz de nutrir, y 
de consiguiente que el salvado, bajo este res- 
pecto, le es superior, puesto que le queda siem- 
pre adherente una cierta cantidad de fécula. 

10. La paja ha sido empleada para la p 
racion de papel. À este efecto, despues de 
ber reducido à pasta los pedazos de tejidos de 
paja viejos , se extrae su materia colorante y las 
sustancias extrañas, haciéndola hervir con le- 
chada de cal ó con una agua alcalina; se Java 
con mucha agua; se somele la pasta á la accion 
de un hidrosulfato compuesto de 4 partes de cal 
viva y de una de azufre, en disoiucion en 4 
azumbres de agua, para r las materias 
mucilaginosas: y siliciosas; luego se lava con 
mucha agua, y se trabaja la pasta por los me— 

| dios ordinarios.— V. Papel. — 
| 11. De mucho interés es la paja para la con- 
, feccion de sombreros; pero para este uso requie- 
re ser trenzada ó bien reunida en espiral, hebra 
or hebra, y cosida. Florencia tiene el monopo- 
o de la produccign de los sombreros de paja de 
una gran finura y de una hermosura notable. La 
paja que sirve à este trabajo procede de trigo 
cultivado solamente con este objeto, en tierras 
medianas, y el grano debe ser sembrado muy 
espeso; la paja arrancada ó cortada se expone 
á las orillas del Arno, en donde se blanquea; 
despues se escoge cun mucha atencion, y se di- 
vide en tiras. En el reino Lambardo—Yeneto se 
hacen sombreros conocidos con el nombre de 
sombreros suizos, mucho menos hermosos que 
los de Florencia, dichos de Italia, pero que 
tambien se venden menos caros. — V. Sombrero. 
12. La paja trenzada sin estar hendida sirve 
para fabricar sombreros ordinarios para las mu- 
jeres del campo, y capazos. Hay tambien otra 
clase de sombreros que no se hacen con la paja 
trenzada, sino cosiendo las hebras de paja las 
unas al lado de otras; estos sombreros, hechos 
comunmente por pastores en el campo ú duran- 
te las largas veladas del invierno, son muy li- 
geros, bastante durables y cuestan muy poco. 
— V. Sombrero. —— f 

Las diversas especies de paja mas comunes son: 
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La Paja ກະ Trico es de tubo Heno.ó “vació: su 
largo varia segun la especie ó la variedad, la 
calidad de las tierras, el clima ó el cultivo. Se 
emplea como pajaza , para lo cual es muy buena; 
como alimento , y para esto es la mejor de todas; 

r último, sirve para ser trenzada y hacer som- 

ros. La paja de trigo puede tambien servir 
para cubrir techos, en la confeccion de colmenas, 
y en la fabricacion de sillas; pero para estos 
ultimos usos es inferior à la de: centeno, — Y. 
Trigo. 
La Paja DE CENTENO es la mas larga y la mas 
útil en una infinidad de circunstancias; es á pro- 
pósito particularmente para tejados y cobertizos, 
iy pajaza , para la fabricacion de colmenas, -si- 
las y vasos para poner el «mae Como pajaza 
es muy buena, pero coro alimento es algun tan- 
lo inferior à la del trigo; sirve para hacer ata- 
duras de gavilla y esteras para los jardines, 
se emplea para embalar, v sirve tambien para 
confeccionar sombreros comunes, — Y. Centeno 
cereal. 

La PAJA DE CEBADA, dada à los animales do- 
mésticos, es considerada por algunas personas 
como superior à las de trigo y:de centeno; pero 
esta creencia es juzgada generalmente como un 
error. Para pajaza es muy inferior á las dos pre- 
cedentes, — V. Cebada vulgar. 

La Paja pg Avena tiene, como la precedente, 
muchos alabadores é infinitos detractores; pero 

ue se puede asegurar es que dada á los ani- 
males por la primavera les es sumamente pro- 
vechosa. Esta paja es muy mala para pajaza, se 
desmenuza y produce poco estiércol. —Y. Arena 
satira. 

La Paja DE ÁLronFON, que algunas veces se 
emplea para el alimento de las bestias de carga, 
es sin contradiccion la menos buena ; como paja- 
za no es superior sino à la de habas.—V. Poliga- 
no Fagopiro. 

La Paja ຍະ Maíz no es el tallo, que apenas se 

.emplea sino como combustible; son las hojas v 
las espatas de esta útil graminea, Las hojas se 
dan al ganado que las come con muchisimo gus- 
to, y pueden tambien servir para la fabricacion 
de p. Las espalas se emplean en la confec- 
cion de sombreros, esteras, y sobre todo en la 
de excelentes jergones, colchones y almohadas; 
para este último uso son lo mejor que hay. — V. 
Zea Maiz. 

La Paza ve Muo y la ve Sorco dan sus hojas 
muy buenas para los animales domésticos, à los 
cuales son muy utiles, v los tallos sirven para ca- 
lentar hornos.—V. Mijo y Holco. 

La Pasa pe Anroz es muy mediana, considera- 
da como alimento ó como pajaza. Los sombreros 
llamados de paja de arroz están hechos con vi- 
rutas de madera blanca muy delgadas. — Y. 
Arroz cultivado. 

Las Pajas ú HOJAS DE LEGUMINOSAS, tales co— 
mo habas, judias, lentejas, guisantes , se em- 
plean la primera y la segunda como pajaza, y la 
tercera y la cuarta como alimentos muy busca— 
dos del ganado. — V. Haba vulgar , Habichuela 
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vulgar, Yero Lenteja , y Guisante sativo. 

El comercio de la paja es de bastante conside- 
racion; no hav habitacion rural en donde esta 
materia no sea objeto de algunas transacciones. 
Cada país tiene su uso particular para Ja compra 
y venta de la paja; con todo no sera inútil decir 
que en muchos puntos se quiere que la paja sea 
recta, muy entera, y esto para cualquier uso que 
se la destme, mientras que en otros puntos se 
prefiere rota y desmenuzada, à lo-menos para 
pajaza y alimento. La paja destinada para techos 
de casas, para pajaza, para la confeccion de col- 
menas y sillas siempre debe ser intacta, 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
impor(acion y exportación de paja en España en 
los años 4851, 4852 y 1853 fue: 








AÑOS. 
— A. 
IMPORTACION. 4851. 4852. 1833. 
Paja comun : 
De Francia. 619 14,048 — 1,883 quintales, 
De Inglaterra. a » E 
Total: . 619 1,028 — 4.947 quintales. 
Paja de Italia para 
sombreros : 
De Francia, y de la 
Isla de Cuba. 55 »  *arrobas. 
EXPORTACION. 
Paja comun : 
A Francia. B 4 > arrobas. 
A Inglaterra. 1,1188 $88 — 2,580 
A Gibraltar. u ^ 44,141 
Total : 1,4188 5278 46,721 - urrobas, 


PALACAT. Enrededera arborescente, es- 
pinosa, de las Filipinas, estimada alexifarmaca, 
Su corleza es rojiza, astringente, acre, y da, 
mascándola , un color rojo ys saliva. 

PALADIO. Metal particular, descubierto 
primero en el mineral de platino con el cual está 
alegdo, y que despues se encontró nalivo mez— 
clado con este mineral. Este metal se extrae de 
la disolucion del mineral de platino en el ácido 
cloro-nitroso. 

El paladio es de un blanco gris, con brillo me- 
tálico, que se asemeja un poco à la plata y al 
platino; es maleable como este último ; su densi- 
dad es de 44,300 cuando ha sido fundido, y de 
14,800 cuando ha sido laminado; aunque refrac— 
lario al — de las fráguas comunes, sus molé- 
culas se aglutinan y pueden soldarse entre si por 
la percusion ; es inallerable al aire á la tempera- 
tura ordinaria , pero si se calienta al rojo su su— 
perficie se empaña , se vuelve parduzca oxidán— 
dose , y á una temperatura mas elevada vuelve 
à recobrar su color primitivo. 

Si se calienta hasta el rojo naciente à la lám- 
para de alcohol, y sobre una lámina de platino, 
un pedazo de paladio laminado, toma en su su- 
perficie un tinle azul que desaparece por una ig- 
nicion completa. Calentado solo sobre carbon, 
queda infusible é inalterable, p un poco de 
azufre determina su fusion en el fuego de redue- 
cion; al fuego de oxidacion el azufre es quema— 
do y el paladio queda puro. Mojado con una so- 
lución alcohólico de yodo, y luego secado, pro- 


ciones del en los Acidos no son pretípita- 
das ni por Pi ງາ de amoniaco hi າາາ 
claruros He- ຈຜ 










d ) pota- 

lo titgro , soluble en el amónial 
! tU r' ultio ;'la solución de 
Mato de hierro reduce el paladio y 1ó 
4) ^ J » 


“El paladio , uniét con: el hierro, el estaño, 
él plomo , y el cobre, forma alearionés duras. y 
quebradizas; endurece igualmente la plata, él 
oro, el platino y elníquel, pero las aleaciónes 

n dúctiles. Cuando este metal ha sido pi- 
ntado y sobre todo bruñido,, su brillo es el 
mismo que el del acero palimentado; la semejan- 
za es tan perfectá E es dificil distinguir un 
vaso de paladio bruñido de otro 'vaso de acero 
pulimentado de la misma forma. ^  .: - - 
"El uso del paladio es muy limitado en razon 
de su rareza. A veces es empleado para hacer 
graduaciones en los instrumentos de: precisión; 
š tiene la ventaja de ser blanco eomo la plata, 
que hace las divisiones mas visibles, y de no 


LN como ésta por lasexhalaciones sùl- 
à isa I5 ¿ bh 
CPALAWEDEA O KAMIQUE, Pa- 


LAMEDEA. Genero de aves del órden de Fás zan- 
cudas y de la familia de las macrodáctilas', com- 
puesto de dos especies que pertenecen á las .co— 
marcas silvestres y poco habitadas de la Améri-: 
ca meridional. La principal especie es la que va- 
mos à describir. ^ | 
'Plalamedea cornuda , Kamique 
cornudo, Camichi cornudo /Pala- 
medea cornuta , L.). Aunque poco multip icada , 
esta especie se encuentra en muchas. localidades 
de la América meridional , como en el Brasil; la 
Guayana, ete. Su figura es bastante semejante 
a la del pavo; su ນະນ es gris A premi el 
abdómen blanquecino, la cabeza cubierta de al- 
gunas plumas vellndas., variadas dé blarico ນຸ: de 
negro, y en el ala tiene una mancha. roja. Se 
distingue por un apéndice córneo que lleva en la 
à : , móvil, y cuyá longitud va- 
ria de 3 à 4 pulgadas , es recio ນຸ tolo encorvado 
en la punta. Esta ave se alimenta de yerba tier- 
na, semillas y varias plantas'acuálicas.: .. . 
Esta especie lleva varios nombres: los Indios 
de las már del Amazona la llaman Cahwi- 
iaku; los habitantes de la Guayana francesa , 





Camouche ; Vos Criollos, Camoucie ; los Brasile | 
Pu 'en las pal 


ños, Anhima ; elc. 


La carne de camichi, aunque negra, es muy | sacuden 
6 


diuréticas , y se 
nes de orina de tes caballos v de los mulos: so- 


Hil.) «on muy 
à Ja. dósis-de un. 
en infuso ligero; 
CUREA: TTERMOSA 


a 
e 


à menudo dióicas , y siempre 
cubierta llamada régimen ; sucediéndolas m 
tuamente:, despues de su d imiento, frutos 
cuya existencia simultánea da 
un aire majestuoso. 
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buena: de comer; sobre todo bindo tave es 'jó- 
ven. Segun Lémet , él cuerno é apéndice: cór— 
neo fué preconizad contra los venenos’ y el tris- 
lérico, y su infüso vinosó, pata'dcelerar' al 


parto. i i A i ' 
PALICUREA, Paricounta. Género de 
plantas de la: familia de los: rübiáceas vofeheeas, 
bribw de las sjeótriéas, y de la pentandria monot 
inia, establecido por Aublet para: árboles yar- 
justos de la América meridional , de naturales 
venenosa, varios de los cuales son designados en 
el Brasil bajo el nombre de Ervo m NE 
'sus frutos son empleados para enve los 
ratones. -Las hojas, ຄູ່ dósis pequeñas, són muy 
las-emplea contra: las' retencio- 


bre todo se administran las dela Pxticunra DERO- 
JA LARGA (Palicourea longifolia , A: St.-Hil.);las 


de la PAutccREA DIURÍTICA ( Palicowrea diuretica, 


A. SL-Hil.), PaLiCUREA OriCtNAL -.( Patiéowrea 
officinalis; A.:-SU-Hil.) , PALICUREA SONANTE 
( Palicourea. sonans, A: St.—Mil.)- y: PALICUREA 
QUE-HACE RUIDO ¿ Palicourea 'strepens; A. Sta 
iuréticas -ý se dan al hombre, 
escrúpulo en-6 onzas de agua, 
En el Brasil se emplea lal Pari- 
{ Palicourea speciósa ; Kunth) en 
la sífilis; en Gayaquil y en el Perú la PALICUREA 
DE TINTES / Palicourea tinctoria , Rocmer ):da un 
hermoso tinte rojo: | 
PALMAS, ເເນ Familia natural, com- 
puesta de unos doscientos:árboles, cuya. mitad à 
menos son todavia mal conocidos; de una ve- 


Jelacion magnifica , dean porte muy pintoresco, 


pertenecientes á las monocotiledóneas, de estam- 
res peripinios , Y qué hacen'el adorno Lie um 
queza de las comarcas ecuatoriales que habitan 
| excepto dos ຄູ່ tres especies ) , 'sobre todo en las 
inmediaciones de los mares. Presentan un tronco 
simple , elevado , delgado, desnudo ; escamoso, 
Igunas veces gigantesco, eoronado: por. wna. sola 
opa de follaje, compuesta de hojas aladas ຄູ່ en 
forma de abañico, algunas veces tan engrmes, co- 
mo en la Corifa que lleva parasóles: (Y: esta pa- 
abra ) , que una sola basta para poner al «abrigo 


del sol ardiente de las comarcas en donde existe, 


imas son 
en una 


toda una. familia: Las flores de las: 
conten 


estos vejetales 


¡Los antiguos no conocian sino tres especies de 


palmas: el Camerrops, que vive en IHtalia;el Doúm, 
que habita el Egipto 

y la Palmera que alimenta à. los 
Atlas y del norte del Africa. Los escritores mas 
antiguos hablan de esta última ;:Teofrasto y Pli- 
nio tuvieron tambien noticia de la 
los sexos en este útil vejetal, fundada sin: duda 
en la costumbre que tienen-los Arabes deino cul- 
tivar sino los piés:fenierinos, y. de ir à buscar 


, ໄຊ Núbia; la Etiopia, etc. 
habitantes del 


racion de 
mas. del desierto flores masculinas que 


sobre las de aquellos para fecundarlos. 


TOMO IV. 
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En sus guerras destruyen los piés masculinos de 
sus enemigos , dando lugar al hambre 

Si se exceptúan las humildes gramineas, nin- 

familia vejetal es mas úlil al hombre que 
magnificas palmas; sin ellas, las playas de 
la Polinesia estarian desiertas, porque solo el co- 
co alimenta á sus habitantes, y en los lugares en 
donde no se crian, el hombre se halla reducido, 
como en la Nueva— Holanda, à vivir de raices 
de helechos, que apenas son suficientes para ha- 
cerle arrastrar una existencia penosa entre los 
horrores del hambre. 

Todas las partes de las palmas ofrecen recur- 
sos para el hombre: sombra saludable, morada 
cómoda, vestidos frescos, cama blanda, alimen- 
lo sano y abundante , leche, vino, etc. todo se lo 
dan estos preciosos vejetales; con ellos puede 
conservar su existencia y su salud. 

Los renuevos de algunas palmas se comen como 
nuestros espárragos. 


Los troncos de las palmas, tan derechos, tan | d 


duros, sirven de armadura, y aunque, segun la 
ley decrecimiento de las monocoliledóneas, la 
parte exterior sea la única leñosa, ofrecen una 
gran solidez y son inalacables por los gusanos; 
con ellos tambien se construyen pilares, maderos 
sobre los cuales se asientan principalmente las 
abañas, las chosas, y como se puede ahuecar fa- 
£ilmente su centro, sirven para hacer conductos 
de agua. Si se hiende este leño, se obtienen de 
el ກາງ de rodrigones ó estacas de una gran- 
de utilidad. El interior del tronco de la mayor 
po de las palmas contiene un meollo muy nu- 
(rivo, que se extrae con mucho cuidado para 
comerlo en especie, ó para hacer sagú, del que 
se envia una cierta cantidad á Europa. Se en- 
cuentran algunas veces en el tronco de ciertas 
pers despues de 5 á 6 semanas de cortadas, 
vas, llamadas Gusanos palmistas , que se co- 
men con placer en algunas locali 
Martinica por ejemplo. I 
. Las hojas de las palmas sirven para cubrir las 
chozas, para formar tabiques en las zonas ar- 
dientes , en donde estos vejetales se crian princi- 
palmente; son muy fuertes, coriaceas, fibrosas, 
de una gran dureza; hendidas y mn, sir- 
xen para fabricar esteras, vestidos, telas, ceñi- 
dores, taparabos , sombreros, cestos, cajas, elc.; 
se escribe tambien sobre algunas con punzo— 
nes, eic. ; enla India, los libros de los Bracmanes 
están escritos sobre las hojas de palmas. 

La yema terminal, ó turion, de las palmas, que 
presenta hojas tiernas, mucilaginosas, alimenti— 
cias, y se la llama Chupon ó Cogollo del palmito, 
se come con placer, cocida como las alcachofas, 
de cuyo gusto participa, en salsa, en ensala- 
da, ete. , en los lugares en donde estos vejetales 
son bastante abundantes para que se pueda sacri- 
ficarles à este uso, puesto que se está obligado à 
perder el árbol para satisfacer este gusto, aten- 

à que no vejelaria ya, no teniendo nunca si- 
no está yema y ninguna de lateral. 
Varias palmas lienen una savia abundante 
clara, azucarada, que se extrae perforando el 


, en la 
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árbol à algunos piés debajo del suelo, y que es 
una bebida. dulce, deliciosa, refrescante bajo el 
cielo de los trópicos. Si se evapora esta savia ú 
vino fresco, se obtiene una especie de miel muy 
agradable, y tambien azúcar; si, por el contra- 
rio, se deja pasar à la fermentacion espirituosa, 
se puede extraer alcohol; por último, si se la 
abandona hasta que se aceda , se obtiene un buen 

vinagre. 
. Los frutos, en las palmas , son de una variedad 
infinita, esto es, baya, drupa, nuez, cono, elc.; 
los unos son amargos, otros ácidos, otros aceito- 
$08, de suerte que los unos pueden comerse, 
y los otros son inütiles, al hombre por lo me- 
ños: La — de todos está a ດນແ 
na por el perisperma, ero lechoso, que 
despues se convierte en almendra , y mas tarde 
es córneo; hay varios que dan aceile os sirve 
para el alumbrado, para preparar los entos, 
para frotarse el cuerpo en diversas enfermeda— 
es, elc. Los mas preciosos como alimento son el 
dátil, que es el principal alimento de los Árabes, 
el coco, cuya leche, que no es menester con- 
undir con la savia ó vino, es muy abundante, 
y trasformándose en almendra, sirve para ali- 
mentar à los insulanos del gran Océano pacifico. 

Algunas palmas ofrecen productos parliculares, 
que pueden estudiarse en los articulos especiales. 

PALOMA , Cousa. Los ornotologistas 
aun no estàn de acuerdo sobre el órden en el cual 
deben colocar las palomas; y, en efecto, estas 
aves tienen à la vez caracléres propios à los pás- 
seres y à las gallináceas, por lo que ios unos, con 
Linneo, las colocado en los pásseres, y los 
otros, con Cuvier, en las gallináceas. Otra opinion 
emitida es la que consiste en crear con las paio- 
mas un órden distinto, el de los esponsores del 
Sr. de Blainville, que establecen un tránsito se- 
rial entre los pásseres y las gallináceas. 

Aparte estas opiniones, el género Paloma de 
Linneo forma al presente una familia distinta, 
liene por caracléres: Pico generalmente endeble, 
delgado, recto, comprimido lateralmente, cu— 
bierto en su base de una membrana abovedada en 
cada uno de sus lados, estrecha por delante, de 
mandibula superior mas ó menos abultada en la 
extremidad, retorcida 6 simplemente inclinada 
en la ; narices oblongas, abiertas en el me- 
dio del pico, agujereadas en una membrana 
forma una protuberancia mas ó menos pronuncia- 
da, mas ó menos blanda ; piés andadores; cuatro 
dedos, tres delante, uno detrás, éste articulado 
al vel de los dedos anteriores ; alas medianas à 
cortas, 

Casi todas las palomas son granivoras ; algunas 
solamente à este régimen añaden el uso de bayas, 
y tambien hay un reducido número que se ali- 
mentan de insectos y caracoles, pero este último 
hecho es del todo excepcional. 

Es casi cierto que estas aves, en el estado de 
naturaleza , ne contraen sino una union, à menos 
de accidente funesto sobrevenido à uno de los in- 
dividuos, y que obliga al otro á buscar un nuevo 
compañero, 
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“A la fin del verano, es de las nidadas y | pécie en cantidad considerable, quemando ázittre 


de la cria de los elos, las palomas se 


reunen en bandadas numerosas , sea para ir á bus- | noche 


car juntas climas que puedan ofrecerlas una tem- 
peratura y un alimento convenientes, sea para 
errar por los bosques y los campos vecinos de los 
lugares que 'as han visto nacer. Estas sociedades 
numerosas no se disuelyen hasta la primavera, en 
cuya época se forman las parejas, las cuales se 
separan de la da, y van a situarse en luga- 
rés convenientes á su reproduccion. El nido es 


siempre inf casi y bastante ancho para 
contener IA : v p 


3 ra; està colocado ya 
en los árboles mas , ya en pequeños arbus- 
tos, ya en 


grietas de rocas, ó tambien en los a 
jeros llenos de polvo de las ruinas de los edificios 
viejos. La puesta es solo de dos huevos, y en el 
mas gran número de casos estos huevos producen 
un macho y una hembra; pero este hecho no es 
pe EÍ macho y la hembra comparten el cui- 
dado de la incubacion y de la cria de los peque- 
ñuelos, y éstos son durante largo tiempo alimen- 
tados en el nido, para lo cual reciben de los padres 
dentro de su pico los alimentos medio digeridos, 
y tardan mucho en abandonar el nido, no verifi- 
cándolo hasta que cogen por sí mismos su ali- 


El Sr. Buffon vió en las palomas el modelo de 
casi todas las virtudes domésticas y sociales, ha- 
ciendo de'ellas una pintura magnífica; pero, por 
ພານ. no se puede establecer con certeza su 

idad, y su solicitud à toda prueba no es 

e. El error de Buffon procede 

e que estudió estos animales en 

el estado doméstico, | que no observó sus cos- 
tumbres en el estado de naturaleza. 

“Las palomas suministran al hombre inmensos 
recursos. Esparcidas en abundancia en todas las 
partes del mundo, sirven á veces para alimentar 
à toda una comarca durante una parte del año. 
Así la Paloma viajera es considerada por los Ca- 
nadienses como una especie de maná, y la salan 
arde hacer provisiones de invierno. La carne de 

s las especies es por otra parte excelente: se- 
gun Lesson, la de PALOMA CORONADA , GOURA cQ- 
BONADA (Columba coronata, L.; Cophyrus coro— 
nata , ຈະສູ especie de la Nueva-Guinea y de 
varias islas del archipiélago de las Molucas, es 
blanca, perfumada, y la mas exquisita que se 
puede comer ; la de PALOMA AROMÁTICA , COLOMBAR 
AROMÁTICA Ó PALOMA VERDB DE ÀMBOINA (Columba 
aromatica , L.; Vinago aromaticus, Cuv.) tiene 
las mismas cualidades. En cuanto á las palomas 
de Europa, su carne, sin ser ni tan delicada ni 
tan perfumada , es no obstante muy sabrosa. 

Se concibe que en razon de la sola ventaja que 
como alimento, las palomas pueden procurar a 
hombre , éste haya multiplicado los medios de ca- 
rarlas. Entre estos medios , !a escopeta es el mas 
frecuentemente usado; sin embargo, á ciertas 
especies se hace una caza mucho mas ventajosa 

medio de vastas redes, y asi es como en toda 
ມລ septentrional se coge à la paloma via- 
jera; en la Luisiana se destruye tambien esta es- 


jo los árboles donde ella se rina durante da 


Las palómas eran, para los antiguos , el ma- 
nantial de una mulfitud dé aplicaciones , sobre 
todo en medicina: Dioscórides, €a'eno, Celso, 
Forestus y Juan Becler, autores muy recomenda— 
bles, empleaban en varios casos el excremento 
Y la sangre de estas aves , y les atribuian virtu- 

es maravillosas. Si, en nuestros dias, se pres- 
eribe aun á ciertos enfermos el uso de 'a carne 
de pichon , no es porque se la reconozca tal ó cual 
virtud medicatriz, sino ' es tierna, sucu- 
lenta, de fácil digestion , contiene mucha cantidad 
de principios nutritivos, y es muy azoada, 

Si el hombre obtiene ya grandes ventajas de 

s diversas especies de palomas que la cáza 
puede procurarle, con mucha mas razon las razas 
procedentes de algunas de estas especies , razas 

ve ha sabido multiplicar y establecer junto à él, 

eben serle de una grande utilidad , no solamente 
respecto à la economía doméstica, sí que tambien 
por lo tocante à la economía rural. Las palomas 
de palomar ó de pajarera, además de su carne, 
dan su excremento, que es uno de los abonos mas 
poderosos para las tierras que se destinan à la 
produccion del cáñamo, y que se vende á precio 
muy subido, La Palomina es, en efecto, un abo- 
no de los mas enérgicos ; fertiliza en poco tiempo 
los prados húmedos y frios, y duplica las cost- 
chas de las leguminosas: se emplea tambien para 
disminuir la crudeza de las aguas de los pozos, 
rata pt para neutralizar la selenita que 

veces contienen, y hacerla menos susceptible 
de evaporarse , y el flúido así cargado de palo- 
mina sirve, en las huertas, para rociar los árbo- 
les frutales, que están amarillos ó enfermos. 

Otro de los servicios que las palomas prestan, 
y parece han prestado en todos tiempos, al hom— 

re es el de serle mensajeros fieles 1 veloces. 
Los marineros de Egipto, de Chipre y de Candía, 
ກນ Belon, criaban palomas en sus naves, para 
soltarlas cuando se acercaban á tierra, à fin de 
hacer anunciar su llegada. En el Oriente este uso 
era sobre todo muy extendido. Segun Plinio, por 
medio de semejantes mensajeros se hicierón pa— 
sar cartas á Módena sitiada por Marco-Antonio; 
este uso se renovó en Holanda en 1574. Final- 
mente , en nuestros dias, especuladores ingleses, 
franceses y belgas, que jueganá la bolsa, tienen 
palomas que les notician el curso de las opera— 
ciones. 

Se encuentran palomas en todas las partes del 
mundo, y el número de sus especies es muy con- 
siderable , habiéndose formado á sus expensas un 
gran número de erepoe genéricos, variable se— 
gun las opiniones de los ornitologistas que los han 
establecido. No pudiendo dar mucha extension à 
este articulo, debemos contentarnos no mas que 
con decir algunas palabras de las especies que 
tenemos en nuestro país, puesto que la descrip- 
cion detallada de todas las razas y variedades de 
palomas seria cosa de absorver muchisimas på- 
ginas , que necesitamos para otros artículos. 
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Paloma Palomo Q Paloma bras 
via, Paloma campesina, Paloma 
zorita, Palomo (Columba Palumbus sla) 
Esta esposo. quá. ຈຈ em loda ¿la im 
ero mas en. Suec .olras partes; los 
mn PR M M i a 


e.convienen mas 


que los paises septenirionales , y por eso emigra 
en bandadas humerosas à. la a del invierno 


napja las comarcas cálidas, visitando el norte de 
Africa. Tiene todo:el plumaje-de, un color cenim 
ciento was. 0 menos azulado, con los costados y 
el debajo del cuello de yerde dorado con visos de 
azul y lor de cobre rosela, y el pecho de un 
rojo. vinoso:; además tiene en cada lado del cuello 
y en a pr gia blanca ; su talla es de 
cerca de 17 8. jetta t? A" 
Las, palomas zoritas habitan sobre todo nues- 
tras grandes selyas , en donde se alimentan de 
bellotas, de fabucos, da especie de semillas, 
de renuevyos ພູ de árboles, elc. Sus nidos 
son hechos en los árboles muy, alios , y Casi ex- 
clusivamente por .Jos machos; la puesta no se 
compone mias que de dos hueyos; la incubación 
dura cajorce dias; durante todo el tiempo de su 
crecimiento las pequeñuelos reciben de sus pa— 
dres su alimento á horas determinadas, esto es, 
por la mañana, á las ocho, y por la tarde entre 
res y cuatro, Cogidas jóvenes, las palomas zori- 
pueden familiarizarse facilmente; pero en 
nuestros dias no se, ha conseguido hacerlas mul- 
tiplicar en el estado de cautividad. +... 
La fane de esta especie goza de las mismas 
propiedades que la de pichon. 
Paloma Palomino, Paloma zo- 
rita pequeña, Palomino (Columba 
nas „di. h Esta ທໄດ , que liebe, mucha ana- 
logía con la precedente, y que babita las gran- 
des selvas de Europa, se encuentra en la Si- 
beria occidental, y visita, en invierno,. el norte 
de Africa. Todo su plumaje es azul cepiciento, 
con los costados del cuello de un verde eambian- 
te, y el pecho de color de hez de vino. No. tiene 
o nt. eu, dos costados del cuello, ni en las 
s; pero,ep. estas últimas existen dos manchas 
La carne de paloma zorila, pequeña liene. un 
buen sabor, pero noes tan lierna como la de pa— 
loma torcaz, y de lógtola. Se ignora por que los 
antiguos preleudieron que disminuia la facu 
prolifica , habiendo dicho con este motivo Marcial: 
^1 ngúénia torudh tordant hébefont que palumbi 
Non edat hanc volucrem qui cupit esse salax.’ 
A mua inem au grt .; ON 
Paloma Tortola , Tórtola (Colunba 
Turtur, L.). Habila todas las parles «de Europa, 
o prefiere el mediodia al norte, y tambien. se! 
| ສາມ Arica y en Asia. Es de talla pe~ 
queğa : tiene la cabeza y la nuca deun ceniciento: 
yinoso; enlos lados del cuello se ven algunas 
ຊ້າ nes as con Ja punta blanca; la parle de 
bi nte « M cuello, el pecho y la parle superior 
iei vie 


&,sph de un vinoso claro; el dorso de 
un pardo ceniciento; las coberteras de las alas 
de un rejo de orin, manchadas de negro en su 


n 

















| terior de las casas, 


P ],; 
centro; el abdómen y las coberteras inferiores de 
la cola de un blanco puro... hc cri 

La, tóriola se retra. en, general à las partes 
mas, sombrias y mas.silenciosas de los bosques, 
y anida en los grandes árboles. En el otoüo fre- 
cuenta los campos de avena y de trigo reciente 
mente segados ; entonces se engorda mucho y es 
muy buscada como alimento. Esta ave se domes- 
tica facilmente, llega hasta à ser familiar cuando 
se la coge joven, y se une con gusto con la Tór- 
tola de collar *, pero los mestizos que de esla 
union resultan son infecundos. 

Sabido es que de las lórtolas, se ha, hecho el 
simbolo del amor, y conocidas son las elocuentes 
páginas que Buffon les hà consagrado; pero se ha 
exagerado la fidelidad del macho para su hem- 
bra, asi como. su amistad reciproca, .— 

La carne de lórtola es menos seca que la de 
paloma zorita, y se la digiere fácilmente ; cons 
viene à muchas personan, pero no à los biliosos 
ni à los melancólicos ; los Romanos la servian en 
sus mesas, y Marcial habla de ella así: 


É Dum turtur mihi- pinguis eris, lactuca valebis. 


Antiguamente, la tórtola era estimada sobre 
todo contra las pérdidas de sangre y la disentería, 
administrada, sea en extracto, sea en polvo. Para 
obtener éste, que se daba á la dósis de media 
dracma ó una dracma, se hacia asar una lórtola 
llena de almáciga , se secaba despues, y se pul- 
verizaba; la grasa que producia esla operacion era 
considerada como calmante. , 

' Paloma torcaz, Paloma de roca 
[Columba livia , L.). Esta tiec, que todos los 
ornitologistas, à ejemplo de Buffon, han consi— 
derado como el tronco de que proceden todas 
nuestras razas doméslicas , exisle raras veces eu 
el estado salvaje en las comarcas mas pobladas 
dé Europa , en donde vive, al contrario, en unà 
especie de cautividad voluntaria en habitaciones 
que Je levanta el hombre, y que se llaman palo 
mares, Sin embargo , se encuenta la especie eu 
un estado completo. de libertad , viviendo en me~ 
(fio de los peñascos que le sirven de asilo, y en- 
tregándose , cuando la estacion à ello la invita, à 
emigraciones lejanas; sobre todo se la encuentra 


* La TÓNTOLA DE COLLAN Ó PALOMA REIDORA (Cobermba 
risoria, L.) so encuentra eh el estado de naturaleza en 
Africa y en las Indias; en Euro: y un gran. número 
de individuos de esta Especie en el estado de domesti- 

dud , qne se crian generalmenié en jaulas: y en el in- 

porque ກດ ໄສ sido posible aclima- 

tarlas completamente, y tenerlas en. palomares, ກ 
າສາ comunes. Su plumaje es M ed encima " un 
«anco rojizo , por def de un banco puro; tiere un 
ligero matiz vinoso. en el pecho, y la parte superior del 
cuello está ocupada por un collar . Una raza par- 
ticular de esta especie es enteramente blanca. 
!! La tórtola dé collar es muy feconda; despues de la 
époea de la muda, da constántemente una, nidada 
mes , y esta nidada. está compuesta de dos pequeñuelos, 
casi constantemente un macho y una hembra. Su arrú- 
lo es diferente de el dé: Tas t olhs dë ໂດສ bosques, 
siendo tanto mas monótono y molesto encuanto ຂ ຄາຕ - 
cho lo deja oir con mucha frecuencia , no solamente 
durante el día, sí que tambien durante la noche 

Las variedades de tórtolas qué se crian en nuestras 
casas proceden de esta especie y de, Ja tórtola comun 
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en las c scaj de Inglalerra, de No— 
ruega y de Maddie de Europa. en Tenerife y 
a valo RO A [da re າກ່ de 

ງ o su plumaje de un 
azul ceniciento ; los. lados del cubllo P^ de un 
verde cambiante ; la rabadilla de un blanco puro; 
tiene dos fajas transversas negras en las alas. 

Esta paloma vive de toda especie de semillas y 
de granos; anida en los lugares cascajosos, que 
ella frecuenta con preferencia, en las grietas de 
los peñascos , en los agujeros de los edificios vie» 
jos, eic. ; pone dos huevos enteramente blancos; 

La carne de paloma lorcaz es negra v de no 
fácil digestion, por cuyo molivo las personas 
sedentarias y Socio delicado deben abste— 
nerse de comerla ó tomarla en corta cantidad. 

PALOMA pomésrica. Como se acaba de decir, es 


un hecho | admitido que nuestra 
loma de r procederia de la paloma torcaz; 
pero esigualmente probable que habrá habido cru- 


zamiento de especies, particularmente con la pa- 
loma Zorita, así como con ciertas especies de 
tórtolas. Desde luego, y sobre todo si se consi 
dera que las palomas han sido domesticadas des- 
de la mas remota antiguedad, se comprenderá 
facilmente el porqué sus razas son tan numerosas 
] à menudo se confonde à las unas con las otras, 

Los autores no están de acuerdo sobre el nü— 
mero de razas de palomas domésticas que deben 
admitirse: Buffon las dividia en 44 razas, que 
cada una ofrecia numerosas variedades; Lesson 
reconoce 14 razas, y los Sres. Boilard y Corbié, 
que han escrito sobre este punto un tratado im- 
portante, digno de ser consultado, han estable- 
cido 24 razas. Estas razas estan caraclerizadas 
por la forma general y la disposicion particular 
de ciertos órganos; por el sistema de colora- 
cion, etc.; segun las localidades ó los climas, 
ciertas razas pueden pone mejor. que etras 
en ciertos ະແ mas bien que en otros. El cru- 
zamiento de las razas puede producir variedades 
numerosas; «0043 

Siendo las palomas domésticas de una grande 
utilidad, haa sido estudiados con detencion todos 
los puntos que conciernen á su conservacion, la 
manera de mejorar sus razas, los cuidados que 
deben recibir, el alimento que les es mas conve— 
niente, y un gran número de otras cuestiones im- 
portantes; pero como el espacio no nos permile 
entrar aqui en pormenores sobre esta maleria, 
nos limilarémos á decir que si las palomas nos 
son. nocivas destruyendo una parte de nuestras 
semillas, nos son de una muy grande utilidad , ya 
como alimento, ya para el abono que se hace con 
su excremento, abono el mas, roso para las 
tierras destinadas al cultivo del cáñamo, 

La paloma, ave querida de las mujeres sensi 
bles, sin duda porque presenta el modelo de la 
amistad , del amor y de la constancia, segun Je-- 
nofonte , era mirada en Siria como sagrada , y es- 
aba prohibido el hacerla daño; en Asiria no se 

mulia comerla ; en Sicilia se la consagraba à 

enus; en Roma el par de palomas se vendia 
hasta 4 600 sextercios. 
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La carne de paloma doméstica es paada,, lierna, 
sabrosa, muy nutritiva, pero pasa como caliente: 
En el estado de salud se la digiere fácilmente; 
pero en; la convalescencia de las. enfermedades, 
sobre todo aque, estimula á veces demasiado 
fuertemente el estómago ; conviene mas á las per- 
sonas gordas y linfálicas que à los individuos fla- 
cos, irritables. Los palomos adultos son , además, 
de menos fácil digestion que los pichones. 

Los antiguos consideraban la carne de este.ani- 
mal como astringente, ulil en: las afecciones de 
las vias urinarias, las convulsiones, y tambien 
como profiláctica de las enfermedades pestilen— 
ciales ; aplicaban sobre: la cabeza el animal en 
lero abierto y aun caliente, contra el frenesi, la 
melancolia y la gota; puesto à la planta de los 
piés, lo miraban como revulsivo, ນຸ al costado 
en la pleuresia, como resolutivo. Se em 
tambien la sangre de este animal , del macho so» 
bre todo, y sacada de la ala, como antioftàlmica 
Tem contra las hemorrágias de las membranas 

l cérebro y los dolores golosos. La túnica it 
terna de la molleja, secada y reducida á polvo, 
era administrada contra la disentería, Por último, 
su excremento, desecante y aun irritante, era 
usado, sea al exterior, en los casos de gota, de 
reumatismo, etc., sea al interior, puro ó reduci- 
do à cenizas, à la dósis de uno ó dos escrúpulos, 
ຈງ diurético, hidragogo y tambien litontrip- 
100 í 


PAMBO. Pescado de las Indias orientales, 
de gonore desconocido , cuya carne es muy esti— 
mada en el país; se la hace secar, ó se eonfita 
en la pulpa de tamarindo , para los viajes de lar- 
ga travesia. y 

PAN. Alimento preparado eon sustancias fu- 
trilivas, reducidas à ao ó harina, desleidas en 
pasta, fermentadas y cocidas. En Europa y en al- 
gunos pueblos del Nuevo-Mundo lo: mas comun- 
mente se haee el pan de la semilla de los cerea— 
les; empero en ciertas regiones de Europa se la 
añade el alforfon, la castaña, la patata, los li- 
quenes , los fucos, ete., y en los tiempos de ca- 
reslia, otras parles de vejetales que encierran 
mas ó menos fécula, como raices , cortezas, se— 
millas , ete. El pan es reemplazado, en otras re 

iones del globo, por el maiz, el sorgo, el mijo, 
a batata, el iñame, la yuca, el sagú, la 
na, eto. de cuyas sustancias se hacen galletas, 
pillas, sopas, ete., pero jamás pan, porque su 
fabricacion exige procedimientos suporiores à la 
inteligencia, à la voluntad ó los medios de los 
pueblos que las habitan. TO" 


Fabricacion del pan. 


Aunque el arte de hacer el pan sea uno de los 
primeros que fueron conocidos, lan solo en nues— 
tros dias ha recibido algunos perfeccionamientes, 
aun no generalmente adoplados, que tienden à 
elevarle à la categoria de las industrias manufac- 
lureras. 

La harina de los cereales , con la cual se hace 
el pan, contiene, ademas del salvado, dos sus— 
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tancias nep ipales , el glúten y el almidon, á las 
cuales debe sus propi s caracteristicas. —El 
pe , por su composicion, se asemeja mucho á 
materias animales ; contiene mucho ázoe, y, 
esta razon, es propio para la asimilacion y 
nutricion de los animales ; tiene , además, una 
cualidad preciosa, que consiste en desarrollar 
fácilmente una especie de fermentacion en la 
pasta, y hacerla leudar , condicion esencial para 
perfeccion del pan. Por estos motivos se pre— 
fieren generalmente los granos que contienen mu- 
cho glüten, y particularmente los trigos duros. 
—El almidon no contiene ázoe, y, aunque en el 
estado de papilla da un alimento ligero y sano, si 
se emplease solo para hacer pan, ofreceria no mas 
que un alimento pesado y dificil de digerir , por- 
e su pasta no podria leudar. Por esta razon, 

] s 6 los tubérculos compuestos en tota— 
talidad ó en gran parte de almidon ó de fécula, 
no dan un pan agradable, á menos que se les 
mezcle con harina de buen trigo. — V. Granos y 
Harina. 

La fabricacion del pan se compone de varias 
operaciones: la preparacion de la levadura, la 
operacion de amasar la harina, la fermentacion 
y la coccion. 

1. La levadura es una pasta procedente de una 
operacion anterior, y que en el espacio de algu— 
nos dias ha fermentado, se ha hinchado y ha 
adquirido un olor ácido y desagradable. Mezcla- 
da con la nueva pasta le comunica la propiedad 
de entrar prontamente en fermentacion, y de hin- 


charse por la expansion del gas que se forma y 
າ ente del ácido carbónico. — V. Leva- 
ura, 


En los paises en donde es fácil procurarse es— 

ma de cerveza, se aumenta considerablemen- 

la e. de la levadura añadiendo un tercio de 
su e esta espuma. En Paris la composicion 
de la pasta con la cual se hace el es: harina 
de primera ó de segunda calidad, 630 partes; 
agua tibia de 20° à 25^, 300 p.; levadura, 7 p.; 
espuma de cerveza, 2 p.; sal comun, 1 p. ; total, 
1000 partes, — V. Espuma de cerveza, 

Se añade sal, disuelta en el agua, á la leva- 
dura para realzar el gusto del pan; generalmen- 
le se emplean 500 gramos de sal por +60 kiló— 
gramos de harina. 

2. El amasijo, que se hace en una artesa ó 
amasadera , tiene por objeto mezclar bien é in— 
corporar las materias, y probablemente tambien 
impregnar la me del aire ó del oxigeno nece— 
sario para la fermentacion. Las operaciones pe— 
nosas, que componen esencialmente el amasijo, 
exigen mucha celeridad , cuidados y actividad. 
Mientras se ejecutan, la pasta pierde por la eva- 
poracion dos por ciento de su peso. 

3. Despues se abandona la pasta á si misma, 
y si hace frio , se la tiene en un paraje caliente ó 
en una estufa, à fin de acelerar el desarrollo de 
la fermentacion. Luego la pasta se hincha y se 
acribilla con una multitud de insterticios formados 
E los gases que se desarrollan en su interior, y 
vuelven ligera y esponjosa; entonces se dice 
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que la pasta ha leudado. Tal es la causa de ese 
sinnúmero de pequeños agujeros ú ojos que ha- 
cen del pan de trigo un alimento ligero y de fá- 
cil digestion, aunque muy nutritivo; parece tam- 
bien que el gas carbónico que queda encerrado 
en las pequeñas cavidades del pan, despues dé 
cocido, tiende á dar mas sabor á este alimento. 

4. La pasta despues de haber leudado, se cor- 
ta à pedazos, que se pesan y se les da la forma 
de panes segun los usos adoptados en cada pais, 

y luego se procede à su coc: ion en hornos cons- 

ruidos à propósito. El enhornamiento principia 
pr los panes mas grandes, y se colocan á la en- 

rada del horno los mas pequeños que deben ser 
sacados los primeros, atendido à que su coccion 
dura menos tiempo. Cargado ya el horno, se 
cierra la puerta. La temperatura súbita que re— 
cibe la pasta dilata los gases, vaporiza una par- 

te del agua, detiene la fermentacion, hidrata y 
hace hinchar la sustancia amilácea, produce la 
adherencia entre todas las partes hidratadas, y, 
ເ último, el glúten, reteniendo los gases que 

e hinchan en numerosas burbujas, hace la miga 
ligera. La ເເ de 290° de las da 
calienta á 240" la superficie de la pasta hincha— 
da, la carameliza un poco y produce una corteza 
que mantiene por su cohesion las formas dadas á 
los diferentes panes. Esta corteza se colora tanto 
mas cuanto la pasta encierra mas agua y está 
sometida á una temperatura mas subitamente 
elevada; la miga se forma á la temperatura de 
100° en el centro del pan. Los panes de 4 uer. 
permanecen en el horno unos 60 minutos, y los 
panes de 3 kilógr. de 36 à 40 minutos. Al salir 
del horno, los panes deben ser cólocados de can- 
to, à fin de que la corteza resista sin experimen- 
lar una depresion notable, y si se trasportan po- 
co tiempo despues de su salida del horno, se les 
coloca de modo que circule el aire, à fin de que 
el vapor de agua que se desprende no pueda 
condensarse sobre los panes y reblandecer la 
corteza. El pan, al salir del horno, ha perdido 
“4 de su peso por la evaporacion del agua y el 
desprendimiento del gas; de suerte que 1,000 
kilogramos de pasta no dan mas que 833 kilógr. 

e pan. 

, Es importante conocer el producto de una can- 
lidad dada de trigo ó de harma en pan: una lar- 
ga experiencia ha hecho reconocer que el trigo, 
trasformado en pan, da una vez su peso mas '/ 
de este producto, es decir que 7 kilógramos de 
trigo dan 8 kilógr. de pan; la harina produce una 
vez su peso y % , ó bien 3 kilógramos de harina 
dan 4 kilógr. de pan. A pesar de lo expuesto, el 
producto de las harinas en pan ha sido objeto de 
mucha controversia: este producto depende ne— 
cesariamente de la cualidad intrinseca de la ha— 
rina, de la manera con que ella ha sido molida 
del grado de coccion á que se ha sujetado e 
pan, del momento en que se le pesa , sea cahien- 
te, ó sea frio. Hay siempre una cantidad de agua 
necesaria que, en la manipulacion, se asimila 
con la harina formando pasta, pero mas allá de 
esta cantidad, no es pan lo que se obliene de 
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mas, sino agua que no se ha sabido retener. Lós | amasijo y obtener un producto mas considera— 
ros, los proveedores de pan de municion | ble ; pero como el exceso del peso obtenido es 
y los abastecedores de hospicios , cárceles y es- | debido al agua , este producto es ilusorio ,yes- 
tablecimientos penales tienen sin duda interés en la práctica causa aun una pérdida real , nociva 
mezclar con el pan, | en hacérsela conservar, la | á la calidad del pan, porque, exigiendo una tem- 
mas gran canti ໂອ agua posible. Poco debe peratura mas alta para la formacion de la cor- 
fe rse el consumidor de los progresos de la | teza, ésta se forma gruesa, parda, de un gusto 
ciencia sobre este punto. En conclusion, las di- | acre desagradable , y deja desprender, con ver- 
ferencias que se observan en el producto del pan | dadera pérdida , Algunos productos pirogenados. 
son la consecuencia de las cualidades de harina Segun el Sr, A. Fayen. el pan blando fabrica- 
empleadas, del modo de amasarlo y del grado | do por los panaderos presenta 5 de miga y Y 
de coccion. La harina baza, cuyas moléculas son | de corteza; la miga contiene 45, la corteza 415, 
mas groseras y menos pulverizadas que las de la | lodo junto encierra 40 de agua por 100. El pan 
harina limpia, da mas pan que esta última, no| blando de municion contiene * de miga en la 
porque absorba mas agua , sino porque evapora | que se encuentran 50 centésimos de agua, y Y, 
menos pronto el agua de que se ha apoderado, y | de corteza cuva proporcion de agua es igual à 
asi es que el pan moreno se conserva fresco à | 45 por 100; de lo que resulta que 100 de este 
tierno mas largo tiempo que el pan blanco. pan sé componen de 57 de sustancia seca mas 
Los panes de harina de flor son mas blancos y | 43 de agua. 
contienen mas glúten, pero menos fosfatos, ກາລ La fabricacion de la Galleta puede verse en el 
leria grasa, y sustancias azoadas no extensibles, | artículo Bizcocho 
que los panes preparados con las harinas comu—| En Inglaterra se prescinde á veces de hacer 
nes , v sobre todo que los panes de municion,  |leudar la pasta por una fermentacion prolonga— 
Los de dextrina son fabricados con ha- | da, supliendo este medio por otro muy ingenio— 
rinas de primera cualidad , á los cuales se añade | 80 , que consiste en incorporar con la pasta una 
2 6 4 por ciento de azúcar de glucosa ó dextri- | corta cantidad de una sal volátil, el sub-carbo— 
aa azucarada, que da ó mas bien conserva á es- | nato de amoniaco, el cual, por la accion del ca- 
los panes el sabor agradable y aromático propio lor, tiene la propiedad de trasformarse en gas 
de las mejores harinas, lo que depende de que la | ácido carbónico y en gas amoniaco, de modo que 
materia aZucarada, oponiéndose à la alteracion | el pan se hincha en el momento de la coccion, y 
de las sustancias azoadas , deja dominar el olor | se vuelve tan ligero y sano como si la pasta hu- 
agradable del aceite esencial de trigo. . iese experimentado una fermentacion prévia. 
prepara panes pequeños con harina muy Sr. E. Davy propuso en 1817 mezclar car- 
. ree o el agua que sirve para | bonato de magnesia con harinas en las propor- 
amasarla por una mezcla de 4 parte de leche y | ciones de 2 à 4 gramos por kilógramo, y sucedió 
+ partes de agua. La corteza de estos panes ¡se que esta sal comunicó à las harinas malas del 
barniza si se opera la coccion en una atmósfera año la propiedad de hacer un pan mejor. Segun 
de vapor, y al efecto, se coloca en el suelo del | él, la pasta hecha con el carbonato de ma esia 
horno , préviamente limpiado , un manojo de pa- | leuda bien en el horno, y el pan que de ella pro- 
ja húmeda , atado, que produce una nube de va- | cede es ligero, — , Sabroso y duro. Si la 
Por; se procura, por el mismo medio, mantener | harinaes de una cualidad pasadera, 2 ó 3 gra— 
este vapor , que າາ una caramelizacion y | mos de esta sal por kilógramo e ap ire r- 
da un aspecto muy lustroso á la corteza, mente el pan ; si es de la mas mala cali .son 
A veces se fabrica pan mas cargado de glúten | necesarios 4 gramos para producir el mismo 
y mas nutritivo añadiendo glúten fresco que se | efecto. Por otra parte, segun el Sr. E. Davy, esta 
esparce en la harina en el momento de amasar— sal no presenta inconveniente sobre la economía 
3. El pan encierra entonces, en mas fuertes pro- | animal, y el uso exclusivo del pan asi prepara- 
ciones, varias materias azoadas y grasas de|do, durante cinco semanas, no hizo experimen- 
A rina. Este pan es sobre todo conveniente E lar ningun mal efecto. n» 
ra los convalescientes que, bajo un débil volü-| La adicion de las patatas en ໂລ fabricacion del 
men, deben tomar una alimentacion sustanciosa, 
y para los enfermos atacados de diabetes, —— 
La cualidad inferior de los panes de municion 
procede sobre todo de ໂລ ineficacia de los medios 




























pan ha producido una mejora y una economía 
notables: se muelen bien las patatas, y se aña— 
den á la pasta, tomando en consideracion el agua 
que contienen ; tambien se puede emplear la fé— 
cula, en vez de las patatas en ser, pero como 
esta harina está compuesta de pequeños granos, 
bastante gruesos y cristalinos, es conveniente 
que sea molida antes de ser amasada. Esta adi— 
cion vuelve el pan mas blanco y mas freseo, 
Puede ponerse cerca de un 30 por ciento de esta 
sustancia en la pasta, lo que es de una gran ven- 
taja en los años en que los granos son T ca— 
ros. El pan que resulta de esta mezcla no leuda 
lan bien, pero se puede remediar este incon- 


en la pasta del pan de munición, ya por que 
la cantidad de Eivado , que queda en la 
rna, absorve mas agua, Yi para facilitar el 
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vénienle añadiendo mas levadura à la me. 

Como Ja operacion de amasar la pasta à la ma- 
no es muy faligosa , y la continuacion de los es- 
fuerzos que exige es tan penosa, de modo que 
el operario, aunque habitualmente desnudo, se 
halla sin cesar cubierlo de sudor que se mezcla 
con la pasta, lo que presenta à la imaginacion 
un recuerdo repugnante, desde mucho tiempo se 
trabajó en buscar un medio mecánico que pudie- 
se obviar este último inconveniente, y suplir al 
trabajo manual, aliviando à esta clase de opera- 
rios cuya carrera casi termina desde la edad de 
cuarenta años. Se presentia bien que este descu- 
brímiento ofreceria un pan mas limpio, mas sa- 
nO , y presentaria varias otras ventajas. A este 
objeto, la Sociedad de Fomento de Paris propu— 
$0, en 1810, un premio de 1,500 francos, que 
gun el Sr. Lambert, panadero de aquella ciu- 
dad. El medio propuesto por este invenlor es 
admirable por su sencillez : consiste en una -caja 
cuadrangular de madera, que puede girar sobre 
dos ejes, por medio de un manubrio. Se pone 
dentro la harina y el agua, como en una artesa 
ordinaria, y se consigue amasar perfectamente 
la pasta, agitando durante treinta minutos; la 
única precaucion que se ha de tomar se reduce 
á dar a la caja un movimiento de vaiven durante 
cinco minutos, y despues imprimirla un movi- 
miento de rotacion de seis à siete vueltas por 
minuto, lo que no excede de la fuerza de un ni- 
ño de diez años. La sustitucion del amasijo ne- 
'ánico al amasijo à brazo de hombres ocasiona 
una cierta lentitud en la fermentacion, y parece 
que esta üllima manera de amasar determina una 
ermentacion mas rápida por el calor y la intro- 
duccion del sudor de los operarios en la pasta, 
Se ha conseguido compensar estas influencias 

r una dósis mas fuerte de levadura añadida en 

4s amasaderas mecánicas. Por lo demás, las 
principales ventajas de las amasaderas mecáni- 
cas, como hemos dicho, consisten en hacer el 
trabajo mas fácil y menos insalubre, y tambien 
en dispensar de un aprendizaje penoso. 

En las mejoras introducidas en la fabricacion 
del pan debemos citar, entre varios hornos mas ó 
menos ingeniosos y útiles, los hornos aerotermos 

de circulacion de aire caliente, . construidos 
prfofirámento, en Francia, por Lemarre y Jam- 

el, y perfeccionados por Grouvelle y Mouchot. 
Estos hornos , alimentados con cok , ofrecen una 
grande economia de combustible, presentan la ven- 
aja de una gran limpieza sin que haya necesi- 
dad de limpiarlos, y permiten obtener panes cu- 
ya corleza no encierra ningun vestigio de ceniza 
ni de cisco. Por medio de este horno, en 12 ho- 
ras se hacen cocer 20 hornadas cada una de 400 
kilógr. de harina ó 156 kilógr. de pasta , que re- 
presentan 133 kilógr. de pan. En un dia se fabri- 
can mas de 2,600 kilógr. de pan, quemando 300 
siber. de cok., | 

E no puede ser considerado como un ob— 
jeto de comercio importante; maleria de consu- 
mo cotidiano , alimento necesario para todos, en 
Europa, y sobre todo en España, se fabrica casi 
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eneralmente en las poblaciones de corto vecin- 
ario en las mismas casas particulares, y lan so- 
lo en las ciudades y las villas grandes dà lugar, 
bajo el nombre de panaderia, à un comercio de 
al e menor , con frecuencia aun muy limitado. 
a fabricacion y la venta del pan * no se veri- 
fican en todas parles del mismo modo: segun las 
localidades , el pan está mas amasado, ó lo está 
menos; se vende bajo forma larga, 6 forma re- 
donda; en unos puntos, el pan tierno y blando 
es ligero, esto es no pesa mas que 1, 3 ó 3 li- 
s, y en otros, pesa 4, 6, y hasta 42 libras. 
Los usos locales son los. que establecen la ley 


sobre este particular. P 

El comercio de pan no está limitado tan solo 4 
la — ; el ejército, los establecimientos 
públicos y los hospicios,dan lugar, para sus pro- 
visiones, à “adjudicaciones públicas, de las eua- 
les resultan transacciones y beneficios de: distin- 
ta naturaleza, 


 Valsificacion del pan. 


El pan puede ser falsificado de varias maneras, 
y adquirir propiedades mas ó menos nocivas; pe- 
ro muchas de estas falsificaciones no pueden ser 
descubiertas sino por los caracléres exteriores 
del pan, su sabor, su olor, y los efectos que 
ejercen sobre la economía animal. Entre ellas ei- 
larémos algunas, por ejemplo: el pan fabricado 
con harina de trigo no maduro; el que contiene 
harina de cizaña , harina de centeno alizunado y 
de otras semillas venenosas; el confeccionado 
con harina de trigo enmohecida ó podrida; el 
preparado con harina no suficientemente des: 
ada de su salvado , lo que impide á la pasta de 
sudar , y da un alimento menos sano; el hecho 
con levadura putrida ó demasiado antigua , que 
està desprovisto de ojos, y su.sabor es acido ; el 
que no ha sido bastante fermentado; el que no ha 
sido bien cocido; etc. . 
Las falsificaciones que pueden ser descubier- 
tas por los medios pc las. dividirémos en 
dos grupos: 4.* las dirigidas à mejorar la cali— 
dad del pan; 2.* las destinadas à suplir en par— 
: la ແ de trigo de que el. pan debe estar 
ormado. | 


Falsificaciones para mejorar el pan. 


ALUNBAE. En Lóndres , los pan eros aq a 
el alumbre para dar al pan fabricado con. i- 
nas de cualidad inferior el aspecto y la blancura 
que tiene el pan hecho con arina superior; y, 
segun el Sr. Accum, esta sustancia permite la 
mezcla de las harinas de habas y prestas on 
la de trigo, sin que perjudique à la calidad del 
pan. Segun el Dr. Ure y el Sr, Markaun, la can- 
tidad de alumbre para esta sosíislicacion. va— 


* Todo lo que decimos aquí se refiere al pan de tri 
go , por ser el mejor y el mas generalmente usado. El 
pan de centeno, de cebada y de alforfon se fabrica úni- 
camente en ciertas localid , €n donde las pobiacio— 


nes son pobres y menesterosas, 
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ra de Viy à “gẹ de la harina empleada, ó 
de Ais à Vie: del pan obtenido. 

Para reconocer la presencia del alumbre en el 
pan, Kuhlmann indica : incinerar 200 gramos del 

, pulverizar finamente las cenizas y tratar- 

Es ¿on ácido nitrico; evaporar la mezcla hasla 
sequedad , y tratar el residuo con agua destilada; 
luego tratar el liquido con un exceso de polasa 
cáustica, calentarlo un poco, filtrarlo, Y preci 
pitar con cloruro de amonio la alúmina del liqui- 
do filtrado; por último, someler el liquido a la 
ebullicion por algunos minutos para que se se— 
pare toda la aliens , la que despues se recoge 
sobre un filtro, y con su peso se viene en cono- 
cimiento del alumbre que el pan contenia. 
Tambien se puede reconocer el alumbre en el 
pan por el método de Robine y Parisot, que con- 
siste en tomar 100 gramos de pan, desmigajarlo 
roseramente y dejarlo en el agua por dos ó tres 
ras, luego ponerlo sobre un lienzo blanco, ex- 
primirlo ligeramente y filtrar el liquido colado; 
evaporar el liquido filtrado hasta sequedad en una 
evaporadera de porcelana à un calor suave; tra- 
tar el residuo, luego de enfriado, con una pe- 
eña cantidad de , filtrar de nuevo y hacer 
partes del liquido filtrado , la una de las cua- 
les se irala con amoniaco y la otra con cloruro 
de bario. Con solo contener el pan 15o de alum- 
bre, con los dos reactivos se Obtiene un precipi- 
tado , de alümina con el primero, y de 
sulfato de barita con el ültimo. 

Sobre la economía animal la accion del pan 
que contiene alambre en corta cantidad no podrá 
nunca producir accidentes inmedialos; pero su 
uso diario podria ser al fin nocivo para el estó- 
mago, sobre todo en los sugetos de constitucion 
débil 


DE AMONÍACO. Esta sustancia, 
como hemos dicho antes, sirve para mejorar el 
pan, esto es, para obtenerlo mas hinchado ó con 
ojos mas grandes, y à la vez mas blanco, aun 
cuando sea fabricado con harina deteriorada. Se- 
los Sres. Chevallier, A. Richard, J. A. Gui- 
Eos y otros quimicos , esta sal, volatizándose 
ofrece ningun inconve- 


CARBONATO (Sun) 


durante la coccion, no 


à 3 que se sirven como ali- 
Sos ດໃນ e regt putt ໂນ ido it 
tida, 


reconoce resencia del carbonato de 
Maie en el d Caso de no haberse volatili- 
zado ó descompuesto por la accion del calórico, 
los Sres. Robine y Parisol prescriben operar de 
la manera siguiente : se toma un pedazo de pan 
del volümen de una nuez, se trata con potasa 
cáustica, y se tiene encima un tubo de vidrio mo- 
jado con ácido acético; si en el pan hay carbo- 
nato de amoniaco, el tubo aparece rodeado de 
una nubecilla de yapores blancos, mas ó menos 
densos, debida al amoníaco que la potasa pone 
en libertad, y à su combinacion con los vapores 
del ácido acético , resul o la formacion de un 
acetato de amoniaco. Tambien entonces es fácil 
que se perciban los vapores picantes del amonia- 
“ນ , reconocibles por su olor caracterislico. 
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CARBONATO DE MAGNESIA. Esta sal liene la pro- 
piedad de mejorar yt hecho con harinas de 
inferior calidad ; no influye mucho en su eleva- 
cion, pero'en la proporcion de ^44, le comunica 
un color amarillento qu puede modificar de un 
modo ventajoso el color oscuro que Je dan las 
harinas inferiores. Segun E. Davy, y como hemos 
expuesto antes, la adicion del carbonato de mag- 
nesia en el pan no tiene influencia nociva sobre la 
economía animal; sin embargo, si se — 
en excesiva cantidad, podria perjudicar à la sa— 
lud, porque en su mayor parte se trasforma en 
lactato à expensas del ácido láctico que en la 
fermentacion panaria se desarrolla, y este lactato 
goza s de propiedades purgantes muy pronun— 
ciadas. 

Para descubrir el carbonato de magnesia en el 
pan, el método mas generalmente seguido con— 
siste: en macerar la miga en el agua destilada 
acidulada con ácido sulfurico ó ácido hidroclóri— 
co; colar y exprimirlo todo por un lienzo, filtrar, 
y el líquido obtenido tratarlo con carbonato de 
potasa, que forma un precipitado de carbonato 
magnésico. Este procedimiento induce á equivo- 
caciones , puesto que aplicándolo al pan puro se 
obtienen siempre los mismos resultados. 

Robine dl Parisot proponen otro procedimiento 
con el cual siempre han oblenido, segun dicen, 
buenos resultados, aun cuando el pan contenga 
no.mas que oop de carbonato. Se toman 200 
gramos de pan, se desmigaja, y se pone à mace- 
rar por dos ó tres horas en agua destilada en 
cantidad bastante para que el pan quede cubier— 
to; despues se echa todo encima de un lienzo y 
se exprime , y el n resultante , despues de 
filtrado, se evapora hasta sequedad en una eva— 
poradera de n , à un calor suave; el pro- 
ducto obtenido , cuando frio, se trata con alcohol 
de 33", se revuelve bien con un tubo de vidrio, 
y asi se disuelve tan solo el acetato de magnesia; 
se filtra y evapora el liquido alcohólico á su vez 
hasta sequedad tambien, y el residuo se trata con 
poca agua , se filtra otra vez si fuere menester, 
i el líquido claro se trata con carbonalo de po— 
asa 6 de sosa, el cual da origen á un precipitado 
que se posa en el fondo del vaso y es insoluble en 
un exceso del precipitante. Operando del propio 
modo con el pan no adulterado, no se obtiene 
precipitado alguno. 

Para determinar la cantidad de carbonato de 
magnesia añadida al pan, se incineran 200 gramos 
de pan, se porfirizan las cenizas resultantes, se 
diluyen luego en ácido acético y se evapora el li- 
quido para separar el exceso de ácido libre; el 
residuo frio se trala despues con alcohol y se fil- 
tra, y el liquido filtrado se evapora de nuevo hasta 
sequedad; se disuelve en una porcion precisa de 
agua el residuo obtenido, y la disolucion acuosa 
se trata con un ligero exceso de bi-carbonato de 
potasa y se filtra; el liquido filtrado se hace her- 
vir, y enlonces se precipita todo el carbonato de 
magnesia mezclado con el pan; se recoge el pre- 
cipitado, se lava y se pesa. 

CARBONATO Y Bi-CARBONATO DE POTASA. En in- 

TOMO IV, 
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glaterra , los panaderos emplean con frecuencia 
estas sales probablemente con el objeto de que el 
pan retenga por mas tiempo la humedad, hacien- 
do que de este modo pn una fréscura que 
no tiene, y al intento de que salga mas hinchado 
con el desprendimiento del ácido carbónico que 
> parte pierde el bi-carbonato por la accion del 
u 


ntre los diferentes medios que se aconsejan 
pm descubrir la presencia del carbonato de 
en el pan, citarémos solo el de los Sres. Ko- 
bine y Parisot, con el cual se descubre aunque 
no esté mezclado mas que en la cantidad de 2 de- 
mos por 500 gramos de pan, 
toman 200 gramos de pan, se desmigaja y 
se macerar por espacio de dos ó tres horas 
en un vaso de agua; luego se echa todo sobre 
un lienzo, se exprime, y el liquido obtenido, des- 
pues de filtrado, se evapora hasta sequedad en 
el baño de arena; se trata el residuo, cuando 
frio, con alcohol, y la disolucion alcohólica se 


filtra tambien y se evapora hasta sequedad; el | rad 


residuo se trata con muy poca agua, se filtra, 
el liquido suficientemente concentrado se trata 
con una disolucion de cloruro platinico concen- 
trada que da un precipitado amarillo canario , que 
se pega al vidrio de la copa de ensayo, si con 
el pea se mezcló el carbonato ó bi-carbonato de 
potasa, 


SuLrato DE copmE. En Bélgica, en Francia 
otros puntos del extranjero los panaderos sofis- 
ticadores emplean esta sal para utilizar, como 
buenas, harinas de mediana cualidad y mezcladas 
con otros cuerpos; ahorrarse trabajo en la mani- 
pulacion; acelerar la panificacion; dar mejor as- 
pecto á la costra y à la miga, y por último hacer 
. n ésta retenga una nolable cantidad de agua. 

cantidades de sulfato de cobre empleadas va- 
rian muchisimo: Kuhlmann dice que hay panade— 
ros belgas que por hornada de 200 panes de un 
kilógramo ponen un vaso de una disolucion que 
contiene 31 gramos con 0,25 de sulfato de cobre 
por un litro de agua, y que otros se conlentan 
con tomar de esta misma disolucion tan solo lo 
que cabe en una pipa ordinaria de fumar. 

La accion del sulfato de cobre, aun cuando se 
emplea en una cantidad inapreciable, se reduce 
à dar consistencia à la p y à impedir por lo 
mismo que el pan salga bajo 6 complanado. Este 
sulfato à su vez liene un grande influjo sobre la 
-fermentacion y el hinchamiento del pan, cuyo in- 
flujo es fácil de reconocer aun cuando esta sal 
enire en el pan no mas que en la proporcion de 
noo , Que viene à corresponder à 4 parte de 

cobre metálico por 300,000 de pan, ó sea 0 gr.,05 

sulfato por 3 kil.,51 de pan. La proporcion 
que da mejor cochura es la de Y, V/ 5009; 
en mayor cantidad , el pan se humedece , pierde 
su blancura, y toma al mismo tiempo un olor 
particular desagradable parecido al de la leva- 
dura.— Con este sulfato se puede dar mas con 
sistencia á ໄສ pasta y obtener un alto con 
harinas húmedas ó averiadas , y como puede esta 
pasta admitir mayor cantidad de agua, el peso 
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de ésta que el pan conserva puede llegar hasta 
à 4, mas de la que el pan bueno puede tener. 
En verano es cuando mas se necesita dar consis- 
tencia à la pasta é impedir que el pan salga bajo, 
inconvenientes que obvian los panaderos de bue- 
na fé empleando un poco mas de sal y de leva- 
dura ; D age el fraude le introduce una ligera can- 
tidad de sulfato de cobre que produce los mismos 
resultados. — La mayor cantidad de este sulfato 
que se puede emplear es de Goo) : en mayor pro- 
porcion, el pan es muy cargado de agua, y 
presenta grandes ojos; con Y sp de sulfato es de 
todo punto imposible que la pasta se levante, toda 
fermentacion parece coartada, y el pan adquiere 
un color verde; además , desde el momento en 
que la cantidad de sulfato excede de i parte por 
7,000 de pan, éste — al instante el olor 
repugnante que se ha indicado mas arriba.—Todo 
induce à creer, por lo tanto, que el sulfato de 
cobre es el agente que influye en la panificacion 
dando consistencia y elasticidad al glüten alte- 
0. 

Si el pan solo contiene algunos átomos de sul- 
fato de cobre, ofrece su color ordinario, no se 
colora por el cianuro de hierro y de potasio, ni 
por el amoniaco, ni su disolucion acuosa hecha 
en agua destilada hirviendo da reaccion alguna 
de las sales cobrizas. — Si la cantidad del sulfato 
de cobre fuere mayor, el resenta un tinte 
azul, y el cianuro de potasio y de hierro le dará 
un color pardo castaño ó rosado. —Si hay 4 de 
sulfato por 9,000 de pan, y éste se trata con la 
disolución de ferro-cianuro de potasio, al instante 
adquiere un color rosado; pero como si el pan es 
moreno el color rosado no puede apreciarse, se 
acude al método que sigue. — Se incineran en un 
crisol de platino 200 gramos de pan, y las ceni— 
zas, despues de pulverizadas, se tratan con 8 ó 
10 gramos de ácido nitrico en una evaporadera 
de porcelana, dejándola al calor del baño de are- 
na hasta que la mayor parte del ácido se haya 
evaporado y quede tan solo una materia jo- 
sa; ósta se diluye en 20 gramos de agua destilada 
ໄ se facilita la disolucion con un calor moderado, 
illrando luego para separar las partes que el 
ácido no atacó; el liquido filtrado y todavia ca— 
liente se trata con amoniaco liquido, en un ligero 
exceso, y con algunas gotas de disolucion de 
carbonato del mismo, se deja enfriar y se filtra 
para separar el precipitado blanco abundante que 
se formó; el liquido filtrado y alcalino se hace 
hervir algunos instantes para arrojar el exceso 
de amoniaco y reducirlo al cuarto de su volúmen, 
y luego se acidula ligeramente con una gota de 
acido nitrico, y se divide en dos partes iguales, 
la una de las cuales se trata con el prusiato ama- 
rillo de potasa, y la otra con el sulfhidrato de 
amoniaco Como contenga el pan oao de sul- 
fato de cobre, el primer reactivo al instante co- 
munica al liquido un tinte rosa, y despues de al- 
gunas horas de reposo forma un precipitado car- 
mesi ; mientras que el segundo reactivo le da un 
ligero color leonado, y por el reposo forma un 
precipitado pardo menos abundante que el que 
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produce el ferro-cianuro de 


potasio. — A los dos 
les métodos 


debidos à Kuhlmann , 'de— 


añadir el de los Sres. Robine y Parisot, | de 


con el cual se reconoce la presencia del sulfato 
en la cantidad de 0,00833. Se toman 100 gramos 
de pan, se deslien en agua de manera que resulte 


una pasta blanda, la que, colocada en una eva 
radera de lana, 26 acidula con ácido sulfüri- 
co, de modo quede fuertemente ácida, y se in- 


en ella un cilindro de hierro liso y puli- 
mentado , dejándolo por uno ó dos dias. Trascur- 
rido este , el hierro aparece cubierto de 
una capa cobriza, tanto mas gruesa y reconoci— 
ble, cuanto mayor sea la cantidad de sulfato 
que el pan contenga, notándose que si fuese mu 
minima , el hierro aparecerá cobreado principa 
mente en la parte superior ó sea debajo del punto 
en que el cilindro se halla en contacto con la 
dentro de la cual está sumergido. 
de la accion del sulfato de cobre so— 
bre la economia animal debemos decir: que si se 
emplease en cantidades muy minimas y estuviese 
repartido perfectamente en Ía pasta, puede que de 
pronto los sugelos que gozan de າຈສາ salud no 
pr ramo ran ningun inconveniente; pero con 
el t serian victimas de sus efectos deleté— 
reos. En cantidades crecidas el sulfato de cobre 
mezclado con el pan puede ser venenoso. 
SeLraro ve zinc. En Bélgica los panaderos 
suelen emplear este sulfato con el objeto de ob- 
tener el pan mas blanco y darle un mejor aspec- 
to. Segun Kuhlmann , obra de un modo idéntico 
by sulfato de cobre, aunque con menos inten- 


Para descubrir este fraude , se toma una canti- 
dad de pan, se desmigaja y se pone en digestion 
con agua por espacio de dos ó tres horas; des- 
pues se exprime dentro de un lienzo, y el liqui- 
do, filtrado, se evapora á sequedad ; el residuo 
se (ເລໄລ , cuando frio, con agua, se filtra el li- 
quido y se hacen de él dos pa : la una se trata 
con mucha precaucion con la potasa d la que for- 
ma un precipitado blanco de óxido de zinc, so 
luble en un exceso del reactivo precipitante; la 
otra con el cianuro rojo de potasa y de hierro, 
forma un precipitado lo rojo que se disuel- 
ve en el ácido clorhídrico. 

sulfato de zinc es un verdadero emético , y 
por lo mismo puede desarrollar el vómito, ma— 
vormente en sugetos delicados. 

Yeso, Cat, Crera, TIERRA DB PIPA, etc. En 
Bélgica, Francia y otros países extranjeros no 
escasean los eros de conciencia ancha que 
emplean estas sustancias para adulterar el pan, 
á fin de aumentar su peso y su blancura; pero 
como para obtener un resultado ventajoso es ne- 
cesario que sean introducidas en el pan en can- 


lidad i le, basta la incineracion de éste 
y nolar el mei ac la ceniza que queda para des- 
cubrir este fraude 


rosero. Para ello se toman de 
100 à 200 gramos de pan , y 36 carbonizan en un 
crisol de platino; se pulveriza finamente el car- 
ben obtenido v se incinera en un crisol de por- 
celana ó de gres, y para acelerar esta incinera— 
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cion, Wr por los medios comunes va con mucha 
lentilud , es bueno echar sobre el carbon un poco 
ácido azóico que contenga '^, de cloralo de 
potasa cristalizado ; se nota el peso de la ceniza 
resultante , que debe ser de 4,U7 à 4,50 gramos 
pu gramos de pan. Si la ceniza obtenida 

uese en mayor cantidad , no hay duda que el pan 

ha sido adulterado con alguna de las sustancias 
minerales indicadas, y entonces debe procederse 
al exámen de la misma ceniza para determinar 
su naturaleza, esto es, si era un carbonato, un 
fosfato, un sulfato, eic. — V. Harina. 


Falsiflcacion para suplir la harina de trigo. 


FÉCULA DE PATATA Ó PATATA. Sobre esta sus- 
tancia, el Sr. A. Pommier dice: «Las corpora- 
»ciones cientificas y las sociedades de fomento 
»han prometido recom á las personas 
»descubriesen los medios para panificar las pa 
»las; pero si bien los motivos que han -dirigido 
»estos esfuerzos son todos laudables y tienen por 
»origen el amor á la humanidad, ta ahora 
»ningun procedimiento ha dado resultados satis— 
»factorios. ¿Es esto una desgracia para la socie- 
»dad? No lo creemos. La patata es pan del todo 
»hecho ; cocida en el agua , al rescoldo , al horno 
»0 de cualquier modo, es un alimento sano, a 
»alcance y del gusto de todos. ¿Por qué tratar 
»de reducirla à pan fermentado , que no será me- 
»jor, ó valdrá menos , que la patata en su estado 
»natural?» 

. No obstante la opinion del Sr. Pommier, hoy 
dia , la patata y su fécula sirven como un medio 
de.mejorar el pan, empleadas en delerminadas 
proporciones, segun hemos indicado; pero à ve— 
ces los panaderos se exceden y llegan à poner 
en jd n hasta 50 por ciento de fécula de pata— 
ta, adicion que, aunque no es nociva à la salud, 
constituye un verdadero fraude, porque el pan 
resulta menos nutritivo, y el consumidor necesi- 
ta comer mayor cantidad de él para alimentarse. 

n los Sres. Robine y Parisot, se puede 
descubrir la fécula de patata en el pan por el 
procedimiento siguiente: 56 toman 5 gramos de 
miga, se pone en un vaso, se le echa encima Y, 
de litro de agua pura y luego igual cantidad de 
agua yodada. Si el pan contiene fécula hidrata— 
da el liquido toma un color carmesí, que va 
siendo tanto mas intenso en cuanto menor es la 
cantidad de fécula añadida al pan, y cuyo color 
se reconoce aun despues de media hora. Si el 
pan es puro, al principio no ha y la menor colora- 
cion, pero al cabo de un cuarto de hora apare— 
cen en el liquido unas estrias que van de arriba 
hácia abajo, y despues de media hora el liquido 
se ha colorado de un azul claro, que luego va 
siempre en mayor aumento. Si el pan contiene 
fécula sin hidratar 6 seca, el liquido no se colo- 
ra; pero si contiene fécula hidratada en pe— 
queña cantidad , el liquido se colora al cabo de- 
media hora, sin presentar estrias, y lo 
además un color mas claro. 

Los caractéres fisicos bastan hasta cierto pun- 
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to para descubrir el pan en que se: hubiese mez- 
elado fécula: si ésta fuese hidratada, el pan se 

senta como de ordinario; si la fécula no fuese 
idratada , el pan es comunmente seco , se des— 
migaja con facilidad y no contiene tanta agua 
como el pan puro ; además , tiene un sabor 8080 
particular y característico de fécula, fácil de re- 
conocer aun cuando el pan solo contenga 6 por 
ciento de dicha sustancia. : 

. En ciertos casos podria confundirse el pan que 
contiene arroz hidratado con el que tiene fécula 
hidratada, puesto que da lugar à los mismos fe- 
nómenos , st bien el color es algo mas claro. 

HARINA DE ALFORFON. Para reconocer el pan 
que contiene harina de alforfon, V. Harina. 

Harina DE Arroz. Se ha ensayado panificar el 
arroz, pero el Sr. Parmentier, que en estas 
cuestiones forma autoridad , ha mirado esta pa- 
nificacion como una quimera, diciendo que la 
adicion del arroz, cocido en diversas proporcio- 
nes con la harina de trigo, hace el pan que de 
esta mezcla resulta compacto, soso € indigesto. 
Sobre lo mismo.el Sr.—A. Pommier se: ex 
asi: » El arroz es pan del todo elaborado. El tri- 
»go y el centeno, cocidos en grano, darian un 
»alimento muy malo. El mejor modo de utilizar 
»el trigo y el centeno para la alimentacion del 
»hombre, y hacerlos agradables al gusto, ha 
»sido reducirlos á harina, y despues convertir— 
»los en pan por medio de una fermentacion par- 
»ticular, para la cual les hace susceptibles el 
»glúten que contienen; pero el arroz forma , por 
»el solo j e sase a la coccion, un excelente ali— 
»mento , sin exigir manipulacion , sin trasforma- 
»cion trabajosa en pasta, ¿por qué, pues, esfor- 
»Zarse en cambiar, sin provecho para la huma- 
»nidad , la indicacion dada por la naturaleza ?» 

A pesar de lo expuesto, à veces se falsifica 
la harina de trigo con harina de arroz (V. Ha- 
rina), y el pan que resulta de esta mezcla es 
mas blando, retiene una mayor cantidad de 
agua, y no permite por esto que se confunda con 
pan puro. . 

Harina nr. Centeno. Para descubrir esta sus— 
lancia mezclada en el pan, V. Harina. 

Hagina pe Cizaña. Los efectos del pan que 
contiene esta harina. son nocivos à la salud.— V. 
Joyo emborrachador. 

ARINAS DE ÁRVEJAS, DE GUISANTES, DE HABAS, 
DE HABICHUELAS, DE HABONES, DE LENTEJAS, DE Li- 
NAZA, Y DE Maiz. Para reconocer el pan que con- 
tenga alguna de estas sustancias, con las cuales 
se suele à veces falsificarle, V. Harina. 

Harina DE TRIGO pe vaca. Esta harina mezcla- 
da con la de trigo comunica al pan un color vio- 
leta , un olor picante y nauseabundo , y un sabor 
amargo. Para reconocer el fraude, V. Melampi- 
vo de los campos. 

HARINA DE Yeros. El pan que contiene harina 
de yeros produce en los sugetos que lo usan por 
algun tiempo una rigides particular en las arli— 

ciones ; sus rodillas quedan en un estado de 
media flexion rigida cual si fuese una falsa an— 
quilosis, y es tanta la debilidad de los miem- 
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bros, singularmente en las piernas y piés, que 
no püeden sostenerse en pié sin vacilar y tem- 
blar. — V. Yero Alverja. 


Alteraciones del pan. 


La alteracion que con mas frecuencia experi- 
menta el pan es la de enmohecerse. moho 
consiste en una reproduccion portentosa de va— 
rias criptógamas , que se diferencian entre si por 
su figura, sus dimensiones y su color, que es 
gris, amarillo, anaranjado, etc. Segun el Sr. 
Chevallier, el pan se enmohece por haber sido 
colocado y mantenido en circunstancias conve 
nientes , esto es , un lugar húmedo, y esta alte—- 
racion que marcha con lentitud las mas de las 
veces, Ofrece un moho de color gris azulado, 
apareciendo à menudo el pan cubierto de un ve- 
llo largo. Tambien se forma el moho de un mo- 
do casi instantáneo y presentándose bajo el as— 
pecto de una vejetacion de color rojo claro. — El 
pan enmohecido tiene un funesto influjo en la 
economía animal. Los autores citan casos de epi- 
demias debidas al uso de pan así alterado, sobre 
todo en años de carestía en que es mas frecuente 
mezclar con el pan toda suerte de sustancias hari- 
nosas , sin atender á sus cualidades. No obstan— 
le, se observa que el hábito hace llevadero el 


uso de pan enmohecido à los habitantes del cam- 
po pe necesidad les obliga à comerlo en cier- 
las localidades , à falta de otro. 


Elexceso de agua que encierra la miga de 
pan de municion puede dar orígen à alteraciones 
mas ó menos rápidas, y singularmente à diversas 
especies de moho. Los Sres. Dumas, Pelouze y 
Payen tuvieron ocasion de estudiar la naturaleza 
de una sustancia anormal, roja, de olor desa 
gradable que se desarrollaba rápidamente , en 
1843, en los panes de municion de Paris, y reco- 
nocieron que estas alteraciones eran debidas al 
hongo llamado Oíni0 ANARANJADO (Oidium au~ 
rantiacum), cuyos espórulos esparcidos en polvo 
invisible pueden vejetar con una extrema rapi- 
dez bajo la influencia del calor y de la humedad. 
Cuando estas tres condiciones se reunen en cier— 
las estaciones (de julio à octubre) , se debe pro- 
curar preservar de ellas el pan introduciendo 
menos agua y mas sal en la pasta, y sobre todo 
apresurando el consumo del pan. Los trigos co— 

idos muy húmedos y almacenados en este esta- 

0 , parece que deben favorecer el desarrollo de 
los espórulos de este hongo. El Sr. Payen ha 
probado que los espórulos que reproducen este 
moho resisten à la temperatura de 100 à 120%, y 
que son alterados por una temperatura de 140%; 
asi los de este oidio conservan su facultad veje- 
lativa en la miga del pan, mientras que en la 
corteza la temperatura que pasa de 200? destru- 
ye esta facultad. — 

Usos del pan. 


Siendo el pan el alimento mas propio para la 
nutricion y la conservacion de la salud, debe ser 
hecho con harina buena y aun con la de trigo 
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mas pura. La pasta debe haber fermentado con- 
venientemente , ser bien cocida , ligera, y conte- 
ner sal, à fin de que sea de mas facil-digestión. 
Plinio llamó al buen pan siligineus, esto es, de 
harina de flor, nm es el mas rico en materia 
nutritiva, y dijo, Nullo alio alimento magis con- 
linetur vila, quam e optimo. 

El pan es el alimento de todo el mundo; el 
gusto por él es el último que pierde el hombre, 
y su vuelta es el signo menos pa per de la 
MM: Conviene à d á todos 

lemperamentos , COrr: ros alimentos, 
é influye sobre nuestras buenas y malas diges— 
tiones ; — los manjares, el princi- 
pio hasta la fm de la comida , sea del pobre, sea 

rico; y por último, este alimento es de tal 
modo io para nuestra constitucion que ape— 
—— manifestamos ya por él una espe- 


ee 10n. . . 
El pan no debe ser comido ni al salir del hor— 


tambien à los dientes y á las encías; en el segun- 
do caso se digiere imente y provoca las cá— 
" roduce crude— 

relenteco la circulacion; 
ida por el exceso del pan 
miga es de mas fácil digestion 


conviene á los າຈາ 


30, pesado, y contiene no 0 
uuiritiva. Por lo demás, 


tal el de Wesfalia , compuesto do cebada , cente- 
no y alforíon, sin experimentar accidente algu— 
i i con razon, Hallé - sobre 

de atenderse à las consti— 

los electos del pan ha “ຈະ 


A veces el pan contiene arena ó lierra pro— 
de las muelas en ດ A 
y en este caso cruje entre los dientes, y puede 
ະ a a sustancia es fácil de descu— 


zo en el artículo Harina. Suce- 
i làmbien as veces que la levadura con- 


asos lomo Ó de cobre se altera 
"a ror metales , resultando de 
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ella un pan venenoso, que aunque se coma en 
corta cantidad, su uso diario puede atacar á la 
economía animal. 

En medicina, el , además de su empleo 
alimenticio y y o para los enfermos, sirve 
en varios usos. La miga es empleada para pre- 
ferar cataplasmas emolientes , maduralivas , con 
iquidos apropiados; hervida con agua, constituye 
tisanas que se edulcoran cón azúcar, y que. se 
prescriben como — , emolientes , ligera- 
mente nutritivas, en las afecciones con irritación 
de los intestinos y del pecho, los romadizos , el 
catarro, etc. Esta agua panada es una bebida 
doméstica de que se hace mucho uso, sin consul- 
tar á los — y que puede convenir en la 
mayor partie as enfermedades que no exigen 
modios activos. Si la ebullicion de i 


los enfermos, sa- 
de pan 
entra en el cocimiento blanco de Sydenham; 
sirve 4 m ligar pildoras, y tambien se 
prescriben pildoras de T m pan à los hipo 
condriacos, á quienes se creer que se les 
administran medicamentos que tienen grandes 
ned itaq etc. Se corrige la crudeza de cier— 
uas metiendo en ellas una corteza de pan 
tostada, una ó dos horas antes de beberlas. El 
puede hacerse medicinal añadiéndole cier— 
sustancias medicamentosas, 
PAN DE ESPECEA. Especie de pan 
compuesto de flor de harina. de centeno, espu- 
ma de azúcar, ó mejor miel amarilla, y espe- 
cias. Cada país tiene su manera de confeccionar- 
lo. En Inglaterra se aromatiza muchísimo, y se 
vuelve varias veces al horno el que debe ser em- 
barcado , à fin de conservarlo mas largo tiempo. 

La inyencion de este pan tiene una fecha muy 
antigua, y es verosimil que ió casi inme— 
diatamente á la del pan; animados por el feliz 
resultado de la operacion que habia procurado el 
pan , los hombres ensayaron combinar la harina 
de los diferentes granos con todas las sustancias 
que podian hacer su sabor mas agradable , tales 
como la manteca , los huevos , la leche, la miel, 
ete. Estos ensayos dieron origen à todas las dife- 
rentes pastas que estaban en uso en Asia y en 
Egipto de tiempo inmemorial; à los panes he— 
chos con miel, à los melilates, que con tanto gus- 
to comian los Griegos à los postres, à todas las 
golosinas, cuyas recetas nos trasmilieron nues— 
tros padres, en los tiempos de las Cruzadas, y 
y sirvieron para formar el arte del pastelero y 

el confitero. Los Romanos tenian su pan de te 
cia, que era la ofrenda que el pobre ofrecia á los 
dioses inmo ; Far cum melle. 

El pan de especia excita el apetito, sostiene y 
aumenta las fuerzas digestivas; pero solo debe 
comerse moderadamente à los postres. La harina 
de centeno hace este pan un poco pesado, no 
obstante cuando està bien confeccionado y bien 
cocido , los aromas que se emp ean le hacen mas 
digestivo. £l buen pan de especia hecho con miel 
escogida , poco aromatizado , es laxante, apaga 
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la sed y favorece la expectoracion. Al pan de es- 
pecia se le hace medicinal añadiéndole vermifu— 
gos, purgantes , elc. f 

Para que el pan de especia pueda guardarse 
sin reblandecerse por la humedad y alterarse en- 
vejeciendo , conviene darle un grado de coccion 
conveniente y exponerlo de vez en cuando al ca- 
lor del fuego ó del sol. 

PAN INDIGENO. En la lierra de Van 
Diemen se encuentra en el lerreno, à un pié de 
profundidad, una sustancia singular, que toda- 
vía no ha sido rita, y que se llama Pan in~- 
digeno. Esta sustancia està cubierta de una piel 
fina , es de la forma de una manzana redonda, á 
menudo tan gruesa como la cabeza de un hom- 
bre, en su interior parece esponjosa, bastante 
sólida y contiene una materia alimenticia, El úni- 
co indício que hace reconocer este tubérculo es 
una hoja muy pequeña que sale de tierra, y con la 
cual está unido por fibras infinitamente finas , 
que se rompen levantando el tubérculo. 

PAN RARO DE LOS OTOMACOS. 
Las mujeres practican hoyos junto al rio, en los 
cuales hay creta fina ó arcilla escogida, que está 
siempre empapada de agua. En el centro de esta 
greda se meten el maiz , los frutos à otros gra- 
nos cuya sustancia se quiere extraer ; al cabo de 
algunos dias , la pasta está ya formada , es decir 

ue el grano que se ha soterrado en la arcilla ha 
fermentado y se ha acedado, y como cada mu- 
jer tiene varios hoyos, se puede tener pan fres— 
co cada dia; entonces, trasportan esla masa, 
que se ha incorporado con el almidon, en vasijas 
en donde se la amasa segunda vez con mucha 
mas agua, se pasa por un tamiz y se recibe en 
otras vasijas à propósito ; se deja reposar hasta 
que la tierra y el almidon del grano 6 del fruto 
se haya precipitado en el fondo, y despues «de 
haber sacado el agua que sobrenada; por último, 
se mezela una gran cantidad de grasa de tortu- 
ga ó de ánade con esta masa, y de ella se for- 
man panes redondos que hacen cocer. 

PANACE, Panax. Género de plantas de la 
familia de las araliacéas , y de la pentandria digi- 
nia, compuesto de yerbas, arbustos ó árboles que 
se crian en el Asia y la América tropical. 

Panace de cinco hojuelas (Panaz 
gue uefolium , L.). Esta planta, que es uno de 
08 Ginseng (Y. esta palabra), se cria enla Tar- 
laria china, en la América septentrional en el 
Canadá, etc. En el articulo Ginseng se ha hecho 
mencion de las prácticas supersticiosas emplea— 
das por los Chinos para la recoleccion de sus 
raices, con el objeto sin duda de realzar su valor 
y sus virtudes. Estas raices, hinchadas, parduz- 
cas, ligeras, à menudo ahorquilladas, arruga- 
das, provistas de estrias longitudinales y otras 
trasversales, son inódoras, y su sabor es azu- 
carado de una manera notable, con un ligero 
amargor, de suerte que bajo este respecto se 
asemejan exactamente á la raiz de regaliz. Por 
esta razon los Americanos no hacen ningun caso 
de este famoso ginseng de los Chinos , y lo pro— 
ponen à lo mas como propio, al igual que esta úl- 
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lima raíz, en polvo, para cubrir las pildoras , ó 
en cocimiento p hacer tisanas pectorales. 

Panace frueticoso /Panaz fructico— 
sum, Lour.). Arbusto, de un olor agradable y 
de ນນ sabor penetrante, cultivado en la Cochin- 
china y en la China, en donde la raiz y las hojas 
se emplean contra las calenturas , las disurias, 
las hematurias y la gonorrea. 

PANCHACIO, Pancratius. Género de 
plantas de la familia de las amarilidéas, gru 
de las narciséas , ເ” la hexandria monoginia, 
— de yerbas que se crian ab le- 
mente en la América tropical, y que se las 
encuentra tambien, pero muy raramente, en 
las Indias orientales y las comarcas mediterrá— 
neas. 

Paneracio maritimo, Amormio, 
Azucena marina (Pancratium mariti— 
mum, L.). Esta hermosa irídea, indigena , que 
se encuentra en las arenas y en las orillas del 
mar, sobre todo de las del Mediterráneo, es una 
planta perenne de pié y medio de altura; las ho- 
Jas son largas y estrechas; las flores blancas, de 
seis pétalos y de un olor agradable; en la raiz 
echa un bulbo ó cebolla. Segun varios autores, 
los bulbos de este pancracio son amargos, emé— 
licos y útiles contra la hidropesia. Se dice que 
de las semillas de esta planta se puede extraer 
aceite para quemar. 

PANDA. Nombre de un árbol del Congo, 
denominado Quina africana, de las virtudes fe— 
brifugas de su corteza; su cocimiento es tambien 
usado contra los dolores de los intestinos y todas 
las irritaciones debidas al calor. Este cocimiento, 
que no tiene nada de activo , es sin embargo em- 
pleado ເ los hechiceros del pais como medio 
de pruebas; pero tienen cuidado de añadir sus— 
lancias venenosas, cuando quieren ocasionar la 
pérdida de aquellos que se somelen à ellas , salvo 
dar un contraveneno si quieren volverlos à ໄຂ 
vida. — V. Eritrófleo: 

PANDANO, Paxpanus. Género de panes 
de la familia de las pandanéas à la cual da su 
nombre , y de la dioecia monandria -— se ase- 
mejan à las palmeras por el porte y à las tifinéas 
por la organizacion de sus flores que son dióicas; 

08 pándanos se crian naturalmente en las partes 
cálidas del Asia y de la Oceánia. 

Pándano útil (Pandanus utilis , Bory). 
Vejetal indigeno de Madagascar y de la isla Bor- 
bon, siendo sobre todo cultivado en la isla de 
de Francia y en las Antillas; tiene las hojas lar— 

as, coriáceas , fibrosas, espinosas en los bor- 

es, y que sirven para cubrir las cabañas, hacer 
esteras , cuerdas , etc. , despues de haberlas hen- 
dido y batido; todos los sacos de café que nos 
llegan son hechos con hojas de este pándano. Los 
frutos forman especies de piñas compuestos de es- 
camas, algunas veces imbricadas, otras veces 
soldadas , de semillas leñosas. Los naturales del 
mar del sud chupan algunas veces, á falta de 
mejores, estos frutos en razon de una maleria 
azucarada que se encuentra enel punto de inser- 
cion de las semillas, El Sr. Raspail dice que los 
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lallos de pandano contienen en su 
ños cristales de fosfato de cal. 


Los habitantes de Madagascar comen los frutos 
Pandanus edulis , Du- 


del PÁNDANO COMESTIBLE a 
Petit-Thouars ) , y la yema terminal del Páxpaxo 
uuwn pg / Pandanus humilis , Rumph.; Pandanus 
polycephalus , Lam.) , como se hace con la de 


s. 
El Sr. Perrotet dice que se hacen en Mindano 
esteras, sacos , etc., con las- hojas del PÁNDANO 


DE HOJAS ANCHAS / Pandanus —— Los Ma- 


rtes, especialmente debajo los 
las cuales las hay de ánuas, vi- 


panojas mas ó menos flojas , 


Panizo de dedos.—V. Grama. 

Panizo elevado, Yerba de Gui- 
men , Panicum polygamum , Sw.; Panicum ju- 
mentorum, Pers. ; Penieun mazimum , Jacq.). 
Grande especie vivaz originaria de África, que 
fné importada desde mucho tiempo en las Indias 
orientales y en la América tropical , en donde es 
el objeto de grandes cultivos. Esta planta sumi 
mstra, en América, un forraje verde, abundante 
y excelente para la alimentacion de los caballos 
y del ganado. Se podria igualmente cultivar en 

el mediodia de España para los mismos usos. 
Panizo de Italia, Ne de espiga, 
Mijo de las aves, MIijo pequeño, 
Panizo /Panicum italicum; Setaria itali- 
cum, L.:. Especie anual , de los lugares calien- 
tes de Europa, que se distingue por sus gran- 
des espigas do flores reunidas y engorvadas bajo 
su peso; tiene afinidad con nuestros PANIZO GLAU- 
co / Panicum glaucum , L.) y Panizo VERDE / Pa- 
nicum viride, L.) , que presentan las espigas de- 
rechas y delgadas. Sus semillas son numerosas, 
ñas, lustrosas, amarillentas, ovoideas, y 
y espigas que las dan en cantidad de cer- 
ca de dos onzas; y así es que el grano de es- 
la planta, aunque mas pequeño que el de la es- 
pecie siguiente, es muy cultivado en razon de 
su gran rendimiento , porque un solo grano da á 
menudo varios piés, Y DOT Consiguiente mu- 
chas espigas, y produce bajo este respecto 5 
y hasta 10 veces mas que el trigo. Este mijo, 
en los paises de trigo, no es empleado para la 
alimentacion del hombre > Y Si solamente en la 


cavidad peque- 
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de las aves; en las localidades pobres , al con- 
trario, se aprovecha como alimento. En Hun- 
gria, Bohemia y Alemania se hacen con el pa- 
nizo papillas y cremas con leche, que no son 
desagradables; Esta semilla nutre poco , es as- 
tringente y de dificil digestion. 

Panizo Mijo, Borona, Cenehron, 
Mijo, Mijo eultivado, Mijo de pa- 
moja, Pantzo /Panicum miliaceum, L.). Es- 
pecie anual de la India, frecuentemente cultiva- 
da en Europa , y cuyo fruto ó su granoes blanco 
ligeramente amarillento , rojo-negruzco en una 
variedad , lustroso , ovoideo , de cinco estrías. A 
esta planta se la Mama en Java, Jawa-wut. En 
nuestras comarcas, este grano sirve para la ali- 
mentacion de lasayes; pero enalgunos paises del 
mediodía de la Europa, en la India, en África, fi- 

ura entre los alimentos del hombre por una parte 
tante importante. En África sobre todo forma, 
con el າສ: , la base del alimento de los Negros, 
y en Pondichery sirve para hacer papillas y tor- 
las , etc. Por lo demás, es de cualidad notable- 
mente inferior à la de nuestros cereales comunes, 
I ropiedades nutritivas son bastante débiles. 
or último, el mijo es utilizado en ciertos casos 
como forraje ; verde, su caña da un buen alimen- 
to para el ganado. 

ANKAMA. Nombre dado, en Guiana, á 
un pez de género desconocido, cuya carne es 
glutinosa y sin embar muy estimada. 

PAPALU. Nombre de un árbol de Mala— 
bar, que, segun Redio, parece asemejarse à una 
sicotria, y cuyos frutos son comestibles mezcla- 
dos con hojas del betel, en lugar de la Areca; 
su corteza, seca y pulverizada, pasa como ropia 
m. moderar los movimientos desordenados de 

ilis. 

PAPAMOSCAS, Muscicapa. Género de 


aves del órden pásseres y de la familia de las den- 
lirostres. Sus individuos tienen el pico deprimido 
y ancho, guarnecido en su base de pelos rígidos 
dirigidos hacia adelante ; son tristes y solitarios 
poco cantores, negligentes en la construecion de 
nido, pero defienden los huevos é hijuelos con el 
mayor coraje; se alimentan de insectos, sobre 
todo de moscas que cazan al vuelo, como lo in- 
dica su nombre, El número de especies de este 
género es considerable; entre las cuatro que los 
ornitologistas señalan á Europa, basta indicar la 
siguiente : 

Papamoscas GE Moseareta /Mus- 
cicapa grisola, Gmel.). Especie de nuestro país 
ó que á lo menos vemos de paso en períodos di— 
ferentes; es esencialmente cosmópolita , pero solo 
se la encuentra en el antiguo continente ; se cria 
en el norte hasta en Suecia y en la parte tem- 
plada de Rusia, y desciende al sur hasta el Cabo 
en África y en la Oceánia hasta Manila. Es de un 
pardo ceniciento por encima , con una raya de un 
pardo mas oscuro en la cabeza, tiene el cuello y 
el vientre blancos, y la frente blanquecina. Lé- 
mery indicó este ave como aperitiva y resolutiva. 

PAPEL. Composicion hecha comunmente 
delienzo viejo desleido en agua y reducido á 
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pasta, despues extendido en hojas sütiles, las 
cuales se hacen secar sea al aire, sea sobre Ci- 
lindros calentados por el vapor, y se prensan , y 
sirven para escribir, imprimir y otros usos. 

No es posible indicar ni la época fija del des— 
cubrimiento del papel ni el nombre de su inyen- 
lor. La:opinion admitida entre las personas que 
se, dedican à la historia de esta industria es que 
los Chinos inventaron , entre los años 89 y 105 de 
nuestra era, el arte de reducir cortezas de árbo- 
les , trapos viejos de seda , de cáñamo ó de algo- 
don á una especie de papilla ó pasta liquida para 
formar hojas de papel. Es, por lo tanto, proba— 
ble que los Griegos no inventaron ni el papel de 
algodon ni el de cáñamo, pero que trasmilieron, 
en el tiempo de las Cruzadas, los procedimientos 
de fabricacion que habian recibido de los pueblos 
orientales. 


Los Arabes , que habian adquirido los conoci- | las 


mientos necesarios para fabricar papel de algo— 
don, establecieron una fábrica en Ceuta, y en 
auda se plantearon otras en España , introdu— 
ciéndose asi esta industria en Europa en elsi- 
glo XII. Pocos años despues , las mejores fábricas 
eran españolas, gozando sobre todo de gran fama, 
por la buena cualidad del papel, las de Toledo y 
alencia : nuestros papeleros establecieron bue- 
nos molinos de agua, perfeccionaron el método 
de moler y estampar, é inventaron y adoptaron 
moldes, mientras que en todos los demás puntos 
continuaban sirviéndose de los morteros ó moli— 
105 , movidos à fuerza de manos ó por animales, 
para reducir à pasta la lana ó trapos. El uso del 
l de algodon se mo en el siglo XIII, 

yà mediados del XIV fué sustituido por el de 
trapos de lienzo, como se fabrica actualmente en 
Europa. En el mismo siglo XIV estableciéronse 
en Italia varias fabricas; el primer molino que 
se fundó en Alemania fué en Nuremberg , en el 
año 1390; hay qon manuscritos ingleses en 
papel de lienzo , de los anos 1340 y 1342, pero, 
segun la opinion general, en aquel país no tuvie- 
ron fábricas hasta el año 1588, en Hertfort; el 
Sr. A. Deloye dice que la Francia posee manuscri- 
tos en de algodon del siglo X ú XI, y que 
la introducion del papel de lienzo data en el veci- 
no Imperio de últimos del siglo XHI.— V. Libro. 


Fabricacion del papel. 


Nuestro objeto en este articulo , como se puede 
comprender, no es exponer todos los pormenores 
de una industria de tan grande importancia como 
la fabricacion de 1; pormenores que podrian 
inleresar mucho à ciertas personas , pero que se- 
rian inútiles y fastidiosos para la generalidad de 
nuestros lectores. Nos limitarémos , pues, à se— 
ñalar muy someramente los procedimientos em- 
prendes hoy dia en la fabricacion de este produc- 

, uno de los mas importantes de la industria 
humana, y hasta se puede decir el mas impor- 
tante, si se considera la influencia de su multi 
plicacion en la difusion de las luces y los progre- 
sos de la civilizacion, 
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Materias primeras. 


En general, las malerias primeras de la fabri- 
cacion del papel blanco son sustancias filamento- 
sas procedentes del reino vejetal , singularmente 
las fibras téxtiles del cáñamo, del lino, del al- 
godon, y todas las que.se usan para fabricar 
cuerdas, los hilos y los tejidos vejetales, y que, 
despues de un largo uso, llegan , bajo forma de 
desechos llamados trapos viejos , cuerdas , en las 
fábricas de rg 

Se vé que el papel està formado de celulosa 
que debe tener la forma filamentosa , à fin de que 
sus fibras, suficientemente largas y flexibles , se 
entrelacen y formen esa e apo de fieltro que 
constituye d pliego de papel. Compréndese que 
rles de los tejidos vejelales formadas de 
celdillas redondas ó poliédricas , volviéndose pul- 
verulentas, cuando se las divide, no podrian 


prestarse à semejante fieltraje; por otra 

son separadas por las lavaduras y pasan al través 
de los tamices , que apenas retienen mas que los 
filamentos, y de ahí procede la merma conside 
rable que experimentan las pulpas, las pajas de 
trigo , de maiz, etc., que se ensaya convertir en 
pasta de papel. — 

A los trapos Me , que forman la materia pri- 
mera mas empleada, se juntan los relales de te— 
jidos nuevos , demasiado menudos para servir à 
olros usos. « 

El lino, el cánamo y el algodon no son las üni- 
cas sustancias que pueden ser trasformadas en 
papal; son las.que, como hemos dicho, han sido 

asta aquí mas generalmente empleadas, pues 
hay un gran número de otras que gozan de la 
misma propiedad. Asi es que siendo los trapos 
viejos, de dia en dia, mas raros y mas caros, se 
ha buscado , desde largo tiempo ya , reemplazar- 
los por otras malerias filamentosas, habiéndose 
ensayado sucesivamente la paja , el heno, la or- 
liga , el hombrecillo, la corteza de tilo , la seroja 
de haya, de sauce y de pobo, los liquenes , las 
hojas de castano, la ova marina, los tallos de 
tata, los residuos de la pulpa de remolacha, 
os tallos de maíz, el regaliz, la paja de arroz, 
la corteza de moral, el amianto, elc. ; pero todas 
estas sustancias no dan sino papeles comunes 
muy inferiores à los producidos por el lino, e 
cañamo y el algodon. . 

En 1831, el Sr. Delapierre fabricó, en Fran- 
cia, con la corteza de la caña mambú y de moral 
de l, un papel tan bueno, segun el Sr. Gi- 
rardin, como el confeccionado en China con estas 
mismas materias. Sabido es que el Papel de Chi— 
na es notable por su blandura, su suavidad y su 
poo rosor, y que la tenacidad de sus filamen— 

s le mas propio que nuestro l de tra- 
po m recibir la impresion del grabado. 

or último, à parte el trapo viejo, la paja es, 
entre todas las sustancias ciladas , la única real— 
mente empleada , y aun no lo es hasta el presente 
sino para los papeles de embalaje; el papel de 
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ja es el que se blanquea mejor, pero no liene 

slante solidez. 

La lana y la seda no pueden servir en la fabri- 
cacion de papel; sin embargo pueden ser intro- 
ducidas en una débil parte en la pasta de trapos 
viejos. 

Las únicas sustancias hoy dia empleadas en la 
fabricacion de papel son írapos viejos de lino, 
de cáñamo y de algodon. El mejor pe se hace 
con trapo de hilo y de cáñamo; el de algodon da 

pel blando y sin cuerpo. Sin embargo, in— 
vduciendo 2 à 3 décimos de trapo de lino ó de 
canamo en la pasta de algodon, puede hacerse 
muy buen papel; el algodon le da mas blancura, 
y conviene sobre todo para los grabados. 

Los trapos suelen conocerse en las fábricas y 
en el comercio bajo cuatro denominaciones gene- 
rales: los trapos blancos de primera, los blan- 
cos de florete, los blancos comunes 0 estampa, 
los de estraza , y los azules. Cuando llegan à la 
fabrica se separan con mucho cuidado las dife— 
rentes cualidades y especies de trapos, que siem- 

. están confundidos ó mezclados en el acto de 

t compra; resultando de esta operacion una sé- 
re de cualidades, cuyo valor depende en gran 

parte del talento del fabricante para verficarla, 

Segun las proporciones bien calculadas de las 

diferentes especies de trapos que resultan de este 
escogimiento , hecho con mucho cuidado, es par- 
ticularmente como los fabricantes pueden hacer 
papeles, cuya blancura ó cualidad estén en rela- 
ción con los precios que piden los consumidores, 
Antiguamente se valuaba el precio del papel se- 
gun el valor intrinseco de la especie de trapo 
empleado en su estado natural. Pero despues de 
los adelantos conseguidos con el empleo del clo- 
ro, es dificil poder distinguir las diferencias que 
existen entre າາ varios empleos del trapo; por- 
que , en el dia, los papeles fabricados con trapos 
inferiores de ! 5 à 20 por 100, se hacen, con la 
inteligencia del fabricante , casi iguales á los que 
se fabricaban con los mas hermosos trapos antes 
de la invencion de este nuevo blanqueo, 


un 


Conversion de los trapos en papel. 


Los trapos, despues de haber sido escogidos 
segun su finura, su color ó su grado de deterio— 
ro, son puestos en montones dentro de grandes 
tinas, en donde experimentan un principio de 
putrefacción, que tiene por objeto ablandarlos; 
despues, colocados en cajas ó pilas, son someti- 
dos á la accion de pesados mazos que los rasgan, 
los dividen v los reducen à pasta o pulpa mas ó 
menos fina. Esta pasta , luego de blanqueada por 
medio del cloro gaseoso ó de una disolucion de 
cloruro de cal, se trabaja de nuevo en las pilas, 
despues de haber sido bien lavada, y cuando es 
fina y homogénea, es propia para ser trasforma- 
da en papel; entonces se la introduce dentro de 
wa gran tina en donde se reduce à papilla clara 
con agua. Un operario sumerge dentro de esta 
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lina un molde ó forma * , sobre el cual se aplica 
una capa uniforme de pasta, la que, puesta a es- 
currir, toma una cierta consislencia , y forma en- 
tonces un pliego continuo, que se prensa entre 
telas de lana , para secarlo completamente. Cuan- 
do se ha obtenido de esta manera un cierto nü— 
mero de pliegos, se colocan en pilas , se prensan 
de nuevo, y luego se hacen secar. Despues de la 
desecación, se encola el papel para impedir que 
beba la tinta, em ເທດັ con una solucion li- 
gera y libia de gelatina blanca que contenga un 
oco de alumbre; desde algunos años, la enco- 

dura del papel se hace por medio de almidon, 
de un jabon resinoso y alumbre , obteniéndose asi 
papel que deja penetrar menos la linta en su pas- 
la; en seguida los pliegos húmedos son prensados, 
secados, y despues prensados de nuevo para que 
lomen consistencia y una superficie suave , igual 
y lisa. Por ultimo, los pliegos se juntan en cua— 
dernillos de 5 pliegos , ó en manos de 25 pliegos, 
y luego en resmas de 20 manos. 

Este procedimiento ha recibido , desde unos cin- 
cuenta años, inmensas mejoras en varias de sus 
partes. Primero se abandonó la operacion de ha— 
cer podrir los trapos, en la mayor parte de las 
fábricas , en razon de la alteracion que causaba 
à las fibras del tejido vejetal. Algunos papeleros 
la reemplazaron por una inmersion en un baiio de 
acido sulfúrico debil, aconsejado por Séguin ; pero 
en las buenas fábricas se emplean , para ablandar 
el trapo, maquinas que lo rasgan y lo dividen con 
mucha facilidad y economia. Hoy dia los trapos, 
despues de haber sido escogidos , son inmediata— 
mente sometidos à una lejía, que liene por objeto 
desembarazarlos de las materias aceilosas, aci- 
das , etc., que pueden contener, y hacer su blan- 
queo mas fácil; para esto se les hace hervir, por 
medio de una corriente de vapor, en una caldera 
que contenga álcalis, principalmente .cal y car— 
bonato de sosa. A los viejos molinos de mazos se 
han sustituido, generalmente, los molinos de ci- 
lindros de los Holandeses, que son cajas en las 
cuales hay cilindros guarnecidos de laminas me— 
tálicas que se encuentran, en sus revoluciones, 
con otras láminas colocadas en el fondo de las 
cajas. Los trapos, sin cesar lavados por una cor- 
riente de agua que entra en los cilindros , son ar- 
rastrados, con una gran rapidez, por las láminas 
de los cilindros puestos en movimiento, que los 
rasgan y los depositan, en pasta mas ú menos 
fina, sobre un plano inclinado, en donde se es- 
curre. Esta pasta se blanquea, despues de haber- 
la pasado dos ó tres veces por los molinos , luego 
se la acaba de dividir, y en seguida se lrabaja 
en la tina, á la mano, como se “ha dicho arriba, 
ó bien se la elabora en pliegos de grandes dimen- 
siones, de una manera continua, por medio de 
una maquina inventada, en 1799, por un obrero 
papelero de Essone (Francia), llamado Luis Ro- 


* La Forma ó Molde es un bastidor de madera , cu— 
bierto de una tela de hilos de laton ó corondeles; està tela 
metálica está sostenida por travesaños , igualmente de 
madera, colocados á una pulgada de distancia los unos 
de los otros, y fijados en ei bastidor, llamados puntizones. 
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bert *. — En esta máquina, la pasta reducida á 
papilla clara cae sin cesar sobre una tela metáli- 
ea sin fin, que la arrastra con ella, escurriéndola 

á la vez extendiéndola en un pliego igual y uni- 
orme. Este, que liene ya una cierta consistencia, 
pasa entre dos cilindros prensadores , guarneci- 
dos de fieltro, despues entre dos otros cilindros, 
y se rolla sucesivamente sobre dos nuevos cilin— 
dros pulimentados y calientes, que le alisan, le 
dan lustre y lo secan. Dos minutos bastan para 
hacer el papel perfecto, á partir desde el mo- 
mento en que la pasta pasa à la tela metálica, y 
ésta marcha con una celeridad que produce unos 
2 metros y Y, cuadrados de papel por minuto. El 
inmenso rollo de papel, asi obtenido, es cortado 
en pliegos de dimension conveniente, por medio 
de otra máquina inventada por Eduardo Cow per, 
ingeniero inglés. 


(lases de papeles. 


Los papeles pueden dividirse en dos grupos: 
los papeles colados y los papeles sin cola. Cada 
uno de estos dos grupos contiene variedades de 
cualidades, pesos y tamaños diferentes, las cua- 
les se dividen en dos grandes clases: los papeles 
fabricados d mano, y Yos papeles fabricados á 
máquina. 3 


Papeles fabricados á mano. 


Los papeles fabricados á mano se dividen en 
dos géneros , los papeles filagramados y los pa- 
peles vitelas ó acitelados ; ambos pueden ser co- 
lados ó sin cola. 

PAPEL riLacramano. Es el que lleva las señales 
å la marca de los alambres de los moldes, ຄູ່ las 
rayas que quedan en el mismo al fabricarle. 

1. Los Papeles filagramados y colados, que 
se subdividen en un gran nümero de tamanos, 
cualidades y pesos, habrá unos cien años eran 
los únicos que existian, sin que se conociese aun 
el papel vitela; y como los Holandeses adquirie— 
ron una gran superioridad en su fabricacion, es- 
tos papeles fueron llamados Papeles de Holanda. 

Se conocen fácilmente estas especies de papeles 
en que presentan en trasparente lineas verticales 
llamadas puntizones, y una gran cantidad de pe- 
——— horizontales extremadamente cerra- 

as que se llaman corondeles. Las unas y las otras 
son debidas à las formas ó moldes en los cuales la 
pasta se extiende cuando se hace el pliego. En el 
origen de esta industria , los fabricantes de estas 
formas dibujaban en su superficie imágenes de 
capricho, una águila con las alas extendidas, un 
leon, una pechina, un rosario, ete., etc. Estas 
imágenes concluyeron por dar su nombre á los 
tamaños en los cuales estaban impresos, y de ahi 
procedieron las denominaciones de águila, leon, 


*. Esta máquina fué perfeccionada despues en Ingla- 
terra, y posteriormente ha recibido varias mejoras que 
là hacen muy superior á la que Didot Saint-Leger, pro- 
pietärio de la que compró á Luis Robert , importó en 

"rancia en 1814, 
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pechina , rosario, ete., ete. , siendo tal la fuerza 
del uso que estas denominaciones se han conser— 
vado para los papeles de máquina , que, bien en- 
tendido , no tienen ningun tamaño. 

Las cualidades de estos papeles varian al infi- 
nilo, y seria casi imposible poderlas describir. 
Podriase , sin embargo, dividirlas en tres grandes 
especies, los finos , los medianos y los ordinarios; 
pero ni aun esta distincion arrojaria una gran luz 
sobre esta materia , pues el trapo viejo empleado, 
que establece la diferencia de estas tres especies, 
produce resultados diferentes segun la fabrica- 
cion y el talento del fabricante. 

Los caractéres pue se requieren en los papeles 
filagramados son: la consistencia, el buen ade- 
rezo, la pureza y la limpieza del pi lego, y sobre 
todo una buena cola. Esta se reconoce, sea con 
el uso, escribiendo, sea por el contacto de la len- 
gua. Es preciso que la humedad que produce este 
contacto quede en la superficie del pliego como 
sobre un pedazo de cristal, para que el papel 
nada deje que desear; pero esta perfeccion es 
rara, y no se observa sino en los magnificos pa- 
peles ingleses. En general, basta para que la cola 
sea buena que la absorcion no se se verifique de- 
masiado pronto. 

Hoy dia, los papeles filagramados colados han 
sido casi generalmente reemplazados por el pa- 
pel vitela , en razon á que éste presenta una su— 
perficie muy unida que ofrece mas ventajas pa- 
ra el uso. 

2. Los Papeles filagramados y sin cola re- 
ciben las mismas denominaciones que los papeles 
colados. Su peso y sus cualidades depeuden de 
los usos á los cuales se destinan. Antes se em- 
pleaban frecuentemente en las litografias, los 
grabados y las impresiones en caractéres; pero 
en el dia el último uso es el único à que casi ge- 
neralmente se les destina. El tamaño dicho cua- 
drado es casi el único que ha quedado de todos 
los que se fabricaban. Su consumo, à pesar dela 
gran concurrencia que les hacen los papeles me- 
cánicos, es todavía algun tanto importante ; sin 
embargo, cada aio se le vé mas en decadencia, 
sin que esté lejos el dia de suspender su fabrica- 
cion vencida por las máquinas. 

PAPEL viTELA. Es el que imita la blancura y 
finura dela vitela, y en el que no se vé ninguna 
de las señales ó marcas llamadas puntizones y 
corondeles. . 

1. Papeles vitelas colados. Su descubrimien- 
lo se debe al Sr. Montgolfier, el abuelo ó el pa- 
dre del inventor de los globos aerostáticos ; él fué 


‘el primero que hizo tejer un lienzo avitelado, y 


el primero que hizo confeccionar pliegos que, 
desde entonces, estuvieron libres de las [ieget 
estrias que se observan en los papeles filagra- 
mados. Este descubrimiento produjo un grande 
efecto en la fabricacion del papel, y fué casi re- 
servado para los pee mas excelentes, para 
cartas, dibujos, planos , grabados v ediciones de 
obras de lujo. De ahí procede aun hoy dia la cos- 
tumbre de lirar algunos ejemplares dichos de 
lujo en papel vitela. 
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, iM ະບ vitelas colados , en cuya fabrica— 
cion sobresalen los papeleros españoles, por la 
buena confeccion de la pasta y su sólida encola— 
dura, que les vale la supremacia de los merca- 
dos extranjeros , sobre todo en la América, son 
de mucho uso en el comercio, porque su fabri- 
cacion se ha extendido de manera que seria difi- 
cil hacer conocer todas sus especies. Los tama— 
ños superiores son generalmente empleados pa— 
ra los dibujos al lapiz, para la aguada, los pla— 
nos y los mapas; pero es preciso que estos pa- 
peles estén muy bien dejados, sin mancha algu- 
na, perfectamente encolados, y convenientemente 
aderezados. En esta fabricacion sobresalen los 
Ingleses. Los papeles vitelas colados son em— 
pleados en las hermosas especies de papeles de 
cartas; pero al presente su consumo disminuye 
considerablemenie à consecuencia del perfeccio- 
namiento de los papeles de máquina. 

2. Papeles vitelas sin cola. La invencion de 
las máqumas y las mejoras introducidas en su 
sistema han hecho perder mucha importancia à 
estos papeles ; el que se fabrica aun hoy dia sirve 
casi únicamente para el grabado. 


Papeles fabricados á máquina. 


El papel mecánico ha cambiado la faz del co- 


mercio de la papelería. En otro tiempo los libre- | b 


ros-edilores estaban obligados, para sus edicio— 
nes, á servirse de los tamaños que el uso habia 
introducido sin poder separarse de ellos. En el 
dia las máquinas pueden facilitarles todo su pa- 
pel en los tamaños que deseen, sin aumento de 
gasto; los tamaños grandes, que tenian un valor 


po à la dificultad que ofrecian en la fa- 
icacion, no lienen ya.sino el valor relativo al 
peso. Asi es que para una infinidad de publica— 
ciones baratas, se mandan fabricar tamaños do— 
bles, que se imprimen con máquina, sin mas 
que que los tamaños simples. Se pe , pues, 

cir que no existen ya tamaños fijos. Gracias 
tambien á las máquinas, se pueden obtener en 
todos MN , tanto en invierno como en verano, 
papeles del peso, del tamaño, y en la cantidad que 
se deseen , mientras que antes de esta invencion 
erapreciso esperar à veces algunos meses, cuando 
se queria obtener papel que no formase parte de 
las clases ordinarias, y aun era preciso que esto 
no fuese en invierno, porque entonces los frios y 
las humedades impedian la fabricacion y causa- 
ban grandes retardos. — 

Si se compara la cantidad de papel que se fa- 
brica con una tina ó con una máquina, la dife— 
rencia será inmensa. Tres obreros papeleros hacen 
à lo mas ວ - formas en un dia de 50 à 80 kiló- 
gramos , mientras que una máquina , que 
necesita solamente dos ó un hombres para hi 
larla , puede fabricar de 800 à 1000 kilógramos. 

Durante largo tiempo se ha tenido una cierta 
prevencion contra el papel de máquina , preten- 
diendo que era menos sólido y mas blando que el 
papel de tina. Esto no es cierto, y, al contrario, 
se puede hacer con la máquina papel tan sólido, 
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y mucho mas bueno que con la forma. Si se co- 

'asen corondeles en la tela metálica de la má- 
quina y se recortasen los bordes del papel de tina 
hecho con la misma pasta, dificilisimo seria al 
mas hábil conocedor distinguir por cual de ambos 
procedimientos han sido obtenidos estos dos pa- 
peles. Con todo, es preciso confesar que el papel 
de tina tiene siempre la ventaja sobre el continua 
de ser mas sólido por estar encolado con cola 
animal, que le comunica á la superficie un barniz 
que preserva la pasta y cierta elasticidad que le 
priva de romperse al doblar los pliegos. 

Hace algunos años que los consumidores se 
quejaban de que los papeles no tenian la misma 
sonoridad que en otro pri H , y que se cortaban 
mas facilmente, deduci de ahi que se les 

ba peso por medio de sulfatos de cal , de barita 
y de plomo; con todo, esta no era la causa prin— 
cipal de la poca solidez de los papeles. Esta cau- 
sa seria menester buscarla en la ignorancia en 
que se està aun de los procedimientos empleados 
hoy dia para el blanqueo de los trapos. Se ha de 
convenir en que la necesidad de fabricar pa 
de muy bajo precio obliga. à los fabricantes à ha- 
cer uso de trapos que no producen siempre una 
pasta perfectamente one sin embargo , para los 
papeles superiores, los trapos de que se sirven 
son de primera cualidad. Si, por consiguiente, se 
hquean los trapos segun los procedimientos 
racionales que señala la ciencia, se obtendrán 

peles muy hermosos y de una b je 

à. Los sulfatos que acabamos de citar figuran 

bastante en la fabricacion de ciertos papeles, di- 
chos papeles de embalar. 

Por medio de la máquina pueden obtenerse pa- 
peles de todas las clases y cualidades, desde el 
mas fino hasta el mas baslo, cuyo principal con— 
sumo lo tienen en papeles de imprenta, de lito— 
grafía y de escribir, ocupando además una gran 
parte de la fabricacion los papeles de colores or- 
dinarios para — ya en pieza ya en res- 
ma, y el de estracilla. 

En conclusion , si en la fabricacion del papel á 
la tina no ha habido nunca otros adelantos que 
en la clase de las pastas, en la fabricacion del 
papel continuo se introducen cada dia nuevos in- 
ventos para satisfacer los caprichos de la moda, 
principalmente en los papeles cartas, que, 
con el nombre de fantasía , se les dan varios co~ 
lores y dibujos trasparentes ó de relieve. 


Eleccion y ensayos del papel. 


1. El conocimiento de los pa: ; que es el 
fruto de una larga experiencia, forma el princi- 
pal elemento del arte del mercader papelero, 
siendo necesario al impresor, al librero, ete. A 
ps vista, deben conocer el tamaño; por el 

to, el peso aproximalivo de la resma; con la 
lengua, el grado de cola; por la blancura y el 
olor, si este color es natural ó debido al cloro ó 
à los cloruros ; la finura y la igualdad de la 
pasta, su cualidad. — Y. Libro. . 

?. Es facil asegurarse de que el papel no tie- 
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ne cola sino en la superficie rascándolo y pasando 
unas lineas de linta sobre la parte decentada : el 
papel encolado à la gelatina absorverá el liquido, 
mientras que las lineas quedarán distintas sobre 
el papel mecánico encolado à la resina en todo su 
espesor. 

uédese distinguir el papel encolado á la ge- 
latina (dicho à la tina, à la mano ó à la forma) 
del papel á la máquina : este último, conteniendo 
siempre fécula cuando ha sido encolado con la 
resina , se colora en azul de añil cuando se le pone 
en contacto con una solucion diluida ó del vapor 
de yodo. 

Se puede reconocer la encoladura á la gelatina 
por la proporcion de àzoe que da el papel en el 
análisis elementar ; la proporcion de ázoe indicará 
tambien las cantidades de lana ó de seda en los 
papeles de estraza no encolados. 

3. Siendo la blancura una de las cualidades 

rincipales que se busca en el papel, v como el 
po viejo , aun bien E" , Conserva siem- 
m un ligero matiz amarillento, hay la costum- 
re de azular el papel, es decir, añadirle una 
corta cantidad de una materia colorante azul ó 
violeta, complementaria del amarillo : se emplean, 
por 100 kilógramos de pasta supuesta seca, sea 
un litro de azul de Prusia en pasta, sea 500 gra- 


mos de azul cobalto, sea:500 gramos de ulíra- | cent 


mar muy fino, sea en fin 500 gramos de cenizas 
azules. 

Es facil reconocer las sustancias que han ser- 
vido para dar el color azul al papel, ó fabricar 
los Papeles azulados; atendiendo à los caractéres 
siguientes : el azul de Prusia no es alterado por 
los ácidos , mientras que los álcalislo descoloran; 
el ultramar es descolorado por los ácidos, y hay 
desprendimiento de ácido sulfhidrico ; el cobalto 
no es descolorado nt por los ácidos ni por los ál- 
calis, pero se puede demostrar su presencia en 
la ceniza del papel fundiéndola al soplete con un 
poco de borraj calcinado, que da así un esmalte 
azul; el cobre que queda en las cenizas del papel 
colorado por las cenizas azules, se reconoce di- 
solviéndolo por. el ácido clorhídrico y añadiendo 
un exceso de amontaco, que da, en este caso, el 
hermoso color azul característico del cobre. 

4. El Papel de intestinos se reconoce fácil- 
mente en los abundantes vapores amoniacales que 
da cuando se calcina , y en su propiedad de arru- 
garse cuando se hace hervir en el ácido acético. 

5. El Papel de art se ensaya por la calci- 
nacion , siendo preferible para el uso de los labo- 
ratorios de química el que deja menos cenizas. 

6. Con frecuencia se mezclan con el papel 
blanco ó de color sustancias minerales, tales co- 
mo sulfato de cal, sulfato de barita ó de plomo. 
Estas adiciones constituyen un doble fraude, por- 
que vuelven mas pesado, à superficie igual, el 
papel que se yende al peso, y disminuyen mucho 
su tenacidad. La presencia de estas sustancias se 
justifica por una simple incineración: en efecto, 
dejando, por término medio, el papel 12 à %, por 
100 de cenizas, una cantidad mas considerable 
indica una mezcla frudulenta, à menos que no 
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haya sido preparado con aguas muy cargadas de 
sales calizas. 

7. Ciertos consumidores, à fin de aumentar 
el peso de las cubiertas cuyo peso se añade al de 
algunas mercaderias, hacen fabricar papeles de 
color y vueltos pesados por arcillas, sulfato de 
cal ó sulfato de plomo , y ocres ó tinturas. 

El sulfato de plomo puede ocasionar accidentes 
cuando se envuelven sustancias alimenticias en 
papel que lo contenga; pero se reconoce su pre— 
sencia por medio del sulfhidrato de amoníaco que 
line en pardo oscuro los papeles que contienen 
sales de plomo. 


Tamaño de los papeles. 


Los tamaños del papel varian en cada nacion , 
segun el uso que se tiene establecido, habiéndose 
aumentado su número al infinito desde que q 
medio de las máquinas se ha conseguido produ- 
cir todos los tamaños que desea el consumidor. 
En España comunmente el papel à la tina asi co— 
mo el de máquina se hace de tres tamaños, de— 
nominados: marca mayor, esto es, de 64 centi— 
metros de largo por 43 cent. de ancho; marca 
regular, de 43 cent. de largo por 32 cent. de an- 
cho, y marquilla, de 52 cent. de largo por 37 
. de ancho. El papel de tina de marca regu- 
lar sirve exclusivamente para escribir, y el de 
marca — y de marquilla para libros y diet. 

. El papel tal cual se entrega al comercio por fas 
fábricas, está en paquetes conocidos con el nom- 
bre de resmas, 

La resma de papel à la tina consta de 20 manos 
de 25 pliegos cada una ó de 100 cuadernillos de 
5 pliegos cada uno, de modo que la resma con— 
liene 500 pliegos. Se llaman manos costeras las 
que están encima y debajo de cada Pesma y se 
componen de los pliegos que tienen mas defectos, 
Hay fabricas que dejan el papel en pliegos abier- 
los y hacen resmas y resmas dobles, es decir, pa- 
queles de 500 ຄູ່ de 1000 pliegos. Este método es 
muy ventajoso para el dibujo, para el grabado 
elc. , por cuanto este papel no ha tomado el plie- 
gue del medio, que es muy dificil de hacerlo desa- 
parecer. — La resma de papel continuo es de 
500 pliegos útiles. 


Especies de papel. 


Creemos de alguna ulilidad para los lectores 
exponer en esta seccion, por órden alfabético, 
las especies de papel fabricadas à la tina y à la 
máquina , los papeles de tapiceria , los de fanta— 
sia, y los especiales mas conocidos, 

PAPEL PARA AGUJAS. Este papel se prepara con 
una pasta muy fina , se le da un color azul oscu- 
ro, y se pone en cuadernillos lustrados ó sa— 
tinados. 

PAPEL VE ÁÑAFEA , PAPEL DE ESTRAZA. Se con- 
fecciona á la tina, con muy poco cuidado, con 
una pasta muy ordinaria y de desecho, esto es, 
con mezclas de trapos de hilo de color y trapos 
de lana v de seda no blanquedos, y sin enco— 
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larla: es basto y de color mas ó menos oscuro. 

PAPEL AUTOGRAFICO. — Y. Autografia. 

: [o NEN p. 60. Eleccion y ensayos 
fi . 

Pa DE BILLETES DE BANCO. Se preparan con 
la hilaza de cáñamo ó de lino crudos cortada, 
tratada con lejia y reducida à pasta, los billetes 
de banco, que se hacen por otra parte en formas 
Mlagramadas y à la mano. 

En Francia, los billetes del banco están forma- 


dos de dos pliegos muy delgados, compuestos 


como el papel vejetal, y la filagrama está entre 
los dos; າ pliego es Ao bajo la prensa en- 
tre dos les de estraza que se renuevan á 


menudo. — Los billetes de comercio son hechos 
con papel muy fino colado y de buena cualidad, 

PAPEL DE CALCAR, PAPEL TRASLÚCIDO, PAPEL VE- 

JETAL. Cuando se quiere obtener papel bastante 
trasparente para calcar, se emplea la hilaza de 
cáñamo ó de lino cruda , sin blanquearla ; el áci- 
do péctico y los pectalos interpuestos entre las 
fibras y las materias azoadas adherentes consti- 
tuyen una cola natural rap da la trasparencia, 
Este papel, dicho vejeta us en າາ el mejor 
para calcar , por ser muy trasparente, no poner- 
se amarillo, v no manchar ni el dibujo ni el pa— 
Da paro tiene el defecto de presentar muchas 
dificultades à la aguada. —Sirven lambien para 
calcar el Papel aceitado , esto es, un papel cu- 
bierto de una capa de aceile de nuez y de tre- 
mentina , y el Papel barnizado, que es un papel 
cubierto de una capa delgada resinosa, muy que- 
bradiza, y que particularmente está destinado á 
la pintura oriental. 

APEL DE CanTUCuOS. En Alemania , se fabrica 
un papel de cartuchos de cañon de artillería muy 
resistente , y que siendo un poco permeable à la 
humedad , conserva mejor la pólvora que el pa- 
pel usual, y nada deja en los cañones despues 
del tiro. Segun ensayos hechos por el Sr. A. Pa- 
yen, este papel está compuesto de desperdicios 
de intestinos, divididos y fieltrados por medios 
probablemente análogos a los que se emplean pa- 
ra convertir los trapos viejos en papel. 

PAPEL ນະ COLORES, PAPEL TEÑIDO EN PASTA. Se 
fabrican papeles teñidos de diversos matices del 
mismo modo que el papel blanco, solamente que 
se co'ora la pasta, en la pila, con materias colo- 
rantes , tales como el sulfato de indigo ó el azul 
de Prusia, la laca carminada ó la rubia, la cúr- 
cuma ó la gualda, elc., segun se quiera obtener 
papel azul, rojo ó amarillo. Combinando conve— 
mentemente estos tres colores primitivos se ha— 
cen todos los demás colores. Este ramo de fabri- 
cacion ha hecho grandes adelantos con el auxi'io 
de los progresos de la quimica: segun el Sr. Pa- 
yen, 50 kilógr. de pasta supuesta seca pueden 
ser tenidos: en amarillo , con 2 kil,50 de sub- 
acetato de plomo y 0 kil., 45 de cromato rojo de 

; en azul, con 2 kil.,50 de sulfato de 

ierro y ! kil.,50 de prusiato de potasa; en ver- 
de, con 3 litr. de azul y ! litr.,05 de amarillo; 
en rioleta , con 4 kil.,05 deextracto de palo de 
India ; en rosa, con 6 kil. de extracto de palo de 
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Lima; en agamuzado, con 3 kil. de sulfato de 
erro puro y 3 kil. de cloruro de cal ; etc. 

Los papeles de colores sirven para cubiertas 
de libros, carteles y otros usos ; se emplean pa- 
ra el dibujo al pastel, y tambien los de cualidades 
finas para cartas. 

PAPEL CONTINUO. — V. p. 59. Clases de papel. 

Parer DE Cuero. El Sr. Samuel Hooper recibió 
un privilegio del gobierno de perde r la 
fabricacion de una especie de estofa hecha con 
recortaduras de cuero, que antes solo se em- 
posten para la cementacion del acero, y para 

fabricacion de sal amoniaco. Estasrecortaduras 
son molidas como los trapos viejos, en un molino 
de papel. La estofa que resulta, encolada con- 
venientemente ï sometida à la prensa, tiene mu- 
cha flexibilidad y tenacidad, es excelente para 
la encuadernacion, y cubrir ciertos muebles; re- 
cibe los barnices y el dorado. 

PAPEL DE CULEBRILLA , PAPEL DE SEDA. Llámase 
asi una cualidad de papel que se emplea sobre 
todo en la ເນ ( i າ abanicos: no E una 
especie a parte, es e cartas comun, de un 
tamaño particular. Los ingleses tienen una espe- 
cie de papel de culebrilla , sin cola, de muchisi- 
ma hermosura y sumamente —€— , que es 
muy empleado para cubrir los grabados. 

Pape pe China. Se fabrica en esta comarca 
con la corteza del kou-chou, que es una es- 
pecie particular de caña mambú , etc. Este papel 
para ser de buena cualidad, debe ser fino, de 
un amaril'o algun tanto gris, mas bien blanco 
que amarillo, y de.una superficie lisa, sin gra— 
nos; su envés tiene muchas partes mas ó menos 
filamentosas y pequeñas lineas curvas cóncavas 
y convexas. Este papel es notable en razon de la 
excelencia de su pasta para el grabado y la lito— 
grafia, siendo el ünico que reproduce con una 

rfecta limpieza y una grande exactitud el tra- 

jo del dibujante y del grabador. Las tentativas 
hechas en Francia, en Inglaterra y en Alemania 
para fabricar esta especie de m no han obte- 
nido todo el buen resultado deseable. Comun— 
mente, se recibe en Europa, de Canton por la via 
de Lóndres , en paquetes de 96 pliegos. 

Además , del fabricado con el mambú, en va- 
rias provincias de la China se hace papel con di- 
ferentes materiales, tales como la corteza del 
moral, la paja de arroz y la pelicula que guar- 
nece interiormente las pan de los capullos de 

sano de seda. Este ültimo es el que se llama 

upel de seda. 

PAPEL DORADO y PAPEL PLATEADO. Papeles cuya 
superficie está cubierta de una capa de oro ó de 
=y pueden ser labrados, ó lisos. Los hay tam- 

ien de oro y de plata falsos. — , 

ParEL ກະ EmpaLase. Sus especies son variadas 
al infinito, y aunque se ha conseguido hacerle 
impermeable , dista mucho aun de ser compara- 
ble con el fabricado en Inglaterra. 

PAPEL DE ESTRAZA FINO, PAPEL DE ESTRACILLA. 
Se hace con los trapos de lino mas groseros; es 
gris, rojizo, azulado, mas á menudo negro y 
gris, no encolado, mas ó menos fuerte, segun 
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los usos á los cuales se destina. Este papel es el 
mas basto de todos los qu se fabrican de solo 
trapo de lino, aunque de mejor calidad que el 
de estraza. : : 

PAPEL DE FANTASÍA ó DE Lujo. Bajo e:ta deno- 
minacion se comprenden los papeles de relieves, 
con dibujos de colores, muerados, alafiletados, 
eic. A estos papeles se les da generalmente el nom- 
bre del dibujo que llevan, como barrado el que 
tiene barras trasparenles ; católico el que tiene 
efigies de santos ó atributos de la religion en 
trasparente ; ondeado el que tiene impreso un di- 
bujo de ondas; (ulado el que tiene estampado 
un dibujo de tul ; elc., etc. En España se em- 
pieza ya en algunos establecimientos à ensayar 
con bastante éxito esta clase de fabricacion. 

PAPEL FILAGRAMADO.—V. p. 58 Clases de papel, 

PAPEL ve FiLrROs. Papel sin cola, destinado à 
filtrar liquidos; es mas ó menos blanco, mas ó 
menos consistente , y tiene el mismo tamano que 
el gne está destinado para la impresion. — 

os papeles de filtros deben ser fácilmente 
permeables á los liquidos y contener lo menos 
le de cuerpos extraños en la fibra vejetal: 
los mejores son fabricados con trapos de cáñamo 
ó de lino bien bl: purificados con el 
ácido clorhidrico diluido en 25 parles de agua y 
completamente lavados con agua destilada, sien- 
do tambien esta agua recogida de los generado- 
res de vapor la que se emplea para desleir la 
pasla; los pliegos deben ser poco prensados y 
a 8 


En Suecia se fabrica un papel de filtro, Nama- 
do Papel de Berzelius, superior à el de todos 
los otros paises, que se hace en invierno, y se 
le seca en la estacion de los hielos. El agua Te 
contiene se congela antes de evaporarse v le ha- 
ce muy poroso ; sin embargo , conserva bastante 
resistencia para dejar pasar rápidamente los li- 
quidos y retener las sustancias contenidas en los 
mismos. Este papel no contiene ninguna maleria 
soluble, y no deja, despues de la combustion, 
sino “490, de su peso; à lo menos esta es la frac- 
cion que Berzelius, en sus análisis , tiene la cos- 
tumbre de deducir por el peso del fillro cuando 
ເບ ະສ ໄເ p. 60. Eleccion y Ensayos 

et papel, Tm 

Pare ຄະ Fumar. Papel fabricado à la tina, 
sumamente delgado , que sirve para hacer los ci- 
gar , Y que se confecciona colado ó sin cola, 
y afilagramado ó avitelado, puesto que segun los 
paises se usa de una ü otra manera; regular— 
mente sus dimensiones son de 43 ó 45 centime- 
tros de largo por 32 centimetros de , Y Su 
peso es de 3 à 6 libras castellanas, El consumo 
de este papel es muy considerable en España y 
América, y tambien en varias naciones de Euro- 
pa es muy estimado el papel de fumar español, 
sobre todo el que se fabrica en Alcoy y en al- 
gunas fábricas de Cataluña. 

PareL GELATINA. En razon de su trasparencia, 
los papeles gelatina son muy útiles à los dibu— 
jantes para calcar. 

PAPEL IMPERMEABLE. El célebre farmacéutico 
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Músculus ha inventado una clase de barniz, com- 
puesto de asfalto disuelto en trementina. El pa- 
pel al cual se dan dos ó tres baños de este barniz 
queda enteramente impermeable , circunstancia 
que le hace aplicable á diferentes usos, entre 
otros el de reemplazar ventajosamente el vidria- 
do de la loza, que recibe un hermoso brillo. Sir- 
ve tambien este papel para cubrir los tabiques 
húmedos antes de vestirlos con papel pintado, 
evitándose por este medio que se impregne de Ja 
humedad, como hasta ahora ha sucedido, desti- 
ñéndose y estropeándose el el á muy poco 
liempo de estar pegado en los tabiques. . 

PAPEL FLORETE. El papel de tina superior. 

PAPEL Á LA FORMA.— V. p» Clases de papel. 

PAPEL ve INTESTINOS. — V. p. 60. Eleccion. y 
Ensayos de papel. 

ParEL LigNzo ó PapeL Tera. Este l, otro 
de los descubrimientos de los Sres. Montgolfier, 
se parece un poco al papel de los Japoneses, 
si hubiese obtenido todo el feliz éxito que ໂດຣ pri- 
meros ensayos anunciaban , habria podido ser em- 
pen con una grande economia para reemplazar 

ropa blanca , principalmente la de mesa. 

PAPEL DE MÁQUINA.— V. p. 59. Clases de papel. 

PareL DE Manera. Un industrial extranjero ha 
hallado el medio de aplicar la madera á la fabri- 
cacion del papel. Despues de haber quitado la 
corteza de aquella, se corta en pedazos , los cua- 
les se colocan en una máquina que los tritura; 
luego se traslada el polvo á un baño donde per- 
manece por espacio de seis ú ocho dias. Seco el 
polvo vuelve á ser molido en un molino de trigo; 
en seguida se mezcla con e vea e 
que sirven para preparar la pas papel, y 
se procede del modo ordinario. Cuando la hb 
cacion se haga en grande escala se puede obtener 
una ventaja de un 50 por 100 sobre el coste del 

1 comun. 
APEL Á LA MANO. — V. p. 58. Clases de papel. 

Parei-marriL. La Sociedad de Fomento de 
Lóndres premió al Sr. Ceinsle , con una medalla 
de oro , valor de 30 guineas, por la invencion de 
su papel-marfil, para el uso de los pintores de 
miniatura, al que se reconocieron todas las cuali- 
dades que exigia el emp'eo á que se le destinaba, 
y presentaba aun algunas ventajas sobre el mar- 
lil. La fabricacion de este papel se reduce á en— 
colar, con cola hecha de pergamino, cuatro plie- 
gos de papel de escribir, y cubrir el de encima 
con una capa de cola que contenga yeso fino , si- 
guiendo el procedimiento descrito por el autor. 

PAPEL MUERADO Ó ATAFILETADO. Se pre 
p muerados ó atafiletados por medio de una 
uerte presion ejercida por un cilindro de bronce 
grabado sobre otro cilindro formado de papel; 
panado el papel en el primero deprime la super- 
icie del segundo, y pasando el papel entre estos 
dos cilindros , se estampa en todas las cavidades. 
Asi se pueden producir dibujos en relieve de di- 
ເ: — ມມ) " us 

0s es atafiletados se hacen con pa 
າ,” ກາ y bien encolados que han decibido 
varias capas de gelaüna, se les da color, se 
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les lustra en seguida con una capa de 
despues con una disolucion de alumbre, nitro 
y cremor tártaro, y se pasan, último, por 
un castillejo, con una tela metálica ó una plancha 
de cobre grabada, que forma los granos. Asimis- 
mo se fabrican los papeles preparados en forma 
de lija ó de zapa. Estos papeles sirven para cu- 
brir cajas, encuadernaciones y. otros usos. 

ParzL ve Música. El rayado para escribir mú- 
sica, ó pautado, esto es, el que tiene señaladas 

ren necesarias para escribir las notas mu- 


Llámase tambien Papel pautado ú rayado el 
que tiene líneas señaladas, y sirve à los niños que 
aprenden á escribir, etc. 

PareL ve Pasa. Este papel es amarillento, con 
puntos ó filamentos blancos y pardos ; su pasta no 
es igual; doblándolo y comprimiéndolo sobre el 
pliegue, se hiende y se rasga mucho mas fácil- 
mente que el de trapo. — Y. d^ 

El «Dolkar Newspaper» y el «Philadelphia 
Leuger,» periódicos que se publican en los Esta- 
dos-Unidos , se imprimen desde hace pocos años 
sobre l blanco de paja de arroz, segun el 
procedimiento de Mr. M. Mier. Esta clase de pa- 
pel no puede ser ni mas hermoso ni mas excelente, 
alendida su mucha duracion, asi como su resis 
tencia, por lo qre lleva mucha ventaja al fabricado 
con trapos. — Y. Papel de China. 

PAPEL PINTADO Ó PAPEL DE TAPICERÍA. Los pa- 
pe pintados, que imitan las mas ricas y mas 

estofas, los ornatos de arquitectura, las 
decoraciones, elc. , y sirven para vestir habita- 
ciones, se imprimen por medio de manipulacio— 
Des poco diferentes de las empleadas para la im- 
presion de los tejidos de lana y de seda. Este arte, 
desde tiempo inmemorial conocido en la China, 
en donde se pintan sobre el lota dibujos que imi- 
lan las indianas, fué impo á Europa por los 
Holandeses y los Espanoles, en el siglo XVI. AI 
esente existen fábricas de papel pintado en 
gica, Alemania, Holanda, Francia, Inglater— 
ra, Rusia, ña y varias otras naciones ; ha- 
biendo alcanzado este ramo de industria tal grado 
de perfeccion, que no solo se imprimen sobre el 
popel ¡aves y paisajes, si que tambien cuadros 
istoriados l 


La sustitucion, los papeles comunes , del 
cilindro de imprimir à las planchas, y la inven- 
cion del papel mecánico, que permite imprimir 
sobre una larga extension de e , Sin que haya 
necesidad de pegar los pliegos los unos con los 
otros, como se estaba obligado á hacerlo anti- 
pene , Son las causas principales del extremo 

precio á que se encuentran hoy dia los pa- 
es pintados. 

Para los papeles de tapicería solo pueden em- 
plearse colores de aplicacion. Estos colores son, 
0 colores minerales, ó lacas vejetales , molidas 
al agua y desleidas à la cola, ó cocimientos de 
sustancias vejetales y animales, inspisados con 
el almidon. Antes de aplicar éstos sobre el papel, 
se le encola extendiendo en su superficie una di- 
solucion de cola de Flandes liquida, en la cual 
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esté muy uniformemente desleido el color que 
deba formar el fondo, y se seca perfectamente an- 
tes de imprimir los dibujos. 

Se fabrican varias especies de papeles pinta- 
dos: 1. Los papeles mates 0 comunes; 2.2 Los 
papeles lustrados , que reciben su lustre por me- 
dio de una preparacion que se introduce en el 
color, y sometiendolos à la accion de la brocha; 
3.2 Los papeles afelpados, que se obtienen apli— 
cando sobre la pieza un mordiente, com de 
aceite de linaza cocido y albayalde molido , que 
tiene por objeto retener las particulas de tundizno 
de paño que debe producir el afelpado; estos tun- 
diznos son teñidos, y despues reducidos à polvo 
muy fino, por medio de molinos; 4.* Los papeles 
dorados ò plateados, para los cuales se emplea 
el mismo procedimiento que para los papeles afel- 
pov es decir, que se imprime primero el di- 

ujo que se quiere obtener con un mordiente cra- 
so, y despues se le cubre con un pan de oro ó de 
plata; el papel dorado se hace con el oro falso, y 
para el papel plateado se emplea siempre plata 
pura. 
Los papeles pintados se venden ordinariamente 
en rollos de 25 piés de largo sobre 18 pulgadas 
de ancho; sin: embargo, desde la invencion del 
papel continuo, se hacen tambien de 2 piés, de 
3 piés y hasta de 4 piés de ancharia, pero por 
eso no se aumenta Jalargaria. — — f 

Compréndense bajo la denominacion Papel jas- 

peado los papeles jaspeados ordinarios y las imá- 
genes grabadas en madera, 1 ilu- 
minadas , con los cuales los artesanos y las gen— 
les del campo adornan sus casas. La fabricacion 
y el comercio del papel jaspeado ordinario ha de- 
caido considerablemente desde que la impresion 
de los papeles pintados ha llegado à ser un arte 
que ha alcanzado el mas alto grado de perfec— 
cion. . 
Parr Reactivo. Dase el nombre de Papeles 
reactivos á diversos papeles colorados en su su- 
posee por materias colorantes que, tomando bajo 
a influencia de los ácidos y de los alcalis colores 
diferentes, sirven así para justificar la existencia 
de los unos ó de los otros. Los mas empleados 
son: el Papel de tornasol, el Papel de cúrcuma 
y el Papel de Fernambuco. 

El pape! teñido por el color del .tornasol se 
emplea con su color natural, ó enrojecido por un 
ácido vejetal; en el primer caso se vuelve rojo 
por la accion de los ácidos, y en el segundo, 
vuelve á tomar su color azul en presencia de los 
álcalis ó de los compuestos que llenan sus funcio- 
nes. Para el uso se corta este papel en pequeñas 
liras que se conservan en frascos secos y bien 
tapados para evitar que el color se altere por los 
vapores ácidos esparcidos tan á menudo en el 
aire de los laboratorios. —El pape! colorado por 
el cocimiento de raiz de cúrcuma es amarillo; se 
vuelve pardo rojizo por los álcalis , y queda ama- 
rillo con los ácidos. —El papel colorado por el 
infuso de palo de Fernambuco es rojo; se vuelve 
amarillo por los ácidos y azul por los álcalis.— 
Otros papeles diversamente colorados pueden ser 
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empleados en los mismos usos, pero no se utili— 
zan con lanta frecuencia como los primeros. 

A veces se aplican à la superficie de pliegos de 
papel blanco diversas sustancias y preparaciones 
quimicas que permilen emplearlas como reactivos 
en ciertas circunstancias; tales son los papeles 
tenidos por el sulfato de indigolina, que son des- 
colorados por el cloro , el bromo y las soluciones 
de los eloritos; los papeles impregnados de ace- 
tato de plomo, que pueden servir para reconocer 
el gas hidrosulfúrico mezclado en pequeña canti- 
dad con diversos gases; los papeles almidonados 
en su superficie, que se coloran en azul por el 
yodo , ó en presencia de los yoduros disueltos y 
de un poco de yodo; elc. ; etc. 

PAPEL DE RecaLiz. Este papel fué confecciona- 
do en 1826, en Francia, por los Sres. Julia de 
Fonlenelle y Pisson. Se hace de 4 calidades: la 
1.* da un papel de pasta bastante buena, fuerte, 
muy consistente, un poco trasparente, que no 
liene necesidad de ser encolado, y no obstante 
mede servir para filtrar; la 2 * aunque menos 

uena presenta las mismas ventajas ; la 3.* es de 
color gris y buena para escribir; la 4." de un gris 
amarillento sembrada de manchas parduzcas. 

PAPEL ນະ Seva, dicho, en Francia, Papel Jo— 
seph del nombre de su inventor Joseph Montgol- 
fier, y en España conocido con el nombre de Pa- 

el de filtros. Este papel está muy en uso entre 
os doradores, los confileros, etc. 

PAPEL DE SEGURIDAD. Tiene por objeto hacer 
imposibles las falsificaciones, impidiendo los efec- 
tos del lavado de los escritos por el cloro; pero 
hasta el presente, á pesar de los laboriosos ensa- 
yos que un gran número de hombres eminentes 
en la ciencia han hecho sobre este objeto, nin- 
gun resultado perfectamente satisfactorio se ha 
obtenido. Estos papeles son fabricados como todos 
los otros , diferenciándose no mas en que se aña- 
den á la pasta algunas sustancias que comunican 
un color al papel, cuando se hace obrar sobre él 
un agente quimico para separar su escrito. En 
Francia, el 5r. Duret, en 1856, presentó un pa- 
pel de seguridad impreso con la tinta de escribir, 
nd gp ofrecer grandes garantias de sensibi- 
lidad. No es posible el reproducir su impresion, 
y si se intenta rascarla ó lavarla, se reve'a al 
momento el hecho. Este papel se recomienda so— 
bre todo para los actos públicos y privados, los 
billetes de banco, papel sellado, sellos de cor- 
reo, elc. 

PAPEL DE SitgurnEvivA. Grande es el desarrollo 
que en los Estados-Unidos del Norte-América ha 
tomado la industria de este vejelal que crece con 
extraordinaria abundancia en la Union y en el Ca- 
nadá. La mata da un papel algo menos fino que el 
que se saca de las florecitas; pero uno y olro ofrecen 
lodas las buenas cualidades que preferentemente 
se pueden reclamar de un buen papel , siendo asi- 
mismo el precio respectivo sumamente modico. 
Tambien los ensayos practicados en grande escala 
en aquel país y en Inglaterra para la confeccion 
de papel, aplicando la madera en lugar del trapo, 
presentan resultados muy lisonjeros. 
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PAPEL DE TELA DE CEBOLLA. Este papel está fa- 
bricado con trapo viejo duro; es muy blanco, muy 
delgado, muy flexible, y de una pasta muy fina. 
Se corta de mil y una maneras, sea por medio de 
tijeras muy finas, sea por medio de sacabocados, 
que le comunican toda especie de dibujos. El pa- 
pel asi recortado sirve para cubrir las cajas de 
confituras , diversos objetos de lujo, elc.; con él 
se cubren los grabados, las litograftas, las esto- 
fas de oro, de plata ó bordados, los bijús, los 
objetos de gran precio, elc. ; es tambien emplea- 
do por los comerciantes y los banqueros para la 
remision de sus cuentas corrientes y otros pape— 
les de negocios, á fin de economizar los gastos 
de correo. Los fabricantes ingleses sobresalen en 
la fabricacion de este papel, pero su precio es 
sumamente crecido. 

PAPEL DE TINA Ó Á LA TINA. —V. p. 58. Clases 
de papel. 

PAPEL VITELA.—V. p. 58. Clases de papel. 


Fabricacion de papel en España. 


Para dar à conocer la importancia de la fabri- 
cacion de papel en nuestro pais, debemos acudir, 
como lo hemos hecho con otros ramos de la in— 
dustria , à la Memoria sobre los Productos de la 
Industria española reunidos en la Exposicion 
pública de 1850, escrila por el Excmo. Sr. D. Jo- 
sé Caveda, copiando de ella todo lo mas intere— 
sante al objelo que nos et 

X. «Generalizadas las fabricas de papel de di- 
ferentes clases y aplicacion á proporcion que cre- 
cieron los consumos , abundan igualmente en las 
provincias litorales v en las del centro, y aban- 
donados los antiguos métodos de fabricacion, para 
seguir los modernos y mas acreditados , han con- 
— al fin mejoras ໄລກ considerables , que sino 
del todo , à lo menos en la mayor é gra- 
dualmente desapareciendo de nuestro mercado el 
papel extranjero, antes introducido en grandes 
cantidades. Sin embargo , al paso que conocemos 
y apreciamos los productos de estos estableci— 
mientos , pocos son !os datos reunidos para for- 
mar justo concepto de su organizacion y rendi- 
mientos, de las primeras materias en ellos em- 
pleadas , 1 de su influencia en la prosperidad del 
pais, en el aumento de su riqueza, i en el desa- 
rrollo industrial que la crea y multiplica. Ya la 
Junta calificadora de 1845 se lamentaba de la 
falta de datos estadísticos , en los certificados ex- 
pedidos á los expositores por las autoridades lo- 
cales, y de la especie de reserva con que éstos 

rocuraban algunas noticias de sus respectivas 
abricaciones, como si fuese incompatible con su 
crédito la publicidad de los elementos y condicio- 
nes de su existencia. A pesar de los adelantos de 
la industria nacional, y de que las idéas econó- 
micas, mejor entendidas , han disminuido en gran 
manera ciertas prevenciones, harto arraigadas 
entre los productores de todas clases, para deci- 
dirse à manifestar francamente el verdadero es- 
tado de sus respectivas industrias, todavia la 
Junta calificadora ha tropezado hoy con los mis- 
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mos obstaculos con que luchaba.en vano la de 
1845, al apreciar en su justo valor la fabricacion 
nacional. A falta de documentos oficiales, y sin 
una estadistica siquiera aproximada de nuestra 
industria fabril, hubo de recurrir à los informes 
parlicu'ares y à las indagaciones privadas para 
suplir hasta donde es posible esta falta. En ellas 
se fundará ahora una parle de sus asertos y de~ 
ducciones , con la confianza qe puede concederse 
à la buena fé de personas fidedignas interesadas 
en la ayeriguacion de la verdad.» 

«La Junta calificadora de 1845 habia manifes- 
tado en su Memoria, que los consumidores de pa- 
pel continuo para eseribir le encontraban el gra- 
ve defecto de cortarse por los dobleces , llegando 
los fabricantes de abanicos de Málaga hasta el 
punto de solicitar la introducción del extranjero, 
m no poderse servir del fabricado en el Reino. 

guales que ucian los impresores, supo- 
niendo que las malas cualidades de este articulo 
no les permitia emplearle en la tipografía, el gra- 
bado en madera y la litografía. Por último, se 
sentia generalmente la falla de cartulinas para 
tarjetas, naipes, y otros objetos análogos. Tan 
fundadas reclamaciones carecen ya de fundamen- 
lo. Cinco años de esfuerzos y de ensayos bien 
dirigidos , han bastado para acallar las fundadas 
exigencias de los consumidores, ó para reducir- 
las el punto de verlas cumplidamente satis- 
fechas antes de : porque si en general los 
pene de lina à brazo dejan aun que desear en 
à pasta y el colado, se advierlen, por el contra- 
rio , tanto en los continuos para diferentes usos, 
como en los ະາ de todas clases, verdaderos 
y grandes adelantos , un progreso tan notable que 
asegura su consumo, aunque todavía son suscep- 
bles de mayor perfeccion. Y esto en corto tiem- 
po, y cuando alzada la prohibicion de introducir 
el qa extranjero, han tenido que sostener nues- 
tros fabricantes una lucha harto desigual con los 
de aquellos países , donde el arte , y muchos años 
de esfuerzos y experiencias llevaron esta indus- 
tria al mas alto grado de perfeccion. Su ejemplo 
no ha sido perdido para nosotros. Apenas termi- 
nada la guerra civil, y cuando los primeros mo~ 
mentos de tranquilidad y reposo permitian con 
alguna seguridad el cultivo de las artes fabviles, 
hemos visto crearse en diferentes puntos de la 
Peninsula 15 fábricas de papel continuo, durante 
el corto periodo trascurrido desde el año de 1844 
hasta el de 1845. Acreditadas por la experiencia, 
y consiguiendo casi en su mismo origen aquella 
perfeccion, que solo alcanzan gradualmente los 
establecimientos industriales de antiguo conoci— 

s, dieron ocasion á que otros de la misma clase 
se fundaseo despues à ejemplo suyo. Asi fué tam- 
bien como despertada entre los fabricantes una 
prevecióna emulacion , bajaron sucesivamente en 

reve tiempo desde un 30 à un 40 por 400 los 
precios del papel continuo, ya generalizado entre 
nosotros. El de mano, fomentado con igual em- 

ño, no hizo menores progresos. Pasan de 300 
he establecimientos destinados á su fabricacion 
en casi todas las provincias del Reino. Los cono- 
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eedores de este ramo de industria calculan que 
actualmente se emplean en ellos 180.000,000 de 
reales , que dan ocupacion por lo menos & 3,000 
personas , y que consumiendo mas de 30.000,000 
de libras de trapo, fabrican anualmente 3.100,000 
resmas, de general consumo dentro y fuera dela 
Península. » 

«Sin embargo de tan notable desarrollo, muy 

8 fueron las muestras de este artículo traidas 
à la Exposicion. » E " 

«Los Sres. Viuda de Ribed é hijo, de Pamplo- 
na, han presentado varios productos de su fábri- 
ca, establecida en Villava, en 1 . de noviémbre 
de 1847, Produce papel de luto, dorado y de ĉo- 
lores; cartulinas para naipes, y papel de brazo, 
a cuya elaboracion están destinadas cuatro tinas. 
La empresa ha establecido depósitos en las prin- 
cipales ciudades del Reino, así de papel para es- 
eribir, imprimir y dibujar, como de cartulinas y 
papeles pintados. En todos estos productos se ad- 
vierten notables adelantos. El papel de escribir, 
sobre todo, se distingue por su consistencia, 
blancura y encolado. No son menos apreciables 
los papeles con destino à decorar las habitacio— 
nes. Su mérito y cireunstancias se examinarán 
mas adelante.» 

« De la fábrica establecida en Tolosa por los 
Sres, Brunet, Guardamino, Tantonat y Compa- 
nia, ha visto la Exposicion mucha variedad de 
muestras de papel contínuo. Las hay entre ellas 
de un verdadero mérito, por su “consistencia y 
lersura, por su igualdad y buen grano, por el 
temple de la cola, que sin perjudicar el blanco 

ue las distingue , las hace à propósito para toda 
clase de tintas é impresiones. No se prestan me— 
nos al trazado del lapiz, à las aguadas de la tinta 
china, y á la delineacion mas delicada; y asi es 
como adquirió la fábrica de Tolosa la justa repu- 
tacion de que disfruta , y como se buscan sus pro- 
ductos con empeño en casi todos los mercados 
de la Peninsula. Su consumo, sin embargo, no 
es hoy tan grande como cuando empezaron à ge- 
neralizarse , porque entonces apénas tenian com- 
petidores, y hoy se los procuranlos establecimien- 
los de la misma clase planteados posteriormente, 
asi en las provirícias del Mediodía, como en las del 
Norte. Recomiendan al de Tolosa su vasta exten- 
sion , los procedimientos que emplea, y el méto- 
do de la fabricacion , tàn adelantado .como puede 
estarlo donde la industria hizo mayores progre— 
sos. Si à estas ventajas se allegan los esfuerzos 
de los Sres. Brunet para llevarlos mas léjos , se 
verá con cuanta razon los propone la Junta para 
la medal!a de oro. Fundadores de la fábrica en 44 
de junio de 4842 , como individuos de la empresa 
que la tuvo. á su cargo, son hoy sus únicos E 
pietarios , y en lal concepto se proponen exten— 
derla y mejorarla. Corrio su direccion facultativa 
à cargo de D. J B. Fourvel, al cual han sucedi- 
do últimamente D. José Manuel de Brunet, y su 
dependiente principal D. Silvano Tantonat.» 

«Puede, en concepto de la Junta, concederse 
la de plata à D. Juan Manuel Barrio ,.poseedor de 
la fabrica de Gárgoles de Arriba, en la provincia 

TOMO IY, 
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de Guadalajara. Con el número 58 se designan 
las muestras de diferentes clases de papel blanco 
y de colores , los rollos de pliegos de gran marca 
para pintar y dibujar, y las cartulinas y cartones 
que en esté establecimiento se elaboran. Creado 
por el Sr. D. Santiago Grimaud à principios del 
siglo actual, y conocido con su nombre, obtuvo 
un gran desarrollo desde que el año de 1847 le 
adquirió el Sr. Barrio, el cual ha conseguido en 
todos sus productos considerables adelantos, y 
una baratura poco comun en los de la misma cla- 
se elaborados en España. Por mucho tiempo cor- 
rió su direccion á cargo de fabricantes franceses, 
y hoy la desempeña, tanto en la parte facultati- 
va, como en la administrativa, el mismo posee- 
dor, ó bien el antiguo operario D. Raimundo 
Sastre, que le sustituye con acierto, ya amaes- 
trado por una larga práctica y los constantes re- 
sultados de sus tareas. En este establecimien— 
to se fabrican desde la estraza mas ordinaria, 
hasta el florele mas superior, y desde los car- 
tones de mas cuerpo, hasta la cartulina mas dè- 
licada.» 

«La marca imperial producida en el papel de 
mano , las considerables dimensiones de algunas 
otras clases, su misma diversidad, y el esmero 
de la fabricacion, colocan este establecimiento 
entre los mejores que poseemos, y acreditan gra- 
dualmente sus productos. Tienen todos un consu- 
mo seguro en Madrid , por la facilidad de los tras- 
portes, y la corta extension de las distancias. Así 
es, que ni buscan ni necesitan olros mercados.» 

«Con los números 133, 135, 275 y 46, se se- 
ñalaron en la Exposicion las diversas muestras de 
papel de escribir, procedentes de las fábricas de 

. Antonio Romani y Miró, en Papiol, D. Anto— 
nio Romani y Torres, D. Cristóbal Vila, v D. Jai- 
me Serra y Torrens, en Capellades, y D. Diego 
Munoz , en Quentar. Este üllimo expuso tambien 
ນເທນ ejemplares de papel para cigarros. Se 

ha de ver, por la buena calidad de sus produc- 
tos, que merecen la mencion honorifica.» 

«Fuera del plazo señalado para optar el pre- 
mio, han concurrido D. Hipólito Paumard, y Com- 
be y Compañia, con los cartones y cartulinas de 
sus fábricas, cuyos articulos distan todavía bas- 
tante de la perfeccion que puede dárseles.» 

«En general es preciso reconocer los progresos 
de este ramo de industria, asi como los que pro- 
mete en el porvenir. Diéronle un poderoso impul- 
so el desarrollo de la imprenta, la creacion de las 
nuevas fábricas de tejidos de lino en diversos 
puntos de la Peninsula , y el uso de las máquinas, 
con que fueron sustituidos en muchos estableci— 
mientos los antiguos aparatos. Pero todavia uues- 
tro papel para las impresiones y manuscrilos , si 
ha ganado en calidad y baratura, es susceptible 
de grandes mejoras. Muchas de sus diversas cla- 
ses, aunque de un blanco y finura que justamente 

15 recomiendan, no ofrecen toda aquella dura- 
cion y permanencia , necesarias en los documen- 
tos que han de trasmilirse sin alteracion à la pos- 
leridad, y que deben resistir con tenaz porfia á 
las influencias atmosféricas, y al polvo de los ar- 
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chivos. Conservar su consistencia y tersura solo 
algunos años, para descomponerse despues , ce- 
diendo prematuramente á la accion del tiempo, es 
conceder á las apariencias efimeras del momento, 
y á la baratura de la produccion, unas ventajas, 
que mas bien deben fundarse en las cualidades 
indispensables exigidas á esta manufacturacion 
por el objeto mismo à que se destina, y la natu- 
raleza de sus aplicaciones. » 

« Y no es esta falta peculiar al papel producido 
por nuestras fábricas: se encuentra tambien en el 
del une porque generales son las causas 
que la sostienen. Por lo demas, habria deseado 
la Junta ver introducido entre nosotros el papel 
impermeab'e, inventado por Mr. Van, y el que 
puede obtenerse de varios vejetales harlo comu- 
nes en la Peninsula. Le producen la paja, el pal- 
mito, la hoja del maíz, y otras plantas igualmente 
comunes y abundantes en nuestro suelo. Algunos 
ensayos en pequeña escala , y objeto mas bien de 
curiosidad que de una meditada lacion, han 
demostrado ya la posibilidad y ventajas de 
esas nuevas fabricaciones, cuyos diversos usos 
les asegurarian pronto y fácil salida.» 

XX. «Sino pueden desconocerse las mejoras 
del papel destinado à la imprenta , el dibujo y la 
escritura, todavía aparecen mas notables las ob- 
tenidas en los papeles pintados para decorar las 
habitaciones. Llega ya su perfeccion hasta el pun- 
lo de hacer innecesarios los extranjeros, que sur- 
lian casi exclusivamente nuestro mercado. Pro— 
ducidos con. suma abundancia y baratura, pues- 
tos al alcance de todas las fortunas, y tan variados 
como pueden exigirlo los diversos gustos de los 
consumidores, ofrecen una série numerosa de 
clases, desde las mas sencillas y ordinarias por 
el colorido y la composicion , hasta las mas com- 
Mondes y ostentosas por las tintas, el dibujo, y 
a riqueza y profusion de los ornatos. No hay ya 
en sus grecas y ramajes, en sus florones y enta— 
llos , en sus caprichosos dibujos , aquel barroquis- 
mo vulgar, que con hastio del buen gusto anun— 
ciaba ó la pobreza mal disimulada con una fecun- 
didad ficticia, ó la invencion mal dirigida, que 
en las menudencias impertinentes buscaba el 
medio de llenar los paños, cansando la vista y 
fatigando el ánimo. Ahora se descubre por lo me- 
nos la intencion artistica; el capricho, sin ofender 
el buen sentido, da novedad al dibujo; produce 
ingeniosas combinaciones; presenta armoniosa— 
mente dispuestas las cintas y encajes; imita el 
raso y la sederia; contrahace los paños y tercio— 
pelos, y los realza con los ramajes, rr gl fle- 
cos y galones de oro, va mate, ya bruñido, pres- 
tándose à las degradaciones de las luces y las 
sombras, y à los efectos mágicos del claro-oscu- 
ro. Hay, pues, en estos estampados felices imi— 
taciones de las sedas de la China, ó gratas remi- 
niscencias de la escuela del Renacimiento, en 
que mas de una vez aparece la caprichosa y bella 
inspiracion de Berruguete y de Becerra.» 

« Ya se empleen en el grabado las tierrás y las 
gredas ó ya los carmines y las tintas producidas 
por las sustancias minerales, son propios y ani- 
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mados y permanentes los colores , y sus contras- 
les co en al fin que el artista se propone, 
con aquella duracion y fijeza que pueden espe- 
rarse de las cualidades de los papeles pintados 
al temple. No'es necesario decirlo: si estas son las 
cualidades de los ເກນ pintados que salisfa- 
cen las exigencias lujo y de la moda, otros 
hay pobres y vulgares, de intento producidos 

ra las gentes menos acomodadas, y con el fin 

nec esta clase de ornamentacion á 
las taciones mas humildes, donde se busca 
solo la limpieza y el aseo. Poner asi la pro— 
duccion al nivel de las circuristancias especiales 
de cada consumidor, es sin duda uno de los indi- 
cantes de los pee del arte mismo, y lejos 
de rebajarle, le realza. » 

« Cinco expositores han concurrido con papeles 
de ornato á la Exposicion, contándose entre ellos 
algunos ya premiados en los anteriores concur— 
sos. Tales son, D. Sebastian Wais, de la Coruña. 
El sócio administrador de la fábrica de Santa Isa- 
bel de Vitoria. D. Diego Delicado y Compañía, de 
la fabrica de la Torre del Mar, en Velez-Málaga. 
Los Sres. Bertschinger y Codina, de Barcelona. 
La viuda Ribed é hijo, de Pamplona. » 

«Entre todos se distinguen estos ü'limos, y 
merecen rd ec consideracion, por el mi- 
mero, variedad y excelencia de sus productos. 

la invencion y el gusto, rico dibujo, y fuerza 
de claro-oscuro , lozanía y vigor de las tintas, y 
buen tono de los fondos, nada dejan que desear, 
y pueden compararse á los mejores de la misma 
clase fabricados fuera de España. Sobre todo, hay 
mucha verdad en la imitacion de los paños, con 
el trapo reducido á polvo; y los rollos de papel 
aterciopelado presentan un agradable contraste, 
producido por los fondos carmesies y los ramajes 
de oro , figurando el tisú, con un brillo y riqueza 
que te los recomiendan. Colocados la 
senora viuda de Ribet é hijo al frente de esta in- 
dustria, y pudiendo aplicárseles las disposicio— 
nes 4.2, EI 10.* de la Real órden de 5 de octu- 
bre último, la Junta los propone para la Cruz de 
Cárlos TIT. Su establecimiento se ha ptanteado en 
1348 bajo la direccion de Mr. Adolfo Lapaire, cu- 
yos conocimientos y buen gusto grandemente con- 
tribuyen à la celebridad de los productos, con 
arte sumo y diligencia y limpieza elaborados.» 

«A los productos de la fábrica de Pamplona, 
se aproximan bastante los elaborados en la de 
Torre del Mar, en Velez-Málaga. Premiados ya 
en la última Exposicion con la medalla de plata, 

uede ahora confirmarse esta distincion, no ha- 
desmerecido del buen concepto que enton- 

ces obtuvieron. Cuando solo existian en España 
dos fábricas de papeles pintados, se estableció 
esta el año de 1843, bajo la direccion de D. Die- 
o Delicado y Zafra, á cuya inteligencia debió 
e su orígen , un o de perfeccion que al- 
canzan muy pocas, despues de costosos ensayos 
y muchos años de experiencia. Así es como en la 
última Exposicion obtuvo ya la medalla de plata. 
rios, planchas para el estampado, dibujos, 
maestros y preparaciones, todo en e!la ha sido en- 
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tonces, y es ahora, de procedencia española; 
únicamente los métodos pueden considerarse co- 
mo una importacion extranjera; pero no adoptada 
tan servilmente, que dejasen de sufrir aquellas 
modificaciones exigidas por las circunstancias lo- 
cales y una observacion ilustrada. Como á la bon- 
dad de los po correspondia la baratura, 
y la novedad les daba cierto valor, crecieron á la 
par su crédito y su consumo, de tal manera, que 
solo en el mes de mayo de 1849 se habian fabri— 
cado 7,127 piezas, pudiendo calcularse de 30 à 
40,000 las que se producian anualmente; pero 
multiplicados despues los establecimientos de la 
misma clase, y no encontrando ya en los arance- 
les bastante proteccion, vinieron à reducirse en 
el año próximo pasado á 18,853, y no llegan el 
ແຊສ á 16,000. Hoy apenas quedan de la få- 

rica de Torre del Mar sino recuerdos de su pros- 
peridad, tan pronto alcanzada como desvanecida.» 
« Bajo la direccion de D. Saturnino Ormilugue, 
| por su cuenta , se estableció la fábrica de pape- 
es pintados de Vitoria el año de 1846. Montada 
sin lujo, pero con mucho conocimiento, y tan no- 
table por el buen órden de su administracion, 
como por los métodos adoptados, y la regulári— 
dad y economia de todos los procedimientos, sé 
fabrican anualmente, merced á la regularidad y 
acertada MOON de sus trabajos, 37,000 ro— 
llos de pape! pintado de varias clases, de 30 piés 
de largo y 22 pulgadas de ancho cada uno. Los 
mas comunes no exceden de 3 à 9 rs.; cuestan 
los satinados de 10416, y los que tienen ornatos 
de oro, así como los adamascados , desde 18 à 60. 
Aunque entre ellos se encuentran muchos de di- 
+ vulgar y amanerado, de un falso colorido, 
y de un claro-oscuro falto de vigor y de efecto, 
otros hay de ingeniosa composicion, bellos rama- 
jes, y agradables contrastes en los. fondos y las 
tintas; pero no se fabrican ui los de paisaje, ni 
los que por su finura y composicion, exigiendo 
mayor: detenimiento y trabajo, y colores muy 
costosos, habrian de expenderse à precios supe— 
riores à los ya indicados. Y no porque se carezca 
de la inteligencia necesaria, y menos porque fal- 
ten los materiales y aparatos, sino porque per— 
mitida la introduccion de los similares extranjeros 
libres de derechos, no pueden todavía sostener 
con ellos la competencia , al paso que el consumo, 
aun en los pueblos mas cultos y ricos, es muy 
escaso é insuficiente para una fabricacion en gran- 
de escala.» 
XXX. «Muchos y muy estimables son sin duda 
los objetos comprendidos en la factura presentada 
r los Sres. Laurent y Compañia, fabricantes de 
rid, y cuya primera materia es el papel en 
hoja, ó reducido à pasta. Hay algunos entre 
ellos nuevamente introducidos en Espana , hasta 
cierto punto necesarios ya en el estado de nuestra 
cultura, y á los cuales la elegancia y el buen 
tono ofrecen fácil salida para varios usos y apli- 
caciones, que no era dable verificar hasta ahora 
sin recurrir al extranjero. En tres clases pueden 
estos productos dividirse: 1.* La de los papeles 
labrados y jaspeados para las encuadernaciones. 
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3." La de las telas labradas con igual objeto. 
3.* La de las cajas de carton y cartulina , como 
objeto de ornato y juguetes de buen gusto. En 
belleza, permanencia y agradable colorido , en la 
finura de grano y el parecido á la pa de zapa, 
nada deben nuestros papeles labrados à los me- 
jores del extranjero; pero son todavía mucho mas 
caros; y primero los buscan los consumidores en 
las fábricas extrañas que en las propias: de aquí 
es que los productores solicitan del Gobierno un 
derecho protector para su industria. Puede sin 
embargo esperarse, que sin su auxi 10 alcancen 
la baratura deseada, segun la baja sucesiva del 
valor del papel blanco y su abundancia. En las 


telas labradas con la preparacion oportuna para | La 


las encuadernaciones, se han conseguido ya la 
superior calidad y la modicidad del precio, siendo 
en una y otra circunstancia superiores á las fran- 
cesas, aunque inferiores á las inglesas. » 

«Hay en las cajas de carton y cartulina de los 
Sres. Laurent, en sus tiras imitando encaje, en 
sus corles y guarniciones, en sus sartas de per— 
las y ramilfeles, en todas sus formas y ornatos, 
cierla coqueteria artística, una agradable futili- 
dad, un esmero y acabado, T grandemente las 
recomienda como ohjeto de lujo y novedad que 
salisface el buen tono. Ninguna otra clase de 
muebles ofrece mas oportuna colocacion á los 
abanicos y los guantes, à las esencias y pomadas, 
à los dulces y confites. Los fabricantes de estos 
bellos y frivolos productos , que obtuvieron ya la 
medal'a de bronce en el concurso de 4845, por 
los adelantos que en ellos consiguieron, merecen 
ahora la de plata.» 


Por lo que acabamos de exponer, copiado de 
la Memoria que publicó el Gobierno en 1851 , se 
puede venir en conocimiento del estado de la in- 
dustria papelera en España en aquella fecha. Su 
acrecentamiento desde entonces se deduce de los 
datos siguientes : se dedican hoy à la elaboracion 
de papel de tina y de fumar, en el Principado de 
Cataluña, 150 fábricas con unas 280 linas; en el 
Reino de Valencia, 250 fábricas con unas 350 ti- 
nas, y en el resto de la Peninsula, 50 fábricas 
con unas 400 tinas: lo que forma un total de 450 
fábricas con 730 tinas, que producen diariamen- 
le unas 700 resmas de papel. Existen 18 fábricas 
con 24 máqui std produccion media puede 
calcularse en 10 millones de libras de papel con- 
tinuo al año. 

A pesar de este progresivo desarrollo, la in- 
dustria lera para competir con la extranjera 
tiene que luchar con grandes dificultades : 4.* el 
mayor coste de la primera maleria *; 2.* el su- 


* ElSr. D. Juan Illas y Vidal, en la Memoria sobre 
los perjuicios que ocasionaria en Es la adopcion del 
sistema de libre cambio, dice «Las fábricas de papel de Es- 
paña (que á mas de consumir todo el trapo del reino 
cuya extraccion al igual que en Francia está prohibida, 
se proveen de este artículo en Toscana , Romania y Si- 
cilia, en cuyas remesas vienen mezclados desechos pro- 
cedentes de la costa de Africa), obtienen sus produc- 
tos á doble ó mayor coste que las del pais vecino , por 
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bido precio del trasporte, por la falta de vias de 
comunicacion expeditas, que aumenta el coste de 
la primera materia, ocasionando gastos que va- 
rian de 50 y 200 por ciento sobre el valor de los 
een 3.* la necesidad de comprar à precio ex- 
horbitante ciertos productos químicos que preci- 
samente han de venir del extranjero, por los cre- 
cidos derechos que les señala el Arancel; 4.* là 
escasa proteccion del Gobierno, 

Y sobre este último extremo, séanos permitido re- 
cordar que en otras naciones, en que se han pro- 
clamado principios de libre cambio hasta el punto 
mas avanzado, protejen la industria papelera con 
la prohibicion ó con derechos equivalentes á ella. 
Francia, cuya produccion no solo basta para 
sus propios consumos, sino que tiene un conside- 
rable sobrante para la exportacion, establece el 
derecho de 150 francos por cada 100 kilógramos, 
que equivale à corta diferencia al de 60 reales 
por arroba castellana, pars el papel destinado à 
escribir ó impresiones ; la Inglaterra , que no es- 
là menos adelantada que la Francia en esta in- 
dustria, carga à todas las clases de papel blanco 
41⁄4 dineros por libra inglesa ó sea unos 45 rea— 
les por arroba de Castilla. Con tan autorizados 
open, no es creible que se califique de absur- 
da la proteccion que reclama la produccion espa- 
ñola, y al contrario se reconocerá que, para sal- 
varla y darle la merecida importancia, no es 
exagerada la pretension de los papeleros solici— 
lando que se aumenten prudencialmente los dere- 
chos de Arancel sobre el papel extranjero, lo 
mismo en la Península que en las iones es— 

añolas de ultramar , rebajando en estas últimas 
os derechos establecidos sobre el papel de pro— 
duccion nacional, á tenor de las siguientes bases: 

1.* Papel de imprenta continuo sin cola ó de me- 
dia cola, de peso 7 à 15 libras la resma de marca 
comun española de 254 pulgadas cuadradas, ó su 
equivalente de 3 !1⁄ á 8 adarmes el pliego de la 
misma dimension *.— Derecho: 25 rs. arroba. 

2.* Papel para cigarrillos y fino para escribir 
continuo ó hecho á mano, colado ó sin cola cuyo 
peso no esceda de 7 libras la resma del tamano 
arriba expresado ó su equivalente de 3 1⁄4 adar— 
mes el pliego. — Derecho: 55 rs. arroba. 

3.* Papel de todas las demás clases continuo ó 
de tina no comprendidas en los artículos anterio— 
res y entre los cuales se comprenden los papeles 

ra litografiar y clases medias para escribir. — 

erechos: 36 rs. arroba. 

Segun la Direccion general de Aduanas la im— 
p y exportacion de papel en España , en 
os años 1851 , 1852 y 1853 fué : 


valer menos allí la primera materia, pues se aprovecha 
menos la ropa blanca en pueblos mas ricos , y por ser 
allá mas módico el interés de los capitales, más rápidas 
las comunicaciones , mas baratos los trasportes. > 


* Paraconocer si el papel es ó no colado, se aplica 
la lengua en un pliego: si cala mücho es sin cola, si ca- 
la inenos es de media cola, y si ໄລ saliva se mantiene en 
la superficie sin filtrar es colado. 
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- AÑOS. Papel de paja de arroz 
> De las Gi dade A 
1 i" s Ciudades Anseá- 
IuronrACION. > 4851. 1853. 1853. ticas. » » libras. 
ສຮ -+- + ແຈ່ De Francia. s € a 1,742 938 
De Inglaterra. . . . 1,690 ,032 ^ 
De Gibraltar. . . . . > " 719 
De Total: . 2.495 3774 — 1,657 libras. 
De Papel dorado , ó shes 
De vt do ordinario, labrado 
rar 6 liso: , 
<à * |De las Ciudades Ans ” : ni nc ker 
cortado y Jo las Ciudades nseá- 
e g- ticas. . . A 13 57: 
De las Ciudades Anseáticas. » 1 arrobas, | De Francia. . . . . 2,610 2,426 — 3,167 
De Francia.. . . . 43! 987 2,600 De Holanda. . . .  . "Y 5 2 
De Holanda.. . . . . . Moo» 19 De Inglaterra. . - . >» n 53 
De 7. Sio $3 83 183 De Gibraltar. . zo ສ » f 
i IPLE " 1 y Total: . . 2,818 2,497 3,6010 libras, 
AO Papel dorado fino : 
DD O 93 De Mas ບດແ — 
Su Total: . . . 495 1,125 345! arrobas. picas. ມ " : 2 $ » libras. 
: u€——— ran nns te lv. S 105 314 
Popsi lodo 6 De Gibraltar. . ea 2 » 
1 f » arrobas, Total: . . 238 1H 314 libras. 
» 
Papel RM iot 
— ona, | De Francia.  . . 89 2h 465 libras. 
ະນ. estampado ó pin— 
tado para vestir habi- 
taciones : 
» arrobas. | De Francia. . . . . 1,273 9,527 13,318 arrobas. 
De Gibraltar. . . » ໄ! 9 
De las Ciudades Ansei- 
ticas... ... . » ^ 1 
DeHolanda. . . . . » B 18 
De Inglaterra. "E » e 50 
Total; . . 4,273. 09,538 13,396 arrobas. 
De Francia. . . = “> ປ, ^ rollos. 
Papel atercligoledo: 
De Francia, . . . . 6 39 » arrobas, 
Do Inglaterra. . . . » 8 > 
Total: . 6 47 » arrobas. 
De Francia. . . . 83,894 » » rollos. 
Papel ordinario para 
empaquetar géneros y 
el de estraza : 
Do Francia. . . . . 319 685 733 arrobas. 
De Inglaterra. . . . 18 75 3 
De Gibraltar. . . . . 2 ^ 1 
De Bélgica. . ” 1,779 
De las cien Anseá- 
ticas. . " » 6 
Total: ... 99 760 2,543 arrobas, 
Papel para colocar al- 
leres : 
, De Francia. . . . . 5,004 6,550 » libras. 
ສງ ^ e ມ Papel rayado con notas 
^ » 219 música : 
c. ^ b n De las Ciudades Anseá- 
x e AE A ticas. tdo 2 » arrobas. 
tr salain Total. . 2405 — 987 — 41.462 libras. De dise E ox ef 212 2220 
nglaterra.. . . . 2 1 
Papel con dibujos > De Bélgica. 25 5 3 
$ Anseá- — De Gibraltar. . . . . » 4.» 
tesi > , n, 36 » » "libras, | De Cerdeña. . . . . " " 7 
De Francia. ; . . . 8 486 105 ວ້ [Do Portugal. . . . . >» INS. IN 
De Gibraltar... . . . 7 » » Total: . . 3 225 2M arrobas. 
<: tn Total : າ” 52 1,045 329 libras. | Papel rayado para mú- 
Lo. sica: 
- . < ໄມ ມ ມັບ T De Francia. . . . . 7 10 » atrobas. 
ທດ e Ta RU 95 4 x libras. | De Inglaterra. | | | 1 " » 
Pau, ” De Portugal... . . 3 " » 
shi am O :, . . . "3 48 » libras. De Toscana. 4 " 3s , 
E E >` Bélgica. . e , 2) " 
Papel de china : ini DA AN ມ່ 
De Francia. . - . . 18 MI ^ libras, Total : 3 M 73 » arcobas, 
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Papel rado en for- 
4 bp 
De Francia. . . . . 72 136 arrobas. 
De 1 lerra. E A 16: 8i 159 
De Gibraltar. . . . . » B MH 
Total: . . 88 49 306 arrobas. 
P A: tiros 
tinado d des: 
De las Ci Anseà- 
NK I >, vue » » libras. 
De : 3,418 5,011 — 9,826 
De Inglaterra. > 57 
De dcm » » ^ 
De Bélgica. . E » 13 
Total 3,40 5,012 9,896 libras 
P vejetal : 
M mn Je 182 270 » libras. 
De Inglaterra. . » 3 > 
Total : 182 — 3 » libras 
ld : 1 
Det ^ ແ” e 2410 ^ » unidades 
Papel con gasilla para 
De Francia. . 696 » — » unidades 
Papel secante en rollos 
d ND. 768 > » unidades. 
" las Ciudades Anseá- ນ 
Total : 792 > » unidades. 
EXPORTACION. 
Papel para escribir ; 
AM 4400 — 83 500 resmas. 
A Francia... . . . 500 1,505 1,000 
A Inglaterra. . . . + 4,617 2,262 5,056 
A Portugal. 1,36 2,000 1,987 
e tar. » » 712 
A Toscana. . . . . + » » 480 
VC ; : ຮາ E າ 
ue 
v^ ANA "Chile. » ເ່ ຫ 
cade y 1 
A ta de los 
a 777 362 250 
Ala República de Mé— 
joe, >... 380 95 3400 
A g^ 3" 3,00 4,390 5,012 
A la ica de 
K- > “ກສກ 5498 9,422 8,969 
1 ay: - as "i 80 ^» . ^78 
uela. . . " +. 86 774 164 
A las Islas Filipinas » 2798 5,901 
Total : 56,862 83,030 80,433 resmas 
Papei de estraza: 
A la Isla de cuba. . . 57,893 61,581 70,345 resmas 
A Puerio-Rico. . . . 14,375 6,420 3,950 
00 5. RIPE : ”,, . 400 350 910 
A la República de Chile 44,484 3,000 5,040 
A la República de los 
Ku ກ 790 » > 
ii VOV, SER 910 540 200 
e psi a 3,190. 7,870 3,9» 
A la República de Ve- 580 
A la República del Perú» 4480 500 
A la República del Uru- 
GU T , ., . . , 900 523 
Total : 92,292 83,871 90,227 resmas 
ໃຫ para música: 
Isia de Cuba 205 » »  resmas, 
A Puerto-Rico. 10 ^ » 
Total 305 » 





torio 


"| de un cucurucho de pa 
.|la parte superior, 





PAP 
Papel de color , . pera 





imprenta : 
Ala Isla de Cuba. . - 70 >» » resmas. 
Papel para fumar ; : 
A resila. q. ກ“, A 24 " 176 resmas. 
ໂກນ Wr ws 3 
"AA . . .  . - 
Gibraltar. ; 4,338 1,252 ur 
A Inglaterra. ? 633 » " 
A Portugal... 207 >» 44 
A la Isla de Cuba. 14,585 000 31,083 
A rem M idu 586 3816 4,049 
od TQUE 3,433 2638 ຮກ 
epública - 
>, 80 3ພ 2100 
R del Perú 70 871 202 
A la República de la 1 
ທູ່. . c. . 10270 2869 202 
AFD. “y «to . 5 » » 460 
A la República de los s 
" e TU, P ad » 660 . 
A la República ru- 
E" ci eode , » 1,018 
A la Kepüblica de Ve- 
DOTUOÍA. . ..;:. . - » » 400 
Total 25,203 40,000 44,009 resmas- 


? Popel pintado, para ves- 
ir : 





A la Isla de Cuba. . . x. 143 arrobas. 
Alas Islas Filipinas. . » 18 » : 
Total: . . 28 113 arrobas. 

Usos del papel 
El papel, además de sus numerosas é impor— 


la cura de las llagas. El papel blanco y un poco 
fuerte recibe ungüentos versos, tales G el 
nombres de Papel de cauterio, Pape voie 

etc., segun la especie de caps i le cu- 


bre. El carbon ligero que resulta de la incinera— 


la sangre de la picadura de las sanguijuelas. Se 
coloca en un diente cariado y doloroso el 
pel, que se enciende 
lo que hace caer el liquido p 

rogenado en la cavidad dentaria y calma mucha: 
veces el dolor; este liquido empire ດ es 
el Aceite de papel de Lemery (V. Pirotoni PE 
empleado antiguamente contra ciertos males 
ojos y de orejas. 

PAPEL MONEDA Ó MONEDA 
DE PAPEL *?. «Suelen muchos dar este 
nombre á toda suerte de documentos de cré= 
dito ó billetes de confianza, mientras que lo apli- 
can otros tan solo à los títulos que, con ca- 
recer de ella desde un principio, ó habiéndola 


. | perdido , circulan forzosamente por órden del go— 


* Debemos este luminoso artículo å la fina amabi- 
lidad de nuestro apreciable amigo el Dr. D. Ra An-— 


: pe. distinguido Catedrático de Economia politica en 
rers 


literaria de Barcelona. 


PAP 
bierno. Eg esta confusion algunós economistas 


«Es, pues 
de crédito , libre como e! crédito mismo, que cir- 
; yel 
expresion casi siom- 


vado por los tribunales de justicia que no pn 


len reecusarlo. » 
«En el articulo Moneda queda explicado ya el 
manera comenzaron los 


origen de ésta, de que 
hombres por necesidad á usarla en sus recipro— 


cas transacciones ; y como-no siendo realmente 
mas que una mercancía ó valor, lleva consigo la 
de la mercancía ó valor que con la mis- 
ma se cambia. Acostumbrados los hombres á ser- 
virse de la moneda, y reconocida la necesidad 
de dar á este comun denominador de todos los 
valores mas garantías legales de las que tienen 
en si mismos los productos de la naturaleza ó 
de la industria humana , creyóse que la produc- 
cion de la moneda debia constituir una regalía 
y como tal se dió á los Reyes exclusivamente el 
derecho de fabricarla.» ` 
«Perdida la nocion primitiva y verdadera de 
aquel agente universal del cambio, llegaron á 
creer los Principes, ó sus poco entendidos Conse- 
Jaros, que 2 alor de la moneda dependia de la 
sola autor y que signo, no expresion 
ERR, valores, circulaba corr] 
mente en fuerza de la ley, tomando del Real se.lo 
el valor nominal que todo el mundo le reconocia. Y 
aunque cada vez que se intentó allerar el valor de 
la moneda por medio de una disposicion legisla-- 
tiva , demostraron con elocueneia los hechos que 
se alentaba á la naturaleza de las cosas , todavia, 
asi en los antiguos como en los modernos tiempos, 
han querido hallar los | isladores en otras cau- 
sas la razon de las per iones -por ellos mis- 


mos s, y han.creido muchos, apesar 
de , que la moneda es tan solo un signo de 
los valores convencional y arbitrario, y como tal 


enteramente dependiente de a voluntad de los go- 
biernos. + 

_ “De lo cual deducen, pues la moneda re- 
cibe su valor prestado de la ley, así como en 
los tiempos primitivos se amonedaron las con- 
chas, la sal ó los trozos de cuero, y hoy suelen 
a se los melales preciosos, el oro y la 
plala, podrá amonedarse igualmente el papel 
Aduren 


que los gobiernos lo creveren necesario. 
ra comprobarlo las razones á su ver 
incontestables que fundan en la circulacion ape- 
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lecida casi siempre de los documentos de crédito, 
en el extenso uso que se hace de los Billetes de 
Banco, la negociacion de los pagarés y de las le- 
tras, de cambio, los efectos ນແ negocia— 
bles y cuanto han inventado los hombres para 
saldar las deudas ó dar una rapidez eléctrica 
á la circulacion del numerario. » 

P moneda fue- 
la indudablemente la 
verdad seria igual para entrambos, p siendo 
ser mismos 

sus efectos; mas no teniendo de comun າຕ 
do sino el nombre, existe una notable di ia 
entre una y otra clase de titulos, no solo por ra- 
zon de su origen sino tambien por su uso y re— 
sultados. » 
າຊະ“ ະ las letras, pagarés, ac- 
ciones de compañia, obligaciones, consignacio- 
nes, etc., etc., que son Tos titulos propiamente 
llamados papel moneda , no reciben su valor y 
fuerza del gobierno , sino de la confianza que ins- 
P las instituciones de crédito , los particulares 
las compañías que los emiten, Nace esta -con— 
fianza de la seguridad de que serán reembolsados 
a su presentacion ó en la de su vencimien- 
to [onam por moneda legilima de oro d 
plata ; de manera que su valor -es por esta razon 
el mismo que la moneda tiene, ya que por otra 
parte no son mas que su expresion genuina y co- 
mo la escritura de deuda de la cantidad que re— 
presentan. Y en tanto es asi, como que el dia en 

e llega à faltar la seguridad del reembolso, el 

ia en que el crédito de un particular ó de un es- 
tablecimiento vacila, aquel mismo dia pierde su 
papel moneda en valor tantos quilates cuantos- 
ueren los que-la seguridad ó confianza hubiesen 
amenguado ; pudi venir el momento en que: 
enteramente perdida aquella sean los títulos re— 
husados , que ya se ha dicho ser condicion esen- 
cial del papel moneda la libertad de admision y 
el hallarse por consiguiente sujeto à la libre apre- 
ciacion de los particulares.» 

«Por el contrario, la moneda de 3 
lodo su valor y fuerza por mandato de 
representa la riqueza, sino solo. la voluntad de 
los que lo lanzan al mercado: no inspira seguri— 
dad ni confianza alguna, pues el mismo poder 
que lo ha creado puede en un momento aniqui- 
larlo ; y lejos de ser expresion de una deuda cu 
pago está garantido , suele serlo casi siempre del 
mal estado financiero , cuando no de la proximi— 
dad de la bancarrota de los gobiernos à quienes 
fuerza la necesidad á cometer tamañas violencias 
y arbitrariedades. Su admision , como se ha di— 
cho, no es libre, y faltando la base de la con- 
fianza, que como todo sentimiento la tiene en la 
libertad, los pueblos forzados á admitir lo gu 
no quieren se defienden por su parte deprecián- 
dolo y encareciendo los productos hasta el extre- 
mo de necesitarse , como sucedió en Francia con 
los asignados, millones nominales en papel para 
representar una sola pieza real de à 5 francos.» 

*Si entre el origen del papel moneda y de la 
moneda de papel media la misma distancia que 


recibe 
ley; no 
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separa la fuerza de la confianza de que nacen, no 
existe menor diferencia entre estas dos clases de 
titulos por razon del objeto con que respectiva- 
mente se crean. El objeto de los documentos de 
crédito ó del papel moneda, considerado en gene- 
ral, no es otro que el de facilitar la circulacion 
de la riqueza ó la aplicacion de capitales à la 
uccion de la misma, realizando lo primero 
documentos de giro, y lo segundo los demás 
títulos que provienen de la asociacion de las fuer- 
zas uctivas. Uno y otro objeto lo son simple- 
mente del crédito que pone en movimiento las 
riquezas aliadas de la produccion; que da á la 
circulacion una rapidez en lo antiguo desconoci— 
da, y una seguridad extraordinaria; que ahorra 
pérdidas en el tiempo y en los capilales, y ye 
realiza finalmente maravillas que asombran á los 

mismos. que lo utilizan. » 

«El de la moneda de papel es sacar 
de: apuros á los gobiernos sin recursos y sin in— 
ventiva ; crear valores sque subslituyan á 
los valores reales que no pueden legalmente subs- 
lituirse ; satisfacer las deudas contraidas faltan- 
do á la fé de los contralos, pues que se entrega 
papel, debiendo pagareo en metálico, y es, por 
úlumo, el recurso ideado para evitar la bancar- 
rota, y el camino sin embargo mas recto para lle- 

ar à ella y precipitar desatentadamente à las 
aciones en la sima cenagosa de su deshonra y 
ruina.» 

«Si, despues de haber examinado el distinto 
origen y diverso objeto del papel moneda y de la 
moneda de papel, mos á considerar los resul- 
lados que uno y otro producen, todavia notaré- 
mos mayor diversidad entre los mismos. Po 
el papel moneda, si cumple su objeto y no se 
abusa de su creacion, ps siempre prove- 
chosos resultados: la facilidad del cambio, lo 
menos embarazoso del giro, la mas cómoda y 
pronta translacion de la moneda circulante, la 
aplicacion de los capitales inactivos á la produc— 
cion y todas las demás ventajas del crédito que, 
por medio de los documentos del mismo se alcan- 
zan, no hay para que demostrarlas cuando las 
atesti las invenciones cada dia en aumento de 
esa clase de títulos, la aceptacion universal con 
que se les favorece en todas las naciones cultas 
y las utilidades que han p y grangean á 
Cuantos prudentemente han explotado esos ina- 
golables manantiales de riqueza.» 

«Los males que, por el contrario, la moneda de 
papel ha causado en los ensayos que se han he- 
cho de ella en diversos tiempos y lugares, han 
sido siempre los mismos, sin que jamás hayan ido 
acompañados de bienes de ninguna especie , que 
no puede darlos por cierto el querer substituir ar- 
bitraria y forzosamente por papel la verdadera 
moneda. Esto es evidente: el papel carece de 
valor intrinseco , y no teniéndolo no es ni puede 
ser voluntariamente admitido en las transacciones 
de los particulares, ni su admision e ser for- 
zosa sino para los nacionales pe e modo algu- 
no para los extranjeros. Debiendo, por consi- 
guiente , los metales preciosos servir tan solo pa- 
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ra "ed saldos con las —— ເເນ (y 
siendo continuamente empujados el papel, 
abandonan el mercado nacional dejándole won 
dela nueva moneda. Esa salida del numerario 
produce escasez notable en los fondos así públi- 
cos como particulares, y de ahí el aumentarse los 
precios y el perder por consiguiente la moneda 
de papel en sa cambio una parte no pequeña del 
valor nominal que representa. Añádase á esto que 
r la facilidad en que se hallan siempre los Go- 
iernos de aumentar esa especie de moneda , que 
nada les cuesta, hacen todos los dias nuevas é 
indiscretas emisiones de — , causándose de 
esta suerte perjuicios irreparables á si propios y 
á los demás, pues que cuanta mas moneda de pa- 
E lanzan al mercado, tanto mas la desacredi- 
. Por último, en la misma proporcion que se 
va desacreditando la moneda de papel, suele au- 
mentar el precio de todos los productos y se en- 
carecen los salarios, sin que por esto la riqueza 
verdadera aumente, sino que antes por el con- 
trario decrece en esa general perturbacion à 
la cual coadyuvan casi siempre otras causas 
que paralizan la industria ເ — 

«Hé aquí los fatales resultados de la moneda de 
papel, resultados que no puede dejar de dar, y 
que han sido siempre los mismos en China , Sue- 
cia, Dinamarca, Rusia, Austria, Francia, Esta- 
dos-Unidos y en cuantos pueblos han echado ma- 
no en sus apuros rentisticos de ese ruinoso expe- 
diente, que de una manera igual en todos esos 
países , aunque tan diversamente regidos, ha ido 
siempre ido de un fúnebre cortejo de violen- 
cias, expolaciones, decretos arbitrarios , penas 
injustas y repugnantes tiranias.» 

«De todo lo dicho se deduce en conclusion que 
entre el papel moneda y la moneda de papel hay 
diferencias esenciales, en su origen, en su objeto 
y en sus resultados, y que el primero puede ser 
ventajoso à las Naciones y à los particulares, lo 
que nunca puede alcanzar el segundo. Hay que 
advertir, empero, que algunas veces el papel mo- 
neda se ha convertido en moneda de papel, dan- 
do entonces desastrosos resultados, y esto ha 
acontecido -siempre que un Banco ú otra gran 
compañia mas ó menos enlazada con el gobierno, 
ha recurrido á éste, despues de perdido el cré- 
dito , solicitando medidas coercitivas en favor de 
su papel para sostenerlo. Si el gobierno, débil ó 
interesado, ha accedido entonces y ha forz: 
en consecuencia el curso de los titulos primiti- 
vamente libres en su cireulacion, los billetes ó 
bonos; que antes eran ເລຍ moneda, se habrán 
convertido por este sole hecho en moneda de pa- 
pel, y adquirido el triste privilegio de esparcir 
el pánico y derramar-la miseria por todos los 
lugares en que forzosamente circulen.» 1 

« Las explicaciones detalladas acerca de la in- 
vencion y objeto del papel moneda y de la moneda 
de papel, sus resultados, los peligros que ofre— 
cen y la manera de conjurarlos, asi como la 
historia de los mismos, debe buscarse en los es- 
critos de los economistas: las diferentes clases 
de papel amonedado , su diverso uso y variadas 
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aplicaciones forman la materia de las obras espe- 
ciales de comercio.» 

PAPELINA. Tela muy ligera, de lana, 
seda, yerbas, ó mezcla de esto, y" regularmen- 
le se tejen con pintas y motas, y la hay de todos 
colores, 

, PAPILLA. Alimento compuesto de harina 
o de fécula cocida en leche, que se da à los 
ninos. Cuando es espesa , mal cocida, dada à és- 
los en excesiva cantidad, es un manjar indiges- 
to, mal sano, y que puede causarles gastritis 
crónicas, y en consecuencia la obstruccion de las 
visceras abdominales, tales como la atrofia me— 
sentérica, el raquitismo, etc. Ligera, clara, bien 
cocida , dada en cantidad moderada, es un ali— 
mento muy conveniente para la primera edad, y 
ກ. el mas "EUM de todos los que se pue- 

en prescribirle. El Sr. Hallé, que ha combatido 
los prelendidos inconvenientes de este alimento, 
exagerados á últimos del siglo pasado, recomien- 
da á las າາ Mou M primns las ha- 
rinas, para que la papilla sea mas ligera; se pue- 
de además esemalicnio, y añadir yemas de 
huevos, ete. Este alimento, que es muy nutriti- 
vo, como muchos otros, no se aco à todos 
los estómagos. Se puede tambien hacer papilla 
con la cebada, el maiz, el alforfon , el arroz ó el 
almidon. Parmentier habia notado que la harina 
que graece el mejor pan es la que da mas mala 
papilla. El uso de la papilla no debe prolongarse 
inas allà del tiempo en que han salido los dientes, 
pues en esta época los niños pueden mascar, y 
debe dárseles alimentos mas sólidos. 

El Sr. Bouillon-Lagrange, en una obra sobre 
la higiene de las madres y de los niños, propuso 
una Ja que parece preferible para los recien 
nacidos, y que se obtiene cortando un pan peque- 
ño á rebanadas delgadas , las cuales se exponen 
al calor del horno hasta que, siendo quebradizas, 
pueden ser reducidas á polvo; se vierten tres 
onzas de suero clarificado en una cucharadita de 
este polvo, se deja hervir durante algunos mo— 
mentos hasta consistencia de una papilla clara, 
y se añade una cucharadita de azúcar en polvo y 
un poco de agua de flores de azahar. 

FPARADYSVISCH. Pescado de las In- 
dias orientales, de género desconocido, cuya 
carne se come , TY es estimada. 

PARAGUAS, PARASOL, QUI- 
TASOL. Instrumento formado con una vara de- 
recha de madera ó hierro, en cuya parle supe- 
rior hay un anillo, y de éste van pendientes 
una especie de gozne otras varillas delgadas de 
ballena, junco 6 acero, sobre las cuales se ase— 
gura una cubierta de lafetan ú otra tela , que por 
el movimiento del anillo se abre y cierra forman- 
do progres, y sirve pe preservarse de !a lluvia 
L los rayos del sol. — La SomBRiLLA es un qui- 

sol pequeño. i XM 
_ El uso de los paraguas y quitasoles es antiqui- 
simo en Tartaria, en Persia y en Italia, y gene- 

ralmente en todos los pueblos del Oriente y de la 
India , en donde los reyes no salen sino bajo esas 


madura de metal y ballena, 
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especies de doseles, hechos ordinariamente de 
plumas de aves. Los Chinos tienen paraguas de 
papel aceilado y barnizado, que son muy li- 
geros, y del todo impermeables al agua ; los lu- 
gareños y pescadores chinos tienen paraguas mas 
comunes, hechos de hojas de árboles. 

Los pueblos de la zona lórrida han sentido en 
todos tiempos la necesidad de yia enhn de los 
rayos del sol. Una grande hoja de palmera , sos- 
tenida por una varilla, fué el origen del quitasol; 
mucho mas posteriormente, cuando el desenvol— 
vimiento de la industria hizo los momentos pre— 
ciosos , y fué preciso salir fuera de casa en cua- 
lesquiera tiempos, se estableció el uso de los 
paraguas. Este pequeno mueble, que ha llegado 
à ser de una necesidad general, se cree que fué 
conocido en España en 1680. En los Estados-Uni- 
dos y en la América del sur los paraguas se usan 
tanto para preservarse de la lluvia, como para 
librarse de los rayos del sol. 

La fabricacion de los dace , que ha tomado 
un gran desarrollo y se ha perfeccionado muchi— 
simo desde algunos años, se divide en tres ramos 
principales, á saber: el mango y la vara; la ar- 
la operacion de 
reunir todas las piezas y poner la tela. Las piezas 
principales de un paraguas, son: la vara; el 
mango; las ballenas, sobre las cuales se extien- 
de la tela; la nuez en la cual todas las ballenas 
se reunen y hacen charnela; las horquillas que 
toman las ballenas en el medio, à iferencia, 
de su largo; el pasador, pieza de cobre en la 
cual las horquillas se reunen, y que, escurrién— 
dose á lo largo de la vara, hace abrir ó cerrar el 
paraguas; 2 último, los dos resortes que sir— 
ven para fijar el parador á fin de conservar el 
paraguas , sea abierto, sea cerrado, 

A. veces la vara de los paraguas se hace de 
hierro vacio, pero la conveniencia y necesidad 
de la ligereza induce generalmente á preferir los 
paraguas de vara de madera. -—.. 

Cuando los paraguas están cubiertos de seda, 
ésta forma sobre los dos tercios del valor. Ade- 
más de los paraguas cubiertos de seda, los hay 
que se cubren de tela de a FE , y antiguamen- 
te tambien se cubrian de hule.  - K 

La dimension de los paraguas se designa por 
la longitud de las ballenas, y así es que cuando 
se dice un paraguas de 22, 24 , 26 ó 28 pulgadas, 
se entiende que las ballenas tienen 22, 24, 26 0 
38 pulgadas de largo. , 

La fabricacion de los quitasoles ó sombrillas es 
la misma que la de los paraguas, excepto úni- 
camente que se cubren de estofas mas variadas; á 
veces se forran por dentro, y se orlan con franjas y 
flecos. Se llaman sombrillas chineseas las de punta 
terminada en un cono prolongado y agudo, cuya 
forma recibe por medio de una espiral de alam- 
bre colocada en la nuez. , 

La fabricacion de los ງສ derm y sombrillas 
constituye ya un ramo de industria especial, al 
cual se reune á menudo la fabricacion de basto- 
nes y látigos. E 


TOMO IV. 
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Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
paraguas en Espana en los anos 


portacion de 1 
4851, 1852 y 1863 fué: 





AÑOS. 
—  ——— —ÀY. À 
4851. 4852. 1853. 
Paraguas y sombrillas 
de A y de seda: 
De Argelia. . . . . 2 7 » unidades. 
Delas Ciudades An- 
seáticas. . . 20 > " 
De Francia. . 3 484 3,407 11,933 
De Inglaterra 2412 35 724 
De Gibraltar. 10 145 14,039 
De Portugal. 6 6 113 
De Toscana. tutt ^ 27 p 
De las Islas Filipinas. າ 33 ^ 
Total: . 3,764 3,720 13,809 unidades. 


PARALEA , PAnaLEA. Género de plantas 
de la familia de las ebenáceas , y de la poliandria 
monoginia , establecido por Aublel para una sola 

ie, la PARALEA DE La GUAYANA (Paralea 
guianensis ) , árbol que se cria en los bosques hú- 
medos de dicho pais, en el Sinnamary, à unas 
veinte leguas del mar. Los Galibis, cuando tie- 
nen la tura, se lavan las manos con el coci- 
miento de:este árbol, que conocen bajo el nom— 
bre de Parala. La pulpa de sus frutos, que tienen 
es n de una ciruela pequeña , es muy agra- 

e. * 

PARATODO, PERATODO. Bajo es- 
tos nombres brasileños., que significan bueno pa- 
ra todo, hay en materia médica à lo menos cua- 
tro ó cinco cortezas. 

1.9 Se da el nombre de Paratodo à la raiz de 
la Gomfrena de las oficinas (V. esta palabra , . 

2." El Sr. Henry analizó una corteza proce- 
dente del Brasil bajo el nombre de Paratodo. 
Esta corteza es gruesa de unas dos lineas, es- 
pes en el medio, con una epidérmis resque— 

rajada, de un ligero amarillo verdoso, de un 
sabor muy amargo, é inódora. Segun el Sr. Vau- 
lin, contiene un principio amargo análogo al 
e la corteza del Estricno Falsa-Quina (Y. esta 
palabra), una resina, una materia colorante no 
precipiteble, almidon, algunas sales, leñoso. 
robablemente à esta corteza es à la que debe re- 
ferirse lo que se ha dicho de las propiedades que 
tiene el Paratodo para curar las calenturas inter- 
mitentes y las mordeduras de las serpientes, pro- 
vocar vómitos y cámaras. 

3." El Sr. Martius designó bajo el nombre de 
Paratodo una corteza del Brasil, que cree produ- 
cida, con incertidumbre, por la CANELA AXILAR 
(Canella axillaris, Nées y Mart.), asegurando 

e se parece à la canela blanca, y que se la da 
Alguna vez por el Costo; es aromática, muy 
amarga, acre y ardiente. Se dice que es exci- 
lante, sudorífica, diurélica, y muy útil en las 
calenturas adinámicas, elc. 

4. La corteza de una pimienta del Brasil, que 
es probablemente la de la Pimienta umbelada (Y. 
esta palabra), llamada Pariparoba en este pais, 
i que en los libros se designa con el nom- 

re de Corteza picante , ha sido tambien confun- 
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dida con el nombre de Paratodo , quizas en razon 
de su origen brasileño, y de la semejanza de su 
nombre con el de esta última. 

5." Tambien se puede colocar entre las cor- 
tezas confundidas bajo el nombre de Paralodo , 
una corteza ແ gruesa, de parenquima anaran- 
jado, de la cual se hablarà en el articulo Parobo 
( V. esta palabra). 

PARATUR A. Nombre brasileño, de una 
especie de ciperácea, cuya raiz es aromálica y 
empleada como corroborante en fumigacion, en 
baños, en lavativas, elc. 

PARCUL. Árbol de la India cuyas hojas 
son empleadas contra el mal de piedra. 

PARIETARIA, Panigran. Género de 
plantas de la familia de las urticeas, y de la te— 
trandia monoginia, compuesto de unas 30 espe- 
cies , herbáceas ó subfrutescentes , que se eneuen- 
tran en las partes templadas y calientes de toda 
la superficie del globo , pero mas particularmente 
en la region Meer uM. en la América del 
norte y en el Asia tropical. 

Parietaria oficinal, Albahaqui- 
Ha de rio, Cañarroya, Helgine, 
Parietaria, Vidriola, Yerba de San 
Pedro | Parictaria າພາ L.). Esta plan- 
la vivaz, insipida , inódora, abunda en todas las 
paredes, particularmente en las que están colo— 
cadas al norte, y en general en los sitios húme— 
dos y sombrios inmediatos á las habitaciones. Sus 
tallos son ramosos , enderezados , largos de cerca 
de un pié, pubescentes asi como las hojas que 
son alternas, un poco ásperas, ovaladas, puntia- 


gudas , de un verde oscuro, pecioladas , muy en- 


leras , lustrosas por encima ; las flores son peque- 
nas, poligamas, verdosas, aglomeradas, de 4 
divisiones en la corola que contiene los estam— 
bres de filamento elástico, y un estilo; el fruto 
es monospermo é indehiscente. 

_La dino es notable por la fuerte propor— 
cion de nitro que da en el análisis; además, el 
Sr. Planche la cita como uno de los vejetales que 
contienen mas azufre. 

Esta planta es de un uso muy frecuente y po- 
pular, sobre todo por los habitantes del -— 
se la emplea por lo comun como diurélica en las 
enfermedades de las vias urinarias , ó para atem- 

r el calor febril y moderar la circulacion ace- 
rando la secrecion urinaria, y como emoliente, 
refrescante, litrontriptica, etc., etc.; forma par- 
te de las yerbas emolientes. Se hace uso, ya del 
cocimiento de la yerba fresca ó seca, ya de la 
yerba tambien hervida y aplicada en cataplas— 
ma: el zumo se prescribe à la dósis de 3 à 4 
onzas. 

Se asegura que la 
trojes de trigo, ria os engis 

ARILI. Arbol de Malabar cuyas Mom y 
la raiz pasan por calmantes y propias para dulci- 
ficar los humores ; sus hojas cocidas, en cataplas- 
ma, mitigan los dolores hemorroidales. 

PARINARIO, PARINARIUN. Género de 

lantas de la familia de las crisobalanéas, esta— 

lecido por Jussieu para árboles originarios de la 


rielaria esparcida en los 
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América y del África tropical. Segun el Sr. Per- 
rotet, el fruto del PARINARIO DEL SENEGAL ( Parina- 
rium senegalense, DC.) es comestible en este país 


bajo el nombre de N 


PARIPOU. 
fruto, del volúmen 


traer un aceite bueno de comer. 

PARIS, 
milia de las rragineas (esmilacineas de R. 
Brown), tribu de las 


vivaces originarias de la Europa 
marcas centrales y boreales del Asia; 


Paris de euatro hojas, Uvas de 


zorro, Yerba Paris /Paris quadrifo— 
lía, L.). Esta planta se cria en las montañas po- 
bladas de bosques en Europa. Sus tallos, senci- 
llos, tienen 4 hojas en el yy" , Ovales, dispues- 
las en cruz, del medio de las cuales sale una sola 
flor verdosa, bastante grande, que no presenta 
sino ma cubierta de 8 divisiones; su fruto es ne- 
gro, bacciforme, de 4 lóbulos polispermos. De 
esta yerba hacian grandes elogios los antiguos, 
reputándola algunos como antidoto contra los ve- 
nenos corrosivos, otros excelente contra la epi- 
lepsia, la peste, la locura, etc.; pero actual- 
mente , lejos de atribuirle virtudes tan maravillo- 
Sas, se teme al contrario que sea narcótica , como 
lo manifiesta: el olor un tanto nauseoso que des- 
pide, el ser un veneno para las gallinaceas , y 
dejarla intacta todo el ganado, excepto el carne- 
TO que en sentir de algunos la come alguna vez. 
Ns ed ir se la llama true-lore , amor verda- 
dero , porque de ella se hacian filtros amorosos, 
que nunca tiene lugar sino con plantas nocivas 
2 hacen dormir ó que provocan ideas eróticas. 
S bayas, que tienen el volúmen de un gui- 
sante grande , parecen ser la parte mas deletérea 
de la planta. Los tintoreros se sirven de las hojas 
de este vejetal, no usado hoy dia, hervidas con 
el alumbre, para algunas tinturas. 
PARNINSONIA, PankiNsoNiA. Género 
de plantas de la familia de las leguminosas papi- 
lionáceas , tribu de las cesalpineas , de la de: 
candria monoginia , establecido por Plumier para 
arbustos de la América y de las Antillas, En Si- 
galina, las flores pulverizadas de la PAnKINSONIA 
ESPINOSA / Parkinsonia aculeata , L.) son emplea- 
das os Mulatos como febrifugas, segun el 
f Descoarú ; 
PARNASEA , Panxassia. Género de pe 
tas de la familia de las droseráceas, tribu de las 
ກາສາ 06 ໄລ pentandria telraginia, esta- 
ecido por Tournefort pue yerbas de las regio— 
nes frias y templadas del poe, principalmente 
de la América septentrional , 
lanosas. 
Parnasia palustre, Parnnasía, 









cou. Las almendras de los 
frutos del PARINARIO DE MONTAÑA ( Parinarium 
montanum, Aubl.) y del PARINARIO CAMPESTRE 
[Parinarium campesire , Aubl.) son buenas de 
comer 


Palmera de la Guiana, cuyo 
de una nuez y de color anà- 
ranjado , es comestible siendo cocido en el agua. 
De la corteza verde de este fruto se puede ex- 


Paris. Género de plantas de la fa- 
paridéas, y de la octandria 


rinia, compuesto de solo dos especies , yer- 
y de las co- 


en las praderas pan- 
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Hepátiea blamea / Parnassia palustris, 
L.). Esta es la sola especie que se cria en Euro- 

, y en España se la encuentra en varios pun- 

, €n sitios húmedos y pantanosos , a ejemplo 
en los montes de Cabrera, y en los Pirineos. Es 
una bonita planta herbácea, vivaz, que se hace 
notar 2 sus flores blancas , en mazorcas globu- 
losas doradas ; es un poco amarga siendo fresca, 
y es insipida é inódora cuando seca. En los alre— 
dedores del lago Baikal, en Irkutzk,, etc., es 
usada como un remedio popular, en cocimiento, 
contra las retenciones de orina; se dice que es 
ligeramente astringente; su infuso es rojizo y 
amargo al paladar, y toma un color rojo oscuro, 
s1 se le añade sulfato de hierro; Dioscórides 
asegura que su cocimiento es bueno contra las 
enfermedades de los ojos, y que la semilla es diu- 
rética, astringente, eto, 

ARO, Parus. Género de aves del órden 
de los pásseres, familia de las conirostres , cuyas 
especies se encuentran en el antiguo y en el nue- 
vo continente, siendo, por una rara excepcion, 
mucho mas numerosas en Europa, y sobre todo 
en el norte de esta parte del mundo que en las 
otras partes. Son avecitas adornadas de colores 
vistosos, que tienen el pico corto, recto, guar— 
necido en su base de pelós que tapan las narices, 
Y uñas fuertes y agudas. Los paros muy vivos, 
petulantes, de carácter desconfiado y sanguinario, 
pues se echan sobre otras avecitas enfermas à 
débiles , las matan à picotazos y les sorben los 
sesos; ponen muchos huevos, de quince à veinte. 

Entre las varias especies que se hallan en nues- 
tro suelo debemos citar las dos siguientes : 

Paro mayor, Carbonera, Herre- 
rio /Parus major, L.). Habita mas particular- 
mente las pue templadas y frias que las comar- 
cas calientes de la Europa. Tiene la cabeza de un 
negro intenso, los carrillos blancos, una faja lon- 
quadinal negra en el pecho, la parte de encima 

el cuerpo de color aceitunado verdoso, y là par- 
te de debajo amarilla. La Carbonera ha sido al- 
gunas veces usada como alimento , poco sabroso 
en verdad. Antiguamente, secada, reducida á 
polvo y tomada en vino blanco, desde 20 á 60 
granos, se creja útil para curar la epilepsia, y 
para arrojar las flemas y las arenillas delas vias 
urinarias. 

Paro Pendulino, Remiz / Parus 
Pendulinus, L.). Habita la Polonia, la Rusia, la 
Hungría, algunas comarcas de la Alemania, la 
España, la Italia, y todo el mediodía de la Fran- 
cia. Se distingue por la punta de la cabeza y la 
nuca de un color ceniciento puro, la frente y los 
lados de la cabeza de un negro intenso, el cue 
llo blanco, y la rabadilla cenicienta. El Remiz es 
notable por la destreza en tejer y colgar su nido 
de las ramas de los árboles, P que se mece á 
merced de los vientos. Segun Pallas, los habi- 
tantes de las orillas del Volga emplean, en tó- 
pico, este nido, despues de haberlo hecho calen- 
tar, contra los males de dientes y las fluxiones. - 

PARONBO. Corleza gruesa de epidermis 
gris, de fibras de color leonado 6 anaranjado, 
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procedente del Brasil y que se sospecha ser la de 

una euforbiàcea. Contiene, segun el Sr. Hen- 

ry, cauichuc , cera , un principio amargo, resina, 
ma, una maleria coloranle y oxalato de cal. 
o se dice cual es el uso que de ella se hace. 

A. St.-Hilaire piensa que es la corleza de su Si- 

maruba Paraiba.— ໄ . Cuasia y Paratodo. 

PASALO, Passalus. Genero de insectos 
del órden de los coleópteros pentameros, de la 
familia de los lamelicornios petaloceros, tribu de 
los lucánidos, establecido por Fabricio, com— 
puesto de muchas especies, mas de 60. Los pa- 
salos son insectos de color muy oscuro casi ne- 
gro, brillantes, tres veces mas md im que an- 
chos, rectos en los lados, redondeados en ambas 
extremidades, y mas gruesos que anchos; su 
talla varia mucho. Hay especies que viven debajo 
de las cortezas de los árboles, otras que se en- 
cuentran debajo de los restos vejelales, sobre 
todo debajo de los montones de las cañas de azú- 
car que salen de los molinos, y otras en fin se 
encuentran en el interior de los troncos viejos; 
todas pertenecen à las comarcas cálidas del glo- 
bo, excepto de Europa. En las comarcas cálidas 
de América, de las Indias orientales y de la Nue- 
va Holanda, se come la larva de una de sus es- 
pom el PasaLo contano (Passalus interrup— 
tus, L.). 

PASIONARIA, Passiriora. Grande y 
hermoso género de plantas que constituye hoy el 
tipo de la familia de las pasiflóreas, y, segun 
Linneo , de la ginandria pentandria, y segun Ca- 
banilles, de la monadelfia pentandria. Las pasio- 
narias son vejetales , la mayor parte leñosos, en- 

, provistos de zarcillos, con flores de 
una organizacion muy singular, en donde se ha 
creido reconocer el martillo, la corona de la Pa— 
sion, etc. , lo que ha valido à este grupo el nom- 
bre genérico que lleva. El fruto de varias espe— 
cies, que es una especie de pomo ó mas bien de 

nida , es comestible, y su zumo agrillo, azu- 
carado y refrescante, es usado en las calentu- 
ras, etc. La mayor parle de sus especies, que 
son numerosas, se crian en la América tropical, 
y algunas se encuentran en el Asja; en Europa 
se cultivan muchas para el ornato de los jardines. 

botánicos modernos han subdividido este gé- 
nero en varios otros. 

Pasionaria adornada (Passiflora or- 
sata, Kunth.). Esta planta tiene los frutos co- 
mestibles en la América del sud, en donde se 
cria. 

Pasionaria alada (Passiflora alata]. 
Se come en la Isla de Francia el fruto agrillo de 
esta especie, que tiene el tallo cuadrangular. 

Pasionaria azul (Passiflora coru- 
lea, L.). Esta especie originaria del Brasil y del 
Perú, es cultivada en España en ed a para 

cer emparrados, guarnecer paredes, elc., en 
donde sus flores azules hacen un efecto admira- 
ble. Es una planta de tallos cilindricos, lampiños, 
ramosos , de unos sesenta piés de largo , que tre- 

y se enredan en los cuerpos vecinos ; las ho- 
jas son redondas, partidas en cinco gajos o liras; 
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las flores son grandes, redondas, planas, y de 
un hermoso color azul, y se las llama Flor de la 
Pasion ó Granadilla; su fruto es amarillento 
ovoideo, del grosor de un huevo pequeño. En el 
Brasil se comen los frutos de esta especie , que 
tienen el volúmen de una manzana, y cuya pulpa, 
que es azafranada, tiene un sabor vinoso; son 
refrescantes, apagan la sed, excitan el apetito, 
y con ellos se hace un jarabe agradable. 

Pasionaria cuadrangular (Passi— 
flora quadrangularis , L.). Hermoso vejetal pur 
se cria naturalmente en la Jamáica y en las 
rtes cálidas de la América, en donde tam- 
en se cultiva comunmente por su hermosura y 
por su fruto. Segun el Sr, Ricord-Madiana, la 
raiz de esta planta es un violento veneno narcó— 
tico, y contiene un principio que llama Passiflo— 
rina ; el tiempo parece destruir el efecto de este 
veneno, porque raices de tres años no han pro— 
ducido accidente alguno. Lo mas notable es que 
los frutos, que son muy grandes (los hay que pe- 
san 6 libras), son buenos de comer. El Sr. Ricord 
asegura que la Petiveria fétida calma sus efectos 
deletéreos, 

Pasionaria encarnada /Passiflora 
coccinea , Aubl.). Segun el Sr. Aublet, el fruto 
de esta especie , de Cayena, tiene una pulpa ge- 
latinosa buena de comer. Él Sr. Ricord dice lo 
contrario. 

Pasionaria fétida (Passiflora feti— 
da , L.). Las flores de esta especie son estimadas 
como pectorales en infuso; la planta entera es 
antihislérica , segun Nicholson; su fruto, aunque 
mediano y pequeño, es comestible. 

Pasionaria de fruto en forma de 
manzana (Passiflora maliformis, L.). Los 
frutos de esta especie, llamados Manzana de la 
Dominica , que tienen la apariencia de una man- 
zana , son comestibles y se sirven en las mesas 
en las Antillas; se dice T se hacen cajas de ta- 
baco con la corteza del fruto, que tiene baslante 
grueso. 

Pasionaria con hojas de Laurel 
( Passiflora laurifolia , L.). Esta especie, de las 
Antillas , tiene sus frutos comestibles, olorosos, 
del grosor y del volúmen de un huevo, de color 
amarillo en su madurez , llenos de una especie de 
jalea , que se chupa agujereando su corteza , que 
liene el grosor del pergamino; segun Labat, son 
refrescantes. Las hojas de este vejetal son repu- 
tadas vermifugas, à la dósis de una à dos drac- 
mas, en polvo. 

Pasionaria con hojas en forma 
de lira (Passiflora lyrefolta , Tussac.). Esta 
especie muy curiosa, de la Jamáica, tiene frutos 
usados como refrescantes y aperitivos, en las en- 
fermedades del bigado, las' calenturas , las fleg— 
masias , las afecciones cutáneas, elc. Su coci- 
miento provoca los orines, 

Pasionaria con hojas de Tino 
(Passiflora tinifolia , Juss.). come en Cayena 
el fruto de esta especie, que es amarillo y del ta- 
maiio de un albaricoque. 

Pasionaria Usulada (Passiflora ligu- 
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laris , Juss.). Los frutos, de esta especie, gran— 
des como limones y de un sabor acidulo , son co- 
mestibles en la América del sur. 

onaria Murue 
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Murucuja , L.). El nombre de 
qu Mevan en el Brasil las pasionarias emplea— 

as exteriormente contra las afecciones de la 
piel, Lam tienen frutos refrescantes. Con 
esta minacion Pison indica cuatro especies 
distintas, tales como la Murueuja Guacu; que es 

lemente la Pasionaria azul de Linneo; la 
urucuja Miri, otra especie cuyas hojas son 
desobstruentes , diuréticas, y que en fomento, en 
cocimiento, ó contusas, se aplican à las almorra- 
nas, etc. 

PASPALO, PisraLUM. Género de plantas 
de la familia de las gramineas, tribu de las pani- 
céas, y dela triandria diginia, que comprende 
mas de novenla especies esparcidas en todas las 
de apres tropicales del globo, y de las cuales 
solo cuatro se crian en Europa. 

El PasrALo pestañoso (Paspalum ciliatum, 
Rottb.), especie de Surinam, es señalada como 
util en la ictericia. 

El PAsPALO DE Taigo (Paspalum frumentaceum, 
Rotb.), llamado Varangon en la India, tiene sus 
granos comestibles en Pondichery, despues de 
desco como el arroz; es precioso porque 
se cria en los terrenos secos. Hay una vari 
de esta especie que causa vérligos, conocida bajo 
el nombre de Menya, de mana, frenesi, en in- 


PASTEL. Los Pasteles son un compuesto 
de carnes ó de pescados, puestos en una pasta 
amasada con manteca ó aceite. Hay pasteles ca— 
lientes , frios, grandes, y pequeños, La corteza 
es en general de dificil digestion, por cuya razon 
solo conviene à los buenos estómagos y à las 
personas que hacen ejercicio. En loda especie de 
pasteles cuanto mas ligera es la pasta, mas 
agradable es al paladar, y cuanto mas leudada y 
bien cocida está, menos indigesta es, La pasta 
de tortas es la mas ligera de todas, y la de bo— 
llos lo es menos ; la hecha con aceite es mas de- 
licada que la compuesta con manteca ; la tostada 
es de bastante dificil digestion; la de arroz nutre, 
pero estriñe el vientre ; la de queso y de almen- 
dras es muy indigesta ; etc. Bartholin, médico 

és, refiere que en cierlas partes de Norue- 
ga se hace un pan que se conserva cuarenta 
años, y que es una especie de bizcocho prepara- 
do con la harina de cebada y de avena que se 
cuece entre guijarros huecos. Este bizcocho, que 
es primero insipido , pero se vuelve sabroso á 
medida qu envejece, segun el mismo autor, se 
guarda durante largo tiempo para las fiestas , de 
manera que no es raro que en la comida que se 
hace al nacer un niño, se coma bizcocho hecho 
en el nacimiento del abuelo. . 

PASTINACA, Pastinaca. Género de plan- 
tas de la familia de las umbeliferas , tribu de las 
peucedáneas, y de la pentandria diginia, que 
consta de 40 ó 12 especies, yerbas bienales vi— 
iaces que se crian naturalmente en las partes 


( Passiflora 
urucuja es el 
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medias de la Europa, en la region Medilerranea, 
el Asia menor y meridional. 

Pastinaca hendida /Pastinaca dissec- 
ta, Vent.; Pastinaca Sekakul, Russel). Esta espe- 
cie, bienal, del Oriente, que se cultiva en Persia, 
en Alepo, bajo el nombre árabe de Secacul, Seka- 
kul ó Secacoul , elc. , tiene raíces grises por de— 
fuera , blancas por dentro, olorosas, parecidas á 
las de pastinaca. Estas raices, que son comesti- 
bles y se venden en los mercados del Oriente, se 
dice que son estomáticas , y aun prolificas. 

Pastinaca pónace, Opopoó- 
maco /Pastinaca Opoponaz, L.; Ferula Dos 

naz , Sprengel; Opoponaz chironium , Koch J. 

s una grande especie vivaz, de raiz muy grue- 
sa, que se cria en el mediodia de Europa, en 
Oriente, en Siria, elc. Fluye, por incision, de 
sus tallos , que son herbáceos , una sustancia go- 
mo-resinosa, conocida con el nombre de Opopó— 
naco. Segun Gouan, en Europa, esta planta no da 
opopónaco. 

La Gowo-ngsiNA OPOPÓNACO, GOMA DPOPÓNACO, 
OroróxACE, OPoróNACO, se presenta en pedazos 
irregulares, ligeros, redondeados, y algunas 
veces en lágrimas, friables, de color pardo, opa- 
co, empañado, con manchas blancas y otras ro— 
jas en su fractura; de un olor fuerte, un poco féti- 
do, particular, parecido al del ápio y de la mirra; 
de un sabor amargo, acre; no se funde sino en 
paa en la boca, en la que queda una sustancia 

lanquecina, que es sin duda la resina; es infla- 
mable en el ຍຕ. 

Segun el Sr. Pelletier, el opopónaco està com- 
puesto de: resina, 42,0; goma ; 33,4; cera, 0,3; 
almidon, 4,2; extractivo y ácido málico, 4,4; le- 
ñoso, 9,8; aceite volátil y pérdida, 3,9; vesti— 

ios de caulchuc. Esta gomo-resina se funde à 
t y se disuelve en el alcohol, el éter y los ál- 
calis. 

Debe desecharse el opopónaco que se vé al- 
gunas veces en el comercio en pedazos muy grue- 
503 , muy colorados y negruzcos , blandos é im- 
puros. Se distingue el opopónaco de la mirra por 
"s ligereza y opacidad, y sobre todo por su 
olor. 

El opopónaco se recibe del Levante, y tambien 
de la India , en cajas de 60 à 75 kilógramos. 

Anliguamente esta gomo-resina gozaba de 
gran reputacion, pero hoy dia apenas es usada; 
es realmente tónica y excitante; entra en algu- 
nas preparaciones oficinales. 

Segun la Direccion general de Aduanas, se 
importaron en España 24 libras de opopónaco en 
el año 4851, y 104 libras en 1852. 

Pastinaca sativa, Chirivia, Pas- 
tinaca (Pastinaca saliva , L.). Especie bienal, 
natural de nuestras comarcas, y que el cultivo 
ha mejorado hasta el punto de hacer de ella una 
verdura de las mas üliles. En nuestras huertas, 
en vez de las raices delgadas de los individuos 
silvestres, adquiere raices grandes, carnudas, 
suculentas, de un olor fuerte, que la coccion nie- 
jora y hace sabrosas y muy sustanciosas, siendo, 
en concepto de personas inteligentes, la raíz mas 
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alimenticia, la que mas se acerca à la sustan- 
cia animal bajo este respecto. — 

Varios sugetos tienen aversion á esta legum- 
bre; n Ray, los Ingleses creen que cuan- 
do la chirivia es muy vieja, produce el de— 
lirio y hasta la locura, y entonces la llaman Chi- 
rivía loca. En ແເ? se extrae de la chirivia 
un jarabe que reemplaza al azücar, y efectiva— 
mente contiene 12 por % de azúcar cristilizable; 
se asegura que no encierra ni un átomo de fécu- 
la , lo que es dificil de creer. El uso de esta raíz 
es considerado como útil à los tísicos , à los cal- 
culosos , à los febrititantes , etc. 

Las semillas de este vejetal, que son planas, 
ovales , estriadas ¿ anchas, son reputadas febri- 
fugas , á la dósis de 4 á 4 escrúpulos. 

Como alimento para el ganado, la chirivia for- 
ma el objeto de un gran cultivo; las raices con— 
vienen sobre todo à las vacas, carneros y cer- 
dos, y los caballos pueden comerlas con parsi- 
monia. 

La Cumivia SILVESTRE liene raices pequeñas, 
secas, leñosas y que no pueden servir de ali- 
mento, tan acres son, asi como toda la planta, 
lo g. prueba el poder de un largo cultivo ; sin 
embargo en casos de carestia se hacen hervir, 
y despues de arrojar el primer cocimiento, que 
es acre, pueden servir para la alimentacion con- 
dimentándolas. 

En la chirivia silvestre se ha observado un 
olor tan intenso que hasta llega á ser nausea- 
bundo; el aceite volátil particular abundante en 
esta lanta aumenta la acritud del jugo pro- 
pio, el cual promueve pústulas que causan gran- 
de comezon y terminan en unas costras sobre la 
piel de los brazos y manos de los escardadores 
encargados de quilarla de los campos de que fá- 
cilmente toma posesion, sobre todo si hacen es- 
la operacion en la época de un calor excesivo y 
cuando las hojas están cubiertas del rocío. 

PASTURACAOS., Nombre de un árbol 
de la América medional, que da un bálsamo pa— 
recido al estoraque, y que es probablemente un 
Liquidambar (Y. esta palabra}. 

PATAOUA ó Patavoua. Palmera de la 
Guiana , de fruto del volúmen de un huevo, co- 
mestible, de cuya carne se extrae aceite. 

PATCHOULY. Labiada de la India, de un 
olor fuerte, aromático, análogo al del Quenopo— 
dio antielmíntico (V. esta palabra), de hojas 
ovales, aserradas, etc. Sirve para poner en los 
veslidos de lana, à fin de alejar las polillas; en 
el estado de fragmentos en que llega no permite 
reconocerla con seguridad. 

PATELA, LAPA, LÁMPARA, Pi- 
TELLA. Género de moluscos gasterópodos ciclo— 
bránquios, cuyo cuerpo entero está cubierto de 
una concha de una sola pieza en cono ensancha- 
do. Varias de sus numerosas especies, comunes 
en nuestras costas, en donde se encuentran pe- 
gadas á las rocas, y en las que, algunas veces, 
están como incrustadas aunque susceptibles de 
cambiar de lugar, son á veces empleadas como 
alimento, pero este alimento es poco digestivo y 
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p estimado, à pesar de ser bastante sabroso. 
as patelas se comen crudas ó hervidas á la 
manera de las Haliótides (Y. esta palabra). En 
la India y en la isla Borbon, la PATELA PORCELA- 
NA / Patella Porcellana ) , especie de las aguas 
dulces, sirve de alimento à los Negros. 
PATIN. Nombre de una planta sermentosa 
de las Filipinas cuyo cocimiento es bueno contra 
los esputos de sangre y otras hemorrágias. 
PATOLES. Piezas de estofas de seda , pin- 
tadas de diversas figuras, de cerca de tres canas 
catalanas de largo, sobre unos cuatro y medio 
palmos de ancho, que se fabrican en los alrede— 
dores de Surate y cuyo principal consumo se ha- 
ce por los habitantes de las islas de la Sonda. 
ATZISIBANDA. Segun Hernandez, 
nombre de una planta de la Florida, que parece 
ser la Juncia articulada (Y. esta palabra) ; sus 
tubérculos radicales son aromáticos, calientes y 
astringentes ; su zumo sirve a los naturales para 
frotarse el cuerpo, y los Españoles mezclan su 
polvo en vino puro para córroborarse el es— 


lómago. 

PAULINIA , Parii. Género de plan- 
tas de la familia de las sapindáceas , tribu de tas 
sapindéas, y de la octandria triginia, compuesto 
de una treintena de especies se se crian en las 
comarcas mas cálidas del globo, en la América 
tropical, y tambien mas raramente en el Africa 
i cr Los paulinias son arbustos ó bejucos en- 
redaderos, de hojas aladas , de flores en racimo, 
de frutos triangulares, algunas veces vesiculo- 
sos, y llenos de un aire mas azoado que el aire 
atmosférico. 

PAULINIA DE Arnica / Paullinia africana , R. 
Brown). Segun Bodwich, es empleada en coci- 
miento, en la Senegambia, para cortar el flujo de 
sangre; su corteza pulverizada, mezclada con 
ia malagueta, se utiliza en los dolores de cos— 
ado. 


PacLINIA pe Asta (Paullinia asiatica, L.; Tod- 
dalia aculeata, Pers.). Esta especie es usada 
como febrifuga en Borbon; se emplea su corteza, 
que es amarga, acre, picante, aromática, de co- 
lor leonado, cubierta de manchas ferruginosas, 
arrollada como la quina é interiormente parduz- 
ca. En la India la corteza, las hojas y los frutos 
son usados, á la dósis de una dracma, en 'coci- 
miento contra las enfermedades venéreas, el reu- 
matismo , la sarna, etc. 

PavtriNIA Curana / Paullinia Cupana , Kunth). 
Los Indianos del Orenoco hacen infundir en el 

a las semillas de esta especie mezcladas con 
el cazabe , y cuando esta mezcla empieza à cor- 
romperse, el agua toma un color azafranado y 
un sabor amargo; entonces la cuelan y la añaden 
al agua comun que beben. — LE 

PauLINIA DE México / Paullinia mexicana , L. ) 
Esta planta , que es el Quarhmecat! de los Meji- 
canos, segun Hernandez, tiene las virtudes «e 
la zarzaparrilla. 

PAULINIA PINNADA, BEJUCO CUADRADO / Paulli- 
nia pinnata, L.). Las semillas de esta especie 
que son narcóticas , sirven en las Antillas, en e 
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Brasil, ete., pe emborrachar-el pescado; sus 
hojas son vulnerarias, segun Pison, que la lla— 
ma Cururu ape. 

PAULIMIA SORBEDORA (Paullinia sorbilis , Mar- 
tias |. Segun Martius, con el extracto de esta es- 
pecie se fabrica en el Brasil la Guarana, medi- 
camento compuesto por los Indiamos de Para, 
que le dan la forma de una salchicha, que pesa de 
í à 8 onzas, es de color pardo, mezclado de gru- 
mos menos colorados, dura, bastante ligera, inó- 
dora, de sabor un poco amargo, sin astringencia 
sensible , de una fractura de color análogo al del 
exterior. La guarana se usa mucho en el Brasil 
en el despeño de vientre y las enfermedades 
de las vias orinarias por alonía; se raspa una 
dracma ó dos de guarana en un vaso de agua, 
por medio de un hueso muy rugoso que hace ve- 
ces de rallo, y que se vende anexo con el medica- 
mento. Segun Cadet , la guarana contiene 7 de- 
cigramos de materia soluble en el alcohol, 7 de- 
agr. de materia soluble en el agua y 6 decigr. 
de una sustancia insoluble é insipida, que dese- 
candose toma un aspecto brillante. Segun Batka, 
contiene un alcaloide llamado Guaranina. 

PAUTI&AS. Tela de algodon de las Indias, 
de la que hay de diferentes cualidades, blanca, 
morena , azul, etc. 

PAVETA, Paverta. Género de plantas de 
la familia de las rubiáceas cofeáceas, tribu de 
las sicotriéas , y de la lelrandia monogivia, com- 
puesto de especies que se crian en las partes tro- 
picales del Asia y del Africa. Entre las especies 
conocidas, solo la siguiente es cultivada desde 
mucho tiempo en Europa. 

Paveta de la India /Paretta indica, 
L.; Zrora paniculata, Lam.). Esta planta de Ma- 

r, en donde es llamada Mallea motha, tiene 
su raiz, que es blanquecina y un poco amarga, 
empleada en este pais contra la disenteria, la 
erisipela y las obstrucciones, y se administra so- 
bre todo à los ninos, à la dósis de una dracma, 
en polvo. D Acosta dice que se la emplea en co- 
cimiento al interior, y que se lavan las erisipelas 
con el cocimiento preparado con agua de arroz 
agrio, en el cual se hace infundir el leno de es— 
le arbusto. 

PAVON, Pavo. Género de aves del órden 
de las gallináceas, caracterizado, segun los orni- 
lologistas, por un pico cónico encorvado, desnu- 
do en su base ; una garzota sobre la cabeza; co— 
berteras caudales superiores muy largas en nú- 
mero de diez y ocho y susceptibles de levantarse. 
En las especies , poco numerosas, de estas galli- 
naceas se ostentan las libreas mas brillantes y 
ricas que el gusto mas refinado pudiera concebir. 

Pavon de penacho, Pavo Real 
/ Pato cristatus, L.). Esta especie, originaria de 
las Indias , de donde fué trasportada à la parte 
occidental del Asia, de alli à Europa, y despues 
à América y à las costas del Africa, es general- 
mente conocida , y mas de una vez ha sido can- 
tada por los poetas latinos sobre todo, y mas de 
wa vez los historiadores de la naturaleza, para 
hacer mencion de ella , han empleado un lengua- 


PAV 79 
je sembrado de tantas flores como ojos variados 
adornan su cola. En la precision de dar una idea 
de ella, dirémos con Buffon, el único escritor 
capaz de pintar con buenos coloridos el sér mas 
deslumbrante que haya salido de las manos del - 
Criador, «que si el imperio perteneciese á la 
»hermosura y no á la fuerza, el pavo real sin 
» disputa seria el rey de las aves, puesto que en 
»ninguna otra se hallan tesoros tan ricos distri— 
»buidos con tanta prodigalidad. La talla elevada, 
»el porte imponente, la marcha arrogante, la fi- 
»gura noble, las proporciones del cuerpo ele- 
»gantes y esbeltas, cuanto en una palabra ata— 
»ne á un ser distinguido, todo se le concedió. 
»Una garzota movible y ligera, intada con los 
> mas ricos colores, adorna su cabeza sin que le 
»sirva de carga; su plumaje sin igual parece 
»reunir cuanto lisonjea á la vista en el tierno y 
»fresco colorido de las flores mas hermosas, 
»cuanto deslumbra en el reflejo centelleante de 
»las piedras preciosas , cuanto en fin admiramos 
»en el majestuoso brillo del arco iris; no solo la 
»naturaleza hermanó en su plumaje todos los co- 
»lores del cielo y de la tierra para dar un mode- 
»lo de magnificencia , si que los mezcló, espar— 
»ció , matizó y fundió en su inimitable pincel for- 
»mando un cuadro único, en el cual en su mez- 
»cla con matices oscuros y- con otros mas opues- 
»los toman un nuevo lustre, produciendo tan ricos 
"juegos de luz que el arte ni los puede imitar ni 
» describir.» . 

Las costumbres del pavo real son las de la fa- 
milia á que pertenece; su régimen es granivoro, 
por el cual causa bastante daño à los cereales in- 
mediatos al punto de sus correrías; su voz es 
molesta por los gritos con quealurde. Por fortuna 
su hermosura suple por todos sus defectos , y si, 
como lo ha dicho un poeta , tiene la voz del de 
blo y el andar furtivo de los ladrones, tiene en 
compensacion la compostura de ángel: Angelus 
est pennis , pedo latro , voce qehenus. 

Segun Plinio, Marco Aufidio Lucro fué el pri- 
mero que en Roma cebó pavos reales para ven- 
derlos , y el orador Hortencio el que tuvo la idea 
de emplearlos como alimento. Los emperadores 
Vitelio y Heliogábalo se hacian servir platos 
compuestos de lenguas y de sesos de estas aves. 
Si la carne de los pavitos es tierna y delicada, 
la del payo real adulto es seca, dura y de difícil 
digestion, y asi aunque servida antiguamente en 
festines de ostentacion , era poco usada; el ani- 
mal entero, cocido con diversos aromas, des— 
pues cubierlo con sus pem , permanecia ordi— 
nariamente intacto en la mesa , à modo de orna- 
lo, y podia aun ser conservado durante aiios, 
volviéndose su carne, segun se dice, incorrup- 
tible, como lo habia experimentado ya san Agus- 
tin (De civitate Dei, lib. XH , c. 2). Esta misma 
carne era antiguamente preconizada contra los 
vérligos, y servia tambien para preparar caldos 
diuréticos M antipleuréticos. La grasa de pavo 
real , mezclada con miel y jugo de ruda, pasaba 
como eficaz contra la cólica; su hiel contra los 
males de ojos; sus plumas quemadas contra los 
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ataques de histérico; sus huevos, que los moder- 
nos tienen como un mal alimento , mientras que 
los antiguos los preferian à los de oca y de ga- 
llina , tomados al exterior, contra la gota vaga; 
su estiércol, en fin, era, segun se decia, espe- 
cifico en la — y el vértigo. 

Antiguamente las plumas de estaave servian en 
las artes; de ellas se hacian especies de abani- 
cos y coronas, sirviendo éstas para adornar la 
frente de los poetas trobadores. Los antiguos du- 
ques de Austria llevaban una cola de pavo real 
en la peluca. » Gesner, dice Guéneau de Mont- 
beillart, vió una estofa cuyo urdimbre era de se- 
da y de hilo de oro, y la trama de plumas de pa- 
vo real. Tal era sin duda, añade él, el manto 
Tad de plumas de esta ave que el papa Pab!o 
III envió al rey Pepin. » 

Por último, el pavo real ha llegado á ser á los 
ojos del hombre el simbolo de la vanidad. Los 
emperadores, en sus apoteosis, escogian el águi- 
la, y las emperatrices el pavo real. 

PAVONIA, Pavonia. Género de plantas 
de la familia de las malváceas, tribu de las mal- 
véas, y de la monadelfia poliandra, establecido 
por Cavanilles para inmortalizar el nombre del 
célebre botánico Pavon; contiene una treintena 
de vejetales herbáceos ó frutescentes de la India 
y de fa América del sur , la mayor parte mucila— 
ginosos y emolientes. La PAVONIA brurérica (Pa- 
vonia diuretica, St.—Hil.), que se cria enel Bra- 
sil, es usada en cocimiento contra la disuria, y 
sus hojas cocidas lo son en cataplasma como el 
malvavisco entre nosotros, La PAvONIA OLOROSA 
( Pavonia adorata W.) sirve à los Indios en los 
casos de calentura , en infuso , á la dósis de me- 
dia taza de vez en cuando. 

PAYAS. Sedas blancas de Levante, que se 
extraen particularmente de Alepo; se pesan por 
rotolo de 700 dracmas, que corresponden á 4 Y, 
libras catalanas. 

Llámanse tambien Pavas unos algodones hila- 
dos, que se extraen de Levante por Alepo. Se 
sirven de este nombre y del de Gondozelettes, 
para distinguir el hilado. Los mas gruesos se lla- 
man hilados payas, y los mas finos , hilados gon- 
dozelettes 

PAYOO. Yerba del Perú, cuyas hojas que 
se parecen al llanten, son empleadas en polvo con- 
tra las enfermedades de los riñones y de la veji- 
ga, etc. 
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PE-LA-CHU. Nombre chino que significa 
Arbol de la cera, porque insectos ó gusanos de— 
positan una especie de cera sobre las hojas de es- 
te vejetal. 

PEDALIO, PeoaLtum. Género tipo de plan- 
tas de la familia de las pedalinéas, y de la di— 
dinamia angiospermia, establecido por Linneo pa- 


ra yerbas de la India. 
Pedalio Abrojo, Pedalio (Pedalium 
Murez,1L.). Este vejetal anual, de Malabar y de 
otros lugares de la India, presenta en la época de 
su florescencia un olor fuerte, almizclado; si se 


agitan sus hojas en el agua , esta se espesa, y se 
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vuelve grasienta y viscosa, Wy hr en— 
tonces contra las calenturas, la disuria, la gonor- 
rea, las arenillas, el ardor de pecho, elc. Las cáp- 
sulas de esta planta son espinosas y contienen se- 
millas que tienen las mismas propiedades que las 
hojas y pueden ser usadas al mismo objeto. 

PEDERIA, Pæneria. Género de p:antas de 
la familia de las rubiáceas cofeáceas, tribu de las 

eriéas, y de la pentandria monoginia, esta- 
lecido por Linneo para arbustos de la India. Las 
hojas de la Peperia réripa (Pederia fetida, L.), 
que se cria en las Indias orientales, huelená ex- 
crementos, y su cocimiento es usado en las reten- 
ciones de orina, el vértigo, las calenturas, las cai- 
das, etc. Esta planta en Filipinas se llama Can— 
dolay; es el Daun—contu de Rumfio. 

PEDERNAL, Pledra de escopeta 
6 de fusil. Esta piedra , que es una variedad 
de silex , el Silez piromaco, es trasparente; su 
color varia del amarillo de miel ó blanco al par— 
do negruzco ó gris; su fractura es concheada ; 
liene un aspecto craso, un poco lustroso, liso 
ດ່ apenas escamoso; su densidad varia de 2,59 
á 2,61; su dureza igual casi à la del cuarzo, es 
superior á la del jaspe, é inferior à la de las 
àgalas; es infusible al soplete, y si alguna vez 
se funde depende de una pequeña porcion de cal 
que encierra. Segun Vauquelin , el silex piroma— 
co perfecto está o" de silice , 97; alúmina 

r óxido de hierro, 1; agua, 2. Los pedernales 
an fuertes chispas cuando se les hiere con un 
instrumento de hierro y sobre todo de acero; hi— 
riendo violentemente dos piedras la una con la 
otra, tambien dan chispas. 

El pedernal se encuentra en medio de las pie— 
dras calizas, de las margas y de las cretas, bajo 
forma de masas redondeadas del peso de 4 á 40 
kilógramos, figurando bancos horizontales. La Es- 

ña posee canteras de pedernal en varios pun- 
03 , principalmente en Vallecas y en Vilavert, 

Todos los pedruzcos de pedernal no son igual- 
mente propios para ser tallados, prefiriéndose los 
que están cubiertos de una corteza blanca, mas ó 
menos gruesa, que parece ser silice desagrega- 
da y mezclada con '4, de creta. Cuando se saca 
el silex de su criadero, contiene unos 24,9 de 
agua, la que parece ser la causa de su traspa- 
rencia , debiéndose aprovechar del tiempo en que 
esta agua subsiste para poder tallar y labrar el 
silex en piedra de escopeta ó de eslabon. Para 
las escopetas se prefieren las piedras que son de 
un amarillo de miel, porque se rompen con ma: 
facilidad , y porque usan los rastrillos con meno: 
prontitud; las piedras de eslabon son de un gri: 


oscuro y menos puras. Las piedras de escopeta i 
de fusil se cortan en pedazos cuadrados, con- 
vexos y de bordes cortantes, no exigiendo si 


confeccion un minuto; las piedras de eslabon ກ, 
son otra cosa mas que anchas escamas de silex 

Se dice que se comenzó à hacer uso del sile: 
para las armas de fuego en el año de 1670 ; ante 
se les pegaba fuego con mechas, ó bien se ser- 
vian de la pirita ú otras sustancias duras. Lo 
cambios adoptados desde algunos años ha en « 
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sistema. de los rastrillos de las armas de fuego, 
la sustitucion de los fusiles y escopetas de piston 
à los fusiles y escopetas de piedras, han dismi- 
nuido mucho el consumo del pedernal. En cuanto 
á las piedras de eslabon, su uso es muy limitado 
desde la invención de los eslabones fosfóricos y so- 
bre todo de los eslabones y pajuelas oxigenadas, 
ete., que de dia en dia son mas comunes. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 


portación de pedernal ó piedra de chispa en Es- 
paña en los años 1851 , 4852 y 1853 fue: 
AÑOS. 
a --.. 
1851, 1852. 1853. 
De Francia. . 4,060 506 2,820 arrobas. 
De Inglaterra. . - 30% 38 10 
De Gibraltar. . k 15 90 2 
De Bélgica. . . - . > 2 » 
De Portugal. . . . . ^ » 41 
Total. . 1,567 636 2,843 arrobas. 
PEDICULAR, PrbccLAnis. Género de 


plantas de la familia de las escrofularineas , tribu 
de las rinantéas, y de la didinamia angiosper- 
mia, que contiene unos 60 vejelales herbáceos, 
vivaces Ó anuales, que se crian en los lugares 
herbosos, las praderas, las montañas ó los bos- 
າຊ en España, en Francia, en Suiza, en Si- 

ria, en la América Septentrional, etc., y que 
se cree que son un poco virosos y nocivos à los 
animales. 

Pedieular palustre, Pedicular, 
Yerba de los piojos ¡Pedicularis palus— 
tris , L.). El nombre vulgar de esta especie, que 
se cria en los Pirineos y en la mayor parte de las 
localidades húmedas de los bosques de España, 
se deriva de la creencia en que se estaba de que 
engendraba piojos en los animales que la comian, 
lo que es un error, y además la mayor parte de 
los herbivoros no quieren alimentarse de plantas 
acres y de sabor ardiente , siendo tan solo las ca- 
bras v los cerdos los que la ramonean alguna vez. 
e pese que este nombre procede de la pro- 
piedad que se ps en esta especie de ma- 
tar los piojos, aplicada à la cabeza, lo que su 
acritud permile creer. Esta planta sospechosa, y 
su cong&hera la PEDICULAR SELVÁTICA (Pedicularis 
sylcatica, L. ) , que se cria à corta diferencia "en 
los mismos lugares, no tienen uso al presefite. 
Antiguamente eran consideradas como astringen- 
tes, y tambien al exterior como vulnerarias, 

La PenicuLar LANUDA (Pedicularis lanata , Pa- 
llas) es empleada à guisa de té en Kurele Islan- 
dés, segun Ainslie. 

PEDORILLA. Planta de Chile, en donde 
es estimada como vulneraria y diurética ; los na- 
turales toman además las hojas en polvo, como 
se hace con el tabaco, enla jaqueca, los dolores 
de cabeza, elc. 

PEGANO , Pecrsun. Género de plantas de 
la familia de las rutáceas, y de la dodecandria 
monoginia, establecido por Linneo para yerbas 
anuales ຄູ່ vivaces, ramosas , que se crian princi 
Palmente en la Europa central y las comarcas 
orientales del globo. 

11 
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Pegano Harmala / Peganum Harmala, 
L.). Esta planta herbácea, vivaz, que los Arabes 
llaman Armel ó Harmel , se eria en los arenales 
de Egipto, en España, en Crimea, en Siberia, etc., 
/se cultiva algunas veces en los jardines por sus 
1ermosas flores blancas y su follaje finamente re- 
cortado. Es viscosa, de un olor fuerte, desagra- 
dable, de un sabor amargo, y tiene analogía ba- 
jo estos diversos respectos con la ruda; segun 
Belon, los Turcos, los Árabes y los Egipcios se 
perfuman todas las mañanas con esta planta para 
ahuyentar los espíritus , el mal aire, los venenos, 
lo que ha hecho creer que era el antidoto de éstos; 
es estimada sudorifica , emenagoga, incisiva, an- 
lielmintica. 

PEICE. Nombre que lleva en el Senegal una 
raiz bulbosa, de la consistencia y casi del olor 
y sabor del nabo, aunque un poco mas amargo 
y picante; se da su infuso contra la ictericia, y 
se la lleva en amuleto, segun el dolor Busseuil. 

PEINE, Pecten. Género de moluscos bivalvos 
del órden de los lamelibranquios, familia de los os- 
tráceos, confundido por Linneo en su género Os- 
trea , pero adoptado despues por todos los zoólo— 
gos. Los hábitos de estos moluscos, que se en— 
cuentran en todos los mares, son muy parecidos 
à los de las almejas; algunas especies, que tie- 
nen una borra, probablemente nunca abandonan 
su puesto, pero se cree que las otras gozan de 
movilidad y que, agitando las dos ventallas de su 
concha, pueden elevarse hasta la superficie del 
agua. Entre las especies del Mediterraneo la mas 
nolable es el PEINE MUY GRANDE, CONCHA DE LOS 
PEgEGRINOS, CONCHA DE SANTIAGO (Pecten maxi- 
mus; Ostrea maxima, L.) muy comun en las cos- 
tas de Galicia. Estos animales crudos son indi— 
gestos y poco estimados como alimento; cocidos, 
son algo mejores. La concha de varias espe- 
cies es empleada y sirve á veces en lugar de pla- 
to, para la preparacion de algunos manjares. 

PEINE. Instrumento de asta, madera, mar- 
fil, carey, ú otra materia, que presenta una sé— 
rie de dientes mas ó menos largos, puntiagudos 
y generalmente dispuestos en linea recta. Este 
nombre se aplica tambien á un gran número de 
máquinas y de instrumentos de hierro, de cobre, 
de acero, de.madera, de caña, etc., que sirven 
para prepara? la lana, el lino, el cáñamo y el al- 
godon, para la pasamanería, etc. Pero aqui tan 
solo hablarémos, y aun someramente, de los Peines 
que sirven para desenredar los cabellos, para 
limpiar la cabeza y para levantar y asegurar la 
cabellera de las mujeres, es decir esos pequeños 
muebles de tocador de que todo el mundo hace 
uso, y cuya naluraleza y fabricacion muy pocas 
personas conocen. 

En vano se buscarian la época y el lugar de la 
invencion del peine, pues es evidente en efecto 
que esta invencion dala de la mas remota anti- 
'üedad , y que luego que el hombre experimentó 
anecesidad de la limpieza, le fué imposible pres- 
cindir de los peines, tanto mas en cuanto llevaba 
enteras su cabellera y su barba. 

La madera fué durante largo tiempo la materia 
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mas empleada en la confeccion de los peines. Al 
presente se hacen generalmente de madera, casco 
0 pezuña, asta, hueso marfil y carey.—Las made- 
Tas que sirven ordinariamenle para confeccionar 
los peines son el boj, el plátano, la mojera y el 
arce; pero como la primera es la mas hermosa y 
Ja mas sólida, se procura dar à los an hechos 
de otras maderas el matiz natural del boj. Para em- 
plear convenientemente todas las especies de ma- 
deras, es indispensable hacer secar las tablitas, 
pues sin esta precaucion los peines se alabearian 
y los dientes se torcerian en todos sentidos.—El 
casco de caballo se emplea para la fabricacion de 
peines, que se venden á veces por peines de búfalo, 
y en efecto el hermoso peine de caballo, muy ne- 
gro, se parece mucho à el de cuerno de búfalo, à 
pesar de valer untercio menos que éste. El peine 
sde casco de caballo es inferior en cualidad à pei- 
ne de asta ordinaria, que se vende mucho menos 
caro. Empléase tambien la pezuña de buey, aunque 
es muy eña y muy delgada. Para volver la 
pezuña de buey y el casco de caballo propios pa- 
rala fabricacion del peine, se calientan al fue- 
go, y cuando han adquirido la flexibilidad nece— 
saria, se abren y se meten en una prensa de plan- 
chas de hierro, bien untadas, para facilitar su 
allanamiento, Cada casco ó pezuña no da ordi- 
nariamento mas m; un peine. El casco de caba- 
llo, que à menudo es verde de un lado, lo es 
mucho menos cuando se deja secar antes de alla- 
narlo.—El mas gran número de peines se fabri- 
can de asta, sieado la mas estimada la. de büfa- 
lo, no porque sea mejor que la de buey, si- 
no porque es negra, mas fuerte, y se pulimenta 
mas bien. Hace unos quince años se fabricaban po- 
cos peines de búfalo, pero entonces eran de una 
cualidad muy superior, porque despues de haber 
calentado el cuerno se le enderazaba solamente en 
la prensa, mientras que al presente se le alla- 
na como se hace con el casco, lo que quita de 
su lugar el hilo y vuelve los dientes de los 
posee mas susceptibles de henderse. Si el fa~- 
ricante prefiere emplear el búfalo asi propa— 
rado, es porque las planchas asi allanadas son 
mas grandes y paga menos cara la hechura de 
los peines, los cuales no son ni menos negros 
ni menos hermosos. No sucede lo mismo con 
el asla de buey, pues, cuando allanada , to- 
do el blanco, que es su parte mas estimada, se 
vuelve verde y diáfana, lo que la hace propia 
para recibir él color para imitar el carey; el 
mas hermoso cuerno de buey es el de Irlanda. 
Los peines hechos de cuernos de morueco son tan 
malos como pequeños.—El marfil mas estimado 
para la fabricacion de peines es el de Guinea, 
que es verde, prefiriéndole de este color porque 
se vuelve blanco envejeciendo, en vez de que el 
lanco se pone amarillo.—El carey que procede 
de tortugas encontradas muertas en las playas es 
muy inferior en cualidad, belleza y fuerza á las 
conchas de las tortugas cogidas vivas. 
Ajenos de nuestro objeto los procedimientos de 
fabricacion de peines , dirémos no mas que algu- 
nas especies de peines de madera, casco, asta 
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y marfil se fabrican por medio de máquinas muy 
ingeniosas , y que pn la confeccion de otras han 
sido hasta aquí infructuosas todas las tentativas 
para reemplazar perfectamente las herramientas 
antiguas. : 

Los peines reciben diferentes denominaciones 
segun los usos à que se destinan, como batido— 
res, escarpidores, lendreras, etc. Además hay lás 
Penetas para el tocado, que pueden ser de 
acero; de asta con ó sin adornos de metal; de ca- 
rey; de cobre, esté ó no dorado y plateado ; de 
hierro; de marfil, de nacar, con ó sin camafeos, 
perlas ó piedras falsas, elc.; de oro y de plata, 
guarnecidas ó sin guarnecer de esmaltes, perlas, 
diamantes, filigranas etc. Por último, hay tam- 
bien peines de plomo, empleados para volver ne- 
gros los cabellos , pero son ya de poco uso.. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portación de peines en España en los años de 





1851, 1852 y 1853 fué: 
AÑOS. 
"+ E 
4851. 1852. 1853. 
Peines, escarpidores , 
ete., de asta, boj, hue 
so, ete. : 
De las Ciudades An- 
seáticas. . . 33] » docenas. 
De Francia.. . . . 8,720 9,200 11,221 
De Holanda.. . . . 21 9 20 
De Inglaterra. . 1.533 866 677 
be Gibraltar. 61 123 390 
De Toscana.. . . . 18 E ^ 
De Bélgica. . , . . » 10 B 
De Cerdeña. . . . " E 59 
Total:  10,57& 10,215 12,367 docenas. 
Peines y peinetas de 
carey: 
De Francia. . . າ 497 723 $91 onzas. 
De 1 terra.. . . 39 ^" 2 
De Gibraltar. . . . D a i 
Total: 536 723 89% onzas. 
Peines de marfit: 
De las Ciudades An- 
seåticas.. . . . 9 1,220 46 docenas, 
De Francia.. . . . 6,809 15,986 7,936 
De Inglaterra. 3,998 2,488 5,779 
De Gibraltar. 343 8 1,25 
De Holanda.. . . + » ນ 10 


Total: 11,249 9,702 14,986 wWocenas. 


Peines de acero, hier- 
ra, metal, etc.: 


De Francia. . 106 ຈ່າ » unidades. 
Peinetas de asta con 

adornos de metal, 

etc.: 
De las Ciudades An- 

seáticas. . . . . 6 » » docenas. 
De Francia. . . 399 727 i, ` 
De Inglaterra. . A 21 2 
De Gibraltar. . . . 5 7 ^ 

Total : 431 736 1,054 docenas. 


PEJESAPO , Lormus. Género de peces 
acantopterigios, tipo de la familia lofióides. La 
forma aplastada y modo de pescar les ha valido 
el nombre de Rayas pescadoras , y su fealdad el 
de Diablos de mar ; su carne es poco apetecible. 
La especie mas notable y mas comun en nuestras 
costas es el PEIESAPO PESCADOR, BALDERAYA / Lo- 
phius piscatorius, L.), que llega à tener hasta la 
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longitud de tres piés; su cuerpo eschato y ancho 
por la parte anterior, y estrecho y comprimido 
q la posterior; la cabeza es aree y ancha, 

boca muy rasgada , y colocada, asi como los 
ojos , en la parte superior de la cabeza ; las ale- 
tas del pecho muy grandes, y las del lomo y de la 
cola pequeñas ; no tiene escamas ; es de color os- 
curo por el lomo y blanco por el vientre, y tiene 
por todo el borde del cuérpo unas como barbillas 
carnosas. La carne de este pez es insipida y du— 
ra; su hiel pasaba antiguamente como útil en la 
catarata. 

PELDEFEBRE. Cierto 
de lana y pelo de cabra á modo 
Pelo de camello. 

PELICANO, Peiecanus. Género de aves 
del órden de las palmipedas , familia de las toti- 
palmas, establecido por Linneo, y subdividido 
por los modernos en cuatro géneros, esto es, PE- 
LICANO / Pelecanus ) , Comoran (Phalacrocoraz ), 
FnaGaTA (Tachypetes), y Ave Loca ( Sula ). En- 
tre las varias especies que comprenden estos gé- 
neros solo nos es ຜາວ indicar las siguientes: 

Pelicano rmoran, Gran Cor- 
moran, Cuervo marino /Pelecanus 
Carbo , L. ) . Esta especie , que es el Phalacroco- 
rar de los antiguos, es muy comun en Europa, 
sobre todo en Francia é Inglaterra; tiene la ta- 
lla de una oca y es de color negro. Su carne es 
una comida muy mala; sin embargo, se dice que 
sus huevos son empleados, en Holanda, para la 
confeccion de la galleta. Su piel, usada en lópi— 
eo , fué antiguamente preconizada para corrobo- 
rar el estómago, y se vi à su grasa las 
mismas propiedades que à la de que 

P'elieano negruzco, Fragata /Pe- 
lecanus aquilus, L.; Tachypetes aquila ). Espe- 
cie comun entre los Trópicos y señaladamente 
en las costas de América, en donde se conoce ba- 
jo el nombre de Rabihorcado por razon de la fi- 
pa de su cola. No es mas grande que una ga— 

ina, à pesar de la excesiva — de sus alas, 

"p el P. Labat, su grasa llamada Aceite de 

rabihorcado, objeto de un ramo de comercio, ex- 

plotado en otro tiempo por los filibusteros, es 

rticularmente elogiada, en fricciones, contra 

a ciática, el reumatismo y los entorpecimientos 
de los miembros. : 

Pelieamo Onocrótalo, Pelicano 
blanco, Pelicano (Pelecanus Onocrota- 
lus, L. ). Este ave, que los antiguos llamaban 
Ünocrotalus , porque habian observado en sus 
gritos alguna semejanza con el rebuzno del asno, 
es de la magnitud del cisne, y vive habitualmen- 
le en las comarcas orientales de Europa, sien- 
do muy comun en los rios y en los lagos de Hun- 
gria y de Rusia; se la encuentra tambien en bas- 
lante gran nümero en el Danubio, y habita igual- 
mente el Africa y la América. Su plumaje es de 
un blanco matizado de rosado claro en todas sus 
parles, y solo las rameras son negras; la parte 
posterior de la cabeza está adornada de un pena- 
cho de plumas largas y agudas; liene el pico 
muy largo, recto, aplastado horizontalmente y 


énero de tela 
| que llaman 
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terminado por un gancho; Jas dos ramas de la 
mandíbula inferior sostienen una gran bolsa muy 
extensible, en la que acumula el producto de su 
pesca para devorarla despues. 

La carne de pelicano, de un mal sabor, ade— 
más de ser dura y de uu olor pantanoso, era con- 
siderada entre los Judios como inmunda; algunas 
veces ha servido, à falta de mejor, à los nave- 
gantes, sobre todo à guisa de aceite, Su grasa 
saba antiguamente por emoliente y resolutiva. 
n la China se adiestran los pelicanos para pes- 
car, poniéndoles un ani.lo al cuello que les impi- 
de la deglucion, y enseñándoles à llevar al amo 
los peces que acopian en la bolsa mandibular, 

ELING. Asi se llaman unos satines de la 
China, que pasan por manos de los Indios; tienen 
cinco canas de largo sobre 74, de ancho. Los hay 
blancos y de color; lisos y floreados ; simples, 
dobles y triples. Del gm número de tejidos, 
que se fabrican en la China, la mayor parte de 
los qe traen los Holandeses son pelings, que 
son de mavor despacho y beneficio. 

PELITRE, Prrerunon. Género de plantas 
de la familia de las compuestas senecionideas, y 
de la singenesia poligamia supérflua, formado 
por los modernos con varias especies de los gé- 
neros Anfemis, Crisantemo y Matricaria. do 
Linneo. 

Pelitre oficinal, Pelitre, Pelitre 
verdadero, Piretro (Pyrelhrum officina- 
le, N.; Anthemis Pyrethrum , L.). Planta herbá- 
cea, vivaz, que se cria en Berberia , en el Le- 
vante , en las comarcas meridionales de Europa, 
y tambien en España. Su raíz, que es la parte 
usada en medicina, es descendente, del largo de 
un dedo, màs gruesa que una pluma de cisne, ci- 
lindrica, recta, algo flexuosa, rugosa por defuera 
con arrugas longitudinales, pardo cenicienta, y 
fibrillas capilares esparcidas, terminadas por 
arriba con los restos de los peciolos, dura, frå- 
gil, blanca interiormente, carnosa y de olor de- 
sagradable en estado reciente, inodora cuando 
seca; centro medular estrellado, orbicular; sa— 
bor particular ácido salino, tenaz, acre; masti- 
cada se eene de y promueve abundante sali— 
vacion. A pesar de su acritud la atacan los insec- 
tos y suele presentarse carcomida. 

Analizada la raiz de pelitre ha dado al Sr. 
Gaulthier indicios de un aceite volátil, algo mas 
de aceile fijo, un principio colorante amarillo, 
pus, inulina, muriato de cal, leño y pérdida. 

Sr. Kane obtuvo una sustancia parda muy 
acre, de aspecto resinoso , inso'uble en la pota— 
sa cánstica; un aceite fijo de color pardo oscuro, 
acre y soluble en la potasa; un aceite amarillo 
acre, igualmente soluble en la potasa; indicios 
de tanino; una sustancia gomosa; mucha inulina, 
sulfato y carbonato de potasa, cloruro de pota- 
sio, fosfato y carbonato de cal, alúmina, silice, 
óxidos de hierro y de manganeso y leñoso. 

El pelitre goza de propiedades irritantes muy 
enérgicas; aplicado sobre la piel la rubifica fuer- 
temente. Hásele empleado como estomático; e 
hoy dia apenas sirve mas que como masticalorio 
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para provocar una salivacion abundante é irritar 
el interior de la boca, para combatir los males 
de dientes, ciertos dolores de cabeza y la pará- 
lisis de la lengua, Entra en un gran número de 
remedios odontálgicos. Se emplea la raiz en sus- 
lancia como masticatoria, 

Aunque no se haga uso interno del pelitre, tie- 
ne propiedades que pueden ser utilizadas con efi- 
cacia. Seco y pulverizado sirve en algunos pai- 
ses como pimienta; entre los Egigcios y los Ro- 
manos era empleado como condimento y estomá- 
lico; en la India se come confitado en azücar. 

PELO. La hebra ó hilo delgado que sale por 
los poros del cuerpo animal. Algunos zoologistas 
consideran como el resultado de un comun ori- 
gen los órganos exteriores que cubren en todo ó 
en parte el cuerpo de los animales. Asi, los pelos 
en los mamiferos terrestres y anfibios, y las par— 
tes córneas de que se sirven para defenderse, las 

lumas en las aves, los escamas en los réptiles y 
03 peces, parecen ser modificaciones de una 
misma materia segregada por un órgano folicular 
que se llama cripta, colocado debajo la epider- 
mis. Lo que confirmaria esta opinion es que el 
verdadero pelo de los mamiferos, las largas es- 
pinas mezcladas con pelos en los cuerpos de los 
puercos espines, el cuerno nasal de los rinoce— 
rontes , que no es mas que una reunion de fila- 
mentos pelosos, los filamentos cutáneos que se 
disponen en placas para cubrir los lagartos hor- 
mivoros , el tegumento que participa à la vez de 
la pluma y del pelo en ciertas aves, tales como 
los casoares, ofrecen puntos de contacto y seme- 
Janzas patentes. 

Federico Cuvier, que ha hecho indagaciones 
sobre la extructura y el desarrollo de las plu- 
mas , piensa que no hay identidad en la materia 
de que se producen los tubos de las plumas v 
los conos sucesivos de los pelos; pero confiesa 
que los unos y los otros son segregados por ór- 
ganos análogos. El bulbo que da origen al pelo 
está colocado bajo la dermis; la maleria pelosa 
se manifiesta primero en forma de mami'as cóni- 
cas, rempujadas sucesivamente por nuevos co— 
nos cuya reunion produce el alargamiento del 
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El color de los pelos pasa por varios matices 
del rojo al amarillento, y del negro al gris, al 
ceniciento, y tambien al blanco mas puro. Su na- 
luraleza quimica ofrece tambien mucha semejan- 
za con las plumas. El análisis ha reconocido en 
ellos una gran cantidad de moco y de aceite ne- 
gro verdoso , una corta cantidad de aceite blan- 
co concreto, mucho azufre, hierro, manganeso, 
fosfato de cal, y vestigios de carbonato de cal y 
de silice. Su color mas ó menos rojizo indica una 
proporcion mas ó menos considerable de óxido 
de hierro. La descoloracion que se observa en 
los pelos de un gran número de animales , y que 
afecta principalmente los del hombre en su ve- 
Jez, los de varios cuadrúpedos del Norte durante 
el invierno, y aun el plumaje de algunas aves, 
asi como lo prueban merlas y urracas todas cu- 
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biertas de plumas blancas, parece ser debida 4 
una causa muy sencilla, El Sr. Vauquelin atri- 
buye la blancura de los cabellos y de los demás 
pelos del hombre à la interrupción de la secre 
cion de la materia colorante. Esta interrupcion, 
que es ordinariamente el efecto de la vejez, y 
que podria ser muy bien la causa de albinismo 
que se manifiesta en el hombre y diversos otros 
animales, segun el Sr. Huot , tiene prohablemen- 
te lugar por la accion del frio en los climas, sep— 
lentrionales y en las regiones elevadas del globo. 

Despues de lo expuesto, concretándonos à 
nuestro objeto, debemos decir que en Matéria 
mercantil se da el nombre de Peto à filamentos 
delgados, flexibles, que se crian en la piel de 
los cuadrúpedos. Cuando el pelo es muy duro, 
muy tieso, y no está cubierto de vello al rededor 
de su raiz , como en el cerdo y el jabalí, se lla— 
ma Cerda 0 Seda | V. esta palabra) ; cuando es 
duro, liso, mas ó menos largo, y no está cubier- 
to de vello al rededor de la raiz, se llama Crin 
ó Clin (V. esta palabra) ; cuando es un poco me- 
nos duro que el crin, liso, luciente , mas ó me— 
nos cubierto de vello al rededor de la raiz , se 
llama Pelo propiamente dicho. 

El buey tiene crin en la cola, y el caballo en 
la cola y en las crines, y ambos tienen pelo en 
lo restante del cuerpo; el perro está cubierto de 

lo con poco ó nada de vello; la liebre está cu- 

ierta de pelo y de vello. En la especie cabra , 
algunas variedades no tienen mas que pelo sin 
vello, pero la mayor parte de las otras tienen 
pelo y vello: entre estas últimas la mas preciosa 
es la del Tibet, cuyo vello, abundante, largo y 
sedoso, llamado Cachemira , sirve en la fabrica—= 
cion de los tejidos conocidos con este nombre.— 
V. Cabra de Cachemira y Cachemira. 

Casi todos los animales, excepto los que tienen 
cerdas y crines, presentan dos pelos, de los cua- 
les el uno muy sedoso y fino, llamado con bas- 
lante impropiedad vello, està cubierto por otro 
lustroso y ordinario. El vello es mas notablemen- 
te fino en los animales anfibios, tales como el 
castor, la nütria , el zorrillo, etc. El pelo supe— 
rior de estos animales es susceptible de ser teni- 
do del mismo modo que las cerdas de jabali y de 
puerco, como tambien el crin.— V. Lana. 

PeELo DE CABRON. Pe'o de una cabra negra ó ro- 
ja, del Levante ó del pais de Angora. Este pelo 
se recoge en forma de un vellon negro, pardo os- 
curo ó rojo, formado: 4.* de pelos largos, rec- 
tos, finos en el extremo, de color oscuro y tie- 
sos en la raiz; 2.2 de un vello mas ó menos fini 
y suave, cuya longitud varia de 25 à 40 milime- 
tros, que se encuentra ingerido en la piel de 
animal, debajo del pelo que forma el vellon. Est: 
vello, mas ó menos bien despojado óseparado de 
pelo que le cubre, se recibe en Europa , en don 
de se le lama impropiamente Pelo de camello 
En el comercio el pelo de cabron se clasifica ge 
neralmente en cuatro variedades, en razon de s 
finura, longitud y color, que se subdividen e 
diferentes sub-variedades. Este pelo sirve en l 
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fabricacion de sombreros, y à veces tambien en 
la de tejidos. Embal. : balas de tela cubiertas de 
erin.—Y. Cabra. 

Peto ກຣ Cameo. El pelo del camello y del 
dromedario , que se recibe de Arabia, de Egipto 
y deSiria, es de un gris rojizo mas ó menos os- 
curo, delgado, pastoso, dificil de hilar’, fino y 
duro para fieltrar. Se emplea en la sombrereria 
ordinaria y la fabricacion de algunas esfofas gro- 
seras, Embal. : en balas irregulares.—V. Came- 
llo de la Bactriana y Camello Dromedario. 

Peto ຄະ Casron.— V. Castor Bibaro. 

Peto ກະ Cacuemina. En el comercio $e presen- 
là bajo dos formas: 4.” bajo el nombre de Pelo 
de cabra ó Lana de cachemira se recibe ya en 
bruto , es decir cargado todavia del pelo llamado 
impropiamente cabruda, v del mismo modo que 
se ha cortado ó separado de la piel del animal; 
ya, y esto es lo mas frecuente, separado del pelo, 
o à lo menos de la mayor parte del pelo. En este 
estado es largo y sedoso, de co'or blanco , gris 
ò rojo. El cachemira blanco es de un matiz lige— 
ramente ceniciento, y con el aderezo toma un 
muy hermoso blanco. La mayor parte del cache- 
mira se emplea, despues de haber sido peinado, 
en la fabricacion de tejidos; el gris y el rojo 
entran tambien en la fabricacion de tejidos, y 
una parte de él se emplea en la fabricacion de 
sombreros. Embal.: en balas envueltas con te— 
la fina y cubiertas de esteras, del peso de 100 
a 150 y algunas veces 200 kilógramos. 
ນແລ ve Lresre Y pe Conejo.—V. Liebre Co- 
Jo y Liebre timida. 

PELO ບຣ MACHO CABRÍO BLANCO DEL LEVANTE Y DE 
Berseria. Este pelo, procedente de la barba y del 
lomo del animal, es de un hermoso blanco mate, 
bastante fino, suave y sedoso al tacto. Las hebras 
de que se compone tienen de 100 á 220 milime- 
tros de largo. Se emplea para hacer cepillos. Em- 
bal. : en cajas de madera blanca de 100 à 150 ki- 
lógr.—V. Cabra. 

Peto ນະ NCrRiA.— V. Marta Nútria, 

PrLo ຍະ TEjov.—V. Oso Tejon. 

Pero ne Vicuña. El pelo de vicuña está en he- 
bras muy finas, muy sedosas, de un color blanco 
ceniciento, pardo, rojizo y rojo puro. Este último 
color es el mas estimado. Este producto se em- 
p en la fabricacion de sombreros finos y en 

de paños. Se recibe del Perú en balas irregu- 
lares, y tambien de Buenos-Aires viene pelo de 
vicuña mucho menos estimado que el del Perú. 
—V. Camello Vicuña. 

Segun la Direccion general de Aduanas la im- 
portacion y exportacion de pelo en España en los 
años de 1951, 1852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
2o 7 m .. 
IMPORTACION. 1851. 1852, 1853. 
Pelo de camello en 
rama; 
De las Ciudades An- 3 
seálicas. . . - 5 » » arrobas. 
be Francia. . y 315 498 » 
Total : 369 405 » arrobas. 
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Pelo de castor : 
De Francia. . 21 80 » libras. 
Pelo de conejo y lie- 
bre: 
De Francia. . . . M6 397 » arrobas. 
De Inglaterra. . . » 1 + 
Total: M6 398 » arrobas. 
EXPORTACION. 
Pelo de conejo y lie- 
bre: 
A Francia. 394 37 48 arrobas 
A Gibraltar. . 1,502 1m » 
A Portugal. . . . E 163 312 
Total : 2,286 302 300 arrobas, 


PELO DE CABRA. Nombre dado con 
bastante impropiedad á una estofa para chalecos, 
cuya trama es de lana peinada y el urdimbre de 
algodon. Casi generalmente este artículo se fabri- 
ca espolinado seda ó espolinado lana, y poco de 
colores unidos. La Inglaterra exporta á todos los 
paises cantidades considerables de este tejido, 
que es x: apreciado por su fuerza, sus dibu- 
Jos , y tambien por su bajo precio. : 

PENEA, Pexza. Género de plantas de la fa- 
milia de las M renga y de la tetrandia mono— 
ginia , ó mas bien el tipo de una nueva série ve- 
Jelal, que Sweet propone designarla bajo el 
nombre de Peneáceas, compuesta de unas diez 
especies, pequenos arbustos que se crian en Elio- 
pia, en el cabo de Buena—Esperanza , etc. 

Penea Sarecocola /Penra Sarcocolla , 
L.). Hermoso sub-arbusto de unos dos“piés de 
elevacion, indigeno en el cabo de Buena-Espe— 
ranza, que de todas sus partes, y sobre todo del 
legumento floral, deja fluir un zumo gomo-resino- 
so que, seco, constituye la Sarcocola de las bo- 
licas. 

SARCOCOLA, AZARO, GOMA SARCOCOLA, GOMO-RE- 
SINA SARCOCOLA , SancocoLA. Esta sustancia se 
presenta en pequeños granos como arena, frá— 
giles, irregulares, los unos rojos de granata, los 
otros de un amarillo pálido, otros con matices 
intermedios ó mas oscuros , en general semilras- 
parentes, pero algunas veces opacos. La sarco- 
cola no tiene olor bien sensible; su sabor es dul- 
cisco al pronto, despues amargo, acre y desagra- 
dable ; se ablanda al fuego sin fundirse, e eig 
antes de inflamarse, se ennegrece y esparce hu- 
mo blanco de olor desagradable; es soluble en 
alcohol en casi todas proporciones, y poco solu— 
ble en agua. 

Durante largo tiempo la sarcocola figuró entre 
las gomo-resinas; pero Thomson la consideró des- 
pues el intermedio entre el azúcar y la goma, y 
posteriormente el Sr. Pelletierla halló compuesta 
de: sarcocola pura 65,30; goma, 4,60; maleria 
gelatinosa, 3,30; materias leñosas, etc. , 26,80; 
tolal, 400,00. La materia gelatinosa tiene algunas 

ropiedades comunes con la basorina y otras que 

distinguen de ella. La goma es goma comun. La 
sarcocola pura, ó la Sarcocolina, es un princi- 
pio sui generis , incristalizable , de un sabor azu- 
carado amargo, de un olor debil, pero particu— 
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lar , soluble en cuarenta parles de agua fria y en 
veinte y cinco de agua hirviendo; su disolucion, 
satu en caliente, deja precipitar por el en— 
friamiento una parte de la sarcocola bajo la forma 
de un liquido siruposo, que no es ya soluble en 
el agua, y esta propiedad parece indicar una na- 
turaleza compuesta en la sarcocola, y, segun el 
Sr. Cerioli, es una combinacion de amarina ó 
principio amargo y azúcar; el alcohol y el ácido 
nítrico la disuelven, y con este último forma áci- 
do oxálico. 

La sarcocola se recibe de Alepo y de Alejan— 
dría en cajas de diferentes pesos. 

Sus usos medicinales son hoy nulos; antes se 
lenia por útil para unir las heridas , de donde vie- 
ne su nombre sarcocola, equivalente à suelda 
carnes; entraba en el emplasto Opodeldoch y en 
los trociscos de Rhasis. 

Segun el Sr, Ricord, se encuentra sarcocola en 
las vainas de la Acacia ນະ Farnesio (Acacia far- 
nesiana , W.). Segun algunos autores, la raiz de 
ມາ contiene una sustancia análoga à la sar- 
cocola. 

PENINSTON. Tejido de lana que se fabri- 
ca en Inglaterra ; es una especie de moleton. 

PEONIA, Pxoxia. Género de plantas de la 
familia de las ranunculàceas, tribu de las 
niéas, y de la poliandria diginia, compuesto de 
una docena de especies, plantas herbáceas, vi— 
vaces ó frutescentes , que se crian naturalmente 
en las partes templadas del hemisferio boreal y 
cuya mayor parle estàn hoy dia esparcidas por 
los jardines, en razon del grandor y de la hermo- 
sura de sus flores. 

Peoniaarbórena (Peonia arborea, Donn.; 
Peonia Mou-tan, Sims). Especie de la China, 
en donde es conocida bajo el nombre de Mou-tan, 
y representada en los papeles pintados de este pais, 
con la camelia, la hortensia, el yulan, etc.. Los 
Chinos la cultivan con tanto esmero ,. por la her— 
mosura de sus flores, que ciertas variedades son 
estimadas á cien onzas de oro, y conservan su 
nombre chinés peleang-kin, ó el de rey de las 

res, hoa—ouang. Los horlicultores europeos 
poseen ya numerosas variedades de esta bella 
peonia, 

La peonia arbórea ha sido confundida con nues- 
tra peonia á la cual en verdad se parece mucho ; 
sin embargo es muy distinta por su tallo leñoso, 
que la nuestra jamas adquiere , v por la magni- 
lud y el número de sus flores. Hay motivo para 
creer que tiene todas sus propiedades 

eonia oficinal, Peonia, Rosa al- 
bardera, Rosa de monte, Yerba de 
Santa Hosa pee officinalis, L.). Esta 
planta vivaz, de la cual se conocen muchas va- 
riedades, elevadas à la categoria de especies por 
algunos botánicos , se cria en los bosques y los 
lugares estériles del mediodia y del centro de 
Europa; en España se halla en Córdoba, en Sier- 
ra- Morena , en las dehesas que llaman las Gomo- 
nosas, en Estremadura , entre el valle y vera de 
Plasencia, en las dos Castillas, Cataluña, Ara- 
gon, elc. Tiene raices gruesas, que imitan los 
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nabos, reunidas en una especie de paquete, ama- 
rillentas, lisas por defuera, quebradizas, de un 
olor fuerte siendo frescas, blancas y carnudas 

r dentro, de un sabor nauseoso h desagrada- 

le: en el otoño es cuando gozan de todo su vi- 
ger Las hojas de la planta son alternas, peciola- 

as, recortadas, de hojuelas ovales, lobadas , 
bilernadas en la parte inferior, simplemente ter- 
nadas enla supertor. El tallo es bastante sencillo, 
alto de 4 à 2 piés. Las flores, que se descogen 
en mayo, son grandes, doblan facilmente, pre— 
sentan un hermoso color org y un olor 
desagradable ; tienen un cáliz de 5 hojuelas per- 
sistenles , una corola de 5 pétalos ; sus dos pisti- 
los pasan á ser dos cápsulas uniloculares, rojas 
por dentro, que contienen muchas semillas ne- 
gruzcas, lustrosas, en la variedad llamada Peo- 
nia hembra , T en la Pronia macho, que es 
la mas estimada, aunque la mas rara y la menos 
empleada. 

Segun el Sr. Marin, la raiz de peonia contiene: 
agua, 339,70; almidon, 69, 30; oxalato de cal, 
3,80; fibra leñosa , 57,30; maleria grasa crista— 
lina, 1,30; azúcar incristalizable, 44,00; ácidos 
fosfórico y málico libres, 4,00; meteria vejeto— 
animal, 8; malato y fosfato de cal, 4,90; otras 
sales, goma y tanino, 1,00; total, 500 gramos. La 
abundancia de fécula ha hecho pensar en uti- 
lizarla para extraer de ella almidon. 

raiz de peonia gozó, en la medicina anti- 
ua, de una reputacion y de un crédito extraor— 
inarios M hasta ridiculos. En concepto de los mé- 
dicos de la antigüedad y de la edad media, no sola- 
mente curaba la epilepsia, las enfermedades men- 
tales, determinaba rapidamente la cicatrizacion 
de las úlceras mas fuertes, ete., sí que tambien 
poseia virtudes sobrenaturales, era propia para 
ahuyentar los espiritus, alejar las tempestades, 
elc. Los médicos modernos, menos crédulos que 
sus predecesores, han reconocido que la raiz de 
peonia no merece sino un lugar secundario en la 
ista de las sustancias medicinales, y asi lan 80- 
lola consideran y la administran algunas veces 
como antiespasmódica, emenagoga, elc. En farma- 
cia se emplea para hacer el jarabe de peonia, y 
entra en el de artemisa compuesto y en los pol- 
vos de guteta. 

Las flores de peonia, cuyo olor es narcótico y 
su sabor amargo nauseoso, se empleaban en otro 
tiempo en la farmacia para preparar el agua des- 
tilada de peonia , pero en el dia no tienen uso. 

Las semillas de esta planta se emplean para ha- 
cer collares para los niños, porque se las atribu- 
ye la virtud de facilitar la denticion. 

El principal mérito de la peonia oficinal es hoy 
dia suministrar á nuestros jardines uno de sus 
mas bellos adornos. 

En Siberia se comen las raices de la Peoxta DE 
FLORES BLANCAS (Preonia albiflora, Pallas; Peronia 
edulis, Salisb.) y de la Peonia ANÓMALA (Peronia 
anomala, L.) cocidas en caldo; las semillas de 
la primera se toman à guisa de té en aquel pais. 

PEPINO, Cucumis. Género de plantas de la 
familia de las cucurbilàceas cucurbitéas, y de la 


PEP 
monoecia singenesia , compuesto de una veintena 
de especies, plantas herbáceas, anuales, pro— 
vistas de zarcillos, originarias de las partes tro- 

icales y — del Asia, pero esparcidas 

y dia por toda la tierra. Los pepinos tienen las 
hojas alternas, pecioladas, acorazonadas, en— 
teras, tri ó quinquelobadas , de pedúnculos axi- 
lares, solitarios ó uniflores; flores monoicas ó 
hermafroditas amarillas ; frutos dulces y comes- 
tibles en los unos, y amargos y violentamente 
purgantes en los otros; semillas aceitosas y dul- 
ces en todas las especies. 

Pepino o Amnguria (Cucumis 
Anquria, L.). Este vejetal americano, n Ma- 
tiolo, se cultivaba en Italia; no obstante los Sres. 
Merat y De Lens creen que bajo este nombre se 
quiso hablar de la zandia (V. Calabacera Zandía], 
pues dice que su fruto es grande como un melon, 
que su corteza es lisa y verde de yerba, que sus 
semillas son negras , etc., lo que corresponde à 
la zandia, mientras que el Pepino Anguria liene 
los frutos erizados, de lo que no hace mencion. 
En Santo Domingo los frutos de anguria se co- 
men como los cohombros para refrescarse ; pero 
no convienen á los temperamentos frios.—V. Pe- 
pina Chate. 

Pepino Coloquintida, Alhandal, 
Alcam, Se m ntida, Tuera, Tue- 
ra oficinal ¡Cucumis Colocynthis, L.). Es- 
la especie , enredadera , se cria naturalmente en 
las costas arenosas v. marítimas de Berberia, 
Egipto, de las islas-del Archipiélago y otros paí- 
ses del Levante, y en España se halla en Sevi- 
lla, Alicante y otras partes de la marina de 
Andalucia, y se cultiva en varios distritos del me» 

ja. Tiene tallos delgados, ——— erizados 
de pelos y tendidos; las hojas alternas, profun- 
iniadas con escotaduras obtusas, ve- 
llosas y blanquecinas por debajo; flores amari- 
llentas bastante grandes , axilares, que se abren 
desde mediados de mayo hasta el agosto; los 
frutos son globosos, lampinos, de la magnitud 
del puño, primero verdecinos, despues amari- 
lentos, de corteza delgada y dura , con seis cel- 
dillas que encierran muchas semillas metidas en 
una pulpa blanca esponjosa. 

En el comercio de drogas, los frutos, que son 
la parte usada en medicina , se hallan mondados 
de su cubierta exterior correosa, presentándose 
muy ligeros, esponjosos y blancos, de la magni- 
tud de un huevo hasta la de una naranja , de olor 
débil y desagrable, y de sabor excesivamente 
amargo, nauseoso y un poco acre. Las semillas 
que esta carne ó pulpa encierra son de color leo- 
nado, aplastadas , romas, largas de una y media 
linea , anchas de una linea; su corteza es grue- 
sa, dura, casi petrosa; su almendra, poco vo- 
luminosa, es de un blanco m , dulce, acei- 
losa , como en todas las cucurbitáceas, y en na— 
da participa del amargor de la carne de la co- 


loquintida, y si se la encuentra así al exterior 
basta lavar ra quitarla este sabor, que el 
contacto solo de la carne ha podido comuni- 
carla. 
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La pulpa del fruto de la coloquintida , segun 
Meisner , contiene : aceite craso , resina amarga, 
coloquintina * , extractivo, goma , ácido pécti- 
co, extracto gomoso, sales. 

, La coloquíntida es uno de los purgantes drás- 
ticos mas enérgicos, que irrita vivamente las par- 
les con las cuales se pone en contacto. Adminis— 
trada al interior, dirige sobre todo su accion so— 
bre el estómago y el recto, y cuando la dósis es 
demasiado fuerte , produce una violenta inflama- 
cion de estos órganos; à corta dósis produce 
lambien efectos purgantes enérgicos. Su accion à 
menudo va acompañada de cólicos violentos, y 
algunas veces de càmaras sanguinolentas ; su in- 
fluencia irritante sobre el recto puede tambien 
propagarse sobre el útero, y excitar así la mens- 
truacion. Se emplea la coloquintida siempre que 
se quiere determinar una revulsion poderosa so- 
bre el intestino grueso en las Sampanie pasi- 
vas.—Al exterior, segun Geoffroy , la coloquin- 
lida aplicada sobre el ombligo purga y arroja los 

sanos; preléndese tambien que purga à aque- 
los que la tienen mucho tiempo en las manos. 
Segun el Sr. Rouillére, en Egiplo las gentes del 
campo se purgan ahuecando una coloquintida y 
haciendo infundir en ella leche ó agua, pero tie- 
nen la precaucion de no dejar en ella mucho tiem- 
po estos liquidos , porque se volverian demasiado 
activos. 

Pepino Conomon /Cucumis Conomon, 
Thunb.). En el Japon con los frutos de esta espe- 
cie, que son comestibles, se fabrica una especie 
de cerveza. 

Pepino Chate, Abdelaoul, Abde- 
Havi, Abdelavi (Cucumis Chate, L.). Co— 
mo el Egipto es el pais de las cucurbitáceas, el 
abdelavi es uno de los mas comunes en los cam- 
pos. Segun Forskal , con él se prepara una espe- 
cie de manjar agradable horadando el fruto en 
su madurez , moliendo la carne, y volviendole à 
lapar despues sin quitarle de su tallo; al cabo de 
algunos dias, se encuentra la pulpa trasformada 
en bebida agradable. P. Alpin distingue el Chate 
del Abdelavi; pero como representa el primero 
con frutos guarnecidos de asperezas , hay motivo 
para creer que es el. Pepino Anguria.. 

Segun Forskal, el Chate es una planta de fruto 
refrescante , útil enlas calenturas, los calores de 
la vejiga y de los riñones, etc., y cuya pulpa, 
cocida en la leche, es útil en los abcesos , las in- 
flamaciones de los ojos, etc.—Segun el mismo 
autor , el Abdelari, llamado tambien Chajar por 
los Arabes, tiene el fruto un poco semejante à el 
del Boabab; es muy refrescante, asi como sus 
semillas; el zumo de su pulpa es muy dulce, y 


(*) El principio amargo ó COLOQUINTINA es amarillo 
rojizo, traslúcido , friable , de un sabor extremadamen- 
te amargo; arde å la manera de las resinas ; se disuelve 
en cinco partes de agua fria, y es mucho mas soluble en 
el agua hir viendo : es soluble en el alcohol y en el éter ; 
los ácidos y las sales delicuescentes lo precipitan de 
sus disoluciones ; los álcalis no lo precipitan , y cuando 
es puro no es precipitado por las agallas ; contiene ázoe. 
A la dósis de uno ó dos granos , puede suplir en sus usos 
al aceite de croton. 
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muy propio para apagar la sed, calmar el calor 
de los visceras, ele. ມ 

Los Sres. Merat y De Lens opinan que el Ab- 
delavi sea quizás la zandia.— Y. Abdelavi. 

Pepino Dudaim (Cucumis Dudaim, L.). 
Esta especie , que es el Chemmam de los Arabes, 
se eria en Arabia, en Persia, elc.; tiene frutos 
que no son ni comestibles , ni usados en medici— 
na, y se cogen por su olor, que es fuerte y agra- 

. dable, y su forma, que se acerca à la naranja , 
utilizándolos para perfumarse las manos, levan- 
dolos como un ramillete. El nombre de Dudaim 
es el de un fruto mencionado en la Escritura, y 
que algunos comentadores han querido ver en és- 
te — Y Dudaim. 

Pepino de fruto acutángulo, Pa- 
pensare ¿Cucumis acutangulus , L.; Cucumis 

ufa, Cav.). Planta de la India, cultivada en 
las islas de Francia y de Borbon, en razon de sus 
frulos que son comestibles; su corteza es casi 
leñosa. 

Pepino Melon, Albudega, Alzu- 
ehi, Melon, Melon comun (Cucumis 
Melo, L.). Esta planta, originaria de las partes 
tropicales del Asia, es cultivada en Europa des- 
de un tiempo inmemorial, y conocida de todo el 
mundo por su fruto delicioso, de un olor y de un 
perfume esquisito, y cuya carne jugosa , azuca— 
rada, se derrite en la Boca perfumándola y re- 
frescándola. Esta especie de pepino ha produci- 
do, segun el pais, el cultivo, etc., variedades 
infinitas, notables por el volumen, la forma, el 
color , el olor, la corleza, la carne, el sabor, etc., 
de sus frutos. 

A medida que el melon madura, su principio 
oloroso se cambia en un perfume agradable que 
le hace delicioso, pero que à veces es baslante 
incómodo hasta producir náuseas y desfalleci- 
mientos. El melon alegra la vista , lisonjea el ol- 
fato con su perfume, y recrea el paladar por su 
gusto vinoso y azucarado. Este fruto es sano co- 
mido con moderacion, pero no conviene sino 
cuando hace calor , à los biliosos y à los jóvenes; 
los temperamentos flegmáticos, los melancóli- 
cos, los que llevan una vida sedentaria deben 
evitar su uso. Comido en exceso, ocasiona, có- 
licos, diarreas, la disenteria y puede hasta dar 
lugar al cólera: segun Nonnius , comido sin mo— 
deracion , ocasionó la muerle de cuatro Empera— 
dores; Pablo IL, papa, murió tambien de una in 
digestion de melon; Clemente VII lo comia con 
avidez, aun durante la enfermedad que le llevó al 
sepulcro. Simon Pauli refiere que un médico 
consideraba los accidentes causados por el exce- 
so de estos frutos como tan graves, que habien- 
do hecho construir una casa con las sumas que 
habia ganado en su profesion, hizo escribir en 
letras de oro encima de la puerta: «El pepino y 
el melon me han producido para edificar esta 
Casa.» 

La carne de melon, bien madura y de buena 
calidad, es refrescante, refrigerante, soe 
le; calma los ardores de las entrañas y del pe- 
cho, facilita la secrecion de la orina, y alguna 
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vez es un evacuante suave. Se la ha empleado 
tambien al exterior como calmante sobre las par- 
les inflamadas. 

El melon debe escogerse pesado, de un olor 
vinoso, maduro y que no tenga la cola marchi- 
ta; nunca debe meterse en el agua, porque pier- 
de su sabor ; es peligroso comerlo helado, porque 

uede producir la inflamacion del estómago y de 
os intestinos y en consecuencia la muerle. Para 
hacer la digestion del melon mas fácil, se come 
con sal ó pimienta; el buen vino añejo es el me- 
jor y el mas seguro digestivo, y conviene tam- 
ien comer este fruto al mismo tiempo que otros 
alimentos. Su carne debe ser medianamente con- 
sistente ; cuando es demasiado odorifero, es pe- 
sado; si es ligero ó deja oir un sonido hueco. gol- 
peándole, ni es maduro ni jugoso. 

En Italia y otras parles se cogen melones an- 
les de su madurez, para conservarlos en vina— 
gre. La carne de melon sirve, con el azucar, la 
canela y el clavo de especia , para hacer compo- 
tas, y con las tajadas del fruto se hace una ex- 
celente confitura seca, agradable y refrescante, 

Las semillas de melon son dulces, aceilosas, 
emulsivas, forman parte de las cuatro semillas 
frias; con ellas se hacen emulsiones, bebidas 
atemperantes, calmantes, pectorales, pero para 
esto es menester que sean muy frescas, porque 
se enrancian fácilmente. 

Pepino sativo, Albudeca, Alche- 
thed, Algourion, Cohombro, Co- 
gombro, Pepino ( Cucumis sativus, L.). Es- 
ta especie, conocida de los antiguos, H que se cree 
orignaria del Asia, así como el melon y la ma- 

or parte de los vejetales indispensables al hom- 

re, probablemente porque se. fija en este país 
la cuna de la civilizacion primitiva, es cultivada 
en las huertas en razon de sus frutos casi cilin— 
dricos , un poco encorvados , tuberculosos , blan- 
cos ó Sanila por defuera , de piel delgada ; 
su carne es sosa, muy acuosa , de un olor parti- 
cular, un poco nauseoso, muy fuerte, y contiene 
un nümero considerable de semillas, que son dul- 
ces, areitosas , emulsivas, lisas, aplastadas , ob- 
lusas, largas de unas tres lineas sobre mitad de 
ancho. 

Se come el cohombro crudo, en ensalada, 
despues de cortado à pedazos delgados; los Rusos 
lo salan tambien para el invierno. Lo mas ordi— 
nariamente se le hace cocer, y en esle caso 
es un manjar muy estimado de algunas personas 
en los calores def verano, sobre todo condimen- 
lado con nata, limon, aromas, para quitar su 
desabor , ó mezclado con carnes, cuyo gusto fà- 
cilmente adquiere; sin embargo hay sugetos que 
no pueden digerirlo, porque lo encuentran pesa= 
do, frio, elc. En general, su uso no conviene à 
los estómagos frios , débiles y delicados; pero en 
verano es útil á los jóvenes, a los temperamentos 
sanguíneos y à los biliosos. 

El cohombro es atemperante, refrescante 
laxante, y tambien anti-afrodisiaco, y de ahí el 
proverbio de Hermolaüs: Texens pallium mulier 
cucumerem devoret , porque las mujeres sedenta- 


PER 
rias que cosen son en general libidinosas. Su pul- 
es un lópico calmante propio para disipar las 


osis de la piel, y moderar el calor de las 


erupciones acrimoniosas crónicas, pero no con— 
viene emplearla en las que son febriles y erupti- 
vas. Su zumo, que es muy abundante, ha sido 
aconsejado en las afecciones febriles , inflamato— 
rias, y particularmente en las afecciones de pe- 
cho. No obstante , el cohombro es sobre todo em- 
pleado como coméslico; su olor se trasmite à 


aguas y especia mente à pomadas muy usadas 


y que se consideran como propias para suavizar 


Ía piel, conservar su flexibidad, impedir las grie- 


tas, etc. l 
Las semillas de cohombro, que forman parte de 
las cuatro semillas frias mayores, sirven para 


preparar emulsiones, bebidas estimadas pecto— 


rales, calmantes y anodinas, que se prescriben en 
la tos , los árdores de orina , la calentura infla- 
maloria , elc. 

En las huertas se cultivan distintas variedades 
de cohombro, y entre ellas figura una cuyos fru- 
tos, conocidos bajo el nombre de PgriNiLLos , son 
verdes, mas pequeños y tuberculosos. Estos pe- 
pinillos se confitan en vinagre, pimienta, sal, 
elc, , siendo el mas usado de los achiares eu 
ropeos; se sirven en las mesas, se les pone 
en los guisados, las salsas, las ensaladas, elc. , 
y tambien se comen con pan. Los pepinillos en- 
curtidos son antiescorbülicos , astringentes , elc.; 
con todo debemos decir que el pepinillo en ado— 
bo es siempre una legumbre por si misma in- 
digesla, mucho mas cuando no está perfecta- 
mente maduro, y que con frecuencia es un con- 
dimento sospechoso por haber sido preparado en 
vasos de cobre à fin de volverle mas verde, en 
cuyo caso, y siempre, será conveniente echar el 
primer vinagre, cuando se le querrá usar, y 
ponerle de nuevo para disminuir los inconye= 
nientes. 

PEQUIN. Tela de seda de la China, cuyo 
tejido mita à la sarga, que comunmente está 
pintada. l 
. PEBAGU. Arbolillo de Malabar, cuya raiz, 
fundida en suero, es empleada contra la cólica 
y la diarrea ; el zumo de sus hojas es vermifugo. 

PERAL, Pinus. Género de plantas de la 
familia de las pomáceas, y de la icosandria pen- 
laginia , compuesto de árboles y arbolillos que se 
crian en ias partes templadas del antiguo conli- 
nente, y que producen un fruto, vulgarmente 
designado jo el nombre de Pera, qué lo mas 
frecuente es largo , hinchado hácia su extremi— 

superior ombilicada, angosto y prolongado 
en su base que no es ó es ligeramente ombilica— 
da. La especie mas importante es la siguiente, 
que forma el tipo del género. ' 

Peral comun, Peral (Pyrus com- 
munis, L. ). Árbol que se cria naturalmente en 

se vas de una grán parte de Europa y a! 

cual el cultivo 

0 una grande importancia. Su altura ape- 

nas excede de 10 à 12 metros; su tronco, que 

puede adquirir, gracias á su longevidad, de 6 
12 


mejorando sus productos, ha 
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à.8 decimetros de diametro, está cubierto de 
una corteza resquebrajada y desigual; en el es- 
tado exponlàneo , sus ramos son espinosos; sus 
hojas, largas de 3 à 9 centimetros , son ova- 
les ó ovales. lanceoladas, puntiagudas , ligera- 
mente dentadas, lustrosas, de un tejido consis- 
tente , muy lampiñas en el estado adulto, y reti- 
culadas, y su pecíolo es casi igual en longitud à 
la hoja; sus flores, sueltas , están agrupadas en 
número de 6 á 12 en corimbos simples. En el es- 
tado expontáneo , sus frutos son pequeños y muy 
ásperos, pero sabido es cuanto han sido mejorados 
por el cultivo y cuidados por mucho tiempo conti- 
nuados, siendo sobre todo por ellos caracterizadas 
las numerosas variedades de perales que existen 
hoy dia en nuestras huertas. 

| número , pues, de variedades de perales es 
lan considerable que, en el siglo último, Duha— 
mel describia mas de 100, y en estos ültimos 
anos, el Catalogo de la Sociedad de horticultura 
de Londres ha señalado unas 600. -Los botánicos 
atribuyen-ordinariamente todas esas variedades 
al Peral comun; sin embargo., es casi cierto que 
varias de entre ellas son debidas à la hibridacion 
con especies vecinas, ó tambien que su conjunto 
corresponde á varias especies. Pero, asi como "d 
ra la mayor parte de nuestras especies mas habi- 
tualmente cultivadas, las dificultades que se pre- 
sentan para establecer los limites específicos de 
los perales cultivados y su coordinación en gru- 
pos, variedades, elc. son por muchos.molivos in- 
superables, y por.eso los autores se contentan de 
enumerar estas variedades sin.ensayar estable- 
cer entre ellas una clasificacion melódica. Por lo 
demás , no siendo del objeto de este Diecionario 
el estudio de las variedades de Perales, pueden 
consultar los curiosos , p» lo concerniente à su 
historia, las obras de horticultura y de pomo- 
ogia. 

. Nosotros dirémos solamente que , en la prác- 
tica, se distinguen los perales que dan Peras de 
cuchillo. 6 Peras de comer, de los perales que 
producen Peras de sidra.—Entre los primeros, 
se puede establecer aun una subdivision segun la 
naturaleza de la carne de su fruto, que se desha- 
ce en la boca en los unos, y que cruje ó es que= 
bradiza en los otros. En d número de las peras 
que se deshacen se distinguen: la Pera manteco- 
sa, la Pera decana ó de San Miquel, la Pera 
Bergamota , la Pera Virgulosa, la Pera Colmar , 
elc. Entre las peras de carne quebradiza ó medio 

uebradiza , las mas estimadas son: la Pera del 

uen Cristiano , la Pera de Don Guindo , la Pera 
Naranja , la Pera de una libra , ete.—En cuanto 
à los perales de sidra, sus variedades son igual- 
menle numerosas; pero sus nombres varian mu-- 
chisimo de una á otra localidad, y es absoluta- 
mente imposible sujetarlas à una clas 
cualquiera. ] 

Sin contradiccion , el producto mas importan- 
te de los perales, el por el cual su cultivo ha ad- 
quirido tanto desarrollo, es su fruto, el mejor 
ciertamente de todos los que se llaman vulgar- 
mente frutos de pepitas, Este fruto varia conside- 

TOMO IV. 


90 PER 

rablemente , 1.2 por el grosor; 2.? por el color, 
ya verde, ya amarillo, amarillo claro, amarillo 
anaranjado, ya rojo vivo, à lo menos parcial- 
mente, ya matizado de varios colores; 3.* por la 
forma, lo mas frecuente hinchada en la parte su- 
perior , angostada en la base, à veces muy lar— 
ga, ó al contrario, corta y casi redonda, otras 
veces oblonga y casi tan gruesa en la base como 
en la parte superior; 4.°, en fin, por da época de 
su madurez. 

. Las peras tempraneras maduran desde el prin- 
cipio del verano ; las peras de verano las suceden 
durante los meses de agosto, seliembre y prime- 
ros de octubre , siendo reemplazadas por las pe- 
ras de otoño; por último, llegan las peras de m- 
vierno , que no maduran en el árbol, y que, co- 
gidas en noviembre, aleanzan su madurez en los 
meses de diciembre, enero, febrero, marzo v à 
veces en abril. Por lo demás, por cuidados bien 
dirigidos se consigue retardar aun -esta épo— 
ca de madurez de las peras puestas en el frute- 
ro, y así puede comerse este precioso fruto du- 
rante todos los meses del año. 

Entre las peras de cuchillo las hay que no pue- 
den ser comidas simo despues que la coccion las 
ha reblandecido y dulcificado, pero con ellas se 

compotas excelentes, No solamente se co- 
men las peras frescas, sea cocidas, sea en com- 
pota , sí que tambien se preparan de modo que 
se conserven durante varios meses, siendo la 
preparacion mas usada para este objeto la de 
aplastarlas y secarlas al horno. Tambien se con- 
fitan en azúcar ó en aguardiente, y con ellas y vi- 
no dulce se puede obtener uvate. 

La pera es un fruto agradable en sus buenas 
variedades; refresca, dulcifica , humedece el pe- 
cho, apaga la sed, alempera el calor de entra- 
ñas, elc., y se digiere facilmente. Este fruto con- 
viene á los estómagos cálidos , fuertes, à los jó— 
venes, à ciertos viejos; pero los temperamentos 
pituitosos , los que están sujetos à ventosidades 
no deben comerlo, Los antiguos preferian la pera 
cocida, porque se digiere mas fácilmente; Pli- 
nio dice: Deeocta , salubria sunt et grata. 

En cuanto à las peras de sidra, sirven en la fa- 
bricacion de una bebida fermentada muy cono- 
cida bajo el nombre de Perada ó Vino de Pe- 
ras *. 


+ 


ER Panapa 6 Vixo DR — n 4. 
1 de las peras, conocido de antiguos Griegos ba- 
jo el nombre de Apiites , y de los Latinos con el de Pyra- 
ceum, y que forma un ramo de comercio considerable 
para ciertos paises en donde no vejeta la vid. Fabricase 
con el zumo de las peras, sin mezcla de agua , siendo el 
mejor el que se obtiene de las peras ásperas , y del todo 
impropias para servir de alimento. La perada, aunque 
muy agradable de beber , €s generalmente menos bus- 
cada que la sidra » Y Su consumo es menor que el de es- 
ta última ; es mas embriagadora , Y Se conserva durante 
menos tiempo; es clara y muy colorada; su sabor 
es muy agradable; por la destilacion da aguardiente de 
buena cualidad , y la fermentacion ácida la trasforma en 
buen vinagre , que se sustituye frecuentemente á el de 
vino blanco. 

La perada es una bebida ligera ; diuréticá , pero menos 
nutritiva y mas irritante que la sidra . y que se da å las 
personas amenazadas de hidropesía; ataca el sistema 
nervioso , y solo conviene á los temperamdntos flemáti- 


que se extrae del 
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La Manera ກຣ Peras es una de las mejores de 
nuestras maderas indigenas: es pesada, resisten- 
te, de un grano fino y unido , que ps darla 
un hermoso pulimento; su textura fibrosa la ha— 
ce excelente para la confecccion de reglas, es- 
cuadras y otros instrumentos análogos que deben 
ser rectos con una extrema precision; su color 
es rojizo, pero recibe perfectamente la tintura en 
negro, asemejandose entonces de tal modo al 
ébano que es muy dificil distinguirla de él; se- 
gun London, pesa cuando es verde 79 libras por 

ié cúbico, y cuando es seca, de 43 à 53 libras, 
jo el mismo volúmen. Esta madera se emplea 
frecuentemente para obras de torno, de carpin- 
teria , de ebanistería y de taracea ; a pesar de lo 
que dicen la generalidad de los autores, no se la 
emplea hoy dia sino raras veces en la fabricacion 
de los instrumentos de viento; es bastante esti- 
mada para el grabado en madera; y sin embar— 
0 se la clasifica , bajo este ແ? , despues de 
de boj y de serval brayio, à las cuales es sen- 
siblemente inferior para este uso.—La madera de 
ral silvestre es del todo parecida á la de serval 
ravío , y າາາ las mismas ventajas que la 
de peral cultivado ; es mas dura , y sela recono- 
ce porque es lustrosa en el corte; su color por ໂດ 
demás tira mucho mas al amarillo , y se encuen— 
tran en el corazon hebras de un negro de ébano, 
y otras de un rojo pardo, enteramente caracte— 
risticas; se pulimenta y se barniza bien, y se co- 
lora tambien por los ácidos; aunque esté sujeta á 
la picadura del gusano que ataca el serval bravio 
y la mojera, no obstante puede considerársela 
como una madera de primer órden; por último, 
sirve para los mismos usos en los cuales se em- 
plea la de peral cu tivado. 

El leño de pera! es excelente como combusti— 
ble, pues da , ardiendo, mucha llama y calor; su 
carbon es tambien de muy. buena calidad.— Los 
antiguos recomendaban las cenizas de peral sil- 
vestre mezcladas con el oxicrato, contra los 
envenenamientos por los hongos venenosos, y Am- 
brosio Paré dice tambien que el medio de impe- 
dir que los hongos causen daño es hacerlos cocer 
con peras silvestres, ó con hojas y corteza del 
peral, y en su defecto, con peras cu'tivadas las 
mas ásperas. 

PERCA , Perca. Género linneano de peces 
del órden de los acantopterigios que forma el ti- 
po de la familia de los percoides, y comprende 
varias especies, sea de mar sea de agua dulce, 
que frguran en el nümero de los alimentos mas 
estimados, tanto en razon de su carne blanca, tier- 


cos, á las personas obesas ó acostumbradas å beberla ; 
es menos sana y su uso afecta mas la cabeza que la si- 
dra; siendo añeja, ó mezclada con vino, determina fá- 
cilmente la embriaguez. ; AN. 

Este licor se parece mucho al vino blanco, en térmi- 
nos que, en ciertas comarcas , se acusa á los comercian- 
tes de vinos de mezclarlo con los vinos blancos , fraude 
que da lugar á acédias de estómago, flatos , etc. ; á me- 
nudo le añaden azúcar ó miel y aromas; contiene á cor- 
ta diferencia los mismos principios que la sidra. 

Las alteraciones y fraudes que "a imm la perada 
" iN en lo que dijimos sobre la Sidra (V. esta pa- 
abra). 
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mo es de un verde negruzco, que da origen á cm- 
co fajas igualmente negruzcas que van à perderse 
en los costados, pero estas fajas desaparecen de- 
jando en su lugar máculas nublosas; la cabeza 
tiene la parte de encima de un negro mas pro— 
nunciado que el lomo; la primera aleta dorsal es 

ris ó violeta, manchada de negro, y la segun- 

a de un amarillo verdoso ó de membrana ne— 
y mas comunes "y gruzca y de rayos amarillos, la pectoral es de un 
en nuestras costas. Crece hasta la longitud de dos | amarillo rojizo, y las ventrales, la anal y el bor- 
és; tiene el cuerpo comprimido , la boca gran- | de posterior é inferior de la caudal son de un her- 
e, moso rojo de bermellon, siendo el resto de ໂຊ 
caudal de un rojo oscuro , tenido de negruzco hà- 
cia la base. Por término medio, la perca ne ex— 
cede nunca de 45 à 50 centimetros de longitud ; 
en los pequeños estanques y grandes depósitos de: 
agua multiplica mucho, pero jamás su talla ex- 
cede de 40 à 25 centimetros. 

„La carne de perca es consistente, blanca, få- 
cil de digerir y de un gusto excelente, y, segun 
ciertos gastrónomos, es, despues de la trucha, la 
mas estimada entre los pescados de agua dulce, 
y lo seria probablemente mas si tenia menos es- 
pinas. Las percas , deben escogerse gruesas, bien 
nutridas, no demasiado viejas y que vivan en 
una agua clara; Ausone dice que este pescado 
hace las delicias de las buenas mesas : 
























ineclin 
en pequeña (Perca cernua, L.). Especi 
oder re enel cuya carne, naturalmente 
— buena, se dice que se vuelve exquisita en 
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unas manchas redondas y negras, que desa- 
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róbalo sirven á menu— 
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preparacion targa. 
amar /Perca marina, L.). Pez 
i "dei Mediterráneo; semejante à la 
perca de rio,- de hocico mas largo y mas 
agudo; su cuerpo es escamoso, y su color varia 
la edad , eb sexo, la estacion y el lugar en 
gaumi e aro a, consistente , fria— 
y de fácil « ¿—N. Holocentro marino. 
Perca Nilo, Kechk /Perca ni- 
lotica, L.) *. Este es el mas grande 


z 
E 
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Nec t» delicias mensarum , perca , silebo, 
Omnigenas-inter pisces dignanda marinis, 
Solus puniceis facilis c ere mullis. 


Los Lapones preparan con la piel de este pez 
una cola fuerte que se dice que es muy só- 
lida, y que probablemente no 'o es mas que cual 
quiera otra cola de pescados, Los huevos de per- 
ca son un manjar excelente. E 

Antiguamente , los huesecillos de la oreja de 
este pescado, conocidos bajo el nombre de Pie— 
dras de Perca, eran usados, reducidos à polvo 
| porfirizados, como litontripticos, antácidos, 

menos contra la cólica y la pleuresia, y tambien,, 
en opiata , para curar las ulceraciones de las en- 
cias. 


h.e no de faci! digestion. 
pecore rio, atan eoe (Perca 


sos y mejores peces de agua dulce, comun en 
rios , lagos y estanques, asi como en to- 


da la Europa. en una gran parte del 
Asia. Tiene el cu EN poco eturimido: es-| Son comestibles tambien la Perca Ásrena (Per- 
trechado hácia la ຫະ y hácia la cola , lo que | ca asper , L.), de 15 pulgadas de largo y del pe- 


le hace parecer como giboso ; su hocico se termi- 
na en punta roma , y su cola es casi cilindrica. 
Sus s varian mucho, en razon de la natu- 


so de 3 à 4 libras, que se pesca en los rios de 
Alemania, de Baviera y de Francia; elkSoLLo— 
Penca / Perca Lucio-Perca , Bl.) , de los lagos y 


raleza de las aguas que habita, siendo en cor— | de los rios del norte y del este de Europa, que 
rientes claras, sobre un fondo arenoso, general— pe hasta 20 libras, y da un manjar excelente ; 
mente mas vivos y de una tinta mas oscura : el | la PERCA TREPADORA, SENNAL (Perca scandens, Dal- 


fondo es de un amarillo masó menos dorado ó 
verdoso, pasa al amarillo mas vivo en los hi- 
jares, y càsi mate en e! vientre; el lo- 


dorff) , especie que se cree ser el Lennel ó Pan— 
nei-eri, pescado que se come en algunas pobla- 
ciones de la India, segun John; La Perca ZivGFEL 
[Perca Zingel, L.) , de los rios de la Alemania 
meridional, larga de 18 pulgadas y del peso de 
4 à 5 libras; etc. 

PERDICIO, Peunicion. Género de plan- 
tas de la familia de las compuestas labiatiflores , 
tribu de las mutisiacéas, establecido por Lagas— 
ca para yerbas del Cabo. Segun Martius, el Per- 
picio ຄະນ Bnasit. /Perdicium brasiliense , Vahl.) , 
que tiene un olor fuerte, es empleado en dicho. 


* Cuvier cree esta especie es e] Latus de los an- 
, Escópedo 1 


la incluye en su género CENTROPOMO 


f conlascuatrosiguieñtes: el Mujol cabezudo 

abra); el CENTROPOMO AMnÁsIDE /Centropomus 
Ambassis, Lacép.) , pez de los lagos y estanques de la isla 
de Borbon, y que los habitántes preparan å la manera de 


ista de Borbon; y el LoBO DE MAR Es ms de los anti- 
guos), que ຕະ Ja Perca 
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país, en cocimiento , como astringente enla me- 
norrágia, ete. 

PEREXEL. Nombre de una planta del Bra- 
sil, de la cual Marcgrave dice que se hacen her- 
vir las hojas y las ramas con.la carne de pescado 
para volyerla mas grata , mas apetecible, y ase- 
gura que este manjar desopila las visceras y pro- 
voca la orina. 2 Mu 

PERFUME. Comprendemos aquí bajo este 
nombre cualquier materia que arroja de si algun 
olor agradable , y sobre todo composiciones artifi- 
ciales olorosas.— Los perfumes pueden dividirse 
en Perfumes simples, que son los que la naturaleza 
nos da en un estado tal que se les puede emplear 
y conservarles sin cambiar ni añadirles nada, y 
Perfumes compuestos, esto es la mezcla de va~ 
rios perfumes simples reunidos. —El arte del pe 
fumador ó perfumista tiene por objeto la contec— 
cion de perfumes compuestos , dándose el nombre 
de Perfumeria á la fabricacion y comercio de 
los aceites de tocador, afeites, aguas cosméli- 
cas, aguas de olor, cosméticos , dentífricos , de- 
pilatorios , jabones de tocador , pastillas fumantes 
y otras , polvos de olor, pomadas y vinagres, 

ACEITES DE. TOCADOR. — V. pag. 46, tomo 1. 

Apkires. Composiciones en forma liquida ó de 
pasta blanca ó encarnada, que las señoras se apli- 
can à la cara para imitar sus colores natura— 
les, y de las cuales los actores y las actrices se 
sirven para realzar estos mismos colores que se- 
rian demasiado débiles al resplandor de una luz 
artificial, tal como la de las bujias y del gas, 
Aunque hay. diferentes especies de afeites, los mas 
generalmente usados son el Afeite blanco y el 
Afeite encarnado, cuyas composiciones varian 
segun el saber y el capricho del perfumista, llenan- 
do mas ó menos bien los efectos que se desean, ó 
siendo á veces nocivos, segun los elementos de 
que están formados. 

AGUAS COSMETICAS.— Y. pág. 93, tomo I. 

AGUAS DE OLOR Ó DE TOCADOR.— V. pág. 94, t. I. 
. Cosméticos. Preparaciones que tienen por ob- 
jelo la conservacion de la hermosura de la tez. 
Son pomadas finas y licores dichos leches cos- 
mélicas , compuestos de sustancias que se creen 
popas para suavizar y comunicar blancuraal cú- 

, Ceralos, tópicos ó polvos especiales para im- 
pedir que se formen grietas en los labios, conser- 
vando su piel fresca y suave, peservándola de 
la accion del frio.— En esta seccion van incluidas 
las diferentes Pastas de'almendras en polvo, li- 
quidas. y en pastillas para lavarse las manos y 
para baños, etc., y asimismo los Guantes cos 
méticos, esto es cubiertos por el envés de una ca- 
pa. de. pomada propia para preservar las manos 
de grietas y sabañones. — Corresponden igual— 
menle a este grupo las diferentes preparaciones 
para teñir ó ennegrecer los cabellos y pelos, sean 
e polvo, pomada ó liquidas.— V. Nitrato. de 
plata, - 

À veces se comprende bajo el nombre general 
de Cosméticos la mayor parte de los productos 
empleados en la perfumeria, como esencias, aceites 
de tocador , aceitesesenciales, agua de Colonia, etc. 
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Denrirricos. Sustancias ordinariamente ácidas; 
salinas ó terrosas , flüidas, reducidás á polvo, ó 
incorporadas con miel, bajo forma de-opiata, que 
sirven, por medio de un cepillo blando, pa qui- 
tar con el frote el sarro que se fija a los dien 
tes. Los dentifrieos se dividen en Aguas adontál-- 
gicas; Polvos dentifricos y Opiatas dentifricas, 
cuyas composiciones varian al infinito. Los den- 
tifricos, en general, alteran el esmalte de los 
dientes; el carbon ó la quina, reducidos à polvo 
impalpable, son los únicos dentifricos que se pue 
den emplear con ventaja, ninte K ME 

DeriLaronios. Preparaciones cáusticas , en for= 
ma de polvos, pomadas, ceras, etc. , en las cua 
les se hace entrar cal viva ó alguna otra sustan= 
cia alcalina , sulfuro de arsénico , etc. , y 
nen la propiedad de quer ó determinar la caida 
del vello ó pelo. Los depilatorios pueden alterar 
el tejido de la piel, ó tambien tener una accion 
venenosa, y como no alacan mas que los pelos, y 
no sus bulbos, no les impiden de crecer de nuevo. 

JABONES DE TOCADOR.— V. pág. 287, temo IE 

PasriLLAS FUMANTES. Pequeños panes de divert 
sas formas y compuestos de diferentes sustancias 
olorosas , empleados ordinariamente perfu- 
mar el aire de una habitacion quemándolos. Con-- 
fecciónanse tambien Pastillas de tocador oloro» 
sas para collar, bajo una gran variedad de for- 
mas y de dibujos en relieve. En esta sección se 
comprenden las Cazoletas que Mevan los elegan— 
les, las Bolsitas que encierran polvos odoriferos, 
y otros perfumes análogos. l 

PoLvos. mra. gua estaban muy en-uso-los 
Polvos de empolvar , que hoy dia.a se em- 
plean mas que en los teatros y en ciertas masca— 
radas, y que consistian en almidon aromatizado 
con diferentes sustancias olorosas. Los Polvos de 
olor, muy en boga en otro tiempo, al presente 
son solo empleados por un reducidisimo número 
de personas que quieren disfrazar el color de su 
cabellera. Mas usados son los Polvos ubsorventes, 
para quitar el sudor de la cabeza y de los soba- 
cos, y para desengrasar los cabellos, y que con— 
sisten en mezclas de sustancias astringentes re~ 
ducidas à polvo y aromatizadas. 

Powabas. Composiciones blandas y uniuosas , 
ordinariamente aromalizadas , hechas con cera ó 
la grasa dle ciertos animales, con las cuales se 
mezclan diversos ingredientes, segun los usos-à 
que selas quiere destinar. Las pomadas se prepa— 
ran: 4.2 por infusion de las flores ó sustancias 
aromáticas en la grasa licuada , durante un cier- 
lo tiempo; 2.2 por repetidas estratificaciones en 
frio de las flores en la grasa, hasta que ésta ha- 
ya adquiride el grado conveniente de perfume ; 
3.2 mezclando varias pomadas simples entre si, 
ó incorporando aceites esenciales con grasas , lo 
que — las pomadas de eomposicion. Las 
pomadas dichas romanas son las que por su con- 
sistencia establecen el medio entre las pomadas 
i los aceiles de tocador. Se suele dar el nom- 

re de pomadas de fantasía à las que se conside- 
ran propias, por sus componentes, para conservar 
y hacer crecer los cabellos, y otras à las cuales 


tie~ 
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se atribu iedades especiales. Por último, | - EXPORTACION. 
los portamadores À no escasean titulos -va— 
riados y pomposos , distinguen sus pomadas , en |Á las Islas Filipinas. » 4,835 » libras. 


finas , sobrefinas , extra(finas , dobles , dobles finas, 
extractos, extractos dobles, eto., denominacio— 
nes que indican no mas que el esmero particular 
que se ha tenido en la confeccion de las pomadas, 
y la multiplicidad de las operaciones -empleadas 
para oblenerlas. 

VINAGRES DE TOCADOR. Los vinagres se aroma- 
lizan sea por la infusion ó por la destilacion con 
sustancias odoríferas, sea por la destilación y la 
infusion à la vez de las mismas , en cuyo caso se 
llaman Extractos de vinagre, sea en fin por la 
solucion de aceites volátiles. Los perfumadores 
preparan tambien Vinagres de salubridad y Vi- 
nagres medicamentosos , especies de polifarma— 
COS, que decoran con denominaciones retum- 
bantes para ponderar las maravillosas virtudes 
que les atribuyen. . 

Tambien confecciona el perfumador algunos 
productos farmacéuticos , tales como ciertas aguas 
vulnerarias , el cachunde y las pastillas para de— 


sinfectar el aliento, y diferentes remedios contra: 


ligeros accidentes. Además, fabrica jabon, aguas 
y esencias para sacar manchas de la ropa ; aguas 
è vimagres.para mojar y aromatizar el tabaco; 
linia para marcar la ropa blanca; pastas para ha- 
cer cortar las navajas de afeitar, etc. Por últi- 
mo, el perfumista admite en su comerció la ven- 
la de penachos. de plumas de cisne, redes de 
pelucas, peines diversos, esponjas de tocador, 
cepillos de varias clases , neceseres guarnecidos 
y algunos otros objetos. - 

Aunque los perfumes y cosméticos hayan sido 

desde la mas remota antigüedad, su 

uso se estableció sobre lodo en Oriente. Parece 
que los fueron los primeros que hicieron 
el comercio de estos productos; los Tirios los 
juntaron, en sus expediciones, con el oro y las 
piedras preciosas que sacaban de la India , para 
Wasportarlos, por el Mediterráneo-y el Océano, 
à los pueblos con los cuales estaban en relaciones. 
Asi fué como los perfumes del Oriente se espar— 
cieron entre los Egipcios , los Africanos , los Grie- 
gos , los Romanos, y poco à poco entre todas las 
naciones los han usado. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importación y exportacion de perfumeria en Es— 
pana en los anos 1851 , 1852 y 4853 fué: 


AÑOS. 
m 

IMPORTACION. 1851. 1852. 1853. 
De Bélgica.. . . . 273 1,462 1,133 libras. 
De las Ciudades An- 

seáticas. . . . . 2,551 552 1,753 
De Francia.. . . . 122,088 120,385 138,739 
De Holanda. . . . 1,179 1,238 1,111 
be Inglaterra.. . . 3,866 — 5,852 - 10,467 
De Gibraltar. . 462 616 4,316 
De Argelia.. . . . » . 4 30 
De la fsla de Cuba. . 10 459 » 
De la República de 

Chile.. ; . . . - 13 > » 
De las Islas Filipinas. 206 152 » 


Total: 130,738 130,47 157,539 libras; 


PERGAMINO. Designase bajo esta de> 
nominacion la piel de un animal vuelta muy del- 
, Casi trasparente, de mayor solidez que el 
papel, sobre la cual se puede escribir, y que se 
emplea para consignar en ella actas de una gran- 
de importancia , y wx conseryacion es de sumo 
interés. El arte del Pergaminero consiste en la 
preparacion de estas pieles. 

Segun el Sr. Delalande, el origen del perga- 
mino data de los tiempos mas remotos.- Sabido, 
es, segun Herodoto, que los Griegos escribian 
sobre pieles de cabra y de carnero mondadas de 
su lana , y Josefo asegura que la copia de los li- 
bros santos , remitidos á Tolomeo Filadelfo por el 
gran sacerdote Eleazar, estaba hecha sobre una 
membrana muy fina. En Roma, segun Marcial, al- 
gunos autores escribian sus obras in membranis 
pellibus. Es , pues, evidente que el pergamino ha 

recedido al papel. Algunos creen que fué inven- 
tado en Pérgamo, bajo el Reinado de Eumenas, hi- 
Jo de Attaco I; otros creen tambien que fué inven- 
lado en Pérgamo unos 220 años antes de la veni- 
da de Jesucristo. Lo que parece mas cierto es 
que en Pérgamo fué en donde se perfeccionó mu- 
chisimo y que de ahí recibió el nombre de Char- 
ta pergamina. 

El pergamino generalmente se: prepara con 

ieles de Sold go in puede asimismo fa— 

ricarse con pieles de cabra ມຄາມ La piel 
de oveja da pergaminos mas hermosos que la de 
Carnero; pero los superiores se obtienen con las 
pieles de corderos. Con las de asnos y de becer- 
ros se preparan los pergaminos para los tambores 
| limbales, aunque Delalande asegura que las pie- 
es de lobo son preferibles; para las eribas se 
emplean las pieles de becerro, de cabra, y tam- 
bien las de macho cabrio , y para cofres y los li- 
bros de iglesia, las pieles de cerdo. 

Dase ef nombre de Pergamino vírgen al que se 
prepara con las pieles de los corderos sacados del 
vientre de las ovejas muertas accidentalmente , el 
cual se asemeja mucho á la vitela, si bien no tie- 
ne tanta fuerza. Se denomina dorso ຄູ່ flor à la 

rle de la piel sobre la cual está ingerida la 
ana ó el pelo; se llama carne al lado ó parte 
que descansa sobre los músculos. El pergamino 
mejor y mas hermoso es blanco, fino, muy liso , 
bien desengrasado, ni agujereado, ni manchado; 
por su exposicion al aire se vuelve amarillento. 

Antiguamente el pergamino era preferido al 
popel para las cartas ejecutorias, titulos de no- 

leza , privilegios, actas, manuscritos , ete. ; su 
empleo para títulos honoríficos señoriales ete. , 
era tan comun, que aun en la actualidad, hablan- 
do de títulos antiguos , se dice los pergaminos de 
una familia; usábase para pintar de miniatura 
al pastel, para hacer misales y diversos libros 
de iglesia, etc. Los pergaminos tambien se pue- 
den colorar ; po los pergaminos colorados, à 
excepcion del verde y del rojo, son poco usa- 
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dos.— Los pergaminos ofrecen cualidades dife— 
rentes , cuyos precios, variables, son relativos á 
su grandor y á su fuerza. "av 
fra. No hay otra diferencia entre el perga- 
mino y la vitela sino la naluraleza de las pieles 
que se emplean para ésta, puesto que su pre- 
racion es la misma. Para confeccionar la vi- 
ela sirven no mas que pieles mucho mas gran- 
des y mas gruesas que las de carneros y cabras, 
elc. , esto es las de vacas ó terneras, las cuales 
como son mas dificiles de preparar encarecen es- 
le producto. , 
vitela de mejor calidad es muy blanca, sin 
asperezas , desigualdades , manchas ni agujeros ; 
es elástica , consistente, y mas lisa que el perga- 
mino. El color de las pieles influye sobre el de la 
vitela; las mas hermosas proceden de las pieles 
s; siguen las de las pieles rojas, y luego 
las de las pieles negras, que son mas defectuosas 
pene están manchadas, y tan solo con mucho 
rabajo se consigue hacer desaparecer las man- 
Chas. Por último las mas caras y mas estimadas 
son las que se fabrican con las pieles de terne— 
ros s muertos del vientre de su madre. El 
pon de la vitela varia segun su grano, su 
lancura, su fuerza y su grandor. 
Rigurosamente hablando, la vitela no es mas 
que una magnifica calidad de pergamino mas 
grande, mas fuerle y mas lisa, que, en razon 
de su elevado precio, solo se emplea en las mas 
excelentes obras. Antiguamente fué empleada 
para los mas ricos manuscritos , como lo es aun 
en el dia para algunos libros de iglesia de mucho 
pen: es muy buscada de los dibujantes, y so— 
re vilela están trazados los hermosos dibujos de 
los grandes maestros; se usa tambien p pintar 
de miniatura y à la aguada; antes del descubri- 
miento de la pintura al óleo, la mas general y 
mas estimada era la que se hacia sobre vitela. 
La importacion de pergamino y vitela en Es- 
paña en los años 1851 , 1852 y 1853 fué: 


AÑOS. 


1851. 1853. 1855. 


Pergamino: 
De Francia.. . . 07 293. » libras. 
De Inglaterra. . . . » 20 » 

Total : 67 313 » libras. 
Vitela : 
De Framcta.. . . . » 200 » libras. 
De Inglaterra.. . . ນ » 225 

Total: » 200 225 libras. 


PERIDOTO. Este mineral, que es el Cri- 
solito y Ulivino de los Alemanes, es un silica- 
to sencillo de magnesia, en el cual el ácido y la 
base encierran la misma cantidad de oxigeno, y 
en el que el peróxido de hierro reemplaza en par- 
te la magnesia. El peridoto ocupa no mas que un 
lugar secundario entre las piedras preciosas : su 
color es de un verde oliva y poco agradable, 
particularmente à la luz; su aspecto es grasien— 

, y Su peso especifico de 3,4 ; es tan poco duro, 
que apenas raya el vidrio, y no tiene ninguna 
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accion sobre el cristal de roca; goza de la doble 
refraccion à un muy allo grado, y es infusible al 
soplete; su forma primitiva es variada, pero la 
mas general es un prisma recto , rectangular. 

El peridoto, que se recibe particularmente del 
Levante y de la Isla de Ceilan, á veces en pe- 
dazos de bastante dimension, ordinariamente se 
talla en 8 caras, ó bien en cabujones , y en pen- 
doloques de caras cortadas. No teniendo esta pie- 
dra una gran dureza , gon poca dificultad. en 
la talla, pero es dificil de hacerla tomar un 
lido brillante. Por lo comun para tallar el perido- 
lo, se haceuso de una rueda horizontal de 0 
y de esmeril fino, y para pulimentarlo , de una 
rueda horizontal de estaño, cubierta de trípol de 
Venecia impregnado de aceite de -vitriolo. 

El comercio de los peridolos es de poca im- 
portancia, por no sér esta piedra en el dia esti— 
mada en la joyería; sin embargo los Ingleses, los 
Italianos y los Alemanes le dan todavia un valor 
bastante crecido, sobre todo cuando es de un 
verde puro y sin paños.—El peridoto se vende 
á quilates, y raras veces à piezas. | 

| peridoto era conocido de los antiguos, quie- 
nes sabian tallarlo y pulimentarlo de una mane— 
ra notable, y sobre todo ponian el mayor cuida- 
do en darle fa forma mas ventajosa para el gra— 
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PERIFOLLO, CuxsnornvuLUM. Género de 
plantas de la familia de las umbeliferas , y de la 
pentandria diginia , que comprende una treintena 
de especies esparcidas en toda la Europa tem- 
plada y austral, el Asia menor, etc.; una vein- 
lena son -cultivadas en los jardines botánicos, y 
varias son empleadas en medicina. Los Perifo- 
llos son plantas herbáceas ánuas ó bisanuas, mas 
raramente vivaces, 

Perifollo bulboso N Chwerophyllum bul- 
bosum , L.). Esta especie, de las altas montañas 
de Europa, que tiene las raices bulbosas, es una 

lanta nociva, segun Haller; sin embargo, los 
Kalmucos comen, con gusto, sus bulbos crudos 
ó cocidos con pescado. 

Perifollo sativo, Cerafolio, Ce- 
refollo, Cerofollo, Perifolio, Peri- 
follo, Perifollo comun, Perifollo 
cultivado (Chrrophyllum salirum, Lam.; 
Scandiz Cerefolium, L.). Esta planta ánua, de 
hortaliza, originaria de las comarcas calientes 
de Europa, y cultivada en todas las huertas, tie— 
ne los tallos ramosos, lampiños, altos de 4 à 2 
pa sus hojas son 2 0 3 veces aladas , de hojue- 

s ovales, anchas , cortadas; sus umbelas son à 
menudolaterales, sésiles, sin invólucro, pero con 
un involucrillo de pocas hojuelas; sus semillas 
son ovoideas, largas y lustrosas. Todo el mundo 
conoce el olor de esta planta cuando estregada ; 
su sabor es un poco amargo y picante. 

Este vejetal es uno de los condimentos mas 
vulgarmente empleados en el arte culinario: se 
añade, picado, á las ensaladas, à las salsas, 
ele.; sus raices y sus hojas se comen cocidas en 
las sopas con carne; éstas últimas se ponen en 
los guisados y las carnes de lodas especies , en 
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razon de su aroma Ss En medicina se 
emplea el cocimiento de perifollo. como resoluti— 
vo, e ogo, diurético , vulnerario, para cal- 
mar los dolores hemorroidales, etc. Esta planta, 
que es un remedio doméstico, se aplica sobre las 
contusiones, los pechos engurgilados de leche, 
úlceras, etc. Se prescribe su agua destilada. Se- 
gun Thompson, de sus hojas se extrae un aceite 
esencial amarillo. 
MA ຊຊະ Es າຈສາ ກຸນ syl- 
vestre, L.). Esta especie pasa por muy deleté— 
rea; Bulliard la considera como à lal, y el Sr. 
Orfila repite los malos efectos.que le atribuyen 
los autores sin apoyarlos en experiencias positi 
vas. Débese estar, pues, prevenido contra esta 
, Que se ctia en España en los setos y en 
sitios cullivados. Segun Lamarck, es reso- 


lutiva y antigangrenosa. 
i PANEL. Nombre de un arboli- 
llo de Malabar con cuyas hojas los naturales pre- 


paran nes que se emplean en el histéri- 
co; se hacen ien con estas hojas y el agua 
de A een madurativas. 

PER PesiPLocA. Género de plan- 


As PeniPLO 
bay n — prados: , tribu de las 
peri e e pentandria: diginia, compues- 
ໂດ de arbolilfos á veces enredaderos , lamplños ; 
de hojas opuestas, brillantes ; de flores dispuestas 
en cori i ciolares. Las Periplocas, que 
calientes del antiguo mun- 
do, todas son hosas, activas, propias para 
producir el vómito, etc., y à pesar de esto, al- 
gunas tienen sus renuevos alimenticios. 
PERYPLOCA COMESTIBLE (Periploca esculenta, L.). 
Esta ie tiene sus renuevos alimenticios. 
PenipLoca GRIEGA (Periploca greca , L.). Este 
hermoso arbolillo, que se cria en Grecia y en una 
parte del Oriente, y que se cultiva en los jardi— 
nes para hacer emparrados, tiene sus hojas indi— 
cadas como resolutivas al exterior, y se dice que 
son un veneno para los lobos y los perros, y por 
consiguiente para el hombre. l 
Penirioca DE LA Inpia / Periploca indica, L.). 
Las raices de esta especie casi semejantes à la 
zarzaparrilla, se asegura que en la India se usan 


en vez de ésta, que es el Esmilace Zarzaparri- 
lla (V. esta a 
P'ERIPLOCA DE LA ISLA Mauricio/ Periploca mau— 


ritíana , Poiret). Esta especie, que es el Kata- 
pal—calli de Rédio, da , segun Poiret, una suer- 
gomo-resina llamada Escamonea de Bor- 
bon, y se cree que sus raices suministran la Fal- 
sa lpecacuana de Borbon.: 1 
roca SECÁMONE (Periploca Secamone , L.; 
Secamone Alpini, Roémer i Schultz ). Algunas 
personas prelenden que en Egipto fluye de esta 
especie una maleria purgante, parecida à la que 
da la Periploca de la isla Mauricio. j 
PERIPLOCA SILVESTRE (Periploca sylvestris, 
Retz). La raiz de esta especie es amarga y em- 
pleada en la India contra la mordedura de las 
serpientes, en polvo sobre la parte mordida, y 
prescrita interiormente en cocimiento, á la dósis 
de media taza, dos veces al dia , como vomitiva. 
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PERLA. Concrecion de materia caliza con 
un poco de sustancia orgánica análoga á la ma— 
dreperla de ciertas meny segregada tam- 
bien por el manto, pero aisladamente y en una 
fragosidad , en wna laguna ó en una cripta de es- 
le órgano, ó pegada tambien á la concha. Todos 
los moluscos de concha deben, pues, poder pro- 
ducir accidentalmente estas concreciones aisla— 
das, que no son verdaderas Perlas, si el manto no 
es susceptible por si mismo de producir una ma- 
dreperla brillante y de un vivo color de iris. He 
aqui porque las /faliótides ú Orejas de mar, las 
Ostras, las Patelas | V. estas palabras) y varios 
otros. bibalvos sin verdadera s Deb s a no han 
dado sino granos calizos sin brillo; he aqui por- 
que tambien la Mia que lleva perlas ໄມ້ esta pa- 
labra) , cuya madreperla, aunque brillante, no es 
tan rica en reflejos como la de la Almeja que cria 
perlas (V. esta plabra), solo da perlas de mediano 
valor, mientras que las de esta ültima , que son 
las Perlas finas , lienen todas ese reflejo tan vivo 
y lan suave , que se llama oriente, y que no es 
mas que el resullado de la combinacion del brillo 
de la coord ia con la curvadura concéntrica de 
las hojas infinitamente delgadas de que esta sus- 
tancia está formada. 

Aunque la perla difiera esencialmente por su 
Origen y aspecto de las materias que se llaman 
piedras preciosas , no deja de estar colocada en 
primera linea entre estas ricas y maravillosas 

roducciones de-la naturaleza. Su brillo, su co- 
or agradable y su forma, han hecho que en to- 
dos tiempos el hombre la utilizasé como uno de 
los mas bellos adornos ; además tiene el mérito 
particular de no ser susceptible de ningun her- 
moseo por parte del arte , siendo siempre la obra 
ingénua de la naturaleza, y con frecuencia una de 
sus obras maestras. 

Como seria imposible , en los estrechos limiles 
de este Diccionario, hacer la historia completa de 
la perla, es decir, describir las causas de su 
produccion dentro de la concha que la encierra, 
de su extraccion de esta concha, y del comercio 
importante de que es objeto este rico producto, 
bastará, B peu indicar todos estos con la 
exactitud posible, particularmente por lo rela— 
livo à la parte comercial, que es aquí de un inte- 
rés mas directo. 


Produccion y descripcion de las perlas. 


Las perlas no son en si mas que la concrecion 
producida por la aglomeracion de la superabun— 
dancia de la maleria que ha servido para la for- 
macion de la Madreperla (Y esta palabra) y E 
ra la nutricion del animal que encierra la concha. 
Hay, por tanto, segun hemos indicado , analo— 

ía perfecta entre la sustancia de la madreper— 
fa y la de la perla, no diferenciándose estos pro- 
ductos entre si sino por la disposicion del princi- 
pio de que están formados: el uno (la madre- 
perla) es debido á la aplicacion de la materia por 
capas planas, las unas sobre las Otras; el otro 
(la pela] es la consecuencia de la aglomeracion 
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del liquido por capas curvas y concéntricas al re- 
dedor de un núcleo que le sirve de centro j que con 
frecuencia es de una maleria del todo diferente. 
Es preciso , pues, atribuir à su extructura el tin- 
le dulce y el brillo vivo de que goza la perla; 
pem si se diese à un pedazo de madreperla la 
erma de una perla, no se conseguiria darle su 
perfeccion, à pesar de que la esencia de su prin- 
cipio constitutivo sea la misma. Esto seria sufi— 
ciente ya para explicar la enorme diferencia que 
existe entre el valor de estas dos materias, si por 
otra parte la una no fuese tan comun como difi— 
cultades presenta la otra para encontrarla ; pues 
sucede-con mucha frecuencia que un grandísimo 
número de conchas de madreperla no encierran 
una sola perla, si bien por casualidad pueden ha- 
llarse varias perlas en una misma concha. De con- 
siguiente ya que en general la rareza es una de las 
causas del valor de las cosas, este principio es 
naturalmente aplicable á la perla, como á todas 
las materias preciosas. 

_ May varias opiniones sobre las causas que mo- 
livan que la perla se encuentre bajo diversas for- 
mas y diversos tamaños, 21. ectamente re— 

ya barrueca ó de desigual é imperfecta 
redondez , ya prolongada ó como una pequeña 
pera, mas ó menos regular , ya en fin de formas 
extremadamente variadas. Lo mismo sucede en 
cuanto al color, que del blanco azulado ó 
plateado -al blanco amarillento ó al amarillo de 
oro mas ó menos pronunciado, y por ültimo al 
negro azulado de diversos matices: en este últi- 
mo estado teman el nombre de perlas bronceadas 
o aplomadas. Tambien las hay de color de rosa , 
azul y lila; pero en general las perlas de color 
no tienen mérito sino para los aficionados à co— 
lecciones de curiosidades, siendo su valor pura- 
mente de capricho. El color blanco, cua!quiera 
que sea su matiz , esla primera condicion ; en se- 
guida viene la forma, mereciendo ser colocadas 
en primera linea la de una bolita, es decir la 
perla redonda , y la de una pera pequeña ; ambas 
deben ser lisas, llanas, sin asperezas que las ha- 
gan escabrosas, y sin ni uno ó varios circulos 
ue interrumpan su brillo, imperfeccion que se 
designa bajo el nombre de perlas acintadas. 
Entiéndese por el agua de una perla su color, 
y pr el oriente su cambiante anacarado. Gene- 
ralmente se cree que el color es debido ó à la 
cualidad del líquido que ha producido la perla, ó 
al clima bajo cuya influencia està colocado el mo- 
lusco. Lo que hay de positivo es que cuando el 
color es natural , se reproduce desde la capa ex- 
lerior hasta el centro , mientras que si es el efec- 
lo de una causa accidental sobrevenida , sea des- 
pues que la perla ha alcanzado &u grado de ma- 
durez, sea despues de su extracion de la concha, 
como por ejemplo, de la accion de un ácido, de 
alguna exhalacion fétida, ó tambien de la tras- 
piracion del cuerpo, sucede à menudo que única- 
mente la primera capa es la que se encuentra de- 
teriorada, y que quitándola muy ligeramente, la 
segunda capa no presenta ya la misma imperfec- 
cion, Esto se observa mas particularmente en 
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ciertas perlas bronceadas , de las cuales se en- 
cuentran pedazos bastante grandes, de formas ir- 
regulares, toscas, de color desagradable, pero 
bien orientadas. Por una singularidad de la natu- 
raleza , cuya causa no sabriamos determinar, es- 
tos pedazos de poco valor pueden ser la cáscara 
ó.la capa grosera de otra perla mas hermosa 
de mejor forma. Con este motivo el Sr, Halphen 
dice: «un comerciante francés compró , un dia , 
«en Méjico, uno de esos — de aficionados y 
«de un precio minimo ; de resultas de una discu- 
«Sion que sostuvo sobre su valor , le dió un gol- 
«pe de martillo ; la cáscara se hendió en dos par- 
«les, como una avellana que se abre, y salió 
«una perla perfectamenle redonda , de un orien- 
«le muy vivo, y de un color blanco ligeramente 
« dorado , que pesaba 58 granos , y fué comprada 
« por un comerciante de Paris, por mas (6 4,500 
«francos.» Lo que probaria que para el perfeccio- 
namiento de la perla es necesario una gran dó- 
sis de calor, es que las que proceden de los ma- 
res mas calientes del Asia meridional, son or— 
dinariamente las mas redondas y mas vivas, las 
cuales como se pescan á poca profundidad, al 
rededor de las islas y cerca de los continentes , 
además del calor del globo, el del sol parece ser 
propicio para su desarrollo. 


Pesca de las perlas. 


No es solamente de los mares cálidos del Ja— 
pon, de las Filipinas y de Ceilan, del golfo Pér- 
sico, de los mares que bañan las costás de la 
Arabia y la peninsula occidental de la India, de 
donde se reciben en Europa tas perlas finas; vie- 
nen tambien de la parte de la California y de los 
mares mas cálidos de la América meridional, 
particularmente de las costas del Perú y del ist- 
mo de Panamá, y aun de esta última comarca se 
reciben al presente gran cantidad de perlas que 
son ó muy blancas ó bronceadas, todas de un 
oriente muy vivo. Las que se exportan de Alepo, 
y que llevan este nombre , son importadas à este 
punto del golfo Pérsico. . a 

Algunos rios de Rusia, de Bohemia , Silesia, 
Baviera y Francia, y particularmente de Escocia, 
producen perlas , que son empañadas, de un blan- 
co rosado y sin oriente, y cuyo valor no es com- 
parable con el de las otras; generalmente se las 
lama Perlas de Escocia, Las mas pequeñas se 
empleaban antiguamente en preparaciones far— 
macéuticas, lo que hizo que en Alemania reci- 
biesen el nombre de Perlas de Boticario. 

. La pesca de las perlas tiene lugar en el Oriente 
à principios de abril, y dura seis meses; v, en el 
Occidente , desde el mes de febrero hasta el mes 
de abril. El modo como se verifica es à poca di-— 
ferencia el mismo en todas partes.— Antes de 
autorizar la pesca, el Gobierno se asegura de la 
importancia de los bancos, y de la cualidad de 
las conchas, á fin de no dejarlas salir del mar 
antes de "agr las perlas bog te contener has 
yan tenido el tiempo canzar su. madurez, 
pues, segun se dice, se necesitan siete años pa rz 
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que la perla obtenga un desarrollo completo. Es- 
ta exploracion tiene tambien por objeto igualar 
lo mas posible la explotacion, de manera que se 
obtenga anualmente à corta diferencia una renta 
igual.—Cuando los bancos han sido divididos y 
la pesca ha sido reconocida factible , si el Gobier- 
no no la hace de su propia cuenta, la pone en ad- 
judicacion al que mas ofrece.— En el dia señala- 
do, un cañonazo anuncia , à las seis de la tarde, 
que la pesca está abierta. Las barcas preparadas 
a este efecto, y que contienen los remeros y los 
buzos, se hacen à la mar à fin de llegar à su des- 
tino al amanecer. Cuando el sol principia á salir, 
los buzos se arrojan de sus barcas, sostenidos 
por una cuerda que les pasa entre los dedos del 
pie derecho, v à cuyo extremo está atada una 
grande piedra cuyo peso sirve para precipitarles 
rápidamente; el otro extremo de la cuerda está 
atado à la barca, y permite à los remeros ayudar 
à los buzos para volver à subir, cuando dis lo 
señalan tirando otra cuerda igualmente atada por 
un extremo á la barca i por el otro á su brazo 
izquierdo.— Los buzos llevan un saco grande den- 
tro del cual colocan las conchas que pueden reco- 
per , y además van provistos de un fuerte cuchi- 
lo para arrancar esas mismas conchas, y en ca- 
so de necesidad para defenderse contra las aco— 
metidas de los tiburones. A estos hombres no les 
es posible estar dentro de las aguas mas que 3 á 
á minutos , pero repiten este pesado ejercicio de 
i0 à 50 veces durante toda la mañana. Unicamen- 
le cuando sus fuerzas les abandonan es cuando 
renuncian à bucear ó à sumergirse, y asi es que 
muchas veces sucede que arrojan sangre por la 
boca, narices y orejas. Ademas de las horribles 
faligas à las cuales se exponen estos desgracia— 
dos, tienen à menudo que temer los ataques de 
enormes tiburones que les salen al encuentro, em- 
prendiendo siempre la pesca bajo la triste impre- 
sion de este último peligro. Para estimular su va- 
lor explotando su supersticion , sus dueños hacen 
ir à la playa una infinidad de Bramines y de Der- 
vis que entonan cánticos y pronuncian oraciones, 
haciendo signos y contorsiones; esta especie de 
ceremonia religiosa conforta el moral de toda la 
expedicion, y la hace desafiar los peligros á que 
se expone.— Al mediodia , un segundo cañonazo 
anuncia la retirada, las barcas vuelven á la playa, 
y las conchas que traen se guardan en cuottos ó 
espacios de terreno, cercados de piés de bam— 
bues, entre los cuales puede circular el aire, á 
fin de que se abran por si mismas, pues seria de 
lemer que si se las abriera violentamente con un 
instrumento, se echase à perder la perla. Por otra 
parte, las conchas se abren con mas facilidad 
cuando el animal ha llegado al estado de putre— 
faccion, en cuyo caso se saca la perla, y tambien 
se hace hervir el molusco para asegurarse de 
gae no encierra ninguna otra perla en su interior. 

putrefaccion de esta masa de animales difun— 
de por todo el pais un olor infecto, y ocasiona 
calenturas contagiosas à menudo mortales.— La 
perla no siempre se encuentra suelta, y algunas 
veces, raras en verdad, està pegada à una de las 
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paredes de la concha, presentándose perfecta- 
mente orientada; pero si se la despega aserrán- 
dola, la parte que estaba unida à la concha es 
empañada y sin vida. En los museos de historia 
natural, y tambien en el comercio, se pueden 
ver varias de estas conchas curiosas. 

Cuando todas las perlas han sido extraidas de 
las conchas, sus propietarios hacen de ellas un 
primer escogimiento y clasificacion , para asi re- 
milirlas á varios mercados. Anliguamente , sobre 
lodo en Asia, se las agujereaba ; al presente, cir- 
culan intactas, es decir virgenes , segun la ex- 
presion del comercio. 


Comercio de las perlas. 


Si, además de la rareza de las perlas , se con- 
sidera el gasto excesivo que ocasiona su pesca, 
y los innumerables peligros à que están expues- 
tos los desgraciados que se dedican á esta peli— 
grosa industria , se concebirá fácilmente el valor 
que siempre ha tenido este objeto de lujo: este 
valor empero varia singularmente segun el color, 
la forma y el oriente. Creemos oportuno repetir 

ue las perlas mas estimadas, y de consiguiente 

e un precio tanto mas elevado, son las de for- 
ma redonda ó como una pera pequeña, y de color 
blanco ligeramente azulado ó amarillento. Los 
Orientales prefieren el tinte amarillo, porque pre- 
tenden que la perla es mas madura y no suscepti- 
ble de cambiar, mientras que la que es blanca 
toma con el tiempo un tinte desagradable. Esta 
idea parece haberse propagado en ciertos puntos 
de Italia, en donde, aun en el dia , algunos co- 
merciantes pintan débilmente de amarillo sus per- 
las por medio de un procedimiento químico , cre- 
yendo que de este modo les será mas fácil ex- 
penderlas. Las perlas barruecas , cuando tienen 
una cierta redondez, se califican de barruecas 
dulces ó entre-netas ; las muy pequeñas son la 
semilla, 

Las perlas llegando á manos del comercio del 
mismo módo que han sido clasificadas por sus pri- 
meros propietarios, deben necesariamente , antes 
de ser entregadas al consumo, pasar por una nue- 
va clasificacion, siendo entonces cuando se hora- 
dan las destinadas para collares, etc. Esta perfo- 
racion, que se ejecuta con un taladro, ninguna 
dificultad presenta, si la materia es muy blanda: 
pomme tambien aserrar con mucha facilidad 

3 perlas para aplicarlas por medio de un engas- 
te sobre obras de joyeria. 

. Aqui es útil hacer observar que la poca dura— 
cion de la perla es la razon por la cual es sus- 
ceptible de deteriorarse fácilmente, sea por la 
accion de los ácidos ó por la de las exhalaciones 
fétidas, sea por el efecto del tiempo; sus aguje— 
ros se agrandan, y la perla se empaña; en este 
estado se llama perla viéja, y en el estado con— 
trario perla nueva; cuando la degradacion es 
muy sensible, se llama perla muerta. La natura- 
leza caliza de las perlas explica como pueden 
ellas ser empañadas y corroidas por el sudor y por 
las secreciones ácidas del cuerpo humano; un 
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ácido un poco fuerte las disuelve facilmente con 
efervescencia, pero no podia suceder asi con el 
vinagre empleado, segun se dice, por Cleopatra 

yara disolver una de las perlas famosas que va— 
ian un reino. 

El valor y el mérito de la perla datan de la mas 
remota antigüedad; la Sagrada Escritura habla 
de perlas en varios pasajes; tambien fué dedica- 
da à Venus, y un collar de perlas fué el emble- 
ma del lazo conyugal; los Griegos las colocaban 
en primera linea entre sus objetos de lujo, y los 
Romanos las contaban en el numero de los bienes 
inmuebles que trasferian legalmente à sus suce- 
sores. En nuestros dias , son todavia un objeto de 
comercio muy importante en Rusia, Polonia , Ita- 
lia, Alemania, Francia € Inglaterra ; peres T 
pesar del grado de perfeccion à que ha llegado 
su imilacion, la perla fina forma parle de los mas 
ricos adoruos , puesto que es , mucho mas que el 
diamante, el signo distintivo de la verdadera ri- 
queza y del buen gusto, y que si se puede con 
bastante facilidad formar uu conjunto de hermo- 
sos y grandes diamantes, es imposible, à lo menos 
sumamente dificil, reunir una coleccion de grue- 
sas y hermosas perlas: en una palabra , el valor 
de las perlas es de tal modo positivo, que en va- 
rios paises se aprecian hasta las que son mas bar- 
ruecas. En Francia y en Inglaterra las perlas que 
tienen mas salida son las redondas y tasen forma 
de pera; estas ultimas no se horadan , se las ha- 
ce únicamente un ueño ca de en la punta 
para introducir en él perpendicularmente un hilo 
de oro que sirve para fijarlas en el adorno en e 
cual deben estar suspendidas. 

Las perlas, desde las pequeñas (semillas) has- 
la las de £2, 15 granos y mas, se ensarian en 
seda blanca ó azul segun su linte, y por sartas 
de 42 à !1 pulgadas. Varias sarlas reunidas por 
borlas de seda roja ó azul guarnecidas de hilo de 
oro, forman lo que se llama las masas. Cuando 
estas perlas son redondas, se venden à piezas, 
y en ciertos paises à quilates; las barruecas se 
venden à onzas, del mismo modo que las mas 
grandes. 

Las tablas hechas por los naturalistas, parli- 
cularmente. por Jeffris, para servir de base al 
cálculo del precio de las perlas, no pueden se— 
guirse de una manera absoluta sin exponerse á 
graves errores. Una larga experiencia, una prác- 
lica habitual, la forma, el color, el oriente, la 
rareza y el exámen determinan mucho mejor y 
con mas seguridad el precio que el comerciante 
debe poner à esta mercaderia; porque tal perla 
muy redonda, muy blanca y de un oriente vivo, 
valdrá a menudo el doble, aun el triple de tal 
otra del mismo. peso y de la misma forma, pero 
de un color y de un oriente menos bueno, y con 
mayor razon, cuando entre estas dos perlas habrá 
una diferencia notable en el color, la forma y el 
oriente. 

En Polonia, Rusia, Alemania é Ilalia es en 
donde la perla barrueca encuentra mas fácil co- 
locacion; en Toseana hay pocas campesinas que 
uo posean à lo menos un collar de perlas barrue- 
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cas; en Inglalerra y en Francia la pérla redon- 
da es de un empleo mas general; la perla pera 
se aprecia en todos los paises. En la India y en 
la China hay un uso, muy antiguo y nunca in- 
saliva iat que obliga à todo hombre el dia de 
sus bodas à agujerear una perla y conservarla en 
su poder. Este uso, si oculta algun misterio, tiene 
à lo menos la I" de proporcionar una gran 
colocación á las perlas. Antiguamente, en Polo— 
nia y en Turquia la perla semilla servia para bor- 
dar adornos sobre estofas de muebles y de vesti- 
dos; en el dia sirve en Francia y en Inglaterra 
para fijarla en ramilletes y diademas fabricados 
con madreperla. En España se encuentra una in- 
mensa cantidad de ornamentos de iglesia carga— 
dos de perlas finas. 

En resúmen, el comercio de las perlas finas es 
y parece que serà siempre uno de los mas impor- 
lantes. Uno de sus principales mercados de Eu— 
ropa esla feria de Leipsick, siendo alli à donde 
los comerciantes de Alemania, Malia y Francia 
van á llevar sus perlas de mediano y pequeño ta- 
maño para venderlas á los Rusos , Polacos y tam- 
bien à los Turcos, quienes las adquieren en cali- 
dad de retorno de los cueros, pieles, chales, ete., 
que han traido á la feria. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portación de perlas finas en España fué: en 1854, 
de 65 onzas; en 1852, de 40 onzas; en 1853, de 
29 onzas; todas procedentes de Francia. 























Usos de las perlas. 


El empleo que se hace de las perlas es gene- 

ralmente sabido , y queda expuesto ya en el cuer- 

po de este articulo ; üsanse en collares, pendien- 

les, piochas, aderezos, brazaleles v diferentes 

clases de adornos que seria largo referir. El uso 

que en la medicina hicieron de ellas los anti— 
ນຊາ , puede verse en el articulo Almeja que cria 
erias. 

PERLAS FALSAS ó ARTIFICIA- 
LES. Como el alto precio de las perlas natu— 
rales no está al aleance de todas las clases de la 
sociedad , la industria ha dirigido sus esfuerzos 
à suplir esta falta , haciendo respecto de este pro- 
ducto de la naturaleza lo que operó con los dia— 
mantes y las piedras preciosas. A fines del rei- 
nado de Enrique IV de Francia fueron inventadas, 
en Paris, por Jaquin, las perlas falsas, estable— 
ciéndose una fabricacion especial, que despues 
se ha ido propagando mucho en Italia, en Turquía, 
en Nápoles, Milan, Roma, etc., y que ofrece 

luctos de toda clase de formas y de colores. 
ara esta fabricacion se emplea la esencia de 
Oriente (V. Ciprino Alburnoj: se incorpora esta 
sustancia con un poco de gelatina de cola de pes- 
cado, y se-tapizan con ella las paredes internas 
de bolas de vidrio muy delgadas, à las cuales se 
ha dado las formas que se desean; cuando esta 
capa está seca, y la perla falsa ha adquirido el 
brillo conveniente, se vierte en el interior de la 
bola cera blanca licuada , para darle la solidez y 
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el peso necesario. Tambien se ha conseguido fa— 
bricar perlas con madreperla. 

La industria ha sabido imitar de tal manera las 
perlas naturales que es menester mirár con mu— 
cha detención y con ojo práctico las perlas artifi- 
m para poder distinguir el arte de-la natura- 

a 


El precio de las perlas artificiales varia segun 
la belleza de. sus lormas, su oriente y materias 
que se — 

Las perlas s 
sartas de 14 pulgadas cada una, sea cual fuere 
su tamaño. Las de formas de capricho, peras, 
aceitunas , bellotas , etc. , se venden al numero, 

Perlas de Roma. El núcleo es un pe- 
queño grano de alabastro, horadado de parte á 
parte, al cual se ha dado la forma que se quiere 
por medio de un cuchillo, y que se cubre de la 
manera siguienle: se quitan de las conchas de 
ostras y otros mariscos lodas las partes nacaradas 
sin tocar la parte blanca opaca, se reduce esta sus- 
lancia nacarada á que muy fino, y se incorpora 
con una solucion de cola de pescado en alcohol 
muy puro; à los pequeños núcleos se les atra- 
viesa con pequeñas briznas de madera que les 
sirven de d para bañarlos en esta composi- 
cion; despues de esta inmersion, se sacan y se fi- 

la extremidad de la madera en arena ; cuando 

capa está seca, se mojan de nuevo, y se con- 
tinúa hasta tanto que las capas nacaradas hayan 
adquirido el grosor que se juzgue conveniente, 
Estas perlas son mucho mas duraderas que las de 
vidrio soplado. 

Perlas de rosas de Turquia. He 
- lo que de ellas dice Marcel de Serres: « Sa- 
«bido es que la Turquía hace un comercio bas— 
stante grande de una composicion conocida con 
«el nombre de Perlas de rosas. Para obtenerla, 
«se majan, en un almirez de hierro colado, péta- 
«los de rosas frescas hasta que formen una pas- 
«la bien unida, la cual se hace secar al aire. An- 
«tes que la desecacion sea completa, se moja de 
*nuevo con agua de rosa, se hace secar, y se 
“ repite esta operacion hasta que la pasta sea muy 
«fina. Entonces se la da la forma conveniente, se 
* horada con objeto de poder pasar una cinta en 
«las ies de perlas que de esta pasta se for- 
«man, las cuales se hacen secar, y cuando están 
«muy duras , se alisan y pulimentan, despues de 
«lo cual se frotan con aceite de rosasá fin de darlas 
«mas olor y mas lustre. Por este procedimiento la 
«pasta de pétalos de rosas toma un color negro 
« muy pronunciado por la accion del ácido agálli- 
“ເດ de las rosas sobre el hierro. Con pastas se- 
«mejantes, hechas en morteros de mármol, se 
«pueden fabricar perlas azules, rojas, ete., se- 
« gun los principios colorantes que se añadan á la 
« pasta. 


« Las pastas negras son las mas estimadas. Es- 
«las perlas se esparcen por Euro r la via 
«de Austria, y la exportacion que de ellas se ha- 
ece no deja de ser de alguna importancia. Los 
«principales puntos de fabricacion son Andring- 
"poli, Banisa y Constantinopla. » 


opladas se venden å docenas de 
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Perlas de Veneein. A estas perlas, de 
naturaleza distinta de las que se fabrican en Bohe- 
mia, se las dan tres colores, rojo, negro y par— 
do; se exportan de Venecia 4 Bohemia en donde 
se las da la última mano, pasando en seguida al 
comercio, si bien con frecuencia son otra vez re- 
mitidas à Venecia. Esta fabricacion , que data de 
mucho tiempo, jamás ha tenido concurrencia en 
los demas países. 

Estas perlas, que se fabrican en Venecia y en 
Murano, pequeña poblacion situada à poca dis— 
tancia de Venecia, están formadas de un vidrió 
blanco, al cual los Venecianos añaden varias sus- 
tancias colorantes, cuya composicion ocultan con 
mucha reserva. Cuando el esmalte está en fu- 
sion, lo trasforman en tubos cilindricos, que cor- 
tan, por medio de una máquina, à tma altura igual 
al diametro del tubo, redondeándolos despues del 
modo siguiente: se colocan estos fragmentos en 
una mezcla de arena y de ceniza de leña y se 
la agita hasta que el interior de los fragmentos 
esté lleno de esta mezcla; despues se introdu= 
cen dentro de un vaso provisto de un largo man- 
go, se añade aun ceniza y arena, y se coloca 
todo sobre un fuego de carbon de leña, revol— 
viéndolo constántemente por medio de una es- 
pátula parecida à una liacha redonda ; luego que 
por este medio tan sencillo han tomado una. for 
ma redonda, se separan la ceniza y la arena 
por medio del tamiz, y se clasifican las perlas se- 
gun su tamaño, haciéndolas pasar por cribas mas 
Ó menos gruesas, despues de lo cual se ensartan 
para entregarlas al comercio. 

Las suertes pequeñas, destinadas para borda— 
dos ó para punto de media, están colocadas en 
masas que cada una contiene 120 sartas de unas 
6 pulgadas de largo, y divididas por 40 masitas 
de 42 sartas; se venden á masas, En Francia 
se ha dado á esta suerte el nombre genérico de 
carlota, 

Para los collares y los rosarios hay de dos 
especies: la una fabricada con tubos, como las 
carlotas, se compone de masas de varios volúme- 
nes, de cantidades diferentes de hilos y del peso 
de 144 1 kilógr.; se venden al peso. En España se 
llaman cuentas y tambien rocallas. La segunda 
especie se fabrica à la lampara; se vende à la ma- 
sa, compuesta de doce hilos plegados sobre si 
mismos y de una longitud regular. En Francia las 
llaman dgatas. 

El precio de estas perlas varia segun los óxi- 
dos metálicos empleados para darlas los colores; 
así el rubí , que se obtiene por un óxido de oro, 
aunque en corta cantidad, es mueho mas caro 
que el naranja , cuya base es un óxido de plomo. 

La exportacion de las perlas de Venecia es muy 
considerable: en el África y la India hacen un 
consumo grande de estas perlas para collares y 
adornos; la América emplea mas particularmen— 
te las que están fabricadas por medio de tubos, 
y en Europa las carlotas son las que obtienen mas 
avor. ' 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion de perlas falsas eu Espana , proceden- 
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les de Francia , fué: en 1851 , de 235.libras; en 
1852, de 37! lib, ; en 1853, de 268 lib. 

PEHNECIA , PraNErTIA. Género de plan- 
tas de la familia de las ericáceas , tribu de las an- 
dromedéas, establecido por Gaudichaud para ar- 
buslos de la América austral. La PERNECIA CON 
HOJAS DE EMPETRO ວແ: empetrifolia ) , sub- 
arbusto de las Molucas, tiene los frutos comes— 
libles, segun Pernetty, à quien el Sr. Gaudi- 
chaud dedicó este género, que era la ANDRÓMEDA 
con CEN ng EurErRO (Andromeda empetrifolia , 

amk.). 

PERRO, Canis. Género de cuadrüpedos de 
la familia de los carnivoros y de la tribu de los 
digitigrados , caracterizado por tres falsas mue- 
las arriba y cuatro abajo, y dos tuberculosas de- 
trás de la carnicera inferior ; lengua suave al tac- 
lo; piés delanteros de cinco dedos, y piés pe 
teriores de cuatro dedos.— Este género se divi- 
de en dos secciones bien distintas: los unos son 
diurnos , tienen la pupila siempre circular , y los 
incisivos superiores fuertemente escotados , tales 
son los Perros comunes y los Lobos ; los otros son 
nocturnos, y se distinguen qeu sus pupilas en 
forma de hendidura vertical de dia, incisivos po- 
co escolados, cola muy poblada, y hocico pun- 
tiagudo, tales son los Zorros.— Las numerosas 
especies del género Perro se encuentran en casi 

a la superficie del globo, sea en el estado sal- 
vaje, en el estado doméstico, y lo mas comun- 
mente en ambos estados. 

Perro doméstico, Perro comun 
(Canis familiaris , L.). Esta especie , la mas in- 
leresante del género, varia al infinito por la ta- 
lla, la forma, el color y la cualidad del pelo , y 
sin embargo no difiere realmente del lobo sino 
por dos caractéres orgánicos muy ligeros: los ojos 
situados menos oblicuamente , y la cola encorva— 
da en vez de ser recta. Los perros comunes son 
la primera conquista que el hombre hizo en el 
reino animal en época anterior à los tiempos his- 
lóricos ; son sus compañeros inseparables en lo— 
das regiones, amigos fieles, súbditos obedientes 
hasta la muerle, y los mas inteligentes entre los 
carnivoros; presentan el ejemplo mas vivo del 
dominio.del hombre sobre la organizacion y cos— 
tumbres de los animales, y de la variedad de re- 
sullados de dicho dominio. 

No se conoce de fijo el tipo primitivo de esta 
especie; sus variedades y razas son innumera- 
hles y la mayor parte à lo menos determinadas 
por la influencia del hombre, y como las princi- 
pales diferencias que presenta esta especie poli- 
moría consisten en la forma de su cabeza y de- 
sarrollo de ciertas tendencias instintivas, algunos 
autores distribuyen los perros en tres razas prin- 
cipales.— La primera se reconoce por la peque- 
nez del eráneo, el olfato algo obtuso, articula- 
cion de la mandibula en el mismo poe que las 
muelas, é inteligencia poco desarrollada, y parece 
ser la que menos se aparla del tipo primitivo. 
Comprende los mastines, los perros daneses, los 
galgos , etc.—En la segunda raza se observa ma- 
yor desarrollo del cráneo y mas extension de los 
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senos frontales , coincidiendo con dicha extructu- 
ra un olfato mas fino y mayor inteligencia. Prin- 
cipalmente se incluyen en este grupo los perros 
de pastor , los podencos , perdigueros , perros de 
agua , eic.— La tercera raza , en fin, abraza los 
de cráneo pequeño, hocico corto y senos fronta- 
les extendidos , y que tienen formas pesadas é in- 
າ reducida , pero que son de gran fideli- 
dad , tales son los dogos , carlines y mayor parte 
de los falderos. 

Para describir los caractéres de cada una de 
las variedades de perros incluidos en las tres ra- 
zas mencionadas, y hacer la historia de las be- 
llas cualidades y de los inmensos servicios que 

resta al hombre la preciosa especie perro, de- 

eriamos ocupar muchisimas páginas, que nece- 
silamos m arliculos no menos importantes. El 
hombre ha sabido sacar partido de las cualidades 
— de cada variedad, y todas le han lle- 
gado à ser üliles, cada una en su especie. 

Un uso al cual se adiestraba anliguamente à los 

1103 , ເ que los progresos de la civilizacion 

r fortuna hecho abandonar , es la caza del 
hombre mismo. En otro yg se echaba mano 
de sabuesos para perseguir à los malhechores , y 
en algunas colonias de las Antillas se acudia, 
pocos años hace aun , à este medio bárbaro para 
aleanzar à los Negros que se refugiaban en los 
bosques para huir de la esclavitud. Segun dice 
Estrabon, los sabuesos de la Gran-Bretana fueron 
empleados en las guerras de los Galos, y en una 
época muy reciente, la de la conquista de la 
América por los Españoles, vióse tambien á estos 
animales representar un papel importante en los 
combates contra los Indianos. 

Un resto de las costumbres romanas ha hecho 
conservar en el mediodia de Francia, así como 
en España, el gusto de los espectáculos san- 
grientos en los cuales los antiguos dueños del 
mundo ostentaban una muy gran cre 
pero débiles imitadores de aquel pueblo gigan— 
lesco , en vez de hacer lidiar ejércitos enteros de 
animales feroces , los Provenzales y los Españo— 
les se contentan, en general, con ver un toro fu- 
rioso acometido por hombres y perros. 

En Francia y sobre todo en Holanda se hacen 
servir á veces los perros de fuerte raza como bes- 
lias de tiro; siendo este su principal empleo en el 
Kamstchatka y en la Groenlandia. Se les unce en 
número de cinco á diez (algunas veces mas , se— 
gun la dificultad y la longitud de la ruta) à tri- 
neos ligeros, construidos de mimbre, y se les 
hace correr con tanta rapidez que á veces atra— 
viesan, sobre la nieve ó sobre el hielo, un espa— 
cio de veinte y cinco leguas en un dia. En algu— 
nos paises se adiestra tambien á los perros para 
dar vueltas al asador. 

Utiles durante su vida, los perros lo son tam- 
bien despues de su muerte. La Piel de Perro es 
empleada en diversos usos en la industria : zurra- 
da, sirve para hacer palas de zapalos y varios 
otros objetos de utilidad; las de pelo fino, largo 
y bello se adoban á veces tambien para forros y 
manguitos. —El Pelo de Perro, de ciertas varieda- 
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des ó razas, en algunos paises, se emplea en la 
formacion de los orillos de ciertos paños.—La Car- 
ne de Perro es roja, seca, félida, pegajosa , em- 
de una grasa flüida, y nos parecería un 
alimento detestable; sin embargo era comunmen- 
te usada de los Griegos y Romanos, lo es hoy dia 
de varias naciones del Asia, del Africa y de la 
América, y, tambien en los pueblos civilizados, 
sirve en tiempos de carestia, como se vió en Fran- 
cia en la época de la revolucion. La de los indivi- 
duos jóvenes , castrados , bien alimentados, ade— 
a á modo de lechoncillo, era generalmente 
preferida, y en efecto Hipócrates la juzgaba co— 
mo humectante, fácil de digerir, y propia para 
ayudar á la concepcion , mientras que la de los 
perros adultos creia que era caliente, de dificil 

digestion , nociva à los epilépticos , elc. 

El perro ha sido tambien empleado en la te- 

rapéutica. Vivo ó recientemente matado, se le 
aplicaba sobre el abdómen ó sobre las partes reu- 
matizadas para disipar los dolores; asimismo se 
imaginó hacerle lamer las úlceras inveleradas, 
lo que constituia una práctica asquerosa. Si la 
utilidad de los perros recien nacidos, para mamar 
las mujeres á cuales se quiere conservar la 
secrecion de la leche, es incontestable , no pue— 
de decirse lo mismo de las virtudes atribuidas á 
su cocimiento aceitoso, llamado Bálsamo de Ca— 
chorros, á los excrementos, blancos y friables, 
denominados Album griecum, à la grasa, à la 
iel, á la hiel, à los huesos de este animal, á su 
he, à su bazo, à su sangre, elc. , pretendidos 
medicamentos de los antiguos, y que han sido 
desterrados de la materia médica por los mo— 
dernos, 

Para completar el articulo sobre el perro, fal- 
la hablar de la enfermedad terrib'e à la cual es- 
là sujeto, de la rabia. Sábese que es el único 
animal en el cual se declara expontáneamente es- 
ta dolencia , cuyo desarrollo ha sido atribuido à 
varias causas , el calor, la privacion de bebida, 
elc. , pero ju nuevas experiencias parece hacen 
creer que la causa principal es una conlinencia 
absoluta ó aun solamente prolongada. 

Perro Lobo, Lobo comun (Canis Lu- 
pus, L.). Esta especie se reconoce en su pelaje 
de un leonado gris, con una raya negra en las 
piernas de delante , cuando es adulto, en su cola 
derecha , en sus ojos oblicuos, que tienen el iris 
amarillo leonado; en el Norte se encuentra una 
variedad enteramente blanca. El lobo habita toda 
la Europa , excepto las islas Británicas, en don- 
de se ha mp າກະ destruirle ; tambien se le en- 
cuentra en la América septentrional. 

El lobo, en vez de ser un animal eminentemen- 
le sociable como el perro, es habitualmente soli- 
tario y no se reune con otros lobos sino cuando 
el hambre les obliga à cazar de acuerdo ; sin em- 
bargo, criandole en cautividad, hase conseguido 
suavizar su carácter bravio y volverle familiar. 

En todos tiempos , el lobo ha sido el azote de 
los apriscos y el terror de los pastores. Su cons- 
titucion es de las mas vigorosas; puede hacer 
cuarenta Jeguas en una sola noche y pasar varios 
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dias sin comer ; su fuerza es superior à la de los 
perros de raza mas robusta. Los pequeños cua— 
drüpedos son ordinariamente el alimento del lo— 
bo; pero acosado por el hambre, ni respeta á los 
niños que por casualidad encuentra á su paso. El 
lobo es , pues , siempre un animal peligroso , que 
ies procurar destruirle tanto como sea po- 
sible. 

La Pig, ກະ Lomo, preparada con el pelo, se 
emplea en coberturas para los caballos. Las pie— 
les de los lobos de Siberia son estimadas por su 
pelo, que es mas denso, mas largo y mas fino que 
el del lobo de nuestro pais; algunas tienen los pe- 
los blancos, plateados en la punta. En el Norte 
estas pieles sirven para forros de capas, y para 
hacer manguitos. 

_La medicina antigua concedió propiedades tam- 
bien purameule gratuitas å diferentes partes del 
lobo: el corazon contra la epilepsia; el higado, 
contra las enfermedades hepáticas; los intesti— 
nos, la grasa, los huesos, etc., contra diversas 
otras dolencias. 

Perro Zorra, Raposa, Vulpeja, 
Zorra, Zorro (Canis Vulpes, L.). Especie 
indigena , generalmente conocida , que tiene unos 
tres piés de largo, sobre uno y medio de allo; el 
hocico muy puntiagudo , los ojos oblicuos y bri- 
llantes , las orejas derechas, puntiagudas y ne— 
gras en la extremidad; el pelo del dorso grueso 
y largo, leonado ó rojo; la cola lacia, Tu y muy 
poblada de pelo, blanca en su punta ; el pecho 
el vientre de color ceniciento.— La zorra se ocu 
la en madrigueras, y despide de sí un olor féti— 
do, que ahuyenta à los que la persiguen. Se ali- 
menta de conejos , aves y réptiles, que caza va— 
liéndose mas de su extremada astucia que de la 
fuerza; tambien come huevos, miel y frutos, 
Cuando no le es posible huir, resiste al hombre 
con un valor pertinaz. La astucia, la paciencia, 
la destreza y la audacia son cualidades que dis- 
tinguen á esta especie, conocida por los estragos 
que causa cuando penetra en los corrales destru- 
yendo las aves domésticas. 

Segun los médicos de la antigüedad, la zorra 
entera servia po preparar, por decoccion, un 
aceite reputado calmante, nervino y resolulivo; 
se atribuja á su grasa las mismas propiedades ; 
su carne pasaba por pectoral, y sus pulmones 
eran considerados como. el verdadero especifico 
de las enfermedades de pecho. 

No solo la PiEL DE Zorra COMUN se emplea pa- 
ra hacer gualdrapas, manguitos, tapices, etc., 
si que tambien las de otras especies y variedades 
de zorras, como vamos à exponer, son objelo 
importante del comercio de la pe'eteria. — 

LORRA AZUL Ó [sarEs (Canis lagopus, L.). Es— 
pecie que habila las playas del mar Glacial y las 
parles montuosas de los paises frios: su pelaje 
es muy largo, muy espeso, muy pastoso, casi 
semejante à lana, pero no rizado, de un bello 
maliz gris ceniciento ó de un pardo claro, à lo 
menos en la estacion cálida, porque à veces pa- 
sa ó ser blanco en invierno. Las pieles de isates 
son extremadamente preciosas y lorman un ramo 
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de comercio considerable; las mas estimadas son 
las azules ó las de un gris cenicienlo. 

ZORRA BLANCA. Es una variedad de la zorra 
azul, que se encuentra en el norte de Euro 
y la América. Su piel, que es muy apreciada, 
se emplea, ya natural, ya de color pardo ຜູ່ cas- 
lano, para imitar la de marta. - . 

Zonra Caraca (Canis Karagan, L.). Especie 
poco conocida , que se encuentra en Tartaria , en 
el país de los Calmucos. Su piel es de color ce- 
niciento ion gris de lobo. 

Zorra Carponera / Canis Alopex, L.). Varie- 
dad de la zorra comun, que habita las comarcas 
montañosas de Europa y del Asia, y de la cual 
no difiere sino en que , en vez de ser de un rojo 
claro, el pelo del dorso es negruzco, el del cue- 

y el del vientre de un negro súcio. Su piel es 
màs rara, pero menos sólida que la de zorra co- 
mun. 

ZORRA CRUZADA (Canis decussatus, Geoffr. ) , 
Especie que habita en Rusia, en Siberia y en la 
América septentrional. Tiene una cruz de pelos 
mas oscuros en su dorso y en sus espaldas, sien- 
do el resto del pelo de un color leonado en el 
cuerpo y mas ó menos plateado en la anca. 

ZORRA NEGRA. La piel de esta variedad, cu- 
yos pelos son de una finura extrema, es la mas 
preciosa de todas , de modo que à veces una sola 
piel cuesta de 1,500 à 1,900 reales. Estas pieles 
se reciben de la Tartaria, del Kamschatka, de la 
bahia de Hudson, y sobre todo de las islas situa- 
das entre el Asia y la América. Con ellas en Ru— 
sia y en Turquía se hacen palatinas, guarnicio- 
nes de vestidos , ropones de honor, etc. 

ZORRA PLATEADA (Canis argentatus , Fr. Cuv. ). 
Especie que habita en la América boreal, y cuya 
piel, despues de la de zorra negra, esla mas es- 
timada de todas las de los animales de esta fami- 
lia; su pelaje es de un negro de hollin ligera- 
mente glacé de hlanco. 

ZonmA noja. La piel de esta variedad de zor- 
ra comun, Je se encuentra en la América del 
norte y en el norte de Europa, es de pelo fino y 
de un amarillo mas ó menos oscuro 

ZORRA TURCA Ó DE Tantarta (Canis Cossac, L.). 
La piel de esta a gd, que se encuentra en 
Tartaria y sobre todo en la América del Norte, 
tiene pelos mas largos y mas suaves que los de la 
de zorra comun, grises en el dorso en invierno, 
y leonados en verano. e 

PERSICO , Prnsica. Género de plantas de 
la familia de las rosáceas, seccion de las amig- 
daléas, y de la icosandria monoginia, estableci- 
do por Tournefort, y que aunque ha sido ado 
tado por algunos botánicos, la generalidad lo ha 
conservado entre dos Almendros, por ser muy dé- 
biles los caractéres escogidos para establecer su 
separacion. Además, tambien están discordes los 
botánicos sobre si las variedades de Pérsicos que 
encierran nuestros vergeles pertenecen á una sola 
especie ຄ່ à dos especies dintintas. Los unos ad— 
miten dos especies; el Pérsico comun /Persica 
vulgaris , DC.) , de fruto horrilloso, v el Pérsico 
DE FRUTO LISO / Persica levis , DC. ) ; los otros, al 
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contrario, en mayor número, creen en la exís- 
tencia de una especie única en la cual admilen 
dos razas , subdivididas en variedades. 
Pérsico comun, Pérsico cultiva- 
do, Abridero, Albérchigo, Duraz- 
nero, Durazno, Melocoton, Melo- 
eotonero, Pérsico, Pérsigo (Persica 
vulgaris, Miller; Amygdalus Persica, L.). Este 
árbol, tan comunmente cultivado al presente en 
Europa , es originario de Persia. Su talla es me- 
diana ; su cima es copada : sus hojas son lanceo— 
, agudas, aserradas, lampiñas, provistas 
de un peciolo corto que à menudo tiene glàndu— 
las, ya reniformes , ya globulosas ; sus flores, de 
color de rosa vivo, son sésiles, solitarias , y na- 
cen antes que las hojas. Su fruto, llamado ABRI- 
DOR, ALpÉrsico, Durazxo, MELOCOTON, Pavia, 
Pnisco, elc., varia mucho por su volúmen ; por 
su color, tanto exterior como interior; por la 
consistencia de su carne, ya firme, y ya que se 
deshace, pes siempre de un sabor delicioso, y 
que le coloca al nivel, sino es encima, de las 
mejores frutas hoy dia conocidas ; por su epider- 
mis, que es berriliess, ó lisa; por su carne que 
está pegada al hueso, ó se separa facilmente de 
él. Estas variaciones en el frutó, reunidas à Ja 
presencia y à la carencia de las glándulas en el 
pecíolo, y à su forma, han servido para agrupar 
de una manera mas ó menos regular las numero- 
sas variedades de Pérsicos; mas siéndonos im- 
posible entrar en los pormenores de esta clasifi— 
caeion , debemos limitarnes à indicar las dos gran- 
des secciones , subdivididas despues cada una en 
dos grupos. i 
PERSICO CULTIVADO DE FRUTO BORRILLOSO / Persi- 
ca vulgaris pubescens; Persica vulgaris , DC.) , 
designado particularmente en el lenguaje vulgar 
bajo el nombre de Melocoton. Esta seccion com- 
prende dos grandes grupos: el primero, distin- 
guido por la carne de su fruto pegada al hueso š 
reune algunas variedades , conocidas con los nom- 
bres de Paria, Albérchigo, etc., y cuya carne, 
cuando-ha alcanzado su perfecta. madurez, tiene 
un sabor fragrante y delicioso. El. segundo grupe 
està caracterizado por la carne de su fruto que se 
separa del hueso y se deshace, y comprende un 
gran número de variedades, cuyos frutos Ievan 
particularmente en el leguaje usual los nombres 
de Abridor , Prisco , etc. ; 
PÉRSICO CULTIVADO DE FRUTO Liso ( Persica vul- 
garis levis; Persica levis, DC.; Amygdalus 
persica nectarina, Ait.). Las variedades de pérsi- 
co de fruto liso, que son menos numerosas y me- 
nos frecuentemente cultivadas que las preceden- 
les, tambien se subdividen, como éstas, en dos 
grupos: el primero de fruto cuya carne está po- 
gada al hueso, vulgarmente llamado Albérchigo 
violeta ; el segundo, de fruto cuya carne se se- 
para del hueso, designado bajo el nombre de 
Abridor liso. 
Los numerosos pormenores relativos al cultivo 
del Pérsico, que constituye un ramo importante 
de la arbolicultura, deben buscarse en obras es- 
pecialos. (^f 
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Los pétalos del melocotonero poseen la propie- 
dad laxante à un p pronunciado, y son fre— 
cuentemente empleados como purganle ligero, 
sea en sér, sea principalmente en forma de jara- 
be ; en el primer caso, se deja con los pétalos el 
caliz que ejerce una accion mas enérgica.— Las 
flores, y sobre todo las hojas, el hueso del fruto 
y la semilla encierran ácido hidrociánico, quein- 
dican suficientemente el olor y el sabor de estas 
diversas partes; hácese algunas veces uso del 
cocimiento de las hojas secas en las enfermeda— 
des de las vias urinarias.— El hueso del meloco- 
ton, à pesar de haber sido considerado por al- 
gunos médicos como un buen febrifugo , ha sido 
poco usado bajo este respecto; pero haciéndole 
infundir en aguardiente, se ivi ra con-él uno 
de los mejores licores conocidos bajo el nombre 
de Aqua de Noyo. Un uso mas importante de es— 
los huesos es el que de ellos se hace para la pre- 
paracion de un hermoso negro muy usado en la 
p al óleo bajo. el nombre de Negro de Al- 

«higo, y muy estimado por el hermoso gris 
que de él se obtiene. V. Carbon de leña y Colo- 
res.—Del leño del melocotonero resuda una goma 
del pais , que tiene alguna analogia con la goma 
— y que se emplea en diversos objetos de 
arte. 


La Manera DE ÁLBÉnCHIGO, segun el Sr. Feni— 
ilé, es la mejor, entre las maderas indigenas, 
para ser empleada en embutidos; el contacto del 
aire, lejos de alterar su color , aumenta su her— 
mosura ; sus velas son anchas y bien marcadas 
le un bello rojo pardo , mezclado con otras vetas 
de un pardo mas claro ; su grano es fino y unido. 
Esta madera, que recibe muy bien el pulimento, 
es preciso aserrarla en hojas cuando aun está ver- 
a porque sin esta precaucion es propensa à hen- 

rse, 


, El MeLocortoN es célebre en la China, desde los 
tempos mas remotos; los poetas lo representan 
como pudiendo dar sea la inmortalidad, sea la 
muerte ; alli se ofréce reciprocamente, como una 
señal de benevolencia, el melocoton natural ó 
imitado en porcelana ; los artistas Chinos lo ha— 
cen entrar en todas partes en la decoracion de 
las habitaciones y de los muebles. —En la Nue- 
va—Gales meridional , este fruto es el mas abun- 
dante y el mas útil, pues el árbol se cria allí ex- 
ianeamente en las tierras mas ricas como en 

s mas estériles, siendo de tal manera comun 
que se dan melocotones à los cerdos de toda la 
colonia, logrando asi cebarles con mucha pronti— 
tud, Tambien, en dicho pais, se secan muchos de 
estos frutos: cuando maduros, se les quita la 
piel, se corta la carne en forma de lonjas, que 
se hacen secar hasta cierto punto, y despues se 
juntan las unas con las otras, apretándolas fuer— 
temente con intestinos de bueyes y de ellas se 
forman gruesos satehichones, que se conservan 
para el invierno; cuando se quieren comer estos 
salchichones , se desatan, se pica la carne y se 
ce hervir en un poco de agua à la cual se aña- 
de vino y azúcar , preparando una compota, cuyo 
sabor es picante y à la vez muy agradable.— Ën 
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los Estados-Unidos se prepara con los melocoto— 
nes vino del eual se extrae alcohol; el uno y el 
otro son alli el objeto de un comercio local. 

Durante algunos siglos , se creyó que los me- 
locotones eran un veneno mortal en Persia, de 
donde se les trasportó à Egipto cuye clima los 
dulcificó, segun expresa Columela en los versos 
siguientes: . 


- Stipantur calathi pomis, que barbara Persis 
Miserat, ut fama est, patriis armata venenis. 
At nunc expositi porvo discrimine lethi , 
Ambrostos præbent succos, etc. 


Esta asercion es relativa y no absolula. Los me- 
locotones no dañan à los naturales del pais, que los 
comen en pequeña cantidad, pero ocasionan la 
conslipacion à los extranjeros. Todo lo que se ha 
dicho contra el melocoton es comun à las demás 
frutas; tomado con moderacion , es útil durante 
la estacion. El melocoton maduro es sabroso, re- 
galado y refrescante, pero conviene no comerlo 
en exceso , porque hincha el estómago, ocasiona 
ventosidades y da Nur à la indigestion; corri= 

ense sus propiedades ligeramente laxantes, y 

asta cierto punto sus malos efectos, sazonandole 
con vino y azúcar. Generalmente los melocotones 
se comen frescos, y solos; pero tambien se usan 
confitados em aguardiente , preparados en compo- 
laó en mermelada , secados al quim ó reducidos 
à pedazos en forma de lonja, sin cáscara, cura— 
dos al aire y al sol, lo que constituye los Orejo— 
nes, elc., preparaciones todas que no les conser- 
van sino una débil parte de su mérito, Por lo de- 
más , el melocoton conviene ó los jóvenes, à los 
lemperamentos sanguineos , à los estómagos ca- 
lientes, y á las personas que hacen ejercicio; pe- 
ro daña a los viejos, á las personas sedentarias 
y á las que no digieren las crudezas. Esta fruta 
debe escogerse de buen olor, bien madura , azu— 
carada y sabrosa, y comerla eon moderacion, des- 
pues de haber quitado su piel que es dura y 
viscosa. 

PESCA (Artículos de ). En el estado 
actual del arte de la pesca , si es imposible enu= 
merar y describir los innumerables instrumentos 
que emplea, y sila naturaleza de esta obra pres- 
cribe sobre todo la concision, puédense á lo me— 
nos, adoptando la division trazada por Lacépe— 
en su Historia de tos Peces , reconocer cuatro 
clases de instrumentos : — ! . los que atraen los 
peces por cebos y los retienen por anzuelos, es 
decir el sedal flotante y el largo sedal de cabo 
herizado de ganchos dé anzuelos;— 2." los con 
los cuales se va al encuentro de sus legiones, se 
les.cerca, se les acosa, se les encierra en un re- 
cinto, ó los con los cuales se aguarda que las 
corrientes, las mareas, ó sus necesidades, les 
arrastren á un espacio estrecho, cuya entrada es 
fácil y la salida imposible, es decir todas las es- 
pecies de redes, los cercados de juncos ó de 
mimbres, las nasas, etc. ; —3." los colores que 
les lastiman, las luces que les engañan , los fue— 
pos que les deslumbran, las preparaciones que 
es enervan, los olores que les embriagan, los 
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ruidos que les espantan , las flechas que les atra- 
viesan, los animales adiestrados y dóciles que 
se precipitan sobre ellos; — 4.? los instrumentos 
que se componen de la reunion de varios de los 
que acaban de ser indicados, tales como se com- 
binan en las grandes pescas. 

De todos estos procedimientos el mas sencillo y 
mas frivolo en apariencia , la pesca con el sedal, 
merece una mencion particular. En ninguna par- 
te es mas honrada que en Inglaterra, en donde 
es la recreacion y el ejercicio de todas las clases 
de la sociedad, formando una secta de filosofía 
contemplativa. El respetable Isaac Walton, ape— 
llidado el padre comun de los pescadores, en un 
libro que publicó en 1653, dando preceptos so- 
bre la pesca con el sedal, dijo que ésta es como 
la poesia: que es preciso haber nacido pescador, 
como se nace poeta. Si quisiéramos ocuparnos en 
el exámen de esta especie de pesca, y de todos 
los medios de coger pescado de agua dulce, nos 
veríamos obligados à descender à minuciosas 
descripciones que presentarian el doble inconve— 
niente de estar desprovistas de interés, y absor- 
ver un espacio que debemos reservar para malte- 
rias mas importantes. Basta indicar los principa- 
les instrumentos ó utensilios que sirven a los mo- 
destos pescadores de rios, lagos y estanques del 
interior del pais: los sedales, las cuerdas de gu- 
sano de seda, las moscas artificiales , los sedales 
para pesca con la mosca, la verdadera seda de 
China, el molinete para caña de pesca , los ani- 
llos para desenganchar los anzuelos, las cestas 

de pesca y las redes , los anzuelos, las cañas de 
pesca , etc. 

La pesca maritima es la verdadera, la gran 

sca, la que forma los navegantes y enriquece 

s Estados , y tiene principalmente por objeto el 
abadejo (V. Abadejo comun), el arenque (Y. 
Clupea  Arenque ) , el atun (V. Escombro Atun ), 
la ballena ( V. Ballena franca), el cachalote (Y. 
Cachalote macrocéfalo) , el escombro (V. Es- 
combro Caballa ) , el esturion ( V. Esturion Estu- 
rion ? , la ostra /V. Ostra comestible) y el salmon 

V. Salmon Trucha (: En esta gran pesca figuran 
bien la del coral ( V. Iside noble) y la de la 
Perla ( V. esta palabra ). 

PETIVEBIA, Perivenia. Género de plan- 
las de la familia de las filolacáceas , tribu de las 
pa , y de la hexandria telraginia, esta— 
blecido por Plumier para yerbas que se crian en 
la América tropical. 

Petiveria con olor de Ajo. Yerba 
de las gallinas de Guinea / Petiveria 
alliacea, L.). Esta planta, que se cria principal- 
mente en las praderas de la Jamáica, de la Ha- 
bana , y en la mayor parle de las islas de Amé— 
rica, tiene raices gruesas, tenaces, fibrosas 
muy largas, que producen uno 6 varios tallos al- 
tos de 80 c. à 4 m. 00 c., provistos de hojas lar- 
gas de 8 à 9 centimetros y anchas de 2 á 3 cen- 
limetros, y de flores blancas, poco aparentes. 
Todas las partes de esta planta despiden un olor 
nauseabundo de ajo , muy pronunciado, m se 
comunica à la leche y à la carne del ganado que 
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la ramonea. Se dice que los Negros emplean, 
contra el enyenenamiento con delirio, el coci- 
miento de las hojas , que tienen alguna semejan— 
za con las de la verbena , lo que ha hecho llamar 
à este vejelal Verbena fétida. La raiz, de un 
gris amarillento , de la magnitud del dedo meñi- 
que, ramifiéada, con una corteza muy gruesa, 
es llamada Raíz de pipi porlos naturales, y el va- 
E de su cocimiento usado como. sudorifico en el 

rasil en la parálisis por enfriamiento. Esta raiz 
es además generalmente empleada para preser— 
var de los insectos los vestidos y sobre lodo las 
estofas de lana. 

PETUNZE. Dase este nombre chino à un 
feldespato laminar, que se emplea con el kaolin 
Vadeapate descompuesto) para hacer la pasta 

e porcelana.— Algunos viajeros que han estado 
en China piensan que no es la roca misma, tal 
como existe en la naturaleza , lo que se llama allí 
Petunze , sino planchas ó ladrillos preparados con 
la roca reducida à polvo, lavada y secada , y que 
se entregan en este estado à los fabricantes de 
porcelana. 

Segun el Sr. C. D'Orbigny, la PEGMATITA, €s- 
pecie de roca agregada, compuesta de feldespa- 
lo dominante y de cuarzo, se distingue en dos 
variedades: 4." La Pegmatita gráfica, en la cual 
lodos los granos de cuarzo son prolongados en un 
mismo sentido, como fijados en el feldespato , y 
tendiendo á tomar la forma cristalina hexaédrica; 
2? La Pegmatita comun, granular ; en la cual 
el cuarzo está diseminado de una manera irregu- 
lar. Esta ültima variedad es la llamada Petunze, 
cuando estando el feldespato en descomposicion, 
la roca puede ser empleada para hacer el barniz 
de porcelana. 

La fábrica de porcelana de Sevres, en Fran- 
cia , saca el petunze de las cercanias de Limoges, 
de las rocas de feldespato que contienen tambien, 
y en gran cantidad , vetas 0 capas de kaolin. Hay 
petunze en Piamonte, pero los cristales mas her- 
mosos y mas puros se encuentran en Córcega, y 
sobre todo en Siberia. ; 

El petunze es generalmente laminar, de una 
gran blaneura; à veces es gris ó amarillento , y 
aun rosado , pero entonces no es propio para la 
composicion de la porcelana, porque como la 
pasta debe conservar una blancura perfecta , las 
malerias que se empleen deben estar libres de 
loda sustancia capaz de colorar esta pasta. Se- 
gun Vauquelin, el petunze está formado, sobre 
100 partes, de 74 de silice, 14,5 de alúmina, 5,5 
de cal, y 6 de materias extrañas que probable— 
mente son potasa, agua, ú óxido de hierro. 

El kaolin resiste el mas fuerte calor, y el petun- 
ze, al contrario, es fácilmente fusible; por esta 
razon se acude à este último para obtener el es— 
malte de la porcelana. . 

PEUCEDA NO , ProcepANuM. Género de 

lantas de la familia de las umbeliferas , tribu de 
as peucedanéas, y de la pentandria diginia, 
compuesto de yerbas vivaces, que se crian en 
Europa , sobre todo en las regiones australes, en 
el Asia central y las Indias orientales. 
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Peueedano oficinal, Erbato, Hi- 
nojo de Cerdo; Peucedano, Servato 
{ Peucedanum officinale , L.). Esta especie se cria 
en los prados humedos de Europa, en el mediodia 
de Francia, en Italia, España , etc. : su tallo es 
cilindrico, ramoso , de ! à 2 metros de alto; sus 
hojas son tres ó cuatro veces aladas, de hojuelas 
lineares, largas, puntiagudas, sésiles; sus ores, 
amarillas, están dispuestas en umbelas ; el invólu- 
cro es de tres hojuelas muy finas, caducas. La raiz 
de este vejetal herbáceo contiene un jugo amari- 
que 
guamente se empleaba en medicina , despues 
de haberlo hecho secar al sol ó al fuego, contra 
la hipocondria , el catarro, la epilepsia , etc. , pe- 
cono— 
cido esta sustancia gomo—resinosa.— Parece que 
los cerdos buscan con avidez las raíces de peu- 


lo gomo-reinoso , de olor fuerte 


[ y viroso, 
anti 


ro hoy dia no se usa, ni los modernos 


cedano. 


Peueedano Silao, Saxifraga vul- 
gar, Saxifraga de los Ingleses /Peu- 
cedanum Silaus, L.). Esta especie se cria entre 
nosotros en los prados húmedos, principalmente 
en el norte de Europa, lo que la ha hecho llamar 


Peucedano de los Ingleses, de los Alemanes, etc. 
Es diurética. 


PEUMO, Peowus. Género de plantas de la 


” 


familia de las monimiáceas , tribu de las mo- 
nomiéas, y de la hexandria monoginia, com- 


puesto de cuatro peces árboles muy eleva- 
dos, indigenos de Chile. El 

1 € Mol.), el Peumo noo ( Peumus rubra, 
Mol. 
mosa , Mol.) , que tienen frutos ó drupas comes- 
libles, del volúmen de una aceituna, que se em- 
papan en agua tibia antes de comerlos; la al- 
mendra contiene un aceite abundante. La corteza 
de estos árboles sirve en la tintura en negro, y 
para curtir los cueros. 

PEZIZA , Peziza. Género de hongos que 
tienen sus corpúsculos reproductores ó espórulos 
en unas lecas © pequeños sacos membranosos en la 
parte superior de la masa carnosa que forman su 
membrana fructífera. Entre sus especies debemos 
citar la Peziza OREJA, OREJA DE Jupas (Periza 
Auricula, L.; Tremella Auricula Jude, Pers), 
hongo cupuliforme , casi gelatinoso, de un pardo 
rojizo, sin pié , que se cria en los saúcos viejos , 
elc. , de lo que se llama Hongo de Sauco ; infun— 
dido en vino, es empleado contra la hidropesia, 

inflamaciones de garganta, etc.— V. Hongos. 


PI 


PIA-AMOU-LECK. Nombre de una raíz 
muy amarga que el doctor Finlayson observó en 
Siam, y que se dá como refrescante en las ca— 
lenturas. Empléasela pulverizada y desleida en 


PICO, Picus. Género de aves del órden de las 
trepadoras, ó zigodáctilas, que se distingue por 
su pico recto, largo, anguloso y comprimido en 
su punta á manera de cuña; lengua delgada , muy 

14 
























y; i Peumo Borpó ( Peu- 
mus Boldus, Molina), el Peumo staNco ( Peu— 


el Peumo muy GRUESO (Peumus mam— 
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extensible, con espinas en su remate dirigidas há- 
cia atrás , barnizada de una saliva viscosa; dedos 
robustos con uñas fuertes, aceradas y ganchosas; 
cola larga con diez pennas en puntas rigidas sin 
barbas; su plumaje brillante es poco liso y con 
colores distribuidos sin armonía. Los picos son 
aves timidas y astutas que viven solitarias en los 
bosques , recorren fácilmente los troncos y ramas 
en todas direcciones , los golpean y rajan á pico- 
lazos , extrayendo las larvas é insectos con la len- 
gua; son monógamas, anidan en los árboles v al- 
lernan el macho y la hembra en el trabajo de la 
incubacion. Entre el nümero considerable de es- 
pecies de que consta este género, ocho de las 
cuales son europeas , la que merece fijar nuestra 
alencion es la siguiente : 

Pico verde / Picus viridis, L.). Esta es- 

pos, una de las mas comunes en España , tiene 
a parte superior de la cabeza y los mostachos 
rojos; carrillos negros; encima del cuello, lomo 
y coberteras superiores de la cola de un verde 
aceituna , que toma una tinta anaranjada en la 
rabadilla ; cuello y partes inferiores de un verde 
amarillento. Esta ave, que vive de insectos , es 
poco usada como alimento, aunque en Bolonia, 
segun Aldrovandé, se la encuentra en los mer— 
cados, en otoño sobre todo. Antiguamente su 
carne pasaba por antioftálmica, tomada en sus— 
lancia , ó en cocimiento, y su sangre aun calien- 
te se aplicaba tambien á los ojos; sus huesos, 
secados y reducidos à polvo , á la dósis de 14 á 1 
dracma, se administraban en vino blanco , como 
diuréticos, contra la calentura. 

PICO-FINO. Nombre de un crecido nú- 
mero de aves del órden pásseres , familia de las 
dentirostres, llamadas colectivamente asi, por- 
que su pico es recto, delgado y en forma de pun- 
zon, con una escotadura tan pequeña que á ve- 
ces es preciso un lente para percibirla. La ele- 
gancia de sus formas y viveza de movimientos 
forman contraste con su plumaje deslücido y po- 
co variado; y la mayor parte de las especies jun- 
lan à estas circunstancias un canto fuerte , so— 
noro y melodioso o despliegan en particular 
mientras incuba la hembra. Son aves exclusiva- 
mente insectivoras, y casi todas viajeras ; la ma- 
yor parte, á pesar de su pequeñez , forman en el 
otoño, época en que su carne se vuelve mas ó 
menos grasa 6 sucolenta , una caza muy buscada 
en los paises en que abundan. 

Los modernos han distribuido los Picos-finos en 
varios géneros llamados Axro ( Anthus), Collal- 
ba /Sazicola), Curruca (Curruca), MOTOLITA 
(Motacilla), Pezerra (Silvia) y Rerezueto (Re- 

ulus). Linneo los reunió á todos en su género 

OTOLITA ( Motacilla). Entre la multitud de es- 
pecies que abraza el grupo Picos-finos únicamen- 
te deben ser indicadas aqui las siguientes, co- 
munes en la Peninsula. 

MOTOLITA BLANCA, AGUZANIEVE , MOTOLITA C0— 
MUN , NEVATILLA , PAJARITA DE LAS NIEVES ( Mota- 
cilla alba et cinerea , L.). Pájaro que vive en las 
orillas de las aguas, de unas siete pulgadas de 
largo, cuyo color es ceniciento y negro; tiene en 

TOMO IV, 
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las alas una faja trasversal de color blanco, y 
la cola larga y en continuo movimiento.—Anti— 
guamente pasaba por aperitivo, diurético y li- 
lontriptico , administrado en polvo, à la dósis de 
24 à 73 granos, en vino blanco. 

. Moroni. FicébuLA, BEcAFIGO, FicÉbULA, PA- 
PAFIGO , Picarico (Motacilla Ficedula, L.). Pája- 
ro de tres à cinco pulgadas de largo: por el lo— 
mo es de color pardo ligeramente verdoso, y por 
el vientre blanco; tiene el pecho manchado de 
blanco, las alas negras con manchas blancas, 
y la cola enteramente negra. Se alimenta de in- 
seclos, de uvas y de otras frutas, prefiriendo 
entre todas los higos de donde le ha venido el 
nombre que lleva. Marcial dijo : 


Cum me ficus alat, cum pascar dulcibus uvis, 
Cur potius nomen non dedit wea mihi? 


Su carne es excelente, especialmente en la 
temporada de los higos. En tiempo de Tiberio era 
muy estimada en Roma ; Suetonio refiere que es- 
te emperador dió cuatrocientos mil sextercios à 
Aselio Sabino por haber — un diálogo 
en qe el hongo, el becafigo, la ostra y el tordo 
se disputaban su respectiva imporlancia. Sin em- 
bargo, la carne de papafigo , aunque de sabor fi- 
no, delicada y sucolenta, por la mucha grasa 
que contiene es de bastante dificil digestion, y 
conviene poco por consiguiente à los estómagos 
débiles. 

MoroLiTA REYEZUELO, ABADEJO, REYEZUELO (Mo- 
tacilla Regulus, L.). Pájaro de tres á cuatro 
pulgadas, y muy vistoso por la variedad de sus 
colores; aunque solitario, está siempre alegre, 
alerta, y dispuesto á cantar. Creíase en otro 
tiempo que la carne de reyezuelo comida cruda, 
ó sus cenizas, eran un especifico contra los càl- 
culos de los riñones y de la vejiga. Esta carne 
vale muy poco, aunque hay quien diga que es 
una excelente caza. 

MortoLira Ruiseñor, Ruiseñon (Motacilla 
Luscinia, L.). Ave de unas seis pulgadas de 
largo, de color por el lomo ceniciento, que li- 
ra á rojizo, con algunas manchas verdosas, 
por el vientre blanquecino. Se alimenta de insec— 
tos y semillas, y habita en lasarboledas y lugares 
frescos y sombrios. Este pajarito canta melodiosa- 
mente, en especial por la primavera, siendo tan co- 
nocido por la armonía de su canto como por la fuer- 
za de su voz: Spiritu prius deficiente quam cantu, 
dijo Plinio.— Antiguamente, la carne de ruiseñor 
era empleada como alimento contra la caquexia 
yh epilepsia, y su hiel, bajo forma de linimen- 

, Servia para fortificar la vista. Si la carne de 
este pajarito es poco ó nada estimada entre noso- 
tros, debemos recordar el capricho de Heliogá— 

lo en hacerse servir lenguas de ruiseñores, de 
parsa reales, etc., y el famoso plato del cómico 

sofo , compuesto de un centenar de aves, todas 
recomendables por su talento de captar ó por el de 
hablar , plato que, segun Plinio , costó seiscien- 
tos sextercios, 

PICOTE. Cierta tela de seda muy lustrosa 
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de la que se hacen veslidos.—Llámase tambien 
Picote à una tela áspera y basta que se fabrica 
de pelo de cabra. 

PICRAMNIA, Picramnia. Género de 
plantas de la familia de las terebintáceas burse- 
racéas, establecido por Swartz para árboles de 
las Antillas. Los Negros toman el infuso de las ho- 
jas de la Picramnia ÁntibesMa / Picramnia An- 
tidesma , Sw.), que es muy amarga en todas sus 
partes, contra la cólica , ໂລ sifilis, elc. 

PICRIA, Picria. Género de plantas de la 
familia de las gesneráceas, tribu de las encirtan- 
dréas, y dela didinamia angiospermia, estableci- 
do por Loureiro para yerbas de la China. La Pi- 
CRIA HreL DE Tierna (Picria Fel terra, Lour. ) , 
que debe su nombre à su amargor , es empleada 
en la China y la Cochinchina contra las calentu- 
ras intermitentes, como sudorifica, emenagoga , 
diurética, elc. 

PICROTOXINA. Principio venenoso de 
la Coca de Levante, fruto de la Cócula subero— 
sa (V. esta palabra), del cual forma unos dos 
centésimos. Esta sustancia, descubierta en 1812 
por el Sr. Boullay , se presenta en agujas sedo— 
sas, blancas , semitrasparentes, inódoras , de un 
amargor insufrible, un poco solubles en el agua y 
en el éter, mas solubles en el alcohol , insolubles 
en los aceiles fijos, y en fin de naturaleza alca— 
lina, último carácter que le ha disputado el Sr. 
J.-L. Casaseca. Segun las experiencias del Sr. 
Orfila , poco de acuerdo con las del Sr. Boullay y 
del Sr. Goupil, la picrotoxina no es ni acre ni 
irritante , pero obra à la manera del alcanfor ; de- 
termina , cuando se introduce poco dividida en el 
estómago, náuseas y vómitos saludables, siendo 
con frecuencia el resultado la expulsion del tósi- 
go, lo que demuestra que hacer vomitar es el 
mejor medio de remediar este género de envene- 
namiento; y, en el caso contrario, sintomas ner- 
viosos , convulsiones telánicas que pueden oca— 
sionar la muerte. 

FPIDAROGHANIE. Nombre indiano de 
una raíz cuyo cocimiento emplean los médicos del 
país para fortalecer los ojos . 

PIEDRA. Nombre dado á una clase de mi- 
nerales compuestos lo mas comunmente de silice, 
alúmina y cal, que contienen à veces magnesia, 
potasa, litina, óxidos de hierro, de cromo, ete., 
| algunas veces tambien ácidos, sustancias com- 

ustibles, elc. Las piedras son en general duras, 
sin lustre metálico, mas pesadas que el agua, 
pero de un peso especifico menos considerab!e 
que la mayor parte de Jos metales, El Sr. Haüy 
las clasificó segun la forma de su molécula pri— 
mitiva. El Sr. Brongniart las ha dividido, al con- 
trario , en piedras duras, piedras untuosas y pie- 
dras argiloides: da el nombre de Piedras argi- 
loides à las duras al tacto, cuyo aspecto y olor 
son arcillosos, tales como las arcillas , las mar- 
gas , las esquitas ; llama Piedras duras à las bas- 
lante compactas para rayar el vidrio, y que son 
secas y ásperas al tacto, tales como el feldespa— 
to, el corindon, etc.; y denomina Piedras un- 
tuosas à las grasas al tacto y queno pueden rayar 
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el vidrio aun el mas blando, como el talco, la 
galaxia, elc. 

En general, se da vulgarmente el nombre de 
Piedra , acompañado de algun epiteto, à un gran 
número de sustancias minerales. Por analogía, se 
da tambien el nombre de Piedras en patalogia á 
las conereciones y algunas veces à las osificacio- 
nes morbosas , especialmente à los cálculos de la 
vejiga ( V. Bezar). Ullimamente, se llaman Pie— 
dras de peces, ó mejor Piedras de la cabeza de 
los peces, cuerpos petrosos suspendidos, segun 
dice Cuvier , en el liquido gelatinoso que encier— 
ra el laberinto membranoso de la oreja de estos 
a . 

Aquí nos limitarémos no mas que à hablar de 
algunas piedras especiales, supuesto que en ar— 
ticulos particulares , en este Diccionario , se tra— 
ta de las varias sustancias, útiles al hombre, que 
llevan el nombre de piedra. 
Piedra amoladera, Piedra de 
amolar, Piedra de afilar, Piedra 
de aguzar. Compréndense bajo estas denomi- 
naciones todas las piedras que sirven para dar fi- 
lo à los instrumentos cortantes, tales como lan— 
celas, navajas de afeitar, cortaplumas, cuchi- 
llos, tijeras, hachas, machetes, dalles y otras 
herramientas análogas. Estas piedras son de na- 
turalezas muy variadas, sie eneralmente es- 
quitas ó asperones (grés), y à veces cuarzos 
micáceos unidos por un cimento arcilloso. 

Las Esquitas, que son particularmente em— 
pleadas para afilar los instrumentos delicados que 
exigen un corte de muchisima finura, son pie- 
dras argilo-siliciosas, de un grano muy fino y du- 
ro, formadas de hojas aplicadas las unas sobre 
las otras como la pizarra , de color gris verdoso, 
ó de un verde mas ó menos vivo, algunas veces 
violeta pardo, amarillo, ó tambien negro; el 
hierro las raya; cuando se rompen y se miran 
con un lente, se vé que las hojas son espesas y 
pequeñas, y tambien se observan costras ó esca- 
mas y fragmentos toscos y traslúcidos en los bor- 
des; raspándolas con un instrumento cortante ó 
puntiagudo, se percibe un color empañado; su 
densidad es de 2,677.—La variedad de esquita 
de que hablamos es la Pizarra Coticula , Ilama- 
da tambien Noraculita 6 Pizarra de amolar. Pa- 
ra servir de piedra de afilar, es preciso cortarla 
y pulimentarla, y al efecto se recogen en la can- 
tera los pedazos mas puros, los de un grano fino, 
igual, y que no contienen partes extrañas ni gro- 
seras , y luego se asierran, y se allanan con pie- 

pomez las superficies de las piedras corta— 
das. Estas piedras, à las cuales se da la forma de 
cola, deben ser guardadas, para que conserven 
su cualidad, en lugares húmedos y frescos, pues 
el calor y la sequedad las ponen demasiado du— 
ras. El polvo procedente de la frotacion à la cual 
se las somete para pulimentarlas , es empleado co- 
e una especie de esmeril para pulir los me- 
tales. 

Los Asperones (grès) están particularmente 
destinados para afilar los instrumentos groseros 
que no requieren un corte fino. La variedad de 
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asperon de que hablamos, Asperon de afilar, es 
de un grano bastante fino, de color blanco ó ama- 
rillento, y algunas veces rojizo; se corta con fa- 
cilidad, y es suceptible de impregnarse de una 
cierta cantidad de agua.— V. Asperon. 

Las principales piedras de afilar que se en- 
cuentran en el comercio son: 

PIEDRA DE AFILAR NAVAJAS DE AFEITAR. Á veces 
tambien se la PAM bajo el nombre de Piedra 
de aceite, porque hasta despues de haberla hu— 
medecida con este cuerpo craso no se afila en ella 
la navaja. Esta piedra está formada de dos ca- 
pas, la una es de un amarillo pálido, y la otra de 
un color negruzco ó rojizo, ó bien de un violeta 
pardo color de pizarra; es de un grano sumamen- 
le fino y de una fractura escamosa; cuando se 
deja por algun tiempo dentro de aceite es sus- 
ceptible de adquirir una gran dureza, y parece 
verdosa y semitrasparente por la imbibicion del 
aceite. La mejor cualidad de esta piedra procede 
de Namur ໄ e Liege, en Bélgica. 

Además de las piedras, se emplean tambien, 
para dar ó conservar el corte à las Mr de 
afeitar, cueros cubiertos de diversos polvos y 
composiciones. Entre estas composiciones, hay 
unas que constan de rojo de Inglaterra, de plom- 
bagina, de sebo ó bien esperma de ballena com- 
binada con aceite de manos de buey y jabon 
blanco, y algunas veces tambien se añade óxi- 
do de manganeso; otras que consisten no mas 
que en pizarra y aceite de oliva; otras compues- 
las de carbon mineral, guijarro, piedra de afi- 
lar navajas de afeitar, esmeril, cinabrio, acei— 
te de oliva y jabon. Hay otro procedimiento que 
consiste en untar el cuero con manteca de cer- 
do sin sal, y frotar en él todas las veces que se 
quiere usar un pedazo de estaño, elc., elc. 

PIEDRA DE AFILAR Lanceras. Esta piedra, aná- 
loga á la piedra de afilar navajas de afeitar , es de 
un gris verdoso, de granos finos Tr dé 
una fractura concheada y escamosa. Las excelen- 
les cualidades de esta piedra se sacan de Viena, 
de Nuremberg y Liege. UI 

PIEDRA DE LEVANTE, PiEDRA DE Turquía. Pied 
de un grano muy fino, empleada para los iastru- 
mentos mas delicados, z us es muy estimada. 
Creése que procede de Esmirna ; los: quincalle- 
ros la reciben tambien de Alemania, Lombardía, 
Suecia é Inglaterra.—Bajo este nombre desig- 
nanse tambien varias especies de piedras de amo- 
lar toda clase de instrumentos, tanto finos, como 
ordinarios. Antiguamente se hacian venir estas 
piedras del Levante; pero al presente se reciben 
muy pocas, ya porque sus portes son sumamente 
caros, ya porque tambien se encuentran piedras 
tan buenas en varios otros puntos: las de Bohe- 
mia, Sajonia y Lombardía son muy estimadas y 
de cualidad superior. i 

PIEDRA DE LOS AMOLADORES. Es una variedad de 
asperon de amolar bastante fino, de color blanco 
ú amarillento y à veces rojizo, que se talla con. 
bastante facilidad y es susceptible de embeber 
una cierta cantidad de agua. Esta piedra, muy 
comun en España, se emplea para esas muelas 
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conocidas de todo el mundo y de que se sirven| , EXPORTACION. 
lós amoladores.— V. Asperon. 

Una Muela de Amolador es reputada buena 
cuando tiene en todas partes el grano igual, la 
misma dureza, no se exfolia, y su contorno es 
perfectamente llano. Cuanto mas dura es una 
muela menos muerde, pero el trabajo que ejecu- 
ta es mas igual. Para bosquejar se tienen muelas 
blandas, y para acabar muelas duras que dispo- 
nen muy Dien las superficies para recibir el pu- 
limento. 

PIEDRA ນະ Los DALLADORES Ó SEGADORES. Es la 

izarra de amolar, que sirve para la Muela de 
errcro de corte,—Y. Dalle y Herramienta. 

Las muelas , en varios oficios, son instrumen- 
tos indispensables , pero de dimensiones diferen- 
tes. Los cuchilleros, los fabricantes de navajas 
de afeitar, y los amoladores que llevan la muela 
á cuestas por la calle, tienen muelas — peque- 
fas, pero que dan vueltas con mucha celeridad, 
por medio de una gran rueda , para vaciar hojas. 
— Con muelas de plancha de hierro y muelas de 
madera blanda , se tallan y pulimentan los crista- 
les.—Háse descubierto, en estos ültimos tiempos, 
que con un disco ó muela de plancha de hierro 
que gira con una extrema celeridad , se corta el 
hierro de fundicion mas duro.—Con muelas de 
acero talladas en forma de cincel se hace la pun- 
ta de las agujas , de los alfileres , etc.—Los bru- 
nidores se sirven de muelas de madera, á las 
cuales dan mordiente con piedra pomez, esmeril, 
rojo de Inglaterra, etc.—Los obreros que traba- 
jan la madreperla , el marfil y el hueso , bosque- 
Jan en la muela las piezas que no pueden meler 
en el torno, pero el contorno de esta muela tie- 
ne muescas circulares, á fin de hacer llegar al 
punto del trabajo mas gran cantidad de agua. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
pus y exportacion de Piedra amoladera en 

spaña en los años 1851 , 1852 y 1853 fué: 

























Piedras de afilar : 

À Francia.. . . 48065 7,025 2,79) unidades. 
A Portugal. . . . . 20 “ 100 

A la isla de Cuba.. . 300 p ^ 


— --- 


Total: 5,185 7,025 3,899 unidades. 


Piedra de edificar. En arquitectura, 
se llama Piedra de construccion à loda sustancia 
mas ó menos sólida, que se encuentra en tierra, 
dispuesta en bancos , 0 en su superficie , forman- 
do entonces masas que se llaman rocas.— V. 
Carbonato de cal, Asperon, Granito, Mármol, 
ete., etc, 

Las piedras de edificar que, en razon de su 
volúmen se suelen llamar tambien Piedras de 
talla ó de corte , se dividen generalmente en dos 
clases : la primera encierra las piedras duras , es 
decir las que, como el mármol, no pueden ser 
cortadas sino por medio de la sierra de agua y el 
asperon; la segunda, las piedras blandas , que 
pueden ser cortadas por la sierra de dientes. La 
dura de buena cualidad es homogénea y compacta, 
circunstancias que ha de reunir tambien la piedra 
blanda; ambas deben resistir á la humedad yá 
la helada, y no henderse ó abrirse al fuego. Reu- 
niendo estas circunstancias tan solo un corto nú= 
mero de piedras, la experiencia del arquitecto y 
el estudio que hace de los materiales del pais en 
que está llamado à construir, pueden únicamen— 
te hacerle evitar errores perjudiciales á los inte— 
reses que le están confiados. 

La piedra centellante, que es la que da chis- 
pas con el eslabon, resiste exe o å las intempe— 
ries del aire y al peso que sostiene ; es muy du- 


dura que la precedente, y mas fácil de cortar. 

En las piedras de la misma especie, las de ma- 
yor peso son las mas duras, y las de color menos 
oscuro, las mas blandas.— Cuando un fragmen- 
5 sumer epe el agua aumenta sensiblemente 
de peso, la piedra es poco propia para resistir á 
la humedad.— Las piedras ipe baje le accion del 
martillo exhalan un olor de azufre, tienen una 
gran consistencia. 

Para descubrir si una piedra puede ó no resis- 


AÑOS. 
> "MÀ 
IMPORTACION. 1851. 1852. 1853. 
r ———— 


Piedras de afilar na— 
de afeitar : 


A € * unidades. | tir à la helada, el Sr. Brard ha indicado un pro~ 

de rasant E A cedimiento, que consiste en exponer muestras 
De Francia... . . 247 11% 14,97 de las piedras que se quieran examinar à la ac- 
a ac A bo ກ cion de una disolución , saturada en frio, de sul- 
Da Lir 12 : fato de sosa, que se hace hervir durante media 


hora; despues se sacan las muestras, se aislan, 


3 
1,32% unidades. 


TUM MM TEN y se suspenden, por medio de hilos, encima de 

T vasos llenos de la disolucion en la cual han hervi- 

P Ue gua- , do ; al cabo de veinticuatro horas , se encuentran 
EN S er sus superficies cubiertas de pequeñas agujas blan- 
De Bélgica. . , . . 9 66 61 quintales. | Cas, y enlonces se sumergen estas piedras en la, 
q e E A disolucion para hacer caer las primeras eflores— 
do Ai T i : cencias salinas, volviendo à empezar asi todas. 
De Francia, , 129 17 76 las veces que las agujas son bien formadas, du~, 
De Holanda... A 30 i5 " rante el espacio de cinco dias. Cuando las pie- 
6 A UO A LLL UNE, IZ ຫຼ dras no son susceptibles de henderse ú abrirse 

„ Total: — ກສ 3/8 312 quintales. | por la helada, la sal nada arrastra consigo y no 


se encuentran en el fondo del vaso ni granos, ni 


ra y dificil de cortar. La piedra caliza es menos ` 
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fragmentos de piedra. En el caso contrarió, se 
percibe, desde el primer dia que la sal aparece, 
que arrastra consigo fragmentos , que las piedras 
pierden sus ángu os, y. por último se encuentra 
en el fondo de los vasos todo lo que se ha sepa- 
rado en el curso del ensayo. 

Finalmente, se conoce bajo el nombre de Si- 
llar à la piedra labrada en cuadro para el edifi- 
cio de silleria, en la cual yan asentando las de— 
más de su misma labor. — 

Aunque desde mucho tiempo se habian hécho 
numerosos ensayos ະງ fabricar PIEDRA DE EDIFE 
CAR ARTIFICIAL, no obstante dala de pocos años la 
reso ucion de este problema. Empleando una mez- 
cla de excelente mortero hidráulico y guijarros, 
0, en otros términos, Beton (Y. esta palabra), 
se hacen al presente pedruzcos que tienen has- 
ta 86 9 metros cúbicos y que presentan toda la 
dureza de las piedras mas resistentes. La fabri— 
cacion de estas piedras facticias no ofrece dificul- 
tad alguna : basta echar el beton en cajas de ta- 
blas, cuyas paredes son movibles, y que presen- 
tan interiormente la forma de las piedras que se 
quieren hacer, y luego que esté solidificado se- 
parar la madera que constituia esa especie de 
molde.— V. Cimento. 

La exportacion de piedra de edificar fué en los 


años de: 1851. 14853. 1853, 

Piedra de sillería : 

A Arzela.. . 5,991 12,222 » quintales, 
A Francia.. . . 5 » 333 


Total: 5,94 12,222 494 quintales. 
A Francia.. . . . » — 639 » unidades. 
å Gibraltar.. . . . » — 239 » varas. 
Piedra de filtrar. Variedad de asperon 
que lleva el nombre de Asperon filtrante y cuyo 
tejido es bastante floj ï poroso para que el agua 
pueda filtrar al ກພ e sus poros. Este asperon, 
e es mucho mas ligero que las otras varieda— 
des , se beneficia principalmente en España, en 
las costas de Guipúzcoa , cerca de San Sebastian; 
tambien se encuentra en Sajonia, en las is'as Ca- 
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madera en forma de mango, á fin de que el ope- 
rario que se sirve de ella para bruüir y embutir 
las hojas de espadas y pavonar los cañones de 
fusiles , pueda cogerla con la mano. La sanguina- 
ria adquiere por la frotacion un soberbio bruñido, 
semejanle al acero, y se usa lan poco, m hay 
cuchilleros y armeros que de ສ ”າາ à hijos se 
sirven de la misma piedra. 

La piedra hematiles roja abunda en verge: 
principalmente en Vizcaya, encontrándosela en 
diferentes minas de hierro, bajo forma de con— 
creciones mas ó menos voluminosas, duras, com- 

clas, pesadas, que ofrecen en su fractura una 

»Xlura fibrosa y un lustre metálico pardo; se 
divide por la percusion en fragmentos semejantes 
á astillas de madera; su polvo es de un rojo vivo 
y fijo al fuego, lo que le distingue del mercu- 
rio sulfurado ó cinabrio , con el cual tiene cierta 
semejanza exlerior. Además de usarse para puli- 
mentar los metales, reducida à polvo , puede ser- 
vir en la pintura, y en medicina ha sido usada 
como astringente. 

El Arsin Ó Lapiz encarnado de los dibujantes 
es una variedad de Hemaliles roja. 

Piedra judáica ó Piedra de Ju- 
dea. Puas de erizo de mar petrificadas ó fósi- 
les halladas primero en la Palestina, i antigua- 
mente usadas contra la estranguria.— V. Equino 
comestible, 

Piedra litográfica. Calizo compacto del 
terreno jurásico , que se talla en planchas rectan- 
gulares mas ó menos gruesas, destinadas à re- 
cibir un dibujo, una aulografia, un grabado de 
los cuales se quieren obtener ejemplares por la 
impresion. Las mejores piedras litográficas pro— 
ceden de la Baviera, siendo las de Solenhofen 
las preferidas para los dibujos, porque están li- 
bres de manchas, fisuras y otros defectos.—Y. 
Litografia , tomo IL, pag. 537. 

Segun la Direccion ນ de Aduanas, la 
importacion de piedras litograficas en Espana en 
los años 1851, 1852 y 1853 fué: 


narias, y en las costas de Méjico ; por último, en „AÑOS. 
Liboehowitz, en Bohemia , hay un asperon blan- 4851. 1853. 1853 
“0 con el cual se hacen las mejores piedras para m MB Aaa 
fillrar.— V. Asperon. De las Ciudades An- 
De esta variedad de asperon se hacen estátuas, ວີຣ. . | 1M ¿8 ຍ, eee 
que cuando se las quiere hacer llorar, basta po- | pe Francia, . . . 408 152 in 
ner agua en la cavidad del cráneo. Su principal | be Gibraltar... . 43 » 4180 
uso, desde muchisimo tiempo, es para purificar | De Inglaterra.. . . » | ໄຫ 
el agua de las fuentes domésticas en las cuales se Total: 14,972 14,852 4,905 unidades. 


coloca en la parte inferior una pequeña celdilla 
formada de dos tablillas de este asperon; esta ca- 
pacidad comunica con el aire exterior por medio 
de un pequeño tubo vertical, á fin de que el aire 
pueda salir de la celdilla á medida que el agua 
entra en ella. Las fuentes depuratorias con fil- 
tros de carbon son incontestablemente superiores. 

Piedra Hematites, Hematites ro- 
t Sanguinaria. Dánse estos nombres al 

ierro oligisto concrecionado, una variedad de 
Hematites | V. esta palabra) en extremo dura. 
še monta esta piedra encajándola en moldes de 


Piedra de molino, Cuarzo-ága- 
ta molar, Piedra molar, Silex mo- 
lar, eic. Llámase asi una variedad de Cuarzo 
ó de Silex ya compacto , ya mas ó menos caver- 
noso ó celular. Esta roca es débilmente traslúci- 
da, y á veces tambien casi opaca; sus colores 
son el blanquecino , el pardusco, el amariltento, 
el roijzo, y algunas veces el azulado. La Piedra 
de molino cavernosa , ú la Piedra de molino pro- 
piamente dicha, està generalmente acribillada de 
agujeros irregulares y su interior guarnecido de 
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láminas ó filamentos de silex; estas cavidades, 
que raramente comunican entre sí, à veces están 
llenas de marga , arcilla ferruginosa ó arena ar— 
cillosa. Esta variedad de piedra de molino es- 
tå completamente desprovista de cuerpos organi- 
zados; pero la Piedra de molino compacta, al 
contrario , con frecuencia, encierra en mas ó me- 
nos gran cantidad estos cuerpos. RUM. 

La piedra de molino se presenta ordinariamen- 
le en pedruzcos mas ó menos considerables, en 
riñones, y sobre todo en fragmentos angulosos 
metidos dentro de las arenas, arcillas y margas 
del terreno terciario. f 

Esta piedra, que sirve tambien como piedra 
de edificar , se emplea principalmente para hacer 
Muelas de Molino destinadas å pulverizar el tri 
go y demás cereales. Las muelas son lo mas 
importante entre las diversas partes que compo— 
nen un molino. Sabido es que cada par de mue- 
las está compuesto de una muela fija, que es la in- 
ferior, y de una muela movible , la superior, que 
es esencial esté colocada en un equilibrio lan 
perfecto como sea posible.— Como antiguamen- 
te se creia que era absolutamente necesario que 
las muelas estuviesen formadas de un solo pe- 
druzco, y raras veces se hacian de mas de dos ó 
tres pedruzcos, era muy dificil procurarse seme- 
Jantes piedras, y del todo imposible encontrar 
muelas perfectas, e no se podia hallarlas 
que fuesen igualmente duras en todas sus partes, 
presentando siempre algunos puntos defectuosos. 
Al presente se forman de un gran número de pie- 
dras de pequeñas dimensiones, de cualidad idén- 
lica , unidas y sostenidas por una capa de yeso y 
cercos de hierro. La piedra molar forma apenas la 
mitad del espesor de la muela; el resto está com- 
pov de mazoneria de yeso, Se procura allanar 
as junturas de cada piedra con el buril para que 
el ajustaje sea lo mas perfecto posible, y se co- 
locan generalmente los pedazos de piedra mas 
sólidos, y por consiguiente los mas favorables à 
la molienda, cerca de la circunferencia de las 
muelas, porque se ha observado que esta parte 
es la que produce mas, -La cara que trabaja nece- 
sita ser perfectamente allanada.— Llámanse gra- 
neados las desigualdades de la piedra que la ha- 
cen cortante y mas ó menos viva; pero como es- 
tas desigualdades naturales no son suficientes , 
es preciso aumentar su número artificialmente pi- 
cándola, Antiguamente se picaban las muelas sin 
ningun método, contentándose de producir en 
ellas easi igualmente en todas partes una gran 
cantidad de asperezas de igual altura; hoy dia 
se labran practicando sureos que inclinan- un po— 
eo respecto del rádio, tienen una profundidad 
de 0m,005 à 0m,006, y están formados de un 
plano perpendicular á la superficie general de la 
muela y de otro plano inclinado que va à igua- 
larsé con esta superficie, —Los surcos de las dos 
muelas están dispuestos de la misma manera, á 
no ser que estén colocados los unos con relacion 
á los otros de modo que formen cizallas cuando 
las muelas funcionan. Háse observado que es 
ventajoso casar las muelas de naturalezas diferen- 
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tes y disponerlas de modo que la muela corrien- 
le sea mas viva que la muela yacente.—La opera- 
cion de la compostura , picado de las muelas , es 
muy larga, muy delicada, y requiere opera- 
rios inteligentes y ejercitados. Háse ensayado 
practicarla à la mecánica , pero sin feliz resulta- 
do, porque cambiando la cualidad de la piedra 
para cada punto , es necesario que la herramien- 
la hiera para cada punto de una manera diferen— 
te, la cual no puede ser apreciada sino por un 
sér inleligente. Esta operacion se practica por 
medio de un martillo cortante de acero fundido y 
templado, y exige ser repetida todos los seis 6 
siete dias para las muelas que trabajan constan- 
temente.—Para la confeccion de muelas de mo- 
lino , además de la piedra molar, que es la que 
produce las mejores muelas conocklas, se em- 
plean varias especies de piedras, como el Aspe- 
ron, el Granito (V. estas palabras), y otras, 
mas ó menos à propósito que se ven obligados à 
ütilizar los habitantes de ciertas localidades. Con 
todo, es importante que las muelas estén forma- 
das de piedras las mas duras; las piedras calizas 
y los asperones no convienen porque producirian 
por su rozamiento , sea polvos , sea arenas, cu- 
ya mezcla alteraria la harina.— Por último, las 
iedras destinadas á la confeccion de muelas son 
mbien de diferentes especies segun la clase de 
molienda à la cual se las quiere emplear, ó se— 
gun los molinos en que han de funcionar , como 
molino de aceite, molino de chocolate, etc.— V. 

Molino. ` 
Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de piedras para tahonas y-labrar 


chocolate en España , en los años 1851, 1852 y 
1853 fué : e i 
ANOS. 
—— 7 - — — — 
4851, 1852. 1853. 

De Cerdeña. + 442 » quintales, 
De Francia. 4,732 3,765 — 5,19 
De Inglaterra. 191 73 158 
De Portugal. . 113 19$ — 1,046 
De Toscana. . . . 180 108 135 
De Gibraltar.. . . NS. » 6 

Total; 2,216 4,25 6,564 quintalos. 


En 1851; se Hg beh pere para tahonas : á la isla 
de Cuba , 25; à Puerto-Rico, 48 ; á la República de Chile, 
60 ; à la República de la Plata , 38 ; total , 161 unidades. 
Piedra Pómez, Pómez. Esla Pumita 
de los Geólogos, roca feldespálica mas ó menos 
vitrea, ordinariamente gris ó azulada, frágil, 
aspera al tacto, que raya el vidrio y el acero, 
fácilmente fusible al soplete en esmalte blanque- 
cino , compacto ó burbujoso. La pasta encierra å 
veces cristales de feldespató vítreo, y su textura 
celular la hace tan ligera que à menudo puede 
sobrenadar en el a pl Sr. Cordier distin= 
gue dos especies de Pumita: 1.9 La Pumita estra: 
liforme , que se manifiesta en la superficie de to: 
das las corrientes de Obsidiana de la que no di- 
fiere sino en su textura hinehada , así como la eg! 
coria estratiforme es una modificacion debida a 
hinchamiento de las lavas basálticas ; 2.2 Læ Pui 
mita lapilar resulta, al contrario, del enfriamiew 
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lo en el aire y de la consolidacion de materias ar- 
rojadas à los volcanes y que han vuelto à caer al 
suelo en pequenos fragmentos incoherentes. Esta 
variedad , en razon de su porosidad , de la finura 
de su grano y de la carencia habitual de crista— 
les de feldespato , -es la que sobre todo se em- 
ps enel comercio en diversos usos, parlicu— 

rmente para pulir la madera, el marfil y los 
melales, 

La piedra pómez se encuentra en varios paises: 
en Italia, cerca del Vesubio y de los volcanes 
apagados de los Estados del Papa; cerca de Civila- 
Caslellana y de Santa Jiora, en Toscana ; en Ale- 
mania, en as cercanias de Andernach, y de Co- 
blentz, en las orillas de` Rhin; en Islanda y en las 
islas Hébridas ; en Francia en la Auvernia y otros 
puntos; cerca de los yolcanes del mar del Sur .y 
particularmente en las islas Molucas, à cuyo a 
rededor el mar està cubierto en una extension de 
algunas centenares de leguas de esta piedra; en 
varios puntos del nuevo continente, particular- 
mente en Méjico v en la Guadalupe. Pero princi- 
palmente en las islas de Lipari H de Vulcano, 
que forman del pequeño Archipiélago de las 
islas Ponces , es en donde se encuentra en abun- 
dancia, y de donde se recoge la mayor parte de 
la que circula en el comercio. 

Las piedras pómeces que se encuentran en los 
alrededores del Vesuvio son generalmente de un 
volúmen muy pequeño, y forman lo que se llama 
el Hapillo bianco , que este volcan vomita con las 
arenas y las cenizas. En Campo Bianco, en la is- 
la de Lipari, la piedra pómez ha formado cor— 
rienles como una lava ordinaria, habiendo varias, 
las onas encima de las otras, en todo el rededor 
de los montes volcánicos que ocupan el medio de 
la isla, y de donde estas corrientes parten como 
airos tantos rayos salidos de un centro comun. 
Es de presumir que los pedruzcos cuya fibra está 
contorneada han sido arrojados al aire, sin ha- 
ber formado parte de las corrientes. Spallanzani 
vió grandes c. de estas piedras, en figura de 
bolas, desde el tamaño de una avellana hasta un 
pié de diametro. 

La piedra pómez es bastante ligera para sobre- 
nadar en el agua, esponjosa, llena de poros, 
tenaz, compuesta de fibras paralelas ó diversa— 
mente contorneadas , formando va un tejido cer- 
rado, ya un tejido flojo, con cavidades ó vacios 
atravesados por los mismos filamentos; es áspera 
al tacto, se rompe con facilidad, y sin embargo es 
bastante dura para rayar los metales y el vidrio; 
sus fibras tienen el bril o vitreo cuando son grue- 
sas, y el aspecto sedoso cuando son finas; su 
fractura transversa' es granosa, desigual, empa- 
nada ò ligeramente vitrea; su color dominante 
es el blanco ceniciento , el gris de perla con un 
lustre sedoso, el azulado, el pardusco, el pardo 
rojizo, y tambien el rojo (en la piedra del Vesu- 
bio) y el verdoso (en la piedra de la isla de Te- 
derife) ; su peso especifico varia entre 0,752 y 
0,544; los acidos no tienen accion sensible so— 

e ella. 
Segun Klaproth, la piedra pómez está com- 
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puesta de 0,775 de sílice, de 0,175 de alúmina, 
de 0,02 de óxido de hierro, de 0,03 de potasa y 
de sosa. Varios químicos han encontrado magne- 
sia en algunas piedras pómeces. 

Las variedades de piedra pomez mas esparci- 
das en el comercio son la blanca y la gris. 

Pieora Pómez BLANCA. La piedra pómez blanca, 
que viene de Sicilia, es menos ligera y menos 
redonda que la gris; tambien es menos brillante; 
se desmenuza con la misma facilidad , y presen— 
ta poros mas unidos, Se usa particularmente pa— 
ra pulimentar el hierro, el acero, las lunas de 
espejos, los. cristales y los mármoles, Se recibe 
en barricas de 325 à 350 kilógramos. 

PigpnA Pómez cnis. La piedra pómez gris que 


viene de Nápoles, aunque desigual, es la mas 


redonda; sus poros son unidos en forma de espon- 
a. Serviria en los mismos usos que la piedra 

lanca, y aun le seria muchas veces preferida , 
sino contuviese algunas parles brillantes y muy 
duras, que los operarios llaman diamantes, y 
que cortan en lugar de RM Sirve especialmen- 
le en la sombrereria. El embalaje es el mismo 
que para la piedra pómez blanca. 

La eleccion que debe hacerse de las piedras 
pómeces varia segun el uso à que se quieren des- 
tinar ; pero, en general, las que son finas, es de- 
cir de un grano unido, muy ligeras y blancas , 
son preferibles, | 

Siendo la dureza de la piedra pómez bastante 
considerable para morder los metales, el már— 
mol, la madera, el marfil , etc. , se emplea á me- 
nudo para pulir estos diferentes cuerpos y varias 
otras materias duras. Sus fibras cortantes tambien 
la hacen propia para dar, por medio de una fro- 
tacion ligera, una superficie dulce, igual, unida, 
á diferentes materias blandas, tales como las pie- 
les, el pergamino, los sombreros, elc. En Orien- 
te se hace mucho uso de la piedra pómez para 
limpiarse el cuerpo; pero en Europa sirve menos 
frecuentemente para este uso, y tan solo algunas 
ersonas se sirven de pedazos escogidos para 
impiarse las manos y para afeitarse. Reducida á 
polvo mas ó menos fino, entra en la mezcla de los 
polvos dentifricos, y sustituye ventajosamente la 
puzolana con la cal en la composicion de los ci- 
mentos hidráulicos. En Italia se prepara con la 
piedra pómez reducida á polvo un excelente ci- 
mento, tan indestructible como el que se hace 
con las escorias ó rapillo negro. i 

Las piedrecilas que, durante las ກເ 
del Vesuvio, caen como granizo alrededor del 
volcan, ໄ que se Haman , por causa de su color, 
rapillo bianco, dan igualmente. una puzolana 
blanca, que forma, con la cal, el mejor cimento 
para las construcciones hidráulicas , ó para el re- 
vestimiento de los terrados, etc. El Sr. Fremy, fa- 
bricante de higioceramos, de Paris, demostró que 
los productos volcánicos, y particularmente la pie- 
dra pómez , merecen la preferencia, sobre varias 
otras sustancias, por su mas grande infusibili— 
dad, para formar barnices terrosos, convenientes 
para el vidriado de barro comun. Y. Loza. Por úl- 
timo, la piedra pómez suministra un excelente 


112 PIE PIE f . 
morrillo, en razon de sus numerosas cavidades | una dureza superior, la cual las aproxima bajo 
en las cuales el mortero se introduce fácilmente. | este respecto al diamante , se llaman comunmen- 
Los rapilti son un excelente abono para los cam- | le en el comercio Piedras orientales, sin distin— 
pos que carecen de álcali. cion de orígen, pues el Oriente, que produce, 

Segun la Direccion general de Aduanas, la | es verdad, la mayor parte de las piedras duras , 
importacion de piedra pómez en España, en los produce tambien de muy blandas, del mismo mo- 
años 1851 , 1852 y 1853', fué: do que en el Occidente se encuentran algunas de 

muy duras. Unicamente una larga práctica es la 

AÑOS. que puede ilustrar sobre estos diversos puntos à 
a M. 
4851. 1852. 4853. 


























las personas que se dedican al comercio de las 
joyas. En cuanto al valor mayor ó menor que de- 
n fijar à las piedras finas , no puede ser deter— 





De Francia. . . . 2306 1/509 234% arrobas.| minado sino con relacion à sus cualidades fisicas, 
De Inglaterra.. . . 4 » 30 i ht . bieto d | 

De Holanda. . . . » 2 > à su rareza y à su estima como objeto de adorno, 
De Toscana. . . . , 6t » sin atender à las condiciones que las harán apre- 





ciar por los hombres de la ciencia, puesto que el 
químico se fijará mas particularmente en el prin— 
cipio constituyente y colorante , ó en sus relacio- 
nes con tal ó cual materia , mientras que el fisico 
buscará las causas de la formacion, etc. Todos, 
sin embargo , aunque por motivos diferentes , se- 
ñalarán à las piedras finas un puesto elevado en- 
tre las maravillosas producciones de la naturale- 
za, y manifestarán que la importancia del comer- 
cio interesante de que son el objeto en todos los 
paises es incalculable. 

En este articulo dividirémos las piedras pre— 
ciosas en piedras duras y en piedras blandas; y 
para evitar distinciones en uso por los lapida- 
rios , recordarémos que éstos , como hemos indi— 
cado , dan en general la denominacion de orienta- 
les, no, como podria creerse, à las piedras que 
nos vienen de Oriente, sino à las de un brillo 
notable; distincion del todo arbitraria, y fundada 
en la opinion que antiguamente se tenia de que 
solo el Oriente producia las mas bellas piedras 
preciosas. Finalmente, al hablar de cada una de 
éstas, señalamos los diferentes nombres que los 
joyeros y lapidarios les dan, segun sus matices 
6 sus colores. 


Total: 2,267 1,575 2,377 arrobas. 





Piedra preciosa. Piedra notable por su 
dureza , su brillo, sus colores vivos y puros, que 
la hacen preciosa para el lujo, tal es el diaman- 
te, el rubi, el záfiro, la esmeralda, el topacio, 
elc.— V. Gema. 

Adoptando esta denominacion , que ni es exac- 
ta ni científica, debemos precisarla, à fin de no 
incluir en este articulo diferentes sustancias que 
entran en la clase de las rocas, y que, por la bo- 
lleza de sus colores, podrian ser consideradas co- 
mo preciosas; malerias vejetales fósiles, tales 
como el Azabache ( V. esta palabra), el Succino 

V. esta palabra) ; y varios metales , como el co- 

re carbonatado verde, el hierro sulfurado ó la 
pirita, empleados algunas veces en la bijuteria , 
el primero bajo el nombre de Malaquita | V. es- 
ta palabra ), y el segundo, bajo el de Marquesi- 
ta (V. esta palabra); en fin, algunas materias 
voleánicas , como la Obsidiana I algunas ve- 
ces se ha montado en bijús de luto. 

Bajo la denominacion de PIEDRAS FINAS Se com- 
prenden generalmente todos los productos de la 
naturaleza formados en la tierra por cristalizacion 
que tienen una dureza superior à la del vidrio , y 
que sirven en la fabricacion de la joyería y de la Piedras preciosas duras. 
bijuteria. El valor de estos numerosos productos l 
varia segun el mérito particular de cada uno de 
ellos : en los unos , es el resultado de la rareza, 
y en los otros, el del color, del bruñido mas ó 
menos hermoso que se les puede dar , de la talla 
que les es mas favorable; en todos, en fin, del 
empleo y de la estima que de ellos se hace. Asi, 
la cornerina, el jaspe, la amatista, el topacio, 
la esmeralda, el rubi, el diamante, etc., son 
igualmente piedras finas de valores relativos. Vie- 
ne — la calificacion de PIEDRAS PRECIOSAS, 
aplicada en razon de la mayor rareza y de las 
cualidades particulares á cada una de ellas, y 
aun en esto se encuentran naturalmente varios 
grados de valor. La amatista de Siberia y el to- 
pacio de Sajonia son piedras finas, mientras que 
estas mismas piedras, o. por otros pai- 
ses, toman el nombre de piedras preciosas , por- 
que son infinitamente mas raras ó mas duras, lo 
que permite darlas un bruñido mas vivo y mas 

uradero; en fin, cuando la textura de las pie- 
dras finas es de tal modo compacta que las da 


AGUA-MARINA ( V. esta palabra y Berilo J. 

Cimorana. Esta piedra, llamada á veces Cri— 
soberilo , Crisópalo y Crisolita , es un compues- 
to de silicato de alúmina y aluminato de glucina, 
cuva fórmula no está bien determinada; es de 
cofor verde amarillento, vitrea, infusible al so- 
plete , insoluble en los ácidos, y dificilmente ata- 
cab e por la fusion con los álcalis , raya el cuar— 
zo y es rayada por la espinela, y su peso especi- 
fico varia de 3,59 à 3,75; hállase cristalizada en 
prismas rectangulares simples ó modificados, en 
cristales rodados , amorfa , y pocas veces cam— 
biante con reflejos vivos. La cimofana pertenece 
à los terrenos granilicos, y nos viene del Brasil, 
de los Estados-Unidos, de los montes Urales y 
de la isla de Ceilan; como piedra preciosa, tiene 
bastante estima , llamándose Crisolita oriental la 
variedad verdosa, v Topacio oriental la mas 
amarilla; la variedad cambiante se talla en cabu- 
p del modo que presente mejor sus reflejos.— 

'. Crisolito. 
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CORINDON (Y: esta palabra). 

DiaManTE (Y. esta palabra). 

— (V. esta palabra, Agua-marína y 

ilo). 

EsriNgLA. Esta piedra es un aluminato de mag- 
nesia , que se halla siempre cristalizado en octae- 
dros sencillos, modificados, agrupados dos à dos, 
ó deformados por la frotacion que los convierte 
en una suerte de granos ; su densidad es de 3,64 
á 3,76; es infusible al soplete sin dar agua; el 
precipitado que forma el amoníaco en su disolu— 
cion, despues de redisuelto en la potasa ó sosa, 
deja una maleria blanca ligeramente alcalina. La 
espinela se encuentra en las arenas de los torren- 
les y rios de la isla de Ceilan y de varias otras 
comarcas de la India , acompanada de otras pie- 
dras no menos preciosas; cuando es de un color 
rojo vivo, rivaliza con el corindon rubí, y se lla- 
ma vulgarmente Rubí Espinela ; cuando es algo 
morada ó vinosa, tiene menos estima, y se llama 
Rubi Balaja, y cuando es mas pálida, casi rosa- 
da, se denomina Rubicela, y se considera de 
menos valor. ; 

Euciasia. Esta piedra, que es un silicato de 
alúmina y de glucina, no es utilizada por los la— 
pidarios , probablemente porque es muy frágil ; 
pero como la facultad que tiene de rayar fuerte— 
Á— el € de roca la — entre las pie- 

ras duras, al paso que su trasparencia y su co- 
lor verde de agua podrian hacerla de moda, si 

á ser menos rara, juzgamos oportuno no 

omitirla. A la euclasia solo se la ha encontrado 
en los alrededores de Villa-Rica, en el Brasil, 
en los esquistos que pertenecen á las últimas sé- 
ries de la formación granítica. 

Granate (Y. esta pala 

Óraro ( V. esta palabra). 

Rusi ( V. esta palabra ). 

Toracio | V. esta palabra). 

Lirimo ( V. esta palabra). 

Licox.— V. Jacinto y Jargon, 


Piedras preciosas blandas. 


No siendo las sustancias de que vamos à ocu- 
parnos bastante duras para rayar el cristal de ro- 
ru deben ser consideradas como piedras blan— 


AxixiTA. Es un silicato aluminico doble bori— 
fero, notable por sus cristales à manera de ha— 
cha, derivados de prismas muy oblicuos con ba- 
ses romboidales tambien muy oblicuas, mas duro 
que el feldespalo y menos que el topacio. Esta 
piedra, que pertenece á terrenos de cristaliza— 
cion, y entre otras localidades se halla en algu— 
nos puntos de los Pirineos, ha sido llamada p 
ciertos autores Chorlo violado, Tumita , y Ya- 
nolita. Aunque la axinila no sea empleada en bi- 
jutería, como cuando está labrada se asemeja á 
ciertas variedades de espinela , creemos útil com- 
prenderla entre las 

Cuarzo ÁGATA.— V. Ágata. 

Cuarzo HIALINO.— V . Cristal de roca y Cuarzo, 
Darasa, Esta sustancia agradable al ojo por 


15 


cuentra frecuentemente , en rocas e 


chita 





PIE 413 
su poder cambiante , M á veces por sus reflejos 
metálicos , que han valido el nombre de Broncita 
à una de sus variedades , no es empleada en bi- 


jutería. Encuéntrasela esparcida irregularmente 


en las rocas de serpentina. 

DisTENA, Esta piedra, que es un silicato alu- 
mínico sencillo , ha recibido tambien los nombres 
de Cianita , Chorlo azul, Sápara, Y Saparita. 
Comunmente de color azul, à veces blanquecina 
ó amarillenta, y dotada de un lustre anacarado 
qe le da reflejos agradables, la distena es una 

e las piedras blandas que mas merecen ser mon- 
tadas en bijús. A aired de su poca dureza, reci- 
be un pulimento bastante hermoso; la variedad 
azul es á veces tallada en cabujones , vendiéndo- 
se bajo el nombre de ráfiro. La distena se en- 
) uistosas de 
la série granítica , en el Brasil y en Europa; en 
"ms se halla en el Cardoso. — 

PIDOTA. Conócense dos especies de epidota, 
la Zoisita y la Talita. Esta última, que es la 
mas comun, y ha sido llamada Arendalita, Del- 
ard Estralita, etc. , de los lugares en que se 
a ha encontrado, así como Chorlo verde , Pista— 
, por razon de su color, podria ser utilizada 
en bijuteria igualmente que la idocrasa y el 
ridoto, pero raras veces es empleada ; tiene poca 
trasparencia , y su color es de un verde oliva os- 
curo. La epidota se halla muy esparcida en las 
rocas que pertenecen à los terrenos primitivos; 
en España se encuentra cerca del Escorial. 

FEtpESPATO. En la antigua mineralogía se da— 
ba este nombre á minerales de composicion bas— 
tante diferente, y que hoy dia están distribuidos 
en tres especies del género silicato en la familia 
silícidos. Estas tres especies , que respectivamen- 
te tienen por base la potasa , pond: la litina, 
son llamadas Ortosa, Albita y Petalita. 4.9 La 
Ortosa, llamada tambien á veces Adularia y 
Espato fusible, presenta : el Feldespato con lus— 
tre anacarado, con cambio de colores mas ó me- 
tnos notables, ó aventurinado , conocido en biju— 
tería bajo los nombres de Argentina, Ojo de pes- 
cado , Piedra de luna , Piedra del sol , etc. , que 
es muy comun en Espana en Monseny, en los 
montes de Toledo y en la cordillera que separa 
las dos Castilla, y que se talla en cabujon ;— el 
Feldespato opalino, al cual se da el nombre de 
Piedra de Labrador ó Labradorita , por haberse 
encontrado por a. vez en el Labrador, la 
costa mas septentrional de la América, y que se 
distingue por sus reflejos de color de iris en un 
fondo gris oscuro , y que es empleada para hacer 
cajas de tabaco y otros bijús;—el Feldespato 
verde , conocido bajo el nombre de Piedra de las 
Amazonas, porque se encontró. por. primera vez 
en las orillas del rio de las Amazonas, bastante 
estimado en bijuteria, cuando su matiz se aproxi- 
ma al color de cardenillo; algunas veces està 
salpicado de puntos blancos que le dan un lustre 
aventurinado ;—el Feldespato azul celeste, va- 
riedad bastanle rara que se halla en Esliria, ofre- 
ce reflejos plateados, y es susceptible de hacer 
muy hermosos bijús. 2. La Albita, que ha re- 

TOMO IV. 
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ibi varios nombres, como Clea- 
cedar trie Mone , Sanidina, Tetardina , 
ular se llama Pic- 
cuando es — "us el 
nombre de Saussurita. Tiene 108 mismos criade- 
ros å diferencia que la orlosa ; es menos co- 
nocida entre nosotros, pero se encuentra en al~ 
gunos puntos de ambas vertientes de los Piri- 
neos. 3.° La Petalita es una sustancia rara, que 
se ha hallado solo en masas lamelares, blan- 
quecinas y algo lustrosas, apenas mas duras 
ue el vidrio, y que ha sido llamada por algunos 
Berselita y por otros Arfredsontia. . 
Hireasrexa. Es un silicato magnesiano ferro- 
so, que fué llamado Paulita , Hornablenda La- 
brador , etc., porque se la halló en la costa del 
mismo nombre en la América septentrional, y 
hasta el presente se ha encontrado en rocas per- 
tenecientes al último escalon de la formacion pri- 
mitiva, ó en las mas antiguas de la formacion 
siguiente. La hiperstena es una sustancia que no 
ha podido ser aun empleada en objeto de adorno 
sino en el Labrador, donde se la encuentra; es 
comun, y por lo mismo poco conocida de los 
lapidarios ; su hermoso pulido, sus reflejos ama- 
rillentos y metálicos deberian inducir á los biju— 
teros à emplearla; se labra en cabujon. 
Inocrasa. Especie ó mas bien grupo de espe— 
cies isomorfas , del órden de los silicalos alumi- 
nosos, que se encuentran en las lavas, y lam- 
bien en los montes Urales y en Hungría, proba- 
blemente en medio de rocas de origen 1gneo, 
aunque se las haya considerado como micasquis- 
tos. Hay idocrasas de varios colores, y cuando 
son trasparentes pueden ser labradas y montadas 
en sortijas. Estas piedras labradas se venden en 
Nápoles bajo el nombre de Piedras preciosas del 
Vesuvio. 
Laris-LázoLi.— Y. Lazulita. 
Peninoro ( V. esta palabra). 
TURMALINA a esta palabra). 
Turquesa | V. esta palabra ). . 
Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion de piedras finas y preciosas en España 
fué en: 1851. 1852. 


1,067 236 unidades. 
76 47 


1,143 283 unidades. 
Piedra preciosa falsa ó Piedra 
artificial. El amor del lujo y de la compos- 
tura, que se ha propagado á todas las clases, ha 
servido de tal manera para perfeccionar el arte 
de imitar las piedras finas, que á las comarcas 
de donde la Europa saca estas, ella exporta en 
cantidad piedras falsas. Este ramo de indus- 

ria ó esta imitacion, que tomó origen en Alema- 
nia, à mediados del último siglo, ha sido elevada 
á un tal grado de perfeccion gan las piedras fac- 
ticias son ciertamente tan bellas como las gemas 
naturales, siendo preciso un grande hábito para 
distingir las unas de las otras, á 10 menos en el 
mayor nümero de casos. Sin embargo el arte 
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nunca puede dar à estas imitaciones el peso es- 
pecífico , ni tampoco la dureza, de las piedras 
que representan. Todas las piedras falsas se de— 
jan decentar por una punta de acero, y además 
es muy raro que no manifiesten en su interior las 
pequeñas vejiguillas redondas tan frecuentes en 
el vidrio. El diamante falso, á veces tan brillan— 
le, y siempre hecho con vidrio de plomo , llama- 
do extras, al cual no puede darse bastante dure- 
za para que su lustre pueda resistir à la frotacion 
del lienzo, es tambien muy fácil de reconocer, si el 
exámen no se limita á la simple vista. En cuanto 
à las piedras opacas , tales como la turquesa, el 
lapiz-lázuli, ete. , el ojo puede fácilmente distin- 
guir su falsedad , porque tienen siempre , sobre 
lodo en su fractura , ese aspecto vitreo que no se 
puede quilar al vidrio, y que nunca presentan las 
piedras naturales. 

Todas las piedras preciosas artificiales tienen 
por base el extras, al que se añade para colorar- 
le diferentes óxidos. El extras se compone de si— 
lice, potasa, óxido de plomo, y alguna vez ar— 
sénico blanco, en proporciones variables. El ex- 
tras que se obtiene con el cristal de roca es, en 
general , mas duro que el que.se hace con la are- 
na ó el silex ; pero esá veces demasiado blanco, 
lo que no es ventajoso para las piedras pequeñas 
y medianas , ue tienen menos oriente y des— 
piden menos fuego que aquellas cuya materia es- 
tå ligeramente colorada en amarillo. Este tinte 
desaparece en la division y talla de las piedras. 
En general, la fabricacion de las materias pro— 
pias para imitar las piedras artificiales exige mu- 
chos cuidados: una pureza perfecta de las sus— 
tancias, su pulverizacion exacta, y aun à menu- 
do la porfirizacion, su mezcla intima y repetida 
por medio de un tamiz de seda muy fino, y que 
no debe servir sino para la misma composición , 
un fuego bien conducido y graduado con alen— 
cion, buenos crisoles, etc., son otras tantas pre— 
cauciones de las que depende el buen éxito de 
las operaciones. El extras puro é incóloro sirve 
m imitar el diamante ; combinado con diversos 

xidos metálicos, sirve para imitar las piedras de 
color, y en este caso recibe el nombre de fun— 
dente. En la imposibilidad de poder conlinuar 
aquí las diferentes composiciones adoptadas para 
la fabricacion de las distintas especies de piedras 
preciosas , indicarémos , como ejemplo , : 
Agua-marina: 200 gramos de extras, 100 gra— 
mos de vidrio de antimonio, 6 gramos de óxido 
de cobalto ;—A matista: 500 gramos de extras, 4 

ramo de óxido de manganeso y 5 cént. de oxi— 
do de cobalto; — Esmeralda: 150 gramos de ex— 
tras, 2 gr. 30 cént. de óxido de cobre y 10 cént. 
de óxido de cromo ;— Granate de Siria: 28 gra- 
mos de extras, 42 gramos de vidrio de anlimo— 
nio, ! decigramo de óxido de manganaso y ! de- 
cigr. de púrpura de Casio ;— Rubí: una parte de 
materia de topacio y 8 partes de extras forman 
un hermoso cristal amarillento, que, tratado por 
el soplete, da un bello rubi ;— Topacio: 31 gra— 
mos de extras, 2 gramos 30 cént. de vidrio de 
antimonio y 5 cént. de púrpura de Casio;— Zá— 
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: 250 de extras muy blanco y 4 gra- 
ie de ຍາດ de cobalto uro. , T. 
— é PILIPOC. M: 
espinosa ilipinas, cuya raiz amarga - 
ເຂ , de olor de peregil , es indicada contra los ve- 
— y en la curacion de las heridas envenena- 


PIMELA , PineLa. Género de plantas de la 
familia de las terebintáceas, establecido por Lou- 
reiro para algunos árboles del Asia tropical. 

Pimela aceitosa (Pimela oleosa, Lour.; 
Amyris oleosa , Lam.). Árbol de la Cochinchina, 
de la India, etc., en 3 es llamado Nanaris. 
De su corteza resudà un aceite esencial abundante, 
oloroso, suave, amarillento, pegajoso, trasparen- 
le, algunas veces mezclado con materias resinosas 
ó gomo-resinosas de las cuales se le separa por la 
presion. Este aceite, que se espesacon el tiempo, 
es muy inflamable; puesto sobre la piel, la enroje- 
ce y la inflama; las mujeres lo emplean para per- 
fumar sus ; tambien se usa como vulnera- 
rio y resolutivo en el tratamiento de las ülceras. 
Ets — barniz ; — inspisado se 

con estopas para hacer una especie 
de pez, em para ຈ າທາ las naves, bajo 
el nombre de Damar, que es menester no con- 
fundir con la resina mari-puti (V. Altingia 
grande). El aceite de nanaris es tan abündante 
que se esparce al pié del árbol, y comunica à la 
Werra un olor ambarino, que ha hecho creer qe 
el ámbar era ido por esta mezcla. Los 
tos de este árbol son azucarados. 
PIMENTERO ó PIMIENTA , Pirrn. 
plantas de la familia de los urticeas 


Género de i . 
ó que constituye una nueva familia, las Piperá— 
«eas , que debe ser colocada cerca de los Aros, 
segun los botánicos que las miran como monoco- 
üledóneas, ó cerca de las urticeas, segun Jussieu 
y R. Brown, que las creen dicotiledóneas. Este gé- 
mero encierra un número muy grande de espe— 
cies (à lo menos 400) que se crian en las par- 
tes mas cálidas del Antiguo-Mundo, y sobre todo 
del Nuevo. Los Pimenteros son vejetales à veces 
enredaderos, de hojas simples, enteras d pro 
de tallos de flores en candi , con 
dos estambres (de los cuales se ha formado el 
género Peperomia, que son todos herbáceos ) ó 
mas ; todos tienen frutos pequeños bacciformes , 
s, indehiscentes, que ofrecen á me- 
nudo un sabor acre, caliente, aromático, pican- 
te; las hojas y las raíces participan tambien de 
este sabor. Los Pimenleros son considerados co- 
mo condimentarios , estimulantes, silagogos , es- 
tomáticos , carminativos, elc. 

Pimentero ahorquillado (Piper di- 
chotomum , Ruiz y Pavon). Segun Ainslie , las 
hojas de esta planta son empl como estomá- 
febrium el Perú, y su raiz es considerada como 


a. 
Pimentero Amalago (Piper Amalago, 
L.). Esta especie es usada -— la sifilis en 
Molucas, donde se cria y en donde lleva el nom- 


bre Amalago. 
Pimentero Betel (Piper Betle, L.). 
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Esta especie célebre , que es el Syrimanga de los 
Maleses, se cria en la India y sobre todo en las 
Molucas. El zumo de sus hojas es prescrito como 
febrifugo , á la dósis de una cucharada de café, 
dos veces al dia, y se da tambien en las indiges- 
tiones de los niños H en el histérico, mezclado 
con almizcle. Los Javaneses aptum las hojas 
de esta planta , que ellos llaman Suroo, como los 
Europeos el tabaco ; pero su principal uso es el 
de formar parte de la composicion llamada Beres 
(Y. esta palabra). 

Pimentero del Cabo (Piper capense, 


L. H.). Segun Thunberg, en el Cabo el fruto pe- 
diculado de esta especie, llamado Pimienta de co- 
la , reemplaza à todas las especies de pimientas, 


M es considerado como un excelente estomá— 
co. 

Pimentero Carpunya (Piper Car- 
punya, Ruiz y Pavon). En el Perú se usa el in- 
uso del fruto de esta especie , que es agradable 
de beber , para favorecer la vp hojas 
participan de las propiedades, del fruto, y su pol- 
vo se emplea para ahuyentar los insectos. 

Pimentero de cola (Piper caudatum, 
Yahl.). Esta planta se cria en Borbon, en donde 
se la llama Cubeba de Borbon, en razon de su 
fruto pediculado como ia Cubeba verdadera in 
Pimentero Cubeba ) , de la cual es muy fácil dis- 
tinguirle porque es mucho mas pequeño. Segun 
Pison , el infuso de la raíz de este vejetal provo— 
ca el sudor y las orinas, y sus hojas son estor— 
nutatorias. 

Fimentero Cubeba, Cabeba (Pi- 
Cubeba , L.; Cubeba officinalis , Miq.). Ar- 

usto rastrero que se cria expontàneamente en 
el distrito de Bantam , en Java, y en una isla ve- 
cina llamada Nussa-Kambangan, y que forma 
en diversas partes de la isla de Java el objeto de 
cullivos importantes , por su fruto , conocido bajo 
los nombres de CusEbA Ó PIMIENTA DE COLA. 

Las Cubebas , tales como se reciben en Euro— 
pa , son bayas secas, casi redondas , del tamaño 
de un grano de pimienta negra, pol 
su corteza es pans , como cubierta de un polvo 
gris, con venillas prominentes que forman una 
especie de enrejado en toda su superficie, | en- 
cierra una semilla cuya parte interior es llena, 
blanquecina, aceitosa, de un olor fuerte , pipe- 
ráceo, y de sabor amargo y aromático. 

bea ere han — las cubebas ; 

un eim, presentan la composicion si- 
n nte: 2,5 aceite volátil verde; 4,0 aceite vo- 
atil amarillo; 4,5 cubebino; 6,0 materia extrac- 
tiva; 3,0 resina cerácea; 1,5 resina blanda; 1,0 
cloruro de sodio; 65,0 fibra vejetal ; total, 84,5. 
—Ocho libras de cubebas dan 40 onzas de aceite 
volátil espeso, que deja posar un eslearópteno 
en cristales romboidales incóloros, que tiene un 
sabor que recuerda el de la cubeba.— V. Aceite 
volátil de Cubeba. ' f 

El Cusesino , que ha sido considerado por la 
mayor parte de los químicos como un cuerpo par- 
ticular, volátil, y que el Sr. Berzelius cree, al 
contrario, que es una simple mezcla de resina y 
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clorofila, parece ser sobre todo la parte que da 
á n" bayas de cubeba sus propiedades medici- 
nales. ໌ 
Las cubebas, además de su accion especial 
que les da tanta importancia, tienen tambien 
ropiedades análogas à las de la mayor parte de 
as otras pimientas ; su olor es mas fuerte y mas 
agradable que el de la pimienta negra; son con— 
sideradas como un buen estomático, como un 
buen carminativo, etc., y actualmente son un 
remedio probado en el tratamiento de la bleno- 
rrágia. En esta dolencia se administran á la dósis 
de tres dracmas al dia en tres tomas, continuan- 
do hasta completa curacion, y aun deben pres— 
cribirse á dósis descrecientes despues de la ce— 
sacion de los fenómenos morbosos ; su uso en al- 
gunas personas ocasiona cólicos y vómitos, pero 
en la mayor parte de los casos no produce nin— 
gun accidente de esta especie. 
Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion de cubebas en España fué en los años 


de : +4851. 1852. 1853. 
De Francia... . . . 4,060 905 1,933 libras. 

De Inglaterra. . . . 433 135 70 

Cerdeña.. . . . » 230 » 
Total: 4,496 1,270 1,303 libras: 


Pimentero encorvado (Piper adun- 
cum, L.). Segun Poupée Desportes, la raíz de 
esta especie de las Antillas es empleada como sa- 
livatoria. 

Pimentero de fruto largo / Piper 
longum , L.). Este arbusto, que existe en el esta- 
do expontáneo y cultivado en las islas de la Son- 
da y enlas Filipinas, donde se le llama Cagascas, 
Buyo buyo, en el Perú, etc., À pene la PIMIENTA 
LARGA del comercio , que es el fruto cogido antes 
de su madurez , análogo al del moral, pues está 
compuesto de muchos ovarios que se han solda— 
do de tal modo que forman un solo fruto, y que 
cada uno ha pertenecido à flores distintas, pero 
muy juntas y colocadas à lo largo de un eje co- 
mun. 

La Pimienta larga, tal como se recibe en Eu- 
ropa, es de color gris ceniciento, gruesa como 
una pluma de cisne ó de linea y m de diáme- 
tro, larga de una pulgada y media ó mas, con 
un ເ bastante largo; se parece à la can— 
deda de abedul; es estriada, dura, de fractura 
fácil, pesada, y tuberculosa; cada tubérculo 
contiene en una celdilla una semilla roja ó ne- 
gruzca por defuera , blanca en el interior, de un 
Sabor acre y mas urente que el de la pimienta 
comun.— En el comercio, se separan los frutos 
largos de los cortos, y se clasifica esta pimienta 
en pimienta larga mayor y en pimienta larga 
menor. Se recibe en balones de 60 à 80 kilógra- 
mos 


Segun el Sr. Dulong, la pimienta larga contiene: 
ino; maleria crasa concreta urente ; aceite 


(າ 
volátil en corta cantidad; materia extractiva, | almid 


colorante gomosa; almidon; gran cantidad de 
basorina; un malato y algunas otras sustancias 
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salinas. Esta composicion es semejante à la de la 
pimienta negra. ; 

La pimienta larga es empleada en la India 60-- 
mo la pimienta negra; se come cruda, en ensa— 
lada, macerada en el vinagre, en el aguardiénte, 
etc.; su infuso es usado contra los males de es- 
tómago, y sobre todo en las afecciones catarrales 
en que el pecho está cargado de mucosidades ; 
entra en varias composiciones farmacéuticas.— 
En algunas comarcas de Europa se da este fru— 
to á las vacas y á las yeguas de vientre para ex— 
citarlas á la cópula. 

Los Maleses y Javaneses , que hacen un gran- 
de uso de la pimienta larga como P — à 


emplean tambien al mismo objeto la corteza 
vejetal que la produce reducida à cenizas. — 
Pimentero de fruto negro /Piper 
nigrum, L.). Arbusto sarmentoso que se cria 6x- 
pontàneamente en las Indias orientales sobre todo 
en la costa de Malabar, probablemente tambien en 
las islas de la Sonda, pero que el cultivo ha pro- 
ducido en todas las partes cálidas del Asia, en 
las islas de Francia y Borbon , hasta en América. 
Sus hojas son alternas, ovales, puntiagudas , 
ilias , sostenidas por pecíolos cortos; sus flo- 
res forman candedas delgadas y colgantes , lar— 
gas de 4 á 5 pulgadas; sus frutos son globulo— 
803 , del volümen de un guisante , sésiles, de co- 
lor verde que pasa al rojo y al negro en su per- 
fecta madurez , un poco carnudos exteriormente, 
monospermos é indehiscentes. Esta planta florece 
todos los años, y algunas veces dos veces por año; 
la cosecha de los frutos se hace dos meses despues 
de la florescencia, y se exponen al sol durante 
algunos dias para verificar su cion. 


Pimienta. 


Estas bayas ó frutos desecados conslituyen la 
PIMIENTA, PIMIENTA COMUN Ó PIMIENTA NEGRA, 
que, tal como nos llega, es esférica y del volü- 
men de la arveja; está cubierta de una corteza 

arda, muy arrugada, debida à la parte suco- 
enta de la baya desecada; puédese fácilmente 
sacar esta corteza haciéndola reblandecer en el 
agua, y entonces se halla debajo un grano blan- 
quecino, bastante duro, esférico y liso, cubierto 
tambien de una pelicula delgada que tiene pega— 
da fuertemente, y formado de una materia que 
es como córnea en la circunferencia y harinosa 
en el centro. El sabor de este grano, asi como el 
de su corteza, es acre, quemante y aromático. 


Composieion de la Pimienta. 


Segun el análisis de Pelletier, la pimienta 
negra del comercio contiene: una sustancia par— 
ticular no alcalina, Piperino ; un aceite concreto 
muy acre , que le da sus propiedades; un aceite 
balsámico; una materia colórante: gomosa; una 
materia extractiva; ácidos agállico y tartárico ; 
on; rina , leñoso, y una corta cantida 
de sales alcalinas. ' 

El Piperino 65 un principio inmediato azoado , 
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neutro, que cristaliza en prismas de cuatro ca- 
ras trasparentes ; no tiene sabor ; se licua à 100%; 
es insoluble en el agua fria, pero soluble en e 
agua hirviendo, y muy soluble en el alcohol ca- 
liente. Segun Poutet, se prepara tratando por 
una disolusion de potasa á 20* el extracto alco— 
hólico de pimienta; se diluye en agua y se fil- 
tra; la materia que queda sobre el filtro se lava 
con cuidado , y se trata con alcohol caliente pa- 
ra obtener el piperino cristalizado.—La Materia 
acre es sólida á 0; se disuelve en el éter y en el al- 
cohol , y seune con los cue rasos.— E] Acei- 
te balsámico es el Aceite volátil de Pimienta ne- 
gra (V. esta palabra).— Unos atribuyen al pi- 
perino y otros al aceite volátil las propiedades 
de la pimienta; pero lo que parece probable es 
que el piperino es el principio febrifugo, y el 
aceile concreto y acre el principio activo de la 
pimienta. 


Especies comerciales de Pimienta. 


En el comercio se distinguen la pimienta ne- 
gra pesada , medio pesada y ligera , y la pimien- 
ta blanca inglesa, mt, y holandesa. 

PIMIENTA NEGRA PESADA. Procede principalmen- 
te de la costa de Malabar , se presenta en her— 
mosos granos esféricos, regulares, cubiertos de 
una pelicula de un pardo castaño, fina, poco 
profundamente arrugada , porque su almendra es 
muy nutrida; la fractura de su grano ofrece un 
interior muy lleno, de naturaleza harinosa y de 
color amarillento. En esta suerte se ven muy pa 
cos granos mondados.— Embalajes variables ; los 
principales son: Tela simple de cáitamo, balones 
de 140 à 145 d à veces cubiertos de gunny. 
— Gunny doble tela , fardos de 50 à 60 kil.—Tela 
simple , fardos del mismo que los proceden- 
tes.—Hojas de juncos, liadas con cortezas de ár- 
boles formando balones redondos de pesos irre- 
gulares, cubiertos, en el lugar de desembarco, 
con una tela de cáñamo. La pimienta negra viene 
tambien á el. 

PIMIENTA NEGRA MEDIO PESADA. Granos menos 
gruesos y menos regulares ries los de la pimien- 
ta pesada, arrugas mas profundas, y corteza de 
color pardo gris; la fractura de la almendra es 
mas facil, y el interior, de un amarillo mas pá- 
lido que en la precedente, es menos nutrido y 
menos duró. Tambien en esta suerte se ven muy 
pocos mondados; pero hay un buen nú- 
mero de ellos que son arrugados v poco nutri- 
dos.— Los mismos embalajes que la pimienta. pe- 

PIMIENTA era rego ar — que 
procede principalmente de Sumatra ,*está en gra- 
nos desiguales entre si, cubiertos de una cor- 
teza profundamente arrugada y de color negro 
ceniciento. Hay un gran nümero-de granos mon- 


dados nat al s que ofrecen una | De las isia: Filipinas: 
: md edet ກງາ cantidad | De las Posesiones in- 


Cáscara vacia , lo que pr 

desperdicios. Rompiendo un grano, se le en- 
caentra compuesto de una parte córnea y verdo- 
53, que presenta à menudo en el centro una par- 
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te hueca.— Embal.: Tela de gunny , balones de 
50 á 60 kilógr.; á veces á granel, y tambien en 
balones de junco. 

PIMIENTA BLANCA. La pimienta blanca se reci- 
be de los mismos lugares y es producida por la 
misma planta que la pimienta negra : para obte— 
nerla se deja madurar mas el fruto, y se so— 
mete á una bastante larga maceracion en el agua 
antes de hacerlo secar; por este medio, la parte 
carnuda de la baya, que habria formado la pri- 
mera cubierta de la pimienta, se separa de ella por 
la desecacion y por la frotacion entre las manos .— 
La pimienta blanca es esférica, blanquecina y lisa; 
ບ un lado está marcada con una pequeña pun- 

y por el otro con una cicatriz redonda , que, 
destruyendo con frecuencia la continuidad de la 
corteza, deja ver la sustancia córnea de la se- 
milla; esta semilla, así como en la pimienta ne- 
gra, es córnea en el exterior, harinosa y á me- 
nudo hueca en el centro.— La pimienta blanca se 
distingue en las tres suertes siguientes : 

PIMIENTA BLANCA INGLESA. Se obtiene de la pi- 
mienta megra pesada, y, excepto la corteza , de 
la que ໄລ "8100 mondada, reune todas las cualida- 
des de esta suerte.—Embal. : Tela fina cubierta 
de gunny; balones de 400 kil. 

PIMIENTA BLANCA FRANCESA. Se prepara con las 
tres especies de pimienta negra , y reune los ca- 
ractéres de las tres suertes descrilas.— Embal. : 
Tela de cáñamo de formas irregulares. 

PIMIENTA BLANCA HOLANDESA. Pre con pi- 
mientas moeras ligeras, y generalmente menos 
blanca que las procedentes.— Embal.: Tela sim- 
ple; balones irregulares. . 

De todas las producciones que los extranjeros 
van á buscar en las islas del Oriente y las comar- 
cas inmediatamente contíguas à ellas, la pimienta 
negra es la mas importante , respecto de la can— 
lidad y del valor. El cultivo del pimentero ha to- 
mado gradualmente tan grande extension, que 
hoy dia no produce menos de 50 millones de li- 
bras de pimienta por año, de las cuales un ໄອກ-- 
cio es trasportado à Europa. 

. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de pimienta en Espa— 
ña en los años de 4861, 1852 y 1853 fué : 


AÑOS. 
Qo — À———— ... 
IMPORTACION. 4851. 1852. 1853. 
De Austria.. . . . 70 » 29 quintales. 
De Francia.. . 4,298 4014 519 
De Inglaterra. . . 375 5 410 
De Gibraltar. . . 1,063 » 7 
De Cerdeña. . . . ^ ?1 D 
De Holanda.. . . . » 2 16 
De la isla de Cuba. . ^ 709 27 
De Puerto-Rico, . . » 4 , > 
De la República de 
Méjic » 73 ^ 
725 " 4,916 
glesas. . . - - - 6,504 1,089 39,061 


Total : 19,122 2,913 M,847. quintales * 
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EXPORTACION. 
A Portugal.. . . - 50 33 » arrobas. 
A la ee do Cuba. . 90 » 
Total : 140 33 1,280 arrobas. 


Faisificacion de la Pimienta. 


La pimienta debe escogerse pesada, poco ar— 
rugada, y tan olorosa como sea posible.— En 
Francia , en tiempo de la guerra marítima , cuan- 
do la pimienta tenia un precio muy subido, se la 
falsificaba frecuentemente con una composicion 
de pasta de harina impregnada de una materia 
ácre cualquiera, por lo comun mostaza , y se en- 
negrecian los granos, formados de esta pasta, ro- 
dándolos en polvo de cáscaras de cacao ó cual- 
pre otra sustancia parda. Estos granos se mez- 
claban con pimienta verdadera , en diversas pro- 
porciones, la mas ó menos codicia de los 
mercaderes. Preténdese que este fraude tiene 
aun lugar en Marsella; pero es demasiado gro- 
sero y de un beneficio demasiado minime hoy dia 
para que pueda ser frecuente. Además”, es fácil 
de reconocerlo haciendo macerar la pimienta en 
la falsificada se deshace y cae al fon- 
i .— Los especieros suelen adulterar 
frecuentemente la pimienta molida con polvo de 
mostaza, de pimiento, de pelitre, de sauzga- 
tillo, etc., etc.; y por lo tanto conviene com- 
prarla entera y hacerla moler por mano fiel, si 
se quiere tener esta sustancia pura. 


agua, pues 
do 


Usos de la Pimienta. 


Generalmente conocido es el uso culinario de 
la pimienta , condimento indispensable de la ma- 
I parte de nuestros manjares : por su sabor ca- 
iente | aromático es iable para aumentar 
el de los alimentos animales ນຸ vejetales , sobre 
lodo de naturaleza sosa, viscosa, gelatinosa 
mucosa, y hacerles mas digestibles ; fortifica el 
estómago , ayuda à la A nie „da tono á toda 
la economía , etc. , cuando es empleada entre no- 
sotros en cantidad moderada. Los pueblos de las 
regiones ecuatoriales, al contrario, hacen de la 
pimienta un uso mucho mas frecuente que noso— 
tros; con esta baya saturan por decirlo asi sus 
alimentos, beben su cocimiento acuoso, y de ella 
preparan licores fermentados que toman con de- 
Jeite , lo que quus reclama el calor excesivo 
del clima , la diaforesis continua y la debilidad de 
las fuerzas digestivas à las cuales esta tempe- 
ratura da lugar; y, como siguiendo este régi— 
men de vida, se encuentran mas robustos y mas 
ágiles, de aquí ha procedido sin duda la préocu- 
pacion ດ de que la pimienta refresca , er- 
ror que Gaubio fué el primero en demostrar. Pa- 
ralos Europeos, la pimienta es un condimento 
de que podrian prescindir muy bien, ó à lo me- 
nos reemplazarlo fácilmente, y que sirve en gra- 
nos, ó entera, en la preparacion de algunos ali- 
mentos, pero que generalmente se emplea en 
polvo ó triturada. 
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El uso condimentario de la pimienta conviene 
sobre todo à los temperamentos débiles, linfáti— 
cos, à las personas obesas, á los sugetos de es— 
lómago lento, frio y perezoso, etc.; es útil en 
los tiempos hü s, en los países acuáticos, 
nebulosos, etc. Este condimento no conviene á 
los jóvenes , á los biliosos, à los temperamentos 
nerviosos, secos é irritables, ni à las nas 
dispuestas à las enfermedades inflamatorias, á 
las de la piel, á las hemorrágias , ni à las afec— 
ciones del pecho. MN 

Los antiguos empleaban la pimienta en sus ali- 
mentos. Créese que era conocida de los Griegos 
del tiempo de Teofrasto y de Dioscorides, y los 
Romanos la conocieron tambien : Plinio dice que 
antes que fuese traida de la India, los Romanós 
se servian de las bayas de mirto comun en su lu- 
gar, i ve ve los progresos del lujo de la mesa 
que obligaban á ir à buscar á la otra parte de los 
mares la pimienta indiana, etc.; Horacio habla. 
de esta sustancia en una de sus sátiras, en la 

ue se vé que Catio se alababa de haber per— 
eccionado el condimento de varios manjares, ta- 
les como el de la pimienta blanca mezclada con. 
sal negra: Primus et invenior piper a cum 
sale nigro etc. 

.Dicese que las gallinas comen con placer la: 
pimienta en grano, que se las da para hacerlas 
pw mas pronto. En los paises donde se cria, 

aves son golosas de esle fruto, por caliente y 
quemante que sea. l - 

Como medicamento , la pimienta ha sido poco 

ໄ antes de los ti s modernos. Es con- 
siderada, administrada al interior, como tónica , 
excitante, afrodisiaca, diurética , estomática, y 
en tópico, como resolutiva de los infartos frios é 
indolentes. A pesar de haber sidoindicada por va- 
rios autores para combatir diferentes afecciones, 
la pimienta casi nunca es empleada en medicina ; 
sin embargo una larga experiencia ha demostra- 
do que es un buen febrifugo, à la dósis de 6 à 40 
granos, reiterada de 3 à 4 veces al dia, entera 
0 en polvo, y el doctor italiano Melli ha sobre 
todo preconizado el piperino como un febrifugo 
seguro à la dósis de 15 à 72 granos en las veinti- 
cuatro horas. Se dice que el aceite concreto: de 
color verde posee tambien propiedades febrífu— 
gas, pero á un grado menor que el piperino. El 
aceite volátil ha sido usado en los casos en que 
habia sido preconizado, pero este medicamento 
exige una gran prudencia en su administracion , 
por su excesiva acritud.— Al exterior, la accion 
excitante de la pimienta la ha hecho emplear para 
aumentar ó restablecer la tonicidad de las par— 
tes; con ella se polvorean á veces los sinapis— 
mos, ໄ sola*puede servir de rubificante ; se po— 
ne en los cabellos para matar los piojos ; se gar- 
gariza su cocimiento en ciertas anginas mucosas 
ó fluxiones catarrales de la boca ; se llenan con 
ella los dientes cariados para calmar el dolor ; 
sirve como un violento estornutatorio; mascada 
en grano, provoca una secrecion abundante de 
saliva. Por último, la pimienta entra en la com— 
posicion de varias preparaciones farmacéuticas. 
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La pimienta se pone entre los lejidos de lana, las 
pieles, etc., para impedir que las polillas los roan. 

En la India se usa el cocimiento de las hojas 
de este pimentero contra la cólica, y las raices 
como estimulantes , tónicas , cordiales , etc 
Pimentero de Guinea / Piper gui— 
neense , Thonning ) . En Guinea los frutos de esta 
especie sirven como sucedáneos de la pimienta 
comun, pero la reemplazan imperfectamente á 
causa de su amargor. 

Pimentero heterofilo / sj pá hete— 
rophyllum, Ruiz y Pavon). Las hojas de esta es- 
Nes ee າາາ dl Jo 
rà facilitar la digestion. 

Pimentero de hoja acorazonada 
(Piper cordifolium, Swartz). Segun Ainslie, to- 
das las partes de este vejelal son muy acres. 

Pimentero de hoja angosta (Piper 
angustifolium, Ruiz y Pavon). Esta planta es 
usada en el Perú, en donde se la llama Moho 
moho , en cocimienlo, contra las enfermedades 
venéreas. 

Pimentero de hoja de Uidro /Pi- 
ແ: ium , Lam.). Esta especie, que es el 

&borandi de Pison , es considerada en el Brasil 
como una ea contra varias enfermedades, 
tales como las producidas por venenos y la mor— 
dedura de las serpientes; es sudorifica, cordial, 
estormutatoria, etc. 

Pimentero de hoja desigual /Pi- 
per inegualifolium, Ruiz y Pavon). Yerba usa- 
da en el Perú como condimento. 

Pimentero de xq Boone (Pi- 
per rotundifolium , Sw.). especie es llama- 
da Bálsamo de los cazadores , en Santo Domingo, 
por sus propiedades reputadas vulnerarias. 

Pimentero metístico [row methysti- 
cum, Forster). Esta especie, que esel Awa, Cawa 
ó Kawa de los Insulanos del mar del Sud, y el 
Schiaka de las Carolinas, se cria en la mayor 


parte de las islas del grande Océano pacifico, y 
sirve para pr una especie de bebida de que 
los naturales hacen un uso frecuente en sus co- 


midas, y á la que llaman Cawa, del nombre 
mismo de este pimentero. Los Indianos preparan 
esta bebida por la infusion de la raiz de este ve- 

l y su maceracion en el agua, en la que ex- 
perimenta un principio de fermentacion. li- 
cor, verdoso , casi urente, y que produce efec— 
tos deplorables, es de un uso cotidiano en casi 
toda la Océamia: los ricos lo beben puro y en 
gran cantidad, mientras los pobres le mezclan 
agua. El uso prolongado de este licor produce en 
todo el cuerpo un estado de irritacion y sobrexi- 
tacion extremas ; los ojos se ponen colorados, la 
piel se deseca, se exfolia, y acaba por cubrirse 
de úlceras; ó bien el cuerpo cae en un estado de 
decrepitud y emaciacion horrorosas. Por lo demás, 
este licor tiene un sabor tan repugnante que los 
marineros europeos los mas aficionados à los li- 
cores fuertes no han podido nunca resolverse à 

rlo. Las raices de Awa han sido introduci- 
das en la farmacia inglesa, y su tintura es usada 
contra los reumatismos crónicos. 
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Pimentero mudoso / dag nodosum , 
Mart.) Arbusto del Brasil, llamado Jaborandi ó 
Iamborandi , cuya raiz es acre y silagoga, se 
masca en la odontálgia, y se eye mackacada 
sobre las heridas venenosas de las serpientes y 
las úlceras de mal carácter. 

Pimentero de olor de Anis (Piper 
anisatum , Humboldt). En las orillas del Orenoco 
se emplea el cocimiento de las bayas de esta es- 

cie, que tienen , asi como el resto de la plan- 

à, el olor y el sabor del anis, para lavar las he- 
ridas, las úlceras , etc. 

Pimentero peltado (Piper peltatum , 
L.). Yerba de las Antillas, llamada Caapeba por 
los Brasileños; su cocimiento se emplea como un 
poderoso diurético, capaz de producir hasta la 
diabetes, sino se suspendiese su uso; tambien 
se emplea en las gonorreas. 

Pimentero de red (Piper reticulatum, 
L.). Esta especie, otro Jaborandi de los Brasi— 
leños , es un antídoto de la mordedura de las ser- 

ientes , segun Pison , aplicando la raiz y los fru- 

sobre las heridas hechas por estos animales. 

Los frutos son estornutatorios, silagogos, y em— 
pleados como excitantes. 

Pimentero Siriboa (Piper Siriboa, 
L.). Esta especio, que es el Siri, Sirii, de los 
Maleses , reemplaza en Amboina al betel en la 
composicion que lleva este último nombre. 

imentero de tres hojas (Piper tri- 
DER dul. Especie usada á la manera de té en 
el Perú. 

Pimentero umbelado (Piper umbel- 
latum, ໂ,. . planta, que es el Pariparobo ó 
Pariparoba de los Brasileños , se cria en el Bra- 
sil, y es usada en la medicina de sus habitantes, 
como emoliente , resolutiva, etc. En la provincia 
de Minas se la l Caa-peba.— Y. Paratodo. 

P s Capsicum. Género de plantas 
de la familia de las solanáceas , tribu de las sola- 
néas, y de la petandria monoginia, compuesto 
de una docena de especies, yerbas anuales, vi- 
vaces ó frulescentes , indigenas del Asia y de la 
América tropical, y cultivadas en todas las re— 
giones del globo en razon de sus frutos que sir- 
ven de condimento, sobre todo en los climas cá- 
lidos; estos frutos son ácres é irritantes. 

Pimiento anual, Pimiento de ng 
sicum annuum , L.). Especie originaria de n- 
dias, generalmente cultivada en nuestras huertas, 
alta de 33 à 35 centimetros, de tallo lampiño, 
derecho, ahorquillado, anguloso y lleno de ra— 
mas; hojas lampiñas, muy enteras, aovadas, 
puntiagudas, de un verde fuerte, y largamente 
pecioladas ; flores pequeñas y blancas. Su frulo, 
que es la parle que se utiliza, llamado GuiNpi— 
LLA, PIMIENTA DE ESPAÑA, PIMIENTA DE INDIAS, 
PIMIENTA DE LOS Turcos, PIMIENTO, ete., es una 
baya carnosa y hueca, y, segun las distintas va— 
riedades, mas ó menos grande, redonda ó cua- 
drada, ó en forma de cuernecillo, lisa y esca 
brosa, y que contiene en el centro varias semi— 
llas redondas , chatas y de color verde subido, y 
cuando madura encarnado, y, segun las distintas 
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variedades, de gusto mas ó menos picante, ó en- 
teramente dulce. El Pimiento de cerecilla, varie- 
dad que tiene la forma de un cucurucho con la 
paa encorvada, es de gusto poco picante; el 
imiento de hocico de buey ó de Bonete se dife- 
rencia en ser mas grueso y chato que las otras 
variedades , 2 el mas dulce y carnoso de todos ; 
el Pimiento de las Indias ó Guindilla es pequeño 
y encarnado y suele tener la figura de guin- 
a; etc. 

Las variedades de qu dulces se comen 
tiernos, verdes y maduros ó encarnados; el Pi- 
miento picante se come tiérno y tambien seco, ó 
mas bien sirve de condimento por su acritud, y 
reducido á polvo constituye el Pimiento colora= 


do molido ó PiwENTON , que sustituye á la pi- |: 


mienta verdadera como especia, y algunos em- 
plean para sofisticar el aguardiente y darle una 
apariencia de fuerza para engañar los paladares 
poco delicados. : 

Segun el Sr. Braconnot, el pimiento picante 
contiene : harina feculenta; un aceile acre; una 
materia cerosa, unida à un principio colorante 
rojo; una materia gomosa de una naturaleza par- 
ticular ; una materia animalizada ; citrato de po— 
tasa, muriato y fosfato de potasa. Segun el Sr. 
Dulong , este mismo pimiento consta de una ma— 
teria resinosa cristalizable; una materia cra— 
sa concreta y de una acritud quemante, á la cua! 


este pimiento debe su sabor; una corta canti- | prod 


dad de aceite volátil; una materia extractiva, 
que contiene ázoe; una materia gomosa colo- 
rada; almidon; una gran cantidad de basorina, 
etc. Segun Witting, el principio activo de este 
fruto es un álcali , que él llama Capsicina. 

Este fruto era conocido de los Romanos, como 
lo indica Plinio. Las naciones del Oriente lo usan 
de tiempo inmemorial, y hay razones para creer 
que su empleo precedió á el de la pimienta , á lo 
menos se halla mas generalizado, aun hoy dia, 


entre los pueblos no civilizados. Parece que fa-|4F 


vorece poderosamente la digestion en los pueblos 
de los Trópicos, en donde se vé que efectivamente 
las sustancias mas acres son mezcladas con los 
alimentos para conservar las fuerzas del estóma- 
g0 y reparar las pérdidas cutáneas que aniquilan 
el cuerpo, y reemplaza, en este concepto, al betel 
de las Molucas con feliz resultado. Los Negros lo 
prefieren à las demás especias, y lo comen cru- 
do ó confitado en azúcar. Los Indianos y los 
Americanos lo comen crudo con sus alimentos , 
mientras que los Europeos no pueden sufrir el sa- 
bor caliente y picante de este fruto; sin embar- 
£0, en el mediodía de Francia , en España y Por- 
tugal se hace por ciertas clases de la sociedad un 
consumo bastante considerable de esta baya, que 
no conviene sino à los estómagos pituitosos, de- 
biendo abstenerse de comerla los temperamentos 
cálidos , secos é irritables. — 

El pimiento picante, cortado á pedazos, se po- 
ne en los alimentos, ó mas comunmente, des- 

es de reducido á polvo, reemplaza muy bien 
ʻa pimienta como condimento, segun hemos ya 
indicado; se confita con otros frutos para hacer 
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achiares; se pone en los vinagres para darles 
fuerza, etc. , etc. Con este fruto, harina y otras 
sustancias , los Indianos preparan un manjar que 
llaman Manteca de Cayan. | i 

Como medicamento, el pimiento picante es un 
excitante muy señalado, que se puede comparar 
con los mas activos; fresco, y reducido à pasta, 
aplicado sobre la piel, rubifica como la mostaza; 
seco, á pequeñas dósis, se da en la dispepsia, 
que reconoce por causa la atonía del estómago, y 
puede administrarse en las afecciones acompaña- 
das de debilidad, como la parálisis, la gota por 
debilidad , etc. Los vapores de este fruto , pues— 
to sobre las áscuas, son acres, excitan la tos, 
estornudos y hasta vómitos. i 

Las hojas de este vejetal son sosas y se comen 
como las espinacas: 

El fruto del PIMIENTO FRUTESCENTE, PIMIENTO 
DE CAYENA, ( Capsicum frutescens , L., arbolitlo 
de la India, cultivado en algunos jardines, tiene 
los mismos usos que el-de la especie precedente, 
y el fruto del PIMIENTO ROJO, PIMIENTO DE MOZAM- 
BIQUE ( Capsicum luteum, Lam.) lo reemplaza 
en Mozambique. El fruto del PIMIENTO MÍNIMO, 
PIMIENTO RABIOSO (Capsicum minimum, Mill.), es- 
pecie cultivada en nuestras huertas, es muy pe— 
queño y de una fuerza mayor que la del pimien— 
to comun ; es una burla cruel ponerle en el taba- 
co, en razon de los estornudos que su polyo 


uce, 
En la isla de Cuba à los frutos de todas las es- 
pecies de Pimientos se les da el nombre de Ar. 
Segun la Direccion general de Aduanas, la 
exportacion de pimiento en los años de 4854, 
1852 y 1853 fué : 


AÑOS. 
1851. 1852. 4853, 
Pímiento molido : 
Ala Argelia. . . 4,185 1,006 — 759 arrobas 
rancia.. . . . . 30 2 » 
A Gibraltar.. 622 75 28 
A Portugal. . . . . 1,478 862 1,060 
A la isla de Cuba. . . $8,548 2,734 5,838 
A Puerto-Rico. . . . 53 102 885 
Al Brasil. . . . . . 230 106 200 
A la República de Chi- 
le... . . . . . 2307 4,065 330 
A la República del 
Ecuador.. . . . . 103 » າ 
A la República de los 
Estados-Unidos.. . 4180 85 783 
A la República de la 
Plata.. . . . . . 4004 328 1,685 
A la República del 
Jruguay. . . . . » 360 130 
Total: 16,224 6,755 11,488 arrobas. 
Pimientos en botellas : 
A Francia... . . . » 5,674 » unidades. 
A Inglaterra, . . . . E ih » 
A la isla dẹ Cuba. . . » 3,092 4,599 
A la República del 
Uruguay. . . , . » 6 D 
Total : » 8216 4,599 unidádes, 


PIMPINELLA. Género de 


PIMPINELA, 
'plantas de la familia de las umbeliferas, tribu 


de las aminéas , y de la pentandria diginia, que 
comprende un bastante gran nümero de especies, 
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cocer, malaxar la pasta medio licuada , y redu- 
cirla à cilíndricos.—La colofonia entra en diver- 
sos compuestos farmacéuticos; se aplica al ex— 
rior para detener las hemorrágias, sobre todo 
las producidas por picaduras de sanguijuelas; 
antiguamente se administraba al interior como 
astringente, con buen resultado. 

Los caractéres y las buenas cualidades de la 
Brea seca se manifiestan por un color amarillo 
leonado poco oscuro y una trasparencia que no 
interrumpe la interposicion de diversos cuerpos 
extraños (agua , arena, restos carbonosos , etc.). 
Estas apariencias se reconocen sobre todo en los 
fragmentos delgados y poco gruesos.— Las cua- 
lidades inferiores de la brea seca se reconocen 
en las mismas observaciones por un matiz more- 
no mas ó menos oscuro, y por la presencia de 
materias extrañas mas ຄູ່ menos abundantes. — 
Entre las buenas cualidades de brea seca se dis- 
tingue en primera linea la brea sacada de la 
América septentrional, que se recibe en barriles 
nuevos completamente llenos de brea vertida en 
caliente y solidificada en masa en toda la capa- 
cidad del embalaje. En Europa la brea seca sue- 
le circular e າ como la de América, ó en 
panes reducidos à pedazos.— Uno de los prin- 
cipales usos actuales de la brea seca consiste en 
la fabricacion de gas para el alumbrado (Y. to- 
mo IIT, pág. 25) , sea descomponiendo la resina 
en relortas de hierro colado calentadas al rojo, 
sea convirtiendo previamente la brea seca en 
aceite, por una destilación à seco y à una alta 
temperatura. La brea seca sirve: en la fabrica- 
cion del jabon amarillo ó jabon de resina; para 
confeccionar el jabon resinoso aplicado à la en- 
coladura á la cuba del ເອ mecánico , aunque 
algunas veces se emplea e an sp od para pre— 
pu , por medio de una mezcla de cimento de 
adrillos ó tiestos, la almáciga de los fontaneros 
y prevenir la oxidacion del estaño durante las 
soldaduras, siendo para este uso mejor que la 
resina amarilla, que encierra ordinariamente 5 
ນ 3 centésimos de agua. La mezcla de brea seca 

y cera comun constituye la cera amarilla para 
frotar los ladrillos y pavimentos de madera en— 
semblada. Haciendo licuar brea seca con un po- 
co de resina laca parda se obliene un lacre de 
cualidad inferior para las botellas. La misma 
brea mezclada con galipodio da un lacre mas 
comun, al cual se añade cimento de ladrillos, 
y que se emplea para asegurar los tapones de 
los botijones ó damas-juanas de grès. La hilaza 
grosera 6 cortezas secas, impregnadas de brea 
seca, constituyen los faroles propios para alum- 
brar en las marchas de noche ó tambien en el in- 
terior de las casas pobres en algunas comarcas, 
y en este caso se colocan bajo la chimenea á fin 
de evitar el humo espeso que despiden ardiendo; 
este humo es, al contrario, utilizado por los fun- 
didores quienes sujetan sus moldes à la llama de 
antorchas resinosas para cubrirlas con una capa 
denegro de humo ó carbon muy fino. Por último, 

brea seca tiene variasotras aplicaciones en la 


industria. 
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Vi. La Resixa comun, llamada Pez resina, Re- 
sina amarilla, Resina de Pino, no es otra cosa 
que el residuo de la destilacion de la trementina 
echado hirviendo en un vaso de madera en don— 
de es batido fuertemente con 10 por 100 de agua, 
con cuya operacion se le quita su trasparencia y 
se le comunica un color amarillo sucio. Está en 
mor amarillos, opacos y frágiles, que se re- 
landecen entre los dedos, de una fractura vi— 
driosa, y de un olor muy débil.— Tambien se 
prepara una pez resina , que es aun mas estima- 
da que la prece''ente, haciendo cocer , en un va- 
so descubierto, el galipodio, préviamente fundi- 
do y purificado por la filtracion, y vertiendo la re- 
sina cocida en moldes de arena. Esta resina, que 
es preferible á la primera, porque ha experimen- 
tado un calor menos fuerte y no está completa— 
mente privada de aceite volátil, se presenta en 
masas trasparentes , de un amarillo dorado , bas- 
lante semejantes à hermosa colofonia, pero aun 
un poco blanda y pegajosa.— La pez resina sir— 
veen un sin numero de usos importantes en las 
artes económicas, sobre todo para soldar y unir 
las hendeduras de los cuerpos. En farmacia , en- 
tra en la composicion de algunos emplastos y un- 
güentos, 

VH. La Pez NEGRA se prepara quemando los 
filtros de paja que han servido en la. purificacion 
de la trementina y del galipodio, y los trozos de 
leño que se separaron de los pinos y abetos 
para hacer fluir jugos propios de estos árboles. 
Al efecto, se amontonan estas materias en un 
horno de 6 à 7 piés de circunferencia y de 8 à 
10 de altura ; se enciende la parle superior del 
monton, y el calor hace licuar la resina, que 
cuela hacia la parte inferior del horno, en donde 
un cahon la conduce à un cubo medio lleno de 
agua; esta pez se vuelve negra por la combus— 
tion de una parle.de las materias vejelales que 
se carbonizan. Llegada al cubo, la pez se sepa- 
ra en dos partes : la una liquida , que sobrenada, 
llamada Aceite de pez ; ໂລ otra. semisólida, que 
se hace cocer en una caldera de hierro colado 
hasta que adquiera una consistencia quebradiza , 
en cuyo estado se vierte en vasos de barro, y 
constituye la Pez negra.—La pez negra es, pues, 
una sustancia resinosa de un negro intenso lus- 
troso , quebradiza en frio, pero que se reblande- 
ce por el calor de las manos pegándose fuerte- 
mente à los dedos, de olor fuerte, desagradable, 
y de sabor muy amargo.— La pez negra es usa- 
da en las artes, y particularmente en la marina, 
para empegar los cordajes, los hilos, las made- 
ras y las superficies de los cuerpos, á fin de sus- 
traerlos á la accion de la humedad; puede ser 
empleada como betun, y tambien entrar en las 
preparaciones en que se quiera sustituir el be— 
tun; en farmacia, forma parte de algunos un- 
güentos y emplastos. 

VIII. Haciendo quemar lentamente, en un 
horno de una construccion particular, el leno de 
los pinos que no dan ya trementina, se obtiene 
el AtourrmaN Ó Brea (V. estas palabras), que 
es una mezcla muy impura de aceite esencial de 

TOMO IV. 
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trementina , resina, aceite empireumálieo , car- 
bon y ácido acético. Cuando se prepara deja so— 
brenadar , del mismo modo que M negra, un 
aceite espeso, impuro, empireumatico, que se 
sustituye à veces al aceite de cada, obtenido del 
leiio de enebro oxicedro. 

IX. La BREA GRASA Y PEZ BASTARDA SON mez- 
clas en diferentes propor 
pez negra y alquitran, que se usan en la mari- 
na. La primera se hace con partes iguales, y la 

con mas brea seca. 

. Haciendo quemar la trementina , el galipo- 
dio y los otros productos del pino, en un horno 
particular , se obtiene el Nero png nuw0.—V. el 
artículo Carbon de leña, tomo I, pág. 591, 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portación y exportacion de pos del pino 
marítimo y otras especies en España en los años 
4854 , 4852 y 1853 fueron: 


AÑOS. 
IMPORTACION. 1851. 4852. 4853. 
Agua ras 
De Francia.. . . . .. 2,514 14,953 32,005 afrobas. 
De Inglaterra.. e 133 9 MA 
De Toscana.. . 15 4s 31 
Done Ciudades Anseá- A 
Mar ^» 9» 1 
De la República de 
tad nidos. 120 60 617 
Total: 2,782 2,098 2,866 arrobas 
Alquitran : 
De Austria. . 140 » 7 quintales. 
De Cerdeña... 395 D 
De Francia. . 9,27 11,071 10,506 
De I rra. 17 8 1,023 
De tar. 977 1,939 128 
DeSuecia. . . 1,0588 — 53 94 
De Toscana.. 315 » » 
De Dinamarca. 4,396 569 491 
ນັບທ, u^... 480 479 704 
De Holanda. . ^ 730 າ 
Egipto. . v v 82 
De las Ciudades An- 
De la República d 1 ; ກ, 
e los 
Estados-Unidos. 1000 M0 468 
Total: 14,505 15,117 14,680 quintales. 
ge AUR ca o Ml ne d rane 
De Cerdeña. . 138 » 6 quintales. 
De Francia. . 6,190 727 e 
De Gibraltar. 2d 15 
De Dinamarca. 125 200 50 
De Holanda. . 338 112 67 
De Inglaterra 6 a 109 
De Suecia. . . . . 226 1 696 
ps Je ງ » M 88 
a República de los 
Estados—Unidos. 735 
Dela lla de Cuba. ,; -» 7. + 
Total: 7,992 8,3568 4,54 quintales. 
Negro de humo 
De Francia. . 518 368 490 quintales 
De terra. . 6 207 ຜຕ 
Do ພປ; ກ Saa 
pedum . ກແ e, f 
De Portugal., x າ 3 
Total: 4,106 — 575 1474 quintales. 


ciones de brea seca, f De 
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bo Francia 38M. 572% 3,138 quintal 
rancia. . 3, 5, É uintales. 
De in aterra. DU 40 4.547 "ານ້ S 
ດ delle ຂ າ » » 
De Gibraltar. . . . »' 8% 33 
De la República de los 
Estados—Unidos. . 522 1,235 » 
Total: 4,373 12,49 3,291 quintales . 
Pes griega 
3,745 6,632 1,237 quintales: 
De Gibraltar. 2 14 238 258 
De Cerdeña. . . . » » 
De Inglaterra. . . . » 36 200 
De la República de los 
Estados-Unidos. . 1,148 » » 
Total: 5,907 7,143 1,695 quintales. 
Resina de pin 
De Francia. . . 634 5,120 5,065 quintales. 
De Toscana. . 3 31 » » pa 
De Portugal, . 12 62 
De Inglaterra. . . + » 2,096 287 
De Gibraltar.. . . + » 133 ^ 
De Cerdeña . . . . o 53 E 
De la República de los 
Estados-Unidos.. . 300 D » 
: Total: 6,007 8,000 6,014 quintales. 
Trementina 
De Austria » 6 » 
De Francia D 141 as 
De H ^ 2 1 
De I terra » 5 10 
De Gibraltar » 2 ^ 
De Cerdeña.. . . . n » 3 
De los Estados-Uni- 
e ON L 16 » 
Total 472 108 quintales 
EXPORTACION. 
Agua ras: 
A Portugal. . . 147 343 » arrobas. 
py cie 
A Gibraltar. . . . 128 ^ » quintales. 
A las islas Filipinas. . » » 363 
Total IA 363 quintales. 
Brea: 
A Franció. . . . . » 13 » arrobas. 
Pez comun : 
A Portugal. . . . . » 418 » arrobas. 
Pez griega : 
A Portugal. 4; $06 E » arrobas. 
Trementina : 
A Portugal.. . . . » 270 197 arrobas. 





En la Exposicion agricola que tuvo lugar en 
Madrid , en 1857 , se distinguieron y fueron pre- 
miados : el Cuerpo de ingenieros de montes, D. 
Juan Acinos, de Ontoria del Pinar, y D. Vietor 

o, de Quintanar de la Sierra, por la co— 
leccion de resinas de pino, brea, y pez griega; 
D. Felix Urgellés é hijo, de Barcelona , por agua 
ras y trementina purificadas. j 

າາາ ຊາ (Pinus Mugho , Poiret). Es—. 
ta especie, que se cria en los Alpes, en los Piri- 
neos, en varias montañas de Espana, etc., or- 


.| dinariamente es baja y achaparrada, y a 


su porte se parece al pino silveslre , sus ho— 
las no son glaucas , y sus frutos son muy peque— 
ños, y la cabeza de sus escamas liene un ທື 
ño pre Con sus ramas, que son flexibles , 
se hacen aros, ligaduras, ete. , y tambien sir— 
ven á guisa de antorcha para alumbrar. Su tre— 


PIN 
mentina es à veces llamada Bálsamo de Hun— 
ria. 
: Pino oriental, Pino del Levante 
(Pinus orientalis , L.). Esta esp.cie da un pro- 
ducto resinoso llamado Lágrimas de Pino. 

Pino Picea, Pieea (Pinus Picea, L.; 
Abies pectinata , DC.). Esta magnifica é impor- 
tante especie es igualmente conocida bajo los 
nombres de Abeto comun, ó solamente Abeto, 
Abeto blanco, Abeto en peine, Abeto plateado, 
elc. Se cria en las cadenas de montañas de la 
Europa media y meridional , de los Pirineos has- 
ta el Cáucaso, siendo sobre todo comun en los 
Alpes, en donde forma grandes y hermosas sel— 
vas. Su tronco, que alcanza una altura de 100 
à 150 piés, está cubierto de una corteza blan— 
quecina , es derecho, desnudo inferiormente , y 

rnecido en su parte superior de ramas regu- 
armente dispuestas por verticilos que le dan una 
forma piramidal; sus hojas son estrechas, pla- 
nas, dispuestas en dos ringleras laterales; sus 

iñas están formadas de escamas delgadas no 
mbadas , ni soldadas hasta su punta.—V. Abe- 
to comun y Abeto Picea, 

La Manera pe Asero es blanquecina, fácil de 
hender longitudinalmente , dulce y eláslica ; es— 
tas cualidades, unidas á la rectitud casi perfecta 
de los troncos que la suministran, permiten ha- 
cer de ella mástiles, vergas, sobre todo vigas 
de muy grande longitud y de las mayores dimen- 
siones, y tablas que forman, con las obtenidas 

de un abeto alto, la materia primera del made— 
raje para los edificios y de la carpinteria comun, 
etc. Segun Hartig , esta madera, tomada en un 
árbol de 80 años, pesa 66 libras 14 onzas por 
pié cübico cuando es verde, y 44 libras 5 onzas 
cuando es seca, mientras que tomada de un ár— 
bol de 40 años, pesa solamento 37 libras 9 on- 
zas , en el estado seco, bajo el mismo volúmen. 
, La corteza de este árbol es empleada para cur- 
tir cueros en algunas partes de Europa, particu- 
rmente en ciertos puntos de Suiza; las yemas 
y algunos de sus productos resinosos tienen apli- 
caciones en medicina. 

De esta especie se obtiene la TREMENTINA DE 
ABETO, que resuda por en medio de la corteza de 
los nuevos abetos, y forma en la superficie utri- 
culas que parecen dos veces el año, en la pri- 
mavera y el otoño. Los habitantes de los Vosges 
ໄ de los Alpes, que la van à recoger , abren esas 
utriculas raspando la corteza con la punta de un 
cuerno de hoja de lata, que al mismo tiempo re- 
cibe el jugo resinoso; vacian éste en una botella 
que llevan á su lado, y lo filtran despues por 
medio de embudos hechos decorteza. La tremen- 
tina asiobtenida es muy estimada, pero se extrae 
en corta cantidad, pues un hombre no mas puede 
recoger de ella 2 libras y media por dia. En Ale- 
mania y en los paises septentrionales, se extrae 
en mucha mas gran cantidad por medio de an— 
chas incisiones hechas en el tronco del árbol. 
La trementina de abeto se distribuye en el 00-- 
mercio en ueñas barricas.—Los caractéres 
de esta trementina varian segun la manera con 
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que ha sido obtenida. La recogida en los Vosges, 
abriendo solamente las utriculas de la corteza, es 
trasparente, muy flúida, apenas colorada , de un 
olor de limon muy agradable; en el comercio, 
se la llama Trementina de limon, ó Trementina 
de Alsacia; se asemeja bastante al bálsamo del 
Canadá. La que procede de Alemania, y que mas 

rlicularmente se llama Trementina de Estras- 

urgo, es un poco mas espesa, un poco mas colo- 
rada, siempre trasparente, provista de un olor 
fuerte, y de sabor acre y muy amargo.— La tre- 
mentina de abeto consta de: extracto acuoso que 
conliene ácido succinico, 0,85; resina ácida, 
46,39; resinula, 6,20; abietina, 10,85; aceite 
volátil, 35,50; pérdida) 221 ; total 100.—La tre- 
mentina de abeto entra en varias composiciones 
farmacéuticas; privada de su aceite por la ebu- 
llicion en el agua, forma lo que se llama Tre- 
mentina cocida , de que se hacen pildoras astrin- 
gentes. Como las demás suertes , esta trementi- 
na tambien es empleada en la confeccion de va- 
rios barnices, 

Pino Piña, Pino albar, Pino de 
eomer, Pino cultivado, Pino de 
Piñones (Pinus Pinea, L.). Ésta hermosa 
especie se encuentra, sea en el estado expontá- 
neo, sea cultivada, en los diversos paises que 
comprende la region mediterránea, y sobre todo 
abunda en España y en Italia. Distinguese á 
primera vista en su lm de parasol, es decir 
en su cima convexa y extendida , que termina un 
tronco alto y desnudo, formado de ramas hori- 
zontales; por término medio alcanza una altura 
de 20 metros. Su tronco es derecho, à veces co- 
mo torcido, y la corteza que le cubre es parduz- 
ca, resquebrajada ; sus hojas, numerosas en las 
ramas , son geminadas , gruesas, largas de ! à 2 
decimetros, de un verde oscuro. Sus piñas son 
ovoideas , hinchadas, largas de 14 à 45 centime- 
tros, parduscas y lustrosas; la porcion saliente 
de sus escamas es gruesa y muy convexa ó pira- 
midal. Las semillas que encierran estas piñas son 
de unas 4 à 6 lineas de largo, oblongas y un po- 
co angulosas , gruesas como pequeñas habichue- 
las, formadas de una cáscara amaril'enta , leño- 
sa, muy dura , excepto en una variedad cultiva- 
da, y de una almendra muy blanca, aceitosa, 
cubierta de una pielecilla rojiza, que tiene un 
sabor dulce agradable. Esta almendra es conoci— 
da vulgarmente con los nombres de PiNoN, Pi- 
NON DULCE. 

Los Piñones se comen frescos ó secos, y los 
confiteros los hacen entrar en preparaciones y go- 
losinas muy buscadas; se dice que son afrodisia- 
005 y que aumentan la secrecion de la leche y 
del semen, y además que su uso es ütil à las ເ 
sonas que padecen del pecho y de cólicos nefríti- 
cos. Antiguamente servian á menudo, en medici- 
na , en la preparacion de emulsiones calmantes ; 
pero su uso es muy limitado bajo este respecto 
en nuestros dias. Los piñones, que deben esco- 
gerse recientes, porque con el tiempo ó enveje— 
ciendo se vuelven amarillos y rancios, dan el 
tercio de su peso de un aceite dulce, alimenti— 
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cio, bastante estimado, que se empleaba anles 
como medicamento en algunos casos; pero el 
Aceite de Piñon conserva un ligero gusto de tre- 
mentina y se enrancia muy pronto. 

La Mabera DE Pino ALBAR, aunque de cualidad 
inferior à la de ciertas otras especies , es no obs- 
tante empleada con ventaja para la carpinteria, 
para los bordages de las embarcaciones, y, en 
el Oriente, para la arboladura de las naves. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de piñones sin cáscara 


fueronenlos años de: 1851. 1852. 41853, 
IMPORTACION. 
Do Francia. 228 1 » arrobas. 
De Toscana. . . 96 14 ^ 
Total : 324 15 " arrobas. 
EXPORTACION. 
A la ista de Cuba. . . 32 » 130 arrobas. 
A la República de Mé- . 
JEO. 2o 6x3 > P 15 
Total : 32 » 455 arrobas. 





Pino silvestre, Aznacho, Azna- 
lo, Pinastro, Pino, Pino blanco, 
Pino comun, Pino negral / Pinus syl- 
restris , L.). Este pino, el mas importante de to- 
dos bajo ciertos respectos, se cria naturalmente 
en la Europa, en el Cáucaso, en Siberia, y si 
bien pertenece mas particularmente à los climas 
frios, viéndosele adelantar mucho hácia el Nor- 
te, tambien en el mediodía de Europa se le en- 
cuentra à una altura bastante considerable en las 
montañas; en España es ET comun en los montes. 
Su tronco, que se eleva hasta 30 y 35 metros, 
derecho, cubierto de una corteza gruesa, res- 
quebrajada , parduzca ferruginosa en la parle de 
abajo, mas clara y gris hàcia arriba, termina 
por una cima piramidal , formada de ramas hori- 
zontales , como en la generalidad de las especies 
del género. Sus hojas, geminadas, liesas, de un 
verde un poco glauco, no tienen por lo comun 
mas que 7 à 10 centimetros de largo, y persis- 
ten tres ó cuatro años. Sus piñas varian bastante 
de forma y dimensiones, pero por lo regular son 
pequeñas , cónicas prolongadas , no lustrosas, de 
un pardo un poco gris ó amarillento en la madu- 
rez; la porcion saliente de sus escamas es gene- 
ralmente convexa y piramidal, masó menos com- 
hada hácia abajo; sus semillas apenas lienen mas 
de 4 milímetros de largo. 

Conócense muchas variedades de Pino silves- 
tre, algunas de las cuales han sido consideradas 
por ciertos autores como especies distintas, sien- 
do entre ellas las mas notables el Pino del. Nor— 
te ò Pino de Riga, y el Pino rojo ò Pino de Es- 
cocia. 

El Pino silvestre es, de todos los árboles de es- 
te género, el mas esparcido en inmensas selvas, 
y el de que se obtienen mas productos. Sus yemas 
o renuevos son anliescorbulicos, y reemplazan 
al hombrecillo en la fabricacion de la cerveza; 
sus hojas y sumidades, segun Murray, son úti- 
les tambien en el escorbuto y otras afecciones; 
su corteza es bastante astringente para ser sus- 
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tituida à la de roble, en el norte de Europa , pa- 
ra el curtimiento de las pieles, y la de los viejos 
troncos, muy gruesa y rugosa, es tan ligera que 
puede reemplazar el corcho para sostener las re- 
des de pescar en la superficie del agua; su se- 
gunda corteza ó la parte interior de la corteza, 
que es tierna , carnuda, llena de jugos mucila— 
ginosos, sirve à los habitantes de las regiones 
polares para fabricar una especie de pan grose— 
ro amasandola con harina de cebada o de cente- 
no, pan que tiene un gusto dulce, es astringen— 
te, obstruye los visceras quimosas , hace perder 
el apetito , y abrevia la vida de aquellos que ha- 
cen un gran consumo de él. Por último, los pro— 
ductos resinosos de este árbol, semejantes a los 
del pino maritimo, son abundantes y tienen mu— 
cha importancia, y el carbon hecho con su leño 
es de buena cualidad y muy estimado para las 
fraguas. 

a MADERA DE Piso siLvESsTRE es mejor que la 
de todos los demás pinos para las construccio— 
nes navales, para la armadura de edificios, la 
carpinteria, ete. Esta madera varia mucho de pe- 
so y de densidad, segun la edad del árbol ¿ se— 
gun las circunstancias bajo la influencia de las 
cuales se ha desarrollado; así es que, segun 
London, pesa de 54 à 74 libras por pié cubico 
cuando es verde, y de 31 à 41 libras cuando es 
seca. La que nos viene de las comarcas vecinas 
al Báltico es considerada como de cualidad su— 
perior , y se emplea con preferencia à loda otra, 
sea para las arboladuras de las naves, sea para 
las obras de carpinteria. Las cualidades que dis- 
linguen la madera de pino silvestre son sobre to- 
do su elasticidad, su tejido unido, à la vez ligero 
y resistente, y su inalterabilidad. Bajo este ultimo 
ບດ , hase comparado á la buena madera de 
roble; Smith dice haber visto piezas de ella que, 
despues de una estancia de tres siglos en los te— 
chos de un viejo palacio, habian sido halladas 
tan sanas y lan frescas como si hubiesen proce— 
dido de arboles cortados despues de poco. Hase 
reconocido que las cualidades ie າາ que 
distinguen la madera de este árbol, cuando ha 
vejetado en las partes frias de me y T la 
hacen preferible à toda otra para la arboladura 
de las naves, dependen sobre lodo del poco es— 

sor de las capas leñosas de que està formada. 

impléase la madera sangrada , es decir del ár— 
bol de que se ha sacado la trementina, lo que es 
lo mas comun, ó la madera no sangrada, que es 
de un olor desagradable, y si se emplea en la 
construccion de edificios la resina resuda en los 
dias calurosos, La madera de pino del Norte ó de 
Riga es la mas estimada, y à menudo se llama 
Abeto. La madera de pino de Escocia se distin- 
gue por su color rojizo oscuro. 

PIOJO , PEricuLUs. Género de insectos pa- 
rásitos del órden de los chupadores , de la fami- 
lia de los sifunculados , mas conocidos por la re- 
pugnancia, como senal de desaseo ó de disolu— 
cion, per las incomodidades que causan y algu- 
nas veces por las afecciones morbosas que cons- 
lituyen ¡enfermedad pedicular ó liriasis), que 
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por sus usos económicos y medicinales. 

Sobre el hombre viven tres especies de piojos. 
El Pi0Jo DE LA CABEZA / Pediculus humanus capi- 
tis, L.], el Piojo peL cuento (Pediculus huma- 
nus corporis, L.) , y el Piojo DEL PUBES Ó LAD- 
LLA ( Pediculus pubis, L.). 

Los medios que se emplean para desembara— 
zarse de estos incómodos insectos son las semillas 
de estafisagria y el tabaco en polvo, y sobre todo 
las fricciones con pomada mercurial. El aseo es 
el mejor medio para extinguirlos. 

En la India asiálica y en la Nueva-Holanda , 
segun Labillardiére , las mujeres comen los pio 
jos que cogen en la cabeza de sus hijos; los lio- 
tentotes tienen tambien esta costumbre.— En me- 
dicina, los piojos de la cabeza y del cuerpo han 
sido usados en la retencion de orina , en las obs- 
trucciones y las cuartanas, y la ladilla ha sido 
prescrita para combatir la clorosis y la ictericia. 

„Hay otras especies de piojos que viven sobre 
diferentes animales, : 

PIPA. Tonel grande para poner liquidos, y 
cuya capacidad varia segun | 
ToxtL es un vaso de madera de forma à corta di- 
ferencia cilindrica , pero combada en el medio, 

construido de tablas ó duelas combadas y conte- 
nidas en cercos ó aros, y hecho para poner liqui- 
|s 0 para encerrar ciertas mercancias, como 
miel, pasas, ete. Segun sus dimensiones y mo- 
diticaciones ligeras en la forma, el tonel toma 
los nombres de Barrica, Barril, Bota, Pipa, 
etc. La TowELERÍA es el arte ú oficio de Cu— 
bero , Pipero ó Tonelero , que tiene por objeto la 
fabricacion de los predichos vasos , cubas, y en 
general todos los vasos propios para contener li- 
quidos y tambien varias otras mercaderías. 

Los Griegos del tiempo Hesiodo conocian el 
uso de los toneles , aunque se sirviesen de gran- 
des vasos de barro para el depósito y el traspor- 
le de vino. Los Romanos lo depositaban en odres 

hos comunmente de pieles de machos cabrios, 
lo que comunicaba al vino un gusto desagrada— 
ble. Hace ya algunos años se imaginó en Ingla- 
lerra fabricar, por mecánica, toneles de toda 
dimension , con una gran perfeccion y una celeri- 
ad que parece increible. | 

Los toneles ó pipas vacias, principalmente las 
q han servido para el trasporte de los aguar- 

¡entes ó espiritus, son tambien el objeto de un 
comercio particular. 

nse Pipas en duelas aquellas Pim due- 
las están unidas, y solo falta ponerlas los aros. 
A menudo se embarcan pipas de esta suerte en 
los buques destinados á las islas de América, 
Ee ocupan menos lugar, y es fácil montar- 
, ô con los aros que se llevan ia en mazos, ó 
que se hacen en el camino en los lugares en don- 
se encuentran maderas à propósilo. 
. Las maderas que emplea el tonelero han sido 
indicadas en el articulo Duela | V. esta palabra). 
lámase Ano ó CERCO DE CUBA å una plancha del- 
gada de hierro , ó una ligadura de fusta flexible 
ile que se sirven los toneleros para atar los tone- 
les cubas, etc. Los mejores aros son hechos de 


las localidades.— | De 
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'astaño, ya por ser faciles à doblarse, ya por- 
que resisten mucho à la humedad de las bode— 
gas; pero se utilizan tambien para este uso el 
abedul, el aliso, el avellano, el fresno y cual— 
ເນ otra fusta plegadiza ; los aros de roble son 
uertes , largos y durables. 
Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de pipas vacias en Es- 
pana en los años 1851, 1852 y 1853 fueron: 








AÑOS. 
IMPORTACION. 1851. 41852. 1853. 
Pipas ó botas vacías: 
De Argelia.. . 1 » » unidades. 
De Francia. . 12 M 289 
De Inglaterra. 212 4163 110 
De Gibraltar.. 85 34 14 
De Toscana. . . . - 1 4 11 
De las Ciudades An- 
seáticas.. > » 4 - 2 
De Holanda.. . . . » 4 » 
De Portugal... . . . » 1 » 
Bélgica. . . » » 2 
De Cerdeña.. . . . » » 39 
De los Estados Ponti- 
E , .; : . .. . » » 126 
De Malta.. . . . . » » 225 
De la isla de Cuba. . 712 2,883 1,656 
De Puerto-Rico.. . . 2% 92 138 
De la República de 
Venezuela. . . . » 2 2 
De las Posesiones in- 
glesas. . , . . + » 2 » 
De la República de los 
Estados-Unidos. . . » » ?1 
Total:. 1,047 3,2$0 2735 unidades. 


Pipas (medias pipas): 
Dé d Ciudades An- 
seóticas. . . . . . 
De Francia. . 
De Inglaterra. 
De Gibraltar. 
De Suecia. 
De Holanda. . 
De Marruecos. . 
De Portugal.. + 
De Bélgica. . . . + 
De Cerdeña. . . . + 
De la isla de Cuba.. 
De Puerto-Rico.. 


Total: . 
Pipos fel barril de 6 en 


ipa): 
pé ໃ Ciudades An- 
Sseáticas.. "າຫ" 
Ponti- 


unidades. 
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unidades. 


De los Estados 
ficios. . . 

De Francia. . 

De Inglaterra. . 
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Pipas de menor cabida: 
De Francia. . .. 103 17 » unidades. 
De Suecia. 1 3 E 
De Inglaterra. 25 15 " 
De Gibraltar 2 74 » 
De Argelia. າ | " 
De. Toscana. " 1 ' 
De Bélgica. . : » 1 » 
De ໄມ isla de Cuba. 38 » n 
De Puerið-Rico. . . ?1 v ^ 
De la República de los 
Estados—Unidos.. 4 » n 
Total : . 194 332 » unidades. 
ExPORTACION. 
Pipas vacías : . 
A Argelia. . . 33 7 » unidades. 
A Cerdeña. . 159 » » 
A Francia... 35& 100 
A Toscana. 110 280 210 
A Inglaterra. . 95 100 » 
A Gibraltar... . . . » 30 ກ 
A la Repüblica de Chi- 
Mos tears" ies m 7 130 » 
A la República de Ve- 
nezuela.. . . . . E » 
Total : . 981 647 2% unidades. 


PIPA, Pipa de fumar. Canuto de 
tierra cocida ú otra materia que tiene uno de sus 
cabos encorvado y terminado por una especie de 
pequeño vaso que se llama hornillo, y en el cual 
se pone el tabaco de hoja, ó alguna otra sustan— 
cia, que se enciende para aspirar su humo. A ve- 
ces el hornillo constituyeuna pieza separada en la 
que se encaja una caña ó palo horadado , que se 
entra en la boca para chupar y extraer el humo 
que despide el tabaco poniéndole fuego. 

El lujo de los fumadores ha hecho hermosear 
las pipas, ya ເ lo concerniente à la materia, 
ya relativamente à la forma. Hay pipas de plata, 
de ámbar, de marfil, de porcelana, de asta , de 
cuero, de hueso, de metal, de madera , de pie- 
dra, etc., cuyo hornillo està forrado de tierra de 
pipa. especie de arcilla plástica que se vuelve 

lanca por la coccion. La fabricacion de estos 
objelos, que es bastante delicada , eleva mucho 
sus precios. Unas veces se coloca en el cabo del 
cañuto una pieza de ámbar perforada que se apli- 
ca á la boca; otras veces, el cañuto es de caña 
y largo de varios piés, para que, en este gran 
trecho, el humo llegue enfriado à la boca. Ordi- 
nariamente el cañuto de estas pipas es flexible. 
Se circuye un cilindro de hilo de hierro ó alam- 
bre muy fino, cuyas circunvalaciones se toquen, 
y se aplana con el martillo, de modo que queden 
tapados los pequeños vaciosó agujeritos interme- 
dios; despues de quitado el cilindro, se viste el 
cañuto con hilos de goma elástica y de seda, y 
se ajustan á los dos cabos del mismo partes de 
cañuto de asta, ahuecadas y hechas en el torno; 
uno de estos cabos se coloca entre los labios, 
el otro entra á viva fuerza en un hornillo de cual 
quiera materia, y que comunmente está cubierto 
de una concha de plata, oro, ó cobre, que se 
abre y cierra por medio de una bisagra ; por úl- 
timo, hase imaginado colocar en el fondo del hor- 
nillo un disco de platino agujereado que deja pa- 
sar el humo, oponiéndose á la introducción del 
labaco v de la ceniza dentro del canulo; para 
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limpiar este disco ó criba de platino, cuando está 
ensuciado por aceite de tabaco, se expone à la 
llama para hacerlo enrojecer. 

Las pipas mas estimadas, y que frecuentemen- 
te se pagan á un precio subido, son las Pipas de 
magnesita ó Pipas de espuma de mar , en uso en 
Turquía, en donde forman una parte importante 
del lujo otomano. Esta materia, que se extrae de 
un banco perteneciente á un convento de Dervis, 
y situado en Kiltschik , cerca de Konia, en Ana— 
tolia, es dulce y grasa al tacto, y se pone blan— 
ca y dura despues de haber estado expuesta al 
fuego. Primeramente se amasa esta lierra, y por 
medio de moldes se labra formando pipas, que pa- 
ra hacerlas secar se exponen al sol, y despues al 
fuego calentando hasta el rojo cereza para endu- 
recerlas ; luego se hacen hervir en leche, se se- 
can de nuevo, y se pulimentan con cola de caba- 
llo ; M veces se coloran haciéndolas cocer 
en un baño que contenga óxido de hierro ó cual- 
quiera otra sustancia colorante. —V. Espuma de 
mar. 

Entre las pipas de espuma de mar que se fa— 
brican en gran cantidad en Alemania las mas bus- 
cadas son las de Ruhla, en Sajonia. Las blancas es- 
tán aderezadas con sebo y despues con cera, y 
son siempre de un precio subido cuando las ma- 
sas son grandes; las amarillas se aderezan con 
aceite , v no tienen tantos aficionados. Las espu- 
mas de Viena, que ciertos inteligentes aprecian 
mas que las de Sajonia, no se aderezan con se— 
bo, y si con una ligera capa de cera. Por la via 
de esta ciudad llegan de la Turquía de Asia las 
espumas de mar, y alli es à donde los Sajones 
van á proveerse de ellas. 

Las llamadas Pipas de falsa espuma se hacen 
con desperdicios de la verdadera espuma de mar, 

no con cáscaras de huevos, como algunos creen. 

uando se corta en la masa , lo que de ella cae, 
despues de reducido à polvo y convertido en una 
pasta que se deja endurecer, sirve para hacer 
estas pipas. : 

En Constantinopla , los alfareros hacen Pipas 
rojas con polvo de cimento tamizado, mezclado 
con arcilla grasa despojada de arena por medio 
de lociones con mucha agua ; despues de amasa— 
da, la materia se amolda , y las pipas que se ob- 
tienen, luego de cocidas, se pulimentan con cue- 
ro y sanguinaria. Estas pipas, que son de forma 
baja, lisas ó estriadas, se venden à muy bajo 
precio; pero las que tienen adornos ó dorados 
son bastante buscadas por los aficionados. 

Las Pipas de porcelana se fabrican en cantida- 
des considerables en toda la Alemania , sobre to- , 
do en Sajonia, de donde salen las mas hermosas, 
las mejor acondicionadas y las mejor pintadas. 
La fábrica real de Meissen disfruta por este arti- 
culo de una antigua y merecida reputacion. E 
ducado de Altemburgo entrega al comercio ma- 
sas inmensas de pipas de porcelana, pero de suer- 
les comunes. 

La Alemania se distingue tambien por sus Pi- 
pas de raiz, fabricadas en Ulm, cuya exporta— 
cion es bastante considerable. 
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Las Pipas de boj y otras maderas, confeccio- 
nadas en algunas poblaciones de Francia, y que 
forman el o E de un gran comercio, son gene- 
ralmente de los mismos modelos que las pipas de 
lierra cocida, sus colores son muy variados , y 
su precio muy módico. 

Pipas blancas de tierra cocida son las mas 
comunes y las mas usadas; á menudo el hornillo 
imita ciertos bustos, cabezas de animales y otras 
formas caprichosas, y á veces tambien presenta 
algunas modificaciones particulares. Estas Le es 
son ligeras, baratas y buscadas por los fumado— 
res, porque encuentran que el gusto del tabaco 
se conserva en ellas mas puro. Son incalculables 
las canlidades de pipas de esla especie que se 
fabrican anualmente en Francia , distinguiéndose 
por su blancura las de Givet | Ardennes) , cono— 
cidas en el comercio bajo el nombre de Pipas de 
espuma de tierra. Gouda, en Holanda, goza des- 
de mucho tiempo de gran nombradía por este ar- 
tículo, del cual todos los años exporta cantida— 
des inmensas. 

D la fabricacion de pipas es poco im- 
le 


: Segun là Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de pipas para fumar 
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PIRACOABA. Pez no clasificado del 
Brasil , análogo à la anchoa y à la sardina , cuya 
carne, se dice, es tierna y agradable. i 

PIRATIA PUA. Segun Pison, nombre 
de dos grandes peces del Brasil cuya carne es 
muy estimada , y que H. Cloquet cree que perte- 
necen à los géneros Centropomo y Perca., 

PIRAUMBU. Pez de los rios del Brasil, 
de la talla y de la ji de la carpa, cuya carne, 
segun Marcgrave, Rai y Pison, es excelente, y 
que da buena ictiocola. 

PIRIGARA, Pinicara. Género de plan- 
tas de la familia de las mirlàceas mirtéas, esta- 
blecido por Aublet para ocho especies, árboles 
de la América tropical. 

Pirigara de cuatro pétalos / Piri- 
gara tetrapetala , Aubl. ; Gustavia angusta , L.). 
Arbolillo que se cria en Cayena y en el Brasil, en 
donde sus largas hojas son empleadas en tópico, 
como fundente, en las obstrucciones del higado; 
en el Brasil, en donde lleva el nombre de Jani- 
parandiba 6 Japarandiba , sus frutos son consi- 
derados como aperilivos y fundentes, Su madera, 
que es muy flexible, sirve para aros, pero des- 
pide por desgracia un olor infecto que conserva 
aun mucho tiempo despues de cortada y traba— 


en España en los años de 1851, 4852 y 1853 fué: | jada. 





AÑOS. 
- T Á—— 
IMPORTACION. 4851. 14852. 4853, 
Pipas de asta, hierro, 
y Aad madera, ete.: 
be las Ciudades An- 
seáticas. . . . . 1 1 » docenas. 
De Francia. . . . 548 767 596 
De Holanda.. . . » » 3 
Total: . 549 768 599 docenas. 
ips de marfil, etc. : : 
A ddr, f n 86 4116 » unidades. 
Pipas de tierra co ida: 
De Francia. . . . . 729 38 492 arrobas, 
DeHolanda.*. . . . 45 293 507 
De Inglaterra. . . 261 138 4 
De Cerdeña.. . 3 » » 
De Gibraltar. 16 » » 
à a. » » 25 
Total:. . 4,054 813 958  arrobas. 
ExrotrAcioN.: 
j de tierra cocida : 
A la isla de Cuba. . . E ^ 127 millares, 


FEQUERIA , Piguerta. Género de plan- 
tas de la familia de las compuestas tubuliflores, 
tribu de las eupatoriaceas eupatoriéas, estableci- 
do por Cavanilles y adoptado por casi todos los 
botánicos, para yerbas ó sub-arbustos que se 
crian principalmente en las montañas del Perú, 
y tambien se encuentran , pero raramente, en las 
comarcas templadas de Méjico; Entre las siete 
especies que contiene este género solo merece 
ser citada la PiQUERIA DE TRES NERVIOS / Piqueria 
trinervia, Cay.) , planta que se cria en Méjico 
en donde se la llama Tubal, y que, segun se- dice, 
se pone en el tabaco para aromatizarlo. 

, PIRA-EMI3 . Pez no clasificado del Bra- 


sl, cuya carne es muy estimada. 


PIRIGUAO, PIRIJAO Y PIHI- 
GUAO. Nombres de una palmera de las orillas 
del Orenoco, que constituye quizás un género 
nuevo, y quelleva támaras que contienen de 60 à 
80 frutos del volúmen de un albérchigo , colora- 
dos , harinosos , alimenticios , la mayor parte sin 
semillas, que se comen cocidos ó tostados. El Sr. 
Martius la incluye en su género Guilielma. 

PIROLA, Pinora. Género tipo de plantas 
de la familia de las piroláceas, à la cual da su 
nombre, y de la decandria monoginia, formado 
de 8 6 9 especies, plantas herbáceas bisánuas ó 
vivaces, que se crian en las partes sombrias 
montañosas de la Europa, del Asia y de la Amé- 
rica septentrional. 

Pirola de hoja redonda, Pirola, 
Pirola oficinal /Pyrola rotundifolia, L.). 
Pequeña planta vivaz, que se cria en los bosques 
sombrios i montuosos de Europa. Su raiz es ras- 
trera y fibrosa; sus hojas, redondas, enteras, 
lampiñas , lustrosas, nacen en rosetas en la base 
de un tallo simple y lerminado por una espiga de 
flores blancas, de estambres amarillos, de un as- 
peclo muy agradable. Las hojas de esta planta, que 
tienen un sabor acerbo, eran empleadas antigua- 
mente en las enfermedades que reclaman el uso 
de los tónicos y de los astringenles, y tambien 
se administraban , como vulnerarias , en las con- 
tusiones fuertes. Hoy dia este medicamento ha 
caido en el olvido. 

Pirola umbelada / Pyrola umbellata, 
L. ; Chimaphila umbellata , Pursh ). Esta espe- 
cie se cria en el norte de Europa y en los Esta- 
dos-Unidos. Sus hojas, que son dulces al paladar, 
despues amargas, y estimadas astringentes , han 
servido, en gsta última region, contra las calen- 
turas intermitentes, administradas en cocimiento. 
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Toda la planta ha sido preconizada en ໂລ hidro— 
pesia; los Canadienses, que hacen de ella un 
uso frecuente, la llaman en su idioma Yerba pa- 
ra orinar. 

PIROTONIDA. El Sr. Ranque, médico 
de Orleans, dió este nombre al aceite pirogenado 
que resulta de la combustion del lienzo, del cá— 
namo ó del algodon al aire libre, liquido negruz- 
co muy acre que se diluye en tres ó cuatro ve- 
ces su peso de agua, despues de haberle separado 
la especie de carbon ligero que sobrenada. Este 
soluto , análogo al Aceite de papel de Lemery, 
se puede reducir al estado seco por la evapora- 
cion, en cuyo caso se presenta bajo forma de es- 
camas parduzcas, semejantes à emetina colorada. 
— Y. Papel. 

La pirotonida ha sido aconsejada en diversas 
dolencias; la cáries de los dientes, la oftalmia 
crónica , las hemorrágias uterinas, etc., etc. Sus 
efectos no obstante merecen ser justificados. 

PISCIDIA , Piscipia. Género de plantas 
de la familia de las leguminosas papilionáceas, 
tribu de las dalbergiéas, y de la diadelfia decan- 
dria, establecido para dos especies de la Améri- 
ca tropical. 

F'iscidia Eritrina , Arbol de em- 
borrachar (Piscidia Erythrina, Lam.). Este 
arbusto, llamado Dog-—w00d (madera de perro) por 
los Ingleses, nombre que dan tambien al Corno flo- 
rido (V. esta palabra), es empleado en las Anti- 
llas para emborrachar los peces. Los naturales 
mojan sus flechas en el zumo deeste vejetal para 
hacer perecer las aves, etc., que alcanzan; sin 
embargo, ninguno de estos animales adquiere 
propiedades venenosas, y todos pueden ser co— 
midos, aunque las parles de este arbusto sean 
loxiferas. El doctor Hamilton dice que la tintura 
de la corteza de este vejetal es un medicamento 
soporifero intenso , y que lo ha empleado con fe- 
liz éxito en la caries dentaria, sin que jamás 
haya visto volver el dolor. 

Piscibta be Cartaco (Piscidia carthaginen- 
sis, Lam.) , árbol de la América del sur , tiene 
las mismas propiedades que la especie precedente. 

PISCOBO. Graminea de Malabar , en don- 
de se la llama Nain-canna , cuyo zumo es con- 
siderado como calmante al interior, ó en friecio- 
nes sobre los piés y las manos, para hacer cesar 
los espasmos. 

PISONIA , Pisoxia. Género de plantas de 
la familia de las nictaginéas, establecido por Plu- 
mier para árboles ó arbolillos de las regiones 
tropicales del globo. Se dice que la Pisonia OLO- 
nosa /Pisonia fragrans , Desf.), arbolillo de las 
Antillas, es un vomitivo activo, empleada como 
tal en la isla de Cuba. : 

PISTACIO ó ALFONSIGO, PISTACIA. 
Género de plantas de la familia de las anacardiá- 
ceas, y de la dioecia pentandria , que encierra 
una docena de especies, árboles ó arbolillos mas 
ó menos resinosos, que se crian sobre todo en 


E M. 
stacio de Atlante, Alfónsigo 
de Atlante / Pistacia atlantica , Desf). Este 
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árbol, de Africa , produce en Arabia resina, Ha- 
mada Heulo por los naturales, analoga à la al- 
máciga , segun De-Candolle; sus frutos, que ellos 
llaman Lum, son comestibles aunque un poco áci- 
dos, y los mezclan con la pasta de dátiles, etc. 
Pistacio Lentisco, Alfónsigo 
Lentiseo, Lantisco, Lentisco, Ma- 
ta / Pistacia Lentiscus, L.). Esta especie, muy 
comun en la Europa meridional, el Africa septen- 
trional y el Oriente, que abunda en España en 
Cataluña, Aragon, Valencia, Estremadura, Puer- 
to-llano, Sierramorena , etc., es un arbolillo ra- 
moso y tortuoso, de corteza parda ó rojiza, arru- 
gada y tuberculosa; sus hojas están formadas de 
ocho hojuelas lanceoladas, obtusas, lampiñas, de 
color verde oscuro; sus flores son pequeñas y ro- 
jizas ; sus frutos son unas drupas muy pequeñas, 
del grosor de un guisante, y rojizas que pasan à 
negruzcas en su madurez. a 
raiz de este vejetal se emplea para cons— 
truir cajas de tabaco y otros objetos de adorno; 
su leño, que es amarillento, un poco aromático, 
resinoso y de un sabor ligeramente astringente, 
ha sido preconizado contra la gota, y administra- 
do en otros males, sirve para hacer mondadien— 
tes, y por medio del alcohol da un hermoso color 
amarillo; sus hojas se usan, en cocimiento , con- 
tra las úlceras de la boca; sus ramos se emplean 
para adorno de las belenes en razon de conser— 
varse el verdor de las hojas muchos dias despues 
de arrancados; sus frutos son susceptib'es de ser 
comidos, y Plinio dice que en su liempo se co- 
mian confitados como aceitunas; por último , de 
las semillas ó almendras de estos frutos se extrae 
un aceite fijo que los Turcos y los Sardos uli'i- 
zan para el alumbrado. 

En España el lentisco apenas da producto resi- 
noso, Una variedad que existe en la isla de Chio, 
de talla un poco mas alta, de hojas ovales, es la que 
suministra la sustancia conocida bajo el nombre 
de ALMÁCIGA Ó RESINA ALMÁCIGA. Esta materia re- 
sinosa, que flu&e por numerosas incisiones su— 
perficiales practicadas en el tallo y en las ramas 
gruesas del lentisco, constituye la principal ri- 
queza de la isla de Chio. Segun las noticias reco- 
gidas en los lugares por el sr. Olivier, cada año 
se hacen dos cosechas de almáciga: la primera 
se verifica despues del 27 de agosto , dura ocho 
dias, y da la cualidad mas estimada ; luego de 
terminada , se practican incisiones nuevas, y la 
sustancia que de ellas fluye es el objeto de una 
segunda cosecha, que concluye el 25 de setiem- 
bre. Mas tarde los reglamentos locales prohiben 
recoger la almáciga que aun puede fluir. 

En el comercio se distinguen dos suertes de 
esta sustancia resinosa: 1, Almáciga en lágri— 
mas 6 Almáciga macho, que se recoge en el mis- 
mo arbolillo, y se presenta bajo forma de gotas 
solidificadas ó lágrimas de grosor variable, ona, 
de un amarillo claro , pulverolentas en su super- 
ficie , traslúcidas, frágiles, de fractura lisa, vi- 
driosa y lustrosa, de un olor agradable cuando se 
alientan ó se frotan, y de un sabor aromálico; 
cuando se masca, sereblandece y dejándola en la 
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cidas en la Europa media, la cuenca del 
Mediterráneo, mas raras en el Oriente y en la 
India. Las Pimpinelas son plantas herbáceas, 
ánuas , bienales ó vivaces. . 
Pimpinela Anis.—V. Anis. 
Pimpinela mde, Saxifraga 
mayor /Pimpinella magna, L.). Esta planta 
se cria en los bosques hümedos de Europa, y es 
bastante comun en los sitios montañosos elevados 
de Espana. Sus hojas son pinnadas, de hojuelas 
uniformemente , la impar tan solo trilo- 
bada; sus umbelas son ordinariamente blancas, 
ro en una variedad que se cria en el Jura y en 
: Alpes son de un hermoso color de rosa; su 
raiz es cilindrica, del grosor del dedo, negruzca 
exleriormente y guarnecida de raicillas en su 
ris a Esta raiz , — m de LA 
pinela negra , tiene un olor agradable y un sabor 
dulce aromático ; comunica al agua y alcohol, con 
los cuales se la destila , un color azul de záfiro 
debido á un aceite volátil que se parece, respec- 
to del color, al aceite de manzanilla; dicese que 
en el norte de Alemania los destiladores la em— 
plean para dar un color azul al aguardiente. Es- 
la raíz es excitante, como la mayor parle de las 
umbeliferas ; antiguamente entraba en la compo- 
sicim de algunos polifármacos. 
Pimpinela Saxifraga, Saxifraga 
menor (Pimpinella Saxifraga, L.). Planta 
muy comun á lo largo de los caminos y en otros 
lugares incultos de Europa. Su tallo es derecho, 
estriado, ງ le y un poco ramoso; sus ho— 
jas radicales son pecioladas , de hojuelas sésiles, 
casi acorazonadas , obtusas , dentadas, lampiñas, 
las caulinares tienen hojuelas mas largas é inci 
sas , y las superiores son enteras y lineares; sus 
flores son blancas, y forman umbelas compues- 
las de 12 à 15 radios; su raiz es vivaz, blanca, de 
olor fuerte, de un sabor primero amargo, des- 
pe dulcisco , aromático y caliente. Esta raiz, 
lamada Raiz de Pimpinela blanca , era emplea- 
da como estomática y para provocar las secre- 
ciones. Las hojas y los frutos participan de estas 


CHANA. Raiz que las señoras del 
Perú usan para blanquear los dientes, pues quita 
muy bien el sarro, pero tiene el inconveniente de 
reblandecer las encías, lo que no sucede con la 
ratania 


PINCH NEYXA, PiscksgEYA. Género de 
plantas de la familia de las rubiáceas cincona- 
céas , tribu de las cinconéas eucinconéas , esta— 
blecido por L. — €. Richard para arbustos de la 
Carolina. Segun Coxe , la corteza de PINCKNEYA 
PUBESCENTE (Pinckneya pubens , Mich. ; Cincho— 
na caroliniana , Pers.) , árbol que se cria en la 
América del Norte, contiene cinconina en abun— 
dancia , y es prescrita en las calenturas intermi— 
tentes, sin dañar al estómago. 

PINEDA. Cierta especie de cinta de hilo y 
estambre, tejida y variada de diversos colores, 
que hoy mas comunmente se llama Cinta man— 
chega , y sirve regularmente para ligas. 

PINGUIC + PinGuicuLA. Género de 

16 
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lantas de la familia de las utriculariéas, y de 


a diandria monoginia , que comprende unas diez 

especies, yerbas vivaces, indigenas de las re— 
giones pantanosas y húmedas de Europa y de la 
América boreal, y que parecen untadas de grasa 
0 aceite. 

Pinguíeula vulgar, Pan de Cu- 
elillo, Tiraña (Pinguicula vulgaris, L.). 
Planta acaule , anual , que se cria entre nosotros 
en los prados húmedos de los bosques, sobre to— 
do en los montes de Castilla, Asturias y Galicia, 
nolable por sus hojas radicales manchadas de 
rojo, ovales, grasas al tacto, sus escapos uni- 
flores, y sus flores bilabiadas, espinosas. Se dice 
que esta planta es vulneraria y propia para lim- 
piar las ülceras, machacada. é incorporada con 
manteca. Los habitantes de Laponia reciben so— 
bre las hojas de este vejetal la leche de sus ren- 
giferos, la que se aceda en un dia ó dos y ad— 
quiere una consistencia igual à la de la nata sin 
separarse de ella el suero, lo que constituye un 
a'imento agradable para este pueblo; una corta 
cantidad de esta leche así preparada sirve en vez 
de cuajo, y Fabricio dice tambien que la planta 
sola hace cuajar la leche y la vuelve viscosa. De 
la pinguicula vulgar se saca un tinte amarillo , y 
su cocimiento hace perecer los pe. 

PENNA, Pinna. Género de moluscos acé— 
falos del órden de los lamelibranquios , familia 
de los ostráceos, de concha córnea, fibrosa y 
quebradiza, prolongada, regular, puntiaguda 
pe la parte anterior y truncada en la posterior. 

as Pinnas ó Jamoncillos gozan de cierta impor- 
tancia, no solo en razon del molusco , que es co- 
mestible, si que tambien por el biso ó borra que 
les sirve para fijarse á las rocas y que las artes 
emplean en la fabricacion de tejidos notables por 
su flexibilidad | abrigo. Entre las 45 ຄ່ 46 espe- 
cies vivientes de este género , la PINNA ÁSPERA, 
Pinna ຄ011 ( Pinna rudis, L.) se halla en algu- 
nos puntos de nuestras costas , pero la mas inte- 
resante es la siguiente : 

Pinna noble, Pinna comun, Pin- 
ma marina / Pinna nobilis, L.). Es natural 
del oriente del Mediterráneo, en donde se fija 
con el auxilio de un biso muy fino à las piedras 
y rocas que hay en este mar á 20 ó 30 piés de 
profundidad. Su figura es la de un triángulo cu- 
ya base, mas corta que los dos otros lados, es 
redonda, y la concha estriada y acanalada en su 
longitud. Éste marisco, delgado y frágil , €8 uno 
de los de mayor tamano conocidos ; hay indivi— 
duos que tienen cerca de tres piés de largo. 

La pinna noble, que es la que da el biso mas se- 
doso , es comun en las costas de Calabria de don- 
de la sacaban los Romanos de quienes era muy 
estimada. La pesca activa que de ella se hace 
sin restriccion por parte del gobierno napolitano 
amenaza su destruccion; pero en el dia tambien 
se saca de Cór é islas adyacentes , habiendo 
bajado su precio. La pesca de las pinnas requiere 
buzos ejercitados y una mano robusta para arran- 
car todo el biso; si se pescan con rastrillo , se pier- 
de mucha cantidad de éste, pues se rompe corto. 

TOMO IY. 
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El biso de pinna , al salir del agua, es verdo- 
so; despues de lavado con agua pura y jabon, 
pardea y toma un castaño reluciente 0 dorado 
que conserva indefinidamente. Este biso, anti- 
menle sobre todo, servia en la confeccion de 
s estofas, pero hoy dia la seda, no menos 
brillante y susceptible de recibir los matices mas 
vivos, ha reducido los Tejidos de bisos no mas 
ue á objelos de curiosidad. Sin embargo , en 
icilia y Calabria hilan el biso de pinna y con él 
fabrican guantes y medias, y tambien algunas 
estofas, qe resultan muy caras.— V. Biso 
PINO, 


ces comestible, se extrae aceite ó se preparan 
emulsiones. 

Los pinos son sobre todo notables porque todos 
contienen y dan, à cierta edad , una maleria re- 
sinosa semejante, balsámica, de sabor calien— 
te, amargo , acre , que lleva el nombre de Resi- 
na en el estado sólido, y de Trementina * en el 














* TREMENTINA. Jugo propio, resinoso volátil, que 
fluye naturalmente , ó por medio de incisiones , de va— 
rios vejetales , sobre todo de los de la familia de las co— 
niferas y de la de las terebintáceas. Cualquiera que sea 
su orígen, las trementinas tienen la consistencia de 
un jarabe espeso, son viscosas, lustrosas, mas ó me— 
nos trasparentes, de un color en general amarillo ver— 
doso , de un gusto amargo acre, de un olor fuerte y pe— 
netrante , olor que se modifica singularmente en el 
cuerge humano , puesto que da á Jas orinas el de vio- 
eta. 

Las trementinas están compuestas de resina y aceite 
volátil, llamado aceite esencial ó simplemente esencia; 
estos dos cuer no están combinados , sino simple- 
mente mezclados, bastando calórico para desprender 
este último, á Jo menos en parte. Sila resina es mas 


Pinus. Género de plantas de la fa- 
milia de las coníferas, y de la monoecia mona- 
delfia, que encierra un gran número de especies 
extremadamente importantes, que aman en ge— 
neral los lugares montuosos y las playas are- 
nosas , siendo sobre todo muy comunes en las 
regiones del Norte , en donde forman la esencia 
de vaslas selvas. 


Los Pinos son grandes y hermosos árboles de 
forma piramidal , y por lo comun de una estatu— 
ra colosal. Su tronco es derecho , provisto de ra- 
mas verliciladas , de hojas fasciculadas en nú- 
mero de dos, tres ó cinco, y persistentes. Sus 
flores son monóicas, es decir de sexos distintos, 
y llevadas en el mismo individuo: las masculinas 
lorman eios amentos ovoideos , y constitu— 
yen un racimo piramidal y terminal ; las femeni- 
nas forman tambien amentos ovoideos , compues- 
tos de escamas estrechamente recargadas. A es- 
las üllimas flores sucede un Cono, Estróbilo 6 
Piña de una forma y grandor variables, compuesto 
de brácteas ó escamas duras , leñosas, cada una 
de las cuales es un fruto parcial cuyo pericarpio 
es indehiscente , algunas veces duro y huesoso, 
que encierra una sola semilla provista de un al- 
bümen blanco y carnudo, à veces bastante consi- 
derable para ser comestible, como, por ejemplo, 
en los piñones dulces. 

Del tronco de los pinos , que es recto y á ve- 
ces de grande altura, se fabrican mástiles de na- 
ve, etc. Su corteza, que es mucilaginosa y un 
“> nutritiva, se mezcla, en las regiones del 

lorte y en tiempos de carestía, con el pan, en 
ciertas proporciones , y al efecto se escogen las 
cortezas de las ramas nuevas, las cuales, des- 
pues de haberlas molido, se añaden á la harina 
de cebada 6 de centeno; pero se ha creido ob— 
servar tar este género de alimento era nocivo á 
la salud, y que aquellos que lo usaban vivian 
menos., si bien se ha observado tambien que 63-- 
taban libres de calenturas intermitentes, y efec— 
tivamente varios autores han preconi la pro- 
piedad febrífuga de la corteza de los pinos. La 
madera de-estos árboles , que es blanca , ligera, 
tierna, fácil de labrar, y se conserva bastante 
bien en razon de su naturaleza resinosa , es de un 
grande uso en carpintería. El pólen de las flores 
masculinas de estos vejetales, que es tan abundan- 
te que se esparce á veces à lo lejos por los vien- 
tos, y que ha dado lugar à creer en lluvias de 
azufre, segun el Sr. Ferrein, es inflamable como 
el de licopodio. De la semilla oleaginosa, à ve- 





abundante , la mezcla queda sólida , lo que tiene lugar à 


menudo en los pinos; sl abunda la esencia, la mezcla 
permanece blanda , como se vé en los abetos. Todas las 
trementinas se inspisan con el tiempo , sobre todo cuan- 
do están expuestas al aire, por la disipacion de su aceite 
esencial y su combinacion con el oxigeno. 

La cantidad de esencia que dan las diferentes tremen- 
tinas comerciales varia proporcionalmente desde 12 á 
33. Segun el Sr. Caillot , la trementina de Estrasburgo 
está compuesta de: esencia, 33,5; ácido succínico y ex- 
tractivo , 0,85 ; ácidos pínico y sílvico , 46,39; resina in— 
diferente , 6,20; abletina., 10 5 pérdida d esencia , 2,94. 
—La Abietina , que el Sr. lot asegura que es particu— 
lar á las trementinas de los abetos , es una resina insi— 

ida, incólor, muy fusible, que cristaliza en prismas 
argos rectangulares , soluble en el alcohol de , en el 
éter, el aceite de petróleo y el ácido acético, y que no 
se combina con los álcalis.— La Resina indif rente exis- 
te en corta proporcion , es insoluble en el alcohol frio y 
en el aceite de petróleo.— El Acido pínico y el Acido síl= 
víco forman la mas grau parte de la mate resinosa de 
las trementinas , T ambien ofrecen la principal propie- 
dad de da colofonta , solubilidad en el alcohol puro, el 
éter y los aceites de trementina ; se combinan muy bien 
con las bases. 

Las Trementinas, llamadas tambien Oleo-resinos y 
Resinas flúidas , se distinguen de los bálsamos porque no 
contienen ácido benzóico. 

Respecto á su uso medicinal , las trementinas son sus- 
tancias activas, de una grande acritud, y cuya accion 
se dirige sobre las membranas mucosas; obran espe— 
cialmente sobre el aparato segregador de las orinas, á 
las cuales dan un olor de violeta; á alta dósis hacen Ja 
secrecion de las orinas dolorosas ; obran tambien por la 
esencia sobre el sistema nervioso; por último, se em- 
plean al exterior, y entran en una multitud de 
ciones oficinales. —Los usos de las trementinas en las 
artos son numerosos. 

Las especies de trementinas mas en uso son las si- 
guientes : 

TREMENTINA DE ABETO.— V. Pino Picea. 

TREMENTINA DE AmÉnica,— V. Pino Estrobo. 

.TAEMENTINA DE BosroN.— V. Pino austral. 

TREMENTINA DEL CANADÁ.— V. Pino balsámico. 

"TREMENTINA COMUN.— V. Pino marítimo. 

TREMENTINA DE COPAIBA.— V. ຈາ າ oficinal. 

ThEMENTINA DE CHIO.— V. Pistacio Terebinto. 

TREMENTINA DE DAMMARA.— V. Pino Dammara. 

TREMENTINA DE DoMBEYA.— V. Pino Araucana, 

T&EMENTINA DE FRAILEJON. Jugo resinoso , muy oloro- 
30 y viscoso que fluye de la EsPELETIA DE FLOR GRANDE 


/ Espeletía grandiflora, Humb. y Bonpl.) , planta de la fa- 


milta de las sinantéreas que se cria en la República de 
Colombia, en donde los habitantes le dan el nombre de 
Frailejon. 

TREMENTINA DE LA Meca.— V. Amiris Gileadsnse. 

TREMENTINA DE Venecia. — V. Pino Alerce. 

TREMENTINA DE LOS VoscES.—V. Pino Abeto. 
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estado liquido , estando de tal manera impregna- 
dos de ella que las ramas dela mayor parte que- 
man como antorchas, y sirven para el alumbra- 


do en las montañas , lo que dala de los Griegos | la 


entre los cuales los pinos y sus frutos eran em- 
en diversos emblemas: los Pans y los 

ipans se coronaban con su —— el tirso de 
Baco era terminado por una piña de pino, y sir- 
ve aun de — en (— i m -= - - 
tologia pino consagrado à Cibeles, la cua 
veia en 6l la metamórfosis de su caro Atis, ha— 
ia suminis sus ramas encendidas á Ceres 


mismas de los pinos son en extremo resinosas , por 


pinos otra excrecion azucarada, una suerte de 
i, poco abundante no obstante, pero no- 
^ à veces una materia gomosa análoga à 
fa resina de los pinos sale naturalmente cuan- 
tee Mae y y? certeza "t ue 
lugar ra la que es liquida ; 
veces es preciso orar el árbol, porque 
halla situada mas al centro en los intersticios 
weces se solidifica en el árbol 

va el nombre de Galipodio: éste fun- 
agua, batido y colado para separarle 
,es la Pez blanca, Resina amari— 

, ele.; si se destila, al contrario, se obtiene 
Aceite de trementina, y el residuo lleva 
nombres de Brea seca, Colofonia, Miera, 
etc. El leño de pino quemado en un aparato con- 
veniente , deja correr un jugo resinoso negro, 
que se llama , y encima del cual sobrenada 
mas i mada Aceite de Cada ; 
si.se concentra ésta por la ebullicion:, se tiene la 
Pez negra de la p se ra tambien una parte 
liquida iseleon 0 Aceite de pez ; por ül- 
limo , los humos de las partes resinosas de los 


en general de los produetos resinosos que dan los 
pinos y los abetos. i 
Aqui corresponde hacer observar que si en los 
aulores antiguos hay confusion respecto de los pi- 
nos y de sus productos, los modernos no han si» 
do mas felices en aclarar las dudas , porque estos 
árboles se crian en regiones poco frecuentadas de 
los botánicos, y sus productos som preparados 
por operarios que los confunden ó los mezclan á 
menudo, lo por otra no ofrece grandes 
inconvenientes , sobre para la medicina, le- 
niendo lodos propiedades e qa DUX 
El género Pino ha sido 0 por los botáni- 
(05 de maneras diversas, y en consecuencia sus 
limites varian mucho en las obras. Tournefort 
habia establecido como tres géneros distintos y 
separados los grupos de los Pinos, Abelos y 
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Alerces. Linneo reunió estos tres grupos en uno 
solo, y de su reunion formó su género Pino. En- 
tre los autores modernos, los unos han adoptado 
manera de ver de Tournefort, y losotros han 
admitido el pensamiento de Linneo, D 
algunos la clasificacion que el Sr. Spach ha es— 

lecido de los Pinos en 4 sub-géneros, segun el 
número de hojas reunidas en cada una de sus 
vainas, algunos caractéres de los estróbilos, etc. 
De la cincuentena de especies que hoy dia encier- 
ra este género, solo vamos á tratar en este arti- 
culo de las notables por sus productos y sus usos. 

Pino Abeto, Abete, nabete 
comun, Pinabete plateado. Este árbol 
da la Trementina de los Vosges , conocida en el 
comercio bajo el: nombre de Trementina de li- 
mon , que es muy flüida, poco colorada y de un 
olor de limon agradable.—V. Abeto grande. 

Pino de Alepo, Pino de Jerusa- 
len / Pinus halapensis , Mill. ; Pinus maritima, 
Lamb.). Se cria naturalmente en Siria y en el 
mediodia de Europa; en España vejeta en dife— 
rentes puntos , viéndosele en €ataluña en Mon- 
serrate, hácia Vich y en otras partes. Su altura 
apenas excede de 45 metros, y se reconoce eu 
sus hojas menudas y suaves, casi filiformes, de 
un verde oscuro , largas à lo mas de 15 centime- 
tros, que salen de vainas cortas; en sus conos 

rgos de 6 à 12 centimetros, rojizos ó amari— 
llentos., lustrosos , pendientes, en los cuales la 
porcion: saliente de las escamas es generalmente 
aplanada ó poco eonvexa. Este pino abunda en 
principios resinosos; segun De Candolle, es uno 
de los que pueden dar mas trementina. 

Pino Alerce, Alerce, Alerce de 
Europa , Lárice / Pinus Lariz, L.; Lariz 
europea, vest omes especie, que se cria expon- 
táneamente en la mayor parte de las montañas de 
la Europa media y meridional, y que tambien se 
encuentra en el Ural, en la Siberia y en la Améri- 
ca meridional, es un hermoso árbol que ordina— 
riamente alcanza una altura de 20 metros, pu— 
diendo exceder mucho de estas dimensiones y 
llegar á tener hasta 30 y aun 40 metros de alto, 
con un diámetro proporcionado. Su raíz es larga 
y perpendicular. Sus hojas son lampiñas y lisas, 
lineares, de un verde que contrasta con el 
tinte oscuro de la mayor parte de otras coníferas, 
Los amentos de flores se manifiestan por la pri- 
mavera al mismo tiempo que las nuevas hojas; 
los masculinos son de un amarillo claro, largos 
decerca de 4 centímetro, mientras que los feme- 
ninos son rojizos y largos de 4 á 2 centimetros. 
Las piñas son ovoideas oblongas , rectas, largas 
de unos 3 centimetros , de color amarillento ó ro- 
jizo en su madurez, que alcanzan en otoño ; pe- 
ro, aunque maduras desde esta época, no se 
abren para dejar salir sus semillas hasta la pri- 
mavera siguiente, y, aun despues de abiertas , 
pee todavia por largo tiempo en el ár- 

0 


El alerce es un árbol á la vez de ornato y de 
la mayor utilidad. Hácia fines de mayo y en 
los meses de junio y julio, que es el tiempo 
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en que la vejetacion està en su mayor vigor, €s- 


te árbol durante la noche se cubre de pequeños | pl 


granos blancos y pegajosos, que el sol no tarda 
en disipar sino se recogen con el mayor cuidado. 
Estos granos tienen un sabor azucarado , ligera- 
menle astringente, y producen lo que se llama 
Maná pe Brianson , al cual, sobre todo en Ita- 
lia, se le reconocen las mismas propiedades pur- 
gaules que al maná obtenido de los fresnos. 

te producto con el tiempo se vuelve muy ama— 
rillo, despide un olor desagradable, y tiene un 
sabor mas nauseabundo que el maná verdadero. 
Algunos autores creen que el maná de Brianson 
resuda de las yemas las hojas, pero otros 
creen que procede de la corteza de las ramas. 

Las ramas de alerce segregan una sustancia 
gomosa , conocida en el comercio del Norte bajo 
el nombre de Goma be OrEMBURGO, que procede 
sobre todo del corazon del árbol, del leño, y asi 
es que no mas la dan los árboles viejos. Esta go- 
ma se disuelve en el agua, es análoga á la goma 
arábiga, y sirve como ésta en las artes. - 

De la corteza de alerce resuda naturalmente la 
resina llamada TREMENTINA DE ALERCE Ó TREMEN- 
TINA DE VENECIA, que se obtiene ordinariamente 
de los piés que han llegado casi á su perfecto 
desarrollo en los cuales se hacen, con taladros 
agujeros oblicuos que no alcancen al centro del 
árbol, ó en los cuales se practican cortaduras. 
En estos agujeros ó cortaduras se colocan gote- 
ras de era destinadas á conducir la tremen- 
tina que fluye à unas artesas dispuestas al pié 
del árbol, EÍ líquido resinoso obtenido se filtra 
por un tamiz de cuero para limpiarle de todos los 
cuerpos extraños. Dicese que un alerce, por es- 
pacio de cuarenta à cincuenta anos, puede dar 
cada año, por término medio, unas ocho libras 
de trementina ; pero la madera que procede de él 
no es buena para las construcciones. La cose- 
cha dura del mes de mayo hasta últimos de se- 
liembre. 

La trementina de alerce, la única que deberia 
emplearse para el uso médico, es ordinariamen— 
te bastante liquida , clara , trasparente , de color 
amarillento, de olor débil de limon, de sabor ca- 
liente , acre y un poco amargo, y menos con- 
sistente que la de los abetos, con la cual se 
falsifica à menudo; es enteramente soluble en 
el alcohol , mientras que la de los abetos contie- 
ne una resina insoluble en este menstruo; da 
en la destilación menos aceite esencial que la 
de los pinos, y este aceite tiene un olor mas 
débil, pero su colofonia es superior sobre todo 
para los barnices ; mezclada con un tercio de su 
peso de sosa cáustica, se endurece y se purifica 
al instante, propiedad que le es peculiar. Segun 
Caillot, contiene: esencia, 32; ácido succinico y 
extractivo, 1,22; ácido pinico y si'vico, 45,37; 
resina indiferente , 7,42; abielina, 11,47 ; pérdi- 
da ó esencia, 2,5. 

El nombre de trementina de Venecia , que vul- 
garmente se da á la resina de alerce, procede 

| gran comercio que antiguamente se hacia de 
ella en esta ciudad. Esta resina tiene usos bas- 
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lante numerosos en las artes; en medicina , em— 
eada en ser, obra como estimulante, y entra 
en la composicion de varios ungüentos, emplas— 
los y otros productos farmacéuticos. 

Acábase de ver que en un mismo árbol, á di— 
ferentes épocas y por el trabajo de la vejetacion, 
se cuerpos azucarados, gomosos y resi- 
nosos, lo que demuestra, como lo han probado 
los quimicos modernos, que no hay entre estos 
cuerpos mas que proporciones diversas de los 
mismos elementos. 

Sobre el tronco del alerce cede el Acánico 
BLANCO , que en otro tiem e gran repu— 
lacion M ມ່າ Boleto de ສາເ 

La corteza de alerce, cogida en los piés nue— 
vos, es utilizada para curtir pieles y obtener una 
tintura negra. - 

La MADERA DE ALERCE es rojiza , sobre todo em 
el corazon , cuando se ha formado en lugares frios 
y allos, y es amarillenta en los piés que se han 
criado en buenos fondos; es dura , impregnada 
de resina que la hace casi incorruptible , dox à 
lo menos le permite resistir à la accion de los 
ajentes atmosféricos y de la humedad mucho 
mas que la de todas las otras abietineas ; vro 
Hartig, pesa 68 libras 13 onzas por pié cúbico 
cuando es verde , y 36 libras 6 onzas, cuando es 
seca; es de textura muy fina, colorada con zo- 
has oscuras, y sus capas concéntricas pueden 
contarse fácilmente ; no está expuesta á hender— 
se, y raras veces la atacan los insectos. Por es- 
tos motivos, esta madera tiene un valor superior 
para la construccion, sea de las armaduras , 
reunen mucha solidez á una larga duracion y á 
una ligereza bastante grande, sea de las naves, 
en las cuales el alerce es considerado , en Vene— 
cia y en Rusia, como preferible al roble.—En la 
Carniola , en Suiza, en Saboya y en los departa- 
mentos del sud—este de Francia, en donde es 
abundante el alerce , se construyen casas de su 
madera, poniendo los unos sobre los otrós tron- 
cos cuadrados de cerca de un pié de lado, aco- 
plados en los ángulos. Estas casas son cuando 
recien construidas blancas, pero pasados dos ຄູ່ 
tres años toman un tinte o muy agradable; 
además, la resina, resudando en la superficie de 
la madera de estos troncos sobrepuestos , cierra 
todas las junturas y se extiende en una Capa se-- 
mejante á un barniz lustroso y pulido , que hace 
el lodo absolutamente impermeable al agua y al 
aire, pero à la vez muy inflamable.— leada 
en las construcciones sumergidas, la madera de 
alerce se conserva casi por un tiempo indefinido 
Y ys oia una dureza muy grande.— Aserrada 
en tablas, es muy propia para las obras de car— 
pintería, pero está sujeta à alabearse cuando se 
emplea antes de su perfecta desecacion. Para 
evitar este inconveniente , se ha recomendado su- 
mergirla en el agua durante un año y dejarla 

al aire durante otro año antes de aser— 
rarla.— En Suiza , y en algunas partes de Alema- 
nia, se confecciónan de madera de alerce toneles 
y barriles que conservan perfectamente el vino. 
— Por último , esta madera da estacas cuya du-- 
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racion es lal que se (rasmilen, se dice, con las 


es. 
combustible, el leño de alerce presenta 

nos inconvenientes en razon de que se en- 
ciende con dificultad y se apaga bastante fácil- 
menle; pero por otra parte se recomienda por la 
cantidad de calor que produce, wy es es- 

por Hartig , relativamente á la de la ha— 

ya, como 14248: 1540. El carbon que da es muy 
pesado y propio para las operaciones metalür- 


Pine Araucana (Pinus Araucana, Mol.; 


Araucaria imbricata , R. y P.; Araucaria Dom- | pleada 


beyi, Rich.; Dombeya excelsa, Lambert). Este 
grande y hermoso árbol, llamado á veces Pino 
de Norfolk , se aleja del porte de los pinos, y sus 
hojas son además planas y bastante anchas; abun- 
da en Chile , en el Perú y sobre todo en la region 
sud—oeste de la América cuyo nombre lleva. Su 
madera es excelente m hacer mástiles, aun— 
que algo tierna; las almendras de sus piñas son 
comestibles ; su resina, llamada Trementina de 
Dombeya , es glutinosa, de un blanco de leche, 
de un olor fuerte y de un sabor acre y amargo. 
Pino austral /Pinus australis, Mich. ; 
Pinus palustris, Mill.). Esta cie, que dle- 
va en América los nombres de Pino amarillo, 
Pino de Boston, Pino de Brea, Pino de hojas 
largas, se cria en abundancia en las partes 


secas y áridas de la Luisiana, de las Floridas, 
de la Carolina, en una palabra, en el medio 
dia de los Estados-Unidos. Forma-un grande y 


hermoso árbol, alto de 35 à 30 y 35 metros, de 
tronco — E € de - corteza po- 
co resqu , laminosa; sus hojas, recogi- 
das hácia la extremidad de los ramos , son lar— 
gas de tres, cuatro y aun cinco decimetros, à 
menudo desmaza y colgantes , de un hermo- 
so verde; sus amentos masculinos son largos y 
cilindricos ; sus piñas, de forma cónica ó un po— 
co cilindrica , tienen unos 2 decimetros de largo, 
son de color pardo, y las escamas que las for— 
man están rovistas de punta ó á lo mas tie— 
nen una pequeña punta encorvada. 

Esta especie aventaja en utilidad á la mayor 
parte de sus congéneras americanas. La MADERA 
DE Pino AUSTRAL es de un grano fino y apretado, 
muy resinosa, compacta y durable. Los America- 
nos la emplean frecuentemente para la construc- 
cion, la — de las naves, la —— 
etc., y tambien la exportan en gran cantidad. 
ບທ Michaux , cota ນະ era es mas durable que 
a de los pinos silvestref del Norte. 

El pino austral da mucha resina , conocida ba- 
jo el nombre de TREMENTINA DE Bosrox , bastan- 
te semejante á la de pino marítimo, y de la que 
se diferencia por su sabor, que es menos amar— 

0 , y su olor , que es mas suave y mas 

e; contiene á corta diferencia 19 por 100 de 
aceite volátil. Parece en Inglaterra es muy 
emp , sirviendo sobre todo para fabricar ja- 
boncillos , preparar pez artificial, resina que se 
lama Falso Elemi, etc. 

Pino balsám 


ico, Balsamero /Pi- 
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nus Balsamea , L.; Abies Balsamea, Mill.). Ar- 
bol propio de la parte del nordeste de la Amé- 
rica septentrional, sobre todo la Nueva-Es- 
Cocia, el Canadá, la Nueva-Inglaterra , Nue- 
Ya York , en cuyas comarcas lleva el nombre de 
Fir Balsam , Balsam of Gilead. Hoy dia es fre- 
cuentemente cultivado en Eu como especie 
de ornato, siendo conocido bajo el nombre de Bal- 
samero de Gilead. En su pais natal alcanza 465 ó 
(6 metros de altura, pero en nuestras comarcas 
raras veces excede de 10 metros. 

La Manera ne Prxo BALSÁMICO no es muy ém- 
, Sea en razon de su fuerza, sea por- 
que nunca forma sino pequeñas piezas. 

De este árbol fluye , por incisiones practicadas 
en el tronco, ó abriendo las gruesas vejiguillas 
ó tumores que se forman en la corteza del tron- 
co y de las ramas, la TREMENTINA DEL CANADÁ. 
La que cuela por incision, que es colorada, 
trasparente, tenaz, de un olor fuerte y agrada- 
ble , de un sabor amargo y un poco acre, recibe 
el nombre de Bálsamo del Canadá. La que se ob- 
tiene abriendo las vejiguillas es casi incólora , 
Sr a de una gran fluidez y de olor suave, 
análogo al del bálsamo de la Meca ó de Gilead, 
lo que le ha valido, en el comercio, el nom- 
bre de Falso Bálsamo de Gilead.—El bálsamo 
del Canadá se conserva en botellas bien tapadas, 
y casi todo el que el comercio recibe se consume 
en Inglaterra; contiene cerca de un quinto de acei- 
leesencial, blanco, flüido, mas ligero que el agua, 
menos oloroso y de sabor mas dulce que el de la 
trementina comun. Segun el Sr. Bonastre, en 
100 partes, cóntiene: 18,6 de aceite volátil; 40,0 
de resina soluble; 33,4 de sub-resina; 4,0 de 
sub-resina fibrosa, insoluble en el éter; vesti— 
gios de ácido acético; 4,0 de extracto amargo y 
salado. Segun Cullen, la trementina del Canadá 
no tiene otras po iedades que las de la tremen- 
tina comun.—V. Abeto balsamico. 

Pino del Canadá /Pinus canadensis, 
L.; Abies canadensis , Michx.). Este árbol secria 
en las partes frias de la América septentrional , 
de la bahia de Hudson hasta en el norte de la Ca- 
rolina; en los Estados—Unidos lleva el nombre 
Hemlock-spruce. En su país natal alcanza la altu- 
ra de 25 á 30 metros, mientras que apenas llega 
al tercio de esta altura en Europa , donde es cul- 
tivado como especie de ornato. ii 

La Manera DE Pino peL CANADÁ es blanca, póco 
resinosa , de mala cualidad , tiene el grano gro— 
sero, muy á menudo sus capas están desunidas, 
y además presenta el defecto de podrirse pronto; 
sin embargo, es empleada frecuentemente en 
América, à fin de ahorrar las buenas especies de 
abelos que empiezan á ser alli poco abundantes. 

Pino Cedro, Cedro del Libano 
[o Cedrus , L.; Abies Cedrus , Lam.). Céle— 

re desde la mas remota antigüedad , este árbol 

es uno de los mas imponentes colosos del reino 
vejetal. Los autores sagrados lo citan, en muchos 
jes, como el emblema de la dominacion y de 

a majestad. Su madera gozaba de una gran re- 
putacion para las construcciones, y sabido es 
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que Salomon edificó de madera de cedro el fa- 
moso templo de Jerusalen. Debe creerse que en 
aquellos tiempos , ya tan lejanos de nosotros , los 
cedros eran muy abundantes en la cadena del 
Líbano, y esto es lo que atestiguan las relaciones 
de los historiadores, y las inmensas construccio- 
nes que los soberanos de la Judea y de la Fenicia 
habian levantado; pero hoy dia estos árboles han 
disminuido de tal manera en aquellas comarcas 
que no existen un centenar de individuos, segun 
el testimonio del Sr. Labillardiere, que corrió 
el Libano á fines del último siglo. Se encuentran 
en diferentes partes del Asia-Menor, situadas 
mas al norte que la Palestina y la Cicilia, y Pa- 
llas vió tambien bosques enteros de cedros en la 
cadena del Ural. El cedro se cultiva facilmente 
en los jardines de Europa. . 

El tronco del cedro se eleva à mas de 100 piés, 
y liene á veces 24 y aun 30 piés de circunferen— 
cia , medido en su base; se divide en una mulli— 
tud de ramas cuyas ramificaciones se extienden 
horizontalmente, pero las del centro son dere- 
chas y casi verticales; las hojas son cortas, pe— 
queñas , esparcidas, ásperas y punzantes , de un 
verde oscuro y reunidas en illos diver— 
gentes. 

La corteza de cedro ha sido empleada con fe— 
liz éxito en Alemania como vermifuga, haciéndo- 
la macerar en agua á la cual se añade zumo de 
ajo; su dósis es p^ om á la edad y al 
temperamento del enfermo. 

Se dice que la Cepnia es la resina que fluye 
expontáneamente del cedro del Libano, y que se 
presenta en granos ó estalactitas trasparentes , 

riables , de olor aromático y de sabor amargo. 
Segun Plinio , la Cedria se obtenia de la tremen- 
lina de cedro, y era una suerte de pez que fluia 
cuando se quemaba el leño de este árbol, ó de cual- 
quier otro de la misma especie. La cedria servia 
ms embalsamar los cadáveres, y los antiguos 
a atribuian virtudes numerosas, hoy dia inútiles 
de referir por la poca creencia que merecen. Ade- 
más , esta sustancia no es conocida al presente, y 
ha de suponerse que sus propiedades son las mis- 
mas que las de nuestras trementinas con las cua- 
les debe tener una perfecta identidad. — V. Abe- 
to Cedro. 

Manera DE Cepro.— V. Leño, pág. 440, to- 
mo III. 

Pino Cembro, Cembro, Pino uñal 
(Pinus Cembra , L.). Arbol de 25 á 40 metros de 
altura, que se cria naturalmente en las partes 
altas y frias de los Alpes, de los Carpatos, del 
Ural, en la Siberia, y en España en Nuria, en 
Cataluña , y en los montes de San Martin de Val- 
de-iglesias , de Cuenca y en otros. Su tronco ter- 
mina por ramas verticiladas reunidas en una 
hermosa cima piramidal. Sus hojas, quinadas, 
recogidas y apreladas en la extremidad de las 
ramas, son un poco delgadas, tiesas, largas de 
8 á 45 centimetros, rectas ó corvas, de un verde 
oscuro en el estado adulto. Sus piñas ovoideas 
tienen de 8 à 10 centimetros de largo sobre 6 à 
8 de diámetro , son oblusas ó achatadas en sus 
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dos extremidades, violadas antes de su madu- 
rez, y finalmente pardas; sus escamas son an- 
Chas y obtusas. De sus semillas, bastante gran- 
des, muy buenas de comer, y estimadas en don- 
de la especie abunda, segun Gmelin, se extrae 
aceile usado en las allas montañas de Siberia. 

El cembro da una trementina blanca , conocida 
con el nombre de Bálsamo carpático. 

La Manera pe Pino UÑAL, vetada, muy ligera, 
de buen olor, es propia para hacer tablas, esti- 
mada para la carpinteria y sobre todo pue la es- 
cultura ; pero resiste poco à la accion de los ajen- 
tes atmosféricos, y por consiguiente no es em- 
pleada en la construccion sino para las partes 
resguardadas de la humedad. En Rusia sirve pa- 
ra la arboladura de las naves; con ella en Ale- 
mania, sobre todo los aldeanos del Tirol, escul- 
pen diversas figuras y juguetes, que exportan à 
loda la Europa. 

Pino como Ciprés, Cedro nr 

Pinus cupressoides , Mol.). Grande y grueso ár- 

| de Chile, cuya madera conserva bien el. 
agua , à pesar del color rojo que le da. 

Pino Dammara.—V. Altingia grande. 

Pino enano (Pinus pumilio, Haenck ). 
Especie que se cria en la Carintia , en los montes 
Carpatos, lo que hace > ກາ à la trementina 

ue de ella se obtiene bajo el nombre de Bálsamo 

e los Carpatos. 

Pino Estrobo, Pino de lord Vel-. 
moutd / Pinus Strobus , L.). Arbol de 50 á 60 
metros de altura, que se cria abundantemente en 
la América septentrional , entre 43 y 60? de lati- 
tud, y muy cultivado en Europa como especie 
de ornato. Su tronco conserva en una gran lon- 
gitud una rectitud notable, y termina por ramas 
que forman una cima cónica; su corteza , prime- 
ro verdosa y lisa, concluye por ser gris y res— 

uebrajada. Sus hojas, quinadas, delgadas, or- 

inariamente flojas, de un verde claro, tienen , 
por término medio, 4 decimetro de largo, y están 
recogidas hácia la extremidad de las ramas . Sus 
piñas son largas de 12 á 45 centimetros sobre 3 
0 mas de diámetro, casi cilindricas, un poco com- 
badas , pedunculadas , y las escamas que las for- 
man son delgadas , estriadas y obtusas. 

En su pais natal este árbol da una resina dicha 
TREMENTINA DE AMÉRICA, muy flúida y que con- 
tiene mas esencia que la trementina de Boston. 

. La Mabera be Pino Estnoso, aunque tierna y 
ligera, se conserva bien y se deja fácilmente la- 
brar: los Americanos la usan en una infinidad de 
trabajos; empléasela enparticular y casi exclu- 
sivamente, en una gran parle de los Estados— 
Unidos, para la arboladura de las naves, y, aun- 
que inferior en fuerza y-dureza à la de pino sil- 
vestre, es no obstante muy estimada bajo este 
respecto, formando la materia de un comercio 
extenso de exportacion. 

_Pino de as largas / Pinus longifo- 
lia , Lamb. ). Las yemas de esta especie son em- 
pleadas en la China, en donde. se cria, siendo 
probablemente el Lo-ya—soug de los historiado— 
res de este pais, pino que difiere de las demás 
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especies por sus hojas caducas, su leño duro y 
*u zumo venenoso. 

Pino lambertiano (Pinus lambertia- 
na , Douglas). Esta especie , que habita la Cali— 
fornia , en donde se la llama Nat-eleh, produce 
con abundancia una resina ó trementina ambari- 
na ; si se queman las ramas, fluye de ellas una 
resina mas dulce, que los indígenas emplean á 
pue de azúcar y la mezclan con sus alimentos. 

s semillas de las piñas son comestibles, 

Pino Laricio, Larielo (Pinus Laricio, 
Poiret |. Hermosa especie que pertenece á la Es- 
m. à la India , à la Córcega, al Austria, à la 

imea, eic. Es la mas grande de todas las que 
poseemos en Europa, puesto que su altura lle- 
ga hasta 40 y tambien 50 metros, y su tronco 
puede adquirir hasta 3 metros de diámetro. Es— 
le tronco es derecho y tiene una corteza gris 
resquebrajada. Sus hojas son parecidas á las de 
pino silvestre , pero ordinariamente mas largas y 
——— Sus piñas, sésiles, solita- 
rias , ó reuni en número de dos, tres ó cua- 

tro, son unas dos veces mas gruesas que las del 
pino silvestre; su forma es cónica ú ovalada; su 
color es pardusco , lustroso; la porcion saliente 
de sus escamas es poco convexa ó casi plana. 
Del laricio se saca mucha pez. 
. La Mapera ກະ Laricio , aunque de cualidad 
inferior á la de pino silvestre, es empleada con 
ventaja para los mástiles de las naves, despues 
de haberla despojado de su albura que es volu- 
minosa y rojiza; su corazon es blanco y durable, y 
, como es fácil de labrar, y de un grano 
igual y bastante fino, los escultores la utilizan 
con frecuencia. 


Pino marítimo (Pinus maritima, Lam.; 
Pinus pinaster , Ait.). Esta especie se cria natu- 
ralmente en el mediodia de Europa, y en Es- 
paña se encuentra en Aragon, Calaluña y otras 
muchisimas partes, pudiendo ser cultivada en 
los terrenos mas ingratos, no solamente eh las 
grietas de los peñascos, sí que tambien en los 
arenales áridos. Por su cultivo hánse fertilizado 
y hecho productivas comarcas inmensas que an- 

se hallaban privadas de toda vejeta— 

cion y absolutamente nada rendian. Por otra par- 
le, esta especie tiene la gran ventaja, sobre las de- 
más , que crece con una extrema rapidez, 
re anza su edad de regar — € 50 
(s, mientras que para los pinos silvestres - y 
laricios esta edad no llega antes de 100 y 120 

El marítimo adquiere dimensiones igua- 
les à las del pino e su tronco llega T aor 
aun mas grueso , pero generalmente es menos de- 
recho, y se eleva á una altura de 80 å 100 piés; 
su corteza es gruesa, rugosa y de un gris rojizo; 
sus ramas son verticiladas , regularmente espa- 

, las inferiores mucho mas extendidas , lo 
queda al arbol una figura piramidal; sus hojas son 
geminadas, largas con frecuencia de 15 centime- 
tos á 3 decimetros , tiesas , punzantes, y de un 
verde bastante oscuro; sus piñas son ovaladas, 
prolongadas, largas de 1 à 2 decimetros, par- 
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duzcas en su madurez, y la porcion saliente de 
sus escamas es gruesa , fuertemente combada ó 
piramidal. 

La MADERA DE PiNo MARÍTIMO es un poco blan— 
da y medianamente durable; sin embargo, em- 
pléasela frecuentemente para maderaje, confec- 
cionar cajas de embalaje, etc.; es buena 
ra estacas. En Tolon se emplea habitualmente 
para el forro de las embarcaciones. 

La ME ventaja que presenta el pino ma- 
ritimo resulta de la grande abundancia de mate— 
rias resinosas que encierra y que hacen el objeto 
principal de su cultivo. Bajo este respecto pa- 
rece que sobresale entre todas sus especies con- 
géneras. 

I. Practicando incisiones laterales poco pro- 
fundas en el tronco del pino maritimo, se deter- 
mina el derramamiento de la materia conocida 
en el comercio bajo el nombre de TrEmMENTINA 
COMUN. Estas incisiones se practican en los árbo— 
les ya robustos y cuya vejetacion es vigorosa, 
primero en la parte de abajo, y despues sucesi- 
vamente hácia arriba. Por medio de una herra- 
mienta particular ó una especie de azuela bien 
cortante, el operario mantiene la parte superior 
de la llaga constantemente fresca, quitando una 
nueya hoja delgada cada ocho dias; asi la altura 
total de la incision alcanza á cerca de 0m,8 à 1 
metro en la temporada. Cuando estas incisiones 
sobreañadidas se elevan á 4 ó 5 metros encima 
del terreno, se practican de nuevas al lado de las 
primeras, paralelamente á las mismas, y partien- 
do de abajo. Una reguera ahondada en el suelo, al 
rededor de la base del tronco , ó un vaso parti— 
cular , sirve ordinariamente de depósito à la ma- 
teria resinosa que cuela desde mayo à setiembre. 
Los pinos , tratados como acabamos decir, viven, 
término medio, de 60 à 80 anos, y cada uno de 
ellos da anualmente de 3 à 4 kilógramos de tre- 
mentina.— La materia resinosa obtenida se puri- 
fica haciéndola calentar en una gran caldera, 
filtrándola por en medio de paja; ó bien, si e 
calor del terreno es bastante fuerle , basta colo- 
car la trementina en cajas de madera cuyo fondo 
tenga pequeños agujeros, por los cuales corre la 
porcion derritida- mientras que las impurezas 
quedan en la caja. Por este último procedimien— 
to se obtiene una trementina mas estimada , por- 
que no habiendo sido expuesta á una temperalu- 
ra demasiado elevada, conserva en gran parte el 
olor de la trementina by sy y à la cual se dis- 
tingue con los nombres de Trementina fina ó de 
Trementina del sol. La otra suerte, +) se puri- 
fica por el fuego, no es tan trasparente ni oloro- 
sa, es mas colorada, y se emplea no mas que 
para barnices ordinarios.— La Trementina co- 
mun , llamada tambien Trementina de Burdeos ó 
Trementina de Pino , es ordinariamente blanque- 
cina ó gris, turbia, consistente; por el reposo se 
separa en dos partes, una clara y trasparente, 
mas ligera y con mas color, y otra de aspecto 
meloso, opaca y mas espesa; su olor es fuerte, 
poco agradable, y su sabor es acre y amargo; da 
20 por 100 de aceite volátil, Esta trementina en— 
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tra en algunos barnices al aceite ordinarios ; en 
medicina sirve en la preparacion de varios un— 
güentos, bálsamos , emplastos y otros medica- 
mentos externos, pero inuy raras veces es usa- 
da al interior. : 3 : 

ll. La porcion de jugo resinoso del pino ma- 
rítimo que, durante el invierno, se concreta, sea 
à lo largo del tronco del árbol, sea en su mismo 
pié, constituye la materia conocida en el comer- 
cio con el nombre de GALIPODIO , que se pee 
ta bajo la forma de costras secas, frágiles, de 
color amarillento, semi-opacas, poco duras , de 
olor de trementina y sabor amargo. Esta sustan— 
cia no es otra cosa que una parte de la resina de 
los pinos que se ha desecado en la superficie de 
los arboles y perdido parte de su aceile volátil. 
El galipodio es impuro y contiene pedazos de cor- 
teza, polvo y arena; pero cuando ha ກວ ເບ 
con cuidado , en lágrimas, y sele ha dejado 
tante tiempo expuesto al aire para resinificarse , 
toma á veces los nombres de Incienso blanco, In- 
cienso falso 6 Incienso de aldea, porque lo usan 
en las iglesias muy pobres. 

HI. El galipodio, purificado colándolo por 
en medio de paja despues de haberlo derritido 
por el calor, constituye la Pez AMARILLA, Pez 
BLANCA Ó Prez DE BorcoÑa, que se presenta en 
masas opacas, amorfas, que se reblandecen por 
el calor dela mano , volviéndose entonces untuo- 
sas y tenaces, de color blanquecino ó amarillen- 
lo, de olor y sabor análogos à los de la tremen- 
tina. La pez amarilla es útil y frecuentemente 
empleada como derivativo , por medio de anchos 
parches, en las afecciones reumáticas y del pe— 
cho, en las pleuresias crónicas , elc.; mezclada, 
en proporciones variadas, con la cera, el aceite 
y los cuerpos grasos, da una consistencia conve- 
niente á diversas composiciones ungiientarias y 
emplásticas; los cereros la introducen en corta 
cantidad en la composicion de los cirios comu- 
nes ; etc.— Se prepara una Falsa Pez de Borgo- 
ña haciendo licuar juntos pez negra, colofonia y 
trementina , y agitando frecuentemente la masa 
con agua que , por su interposicion , da à ésta un 
aspecto amarillento; pero este producto se dis- 
tingue fácilmente de la verdadera pez de Borgo- 
ña por su olor desagradable de pez negra, y por 
el e que contiene en gran cantidad. 

IV. Destilando la trementina con el agua , se 
obtiene el aceile esencial , que entra en su com— 
posicion por cerca de un cuarto, y que es conoci- 
do bajo los nombres de Esencia de trementina y 
de Aceite volátil de trementina (V. esta última pa- 
labra). En el comercio está siempre mezclado 
con un poco de resina, de la que se le desemba- 
raza por una nueva destilacion con el agua. En— 
tre sus numerosos usos muy importantes en las 
arles y la medicina, debemos indicar aqui que, 
en la industria, se mezcla con el alcohol para la 
[ispsración de un liquido propio para el alum- 

', y que lleva el nombre vulgar é impropio 
de Hidrógeno liquido ; sirve tambien para disol- 
ver el cautchuc, y es generalmente conocida la 
importancia que esta operacion ha tomado en es- 
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tos últimos años. — Cuando el galipodio, en vez 
de ser seco , es aun blando y abundante en acei- 
te volátil, no se deseca al aire libre, sino que se 
hace cocer en un alambique de la misma manera 
que la trementina, obteniéndose asi un aceite, 
inferior en cualidad al aceite de trementina. 

V. .La CoLoronia, llamada tambien Arcan— 
son, Brea seca, Miera * Pez árida, Pez griega, 
Pez comun, Pez seca, es la parte resinosa de la 
trementina que qe. en el alambique, cuando 
se ha extraido el aceite esencial por la destila- 
cion. Es una maleria sólida, vidriosa, lraspa- 
rente, frágil, de color amarillento ó pardo mas 
ó menos intenso, segun el grado de fuego que 
ha sufrido, insipida, y de olor resinoso muy débil 
que se manifiesta por el frotamiento. Segun los 
quimicos, es una mezcla de tres resinas 0 mas, 
entre las cuales dos, que son ácidas, han recibido 
los nombres de Ácido sílvico y Acido pínico. 

La verdadera Colofonia se obtiene de la ma- 
nera siguiente: se hace licuar en una caldera 
de hierro una mezcla de dos partes de resina 
pue de la desti acion de la trementina (la 

rea seca), con una parte de pez blanca. Se hace 
bervir esta mezcla à fuego lento, revolviéndola de 
vez en cuando para que no se pegue à las pare- 
des de la caldera; por esta ebullicion, se consi- 
ue el desprendimiento del aceite esencial. Cuan- 
0 ha cesado el desprendimiento, y la materia, 
en vez de presentar una especie de espuma en 
su superficie , está bien unida y tranquila, se en- 
saya sacando una pequeña parte de la masa, y 
dejándola enfriar , si la colofonia es quebradiza, 
[riable y susceptible de reducirse á polvo fino en- 
tre los dedos. Si no goza de estas propiedades, 
je es bastante seca, se continua en calentar 
à masa para echar las partes volátiles que aun 
existen en ella; despues se tapa la caldera, se 
retira el fuego, y se deja en reposo. Las male- 
rias extrañas se separan: las unas se precipitan 
en el fondo, las otras sobrenadan. Se quitan , por 
medio de una espumadera, y antes que el liqui- 
do se haya enfriado, las sustancias que sobrena- 
dan; despues se saca la colofonia clara por me- 
dio de una cuchara de pico, y se vierte en pe- 
ueños cilindros hechos de papel, y f aip bea 
e antemano, Cuando se està cerca de alcanzar 
el poso del fondo, se añade de nuevo brea seca 
y pez blanca, y se vuelve á comenzar la opera- 
cion. Los residuos se queman para convertirlos 
en negro de humo.— La colofonia asi pre 
sirve para hacer morder las crines del arco so— 
bre las cuerdas de los instrumentos; pero esta 
colofonia asi obtenida es demasiada buena para 
los tañedores de instrumentos, mientras que no 
lo es bastante segun los guilarreros , quienes la 
sujetan á una refinadura con el objeto de obtener 
un producto quizás mejor, pero de un precio 
mas subido. Entre los diversos medios de refina- 
dura Y erg , hay uno que consiste en añadir 
à la colofonia algunas gotas de vinagre, hacerla 


* Dáse tambien el nombre de Miera Ki aceite empi- 
reumático de enebro. 
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boca se hace dúctil tomando la apariencia de ce- | da un aceite amarillo 


ra blanca; se funde al fuego y exhala un olor 
suave; su polvo es de color amarillo de limon 
bajo; no se disuelve enteramente en el alcohol, 
pero es soluble en todas proporciones en el éter, 
y al calor se disuelve con facilidad en la esencia 
de trementina. —2.? Almáciga en suerte ó Almá- 
ciga hembra, que es la que se recoge del suelo y 
se en pedazos mas ó menos grandes, ir- 
regulares, grises, impuros, formados por la aglo- 
meracion de las lag mas ensuciadas por impu- 
rezas. 

La importacion de almáciga en España fué en 


los años de: 51. 1852, 1853. 


DeFrancia... . . , 173 1 » libras. 
De Inglaterra. . . . 5 M » 
De las islas Filipinas. » r 556 

Total: 177 42 556 libras, 


La almáciga no debe ser considerada como 
una resina pura, sino como resina unida con un 
aceite volátil Y una materia particular insoluble 
en frio en el alcohol, llamada Masticina, y que 
el Sr. Guibourt ha considerado como muy análo- 
ga con una sustancia que se encuentra en la re— 
sina ánime y que obra en el alcohol como el glú- 
ten en el agua, es decir que se reblandece y se 
hincha mucho sin disolverse. Otros químicos, 
que han practicado ensayos sobre la almáciga, 
han reconocido en ella la presencia de una ma~ 
teria resinosa muy fusible por el calor, semitras- 
parente , y de un olor agradable. Tratada por el 
acido nítrico, esta resina da tanino, es soluble 
en los álcalis , los aceites crasos y volátiles. 

A veces la almáciga suele estar falsificada con 
sandaraca, y tambien con resina de pino muy 
clara , fraude que se reconoce con facilidad à la 
simple vista , y por que la resina de los pinos se 


ja. E l 

La almáciga es de un uso habitual en el Orien- 
le, en donde las mujeres, y con frecuencia tam- 
bien los hombres, la mascan con el objeto de per- 
fumar su aliento, fortificar sus encias y blanque- 
ar sus dientes; se quema como perfume en las 
habitaciones, se pone en el pan, en los licores de 
mesa, en las aguas de olor, los polvos dentifri— 
605 , ele. y es empleada contra varias dolencias. 

Europa, la almáciga fué tambien muy em— 
por los médicos antiguos; pero en nues- 
iros dias su importancia. ha disminuido mucho. 
No obstante hay circunstancias en las cuales to- 
davía se usa en razon de sus propiedades tóni- 
cas y excitantes; forma parte de ciertos polvos 
líricos, se introduce en los dientes cariados, 
se aplica á los sienes para calmar las odontálgias 
violentas, entra en la composicion de algunos 
polifarmacos , es usada à veces en fumigaciones 
contra los dolores reumáticos , etc. En Jas artes, 
la almáciga sirve en la fabricacion de barnices 
muy brillantes, cuando se hace disolver en el al- 
cohol ó la esencia de trementina. 

Pistacio oleoso, Alfónsigo oleoso 
(Pistacia oleosa , Lour.|. Las drupas de este ár- 
bol, de la Cochinchina , tienen una almendra que 
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, ligero, oloróso , un poco 
amargo, que se espesa sin enranciarse , y que es 
agradable y saludable tomado al interior, y que 
sirve tambien para quemar y frotarse los cabe— 
llos. Segun Loureiro, este vejetal es el Cuss ] 
de las Molucas, cuya almendra, que es amari- 
llenta, se come cruda; no da almáciga ni tre- 
mentina. 

Pistacio Terebinto, Alfónsigo 
Terebinto, Cornicabra, Charneea, 
Terebinto / Pistacia Therebinthus , L.). Es- 
pecie que se cria en la Europa meridional, el 
Africa septentrional y el Oriente; en España se 
halla en la Alcarria, Aragon, prados de Galapa- 
gar, sierra de Córdoba , toda Sierramorena , Es- 
tremadura, montes de Guadalerza, en varios 
sitios montuosos de Cataluña , etc. Forma un ar- 
bolillo ó pequeño árbol, cuyo tronco tiene un diá- 
metro de 17 á 20 pulgadas; sus hojas están com- 
puestas de siete hojuelas ovales lanceoladas, re— 
dondas en la base, agudas y puntiagudas en el 
ápice, de un verde oscuro y lustrosas en su su- 
perficie superior, mas pálidas y blanquecinas 
en la inferior; sus flores son muy pequeñas, de un 
color de rosa delicado, con estambres rr 
y dispuestas en corimbos; sus frutos, de la mag- 
nitud de un guisante, son drupas casi globulosas, 
secas y de color verde rojizo ó violado, que en- 
cierran una almendra blanca. 

Las hojas de este árbol son con frecuencia pi- 
cadas por un insecto , el PULGON Ó AFIDE DEL ÅL- 
FÓNSIGO / Aphis Pistacio), que determina la pro- 
duccion, en su cara inferior, de agallas redondas, 
del volumen de una avellana, que á veces se 
alargan en forma de cuerno hasta adquirir medio 
pié, y que encierran un liquido resinoso de un 
olor de trementina. Estas agallas son rojas en su 
estado de completo desarrollo, despues del cual se 
ennegrecen; cogidas antes de este momento, sir- 
ven para la tintura de la seda, formando, en 
Oriente, la materia de un gran comercio. 

Las drupas de terebinto, que son un poco acer- 
bas, se comen escabechadas en algunos países, y 
sus almendras, de sabor análogo al del pistacho, 
son de-un uso general, sobre todo en Persia, en 
donde , segun Belon , el pueblo las come, en vez 
de pan, mas de dos mil aiios ha. - 

La corteza de terebinto , que es gruesa, lisa y 
parda, qe difundiendo un olor fuerte v pene- 
trante, lo que algunas veces la hace emplear en 
lugar de incienso en los paises en donde este ár- 
bol abunda. La madera es muy dura y buscada 
por los ebanistas , aunque muy resinosa. 

El terebinto produce la TREMENTINA DE CHIO; 
que fluye por incisiones transversales practica— 

as en el tronco del árbol. Esta sustancia resino- 
sa es espesa, pegajosa, de color amarillento ver- 
doso, de olor penetrante que recuerda à la vez 
el del hinojo y del limon, insipida ó de sabór dé- 
bilmente amargo mas agradable que el de la al- 
máciga; su trasparencia es perfecta, pero con 
el tiempo, perdiendo su aceite esencial, su con- 
sistencia va siendo mas espesa hasta recer- 
se ; da en la destilación casi un décimo de aceite 

TOMO IV. 
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esencial, y la colofonia que resulta no se diferen- 
cia quimicamente de la que se obtiene de las tre- 
mentinas de los pinos.—Llámase à esta sustancia 
trementina de Chio, porque se recoge en esta is- 
la del Archipiélago, respecto de que muy poca ó 
nada dan los piés que se crian en Europa. — La 
cosecha de esta trementina tiene lugar desde me- 
diados de julio hasta à principios de otoño; se— 
gun se dice, cada árbol á lo mas da de 10 à 42 
Onzas, y en toda la isla no se recogen mil libras 
de esta sustancia resinosa. En razon de su pre- 
cio subido, esta trementina se falsifica à menudo 
con trementina comun, en cuyo caso su olor es 
mas vivo y su sabor acre y amargo; pero es ໄລກ 
rara que no se encuentra en el comercio, y la que 
á veces se vende por tal es trementina de alerce 
con adicion de esencia de limon.— La trementina 
0, que-en otro tiempo gozaba de una alta 
reputacion en las obras de medicina , en la ac- 
tua'idad se considera igual en virtudesá las tre- 
mentinas de las coníferas; en el Oriente se hace 
cocer y se masca como la almáciga. 

Pistacio verdadero, Alfócigo, Al- 
fóncigo, Alfonsigo, E c9 eos ver- 
dadero, Alhócigo, Arbol de los 
Pistachos (Pistacia vera, L.). Grande ar- 
bolillo ó pequetio árbol originario del Asia Me— 
nor, de donde fué trasportado à Italia por los Ro- 
manos en los primeros años del primer siglo de 
la era vulgar, habiéndose despues propagado y en 
cierta manera naturalizado en las comarcas me- 
ridionales de Europa y en las costas septentrio— 
nales del Africa; en España se cultiva en Getafe 
y Otras partes, por curiosidad. Este vejetal, en los 
países calientes alcanza hasta unos 36 piés de al- 
tura, y en los climas templados se le vé reduci- 
do al estado:de arbolillo; su tronco es derecho; 
sus ramas son largas proporcionalmente; sus ho- 

as, ran con impar, presentan tres ó cinco 

uelas ovaladas, obtusas, coriáceas, lampiñas 
y de un verde hermoso; sus flores masculinas son 
pequeñas, ligeramente pedunculadas y dispues— 
tas en racimos ramosos, y las femeninas forman 
pequenas espigas simples y trifloras. 

l fruto deesta especie es una drupa seca de 
la forma y del grosor de una aceituna mediana, 
arrugada, de un color rojizo, con la carne muy 
delgada, ligeramente aromática, y el hueso poco 
p y que se divide facilmente en dos valvas; 

a almendra está enteramente formada por el em- 

brion, cubierta por una película rojiza, y los dos 
coliledones que la componen son voluminosos, 
carnudos, de un hermoso color verde claro, y de 
un sabor dulce y agradable. Este fruto, ó mejor 
su almendra, es conocida con los nombres de ÀL- 
FÓNSIGO , ALFÓSTIGA , ALHÓSIGO Y PISTACHO. 

Los pistachos están compuestos de aceite, fé— 
cula colorada, almidon y de una materia colo 
rante verde. El aceite , que se extrae por expre- 
sion, es verdoso , algo aromático y dulce, pero 
se enrancia con facilidad; sirve le perfumería, 
lo mismo que el residuo que queda de su ex- 
traccion, à modo de pasta de almendras dulces. 

Conocénse en el comercio tres cualidades de 
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pistachos , los de Alepo, los de Tunez y los de 
Sicilia. Los Pistachos de Alepo, gruesos y ama-- 
rillentos en el interior, son sin disputa los mejo- 
res, y sirven para postres en las buenas mesas; 
siempre se reciben en cáscara. Los Pistachos de 
Tunez son pequeños, de pulpa de color rosa de- 
licado, y el interior de un verde claro; esta cua- 
lidad es la mas apreciada de los confiteros, quie- 
nes la pagan mas cara en razon de su pequeñez, 
pers la pequeñez es recomendable en este fru- 
0, en cuanto emplea entonces mas azúcar en la 
fabricacion. Los Pistachos de Sicilia tienen la 
pulpa violeta, la carne de un verde fuerte, y va- 
rian mucho respecto al grosor. 

Los pistachos deben escogerse recientes, lle— 
nos y bien maduros; tienen la misma cualidad 
alimenticia y las mismas ponnn medicinales 
que las almendras y avellanas, y su sabor se re- 
puta muy grato; son nutritivos y restaurantes ; 
antiguamente se creia que eran muy analépticos 
y afrodisiacos ; dan una emulsion de color verde, 
que se administra para calmar la tos, confortar 
el estómago y reparar las fuerzas debililadas por 
varios excesos; se comen crudos, como otras se- 
millas , pero tomados en exceso fatigan el estó— 
mago; con ellos se hacen gragéas cubiertas de 
azúcar ó de chocolate, almendras de garapiña, 
elc., ນ se preparan salsas, cremas, tortas, sor- 
betes, turrones y otras golosinas, que à veces, 
pe darlas un color verde bastanle oscuro, se 
as añade zumo de espinacas. 

PISTIA, Pistia. Género de plantas de la 
familia de las aroidéas, tribu de las pistiacéas, 
de la ginandria hexandria , establecido por Lin— 
neo para yerbas acuáticas que se crian en todas 
las regiones tropicales del globo. La Pistia Es— 
TRATIOTES (Pistia Stratiotes , L.) , llamada Cod- 
da—pail ó Kodda—pail, es una eña planta 
de la India, del Africa, de las Antillas, ete., que 
forma algunas veces pequeñas islas flolanles en 
las aguas dulces entre los trópicos, en donde sus 
anchas hojas se manifiestan en roseta sobre rai— 
ces rastreras. Segun Tussac, absorve los gases 
deletéreos de los pantanos cemagosos en que se 
cria, y tal vez por esto en la costa oeste de Afri- 
ca es sagrada, y los sacerdotes la colocan en va- 
sos llenos de agua en donde la dejan vejetar. El 
cocimiento de esta planta es considerado como 
refrescante y alemperante y prescrilo en la disu- 
ria y otras afecciones de las vias urinarias, etc. 

PITA. Es la hilaza extraida de las hojas de 
varias especies del género Agave, sobre todo las 
Agave de América, Agave e y Agave de Mé- 
jico ( V. estas palabras). Estas hojas contienen 
una inmensa cantidad de hebras paralelas reuni— 
das por un mucilago. Para obtener esta hilaza, 
sea en América, sea en el mediodia de Europa, 
se chafan,las hojas entre dos rodillos, se lavan 
los hilos, se hacen secar | se peinan, La hilaza 
asi peinada es blanca y lustrosa, y reemplaza 
con ventaja al cáñamo en la fabricacion de los 
cordajes para la marina ; con ella se. hacen tam-— 
bien cuerdas finas y coloradas, telas de embala— 
je y telas mas finas, tapetes, etc. En Murcia la 
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hilaza obtenida de là agave de América , planta 


e es muy abundante en la costa meridional de: 


fia , se emplea en la fabricacion de cuerdas 
y algunos tejidos groseros. ~ 

Los Mejicanos, despues de haber cortado las 
hojas del maguey , las dejan un dia expuestas al 
eden n luego la pulpa mucilaginosa con un 
cuchillo de madera ó una costilla de caballo; des- 
pues de esta operacion, lavan la hilaza, la hacen 
secar y la peinan. Dícese que dan el nombre de 
Fique al hilo comun del maguey, y reservan el 
de Pita á un hilo mas fino, que los naturales 
luercen sobre el muslo para hacer redes , hama- 
cas , etc. Asegúrase que todos los productos que 
se dicen ser hechos de pita son de abaca ó cána- 
mo de Manila, porque la pita grosera ME 
demasiado de porte, y la pila fina costaria dema- 
siado cara. Por último, el naturalista Sr. Bose da 
el nombre de Pita à la agave fétida , cuya hoja 
delgada y seca, contiene una gran cantidad de 
hebras finas y flexibles, que los Americanos pre- 
fieren á las de las otras especies ; segun esto, la 
Fique seria la hilaza de maguey ó agave de Amé- 
rica , y la Pita la hilaza de la agave fétida, — V. 

Abaca , Cuerda , Formio y Seda vejetal. 
. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de pila en rama en España en los 


años de: 4851. 1852, 1853. 
De Francia. . . . MI 332 282 quintales. 
De Inglaterra... ^. . 414,591 1,618 637 
De la Repüblica de los 
Estados-Unidos. . 6 » ^ 
Total: 1,818 1,950 939 quintales, 


PITCAIRNIA , Prrcaimnia. Género de 
pue de la familia de las bromeliaceas, y de 
a hexandria monoginia, establecido por L' He- 
rilier en obsequio al agricultor botánico inglés 
W. Pitcairn, compuesto de 15 especies pertene— 
cientes á las regiones calientes del continente 
Americano y particularmente á las llanuras de las 
Antillas y el Perú. Las pilcairnias , aunque por 
el porte se asemejan á las Ananas, se diferen- 
cian por sus frutos capsulares, dehiscentes y no 
carnosos. De las flores de la PiTCAIRNIA CRISTALI- 
NA (Pitcairnia crystallina , Pers.) fluye una go- 
ma t ente. 

PI A. Piedra esquistosa de color 
mas ó menos oscuro, pero cuyo matiz caracteris- 
lico es, en general, el gris que lira à azul; su 
tejido es hojoso , siendo á la propiedad de divi- 
dirse regularmente en hojas à que debe el útil 
empleo que de ella se hace principalmente para 
reemplazar las tejas en los tejados de los edifi- 
cios; su dureza y su duracion son muy variables, 
observándose grandes diferencias en los precios, 
segun las canteras de donde las lozas han sido 
€xtraidas. 

Algunas cualidades contienen sulfuros de hierro 
y de alúmina , los cuales, sulfatizándose por la 
ດປາກ al aire húmedo , reducen la pizarra á 
polvo al cabo de un tiempo mas ó menos largo; 
estas variedades deben ser desechadas. Otras 
canteras producen piedras exentas de piritas, pe- 
ro de un tejido flojo y poroso; estas se embeben 
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de la humedad , y cuando llegan las fuertes he- 
ladas, las pizarras se rompen. Un tejado becho 
con pizarras porosas está por otra parle sujeto à. 
que se pudran muy pronto las latas sobre las 
cuales ellas descansan. 

Para juzgar de la cualidad de una pizarra , es 
decir de su grado higromélico, el ensayo es sen- 
cillo; consiste en zambullirla por un extremo en 
el agua, y si el extremo opuesto no está mojado 
despues de haber permanecido veinticuatro horas 
dentro del liquido, podrá deducirse que la piedra 
es buena. 

Las pizarras forman bancos muy poderosos y 
repetidos en ciertos terrenos de cristalizacion y 
en los de sedimento inmediatos, que son muy co- 
munes en varios distritos de España. 

Hase ensayado hacer Pizarras artificiales con 
una pasta de papel, tierra bolar, cola fuerte, cre- 
ta y aceite de linaza crudo; pero como esta com- 
posicion resultaba siempre mas cara que las pi- 
zarras naturales, hase abandonado el proyecto. 

El uso de las pizarras para el tejado de los edi- 
ficios no era conocido de los antiguos, quienes 
empleabap no mas qe la teja. Ignórese tambien. 
la ເ: precisa en la cual estos útiles materia- 
les han comenzado á ser empleados entre los 
modernos. 

Independientemente de la pizarra de tejados, 
tambien se encuentran en el comercio pizarras 
mas ó menos finas, mas ó menos hermosas y mas 
0 menos caras, para varios otros usos; ordina— 
riamente á éstas se las pone un marco, despues 
de haber sido igualadas y pulimentadas, sirvien- 
do de mamotreto para hacer números encima con 
lápiz cortado en un pedazo de pizarra gris, mas 
blanda; la enseñanza mútua ha hecho este em- 
pleo clásico. Los cuadros de los profesores, para 
sus demostraciones, son tambien algunas veces 
de pizarra. La Alemania es la que produce las 
mejores pizarras para escribir y cifrar. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de pizarras en España en los años 
1854, 4852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
4851. 1852. 1853. 

Pizarras pulimentadas 

para dibujar, hasta 

una tercia de alto: 
De las Ciudades An- 

seáticas. : 1,825 3,074 1,986 unidades. 
De Francia. . . . . 4,680 1,499 798 
De Holanda. . . . . 49 510 967. 
De Gibraltar. . . . 46 » 2,363 
De Inglaterra. . . . 252 8i 48 
De Bélgica. . . . . » 12 137 

Total: 6,852 5,79 6,299 unidades. 

Pizarras de mas de 

una tercia de alio: 
De las Ciudades An- . 

seáticas. . . . . 394 26% unidades. 
De Francia. . yA 104 217 
De Gibraltar. . . 28 300 
De Cerdeña.. . . . D 4 » 

Total: — 1,322 802 553 unidades 
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Pizarrillos sueltos : 
De lasi|Ciudades A 
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seáticas. : 173 502 » libras. 
De Francia. . . . . 181 87 E 
De Holanda. . i) ^a 60 192 » 
De Inglaterra. . . . 4 4 " 
De Gibraltar. 80 » » 
De Portugal. "ECCE » 6 » 
Total : 497 791 » libras. 
PL 


PLAON-GAI. Nombre de una raiz astrin- 
gente que el doctor Finlayson observó en Siam, y 
e la que los naturales se sirven contra la diarrea. 
PLATA. Metal conocido por los primeros 
pueblos al mismo tiempo que el 010 , y que gozó 
de grande importancia entre los alquimistas, ba- 
jo el nombre de Diana ó Luna, atribuyéndole 
propiedades admirables. Este metal se encuentra 
nalivo, pero raras veces puro , en varias comar- 
cas de la tierra, presentándose entonces en ma— 
sas bastante considerables, La plata nativa se ha- 
lla casi siempre unida con el oro, el cobre, el 
hierro ó el arsénico , y sin embargo estas diver- 
sas uniones no le hacen perder su blapcura. En 
la naturaleza, este metal se combina con el anti- 
monio, el azufre, el ácido muriático y el ácido 
carbónico. Cada una de estas combinaciones difie- 
re de color: con el antimonio, es el blanco de pla- 
ta; con el azufre, es el gris de plomo; con el 
antimonio y el azufre, es el rojo vivo, el gris de 
hierro ó el negro; con el ácido carbónico, es el 
gris ceniciento; con el ácido muriático, es el gris 
amarillento ó verdoso. 


Estado natural de la plata. 


Su estado nativo, ó su union con estas diferen- 
tes sustancias y algunas otras, hacen dividir la 
plata en varias especies por los mineralogistas, 
siendo las principales las siguientes : 

PLATA ANTIMONIAL ó Discrasa. Antimoniuro de 
plata que cristaliza en prismas regulares de seis 
Caras, y en prismas estriados que se acercan á 
la forma cilindrica; es mas quebradiza que la pla- 
la nativa; su contextura es laminosa, y su peso 
especifico es de 9,4406, Se halla en algunas ve- 
las argentinas, como en Guadalcanal; si fuese 
sbundanto Seria muy preciosa para obtener la 
plata. 

PLATA ANTIMONIAL SULFURADA , ARGIRITROSA , 
PLATA R0JA OsCUmA. Sustancia roja ó de un gris 
de plomo azulado ó negruzco, de polvo de un ro- 
Jo carmesí, frágil, fácil de raer con el cuchillo, 
y que se reduce facilmente à la llama del so- 
plete, dando vapores de antimonio y ácido sulfu- 
roso ; cristaliza en el sistema romboédrico , sien- 
do su cristalizacion del todo análoga à la de la 
cal carbonatada; su peso especifico es de 5,6886; 
es una verdadera combinacion de sulfuro de pla- 
ta y de sulfuro de antimonio, que se ha encon 
trado compuesta de 0,589 de plaia, 0,229 de an- 
timonio, 166 de azufre, 0,016 de materia terrosa 


y volátil. La argiritrosa es muy comun, sobre 
todo en Méjico. 
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PLATA ARSENICAL, Nunca esta aleacion se en- 
-cuentra en el estado de pureza en la naturaleza, 
siempre está asociada con hierro y otras sustan— 
cias, pero con todo es un mineral muy rico. Ade- 
más, su composicion no es constante, y or— 
dinariamente contiene: plata, 0,140; arsenico , 
0,625; azufre, 0,057; hierro, 0,178. Los mismos 
filones presentan comunmente plata antimoniada 
y arsénico nativo , principalmente en el criadero 
de Andreasberg, en el Hartz. El arseniuro de 
plata se emplea para la extraccion ns ເ 
cuando es abun nte , como en Guadal 

PLATA CARBONATADA. Es excesivamente rara; 
no presenta ningun indicio de cristalizacion; ha— 
ce efervescencia en el ácido nitrico ; su peso es— 
pecifico no està aun determinado de una manera 
positiva. En 995 partes contiene: óxido de plata, 
0,720; ácido carbónico , 120; ácido à óxido an— 
limónico , 155. 

PLATA NATIVA. Se encuentra en la naturaleza, 
ya cristalizada en octaedro , cubo | cubo-octae— 
dro , ya bajo forma de dendritas, e láminas , de 
filamentos contorneados , ó de enrejados que pe- 
netran las materias pelrosas de los filones, en 
donde se encuentra accidentalmente asociada a los 
sulfuros y cloruros de plata, Ts son los principa- 
les minerales de este metal. À veces se presenta 
en estos mismos filones en masas ó pedruscos de 
un volúmen bastante considerable, habiéndose ci- 
lado algunos que varios quintales. En 
fin, se encuentra tambien diseminada con bas— 
tante abundancia , pero en particulas q^ ti- 
bles en las arcillas ferruginosas que llenan las 
hendeduras de los filones argentiferos, 0 en los 
depósitos ferruginosos á los cuales se dan los 
nombres de Pacos y Colorados, en la América 
ecuatorial (minas de Zacatecas, etc., en Méjico; de 
Pasco, en el Perú). En estos diversos. criaderos, 
la plata contiene algunas veces vestigios de anti- 
monio, de arsénico, de cobre, de hierro, etc., 
y con frecuencia està cubierta de una capa sucia 
ເ ະແດ que la afea, Las gangas pelrosas de 

plata nativa son ordinariamente el calizo, el 
cuarzo y la baritina. Las principales minas en 
donde se la encuentra son las de Kon ແ , en 
Noruega; del Potosi, en la república de Bolivia; 
de Sc —— en Siberia; de Himmelfürst, 
de Sehneeberg y de Johanngeorgenstadt , en Sa- 
ms de Joachimsthal, en Bohemia; de Andreas- 

rg, en el Harz ; de Wittichen, en Suabia; 
etc. , elc. 

QuznAnGma, PLATA CÓRNEA. Es el Cloruro de 
plata nativo, sustancia Ls ne ó parda, se- 
mitrasparente , blanda como la cera , que se fun- 
de á la llama de una bujia, difundiendo un olor 
análogo al del cloro ; su peso especifico es de 
4,7488 ; frotando con ella y un poco de agua una 
lámina de cobre ó de hierro muy pulida , — 
ta una pelicula de plata. Hállase en los cria 
de plata; es rara en las minas de Europa y muy 
abundante en las de la América septentrional y 
meridional, donde suele hallarse mezclada eon 
materias ferruginosas, que se benefician en ra— 
zon de su gran riqueza. — V. Cloruro de plata. 
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PLATA SELENIADA. Encontrada accidentalmente 
en los minerales de Tajo, en Méjico. 

PLATA SULFURADA , ARGIROSA , PLATA VIDRIOSA, 
SULFURO DE PLATA. Sustancia metaloide de un gris 
de acero zco , no esfoliable , de extructura 
compacta, . y que se deja cortar fácilmen- 
te con un cuchillo; su peso especifico es 6,9; se 
funde al — , desprendiendo vapores sulfuro- 
sos, y reduciéndose en un boton de plata; su 
composicion, en peso, es 87,05 de plata y 42,95 
de azufre; eus formas cristalinas mas comunes 
son el cubo , el octaedro regular , el rombodode- 
caedro y el trapezoedro ; tambien se la encuen- 
tra en el estado de dendritas, de ramificaciones, 
de filamentos y de pequenas masas amorfas; for- 
ma igualmente capasenla superficie de las mate- 
rias que proceden de las velas, pero por si misma 
no constituye veta. Cuando la argirosa se calien- 
la lentamente y con ciertas precauciones, de mo- 
do que se evite la fusion, el azufre se volatiliza 
y se vé r la plata metálica que sale de 
interior dela masa bajo forma de filamentos con- 

eados ; piénsase que una parte de la plata fi- 
lamentosa que se encuentra en la naturaleza de- 
be su formacion à wna descomposicion de esta 
especie. La plata sulfurada es el mineral de pla- 
ta mas ioso , el que suministra casi toda la 
put del comercio. éntrasela en casi todas 


ral de plata y de teluro, de aspecto metálico, de 
color gris de acero , que goza de cierta maleabi- 
lidad, cuyo peso especifico es de 8,5, y en la cual 
se ha reconocido 0,624 de plata y 0,569 de telu- 
ro. Esta aleacion se halló en masas amorfas y 
granos gruesos en la mina de Sawsodinski, en 
el Altai , en Siberia. 

PLATA YODUBADA. Todavía no ha sido encontrada 
sino accidentalmente, en Méjico, entre otros mi- 
nerales argentiferos. 

. Las venas de plata nativa y de plata antimo— 
nial tienen por ganga el cuarzo, la barita y la 
cal de las montañas primitivas; la plata sulfura— 
da ocupa mas frecuentemente las montañas de 

15 y de esquisto m las de granito x de pór- 

o; en la mina de Huantajaya , en el Perú, está 
cercada de capas de sal gema. Segun las obser- 
vaciones del Sr. de Humboldt, la plata se presen- 
la en el nuevo continente en medio de gangas 
que se diferencian enteramente de las de nuestro 
ferio. Las ricas minas de Hungria y de 
Transilvania la presentan en medio de rocas por- 
fíricas, mientras que en la Nueva—España las 
venas mas abundantes están metidas en un cali- 
20 primitivo análogo à el de los Alpes. Sin em- 
argo, como este sabio lo hace observar, los 
ໆ s mejicanos han ofrecido masas considera- 
les de plata, pero menos importantes que las 
que se encuentran en los terrenos no “າ >ກໍາງ 
que él llama de transicion; asi la Veta negra de 
las minas de Sombrerele, montaña que atraviesa 
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un calizo compacto , ofrece el ejemplo de una ri- 
ueza prodigiosa, y es mucho mas rica que el 
on de Guanajuato, que es porfirico. 


Minas de plata. 


El Sr J. Huot dice: »es un hecho importante 
» para la geología au la plata no ocupa sino la 
D ) meridional de la América y la parte sep- 
»tentrional de la Europa M del Asia, mientras 
» que el vasto continente del Africa parece está 
» desprovisto de este metal.» 

. Asia. — En Asia hay un número bastante con- 
siderable de minas de Der , aun poco conocidas 
comparativamente con las de la América. Asegú- 
rase que en el norte dela China varias son explo- 
ladas, y así debe ser en efecto , puesto que los 
Rusos sacan de esta vasta comarca muchos rie— 
les de plata. En cuanto á la India , à la Persia, á 
casi toda el Asia meridional, se las cree muy po- 
bres bajo este respecto. Pero en el Asia າ ານສ້ 
trional, particularmente en los distritos de Kolg- 
van y de Nertschinsk , en Siberia, hay minas de 
plata cuyo laboreo va siendo dia mas im— 
portante: las arenas del Ural , beneficiadas mm 
cipalmente por el oro que encierran , dan tam- 
bien un poco de plata. 

AMwÉRiCA.— Las minas de plata del Nueyo— 
Mundo, que son las mas importantes de este con- 
tinente, están situadas en las Cordilleras, princi- 
TH en Méjico, en el Peru y en Chile.— 

éjico ofrece por si solo mas de tres mil laboreos 
establecidos sobre cinco mil filones ó criaderos 
de minerales de plata. Los filones mas ricos son 
los de Guanajuato , de Catorce, de Zacatecas, de 
Batopilas , de Sombrerete y de Real del Monte. 
El filon de Guanajuato, que se llama la ceta-ma- 
dre, es la mina mas rica del mundo, segun se di- 
ce; tiene una potencia de 40 á 45 metros, y se 
beneficia en una extension de tres leguas. Los 
filones metaliferos de Méjico atraviesan, como 
los de Hungria, rocas de cristalizacion y de for— 
macion plutónica , entre las cuales se distinguen 
sobre todo ciertos pórfidos como muy ricos en oro 
y en plata. Encuéntranse tambien estos metales 
preciosos esparcidos en minerales argilo-ferru— 
ginosos , llamados en el pais colorados. — El an— 
tiguo Perú es tambien muy rico en minas de pla- 
ta; la república actual de este nombre posee la 
mina célebre de Pasco ó Lauricocha, las de Huan- 
tajaya, de Micui-Pampa, etc. La república de 
Bolivia, que forma parte del Alto—Perú, ofrece 
la famosa mina de Potosi, cuyo mineral era an- 
tiguamente muy rico , pero que se ha empobre- 
cido de una manera extraordinaria; sin embargo, 
es aun tan abundante que la montaña de Potosi 
es quizás siempre la mina mas rica del mundo, 
despues del filon de Guanajuato. — Chile tiene 
tambien minas de plata en Coquimbo, en las que 
el metal se halla, como en Pasco, esparcido en 
partes imperceptibles en minerales terrosos y fer- 
ruginosos , ogos á los colorados de Méjico, 
y que se llaman Pacos en la América del sur. — 
Segun el Sr. H. Déze, los productos respectivos 
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de las principales minas de América son los indi- 


cados en el siguiente estado : 
KILOGR. DE PLATA. 


Pasco (en el Perú). . . de 0,000 à 10 


Huantajaya (en el Perú). . . . - 20,000 
Zacatecas (en Méjico). . a a 5 + 135,000 
Guanajuato. Ss ER 85,000 
Valenciana. . . . +. + : : +. - : e o o +. 70,000 

Europa. —Las minas de plata de Europa son 


numerosas, pero mucho menos importantes que 
las del Nuevo-Mundo , no siendo la mayor par- 
le mas que minerales de plomo ó de cobre argen- 
liferos, à los cuales estan asociados accidental- 
mente algunos otros minerales de plata. Las minas 
de plata propiamente dichas son las de Kongs- 
berg en Noruega , en donde la plata nativa es el 
mineral principal; las de Sajonia (Freiburgo, 
Marienberg , Schneeberg , iex las de Harz 
Annaberg , Andreasberg), y las de Hungría 
Schemnitz , Cremnitz, Koenigsberg, elc.). To- 
03 estos paises sacan tambien una gran parte 
de la plata m producen de los minerales de plo- 
mo argentifero. Las minas de Hungría son las 
ue dan los productos mas considerables; vienen 
espues las minas de Sajonia, y luego las de Harz. 
— La Prusia y la Inglaterra no tienen minas de 
plata propiamente dichas. — La Saboya tiene la 
mina de Pesey, cuyo mineral es un plomo argen- 
lifero.— La Francia, si se exceptúan las minas 
de plomo y de cobre argentiferos, no posee minas 
de plata propiamente dichas sino en dos departa- 
mentos, y aun se hallan casi abandonadas : en 
Allemont , en el Isere, y en los Vosges, en Santa 
Maria de las Minas, Lacroix , etc. 

Sobre las minas de plata de España, el Exce- 
lentisimo Sr. D. José Caveda, en la Memoria so- 
bre los productos de la Industria reunidos en la 
Exposicion pública de 4850 , dice lo que co- 
piamos : 

» Por fortuna no se presentan en la Peninsula 
los minerales de plata y de galena argentifera 
con la misma escasez que los terrenos auriferos. 
Abunda, al contrario, de tal manera aquel pre- 
c10so metal , que por confesion misma de los ex- 
tranjeros, md otra nacion del continente eu- 
ropeo le produce en tanta cantidad, ni cuenta 
lampoco con mas ricos veneros para su rendi- 
miento. Solo la posesion de las minas del Potosi y 
de Méjico pudo dar ocasion á que se abandonase 
al olvido esta inmensa riqueza , cuyo precio fué 
igualmente encarecido por los antiguos y moder- 
nos, y objeto de la 4 ເຈ de los extraños du— 
rante muchos siglos. Los descubrimientos de la 
epoca actual, y las ventajosas explolaciones que 
existen en varias provincias, prueban con sus 
ricos productos que no hay exageracion en los 
asertos de los escritores romanos, cuando admi— 
rados de la riqueza de nuestros minerales de pla- 
la, y atendido el codicioso afan con que eran ex- 
plotados , llamaban á la España el inagotable te- 
soro del imperio. » 

» Ya ha manifestado la Junta cómo las empre 
sas particulares saben aprovechar los criaderos, 
que mas ó menos abundantes, pero siempre dig- 
nos de alencion, corresponden á los trabajos en 
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ellos emprendidos. Sin ser explotados segun la 
riqueza que encierran, reducidos muchos á un 
laboreo mezquino, y objeto otros de simples en— 
sayos y trabajos preparatorios, pueden rendir 
proximamente en la actualidad 190,000 marcos ; 
cuando los de Rusia , que son los que mas se les 
aproximan, no exceden de 100,000. Pero come 
si fuese tan notable circunstancia para tenida en 
po , ho de todas las fundiciones y minerales 

n venido ejemplares á la Esposicion. Solo al- 
gunas de las principales empresas mineras, cono- 
ciendo toda la importancia de sus especulaciones, 
han querido que el público formase idea de su 
importancia, al examinar por si mismo, ya el 
mineral en bruto, ya sus diversas y ricas fundi- 
ciones. Correspondia á las perlenencias mineras 
de Hiendelaencina dar las primeras este ejemplo, 
asi por su merecido crédito , como por la impor- 
tancia de las labores que en ellas se han empren- 
dido. Las minas de Santa Cecilia, la Suerte y la 
Fortuna , concurrieron en efecto con las mues- 
tras de su mineral y de su plata fundida, bajo 
muchos conceptos notables. Aunque de diferen— 
tes compañías , tienen todas un mismo director 
administrativo, y un solo ingeniero encargado de 
sus trabajos. Son éstos de mucha consideracion, 
corresponden á la bondad de los filones, han 
avanzado ya à gran profundidad, y se adelantan 
y extienden con inteligencia y economia. > 

» Sus productos ascienden hoy à veinte millo— 
nes de reales, prometen otros mayores, y se con- 
seguirán sin duda cuando se hayan terminado las 
obras ahora en curso de ejecucion, y muy ade- 
lantadas. Consisten, sobre todo, en una galeria 

eneral de desagüe para las tres minas, de mas 
de mil varas de longitud, comenzada por ocho 
puntos à la vez, y que debe cortar el filon á la 
profundidad de 470 varas. La primera de su es- 
pecie en Espaiia , dirigida con suma inteligencia, 
y correspondiente à la vasta extension y firmeza 
de las demas construcciones, asi como tambien à 
la potencia de los criaderos, si prueba por una 
parle las extremas miras de los empresarios, ma- 
nifiesta por otra el porvenir de una industria, re- 
ducida hasta ahora á muy estrecho circulo. En 
la venta de sus productes se sigue el sistema 
adoplado en Alemania, que por su órden y regu- 
laridad nada deja que desear. Todas estas cir— 
cunstancias , bondad misma de las muestras 
presentadas , hacen à las tres empresas de Santa 
Cecilia , la Suerte y la Fortuna, acreedoras à la 
mencion honorifica. » 

» Su influencia en el desarrollo de la industria 
minera del distrito de Madrid, su misma riqueza, 
y los grandes intereses que han creado en el cor- 
lo espacio de seis anos , son circunstancias harto 
notables, para que n recer aqui fuera de 
su ໃຍ, algunos datos relativos à su potencia, 
beneficio y rendimiento. Descubierta en 1844 la 
mina Santa Cecilia por D. Pedro Esteban Gorriz, 
de tal manera se encarecieron desde luego sus 

roductos , que excitado vivamente el interes de 
os exploradores, se contaban ya à corla distan- 
cia de sus términos mas de 2000 labores, cuyo 
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registro se había solicitado al trascurrir los pri- 
meros meses de 1845. Capas de gneis muy incli- 
nadas forman el terreno que ocupan, ya cubierto 
de cuarcitas concordantes con el gneis, ya de ca- 
pas de pizarra arcillosa, ya en fin de areniscas y 
capas horizontales de calizas. Dos grupos dife— 
rentes de filones comprende el gneis: en los que 
corren de E. á O. se encuentran los de barita, 
con plata mas ó menos abundante , y una polen— 
cia desde 6 hasta 40 pulgadas. El mas rico de 
las tres pertenencias , produce un mineral, como 
ningun otro, limpio y puro. Le constituyen la 
barita , la plata agria, y la nativa, con una par- 
le escasa de mineral verde terroso. Para su ex- 
plotacion se abrieron sobre el mismo filon de San- 
ta Cecilia tres pozos, y otros dos superficiales en 
la Suerte y la Fortuna: pero á eslas obras se 
agregaron galerias de 200 varas en la primera, 
54 en la segunda , y 42 en la tercera, revestidas 
de bóveda de ladrillo, con huecos intermedios de 
20 en 20 varas, y malacates para la extraccion del 
mineral, à no ser en la Fortuna, donde se em- 
ean los tornos, á pot de-su profundidad. Las 
abores se hacen á jo; pero el mineral que 
producen no se beneficia aquí, sino en el esta- 
ecimiento de la Constante , situado à poco mas 
de una de estas minas, y propiedad de una 
compañia inglesa. Preceden los ensayos docimás- 

ticos á la venta del mineral reducido á polvo, y 
segun la ley de la plata, asi se regula su precio, 
La mayor riqueza de estas minas se encuentra 
principalmente en el extremo Levante del eriade- 
ro, por la plata nativa contenida en las tierras, y 
el mineral terroso de la Suerte. Segun la longi- 
tud del filon que cada una de ellas disfruta, cor- 
responden %,, à Santa Cecilia, V; à la Suerte, y 
otro á la Fortuna. Todas juntas rastrearon 
124,791 quintales de mineral, y vendieron 49,908, 
El almacenado contiene 167,111 onzas de plata, 
y el vendido 347,140. Asciende el valor de los 
minerales almacenados à 1.575,23? rs., y el de 
los vendidos à 3.641.273; de manera , que el to- 
lal de la plata sacada de las tres minas , importa 
5.216,510 rs. La Junta calificadora ha tomado 
estos datos de la excelente Memoria sobre las 
minas de Hiendelaencina, escrita por el ilustrado 
ingeniero D. Luis de la Escosura, y se refieren 
todos al periodo trascurrido desde 1844 à 1848.» 

» Corresponde á la mina titulada Nuestra Se— 
Zora de la Peña de Alcázar, de la provincia de 
Soria, la muestra de galena argentifera que se- 
ñala el número 354. Presentada por la Sociedad 
minera Buen Deseo, constituida para el aprove— 
chamiento de este mineral, no puede ser bastante- 
mente bien apreciada por la Junta, puesto que 
ignora las circunstancias del criadero , asi como 
los medios empleados para explotarle, y el esta- 
do actual de los trabajos emprendidos con este 
objelo. » 

Th el mismo caso se encuentra respecto del 
mineral argentifero que trajo à la exposicion D. 
Manuel Ruiz del Cerro y Compañía , procedente 
del pozo San José , en la mina de Gargantilla, 
Considerado aisladamente este ejemp'ar, parece 
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rico, y con las propiedades màs à propósito para 
un lucrativo beneficio; pero éste ha de depender 
de las circunstancias especiales del criadero, y 
de su abundancia y extension.» 

» Como si Hiendelaencina se propusiese justi— 
ficar en el concurso de nuestros productos indus- 
triales la reputacion que le han dado sus vene— 
ros de plata, todavia ha concurrido con las mues- 
tras de este metal, obtenido en la mina Fuerza, 
una de las descubiertas y explotadas en sus tér- 
minos. Son muy ricas, y sumamente limpias, 
reuniendo otras condiciones que contribuyen à 
su precio. Para descubrir su criadero, hubo la 
empresa de llevar las excavaciones à una consi- 
derable profundidad, y empeñarse en muy costo- 
sos trabajos; pero hasta ahora las cantidades 
del mineral extraido no son de grande impor 
tancia. Quizá se obtengan mayores y con me- 
nos dispendios en lo sucesivo, y asi es preciso 
esperarlo de las condiciones naturales del ter— 
reno, y de los ejemplares que ofrece en una zo— 
na de criaderos argentiferos, bastante ricos para 
empeñar en su beneficio à los explotadores. » 

» En prueba de que no es infundada esta espe- 
ranza, recordará la Junta el empeño con que ac- 
tualmente se trabaja para establecer en Gascue- 
na una nueva fábrica , con la denominacion de la 
Oportuna , segun el sistema de Augustin, para 
beneficiar los minerales de plata sin hacer uso de 
la amalgamacion , disolviendo el metal por otros 
medios, y precipitándole por el cobre. Empren- 
didas ya las construcciones, se continúan con 
empeño, y sus empresarios se lisonjean de que 
al introducir entre nosotros esta manera antes 
desconocida de beneficiar la mena de plata, ve— 
rán sus esfuerzos coronados por el buen éxito.» 

» Pocas son, pero muy notables, las muestras 
de plata presentadas en la Exposicion de 1850: 
producto de los principales criaderos de la Pe— 
ninsula, y del beneficio de la galena argentifera, 
llamaron particularmente la atencion de los co— 
nocedores por su pureza y buena ley , igualando 
el esmero de la fundicion á la excelencia del mi- 
neral y su riqueza. Cuéntanse, entre las mas no- 
tables, las de la fábrica establecida en Gascueña, 
en la provincia de Guadalajara, con el nombre 
de la Constante. Justamente acreditado esle im— 
pete establecimiento desde su mismo origen, 

n creido sus empresarios que debia ofrecerlas 
al püblico, como una prueba mas de su merecida 
reputacion. Consisten en un lingote de plata refina- 
da , dos tortas en pasta, obtenidas de la destila- 
cion de la amálgama, y otra de amálgama de 
plata exprimida. Se distinguen, sobre todo, es- 
los metales, por su ductilidad. Los de la misma 
clase, remitidos à la casa de moneda de Ma- 
drid, se prestan fácilmente à la acuñacion. Apre- 
ciando la Junta en su justo valor tan recomenda- 
bles cualidades, propone para la Cruz de Cárlos 
III à D. Guillermo Pollar, como director de la 
fábrica.» 

» La primera que se ha planteado en España 
para el beneficio de la vena de plata por amalga- 
macion, y una de las mejores de Europa, se sur— 


144 PLA 

te de las minas de Hiendelaencina, y contribuye 
grandemente al desarrollo progresivo de sus ex- 
plotaciones. Con todos los elementos necesarios 
para extender y perfeccionar sus trabajos, si cor- 
responde ya á los cálculos de sus empresarios, 
apenas puede dudarse que excederá bien pronto 
à sus esperanzas, atendida la riqueza de los filo— 
nes que le abastecen y el buen órden y regu- 
laridad de todas las operaciones, y de los m 

dos adoptados para las elaboraciones. Hace pocos 
años fundia solo 70,000 quintales de mineral, y 
en el dia asciende ya su número á 130,000, sin 
forzar los trabajos , y sin menoscabo de los apa- 
ratos empleados. Tan prontos é i rados ren- 
dimientos deben llamar sin duda la atencion, 
cuando se sabe que la fabrica de Freiberg, en 
Sajonia, reputada como la mas considerable de 
Europa, funde solo anualmente 70,000 quinta- 
les de material. Cierto es que otras fábricas del 
Reino han beneficiado en al periodos ma- 
vores cantidades de vena que las empleadas has— 
ta ahora en la Constante; pero no ha de perder— 
se de vista, que el método de amalgamacion en 
ella adoptado, exige gran número de operacio- 
nes, innecesarias en los otros conocidos , y so- 
bre una poderosa fuerza motriz , si han de 
obtenerse metales tan puros como los presenta- 
dos en la Exposicion.» 

» Por lo demás, se calcinan aquí en hornos de 
revérbero los minerales I reducidos à polvo, y 
mezclados con sulfuro de hierro y sal comun. 
Una triste necesidad obliga à emplear en esta 
calcinacion la leña de pino, cuando seria muy 
preferible el carbon de piedra , cuya temperatu- 
ra es mas fácil de regular. Los molinos de hie- 
rro, empleados para moler el producto de esta 
pes operacion, se componen de cilindros 

orizontales, que difieren bastante de los de 
Freiberg, y quizá los aventajan. Establecida la 
fábrica sobre el rio Bornoba , de reducido cau— 
dal , recibe de sus aguas la fuerza suficiente pa- 
ra poner en movimiento veinte toneles de amal- 
mación , segun el método europeo, y por me- 
io de los cuales se benefician mensualmente 
10,000 quintales de mineral. Su calcinacion se 
verifica en cuarenta y ocho horas, empleando 
la sal y los hornos revérberos, construidos al 
efecto. Para suplir la escasez de las corrientes 
del Bornoba, en algunos meses del verano, se 
emplea entonces una máquina de vapor de la 
fuerza de veinte caballos, consiguiéndose así que 
se interrumpan las operaciones y juego de 
os toneles. A estas ventajas se pretende ahora 
allegar el moldeo de las piezas necesarias á la 
maquinaria y aparatos que emplea el estableci- 
miento.» 

» No es menos notable en su clase el de San 
Andrés de Adra, perteneciente á la Sociedad M. 
A. Heredia , uno de los mas importantes de Es— 
paño , y montado segun los últimos adelantos de 
a melalürgia. En el se ha producido el pedazo 
de plata que señala el número 458, cuyo exce- 
lente ejemplar da cumplida idea, así de la 
bondad de la fundicion, como de las reco- 
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mendables cualidades del mineral empleado. » 

» La Sociedad Santa Clara ha presentado tam- 
bien un lingote de plata y oro, y plomos, obte- 
nidos con la mena de la pertenencia del mismo 
nombre , en Losacio , de la provincia de Zamora. 
Uno X. otro metal se distinguen por su pureza y 
ductilidad, y manifiestan el esmero de su atina- 
da elaboracion.» 


Extraccion de la plata. 


El ensayo de los minerales argentiferos tiene 
por objeto justificar la proporcion de plata que 
contienen, Este ensayo, facil, muy expedito , y 
fundado en la Lg afinidad que existe entre 
la plata y el plomo, se practica mezclando la 
materia que se quiere ensayar con otra materia 

lombiza, y fundiendo la mezcla obtener un 

metalico de plomo argentifero, cuya pro— 

porcion de plata se determina despues por medio 
de lacion. 

La plata se extrae principalmente de su sulfu- 
ro, pero se benefician tambien, como minas de 
plata, ciertos minerales que encierran acciden— 
talmente este compuesto, tales son los sulfuros 
de plomo argentiferos y los sulfuros de cobre ar- 
gentiferos. Tambien se benefician, además de la 
plata nativa, la plata clorurada y las diversas 
combinaciones conocidas bajo el nombre Plata 
roja. En general, el tratamiento metalúrgico de 
estos diferentes minerales es muy sencillo, y se 
reduce á dos procedimientos que consisten: el 
uno en disolver la plata por medio del plomo, 

ra el cual tiene una grande afinidad cuando 
os dos metales se ha'lan en el estado de fusion; 
el otro en amalgamarla con el mercurio, despues 
de haberla previamente convertido en cloruro, 
tostando el mineral mezclado con sal comun. 

En el tratamiento del sulfuro de plata , la pla- 
ta es el objeto principal del laboreo; en el de los 
otros minerales , es no mas que accesorio, y ni 
aun es extraida sino cuando puede cubrir à lo 
menos los gastos que la operacion exige. 

Los procedimientos que se siguen para ex— 
traer la plata varian singularmente en razon de 
la naturaleza de sus minas, de su riqueza y de 
los lugares en donde se encuentran. Sin embar- 
go, en último resultado, estos procedimientos 
consisten todos en reducir la plata al estado me- 
tálico cuando no se halla en este estado, y en 
formar con ella y un metal conveniente una alea- 
cion fusible que pueda, en razon de su densidad, 
separarse de las gangas que acompañan la plata. 
— Unas veces, como en la América española , en 
Freyberg en Sajonia , y otros puntos , se emplea 
el mercurio, Siendo la amálgama de plata liqui- 
da á la temperatura ordinaria, se reune fácil- 
mente y puede ser obtenida por medio de locio- 
nes; despues, sometiéndola à la destilacion en 
aparatos de hierro colado, se volaliliza el mer— 
curio, y queda la plata. Este procedimiento , di- 
cho de amalgamacion, es el único que conviene, 
á pesar del alto precio del mercurio, para el la— 
boreo de los minerales pobres.—Otras yeces, co- 
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mo en en Noruega , y en otras locali- 
ກາງ se p x ed plomo para 
aislar la plata otros metales que la vuel- 


ven . Se calienta la mezcla de plomo y de 
pom nar se produce una aleacion, que cuela 
así cargado de plata, lla- 
mado — າງ are se somele — : la 
operacion ee cion ipn el plomo 
bajo forma de y deja la p d] Este 
procedimiento , dicho de imbibictón , no conviene 
sino para los minerales ricos y principalmente 
para aquellos que contienen la plata nativa en 
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Para obtener plata quimicamente pura y libre 
de metales extraños, se forma cloruro de pla- 
su nitrato por la sal comun; se 

el resíduo con agua hirviendo, se hace 
fundir en un erisol con dos veces su peso de po— 


tasa, y cuando está líquido, se echa poco á poco 
rendiendo oxigeno 


el cloruro que se reduce des 
Saide ear binio, se calienta en seguida hasta 
lundir y se obtiene la plata pura. 


Propiedades y caractóres de la plata. 


ia al estado de pureza es el mas blanco 
de los cuerpos metálicos , y el que es sus— 
ceptible de mas hermoso pulimento ; despues del 
oro esel mas düctil y mas maleable de los meta- 
les; su densidad varia de 10,474 à 10,542, se- 

si ha sido fundida ó martillada ; entra en fu- 
p~ un calor superior al rojo cereza, à cerca 
de + 540^; á una Ya à cre! eru ເດ 
vaso abierto puede entrar en ebullicion y volati— 
lizarse por las corrientes de aire, pero es fija en 
vaso cerrado; su lenacidad es tan considerable 


metal con todo su brillo. Sin embargo, sucede en 

que se empaña y pierde su brillo; 

pero esta alteracion resulta siempre de emana- 
1 
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ciones quoe ó sulfurosas , que pueden hallar- 
se en el aire y reaccionar sobre la plata sulfu— 
rándola. El aire y el agua no pueden oxidar la 
plata à ee temperatura ; sin embargo cuan- 
do se funde expuesta al aire, absorve oxigeno 
que pierde despues enfriándose, y que produce 
una especie de vejelacion en su superficie. 

Calentada al soplete à la llama exterior, la 
plata se funde y no experimenta ninguna altera— 
cion al contacto del aire. El ácido nítrico puro 
concentrado la disuelve fácilmente en caliente 
con desprendimiento de deutóxido de ázoe, y la 
disolución que resulta es incólora , y, concentra- 
da, da anchos cristales laminosos por el enfria- 
miento. La disolucion de plata pura en el áci- 
do nítrico no es precipitada ni colorada por el 
amoniaco; las soluciones de potasa, de cal y de 
barita forman en ella un porna pardo acei— 
tunado de hidrato de óxido de plata, soluble en- 
leramente en el amoniaco; el ácido hidrosulfúrico 

roduce un gora negro vedijoso; el ácido 

idroclórico da ded à un precipitado blanco 
cuajado muy abundante , que se vuelve violeta à 
la luz en algunos minutos, precipitado que es in- 
soluble en el agua y en todos los ácidos , y solu- 
ble en el amoniaco; por ültimo, la solucion de 
cianuro de hierro y de potasio produce un preci- 
pitado blanco. Tales son los principales reactivos 
por medio de los cuales se puede distinguir la 
plata pura. 

De la amálgama, el amoniuro, el óxido, el clo- 
ruro y el nitrato de plata, que tienen aplicacion 
à las artes ó à la medicina , se trata en esta obra 
en su lugar correspondiente. 


Usos de la plata. 
Usos químicos. 


La propiedad que posee la plata pura de resis- 
lir, à un calor rojo, à la accion de los álcalis 
cáusticos, la hace muy propia para la confeccion 
de crisoles, que son muy empleados en el análisis 
mineral, siempre que se trata de fundir un cuer- 
po por medio de la potasa ó de la sosa cáusticas, 
mes los crisoles de platino, que resisten tan bien 
a los ácidos y al mas fuerte calor, son destruidos 
por estos álcalis, 

La afinidad Tu tiene la plata para el azufre 
hace este metal susceptib'e de ser empleado en 
ciertos ensayos analiticos para descubrir el ácido 
hidrosulfurico libre, sea mezclado con ciertos ga- 
ses, sea en solucion en el agua, como en ciertas 
aguas minerales sulfurosas, La superficie de la 
plata muy pronto se vuelve parda por la forma— 
cion de un sulfuro. —Este metal es igualmente 
atacado por los polisulfuros, que vuelve al estado 
de sulfuros simples tanto por la via humeda como 
la via seca. 


Usos médicos. 


Parece que los Arabes fueron los primeros que 
introdujeron la plata en la materia médica, atri- 
TOMO IY, 
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huyéndola virtudes cefalicas, cordiales, tónicas, 
elc. Las Limaduras de plata fueron recomenda- 
das contra las palpitaciones del corazon y la feti- 
dez del aliento; empleáronse tambien despues de 
los tratamientos antisifililicos en que se habia 
hecho abuso del mercurio, como propias, por su 
afinidad con este metal, para extraerlo aun del 
interior del cuerpo; etc. Desde muchisimo tiem- 
po se tiene la conviccion de que la plata en el es- 
tado metálico está completamente desprovista de 
propladades médicas, y que alraviesa las vias 

igestivas sin experimentar ninguna especie de 
alteracion , por cuya razon carece absolutamente 
de uso hoy dia en medicina. Los Panes de plata 
son todavia empleados para cubrir la superficie 
de los bolos y pildoras, práctica que, introduci- 
da por los Arabes, en razon de las virtudes par- 
ticulares que atribuian à este metal, ofrece el in- 
conveniente de hacer à veces lenta ó tambien nu- 
la la accion del medicamento plateado. 

La poca alterabilidad de la plata y la propie- 
dad que tiene de prestarse á todas las formas la 
han hecho adoptar en cirujia para la confeccion de 
diversos instrumentos, y en farmacia para vasos, 
almireces, espátulas, balanzas , elc. 


Usos industriales. 


La plata, en razon de su ductilidad, de su ma- 
leabilidad y de su inalterabilidad al aire, tiene 
muchísimos usos : la emplea el plalero y el joye- 
ro para hacer vasos, joyas y varios otros obje— 
tos, la utiliza el pasamanero y el fabricante de 
lisüs para asociarla à sus ricos — de seda, 
sirve para hacer monedas y medallas, etc. Los 
usos del Hilo de plata M tomo III, pág. 201) 
son conocidos, asi como los de la Platada batida 
ó Plata en panes, que es la que está reducida á 
hojuelas tan ligeras que al menor soplo se las lle- 
va el aire, obtenidas golpeando con un martillo 
una lámina de plata de 5 à 6 milimetros de espe- 
"t puesta entre hojas de vitela ó pergamino, 
ete 


Como la plala, en su estado de pureza absoluta, 
es mas dura que el oro, pero menos que el co— 
bre , para que las monedas, las alhajas, los uten- 
silios y los vasos que se confeccionan con este 
metal puedan conservar su forma y resistir mas 
largo tiempo al uso, es preciso alearle con ciertas 
cantidades de cobre determinadas por leyes y re- 
glamentos. 

La Plateadura ó la aplicacion muy superficial 
de la plata sobre otros metales comunes y varias 
sustancias ha sido conocida desde la mas remota 
antigüedad. Hoy dia, no solamente se plalean los 
metales y particularmente el cobre y el hierro, 
sí que tambien la piedra, la madera, el carton, 
el papel, la concha, las pieles, elc. Concibese 

que sustancias tan diferentes exigen procedimien- 
tos diversos, lo que hace de la plateadura un ar- 
te muy extenso, — Para la plateadura del cobre 
ps aleado y del hierro hay dos procedimien- 
os muy distintos: el primero, el mas antigua— 
mente conocido, es la plateadura en panes, que, 
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aunque un poco mas cara en general , es preferi- 
da para los objetos de grandes superficies de fon- 
do plano ; el segundo, de una invencion mas mo- 
derna, es la plateadura. por aplicacion dicha 
tr , preferida para los objetos de pequeños 
uecos, de formas contorneadas, complicadas, 
etc.—Para platear en panes, es menester aplicar 
á la superficie de la pieza panes de plata, cuya 
adherencia se favorece por diversas ene 
nes, y despues se bruñe. La pieza debe ser ca— 
lentada varias veces. La belleza y la solidez de 
la plateadura dependen del nümero de pasos de 
ເ. de martillo de que se ha cubierto la pieza. 
panes no pueden ser sólidamente aplicados 

por medio de un bruñidor. con el cual se 
aprietan fuertemente; por lo tanto se concibe q 
para las piezas de pequeños huecos y de moldu- 
ras variadas y complicadas, es muy raro, por no 
decir imposible , que el plateador esté provisto 
de un número suficiente de bruñidores y mandri- 
les para poder penetrar en todos estos huecos y 
hacer pegar en ellos los panes de plata, y de con- 
siguiente que ha de haber partes sin la debida 
solidez. —En el procedimiento quimico, todas 
las peres de la pieza participan del mismo gta- 
do de solidez, pero ninguna se halla cubier- 
la de un espesor suficiente de plata para que 
la plateadura resista largo tiempo al rozamien- 
to. La base de la plateadura quimica es casi 
siempre el cloruro de plata, que se hace soluble 
joel medio de cloruros alcalinos, y que al mismo 
iempo se mezclan con diferentes sustancias que 
facilitan la union de la plata, y tienden por otra 
parte á impedir que no se produzcan asperi- 
dades cristalinas; pero hay una multitud de rece- 
tas que conducen mas ó menos bien y direclamen- 
te al resultado deseado. —Un Aleman, llamado 
Mellawitz, imaginó otro procedimiento para pla- 
tear el cobre, cuyos pormenores no podemos ex- 
poner, y que consiste en aplicar la plata en pol- 
vo sobre la pieza; este polvo está compues— 
to de plata metálica precipitada de su diso— 
lucion nitrica por el cobre y de cloruro de plata. 
— Conócese una especie de plateadura dicha al 
ulgar , aplicable no mas que à pequeños m 
s, como las muestras de — y lós limbos 
graduados de los instrumentos de fisica , de me— 
teorología, etc., piezas ordinariamente de cobre 
amarillo ó laton. Esta plateadura consiste en una 
composicion argenlosa que se aplica sobre el co- 
bre frotando con el dedo; se hace disolver plata 
fina en ácido nítrico y se suspende en la. disolu— 
cion una lámina de cobre alrededor-de la cual la 
plata disuelta no tarda en precipitarse, formando 
una especie de vejetacion llamada árbol de Dia— 
na; se recogen estas E argentosas y se 
meten en un mortero de cristal. Con cinco gra— 
mos de este polvo de plata se muelen diez gra- 
mos de cremor de tá y otro tanto de sal ma- 
rina bien b'anca, añadiendo un poco de agua para 
formar una pasta. Esta composicion es la que se 
aplica sobre el cobre ó el laton; se lava el metal 
así plateado en agua tibia ligeramente alcalizada 


sino 


! con cenizas graveladas, y en fin en agua fresca 
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y pura. — Otro de los procedimientos de platea 
dura del cobre consiste en frotar primeramente 
la pieza con una disolucion de nitrato ácido de 
mercurio, en aplicar ig rim la amálgama de 
plata y en calentara en hornillos particulares; 
cuando el mercurio se ha volatilizado, se frota la 
pieza debajo del agua con una bruza algo áspera 
po el exceso de plata y en seguida se 
ñe.—La plateadura de madera, papel, car- 
ton, etc. , se hace por procedimientos particula- 
res, del mismo modo que la plateadura de los me- 
blandos y muy fusibles, como el plomo , el 
estaño. Empleanse en general, para platear estas 
sustancias, colas , barnices ó mordientes, que se 
pegan igualmente á los panes de plata y á las 
piezas, de modo que se produce una adherencia 
-- los fija suficientemente los unos sobre la 


Por medio de la p'ateadura y del Plaqué ó 
Cha (Y. esta última palabra) se ha conse— 
ido multiplicar los servicios que puede prestar 
piata , metal cuyo uso convendria se generali- 
rase lo mas posible, sobre iie qum la. prepara- 
cion de los alimentos, en razon de su inalterabi— 
lidad y de su inocuidad. Sin embargo, si la plata 
de vajilla no es alterada visiblemente por la ma- 
yor parte de los líquidos ó de los manjares con 
los cuales se la puede poner en contacto , no de- 
ria de ser peli comer alimentos que hu- 
! permanecido y se hubiesen eníriado en 
vasos de plata, sobre todo si su ley fuese de 
500/ ¿o , Pues, segun D'Arcet, una cuchara de 
plata de esta ley, dejada durante algunas horas 
en un infuso asucarado de violetas ó de tilo, bas- 
tó para dar à estos liquidos un sabor metálico de- 
— y muy pronunciado. 
ta ( Alenciones de ). De todas las 
aleaciones que la plata puede formar con los 
otros metales, una, la de plata y cobre , merece 
examinarse. particularmen ມິມ la Le very 
€ interés que presenta , , la de p y 
platino , debe ser indicada. f 
ALEACION DE PLATA Y DE COBRE. La plala unida 
con el cobre en diferentes proporciones, produ 
ce varias aleaciones, que son muy empleadas en 
las artes , y constituyen la plata amonedada y. la 
q sirve en la regir y la joyería. La adicion 
el cobre à la plata , como hemos indicado , tie- 
ne por objeto endurecerla y hacerla mas propia 
para conservar las formas que el arle le da; pe- 
ro aunque esta dureza esté en razon directa con 
la cantidad de cobre, llega. à su máximo -cuan- 
do este metal se une con «cuatro: parles de plata. 
Las leyes de la plata para la fabricacion de nio— 
neda , vajilla, joyas, ຕເ. , ut consultarse 
en los articulos Joya y Moneda. ka: 
La determinacion de la ley de las aleaciones 
.en la fabricacion de la. vajilla y de 
otras vasijas y utensiliós, es una operacion im- 
portante para establecer su valor comercial. Para 
conseguir este objeto sé han puesto en practica 
dos procedimientos : el primero, el mas antiguo, 
v que lleva el nombre-de copelacion, se funda en 
la propiedad que tiene la plata de ser fija al fue- 
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go é inalterab'e á un calor rojo blanco, al paso 
que el cobre se oxida y se vitrifica facilmente 
uniéndose con el óxido de plomo; el segundo, 
designado con el nombre de ensayo por la vía 
húmeda, consiste en precipitar por una disolucion 

ue contiene una cantidad conocida de cloruro 

e sodio (sal marina) la plata contenida en la di- 
solucion nitrica de la aleacion. 

La copelacion , notable por su simplicidad , no 
da resultados de una exactitud suficiente. — El 
ensayo por la via húmeda se practica de la ma— 
nera siguiente: la aleacion disuelta de antemano 
en el ácido nítrico, se mezcla con otra de sal co- 
mun que precipita la plata al estado de cloruro 
insoluble en el agua y los ácidos; la cantidad de 
cloruro de plata precipitado se determina por la 
disolucion de sal comun necesaria recipitar 
exactamente la plata disuelta én el ácido nítrico. 
Se reconoce fácilmente el término de la precipita- 
cion completa de la plata, cuando añadiendo una 
sola gota de disolución salina cesa todo enturbia- 
mento. Cuando se vierte gradualmente dicha di- 
solucion en la de nitrato de plata, !/,,, de este 
metal se hace sensible en un peso de iquido de 
100 gramos; se distingue aun muy bien Y, hasta 
% de miligramo, con tal que las dos disoluciones 
sean perfectamente claras. Suponiendo que se 
opera sobre un gramo de qe pura, la solucion 
de sal marina debe ser ta q no pase de 400 
gramos medida en peso, ó de 400 centímetros 
cúbicos á + 10% medida en volúmen, para pre- 
cipitar toda la plata; esta cantidad de disolucion 
de sal marina se divide en 1000 partes llamadas 
milésimos; La - de una aleacion de plata es en 
consecuencia indicada por el nümero de milési- 
mos de solucion de sal marina necesaria para 
poca la plata contenida en un gramo.de es— 

aleacion. 

La plata de bijuteria se ensaya por el toque, 
segun un proceder del Sr. Vauquelin, que con- 
siste en el empleo de toques de comparacion co— 
mo para los pequeños bijús de oro, con la di— 
ferencia que no se pone ácido nitrico ni. nin- 
gun otro liquido en las piedras de toque. Se 
n eus cinco toques desde 700 milésimos de 
fino hasta 800 mi'ésrmos, de manera que no haya 
sino 20 milésimos de diferencia entre ellos: cuando 
se quieren ensayar los bijús de plata que no de— 
ben ser marcados sino à la segunda ley, es decir 
à 800 milésimos , se tocan en la piedra ; despues 
se forma , cerca de los vestigios que han dejado 
en ella, un toque con la aleacion de comparacion, 
y se juzga porel color, sobre todo examinando 
con un lente., si son de la misma ley 6.si son di- 
ferentes. Habiendo sido la mayor parte de estos 
pequeños bijús blanqueados , es.necesário, para 
no ser engañado , api ¡as primer loque. ta 
capa superficial en la cual no se fija la atencion, 
i ormar otra que;es la que debe ser examinada. 

or este mélodo se llega, segun det oy á una 
exactitud casi tan grande como para los bijús de 
oro, pretendiendo tambien que con hábilo en es- 
te examen no puede haber equivocación mas alla 
de 15 milesimos en la ley de estos bijus. 
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Los objelos fabricados con aleaciones de plata 
y de cobre se limpian calentándolos al aire ; el 
cobre se oxida sin que la plata experimente alte- 
racion; el óxido de cobre formado se separa por 
medio de agua acidulada con el vinagre ó el áci- 
do sulfúrico. 

ALEACION DE PLATA Y DE PLATINO. La plata se 
une fácilmente con el platino por la fusion y pro- 
duce una aleacion menos dúctil que la plata pura 
y mas dificil de fundir. Una pequeña cantidad de 
platino da mas solidez á la plata, y la propiedad 
de cristalizar cuando se la somete à la copelacion 
con plomo. En su combinacion con la plata el 
platino adquiere la facultad de disolverse en par- 
le en el ácido nitrico. Aunque sea verosimil 
que el fraude introduzca jamás el platino en la 
plata, en razon de la diferencia entre el precio 
del primero y de la segunda, y del cambio nota- 
ble que trae à las propiedades fisicas de la plata, 
se puede siempre reconocer con certeza su 
sencia disolviendo la plata en el ácido nitrico. 
Segun los experimentos de Vauquelin , cualquie- 
ra que sea la cantidad de platino contenido en la 
v el ácido toma un color pardo debido à la 
ormacion de una cierta cantidad de deuto—nitra- 
to de platino, y se precipita despues de la disolu- 
cion un polve negro, producido por una porcion 
de platino muy atenuado. En cuanto à la propor- 
cion de platino, se puede estimar recogiendo el 
residuo insoluble, lavándole y calcinándolo , pre- 
gipitándo en seguida la disolucion nítrica por el 
acido hidroclórico para separar toda la plata en 
el estado de cloruro, y haciendo evaporar à se— 
qe el licor y calcinar el nuevo residuo que 
dejará la porcion de platino que se habia disuel- 
ta en la plata. 

Plata ກາຈ cor de). Esta combi- 
nacion, empleada en las artes para platear el co- 
bre , el laton y el bronce, tiene mucha tendencia 
à cristalizar cuando està formada de 2 partes de 
mercurio y de 4 parte de plata; una mayor can- 
tidad de mercurio la vuelve blanda y muy fusi— 
ble. Esta amálgama no experimenta alleracion en 
su contacto con el aire; se descompone por el ca- 
lor dando mercurio que se volatiliza y plata fija 
que queda en una masa de un blanco male; su 
análisis es por consiguiente facil de hacer. — Y, 
Amálgama de plata. 

PLATANO, Piaranos. Género de plantas 
que da su nombre á la pequeña familia de los 
platanéas, y de la monoecia poliandria, compues- 
to de árboles esparcidos en las comarcas templa- 
das y sub-tropicales del uno y del otro continen- 
te, en el hemisferio boreal. El número de especies 
de este género es muy dificil de fijar: Linen 
admitió especies, el Plátano oriental y el 
Plátano occidental , que distinguia únicamente, 
atribuyendo al primero hojas palmeadas, y al se- 
gundo hojas lobadas; posteriormente Willdenow 
añadió dos especies nuevas, y aunque todos los 
bolánicos A adoptado las dos especies linnea- 
nas, el Sr. Spach ha demostrado que la distin- 
cion de las cuatro especies es imposible, y de- 
duce que hay no mas que una sola especie de 
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Platano, siendo las demás especies variedades de 
la misma. 

Plátano oriental, Plátano /Plata- 
nus orientalis, L.). Es uno de los árboles mas 
antiguamente conocidos y cultivados. Desde los 
tiempos mas remotos de la historia de la Grecia 
y del Asia, se le vé buscado por su hermosura 
y por su sombra espesa que hace sus plantacio— 
nes muy agradables en los climas cálidos. Los 
Romanos recibieron de los Griegos su predilec- 
cion para este hermoso árbol , y con él adorna— 
ron sus paseos y sus casas de campo. De la lta— 
lia el plátano pudo pasar á una gran parte de 
Europa; pero su propagacion fué bastante lenta , 

hasta mediados del siglo XVI no llegó á las is- 
as Británicas. uM 

Este árbol es susceptible de adquirir un muy 
grande espesor cübico, pero su altura a 
excede de 25 metros. Plinio refiere que en Licia, 
al lado de una fuente, existia un plátano cuyo 
tronco presentaba una cavidad de 81 piés de cir- 
cunferencia, en la cual el Cónsul Liciano Mucia— 
no pasó la noche con diez y ocho personas, y 
tambien cita otro plátano que sirvió à Calígula 
de sala festin para una comida dada á quince 
convidados. De Candolle, un viajero mo— 
derno, refiere que en el valle de Bujukdere, à 
tres leguas de Constantinopla , hay un plátano de 
90 piés de alto y cuyo tronco tiene 150 piés de 
circunferencia.— El plátano tiene el tronco rec- 
to, redondo y sin ramas en la parte baja ; la cor- 
teza correosa , blanca, y quese cae para dar lu- 
pr á otra nueva; las hojas grandes, tiesas , or— 

iculares , hendidas en gajos puntiagudos, y de 
un verde claro ; y las flores y frutos , que son pe- 

ueños , nacen reunidos en un cuerpo ndo 

e una pulgada -de diámetro y pendiente de un 
piececillo largo. 

. Todas las partes tiernas del plátano están cu— 
biertas de pelos bastantes tiesos que se despren— 
den mas tarde en totalidad ó en parte, y, tras- 
portados por el aire, se introducen en las vias 
aéreas del hombre y de los animales, y pueden 
determinar accidentes funestos. ^ — y 

Los antiguos pretendian que el plátano alejaba 
las enfermedades , y Chardin asegura que no se 
vé la peste en “4 ທີ່ງ desde que se planta alli 
este árbol; las yemas, las hojas y la corteza 
eran empleadas para remediar el veneno de las 
serpientes, detener las hemorrágias , disipar los 
abcesos, curar las quemaduras, eic., pero al 
presente no tienen uso alguno en medicina. La 
corteza sirve pára curtir pieles. 

Manera ກະ PLáTANO. El tronco del plátano se 
compone en gran parte de una albura blanca 
amarillenta, y solo hasta despues de una larga 
série de años esta albura no se trasforma en el 
centro en leño perfecto ó madera, de color pardo 
y vetada, la cual, fretada con aceite y cuidado— 
samente pulimentada , imita con bastante exacti- 
tud á la madera de nogal. Segun Hosseníratz , la 
madera de p'álano seca pesa 49 libras 3 onzas 
por pié cúbico. En el Oriente es empleada fre— 
cuentemente para la carpinteria, las construc— 
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ciones navales, elc.; su grano unido y la facul- 
lad que tiene de recibir. un hermoso pulimento 
permiten hacer de ella objetos de lujo y muebles 
de precio; segun Olivier , no cede, bajo este úl- 
timo respecto, á ninguna de las maderas de Eu- 
ropa. En Suiza sirve, juntamente con el arce, en 
la confeccion de uenos vasos, canastillos y 
mil objetos labrados, que el comercio esparce 
despues en casi toda la Europa. 
n los jardines se cultiva tambien el PLÁTANO 
OCCIDENTAL {Platanus occidentalis, L.), árbol 
de la América septentrional, conocido en uropa 
en 1640. 
PLATINO. Metal no conocido en Euro— 
pa antes de 1748, pero distinguido desde lar- 
go tiempo ya por los mineros de la América del 
sur, que el gobierno español habia pres— 
crito a éstos, en el temor de que con este metal 
no se falsificase el oro, echar á un rio , vecino å 
as minas en que se recogian , los granos de pla- 
lino. Los Españoles del Perú lo — para 
hacer guarniciones de espadas , cadenas de relo- 
jes de faltriquera y otros pequeños objetos de 
ornato; pero lo consideraban simplemente como 
una especie de plata. D. Antonio de Ulloa, ma- 
temático espanol, que habia acompañado, en 
4735, al Perú los académicos franceses envia- 
dos para tomar la medida de un grado del meri- 
diano , habló el primero , en 1748, en la relacion 
de su viaje, de este metal, que Carlos Wood, 
ensayador en la Jamáica , habia descubierto al— 
ig anos antes, en 1741 , pero del que no ha- 

ló hasta 1749 64750.— Lewis y Scheffer, de 1752 

à 4754, fueron los primeros químicos que em- 
prendieron el estudio de las propiedades de este 
precioso metal, al cual el último dió el nombre 
de Oro blanco. Despues de esta época, los nu- 
merosos trabajos emprendidos por los quimicos 
mas າກິ. que todos à porfia quisieron es- 
ludiar el platino, completaron su historia, que 
nada deja que desear.— El nombre de Platino ú 
Platina , diminutivo de plata , se dió à este me- 
lal, en razon de su color, i Mene se pensaba 
que era no mas que una modificacion de la plata; 
en su origen fué llamado Platino del Pinto, por- 
que se le encontró por la primera vez en la are— 
na aurifera del rio Pinto. 


Estado natural del Platino. 


El platino no mas se ha encontrado, hasta el 
presente , en el estado nativo , ó en el estado de 
aleacion con el hierro, el ródio , el iridio , el pa- 
ladio y el ósmio. Casi siempre se encuentra en 
el mismo terreno que el oro granular, es decir 
en arenas ó terrenos de aluvion, que encierran 
igualmente el diamante. Las primeras minas co- 
nacidas son las del Perú, en las provincias de 
Choco, de Novita y de Santa Rita; tambien las 
hay en Barbacoa (Nueva-Granada), Mato—Gros- 

so y Minas-Geraes (Brasil ), en Cartagena, en 
la provincia de Antioquia (Colombia ) , en el rio 
de Yaki / Santo Domingo ) ; mas tarde , se descu- 
brio la presencia de este metal en las minas de 
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plata de Guadalcanal en España, en las arenas 
del Rhin, etc.; en 1824, se encontró el pee 
en Siberia, en las arenas auriferas que se hallan 
al pié del Ural. 

| platino se presenta ordinariamente, en es- 
las arenas, en granos irregulares del tamaiio de 
un grano de trigo, lo mas frecuente aplastados, 
siendo habitualmente los mas voluminosos del 
rd de un pequeño guisante. Hánse encontra- 
0 à veces masas ó wm de platino de un vo— 
lúmen notable: una de ellas, que pesaba 800 
gramos , fué encontrada , en 1814, por un escla- 
vo Negro, en la mina de oro de Condolo, en el 
Perú; otra, del peso de 4 kilógr. 750 gramos, 
fué descubierta en Nischne- Togilsk , en el Ural; 
una tercera, que pesaba 4 kilógr. 320 gramos, 
fué encontrada mas recientemente en las minas 
de Demidoff, en la misma comarca; en 1831, se 
encontró , en las mismas minas , una pepila de 9 
kilógr. % , y en 1832, se descubrieron dos otras 
del peso de 6 kilogr. Y, tm 9 kilógr. Y. 
Las principales minas beneficiadas son las de 
toe , en la Nueva—Granada, del Brasil y del 
ral. 
Extraccion del Platino. 


El platino del comercio está ordinariamente en 
granosimpuros. Para purificarlo basta lavar con 
mucha agua las arenas que contienen el mine- 
ral, para separar los granos de platino de las 
materias terrosas y otrás sustancias de que se 
ha ya hablado. Cuando el mineral contiene gra— 
nos de oro bastante notables, se extraen por 
medio del mercurio. 

Si la mena de platino no se sometiese mas que 
á esta operacion, se tendria el metal muy impu- 
ro, y no podria emplearse sino para un número 
de usos muy reducido; pero se conocen dos pro- 
cedimientos por medio de los cuales se puede ob- 
tenerle puro , à saber, por la via seca y por la 
ria humeda. No pudiendo entrar aquí en todos 
los pormenores que necesitaria la exposicion 
completa de los dos procedimientos , nos limita— 
mos á resumirlos. 

El procedimiento por la via seca está fundado 
en la propiedad que tiene el platino de alearse y 
fundirse con el arsénico, por medio del calor, y 
en la facilidad con la cual un calor mas fuer— 
te destruye al contacto del aire esta combina- 
cion. La aleacion de arsénico calentada fuerte 
mente se descompone; el arsénico se volatiliza , 
y queda el platino. —Este procedimiento, que por 
tanto tiempo se ha usado, no da el metal entera— 
menle puro; además, los vapores de arsénico 
que se escapan , son funestosá los operarios, y 
es mucho mas largo que el procedimiento por la 
via hümeda. Todos estos inconvenientes le ha he- 
cho reemplazar completamente por esle último. 

El procedimiento por la vía húmeda consiste 
en tratar el mineral, préviamente calcinado al 
rojo, por agua régia hasta que el ácido parezca 

ue no obra ya sobre el residuo. Se evapora la 
disolución en consistencia de ) arie , para sepa- 
rar el exceso de ácido, se diluye en unas diez 
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veces su peso de agua, y se le echa unexceso de 
disolucion de sal amoniaco , saturada en frio. Se 
recoge el precipitado amarillo que se forma, 
que es una sal doble de hidrocloralo de amoniaco 
y cloruro de platino; se lava con un licor satu- 
rado de sal amoníaco, se seca y se calcina en un 
crisol hasta el rojo. La sal amoniaco y el cloro 
del cloruro metálico se volatilizan; el platino se 
halla reducido y queda en masa esponjosa, desig- 
nada vulgarmente ey a el nombre de Esponja de 
platino, Se tiene cuidado de comprimir esta es- 
ponja à medida que se forma, à fin de reunir to- 
das sus parles, darla consistencia, y poderla 
despues forjar sin adieion. 

Despues de haber obtenido la esponja de plati- 
no, es preciso forjarla de modo que se obtenga 
el metal en pedazos grandes. Esta preparacion 
no se hace sino en algunos talleres, y cada fa- 
bricante guarda secreto el procedimiento que em- 
plea. Wolloston, que es el unico fabricante que ha 
າຊ" el suyo , observó que si se cortase en 

isel un hilo de platino y se uniesen las dos su- 
perficies, se podria soldarlas muy bien por medio 
del calor. Esta observacion le condujo al procedi- 
miento que ha dado á conocer, y del cual citaré- 
mos los detalles mas importantes. Se muele la 
esponja de platino hasta reducirla á polvo muy 
fino, y se mete en agua de modo que aun pueda 
dividirsela mas. Despues de haber decantado el 
agua, queda un lodo uniforme que se pone den— 
tro de un cilindro de cobre ligeramente cónico, 
y sujelándole à una fuerte compresion , adquie- 
re bastante consistencia para que mano— 
searse sin romperse. Se calienta hasta el rojo 
blanco, y se concluye por forjarlo con el marti- 
llo, tomando sin embargo muchas precauciones. 

Este último procedimiento no es peligroso co- 
mo el otro; es mas expedito, y permite obtener 
el metal mas puro. 


Variedades comerciales de Platino. 


PLATINO pe América. Se beneficia en el- conti- 
nente meridional de la América; el que se reci— 
he en Europa procede principalmente de la Co- 
lombia. Viene en pequeñas partículas metálicas, 
blancas , brillantes, redondas como cantos roda- 
dos; pero esta forma sin embargo no puede reco- 
nocerse á primera vista sino con mucha dificul- 
lad. Cuanto mas arena muy ferruginosa contiene 
el mineral de platino, tanto menos valor tiene. El 
mineral de la Colombia contiene siempre un 
co de óro y de mercurio , procediendo este últi- 
mo metal de las operaciones à que ha sido suje— 
lado el mineral para extraerle el oro. —Embata- 
Je: muy variable ; pero generalmente se recibe 
en sacos de piel y en cajas de hoja de lata de pe- 
s0s irregulares. 

PrariNO pe Rusia. Viene en granalla ; los gra- 
nos son mas gruesos, menos redondos y mucho 
mas angulosos ; es menos brillante, menos blan- 
60 ; contiene mas hierro, y es muy dificil de pu- 
rificar,— Embalaje: irregular. 

El platino seria un metal muy precioso en un 
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ran número de casos, si pudiera obtenerse con 

aralura. En efecto , aunque no sea muy raro en 
la naturaleza , su precio se ha sostenido en el co- 
mercio tan elevado y aun mas subido que el del 
oro , lo que ha dependido principalmente de ໂລ 
gran dificultad de purificarlo ; pero hoy dia, que 
se sabe el medio de tratarlo económicamente- por 
la via húmeda, su precio ha disminuido mucho. 


Propiedades y caractéres del Platino. 


El platino preparado para las -necesidades de 
las artes es un metal muy maleable y muy dúctil, 
de un gris blanco y de un brillo metálico que se 
asemeja á la plata ; es el mas pesado de los 
cuerpos, su peso especifico es de 20,33 cuando 
forjado, de 24,53 cuando no forjado, de 22,06 
cuando laminado, de 20,98 cuando fundido, y 
de 23 cuando am ; es infusible en 
hornos comunes, pero.se funde al calor del so- 
plete de oxigeno é hidrógeno; el aire y el 
agua no lo alteran à nin temperatura ; si es 
p , Se corta con las tijeras y se deja rayar con 
a uña. Este metal, tal como se obtiene del clo- 
ruro amónico—platínico , del que se extrae por la 
calcinacion, se presenta, segun hemos indicado 
pas en una masa esponjosa, gris y sin ningun 
nig : — — entonces. m el > 

e Esponjg de platino; comprimido ຜູ່ golpeado , 
se rednce á una lámina, que se puede extender 
y que adquiere entonces un brillo metálico. 

entado al soplete comun, el platino conser- 
va todo su brillo , aun al fuego de oxidacion; los 
ácidos nítrico, hidroclórico y sulfúrico no lo ata- 
can ni en frio ni en caliente; el ácido cloro-nitro- 
so (agua régia) lo disuelve enteramente por me- 
dio de un calor suave , formando una disolucion 
colorada en rojo amarillento oscuro, y esta di— 
solucion, que consiste en deuto—cloruro de plati- 
no, presenta con los reactivos todas las propie- 
dades de este compuesto.— Y. Cloruro de pla- 
ino. 

El platino se combina fácilmente con el boro, 
el azufre, el selenio, el fósforo, el yodo, el bro- 
mo y el cloro; puede formar aleaciones con va- 
rios metales, y el platino del comercio es una 
especie de aleacion oo puaa; de ródio y-de iri- 
dio (estos últimos metales en cantidades muy pe- 
queñas). El platino quimicamente puro es mas 
blando que la plata, y por consiguiente de un 
uso menos ventajoso. Basta una muy corla cañti- 
dad de platino para cambiar el color-del eobre; 
“ຈ: de platino le da un tinte rosa; con 7 p. de 

a 


lino, !6 p..de cobre y i p. de zinc, segun 
Cooper, se o tiene una aleacion dúctil, inalte- 
rable al aire y del mismo color que el oro. Las 
aleaciones de cobre y de plalino son su 
de recibir un hermoso pulimento, y sirven para 
hacer espejos de telescopios ( Y. Cobre). Calen— 
tando juntos sílice, carbon y platino, se produce 
un silicuro de platino fusible, y por esta razon 
se debe tener cuidado en las operaciones de qui- 
mica en preservar los aparatos de platino del 
carbon y de la ceniza. 
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Usos del Platino. 


En Quimica, el platino bajo forma de hojas , 
de hilo, ó confeccionado en cucharas, erisoles y 

, es de un uso muy generalizado en los 
diversos experimentos, tanto mineralógicos como 
químicos. En los ensayos pirognósticos, sirve à 
menudo para sostener los cuerpos que se exami- 
nan al soplete, despues de haberlos mezclado 
con los f ໂຄຣ apropiados; siendo sobre todo 
bajo forma de hojas delgadas y en hilo como se 
leemplea para este uso. Las hojas de platino, en 
razon de su poco grosor , son susceplibles de ser 
elevadas á un alio grado de temperatura en po- 
co tiempo. Los hilos de platino, encorvados 
en una de sus extremidades en forma de pe— 
queno pao, sirven igualmente bien de sus- 
tentáculo. Para hacer uso de ellos se humedece 
el gancho con saliva , se hunde en el flujo pulve- 
rizado el cual se pega al gancho y se funde à la 
lampara de manera E se convierta en un gló— 
bulo vítreo que queda pegado à la curvadura ; 
cuando se quiere ensayar una maleria se hume— 
dece hacerla pegar al fundente y se calien— 
la todo junto; la masa asi fundida, se encuentra 
aislada , y se pe fácilmente, interponiéndola 
entre el ojo y la luz, juzgar de la coloracion que 
se ha desarrollado por la fusion.— En el empleo 
que se hace de los vasos , hojas é hilos de plati- 
no, es nr edens no ponerlos en contacto con 
siros metales que puedan combinarse con él, ni 
con los óxidos que se reduzcan al soplete, porque 
el platino, combinándose con estas sustancias, en- 
Ira en fusion y se agujerea.—En el estado de es- 
ponja , el platino goza de la propiedad de deter- 
minar la combinacion de varios — gaseo— 
sos, estando fundado en esta propiedad el uso á 
que ha sido indicado para hacer el análisis del 
aire por el hidrógeno. — — 

En las Artes , el platino liene usos muy nume- 
rosos. Wollaston consiguió obtener Hilo de pla— 
tino | V. este ra) que no tenia sino 14 ງາດ de 
milimetro de diámetro ; 140 de estos hilos no for- 
man un haz del grosor de un hilo de seda de una 
sola hebra, y es tanta la tenacidad de este me- 
lal que un hilo de 2 milimetros de diámetro puede 
sostener, antes de romperse, un peso de 124,69 
kil. Como es el menos dilatable de los metales, 
sirve con preferencia à todos los demás en la 
fabricacion de los.marcos de pas y medidas, 
de las piezas de relojeria delicadas, de los ter— 
méómetros metálicos, etc. Como e» infusible almas 
violento fuego de fragua , es mas propio que to- 
do otro metal າ ອ. retorlas , va- 
sos evaperalorios, tubos y a iques, que pue- 
den resistir al fuego mas ardiente: En razon: de 
su inallerabilidad por los ácidos, alambiques de 
este metal reemplazan à los vasos de vidrio que 


servian antiguamente en la concentracion del. 


acido sulfúrico, y en los laboratorios se hace uso 
de evaporaderas de platino en las cuales se pue- 
den hacer obrar sobre una multitud de cuerpos los 
acidos que atacarian todos los otros vasos metáli- 


PLE 451 
cos. Como es uno de los metales menos oxidables, 
aleado con el cobre, sirve para la construccion 
de los espejos de telescopio de reflexion para la 
fisica, y para varios instrumentos de precision. 
El platino se emplea tambien para fabricar fogo- 
nes de fusiles, puntas de pararayos, cucharas 
deslinadas à ser sumergidas en mezclas ácidas, 
como la mostaza, pinzas y cucharitas para el uso 
de los quimicos y mineralogistas. Los utensilios 
de cocina de cobre revestidos de una hoja muy 
delgada de platino, son destinados para reem— 
plazar , con ventaja , los vasos chapeados por me- 
dio de la plata. Háse — utilizarlo en la 
bijuteria , pero su poco brillo y su peso parecen 
oponerse á este uso, aunque los objetos posean 
la ventaja de no ennegrecerse con las emanacio-- 
nes sulfurosas. En Rusia ha servido para acuñar 
monedas y medallas, notables por su hermosura 
y el acabado del trabajo. Bajo forma de esponja, 
es decir en masas muy porosas, es la parte esen- 
cial de la Lámpara sin llama ò Eslabon de gas 
hidrógeno, de que hemos hablado en el artículo 
Hidrogeno (V. esta palabra). Por último, el C/o— 
ruro de platino | V. esta palabra) presta tambien 
servicios bastante importantes; en las fábricas de 
porcelana, se cubren con este producto ciertos 
vasos à los cuales se quiere dar un lustre metá- 
lico intermedio entre el blanco de plata y el gris 
de acero; se extiende, para eso, su disolucion 
concentrada y mezclada con esencia de espliego 
— el MINE del verais que y trata າາ —-— 
rar, y des se ieza al fuego; el pla- 
lino a pot sa ilie ຈາກໍາ , $e rinde 
igualmehte sobre toda la pieza , cuyo color ocul- 
la enteramente, y toma un bruñido tan vivo y 
lan brillante como si lo hubiese recibido del bru- 
üidor. Este procedimiento para adornar la por— 
celana fué inventado en 1793 por el quimico pru- 
siano Klaproth; pero el lustre de platino, muy 
en voga antes, como todos los otros lustres me~ 
tálicos , ha caido ahora casi en el olvido. 

Siendo facil de aplicar hojas de oro sobre el 
platino , algunos desdichados han hecho con es— 
te metal monedas falsas. Para reconocer la alte- 
racion de estas monedas, se disuelven en el agua 
régia, y si, echando en la disolucion una solu- 
cion de hidroclorato de amoniaco, se obliene un 

recipitado rojo pardo, queda demostrado que 
as monedas contienen platino. Puédese muy 
bien soldar hojas de oro sobre piezas de platino, 
pero no se ກ alear impunemente este último 
metal con el oro , porque està hoy dia bien pro- 
bado que '^4, de su peso basta para alterar el 
color del oro. En vez de emplear el hidroclorato 
de amoniaco, puédese hacer uso tambien de una 
disolucion de sulfato de hierro, la cual precipita 
el oro sin tocar el platino. ` l 

PLECTRANTO , PLEcrRantTHUS. Genero 
de plantas de la familia de las labiadas, t de la 
didinamia gimnospermia, establecido por L'Héri- 
tier para plantas comprendidas antes entre: los 
Ocimos. Está formado de especies herbáceas, 
subfrutescentes ó frutescentes, casi todas pro- 
pias de las partes mas calientes del Asia, del 
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África y de la Australia, enteramente extrañas 
á la América. 

El PLECTRANTO DE HOJA CRASA (Plectranthus 
pd begin Vahl.; Ocimum Zatarendhi, Forsk.) 
es en la India un perfume y un condimento. El 
GorEo ນະ Amborxa (/Coleus amboinicus , Lourei— 
ro) , que es un Plectranto, es tónico, cefálico, 
empleado en el asma, las toses crónicas, las 
afecciones epilépticas ó convulsivas, en la Co- 
chinchina , segun Loureiro, 

PLEGORRIZA, Pirconmnza. Género 
de plantas de una familia indeterminada , y de la 
eneandria monoginia. La PLEGORRIZA ASTRINGEN— 
LE i Plegorrhiza adstringens , W.), vejetal de 
Chile, en donde es llamado Guaiculu, tiene sus 
raices empleadas en este pais para curar las lla- 


gas. 

PLEURONECTES, PiruroxecrEs, Gran 
género linneano de peces — e sub— 

ranquios , muy notables por la falta de simetria 
de su cabeza en la que los dos ojos están coloca- 
dos en el mismo lado, que queda superior cuando 
el animal nada, y es siempre muy colorado. Es- 
los peces, cuyas principales especies forman hoy 
dia otros tantos géneros distintos , suministran á 
lo largo de las costas, en casi todos los paises, 
un alimento agradable y sano. Se distinguen so- 
bre todo las siguientes: 

Pleuronectes Fleso, Fleso (Pleu- 
ronectes Flesus , L.). Esta especie tiene su aleta 
caudal redonda; sus ojos se hallan en la parte 
derecha de la cabeza; su cuerpo está erizado de 
espinas muy pequeñas y retorcidas; sus escamas 
son delgadas; el lado izquierdo del cuerpo es 
blanco con sombras pardas y manchas negruz- 
cas, y el lado derecho es de un pardo intenso 
con manchas aceitunadas ó de un verde amarillo 
y negro. El fleso no pesa ordinariamente sino 
unas seis libras : se pesca en la primavera enlas 
costas del Báltico y del Océano atlántico, etc. 
y en los rios por donde sube á veces. La bonda 
de su carne varia segun la estacion y el lugar 
donde se le coge; pero su sabor es muy inferior 
à el de la carne de platija. 

Pleuronectes Fletan, Fletan 
[Pleuronectes Hippoglossus , L.). Pez de los ma- 
res del Norte en donde adquiere dimensiones 
enormes y á veces un peso de algunos centena- 
res de libras ; tiene el lado superior pardo mas ó 
menos negruzco, está cubierto de escamas, y su 
cabeza es mu ge La época en la cual los 
habitantes del Norte pescan los fletanes es la 
primavera , porque en verano su carne es grasa 
y difícil de conservar. Se sala á la manera de los 
arenques la carne de este pleurónecte, en la 
cual se distinguen tres partes: las aletas , Ilama- 
das nf en danés, los pedazos de carne grasa 
llamados ræckel, y los pedazos de carne magra ó 
skare flog. La carne de fletan , que se come tam- 
bien fresca ó ahumada, es agradable , pero pe- 
sada y de dificil digestion; solo puede ser con- 
veniente á los marinos y á los habitantes del cam- 
po, si bien se busca su cabeza fresca como un 
manjar delicado, Los Goenlandeses comen su hi- 
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gado y su piel, y preparan con la membrana tras- 
parente de su estómago hojas destinadas á reem- 
plazar el vidrio de vidriera de sus ventanas. 

Pleuronectes Limanda, Liman- 
da, Latija (|Pleuronectes Limanda, L.). 
Aunque pequeño, este pez , que habita el Océa— 
no atlántico, el Báltico y el Mediterráneo, es 
mas estimado que la platija porque resiste mejor 
el trasporte; es mas pequeño que la suela; su 
color es amarillento por encima y blanco por de- 
bajo; su cabeza es າແ sus escamas gran— 
des, duras y dentelladas. La pesca de la liman- 
da liene lugar desde octubre hasta abril, época 
en que tiene aun su lechecilla y sus huevos. Su 
carne, bastante delicada, ligera, es sobre todo 
recomendada á los convalecientes. Este pescado 
se sala, se hace secar , se escabecha, ó se come 
frito , elc. Lémery dice que la limanda y el fleso 
son pectorales y calmantes, 

Pleuronectes muy grande, Ro- 
daballo, Rombo comun / Pleuronectes 
maximus, L.). Pez que vive en el Océano, el 
Báltico y el Mediterráneo, y que ama el desem- 
bocadero de los grandes rios; es muy comun en 
los mares de la Peninsula. Es casi redondo, de 
unos dos piés de largo y sumamente chato; por 
la parte inferior es de color blanco, v E la par- 
te superior manchado de azul y amarillo, y lle— 
no de tubérculos ó pequeñas puas duras y seme- 
Jantes á huesos, y en este lado tiene los dos ojos, 
que son grandes; su cabeza es pequeña; el labio 
superior es mas largo que el inferior; las aletas del 
lomo y del vientre tan largas como todo el cuerpo, 
y la de la cola redonda. E rodaballo se alimenta 
de pequeños peces, crustáceos y gutes es muy 
voraz y muy astuto; en tiempo de los Romanos 
fué Hamado Faisan de mar , porque su carne es 
bianca, consistente , sucolenta y de sabor delica- 

9. Es 


0 era - estimado de los Ro— 
manos: Juvenal refiere fa famosa sesion de Do— 
micio en la que se vé el hijo de Vespasiano y el 


hermano de Tito, el dueño del mundo, congre- 
gando apresuradamente , durante la noche , à los 
padres conscriptos, para saber de que manera 
convenia hacer aderezar un soberbio rodabalo 
que se le habia regalado; despues de discusion, el 
rodaballo fué sazonado el dia siguiente à la sal— 
sa picante , salsa cuya composicion se ignora al 
presente. Sin embargo , la carne de este pez es 
de muy dificil digestion, aunque Galeno la haya 
recomendado à los convalescientes , y las perso— 
nas aun sanas deben comerla con moderacion. 
Pleuronectes Platija, Acédia, 
ea (Pleuronectes Platessa, L.). Esta especie , 
comun en los mares de España, es mas ancha 
que el lenguado, tiene los ojos á la derecha y la 
cola redondeada ; en la nadadera del dorso se le 
cuentan sesenta y ocho radios, y en la del ano 
cincuenta y cuatro; sus escamas son delgadas y 
blancas, el color del lado derecho es una mezcla 
de pardo y v ¡cp con algunas manchas ana- 
ranjadas , y el del izquierdo es blanco. La plati- 
ja adquiere con frecuencia una talla considera— 
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ble; el capitan Cook refiere haber visto en las is- 
las de — una ງ peso de ໄດ libras. Con- 
viene escogerla grande, porque las pequeñas se 
ablandan cod: A sd et 
vaciarla y lavarla mas que otros pescados, en 
razon de su gusto desagradable. La estacion de 
la pesca es de abril á noviembre. La platija, cu- 
ya carne es estimada, aunque de sabor no tan 
agradable como el del lenguado, se sala y se se- 
ca , constituyendo asi un producto de comercio 
lucrativo; fresca, es ligera, mientras no se co- 

ma en exceso. Lémery 
El Mets como PLATIA (Pleuronectes 
Platessoides , L.) , pescado muy comun en el 
Océano atlántico boreal, sobre todo en el desem- 
bocadero de los rios de la Groenlandia , es de la 
talla de un pié y de la forma de una lanzadera ; 
su carne liene un sabor poco agradable, y se co- 
* me ordinariamente despues de haberla hecho se- 
car, como la de fletan, cuyos inconvenientes 


presenta. 

Rombo, Barbudo, 
Rombo /Pleuronectes Rhombus, L.). Pez de 
los mares de España , muy abundante en todo el 


Mediterráneo , en las costas de Cerdeña y al re- 
dedor de las islas Azores. Tiene la forma rom- 
boidal ; su piel es lisa, cubierta de escamas ova- 
ladas; el lado izquierdo es jaspeado de amarillo, 
rdo y rojo; llega à pesar à veces de 12 à 45 
ibras. Su carne es consistente y de un sabor ex- 
perd siendo preferida por los aficionados á la 
rodaballo ; sin — , d = ກ comer en 
porque es de dificil digestion, Segun 
f, el rombo aplicado al ipocóndria e^ 
quierdo es ütil contra las enfermedades del bazo. 
uronectes Suela, Lenguado, 
Pleuronectes Solea , L.). Habita prin- 
en el Mediterráneo en າາາ pes- 
ca es muy abundante; pero se encuentra tam- 
bien en d Báltico, el Océano atlántico , los alre- 
dedores de Surinam. Es de un pié á pié y medio 
de largo, sumamente chato | ne los, e ojos 
f a, y e 


en.uno de los lados de la ca omo en 
i 


planos y el vientre en el opuesto ; por 
Mr ! por el lomo 


es. 


color blanco, rdo; la 
I es manchada de negro. 

paises, el o ha sido llamado Perdiz de 
mar , por su carne, que es tierna, delicada, sa— 
na, nutritiva y de sabor fino y agradable. Los 
antiguos miraban su cabeza, secada y pulveri- 
zada, como buena contra el mal de piedra y el 

escorbuto, desde la dósis de 20 à 60 granos. . 
El plomo es, asi como el estaño, 
"Pustáncas metálicas que los hombres 
to, lo que se explica por la 







emplearon mas pron 


abundancia de sus minerales y la facilidad con 


mn puede extraer de ellos el metal, siendo 


desde tiempos muy remolos en Ati- 

ເຈ , en Inglaterra y en España. Los alquimistas 

le distinguieron con el nombre de Saturno, ya 

rque lo consideraban como el mas antiguo de 

bs metales, ya porque le alribuian la propiedad 

de conservar y ກທ en apariencia todos los 
20 


ice que la platija es la- 


n ciertos 
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otros metales, como la fabula decia que Saturno, 
el padre de los dioses, habia comido à sus hijos. 


Estado natural del plomo. 


El plomo existe en la naturaleza en varios es- 
tados, constituyendo, en los métodos mineraló— 
gicos, especies que tienen una propiedad comun, 
que consiste en que son atacables directamente, 
ຜ despues de haber sido tratados con la sosa, por 


"el ácido nitrico , y que la solucion da por un sul- 


fato un precipitado blanco, fácil de reducir á 
plomo metálico. No cabiendo en los limiles de 
esta obra la descripcion de las especies de plomo 
que nos ofrece la naturaleza, y cuyo número se 
eleva à mas una veintena, debemos contentarnos 
con indicar las principales. 

1. Promo nativo. Es el metal puro, ó libre 
de toda combinacion. Es muy raro; se ha halla— 
do en granos mas ó menos voluminosos en cier- 
los productos volcánicos (en una lava de la isla 
de Madera) , ó en algunos criaderos de galena y 
otras minas del mismo metal. 

3. Pomo oxipApo. Existen dos óxidos nalu— 
rales de plomo, el amarillo ó Masicot y el rojo 
ó Minio , ambos muy raros; el primero ha sido 
encontrado en Eschweiler , y el segundo en Ba— 
denweiler, en el ducado de Baden.— V. Oxido 
de plomo. 

3. PLowo cLonunApo. Conócense dos combi- 
naciones naturales del plomo con el cloro: la 
Cotunnita, que es un cloruro simple de plomo, 
suslancia blanca, brillante, en agujas que se 
forma en las famerolas del Vesuvio; Mendipi- 
la, que es un oxi-cloruro de plomo, sustancia 
en masas laminosas de un blanco amarillento, 
que se encuentra en Churchill, en el Mendiphills, 
condado de Somerset, en Inglaterra *. 

$. Plomo suLFURADO, vulgarmente llamado 
GALENA. De esta mena de plomo, que es la mas 
abundante , y que se encuentra en casi todos los 
paises, se extrae ordinariamente casi todo el 
plomo que circula en el comercio.— V. Sulfuro 
de plomo. 

6. PLOMO SELENIURADO, CLAUSTALIA. Sustancia 
muy semejante por su aspecto exterior à la ga- 
lena, con la cual es isomorfa ; es rara, y no mas 
ha sido encontrada en las minas de Harz (Claus— 
thal, Zorge y Tilkerode ). f 

6. PLOMO TELURADO, ALTAITA. Sustancia en 
masas granadas, de color blaneo de zinc, que 


* El Grtonuno pe PLOMO artificial, llamado tambien 
Hidroclorato de plomo y Muriato de plomo, y empleado 
desde algunos años en la pintura , se obtiene tratando 
el litargirio reducido á polvo fino por el ácido hidro- 
clórico diluido en siete veces su peso de agua , hacien— 
do hervir , decantando el licor y perturbando la crista- 
lizacion que se ppera por enfriamiento. Este cloruro, 
segun algunos pintores , es conveniente para preparar 
los colores blancos que entran en la composicion de los 
cuadros , asegurando que los cólores preparados con 
esta combinación están menos sujetos à alterarse y à 
ennegrecerse que los colores en Jos cuales se háce en- 
trar albayalde. Antiguamente se habia usado en medi- 
cina contra las quemaduras, los panadizos, etc , y tam- 
bien era empleado como afeile. 

TOMO IV. 
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tira a amarillento. Es muy rara; unicamente ha 
sido encontrada en la mina de Sawodiuski, en el 
Altai. 

7. PLOMO canBONATADO , llamado tambien Ce- 
rusa nativa ,Plomo espático y Plomo blanco.— 
V. Carbonato de plomo. 

8. PLOMO CLORO—CARBONATADO , PLOMO MURIO— 
CARBONATADO, PLOMO CÓRNEO, FOSGENITA , MaT- 
LOCKITA, QUERASINA. Sustancia compuesta de un 
átomo de carbonato de plomo y de un átomo de 
cloruro de plomo, de un blanco amarillento ຜ 
verdoso, de lustre vítreo. Esta especie, que es 
muy rara, se encuentra en Matlock en el Der- 
byshire, y en Hausbaden en el ducado de Baden. 

9. PLOMO SULFATADO, ANGLESITA , PLomo vi— 
DRIOSO , VITRÍOLO DE PLOMO. Sustancia blanca, vi- 
driosa, muy pesada, de un brillo muy vivo, 
análogo al del diamante, que cristaliza en octae- 
dros rectangulares prolongados H modificados. 
Encuéntrase en los criaderos de plomo y de co— 
bre, en la isla de Anglesey , en Leadhiíls en Es- 
cocia, en Badenweiler en el ducado de Baden, y 
en Zellerfeld en el Harz. 

40. PLOMO SULFATADO AZUL, Ó LINARITA. Plo— 
mo sulfatado combinado con cobre hidratado. 
Sustancia vidriosa de un azul celeste oscuro, que 
da agua por la calcinacion , y que cristaliza en 
un prismaclinorómbico cuyas caras son inclinadas 
de 619. Encontrada en Linares en España, y en 
Leadhills en Escocia. 

14. PLOMO SULFO—CARBONATADO. Existen va- 
rias combinaciones de sulfato y de carbonato de 
plomo que han sido confundidas con la Cerusa, 
y que se encuentran con ella y otros minerales 
de plomo en las minas de Leadhills, condado de 
Lanarch , en Escocia. Todas estas sustancias son 
vidriosas, cristalizadas, lienenun brillo craso ó 
diamantino, y un color gris verdoso ó amari— 
lento. Tales son la Caledonita, la Leadhilita y la 
Lanarquita. 

12. PLOMO FOSFATADO, PIROMORFITA, PLOMO VER- 
DE, PoLicromo. Sustancia vidriosa , de un brillo 
craso ó diamantino, que se presenta en cristales de 
un hermoso verde de yerba, ó deun pardo de clavo 
de especia mas ó menos oscuro. Hállase entre los 
criaderos de galena , sobre todo en las hendidu— 
ras y cavidades, como en Linares , Oyarzun y 
otros puntos de ກະ 

Bajo el nombre de Plomo goma ó de Plomo hi- 
dro-aluminoso, seha designado un mineral amor- 
fo, que el Sr. Damour cree que es una mezcla de 
hidrato de alúmina y de fosfato de plomo; tiene el 
aspecto de la goma arábiga. Hállase en Huelgoat 
ເ Bretaña , asociado con otros minerales de 

omo. 

d 13. PLOMO ARSENIATADO , MtirgTESA, Sustancia 
vidriosa, amarillenta ó verdosa, isomorfa con 
la piromorfita , que se encuentra cristalizada en 
las minas de Johanngeorgenstadt en Sajonia, y 
de Huel-Unity en Cornouailles. 

44. Pomo cromatano. Existen tres combina— 
ciones naturales del óxido de plomo con el ácido 
crómico, à saber: el cromato simple de plomo ó 
la Crocoisa , llamado tambien Plomo rojo, que 
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se encuentra en Beresof en Siberia, y en Con— 
gonhas do Campo en el Brasil; un cromato bási- 
co de plomo ó la Melanocroita ó Fenicocroita , 
que se encuentra en Beresof , con la croeoita y la 
vauquelinita ; y un cromato doble de plomo y de 
cobre ó la Vauquelinita , que es verde, y se en- 
cuentra en Siberia y en el Brasil, con el plomo 
rojo. — V. Cromato de plomo. 

15. PLOMO VANADATADO, VANADINITA. Es una 
combinacion de vanadato de plomo y de cloruro 
de plomo , de color amarillo ó pardo. Es muy ra- 
ra, y se encontró por la primera vez en Zima— 
pan, en Méjico ; despues se ha ido encontrando 
en Beresof en Siberia, y en las minas de plomo 
de Wanlokhead en Escocia, y de Doran en el 
condado de Wicklow en irisada. 

18. PLOMO MOLIBDATADO, PLOMO AMARILLO, ME- 
LINOSA. Sustancia compuesta de un átomo de óxi- 
do de plomo y de un àtomo de ácido molibdico , 
amarilla, tierna y frágil, de lustre vítreo, que 
se presenta siempre cristalizada en hojas, u oc- 
laedros de base cuadrada, mas ó menos modi- 
ficados en los ángulos. Es un mineral raro, que 
no mas se encuentra en algunos criaderos plom— 
າຟ particularmente en Bleiberg en la Ca— 
rintia. ; 

PLowo TUNGSTATADO , EsQUEELITINA. Sustancia 
rara, de color amarillo verdoso, que todavia no 
ha sido encontrada sino en pequeños cristales in- 
geridos en cuarzo, en Zinnwald en Bohemia. 


Minas de plomo. 


Hay minas de plomo casi en todas las partes 
del mundo. En América existen en varios pun- 
tos, pero hasta 1841 fueron poco explotadas; 
sin embargo , segun el Sr. M. Chevallier, anual- 
mente recibia Nueva-York , del Mississipi supe— 
rior, 70,000 quintales métricos, cantidad que 
posteriormente ha crecido à proporcion de nue- 
vas explotaciones abiertas en el territorio de Wis- 
comin. Segun el Sr. Virlet, el continente Afri— 
cano no se hallaria desprovisto de plomo, puesto 
que hace mencion de extistir cerca de Padrama 
una mina que parece muy abundante. La Euro 
es riquísima en minas de este metal, ocupando 
el primer lugar, por sus copiosos criaderos en 


ກສນ , la Inglaterra, la España, la Prusia, 
e 


arz y el Austria. 

Por lo que dice el Excmo. Sr. D. José Caveda 
en la Memoria sobre los productos de la Indus- 
tria Española reunidos en la Exposicion pública 
de 1850, y que copiamos á continuacion, puede 
venirse en conocimiento de la importancia de las 
minas de plomo en la Península. 

«A diferencia del mineral de cobre, es el de 

lomo uno de los mas abundantes de la Peninsu— 
a. Bastaria solo el de la Sierra de Gádor para 
surtir el mercado de Europa; y no es necesario 
recordar aquí, ni la vasta extension de sus ex— 
plotaciones, ni la inteligencia con que hace mu— 
chos años se beneficia , ni los considerables inte- 
reses que ha creado, desde que un minero tan 
justamente célebre como D. Fausto de Elhuyar 
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supo darle valor., calculando la poderosa influen- 
cia que su aprovechamiento ejerceria en el de— 
sarrollo de nuestra industria metalúrgica. Prohi- 
bir su extraccion fuera del Reino, fundirle en el 
mismo territorio que le produce, fué. crear una 
inmensa riqueza , atraer à nuestro suelo algunas 
casas extranjeras, que acabaron por ser españo- 
las , y dar la señal para establecer en otros mu- 
chos puntos la explotacion y las fundiciones de 
este melal, esparcido con profusion en varias 
provincias del Norte y del Mediodia. Aunque hay 
señales evidentes de que los Romanos beneficiaron 
los plomos de la Sierra de Gádor, ni por los méto- 
dos entónces empleados debieron ser de grande im- 
portancia sus pociones , hi pudieron tampo- 
co continuarse despues, en liempos de menos 
cultura, y cuando apenas quedaba memoria de 
un arte, perdido con la dominacion y la gloria 
de sus antiguos cultivadores. Hasta principios 
del siglo actual apénas esta olvidada riqueza ha- 
bia fijado la atencion como objeto lucrativo de 
una industria floreciente y bien entendida. Entón- 
ces, con recursos desproporcionados à su impor— 
tancia, y faltando lamayor parte de los auxilios de 
la ciencia , empezaron á explotarse los minerales 
de plomo por los naturales del país, que confia- 
ron los resultados á los simples esfuerzos del in- 
dividuo aislado, y à las prácticas viciosas, sin 
olros aparatos que los imperfectos y reducidos 
hornos revérberos , imperfectamente construidos 
de lajas, launas y adobes, y conocidos con el 
nombre vulgar de boliches. » 

« Sucedieron à éstos, los hornos reverberos es- 
panoles , mejor entendidos y à propósilo para mas 
extensas fundiciones, los cuales à su vez hubie- 
ron de ceder la primacia á las grandes fábricas 
de San Andrés, Hortales, la Amistad y Guerre- 
ro. En el distrito que ocupan, cuya celebridad 
atrajo como objeto de exploracion y de estudio à 
muchos célebres mineralogistas extranjeros, ya 
aparece el alcohol entre las rocas calizas, for- 


mando capas regulares al través de los estratos, 
© siguiendo su dirección , ya se presenta en gran- 
des bolsadas de diversas dimensiones (que es lo 


mas comun), ya se encuentra tambien, aunque 
con menos profusion, depositado en las grietas 
del terreno, donde se confunde con la tierra ar— 
cillosa, como si de intento se hubiese pretendi- 
do rellenarlas con esta mezcla. Los grandes de— 
positos , que consisten en bolsadas , se extienden 
por la Sierra en direccion de N. O., con una lon- 
gitud de nueve leguas y una anchura de tres, à 
partir desde Almeria , y à la derecha del rio del 
mismo nombre. Abunda en tan dilatada zona la 
caliza gris ahumada , i con ella alternan, en ca- 
vas mas delgadas , la blanquecina , la pizarrosa, 

à brechiforme ó grawaca , y diferentes conglo— 
merados. Para formar idea de la prodigiosa ri- 
queza de este terreno melalifero, bastara solo re- 
cordar, que algunas bolsadas produjeron hasta 
200,000 arrobas de mineral; que la mina los 
Árances rendia diariamente 3,000 arrobas de me- 
lal, v la de San- Adrian 700, à la profundidad 
de 100 varas ; finalmente, que el valor del alco- 
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hol beneficiado durante 50 años, pasó tal vez de 
mil millones de reales, à pesar de la irregulari- 
dad de las explolaciones, y de la imperfeccion de 
los métodos adoptados para el beneficio. » 

« Hé aqui como se explica la superioridad ob- 
lenida por los plomos de Gádor , y que por largo 
tiempo ninguna otra nacion pudiese disputarla en 
todos los mercados de Europa. Preferibles á los 
demás conocidos, la industria que los produce 
llegó sin duda á su mayor altura el año de 4839, 
ocupando entonces mas de 20,000 operarios en 
las explotaciones, mientras que otros 10,000 se 
empleaban en la fundicion y el trasporte del mi- 
neral plomizo. Desde esa € , Varias causas 
concurrieron á su decadencia: dejóse sentir mas 

articularmente en estos últimos años, tanto por 
a disminucion del mineral en algunos puntos de 
la Sierra , al paso que se aumentaba el beneficio 
del plomo carbonatado en el campo de Cartage- 
na, como por haberse interrumpido las relaciones 
con Marsella, donde encontraba su principal 
mercado. Esta consecuencia de los sucesos poli- 
licos de la Francia , se dejó sentir de una manera 
bien triste en la Sierra de Gádor. No ya las re- 
ducidas empresas, limitadas á los antiguos boli- 
ches , pero aun las grandes fabricas de fundicion 
de San Andrés y Hortales, disminuyeron nota— 
blemente sus trabajos, dando apenas ocupacion 
à una parte de los hornos casi apagados : mas , 
por fortuna , si no han recobrado ya su primitiva 
actividad, vuelven hoy à reponerse de esa tran- 
sitoria postracion; la esperanza sucede al desa— 
liento , y otra vez se emprenden con empeño los 
laboreos, y la animacion y la vida de nuevo rea- 
niman la Sierra, y le devuelven la actividad y 
la riqueza que momentáneamente habia perdido. 
Produjeron esta feliz restauracion los descubri— 
mientos de extensas y ricas bolsadas en los Gui- 
jarrales; la facilidad de su beneficio; la mejora 
de los métodos idos en el laboreo; las de- 
mandas , reproducidas despues de algun tiempo 
de interrupcion , i los precios que se conceden á 
la buena calidad de los plomos.» 

v No conseguirán , sin embargo, los de la Sier- 
ra de Gádor aquella preferencia exclusiva, aquel 
mercado sin rivales que algunos años alcanzaron, 
Ao tanto valor les han dado hasta el de 1839. 

rán, sin duda, un objeto lucrativo de indus- 
tria; un manantial seguro de riqueza para los 
empresarios dedicados à su beneficio; porque su 
abundancia y buena calidad deben. procurarles 
siempre fácil salida, si el arte y los cálculos in- 
dustriales saben sostener su. precio, darles mas 
variadas aplicaciones, ulilizar, con la mayor 
economía posible, el metal de las menas, y or+ 
denar convenientemente la administracion y el 
beneficio: pero habrán de luchar con la misma 
industria, establecida ya de un modo ventajoso 
en el campo de Cartagena, y favorecida alli por 
la situacion geográfica, y la mayor facilidad de 

exporlaciones. » 

«En el número 28 de la Revista Minera del 

resente año, se ha publicado un articulo sobre 
a Sierra de Gádor, escrita por D. Antonio Alva- 
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rez de Linera, del cual se han tomado algunas 
de las indicaciones relativas à sus minas de plo- 
mo , y el beneficio de su mena. » T 

« Con los datos oficiales existentes en el Minis- 
terio de Comercio , aero sao públicas, 
se forman ahora el siguiente estado, de la pro- 
duccion de plomos y sus exportaciones en la 
Sierra de Gádor, desde el año 1845 hasta el de 
1849 inclusive : 

Produccion y extraccion de plomos beneficia- 
dos en la Sierra de Gádor, desde 1845 hasta 
1849: 





Produccion Exportacion 
E en en 
ANOS. quintales. quintales, 

1845. 360,846 309,478 
1846. 345,088 114,486 
1847. 445,301 AM 
1848. 374,939, 374,939 
1849. . Sai. 372,131 

i Totales: 4.898,305 1.611,335 


« De los mas acreditados criaderos se han visto 
muestras en la Ex 
faltasen otras pruebas , bastarian para acreditar- 
le por su ກມ Y sobresalientes p » 

Sociedad minera del Valle de Tietar pre- 


sentó ejemplares del alcohol extraido de la mina 
de plomo titulada Antonia, situada en los térmi- 


nos de Sevilleja de la Jara, de la provincia de 
Toledo. Parecenricos y de buena calidad. El filon 
de donde fueron extraidos, con una potencia 
constante de 0,30 á 0,50 de varas, corta la es- 
tratificacion general del terreno, y su masa se 
compone del sulfuro de plomo ó galena de hoja 
ancha , recomendable por su pureza y abundan— 
cia. En direccion de Este 4 Oeste , con inclina- 
cion al Sur, reconocido en una longitud de 70 
varas, y emprendida ya su explotacion, solo lle- 
va rendidas sobre unas 30,000 arrobas de gale— 
na, cuyas cualidades no pueden mejorarse, Este 
criadero, comprendido en la formacion de los 
terrenos primilivos, y en el cual predomina la 
pizarra arcillosa , atravesada por filones de cuar- 
zo con tránsilos á las areniscas y grawacas, ya 
se atienda à su extension, ya à las facilidades 


que ofrece para su laboreo, rendirá sin duda |d 


productos de consideracion , si à las circunstan- 
cias que le recomiendan , se allega la inteligen- 
cia en las mn oir Mas por desgracia no 
aparecen tambien dirigidas como pudieran serlo , 
tal vez por una economía mal entendida, Hubo ya 
una falta de prevision en reunir dentro de un es- 
trecho círculo cuatro pozos, que por su misma 
construccion y sus funciones, debieran encon- 
. Warse mas separados. A distintos niveles enlazan 
las siete galerias hoy construidas con e pre- 
cauciones, y sobre el mismo filon. Por el pozo 
maestro, bastante bien situado, y de 45 varas de 
rofundidad, se extraen las aguas y los minera- 
s, empleando un malacate, movido por dos ca— 
ballerias. Si á estas obras se agregan algunos 
huecos y anchurones para dar salida à los mine- 
rales, se tendrá cabal idea de los trabajos de ex- 


plotacion emprendidos hasta ahora en la mina! 


sicion ; y ellas solas, cuando 
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Antonia. De esperar es que la empresa los lleve 


mas lejos, dándoles otra solidez y duracion, co- 
mo el unico medio de asegurar sus pertenencias, 
y hacerlas largo tiempo productivas, sin los ries- 
gos de los desgajes y hundimientos. » 

«La mina Nuestra Señora de la Peña, en Peña 
de Alcázar, dela provincia de Soria, nos ha ofre- 
cido tambien las muestras de galena argentifera 


que produce. Son á la vista de excelente calidad 


y la explotacion corre hoy á cargo dela Sociedad 

minera Buen Deseo ; pero la Junta ignora el es- 

- de los trabajos y las circunstancias del cria- 
ero.» 

« De galena argentifera es igualmente el ejem- 
plar señalado con el número 372. Se hace notar 
por su tamaño b, la combinacion de las partes 
componentes. Pertenece à una mina descubierta 
en Garlitos, de la provineia de pe th explota- 
da de poco tiempo á esta parte por la Sociedad 
minera Buena Fé. El metal se presenta disemi- 
nado en una ganga de espato pesado, cuya cir— 
cunstancia le convierte en una curiosidad de ga- 
binete. » 

«Como en el centro del sistema de montañas 
de Sierra Morena, y en los términos de Garlitos, 
á distancia de legua y media de esta poblacion, 
se encuentra esta mina, dentro de la dehesa titu- 
lada del Borracho, y conocida con el nombre de 
San Antonio. Su terreno corresponde á la for— 
macion siluriana, aquí cubierta en partes por el 
postplioceno, donde se ven bastante desarrolla- 
das las pizarras arcillosas de diversos colores. 
Comprende dos filones de sulfato de barita : la di- 
reccion del uno es principalmente E. 10% al S., y 
la del otro de E. 5° al N. Ambos estériles en la 
superficie, y mineralizados á las dos varas y me- 
dia de excavacion, recorren una longitud de mas 
de 300 varas. Sobre el primero se abrió un pozo 
de mas de 30 varas de profundidad, y á las dos 
varas una galería á 30, que corre en direccion 
al E. El filon descubierto parece bastante nutrido 
de galena esponjosa de grano fino, y su potencia 
es de 0,27 à 1, 40 de vara. Por el estado actual 
de estos trabajos, se echa de ver que las labores 
emprendidas hasta ahora pueden mas bien consi- 

erarse como reconocimientos en D escala, 
que como una explotacion desarrollada y exten- 
sa.» 

La muestra de plomo argentífero de Gargan— 
tilla no es inferior, por sus particularescondicio- 
nes, á las anteriores: mas aunque la mina de 
donde se ha tomado, se halla ya descubierta ha- 
ce algunos años, todavía no se beneficia P ex- 
penden sus productos, de manera que pueda con- 
siderarse como el fundamento de una empresa 
industrial digna de consideracion. Tampoco los 
rendimientos del mineral plomizo de Losacio, en 
Zamora, corresponden al tiempo vertido enla ex- 
plotacion de sus filones Contienen estos plata y 

lomo, y śe ve, por los planos que acompañan 
os ejemplares del mineral señalado con el nù- 


mero 379, que las labores para explotarlos se 


conducen con órden y regularidad. » 
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| Extraccion del plomo. 
El principal mineral de plomo es la galena, 


que se encuentra en casi todos los terrenos, pero 
sobre todo en el terreno jurásico y en los terre 


nos de transicion. La galena es casi siempre ar- | S 


gentifera, siendo con frecuencia tratada primero 


como mena de plata que como mena de plomo. st 


Las galenas cristalizadas de pequeñas facetas son 
ordinariamente mas ricas en plata que las de 
grandes y medianas facetas. La galena pura con- 
tiene 86 por ciento de plomo. 
Los métodos de tratamiento metalúrgico del 
lomo son muy numerosos, pero pueden sin em- 
go reducirse à tres principales : 
1.* Se tuesta la galena hasta un cierto punto, 
y se sujeta à la accion del óxido y del sulfato 
ormados durante esta operacion galena no des— 
compuesta, por cuyo medio se produce plomo 
metálico, mientras que el azufre se desprende 
bajo forma de gas sulfuroso. Este método, dicho 
ud reaccion, es empleado en Inglaterra, en 
oullauen, en Pootgibaud, ete. 


La galena es primero separada mecánicamen- 
te de su ganga, y luego quebrantada y lavada. 
El eslique que resulta de estas operaciones se 


somete á una tostacion parcial, en un horno de 
reverbero ; en seguida, cerradas las puertas del 
horno de modo que quede suprimido el acceso 
del aire, se eleva fuertemente la temperatura, 
determinando asi la reaccion entre la galena 
tostada y la galena no tostada; una cierta 
cantidad de plomo cuela en un depósito, y queda 
melal sin purificar, formado esencialmente de 
sub-sulfuro de plomo, que da por nuevas tosta- 
ciones, con ó sin adicion de cal ó de carbon, una 
nueva cantidad de metal llamado plomo de obra. 

.El tratamiento de la galena en el horno. esco- 
sez, especie de horno de manga muy baja, está 
fundado en el mismo principio. 

El Plomo de obra, cualquiera sea el procedi- 
miento que lo haya producido, es ordinariamen- 
le sujetado á la ດ cion para separar la plata 
que conliene : los litargirios que resullan de es- 
ta operacion son entregados al comercio ó redu- 
cidos por el carbon al estado de metal. 

3." La galena sometida à una tostacion la mas 
completa posible, da una mezcla de óxido v de 
sulfato, que se reduce por el carbon en un hor— 
no de manga. Siendo la temperatura de este hor- 
no muy elevada, pueden tratarse en él menas mas 
pobres que las que se reducen en el horno de re- 
vérbero, ງື 

3." Calentando ໂລ galena con hierro da un sul- 
furo de hierro y plomo, que se separa en el esta- 

o metálico. Esta operacion se hace séa en hor- 
nos de manga, sea en hornos de revérbero. A 
menudo se reemplaza una parle hierro por esco— 
cias de fragua. Este método es empleado en Si— 
lesia y en Bohemia. .: ; m" 
Segun datos recogidos por Sr. Virlet, ingenie- 
ro francés, publicados en Paris, en 1834, la pro- 
ducción anual del plomo en. Europa era de 
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957,888 quintales métricos, distribuidos de la 
manera siguiente : 


Inglaterra (1827 ) 76,580 quint. métric. 
España. . . . . . . . D » 
Prusia. . . . . j ^ 
Hariz..., . . . 60,000 » 
Austria pe) . 54,042 » 
Nassau, Usingen . 12,000 » 
onia. . . . 10,000 » 
Rusia (1833). . . . . ; 7,465 " 
Francia (184). . . . . 4,785 ^ 
FÉ L4 2 ເ ເ Id 4,000 » 
s-Bajos. . . . . . 4,000 » 
Anhait-Bernboug.. . . . 3,000 » 
Paisde Bade, . . . . . 800 » 
Suecia (18)... . . . 516 » 


957,888 quint. métric. 


No pudiendo responder de la exactitud de los 
າ ntes datos, puesto que en un escrito del 

r. Eug. Peligot, impreso en Paris, en 1851, la 
produccion española se hacia subir à 312,000 
quintales métricos, à fin de que se forme un jui— 
cio lo mas acertado posible del rendimiento de 
nuestras minas plombiferas, vamos à ia rd lo 
mas interesante del articulo Plomo fundido, y 
diversas elaboraciones de este metal, publicado 
en 4854, por Excmo. Sr. D. José Caveda, en la 
Memoria sobre la Exposicion pública de 1850, 
y á continuacion los datos oficiales que nos ofre- 
ce el Cuadro general del Comercio exterior de 
Españacon sus posesiones ultramarinas y poten- 
cias extranjeras, en 1854, 4852 y 4853. 

. «Entre los varios articulos procedentes de la 
fabrica de San Andrés de Adra, de los Sres. He- 
redia, que tanto han contribuido á enriquecer la 
Exposicion, se distinguen particularmente las 
planchas de todas clases, los tubos soldados con 
soplete, la caños para diversos usos, los mazos 
de alambre, barras, perdigones, balas y otros 
objetos de plomo, tan útiles por susaplicaciones, 
como recomendables por el perfecto acabado, 
la excelencia del material. Nunca encarecer 
bastante la Junta su fabricacion, y el servicio 
que prestan á la industria. española: porque ni 
pueden encontrarse de mejores condiciones en 
otras partes, ni por la extensa escala en que se 
producen, hay ya necesidad de pedir sus simila- 
res al extranjero. La fábrica de San Andrés surte 
suficientemente nuestro mercado, y ofrece un 
ejemplo notable de nuestros progresos en la me- 
talúrgia, Aun desde su origen ha debido Hamar 
la atencion de los inteligentes, no ya por lo que 
entonces era, sino por lo que prometia en un cer- 
cano porvenir, dotada de cuantos elementos 
puede ofrecerle la naturaleza para asegurar su 
existencia, y darle todo el desarrollo que ahora 
consigue, auxiliada igualmente por el arte. » 

« En efecto, cuando los plomos de la Sierra de 
Gádor obtenian una marcada preferencia en el 
mercado general de Europa, tanto por su natural 
bondad, como por la baratura de los precios, 
aunque muy tarde, se tocó al fin la necesidad y 
la conveniencia de prohibir absolutamente la 
extraccion del mineral que los produce, para 
fundirle en nuestro suelo, y obtener todas las 
ventajas conseguidas por el extranjero, á costa 
de la imprevision ó la indolencia, que les aban- 
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donaba ໄລກ inmensa riqueza. Viéronse entonces 
en la Sierra de Gádor, y los términos de Adra, 
los primeros establecimientos destinados à bene- 
ficiar el plomo, al lado mismo de sus extensos 
criaderos, y las empresas extranjeras y las na- 
cionales rivalizar en actividad y constancia, pa- 
ra obtener las mayores utilidades posibles en el 
ejercicio de tan lucrativa industria. Entre las få- 
bricas que ésta produjo, fué una de las mas no- 
tables la llamada entonces de San Andrés, situa- 
da al occidente de la villa de Adra. Aumentada 
en el año de 1822 por la casa de Rein y Compa- 
liia, del comercio de Málaga, obtuvo desde esa 
epoca considerables ensanches, pues á los tres 
revérberos y dos mangas, con que beneficiaba 
los a'coholes de la Sierra de Gádor, se agrega- 
ron en 4824 seis hornos ingleses ; fueron demo- 
lidos los antiguos, harto mezquinos é irregulares 
para el vuelo que habian tomado sus trabajos, y 
se plantearon dos cilindros, ung máquina de ໄລ 
por, con la fuerza de catorce caballos, los tubos 

demás maquinaria para fundir las horruras de 
os revérberos. » 

« En 4837 los Sres. Collman, Lambert y Com- 
pañía, del comercio de Lóndres, vendieron este 
establecimientoá Don Manuel Heredia, que le ha 
dado su nombre, y mejoró notablemente sus 
procedimientos, procurando mayoresensanches á 
a fabricacion, y mas órden y regularidad à los 
mélodos y T » 

« El año de 4844 se verificó 
copelacion de paa y hasta febrero de 4842 
produjo 70 tortas, con el peso de 28,154 marcos 
de plata de 12 dineros. Los herederos de Here- 
dia, sus actuales poseedores, no solo han con- 
servado la fabricacion, sino que llevándola mas 
léjos, tomaron del extranjero todos los métodos 
y aparatos que podian mejorarla. » 

« Disminuidas las demandas de los plomos de 


ui la primera 
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lesargenliferos de Sierra Almagrera, y lasde los 
escoriales, sino tambien la fabricacion del alba- 
yalde, del litargirio, del minio, y otras pinturas 
y productos quimicos de mucha importancia en 
el comercio, y todo conforme à las mejores prac- 
ticas adoptadas en los establecimientos mas acre- 
ditados de Inglaterra y Francia. s 

« Otra fábrica de muy vastas dimensiones, jus- 
tamente acreditada, y bajo muchos conceptos una 
de las principales de su clase, es la conocida con 
el nombre de Roma, en el campo de Cartagena. 
Destinada, como la anterior, á la fundicion del 

lomo, aprovecha las escorias de antiguos bene- 
icios, largos siglos olvidadas, y mas particular- 
mente las del escorial denominado tambien Ro- 
ma. El plomo que de ellas obtiene, notable por 
su excelente calidad, se ha visto en la Exposi- 
cion, donde los conocedores le han apreciado no 
solo por sus recomendables propiedades, sino co- 
mo producto de unos maleriales que se conside— 
raban perdidos para las artes. Hay ya invertidos 
en su beneficio muy considerables capitales ; y el 
establecimiento ha conseguido notables adelan— 
tos, asi en la forma de los hornos, como en la 
aplicacion del aire caliente, habiendo consegui— 
do hasta ahora 132,300 quintales de plomo. La 
Junta, en vista de estos resultados, propondria 
para uno de los premios al Sr. Ayuso, director 
de estas fundiciones, si sus muestras no se hu- 
biesen presentado fuera del tiempo prescripto pa- 
ra obtenerlos. » 

«El entendido ingeniero D. José Monasterio, 
en su artículo sobre la industria minera de Car— 
tagena, inserto en el número 5 de la Revista Mi- 
nera, á quien seguirá la Junta, nos ofrece de las 
periomacies mas notables que aqui se encuen— 

ran, el estado siguiente, donde constan sus pro- 
ductos ໄ operarios durante los cuatros primeros 
meses del ano de 1850 ; ມ 


la Sierra de Gádor y de la de Almagrera, y no „Minas. _Quintales. Obreros. 
tan ricos sus criaderos, aunque todavia en abun- | La Victoria. . 35,000. . 80 
dancia y bondad no conocen rivales, decayó tam- | 3 Española, . . . - - — $95 . Y 
bien algun tanto el movimiento y actividad de|carbonato . |. | 23694. . 76 
las fundiciones de Adra, hoy menos productoras | San Antonio. 22,988. 54 
que en años anteriores. Si la Junta carece de ina າທ $5 
los para determinar su produccion actual, | Aparecida, . . . . 11,500. 39 
puede asegurar que es la primera de su clas» | ຮັອກ Juan Bautista... 10,100. 26 
en España, y de las principales conocidas ຍກ | ຕິ້, : - - : - M. | 
ເ. $ Belleza. ..... 6,350. 13 
. "En todo el distrito de la Inspeccion de Adra, | Cueva de Bartolo... 6,238. 28 
å que pertenece, se copelaron durante los años | fono Rond, " . . . $5. າໄ 
de 4842, 1043 y 1844, 93,357 marcos y una on- | Consolacion.  . . . . 3/800. 22 
za de plata, y fueron exportados en el trienio de | Poderoso tesoro. . . . 2,007. 7 
1810, 4841 y 1842, 91,000 quintales de alco—|!beria - - - - . 290. 16 
hol y 4.345,000 de plomo, importando los pri-|LaLoca. | | |” 1.054. 20 
meros, à razon de 32 reales quintal, 970,656 | Fortuna. . . . . 1,840. 8 
reales, y los segundos 18.829,986. » Mónica +... . >... NAME, 
Tola: ^. . 286,821 750 


«Ultimamente, à puer de haberse disminuido 
el mercado de los plomos procedentes de la Sier- 
ra de Gádor, la fábrica de San Andrés obtuvo 
considerables adelantos, mejorando las prácticas 

ra la elaboracion de plomo, y dandole todas 
as aplicaciones posibles. A las fundiciones de 
este metal allega ahora, nosolo las de los minera- 


«Si las menas cobrizas de Cartagena, á pesar 
de su probeza, pudieron algun tiempo llamar la 
atencion de los especuladores, olvidadas ahora, 
solo aparecen como objeto de sus empresas las 
de plomo. Entre ellas son las mas notables, y 
tambien las mas generales y productivas, las 


y para la industria del pais 


‘una verdadera ja, lanto por la abun- 
dancia del pa ::- < excelente calidad, como 
por la suma acie d las explotaciones, v el 
desarrollo que reciben diariamente de lasempre- 
sas j ñadas en sus cálcu— 


los, jes que là direccion facultativa, y las 
reglas por el arte, han sucedido à 
una economía y à los trabajos ru- 


lineros. La pertenencia Relàmpago, propiedad 
de la empresa titulada la Victoria, asi como la 
Mina Española, ambas explotadas en grande es- 
cala con seguridad é inteligencia, son, entre 
otras, una prueba de esta verdad. » 

«Pero no constituyen las menas de plomo acar- 
bonatado la única riqueza minera de Cartagena : 
contribuyen tambien á ella las sulfurosas, de 
muy antiguo explotadas, las primeras que ali— 
mentaron aqui la industria minera, y las que de- 
bieron ofrecerle un poderoso aliciente, á vista de 
los gigantescos minados, y de las inmensas ex— 
cavaciones que para utilizarlas emprendieron los 
Romanos, y tal vez, antes que ellos, los Cartagi- 
neses : obras admirables de la constancia y po— 
der de estos codiciosos explotadores, y testimo— 
nio de su robusta dominacion y su voluntad de 
hierro, cuando la fuerza del individuo suplia 
exclusivamente las combinaciones y los grandes 
recursos de la mecánica. » 

«Allegáronse, pues, à los antiguos minados, y 
al afan de examinarlos y restaurar su olvidado 

ficio, el descubrimiento de otros veneros en 
terreno yirgen, cuyos elementos son por desgra— 
cia harto complicados, para que los minerales 
edan prestarse à un tratamiento fácil y senci- 

lo, pues que los constituye la concurrencia del 
plomo, el zine, el arsénico y el antimonio, todos 
sulfurados. A diferencia de los carbonatos, las 
menas sulfurosas no pueden ser explotadas al ai- 
re libre, porque encontrándose generalmente sus 
capas á la profundidad de 60 ó mas varas, se ha- 
cen necesarios los pozos y galerias. Sus gangas, 
formando lechos entre los de pizarra, son casi 
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siempre arcillosas, y alguna vez ferro-siliceas. 
Como una excepcion de esta regla general, de- 
ben citarse las minas Bilbao y Porvenir, en el 
barranco de Mendoza y á las cuales pertenece el 
criadero descubierto. Su potencia es de dos va— 
ras, y aun llega à 2,50 en algunos parajes. Ex- 
plotadas con inteligencia, consisten sus labores 
en un pozo maestro de 80 varas, y de forma 
eliptica, abierto perpendicularmente en la roca, 
y á propósito para registrar la capa metalifera, 
entre otras dos de pizarra arcillosa. Con su au- 
xilio pudo adoptarse el sistema de huecos y pila- 
res, mientras que una galería inclinada facilita á 
la vez el ະນ la ventilacion. Otro pozo de 
71 varas de profundidad praclicado en la mina 
Porvenir, ha de ponerse en comunicacion cor el 
anterior, por. medio de una puer recta, cuyas 
obras se hallan ya muy adelantadas. » 

« De los productos de las minas de plomo sul— 
furoso, y de los operarios en ellas empleados du- 
te el primer tercio de 1850, nos proporciona el 
Sr. Monasterio, en su Memoria ya citada, el si- 
guiente estado : » 


Minas. Quintales. Obreros. 

Bilbao y Porvenir. 2555 . 30 
Josefita. . . . . 9749 , 52 
Revolucion. . . , 5236 . 25 
Emilia.. . . . . . 5,000 , 20 
Isabel la Católica. . 44100 . 15 
Livania. . . : 5,000. 15 
San Joaquin. 2,300 . 19 
Desechada. . 1,0005 , 7 
Alianza, . . 1,090 . 11 
Esperanza. . 1,600 . 9 
Aproximada. 1197 . 6 
Jardinera. is s 1400 . 5 

Total. . 39,121 214 





Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
rlacion y exportacion de plomo en España en 
os años 1851, 4852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
oo "A— ---. —— . 
IMPORTACION. 4851. 14852. 1853. 


Plomo en galápagos : 


De Inglaterra. . . . 7 » » quintales. 
Plomo en polvo para 

ensayos de minas : 
De Francia. ເ. 9 3 » quintales. 
De Inglaterra. . . . 1 5 » 
De Argelia. - » 2 » 

Total : 10 10 » quintales. 

pue enean : 75 a7 ງ 

e Francia. . ສາ uintales. 
De Inglaterra. j 54 205 9 4 
De Gibraltar.. . . . » 2 n 

Total: M9 235% 81 quintales. 

EXPORTACION. 
Plomo en barras: 
A Austria. . 8,075 ^ 483 quin. 
A Bélgica. . 6,142 — 1,611 1,517 
A Cerdeña. . . . . 26,611 19840 13.227 
A las Ciudades Aunscá- 

ticas.. . . . . . | 266 3354 6,539 
A Francia. . . . . 564,598 388,555 609,914 
A Inglaterra. . . . . 307,771 266,176 361,837 
A Gibraltar. . . . . 8239 22,947 8,335 


Suma: 825,682 702,879 1.001 882 
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Suma anterior: 824,682 ? 
A Marruecos. . . . 1,000 
APortugal. . 2 1,29 
A Dinamarca. . . - 530 
A las Dos Sicilias. . . 10,821 
A los Estados Pontifi- 
Más . . v6 4000 
A Holanda. . . - 1,191 
A Malta. 5,000 
Prusia. 2,237 
A Rusia. . 4,54 
A Buecia. . . . + + 583 
ni 16,146 
pto. . - » 
ເນກ T » 
A la isla de Cuba າ 
Ala República de Chile 678 
A la República de los 
Estados-Unidos. . . 75,996 
Ala Repüblica del Pe- » 
r MORE CMM 
Ala República de la 
PME. d ; . € < 695 
A las Posesiones ingle- 
DME 1-2. 2 <“, 172 
Ala República de Mé- 
B S < <... 2 .. ກ 
A las Posesiones da- 
nesas. MEC E » 
te República del 
ruguay. . . . - » 
A la República de Ve- 
nezucla.. . . o > EI 
A las Islas Filipinas. . 310 
A las Posesiones ingle- 
Total : 970,908 
mo en ¿ 
A Bélgica. » 
A Suecia » 
A Francia » 
A Inglaterra » 
A Gibraltar. . . . - > 
A la isla de Cuba. . 2,128 
A Puerto-Rico. . . 366 
A Paini າ de Chi- າ 
'epública 
A la República de la 
Plata. . . . : . 28 
A la República de Ve- 
M. Ee itd 62 
a República de 
Es າກາຈ > > » 
Total:. . 2,933 
Plomo labrado en perdigones : 
A Gibraltar... . . . e 33 
A Inglaterra 50 
A Portugal. . . . . 27 
A Holanda. . . . . » 
A las Ciudades An- 
seáticas. . . . . . > 
» 
MEN Cu o :; » 
A la isla de Cuba 2,917 
A Puerto-Rico 9t 
ຈ ຊະ, o ouo 813 
A la República de Chi- (m 
"Reston ມລວມ 
A la Repüblica del Pe- 
ໄທ້; E 2 . 150 
A la República de la 
A 250 
A la República de Ve- 
nezue » uw x Ww 90 
A la Repüblica de los 
Estados-Unidos. . 450 
A la República de Mé- 
jico. PU dw. 20 E 
Suma: 6,296 


* 
702,479 4.004 ,882 
» ^ 
16,769 6,644 
» 381 
18,185 11,192 
T- ECU 
$» a 
850 2,516 
1,261 8,252 
330 1,533 
15,730 9,696 
52 » 
» 330 
? 8 
3 
D 1,700 
86463 68,100 
$55 1,710 
D 478 
» 9,43 
02 » 
1,340 L 
- 104 
» 151 
6,204 — 2,0600. 
5,518 » 
856,511 1.136,42% quin. 
- E quin. 
+ 
290 70 
216 260 
» > 
າ ກ 
230 » 
ກ ^ 
31 2,128 
969 7,159 quin 
80 50 quin 
850 220 
162 163 
1 » 
147 » 
376 > 
3 . 179 
2,597 959 
70 |. 636 
827 4,520 
» » 
180 » 
M0 396 
114 883 
400 276 
500 n 
674 5,281 
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Suma anterior: 6296 67H 5,281 
A la República del 
Ae es di r ” 230 ກ 
A las Posesioues ingle- 
MA otis . : 4,, nor ກ 20 
Total: , 6,290 — 06,974 5,101 quin. 
Plomo labrado en juguetes : 
A la isla de Cuba. . . 7 42 — 4,876 
A la República de Chi- 
la. "Ne 04. Y 5 » 
Ala República de Ve- 
nezuela. . . . - » > 
Ala Repüblica de la 
PRE AOS » » 300 
Total : 3! 7 — 54760 quin 
Plomo labrado en ma— 
— turas no clasifica 
A Toscana, 1,349 143349 —— 500 quin 
A Portuga 0 AS 
r 4 1 
A cvy SR p 500 » 
A Gibraltar... . . , P 726 > 
Total: . 1,690 3,002. 1,148 quin. 


Propiedades y caractéres del plomo. 


El plomo, en el estado de pureza, es de un 
blanco azulado bastante brillante, cuando acaba 
de ser fundido, ó se le corta, y su superficie 
no ha experimentado el contacto del aire; casi 
no tiene sabor, pero sí un olor parlicular pro— 
nunciado ; es muy blando, se peja rayar por la 
uña, y por el frotamiento mancha los cuerpos de 
un gris azulado; no tiene ninguna elasticidad, y 
cuando se le golpea, está privado de. la propie- 

de ser sonoro; es maleable, dúctil, facil de 
aminar y de extender en hilos, si bien no puede 
reducirse à hojas delgadas sin que se raje ó ras- 
gue, y los hilos mas finos que se pueden obtener 
tienen າຢ່ cerca de una linea de diámetro ; 
su tenacidad es tambien muy débil, pues un hi— 
lo de plomo de 2 milimetros de diámetro no pue- 
de sostener sino un peso de 12,71 kilóg- , mien— 
tras que un hilo de hierro del mismo diámetro 
resiste á la traccion de un peso de 242,65 kiló- 


gram. la presencia de muy pequeñas cantidades 


e cuerpos extraños, tales como el arsénico, el 
antimonio, el azufre y tambien el oxigeno, dis— 


à DAMNA su maleabilidad y le vuelven mas te- 
naz 


ándole mas dureza; su densidad es de 
14,645 densidad que no aumenta por el. marti- 
llaje y laminaje, deduciéndose de ahi que el plo- 
mo no es susceptible de ninguna ຄາກ. 

.. Calentado, el plomo se funde à 4- 322 grados; 
à un calor rojo, esparce vapores blancos al con— 
tacto del aire y se oxida; calentado sobre car- 
bon al fuego de oxidacion del soplete, se funde, 
se oxida y se evapora enteramente en lama 
amarillenta que se condensa en un circulo amari- 
llo claro alrededor de las parles calentadas. 

. El plomo se empaña muy pronto al contacto del 
aire y se cubre de una capa muy delgada de óxi- 
do, que le preserva durante, largo tiempo de to- 
da alteracion ulterior. En una atmósfera cargada 
de ácido carbónico | de humedad se reviste de 
una costra blanca de carbonato, cuyo espesor 
aumenta rápidamente. 
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El agua destilada y aireada puesta en contac- 
to con una lámina de plomo bien limpia, produce 
en la superficie de ésta una capa blanca de óxi- 
do hidratado, y una pequeña cantidad de metal 
se halla en el estado de disolucion en el agua, 
la cual, en efecto, se ennegrece bajo la influen- 
cia del hidrógeno sulfurado, y adquiere tambien 
າະດ venenosas ; este hecho ha sido jus 

cado varias veces respecto á agua llovediza 
conservada en cisternas ó circulando en conduc- 
tos de plomo. Basta por fortuna que una muy pe- 

eña cantidad de sales, y singularmente de sul- 
ato de cal, esté contenida en el agua para que 
la disolucion del óxido de plomo sea impedida; 
y como casi todas nuestras aguas de manantiales 
0 de pozos son calizas, se puede sin inconvenien- 
te dejarlas en contacto con este metal, como 
efectivamente se verifica empleándolo para for- 
rar interiormente los depósitos, las vasijas, y pa- 
ra elaborar los tubos estinados à conducir y 
distribuir las aguas es. 

Tratado por el ácido nitrico débil á un calor 
suave, el plomo se disuelve con desprendimiento 
de deutóxido de ázoe : la disolución, que es in- 
cólora, diluida en agua, forma con la potasa un 

ipitado soluble en un exceso de este álcali ; 
con el ácido sulfúrico, un precipitado blanco del 
todo insoluble; con el qne de potasio, un pre- 
cipitado amarillo dorado; con el ácido hidrosul- 
fürico, un precipitado negro , y con el ácido hi- 
droclórico un precipitado blanco soluble en un 
exceso de agua destilada ; por último, una lámi- 
na de zinc separa de la disolucion el plomo me- 


... - 


tálico en forma de pequeñas láminas brillantes 


y cristalinas. 

De los acetatos, las aleaciones, el carbonato, 
el cromato, el fosfato, el nitrato, el oleo-marga- 
rato, los óxidos, el sulíato, el sulfuro y el yodu- 
he que tienen usos en quimica, en medicina ó en 
as artes, se habla en su correspondiente Jugar. 


Usos del plomo. 
Usos químicos. 


En los laboratorios de ensayos, el plomo es 
icularmente empleado para la copelacion de 
aleaciones de oro ó de plata. Sirve tambien 

en los ensayos al soplete, juntamente con la ce- 
niza de hueso pulverizada. Para la copelacion de 
los minerales que contienen oro ¿e a, el pro- 
cedimiento empleado por el Sr. Berzelius consis- 
te en llenar una cavidad hecha en un pedazo de 
carbon de leña con polvo de hueso humedeci- 
do que se apila bien con el extremo de un maja- 
dero ; despues de desecada la masa, se coloca 
en una especie de copela la materia que se quie- 
re ensayar, préviamenle fundida con una peque- 
ña cantidad de plomo, y se calienta todo à la 
llama exterior ; el plomo, oxidándose con los me- 
tales oxidables, es absorvido por los agujeros de 
la pequeña copela, sobre la cual queda el oro ó 
la plata. 
21 
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Usos médicos. 
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En el estado metálico el plomo es considerado 
hoy dia como no venenoso, y puede, sin inconve- 
niente para los usos económicos y farmacéuticos, 
ser aleado con el estaño, aun en partes iguales, 
segun Proust, en razon de la mayor alierabilidad 
de éste, habiendo parecido además inocente esta 
misma aleacion, tomada al interior à dósis bas- 
tante fuerte. Pero el plomo no podria, sin peli- 
gro, ser empleado soio, en razon de su solubili- 

ad en los ácidos, de la facilidad con que el 
aire y el agua lo alteran, etc. : las cajas de plo— 
mo en las cuales se encierra el tabaco de rapé 
son muy prontamente atacadas por este polvo, 
formándose acetato, carbonato é hidroclorato de 
plomo, de cuyas sustancias A. Chevallier ha ha- 
lado de 6 á 30 promos por libra, y á las cuales 
atribuye una i acion de las narices seguida de 
opresion, m él experimentaba cada vez que 
cambiaba de tabaco, teniendo la costumbre de 
vaciar exactamente la 


de tabaco. 

Dicese que los Arabes cauterizaban con el plo- 
mo fundido las heridas de las amputaciones pa- 
ra prevenir la hemorrágia ; Val-Helmont y dés- 
pues Naudeau hicieron tragar balas de plomo en 
casos de vólvulo; Ambrosio Paré y otros profeso— 
res emplearon el plomo laminado, en forma de 
cinturon, como anti-afrodisiaco, sobre todo en los 
casos de poluciones nocturnas, y tambien en apli- 
caciones para resolver las infartos glandulosos, 

la curacion de otras dolencias; F. H. Revei- 

é-Parise propuso el empleo de simples hojas 
de plomo para reemplazar las hilas v el cerato 
en la cura de las llagas y de las ulceras que 
tienden á cicatrizarse, es decir despues del pe- 
riodo de irritacion, medio sencillo, limpio, có- 
modo y muy ecónomico, celebrado por varios 
prácticos. . 

El plomo reducido à hojas delgadas, puro, ó 
aleado con estaño / 4 leacion de D' Arcet), es usa- 
do por los dentistas para emplomar los dientes 
cariados, y este último — para ciertas 
inyecciones anatómicas; los hilos de plomo sir- 
ven en cirujia, como ligadura , etc. 


caja de plomo en su caja 


- Usos industriales. 


El plomo, en razon de su grande abundancia 
en la naturaleza, y de la facilidad con que se le 
າຊາ hacer tomar todas las formas, es uno de 
os metales mas empleados. Reducido á planchas 
sirve para cubrir los edificios y revestir pilones 
y depósitos de aguas; sin embargo, para el pri- 
mero de estos usos, es à menudo reemplazado 
por el zinc, que no tiene sus ventajas, pero que 
a la ligereza reune la baratura. Con el plomo se 
hacen conductos y cañerias para aguas as, y 
canales, que duran muy largo tiempo, balas de 
diferentes calibres, y aleado con algunos milési- 
mos de arsénico y granulado, suministra los Per- 
digones, que se fabrican de varios tamaños, siendo 

TOMO tV. 
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llamados los mas pequeños Mostacillaú Mostaza 
por los cazadores. Como el ácido sulfúrico no le 
ataca sino cuando está concentrado, y la tempe- 
ratura es elevada, se emplea en la fabricacion de 
este ácido, va para hacer calderas de concentra- 
cion, ya para la construccion de cuarlos en los 
cuales se opera la condensacion del ácido. Por 
medio de planchas ó hojas de plomo tan poco 
gruesas como las que se emplean para forrar las 
cajas de té, en Inglaterra se preservan las habi- 
taciones de la humedad que penetra por las pa— 
redes ; se fijan estas hojas en las paredes con pe- 
queños clavos de cobre, y despues se encola el 
papel de tapicería inmediatamente sobre el plo— 
mo ; estas hojas metálicas, que no pesan mas que 
250 y tambien 125 gramos por decimetro cuadra- 
do, son impermeables al agua.—El laminaje del 
plomo, à el artede convertirlo en planchas ó en ho- 
Jas, data de la mas remota antigüedad. La coraza 
i el broquel de Agamenon estaban adornados de 
andas de plomo. Pausanias hace mencion de los 
libros de Hesiodo, escritos sobre láminas de este 
metal ; Dion Casio refiere que el cónsul romano 
Hircio, sitiado en Módena, comunicó noticias es- 
crilas en planchas de plomo á Decimo Bruto 
quien le respondió por el mismo medio; Job ha- 
cia votos para que sus discursos fuesen grabados 
ey el plomo; segun Plinio, los actos públicos 
fueron consignados en volúmenes compuestos de 
hojas del mismo metal; por último, hánse encon= 
trado, en la provincia de York, en Inglaterra, 
planchas de plomo sobre las cuales estaba gra- 
ada una inscripcion del reinado de Domicio. To- 
dos estos hechos prueban bien que los antiguos 
habian sabido, con tiempo, reducir el plomo á 
hojas y sacar partido de ellas, sea para escribir 
encima, sea para cubrir sus monumentos. 
Aleado conl estaño, el plomo produce la sol- 
dadura de los plomeros, el melal de vajilla y 
llaves de fuente, el metal de las cucharas, de los 
candeleros y candelabros, etc. ; aleado con anti- 
monio, constituye los caractéres de imprenta; 
elc. . 
Plomo (Aleaciones de ). El plomo 
forma con varios metales aleaciones bastante im- 
portantes por su uso :.las າສາ son la de 
plomo y de antimonio, la de plomo y de estano, 
y la de plomo, de estaño y de bismuto. La presen- 
cia del plomo en eslos compuestos es facil de 
justificar por la propiedad de que goza de disol- 
verse en el ácido nitrico débil, y de formar una 
disolucion de la que se precipita fácilmente el 
plomo al estado de sulfato insoluble echando en 
ella una solucion de sulfato de potasa ó de sosa. 
ALEACION DE PLOMO Y DE ANTIMONIO. Esta alea- 
cion, formada de 20 partes de antimonio y de 80 
partes de plomo, constituye la materia con la 
cual se fabrican Jos caraciéres de imprenta ; es 
gris de pino, sólida, maleable, mucho mas dura 
que el plomo; con frecuencia se la añaden tam- 
bien algunos centésimos de cobre.— V. Carac- 
léres de imprenta. . 
El análisis de esta aleacion es bastante senci- 
llo y se ejecuta con facilidad: despues de haber 
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pesado una cierta cantidad de aleacion pulveri- 
zada [5 gramos), se introduce en un pequeño 
recipiente, ,se vierten encima 6 à 7 veces su 
peso de ácido mtrico puro de 30”, y despues se 
expone el todo à la accion: de un calor suave. 
Los dos metales se oxidan à expensas del ácido 
nitrico, resultando ácido antimonioso que se 
etica bajo forma de un polvo blanco inso- 
uble v proto-nitrato de plomo soluble en el agua. 
Terminada la reaccion, se añade agua destilada 
y seecha sobre un filtro pesado el residuo laván- 
dolo bien con agua hirviente; este residuo se- 
cado al rojo oscuro, y despues pesado, hace co- 
nocer por su peso la proporcion correspondiente 
de antimonio puro. —Reunido con las aguas de 
lavado el liquido de que ha sido separadoel áci- 
do antimonioso por la filtracion, se precipila por 
una solucion de sulfato de sosa ó de potasa que 
aisla todo el plomo en el estado de sulfato inso- 
luble. Esta sal recogida, lavada, secada y pesa- 
da, permite calcular fácilmente la proporcion de 
plomo metálico. En el caso que existiesen hierro 
y cobre en esta aleacion, los dos metales se 
eneontrarian en la disolución despues de la pre- 
cipilacion por el sulfate de sosa, y se podria re- 
conocerlos sea por el amoniaco, sea por la solu- 
cion de cianoro de hierro y de potasio. 

ALEACION DE PLOMO Y DE ESTAÑO. El estaño y 
el plomo se alean en toda proporcion por la sim- 
ple fusion: en la proporción de 2 partes de boo 
y 4 parte de estaño forma la Soldadura de los 
plomeros, v en la de 4 parte de plomo y de 4 

rte de estaño constituye la Soldadura de los 
2... Es de color blanco gris, maleable, 
mas fusible que ninguno de los dos metales que 
la componen, v por esta razon es empleada 
para soldar.— En la proporcion de 92 de estaño 
y 8de plomo, esta aleacion constituye el metal 
de vajilla de estaño, llaves de fuentes, juguetes 
de niños, etc. En proporciones muy variables, 
constituye el metal de las cucharas, candeleros, 
candelabros, ete. Puede contener hasta 0,20 de 
plomo. 

La proporcion respectiva de cada metal puede 
ser determinada rigurosamente por el procedi— 
miento siguiente: se toma cierta cantidad de alea- 
cion cortada á pequeños pedazos con unas cizallas, 
se introduce en un n recipiente con 6à 7 ve- 
ces su peso de ácido mlrico puro de 30^, y se hace 
calentar poco à poco. El ácido nitrico obrando so- 


.bre esta aleacion convierte el estaño en deulóxido 


blanco insoluble, y el plomo en proto-nitrato so- 
luble. Se evapora el licor hasta sequedad para 
vaporizar el exceso de ácido, y so trata este. re-- 
siduo por el agua hirviendo para redisolver el 
nitrato de plomo, y separar el deutóxido de es— 
taño que ge lava sobre un filtro, y luego se seca, 
para pesarlo despues de la calcinacion hasta al 
rojo. La cantidad de-este óxido permite caleular 
la del estaño metálico. —Para obtener el plomo 
se- reunen å la solucion acuosa todas las aguas 
del lavado, y se la añade un exceso de solucion 
concentrada de sulfato de sosa que, descompo- 
niendo el nitrato de plomo, produce sulfato de 
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plomo insoluble, que se recoge à parle. Esta úl- 
lima sal lavada, secada y pesada, hace conocer 
el peso del plomo metálico. En fin, si otros meta- 
les solubles en el ácido nítrico estuviesen mez— 
clados con estos dos metales, se encontrarian en 
el licor de que ha sido precipitado el «sulfato de 
Momo, y se podria justificar su presencia por 
0s reactivos. 

ALEACION DE PLOMO, DE ESTAÑO Y DE BISMUTO. 
Estos tres-melales se combinan en todas propor- 
ciónes y dan origen à aleaciones. sumamente fu- 
sibles, que se emplean sobre todo en las artes 
sea para soldar ó para tomar diseños de meda— 
llas ó de moldes, sea para la confeccion de cha— 
pas redondas fusibles à grados de calor deter- 
minados, que se aplican como válvulas de se— 
guridad à lás máquinas de vapor. De estas alea- 
ciones las mas particularmente empleadas son: 
1.2 la aleacion formada de 8 parles de bismuto, 
5 p. de plomo y 3 p. de estaño, designada bajo 
el nombre de Aleacion men de D'Arcet, ; 2.0 
la aleacion formada de los mismos metales wni- 
dos à una cierta cantidad de mercurio.—V. 
Bismuto. 

Para analizar estas aleacionesse procede de la 
manera siguienle: despues de haber tratado en 
caliente una porcion de aleacion pulyerizada por 
un exceso de ácido nitrico puro: de 30°, hasta 
que ກ0 56 perciban ya particulas metálicas, se 
hace evaporar à sequedad enuna evaporadera de 
porcelana; queda una mezcla de nitrato de plomo, 
de nitralo de bismuto y de deutóxido de estaño, 
Si se vierte agua varias veces sobre este resi- 
duo, se disuelve solamente el nitrato de plomo, 
y se trasforma el nitrato de bismuto en sub-ni- 
trato insoluble que queda mezclado con el deutó- 
xido de estaño. Para separarlos se hace calentar 
este residuo con ácido nitrico, el cual redisuelve 
el sub-nitrato de bismuto ] no obra sobre el deu- 
toxido de estaño. que se debe lavar despues con 
acido nitrieo débil, antes de calcinarlo para de— 
ducir de su peso el del estaño que representa. 
El peso del plomo contenido en esta aleacion se— 
rà deducido del peso del sulfato de plomo que 
se obtendrá descomponiendo el nitrato de plomo 

or una solucion de sulfato de sosa; en cuanto à 


a cantidad de bismulo, se conocerá evapo— 


rando à sequedad, en una evaporadera de platino, 
la disolución nitrica, y calcinando el residuo pa— 
ra obtener el óxido de bismuto puro.—Si la alea- 
cion contiene mercurio, la presencia y la canti- 
dad de este metal serán fa ilmente apreciadas 
calcinando un peso determinado de la aleacion 
en una pequeña retorla de vidrio embarrada; 
todo el mercurio se volatiliza y se encuentra con- 
densado en pequeños glóbulos en el cuello de la 
retorta. La pérdida experimentada en esta cal 
cinacion hace conocer la proporcion de este úl- 
timo metal. i 
PLUMA. Nombre dado à órganos que cu— 
bren todo el cuerpo de las aves, ນຸ que m 
ducciones análogas à los pelos de los mamiferos 
ໄ. Pelo), pero de una extruclura mas compli- 


vada. En general, 
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pne: el tubo córneo ຄູ່ cañon hueco prendido ii 

à piel del animal, y con un agujero en su base, 
por el cual recibe lós jugos necesarios para el 
desarrollo del órgano; el tronco, continuacion 
de este-tubo, y que está lleno de una materia 
esponjosa; las barbas, especies de pequeñas. hojas 
elasticas subdivididas en barbillas unidas ó cerra- 
das las unas con las otras en cada lado del tron- 
co, de modo que representan una especie de hoja 
impermeable al aire: Como los pelos, las plumas 
son segregadas por un bulbo cilindrico que ocu- 
pa el centro de una especie de cápsula cuyas pa- 
redes están formadas por una vaina epidérmica. 
Los colores y dibujos de las plumas varian al 
infinito, excediendo á veces en belleza y lustre á 
las flores mas hermosas y á las piedras preciosas 
mas brillantes ; los colores con cambiantes pare- 
cen debidos no mas que à accidentes de luz, esto 
es à la descomposicion de los rayos luminosos que 
se interponen entre las barbillas. 

Los ornitologistas dan nombres diferentes à las 
plumas grandes ó pennas, segun la region que 
ocupan y el uso à que la Naturaleza las ha des— 
tinado, y asi llaman remeras à las pennas de las 
alas, timoneras à las que terminan la cola, y co— 
berteras à las que cubren la base de las plumas 
grandes de las alas y de la cola. Nosotros, como 
objeto de materia mercantil, las clasificarémos 
segun el empleo à que las destina el hombre; ha- 
blando en su correspondiente lugar del Plumon, 
esto es, de las plumas mas pequeñas y sencillas 
reducidas á un vello largo y suave. 

Aqui, en general, debemos decir sobre las pl u- 
mas, que el vapor amoniacal que difunden cuan do 
se queman , es algunas veces aplicado en tera- 
péutica, como el de las demás materias córneas 
ô pelosas, en los casos de lipolimias, accidentes 
nerviosos, el histérico sobre todo, habiendo sido 
recomendadas particularmente por los antiguos 
las de perdiz ; sus barbas, introducidas enla gar- 
ganta, secasó sumergidas previamente en aceite, 
sirven á veces tambien para provocar el vómito; 
por último, el cañon de pluma es empleado para 
insular en la garganta, los ojos, etc., diversos 
polvos medicamentosos. 

Pluma para cama. Con este nombre 
se designa generalmente la pluma que sirve para 
hacer las colcedras 6 colchones de pluma, los 
traveseros, las almohadas y los cogines de toda 
especie. La pluma de oea es la mas estimada pa- 
ra todas estás obras; pero es menesler que sea ar- 
rancada del ave viviente, lo que la hace designar 
bajo el nombre de Pluma vira 

Las cualidades que se buscan en la pluma, v 
que se encuentran en la de oca, son la dulzura, 
la elasticidad, la blandura, la ligereza y el calor; - 
—lo mas estimado es el plumon que se quita en ve- 
rano à las ocas vivas. Para toda preparación, es- 
tas plumas no necesitan mas que una ligera gol— 
peadura, practicada con mucho cuidado,* y va- 
rias veces repetida, á fin de-separar todos los pe- 
queños cuerpos extraños que puedenestar pega- 
des à ellas. Antes de golpearkas, se hacen secar 


distinguense en la pluma tres ! en una estufa ó un horno moderadamente calen— 
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tado, no debiendo golpearlas hasta que eslén 
perfectamente secas. 

Es una mala práctica el blanquear las plumas 
con cal, pues nunca selas puedelimpiar del polvo 
de esta sustancia que queda en ellas, y, por mas que 
se golpeen, siempre son polvorosas. El objeto que 
se lleva do las plumas con cal noes otro 
queel de € por medio de esta operacion, del 
extremo de los cañones algunas pequeñas parles 
de piel arrancada; pero este medio es vicioso, 
como acabamos de decirlo, y nocivo à la pluma. 
Basta hacerla secar bien, y entonces estas pe- 
queiias pieles se desprenden por medio dela gol- 
peadura. La perfecta desecacion es una de las 
condiciones mas importantes; sin ella, el humor 
que resuda del cabo de los cañones fermenta por 
el calor, y la cama toma un olor pútrido, á veces 
insoportable, que es nocivo á la salud. 

Con mucha frecuencia se emplea enlos mismos 
usos la pluma de aves de corral y de caza, con 
descuido recogida en las casas y en el campo; 
pero en este caso es sobre todo cuando convie— 
ne tomar las mayores precauciones para no caer 
en los inconvenientes que se acaban de indicar. 
Es preciso escoger con cuidado estas plumas, 
no conservar mas que el plumon, hacerlo secar 
perfectamente, y por pequeña que sea la ave, 
desechar las plumas de las alas y dela cola, cu- 
yo cañon es largo y duro. Cuando las plumas no 
han sido suficientemente secadas, se amontonan 
y forman bultos duros que constituyen una mala 


cama. 

La importacion de pen ra cama fué en 
los aiios de: 851. 1852. 1853, 
De las Ciudades An- 

seáticas. . . . . 9 » » libr. 
De Francia. 374 331 974 
De Inglaterra. າ » 7 

Total: . 383 33 981 libr. 


Pluma para compostura. Entre las 
varias especies de plumas que sirven para la 
compostura merecen ser indicadas las siguientes: 

PLUMAS DE Avestruz. Son las mas importan— 
les. — V. Arestruz Camello, 

_Piumas ກຣ Burrng. Los plumajeros dan impro- 
viamente este nombre à las plumas de Avestruz 

stardo de América, que Buffon llama Touyou. 
Por lo demás, su cualidad se diferencia esen- 
cialmente de [ລ del avestruz, siendo su plumon 
mucho menos rico. Una parte solamente sirve 
para la compostura. Estas plumas se clasifican 
en blancas grandes, blancas pequeñas y grises 
grandes: la primera sirve para hacer penachos 
para compostura y adorno; la segunda sirve para 
plumajes militares; de la tercera los plumajeros 
emplean la parte blanca que es la base de las 
mas largas, y el resto, que se puede valuar. en 
los ?4, de la cantidad, sirve para fabricar plu- 
meros.— Embalaje: Las plumas de buitre se re- 
ciben en zurrones grandes de cuero, ó en balo- 
nes con aros de hierro. 

PLUMAS ກະ Casoar. Estas plumas, aunque muy 
raras en el comercio, sirven tambien algunas ve- 
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ces para la compostura. — Y. Casoar con casco, 

Pumas DE GALLO. Las plumas largas blancas 
de la cola y las pequeñas blancas sirven para 
plumajes militares, y las largas negras ó grises 
para plumeros. — Y. Faisan Gallo. 

PLUMAS DE GARCETA Y DE GARZOTA. — Y. Gar- 
za Garceta y Garza Garzota. 

Pumas DE Marañó. Estas plumas, llamadas 
simplemente Marabús, vienen de la India por 
Calcuta , importadas ordinariamente por la fn- 
glaterra; pertenecen á la-parte inferior del ave, 
son largas de 3à 11 pulgadas, y anchas de 3 à 5 
pulgadas, y su plumon es sumamente blando, li- 
gero y fofo; son blancas ó grises, pero las blan- 
cas son las mas estimadas; las de primera cua— 
lidad deben ser ricas en plumon y tener la cabe- 
za intacta y poblada. Los marabús sirven única— 
mente para la compostura de las señoras. — Y. 
Cigiieña Marabú en el articulo Garza Cigiieña. 

LUMAS DE PARADISEOS Ó AVES DEL PARAI- 
so *, En Europa son principalmente empleadas 
las plumas de la Esmeralda grande y de la Es- 
meralda t ings para la compostura de las se- 
noras, siendo mucho mas estimadas las de esta 
última, cuya belleza se aprecia segun que las plu- 
mas grandes son mas ó menos largas, de un ama- 
rillo vivo en la base, blanquecinasen las extre- 
midades, teniendo sus puntas intactas y regula— 
res. 

Por último, los plumajeros emplean tambien 
las plumas del pavo real ( V. Pavon de penacho) 
desnaturalizandolas, el plumon del pavo blanco 
(V. Meleagro Gallo-Pato), y el plumaje de al- 
gunas aves raras poco comunes en el comercio. 


* Los PARADISEOS Ó AVES DEL PARAISO (Perdona, 

ue forman un grupo de aves del órden de los pásseres, 
amilia de los conirostres, son parecidos á los cuervos en 
el pico y narices, y se distinguen por la magnificencia de 
su plumaje, siendo célebres por las fábulas introducidas 
en su historia. Porque se recibian de los bárbaros de 
la Nueva-Guinea é islas contiguas, quienes antes les ar- 
rancaban las patas, se dijo que carecian de ellas, que 
no podian descansar nunca, que se mantenían siempre 
en el aire, en donde ponian y empollaban, que se ali- 
mentaban del rocío, y que por fin volaban hácia el cie— 
lo antes de morir. El régimen y las costumbres de estas 
preciosas aves se parecen á las de los cuervos. Las prin- 
Cipales especies son : el PARADISEO MAGNÍFICO, DIFILODO 
MAGNÍFICO (Paradisea mogni ; Diphyllodes magnifi- 
cus, Less.]; el PARADISEO MANUCODIATA, MANUCODIATA 
REAL / Paradísgma regia; Cicinnurus regius, Viell./; el Pa- 
RADISEO MENOR, ESMERALDA PEQUEÑA /Paradisæa minor, 
Forster /; el PAnADISEO noso / aradisaa rubra, Viell. ) ; 
el PARADISEO SiFILETO , SIFILETO DE GARGANTA DORADA 
(Paradisea Parotia ; Parotia aurea, Gmel. ), el PARADISEO 
SIN PIÉS, ESMERALDA GRANDE (Paradisara apodo, L.), que 
es el mas antiguamente conocido, y el PARADISEO SOBER- 
BIO, LoroniNo SOBERBIO / Paradiswa superba, Lath. ; Lo- 
phorina superba, Viell. / —Las aves del paraiso forman 
un ramo de industria bastante extendido. Los Papues 
hacen el comercio de estas aves desde un tiempo inme- 
morial, y mucho antes de la conquista de las Molucas 
por los Euro . Sus plumas, estimadas por el lujo 
asiático, servian de aderezo á los jefes poderosos de las 
diversas comarcas de la India austral, y adornan aun 
el turbante de los sultanes indianos, él tocado, y sobre 
todo el yatagan de los radjahs maleses. Sabido es con 
que anhelo estas plumas fueron buscadas en Europa 
por la coqueteria y el lujo. 
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La importacion de plumas para compostura 
fué en les años de: 1851. 4852. (353. 


Plumos de avestruz en 
su estado natural: . 


De Francia. . 1,302 689 1,135 libr. 
De la isla de Cuba.. . 1,301 » » 
De !a Repüblica de la 
Plata.. . . . . . 4,641 3,538 5,042 
Total: . . TIA — 4927 7,077 libr. 
Plumas de avestruz be- 
X e rn 
De Francia. . . . . » 59 « . libr. 
Plumas blancas y de 
colores para ador- 
fé... : x va 
De Francia.. . 105 2,100 88 libr. 
De Inglaterra. 2 E » 
Total: . 107 2,100 88 libr. 


Pluma para eseribir. Los antiguos 
escribian con una pequeña caña, de que aun se 
hace uso en algunas comarcas del Asia. Dicese 
que hasta el siglo VII no fueron empleadas por 
primera vez las plumas de aves de que hoy dia 
nos servimos, las cuales, despues de haber soste- 
nido durante algun tiempo la competencia con las 
cañas, concluyeron por prevalecer completamen- 
le en el siglo X. 

Las plumas mas comunmente usadas para 
escribir son las que se sacan de las alas de las 
ocas, y se distinguen en dos especies: las plumas 
grandes y las puntas de ala ; estas üllimas son 
preferidas por algunas personas en razon de su 
inflexibilidad. Las plumas de cisne, demasiado 
grandes y gruesas, son empleadas ; las pe 
mas de cuervo y de ánade son mas particular- 
menle reservadas para el dibujo. 

buenas plumas deben ser de ard i 
sor, mas bien antiguas que recientemente adere- 
zadas, para tener la seguridad de que han per— 
dido su grasa. Conviene que no sean ni de- 
masiado duras ni demasiado blandas; que sean 
redondas, á fin de no estar sujetas á girar por sí 
mismas entre los dedos; que sean muy limpias, 
claras, trasparentes; que no tengan ninguna 
mancha blanca, que muchas veces impide que se 

uedan cortar, y produce esas pequeñas pelicu— 
as que dan lugar à los borrones. 

Designanse Bajo el nombre de Plumas holande- 
sas las que han ved sape à la manera em- 
pleada por los Holandeses, que fueron los prime— 
ros en descubrir el verdadero modo de preparar 
las plumas para escribir. Esle arle consisle en 
quitar à la pluma, tanto interior como exterior— 
mente, un humor craso de que està naturalmente 
impregnada, y que, mientras existe en ella, la 
impide de recibir la tinta de un modo uniforme, 
reteniéndola despues de manera que no puede 
correr. Los Holandeses emplearon con buen éxi- 
to las cepizas calientes para conseguir este obje- 
lo, y consérvaron por mucho liempo su. procedi- 
miento secreto, pero al fin llegóse à descubrir y 
se trató de perfeccionarlo. Contodo, hanse busca- 
do inütilmente procedimientos diferentes de los 
Holandeses para conseguir el mismo objeto, pues 
lan solo se ha ido modificarlos. Hay un 
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procedimiento que consiste en sumergir, y dejar 
algunos instantes, la pluma en todo lo largo del 
cañon dentro de un baño de arena muy fina, que 
se mantiene constántemente á una temperatura de 
50? ; despues se saca y se frota en seguida y con 
mucha fuerza con un pedazo de estoía de lana ; 
de este modo se obtiene una pluma blanca y tras- 
parente. Habíase imaginado bañar las plumas en 
una disolucion de carbonato de potasa ó de sosa, 
en ácido sulfúrico diluido con agua, ó en ácido 
nitrico igualmente diluido con agua; pero estos 
métodos las alteran de tal manera que se vuelven 
quebradizas y se hienden continuamente cuando 
se escribe. 

De esta corta reseiia de los métodos de prepa- 
racion à los cuales se sujetan las plumas, resulta 
la explicacion de la mayor parle de sus inconve- 
nientes, y al propio tiempo se sabe à que atener- 
se para escoger las buenas y desechar las malas. 
Los inteligentes buscan las plumas amarillentas, 
porque este color es una señal de vejez; pero 
debemos advertir que se consigue dar este tinte 
á las plumas recientemente aderezadas, baüán- 
dolas en ácido hidroclórico muy diluido con agua 
y haciéndolas secar. 

En el comercio las plumas se venden por pa- 
quetes de 25. La cualidad de las plumas se dis— 
tingue por el color del bramante que lia cada uno 
de estos າ P por el color de la faja de pa- 
pel que circuye cada paquete de 100 plumas. — 

La importacion de plumas para escribir fué 
en los años de : 1851. 1852. 1853. 
Plumas de ave en bruto 


óen su estado natu— 
ral: 





De Francia. . . . . » 578 5,28 libr. 
De I terra. . . . ^ 13 » 
De Gibraltar. . . » 9 » 
De Bélgica. . . D » $ 
Total: . » 8,760 5,33 libr. 
Plumos de ave benefi- 
MIS Ls. aiU. 
Delas Ciudades Anseá- 
tica . . . . . . 88 17 libr. 
De Francia. . . . . 12,068 4940 — 5,664 
De Inglaterra. . 5 2 
De Gibraltar.. . . n 364 37 > 
Total: . 12,183 5,309 5,710 libr. 


PLuwAs METÁLICAS. La invencion de las plu— 
mas metálicas para escribir es debida à un me— , 
cánico llamado Arnoux. Los metales mas co— 
munmente empleados para su fabricacion, son el 
acero, el laton, la plata y el platino, y algunas 
veces el oro. Estas plumas no presentan el incon- 
veniente de las plumas de las aves, de secarse y 
henderse, pero en cambio tienen otros defectos. 
Sabido es que su poca flexibilidad es causa de 
que muchas personas no puedan escribir tan 
aprisa como con las plumas comunes, y que ras- 
gan con demásiada frecuencia el pi mecáni- 
co, que en el dia es de tanto uso. Sin embargo, á 
pesar de estos inconvenientes, | enrazon de la 
ventaja que tienen de que no hay necesidad de 
cortarlas, su consumo ha llegado à ser conside- 
rable. La fabricacion de plumas de acero en Bir- 
mingham es muy importante, siendo de alli de 
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donde, durante largo tiempo, se han sacado las 
plumas metálicas. 

Tambien se han hecho Plumas de Concha y de 
otras sustancias análogas, que tienen los mismos 
defectos que las metálicas. 

-En resumen, tal vez puede decirse que las plu- 
mas de oca de buena cualidad y bien preparadas 
son las que ofrecen todavia mas. ventajas, y de 
este parecer son generalmente los caligrafos. 

La importacion de plumas metálicas para es— 
eribir fué en los años de: 


+ 1351. 1852, 1853. 
De las Ciudades An- 
seáticas.  . E R8 100 » grue. 
De Francia. 40,116 — 15,56 32902 ”. 
De Inglaterra. 53 — 6,100 — 4,529 
be Gibraltar. . 129 12 1,606 
De Bélgica. . . . . » 307 1 
De Portugal. . . . . » » 220 
De la isla de Cuba. 26 » » 
Total: . 10,893 22,005 — 20,359 gruc. 


PLUMBAGO, PLuxpacó. Género de plan- 
las de la familia de las plumbagineas, à la cual 
da su nombre, y dela pentandria monoginia, que 
comprende especies herbáceas ó sufrutescentes, 
que se crian principalmente en las regiones 
tropicales y subtropicales del globo. 

Plumbago de Europa, Crepane- 
Ha, Dentellaría, Velesa, Veleza, 
Yerba del cáncer (Plumbago europea, 
L.).Planta vivaz que se cria naturalmente en los 
lugares estériles de la Europa mediterránea : tie- 
ne una raiz recta, pardusca por defuera, blanca 
por dentro; tallos limpios, derechos, apiüados, 
de ramos extendidos; sus hojas, alternas, simples 
lanceoladas, obtusas, de color de plomo, son ve- 
losas glandulosas ; sus flores, de color de violeta 
con matices de púrpura, están reunidas en rami- 
llete en la copa de las ramificaciones del tallo; á 
estas flores sucede un fruto ó cápsula monosper- 
ma, de cinco valvas. 

Toda la planta, pero en particular la raiz, está 
dotada de una grande acritud que disminuye de 
intensidad por la desecacion. Empléasela como 
masticaloria para aumentar la accion delas glán- 
dulas salivales, y tambien ha sido empleada como 
emética ; pero la incertidumbre de su accion ha 
hecho abandonar su uso. Al exterior, es eficaz 
en el tratamiento de la sarna, y al efecto se hacen 
hervir 2 ó 3 onzas de raiz en 16 onzas de aceite 
de aceituna, y se aplica este linimento á las partes 
sarnosas. A pesar de la energia bien reconocida 
de esta planta, no se cree hoy dia en las propie- 
dades anticancerosas que antiguamente le habian 
valido uno de sus ແີ ກາ vulgares, 

El Sr. Dulong de Astafort ha obtenido de la raiz 
de dentellaria , por medio del éter, un principio 
inmediato que él llama Plumbagino, y que es vo- 
latil, no alealino, cristaliza en pequeños cristales 
angulares anaranjados, de un sabor acre gue- 
mante, un poco solubles en el agua v en el alce- 
a, y que el sub-acetato de plomo colora en 

ojo. 


Plumbago como Rosa (/Plumbago ro- 
sea, L. ) Especie de la India, de hermosas flores 
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rojas. Su raiz es vejigatoria, y empleada como a 
tal en Java; machacada y mezclada con un aceite 
dulce, se aplica, en la India, en tópico, sobre los 
miembros paralizados, reumatizados, etc.; al in- 
lerior se da en polvo, à corla dósis, en las mis- 
mas enfermedades, mezclandola con aigonos pol- 
vos dulces, como el de goma, ó de regaliz, elc. 

Plumbago trepador, Yerba del 
diablo /Piumbago scandens, L.). Arbusto 
que se cria principalmente en la America meri- 

ional y en las Antillas, y que se cultiva en 
Europa en invernaderos calientes, asi como la es- 
pecie precedente: tiene los tallos encorvados y 
trepadores; las hojas lisas, pecioladas , ovaladas; 
las flores blancas, sésiles y dispuestas en espiga 
terminal. En la India esta especie es empleada 
tambien como vejigatoria, asi como en el Brasil, 
en donde se llama Caajandiwap. Es muy aeliva, 
y, segun Descourtilz, tomada interiormente pro— 
duce un verdadero envenenamiento, empleándo— 
la,en las Antillas, nomas que los veterinarios pa- 
ra consumir las carnes babosas. 

Plumbago de Zeilan /Plumbago zey- 
lanica, L. ). Los prácticos de la India emplean la. 
raiz de esta especie, à veces confundida con la 
precedente, en los tumores ó bubones ; la macha- 
can y la mezclan con la pasta de arroz, para 
miligar su accion Mi minima 

PLUMIERA, Piumera. Género de plan- 
tas de la familia de las apocinaceas, tipo de la 
tribu de las plumeriéas, y de la pentandria mo— 
noginia, dedicado à Plumier, célebre botánico, y 
compuesto de cerca de 30 especies, pequeños ar- 
boles ó tambien arbolillos de la América tropical, 

ue todos encierran un zumo lechoso muy abun— 

ante, de una causticidad mas ó menos fuerte, se- 
m las especies, y en general muy sospechoso. 
Jas plamieras, dotadas de un porte pintoresco, 
de grandes y hermosas flores, son muy estimadas 
en Europa, en donde se cultiva un gran número 
de ellas en invernaderos calientes. 

PLomera brástica /Plumiera drastica, Mart.). 
El zumo lechoso de estaespecie es empleado, fres- 
co y diluido en leche de almendras, ó corla dósis, 
en las calenturas intermitentes, la ictericia, las 
obstrucciones crónicas, el empiema, etc., en el 
Brasil. 

PLUMIERA FAGEDÉNICA / Plumiera phagedenica, 
Mart. /. El zumo lechoso de esta especie se admi- 
nistra, en la provincia de Rio—Janeiro, contra los 
gusanos intestinales que alli son muy comunes. 

PLUMIERA DE FLOR BLANCA ( Plumiera alba, L. ) 
y PLUMIERA DE FLOR ROJA ( Plumiera rubra, L.). 
Se comen en las Antillas los frutos de estas dos 
especies. Hernandez dice que los Indios de Méji- 
co emplean el zumo del primero como purgante, 


en la hidropesia, la caquexia, etc. ; ácidos veje- 


tales, sobre todo el del limon, destruyen sus ma- 
las efectos en la economía. Lechenault asegura 
que los Indioslo hacen entrar enun remedio con- 
tra el flujo de sangre. 

PLUMIERA DE HOJAS OBTUSAS ( Plumera | obtusa , 
L.). Especie de la India, que tiene su raiz usada 
en este pais como catartica, segun Horsfie!d 
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PLUMON ບູ PLUMIOÓN. se da el nom- 
bre de Plumon ó Plumion à la pluma mas corta, 
más suave, mas blanda, mas delgada y en forma 
de seda que tienen las aves para cubrir el hueco 
que dejan las plumas. Ordinariamente es en la 
primera ະສາ cuando su piel se cubre de esa 
especie de lana fina y algodonosa, parte de la 
cual se convierte en plumas grandes; y otra que- 
da delgada, ligera y blanda, para preservar el 
cuerpo del animal del frio y de las impresiones 
demasiado fuertes. Este plumon es mas abundan- 
le en varias especies de aves, tales como las de 
alto vuelo y las que viven en las aguas. La plu- 
ma de éstas es algo mas oleosa, propiedad que 
la sabia prevision de la Naturaleza no podia olvi- 
dar para preservarlas del rigor del frio y de la 
penetración del agua. ` 

Aunque haya pocas aves de las cuales no se 
pueda sacar y no se saque en electo plumon, las 
que lo suministran a! comercio son prineipalmen- 
le las del género Anade (V. esta palabra), que 
casi todas son domésticas. - : 

El plumon de las aves muertas es.el menos es- 
indo en razon de la sangre que llena el canon, 
y que, corrompiéndose, da à la pluma un mal 
olor que nolo pierde sino despues de mucho 
tiempo ó por preparaciones mas ó menos costosas 
y queno siempre producenel efecto deseado. Pa- 
ra evitar este grave inconveniente se aguarda 
para desplumar las aves vivas hasta que su plu= 
ma esté madura ; además, el plumon pivo es pre- 
ferido porque los gusanos no lo atacan. 

Todos los años, se arranca con cuidado el pla- 
mon à los cisnes, à los ánades y à. las dcas, sin 
que este despojo les cause el menor perjuicio. Al 
contrario, el plumon que renace es mas blando y 
mas espeso. ງື 

En general, los plumones son muy malos con— 
ductores del calórico, de manera que no dejan 

enetrar el aire exterior, ni dan paso al ca- 

xico que se produce en el cuerpo que cubren, 
por cuyo motivo se emplean con ventaja on la 
confeccion de cobertores para camas y para los 
pies, varios objetos de abrigo y forros de todo 
género; algunos, por su brillo y finura, permiten 
ser utilizados en ropones, guarniciones de vesti- 
dos y otros objetos de compostura. 

PLUSON DE AVESTRUZ. El avestruz, además de 
las largas plumas blancas de las alas y de la co- 

, que sirven de compostura, suministra plumas 
pequeñas llamadas plumon, nombre que se ex- 
tiende tambien à las plumas de debajo y al des— 
perdicio de las plumas grandes. Se frisa este plu- 
mon con un cuchillo. y se emplea para hacer 
diferentes guarniciones, gorras, etc.; tambien se 
escoge y divide en dos clases, uno que es algu- 
nas veces empleado para los sombreros, y otro 
mas grueso que se hila y sirve para hacer el ori- 
Mo de los panos negros muy finos.—V. Avestruz 
Camello, S 

PLUMON Dt Cisne. — V. Anade Cisne. 

PLomos ve Emer, Enrevon. — V. Arade blan- 
disima. - 

Nunca se emplea el edredon en ningun muehle 
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sujeto a ser comprimido, o que deba servir de 
apoyo, porque el plumon es tan blando, tan. li— 
gero-y lan exquisito, que perdería mucho de su 
resorte por poco que fuese comprimido. Se utili- 
za para llenar los manguitos, que, en los paises 
del Norte, preservan perfectamente las manos del 
rigor del frio. 

PLomos pe Oca. Este plumon, blanco, ligero y 
caliente, es de cualidad secundaria y empleado 
en los mismos usos que los otros plumones, y 80- 
bre todo para las almohadas, los colchones, los 
traveseros, eto. La principal cosecha de este plu- 
mon en las ocas vivas tiene lugar en verano; 
luego se hace calentar en un herno para secarlo 
y matar los insectos vivos que encierra, y en se- 
guida se pone en toneles, En el comercio se cla— 
sifica en plumon fino, mediano y comun. — Y, 
Anade Anser. 

PLUMON DE PATO COMUN.—Y. Anade comun. 

PLUMON DE Tavorxo. — Y. Anade Tadorno. . 

Por último, el Genirate (Y, Halcon de Islan= 
dia) y varias otras aves podrian tambien sumi— 
nistrar plumon utilizable. í 

PLUN-MAI. Raiz de Siam, en donde es 
usada como diurélica, segun el doctor Finlayson. 
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POA, Pox., Género de plantas de la familia de 
las gramineas, tribu de las festucacéas, y de la 
triandria. diginia, compuesto de un número mu 
considerable de especies que se eleva hoy dia á 
280, à pesar do las supresiones que ha sufrido. Es- 
tas plantas están diseminadas en todas las comar- 
cas del globo, sobre todo en los climas templados; 
son ánuas ó vivaces, de hojas largas, lineares y 
abrazadoras por su base, y de flores verdes reu- 
nidas-en espiguillas numerosas, de muchas flores 
formando especies de panojas mas ó menos rå- 
mosas, En general son buscadaspor los ganados, 
para los cuales sembradas en prados constituyen 
un excelente forraje. Al efecto las que dan mejo- 
res resultados cada uno en su terreno favorito 
son la Po acuática / Poe aquatica; L.), la 
Pos comun (Poa trivialis, L.) y la Pos DE os 
PRADOS (Poa pratensis, L. j: 

Poa de la Abisinia, "ດ! de la 
Ahisinia /Poa abyssinica, Ait./. En la Abisi- 
nia, las semillas de esta especie son empleadas 
para la alimentacion de los hombres, haciendo 
de ellas un pan, que es un poco ágrio peroagra- 
dable v fàcil de digerir, y se fabrica una especie 
de cerveza, llamada Bouza,remojandorebanadas 
de este pan, tostadas, en agua caliente, que se 
mantiene á la. misma temperatura en un vaso 
cerrado durante muchos dias. 

POCGEREBA. Murray menciona bajo 
este nombre la corteza de un arbol desconocido 
de la América, inódora y de un sabor astringente 


-y salado ; está arrollada sobre si misma, y liene 


desde el volúmen de una pluma de oca hasta una 
pulgada de diámetro; es rugosa por defuera, 
morena en su parenquina, compacta, dura y pe- 
sada. Se dice que es úlil en los cursos de vien- 


Ire. 
POCUNMMA. Planta de Guinea que, seca- 
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da, cocida al horno y pulverizada, és empleada 
conira los flujos de vientre. ເ 

PODOCARPO, Ponocanrus. Género de 
plantas de la familia de las coniferas, establecido 
por L'Héritier para plantas que habian sido pri- 
meramente colocadas entre los Tejos. Hoy dia, 
con los aumentos que ha recibido despues de su 
creacion, se compone de unas ocho especies, ár- 
boles à menudo de grandés proporciones, indige- 
nos de las grandes cadenas de montañas de la 
América meridional, del cabo de Buena-Espe- 
ranza, dela India y de la Nueva-Zelanda. La 
madera de los podocarpos sirve para la construc- 
cion naval. ' 

El PODOCARPO CON HOJA DE ADELFA (Podocarpus 
neriifolius, Don, especie indiana, tiene sus fru— 
tos comestibles. 

El PODOCARPO CON HOJA DE ZAMIA ( Podocarpus 
zamiefolius, A. Rich. ), árbol muy gigantesco, 
que esel Koudi de los Zelandeses, da una madera 
preciosa, düra y resistente, empleada en la cons- 
truccion naval, y una especie de goma ó mas 
bien resina verde, que los naturales mascan, se- 
gun Crozet *. 

El PopocarPo DACRIDIÓNDE ( Podocarpus dacrydi- 
oides, A.Rich. ), llamado por los Zelandeses Kai- 
katea, es tambien un árbol verdaderamente gi- 
gantesco que se eleva hasta 65 metros de altura, 

cuyo tronco, desnudo en una gran longitud, se 

ina por una magnifica cima piramidal. Su 
madera sirve à los mismos usos que la de la es- 
pecie precedente. 

El Porocwnpo TorannA (Podocarpus Totarra , 
Don] es un árbol de importancia mayor para los 
Nuevos-Zelandeses quienes construyen sus pira- 
guas con su. madera, igualmente recomendable 
por su dureza y su incorruplibilidad. 

PODOFILO, PovoruriLum. Género de 
plantas de la familia de las berberideas, y de la 
poliandria monoginia, que comprende dos espe— 
cies herbáceas, vivaces, de la América boreal y 
de las montañas del Asia central. 

El PonoriLo ABRoQUELADO / Podophyllum pelta- 
tum, L.), especie de la Carolina, se cultiva en 
los jardines en Europa. Su fruto es comestible, 
aunque la planta sea acliva y hasta venenosa; su 
raíz, que es amarga, tiene propiedades purgan— 
les pronunciadas, y es usada, en los mismos ca- 
sos que la jalapa, à la dósis de 20 granos, y los 
Cherokees, Indianos del mediodia de la Union, la 
emplean como antielminlica 

El PonoriLo DE pos HOJUELAS (Podophyllum, 
diphyllum L.; Jeffersonia binata, Bart), planta 
de la América septentrional, es purgante. 

POINCIANA, Poinciaxia. Género de 
plantas de la familia de las leguminosas papilio— 
náceas, y de la decandria monoginia, formado 


* El Dacapo cirarsixo ( Dacrydium cupressinum, So- 
lander /, de un género muy vecino al ocarpo, llama- 
do por Cook Abeto de la Nueva—Zelando, es un árbol 
igualmente muy considerable, y susceptible de sumi- 
nistrar una especie de pez; Cook hizo con sus ramas 
nuevas una especie de cerveza, que dió á sus tripula- 
ciones contra el escorbuto, aunque produzca náuseas y 
algunos vértigos, pero que no. duran mucho tiempo. 
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de arbustos y de pequeños árboles con frecuen- 
cia armados de aguijones, los cuales se crian na- 
turalmente en el Asia y la América tropicales, 
distinguiéndose por la prnl ti comun de sus 
flores. La especie mas conocida es la siguiente : 

Poinelana muy hermosa ( Poin- 
ciana pulcherrima, L.). Magnífico arbusto de 3 
ó 4 metros de altura, originario de las Indias 
orientales, y que poco à poco ha sido trasportado 
á diversas partes de la zona intertropical: está 
armado de aguijones, que le hacen excelente 
setos, de donde recibe el nombre de Seto florido; 
su tallo, recto, echa ramas ligeras provistas de 
dos fuertes aguijones en cada base ó insercion 
de sus hojas; sus flores, reunidas en corimbos 
piramidales, tienen los pétalos de color amarillo 
de oro matizado de un encarnado vivo, que tam- 
bien adorna las anteras, y despiden un olor 
muy grato. En la Jamáica, sus hojas, olorosas y 
pm antes, llevan el nombre de sen ; el infuso de 

as flores, llamadas Flores de pavo real, es ama- 
rillo, amargo, y aconsejado en las afecciones ul- 
cerosas del pulmon, y sobre todo contra la cuar- 
tana; las Negras conocen tambien la virtud eme-- 
nagoga enérgica, que se cree posee el extracto 
de este vejetal, [^ toman para abortar, cuan— 
do un amo cruel amenaza con. un trato desa— 
piadado e! fruto de sus entranas. Su leno puede 
ser utilizado en tintura como el de las Cesalpi- 
nias. 

La Porxciaxa Zumaque (Poinciana coriaria, 
W.) presenta legumbres, llamadas Dibidivi 6 
Libidivi, que sirven para curtir los cueros en 
Cartagena y en Turazao. 

POLATUCHA, Prenowmvs. Género de roe- 
dores fundado par Cuvier y separado. de las Ar- 
d'illas, porque la piel de los costados en las es— 
pecies que lo componen extendiéndose entre las 
piernas delanteras y las traseras, les da la facul- 
tad de sostenerse enel aire por unos instantes. 
Las principales especies comprendidas en este 
género son las siguientes: f 

La PoLatucua FLECHA (Pteromys sagitta, Desm.; 
Sciurus sagitta, G. Cuv.; Sciuropterus sagitta, 
Less.], de 5 pulgadas de longitud, no com- 
pm la cola que tiene 5 pulg., y de pe- 
aje de un pardo oscuro por encima y blanco por 
debajo. Habita en Java. 

La PoLATUCHA DE SiBERIA, PoLuTOUKA de los 
Rusos {Pteromys sibiricus, Desm.; Sciurus vo— 
lans, L.; Sciuropterus sibiricus, Less., de unas 
5 pulgadas de longitud, no comprendida la cola, 
i de pelaje de un gris cenicienlo por encima y 

lanco por debajo. Se encuentra en casi todas 
las selvas de abedules y de pinos del norte de 
Europa, y particularmente en Siberia, en Lapo- 
nia, en Livonia, en Finlandia, en Lituania, y con 
bastante frecuencia en Suecia. Se dice que tiene 
una variedad enteramente blanca. — La Piel de 
Polatucha de Siberia, Piel de Polatouka, Piel de 
Ardilla voladora, etc. es poco estimada, aunque 
sus pelos sean muy suaves, porque es delgada; 
e todo los Tártaros venden estas pieles à los 
;hinós. 
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La POLATUCHA VOLANTE, AssAPANICK ! Plero— 
mys volucella, Desm.; Seiurus volacella , Pall.; 
Sciuropterus volucella, V. Cuv.) , de 4 pulgadas 
y Y, de longitud, no comprendida la cola, que es 
casi tan larga como el cuerpo, y de pelaje de un 
gris rojizo por encima y blanco ge debajo. Se 
stados—Unidos, 


encuentra en el Canadá y enlos 
hasta en Virginia. 

La PoLatucua VotaTIN , TAGOUAN Ó GRANDE AR- 
MILLA VOLADORA de Buffon / Pteromys petaurista, 
Desm. ; Sciurus petaurista, Linn.) , de cerca de 
! pié y ໄລ de longitud, no comprendida la cola, 
que tiene de 20 á 21 pulgadas, y de pelaje pardo 
punteado de blanco por encima, gris por coin de 
excepto en el cuello que es pardo. Habita las 
Molucas ylas Filipinas. 

POLEMITA ó POLIMITA. Nombre 
quese da en Bélgica yen Holanda á cierta estofa 
muy ligera, que no es otra cosa que una especie 
de pequeño camelote. Fabricanse polemitas de 
diferentes largarias, las unas todas de lana mez- 
clada con hilo-de lino, otras cuyo urdimbre es de 
lana y la trama de pelo, y otras todas de pelo de 
cabra. Preléndese que estas últimas son las yer— 
daderas Polemitas, y que se las llama asi por- 
que son hechas de puro pelo, tanto en trama co— 
mo en urdimbre, siendo: las fabricadas de otra 
materia mas ordinariamente llamadas Camelotes. 
—Los Holandeses fabrican polemitas de algodon 
puro. Estas estofas, à las cuales se ha conserva— 
do una muy grande ligereza, y que se venden á 
muy bajo precio, encuentran, como la que lleva 
el mismo nombre, su principal salida en los ma— 
res de la India, en Batavia, en Canton y en Ru- 
sia, de donde se reexportan por lierra à diversos 
puntos del Asia central. Las polemitas fabricadas 
en Leida gozan de cierla reputacion en estas di- 
versas comarcas. 

POLEMONIO, Po,Evosivw. Género de 
plantas de la familia de las polemoniáceas, á la 
eual da su nombre, y de la pentandria monoginia, 
formado de plantas herbáceas, lampiñas, ó re- 
vestidas de un vello viscoso, sea en su parte su- 

rior, sea en toda su superficie, propias de la 

uropa, del Asia media y de la América septen- 
trional. 

Polemonio azul /Polemonium ceru- 
leum, L.). Esta linda planta se cria enel norte de 
Europa, en las montañas de Suiza, de Rusia, elc., 
y es cultivada en nuestros jardines bajo el nom- 
bre de Valeriana griega 6 Valeriana azul. Su 
tallo herbáceo llega à tener de 7 à 10 decimetros 
de altura ; los segmentos de sus hojas son lanceo- 
lados, puntiagudos; sus flores, violadas, azules ó 
blancas, son numerosas. Esta planta es conside- 
rada como vulneraria; en Siberia se usa contra 
las úlceras venéreas. 

Tambien se cultivan en algunos jardines, en 
Europa, el POLEMONIO MUY HERMOSO ] Polemonium 

Icherrimum, Hook. ] , originario de la Colom- 

ia, y el POLEMONIO RASTRERO ( Polemonium rep- 
tans, ໂ,. ) , originario de las montañas de la Vir= 
ginia, del Ohio y del Kentuchy. 

POLIANTES, PoiraTHES. Género de 
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plantas de la familia de las liliáceas, sub-órden 
de las agapantéas, y de la hexandria monoginia, 
establecido por Linneo para la especie siguiente: 

Pollantes tuberosa, Amiga de 
noche, Tuberosa de los jardines, 
Vara de Jesé |Polyanthes tuberosa, L.). 
Planta herbácea, de bulbo sólido, que unos su— 
ponen originaria de Persia y otros de Méjico , 6 
importada en Europa, én 1594 por Clusio: sus ho- 
jas inferiores son lineares, largas, y las caulina- 
res quedan muy pequeñas; sus flores, en raci— 
mo, son blancas, doladas de un olor suave, fuer- 
te y penetrante; su cápsula encierra, en cada 
una de sus celdillas, un gran número de semi- 
llas planas. Por el cultivo, en nuestros jardines, 
hanse obtenido algunas variedades de esta plan- 
ta, las unas de hojas amazorcadas, las otras de 
flores semidobles ó llenas, que son mucho mas 
buscadas 1e las de flores simples. Se propaga 
por sus bulbos: 

. Las flores de tuberosa-son de un olor muy de- 

licioso, pero demasiado fuerte y capaz de asfixiar 
en las habitaciones, ó à lo menos ocasionar ce- 
falálgias, etc. ; los perfumadores preparan con 
ellas, esencias, pomadas, ete. Sus raices son 
acres y vomitivas, y Lémery dice que son deter- 
sivas, astringentes y resolutivas. 

POLIGALA, PoLyeaLa. Gran género de 
plantas de la familia de las poligáleas, á la cual da 
su nombre, y de la diadelfia octandria , que con- 
liene unas 160 especies, yerbas, arbustos ó arbo- 
lillos que habitan las comarcas templadas del he- 
misferio boreal, las partes intertropicales del 
Asia y de la América, el cabo de Buena—Esperan- 
za. Los antiguos botánicos griegos consignaron 
en su denominacion la propiedad de. que gozan 
de aumentar Ja secrecion de la leche en el ga- 
nado que las ramonea, y de ahí el nombre que 
recibieron, así como la costumbre de adornar con 
sus ent la frente de la mujer desposada, en 
señal del primer deber que la maternidad le im- 
pone. Sus flores, amarillas, encarnadas, purpú- 
reas ó azules, descuellan entre el verdor uni- 
forme del cesped, y segun sean franjeadas, ó no, 
dividense en secciones las especies de poligalas. 
Las mas interesantes son las siguientes : 

Polígala amarga, Lechera amar- 
ga ( Polygala amara, L.) . ແເ planta in- 

igena que se cria en los prados húmedos: sus ta- 
llos, largos de ! á 2 decimetros, son ascendentes 
ó derechos ; sus hojas superiores son lanceoladas 
oblongas, obtusas, y las inferiores ovaladas, muy 
obtusas, angostadas en su base, notablemente 
mas anchas que las superiores; sus flores, de azul 
claro ó blancas, tienen sus alas de tres nervios, 
entre los cuales el del medio no se anastomosa 
con los laterales. —Esta planta debe su nombre 
al amargor pronunciado de todas $us partes, y 
particularmente de la raiz. Obra como tónica y 
produce al mismo tiempo evacuaciones albinas ; 
empléasela igualmente á veces como sudorífica, y 
ha sido muy preconizada para el tratamiento de 
las enfermedades inflamatorias de los pulmones. 

Con la poligala amarga se puede reemplazar 

TOMO IV 
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la Poligala Senega (V. esta palabra). Se suele 
confundir con ella à la PoLic1La DE AUSTRIA (Po- 
lygala austriaca, Krantz), que tiene la misma ta- 
llá y se-cria en los mismos lugares, pero cuyas 
flores son la mitad mas pequeñas y blanquecinas, 
A mas amarga, y preferible para el uso mé-— 

ico. MT 

Polígala de color de sangre (Po- 
lygala sanguinea, L. ) . Esta especie, segun Bar- 
ton, puede reemplazar à la Poligala Senega, en 
los Estados-Uni os, en donde se cría. 

P'oligala como Té | Polygala thesioi- 
des, W.). Esta planta de Chile, en donde se llama 
Chin-chin, es empleada como un poderoso diu- 
rético, en infuso ; dicese que calma los dolores 
de costado. 

P'oligala Pequeño-Boj (Polygala 
Chamebuxus, L. ). Este arbusto de las montañas 
alpinas de Europa, contiene los mismos princi- 
pe que la poligala de Virginia, segun el Sr. 

'eschier, y podria reemplazarla segun este qui— 
mico. 

Poligala Poaya | Polygala Poaya, Mar- 
lius ). Esta especie del Brasil debe el nombre de 
Poaya à la accion vomiliva de su raiz, la cuales 
administrada, en este país, como la ipecacuana, 
à la dósis de dos escrúpulos à una dracma ó dos, 
en las afecciones biliosas, 

Políigala rubia | Polygala rubella, W.). 
Este vejetal de los Estados-Unidos, segun Bi- 
gelow, pasa por ser un excelente amargo; ad— 
ministrado à pequeña dósis, en polvo ó en infuso, 
es tónico, estimulante de los órganos de la diges- 
lion; en cantidad mayor, es diaforético. 

Poligala Senega, Poligala de Vir- 
ginia, Senega |Polygala Senega, L.). Yerba 
vivaz que se cria naturalmente en la Virginia, 
la Pensilvania, ete. , y se cultiva algunas veces 
tambien en los jardines. Arroja varios tallos del- 
gados derechos ó ascendentes, pubescentes, ra- 
mosos en su parte superior; sus hojas sonlanceo- 
ladas ó lanceoladas oblongas, generalmente agu- 
das, ligeramente pubescentes en los bordes y por 
debajo; sus flores son pequeñas, blanquecinas ó 
rosadas, y forman racimos flojos, muluflores. 

La poligala de Virginia es célebre en razon de 
las propiedades que se atribuyen á su raiz, ó que 
posee realmente. Esta raiz, tal como se recibe en 
el comercio, está formada por un cuellezuelo lle- 
no de cicatrices, que provienen de la caida de 
los tallos de los años anteriores, y de fibras grue- 
sas, carnosas, torluosas, nudosas, cenicientas, ar- 
rugadas transversalmente con arrugas anulares 
aproximadas; epidermis gris, gruesa y como re- 
sinosa; parénquima un Pee carnoso y blanque- 
cino en estado reciente, duro y frágil cuando seca; 
meditulio blanco y lenoso bastante semejante al 
de la ipecacuana ; olor ordre. débil cuando 
està seca, v bastante fuerte cuando es reciente; 
sabor análogo al olor, al pronto mucilaginoso y 
despues acre y nauseoso; polvo gris.— Esta raiz 
e recibe en balones de tela gris del peso de 100 

ilógr. 

Segun el Sr. Quevenne, la poligala de Virgi- 
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nia contiene : ácido poligálico, ácido virginéico, 
ácido péctico, ácido tánico, materia colorante 
amarilla, goma, albúmina, cerina, aceite fijo, 
carbonato cálcico, carbonato potásico, sulfato po- 
lásico, fosfato potásico, clorato potásico, sulfato 
ວ. fosfato cálcico, alúmina, magnesia, silice 
' hierro. 

, El Acido poligálico, el principio mas importan- 
te de la poligala, es un polvo de un color blan— 
co, de olor aromático parlicular y sabor acre que 
irrita la ganganta ; excita vivamente el estornu— 
do; es soluble en elagua, y esta disolucion enro- 
jece el tornasol y hace mucha espuma por laagi- 
tacion ; el ácido sulfúrico lo vuelve amarillo, y 
despues lo disuelve desarrollando un hermoso co- 
lor rojo violeta; el ácido hidroclórico lo trasforma 
en un nuevo ácido insoluble enel agua y so- 
luble en el alcohol. —El ácido poligalico, ad- 
ministrado à la dósis de4 granos, produce en 
los perros jóvenes vómitos, movimientos vio— 
lentos y convulsivos y mycho embarazo en la 
respiracion. Por varias propiedades se asemeja 
mucho à la saponina y zarzaparrina. 

La Materia amarilla se presenta en escamas 
delgadas; es parda amarillenta, inódora, muy 
amarga ; se funde à 160°; es poco soluble en el 
agua, soluble en el alcohol y en el éter. El Acido 
tirginéico es un ácido craso, volátil, análogo à 
los ácidos valeriánico y focénico, y à él debe la 
poligala en pne parte su olor, 

La poligala es un excitante muy enérgico, que 
ha sido empleado contra la neumonia y otras afec- 
ciones del pulmon, y sobre todo en el último pe- 
riodo de los catarrós pulmonares, en el hidroto— 
rax, en la crup, en las afecciones reumálicas, en 
el tratamiento de las oftalmias muy intensas con- 
tra las cuales los antiflogisticos e de produ— 
cir su efeclo tan à menudo. Los Americanos la 
consideran como un especifico contra la morde- 
dura de las serpientes venenosas. Administrada 
à dósis elevada, puede ocasionar vómitos y de— 
yecciones albinas. 

. La poligala se prescribe bajo forma de tisana 
ó de pocion , pero como es un medicamento cu— 
yo uso requiere prudencia , la dósis es de una 
0 dos dracmas por litro de agua para la tisana, 
y de cuatro onzas de agua para la pocion; ade— 
mas, como esta bebida es muy acre es menester 
azucararla convenientemente. Se deberá . prefe- 
rir, para tratar la poligala por el agua, la infu— 
sion ó la maceracion, porque empleando la de- 
coccion se obtienen licores mucho menos carga— 
dos: Quevenne admite que se forma en la raiz 
misma, bajo la influencia del agua hirviendo, una 
combinación insoluble de ácido poligálico, ma- 
teria colorante y albúmina. Con la poligala se 
propera. un extracto acuoso y un extracto alco— 
ólico, cuya dósis es de 6 à 30 granos, y un ja— 
rabe. El Sr. Bouchardat dice que, en vez de la 
tisana de poligala, que es casi la única que se 
rescribe, deberia emplearse con preferencia el 
acido poligálico à la dósis de 4 à 12 granos. 

Poligala de tintes (Polygala tinctoria, 

Vahl.J. Forskal asegura que se obtiene de este 
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arbusto de Arabia una especie de añil, y dice 
que sus semillas son eficaces contra la lénia, 
mezcladas con aceite de sésamo y sal amoniaco. 

Políigala vulgar, Polígala, Yerba 
lechera (Polygala culgaris, L. ). Planta indi- 
gena, vivaz, comun enlos prados y bosques: de su 
cepa casi lenosa parten varios tallos extendidos 
ó ascendentes, delgados y largos de 2à 3 deci- 
metros; sus hojas son lineares lanceoladas, !as 
inferiores un poco mas anchas y mas corlás que 
las superiores ; sus flores son azules, con bas- 
tante frecuencia rojizas ó rosadas, y raras veces 
blancas ; sus alas presentan tres nervios, el del 
medio ramificado y que se anastomosa con los la- 
terales. Esta planta es inódora y de un amargor 
ligero y franco, lo que indica que puede susti- 
tuir à la poligala amarga, por sus cualidades. Se 
ha dicho que aumentaba la leche del ganado. Al- 
gunos autores suponen que es ülil contra la tisis. 

POLIGONO, Poriconum. Género de plan- 
tas de la familia de las poligóneas, y de la oc- 
tandria triginia, compuesto de un gran número 
de especies [mas de 200) herbáceas, vivaces ó 
anuales, y algunas subfrutescentes, esparcidas 
sobre toda la superficie del globo, pero mas ra- 
ras sin embargo en la zona intertropical, 

Polígono anfibio, Persicaria an- 
fibio ¿ Polygonum amphibium , L.). Esta planta 
vivaz, de espigas ovoideas, compactas, rojas, de 
hojas ovaladas, lanceoladas, enteras, de semillas 
ovoideas, comprimidas, negras, se cria en la ori- 
Ma de los rios y algunas veces en su ribera en 
donde toma un aspecto diferente; doble estacion, 
que le ba valido su nombre especifico. Su raíz, 
I es articulada, un poco fibrosa, rastrera (6 

tante), tierna en la primavera, de un pardo 
negruzco al exterior, rojiza por dentro, de cora- 
zon blanco, quebradiza, insipida al gusto, segun 
Coste y Willemet, tiene una especie de semejan- 
za con la zarzaparrilla, asegurando que con ella 
hanse curado herpes y otras enfermedades de la 
piel. Sobre todo se emplea la raiz dela varie— 
dad terrestre. 

gono antihemorroidal (Poly- 
pe antihemorrhoidale, Mart.). Esta especie, 
lamada Ærra do bicho en el Brasil, sirve en es- 
le pais para preparar baños, fomentos, cataplas— 
mas, ete., que seemp'ean contra la gota, los tu— 
mores hemorroidales, etc. ; su zumo sirve para 
la clarificacion de los jarabes en la fabricacion 
del azúcar. 

Polígono de las aves, Altaman- 
dria, Centinodia, Corregüeta, San- 
guinaria mayor (Polygonum aviculare, 
L.). Pequeña planta inódora, casi insipida, de 
tallos tendidos, vivaces, delgados, nudosos, que 
se Cria y es muy comun en España en los barbe- 
chos, los caminos y sitios incultos. Pasa por as- 
tringente, y los autores antiguos la citan como 
útil bajo este concepto en varias dolencias; pe- 
ro al presente-no se usa en medicina. Los frutos 
9 semillas que lleva, de forma triangular, son 
muy buscadas dé lus aves pequeñas, y, segun al- 
gunos autores, son fuertemente emélicas y con 
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frecuencia purgantes ; despiden, cuando pulveri- 
zadas, un olor nauseoso. Thunberg pretende que 
en el Japon se extrae del poligono de aves un 
color azul que compara al añil. 

Polígono barbado (Polygonum barba- 
tum, L.). Especie del Cabo y de la India, en don- 
de se cria en los sitios aguanosos: su sabor es 
acre. En el Cabo, sirve, segun Thunberg, con- 
tra la hidrópesia, la hinchazon de los piés, etc., 
sin duda por razon de su accion diurética. En la 
India, en donde la planta so llama Aat-alarie, el 
infuso de sus hojas se da para disminuir los dolo- 
res de cólicas. Thunberg dice. que esta planta 
suministra tambien una especie de añil. 

Polígono Bistorta, Bistorta (Poly- 
gonum Bistorta, L.). Planta vivaz, indigena, que 
se cria en los prados y montes entre. pastos, en 
Asturias, Aragon, Alcarria, Cataluña, etc.: liene 
un tallo herbáceo, derecho, de 1 à 2 piés; pi 
radicales, acorazonadas, blancas por debajo, y las 
caulinares menos grandes, casi sésiles, semi-am- 
plexicaules; flores rosadas, en espigas oblongas; 
fruto oval, liso, triangular. Las bojas nuevas de 
bistorta pueden comerse como las espinacas, y 
la semilla es susceptible de servi? para la ali- 
mentación de las aves de corral. 

La Raíz de Bistorta es del grueso de un dedo, 
casi cilindrica, algo comprimida, doblada muchas 
veces sobre si misma, marcada con arrugas anu- 
'ares y con fibrillas esparcidas; su parénquima 
cuando reciente, es carnoso, blanquecino, y cuan- 
do seco, es ceniciento ó rojizo ; no tiene olor, y 
su sabor es estíptico. Contiene tanino, ácido agá- 
llico y almidon. Esta raiz es empleada con ven 
taja tomo astringente y tambien como tónica; ha 
sido recomendada para el tratamiento de las ca— 
lenturas intermitentes, asociándola- con algun 
າະ amargo, como la genciana, ele. Tam- 

ien ha sido propuesta y empleada para el curti- 
miento de las pieles, y se asegura que equivalo 
al doble decasca. Por la fécula que contiene, 
en los paises en que abunda la bistorta, como en 
Rusia, esta raiz se pone errel pan. 

Polígono Convólvulo (Polygonum 
Convolvulus, L.). Esta planta anual, indigena, es 
enredadera y tiene casi el porte denuestros Con- 
vólvulos indigenos, lo que le ha merecido su nom- 
bre especifico, Su semilla es triangular y un po- 
co parecida å la del alforfon, à la seccion del 
cual pertenece. Pallas pretende que mereceria 
ser cultivada en su lugar; sin embargo, Merat y 
De Lens dicen que únicamente se podrian reco— 
ger sus semillas á lo largo de los setos en dondo 
se cria, en vez de dejarlas perder, y utilizarlas 
como alimento en los tiempos de carestia, ó dar- 
las á las aves caseras, etc. : 

Polígono de la China, Poligono 
de tintes (Polygonum chinense, Tunb.; Poly- 
gonum tinctorium, Lour.). Esta especie, sin con- 
Iradiccion, la mas interesante del género que nos 
ocupa, es originaria de la China, en donde es bie- 
nal segun Aiton, vivazsegun Wi'ldenow y Meis- 
ner, mientras que es anual en nuestros climas. 
De su rizoma se elevan cinco ຄໍ seis tallos mas ó 
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menos ramosos, cilindricos ó ligeramente angu— 
losos, lampiños, verdes ó rojizos, altos de 8 à 10 
decimetros en los individuos cultivados. Sus ho- 
jas son pecioladas, ovaladas, de un tejido tierno 
y un poco espeso, de un hermoso verde y lustro— 
sas, como abotegadas en su superficie, finamente 
pestaiiosas en sus bordes; sus estipulas son trun- 
cadas en su borde, primero apretadas extrecha- 
mente al rededor del tallo, hendiéndose mas tarde 
y cayendo enteramente, excepto su base que per- 
siste, Sus flores son purpurinas, dispuestas en 
B cilindricas, generalmente hexandras. 

n la China, el Poligono de tintes es cultivado 
muy en grande desde tiempo inmemorial. Su in- 
troduccion en Europa es reciente, datando del si- 
glo último; en Francia se cultiva hace ya algu- 
nos años para aprovechar sul materia lintórea. 

Entre los diversos procedimientos ensayados 
en Francia para extraer el añil de las hojas de 
esta planta, el Sr. Joly los coloca à todos en 
cuatro calegorías : 4”. la maceracion; 2°. la di— 
gestion; 3°. la infusion; 4”. la ebullicion. Los 

rocedimientos por maceración y por digestion 

an sido los mas habitualmente empleados; el 

r infusion hz^sido puesto en práctica por el Sr, 

ucrimont, debiéndose al Sr. Joly los experi- 
mentos hechos por el procedimiento por ebulli- 
cion. No pudiendo exponer aqui los pormenores 
relativos à estos diversos métodos, debemos de- 
cir que el liquido obtenido por medio de cual- 
quiera de ellos pasa por una série de fenóme- 
nos comunes. Despues de seis à doce horas, 
se pone amarillo, y luego se vé formar en 
la superficie burbujas y una pelicula de un 
azul bronceado; el día siguiente, pasa al ver- 
de y despide un olor análogo al de la violeta, 
y la pelicula se va volviendo espesa y sus refle- 
jos mas brillantes, multiplicandose al mismo 
tiempo las burbujas. Si.se agita este liquido, se 
le vé tomar un tinte mas formado y cubrirse de 
una espuma blanquecina que pasa luego al azul 
ultramarino. Cuando esta.espuma se sienta y se 
vuelve por el reposo de un azul sucio y gris, el 
agua de cal ó un álcali cualquiera dan al liqui- 
do un color verde mas oscuro. En fin, algunas 

otas de ácido clorhídrico ó sulfúrico precipitan 

à maleria azul ó añil, Todas estas operaciones 
deben ser terminadas al cabo de tres ó cuatro 
dias, xim esperando mas largo tiempo se de- 
Jaria establecer la fermentacion pütrida, y desde 
entonces seria imposible la extraccion del añil. 

. El Sr. Joly afirma que el añil extraido del Po— 
ligono de tintes es idéntico à el de los Indigóferas. 
Además ha observado que esta maleria reside en 
la flor, sobre todo en las hojas del poligono, que 
existe en ellas en todas las épocas de la vida 
dela planta, y que sus Ra tme son relati- 
vamente mas fuertes enlas hojasaun nuevas que 
en las que han alcanzado su entero desarrollo. 
Segun el mismo Sr. Joly, las hojas, por término 
medio, dan 8 ó 9 gramos de añil por kilógramo. 
— V. Anil é [ndigófera. 

Polígono Fagopiro, Alforfon, Tri- 
go morisco, Trigo negro  Plygonum 


POL 

Fagopyrum, L.; Polygonum esculentum, Moench). 
Es originario del Asia templada, y hoy dia sucul- 
tivo ocupa en Europa grandes superficies de pais, 
particularmente en las comarcas monluosas, en 
donde reemplaza á veces el de todos los demás 
cereales. El alforfon es una planta anual cuyo tallo 
derecho y ramoso se eleva à 5 ó 6 decímetros, 

or termino medio; sus hojas pecioladas son en— 
re de figura de corazon y puntiagudas; sus flo- 
res, blancas ó ligeramente purpurinas, son pedi- 
culadas y forman racimos reunidos en corimbo; 
su fruto tiene los tres ángulos lisos, agudos y 
enteros. 

. Elalbümen del alforfon produce una harina que, 
sin poder ser comparada à la de trigo, entra no 
obstante por una parte importante en la alimenta- 
cion del hombre en varios puntos de Europa. Esta 
harina es bastante blanca, pero el pan que da es 
muy colorado, pesado é indigesto; v sin embar- 

o este es el único pan que come el pueblo :en 

versos paises montañosos. La compacticidad de 
este pan depende de que la pasta de alforfon no 
leuda ó casi no leuda; por otra parte sus pro- 
piedades alimenlicias son muy inferiores à las 
del pan de trigo, puesto que la fécula no entra en 
la harina de lock sino por un poco mas de la 
mitad, y el glúten por cerca de un décimo del peso. 

Sin embargo, aunque no suministre mas. que 
un alimento mediano, el alforfon es una planta 
alimenticia importante, tanto mas preciosa en 
cuanto prospera en lierras medianas, que serian 
impropias para el cultivo de los cereales, y ade- 
más, sembrada en tierras de trigo despues de la 
mies, da sin trabajo una cosecha suplementaria 
desde el mes de setiembre. A parte este primer 
uso de la harina de alforfon, con ella se hacen 
galletas, papillas y diversas preparaciones ali- 
menticias. Además la semilla entera de esta plan- 
là es muy propia para nutrir y cebar las aves de 
corral, los cerdos y los eaballos. 

Finalmente, la misma planta soterrada en el 
momento de la florescencia es considerada como 
un buen abono. Varios agrónomos han dicho 
lambien que forma un forraje verde bastante bue- 
no para el ganado; sin embargo, el Sr. Vilmo- 
rin la acusa de producir vértigos y accidentes 
nocivos, cuando se da en abundancia.— V. Gra- 
nos, Harina y Pan. 

Poligono eon hoja de Tamno (Po- 
lygonum tamnifolium, Kunth.). El cocimiento 

€ esta especie es usado contra las hemorragias, 
en la Nueva-Granada. 

Poligono de matorrales | Polygo- 
num dumetorum, L.). Esta especie indigena se 
parece mucho al Poligono Convolvulo (V. esta 
palabra), siendo como él enredadero; tiene tam— 

ien semillas alimenticias, pero igualmente de- 
masiado pequeñas para que se puedan recoger 
con mucho provecho. 

Poligono de muchas flores (Poly- 
gonum multiflorum, Thunb.). En el Japon se co- 
men las raices crudas de esta especie ; cocidas, 
se vuelven amargas; pasan por corroborantes, 
cordiales, etc. 
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Poligono oloroso (Polygonum odora- 
tum, Lour. ). Esta planta en la Cochinchina se 
emplea como condimento ó salsa, en los guisa- 
dos, elc. 

Poligono P'ersiearia, Persicaria, 
Persicaria manchada ( Polygonum 
Persicaria, L. ). Esta planta anual, indigena, que 
se cria en los. sitios húmedos y aguanosos, es 
inódora, como la pimienta de agua, de la que es 
muy vecina, y debe su nombre à la forma de sus 
hojas que han sido comparadas con las del albér- 
chigo. Aunque se distingue del Poligono Pimienta 
de vn en sus espigas casi ovoideas, sus tallos 
tendidos, sus hojas manchadas , y la carencia de 
sabor acre, etc., no solo las confunden los autores 
no botánicos, si que tambien los de materia mé- 
dica han dejado de distinguir claramente las 
propiedades que à cada una pertenecen. La per- 
sicaria es considerada como astringente, vulne— 
raria, estíplica, febrifuga, elc. , propia para cu- 
rar la gota vaga, el reumatismo, el escorbuto, la 
iclericia, las almorranas, la leucorrea, las en- 
fermedades culaneas, etc., elc. ; al exterior, se 
dice que es resolutiva, delersiva, anlicancero- 
sa, etc. 

Poligono Pimienta de agua, Cor- 
regüela acre, Corregücla persia- 
ma, Persicaria aere, Pimienta de 
agua, Yerba pexiguera sin man- 
chas (Polygonum Hydropiper, L.). Esta espe- 
cie indigena, anual, comun en los silios aguano— 
sos, de espigas delgadas , interrumpidas, ta- 
llos derechos, hojas no manchadas, etc., se 
distingue por su sabor acre, picante y hasta que- 
mante ; su zumo enrojece los colores azules veje- 
tales, lo que demuestra su acidez. Esta planta, 
por sus propiedades, indica que seria útil en me- 
dicina, asemejándose por sus cualidades à los 
vejetales | aie e como la yerbabuena, la pi- 
mienta, el pelitre, etc. Es probable que sea ve— 
Jigatoria, que fuese un buen silagogo, úlil en 
gargarismo en las anginas mucosas, cancerosas, 
etc., y queen tópico pudiese servir para avivar las 
úlceras babosas, contra la cangrena, las enfer— 
medades de la piel, etc. Segun Bulliard, sus se— 
millas son empleadas en algunos paises por los 
campesinos en vez de pimienta. Como la dese— 
cacion hace perder à esta planta una parte de su 
acritud, la que no se comunica el agua de sus in- 
fusos, es menester emplearla fresca. Tiñe las 
lanas en amarillo. —En el Brasil hay una es— 
pecie de persicaria , llamada Potincoba, de un 
sabor de pimienta, que se usa para los dolores 
antiguos, las úlceras inveleradas, etc., en razon 

su causticidad. : 

Poligono de Siberia, Poligono 
undulado (Polygonum sibiricum, L.; Poly- 

onum undulatum, Murr.). Pallas refiere que en 

iberia se comen las raices, ó mejor las protube- 
rancias tuberculosas de las raices de esla espe- 
cie. 

Poligono de Tartaria, Alforfon 
de Tartaria (Polygonum tartaricum, L.). 
Esta especie anual es preferida, y se cultiva en 
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varias localidades, al trigo negro, porque sus se- 
millas son mas grandes, teme menos el frio y 
madura mas pronto. 

Polígono velloso າ, າາ hispidum, 
meg En varias localidades de los Andes las 
hojas de cie se fuman como el tabaco. 

POLIMNIA, PoLimnia. Género de plan- 
las de la familia de las compuestas tabulifiores, 
tribu de las senecionideas, y de la singenesia 
poligamia necesaria, compuesto de yerbas origi- 
narias de la América. La POLIMNIA FRONDOSA 
(Polymnia frondosa, Bruce; Polymnia abyssini- 
ca, L.), llamada Nook en Abisinia, donde se 
cria, tiene semillas de las cuales se extrae aceite 
bueno para comer. 

POLINEMO, Po»ixsewvs. Género de peces 
del órden de los acantopterigios , familia de los 
percóides, arte ea de una docena de especies, 
que habitan sobre todo los mares de las Indias, 
buenos de comer, y notables por el brillo:de sus 
escamas y las prolongaciones libres y filamento- 
sas de algunos radios de las pectorales, circuns- 
cia que les distingue muy bien y à la cual deben 
el nompre cientifico de Polinemo, que significa 
muchos filamentos, y el vulgar de Peces del Pa- 
raiso, por analogia con las aves así llamadas. 

Polinemo de filamentos largos 
( Polynemus longifilis, Cuv. y Valen. ; Polyne— 
mus paradiseus et. quinquarius, L.). Pez de Su- 
riman, de las Antillas, etc., llamado vulgarmen- 
le Pez Manga, largo de cercade 15 centimetros, 
de un amarillo limon, segun Dassumier, con las 
nadaderas y los filamentos de un amarillo ana- 
ranjado. Sin embargo el Sr. Buchanan dice que 
el color del mayor número de los individuos es 
plateado , con reflejos dorados y purpurinos, con 
tinte verdoso en el dorso, las nadaderas amari- 
llentas, y las aletas dorsales punteadas de ne— 
gro. Esta variacion de color es debida sin duda 
à causas accidentales ó à la estacion. Se pesca 
en las costas de Bengala como el pez mas sabro- 
80 Ri bonito. 

ໄ Pouinemo Emol, Emol DE Los OTAITIANOS 
( Polynemus Emoi), que se encuentra en muchos 
mares, se come fresco, seco ó salado; el PoLINE- 
MO DECADACTILO ( Polynemus decadactylus, Bloch), 
del mar de Guinea, es tambien bueno de comer. 

POLIPARA, PoLyrara. Género de plan- 
tas de la familia de las aroideas, que comprende 
yerbas del Asia tropical y del Japon. La Porr- 
PARA DE LA Cocuincuina ( Polypara cochinchi- 
nensis , Lour.; I[Iouttufjnia cordata, 'Thunb.) , 
planta del Cabo, es empleada en la Cochinchina 
para condimentar las ensaladas. 

POLIPODIO, Pouropiuw. Género de 
plantas de la familia de los helechos, tipo de la 
tribu de las polipodiáceas, establecido por Linneo 
y considerablemente modificado despues de su 
creacion; sin embargo, encierra todavía numero- 
sas especies (unas 300), abundantes sobre todo 
en las regiones intertropicales en donde adquie- 
ren grandes dimensiones y aun á veces tallos le- 
ñosos, mientras que quedan herbáceas en nues- 
tro clima, aunque vivaces. Como se acaba de de- 


esta es 


174 POL — . 
cir, el género Polipodio de Linneo ha sido sub- 
dividido en varios otros, en atencion à la forma 
de las fructificaciones, que son ya desnudas, re- 
dondas, como en los verdaderos Polipodio; ya 
redondas y cubiertas de una membrana ó in- 
dusium, como en los Asripio. ( Aspidium) ; ya 
reniformes y cubiertas, como en los Atirio 
( Athyrium}, etc. , etc, Estas plantas tienen ta- 
llos subterráneos (ó rizomas), los cuales -echan 
frondes ó hojas llevadas en estipos simples ó ra- 
mosos, elc. ; son inódoras, con frecuencia insipi- 
das, à veces amargas y ligeramente estíplicas; 
hay algunas cuyos follajes y raices sirven de ali- 
mento, otras que son purgantes, vermifugas, etc. 

Polipodio arbóreo (Polypodium ar- 
boreum, L.). Por la incineracion de esta especie 
se obtiene potasa en abundancia; su tronco, que 
es muy recto, sirve, cuando héndido, para cubrir 
los techos en la Cochinchina, en donde se cria, 
segun Loureiro. 

Polipodio Barometz, Cordero de 
Escltia ó de Virginia (Polypodium Ba- 
rometz ; Aspidium Barometz , L.). Pocas plantas 
hay sobre las cuales se hayan referido mas cuen- 
tos absurdos que esta, que habita en la por— 
cion de la Tartaria llamada Escilia por los anti- 
guos. Sus tallos, en vez de ser subterráneos, están 
sostenidos fuera y paralelamente á la tierra por 
las raices, y como están cubiertos de escamas 
rojas, que han sido comparadas á una especie de 
lana, se ha querido ver en este helecho una es- 
)ecie de carnero ó cordero (el carnero se llama 

orannetz en ruso, de lo que se ha hecho Baro- 
mertz). Este helecho ha sido preconizado como as- 
tringente al interior y al exterior, sobre lodo sus 
escamas conocidas en la China, en donde se cria 
tambien la planta, bajo el nombre Musgo dorado; 
tambien se emplea para cortar la sangro de las 
heridas, los flujos gonorráicos y leucorráicos, 
elc. 

Polipodio Calaguala / Polypodium 
Calaguala, Ruiz ).—V. Calaguala. 

Polipodio encorvado (Polypodium 
repandum, Lour. ). Vese figurada en los papeles 
de China esta especie, que es emplelida en aquel 
país para matar las hombrices, para diluir la 
sangre, moderar las hemorrágias, limpiar las lla- 

as malignas, consolidar las fracturas y aliviar 
a adontálgia. El POLIPODIO SEMEJANTE ( Polypo- 
dium simile) del mismo autor es confondido con 
éste, en la China, y tiene las mismas virtudes. 

Polipodio falso-trifoliado (Polypo- 
dium pseudo-trifoliatum, redi ). Segun Bosc, 
este helecho reemplaza, en Borbon, à Ta capile— 
ra, y se dice que, infundido en frio, tiene un 
olor agradable, balsámico. 

Polipodio Helecho hembra, He- 
lecho hembra | Polypodium Filiz-fami- 
na, L.; Athyrium Filiz-femina, Roth.). Espe- 
cie muy vecina del Polipodio Helecho macho, con 
el cual á menudo se confunde, y queparece par- 
ticipar de todas sus propiedades. Algunas veces, 
pero equivocadamente, se da el nombre de Hele- 
cho hembra al Teride aquilino (V.—esta palabra). 
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Polipodio Helecho macho, Hele- 
cho, Helecho macho , Polypodium Fi- 
liz-mas, L.; Aspidium Filiz-mas, W.). Esta espe- 
cie, que se cria en abundancia en los bosques de 
Europa y es muy comun en Espana en sitios 
montuosos y selvosos, tiene las frondes dos veces 
pinnadas con dee oblongas, oblusas y aserra- 
das, los peciolos cortos, de color pardo oscuro, 
' cubiertos de escamas delgadas y pardas, y las 
ructificaciones arriñonadas, redondeadas, á ma- 
nera de ombligo en el centro, y que se abren en 
toda su circunferencia. La Raiz de Helecho ma- 
cho se vé en el comercio en forma de un pedazo 
grueso como el brazo de un niño, compuesto de 
muchos tubérculos oblongos, colocados al rede- 
dor y á lo largo de un eje comun, separados los 
unos de los otros por escamas muy finas, sedosas 
y de color amarillo, de un olor particular, y de 
sabor astringente amargo y nauseoso. La verda- 
dera raiz consiste en las fibras duras que salen 
de entre los tubérculos, 

Segun el Sr. Morin, la raiz de helecho macho 
contiene: aceite volátil; maleria crasa, com- 
puesta de elaina y estearina; ácidos agallico y 
acético; azúcar incristalizable; tanino; almidon; 
materia gelatinosa insoluble en el agua y el al- 
cohol; leñoso; cenizas compuestas de carbonato 
y fosfato de cal, de alúmina, silice y óxido de 

ierro. El Sr. Basto ha encontrado un principio 
llamado Filicina y ácido filicico. 

La raiz de heleeho macho debe ser recogida 
con cuidado en verano, tiempo en que goza de to- 
da su fuerza, lo que se conoce porsu fractura ver- 
de: obra siempre mejor cuando fresca, debiendo 
tomarla en este estado para extraer su aceite ó 
preparar su extracto alcohólico; seca es mucho 
menos segura en sus resultados, y vieja, es casi 
inérte, Esta raiz se considera lónica y un poderoso 
antielmintico, habiendo sido recomendada contra 
la ténia; además ha sido indicada como útil con— 
tra la gota, el escorbuto, la raquitis, la melan— 
colía, etc. 

Se dice que los renuevos de helecho macho se 
comen á la manera de los espárragos. Sus hojas 
secas sirven, en el Norte, de alimento al ganado, 
y con ellas se hacen cogines y colchones para 
acostar los raquiticos, aunque diste mucho de 
ser cierto que influyan en la curacion de su en- 
fermedad; los Rusos ponen estas hojas en su 
cerveza, y en algunos páises son empleadas pa- 
ra curtir las pieles. La planta entera contiene 
mucha potasa, y sus cenizas son buscadas por 
los vidrieros que fabrican vidrio verde, por los 
lavanderos y los jabonéros. El helecho macho 
es lan abundante en álgunas comarcas que sirve 
como combustible, para calentar los hornos de 
cocer pan, elc. : 

Polipodio con hoja de Tejo | Poly- 

odium taxifolium, L.). Rédio sostiene que las 

ojas de este helecho, reducidas á polvo, son 
muy emenagogas y pueden hasta producir el 
aborto 


Polipodio oloroso | Polypodium fra— 
gans, L. ). Planta de Siberia, en donde sirve pa- 


POL 
ra reemplazar al té, aromalizar las ropas, etc, 
Su infuso es usado en Jas enfermedades gotosas 
y escorbúlicas, bajo el nombre de Serlik. 

Polipodio suspendido (Polypodium 
suspensum, L.). En las Antillas, esta especie 
se considera como útil y desobstruente en las 
enfermedades del higado, à la dósis de 2 drac- 
mas hasta una onza en cocimiento; los Negros 
la usan en polvo en la gonorrea, elc. 

Polipodio vario | Polypodium tarium, 
L.]. En la China y en la Cochinchina, en donde 
se cria esta especie, se comen sus renuevos 
liernos. 

Polipodio de Virginia [Tom odium 
tirginianum, L.). Esla especie se da en la Pen- 
silvania, en donde se llama //inojo de roca, àlos 
cerdos enfermos. 

Polipodio vulgar, Polipodio, Po- 
lipodio comun, Polipodio oficínal, 
Polipodio de roble (Polypodium vulgare, 
L. ). Esla es 
con mucha frecuencia sobre los troncos de los 
arboles viejos, en las paredes viejas, en los ter- 
rados, sobre las rocas, ete., de suerte que sepue- 
de decir que casi es parásita : de su rizoma, que 
es enteramente escamoso, echa hojas simples, de 
un verde gris, lanceoladas, largas de 8 à 10 pul- 
gadas, fuertemente pinnatifidas, de lacinias alter- 
nas, estrechas, largas, denticuladas, obtusas, 
cubiertas por ແນ 2 de fructificaciones redondas 
desnudas, de un hermoso amarillo, dispuestas 
en dos lineas. Existe una variedad estéril, de 
lacinias lobadas, etc., llamada Poriropio n CAm- 
BRIA | Polypodium cambricum | por Linneo. 

La raiz de polipodio, !a ünica parte empleada, 
es cilindrica, del grueso de una pluma de ganso, 
con tubérculos esparcidos, rectos, truncados y 
escamosos; escamas ferruginosas, lanceoladas, 
x , empizarradas; parénquima carnoso, 
blanco rojizo, que aparece à la vista en forma de 
pu puntos esparcidos; es inódora, y su sa- 

r duleisco parecido al pronto al de regaliz y 
despues amargo. 

gun el Sr. Desfosses, esta raiz contiene : 
sarcocola ; visco ; extractivo ; un poco de aceite 
craso ; manito, despues dela fermentacion ; al- 
búmina ; cal ; magnesia; óxido de hierro y algu- 
nas particulas de potasa. 

Antiguamente el polipodio gozaba de mucho 
crédilo en medicina, pero hoy dia se usa muy 
poco; es considerado como expectorante y diu- 
rético, y se le atribuyen (are laxantes y 
aperilivas. Dicese que debe cogerse en invierno 
Y que debe ser reciente y parduzco, pues el que 
63 negro y seco nada vale. 

POLISCE AS, PoLyscias. Género de plantas 
de la familia de las araliáceas, establecido por 
Forster para arbolillos de la Océania. Segun 
Horsfiel, la PoLiscias UMBELADA [ Polyscias um- 
bellata, Forster), vejetal de Java, es empleada 
en esta isla como diurélica. 

POLITRICO, PoLyrricuum. Género de 
musgos establecido por Linneo, que comprende 
una treintena de especies cuya mayor parte se 


cie indigena, muy comun, se cria |. 
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crian enel norte de Europa y en las regiones frias 
ó elevadas del hemisferio austral. La especie 
mas importante es la siguiente: . 

,Politrico comun, Politrico, Po- 
Irtrico dorado (Polytrichum commune, L.). 
Este musgo, uno de los mas grandes que existen, 
se cria en todas parles en las selvas sobre la tier- 
ra y en los brezos. Se hace notar por sucepa lar- 

a, extendida sobre la tierra con fibrillas; sus ta- 

0s sencillos derechos, largos de 4 à 12 pulgadas, 
escamosos en la base; sus hojas muy agudas, li- 
neares, lanceoladas, finamente aserradas , las de 
mas arriba verdes, un poco rojizas en su ápice, y 
por sus urnas cuadrangulares, inclinadas, lleva- 
das cada una por un pedunculo largo, rojizo, ter- 
minal. Esta planta, inódora y de un sabor ligera- 
menle astringente, ha sido indicada como resolu- 
tiva, desobstruente, diurética , lilontríplica, su- 
dorifica, emenagoga. etc. El cocimiento ha sido 
indicado como propio para hacer crecer los cabe- 
llos. Todas estas propiedades parecen nulas, y por 
lo mismo esta planta no es usada al presente. Em- 
pleásela en algunos usos económicos; sirve para 
preparar almohadas y gergonesque están al abri- 
go de los insectos y no se humedecen; con 
ella los osos guarnecen su cubil, lo que les pro- 
porciona una cama muy caliente, lamándola 
por este uso, en Laponia, Musgo de 0s0, segun 
Linneo. El politrico ha sido consagrado tambien 
à la mágia v à los filtros. 
POLVORA. Mezcla de nitro, azufre y car- 
bon, que goza de la propiedad de desprender, 
inflamándose, una gran cantidad de gas. Cuando 
esta mezcla está encerrada en un espacio eslre- 
cho, la fuerza expansiva de los gases desarrolla- - 
dos por la combustion ejerce una presion consi- 
derable sobre las paredes que los contienen, y 
las hace pedazos con violencia. Cuando al con- 
trario se ha dispuesto una salida para los gases, 
salen entonces con impetu arrojando con violen- 
cia delante de ellos el obstáculo que se les ha 
opuesto, —Los efectos de la pólvora son debidos 
à su descomposicion súbita y à la formacion ins- 
tantánea de los gases que de ella resultan, y cu- 
ya fuerza elástica se halla aumentada por la al- 
la temperatura que se produce durante la com- 
bustion. Los flúidos elásticos desarrollados du- 
rante la detonacion de la pólvora son en gran 
número, á saber : gas ácido carbónico, gasázoe, 
deutóxido de ázoe, gas óxido de carbono, vapor 
de agua, gas sulfhidrico ; el residuo de la com- 
bustion es negro, i está formado de un exceso 
de carbon que no hasido quemado, carbonato de 
lasa, sulfato de potasa y sulfuro de potasio. — 
| capitan Brianchon ha establecido : 4%. que un 
litro de pólvora, que pesa 900 gramos, produce 
or su combustion 400 litros de gas; 2°. que la 
emperatura producida por la combustion de la 
pólvora se eleva à 2,400 grados; 3”. y que, se- 
gun estas valuaciones y esta temperatura, los 
400 litros de gas deben ocupar un espacio de 
4,000 litros ; de suerte que el volúmen de la pól- 
vora es à el de los flúidos elásticos que ella de- 
sarrolla durante su combustion, como.1 à 4,000, 
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Descubrimiento de la pólvora. — La época del 
descubrimiento de este poderoso medio de des- 
truccion, y acaso de civilizacion, está todavia por 
fijar: los unos pretenden que los Chinos se ser- 
vian del cañon, y por consiguiente de la pólvora 
algunós siglos antes de nuestra era ; los otros, y 
estos son en mayor número, no mas hacen datar 
el descubrimiento de este producto desde el siglo 
XII, atribuyéndolo al fraile inglés Rogiero Ba- 
con, que vivia en 1221. Lo cierto es que un gran 
número de historiadores concuerdan en decir 
que la pólvora fué empleada por primera vez en 
las guerras de Europa, y dicen que se usó en el 
sitio de Zaragoza en 1118, en Niebla en 1157, 
en Córdoba en 1280 , en Gibraltar en 1306 , en 
Baza en 1328, en Tarifa en 1340 y en Algeciras 
en 1343. Por otra parte, algunas personas creen 
que la pólvora cuyos efectos conoció Bacon no era 
là pólvora ordinaria, sino una pólvora fulminan- 
te. En conclusion, el autor del descubrimiento de 
la pólvora y la época de este descubrimiento son 
igualmente desconocidos, ó à lo menos inciertos. 

Fabrication de la polrora.—Para que una 
pólvora sea buena es necesario, 41°. que la mez- 
cla de las sustancias sea bien intima; 2”. que el 
azufre y el nitro sean puros; 3°. que el carbon 
sea ligero; 4°. que la dósis de los tres elemen- 
tos de que se compone sea tal que la mezcla pro- 
duzca la mayor cantidad de gas posible. Además, 
la densidad de la pasta, la forma y la tenacilad 
del grano, su lustre y finura influyen tambien 
mucho en la calidad de la pólvora. 

El nitro debe ser perfectamente refinado, y no 
contener sales delicuescentes, porgue comunica- 
rian à la pólvora su higrometricidad. Para que 
el azufre sea lo mas puro posible, se escoge con 
debere el que se obtiene por la destilacion. 

l carbon no basta que sea bien preparado, es 
menester que sea friable, poroso, de una com- 
bustibilidad rápida, que deje lo menos de residuo 
Tti contenga por consiguiente lo mas de car- 

n posible *. 

La proporcion de los tres elementos que en- 
tran ón la composicion de la pólvora debe ser 
tal que se obtenga la deflagracion mas pronto y 
mas completa de estas tres materias, haciendo 
contribuir à cada una de ellas para todo el efec— 
to que puedan producir. Estas proporciones va- 
rian segun el uso á que se destina la pólvora, y 
las que han sido reconocidas como mejores son: 
75 de nitro, 12,5 de carbon y 12,5 de azufre pa- 
ra la pólvora de guerra ; 75 de nitro, 10 de azu- 


* La eleccion del vejetal para obtener el carbon es el 
único elemento variable, y que debe depender de la ex- 
periencia. Son igualmente buenos los carbones de aliso, 
de chopo, de tilo y de castaño. Varios otros vejetales, 
tales como el sauce, el avellaño,el bonetero, el arraclan, 
el cornejo, etc., puedo tambien ser empleados; pero, 
cualquiera sea el árbol que se escoja, no mas deben 
emplearse ramas de mediano grosor y operar la car- 
bonizacion en vasos cerrados, —El carbon, cuando 
ha sido bien preparado, se reduce á polvo por la menor 

ercusion, y por esto en ciertos procedimientos de fa— 

ricacion se empleaba en pedazos tales como procedian 
de la carbonizacion , pero habiéndose reconocido des- 
pues que este método era vicioso, al presente se pul- 
veriza siempre el carbon antes de hacer la mezcla. 
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fre d 15 de carbon para la pólrora de presion ; 
78 de nitro, 12 de carbon y 10 de azufre para la 
pólvora de caza ; 65 de nitro, 15 de carbon y 20 
de azufre para la pólrora de mina. Además, es- 
las proporciones varían segun los paises. 

Entre los varios procedimientos que se emplean 
para fabricar la pólvora, los principales son: el 
de los molinos de percusion : el llamado procedi- 
miento revolucionario, empleando toneles y pren- 
sas hidráulicas; el sistema de muelas, ó de mo- 
linos de compresion; y el método de Champv, 
que da la pálvora redonda. No cabiendo en los H- 
mites de esta obra la descripcion de los referidos 
procedimientos, vamos á indicar sucintamente las 
operaciones por medio de las cuales se obtiene 
la pólvora. 

espues de haber pulverizado separadamente 
el nitro, el azufre y el carbon (en España se usa el 
de agramiza ó cañamiza), se mezclan intimamente 
estas tres sustancias y se reducen à pasta espe- 
sa amasándolas con un poco de agua en un mor— 
lero de madera, durante 12 ó 14 horas. Al cabo 
de este tiempo la masa que resulta, que se pre- 
senta en forma de una torta húmeda y homogc- 
nea, se seca un poco y despues se granea ponién- 
dola por partes sobre un tamiz de crin que se ha- 
ce mover horizontalmente, y en el que se halla 
una hortera de madera que rompe las porciones 
de torta demasiado compactas y las າ á pa- 
sar al través de los agujeros del tamiz. Esta pri- 
mera operacion es seguida de olra, que consiste 
en volver à pasar la pólvora tamizada por un se- 
gundo tamiz mas fino llamado criba, y luego se 
vierte en un tercer tamiz llamado igualador que 
separa el polvo de los granos. Despues de estas 
operaciones, se seca la pólvora colocándola so— 
bre telas extendidas en cuartos, al través de los 
cuales se hace pasar aire calentado à 60^, y 
cuando está desecada se tamiza por un ງາ muy 
túpido para separar una pequeña can idad de 
polvo pegado à su superficie. Tal es en resú- 
men la preparacion de la pólvora de guerra. La 
destinada para la caza sealisa antes de secarse 
haciéndola dar vueltas dentro de un tonel en el 
que hay dispuestas paralelamente al eje cuatro 
barras ó palas de madera para aumentar el fro— 
tamiento de los granos. 

En España, la elaboracion de la pólvora se 
practica por dos sistemas : el antiguo ó el de los 
molinos de percusion, y el nuevamente estableci- 
do ó el de compresion. Entre las varias fábricas 
de este producto debemos citar las de Riudera 
en la Mancha, la de Manresa en Cataluña, la de 
Viafeliche en Aragon, la de Granada, etc., y la 
establecida en la huerta de Murcia á orillas 
del rio Segura, que goza de mucho crédito. 

Variedades de polvora.—La experiencia ha 
demostrado que una mezcla de nitro y de carbon 
da una pólvora que arroja el móvil à una distancia 
bastante considerable, mientras que una mezcla de 
nitro y de azufre no produce ningun efecto sobre 
él. De consiguiente tan solo por medio del car— 
bon los dos otros ແບກ de la pólvora pueden 
entrar en detonacion. El carbon y el nitro produ- 
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cen mucho gas, pero el azufre es también nece- 
sario, porque hace la combustion mas viva, y, 
oponiéndose à la fijacion de una porcion del àci- 
do carbónico desprendida por la detonacion, y 
que sin él se apoderaria de la potasa abandonada 
por el acido nitrico, contribuye al efecto dinámi - 
co. El azufre es tambien el que da á la pólvora 
su inallerabilidad y la facultad de adquirir con- 
sistencia y de granearse mejor. 

. El graneo que se da à la pólvora tiene mucha 
influencia sobre el modo de detonacion. La pól- 
vora graneada arde instantáneamente; reducida 
apolvo y reunida despues en pedazos compactos, 
no se inflama sino sucesivamente y arde por mas 
tiempo. Cuanto mas regulares y finos son los gra- 
nos, menos tiempo emplea la pólvora en detonar 
y mas pronunciado es su efecto dinámico. 

La diferencia entre las especies de una misma 
pólvora no reside mas que en el grosor del gra- 
no, y à veces en el esmero con que ha sido fabri- 
cada. La pólvora redonda se distingue por sus 
pasos perfectamente esféricos y bien lustrados, 

sta forma es la que ofrece mas resistencia al 
choque y á la presion; pero parece que este mo- 

e fabricacion da á la pólvora una porosidad 
| una débil densidad que no le permiten resislir 
argos trasportes. 
rante mucho tiempo se ha creido equivoca— 
damente que la pólvora era tanto mejor v que al- 
canzaba lanto mas en cuanto su combustion era 
mas fácil. Cuando una pólvora se descompone de 
repente, es destrozadora como las pólvoras ful- 
minantes, y tiende á hacer reventar el arma sin 
alcanzar muy léjos. 

Definitivamente, la mejor pólvora es aquella 
cuyo mayor número de granos arden antes que 
el proyectil haya salido del arma, es decir entre 
la recámara y la extremidad del arma. He aqui 
porque un fusil cualquiera alcanza mas léjos que 
una pistola de carga igual, y porque ésta deja 
salir con el proyectil una mas gran cantidad de 
pólvora. 

Entre las pólvoras fabricadas en el extranjero 
se distinguen las de Suiza y de Inglaterra. La 
Pólcora suiza, que tiene una gran reputacion, es- 
tá hecha con carbon de leño de avellano descor- 
lezado y cocido en calderas, y està compuesta de 
76 de nitro, 14 de carbon y 10 de azufre. La Pól- 
rora inglesa, que tambien figura en primera linea, 
creése , sin que de ello se esté seguro, que debe 
sus propiedades al earbon destilado. Sea como 
quiera, debe al carbon el color pardo ó rojizo 

ue presenta cuando se chafa. La superioridad 
e esta pólvora depende sobre todo de los minu- 
ciosos cuidados con que los Ingleses ejecutan los 
rocedimientos de elaboracion y la eleccion de 
as materias primeras. Se dice que está compues- 
ta de 76 de nitro, 15 de carbon y 9 de azufre, 

Reconocimiento de la pólvora. — Las condicio- 
nes que se requieren en la pólvora son: el grano 
debe ser anguloso, duro, secoé igual, y su grue- 
so el que corresponda à cada especie de pólvora; 
en España es el que fijan los igualadores de ca— 
ñon y de fusil, siendo de 6 puntos el diámetro 
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prevenido para los agujeros delos primeros, y de 
4 puntos para los segundos; debe resistir à una 
presion moderada, y no tiznar ni dejar polvorin 
cuando se le hace rodar sobre la palma de la 
mano. 

La densidad aparente de la pólvora se deter- 
mina con el auxilio de un aparato particular, Ila- 
mado grarimetro, Se reduce à una medida exac- 
ta de un decimetro cúbico; se le llena por medio 
de un embudo con válvula, que se adapta por 
encima y vierte la pólvora de un modo uniforme. 
El peso del litro de pólvora, no comprimida, que 
contiene esta medida es la densidad gravimetri- 
ca. La densidad de la pólvora de guerra varia 
entre 0k,820 y 0k,830. 

La potencia balistica se determina comparati- 
vamente por el morterete y el fusil péndulo. En 
el morterete, 92 gramos de pólvora de guerra 
deben arrojar á lo menos á 220 metros de dis- 
tancia un globo macizo de bronce de 189mm ,5 
de diametro y del peso de 29k,4; la pólvora 
de mina basta que alcance 180 metros. En el fu- 
sil péndulo, siendo la carga de 40 gramas, yel 
diámetro de la bala de 16mm,3, la velocidad 
inicial de ésta debe serde 450 metros por segun- 
do.— Para las pruebas de las pólvoras de caza, 
la carga se reduce à 5 gramos, y deben dar las 
velocidades iniciales siguientes: pólvora fina, 
330 metros ; pólvora refina, 350 metros ; pólvo- 
ra real, 375 metros. 

Además de las pruebas anteriores, se hacen 
otras de cuando en cuando que tienen por objeto 
reconocer la dureza de la polvora, su resistencia 


al trasporte, y la alteracion mas ó menos rápida 


que ocasiona en ella la humedad del aire. 
Análisis de la pólvora.—«El análisis de la 
«pólvora se practica exactamente por ym 
«Operaciones bastante sencillas. Despues de ha- 
«ber pesado una cierta cantidad de pólvora, se 
« pulveriza y se trata por 8 ó 10 veces su peso 
«de agua destilada caliente. El nitrato de potasa 
«se disuelve, mientras que elazufre y él carbon, 
«que son insolubles, se recogen sobre un filtro 
« pesado. Evaporando el licor filtrado y los liqui- 
« dos procedentes del lavado del residuo, se ob- 
«tiene el nitro que se pesa, despues de haberlo 
«secado ó fundido. La pureza de esta sal debe 
« ser ensayada, porque ນກາ encerrar un poco 
« de cloruro, cuya cantidad seria entonces apre— 
«ciada por el peso del cloruro de plata que pro- 
« duciria el nitrato de plata en su disolucion. » 
«El residuo del lavado de ໂລ pólvora consiste 
«en una mezcla de carbon mas 6 menos calcina- 
«do y de azufre. El color negro ó rojo indica el 
«estado de la carbonizacion del carbon. En cuan- 
«lo à sus propiedades respectivas se pueden de- 
« terminar, sea tratando en caliente este residuo 
« por una solucion de potasa cáustica, que disuel- 
«ve el azufre y deja el carbon insoluble, sea, 
«como lo propuso Gay-Lussac, mezclando este 
«residuo con su peso de carbonato de potasa pu- 
«ro, dos partes de nitro y cuatro partes de clo- 
«ruro de sodio, y despues calcinando esta mez- 
«cla en un crisol de platino. El azufre y el car- 
TOMO IV. 
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«bon son enteramente quemados y trasformados 
«en ácidos sulfúrico y carbónico, que quedan 
«unidos à la potasa, se disuelve la masa en el 
«agua, y, despues de haber salurado la solucion 
«por ácido hidroclórico, se precipita el ácido 
«sulfúrico por una solucion de cloruro de bario, 
«El peso del sulfato de barita formado puede 
«tambien hacer conocer el del azufre que estaba 
«mezclado con el carbon. La diferencia entre el 
«peso de la mezcla del carbon y del azufre, y el 
u € azufre hace conocer la proporcion del car— 
«bon. a 

«Fabricándose la pólvora en grande con azu— 
« fre de cañon que se pulveriza, es fácil, segun 
cel Sr. Avequin, verificar por medio del micros- 
« copio una pólvora hecha con flor de azufre. En 
«este úllimo caso las particulas aparecen bajo 
«forma de pequeños glóbulos esféricos, bastan- 
« te regulares, mientras que en el primer caso 
«los granos son irregulares, angulosos, y pre- 
« sentan puntos y angulos. » (J.—L. Lassaigne. ) 

Conservación y empaque de la. pólvora.—Para 
conservar la pólvora es necesario encerrarla en 
vasos bien tapados. Como no solamente es sus- 
ceplible de inflamarse por el contacto de los 
cuerpos en combustion, si que tambien por el 
choque y la chispa eléctrica, es importante esta- 
blecer pararayos en los almacenes y evitar en 
la fabricacion el choque súbito de dos cuerpos 
duros.—La pólvora de guerra se empaca por 
quintales, poniéndola primero en sacos de caña- 
mazo y despues en cajones de pino, que han preva- 
lecido sobre los antiguos barriles. Las dimensio- 
nes de los cajones de empaque son: 31 pulgadas 
y 3 lineas de longitud, 10 pulgadas de anchura 
y 12 de profundidad. Las polvoras de caza e 
rior y fina se empacan en tubos de hoja de lata 
de ! kilógr., de 4 kilógr. y de 25 gramos. La 
pólvora de mina se empaca en tubos de hoja de 
lata de 1 kilógr. y do 3 kilógr. Lum en sa— 
cos de cañamazo de 45 y de 50 kilógr. 

La pólvora es un producto estancado. Para la 
venta de la pólvora de mina se requiere un cer— 
lificado del Alcalde de la poblacion con el cual la 
Administracion concede el permiso de expender— 
la. Para obtener pólvora de caza se ha de pre- 
sentar la licencia para cazar, ó un documento 
que acredite fuero de guerra. 

Pólvora-A on, Algodon-Pó1- 
worm. À últimos de 1846, el Sr. Schenbein 
anunció que habia encontrado una nueva pólvo- 
ra mucho mas enérgica que la pólvora de cañon, 
limitándose à señalar los efectos balísticos de es- 
ta maleria inflamable, à la cual dió el nombre de 
Pólvora-Algodon. Examinado este nuevo pro- 
ducto por químicos inteligentes, se reconoció que 
diferia por sus propiedades y por su composicion 
de la ziloidina *, y que constituia una suslancia 


* XILOIDINA. En 1832, el Sr. Braconnot dió este nombre 
á una sustancia blanca, pulverolenta, insipida, que ob- 
tuvo haciendo disolver almidon en el ácido nitrico muy 
concentrado, y tratando despues la disolucion con agua. 


El bm qnos 6 la xiloidina, que, en cierto modo, es un 
azoato de almidon, es muy conbustible, y tiene la facul- 
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ານ? para la cual se propuso el nombre de 
iroxila ó Piroxilina. 

El procedimiento de Schenbein para la prepa- 
racion de la pólvora—algodon consiste en sumer- 
gir durante algunos inslantes el algodon cardado 
en una mezcla de ácido nítrico concentrado y de 
ácido sulfúrico. — La mezcla que parece se pres— 
ta mejor á la preparacion de una buena pólvora es 
la hecha con tres volúmenes de ácido nítrico y 5 
volúmenes de ácido sulfúrico. La mezcla de un 
volúmen del primero y dos volúmenes del segun- 
do de estos ácidos da una pólvora cuyos efectos 
balísticos no difieren de una manera sensible de 
la preparada con las proporciones arriba indica- 
das ó con volúmenes iguales de los dos ácidos, 
pero es menos blanca y se disgrega mas fácil 
menle, su merma es por. consiguiente mas con- 
tra, y tambien atrae un poco mas la hume- 

ad. 
Para preparar el algodon-pólvora se hace una 
mezcla de acido nítrico y de ácido sulfúrico con- 
centrados; se deja enfriar esta mezcla y en ell a 
se sumerge el algodon cardado, tal como se en— 
cuentra en el comercio, ó mejor despues de ha— 
berlo secado en una estufa, Para evitar una ele- 
reed ຈ temperatura y la combustion que de 
ella podria originarse, se sumerge poco algodon 
ála vez en el bano, y se hace de modo que el 


ກາະ del ácido sea siempre muy considerable re- 
a 


livamente à el de la materia orgánica. Despues 
de quince ó veinte minutos de contacto con el áci- 
do, se saca el algodon, "e à fin de per- 
der lo menos posible de liquido, y se lava con 


mucha agua hasta que no tenga ni olor, ni sabor, 


ni accion sobre el papel de tornasol; el agua de 
lavado puede ser fria, tibia ó hirviendo. El algo- 
don inflamable, comprimido en un lienzo ó en la 
mano, dividido entre los dedos ó cardado, se se— 
ca con facilidad á la temperatura ordinaria; sin 
embargo, se puede apresurar la desecación so- 
metiéndolo à una corriente de aire de 30° ó 40%, 
ó abandonándolo en un vaso al lado de una ma- 
teria ávida de humedad, como la cal. — La pól- 
vora-algodon preparada en el Colegio de Artille- 
ria de Segovia es excelente y reune todas las 
cualidades apetecibles. 

El papel y los tejidos inflamables se producen 
exactamente de la misma manera que el algo- 
don-pólvora, y es inútil añadir que las materias 
convenientemente preparadas dan todas un pro— 
ducto idéntico. Segun los Sres. J. Pelouze y E. 
Fremy, 100 parles de celulosa pura dan, térmi— 


tad de arder fácilmente y å unm muy baja temperatura. 
— Segun Rraconnot, la celulosa, tratada en caliente por 
el ácido nitrico concentrado , se disuelve y da un licor 
del cual el agua precipita una materia idéntica con la 
xiloidina, pero que no ha sido analizada, El Sr. Pelouze, 
en una Memoria leida, en 1838, á la Academia de Ciencias 
de Paris, dice : «Si en vez de disolver la celulosa ( algo— 
< don, cáñamo, lino, papel, etc.) en el ácido nítrico mo- 
+ nohidratado, se-hace sumergir durante algunos minu— 
« tos en este ácido, y si se saca despues para lavarla con 
«mucha-azua, se obtiene una materia que conserva las 
«formas mismas de la celulosa, y que es de una exce— 
«siva combustibilidad.» Esta materia habia sido confun- 
«dida con la xiloidina de Braconnot. 
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no medio, 175 parles de piroxilina; la mayor 
parle de las muestras de los algodones de buena 
cualidad del comereio, despues de haber sido 
convenientemente desecados, dan una proporcion 
à corta diferencia semejante, si bien algunas ve- 
ces el rendimiento no-excede de 170 à 172.— 
Puédese oblener el algodon-pólvora sumergien- 
do la celulosa en una mezcla de nitrato de pota- 
sa ó de sosa y de ácido sulfúrico ligeramente ca- 
lenlada; pero este procedimiento da resultados 
poco satisfactorios. Aunque las piroxilas de al— 
godon, de papel y de tejidos sean idénticas qui- 
micamente, la forma de la piroxila no es indife— 
rente al efecto balistico. La pólvora granada y el 
polvorin son idénticos en cuantoá la composicion, 
pero sus efectos distan de ser los mismos.— Se- 
gun cálculos que parecen rigurosos, en una fa— 

ricacion en grande, el rendimiento medio puede 
valuarse en mas de 468 por 100, y atendiendo á 
que los gastos de embalaje, trasporte, almacena- 
je y la merma serian menores que para la pól- 
vora, se puede afirmar que, comprendidos todos 
los gastos, un kilogramo de pixorila costaria el 
doble. de un kilógramo de pólvora, y haria tres ó 
cuatro veces mas efecto. 

No siéndonos > esconder à pormenores 
sobre la fuerza balística dela piroxila comparada 
con la de diversas pólvoras, vamos à exponer el 
resultado de los experimentos hechos en Francia 
por los Sres. Piobert y Morin. «En las condicio- 
« nes ordinarias del tiro de las armas prise, la 
« potencia dela piroxila, la de la pólvora de caza 

« y la de la pólvora de guerra, para una misma 
«carga en peso, son sensiblemente entre si como 
«Jos números 2, '/, y 4. Para obtener un efecto 
«determinado, las cargas en peso de piroxila, 
«de pólvora de caza y de pólvora de guerra, de- 
«ben ser entre si como los números 1 , 2, 4. Ha- 
«se reconocido que en el tiro con el cañon- 

« dulo, como en el del fusil-péndulo, la detona— 
« cion de la piroxila es tan fuerte como la de la 
«pólvora, pero produce menos sacudimiento y 

« no da humo ni grasa. La coz de la pieza es 

* menos considerable con la piroxila que con la 

«pólvora, lo que depende de la diferencia del 

« peso de las cargas. En el cañon como en el fu- 

ເ Sil, para obtener un efecto determinado, se ne- 

« cesita tres veces menos de piroxila, en peso 

«que de pólvora, y las cargas deben tener el 

“mismo volumen para estas dos sustancias. Los 

* alcances, para una misma carga en peso, de pi- 

* roxila, pólvora de tirar y pólvora de mina son 

«a corta difereneia proporcionales à los números 

45, 3 y 4, y, paraobtener un alcance determina- 

«do, las cargas de estas tres malerias explosi- 

« ju deben ser sensiblemente como los números 
91,2v32,2.5 
El afgodon- pólvora produce efectos mucho mas 
randes que los de la pólvora comun en la saca 
e las ab :+າ efectos que aumentan en razon «de 
la dureza y de la resistencia de las rocas. Sin 
embargo, como en algunas circunstancias el 
óxido de carbono que se escapaba por en medio 
de las grietas podia dar origen à accidenles y ne- 
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cesilar una interrupcion de trabajo, porque este 
as es venenoso y además inflamable, el Sr. Com- 
es, en 4848, imaginó hacer la combustion de la 
piroxila completa por medio de diversas sales oxi- 
dantes. Los nuevos experimentos sobre el uso, 
para la saca de las minas, de una mezcla de 40 
p. de piroxila y de 8 à 9 p. de nitro, tienen un 
alto grado de interés. Cuando se comunica el 
fuego á esta mezcla, la piroxila que encierra se 
reduce completamente á vapor acuoso, ácido 
carbónico y azoe, mientras que la piroxila sola 
da una gran cantidad de óxido de carbono. La 
experiencia ha probado que suministrando así al 
algodon-pólvora todo el oxigeno que le falta pa- 
ra trasformar su carbono en ácido carbónico y su 
hidrógeno en agua, se hace de ella una materia 
cuya saca, en las rocas duras y ສາຂາຈ es 
siele veces á lo menos mas grande que un peso 
igual de pólvora de mina y cinco à seis veces mas 
considerable que la de la pólvora de guerra. Por 
tanto, la piroxila puede reemplazar económica- 
mente à la pólvora de mina. 
El empleo ütil-que del gr dde podrá 
hacerse algun dia en las armas de fuego y en el 
arle de la guerra dependerá de los experimentos 
que continuamente se están practicando para evi- 
tar losinconvenientes que todavía presenta esta 
materia combustible, * 
Pólvora fulminante. Varias prepa- 
raciones análogas á la pólvora llevan el nombre 


* Delos trabajos de los químicos sobre el algodon-pó!- 
vora resultó un compuesto obtenido por la disolucion 
del algodon en el éter, muy notable por su propiedad 
aglutinante y al que se dió el nombre de CoLobio. Entre 
las varias fórmulas conocidas para preparar este produc- 
to, descubierto en 1848, el Sr. Meynard, estudiante 
de medicina en Boston ( Estados-Unidos ), la màs econó- 
mica y que da mejores resultados es la siguiente: 

Se toman 20 p. de nitro seco pulverizado, 30 p. de áci- 
do sulfúrico de 66* y 1 p. de algodon cardado. Se mezcla 
el nitro con el ácido sulfúrico en una evaporadera ú otro 
vaso de porcelana 6 de loza barnizado, agitando los dos 
cuerpos hasta que el nitrose halle enteramente disuel- 
to en el ácido; se sumerge el algodon en la disolucion, 
se revuelve por medio de una varita de vidrio durante 
tres ó cuatro minutos, y luego se saca para meterlo en 
un barreño lleno de agua limpia, donde se lava bien, sin 
exprimirlo, renovando las lociones, hasta que se halle 
despojado de la parte ácida y salina que arrastraba, lo 
que se conoce por medio del sabor. Entonces se saca del 
agua, se deja escurrir, se exprime fuertemente, se divi- 
de y esparrama con los dedos, haciéndolo secar en la 
estufa á un calor muy suave. El algodon así preparado 
es algoden—pólvora. : 

Para obtener el Colodio se toma 1 p. de este algodon- 
pólvora, 16 p. de éter sulfúrico y 1 p. de alcohol. El algo- 
don-pólvora y el éter se introducen dentro de un bote 
que cierra al esmeril, se revuelven por medio de la agi- 
tacion, añadiendo el alcohol que acaba de perfeccionar 
la mezcla, la qu debe resultar homogénea y de consis- 
tencia de jarabe espeso; si quedan impurezas, se pasa 
pos un lienzo claro, y luego se repone en botes bien cer- 
rados. 

El Colodio es un líquido de color ligeramento amarillo, 
de consistencia de jarabe espeso, que aplicado sobre la 
piel, papel, lienzo ó cualquiera otro tejido se pega fuer- 
temente y se seca con mucha rapidez. For su propiedad 
aglutinante tiene algunos usos en. cirujía en la curacion 
de las heridas, las grietas de los pechos de las nodrizas, , 
las quemaduras, etc.; en farmacia sirve para cubrir 
píldoras, y, combinado con la cantaridina, para sustituir 
á los vejigatorios comunes y å toda clase de papeles, ta- 
fetanes y demás repercusivos. 
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de Polvoras fulminantes, porque delonan por el 
simple choque, por el efecto de un calor bastan- 
le suave, y à veces hasta por el mas ligero foza- 
miento.—Triturando 3 partes de nitro, 2 partes de 
cremor tártaro ! parte de azufre, se obtiene una 
ólvora fulminante, que detona con violencia ca- 
entándola ligeramente. — Se prepara otra pólvo- 
ra fulminante trilurando, en un mortero, 3 partes 
de nitro, 2 de potasa cáustica y 4 de azufre; 25 
à 30 granos de esta po calentados en una 
euchara de hierro, se funden y dejan oir una ex- 
plosion mucho mas estrepilosa que la que pro- 
uciria un fusil fuertemente cargado.— Una mez- 
cla de nitro y de azufre detona débilmente.—Una 
mezcla de cloralo de potasa y de azufre fulmina 
າາ choque, y pe esta razon se renunció muy 
uego al empleo del clorato de potasa, que habia 
sido propuesto para la fabricacion de la pólvora 
comun. Ensayos hechos en grande, en la fábrica 
de pólvora de Esona (Francia), demostraron que 
la pólvora preparada con el clorato de potasa es 
mas fuerte que la pólvora comun, que á carga 
igual y aun inferior arroja el proyectil mas léjos, 
pero que es de un trasporte demasiado peligroso, 
por causa de la facilidad con quese inflama por el 
rozamiento ó el choque. 

Los Cesos FULMINANTES para los fusiles de pis- 
ton, durante mucho tiempo, se han hecho mez- 
clando el clorato de-potasa con 55 partes de ace- 
tato de potasa, 33 de azufre, 17 de leño de arra- 
clan raspado y pasado por el tamiz y 17 de li- 
copodio. Pero como esta pólvora tenia el grave 
inconveniente de oxidar las armas, porque el clo- 
ralo es un cuerpo muy rico en oxigeno, ha sido 
reemplazada por otra cuya base es la plata ful- 
minante y sobre todo el mercurio fulminante ( Y. 
Fulminato). La pólvora de los cebos es actual- 
mente una mezcla de una parte de esta sustan- 
cia detonante y de 3 partes de polvorin ó cisco 
de pólvora comun, que se humedece con agua li- 
gcramente gomosa y se introduce en pistones de 
cobre hechos à la mecánica. — Y. Pistones en el 
articulo Caza. 

Para la conservacion de la pólvora fulminante 
se emplean botellas de madera ó de cuero; pero 
estos vasos tambien presentan inconvenientes, 
El Sr. Gevelot, polvorista francés, recomienda 
el uso de gruesas botellas de vidrio que no se 
rompen aunque caigan de la altura de un hom- 
bre. Además, en Francia esta prohibido el tras- 
porte del fulminante, y en cuanto á los pistones, 
cuyas remesas no pueden hacerse en carruajes 
que conduzcan viajeros, se colocan en cajitas ó 
en paquetes que se egibalan dentro de cajas de 
madera, bien ensembladas, y cuya tapa está ase- 

turada por liras de cuero que reemplazan las 
isagras. 

Pólvora-Roura. A primeros de agosto 
de 4846, el Dr. D. José Roura, catedrático de 
quimica aplicada à las artes en las Escuelas que 
Costeaba y prolegia la Rl. Junta de Comercio de 
Barcelona, hoy dia profesor de la misma ciencia 
y director de la Escuela Industrial Barcelonesa, 
invento una polvora que, por ser incólora, de- 
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siguó bajo el nombre de Polvora blanca. 

La composicion y preparacion de esta pólvora 
se ignoran, por haberse encerrado el autor en la 
mas completa reserva sobre este punto, manifes- 
tando únicamente que se obtiene con mas pronti- 
tud, menos aparatos y riesgos que la pólvora co- 
mun, y que sus componentes son todos productos 
del arte. Segun los ensayos con ella practicados 
resulta: que es menos pesada, menos higrométri- 
ca y mas inflamable que la pólvora comun; que 
en su combustion da poco humo, y éste se disipa 
con suma prontitud; que no ataca lasarmas; que 
apenas deja residuo ; que no da tanto rechazo co- 
mo la pólvora comun, y que su fuerza es à la de 
ésta como cuatro es á uno. Sirve á los mismos 
usos que la pólvora negra, con la ventaja de ser 
mas barata en razon de su mayor fuerza, y mas 
económico su empaque y trasporte en razon de la 
menor cantidad que de ella se necesita para pro- 
ducir iguales efectos. 

Las recomendables cualidades de la pólvora 
blanca fueron comprobadas por los ensayos he- 
chos en Barcelona, en los meses de enero, febre- 
ro y marzo de 1848, por una Comision de Sres. 
Oficiales de] cuerpo de Artilleria, nombrada por 
el gobierno de S. M. ; por los-experimentos que 
cticaron en Madrid, el dia 14 de marzo de 
1854, en el Hipódromo, à presencia del Inventor 
y de los Sres. Marqués del Duero, Conde de Mi- 
rasol, Marqués de la Isla, D. Alejandro Olivan, 
D. Vicebte Santiago Masarnau, D. Diego Genaro 
Lleget, D. Joaquin Isern y otros varios perso— 
najes, y por las pruebas que se ejecutaron, el 20 
del mismo mes, en la Casa de Campo de S. M., 
tambien á presencia del Inventor, delante de los 
Sres. duques de Rianzares, Vizconde de la Arme- 
ria, general Manso, Collantes y Barron. 

Nos falta espaeio para insertar los datos y no- 
licias que justifican el resultado satisfactorio de 
lodos los ensayos y experimentos operados, s0- 
bre este nuevo combustible y los elogios que la 
Prensa prodigó en wien época á su autor. El 
favorable juicio que formó el Gobierno y o 
al importante descubrimiento de la pólvora blan- 
ca queda atestiguado por el nombramiento de ca- 
ballero de la Real y distinguida órden de Cárlos 
II con qué, por tal invento, en 26 de abril de 
18514, S. M. la Reina se dignó honrar al Sr. Dr. 
D. José Roura. ` 

POMATOMO, Ponaromus. Género de pe- 
ces del órden de los acontopterigios, familia de 
los percóides, establecido por Risso y adoptado 
por G. Cuvier, y que comprende dos especies que 
adquieren de 30 à 35 centimetros de longitud, y se 
distinguen por dos aletas dorsales separadas, es- 
camas que caen fácilmente, una incision en el 
borde del opérculo, y su ojo enorme. El Poma- 
TOMO TELEscorio ( Pomatomus Telescopus, Ris- 
50 ) , especie del Mediterráneo, es muy rara en 
las costas, porque suele frecuentar siempre las 
aguas profundas ; es de color negro con viso azul 
y violado ; su carne es consistente, lierna, de un 
sabor delicioso, y de facil digestion. El Pouaro- 
MO Skis ! Pomatomus skibea , Lecép. ; Gasteros— 


POR 
teus Sallatriz , L.), especie que frecuenta el 
embocadero de los rios de la America meridional, 
siendo llamado en la Carolina Skib-Jack; tiene 
tambien su carne de un sabor agradable.. 

PONCHIRI. Fruto aromatico de las ori- 
llas del rio de las Amazonas, que se dice produ- 
cido por un Laurel. 

PONGO LA DM. Nombre malabarense de un 
vejelal caliente, que, segun Rédio, es propio pa- 
ra combatir las enfermedades que provienen del 
frio, los humores pituitosos v las calenturas. 

PONNOGAM. Arbol de las Indias con cu- 
vas hojas machacadas y miel se prepara una ca- 
laplasma que, segun Ray, se aplica sobre la 
mordedura de los animales ponzoñosos. 

POOMICHA CAREI KALUNG. 
Nombre de una raiz semejante al regaliz, pero 
menos dulce, que, segun Ainslie, se prescribe 
en la India, en tisana, como alterante. 

POONJANDE PUTTA YX. Nombre in- 
diano de la corteza morena de una planta de Ma- 
labar, de un olor suave, muy estimada como al- 
lerante en cocimiento. 

POPULINA. Nombre de uno de los prin- 
cipios inmediatos de la corteza del Alamo Tré— 
mulo ! V. esta palabra ) , descubierto por Bracon- 
not, y al cual esta corteza puede deber, asi co— 
mo à la salicina que contiene, la accion febrifu- 
ga que se le atribuye. La populina está en masa 
muy ligera, de un blanco relumbrante, deun sa- 
bor azucarado, análogo al del regaliz; es poco 
soluble en el agua, aun hirviente, mas soluble en 
el alcohol, se funde al fuego y arde despues di— 
fundiendo un olor aromático. 

PORCELANA, ("ຄນ າ. Género de mo- 
luscos gasterópodos pectinibranquios, de la fami- 
lia de los buccinóides, notable por el pulimento de 
su concha que carece de opérculo, es de figura 
oval, bombada por un lado y plana por el de la 
abertura que es longitudinal, estrecha y señala— 
da con arrugas trasversales. Estos moluscos ha- 
bitan especialmente en las costas y en las exca— 
vaciones de las rocas, y tambien parece que se 
hunden en la arena; sus costumbres y sus hábi— 
tos son poco conocidos aun. Las- porcelanas son 
muy numerosas ; se encuentran en casi todos 
los mares, pero las mas hermosas viven entre los 
trópicos, siendo alli donde toman los colores bri- 
llantes de que algunas están adornadas, mientras 

e las de las altas latitudes son mas empañadas. 

s especies de nuestros mares son pequeñas y 
poco notables ; en los mares calientes las hay de 
muy lindas y muy apreciadas, Algunas son em- 
pleadas para hacer cajas de tabaco, como la Por- 
CELANA ARGOS | Cypræa Argus); otrassirven pa- 
ra hacer collares, como la PORCELANA NUCLEO (Cy- 
pras nucleus, L.), especie de las grandes [n— 

ias 


La Poncg.ANA MoNEpa, Cauris (Cypræa Mone- 
ta, L. ) , especie, delos mares de la India, de las 
costas de las Maldivas, del Océano atlantico, es 
una pequeña concha oval, plana por debajo, de 
bordes muy gruesos, un puco nudosos, de color 
uniforme blanco amarillento, algunas veces de 
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limon por encima y blanco por debajo. Esta por- 
celana, conocida vulgarmente con el nombre de 
Moneda de Guinea, es llamada Bia por los Sia- 
meses, Coris en casi todas las Indias orientales, 
Siqueyes en Filipinas, y Bouges en la costa de Gui- 
nea. Los Negros emplean los tauris como mone- 
da, y tambien hacen de ellos brazaletes y collares, 
enbilándolos del mismo modo que las cuentas de 
rosarios, y además los uli'izan para bordar sus 
gorros y taparabos, 

FPORCELIN. Yerba muy refrescante, pro- 
cedente de la Ascension y aclimatada en el Cabo, 
que es quizás una verdolaga, segun Kolbe. 

PORFIDO. loca heterogénea, compues- 
la de una pasta de petrosilex mas ó menos anfi- 
boloso, que envuelve cristales determinables de 
feldespato, y accidentalmente anfibola, kentejue- 
las de mica , granos de cuarzo, y tambien cali- 
20. El pórfido es fusible al soplete en esmalte 
negro ó gris. El Sr. Brongniart dice que es 
siempre rojo ó rojizo, pero sus colores son 
muy variados; y, aunque se hayan dado casi - 
siempre otros nombres à las rocas de extructura 
porfirica que son rojas, no por eso dejan de ser 
verdaderos pórfidos. Asi es que se ha llamado 
Melafira al porfido negro, Ofito al pórfido verde, 
consiltuyendo cada color una variedad de roca.— 
El Pórfido antiquo se compone de una pasta de 
un pardo rojo muy vivo y oscuro, con cristales 
de feldespato blanco y granos de cuarzo. Dase el 
nombre de Pórfido cuarcifero à toda variedad que 
contenga una cantidad notable de granos de cuar- 
20; y se llama Porfido calcarífero el que contie— 
ne pequeños granos calizos. 

El porfido rojo antiguo,.el mas conocido de to- 
dos los pórfidos empleados, recibió el primero el 
nombre de pórfido en razonde su color purpüreo 
(porphyra, ໂລ púrpura). Despues los artistas y 
los aficionados aphcaron este nombre de pórfido 
á otras piedras diferentes por su color y su na— 
turaleza, pero que tenian una extructura análoga; 
asi es que en el dia la palabra pórfido, tomada en 
su acepcion vulgar, designa una maleria mineral 
compuesta de una pasta en la cual están disemi— 
nadas una multitud de pequeñas partes angulo— 
sas ນຸ granuliformes de un color diferente de el 
del fondo. 

Los pórfidos que lienen una pasta muy compac- 
la y de un grano muy fino, son susceptibles de 
un pulimento muy hermoso y presentan colores 
vivos agradablemente manchados. La rareza de 
esta piedra, las dificultades de labrarla, tal vez 
mas aun las pretensiones de los operarios y el 
culto de los aficionados, han hecho su empleo 
muy poco frecuente en nuestros dias. 

En Itàlia se encuentran algunas variedades de 
pórfido. Los Romanos labraban mas particular— 
mente el pórfido rojo y serpentino, que sacaban de 
Egiplo y de Arabia. Losantiguos monumentos de 
Roma estaban adornados con colunas de pórfido, 
decoradas con una magnificencia y una grande— 
za que no se encuentra en los mármoles. Cons— 
truianse tambien de pórfido tumbas y algunas es- 
latuas. 
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A pesar del gusto poco pronunciado de los mo- 
dirae gara el ¿rfido, hanse establecido en va— 
rios paises en donde abunda esta roca manufactu- 
ras destinadas à labrarla, ulilizándola para man- 
gos de cuchillos, candeleros, saleros, ciertos vasos 
y morteros. La utilidad de esta piedra no puede 
negarse; mas dura que el mármol, es inatacable 
por los ácidos, y — liquido la mancha. Esla 
propiedad, unida al brunido vivo y permanente 
que son susceptibles de tomar los pórfidos, los 

reciosos para mesas, chimeneas, piedras 
de moler, etc. : 

Lémery dice que el pórfido aplicado al torillo, 
aplaca losardores venéreos, y que reducido ເາ 
de entra como desecante en ungüentos y emplas- 
08. . 

PORLIERA, PontiEra. Género de plan- 
tas de la familia de las terebintáceas zigofiléas, 
tribu de las zigofiléas verdaderas, establecido 

or Ruiz y Pavon para arbolillos del Perü y de 

hile. Las hojas de la PORLIERA HIGROMÉTRICA ( Por- 

- liera hygrometrica, Ruiz y Payon ) se abren ] se 

cierran segun el estado de la atmósfera ; su leño 
pasa por sudorifico. 

PORONO JIWA. Nombre que se da en 
Java à una planta considerada en esta isla como el 
antidoto de los venenos tragados, en la cual los 
naturales ponen la mayor confianza. — . i 

PORTLANDIA, PortLannia. Género de 

. Plantas de la familia de las rubiáceas cincóna— 

céas, tribu de las hediotidéas, y de là pentandria 
monoginia, establecido por R. Brown para arbus- 
tos de las Antillas. 

Portlandia de seis estambres 

jeortiemiie hexandra, Jacq.; Buena hexandra, 
olh. ; Coutarea spinosa, Aubl.). La corleza de 
este vejetal del Brasil, conocida en Portugal ba- 
jo el nombre de Quixa DE nio JaNkIRO, segun Go- 
mez, es febrifuga, pero caliente y desagradable 
de tomar. Esta corteza, que algunas personas 
iensan que es la Kina nora, no debe ser con- 
undida con la corteza de ExosTEMMA SOUZA- 
No (Exostemma Souzanum, Martius), que se 
llama en el Brasil Quina de pianhy. Segun Ve- 
lloso, la Quina de Pernambuco procedería de la 
especie de que tratamos, y la Quina de pianhy 
seria suministrada por un solano distinto de! So- 
lano Falsa—Quina. ` 
POSCA. Especie de bebida turca, hecha con 
la pasta de harina hervida en el agua ; era usa— 
da tambien de los Romanos. 
FPPOSSET. Leche hervida con cerveza: espe- 
cie de bebida inglesa. 
POTAHKI. Asi denominan, en Constantino— 
. pla, las cenizas y potasas del mar Negro. Las 
` potaki son parte del negocio que los Holandeses 
€ Ingleses hacen en las las , extrayendo es- 
las dos naciones, todos los años, una gran can- 
tidad de este producto que utilizan en la fabrica- 
cion de paños. s 
POTALIA , PorALiA. Género de plantas de 
la familia de las loganiáceas, tribu de las pota- 
liéas, y de la decandria tnonoginia, establecido 
por Aublet para arbolillos de la América tropical. 
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Consta de dos especies inleresanlisimas bajo [a 
doble aplicacion económica y farmacéutica. 

Potalla amarga /Potalia amara, Aubl.). 
Esta especie, natural de la Guiana, es de un 
amargor extremo en todas sus partes ; sus tallos 
nuevos destilan una suerte de resina amarilla que 
despide, ບເ al fuego, un olor suave seme- 
jante al del benjui, y son empleados, asi como 
sus hojas, en su país natal, contra las enferme- 
dades venéreas. À alta dósis, el cocimiento de 
esta planta es prescrito como vomilivo y se em- 
plea en el caso de envenenamiento por la yuca 
no preparada ó el de otras plantas nocivas. 

La PorALIA QUE LLEVA RESINA ( Potalia resini- 
fera, Mart. ), planta de la provincia de Rio Ne- 
gro, en el Brasil, tiene sus hojas, que son mu— 
cilaginosas y astringentes, empleadas en infuso 
en este país contra las oftalmías. 

POTAMOGETO, Poramoceron. Género 
de que de la familia de las nayádeas , en la 
cual constituye una tribu distinta, y de la tetran- 
dria tetraginia, compuesto de especies que se 
crian generalmente , en grande abundancia, en 
las aguas estancadas y corrientes de todos los 
países templados y un poco frios. 

El PorAMOGETO MARINO , GRAMA MARINA ( Pota- 
"i marinum , L.), planta indigena, segun 
el 5r. Freydensberg, podria servir de alimento al 
hombre en Islanda, en donde se cria en abun- 
dancia d á menudo se deja sentir la carestia ; en 
Seelandia se saca de ella turba, y en Norwega, 
sosa, 

Segun Lémery, el POTAMOGETO PERFOLIADO ( P0- 
tamogeton perfoliatum , L.) , planta tambien in— 
digena, es refrescante, astringente, útil en la 
disentería, en cocimiento., y contra los herpes, 
en tópico. , 

POTASIO. Metal particular , radical de la 

tasa , que no existe en el estado de pureza en 

a naturaleza, pero que se encuentra en ella fre- 
cuentemente en el estado de óxido combinado con 
otras bases, y tambien en el estado de sal. Ob- 
liénese puro descomponiendo à una alta tempera- 
tura la potasa por el hierro, ó el carbonato de 
polasa por un exceso de carbon.—Este metal tie- 
ne el brillo y el lustre de la plata pulimenta— 
da, es blando y maleable como la cera, puede 
amasarse entre los dedos y ser cortado fácil— 
mente con un instrumento cortante á la tempera- 
tura ordinaria ; su densidad es de 0,865; se fun— 
de à 4-55", y se volatiliza á una temperatura 
próxima al calor rojo; expuesto al aire, se empa- 
ña luego y se blanquea oxidándose; calentando , 
se inflama y se convierte en protóxido; puesto 
en contacto con el agua, se inflama en la superfi- 
cie de este a descomponiéndolo, y se pre- 
senta: bajo la forma de un globulillo fundido , ro- 
jo de fuego , que se agila dando vueltas y desa— 
parece luego.— El potasio es fácil de distinguir 
de los demás metales en su accion sobre el agua, 
y en el producto que forma descomponiéndola 
instantáneamente. Si.se evapora el agua en me— 
dio de la cual el potasio se ha oxidado, se ob- 
tiene un residue jaraboso, acre y cáuslico , que 


POT 
presenta con los reactivos todas las propiedades 
de la potasa pura.— V. Oxido de potasio. 

Del acetato, el antimonialo, el arseniato, el 
arsenito , los carbonatos, el cianuro, el clorato, 
el clorito, el cloruro, los cromatos , el mangane- 
sato, el meconato , el nitrato, el oleo-margarato 
el oxalato, el óxido, el sufato, el sulfito, el 
sulfuro , los tartratos, el yoduro y compuestos de 
polasa, que tienen aplicacion à las artes y á la 
medicina , se trata en esta obra en su correspon- 
diente lugar. 

La grande afinidad que el potasio posee para 
el oxigeno lo hace emplear con ventaja para des- 
componer ciertos ácidos y óxidos, à lin de obte- 
ner sus radicales. 

POTENTILA , 'orzNriLa. Grande y her- 
moso género de plantas de la familia de las rosá- 
seas, y de la icosandria poliginia, compuesto de 
unas 475 especies, yerbas vivaces, raramente ar- 
bustos, que se crian la mayor parte en las co— 
marcas templadas y frias del hemisferio boreal, 
encontrándose un muy corto número de ellas mas 
allá del trópico de capricornio. 

Potentila anserina, Buen Va- 
ron, Plateada (| Polentilla anserina , L.). 
Esta planta indigena es comun á lo largo de los 
caminos , de los rios y en los lugares inundados 
durante el invierno. Su tallo delgado se alarga 
mucho arraigándose en los nudos, en donde produ- 
ce tambien rosetas de hojas ; sus hojas, que co- 
munmente forman mazorcas, son pinnadas conim- 
par, compuestas de 15 à 25 hojuelas, verdes por 
encima, sedosas plateadas por debajo, ovaladas 
oblongas, marcadas en Jos bordes con dientes 
profundos Lu interpoladas con hojuelas 
muy eñas; sus flores son amarillas , grandes 
y solitarias en largos pedúnculos radicales. 

La potentila -anserina debe su denominacion 


específica á la circunstancia de que las ocas bus- | 


can sus hojas para comerlas; en Escocia estas 
mismas hojas son empleadas como legumbre 
aderezadas de maneras diversas. El rizoma de es- 
ta planta, que es grueso, negrusco y de sabor 
analogo à la pastinaca, se come en varias par- 
tes del norte de Europa. Hoy dia muy raras veces 
se hace uso en medicina de esta polenlila, aun- 
que zoe sido empleada y recomendada antigua- 
mente bajo distintos conceptos. -~ 
Potentila derecha, Siete en ra- 
ma, Tormentila, Tormentila de- 
recha, Tormentila oficinal / Poten- 
tilla erecta, Nestler; Tormentilla erecta, L.). 
Esta e 
se cria en abundancia en la sierra de Trujillo há- 
cia la puebla de Sanabri* , en la sierra de Gala, 
en Monca 0, montes de Buitrago, Alcarria, Ara- 
£n , uña, elc. Su rizoma es grueso, redon- 
0 , mas ó menos oblicuo, y arroja uno ó varios 
tallos delgados, tendidos ó ascendentes, segun 
la variedad, ramosos, dicelomos; sus hojas son 
sésiles, de 3á 5 hojuelas ovaladas, dentadas en 
la mitad superior, un poco cuneiformes, pubes- 
cenles sobre todo en su cara inferior y en los 
bordes, y verdes en sus dos caras; sus flores 


y |brosa, rojo parda por e 


specie es comun en Europa, y en España | 
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son numerosas, pequeñas y amarillas. 

Las raices de tormentila son casi cilíndricas, 
mas gruesas por la parte superior, á menudo ro- 
llizas y con fibrillas , del grueso de un dedo , nu- 
dosas , articuladas , cortas y torcidas , lo que las 
asemeja algo à las de bistorla, de color pardo, 
escamosas al exterior y rojas en el interior, sin 
olor y de sabor estíptico.—Segun Meissner, esta 
raiz contiene: 2 gram. de miricina , 5/4, de ceri- 
na , 414, de resina , 474 de tanino, 180'/, de roj 
de lormentila , 257 de rojo modificado, 43'/, de 
extracto .gomoso , 282 de goma, 77 de extracti— 
vo, vestigios de aceite volatil , 143 de fibra leño- 
sa, y 64 de agua; total, 1000. 

Por la gran cantidad de tanino que encierra la 
raiz de tormentila es empleada en el norte de 
Europa, sobre todo en los lugares donde no se 
cria el roble, para el curtimiento de las pieles. 
Por su maleria colorante roja tan abundante sir— 
ve en Laponia en la tintura, particularmente de 
los cueros. En medicina la tormentila es uno de 
los mejores astringentes indigenos conocidos; ha 
sido aconsejada en la laxitud de la fibra , la diar- 
rea, la disenteria, las hemorrágias, etc.; al exte- 
rior se prescriben los fomentos-de esta raiz para 
fortificar las encías , avivar las úlceras bavosas, 
resolver las contusiones , elc. 

Potentila rastrera , Cinco en ra- 
ma, Pentafilon, Quinquefolio (Po- 
tentilla reptans, L.). Planta vivaz que se cria 
en Europa, y que abunda en España en las orillas 
de los arroyuelos y en los lugares herbosos y 
frescos. Presenta tallos sencillos ó.un ramo- 
sos, de uno ó dos piés , tendidos y rastreros, ar- 
ticulados ; hojas compuestas de cinco hojuelas 
aovadas , dentadas, lampiñas ó pubescentes sola- 
mente en su cara inferior; sus flores son amari- 
llas, solitarias y axilares. 

La raíz de quinquefolio, parte usada, es grue- 
sa como un cañon de pluma , larga» simple, fi- 

lanca por den- 
tro; la corteza es insipida , y el corazon es muy 
amargo, En medicina se emplea este rizoma co— 
mo astringente , sea interiormente, sea exlerior- 
mente. Antes de la introduccion de la quina en 
Europa, servia para el tratamiento de las calen- 
turas intermitenles ; pero despues de esta າຊ 
ha sido casi abandonado, à pesar de que algu- 
nos médicos lo recomiendan aun. Se dice que 
lambien puede servir para curlir cueros. 

Las hojas de la PorENTILA FRUCTICOSA ( Poten— 
Lilla fructicosa, L.) y dela PorENTILA RUPESTRE 
( Potentilla rupestris, L.), especies que se crian 
e nuestros Pirineos, en Siberia se usan à guisa 

e te. 

POTERIO, Porenium. Género de plantas 
de la familia de las rosáceas driadéas, y de la 
monoecia poliandria, compuesto de especies her- 
báceas vivaces, raras veces frutescenles, que se 
crian naturalmente en las partes medias de la Eu- 
PIE en las islas Canarias. 

teriosanguisorba, Pimpinela, 
Pimpinela menor /Poterium sanquisor- 
ba, L). Esta planta herbácea, vivaz, que se cria 
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en España en las praderas de las montañas , tie- 
ne sus tallos simples , lampiños, derechos, de un 
pié ó mas de alto; sus hojas son aladas, compues- 
tas de 11 à 21 hojuelas, redondeadas ó aova- 
das , lampiñas y aserradas ; sus flores son verdo- 
sas, en espigas apretadas, cortas. 

Este vejetal se cultiva en las huertas, porque 
sus hojas, que son un poco amargas y de sabor 
acre, como pimienta, pero inódoras, elc. , son 
usadas en las ensaladas como condimentarias y 
digestivas. Segun Pallas, los Tongusos, pueblo 
de la Siberia, comen las raices de la pimpinela, 
cocidas, v tambien usan las hojas à guisa de té, 
asi como lo practican, segun el Sr. Fraser, en la 
tierra de Van-Diemen. La pimpinela fué conside- 
rada como galactóforo, pero la experiencia no ha 
confirmado esta propiedad. Ha sido preconizada 
como astringente, diurética, vulneraria , buena 
contra la quemadura, elc. , elc.; pero en el dia 
apenas liene uso, y tan solo se la emplea para la 
cocina, y la alimentacion del ganado en prados 
artificiales. 

POTOS, Pornos. Género de plantas de la fa- 
milia de las aroideas , tribu de la oranciáceas , y 
de la tetrandia monoginia, que comprende un 
gran nümero de especies , en general de la Amé- 
rica del sud y de la India, algunas parásitas, y la 
p parte son acaules. 

Potros EN FORMA DE CaÑa (Pothos canne— 
formis , Curtis ; Pothos adorata , Anderson), in— 
digeno de Cumaná, ofrece un olor delicioso de 
vainilla, que embalsama las maderas, lo que le 
hace llamar vainilla por los naturales, quienes lo 
ponen en su tabaco, para aromalizarlo. 

E! Poros rérivo / Pothos fetidus, Mich.; Dra- 
contium fedidum, L.; lctodes fetidum, Bige- 
low), tiene, como se ha dicho en el Draconcio 
fétido (WV. esta palabra), raices acres y fétidas, 
usadas en medicina , y sus hojas se aplican con 
éxilo sobre las úlceras purulentas, los herpes, y 
sobre los vejigatorios m reemplazar la poma- 
da epispástica, segun Barton. 

POUPARTI y PorPAnTIA. Género de plan- 
las de la familia de las terebintáceas anacardiéas, 
establecido por Commerson para árboles de la 
isla de Borbon. Segun Tukey, se cultiva en el 
Congo la Pourarria ne Bonnox ( Poupartia bor- 
bonica, Commerson ) , cuyo fruto, que se llama 
Safou, Safu, tiene la magnitud de una ciruela 
pequeña, madura en octubre, es comestible y 
el mejor de todos los de este país, en el concep- 
to de los habitantes. 

POURRETIA, Pounreria. Género de 
plantas de la familia de las bromeliáceas, estable- 
cido por Ruiz y Pavon para yerbas de la Améri- 
ca tropical, Segun Bonpland, el tallo de la Pour- 
RETIA PIRAMIDAL / Pourretia pyramidata , Ruiz y 
Pavon), llamada Achupaya 6 Achupalla en el 
Perú, etc., contiene una sustancia medular blan- 
Ca, acuosa, esponjosa, buscada por los viajeros 
que carecen de agua, y los niños chupan su zu- 
mo que es insípido; también se come la planta en 
los tiempos de carestía, y los osos se alimentan 


de ella en todos tiempos.—Para la POURRETIA vr- ! 
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LLOSA ( Pourretia lanuginosa , Ruiz y Pavon), V. 
Pitcairnia cristalina. 
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PREMNA, PresxsĘ. Género de plantas de 
la familia de las verbenáceas, y de la didinamia 
angiospermia , que comprende hoy dia una doce- 
na de arbolillos que se crian principalmente en 
el Asia y la Nueva-Holanda tropical. 

Premna de hojas enteras /Premna 
integrifolia , L.). Este vejetal de la India tiene 
sus raíces de un sabor ardiente ; sus hojas tienen 
un olor fuerte, sobre todo cuando secas, muy 
análogo al de la sardinera, y, aplicadas sobre la 
cabeza, curan la jaqueca, segun Commerson, lo 
que ha hecho llamar à la planta Arbol. de la ja- 

ueca. El cocimiento de la raiz es usado en la In- 
dia como cordial y estomático, contra las calenta- 
ras, los fatos, etc., à la dósis de media taza dos 
veces por dia; el de las hojas se prescribe contra 
los dolores de estómago. 

La PREMNA DE CUATRO HOJAS [ Premna quadri— 
bea , Sch.) es muy empleada en medicina por 
w Negros de la Senegambia , segun Schuma- 
cher. | ~. 

PRENANTO, PnarssNTHES. Género de 
plantas de la familia de las compuestas liguliflo- 
res, tribu de las achicoráceas , y de la singene- 
sia poligamia igual, compuesto de yerbas ó ar- 
bustos que se crian en la Europa austral, las re- 
giones del Mediterráneo, el Asia templada y la 
América horeal. Entre las especies que se cono— 
cen citarémos las mas interesantes. 

Prenanto Serpentaria Migne 
Serpentaria , Pursh.). Esta planta, de la Améri- 
ca septentrional, es considerada como un reme— 
dio asegurade cóntra la mordedura de las cule— 
bras de cascabel, y por eso se la llama en este 
país Snake- weed, verba de serpientes; se aplica, 
chafada, sobre la herida hecha por el animal, y 
si sobrevienen sintomas generales, se da al inte- 
rior en infuso. Segun J: Hubble, el PRENANTO MUY 
ALTO / Prenanthes altissima, ໂ,.) goza delas mis- 
mas propiedades. 

PRIMULA , Primula. Grande v hermoso 
género de plantas de la familia de las primuláceas, 
à la cual d su nombre , y de la pentandria mo- 
noginia, que comprende hoy dia unas 60 especies, 
la mayor parte indigenas de los países templa- 
dos y de las montañas de Europa y del Asia. 

Primula de primavern, Aurieu- 
la, Primavera, Primula, Primula 
de jardin, Yerba de la parálisis, 
Yerba de San Pedro mayor, Ve- 
Morita eomun (Primula veris elatior , L.). 
Esta especie, indigena, abunda en la primavera 
en los bosques y las praderas de casi toda la Eu- 
ropa, y florece en abril y mayo. Tiene las hojas 
largas, anchas, ásperas al tacto, arrugadas, 
tendidas sobre la tierra, lampiñas, ovaladas 
oblongas y dentadas; de entre ellas brotan mu- 
chos tallitos ó mas bien cabillos que sostienen pa- 
rasolillos de flores amarillas , olorosas , formadas 
cada una de un tallo , que remata en cinco seg- 
mentos escotados; su fruto es una cápsula uni 


PRI 
loeular, 
en su ápice.—La variedad ó especie PRIMULA DE 
PRIMAVERA OFICINAL, VELLORITA, YERBA DE SAN 
Pepro ( Primala veris officinalis, L.) es muy vè- 
cina de la precedente y se cria en las mismas ln- 
calidades , en la primavera ; se le parece por su 
porte, por la forma de sus hojas y por el número 
de sus flores, pero se distingue de ella por los 
lóbulos cóncavos de su corola. 

Estas dos plantas son ordinariamente confundi- 
das por los usos medicinales y económicos que se 
hace de sus diversas partes. Los primeros han 
sido antiguamente numerosos, pero hoy dia son 
casi nulos, pues el nombre de estas primulas no fi- 
gura ya en la mayor parte de los tratados de Ma- 
teria médica, y varios médicos ase que son 
absolutamente inertes. En cuanto á los últimos, 
son de importancia secundaria: en algunas par- 
tes de E se comen las en ensalada ó 

, y à veces se añaden sus flores al infuso 
de té para comunicarle cierto aroma; su rizo- 
ma sirve para la confeccion de una ie de 
cerveza. Este rizoma, segun el Sr. Saladin, con— 
lene: un poco de Ar(antitina ; un aceite volátil 
amarillento, semiconcrelo , de un olor de hinojo; 
malato i fosfato de cal; ácido péctico, y una ma- 
teria soluble en el alcohol. 

Estas dos especies y varias otras, tales como 
la PuisuLA Oreja pe Oso, Ongia ບະ Oso ( Primula 
Auricula , L.) , que se habia usado como vulne- 
raria, la PRIMULA DE HOJAS ENTERAS (Primula inte- 
grifolia, L.) , la Primura sin TALLO (Primula 
acaulis, All.j, etc., que todas presentan un 
gran número de variedades muy hermosas por 
sus flores, son cultivadas en los jardines como 
plantas de adorno. 

PRENOS , Prinos. Género de plantas de la 
familia de las ilicineas, y de la hexandria mono- 
ginia , compuesto de 13 especies , arbolillos de la 
América boreal. 

El Puwos verticiLano /Prinos verticillata , 
L.) es un árbol comun en varias parles de los 

dos—Unidos, sobre todo en los lugares pan— 
lanosos. Su corteza, astringente y amarga, ha 
sido empleada, en este pais, en vez de quina, en 
las calenturas intermitentes y en algunas enfer— 
medades de la piel , segun Bigelow , en sustan— 
cia ó en eocimiento. Las bayas de esle árbol son 
amargas y pueden servir para la tintura. 

PRIÓNO, Prioxus. Género de insectos del 
órden de los coleópteros subpentámeros , tetrá— 
meros de Latreille, familia de los longicornios y 
de la tribu de los prionios , creado por Geoffroy 
y generalmente adoptado despues, que compren- 
de una quincena de especies, dos de Europa, 
nueve de la América septentrional, y cuatro ó 
cinco del Asia oriental y occidental. Estos insec— 
tos, que apenas vuelan, y solo por la tarde ó 
á la noche, habitan reg te en los tron— 
cos de los árboles. La larva del PRIONO CER- 
VICORNIO (Prionus cervicornis, Geoffr.), del 
género Cerámbice ( V. esta palabra) de Linneo, 
y que en América vive en el leño de una 
cie de Bombace | V. esta palabra), es usada 
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polisperma , que se abre en diez dientes | como alimento. — Y. Gorgojo. 


PROPOLEOS, Proronis. Es una sustancia 
resinosa ó cera imperfecta, primeramente blanda 
y dúctil y despues sólida, de color amarillo ver— 
doso ó rojo pardusco; se ablanda con eb solo ca- 
lor de los dedos adquiriendo ductilidad; es solu- 
ble en el alcohol y se saponifica por los álcalis; 
carece de sabor y liene un olor aromático pareci- 
do al de los pópulos. Segun Vauquelin , contiene: 
resina, 57; cera, 14; impuridades, 14; ácido y 
pérdida, 15. Es una sustancia vejetal de origen 
dudoso, recogida por las abejas para cubrir el 
fondo y tapar las rendijas de sus habitaciones, en 
una palabra para cubrir lo interior de la colme— 
na. Los antiguos creian que el propóleos era di- 
gestivo, resolutivo v vulnerario, ete., pero en el 
dia no se le considera propiedad alguna médica, 
ó à lo menos no liene uso. 

PROSOPIS, Prosoris. Género de plantas 
de la familia de las leguminosas mimoséas , tri- 
bu de las parkiéas, y de la decandria monoginia, 
que comprende arbustos originarios de la India. 

‘l fruto de la Prosopis punosa ( Prosopis dubia, 
Kunth) sirve para blanquear la ropa en la Nue— 
va-Granada. ajo este respecto es una especie 
de saponaria.— V. Sapindo. 

PROTEA , Protea. Género de plantas de 
la familia de las proteáccas à la cual da su nom- 
bre, y de la tetrandia monoginia, compuesto de 
matas y arbustos indigenos del Africa y mas 
saor Marire del cabo de Buena—Esperanza , 
muchos de los cuales se han aclimatado en Euro- 
pa sirviendo de ornato en los jardines. Entre las 
numerosas especies de este genero debemos in- 
dicar: la PROTEA DE COLOR DE PLATA, ÁRBOL DE PLA- 
TA ( Prolea argentea , L.) , que tiene las hojas de 
un blanco plateado, y se cultiva algunas veces en 
los invernaderos de los aficionados; la PROTEA HER- 
mosa ( Protea speciosa, Thunb.), cuya corteza 
es empleada para curtir cueros; la PROTEA dE 
FLORES GRANDES / Protea grandiflora, Thunb.) , 
cuya corteza sirve, enel Cabo, para combatir la 
diarrea , y el leño se usa como combustible; la 
PROTEA QUE LLEVA MIEL ( Protea mellifera, Lam.), 
que destila de sus flores una especie de miel ó 
jarabe usado, en esta colonia, contra la tos, ete. 

PRUSIATOS. Nombre antiguo que se dió 
á los compuestos del ácido prúsico con las bases, 
compuestos hoy dia considerados como cianuros 
0 hidrocianatos.— V. Cianuro. 
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PUCHANAVIE. Nombre de una raiz con- 
siderada en la India como un violento veneno, 
sobre todo siendo fresca; facultad que los dro— 
gueros del país procuran conservársela ponién— 
dola en aceite. Segun Ainslic, se encuentra en los 
bazares una variedad de esta raiz que es todavia 
mas violenta, llamada Karoo-Navre, y cuyo uso 
no indica. 

PUERCO ESPIN, Hystrix. Género de 
mamíferos roedores, creado por Linneo, y > 
los naturalistas modernos, principalmente Fr. 
Cuvier , han dividido en cinco grupos genéricos 
distintos, que han recibido los nombres de PUFER- 
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LO ESPIN | Hystrix), ATERCRU | Atherurus, , Si- | 
NETERO Ó CoEnDÚ (Synetheres) , ERETIZONTE (Ere- 
thizon) y Espicuro ( Spiggurus) , y cuyos carac- 
téres pueden consullarse en obras de Zoologia. 
Colócanse en la division de los puercos espines ó 
Histrides de los modernos una docena de especies, 
Ts habitan.la Europa meridional, el A-ia, el 

frica y tambien la América. Aquí solo nos ocu- 
parémos de una. 

Puerco espin de cresta, Espin, 
Puerco espin /Hysirix cristatus, L.). Prin- 
cipalmente se halla esparcido en Italia, sobre to- 
do en las partes meridionales de este pais, y 
tambien se encuentra en Espana, en Grecia y en 
el norte del Africa, pero parece probable que no 
es originario de la India, como se habia preten- 
dido.— Su longitud total, desde la punta del ho- 
cico h sta el origen de la cola, es de 60 centime- 
tros, y ésta liene cerca de 13 centimetros. Su fi- 
Sonomia es grosera, sus formas macizas y su an- 
dar pesado. La cabez : y el cuello están guarne— 
cidos de pelos muy largos, que el animal puede 
levantar como una pes de penacho; el hocico, 
los lados del cuello, la garganta, la parte ante— 
rior de las espal as, los miembros, el pecho y el 
vientre están cubiertos de pe os cortos; la parte 
posterior de las espaldas, el lomo, los costados 
del cuerpo, los muslos y las ancas están revesti- 
dos de espinas. De estas espinas las mas gruesas 
se hallan en los costados y en la parte anterior 
del lomo; las que guarnecen los muslos y las an- 
cas son mas cortas, pero de la misma naturaleza 
que las primeras, 1 las que າາ rem la cola son 
tuhos abierlos por la extremidad libre y pegados 
à la piel, como todas las otras espinas, por pe- 
diculos delgados y duros. Todas ກາ partes de la 
piel cubierlas de pelos son negruzcas que liran á 
rojo; his espinas llenas están compuestas de ani- 
llos alternativamente blancos y negros, y los tu- 
bos huecos son del todo blancos. Este oscuro y 
triste color varia un poco segun los individuos, 
habiéndose observado algunos que eran casi del 
todo blancos. 

Este animal se encuentra en los lugares inha- 
bitados, en los ribazos áridos y pedregosos si- 
tuados al mediodía; se ahueca gazaperas pro- 
fundas, de varias aberturas, en donde vive en 
una extrema soledad ; permanece escondido todo 
el dia, y no mas sa'e por la noche para ir á bus- 
car su alimento, que consiste en r ices, botones, 
fabucos y frutos silvestres. Golpea con el pié del 
mismo modo que las liebres y los conejos; su voz 
se parece al gruñido del cerdo. La cópula se ve- 
rifica en el mes de mayo; las ventregadas son de 
tres á cuatro individuos; los pequeñuelos nacen 
en el mes de agosto, y ya lienen pelos espinosos. 

Cuando el puerco espin está espantado-ó irri- 
tado, endereza todas sus e-pinas del mismo mo- 
do que el erizo; pero es falso, aunque se haya 
escrito durante mucho tiempo, que pueda lanzar 
sus espinas contra sus enemigos. 

Segun el género de vida de los puercos espines, 
su ¿aza es dificil; sin embargo, se cogen, en ge- 
neral, quemando azufre á la abertura de su ga- 
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2 y obligandoles ası ມ salir de ella durante 
el dia. 

La carne de puerco espin tiene un sabor v un 
olor sosos, y, aunque un poco dura, no es mala de 
comer; es de dificil digestion porque es muy gra- 
sa, y no conviene sino à los estómagos robustos; 
antiguamente pasaba por laxaute y diurética. Los 
bezares de puerco espin , llamados Histricitas, 
Piedras de Malaca , etc., que se dice se encuen- 
tran en la cabeza, en el estómago ó en el higado, 
y son amargos y de un color purpurino claro, 
eran considerados como sudorificos y alexifárma- 
cos por los antiguos. 

PULMONARIA, Ponnoxarja, Género de 
plantas de la familia de las borragineas, y de la 
pentandria monoginia, formado de yerbas pelo- 
sas ó erizadas, que se crian en la Europa media 
y meridional. 

Pulmonaria ofleinal, Pulmona-— 
ria / Pulmonaria officinalis, L.). Especie indi- 
gena, vivaz, herbácea, que se cria en las altas 
montañas en localidades sombrias. Su rizoma es 
grueso y arroja tallos aéreos, altos de 1 à 3 deci- 
metros , simples en la base y divididos solamente 
por arriba para formar los ramos de la inflores- 
cencia; sus hojas están cubiertas de pelos bastante 
liesos, à menudo manchadas de blanco por enci- 
ma, las radicales ásperas, entre aovadas y de fi- 
gura de corazon; las flores son azules ó rojas sea 
en piés diferentes , sea en el mismo pié, à veces 
la una al lado de la otra.—La PULMONARIA DE H0- 
JAS ESTRECHAS ເເ. angustifolia, ໂ,. ) no 
se distingue de la precedente sino en que sus 
hojas radicales son lanceoladas, segun Linneo, 
por cuyo molivo se confunden en el uso. 

La presencia de las manchas en las hojas de las 
pulmonarias indujo á los antiguos botánicos mé- 
dicos á comparar el aspecto de estos órganos con 
el de nuestros pulmones, y desde entonces , con- 
secuentes en sus ideas sistemáticas, pensaron que 
debian ser saludables en las afecciones pulmona- 
res. De ahi procedió la gran reputacion de que 
estas plantas han gozado bajo este concepto du- 
rante largo tiempo, reputacion que no ha resis- 
tido á la prueba de un exámen sério. Hoy dia no 
son empleadas ya sino como mucilaginosas y emo- 
lientes, y ciertos autores aun miran su acción co- 
mo AAR Brinhon nula.— En algunas partes de 
Europa , principalmente en Escocia, las pulmo- 
narias son usadas como hortalizas. Tambien sir- 
ven en tintura para obtener un color be 

Los Irlandeses comen tambien la PULMONARIA 
maritima / Pulmonaria maritima , ໂ,. ) ; hacen 
confitar esta planta en el vinagre ó en ໂລ salniue- 
ra para el invierno. 

PUNGALU. Especie de laurel de Malabar, 
euyo fruto, hervido y reducido à polvo, cura la 
sarna, aplicado al exterior. El aceite, extraido 
del fruto por expresion, es usado al interior y muy 
estimado. 

PUSU. Planta de la China que tiene, segun 
Kircher, la propiedad derejuvenecer à los que la 
comen ; es distinta del Gins ng (Y. esta palabra.) 

PUTCHWIEY. Nombre indiano de una es- 
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cun de cerveza preparada, en las móntañas de 
mhal, con semilla seca, y vuelta mas embria- 
gadora , segun Ainslie, por la adicion de la de 
khun ó mijo. 

, PUYA, Puya. Género de plantas de la fami- 
lia de las narciséas , establecido por Molina para 
plantas de Chile. La corteza de la Puya ne Cue 

Puya chiloensis, Molina; Guzmannia tricolor, 


UE | 
QUANLANG. Arbol de la China que con- 


tiene en su tronco un meollo harinoso y alimenti- 
cio con el que se hace pan, etc. Es probablemen- 
le un 3 es que lleva sagú. ” 

APOYA, Qcarora. Género de plantas 
de la familia de las clusiáceas , tribu de las clu- 
siéas, estab ecido por Aublel para árboles de la 
Guiana. El QUAPOYA PANA=PARI | Quapoya pana— 
pari , Aubl. ) , arbolillo dióico de Cayena, produ- 
ce un zumo resiniforme, amarillento, parecido à 
la goma guta y soluble en el agua. El Quarora 
TREPADOR / Quapoya scandens, Aubl.) , arbolillo 
del mismo país, resuda por su corteza y sus ho 
ond un zumo blanco resinoso, viscoso y traspa- 
rente. 

QUAUHYYAC OCUILENSIUM. Se- 
gun Ray, grande árbol de las Indias cuya corte- 
Za, que esastringente, caliente y desecante, corta 
la diarrea y provoca el sudor ; su zumo es estor- 
nutatorio. 


QUE 
QUENOPODIO, CEÑIGLO, Curxo- | 


POMUM. Género tipo de la familia de las quenopo- 
diáceas, y de la pentandria diginia, que consta de 
mas de 60 especies , plantas anuales ó raramente 
subfrutescentes, esparcidas en las partes templa- 
das de los dos hemisferios , y algunas en los al— 
rededores de la Nueva—Holanda, 
Quenopodio antielmintico, An- 
serina antielmintica, Ceñiglo an- 
tielmíntico, Ceñiglo contra lom- 
brices / Chenopodium anthelminticum, L.). Es- 
ta especie, que se cria en la América del norte, 
y facilmente en nuestros jardines, tiene hojas en- 
tre aovadas y oblongas, con dientes, y racimos 
sin hojuelas, Es muy usada en los Estados-Uni- 
dos como vermifuga: se da su zumo, à la dósis 
de una cucharad +, à los niños, y à la de un pe- 
queño vaso, á losadultos; tambien se administra el 
Cocimiento de. la planta ] se prescriben sus semi- 
. Se asegura queel Á ceite ısı ncial extraido de 
semillas, ó tal vez de las hojas, es aun mas 
eficaz; los Ingleses, que le designan bajo el nom- 
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Ruiz y Pavon; sirve de corcho en Chile; las 
flores tienen un nectario que da una miel muy 
abundante, que los habitantes recogen , parecién- 
dose en esto á las del ALETRIS DEL CABO DE BUENA- 
ESPERANZA (Aletris capensis, L.; V ltheimta viri- 
i diflora , Willd.) , cultivado en los jardines de al- 


¡Bunos curiosos. 
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bre de Verm-secd—oil , lo administran à la dósis 
de 6 á 8 gotas en una pocion apropiada para un 
m. ; prescribese tambien en la Guadalupe contra 
alénia. ` 

Quenopodio Rarlosmon Gyra 
dium Baryosmon, Schult.). Este vejetal, de Egip- 
to, es de una gran fetidez. 

Quenopodio blanco, Ceñiglo co- 
mum /Chnopodium album, Ae Esta especie 
¡es el Batina de la India , en donde es empleada 
| como refrescante, sedativa, diurética y util en 

las almorranas, Esta planta anual, indigena, muy 
abundante en los campos y en las inmediaciones 
de los caminos , es insipida é inódora. 
Quenopodio Botris, Blengra- 
nada, Botris, Yerba amarilla, 
¡Yerba de la primavera (Ch nopodium 
| Botrys, L.). Planta anual, indígena, que se cria 
en los sitios arenosos y se cultiva en los jardines; 
con hojas a , Sinuosas , y racimos sin ho- 
juelas y divididos en muchas partes. Exhala de 
todas sus partes un olor fuerte y aromático , y es 
. de un sabor acre amargo. Antiguamente servia, 
con buenos resultados, en las afecciones hi-téri- 
cas y en los catarros crónicos; pero hoy dia es 
poco usada. 
| Quenopodio Buen Enrique, An- 
serina en forma de saeta, Ceñiglo 
oficinal, Ceñiglo untuos., Espinas 
ea silvestre, Quenopodio, Serro- 
nes, Zurrones (Chnopodium Bonus Hin- 
ricus, L.). Esta planta vivaz, indigena, que se 
cria en los lugares incultos y junto a la> paredes, 
se eleva á la altura de un pié, y sus hojas son 
entre triangulares y de figura de saeta , ente- 
risimas. Sus tallos nuevos se comen à la manera 
de espárragos, y sus hojas como las espinacas. 
Esta planta nutre poco, pero mantiene el vien- 
¿tre libre. 
| i api ae como Ambrosia, Bo- 
tris de Méjico, Pasote, Té de Es- 
aña , Té de Méjico (Ch nopodium am- 
«brosioides, L.\. Esta especie anual, originaria 
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de Méjico, naluralizada en España y cultivada 
en los jardines, presenta hojas lanceoladas, con 
dientes, y racimos con hojuelas y sencillos. Con 
esla planta se prepara, por infusion , una bebida 
agradable y ligeramente excitante , en uso en to- 
da la América meridional bajo el nombre de Ma- 
té. Plenck recomienda este infuso en las enferme- 
dades nerviosas, y particularmente en la corea, 
asociándolo con la menta piperita. 
uenopodio de escobas, Mirabel 
( Chenopodium scoparia, L.). Especie expontá- 
nea en el mediodia de Europa, y cultivada en los 
jardines.. Sus hojas son entre lineares y lanceo- 
ladas, planas y enterisimas ; sus ramos, por su 
forma acopada y larga, sirven para hacer es- 
cobas. Esta planta olorosa en China, donde se 
cria tambien, se come en ensalada con las car- 
nes, etc. ; se dice que es antielminlica , y uno de 
los medicamentos mas preciosos en el concepto 
de los Japoneses. 

Quenopodio Quinoa /Chenopodium 
Quinoa, W.. Planta anua!, inodora, insipida, que 
se cria en Chile y en el Peru, en donde se co- 
men sus hojas a guisa de espinacas , y sus semi- 
llas en papilla, bajo el nombre de Pequeño Ar- 
roz. 

Quenopodio vulvaria, Armuelle 
hediondo, Meaperros, Sardinera 
( Chenopodium vulvaria, L. ) . Especie anual muy 
comun en Europa en todos los lugares incultos, 
y muy facil de reconocer en el olor mefitico que 
exhala cuando se estrega entre los dedos; plan— 
ta tendida, de hojas enterisimas, entre de figu- 
ra de rombo y aovadas, de un verde pálido, y 
flores conglobadas y axilares. El Sr. Chevallier 
ha reconocido que esta planta dejaba desprender 
amonjaco libre durante su vejelacion. La sardi- 
nera ha sido repulada como antiespasmódica ; 
creyóse que convenia en las afecciones nerviosas 
del utero, pero su olor y su nombre han contribui- 
do mas à esta creencia que sus propiedades, 
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QUIBECHI. Pianta del Congo, que, se— 
gun Douville, produce una especie de embriaguez 
estática, el olvido de lo pasado, sensaciones agra- 
dables, elc., a las personas que beben su infuso. 

QUIELMEYERA ó KIELMEYE. 
BA, Kirimerena, Genero de plantas de la fa- 
mila de las ternstremiáceas laplacéas, v de la 
poliandria monoginia, establecido por Marlius y 
Zuccarini para árboles ó arbolillos del Brasil. Las 
hojas de la Quig.MEYERA. nermosa / Kielmeyera 
speciosa , Saint-Mil.) , vejetal de naturaleza mu- 
cilaginosa, son empleadas para preparar baños 
emolienles, segun el Sr. A. Saint-Hilaire. 

UXLLAJA , Quiiiala. Genero de plantas 
de la familia de-las rosáceas, tribu de las quilla- 
jeas, establecido por Molina para una sola espe— 
Cie tipo. 

Quillaja Jabonera /Quillaja Sapo- 
naria, Molina.; Quillaja Smegmadermos et Qui- 
llaja Moling , DC.; Smegmadermos emargina— 
tus, R. y P.). Árbol indigeno del Perú y de Chi- 
le, cuya corteza , de color gris ceniciento, de sa- 


QUI 

bor picanté como pimienta , sirve en este pais à 

isa de jabon; pulverizada y mezclada con agua, 

lace à esta espumosa, dándole la propiedad de 

quitar entonces los manchas de grasa, etc., en 
la lana, la seda ó cualquiera otra estofa. Ésta 
corteza, de que en Chile se hace un comercio 
considerable bajo este respecto, segun los Sres. 
Boutron-Charlard y Henry hijo, esla compuesta 
de: una materia particular muy picante, solu— 
ble en el agua y el alcohol; una maleria gra- 
sa, unida à clorofila; azúcar; una materia colo— 
rante parda; vestigios de goma; un ácido libre; 
malato de cal?; almidon; hidroclorato de potasa; 
fosfato de cal; óxido de hierro, y leñoso. Segun 
los Sres. Bucholz y Bussy , contiene saponina. 

QULLU-CASIPPE. Nombre peruviano de 
una planta herbácea que pertenece ál género Es- 
cobedia , y cuya raiz sirve para teñir en amarillo, 
y tambien para reemplazar el azafran como con— 
dimento. 

QUIMERA, Cumæra. Género de peces 
cartilaginosos del órden de los esturionios, Ila- 
mado asi por la semejanza que la longitud de su 
cola y gran tamaño de su cabeza han sugerido 
con respecto al mónstruo fabuloso de este nombre; 
otros los llaman Símios ó Monos marinos. La es- 
pecie mas conocida es la siguiente: 

Quimera monstruosa, Quimera 
áretica (Chimera monstruosa, L.). Habita 
los mares del Norte entre las montañas de sus 
hielos, aproximándose rara vez á las regiones 
templadas. Se alimenta de cangrejos y animales 
de concha, y persigue y destruye las inmensas 
colunas de arenques, por cuyo dominio y com— 
paracion de su cabeza con la del leon ha sido de- 
nominado tambien el Rey de los arenques. Los 
Norwegienses comen los huevos y el higado de 
esle pescado, y extraen desu higado un aceite 
quo emplean contra los males de ojos y las he— 
ridas. 

QUINA. Nombre americano de varias corte- 
zas febrifugas , empleado sobre todo para las de 
los árboles del género Cinchona. Los naturales 
de la América central dan el nombre de Kın , de 
Kina, que quiere decir corteza, ó mejor de KiNKIN, 

ide Kina Kina, corteza de las cortezas, à la que 

¡es mas usada; nombres que han sido traducidos 
en nuestra lengua por los de Quina y de QuiNQUI- 
NA, y en latin por los de China y de China-china. 

| Los Españoles de la América llaman á las quinas 
Cascarilla, pequeña corteza , lo que es un motivo 

| de confusion, porque dan este nombre á todas las 

| cortezas oficinales añadiéndole una designacion . 
adjetiva , confusion aumentada porque el nombre 
de quina ha sido aplicado á otras cortezas, 


Descubrimiento de la quina. 


. Parece, segun la tradicion mas antigua, que 
los Indianos poseian desde muchisimo tiempo la 
quina, medicamento célebre, y cuyas virtudes 
les habia manifestado la simple casualidad, pero 
que se obstinaban en no revelarlas à sus conquis- 
i ladores. Un suceso particular hizo apreciar, en 
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1640, las ventajas de esta ineslimable corteza. 
Residia entonces en Lima el virey del Perú, D. 
Gerónimo Fernandez de Cabrera, conde del Cin- 
chon : su esposa se hallaba afectada de una gra- 
ve calentura intermitente, cuya intensidad nin— 
ES medio habia podido moderar. Un español, go- 
rnador de Loja, propuso hacer tomar à la Con- 
desa esta corteza en polvo, cuyas virtudes le 
habia revelado un Indio, y la Condesa fué cura- 
da. Semejante suceso en una persona de tan alta 
categoría acreditó sigularmente este nuevo medi- 
camento de modo que no tardó en ser conocido 
en toda la España, bajo el nombre de Polvo de la 
Condesa. En 1649, los Jesuitas lo introdujeron en 
Italia , siendo sabido el celo caritativo con el cual 
fué distribuido à los enfermos indigentes de Ro- 
ma por los cuidados piadosos del cardenal de Lu- 
9, y su médico, Sebastian Baldo, à quien cupo 
gloria de ser el primero en escribir sobre las 
ventajas y las propiedades medicinales de la qui- 
na, con el nombre de Polro de los Jesuitas. En 
1679, Luis XIV de Francia compró á un Inglés, 
llamado Talbot, el secreto del polvo febrifugo de 
los Jesuitas , y muy luego por la munificencia de 
este rey el conocimiento de la quina fué difundi— 
do, no solamente en Francia, si que tambien en 

Alemania y en toda la Europa. 


Arboles de quina. 


En 4738, mucho tiempo despues de la intro— 
duccion del uso de la quina en Europa , fué des- 
crito el árbol que produce esta preciosa sustancia 
por La Condamine , uno de los académicos fran— 
ceses enviados al Perú para hacer observaciones 
relativas á la figura de la tierra. Mas tarde, en 
1742, Linneo le impuso el nombre de Cinchona 
oficinal , dedicando el género à la memoria de la 

ndesa española que fué la ng en experi- 
mentar sus buenos efectos. Pero luego el árbol 
descrito por La Condamine no fué el único que 
dió la corteza de quina, puesto que varias otras 
especies pertenecientes al mismo género Cin— 
chona produjeron diversas suertes de quinas que 
l n todas á Europa bajo el mismo nombre, y 
que se encontraban comunmente mezcladas en el 
comercio. Los botánicos se dedicaron á determi- 
nar las especies de Cinchona, mientras que los 
médicos, los farmacéuticos y los droguistas se ocu- 
paron en probar la variedad de las cortezas con 
respecto à sus propiedades médicinales y á sus cua- 
lidades fisicas; pero como estos trabajos no eran 
simultáneos , resultó de ellos una gran confusion 
que dura aun hoy dia y que no podrá cesar com- 
pletamente hasta que un botánico instruido , y que 
a la vez posea el conocimiento de las drogas, ha- 
brá verificado, en el pais mismo de las quinas, la 
sinonimia de sus diversas especies. Nos falla es- 
pacio para ni siquiera indicar las noticias que so- 

re esta materia han suministrado ilustres botá- 
nicos , v de consiguiente nuestros lectores pueden 
consultar los tratados de Quinologia y las obras 
de Historia natural. 

El género CrscuoNa (Cuichona ), de la fami- 
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lia de las rubiàceas , tribu delas cinconeas, y de 
la pentandria monoginia, está formado de árbo- 
les ya altos, ya de pequeña talla, que habitan 
la Cordillera del Perü y del Brasil. Las siguientes 
especies son las mas interesantes, 

!. CINCHONA DE LA CONDAMINE, CINCHONA OFI- 
CINAL (Cinchona condaminea, H. y B.; Cin- 
chona officinalis, L.). Esta especie, la mas im- 
portante, es un árbol alto, siempre verde, de un 
pro elegante , que se cria expontáneamente en 
as montañas del Perú, en las cercanias de Loja, 
de Guacabamba y de Avavaca. La corleza de es- 
te árbol constituye la Quina gris de las boticas y 
sus variedades. 

2. CINCHONA ESCROBICULADA (Cinchona scro- 
biculata, M. y B.). Arbol de 12 à 15 metros, que 
forma vastas selvas en el Perú, en la provincia 
de Jaen de Bracamorros. Su corteza constituye, 
segun el Sr. de Humbolt , una de las quinas mas 
estimadas del Perú , conocida en el pais de don- 
de procede bajo el nombre de Quina fina. 

3. CINCHONA TUNITA, CINCHONA NÍTIDA, CINCHONA 
DE HOJAS EN FORMA DE LANZA (Cinchona tunita, 
Lopez; Cinchona nitida, Ruiz y Pavon; Cincho- 
na lancifolia, Mutis). Arbol de talla mediana 
que se encuentra en las partes cubiertas y frias 

e los Andes de Bogota, de la Nueva-Granada y 
del Perú, en donde su corteza es conocida bajo 
el nombre de Cascarilla lampiña , y constituye 
la Quina anaranjada. 

é. CINCHONA DE HOJAS ACORAZONADAS, CiN— 
CHONA PUBESCENTE, CINCHONA MICRACANTA (Cin- 
chona cordifolia, Mutis; Cinchona pubescens , 
Wahl.; Cinchona micracantha , Ruiz LI 
Arbol de 6 à 8 metros de altura que habita las 
partes inferiores de los Andes de la Nueva-Gra- 
nada y del Perú. Su corteza es à menudo desig- 
nada bajo el el nombre de Quina Calisaya, del 
nombre de una provincia del Perú que la produce 
con abundancia. 

ວິ. CINCHONA DE HOJAS OBLONGAS , CINCHONA DE 
HOJAS GRANDES (Cinchona oblongifolia , Mutis; 
Cinchona magnifolia, Ruiz y Pavon; Cinchona 
lutescens, R.). Hermoso arbol, alto á veces de 
25 á 30 metros, que se cria en las selvas de los 
Andes del Perú, cerca de Cuchero , Chaculuasi, 
Chicoplaya , así como en los de Mariquita, en la 
Nueva- Granada. Su corteza lleva en estas co- 
marcas los nombres de Quina roja y Cascarilla 
de flor de azahar. 

5. CINCHONA DE FRUTOS GRANDES, CINCHONA DE 
HOJAS OVALADAS (Cinchona macrocarpa, Wahl.; 
Cinchona ovalifolia, Mutis; Cosmibuena obtusifo- 
lia, R. y P.). Pequeño arbol, alto solamente de 4 à 
5 metros, que se cria en las cercanías de Santa 
Fé de Bogota. Su corteza forma la Quina blanca. 

Las seis especies que se acaban de indicar pro- 
ducen la mas gran parte de las quinas que el co- 
mercio trae à aropa. Pero hay tambien algunas 
otras especies de Cinchona cuya corleza se en~ 
cuentra mezclada con la de las precedentes, ó es 
empleada en las localidades de la América en don- 
de estas plantas se crian naturalmente. Asi, el 
Perú y la Nueva-Granada producen tambien la 
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CINCHONA DE CALIZ GRANDE (Cinchona Macroca- 
lyx, Pav.), la CINCHONA DE HOJAS GRUESAS (Cin- 
ມ crassifolia, Pav.) , la CINCHONA DE FLORES 
PEQUEÑAS [ Cinchona micrantha , R. y P.), etc.; 
esta última lleva vulgarmente en el Perú el nom- 
bre de Cascarilla fina, que podria hacer suponer, 
sin razon, que su corleza es de cualidad superior. 
Por otra parte, el Brasil produce igualmente al- 
gunas Cinchona cuyas cortezas son empleadas en el 
pais para los mismos usos , v, segun parece, con 
el mismo resultado que las quinas del Perú, pe- 
ro que el comercio no trasporta à Europa, tales 
son las Cincmoxa pr VeLLozio (Cinchona Vello- 
zii) , la CINCHONA FERRUGINEA (Cinchona ferrugi- 
nea) y la Cincuona Remuenana / Cinchona. He- 
mijerana ) , que el Sr. A. Saint-Hilaire ha hecho 
conocer en su obra sobre las plantas usuales del 
Brasil. 

Por último, los autores mencionan a'gunas es- 
pecies del género Cinchona cuyas corlezas no 
son usadas en Europa, tales son: la CINCHONA 
ALTA (Cinchona excelsa, Roxb.), cuya corteza 
se emplea, en la India, como astringente; la 
(າ CHONA QUE LLEVA GLÁNDULAS (Cinchona glan- 
dulif ra, Ruiz), del Perú, que, segun algunos 
autores, produce la corteza llamada Huanuco ne- 
gruzco, Cascarillo nigro de los naturales; la 
CINCHONA QUE LLEVA Laca (Cinchona laccifera, 
Ruiz) , descubierta en el Perú, y de cuya corteza 
que es aromática de un rojo de laca interiormente, 
raspándola fresca se recoge un zumo que puede 
reemplazar à ésta y à la cochinilla , lo que la ha 
hecho designar Laca cinchónica por el padre Gon- 
zalez; la Cincuona ne Pavon (Cinchona Pavo- 
nii, Lambert) , que se cree poduce la Quina ca- 
nela , que algunos piensan que es idéntica con la 
quina anaranjada ; elc. 

Además de estas especies del género Cincho- 
na, cuyas cortezas son empleadas en ciertas lo- 
calidades de la América, y algunas de ellas qui- 
zás mezcladas con las que se nos remiten, han 
sido consideradas como pertenecientes al mismo 
género, aunque ninguna certidumbre se tenga 
sobre esto, varias cortezas que llevan el nom- 
bre de los lugares de donde son enviadas. 


Cosecha de las quinas. 


Los hombres encargados de recoger las qui- 
nas, llamados cascarill; ros, conocen que la ra- 
ma está en su punto de madurez conveniente, 
cuando , despues de haber quitado un fragmento 
de corteza, ésta se colora en rojo por la accion 
del aire. En la estacion seca , de setiembre à no- 
viembre, se practica el descortezamiento por me- 
dio de cuchillos aguzados para las ramas nue- 
vas, y de instrumentos corlantes para las ramas 
grandes. Se hacen en éstas incisiones longitudi- 
nales en todo el opisir de la corteza, y se la se- 

ra con el dorso del instrumento. Las cortezas, 
vego de arranca/'as, se ponen á secar al sol, y 
cuanto mas delgadas son, mas la accion del calor 
tiende à arrollarlas, y cuanto mas gruesas son, 
mas planas quedan; de donde se sigue que el ar- 
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rollamiento y el volumen de las corlezas no son ca- 
ractéres distintivos de las suertes de quinas, pues- 
to que la corteza de un mismo árbol puede ser 
mas ó menos voluminosa y mas ó menos arrolla- 
da, segun la edad de la rama. Despues se reco- 
gen las cortezas secadas , y se clasifican en suer- 
les segun su aspecto exterior, su color, su sa- 
bor, etc., etc., se desechan las que son de un 
tinte ferruginoso, negruzco, demasiado ligeras, 
y las que proceden de ramas secas ó muertas, y, 
por ültimo, se embalan en zurrones ó cajas. Estas 
corlezas, à su llegada à Europa, son de nuevo 
escogidas para formar las suertes comerciales ; 
y de consiguiente en cada comarca, y tambien 
en cada droguería, se tienen suertes de quinas 
que no siempre se corresponden, lo que es un nue- 
vo origen de confusion respecto de la nomencla- 
tura, porque, siendo las propiedades à corta dife- 
rencia las mismas, hay poco inconveniente en 
cuanto á su uso. 

El color, el sabor, el olor, el aspecto exterior, 
la fractura, el espesor, el peso y el arrollamien- 
to de las cortezas sirven para establecer distin- 
ciones importantes en el escogimiento de las qui- 
nas. En cuanto á su color, se consideran como de 
una cualidad superior las que son anaranjadas 
sirviendo la degradacion de este color hasta e 
blanco para establecer las cualidades inferiores. 
El sabor debe ser amargo, ligeramente ácido, 
p no astringente, y ménos aun acre 6 nausea- 

undo. Un olor particular bien pronunciado hace 
lambien reconocer las buenas suertes de quina. 
Una corteza demasiada delgada indica que procede 
de ramas demasiado nuevas, y en este caso tiene 
poca actividad. Cuando se rompe, las fibras que 
deja en esta fractura no deben ser demasiado lar- 
gas, y si son al contrario demasiado cortas, es 
tambien una mala señal: en el primer caso, la 
corteza procede de ramas nuevas; en el segundo, 
de ramas viejas, Como se ha dicho arriba, de 
una causa semejante depende el arrollamiento de 
las diversas corlezas. Por último, la abundancia 
delas plantas criptógramas parasilas sobre las cor- 
lezas, en particular de las que tienen necesidad de 
mucha agua para su vejetacion, indica que estas 
cortezas proceden de los troncos ó ramas viejas 
mas inmediatas á la superficie del terreno. 


(uinas comerciales. 


Las quinas comerciales se dividen en dos sec- 
ciones: Quinas verdaderas, que contienen quini- 
na y cinconina, y Falsas Quinas, que no cntie- 
nen ni quinina ni cinconina. La primera seccion, 
comprende cuatro grups, á saber: las quinas 

riscs, las quinas amarillas, las quinas rojas y 
as quinas blancas, 


Quinas grises. 


Las quinas grises son generalmente producidas 
por la Cinchona de La Condamine, ó por algu- 
nas especies muy vecinas que, quizás, no son 
mas que simples variedades de la misma. Fsta« 
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cortezas, que principalmente se cogen en la pro- 
vincia de Loja y en diversas partes del Perú, lle- 
gan à Europa arroiladas en cañutos de longitud 
variable, de media à una linea de espesor; su su- 
perficie exterior es rugosa , cubierta de una epi- 
dermis resquebrajada trasversalmente y à lo lar- 

o, de un color gris blanquecino, á menudo tam- 

jen pardusco y empañado, cubierta de liquenes 
foliáceos y filamento-os; las capas corticales son 
de color leonado ó parduscas, de una fractura iisa 
en las muestras delgadas, un poco fil rosa en las 
e son mas gruesas; el polvo de estas quinas es 

e un leonado gris mas © menos pálido, de un 
olor débil, y de un amargor mezclado de mucha 
a-tringencia. Por el análisis químico, dan mucho 
tanino y cinconina , pero poca quinina. La abun- 
dancia de los liquenes en la epicermis de estas 
quinas no es un indicio cierto de su cualidad su- 
perior , como se cree comunmente en el comercio 
de la droguería, porque à menudo se encuentran 
muy buenas quinas que estan del todo libres de 
ellos. En todes los casos, es menester mondarlas 
cuidadosamente de estas criplogama antes de 
someter] s à la pulverizacion, ú desechar las pri- 
meras porciones del polvo. 

El numero de variedades ó suertes de quinas 
grises es bastante considerable, pero como la 
mayor parte estan fundadas en caractéres difici—- 
les de comprender por simples descripciones, nos 
limitarémos à hacer mencion de las mas esparci- 
das en el comercio. 

! . — QUINA DE LOJA, QUINA GRIS PARDUSCA DE 
Losa , QUINA DE La corona, de los Ingleses, lla- 
mada t:mbien Cascarilla fina de Loja, Corteza 
del Peru de La Condamine, Corteza febril, Cor- 
leza peruriana, Corteza de los Jesuitas, Genciona 
indica , Cuadrango, Cuarango, Palo de cal ntu- 
ras, Quina, Quina amarilla de Loja, Quina cana, 

ima ris, Quina parda. Esta corteza, que se 
su procedente de la Cinchona de La Conda- 
mín», varia en grosor desde un cuarto de linea à 
dos lineas, es muy delgada y de consiguiente 
muy ligera, de una longitud de 12 á 18 pulgadas, 
enteramente arrollada y cubierta de una epider- 
mis parda ó de un gris oscuro, rugosa, con grie- 
tas trasversales y paralelas, à menudo tapizada 
de criptógamas blanquecinas, que, segun Fée, 
pertenecen à las grafidéas y à las lecanoréas, 

a. —Quina pr Loja aGhursa. Variedad de quina 
de Loja gris pardusca, que llega en zurrones se- 
parados , y que se diferencia de la precedente en 
que los pedazos varian del grosor del dedo pe- 
queño à el del pulgar, y en su sabor muy amar- 
go y menos astringente ; por lo demás los otros 
caractéres son idénticos. 

2.—Quixa ve Losy eris. Esta corteza, llamada 
tambien Quina amarilla de Zea y Quina de ho— 
ja de ses y atribuida à la Cincuosa VELLOSA 
( Cinchona hirsuta , R. y P.), es un poco rugo- 
sa al exterior, con Healer su color 
es el gris claro , debido à una capa de criplóga— 
mas blanquecinas que la cubren en parte; en ge- 
neral es menos rugosa y menos parda que la qui- 
na de Loja; se reconoce facilmente, porque à 
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menudo es tan delgada y tan arrollada como la 
canela de Ceilan. Verdad es que se encuentra 
quina de Loja gris que tiene hasta 2 lineas de 
espesor , y cuya apariencia es la de la quina ama- 
ril.a; pero se reconoce siempre en su fractura li- 
sa, en su textura fibrosa, aunque muy fina, v 
en su superficie interna casi tan lisa como la de 
la canela. El sabor de esta quina es astringente 
y amargo, y su olor débil. La quina delgada es 
muy rara, porque los cascarilleros se dedican 
poco à cogerla, por el mucho tiempo que pier- 
den en cortarla. 

a.—(Quina pr LOJA CENICIENTA, de Guibourt ; 
QUINA CENICIENTA, de los Ingleses; QuivA TEN 
PALIDA, de Bergen. Se presenta en corlezas finas, 
de grosor del dedo meñique cuando mas, de co- 
lor amarillo anaranjado claro interiormente, de 
fractura lisa en las cortezas pequeñas, un poco 
fibrosa en las mas gruesas, de sabor astringente, 
amargo, y de olor ini pronunciado. Esta quina 
es notable por el color qw de su epider- 
mis y por la gran cantidad de liquenes que la 
cubren. 

0. — Quixa ກຣ Lors rmnosa, de Guibourt. Cor- 
tezas arrolladas , finamente rugosas por fuera y 
de color gris oscuro, sin hendiduras trasversales 
profundas, y á menudo con estrias longitudinales, 
muy ligera , muy fibrosa, de color casi rojo en 
el interior, de sabor un poco astringente, que 

r último desarrolla un amargor bastante nota— 

le. Se distingue de la quina de Loja comun en 
su textura sumamente fibrosa y su poca astrin- 
ເເ , Siendo en el dia mas notable por la uni- 
ormidad de sus cortezas que por su cualidad. 
€.—QUINA DE Loja inrerIOR, de Guibourt; 
Quma Farsa-Loja, de Bergen. Esta quina, de 
muy mala cualidad, es ligeramente fibrosa , poco 
arrollada, contorneada, de epidermis parda, muy 
rugosa y cubierta de una gran cantidad de lique- 
a tiene un sabor poco amargo y poco aromá- 
co. 

3.—Quixa ກຣ Lima. Esta corteza, atribuida à 
la Cinchona de hojas en forma de lanza, de Mu— 
lis, y å la Cinchona purpúrea, de Ruiz y Pa- 
von, se distingue en dos suertes comerciales: 4.* 
La Quina gris fina de Lima , que varia de grosor 
desde el de una pluma gruesa hasta el del dedo 
meñique ; su epidermis es fina, ligeramente res- 
queues , de un gris blanquecino bastante uni- 
orme; su espesor es de una linea poco mas ó 
menos ; su fractura es lisa, compacta y resinosa 
al exterior, leñosa ó ligeramente fibrosa al in- 
terior, en donde presenta un color amarillo ana— 
ranjado en las cortezas recientemente cogidas, 
gris v empañado en las viejas; su sabor es as— 
tringente y amargo, y su olor débil.—2.* £a Qui- 
na gris gruesa de Lima ó Quina de Lima blanca. 
Es de un grosor variable entre el del dedo meni- 
que y el del pulgar ; su color es ordinariamente 
blanquecino al exterior, en razon de las criptóga- 
mas cretáceas que cubren su epidermis; esta epi- 
dermis, medianamente rugosa, con algunas res- 
quebrajaduras trasversales ó à veces irregulares, 
es à menudo delgada v está pegada al leño, pe- 
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ro algunas veces es gruesa, fungosa.y puede se- 
pararse en hojas escamosas; la corteza es tambien 
gruesa, de un amarillo pronunciado ó un poco roji- 
za , de fractura compacta al exterior y leñosa en 
el interior; es de un sabor decididamente amar- 
go, y de un olor poco sensible. 

El Sr. Guibourt ha encontrado, en las cajas de 
quina de Lima, tres cortezas que difieren de las 
po la una es la quina de Loja gris, y 
as dos otras son la a gris Huanuco y la Quina 
gris parecida á la Quina amarilla real. Es un he- 
cho digno de atencion la presencia en la quina de 
Lima de estas dos últimas cortezas que parecen 
formar el tránsito de las quinas grises á las quinas 
amarillas; hecho que robustece la opinion que 
considera la quina amarilla y la quina gris como 
producidas por el mismo árbol, pero por ramas 
de edad y grosor diferentes. 

&.— Quia anis Huanuco. Parece proceder de 
la Cinchona que lleva glándulas, de Ruiz y Pa- 
von. Corteza gruesa como el dedo pulgar, del es- 
pesor de linea y media, enteramente arrollada ; 
ມະວ desigual con resquebrajaduras trasver- 

es muy aproximadas; epidermis delgada, fun— 
gosa, que se separa fácilmente de la corteza 

jando pequeñas impresiones circulares; su 
fractura es compacta y leñosa; su color in- 
terior amarillo; su olor casi nulo, y su sabor 
amargo algo pastoso.— Hay otra suerte, conoci- 
da tambien en el comercio bajo el nombre de 
Quina Huanuco, que hasido llamada Quina FER- 
RUGINOSA, y está caracterizada por su color de 
ocre, tanto al interior como exteriormente; sin 
embargo , algunas veces, si la epidermis no está 
usada por el rozamiento, esta quina es de un 
gris negruzco en su superficie exlerior. El olor 

la quina ferruginosa recuerda el de la angus- 

lura verdadera , y su sabor es nauseabundo. Se- 
gun Henry , esta variedad conliene mucha cinco- 
nina. 

b.— QUINA GRIS QUE IMITA Á LA QUINA AMARILLA 
REAL. Esta suerte, que probablemente es la Quina 
າ່ າາາ descrita por Lambert, es reunida por 
el Sr. Fée á la quina gris de Loja. Las cortezas 
deer de esta quina tienen un color gris 
azulado, y la epidermis es fina, rugosa y muy 
resquebrajada ; la misma corteza es muy dura, 
pesada , de fractura lisa en los pedazos que pro- 
ceden de ramas nuevas, y de un aspecto leñoso, 
resinoide en las cortezas gruesas. Estas se pare- 
cen mucho á la quina amarilla dicha Calisaya, no 
mondada de su epidermis; pero es de color 
mas oscuro , de una dureza mas grande entre los 
dientes, y de un amargor mucho menos señalado; 
además, no precipita la disolucion de sulfato de 
sosa , lo que forma el carácter esencial de la qui- 
na Calisaya. 

&.— QUINA DE HABANA, QUINA DE HUAMALIES, 
de Bergen. Esta suerte es atribuida à la Cincho- 
na pubescente de Vahl, y tambien se cree que es 

roducida > la Cinchona que lleva glándulas. 
| nombre de Humalies es el de la provincia del 
Perú de donde se supone que esta variedad de 
quina procede, y es mas conveniente que el nom- 
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bre de Habana, que solamente indica un pais en 
donde ha podido ser almacenada. Esta quina es 
ordinariamente arrollada, de 3 lineas à 4 pulgada 
de diametro, gruesa de una ó dos lineas, a go- 
nas veces dura, compacta y pesada, lo mas fre— 
cuente ligera, fibrosa y facil de reducir à 
zos. La epidermis es gris con un tinte rojizo ó ro- 
sado, delgada, hojeada , un poco rugosa, ya sin 
ninguna arruga trasversal, ya ofreciendo hendi- 
duras circulares regularmente espaciadas á una 
distancia de 2 à 3 lineas. La corteza es bastante 
lisa interiormente, y amarillenta; cuando está 

rivada de su epidermis, se parece mucho á la 
າາາ canela, y tambien se asemeja à la Qui- 
na blanca de Loja. Guibourt cita como sinónimo 
de esta suerte à la Cascarilla pajiza. El sabor de 
o NE de Habana es amargo muy desagrada— 


La atencion de los médicos y farmacéuticos 
debe fijarse principalmente sobre las quinas de 
Loja y de Lima ະ , en la seccion de las quinas 
grises , ocupan el primer lugar en cuanto à las 
pu médicas , y en las cuales el análisis 

demostrado la presencia de la cinconina en 
bastante gran cantidad para que se atribuya à es- 
le principio la virtud de estas cortezas. Las otras 
suertes del grupo son poco usadas. 


Quinas amarillas. 


Estas cortezas son mas gruesas que las quinas 
grises; su lextura es muy fibrosa, y su sabor es 
mucho menos astringente y mucho mas amargo ; 
dan un polvo amarillo leonado ó anaranjado, y con— 
lienen una cantidad tan grande de sales de base 
de cal y de quinina , que precipitan instantánea- 
mente la disolucion de sulfato de sosa. El número 
de suertes de quinas amarillas es poco considera— 
ble, pero lienen una grande importacia; una de 
ellas es de todas las quinas la mas frecuentemen— 
te empleada en medicina, sea administrada en 
ser, sea para la extraccion de la quinina, 

4.—QuiNA CALISAYA, CALISAYA Ò QUINA AMARI— 
LLA REAL. Procede de las provincias de la Paz, de 
Potosi, de Santa Cruz, dola Sierra, del Allo-Perú, 
situadas en las fronteras del Brasil y del Estado 
de Buenos-Aires, Su nombre de Calisaya es el 
de la provincia del Perü en donde se recoge en 
mas abundancia. Positivamente no se conoce la 
especie de cinchona que produce las calisayas; 
citanse las Cinchona de La Condamine , Cin— 
chona de flores pequeñas y Chinchona de hojas 
angostas, sin que nada se sepa de cierto. Tal como 
se encuentra en el comercio la calisaya se divide 
en dos variedades principales, la calisaya en cor- 
tezas y la calisaya sin cortezas. 

a.—(uina CALISAYA EN CORTEZAS, CALISAYA 
ARROLLADA. Las dimensiones de esta quina varian 
en grosor desde el del dedo meñique hasta el 
de 2 à 3 pulgadas de diámetro, y en longitud 
desde 3 à 4 pulgadas hasta un pié y medio.—En 
las cortezas pequeñas la epidermis es delgada , 
muy rugosa, con grietas trasversales, de color 
pardo exteriormente, pero algunas veces allera- 
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da por la ia de criptógamas parásilas; esta 
epidermis es susceptible de ser separada de la 
corteza propiamente dicha, que es gruesa de cer- 
ca de una linea, de un color amarillo pardusco al 
exterior, de fractura fibrosa, sobre todo del lado 
del centro, y de sabor un poco astringente y muy 
amargo.—En las cortezas gruesas la epidermis 
es de un espesor de 2 á 4 lineas, muy ru— 
gosa, muy Hg igna rm pero las grielas no 
penetran hasta la corteza, que no ofrece impre— 
siones circulares como en las cortezas nuevas; 
es insipida, y su polvo de un roje oscuro. Cada 
una de las capas circulares de la corteza está 
formada de una materia roja, pulverolenta, in- 
terpolada con fibras muy ténues, blanquecinas, y 
$ de las otras capas por una membra- 
na de un rojo pardo como afelpada. La corte- 
za propiamente dicha es de un espesor de 2 li- 
neas, de un amarillo leonado oscuro, y de una 
textura fibrosa muy fina; sus fibras se separan 
con facilidad , crujen ligeramente entre los dien- 
tes, v, examinadas en el microscopio, parece que 
son amarillas y trasparentes cuando están priva- 
das de una materia de color rojo de ladrillo que 
las cubre. Esta corteza tiene un sabor muy amar- 
go y astringente, mas fuerte en la. parte exter- 
na que en la parte del centro. 

D.—(Quixa CALISAYA SIN CORTEZA Ó CALISAYA 
MONDADA. Esta quina se presenta bajo varias for— 
mas, ae pueden depender de la edad en la cual 
han sido cogidas las cortezas.— Algunas veces 

se encuentra en pedazos grandes como el pul- 
gar , arrollados y cilindricos, del espesor de una 
à dos linas , compactos, pesados, y de un amar- 
gor muy fuerte; su superficie es muy lisa, de un 
amarillo pardo , y se parece à la canela gruesa. 
Esta es la mejor suerte.—Con mas frecuencia las 
cortezas, igualmente arrolladas , son mucho mas 
considerables, de dos lineas de espesor, menos 
pesadas y mas fibrosas, y constituyen la Quina 
amarilla plana.—Encuéntranse á veces , bajo el 
nombre de Calisaya de plancha ó en planchucla , 
cortezas en pedazos muy anchos, planos, de dos 
á tres lineas de espesor, comunmente provistos 
de una porcion de epidermis. Esta corteza es me— 
nos amarga y menos estimada que la precedente. 

2.— QUINA CALISAYA LIGERA, QUINA AMARILLA 
ANARANJADA. Estas cortezas, que se presentan 
bajo espesores muy diferentes, se distinguen de 
la calisaya verdadera por su poco espesor, por 
una textura mas fina y mas compacta, y-sobre 

todo por un carácter muy marcado en las corte- 
zas nuevas, pero que desaparece en las antiguas , 
esto es, que la parte inmediata à la corteza. es 
rosada , mientras que la del centro es de un ama- 
rillo puro , siendo la mezcla de estos dos colores 
la que da á esta quina un matiz anaranjado. Esta 
quina contiene menos quinina que la calisaya 
verdadera, y proporcionalmente mas cinconi— 
na. Las pro variedades que presenta res- 
enin del espesor de sus cortezas son las siguien- 


a.— La primera variedad, que ha sido llama- 
ma Quina ມມ“ , porque se parece bastante á la 
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canela de China , son cortezas pequeñas, arrolla- 
das, del grosor del dedo meñique, à veces cu- 
biertas de una epidermis delgada que se separa 
fácilmente del liber. La corteza separada de la 
epidermis presenta impresiones circulares y dé— 
biles prominencias ; por el exterior es de un co- 


lor pardusco ó ligeramente verdoso; su sabor es 


amargo 6 astringente. 

b.— La segunda variedad son cortezas media- 
nas en pedazos convexos, algunas veces cubier- 
tos de una epidermis hojosa, de un gris platea- 
do , pero con frecuencia raspadas en la parte ex- 
lerior y que ofrecen una superficie lisa, de un ro- 
jo es resentan en su superficie exterior ca- 
vidades poco profundas , de una figura redonda ú 
ovalada , llenas de una materia pulverolentà , ro- 
jiza , entremezclada con fibras blanquecinas. Fl 
espesor de estas cortezas no llega á dos lineas, 
su fractura es muy fibrosa, su sabor es de un 
amargor señalado, y su olor es muy débil. 

c.—La tercera variedad se presenta en cortezas 
planas, anchas de unas dos pulgadas, separadas 
de la epidermis ; su superficie exterior es verdo- 
sa y señalada con impresiones trasversales y con 
desigualdades y asperezas que no se encuentran 
en ninguna otra suerte. ; 

d.—La cuarta variedad està formada por cor- 
lezas de tronco, duras, pesadas, de superficie 
exterior desigual, como verrugosa ; la epidermis 
es rojiza, delgada , foliácea, à veces llega à ser 
fungosa , roja , pulverolenta, y se parece bastan- 
le a la epidermis de la quina roja. 

3.— QUINA DE ANTIOQUÍA , QUINA DE COLOMBIA , 
QUINA PITAYA, QUINA AMARILLA FIBROSA, de Ber— 

en. He aquí los caractéres señalados por Gui- 

purt à la variedad conocida en el comercio bajo 
el nombre de Quina de Antioquía. En las corte- 
zas nuevas la epidermis es delgada, blanquecina 
al exterior, resquebrajada y poco diferente de 
la calisaya verdadera; en las cortezas gruesas 
es siempre blanca al exterior en las porciones 
que no han sido usadas por el rozamiento pero 
el interior es de color de orin y fungoso; el liber 
presenta una textura fibrosa muy fina, unida á 
una densidad y áuna dureza considerables; su su- 
perficie interna es lisa y rosada; su sabor es muy 
amargo y desagradable; el macerato acuoso pre- 
cipita muy fuertemente el sulfato de sosa, lo que 
coloca esta corteza entre las calisayas mas ri— 
cas ên álcali, y en efecto los suministra en gran 
cantidad ; sin embargo contiene proporcionalmen- 
te mas cinconina que quinina, y es por consi 

uiente poco propia para la fabricacion del sul- 
alo de quinina. ] 

La variedad que el Sr. Bergen designa bajo el 
nombre de Quina amarilla fibrosa se presenta en 
pedazos anchos de cerca de una pulgada , del es- 

esor de 3 á 6 lineas, cubiertos de una epidermis 
lanca, fungosa, suave al tacto y formados de] 
resto de un liber enteramente leñoso y fibroso, du- 
ro y compacto , pero menos que el precedente; su 
sabor es tambien menos amargo , pero asimismo 
igual al de la calisaya, y siempre mas desagra— 
able. El Sr. Guibourt piensa que esta quina es 
TOMO iV. 


194 ດູບ! l 
producida por el tronco del árbol que da la quina 
de Anlioquia. l 


Quinas rojas. 


Estas quinas , por su textura , forman el medio 
entre las grises y las amarillas; contienen quinina 
y cinconina en cantidad notable, son å la vez amar- 
gas y astringentes, y se distinguen por su matiz 
rojizo y por el color de su polvo que es de un ro- 
jo mas ó menos vivo. En el comercio se encuen- 
tra un gran número de suerles de quinas rojas, 
que pueden dividirse en dos grupos principales : 
1 ." Quinas rojas verdaderas; 3.” Quinas rojas in- 
feriores ó intermedias, es decir las que forman 
pw decirlo asi el tránsito de las quinas rojas à 

as quinas grises, à las calisayas y à las quinas 
de Cartagena. 

Quinas rojas verdaderas ó oficinales. El origen 
de estas quinas es aun dudoso. Sobre este punto 
el Sr. Bouchardat dice: «Segun Mutis, habian si- 
«do alribuidas à la Cinchona de hojas oblongas; 
«pero hoy dia queda probado que este botánico 
«se equivocó, y que su pretendida quina roja no 
«€s mas que una quina nova. Quizás las quinas 
«rojas verdaderas son tambien producidas por la 
“ Cinchona de La Condamine. Segun La Conda- 
«mine, los árboles que producen las quinas par— 
«das de Loja y rojas no se distinguen sino por el 
«color de la corteza. De Candolle atribuye las 
«quinas rojas à la Cinchona escrobiculada. s — 
Al presente, de las quinas rojas verdaderas se 
forman dos suertes principales, la quina roja no 
verrugosa y la quina roja verrugosa. 

A.— QUINA ROJA NO VERRUGOSA. Guibourl dis— 
lingue cortezas pequeñas, medianas y gruesas.— 
Las cortezas pequenas Venen la apariencia exte- 
rior de la quina de Lima blanca ; son enlteramen— 
te arrolladas, cubiertas de una epidermis del— 
gada generalmente y uniformemente blanca , que 
presenta alguna vez manchas amarillas debidas à 
una criplógama granosa muy pequeña. Esta epi- 
dermis es resquebrajada longitudinalmente, con 
algunas hendiduras trasversales bastante sepa— 
radas. La corteza propiamente dicha es de un 
rojo pálido ó anaranjado, lisa al exterior, algu- 
nas veces muy dura y compacta, con frecuencia 
mas ligera y fibrosa, de sabor amargo astrin— 
genje muy pronunciado, aromático , que acaba 
por ser azucarado ; su polvo es de un color ana— 
ranjado rojo. Esta corteza està à veces monda— 
da de su epidermis.— Las cortezas medianas di- 
fieren de las precedentes por una superficie ás— 
pm. muy rugosa y de color gris oscuro ; las 
endiduras lrasversales son mas notables y mas 
aproximadas; el interior es de un rojo mucho mas 
uro y mas oscuro; el grueso es de 2 à 3 lineas; 
a fractura es lisa al exterior y fibrosa al inte- 
rior; la dureza y el sabor varian igualmente, 
pues el exterior es muy duro entre los dientes y 
de un sabor astringente aromático muy pronun- 
ciado, y el interior es poco esponjoso y de pe 
sabor.—Las cortezas gruesas tienen una epider— 
mis densa y dura, con grandes resquebrajaduras 
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trasversales y semejantea la de la calisaya gruesa, 
pero se distingue de ésta por su hermoso color ro- 
Jo al interior y porel color gris de las laminas que 
separan sus diferentes capas, pues en la calisaya 
las laminas de la epidermis son mas oscuras que 
la sustancia que las separa. La corteza ອບທ 
razada de su epidermis se parece, por su textu- 
ra y por su grande amargor, à la de la calisaya, 
pero difiere de ella por su superficie muy desi- 
gual, abollada, y por su color que es de un rojo 
mas ó menos pronunciado. 

2.— QUINA ROJA VERRUGOSA. Esta suerte es 
notable por su epidermis cubierta de un gran 
nümero de puntos prominentes que corresponden 
á las partes verrugosas de la corteza que, ha- 
biendo sido mas expuestas al roce que las partes 
circundantes, están desgastadas y son de un co- 
lor que varia del anaranjado al rojo. Guibourt 
admite, segun el grosor, cuatro variedades de es- 
la corleza: 1.* Cortezas arrolladas, del grosor de 
un dedo ó mas; la epidermis es delgada, no res- 
quebrajada , de un gris rojizo ó gris verdoso; el 
liber es de un rojo pálido ó anaranjado y de un 
sabor amargo astringenle.— 2.9 Cortezas arrolla- 
das , de epidermis de un gris rojo, dura, delga— 
da, muy adherida al liber que es compacto , de 
un sabor amargo y estiptico, quetiñe la saliva de 
rojo y da un polvo anaranjado oscuro.—3." Còr- 
tezas planas, de epidermis delgada, blanquecina, 
con hendiduras irregulares muy pequeñas, que 
presentan algunas porciones fungosas mas eleva- 
das; la parte lenosa roja con muchas verrugas.— 
4. Cortezas gruesas de epidermis blanquecina 
al exterior, muy fungosa al interior y formada 
de una materia roja pulverolenta, separada por 
láminas grises de un aspecto micáceo; liber de 
un jx vivo , sobre todo en las partes inmedia— 
las à la epidermis ; fractura enteramente fibrosa, 

ro la aserradura es lisa y muy resinosa al ex- 

rior. Esta quina es buscada por su hermoso co- 
lor rojo, y se vende siempre à un precio muy 
subido. 

Quinas rojas inferiores. El Sr. Guibourt reco- 
noce cualro suertes de ellas : quina roja de Lima; 
quina roja anaranjada plana; quina roja pálida ; 
quina roja de epidermis micácea. 

1.— QUINA ROJA DE Lima , llamada impropia— 
mente en el comercio Quina roja de Santa Fe. 
Se presenta en cortezas enteramente arrolladas , 
que varian del grosor de una me gruesa al del 
dedo pulgar, muy rugosas al exterior, con mu— 
chas hendiduras en todos sentidos; su epidermis es 
delgada y muy adherida, gris oscura, llena de 
manchas amarillas; el liber es de un color rojo 
bastante pronunciado. Todos estos caracléres ase- 
mejan esta suerte à la quina roja verdadera , 
ro se distingue de ella porque es pastosa bajo los 
dientes , no amarga , y si ácida y un poco astrin- 
gente; es bastante frágil y se rompe ordinaria— 
mente con el esfuerzo de las manos en un plano 
perpendicular al eje; su fractura es poco fibrosa, 
sin embargo no es lisa y presenta el singular ca- 
ràeter de ponerse blanca al cabo de algun tiem— 


! po, y entonces, si se examina con el lente, se vé 
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$e se ha formado en ella una especie de exsu- 
acion blanca, granujienta. 

2.— QUINA ROJA ANARANJADA PLANA. Absolu— 
tamente se parece à la quina calisaya ligera pla- 
na , de la que no se diferencia: sino por su sabor 
menos amargo , por su color interior rojizo y por 
la superficie de su liber que ofrece un gran nù- 
mero de verrugas pequenas y de estrias longitu- 
dinales prominentes. 

3.— QUINA ROJA PÁLIDA. Esta variedad pre- 
senta mucha semejanza con la precedente; pero 
se diferencia de ella por su color menos oscuro 
y por su epidermis mas blanca. 

4. — QUINA ROJA DE EPIDERMIS BLANCA Y MICÁ— 
CEA. Cortezas gruesas, algunas veces duras, le— 
ñosas, pesadas, muy amargas y que se asemejan 
entonces à la quina roja «verdadera; otras veces 
de poco sabor, fibrosas, leñosas y esponjosas, 
que se asemejan á la quina de Cartagena espon— 
josa. Por lo demás, las cortezas se distinguen 
porque están cubiertas de una epidermis blanca, 
suave y afelpada. - 


Quinas blancas. 


Bajo este nombre, ó mejor el de Quinas de ເ 
dermis blanca, se reunen en un grupo particular 
varias cortezas que pertenecen realmente á las 
quinas grises, amarillas y rojas, y que en el co- 
mercio se encuentran á menudo mezcladas con 
estas quinas, de las cuales no mas se distinguen 
por estar cubiertas de una epidermis blanca como 
micácea, porque, fuera de esto, la corteza pro- 
lamente dicha es bastante semejante າ່ el color, 
textura y las propiedades à las de las diversas 
suertes de los grupos precedentes. Estas quinas 
encierran una cantidad de quinina y de cinconina 
lan pequeña y tienen propiedades antifebriles tari 
poco pronunciadas que hoy dia no son prescritas 
por los médicos iendo sido llamadas, por su 
ningun uso en el arte de curar, Quinas no ofici- 
nales. Este grupo puede contener : 1.? las quinas 
de Cartagena; 2.? las quinas.de Africa ó de 
Cusco. 

1.— QUINA DE CARTAGENA AMARILLA, de Gui— 
bourt; Quina AMARILLA DURA, de Bergen; QuiNA 
AMARILLA, de Mutis. Es producida por la Cincho- 
na de hojas acorazonadas, de Mutis. Las corle- 
zas son algunas veces arrolladas y cilindricas, pe 
ro lo mas frecuente planas , arrugadas longitudi— 
nalmente, de una apariencia leñosa, duras, de co- 
lor amarillo mate, con vestigios en varius puntos 
de una epidermis blanca, raras veces cubierta de 
materia rojiza fungosa; su sabor es amargo. Esta 
quina es poco estimada, pues contiene poca cin— 
conina y casi nada de quinina. i 

El Sr. Guibourt coloca al lado de esta especie 
una suerte que designa bajo el nombre de Qui- 
na blanca de Loja y que ha considerado como 
una simple variedad ; las cortezas son arrolladas 
y delgadas como la quina de Loja. 

2.—QuiNA DE CARTAGENA ESPONJOSA, QUINA 
ANARANJADA DE SANTA FE, de Mutis. No contiene 
mas que vestigios de quinina ó de cinconina, Las 
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cortezas de las ramas son bastante delgadas, po- 
co arrolladas, cubiertas de una epidermis gris 
blanquecina ó amarillenta, muy delgada, no res- 
quebrajada, muy semejante à la de las cortezas 
nuevas de la quina de Colombia; pero se distin- 
guen de ella por su textura sumamente fibrosa y 
por un sabor amargo mucho mas débil y tambien 
poco notable. Las cortezas del tronco están cubier- 
tas de una epidermis blanca, delgada y micácea, 
gruesa de 2 à 3 lineas y formada de una materia 
amarilla rojiza, micácea, separada por láminas 
de color gris plateado. El liber es excesivamente 
fibroso, grueso, ligero, sin consistencia, esponjo- 
so entre los dientes, insipido ó apenas amargo; 
su polvo es muy ligero, fibroso y de un hermoso 
color anaranjado. 

3. —QuINA DE CARTAGENA PARMA. Esla quina, 
e ha sido analizada por los Sres. Pellelier y 

ventou, bajo el nombre de Quina de Cartage- 
na, tiene una composicion análoga à las qui— 
nas rojas, pero contiene mucho menos álcalis, 
siendo por consiguiente un producto muy in— 
ferior. Su epidermis es blanca, sin hendeduras, 
aplicada inmediatamente sobre un liber desigual, 
aspero, duro, compacto, muy pesado, que puede 
tener hasta 6 lineas de espesor, y que adquiere - 
aserrándolo el aspecto de un leño jaspeado de un 
color anaranjado pardusco. Varios pedazos, pro— 
cedentes de las ramas, están contorneados y co— 
mo torcidos por la desecacion, siendo los de las 
ramas mas nuevas cilindricos, bien arrollados, y 
de una superficie blanca y muy lisa, y todos son 
> duros y compactos, de un color de 
chocolate en lo interior, de un sabor amargo y 
astringente análogo al de las quinas grises , pe- 
ro mas desagradabló y parecido al de la an- 
gustura. 

4.—QuixA DE Arica, de Pelletier; QUINA ກະ 
Cusco, de Guibourt; Quina ruBIGINOSA, de Ber- 
gen. Se presenta bajo formas variadas segun la 
edad de las cortezas. Las mas nuevas son muy 
າ: me bastante lisas y un poco estriadas por 
la desecación, de un amarillo pronunciado, de 
una textura fina, y cubiertas de una epidermis 
blanca, lisa y sin resquebrajaduras. Las cortezas 
medianas están tambien cubiertas de una epider- 
mis blanca sin resquebrajaduras, la cual falta á 
veces total 6 parcialmente, y entonces la super— 
ficie desnuda presenta un hermoso color anaran- 
jado rojo; la fibra interior es gruesa y casi blan- 
ca, pero se cago ses al aire; su amargor es muy 
marcado. Por último, las corlezas gruesas, que 
están enteramente privadas de epidermis, se pa- 
recen mucho á la calisaya ligera del comercio, 
pero se distinguen'de ésta en que su macerato no 
se enturbia por el sulfato de sosa. Los Sres. Pe— 
lletier y Corriol han extraido de Ja quina de Ari- 
ca un nuevo álcali, la Aricina; pero el Sr. Gui- 
bourt no ha encontrado en ella mas que cinconi- 
na y los otros principios de las quinas. -- 


Composicion química de las quinas. > 


La composicion química de las quinas no fué 
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bien conocida hasta despues de los excelentes ex- 
perimentos de los Sres. Pelletier y Caventou. 
Antes de este trabajo, A. Seguin habia exami- 
nado un gran nümero de muestras de quinas, v 
uno de los resultados generales que llego à obte- 
ner, | າ las experiencias ulteriores confirma 
ron, fué que el principio febrifugo de la quina no 
es astringente, no precipita la gelatina, ເຊ້ 
la al contrario el infuso de casca. El Sr. Vau- 
quelin examinó 47 muestras de quina, y de su 
trabajo dedujo consecuencias prácticas muy im- 
portantes para la eleccion de estas cortezas, 
siendo el plan que trazó para estos ensayos adop- 
tado aun en Suecia. Se somete el infuso de la 
quina que se examina à la accion de los reacti— 
vos siguientes: 4.” sulfato férrico; 2.^ infuso de 
agallas; 3.^ solucion de gelatina; 4.? solucion de 
tártaro emélico. Se reduce la corteza à polvo 
pue despues de haberse asegurado que no 

y en la caja mezcla fraudulenta, pues si se sos- 
pechase que la habia, seria necesario examinar 
separadamente las diferentes cortezas que entran 
en la mezcla ; se hace infundir una onza de cor- 
teza en una libra de agua, y, luego de enfriado, el 
infuso se filtra, se divide en cuatro partes que se 
vierten en probetas y se le echan de gota en go- 
ta los reactivos indicados. El sulfato férrico co— 
lora el liquido en verde; algunas veces se forma 
un abundante precipitado negro pardusco, pero 
el líquido que sobrenada parece verde desde 
que se ha aclarado; ordinariamente las mejores 
especies: de quina son las que presentan esta 
reaccion. El infuso de agallas produce comun- 
mente en todas las especies de quinas un abun- 
dante precipitado blanco ó blanco pardusco ; esta 
reaccion nunca falta. La solucion de gelatina da 
un coágulo blanco ó pardusco. El tártaro emé- 
tico produce un precipitado blanco ó blanco 
pardusco. 

Anteriormente à los experimentos de Vauque— 
lin, nee pe de Lion habia extraido. de las 
quinas una sal de cal, que tenia por radical un 
acido nuevo, el Acido quínico, que Vauquelin fué 
el primero que Jo aisló. Posteriormente á estos 
experimentos, Duncan de Edimburgo consiguió 
sacar delas quinas grises una sustancia cristalina, 

ue Gomez de Lisboa describió bajo el nombre de 

inconino, despues llamada Cincontna ( V. esta pa- 
labra), y que Laubert obtuvo bastante pura. Por 
último, estas preciosas indagaciones sobre la cin- 
conina condujeron á los Sres. Pelletier y Caven- 
tou á un resultado aun mas útil, al descubrimien- 
to de un segundo principio, que difiere del pre- 
cedente por varios caractéres, y que lleva gene- 
ralmente el nombre de Quinina ( V. esta pala- 


a). 

Segun los análisis de los Sres. Pelletier y Ca- 
ventou, las quinas gris, amarilla y roja contienen: 
quinalo de quinina, quinalo de cinconina, quina- 
lo de cal, rojo cincónico insoluble, rojo cincónico 
soluble, materia colorante amarilla, materia gra- 
sa verde, almidop y leñoso. Las quinas gris y 
amarilla contienen goma. Segun los Sres. Henry 
y Piisson, la quinina y la cinconina existen en 
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gran parle en combinacion con-el rojo cincónico. 
— Estos resultados de análisis demuestran que 
los tipos de los tres grupos principales de quinas 
presentan analogia en su composicion quimica, 
pae que las cortezas difieren esencialmente en- 

e sí por la naturaleza y la cantidad de sus prin- 
cipios alcaloides. Asi la quina gris contiene cin- 
conina y poco ó nada de quinina. En la quina 
amarilla este último principio es el que determina 
sus propiedades. La quina roja, que ofrece la reu- 
nion de estos dos principios en mas gran canti— 
dad que en los otros grupos, debe ser la suerte 
dotada de propiedades mas aclivas. 

Los principios activos de la quina parecen ser 
la quinina, la cinconina y las sales que estas sus- 
tancias alcaloides forman con los ácidos. En cuan- 
to à los otros principios, no ejercen sino una ac— 
cion secundaria muy débil. El olor de la quina 
parece sin embargo representar cierto papel en 
el uso de esta corteza, porque el infuso prepara- 
do con cuidado y en caliente en vasos cerrados 
liene mas eficacia que el cocimiento muy prolon- 
gado; del mismo modo el polvo bien conservado 
es preferible al que ha sido expuesto al aire. - 

Los grandes trabajos que se han hecho sobre 
la quina han permitido establecer las cantidades 
de alcalis vejelales y de sulfato de estos álcalis 
que se pueden obtener de las quinas. Estas can— 
tidades, segun A. Chevallier, son las siguientes : 
de 500 granos de quina se obtienen : 4.* de quina 
calisaya sin epidermis, 3 dracmas 30 á 50 granos 
de sulfato de quinina;—.* de quina calisaya con 
epidermis, 3 dracmas de sulfato de quinina;—3." 
de quina gris de Loja, 4 dracma y */; de sulfato 
de cinconina;—4.* de quina gris de Lima, ! drac- 
ma y Y, de sulfato de cinconina ;—5.” de quina 
roja viva, 2 dracmas de sulfato de quinina ;—6.^ 
de quina roja pálida, 4 dracma y '4 de sulfato 
de quinina, y ! dracma de sulfato de cinconina : 
—de quina de Cartagena esponjosa, de 34 à 36 
granos de sulfalo de quinina. 


Falsificacion y eleccion de las quinas. 


En general, las buenas cortezas de quinas de- 
ben ser sanas, pesadas, de mediano grosor, ar— 
rolladas, bien secas, de un olor particular, de un 
amargor verdadero, y libres lo mas posible de 
liquenes. . : 

Además de las quinas del comercio se admiten 
tambien otras suertes ó variedades que no son 
usadas, que no se conocen en algunas drogueríias, 
cuya nomenclatura, origen y localidad son de las 
mas dudosas, y que, de consiguiente, omilimos 
indicarlas, limitándonos à enumerar mas abajo 
las Falsas quinas. 

Cuando la quina es cara, hay sofisticadores que 
mezclan con ella, no solamente cortezas de quina 
de calidad inferior, sí que tambien cortezas de 
árboles exóticos de sabor amargo, que no perte- 
necen ni aun siempre à la familia de las rubiá— 
ceas, figurando à veces entre ellas la mayor par- 
te de los sucedaneos. exóticos que señalarémos 
al último de este articulo. En Europa, se la aña- 
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den cortezas de arboles del- pais, en los puertos 
en donde se hace el comercio de esta droga. 

Preléndese que se han vendido quinas rojas 
despues de haberlas sujetado à la decoccion en 
ເຫ, | haberlas dado un color facticio por 

iedio de leños tintóreos. Este fraude podria muy 
bien renovarse hoy dia que se hace un empleo 
tan considerable de quinina y cinconina. 

Independientemente de los caractéres exterio- 
res que distinguen estas falsas quinas, el análi- 
sis quimico suministra medios ciertós de recono- 
cerlas, visto que no contienen quinina ó cinco— 
nina. Antes de comprar una: partida de quina, 
seria interesante asegurarse, por un ensayo de 
análisis químico, de la cantidad aproximativa de 
quinina ó de cinconina que contiene, haciendo 
aplicacion del ນການເ indicado por los 
Sres. Henry y Plisson, que hemos expuesto ar— 
riba, jor verificar en poco tiempo y sin el em- 
pleo. alcohol, si una quina contiene ó no 
i 


quinina. 

Sobre la eleccion de las quinas, el Sr. Bou- 
chardat dice: «Es verdaderamente sensible que 
no $e haya adoptado la calisaya como quina ofi- 


cinal, ya que análisis rigurosos han manifestado | De 


su superioridad sobre todas las demás. En la 
epoca primitiva en que la quina gris fué adop— 
tada como especie oficinal, se es en la creen- 
cia de que. era la mejor suerte; pero la expe- 
riencia y los análisis de los Sres. Pelletier y Ca- 
ventou demostrado la falsedad de esta pre— 
suncion. Los médicos deberán , pues, indicar en 
sus recelas la variedad de quina que quieran 
hacer entrar en la composicion que prescriban, 
atendiendo à las nociones siguientes: 

* Cuando se querrá prescribir un medicamento 
febrifugo, se recetará la calisaya, porque contie- 
ne una proporcion mas grande de quinina que 
lodas las otras suertes actualmente esparcidas 
en el comercio. » 

« Cuando se querrá un medicamento astringen- 
le, se prescribirá la quina gris, porque contiene 
menos álcalis febrifugos que las otras suertes, y 
proporcionalmente contiene mas tanino. » 

«La quina roja oficinal, que contiene á la vez 
tanino y álcalis febrifugos en proporcion conside- 
rable, por cuya razon es digna de toda la repu- 
tacion de que goza, deberá prescribirse cuando 
se deseará reunir las propiedades astringentes y 
febrifugas. Pero no debe perderse de vista que 
esta corteza es rara y cara, y que con frecuencia 
se halla mezclada en el comercio con quinas muy 


inferiores.» 


Comercio de las quinas. 


Antes del establecimiento de las nuevas repú— 
blicas de la América del sud, los Españoles ha- 
cian exclusivamente el comercio de las quinas. 
Cádiz era el puerto á donde estas cortezas llega- 
ban en mas grande abundancia. Los Ingleses, y 
sobre todo los Anglo-Americanos, hacian tambien 
el comercio por contrabando. Hoy dia, los Euro- 
peos de las diversas naciones van directamente 
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à comprarlas en los puertos de las nuevas repu- 
blicas americanas. Cuando no se conocian sino 
las quinas del Perü, era en Payta en donde se 
embarcaban estas cortezas para conducirlas à 
Europa doblando el cabo de Horno; pero des 
de los descubrimientos de Mutis en el reino de la 
Nueva-Granada, se embarcaron, no solamente 
en los puertos del Perú, si que tambien én Car- 
lagena y olros puertos de América. 
as quinas se reciben en embalajes diferentes : 

la quina gris de Loja en corachas, que pesan de 
40 à 50 kilógramos, y algunas veces en cajas cu- 
biertas de cuero, del peso de 60 470 kilógramos; 
—la quina calisaya en corachas y algunas veces 
en €: ;—la quina gris de Lima en cajas de 70 
à 75 kilógramos cubiertas de cuero, y à veces en 
corachas;— la quina de Cartagena en corachas 
de 40 à 50 kilógramos ; etc. ; 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion y exportacion de quina de 3 clases 
en España en los años 1851, 1852 y 1853 fué: 





ANOS. 
4851. 4852. 4853. 
IMPORTACION. . 
Cerdeña. . . . . » 3,790 » libr. 
De Francia. ^ 8,64 » 
De Holanda. . ^ 58 ^ 
De Inglaterra. » 1,306 ” 
De Gibraltar. . . . . » 4,1488 ^ 
De la isla de Cuba... » 12 » 
De la República del 
Ecuador... . . . 2,500 » 
De la República del 
A 1,000 
Total : » 18,455 A libr. 
EXPORTACION. 
A Francia. . . . . . 1,622 » 3 libr. 
A Portugal.. . . - . 463 > 840 
Total : 2,085 843 libr. 
Usos de las quinas. 


No hay en la materia médica un remedio mas 
cierto que la qa ó las sales de quinina dadas 
para combatir las calenturas intermitentes ; pero 
si la quina se emplea casi exclusivamente como 
febrifuga, puede ser tambien muy útil en la ma- 
yor parte de los casos en que los tónicós son 
prescritos con ventaja. Aconséjase en las afec— 
ciones adinámicas y gangrenosas, las fiebres ti— 
foideas con postracion extrema de las fuerzas, 
las anginas gangrenosas, las hemorrágias pasi- 
vas acompañadas de una gran debilidad, etc.; es 
tambien util en el tratamiento de la gota, del reu- 
matismo crónico, de las escrófulas, de las enfer- 
medades escorbúticas;-á dósis fraccionadas, se 
emplea con ventaja en las dispepsias sin irrita— 
cion del estómago, en los casos de diarreas re- 
beldes y hechas crónicas, en los catarros anti- 
guos, y en general en todas las inflamaciones 
muy antiguas y poco intensas de las membranas 
mucosas, que parecen perpetuarse por la atonía 
de los tejidos y que ceden mas fácilmente al em- 
pleo de los tónicos que altratamiento antiflogisti- 
co que, con mucha frecuencia, al contrario, pa- 
rece agrayarlas y hacerlas mas rebeldes. Al ex- 
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terior, el polvo ó el cocimiento concentrado de 
quina sirven en los casos deulceras sórdidas ató- 
nicas, llagas complicadas, podredumbre de hos— 
pital y gangrena humeda, y, bajo forma de lo- 
ciones, de inyecciones, de gargarismos, en cier— 
tas anginas gangrenosas ó simplemente crónicas, 
en los flujos mucosos sostenidos por la atonia de 
las membranas, en los casos de caida del recto, 
de la vágina, elc. 

Para las preparaciones, dósis y administracion 
de la quina consúltense las obras de Farmacolo— 
gia y de Materia médica. 


Falsas quinas. 


s 
Compréndense en esta seceion las corteza, 
tambien designadas bajo el nombre de Quinas 
pero que no contienen quinina ó cinconina y que 
tienen propiedades ນເບ nulas ó muy equi- 
vocas. Estas cortezas, producidas por árboles no 
pertenecientes al género Cinchona à que han si- 
doseparadas de él, son bastante numerosas, pero 
aquí no mas harémos mencion de las que han 
sido indicadas como pudiendo ser de algun uso. 
4.—Quina Asian. Los Moros venden, en los 
mercados de Argel, una corteza semi-arrollada, 
del grosor de una linea, de un gris blanco por 
defuera, blanca por dentro, bajo el nombre de 
Kina Abiad, que quiere decir quina blanca. Esta 
corteza, de un sabor primero soso, despues un 
p aromático y ligeramente dace , y que los 

0103 aseguran que viene de Siria, sirve contra 
las calenturas en Argel, y exteriormente contra 
las heridas. 

2. — QUINA sicoLor.No se conoce exactamente 
el árbol que produce esta quina, ni tampoco el pais 
enque se cria, aunquese sospecha que procede de 
Buenos-Aires. Se presentaen el comercio en cor- 
tezas en forma de tubos muy rectos, de ocho à 
diez pulgadas de longitud, muy arrolladas, de me- 
dia á tres cuartos de linea de grueso, duras, com- 
pactas, sin fibras y quebradizas; su superficie ex- 
terior es muy lisa, de color uniforme gris amari- 
llento, y la interior de un pardo oscuro ó negruz- 
co, "E veces gris como la exterior ; fractura 
de color anaranjado oscuro ; sabor amargo desa- 

radable análogo al de la angustura ; inódora. 
El polvo tiene el color de las quinas grises y ro- 
jas mezcladas, — Segun Pelletier y Pétroz, la 
quina bicolor no contiene ni quinina ni cinconi— 
Na, pero si un principio amargo análogo à la colo- 
quintina, que puede darse à la dósis de 12 à 24 
granos.— Esta quina hace ya algunos años que es 
empleada en Italia, y, segun el Sr. Brera, produ- 
ce buenos efectos en la curacion de las calentu- 
ras intermitentes. 

3. — QUINA BLANCA DE-Muris. Producida por la 
Cinchona de hojas ovaladas, de Mutis. Se presen- 
ta en cortezas planas, duras y quebradizas, com- 
puestas de dos capas distintas, la exterior rojiza 
con fibras trasversales blancas mezcladas con 
una maleria roja, y la interior formada de fibras 
longitudinales, duras, semitransparentes y como 
aglutinadas ; su polvo es granoso, de color rojizo, 
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duro entre los dientes, de sabor poco sensible al 
pronto y despues amargo muy desagradable. No 
|a sido analizada. 

4. — QUINA CARIBEA, QUINA DE LAS ANTILLAS, 
Corteza del Exostema Caribea, Pers., Cinchona 
Caribea, L., pequeño árbol que se cria en los 
terrenos áridos y pedregosos de las Anti las. Se 
presenta en cortezas acanaladas, largas de mas 
de medio pié, con epidermis amarillenta, grietosa, 
esponjosa y friable; la capa cortical es fibrosa, 
bastante pesada y de un color pardo verdoso, 
inódora, y de sabor al pronto azucarado mucila- 
ginoso y despues amargo desagradable. No con— 
tiene ni quinma ni cinconina, Algunas veces ha 
sido empleada en el tratamiento de las calenturas 
intermitentes, pero casi siempre sin resultado 
plausible; à menudo provoca el vómito. 

5.— QUINA NOVA, Quina noj4 DE Moris. Es 
producida por la Cinchona de hojas oblongas, de 
Mutis, y se presenta en cortezas como de un pié 
de longitud, mas ó menos arrolladas, algunas 
veces casi planas, cuando son gruesas; su epi— 
dermis es blanquecina, delgada, lisa, apenas 
ofrece criptógamas y sin mas hendiduras que al- 

unas grielas trasversales que corresponden à 
as del liber y que parece son el efecto de la de- 
secacion; esta epidermis falla algunas veces. 
La corleza verdadera es de una à tres lineas de 
grueso, de color rojo pálido encarnado, que se 
oscurece al aire, sobre todo en la superficie ex— 
terna que, cuando està privada de epidermis, es 
siempre de un rojo pardusco; su fractura es hojosa 
al exterior, muy poco fibrosa al interior, y si se 
examina con un lente se descubre entre las fibras, 
y sobre todo entre las hojas, una grande abun— 
dancia de dos materias granosas, una roja y otra 
blanquecina, lo que da a la masa el rosado indi- 
cado; algunos pedazos ofrecen en su fractura, y 
mas cerca del borde externo que del interno, una 
exsudacion amarilla y trasparente como una re- 
sina ó como una goma. La corteza liene un sabor 
soso, astringente, análogo al de casca, y verda- 
deramente posee sus propiedades; su olor es dé - 
bil; su polvo es fibroso y de un rojo bastante pro- 
nunciado. 

Esta mala quina, segun los Sres. Pelletier y 
Caventou, contiene: una materia erasa; un ácido 
particular análogo à los ácidos crasos, llamado 
Acido quinóvico; una materia resinoidea roja ; 
una maleria curtiente ; una goma; almidon; una 
maleria amarilla; una maleria alcalescente en 
muy corta cantidad; leñoso. El Sr. Vinckler des- 
cubrió en ella un principio particular que lla— 
mó amargo quinóvico, y que, segun el Sr. Bu- 
chner, es idéntico con la zarzaparrina. . 

La quina nova ningun valor tiene como medi- 
camento; pero como exteriormente es parecida 
à la quina roja, los falsificadores la mezclan con 
esta buena suerte. Como contiene Zarzaparrina, 
tal vez podria ensayarse como sucedanea de la 
zarzaparrilla. f 

6.— QUINA DE. PIAURI, CORTEZA DE EXOSTEMA 
DEL BrasiL. Es producida por el Exostema suza- 
na de Martius, y muy parecida à la quina. cari- 
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bea ; liene la epidermis de esta; el liher es fibro- 
so rdusco, algunas veces verdoso como en la 
del Exostema del Perú; su sabor es muy amargo, 
tiñe la saliva de amarillo, y tiene olor de moho, 
Se cree que el álcali orgánico encontrado por 
Buchner en esta corteza, y que ha llamado Esen- 
beckina, sea la cinconina. La quina de Piauhi se 
usa en el Brasil como. febrifuga. 

La Corteza de: Exostema del Perú, llamada 
tambien Quina del Perú, procede de las ramas 
nuevas del árbol y tiene casi el aspecto de la del 
cerezo. Es lisa, lustrosa, de color gris oscuro, y 
está sembrada de tuberculillos blancos ó cubierta 
de una epidermis delgada y cenicienta, sobre la 

e exislen criplógamas negras y lineares; el 
liber es delgado, fibroso, naturalmente verde, 
que toma un color negroexpuesto al aire, pero lo 
interior de la corteza conserva con frecuencia un 
color verde livido; su sabor es muy amargo, un 
poco azucarado, y su olor nauseabundo. 

7.—Quixa Piron, Quina ng Santa Lucia, Qur- 
NA DE SANTO DowiNGO, QUINA DE MONTAÑA, elc. 
Producida por el Exostema floribundo, de Per- 
son, ຄູ່ Cinchona floribunda, L. Se presenta en 
cortezas de longitud variable, arrolladas, cilin- 
dricas, del grueso del dedo, cubiertas de una 
epidermis de color gris oscuro, muy delgada y 
arrugada longitudinalmente, ú ofreciendo chapas 
tuberculosas blancas, algunas veces gruesas y 
fungosas. La parte cortical es delgada, ligera, 
muy fibrosa, facil de henderse longitudinalmente; 
su fractura es de un gris amarillento; su super- 
ficie interna mas ó menos negra, entremezclada 
con fibras blancas longitudinales; su olor débil y 
nauseoso; su sabor excesivamente amargo, un 
poco aromático. Segun Pelletier y Caventou, es— 
la quina no contiene quinina ni cinconina; obra 
como purgante y emética. 


Sucedáneos de la quina, 


A una época en que la quina era rara, y en 
consecuencia cara, se buscaron los medios de 
reemplazarla por vejetales, sea exóticos, sea in- 
digenos, escogiéndolos sobre todo entre la fami— 
lia de las rubráceas, en la cual se encuentran las 
quinas verdaderas , entre aquellos que son amar- 
gos ó curlienles, en razon de la analogia que 
presentan con algunos de los elementos quimicos 
de la corteza del Perü. Pero como ninguno de 
ellos puede reemplazarla para destruir la perio- 
dicidad, aunque la mayor parte sean febrifugos, 
al presente que la quina es barata, y no se puede 
ser engañado respecto à las cortezas, puesto que 
se emplean sobre todo los alcaloides, han sido 
abandonados estos sucedáneos de la quina, à no 
ser en algunos casos para reemplazar sus propie- 
dades tónicas. 

Entre Jos vejetales exóticos, cuyas corlezas 
han sido presentadas como febrifugas para reem- 
pazar la quina, hanse indicado : el Acras Zapo- 
le, L. ; la Bonplandia trifoliada, W.; la Brucea 
ferruginosa, Mill. ; la Calca lobada, Sw.; el Co- 
nocarpo derecho, L.; el Corno con vello como 
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seda, L Her.; el Croton Eluteria, Sw.;la Cuasia 
amarga, L.; la Escoparia dulce, L.; el Estricno 
Nuez vomica, L.; la Esvietenia febrifuga, Roxb; 
el Macrocnemo corimboso, Ruiz; la Paulinia de 
Asia, L.; la Pinckneya pubescente, Mich.; la 
Unanuea felrifuga, Ruiz, etc. 

Entre los vejetales indigenos han sido señala- 
dos: el Acebo aquifolio, L.; la Achicoria silves- 
tre, L.; la Adormidera somnifera, L.; el Al- 
mendro comun, L.; el Antemis Cotula, L.; el 
Antemis noble, L.; la Aristoloquia redonda , L. , 
la Artemisa Ajenjo, L.; el Cardo de María, L.; 
la Centaurea Calcitrapa, L.; la Centaurea Cen— 
taura mayor, L.; el Cerezo vulgar, Mill. ; el Ci- 
ruelo Cocumiglia, Ten.; el Ciruelo espinoso, L. ; 
el Corno masculino, L.; la Encina roble, L.; el 
Esculo Castaña de caballo, L.; el Felandrio 
acuático, L.; el Fresno mas alto, L.; la Gencia- 
na amarilla, L.; el Geo agradable, L.; el Lepidio 
que nace entre piedras, L.; el Líquen de paredes, 
b: la Matricaria Partenio, L.; el Menianto de 
tres en rama, L.; la Potentila rastrera, L.; la 
Quironia Centáurea, Smith ; la Santolina Pegue- 
no ciprés, L.; el Sauce blanco, L.; el Talictro 
rojo, L.; el Tanaceto vulgar, L.; el Tarazaco 
Diente de leon, Lam. ; el Teucrio Camedrios, L.; 
el Teucrio Escordio, L.; la Valeriana oficinal, 
L.; etc., etc. 

QUINATO. Género de sales formado por 
la combinacion del ácido quinico con las bases 
salificables. En las tres principales especies de 
quina del comercio, y mas abundantemente en la 
າະ amarilla, existen los quinatos de quinina, 

e cinconina y de cal. 

El Quinato de quinina y el Quinato de cinco— 
nina son dos sales, extraidas de la quina gl los 
Sres. Henry y Plisson, muy solubles en el agua, 
insolubles en el alcohol de 36°, pero se disuelven 
en el alcohol debil; los álcalis las descomponen 
y precipitan sus bases; tienen un sabor muy 
amargo; pueden cristalizar, cuando, despues de 
haberlas obtenido por la evaporacion á sequedad 
de sus disoluciones, se humedecen con agua des- 
lilada.— El Quinato de cal es el único que ha 
sido ensayado en medicina como febrifugo, pero 
sin resultado satisfactorio. La quina debe sus 
propiedades médicas à la quinina y à la cinconi— 
na, y no al. ácido quinico ni al quinato de cal. 

QUINCALLERIA. Por esta palabra se 
designa un comercio que comprende un sin nü— 
mero de otros comercios, pero que mas particu— 
larmente se viene ejerciendo desde muchísimo 
tiempo sobre los productos variados é innumera- 
bles de la industria metalúrgica que liene por 
base el hierro, el hierro colado, el acero, el 00- 
bre, el plomo, el zinc, la hoja de lata, etc., y por 
lo tanto abraza la cerrajeria, la claveria *, la 


* Por Cravenía se entiende la fábrica y comercio de 
clavos. Los Claros, empleados en cantidades tan conside- 
rables en todas las construcciones, son de varias espe 
cios diferentes, sea por su forma, sea por su dimension, 

la mayor parie reciben su nombre del uso á que so 
es destina. En general, respecto à su fabricación, se di- 
viden en: clavos forjados, ó labrados en caliente; cla- 
vos cortados y labrados en frio ; clavos fundidos y va- 
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cuchillería, la calderería, la herreria de corte, las 
herramientas de toda clase, los artefactos de co- 
bre, laton, palastro, zinc, hoja de lata, etc., y 
finalmente, los utensilios de menaje, los trebejos 

ra todas las industrias, los instrumentos ara— 

rios y para la construccion de edificios, etc. 
Sucesivamente la quincallería ha absorvido nue- 
vos productos de varias industrias, de modo que 
en el dia tiene una extension considerable, for— 
mando parte de ella tambien la bijuteria, la cris- 
taleria, la perfumeria, la abaniquería, la cepille- 
ria, los juegos y jugueles, los espejos, las alfom- 
bras, la loza y porcelana, los paraguas y som- 
brillas, las lámparas, las cajas, neceseres, estuches 
de todas clases, carteras, libros de memoria y 
albums, los papeles de fantasía y articulos para 
escritorio, las pipas, cigarreras y petacas, los 
bastones y látigos, los objetos de tocador, los 
porta montas, Isas y bolsillos de todas clases, 
os peines; los artículos para servicio de mesa, 
para viaje, para la caza, para pintura y dibujo, 
para chimenea, etc., los collares, bozales y can- 
dados para perros, las cuentas y boquillas para 
bolsas, las esponjas, los anteojos y gemelos para 
teatro, los pesa-monedas, las piedras para nava- 
jas, las labores de madera torneada y adornos de 
madera dorada, las máscaras, los objetos de go- 
ma elástica y de gutta-percha, y, en conclusion, 
mil otras mercancias cuya enumeracion seria 


sa. 

Para el estudio de la quincallería , véanse en 
este Diccionario, entre otras muchas, prineipal— 
mente las palabras siguientes: Abalorio, Abani— 
co, Agujas, Alfileres, Alfombras, Areómetro, 
Argenton, Bajo relieve, Balanza, Barómetro, 
Bronce, Brújula, Bujia, Caja, Calderería, Calo- 
rifero, Camafeos, Cautchuc, Caza (Artículos de ), 
Cepilleria, Cerradura, Cesta, Cilindros ó fam 
panas de vidrio, Cobre, Colores, Concha, Crisol, 
Crin, Cronómetro, Cuchilleria, Cuerda, Chapea- 
do, Chucherias, Dalle, Encerado, Escultura, Es- 
labones y Pajuelas, Esmalte, Espejo, Esponja, 
Estampa, Flores artificiales, Gutta-percha, Her- 
ramienta, Hilos metálicos, Hoja de lata, Instru- 
mentos de agricultura, Instrumentos de. ciencias 
fisico—quimico—-matemáticas, Instrumentos de ci- 


ciados. Los Clavos forjados son los de hierro de todas di- 
mensiones, hechos à martillo sobre el ayunque. Los 


Clavos cortados comprenden los clavos dichos Pun- |] 


tas de París, hechos con hilos de hierro ó de cobre, 
Jos fabricados de plancha de hierro, y los de cobre ó de 
zinc, para el forro de las naves. Los Clavos fundidos mas 
en uso son los de cobre que los caldereros emplean en 
gran cantidad. Los Ingleses fabrican clavos fundidos de 
hierro c aun de un número muy fino. 

La fabricacion de clavos, desde algunos años, ha he- 
cho grandes progresos, que consisten principalmente 
en el empleo de las máquinas. Los clavos á la mecáni- 
ca, que tienen la forma de las puntas de París, aventa- 
jan en todo á los antiguos clavos forjados ; son menos 
caros y menos quebradizos; tienen una mayor adhe- 
rencia con los cuerpos en que están clavados, y raras 
veces hienden la madera, como sucedia á menudo con 
los clavos forjados. Por lo tanto, los clavos hechos con 
máquina son empleados en casi todas las construccio- 
nes, habiendo tambien sido reemplazados por ellos los 


clavos cortados, porque generalmente son menos sólidos 
y mas caros, 
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rujia, Instrumentos "ຕ Joya, Juguetes 
de niños, Junco ] casa (Bastones de), Lacre, 
Lampara, Lápiz, Lima, Loza, Máscara, Meda- 
lla, Mueble, Noipe, Óblea, Papel, Paraguas, 
Peine, Perfume, Perla, Pesca [Articulos de), 
Piedra, Pipa de fumar, Pizarra, Pluma, Reloj, 
Sierra, Torneria Lo rio.. - 

QUININ A. Base salificable orgánica 6 al- 
caloide que se encuentra en el estado de sal en 
diversas especies de quinas, y sobre todo en la 
quina amarilla. Este alcaloide, que existe junto 
con la cinconina en esta última especie, se ob— 
liene precipitando por el amoniaco las sales de 
quinins, —Y. Cinconina 1 Quina. 

. La quinina en el estado de pureza es blanca, 
inódora y muy amarga; se presenta lo mas co- 
munmente en masa sólida, traslúcida y friable 
como resina; à veces se obtiene, pero con difi— 
cultad, cristalizada en borlas sedosas por la eva- 
pesao expontánea de su solucion alcohólica ; 

ajo esta ultima forma se halla en el estado de 
hidrato; calentada, se fundeá4-155 y pierde toda 
su agua; es soluble en el agua fria , y mas solu- 
ble en el agua hirviendo; el alcohol y el éler la 
disuelven bien, y en mas ce proporcion en ca— 
liente que en frio; todas las soluciones de qui- 
nina tienen un sabor amargo, enverdecen el ja— 
rabe de violetas y vuelven al color azul el papel 
de Lornasol enrojecido por un ácido. La quinina 
esta compuesta de 74,39 de carbono, 7,25 de hi— 
“cigas, 9,74 de oxigeno y 8,62 de ázoe; total 

0,00 

- Calentada en una cuchara de platino, la quini- 
na se funde como una resina, y se descompone 
esparciendo un humo que arde con una llama in- 
tensa; el carbon que deja quema sin residuo por 
una calcinacion prolongada. Su disolución alco— 
hólica se enturbia por el agua. Todos los ácidos 
minerales diluidos en agua disuelven la quinina, 
i las disoluciones que se obtienen tienen un sa— 

or amargo muy pronunciado, los álcalis forman 
en ellas un precipitado blanco vedijoso de hidra- 
to de quinina, y la solucion de ácido tánico ó el 
infuso de agallas producen tambien, abundantes 
precipilados blancos. El ácido nitrico concentado 
ho obra en frio sobre la quinina, se une con ella 
sin colorarla ni descomponerla. El ácido sulfüri— 
co uniéndose con la quinina produce una sal mas 
soluble en caliente y que cristaliza facilmente en 
argas agujas flexibles. . 

En la propiedad de que goza el tanino de des- 
cubrir la presencia de menos de Yso0 de quinina 
en un liquido, el señor Henry ha basado un pro— 
cedimiento para determinar con prontitud, por 
medio de un licor senalado de tanino, la cantidad 
de quinina ó de cinconina que una quina puede 
contener, 

De las sales de quinina usadas en medicina, 
tales como el acetato, el cianuro, el citrato, el 
fosfato, el hidroclorato, el quinato, el sulfato y 
el valerianato, se habla, en esta obra, en su lugar 
correspondiente. 

El Sr. Trouseau recomienda el empleo de la 
quinina bruta, porque siendo tan activamente 
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febrifuga como el sulfato de quinina, es comple- 
lamente insipida; esta insipidez es de un gran 
precio en la medicina de Jos niños, porque se les 
puede administrar este medicamento con facili— 
dad. La quinina bruta liene una consistencia re— 
sinosa, y se reblandece con el calor delos dedos, 
de manera que se puede reducir á pildoras de 
una gran tenuidad. * 

QUINIOIDINA. Alcali vejetal descu- 
bierto en las T amarilla d roja por el señor 
Sertuerner, y distinto, segun dice él, de la cinco- 
nina y de la quinina. Se encuentra, unido con 
una sustancia resinosa acidula, en el precipitado 
que forman los álcalis en los cocimientos acidu- 
ados de quina, y del cual no se le separa sino 
con dificullad por medio de un carbon animal 
particular. Segun Sertuerner, la quinioidina ex- 
cede en poder alcalino, en capacidad de satura- 
cion, asi como en energia medicamentosa, à los 
otros alcaloides de la quina, à los cuales se ase- 


meja por su insolubilidad en el agua, su color y 
su ir; asi, como medicamento aventaja tanto 
á la quinina y á la cinconina, como éstas á la 


ina. El Sr. Sertuerner la prescribe á la dósis de 
granos tres veces al dia, dando despues de 
cada toma un poco de vinagre. Doce á catorce 
pus bastan siempre, segun dice, para obtener 
curacion de las calenturas intermitentes sin 
que se tema la recaida. 

QUINO ó HINO. Se da este nombre, que 
es el del pais de una de las especies de este me- 
dicamento, à un zumo rojo, concreto y astrin— 
gente, producido por varios vejetales diferentes, 
y que es la Goma astringente de Gambia, Goma- 
Kino, Resina-Kino, elc. delos Formularios. Esta 
sustancia nos viene de la India, del Africa, de la 
América y de la Nueva-Holanda, y como en cada 
país se obtiene de árbol diferente, han resultado 
varias suertes comerciales, que vamos à des- 
cribir. 

QUINO VERDADERO DE LA [NDIA Ó QUINO DE AMBOI- 

NA. Producto debido á la Uncanta GAMBIR /Unca- 
ria Gambir, Roxb. ; Nauclea Gambir , Hunter), 
rubiácea que habita en la India oriental. 
_ Este quino se presenta en fragmentos peque- 
ños de un negto brillante, opacos cuando ente- 
ros, trasparentes y de un rojo de rubi en las lá- 
minas delgadas, soluble en frio en el agua y el 
alcohol, à cuyos liquidos comunica un color rojo 
sanguineo; sabor astringente muy marcado; se 
ablanda en la boca, se pega á los dientes, tiñe 
la saliva de color rojo, y su polvo resulta de co- 
lor de cólcotar. 

En lugar del quino verdadero suelen venderse 
los zumos inspisados dela Coccoloba que lleva uvas 
(V. esta palabra), de algunos Terocarpo y Butea 
(V. estas palabras), y del Eucalipto resinifero (V. 
esta palabra), en los cuales no se encuentran los 
caractéres dados. . 

EJ quino contiene mucha materia curtiente, que 
se diferencia algo del tanino ordinario, y nada de 
ácido agállico; se disuelve en las soluciones al- 
calinas de las que el agua no puede precipitarlo; 
en frio es poco soluble en agua y alcohol; se di- 
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suelve casi enteramente en el agua hirviendo y 
solo tres cuartas partes en el alcohol caliente, 
pero la disolucion de este último es trasparente 
y de color carmesi, mientras la del agua es tur- 
bia; precipita la cola fuerte en un color róseo, 
y con las sales de hierro forma un precipitado 
verde que no se altera al aire. 

El quino verdadero se suele mezclar: 4.* con 
sangre de drago, lo que se conoce por medio del 
agua que no disuelve esta ultima ; 2.? con calecú 
a solucion acuosa precipita en negro por el 
sulfato de hierro, a! paso que el quino precipita 
en verde oscuro ; 3.? con el asfalto, pero éste no 
se disuelve en agua ni alcohol y se ablanda fá— 
cilmente al calor. Las mezclas con los otros qui- 
nos son dificiles de averiguar; no obstante ti— 
ñen de rojo la saliva con mas facilidad que el 
verdadero quino, su polvo es mas rojo y su su— 
perficie mas brillante y negra. 2 

El quino es astringente y tónico, participa de 
las propiedades del catecü, y algunos médicos lo 
pro eren á éste en las diarreas mucosas rebeldes. 

administra en polvo ála dósis de 43 à 60 
granos. En China y en Batavia se emplea el 
quino para curtir los cueros. 

Los demás extractos, aunque de naturaleza 
análoga, que suelen venir de distintos países con 
el nombre de Quino, ocasionan no poca confusion, 
que debe cesar conviniendo en mirar ünicamen— 
te como quino verdadero el de la India ó de Am- 
boina, de que acabamos de hablar, y como no 
verdaderos los que siguen. 

QUINO DE AFRICA Ó QUINO DE GAMBIA , GOMA DE 
GAMBIA, GOMA ASTRINGENTE DE GAMBIA. Esta suer- 
te es producida por el TEROCARPO ERINÁCEO (Ple- 
rocarpus erinaceus, Lamk. ) . Se presenta en 
dazos muy pequeños, de figura irregular, lustro- 
sos, de color de rubi muy oscuro, mezclados con 

ueñas yemas y fragmentos de leño, pulveru- 
entos, que no coforan la saliva y rechinan entre 
los dientes, sin olor, y de sabor insípido al pron- 
to y despues muy astringente; polvo de color de 
chocolate oscuro ó pardo rojizo. El agua disuel— 
ve mas de la mitad de este quino, y la solucion 
que resulta es de color rojo de teja un poco tur- 
bio; el alcohol disuelve como las dos terceras 
partes formando una solucion pardo oscuro.—Es- 
te quino en el dia es muy raro en Europa; se ha 
encontrado algunas veces mezclado con goma 
arábiga. : 

Quino pe Boranı Bar Ó Bamia BOTÁNICA. Sus- 
tancia producida por el Eucalipto resinifero (V. 
esta palabra), árbol de la Nueva-Holanda. Se 
preste en pedazos de diferente grueso, infusi- 

les, lisos, redondeados, algunas veces cubiertos 
de un polvo pardo rojizo, friables, delgados, tras- 
lucientes y de color de rubi mate ó lustroso, que 
contienen muchas partes heterógeneas; fractura 
vidriosa y de color de chocolate mas ó menos 08- 
cura en un mismo pedazo; olor ninguno; sabor 
austero un poco amargo; polvo rojo parduzco. 
El agua disuelve casi las dos terceras partes de 
esle quino, y el alcohol un poco ménos de las 
tres cuartas. 

TOMO 1Y 
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Quino DE JAMAICA, FALSO QINO DE LA JAMAICA. 
Este es producido por la Coccoloba que lleva uvas 
(V. esta palabra), árbol que se cria en la Jamái- 
ca. Se presenta en masas irregulares, bastante 
voluminosas, que cuando están secas son que- 
bradizas y se dividen con facilidad en fragmen- 
tos mas pequeños, opacos, de color rojo muy os- 
curo ó casi negro, cubiertas de un polvillo rojizo, 
y manifestando las que han pertenecido à la par- 
te inferior impresiones rectangulares, que indi- 
can haberse colocado estando blandas sobre es- 
teras de junco; su fractura es negruzca, lustro— 
sa y con algunas cavidades pequeñas; se pulve- 
riza entre los dientes, colora poco la saliva; es 
inódoro, y su r es muy astringente algo 
amargo; su polvo es de color de chocolate, y 
tratado por el agua caliente exhala cierto olorci- 
llo bituminoso. 

Quino Manuca. Es el jugo propio de la Butea 
frondosa (Y. esta palabra), árbol de la India 
oriental. Se presenta concreto, friable y de color 
rojo de rubí; se quema y consume lentamente á 
la luz de una vela, sin exhalar olor ni producir 
lama; se disuelve pronto en la saliva; se carbo- 
niza facilmente IM reducirse à cenizas finas 
y ligeras; su sabor es muy astringente; su olor 
nulo; su color se disminuye con el tiempo, por lo 
que es menester, rg eid , privarlo del 
contacto del aire. Se disuelve en agua à la que 
da un color rojo oscuro; el alcohol solo disuel— 
ve parte formando un soluto turbio y amarillen- 
to: el color de estos solutos se aviva por los ál- 
calis, se enturbia por el ácido sulfúrico, y ade- 
más el acuoso se ennegrece por las sales de 
hierro. Este Jugo se obtiene por medio de inci- 
siones practicadas en la corteza del árbol; con— 
tiene 57 de tanino por 100. 

De todos los quinos los mas comunes son el de 
la India y e! de la Nueva-Holanda, pero, segun 
Duncan y Guibourt, todo el que se encuentra 
hoy en el comercio es producido por la Coccoloba 
que lleva uvas, y , segun Thomson, por la Nau— 
clea Gambir. 

QUIOCOCA , Cuiococc.. Género de plan- 
tas de la familia de las rubiáceas, tribu de las 
sicotriéas cofeéas, y de la pentandria monoginia, 
compuesto de 7 à 8 especies, que pertenecen à 
la América ecualorial, y dos son cullivadas en 
invernaderos calientes en Europa. Las quiococas 
son arbolillos derechos ó sarmentosos, de hojas 
opuestas, ovaladas ú oblongas, agudas, lampiñas, 
acompañadas de estipulas puntiagudas, ensancha- 
das en la base, persistentes; de flores al princi- 
pio blancas, despues amarillas, dispuestas en 
racimos axilares, opuestos, simples ô panicula- 
dos. Se atribuyen à las raices de estas plantas 
propiedades violentamente drásticas, y se consi 
deran como un poderoso antidoto de la mordedu- 
ra de las serpientes venenosas. 

Quiococa anguifuga (Chiococca 
anguifuga, Martius). La raiz de esta especie, lla- 
mada Raiz preta (raiz negra) por los indigenas 
del Brasil, donde se cria, es usada desde tiempo in- 
memorial contra la mordedura de las serpientes, 
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de lo que le viene su nombre especifico, propie— 
dad ilusoria, segun el doctor Soares; tiene ade- 
más las virtudes de la Quiococca racimosa. 

Quiococa de hojas gruesas (Chio- 
cocca densifolia, Mart.). Especie igualmente del 
Brasil, que participa de las pretendidas propieda- 
des anguifugas de la especie precedenle, y las 
mas positivas de*ta siguiente. 

Quioecoca racimosa / Chiococca race— 
mosa, L. ) . Arbolillo que se cria en el Brasil, en 
las Antillas etc., y que, segun se dice, produce la 
Raiz ne Carnca, que es la única parte empleada 
de este vejetal. 

La Raíz de Cainca es ramosa y está compues- 
la de raicillas cilindricas largas de mas de un 
pié, y e grueso varia desde el de una pluma 

asta el del dedo; su corteza es morena y poco 
gruesa, de un gusto acre y amargo, y cubre un 
cuerpo leñoso blanquecino, que forma por si solo 
casi toda la masa de la raiz, y cuya fractura pa- 
rece acribillada de agujeros cuando se examina 
con el lente. La corteza ofrece a menudo, de 
trecho en trecho, rajas trasversales, y se separa 
fácilmente del leño; y bajo este respecto la cain- 
Ca se asemeja à la ipecacuana gris. El carácter 
mas notable de la raiz de cainca consiste en ner- 
vios muy aparentes que recorren longitudinal 
mente sus gruesos ramos, y que están formados 
en el interior de un meditulio leñoso rodeado de 
su corteza, confundida con la del ramo , de suer- 
le que se diria que son raicillas mas delgadas 
que se han soldado con el tronco principal. 

Segun los Sres. Pelletier y Caventou, la raíz 
de cainca contiene: materia crasa verde, de olor 
viroso; materia amarilla extractiva y amarga; 
materia colorante viscosa, y ácido caincico. 

El Acipo caíNcICO se nes redisolviendo en 
el agua el extracto alcohólico de cainca ; se filtra 
la disolucion y se la añaden sucesivamente pe- 
E end niae i de leche de cal, hasta. que la 

lisolucion esté desprovista de amargor; se ob- 
tiene un sub—caincato de cal insoluble, que debe 
ser puesto en contacto en caliente con una diso— 
lucion alcohólica de ácido oxálico; muy luego la 
sal es descompuesta, y entonces basta pasar el 
nuevo licor por un filtro, y dejarlo enfriar; una 
parte del ácido caincico se precipita en forma de 
pequeñas agujas delgadas, ordinariamente agru- 
as entre si, y el resto se obtiene por una eva- 
poracion lenta.—El ácido caincico puro es in 
ro; su sabor, nulo primero, es despues fuerte— 
mente amargo y deja una ligera sensacion de as- 
tringencia en la garganta, que se disipa muy 
pronto; enrojece el papel de tornasol de una ma- 
nera muy sensible ; el aire no lo altera; el agua 
y el éter no disuelven de él mas que ^q, parle 
de su peso; el alcohol al contrario lo disuelve 
facilmente, pero mas en caliente que en frio, y 
lo deja cristalizar por enfriamiento ; el ácido sul— 
fúrico lo carboniza inmediatamente descompo- 
niéndolo; el ácido clorhídrico lo disuelve, pero 
casi al instante le convierte en una masa gelati— 
nosa trasparente, insoluble en el agua y despro— 
vista de amargor; el ácido azótico obra de una 
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manera — despues da lugar à un despren- 
dimiento de bi-óxido de ázoe, y en fin, mucho 
liempo despues, á una materia amarilla, amarga, 
sin ni vestigio de ácido oxálico; el ácido 
acético, en caliente, obra sobre el ácido caíncico, 
del mismo modo que el ácido chorhídrico, pero 
en frio opera su disolucion.—El ácido caíncico, to- 
mado interiormente, obra como un poderoso diu- 
rélico, y parece que es el principio activo de la 
raiz de cainca; se emplea en pastillas contra la 
hidropesia esencial, á la dósis de 4 á 12 granos. 
Dicese que la raiz de cainca es muy empleada 
en el Brasil; pasa por diurética, tónica, purgan- 
te y antielmintica, y ha sido muy preconizada en 
el tratamiento de la hidropesía esencial. Para la 
dósis, véanse los tratados de Materia médica. 
UXIMONEA , Cumnoxis. Género de plan— 
tas de la familia de las gencianáceas, tribu de 
las gencianéas quironiéas, y de la pentandria 
monoginia establecido por Linneo para una vein- 
tena de especies, milad de las cuales à lo menos 
son cultivadas en los jardines de Europa, en ra- 
zon de su gracioso ep y sobre todo por la be- 
lleza de sus flores. Las quironias son plantas her- 
q ó sufruticosas, que pertenecen al Africa 
austral y particularmente al cabo de Buena—Es- 
peranza. 
Quironia angular 


Chironia angula— 
ris, L. ; Sabbatia angularis , P 


ursh.). Esta plan- 
ta, conocida bajo el nombre de Centory en los 
Estados-Unidos, en donde se cria, es amarga, 
tónica, febrifuga, y se da, en este país, en vez de 
la centáurea menor usada en Europa; empléasela 
con éxito en las calenturas intermitentes. 
Quironia Centáurea, Centáura, 
Centáurea, Centáura menor, Cin- 
toria , Hiel de tierra /Chironia Centau- 
rium, Smith ; Gentiana Centaurium, L.). Esta 
linda Rx vivaz, indigena, se cria en los 
sitios frescos de los bosques. Sus tallos herbá— 
ceos, altos de un pié, tetrágonos, lampiños, son 
frondosos en la parte superior ; sus hojas ovala— 
, Oblongas, enteras, de tres nervios, son 
opuestas; sus flores son rosadas, en corimbos. 
La centáurea menor es inódora; su sabor es 
de un amargor franco, mas marcado en las flo- 
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RABANO, Rarnanus. Género de plantas 
de la familia de las cruciferas ortoplocéas , y de 
la tetradinamia silicuosa , creado por Linneo pa- 
ra yerbas expontáneas en el centro y el sud de 

la Europa y en el este del Asia. 
mo negro, Rábano de los 
Parisienses (Haphanus niger, Mérat. De es- 
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res, segun la observacion del. Sr. Loiseleur Des- 
longchamps, por cuya razon se prescriben sus 
sumidades floridas; sin embargo, para que es- 
tas flores conserven su color, se envuelven con 
papel cuando se secan, al sol sies suave, ó à la 
sombra si es fuerte , por cuyo medio la planta no 
pierde sus propiedades. 

La centáurea menor es el febrifugo indigeno 
mas reputado despues de la Genciana amarilla ; 
es un excelente estomático, un tónico suave, un 
vermífugo recomendable, etc.; se emplea en co- 
cimiento , à la dósis de media à una onza en una 
libra de agua; se prescribe en extracto å la de 
36 granos á una dracma, y el doble en polvo; 
entra en varios compuestos farmacéuticos. 

Quironia de Chile, Canchala- 
sua, Canchelagua, Canehilagua, 
Canechalahuen, Canechil a de 
Amérlea (Chironia chilensis, W.; Ery- 
threa chilensis, Pers.). Esta especie , de Chile y 
del Perú, es de un sabor amargo muy pronun— 
ciado y duradero , mas marcado que el de nues- 
tra centáurea menor , à la cual se asemeja, aun- 
que de menor talla. La canchalagua nos viene en 
manojillos de tallos de poco mas de un pié, muy se- 
mejantes á los de nuestra centáurea menor cuan- 
do es pequeña, con frecuencia, privados de flores 
y las mas veces de hojas, con un color verde 
claro amarillento, inódora y sumamente amarga. 
Segun Feuillé, su infuso cura las calenturas m- 
termitentes , es útil en la ictericia, el reumatis- 
mo, etc., y se prescribe, como estomático, en los 
dolores gástricos para excitar el apetito. 

QUISAFOU. Semilla de un arbusto del 
Congo , que- produce un hermoso color berme- 

on. 


QUISQUALIS, Quisouatis. Género de 
plantas de la familia de las combretáceas, tríbu 
de las combretéas, y de la decandria monoginia, 
establecido por Rumfio para cinco especies que 
se crian en el Asia y el Africa tropical. Los fru- 
los de la QUISQUALIS DE LA INDIA / Quisqualis in- 
indica , L.) son estimados vermifugos, y las ho- 
jas, que tienen el sabor picante como las del rá- 

no , se comen crudas en la India. 
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te vejetal bisánuo, considerado como una variedad 
del Rábano sativo por la mayor parte de los au— 
lores, el Sr. Mérat ha hecho una especie, que se 
cultiva en las huertas , y se supone originaria de 
la China. Su raíz, que tiene el volümen de un 
nabo grande , es negra exteriormente, blanca y 
compacta interiormente; su sabor es acre y pi- 
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cante, 1 su olor fuerte y penetrante. Esta raiz se 
come al principio de las comidas, cortada à ta- 
jadas delgadas con ó sin condimento; es diges- 
tiva , estomática , antiescorbútica, estimulante y 
diurética. Segun el Sr. Planche, contiene una fé- 
cula abundante, muy ligera, que él compara 
con la de cazabe. , 

Rábano sativo, Rábano, Rábano 
comun (Raphanus sativus , L.). Esta especie, 
anual, hoy dia cultivada tan comunmente en to- 
da la Europa, y que hasta se ha casi naturaliza- 
da en España y en otras partes, es originaria de 
la China y del Japon. Su raiz es carnosa y varia 
considerablemente , en el estado de cultivo , de 
dimensiones, de forma y de color; su tallo es 
derecho , ramoso , cilindrico , fistuloso; sus ho- 
jas inferiores son liradas, auriculadas, y las su- 
periores son lanceoladas , dentadas mas ó menos 
profundamente ; sus flores son grandes , blancas 
ó violàceas , marcadas de venas oscuras, y dan 
silicuas vistosas , un poco arqueadas en la parte 
superior, estriadas longitudinalmente.— Los bo- 
tánicos no estàn de acuerdo sobre si las formas 
numerosas reunidas bajo la denominacion de Rá- 
bano sativo constituyen una sola especie, ó si 
son simples razas ó variedades. De Candolle dis- 
tingue en la especie que nos ocupa las dos razas 
siguientes á las cuales reune las diversas varie- 
dades conocidas de Jos hortelanos. 

4.2 El Reroncue / Raphanus sativus Radicu— 
la, DC.) caracterizado por una raíz mas ó menos 
carnosa, blanca , amarilla, rosada , violeta ó ro- 
ja. Se poseen en las huertas numerosas varieda— 
des de Reponche que distinguen su forma, su 
color , su precocidad , etc. Por su forma, que es 
el carácter mas importante, se dividen en dos 
grupos, los Reponches cortos mas ó menos re- 
dondeados y los Reponches oblongos. El uso dia- 
rio de los reponches para la mesa es demasiado 
conocido para que tengamos necesidad de decir 
nada aqui.— Una variedad interesante de repon- 
che es el RgroxcuE oLríreno / Raphanus sativus 
Rudícula oleifera, DC.; Raphanus chinensis, 
Mill.) , originaria de la China , cuya raiz es me- 
nos carnosa , mas delgada y mas regularmente 
cónica que la de nuestros reponches ordinarios , 
pero que, por compensacion, grana en bastante 
abundancia para ser cultivada como planta olei 
fera. Parece sin embargo que en ciertos terrenos 
ó climas el aceite que suministra es acre, de un 
olor muy fuerte, y no puede por consiguiente 
ser utilizado para là mesa. 

2. El RÁínawo necro ( Raphanus sativus ni- 
er, DC.), raza que hemos descrito arriba , co- 
ocándola como especie , segun el Sr. Mérat. 

Del rábano sativo se hace un grande uso con un 
poco de sal, en las comidas, para excitar el ape- 

ilo, y como excitante, estomálico y antiescor— 
bütico; hay personas que no pueden digerirlo. 

Rábano silvestre / Raphanus Rapha- 
nistrum, L.; Raphanistrum arvense, Wallr. ) . 
Especie anual, muy comun en las mieses, eriza— 
da de pelos tiesos llevados por glándulas. Su raiz 
es delgada; su tallo derecho, cilindrico , ramo- 
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so, se eleva à 4 6 6 decimetros ; sus hojas infe— 

riores son en forma de lira , de lóbulos opuestos, 

separados, desigualmente dentados, el superior 
mucho mas grande que los otros; sus flores son 
blancas, amarillas ó purpurinas, caracterizando 
así tres variedades distintas. Esta especie infes— 
la las mieses de casi toda la Europa, y como sus 
semillas son - acres, pueden, mezclándose 
con las semillas de los cereales, alterar su cua- 
lidad. Linneo las atribuye una enfermedad cruel 
que se observa á veces en Suecia entre las cla- 
ses pobres y que ha sido llamada rafania, en 
razon del rábano que la produce. El celebre bo- 
tánico sueco dice haber observado tambien que 
esta enfermedad ataca á las ayes de corral que 
se alimentan con estas semillas. 

BACHKASIBA (Bálsamo de). Spiel- 
mann menciona bajo este nombre una especie de 
bálsamo resinoso que se envia de la India en ca- 
labazas , casi trasparente , de un amarillo pardo, 
seco , que se reblandece al calor, friable en frio, 
que se pega à los dientes por la masticacion, de 
un sabor un poco amargo, inódoro, y de un olor 
de bálsamo del Tolú cuando se reblandece. Segun 
algunos autores, este bálsamo es un producto 
del arte. Se habia recomendado en la gonorrea á 
semejanza del copáiba, pero hoy no tiene uso 
y por otra parle es casi desconocido. 

ACOUBEA , Racourza. Género de plan- 
tas de la familia de las rosáceas, que parece 
idéntico al Homalio. Segun Aublet, la RACOUBEA 
DE LA GUIANA / Racoubea quianensis ) es emplea- 
da por los Criollos de la Guiana , quienes la lla— 
man Marévé, contra la gonorrea. 

RAMNO, Ruamnus. Género de plantas de 
la familia de las rámneas , à la cual da su nom- 
bre, y de la pentandria monoginia en el siste- 
ma de Linneo. De este grupo genérico han sido 
separadas las especies linneanas de frutos co— 
meslibles, que forman el género Azufaifo, etc. 
Los ramnos son arbustos ô arbolillos de hojas al- 
ternas , simples, de flores pequeñas, verdosas, 
y eon bayas, que se crian en las partes templadas 
del hemisferio del norte. 

Ramno Alaterno, Aladierna, 
Alaterno, Ladierno (Rhamnus Alater— 
nus , L.). Arbolillo indigeno, comun en las par- 
tes meridionales de Europa, y que se cultiva 
en los jardines y parques en razon de su lin- 
do follaje persistente. Su tallo, que se eleva has— 
ta 3 y 4 metros, es muy ramoso y achaparrado , 
sin espinas ; sus hojas son ovaladas ó elípticas, 
lisas y lustrosas , dentadas en los bordes , coriá- 
ceas; las flores, pequeñas y verdosas, forman 
racimos axilares cortos y reunidos, y á menudo 
son dióicas. Por el cultivo se han obtenido varie- 
dades de hojas estrechas, flores amazorcadas de 
amarillo, de blanco, manchadas de blanco, etc. 

Las aves comen con gusto las bayas de esta 
planta, que, segun se asegura, son purgantes , 
y de ellas puede obtenerse la granilla de Aviñon 
del comercio ( V. Ramno de tinte ). Las hojas de 
este véjelal, que las merlas picotean en el in— 
vierno, son astringentes v empleadas algunas 
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veces en los males de garganta. 
¿La madera de alaterno sirve en la ebaniste— 


ria. 
Ramno Azufaifo, Azufaifo (Rham- 
"Mj. comun . 


nus Zizyphus , L.). —V. 

o eatártico, Espino serbal 
[Rhamnus catharticus , L.). Esta especie, indi— 
gena, muy comun en los bosques, los setos 
y los lugares incultos, forma un arbolillo dere 
cho de 3 metros de altura , ramoso, de corteza 
lisa, espinoso por el endurecimiento de los ra— 
mos viejos que se convierten en una fuerte espi- 
na en su extremidad ; sus hojas son redondas ú 
ovaladas , dentadas en su borde y lisas; sus flo— 
res son pequeñas , reunidas en racimos cortos en 
las axilas de las hojas, dióicas ó poligamas, te- 
lrameras ; sus frutos son eios , negros, casi 
globulosos, y contienen cualro huesos. 

Se dice que la segunda corteza de esta planta 
es vomitiva ; el leño sirve para calentar el horno 
en las campiñas. 

Las bayas de espino serbal tienen la pulpa de 
un verde oscuro , de un olor desagradable, y de 
un sabor amargo, acre, nauseoso. Segun e Sr- 
Hubert, su zumo contiene: ácido acético ; ácido 
málico; una materia colorante verde, que se 
vuelve rojiza en la madurez de las bayas por la 
accion de estos ácidos; otra de color pardo, in- 
soluble en el alcohol, -— soluble en el agua, 
los ácidos y los álcalis débiles; azúcar, y en fin 
una sustancia muy amarga, nauseosa , que es la 
parte activa, análoga probablemente à la catar— 
lina. Estas bayas sirven para confeccionar un co- 
lor verde subido usado en pintura bajo el nom- 
bre de Verde de vejiga — V. Colores, 

Los tordos comen las bayas de este ramno, pe- 
ro su carne adquiere una cualidad purgante. En 
medicina, son empleadas bajo este último res- 
pecto, y consideradas como drásticas, forman- 
do la hase de varios compuestos farmacéuticos 
cuyo uso exige precauciones en razon de su 
energía. 

Ramno Enoplia (Rhamnus OEnoplia, 
L.)— V. Azufaifo Enoplia. 

Ramno Frangula, Arracian, 
Harracian (Rhamnus Frangula, L.). Esta 
especie indigena, que se cria en varios mon- 
les selvosos , es un arbolillo inerme que se eleva 
a 2 ó 3 metros; sus hojas son ovaladas un poco 
agadas , enteras, lampiñas , marcadas en sus la- 

os con 10 ó 12 lineas paralelas formadas por 
nervios; sus flores son pequeñas , reunidas en 
pequeños racimos axilares muy suellos ; sus fru- 
tos, al principio rojos, se vuelven negros en la 
urez. 

La corteza de Harraclan, que es un poco visco- 
sa, de sabor amargo y astringente, parece poseer 
propiedades vomitivas como la del Ramno catar- 
tieo ; pero analizada por el Sr. Gerber, ha dado 
aceile volátil, cera, extractivo, goma, albúmina, 
principio colorante , sales etc. , sin indicio algu— 
no de principio vomilivo. Es purgante, ha sido 
aconsejada como febrifuga y anlielminlica, y 
tambien se ha aplicado, empapada ó molida en 


i bre 1 Alcora herpéti las ves 
vinagre, sobre las úlceras herpélicas , las eru 
ciones sóricas , elc. De esta corteza se extrae za 
tinte amarillo. 

El leño de harraclan es muy ligero y sirve pa- 
ra hacer el carbon que entra en la composicion 
de la pólvora; por término medio, 100 kilógra— 
mos de leiio dan 43 kilógramos de carbon. 

Las bayas de este vejelal gozan tambien de 
propiedades purgantes, pero menos pronunciadas 
que las del ramno catártico. 

Hamno Loto (Rhamnus Lotus, L.).—V. 
Azufaifo Loto. 
| Kamno omg (Rhamnus Napeca, L.). 
— V. Azufaifo Napeca. 


aliuro, Paliuro, Espi- 
ma de Cristo / Rhamnus Paliurus , L.). Ar- 
bolillo indigeno, Hbc se cria en el mediodía de 
la Europa, en el Levante, etc., muy propio para 
hacer setos impenetrables por sus numerosos 
aguijones. A últimos de la pus ó en julio, 
lo mas tarde, se cubre de flores pequeñas, dis- 
puestas en umbelillas ramosas y axilares, á las 
cuales sucede un fruto notable por una membra- 
na ancha que le circuye horizontalmente y le ha- 
ce parecer á un sombrerito rebajado.— Las ho- 
jas y raices de este ramno son consideradas 60-- 
mo astringentes. 

Ramno que sirve de Té / Rhamnus 
theezans , L.). Las hojas de esta especie, de la 
ຮກ sirven à los pobres en este pais à guisa 

e té. 

Ramno saxatil /Ihamnus saxatilis, L.). 
Esta pequeña especie , leñosa , de los Alpes, tie- 
ne bayas que suministran un color semejante á 
las del Ramno de tinte. 

Ramno de tinte / Rhamnus infectorius, 
L.). Esta especie indigena que se cria en el me- 
diodia de Europa, el Levante, etc., en los lugares 
áridos, forma un arbolillo espinoso, mitad menos 
de talla que el espino serbal, tendido y difuso; 
sus hojas son óvaladas , lanceoladas, ligeramen- 
le aserradas , pubescentes por debajo , sobre to- 
do en los nervios; sus flores son muy pequeñas, 
dióicas , amarillentas, tetrámeras; las bayas son 
menos gruesas que un grano de pimienta, un po- 
co ovoideas , ordinariamente provistas de su pe— 
dúnculo persistente , de color pardusco, un poco 
arrugadas, de sabor un poco caliente, sin olor, y 
coloran la saliva en amarillo. 

Las bayas secas de este ramno se conocen ba- 
jo el nombre de Granilla de Aviñon , porque es- 
te vejetal se cria en abundancia en los alrededo— 
res de esta ciudad de Francia. Con ellas se ob- 
tiene un hermoso color amarillo claro, llamado 
Stil-de-grain ó Stil de grun, usado en pintura 
(V. Colores ); los Turcos tiñen en amarillo los 
cueros con estas bayas no maduras. Parece que 
se puede obtener un color semejante del Ramno 
sazatil , del Ramno Alaterno , y quizás de otras 
especies. f 

Ramo Yuyuba / Rhamnus Jujuba, L.). 
V.—Azufaifo Yuyuba. T 

ANA , Rana. Género de réptiles del órden 
de los batrácios, familia de los anuros, subdivi- 
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dido despues de Linneo en cualro géneros ó sub- 
géneros, à saber : RANA propiamente dicha (Ra- 
na), Ranta (Hyla), Saro ( Bufo) y Pira 
í Pipa ) , cuyos caractéres pueden consultarse en 
as obras de Historia natural. Aquí solo pode- 
mos decir, en general, que los batrácios anuros 
se reconocen por su cuerpo rechoncho; cabeza 
lana; hocico mas ó menos redondeado; boca 
endida ; piés anteriores mas cortos y con cuatro 
dedos, los de detrás con cinco y à veces rudi- 
mento de un sexto; ojos salientes que se hunden 
por la mas pequeña presion; lengua blanda fija- 
da tan solo por su extremo anterior, de mane- 
ra que puede redoblarse fuera de la boca. Los 
batrácios anuros verifican su puesta dentro del 
agua , saliendo por lo comun los huevos en gran— 
des masas gelatinosas, que sobrenadan en di- 
cho líquido y reciben despues de puestos la le- 
chaza del macho; pero como los dos sexos se 
ayudan reciprocamente durante estas operacio- 
nes, los antiguos naturalistas se equivocaron 
atribuyéndoles cópula. Estos réptiles son los que 
pe la metamórfosis mas completa : al sa— 
ir del huevo se parecen mucho à un pececito, y 
solo pueden vivir en el agua; pero sucesiva- 
mente experimentan varios cambios, segun las 
especies y diversas circunstancias exteriores, 
hasta llegar al estado perfecto, en que pueden 
vivir y viven fuera del agua , necesitando en la 
estacion caliente no solo de la respiracion aérea 
de tiempo en tiempo, sino tambien del contacto 
del aire en la superficie de la piel; mientras que 
en las estaciones frias les basta esta especie de 
respiracion cutánea para conservar la vida, y aun 
algunos pueden vivir mucho tiempo dentro del 
agua. Herbivoros en la primera edad, estos ba- 
trácios se convierten poco à poco en carnívoros. 

Las Ranas propiamente dichas reunen á unas 
formas mas delgadas los piés posteriores muy 
largos, fuertes y palmeados, lo que les da la fa- 
culíad de nadar y saltar muy bien; la mandibu- 
la superior presenta una fila de pequeños dien- 
tes, además de otra trasversal en medio del pa- 
ladar; la piel es lisa, y los machos tienen á cada 
lado debajo del conducto auditivo una membra- 
na delgada que se hincha de aire cuando gritan. 

Las Ranillas son mas esbeltas todavía que las 
ranas y mas ágiles y graciosas en sus movimien- 
tos; unas pelotas viscosas con que rematan sus 
dedos en la parte inferior , les sirven para agar- 
rarse en las ramas de los árboles á los que van 
á buscar su alimento, y así, además de nadar y 
saltar, son excelentes trepadoras. 

Los Sapos tienen el cuerpo ventrudo , cubierto 
de verrugas que exsudan un humor viscoso, una 
glándula saliente en cada lado del cuello llena de 
poros de que sale un líquido acre, las patas pos- 
teriores poco mas largas que las anteriores , y la 
boca desprovista de dientes. Estos réptiles fasti- 
diosos , al verse sorprendidos, hinchan su cuer- 
po, lo ponen duro y elástico, y sueltan su orina 
à Mas ọ menos distancia ; pero ni ésta, ni el hu- 
mor cutáneo son venenosos como se habia asegu- 
rado para los animales superiores, pero si acres 
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é irritantes, capaces de producir inflamaciones 
en las partes delicadas. 
gular, 


Las Pipas son aun mas feas que los sa 
cuerpo es muy aplanado, la za tri : 
los ojos muy pequeños colocados junto al borde 
de la mandibu'a, los dedos delanteros termina- 
dos por tres ó cuatro puntas, y la lengua nula. 

De las varias especies comprendidas en el gru- 
po de los batrácios anuros vamos á indicar las 
mas notables y que tienen algun uso. 

Rana de los árboles, Banilla co- 
mun, Ranilla verde, Rubeta ver- 
de (Rana arborea, L.; Hyla viridis, Lour.; 
Ranunculus viridis). Habita esencialmente en 
los árboles, y es sobre todo abundante en los 
países ວະ Imdan con el Mediterráneo; en el me- 
diodia de Francia y en Espana es muy comun 
en las huertas, en los bosques y en las inmedia- 
ciones de los estanques. Es mas pequeña que la 
rana comun , tiene el cuerpo de color verde her- 
moso en la parte superior con una raya amarilla 
i negra en los costados, y los ojos dorados. Con- 

ada en su color verde, que —— dis— 
tinguirla de las hojas , es menos rosa que la 
rana comun; su voz es fuerte y se deja oir de 
muy lejos. 

La ranilla comun se coloca en vasos llenos 
hasta la mitad de agua para formar una suerte 
de barómetro, que anuncia la lluvia ó el buen 
tiempo, segun que el réptil esté mas ó menos 
hundido en elliquido, à cuyo fin se sumerge en 
éste una pequena escala. da . 

À esta especie se le han atribuido las mismas 
propiedades medicinales que à la rana comun. 
Antiguamente, se creyó que era venenosa, para 
los bueyes sobre todo, á los cuales se decia que 
hacia perder los dientes; pasaba , teniéndola vi— 
va en la mano, como propia para calmar la ca- 
lentura , el sudor , etc. ; chafada y aplicada á las 
heridas, se creia que era hemostálica, virtud 
atribuida tambien á sus cenizas, consideradas 
además como antiepilépticas; cocida ó reducida 
à caldo, se aconsejaba contra las afecciones de 
pecho; etc. 

Rana comestible, Rana comun , 
Rana verde (Hana esculenta , L.; Rana vi- 
ridis, Roésel; Hana fluviatilis, Rondolet). Se 
halla esparcida en todas las partes de Europa, y 
tambien se encuentra en Asia, en el Japon, en la 
Crimea , y por último, en Africa se la ha encon- 
trado en el Egipto, y en estos últimos tiempos , 
en Argel. Esta especie puede llegar à tener una 
longitud de dos decimetros y algunos centime— 
tros, desde la extremidad del hocico hasta la 
punta de los piés posteriores; su modo de colo— 
racion presenta modificaciones que dependen, en 
general, del país que habita. Puédese, segun los 
caractéres del color , distinguir variedades en la 
Rana verde; pero no son especies distintas, co— 
mo lo han pretendido ciertos naturalistas que han 
creado especies que realmente no existen. La 
variedad que se encuentra mas comunmente tie- 
ne las partes superiores del cuerpo de un her— 
moso color verde, irregularmente pintado con 
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manchas pardas ó negruscas de igual grandor, y 
presenta tres rayas dorsales de un hermoso ama- 
rillo de oro ; delante de la cabeza hay dos rayas 
negras que parten de cada ángulo del ojo y van 
à reunirse en la punta del hocico; una raya ne- 
gra se vé cerquita de la espalda, en la cara su- 
perior del brazo; algunas veces el timpano está 
cubierto de una pm mancha negra ; las mandi- 
bulas están orladas de pardo ; las nalgas presen- 
lan jaspeados negros, blancos ó amarillos; la 
parte inferior del cuerpo es blanca ó amarillenta. 

Esta especie es esencialmente acuálica, y vive 
lan bien en las aguas corrientes como en las 
aguas muertas, en los rios como en los estan— 
ques , en las balsas, en los aguazales y los mas 
pequeños lagunajos ; en general, se la vé en los 
silios cenegosos, junto á los cañaverales y plan- 
las acuáticas, y se echa al agua desde que oye 
el menor ruido. La rana comun se alimenta de 
insectos, pequeños moluscos acuáticos, gusanos, 
y necesita siempre una presa viva ; el macho de- 
ja oir ese canto tan particular y desagradable 
que se " à menudo por la tarde en nuestros 
campos. Este réptil pasa el invierno en letargo, 
hundido en el fango à oculto en los agujeros de 
la ribera; se despierta en la primavera, apare- 
ciendo primero los jóvenes del último ó penúltimo 
año; los sexos se buscan poco tiempo despues, y 
la fecundacion tiene lugar en el mes de abril. 

La rana no teme al calor , pues, segun Réau- 
mur, se vé en los baños de Pisa que son de 37°; 
la irritibilidad extrema de sus musculos, ligada 
al descubrimiento del galvanismo, es conocida 
de todo el mundo, v hace de este réplil, junto 
con varias otras parlicularidares fisiológicas y 
analómicas , uno de los animales mas sujetos al 
escalpelo de los experimentadores. 

Objeto de hastio para algunas personas que las 
confunden con los sapos, las ranas son alimenti- 
cias en Alemania, en el mediodia de Francia, 
y sobre todo en Italia; se dice que los Ingleses 
tienen aversion por este alimento, que parece no 
fué usado de los antiguos. Los Franceses no mas 
comen los muslos , pero los Alemanes comen el 
animal entero, excepto la piel 1 los intestinos. 
Empléanse en la primavera, en el verano y sobre 
todo en el otoño, época en que su carne es mas 
grasa y mas delicada , siendo ເມຍ las de 
las corrientes; en algunos lugares, se ponen 
en picinas ó criaderos para engordarlas. Su car- 
ne, blanca, tierna, gelatinosa , análoga à la de 
pollo ó de ternero, se come frita, asada, adere- 
zada con vino, etc.: hay algunos autores que la 
miran como grasa y de dificil digestion, y que 
piensan que no conviene à los viejos ni à los 
piluitosos , pero si à los jóvenes y à aquellos en 
quienes predomina la bilis; la generalidad de los 
higienistas, al contrario, la recomiendan como 
facil de digerir, útil à los enfermos y à los con- 
valescienles , cuando se trata de nutrir sin cau— 
sar excitacion. Los caldos sosos y gelatinosos que 
se obtienen de esta carne pasan generalmente 
por calmantes, emolientes y analéplicos, y eran 
antiguamente preconizados en las enfermedades 
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crónicas del pecho ó del bajo vientre , las afec- 
ciones cutáneas, las fiebres lentas, las enferme- 
dades nerviosas , elc. 

La rana verde ha sido empleada como tópico 
en los mismos usos que la ranilla comun; sus 
muslos , cortados mientras nada aun, eran indi— 
cados como amuleto contra la gota; su higado, 
secado y pulverizado , usado contra la epilépsia ; 
su hiel, contra los gusanos, etc. , elc. ; por últi- 
mo, en la antigua farmacia, se hacian varias 
preparaciones con las ranas, tales como el acei- 
le y el emplasto de ranas , el agua y el aceite de 
[reza de ranas. En cuanto à la freza de ranas, 
sustancia blanca y viscosa que envuelve un sin- 
nümero de pequenos cuerpos negros y redondos, 
ó rosario de los huevos de este animal, tan abun- 
dante en la primavera en las aguas muertas, que 
sirve de abono en algunos lugares, y en la cual 
Peschier ha encontrado un principio sui generis, 
ha do durante. largo tiempo como un exce— 
lente refrigerante, que se empleaba en la oftal- 
mia aguda, en la gota, en las quemaduras, como 
cosmético, etc. 

Hana gruñidora (Rana grunniens, 
Daud.). Esta especie, que es parda ó rojiza, con 
manchas ó puntos oblongos y amarillos detrás 
de los ojos, se cria en viveros en las Antillas, 
para el uso de la mesa, y se encuentra en la 
mayor parte de las islas de las Indias occidenta- 
les, en donde habita en los lugares sombríos y 
húmedos. n H. Cloquet, es el Bull—frog de 
los Ingleses ó la RANA BRAMANTE (Rana taurina, 
Cuv.; Rana pipens, Daud.), à causa de la fuer- 
za de su yoz comparada al mugido de un toro, lo 
que ha dado origen á cierta confusion entre es— 
tas dos especies. Esta rana es una de las mas 
grandes, pues las patas extendidas llegan á te- 
ner 48 pulgadas, y dos de estos animales bastan 
para un plato; su carne es blanca y delicada. 

Rana Pipa, Pipa (Rana Pipa, ini 
Este animal , que vive en las aguas dulces de la 
América meridional, y algunas veces en los 
mes oscuros de las casas de Cayena y de 

urinam, es célebre por el modo como se desar- 
rollan sus pequeñuelos. A proporcion que la hem- 
bra pone los huevos , el macho los coloca sobre 
su dorso y los fecunda ; entonces la hembra se 
mele en el agua, la piel de la region dorsal se 
hincha y forma celdillas dentro las cuales nacen 
los pequeñuelos y experimentan sus metamórfosis, 
despues de lo que ellos se separan, y la madre 
sale à tierra. Segun Seba, los Negros de las co— 
lonias buscan la carne de pipa como alimento. 

Hana Sapo, Eseuerzo, Sapo co- 
mun / Rana Bufo, L.). Animal de un gris par- 
do ó que lira à rojo, cárdeno, disforme, asque— 
roso, objeto de aversion y de —-— r largo 
tiempo mirado como peligroso. Su piel cubier- 
ta de püstulas que dejan resudar un fluido le— 
choso, el humor fétido que arroja por el ano 
cuando se le irrita, la fijeza mágica, se decia, de 
su mirada, y un gran nümero de observaciones 
singulares fueron aducidas en prueba de su ac- 
cion ponzoñosa , que parecen contradecir otros 
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hechos que demuestran sus mordeduras impoten- 
tes, privado de dientes como lo está , sus hu- 
mores sin veneno, su aspecto peligroso solamen- 
te para aquellos que se asustan ó que la imagi- 
nacion les fascina, y su carne en fin verdadera— 
mente alimenticia ; sin embargo, debemos obser- 
var que, segun las indagaciones del Sr. Pelle— 
tier, el humor amarillento y oleoso producido 
por sus tubérculos es acre, muy amargo, hasta 
cáustico , y encierra un ácido particular en el es- 
tado libre. 

Sea lo que fuere, el sapo, un poco mas grue- 
so que la rana verde, es comun en Europa, en 
todas partes, singularmente en los lugares oscu- 
ros , hümedos y retirados, v aparece con excesi- 
va abundancia despues de las lluvias del estio, 
lo que ha dado origen de la creencia del vulgo 
pe les considera producidos por el agua que cae 

e la atmósfera , ó cree en lluvias de sapos. Este 
réptil vive largo tiempo, y puede vivir sin co— 
mer años enteros, metido en la tierra, árboles 
n i y , Segun se dice , en piedras. 

os Negros de África comen sin inconveniente 
este feo animal, y en Europa en varios países, 
en Paris mismo , una especie vecina , el Saro DE 
RorseL ( Bufo Roeselii), es à menudo sustituida 
en los mercados á la rana verde, y Cuvier dice 
tambien que se come en algunos lugares, como si 
fuese un pez , el renacuajo, ó pequeñuelo priva- 
do de piés; del Sapo PARDO (Bufo fuscus, Lau- 
renti). Los Negros del erp se aplican sobre 
la frente, para refrescarla durante los calores, 
sapos vivos, aplicaciones antes utilizadas contra 
la cefalálgia. La medicina antigua concedió mu— 
chas virtudes al sapo, y lo hizo entrar en varias 
composiciones; al presente ni este réptil , ni tam- 
poco las piedras de sapo ( V. Bufonito) figuran 


ya en las boticas. 

Rana tem al, Rana rojiza /Ra- 
na temporaria , L.). Esta especie, comun en Es- 
paña , es de un pardo rojizo manchado de negro, 

ro su principal carácter es tener la region la— 

ral de la cabeza, comprendida entre el ojo y 
la espalda, de color negro ó pardo oscuro, lo 
que le ha valido el nombre de temporal, es decir 
señalada en la sien. Es mas precoz en la prima- 
vera que la rana comun, y al igual que ésta se 
usa como alimento. Habita en los lugares hüme- 
dos, en los campos, en las viñas, y no vuelve á 
las aguas sino para satisfacer el acto de la re— 
produccion ó para invernar, aunque se la en— 
cuentra tambien entorpecida, en invierno, en 
agujeros bastante lejos de las aguas. Se alimen- 
ta de insectos, de orugas, de gusanos, etc. Can— 
ta como la rana comun , pero con menos fuerza , 
y se dice que puede cantar bajo el agua. 

Rana de tinte, Ranilla de tapi- 
rar (Rana tinctoria , L.). Especie de la Guia— 
na y del Brasil, célebre por la propiedad atri— 
buida à su sangre, por los Americanos, de dar à 
las plumas de los papagayos el color rojo ó ama- 
rillo, cuando se ha impregnado de ella la piel de 
eslasaves en los puntos en los cuales se desea ha- 
cersalir plumas asi colorodas Los procedimientos 
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empleados para preparar esta suerte de matiz 
constituyen el acto de tapirar, y los papagayos 
asi colorados son llamados Papagayos tapir 
A pesar de que desde largo tiempo se admite es- 
ta expresion en las obras de Historia natural, se 
ignora aun el grado de confianza que merece. 

RANDA. Especie de encaje, de hilo, seda, 
lana, oro, ó plata, labrado con agujas ó tejido, 
el cual es mas grueso, con nudos. mas apreta— 
dos, que los que se hacen con palillos, y que se 
suele poner, como adorno, en vestidos y ropas.— 
V. Encaje., 

RANUNCULO , Ranunculus. Grande y 
hermoso género de plantas de la familia de las 
ranunculàceas, á la cual da su nombre, y de la 
poliandria poliginia en el sistema de Linneo, com- 
puesto n àlo menos de 300 especies, que han 
sido distribuidas por algunos botánicos en varios 
sub-géneros. Los ranúnculos son plantas herbá— 
ceas anuales ó vivaces , esparcidas sobre toda la 
superficie del globo, pero principalmente en las 
partes templ y frias del hemisferio boreal; 
sus hojas, alternas y simples, son enteras ó di- 
vididas mas ó menos profundamente; sus flores 
son blancas ó amarillas, muy raramente teñidas 
de rojo ó rojas, compuestas de cinco pétalos ca- 
ducos , unguiculados en la base, que doblan con 
bastante facilidad; sus frutos son numerosos, 
reunidos por la base, con frecuencia tuberculo— 
sos en su superficie. ກ 

Ranúnculo aere, Ranúnculo, 
Ranúnculo de los prados , Yerba 
belida / Ranunculus acris , L.). Esta especie 
es comun en los prados y los lugares herbosos 
de toda la España, y comunmente cultivada en los 
jardines, en donde sus flores, de un amarillo do- 
rado, como cubiertas de un barniz, doblan con 
facilidad, y entonces se la llama Boton de oro, 
denominación que se aplica á algunas otras es— 
poces que se hallan en el mismo caso. Esta plan- 

debe su nombre especifico á su acritud, que 
es tal, que sus hojas frescas, aplicadas á la piel, 
determinan muy pronto una viva rubefaccion; 
siendo algunas veces, por esta propiedad em- 
erret sobre todo en Islandia, en vez de can- 

ridas. Concibese desde luego que esta planta 
es venenosa. Además, las pro iedades enérgicas 
que la distinguen y que se hallan, en grados di— 
versos , en todas sus congéneras, son debidas á 
la presencia de un principio acre, volátil, y que, 
en razon de su volatilidad, vag mper por la 
coccion , y aun por la desecacion. De ahí proce— 
de que varios ranünculos , eminentemente vene— 
nosos en el estado fresco , sean inofensivos cuan- 
do han sido cocidos, y puedan entonces comerse 
impunemente, ó sean ramoneados en el estado 
seco por el ganado sin el menor inconveniete. El 
ranünculo acre ha servido como rubefaciente, 
contra la gota , los dolores locales, las cefalál- 
gias, el asma, la calentura, etc., y si no irrita 
el sistema urinario como las cantaridas, se le 
acusa de causar à veces ulceraciones profundas, 
la gangrena, etc. 

Ranúneulo arvense /Rinunculus ar 
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ventis , L. ) . Esta especie indigena, que se cria 
en los campos, es una de las mas caustieas del 
género , y parece tener lanta accion como la pre- 
cedente. f 
Ranúnculo de Asia, Francesi- 
Ma, Kanunculo de los Floristas, 
Ranuüneulo de los jardines / Ranun- 
culus asiaticus, L.). Esta hermosa especie, tan 
conocida hoy dia, es originaria del Oriente, y 
aunque varios autores piensan que fué introdu- 
cida en'la Europa occidental por las Cruzadas, 
parece positivo sin embargo que sus lindas va— 
riedades no comenzaron à figurar en los jardines 
de Europa, particularmente en Inglaterra , hasta 
ultimos del siglo XVI. Desde entonces, la facili- 
dad con que varia el color à sus flores, auxiliada 
" los cuidados inteligentes de los horticultores, 
dado resultados tan numerosos como notables, 
y al presente las variedades que de ella se po— 
seen se elevan à algunos centenares, Segun Bu- 
lliard, las flores de esta especie son deletéreas en 
las habitaciones, sin embargo como son inódoras, 
€l hecho es poce probable. 
Ranúneulo bulboso, Pié de euer- 
vo, Pié de gallo, Yerba velluda 
( Ranunculus bulbosus, L.). Especie indigena 
se abunda en los lugares cultivados, y que se 
istingue por sus raices bulbosas. Sus hojas son 
vejigatorias, pero es menester dejarlas de 54 6 
horas aplicadas, porque su efecto es menos pron- 
to y menos marcado quo el del ranünculo acre. 
Se dice que de los bulbos de esta planta se pue— 


de sacar una fécula dulce; enteros, sirven para. 


envenenar los ratones. 

Ranunculo eon hoja de Acónito 
( Ranunculus aconitifolius, ໂມ. | . Hermosa especie 
expontánea en las partes medianamente elevadas 
de los Alpes, de los Pirineos, ete“, y cultivada 
en los jardines como planta de adorno, bajo el 
nombre de Boton de pues En el estado de cul- 
tivo, esta planta dobla fácilmente sus flores, que 
se vuelven entonces muy lindas. Los habitantes 
de la isla de OEsel emplean esta planta, en coci- 
miento en cerveza , contra la gota y sobre todo 
contra la gota erralica, segun el doctor Lude, 

Ranuneculo Ficaria, Celidonia 
menor, Eserofularia menor, Fi- 
enria / lanunculus Ficaria, L.; Ficaria ra- 
nunculordes, Roth.). Esta planta, comun en los 
campos y los bosques húmedos de España, fo- 
rece en la primavera, Sus renuevos son, como 
en la mayor parte de las especies, menos acres 
cuando está en plena vejelacion, y pueden eo- 
merse entonces en ensalada, segun algunos au— 
tores, en el norte de Europa, en donde estas 
plantas son por otra parle menos activas; mas 
adelantados, son nocivos. Efectivamente, fresca, 
esta planta es venenosa, y cocida se puede co- 
mer como las espinacas, lo que tiene lugar tam- 
bien para el RANÚNCULO PENACHO DE ORO (Hanun— 
culus auricomus, L.), el RANUNCULO VELLOSO , 
{ Ranunculus lanuginosus, L.), el RasúxcuLo 
RASTRERO / Ranunculus repens, L.) , eto. 

Ranúnculo Flámula, Flámula 

27 
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[Ranuncalus Flammula , L.). Especie indigena 
ue se cria en las huertas y parajes húmedos, 
Segun Withering, su agua destilada es un ex- 
celente émetico. Læsel dice que en Prusia los 
aldeanos usan su zumo, mezclado con vino, con- 
tra el escorbuto. Parece ser muy venenosa para 

los carneros , los caballos, etc. 
Kanuneulo malvado, Apio de 
risa, Ranúneulo palustre, Riso 
sardónico, Sardonia, Yerba Sar- 
donia / Ranunculus sceleratus , L.). Esta plan- 
là anual, indigena, que se cria muy abundante— 
mente en las huertas y los lugares húmedos, 
causa envenenamientos que provocan, segun se 
dice, una risa particular, llamada sardónica. 
Sus hojas son muy cáusticas. Háse verificado que 
los animales envenenados por este ranúnculo y los. 
análogos, tienen el estómago inflamado despues 
de haber experimentado vivos dolores, convul— 
siones, desfallecimientos, una ansia horrible, etc. 
Una sola flor engullida por Kempf le causó do- 
lores agudos y convulsiones violentas. Mérat di- 
ce que dos gotas del zumo de la planta produ- 
jeron los precedentes sintomas v à mas un calor 
quemante en todo el trayecto del esófagó, pero 
que no'obstante, diluido en mucha agua, este zu- 
mo puede ser útil como diurético Pi arse con 
éxito en el asma, la ictericia, la disüria, etc. 
Krapf dice que el agua bebida en abundancia es 
el mejor remedio contra este envenenamiento. . 
Ranúneulo Tora / Ranunculus Thora, 
L.). Especie de los Alpes y delos Pirineos, muy 
conocida y temida de los pastores de estas mon- 
tañas, por razon de los efectos funestos que pro- 
duce en el ganado que la come, Esta planta tie— 
ne una acritud tal que su zumo servia à las an- 
liguos Galos para envenenar sus flechas. Gess- 
ner y Lobel dicen que en su liempo se recogia el 
zumo de tora, y se conservaba en vejigas para 
el uso de los cazadores. 
RASCON ó Ralo, Ratus. Género de 
aves del órden de las zancudas , de la familia de 
las macrodáctilas, caracterizado, entre otras par- 
lieularidades , por el cuerpo muy comprimido en 
los lados, alas cóncavas v redondeadas y cola 
corta, cuyas dos últimas circunstancias son muy 
desfavorables al vuelo. Los rascones, por sus 
costumbres y hábitos, se parecen mucho à las 
Pollas de agua. Anidan en tierra, en las yerbas; 
su nido es bastante groseramente construido, Su 
postura no es tan numerosa como la de las pollas 
de agua , pero sus huevos, por su color y su for- 
ma, se parecen mucho à los de estas últimas. 
Los pequeiiuelos abandonan el nido desde su na- 
cimiento , siguen à la madre y cogen por si mis- 
mos el alimento que les indica. NR 
El régimen de los rascones es à la vez animal 
y vejetal. 'Aliméntanse de gusanos, de insectos y . 

de pequeños moluscos que se encuentran en las 
riberas cenagosas de los rios; algunos, como el 
Rascon de retamales , atacan las langostas y los 
escarabajos; todos , sin distincion, comen, à fal- 
(ລ de un alimento mas conveniente, las semillas 

v los renuevos tiernos de las yerbas acuáticas. 
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La carne de algunos rascones es de en gusto 
exquisito , sobre todo en oloño; tiene mas humi- 
lio y es mas delicada que la de las pollas de agua, 
y se come como la de becada, es decir un poco 
manida. 

Rascon de agua /Rallus aquaticus, L.). 
Habita en casi toda la Europa; en España es co- 
mun en los estanques y arroyos. Es del grosor 
de la codorniz; tiene el cuello blanquecino ; los 
lados de la cabeza, garganta, pecho y vientre 
de un gris de plomo; todo el resto del plumaje 
rojo pardo que lira a negro, y dividido en los 
hijares por lineas trasversales blancas; las sub- 
caudales blancas ; el pico rojo. Su carne, menos 
agradable que la de rascon de retamales, liene 
un sabor de cieno, y parece ser menos digesti- 
va, sobre todo ມນ el animal es viejo ó ha 
sido mal alimentado. 

Rascon de tierra, Rascon de re- 
tamales, Hey de las Codornices 
( Rallus (າເມ, L.j. Esta especie se encuentra 
como la precedente en loda Europa, y vive tam- 
bien en Asia; en España se encuentra en los cam- 
pos de mayo à setiembre, y ha sido llamada Rey 
de las Codornices, porque se cree que dirige las 
bandadas de las codornices, siendo asi que solo 
se encuentra con ellas por una coincidencia en la 
lemp.rada del paso. Es de la magnitud de una 
pe su plumaje es generalmente de un pardo 
eonade , manchado de negro por encima y gris 
rojizo pot debajo, eon las alas rojas y los hijares 
rayados de negro. Su carne es sucolenta , deli- 
cada, nulritiva, digestible, huele un poco à la 
carne monlesina, algunas veces à cieno, y es 
estimada sobre todo en :a edad jóven del animal. 

Rascon Porzana, Porzana (Hallus 
Porzana , L.}. Esta especie, mas pequeña que las 
dos precedentes, habita, como la primera, los 
pantanos en Europa. Es la especie que tiene mas 
maña en zafarse de los cazadores, valiéndose del 
ardid de zainbullirse para salir en otra direccion, 
asomando solo la cabeza cuando se vé acosada 
de los perros y dejáudoles burlados; tambien es 
muy mañosa en la construccion del nido. Su car- 
ne, en los arrozales del Piamonte, adquiere un 
gusto exquisito., 

KASILLA. Tejido de lana delgado y pa— 
recido à la lamparilla.— LaxrAntittA. Tejido de 
ser delgado y ligero, liso, floreado, ó ra— 
yado. 

RASO. Tejido de seda muy liso, pastoso y 
lustroso, cuya urdimbre es muy fina y saliente, 
y la trama, que es mas gruesa, está oculta. Este 
modo de fabricar el raso le da el lustre y brillo 
que constituye su precio y hermosura. Hay rasos 
lisos, rasos bordados con flores de oro ó de se- 
da, rasos labrados, rasos rayados, y de varias 
otras clases, segun el gusto y génio del fabrican- 
le, que imagina nuevas mocas para dar salida à 
sus productos. Los rasos en que entra oro ó pla- 
la deben lener su trama de oro ó plata fina, y la 
urdimbre de seda al igual de todos los demás ra- 
$05, y la trama de éstos debe ser de seda fina y 
cruda, sin mezcla de otra seda teñida en crudo. 
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Las labores de los rasos se hacen añadiendo nuc- 
vas urdimbres ó lramas.— V. Tejidos de seda. 

Raso ນະ Brusa. Llámase así porque su prime- 
ra fabricacion se verificó en Brujas; su urdim- 
bre es de seda y la trama de hilo. 

Raso pe Furia ó Furia. Raso ó tafetan liso, es- 
tampado y pintado de diversos colores, fabrica- 
do en las Indias y en la China, y que fué des- 
pues imitado en Loop. Se dice que el nombre 
de este raso procede de que los primeros que 
llegaron de la China contenian unos dibujos for- 
mados con tan poco órden y proporcion, que se 
hubieran podido suponer obra de alguna furia. El 
génio europeo no tardó en empeñarse en imitar 
la extravagancia de los dibujos chinos, y lo con- 
siguió, pero à pesar de haber sustituido flores , 
pajaros y otras figuras, el habito que se tenia 
de llamar á estos tejidos furias, les conservó su 
nombre , aunque poco conviniese a la hermosura 
de sus diseños. 

Raso pe Las Íxpras ó Raso DE La Cuina. Esto- 
fa de seda bastante parecida al raso que se fabri- 
ca en Europa. Los hay lisos blancos, y de otros 
colores, y tambien (loreados de oro ó de seda, à 
cuadros, adamascados, ravados v recamados. 
Son muy apreciados porque se blanquean y se 
peser sin perder nada de su lustre y sin que 
el oro se chafe ni desluzca. Con todo, no tienen 
ni la bondad ni la brillantez de los de Europa. 

El nombre de raso se extiende à toda estofa , 
cualquiera sca la materia que la forme, que ha 
siio fabricada como el raso de seda, y cuya su- 
períicie es suave como cuando es de seda. Asi 
M dice Raso de algodon , Raso de hilo, Raso de 
ana. 

Raso DE LANA. Estofa cruzada en el haz, y que 
se emplea para muebles ; 63 teñida de diversos 
colores, y varia de preciosegun el valor de los ma- 
tices; se fabrica en piezas de 45 à 50 metros de 
largaria sobre 50 4456 centim. de anchura; sobre 
estas estofas se estampan anchos dibujos de ra- 
majes, que aumentan su precio segun la riqueza 
de impresion, Tambien se hacen rasos de lana 
bordados de recamado, que, teñidos en pieza, 
son igualmente empleados para muebles. Se da 
asimismo el nombre de raso de lama à estofas 
cruzadas y bordadas de recamado empleadas pa- 
ra vestidos y capas. El Calamaco (Y. esta pala— 
bra | es tambien una especie de raso de lana. 

El Raso turco es una estofa de la fabricacion 
de Amiens (Francia), cruzada en el envés , y li- 
sa en el haz , empleada para zapatos de senoras , 
y tambien para pantalones y chalecos de verano. 

BATA, Mus. Genero linneano de mamíferos 
del órden de los roedores , hoy dia dividido en 
muchos géneros ó sub-géneros, compuesto de 
un número considerable de especies, algunas de 
ellas dignas de fijar nuestra atencion. 

Rata de los Alpes, Marmota de 
los Alpes, Marmota comun (Mus al- 
pinus, L. ; Arctomys Marmota, Gml.). Animal 
de mas de ùn pié de longitud, sin compren- 
der la cola, que es bastante corta y negruzca en 
au extremidad, y que, por su forma, participa un 
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poco del oso y del raton. La nariz, los labios y la 
cabeza se parecen à los de la liebre, ei pelo y las 
uñas à los del tejon, sus dientes à los del castor, 
su moslacho al del gato, sus ojos a los del liron, 
sus pies à los del oso, su cola y sus orejas son 
truncadas. Su pelaje es de un gris amarillento, 
tenido de ceniciento hácia la cabeza, cuya parle 
superior es negruzca; los piés son blanquecinos, 
y la circunferencia del hocico de un blanco par- 
duzco. El pelo del lomo es bastante áspero, pero 
el del vientre es espeso y suave. 

La marmota se encuentra en la cumbre de to- 
das las montañas elevadas de Europa, cerca de 
los ventisqueros, en los Alpes, los Pirineos, ete., 
en donde vive en pequeñas sociedades, com— 
puestas de una à tres familias, y de donde des— 
ciende a la llegada del invierno para pasar en un 
sueño Jelárgico, encerrada en profuudas madri- 
gueras , cerca de seis meses del año. 

Este animal no produce sino una vez a] año, y su 
camada ordinaria no es mas que de 4 ó 6 peque- 
nuelos, cuyo crecimiento es rápido; la duracion 
de su vida es de nueve ó diez años. Cogido jó- 
ven, se domestica facilmente, se vuelve de un ca- 
ràcter muy dulce, y hasta cierto punto se aficio- 
na à su dueño, y cuando se cree apoyado por 
este , manifiesta un valor que en nada cede al de 
los otros animales domésticos, no vacilando en 
atacar à los gatos y à los perros mas robustos; 
en este estado no se aletarga en invierno, y se le 
alimenta con todo lo que se quiere, carne , pan, 
frutas, raices, verduras, elc., pero prefiere la le- 
che y la manteca. Expresa el placer que expe- 
rimenta por un débil murmullo particular y muy 
significativo; cuando se le acaricia, este mur- 
mullo es mas fuerte y tiene analogía con la voz 
de un cachorro; al contrario, cuando está asus- 
tado, su grito es un chillido lan agudo y pene- 
trante, que la oreja no puede resisurlo. 

La Carne de Marmota, naturalmente dura, 
compacta , analoga por lo demás à la de cerdo, 
es buena de comer al principio del invierno, épo- 
ca en que esta sobrecargada de grasa, pero se 
digiere con dificultad y no mas conviene à estó- 
magos robustos y à las personas dedicadas à tra- 
bajos penosos. Esta carne, cuyo olor fuerle pue- 
de neutralizarse algun tanto por los condimentos, 
salada ó acecinada, forma uno de los principales 
alimentos de los habitantes de los Alpes. Los an- 
liguos Romanos tenian corrales de marmolas, que 
ellos llamaban gliraria, para ulilizar su carne 
que hacia las delicias de las mejores mesas, ha- 
biendo sido Marco Escauro, yerno de Silla, el 
primero que la hizo servir en la alimentacion. 

Segun los médicos antiguos, la grasa de este 
cuadrüpedo, emoliente, anodina y resolutiva, se- 
ria ülil en las afecciones nerviosas, la rigidez de 
las articulaciones, y uno de los mejores remedios 
contra la cólica neiritica asi como en el trata- 
miento de la pleuresia. . 

La Piel de Marmota es poco estimada, v los 
montañeses la emplean para los usos comunes; 
antiguamente servia para hacer manguitos. 

Kata de agua, Campañol de agua 
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[Mus aquaticus, Gur.; Mus amphibius, L.; Ar- 
vicola amphibius , Cuv. ) . Esla especie, que ha— 
bita en las orillas de las aguas y abre agujeros 
profundos, manteniéndose principalmente de rai- 
ces de plantas acuáticas, se come en algunos 
paises, 

Rata Hamster, Hamster comun, 
Marmota de Alemania / Mus Cricctus, 
L.; Cricetus vulgaris , Dum.). Habita las comar- 
cas centrales y septentrionales de la Europa y 
del Asia: es abundante en Prusia, se encuentra 
tambien en Rusia y en algunas parles de Alema- 
nia , es bastante comun en la Alsacia, principal- 
mente en las cercanias de Obercheim , en donde 
pasa el invierno, alelargada en madrigueras, 
como la marmota. El hamster es bonito por sus 
colores, pero al mismo liempo uno de los anima- 
les mas dañinos à la agricultura, pues constru- 
ye una madriguera muy vasta dividida en varias 
estancias, que llena enteramente de trigo, ex— 
cepio una guarnecida de yerba seca que le sirve 
de cama. 

Algunas personas comen el hamster, pero es 
un mal plato. Pallas dice que los chalanes astu— 
los se sirven de la carne de este animal, dese- 
cada, reducida à polvo y mezclada con avena , 

ara hacer tomar à los caballos una gordura sú- 
ila, pero que, pasando tambien pronto, da lu- 
gar à un marasmo mortal. 

La Piel de Hamster es de un color leonado, 
con los carrillos blancos y el vientre negro. En— 
cuéntranse pieles del todo negras, que son las 
mas estimadas; las enteramente leonadas ó del 
todo blancas son muy raras. 

Rata Liron, Liron (Mus Glis, L.; 
Myoxus communis / . Habita las comarcas meri- 
dionales de la Europa; vive en las grandes sel- 
vas, en donde pasa el invierno en los huecos de 
los árboles ó de los peñascos, que guarnece de 
musgo, p alelargado, ya comiendo las provisio- 
nes que ha recogido de antemano. Este animal 
es nocturno, parecido à la ardilla en su fisono- 
mia, pero de formas algo mas pesadas; su lon- 

itud total del hocico al ano es de unas 5 pulga- 

s 1⁄4; es de un gris ceniciento por encima, con 
las partes inferiores de un blanco ligeramente 

jizo; un circulo de un gris negruzco circuye 

os ojos; la eola es de un ceniciento puro, la 
parte superior de los piés de un pardo negruzco; 
sus orejas son corlas y redondas; su cola, disti- 
ca y tan larga como el cuerpo, esta enteramente 
cubierta de pelos-largos y espesos. El liron se 
alimenta de frutas y semillas, v à veces de hue- 
vos y pajaritos, 

La carne de liron es buena de comer, y se di- 
ce que liene el gusto de la de conejillo de In- 
dias. Los antiguos Romanos la estimaban tanto 
que criaban lirones en cercados particulares, y 
los cebaban con bellotas y castañas para su mesa. 
G. Escauro fué el primero que la hizo servir en 
la alimentacion, aunque hay autores que preten- 
den que este fué Fulvio Hirpino. Los censores 
prohibieron como indigesta esa carne, que al 
presente no mas se usa en algunas paries de 
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Italia.-Lémery dice que la carne de liron es bue- 
na contra la incontinencia de orina y el hambre 
canina, y su grasa, en fricciones bajo los piés, 
para procurar el sueño. 

Rata económica, Canipaitol eco- 
mómieo, Campañol de los prados 
(Mus «conomus, Pall.; Arvicola aconomus, 
Cuv. ). Esta especie , natural de Siberia y que se 
supone haberse encontrado en el mediodia de 
Europa, lleva glándulas almizcladas análogas à 
las de la ondatra.—Se asemeja mucho à esta es- 
pecie la Rara DE Los Campos, CAMPAÑOL COMUN 
( Mus arvalis , L.; Arvicola vulgaris), que vive 
en los campos de nuestro pais y de casi toda Eu- 
ropa, y apenas excede el tamaño de un raton; 
construye un agujero poco profundo para habita- 
cion y causa en nuestros campos daños incaleu— 
lables. 

Kata Rata , Rata , Rata negra 
(Mus Rattus, L.). Parece originaria del Orien- 
te y que no penetró en Europa hasta la edad me- 
dia: su pelaje es negruzco por encima sin mez- 
cla de pajizo, y pasa gradualmente al ceniciento 
oscuro por debajo; en general su cuerpo tiene 
unas 7 pulgadas y su cola 8 pulg. La Rata Ra- 
TONCILIO, Raron (Mus Musculus, L.) parece 
originaria de Europa, en donde es conocida desde 
la mas remota antigüedad ; es mucho mas pe- 
queña que la rata negra, mas fecunda , mas €o— 
mun y mas generalmente esparcida. 

- Estos dos animales son mas conocidos por su olor 
asqueroso y los estragos que nos causan que por 
su utilidad. Dicese no obstante que los habitan- 
tes de algunos paises comen estas dos especies 
de ratas, à las cuales la antigua terapéutica ha- 
bia concedido virtudes maravillosas para la cu- 
racion de varios males, hoy dia, con justicia, 
completamente desacreditadas. " 

Kata Saeta, Gerboa ó Jerboa (Mus 
Sagitta , Cuy.). Animal del tamaño de un raton, 
m se encuentra desde Berberia hasta el mar 

spio, y que, segun Bruce, la carne asada, en 
pe icular la del lomo y de los muslos, usada de 
us Arabes, tiene el color y el gusto de la de co- 
nejo jóven , aunque un poco menos sabrosa. Di— 
cese tambien que, secada al aire libre, es muy 
nutritiva, 

Rata zibética, Ondatra, Rata al- 
mizelada del Canadá (Mus zibetica, 
Gm.; Castor zibeticus, L.; Fiber zibeticus, Cuv.). 
Pequeño cuadrüpedo de la talla del conejo, que 
ha sido confundido por algunos naturalistas con 
la Musaraña almizclada (V. esta palabra), sien- 
do asi que no se le asemeja mas que por la cola; 
sus otros caractéres le colocan en la familia de 
los castores. Como el castor, tiene la cabeza cor- 
ta, ojos grandes y orejas pequeñas y velludas; el 
lomo es de un*pardo lustroso y oscuro, y el vien- 
tre de un gris ceniciento; la cola, larga, escamosa 
y plana en los lados , como la del desman, está 
provista por encima y en su origen de vesiculas 
que contienen un licor lechoso de olor de almizcle. 

En el invierno, en el norte de América se ca- 
za la ondatra por su carne que no es buena sino 
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en esta estacion, y sobre todo por su piel, esti- 
mada por su suavidad v su ligereza, aunque pre- 
senta siempre el inconveniente de su olor de al- 
mizcle, En la Piel de Ondatra se distinguen dos 
especies de pelos ; el uno mas largo y menos fi— 
no, y el otro corto, suave y muy abundante; es- 
te último se emplea en la fabrica de sombreros. 

BATAFIAS y LICORES. Todoslos Li- 
cores de mesa, sea cualquiera el nombre con que 
seles decore, tienen por base una mezcla de alco- 
hol, azúcar y agua, cuyas proporciones varian se- 
gun la especie de licor que se quiere obtener, y 
como accesorios, se les añaden los aromas que se 
creen mas propios para complacer el gusto y el ol- 
fato. Cuatroson las principales maneras de prepa— 
rar los licores de mesa: la destilacion directa, la 
infusion ó maceracion, la mezcla de los productos 
destilados, y la mezcla de tos zumos de los frutos 
con el alcohol, con ó sin el auxilio de la fermen- 
tacion ; en rigor, podriase hacer una quínta cla- 
se de los licores producidos por la fermentacion 
de estos mismos frutos, sino debiesen ser con— 
siderados mas bien como verdaderos vinos. 

Los licoristas dividen generalmente en tres 
grupos principales los productos de su arte, es 
decir que preparan Licores comunes , Licores fi~ 
nos y Licores sobrefinos ; denominaciones, que, 
aunque parece que deberian expresar la calidad. 
de las sustancias empleadas y el mas ó menos 
cuidado que se ha tenido en la fabricacion, en 
realidad están basadas en las proporciones res— 
pectivas de azúcar, alcohol y agua. Los lico- 
res finos y sobrefinos son especialmente ipa n 
nados bajo los nombres de cremas y aceites : los 
primeros han recibido este nombre por la compa- 
racion de su consistencia con la de la crema ó 
nata de la leche, y los segundos , que son mas 
espesos que las cremas, porque hacen hebra co- 
mo el aceite de oliva; además, debe saberse que, 
en un principio, todos los licores conocidos bajo 
el nombre de cremas etan blancos, y los aceites 
colorados como el aceite de oliva. Prescindiendo 
de estas diversas definiciones, pueden diyidirse 
todos los licores en licores comunes ó aquas , en 
cremas , en aceites , y hacer una cuarta clase. de 
las ratafias. Todos estos licores pueden ser por 
Otra parte finos ó comunes, segun la calidad de 
ເ ingredientes y la manera con que son prepa— 
rados. 

Las Rararías son, pues, bebidas compuestas 
de alcohol, azúcar y principios olorosos y sabro- 
sos de los vejetales, Estos licores son agradables, 
y el suplemento de4os licores mas costosos. Las 
ralafías son en general cordiales, estomálicas, 
etc. , y se toman lo mas comunmente despues de 
las comidas , en corta cantidad. 

RATE. Nombre africano de un árbol, cuya 
corteza sirve para tenir en amarillo. v 

MATINA. Se da este nombre à un tejido 
de lana cruzada que, como todas las jergas, se 
fabrica en el telar de cuatro cárcolas y cuyo pe- 
lo se somete á la frisa, es decir que esta máqui- 
na dispone en bolillas los pelos que cubren la su- 
perficie de esta estofa , lo que se Hama ratinaje, 
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y de ahi procede el nombre deratina. Sin embar- 
go, hay diversas especies de ralinas: ratinas apa- 
nadas, ratinas frisadas , ratinas de pelos lar— 
gos no apañadas. Esta estofa, generalmente muy 
velluda y muy espesa, es empleada para vestidos 
de invierno a 

RAUVOLFIA O HAUWOLFIA, 
RauvoLFIA seu RAUWOLFIA. Género de plantas de 
la familia de las apocináceas, sub—órden de las 
olioxiléas, y de la pentandria monoginia , esta- 
blecido por Plumier para arbolillos de la Améri- 
ca tropical. La RauvoLria Ó RAUWOLFIA BLAN- 
QUECINA | Rauvolfia seu Rauwolfia canescens, L.), 
arbolillo de las Antillas, tiene un zumo lechoso 
venenoso, quese puede prescribir, mezclado con 
el aceite de ricino, para ser empleado al exte- 
rior en ແມ enfermedades de la piel, segun 
Descourtilz. 

RAVENALA, RavexaLa. Género de plan- 
las de la familia de las musáceas, tribu de las 
uraniéas, que comprende vejetales de la India, 

Ravenala de Madagascar, Arbol 
del Viajero (Ravenala madascariensis, 
Rausch. ; -rania speciosa , Schreb. ). Este veje- 
tal frutescente se cria en Madagascar, en la In- 
dia, etc.; su hástil está terminado por hojas en 
forma de abanico que tienen doce piés de largo, 
la base de su peciolo va acompañada de una vai- 
na que contiene una agua clara y fresca propia 
para apagar la sed de los viajeros, procedente 
de las lluvias, y no de la sávia del vejetal, 
como lo ha asegurado el Sr. Perrotet. Sus semi- 
llas , harinosas, y que se comen con leche, des— 
pues de haberlas reducido á polvo, están cubier- 
tas de una pelicula de un pardo azulado, de la 
que se extrae un aceite fijo. Las hojas sirven pa- 
ra cubrir las chozas. 

HAYA, Rua. Tribu de peces del órden de 
lós selacios, que se distinguen por su cuerpo de- 
primido y en forma de disco compuesto de su 
union con las pectorales extremadamente anchas, 
y cola por lo comun delgada. El disco formado 

r las pectorales y el tronco lleva los ojos y 
os espiraculos del dorso, y en la superficie infe- 
rior la boca , las narices y los orificios branquia- 
les; las dorsales se encuentran casi siempre so— 
bre la cola. Las rayas son poco fecundas, y sus 
huevos coriáceos son de forma mas ó menos pa- 
ralelipipeda con angulos prolongados en puntas; 
lienen la carne dura é insipida , pero se come la 
de algunas especies cuando bien aderezada. En 
Linneo las rayas formaban un solo género que 
los modernos han subdividido en varios , tales 
son principalmente: AcuiLA DE MAR / Mylioba— 
tis) , Pastinaca / Trigon ), RAYA ee , Rino- 
BATO (Rhinobatus) y TremeLGA (Torpedo). Entre 
las numerosas especies que contienen estos sub— 
géneros vamos á hablar de las mas interesantes, 

Raya Aguila, Apain "n mar / — 
Aquí L.). Especie ti el género Agui- 
la TE. de Duméril , pe habita los fondos 
fangosos del Océano y sobre todo del Mediterrá- 
neo. El color de su dorso es de un pardo oscuro, 
un poco claro y aun de color aceitunado sobre 
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los lados , y la parte inferior del animal es de un ` 
blanco mas ó menos brillante; su piel es lisa, 
gruesa , correosa y cubierta de un liquido pega- 
Joso; su cola, extremadamente larga y termina- 
da en punta, tiene un fuerte aguijon aserrado por 
ambos lados. Este aguijon ó espina aserrada es 
muy temida de los pescadores, quienes, luego 
que han cogido el pez, se dan prisa à cortar su 
cola; las heridas que causa parece que son sim— 

lemente mecánicas , à pesar de los efectos de- 
etéreos que le atribuian los antiguos. . 
La carne de raya es insípida , casi siempre du- 
ra, dificil de digerir, y poco usada; pero su hi- 
ado muy voluminoso es excelente de comer y 
a mucho aceite. Los antiguos preconizaron la 
hiel de este pescado como antioftálmica, su gra- 
sa para la curacion de las verrugas, y el huese— 
cillo de su oreja contra las cuartanas. 

Raya Asteriade /Raia Asterias , Rond.). 
Aunque de un sabor mediano , este pez, que al— 
canza grandes dimensiones , es, segun se dice, 
el objeto de una pesca considerable en los mares 
del Norte. 

Raya de los batanes / Raia fullonia, 
L.). Esta especie, bastante comun en el Mediter- 
ráneo , como delicada , à lo menos los indi- 
viduos jóvenes; en las regiones hiperboreennas 
se come medio corrompida en razon de la dureza 
de su carne. | 

Raya Bátis, Bátis, Raya blanca 
ó cenicienta ( /laia Batis, L.). Esta espe- 
cie, que se encuentra en el Océano y en las 
aguas cenagosas cerca de las playas, es la mas 
grande, alcanza dos piés de diámetro y mas, y. 
se han visto individuos del peso de 200 libras; 
su cuerpo no es en figura de losange como las 
otras rayas, sino mas redondo ó en forma de óva- 
lo, y está cubierto de tubérculos sin aguijones, 
con una fila de espinas en la cola ; su hocico es 
largo y terminado en punta. Esta raya es la mas 
empleada como alimento, sea fresca , despues de 
haber sido suficientemente golpeada ó conserva- 
da, sea, en ciertos paises, salada y sobre todo 
seca; antiguamente pasaba por afrodisiaca; su. 
higado, muy delicado, da un aceite blanco, usa- 
do en varias comarcas septentrionales; su estó— 
mago, secado al aire, es comido à guisa de 
bacalao por los pescadores de Schleswig ນຸ de 
Holstein; los Griegos modernos , los Turcos, etc. 

iensan que el vapor de sus huevos echados so— 
bre las áscuas , dirigido à la boca y las fosas na- 
sales, es bueno contra las calenturas intermiten- 
les ; sus dientes porfirizados han sido empleados 
como antácidos y aperitivos à la dósis de 12 à 48 
granos; su hiel ha sido prescrita contra las en— 
fermedades de los ojos; etc. 

Raya en forma de Clava / Raia cla- 
rata, L.). Esta especie, conocida de los anti- 
guos Griegos, se encuentra en todos los mares 
de Europa. Es mucho mas pequeña que la pre— 
cedente, de la que se distingue porque sus dos 
superficies están irregularmente cubiertas de tu- 
bérculos huesosos, guarnecidos cada uno de un 
aguijon; su dorso es pardusco, sembrado de 
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manchas redondas y blancas y a veces negras. 
La carne de esta raya es dura y coriacea; pero 
manida, es buena para comer. En Noruega los 
pescadores cogen este pez para extraer el acei— 
le de su higado, y hacen secar la carne que no 
la estiman y la venden à los extranjeros; en Is— 
landa se come esta carne medio corrompida; en 
las costas de Bretaña , eic. se hacen secar las 
MM mas pequeñas, que sirven asi à las gentes 
del campo y en los viajes de Ultramar; en Nan- 
les se venden por separado las cabezas de este 
ps que se consideran como un bocado deli— 
cado. 

Raya Miraleto, Miraleto (Kara Mi- 
raletus , L. }. Esta especie, que se encuentra en 
el Mediterráneo, es de pequeña talla ; tiene unas 
diez pulgadas y media de longitud sobre seis de 
ancharia, y raras veces pesa mas de cuatro li— 
bras; sus dos superficies del cuerpo son entera— 
mente lisas ; la parte superior es de un pardo ro- 

izo , pero lo que la distingue sobre todo son dos 
iermosas manchas que tiene en el dorso, de co- 
lor de púrpura en el medio y de un maliz ne- 
gruzco en su borde. La carne de miraleto no es 
tan agradable ni tan sana como la de la raya ce- 
nicienta, es dura y por consiguiente de dificil di- 
gestion. Su higado , al contrario, es un manjar 
delicado. 

Raya Pastinaca, Pastinaca //Aaia 
Pastinaca , L.). Especie tipo del género Pasri- 
NACA (Trigon) de Dumeril, esparcida en todos 
los mares, sobre todo en el Mediterráneo, y que 
vive habitualmente en el cieno. Es de un volú- 
men mediano, y casi nunca pesa mas de 10à 15 
libras; su cuerpo es liso, por encima de un color 
amarillo negruzco y por debajo de un blanco su- 
cio; su cola está armada de un aguijon aserrado 
por ambos lados , cuya picadura causa un dolor 
considerable, pero no es venenosa como se habia 
creido. Este aguijon ó espina sirve à ciertos sal- 
vajes de América en vez de sierra. La carne de 
pastinaca es grasa, dura, aceitosa y de sabor 
desagradable; su higado produce mucho aceite. 

Haya Rinobato, Hinobato /laia 
Rhinobatus, L.). Especie tipo del género Rixopa- 
TO / Rhinobatus ) de Dumeril, comun en el Me- 
dilerráneo, que se dice tiene el sabor de la liza. 

Raya Torpedo, Tremielga - 
mielga, Torpedo /Raia Torpedo, L). Es- 

cie tipo del género TnEwiELGA / Torpedo) de 
0s modernos, que se encuentra en casi todos los 
mares y pesa de 15 à 20 libras, menos sin em- 
bargo en las costas del Océano; su forma, si se 
exceptua la cola, es easi circular; el cuerpo es 
lano, cartilaginoso, liso; su cola corta, pero aun 
Jastante carnosa. El torpedo està dotado del po- 


der eléctrico, pero en grado inferior á los gimno- 


los : el aparato que produce la electricidad está 
colocado entre las pectorales, cabeza y branquias, 
y compuesto de pequeños tubos membranosos 
apretados unos contra otros como las celdillas 
de las abejas, subdivididos en diafragmas hori- 
zonlales en celdillitas llenas de mucosidad, y ani- 
mados por nervios abundantes que proceden del 


REA 

oclavo par. Las tremielgas causan a los anima— 
les temblores y calambres que , si bien no pue- 
den dar la muerte à los de cierta magnitud , les 
exponen à morir ahogados , porque quedan pri~ 
vados del ejercicio de sus miembros. Los anti— 
guos conocieron este fenomeno, pero algunos de 
ellos lo exageraron. 

Segun Hipócrates, la carne de ral ek puede 
servir en la alimentacion; Galeno dice que es 
laxante, de buen gusto y de dificil digestion; olros 
autores la juzgan de un sabor no tan bueno co- 
mo el de las otras rayas; Rondelet y Willeghby 
proscribieron su uso; Lemery, al contrario, la 
reconoce buena, y nada, segun él, es mas deli— 
cado que el higado de este pez. 

Aplicado vivo sobre las parles enfermas, el 
torpedo ha sido recomendado como propio para 
calmar los dolores , sin duda en razon de su fa— 
cultad eléctrica, tan notable, pero que poseen 
diversos otros peces ( V. Gimnoto y Siluro), y 
tambien otras especies de rayas. 

Raya Zarza / Raia Rubus, L./. Especie 
comun sobre todo en los mares del Norte, en 
donde adquiere un peso de una veintena de li- 
bras; su carne es buena. 
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REACTIVO. Bajo esta denominacion ge— 
neral se comprende un cierto número de cuer- 
pos simples y compuestos, cuyos efectos, bien 
conocidos de antemano, permiten reconocer Jos 
diversos cuerpos con los cuales se les pone en 
contacto, 

Los reactivos mas usados en los laboratorios , 
y de que los quimicos disponen mas à menudo, y 
que conviene tener siempre preparados, y en un 
grande estado de pureza son las sustancias si— 
guientes cuyo uso se halla indicado, en este Dic- 
cionario , en el artículo que les concierne: —Aci- 
do sulfúrico destilado, Acido sulfuroso, Ácido 
hidroclórico , Acido hidrosulfürico , Acido nitrico 
ó azólico, Acido hiponitrico y Acido oxálico.— 
Soluciones de potasa al alcohol, de cal, de- ba- 
rita, de amoniaco, de cloruro de bario, de ni— 
trato de plata, de proto-nitrato de mercurio, de 
oxalato de amoniaco, de bi-cloruro de platino, 
de bi-cloruro de oro, de cloruro de sodio, de 
sulfato de sosa , de hidrosulfato de amoniaco, de 
cianuro de hierro y de potasio, de bi-carbonato 
de potasa , de carbonato de potasa , y de yoduro 
de potasio.—Tintura de yodo, y de tornasol. — 
Jarabe de violetas. — Infuso de agallas. — Tiras 
de papel teñido con el tornasol, la curcuma y el 
campeche. . 

Las soluciones acuosas de los reactivos em— 
pleados deben ser saturadas à la temperatura or- 
dinaria y conservadas para el uso en frascos la- 
pados al esmeril. Para mayor comodidad, se dis— 
ponen melódicamente los frascos que los contie- 
nen en pequeñas gradas de madera , 0 en cajas 
portátiles con divisiones. 

Para los ensayos al soplete, se hace uso de un 
cierto número de cuerpos sólidos que obran se- 
gun su naturaleza, sea como fundentes , sea co— 
mo oxidantes ó tambien como disolventes de los 
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oxidos metalicos que han sido producidos por la 
accion del aire y del fuego. Las materias emplea- 
das son el Bora fundido, el Fosfato de sosa y de 
amoniaco, el Nitro, el Carbonato de sosa, elc. , 
ele. 

REAUMURIA, Reauxunta. Génerotipo de 

lantas de la familia de las reaumuriáceas, y de 

poliandria penlaginia , establecido por Hassel- 
quist para una sola especie, la REAUMURIA CON HO- 
JAS COMO GUSANILLOS (Heaumuria vermiculata, 
L.), que es un pequeño arbusto que se cria en 
las regiones meridionales de la cuenca del Medi- 
lerràneo | Egipto, Berberia , Sicilia, elc./. Esta 
planta trasuda por sus poros corticales una eflo- 
rescencia que es una mezcla de muriato de sosa 
y de nitrato de potasa. 

KEEDIA, Ruetbia. Género lipo de plantas 
de la familia de las clusiáceas? establecido por 
Linneo para una sola especie, la REEDIA con FLO- 
RES POR SUS LADOS (Rheedia laterifolia, L.; Rhee- 
dia americana, Houtt.), árbol de las Antillas, que 
pertenece quizas al genero Mamea, y deja fuir 
de los nudos de sus ramos una resina amarilla, 
de un buen olor, que sirve para hacer antorchas 
propias para el alumbrado.. 

REGALIZ, Griycynnuzs. Genero de plantas 
de la familia de las leguminosas papilionáceas, y 
de la diadelfia decandria, compuesto de ocho 
plantas herbáceas vivaces, que se crian expontá- 
neamente en las partes templadas del hemisferio 
boreal. 

Regaliz áspero /Glycyrrhizaaspera, Pa- 
llas). Segun Pallas, los Calmucos emplean las 
hojas de esta especie de su pais à guisa de ໄຂ. 

Regaliz erizado , Glycyrrhiza echina- 
la, L. J. Sus raices poseen las propiedades de la 
especie siguienle a un grado menor, segun el 
Sr. Poiret. El Sr. Fee asegura que en Italia se 
prepara con ellas un extracto de regaliz que es 
mas estimado que el de Espana, fabricado con el 
liegaliz lampino. Su cultivo es mas facil que el 
dle este ultimo, que esel regaliz vulgar, porque 
teme menos el frio, 

Regaliz lampiño, Alcazuz, Oro- 
zuz , Palo dulce, Regaliz, Regali- 
za, Regalicia /Glycyrrhiza glabra, L.; 
Liquiritia officinalis, Meench.). Arbusto expon— 
taneo en las partes meridionales de Europa , so— 
bre todo en España, Portugal é Italia, y con fre- 
cuencia cultivado como especie oficinal. Su rizo- 
ma cilindrico, pardusco al exterior, amarillo al 
interior, adquiere una gran longitud, y arroja 
tallos derechos y fuertes, cilindricos , ramosos, 
altos de un metro ó mas; sus hojas están forma- 
das de 43 à 45 hojuelas ovaladas, obtusas, ó tam- 
bien ligeramente escotadas en el apice, enteras, 
lampiñas y un poco glutinosas; las esupulas que 
las acompañan son de tal manera pequeñas que 
diversos bolánicos han indicado su carencia co- 
mo un caracter de esta especie; de la axila de 
estas hojas salen pedúnculos mas corlos que 
ellas, terminados cada uno por una espiga de 
flores violaceas y poco apretadas; la legumbre es 
lampiña 
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La Raiz ນະ Recauz , la única parle usada, es 
larga y de diferente grueso , con epidermis agri- 
sada; parénquima amarillo y centro medular muy 

ronunciado , compuesto de capas, de las cuales 
a mas inferior es la mas amarilla; se arruga 
y vuelve dura por la desecacion; su sabor es 
muy azucarado, mucilaginoso, algunas veces 
algoacre, y su polvo amarillo un poco gris cuando 
no se ha raspado, y amarillo azufre bajo cuando 
se ha obtenido de raices privadas de epidermis. 
Es atacada por los insectos à causa del azücar y 
fécula que contiene. 

Esta raiz, segun el Sr. Robiquet, consta de 
glicirrizina*, una sustancia llamada agedoita **, 
almidon, albumina? , un aceite resinoso, fosfato 
de cal, malato de cal y de magnesia. El aceile 
ຍບ es el principio que da al regaliz su acri- 

ud. 

El RecaLiz nE España , que es el mejor que se 
conoce, se suele dividir en tres especies comer— 
ciales, diferentes entre si por sus caracléres y 
embalaje. 

Regaliz de Bayona. Se cultiva en Galicia, Sus 
raices son muy largas, bastante gruesas; de una 
ງຮວາ gruesa, rugosa y de un color pardo; 
el interior es de un hermoso color dorado; su sa- 
bor es may azucarado. Embal.: Circula en balo- 
nes largos de 1m,50 à 2 met., de tela grosera, 
aplanados, redondos por los cabos, mal acon- 
dicionados , y del peso de 75 à 100 kilógramos. 

Regaliz de Cataluña. Es análogo al preceden- 
to, solo que sus raices son menos largas y me- 
nos gruesas. Embal.: Se reune en atados, v 
circula en balones de tela cuadrados, que contie- 
nen cuatro atados., y que pesan unos 75 à 80 ki- 
lógramos. 

Regaliz de Alicante. Este regaliz podria divi— 
dirse en dos suerles, la una cuya epidermis es 
parduzca, y la otra de un color moreno; pero 
como circulan juntas, y tienen las mismas. pro— 
piedades, su distincion es inutil. El regaliz de 
Alicante es menos grueso que los dos preceden- 
tes, está mezclado con raices delgadas, cabellu- 
das y peor acondicionadas que las otras. Embal.: 
y en balones de esparto del peso de 50 

ilógr. 

Las raices de regaliz deben escogerse de me— 
diano grosor, bien nutridas, bien secas, que ten- 


* Gucinmazina. Principio azucarado de la raiz de re- 
galiz descubierto en 1809 por el Sr. Robiquet. Esta ma+ 
teria, encontrada despues en la sarcocola,«el Polípodio 
vulgar, el zumo de la Penea de punta aguda , es incris- 
talizable , de un amarillo oscuro , de apariencia resinoi- 
de, poco soluble en el agua fria, muy soluble en el agua 
hirviendo, ysolüble en el alcohol; todos los ácidos la pre- 
cipitan de sus disoluciones, y estas combinaciones son so- 
lubles en el agua hirviendo y en el alcohol. La glicirrizi—- 
na compone en parte el extracto negro de regaliz , y 
existe necesariamente en las tisanas edulcoradas con la 
raíz de regaliz, pero nunca es administrada sola ; no ha 
sidoesiudiada aisladamente, y nozoza sin duda mas que 
de simples propiedades atemperanles. ] . 

** Aarporra. Principio inmediato de los vejetales, in- 
sipido, casi insoluble en el agua, soluble sin alteracion 
en los ácidos sulfúrico y nítrico, ázoe, etc, La agedoita 
existe en la raiz de regaliz, asociada con la sacco-gomi- 
ta. El Sr. Plisson demostró su identidad con la aspara- 
gina 
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gan la corteza delgada, sin ser hendidas, y bien 
amarillas. . 

Segun la Direccion general de Aduanas, la ez- 
portacion de regaliz en rama de España, en los 
años (851 , 1852 y 1853 fué: 


ANOS. 
1851. 4852. 1853. 

A Argelia. . . . 4 » quintales. 
A Bélgica. . . . . 2,263 1,125 
A Cerdeña. . . . . 1,267 60 2 
A las Ciudades Anseá- 

ticas... . . o3 711 447 270 
A Francia... . 42,145 37,373 29,398 
A- Holanda. . . . . $1,090 » 
A Inglaterra.. R 230 26% 1,944 
A Portugal. . . . . » 122 31 
A la República de los 

Estados-Unidos. . 2,629 6,014 9,003 

Total: 50,309 47,765 40,648 quintales. 


El regaliz , muy usado entre los antiguos , aun 
es hoy dia de un empleo muy considerable; se 
usa para preparar la mayor parte de las tisanas 
atemperantes , emolientes , pectorales, etc., so— 
bre todo entre los pobres, alos cualesles sirve de 
azúcar, especialmente en los hospitales, y que se 
prescriben en las afecciones de pecho, las calentu- 
ras , las inflamaciones y las enfermedades de las 
vias urinarias. En Paris se hace con él una be- 
bida popular llamada Coco , porque se servia an- 
tiguamente en tazas hechas con elcoco, y que se 
vende por las calles en los calores del verano; en 
Bengala y en Persia, segun Ainslie, se uliliza 
para preparar una especie de licor alcohólico; 
sirve para edulcorar un gran número de tisanas 
compuestas ; los Cosacos beben la tisana de re- 
galiz para impedir el mareo, cuando cruzan el 
mar de Azof. No debe hacerse hervir el regaliz 
en el agua para no disolver el aceite resinoso ; 3 
dracmas de esta raiz bastan para un litro de tisana. 

El regaliz en palo se corta á pedazos , y se 
da à mascar à los niños para adelgazar las en- 
cias; en polvo, sirve para cubrir las pildoras; 
entra en diferentes composiciones farmacéuticas. 
— Con el regaliz se puede fabricar papel (V. es- 
ta palabra). — 

¿XTRACTO DE RecaLiz. Haciendo hervir raiz de 
regaliz en el agua , y evaporando la disolucion 
que resulta, se obtiene un extraclo de regaliz, 
que ha sido llamado tambien /legaliz negro , Sal 

e regaliza, Zumo de regaliz. Su fabricacion por 
mayor tiene lugar en el mediodia de Italia, y en 
España, en fabricas establecidas al efecto en 
Corella y Tudela de Navarra, en Cataluña y 
otros varios puntos. En el comercio circula, tal 
como sale de las fabricas, en forma de cilindros 
de 2 à 7 pulgadas de longitud, 1 p. de espesor, y 
del peso de 2 á 4 onzas, envueltos en hojas de 
laurel, algo aplastados , obtusos, muy negros, 
secos, quebradizos , con fractura lustrosa como 
metálica , olor el comun à la mayor parte de los 
extractos, y sabor muy azucarado, fastidioso y 
un poco acre. — Cuando es de buena cualidad, es 
sólido , de un negro hermoso, brillante al exte- 
rior , muy seco, quebradizo como el vidrio, y no 


se pega à los dedos, ni à los otros cilindros, y 
es de un gusto dulce, gomoso , agradable, muy 
poco acre.—Cuando tiene un gusto de humo y de 
quemado, la pasta ha sido demasiado cocida ó 
uemada.—El extracto de mala cualidad es blan- 
ujo, rojizo, de una fractura arenosa y de un 
gusto de quemado. 

Los fabricantes algunas veces mezclan con el 
extracto de regaliz féculas, arena, etc., pero 
estos fraudes son fáciles de descubrir, y solamen- 
te ocurren en donde escasea la raiz. Además, 
como su preparacion se hace con mucho descuido 
y en grandes calderas de cobre que se rascan 
para extraerlo, resulta que es siempre muy im— 
puro, mezclado con partes leñosas carbonosas, y 
tambien una cantidad de cobre que puede ha- 
cer su uso peligroso, y por esta razon es indis— 
pensable purificarlo antes de emplearlo. Esto se 
po disolviéndolo en agua á un calor lento, 
colando el liquido por una bayela y evaporándolo 
hasta la debida consistencia; por este medio se 
le pa de las sustancias insolubles , del cobre, 
del aceite resinoso acre extraido de la raiz por 
una decoccion fuerte, lo que se manifiesta: por el 
sabor. Si se quiere tener un buen producto es 
menester prepararlo por lijiviacion; el regaliz da 
por este método 14 de su peso de extracto, que 
es muy preferible al extracto del comercio cuyo 
principio azucarado está en parte alterado y que 
à menudo contiene cobre. 

El extracto de regaliz purificado es emoliente, 
pectoral, humectante; se administra en el roma- 
dizo , el catarro, los ardores de pecho; se mez— 
cla con goma arábiga, azúcar, aromas y otras 
sustancias para hacer pastas pectorales; se di- 
suelve tambien en las tisanas para edulcorarlas , 
y entra en algunas preparaciones farmacéuticas. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la ex- 

ortacion de extracto de regaliz de España, en 
os años 1851, 1852 y 1853 fué: 


ANOS: 
1351 18523. 1853. 
A Bélgica. . . . . 271 2,350 arrobas. 
Alas Ciudades An- 
sedticas. . . . . 346 1.237 » 
A Francia. . 34,179 21,061 20,480 
A Inglaterra. . 18,096 — 5,610 4,179 
A Holanda.. 240 > » 
A Portuzal. 319 ^ 154 
A Cerdeña.. » 12 » 
A Gibraltar. . . . » » 600 
A la República de 
Estados-Unidos. . 17,318 . 46,008 95,887 
Total : . 73,217 76,368 121,300 arrobas. 


RELOJ. Máquina de movimiento que sirve 
para indicar las horas.— El arte de la medida 
del tiempo data del origen de las sociedades. Di- 
ficilmente se comprende, en efecto, que hom— 
bres, que tenian relaciones diarias, hubiesen po- 
dido ເສລ de la apreciacion de los tiempos 
pasados, sea para junlarse, sea para mil otras 
necesidades de la vida comun. Primero fraccio— 
narian el tiempo no mas que en dias de 24 ho- 
ras, divididos en dos parles iguales, el dia y la 
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noche, según las divisiones marcadas por las re- 
voluciones terrestres; mas tarde dividieron los 


de la noche. Juzgaban dela hora durante el dia 
r la altura del sol sobre el horizonte, y duran- 
la noche por la altura de las estrellas mas ha- 
miñosas. Este medio, que era el único que tenian 
para medir el tiempo, no podia darles mas que 
una po aproximaliva , y además les hi- 
taba siempre que el cielo estaba nubloso, siendo 
evidentemente este último inconveniente el que 
dió la idea de la primera máquina de relojería. 
El primer reloj de que hace mencion la histo- 
ria es la CLEPSIDRA SIMPLE Ó RELOJ DE AGUA , que 
consistia sencillamente en un vaso con un aguje- 
rito en su parte inferior y lleno de , la Cual, 
derramándoso indicaba la medida del tiempo en 
las paredes del vaso , Por el descenso de su ni- 
vel. Esta máquina, sencilla y á la vez insoficien- 
le , recibió en el decurso de tiempo varios per= 
fecci , Y uno de ellos , en el año 250 
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acimuts;—Reloj de sol cilíndrico por las alturas 
del sol, pequeña coluna portátil que señala la 
hora eu que el sol, por medio de un estilo hori— 
zotal, es perpendicalar al eje del cuadrante; — 
Reloj de sol esinelinado, el que mo mira'los 
px cardinales , qu es à la vez declinado 6 
nclinante ;— Reloj de sol equum, el que es- 
ta trazado en un plano paralelo al ecuador; —Re- 
loj de sol horizontal , el que se traza en un pla- 
no paralelo al horizonte, en un pi'ar, en una yen- 
lana, en un jardin, etc.;— Heloj de sol inclinado, 
el que es inclinado , sin pasar por el polo ;— Re- 
loj de sol inclinado y declinante , el que está 
descrito sobre wma superficie horizontal y decli- 
Dante ; — Reloj de sol meridional , el que mira al 
mediodia ; — Heloj de sol occidental, el trazado 
en el lado del meridiano que mira al occidente ; 
plis de sol polar, el trazado sobre un plano 

ina pasar por los polos del mundo , 
por los pun l oriente y del occidente del ho- 
rizonte ; — Reloj de sol portátil, el que no está 
antes de nuestra era , dió origen á las Clepsidras | fijo en un lugar determinado, sino que mediante 
compuestas, en las cuales el agua servia á unla gun artificio se lleva de una parle à otra ;— 
tiempo de fuerza motriz y de regulador, y que | Reloj de sol septentrional, el que está trazado 
sobre la esfera ;— Reloj de sol vertical y decli- 
nante , el trazado sobre una superficie perpendi- 
cular al horizonte , é inclinada al norte y al me- 
diodia; ete., etc. Hay tambien el Beloj 6 Cua- 
drante de las estrellas ó nocturnal de uhster , 
que indica durante la noche la hora por la re- 

radores de la Grecia, fué inventado despues | sencia de tal ó cual estrella , y el Heloj 6 Cua- 
de la clepsidra. Está compuesto de dos ampolle— | drante lunar, el hecho en tal forma que á la luz 
tas de vidrio unidas de modo que Ja arena que se | de la Jura y con el movimiento de ésta la sombra 
halla en la una pasa á la otra por una pequeña | del estilo ó gnómon señala la hora. 
abertura, y sirve para medir un cierto espacio] La reloj rig es de un uso tan indispensable, 
de tiempo. El instrumento está ecido de | que la de los antigmos no decayó como las otras 
una montura, por lo comun de madera ligera que artes en los tiempos de la decadencia ; la histo- 
lo protege, pero que no obstante permite exami- | ría cita en 490 un personaje consular muy hábil 
narlo bien. Se calcula el tiempo por medio del len la construction de los relojes solares y de las 
reloj de arena, considerando que la arena ha | elepsidras , y ha conservado la descripcion de 
empleado en pasar de una ampolleta á la otra. | una ma nífica clepsidra enviada à Carloma 0, 
Se hacen ampolletas de una hora, de media hora, | en el siglo IX , por el califa Haroun-al-Rasc id, 
de varias horas, y tambien de un minuto, de me- | lo que prueba que los Arabes cultivaban tam- 
dio minuto y de un cuarto de minuto. ien con esmero la relojería. Los Alemanes sobre 
El RELOJ DE sot. ó RELOJ SOLAN, cuya construc- | todo eran moy hábiles en este arte, y parece que 
cion exigia conocimientos astronómicos que no|à ellos se deben los prineipios de la relojeria mo- 
existian en aquellos tiempos, parece que no fué | derna. Segun refiere la historia, el primer reloj 
inventado hasta la época floreciente de la eg- construido sobre principios de mecánica es el de 
cuela de Alejandría. Es un instrumento para se- | Ricardo Waligford, abad de san Alban en Ingla- 
iialar la hora por la sombra que hace un gnómon | terfa, que vivia en 1328; el segundo es el que 
(estilo ó de hierro) en líneas horarias, | Santiago de Dondis mandó construir en Padua, 
trazadas en la superficie de un cuadrante, euyo | en 1344; el tercero es el del Palacio real de Pa” 
plano contiene á cada instante el centro del sol, | risejecutado, de órden de Cárlos V, por el Aleman 
y cuyo eje está yon dirigido paralelamente | Henrique de Vic. Segun D. Antonio de Camp- 
al eje de rotacion de la tierra. Los relojes de sol mány , el primer reloj de torre que hubo en Rs- 
han perdido mucho de su precio desde que se | paña fué el de la catedral de Barcelona, cons— 
pu obtener con baratura instrumentos pró- | truido en 1393. A últimos del siglo XV, la apli- 
pios para medir el tiempo dia y noche; arse los | cacion de la relojería à los cáleu os astronómicos 
relojes de campana y los relojes de faltriquera | hizo hacer rápidos progresos á la ejecucion, y en 
necesitan ser arreglados en su marcha, y los re- | 1560 Tycho—Brahé poseia ya relojes bastante de- 
lojes de sol son , para el pueblo, el mas cómodo | licadamenté ejecutados para que pudiesen seña- 
de los medios de observacion. De relojes de sol | lar los minutos y los segundos. Se dice que Pe- 
hay de varias especies : Reloj de sol analemmá- | dro Bell, relojero de Nuremberg, fué el prime- 
tico 6 acimutal , el que señala la hora por los | ro que en 1500 discurrió hacer relojes de faltri- 
28 TOMO IV. 
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quera ó portátiles. En 1647 , Huyghens aplicó à 
los relojes el péndulo regulador , cuyas propie- 
dades acababan de set descubiertas por el ilustre 
gone Galileo, ] se le es deudor de la idea 

el primer reloj de faltriquera marino que se vió 
á bordo de una nave. En 1674, el Genovés Sr. 
Gruet, establecido en Lóndres , discurrió aplicar 
al reloj la cadenilla de acero que sirve para co— 
municar el movimiento del tambor al cono , sus- 
tiluyéndola á las cuerdas de vihuela usadas has- 
la entonces. Dos. años despues se inventaron los 
relojes de repetición, que unos atribuyen al In— 
glés Borlow, y otros á Trompion y á Quare. Por 
ultimo , los progresos de la relojería en los siglos 
XVI y XVII fueron muy rápidos, por los estudios 
de hábiles artistas. En nuestro siglo hay, en to 
dos puntos , relojeros dignos de la reputacion de 
sus predecesores. 

Aqui corresponde decir que la Relojería es el 
arte de construir las pequeñas maquinas que exi- 
gen una gran delicadeza y una gran perfeccion 

e mano de obra, 9 el Relojero es el artista 
que las construye. En general las máquinas cons- 
truidas por el relojero tienen por objeto único 
hacer mover ciertos cuerpos segun leyes dadas , 
como las agujas de un cuadrante, los globos de 
una máquina planetaria, la luz de un faro, etc., 
y nunca producir, trabajar; las construidas pa- 
ra este último objeto pertenecen al mecánico pro- 
piamente dicho. Sn embargo, la relojería es una 
rama importante de la mecánica , y antiguamente 
era su tronco, antes que los progresos, tan rå- 
pidos , de la industria hubiesen hecho de ella un 
arte que se divide al infinito. Las principales má- 
quines de la relojería son las que sirven para me- 

ir el tiempo, las cuales , en razon de su uso tan 
extendido y de su complicacion, son tambien las 
que presentan mas interés. Estas máquinas, que 
son las únicas de que se debe hablar en este ar— 
tículo, se dividen en tres clases: los Relojes pro- 
piamente dichos, cuyo molor es un peso, y son 
los de mas grandes dimensiones ; los: Relojes de 
péndola, movidos por un resorte espiral, que son 
de dimensiones medianas, y los Relojes de fal- 
triqucra , movidos tambien por un resorte, pero 
cuyas dimensiones son bastante pequeñas para 
que puedan ser llevados cómodamente. 

En el RELOJ PROPIAMENTE DICHO Ó RELOJ co- 
MUN, como se acaba de indicar, el molor es un 
peso que desciende, y que imprime su accion à 
un barrilete , por el intermedio de una cuerda á 
la cual està suspendido. Especialmente se desig- 
nan bajo el nombre de Relojes de campana, los 
¿paralos cronométricos de grandes dimensiones 
que se colocan en las iglesias, en los estable— 
cimientos públicos, en las fabricas ricas, etc., 
y que indican à lo lejos las horas por medio del 
loque de campanas y de anchas muestras colo- 
cadas à grandes alturas; se da tambien este 
nombre à los relojes de péndola de peso de di- 
mensiones medianas y à los relojes de madera. 

El RELOJ DE PÉNDOLA Ó RELOJ DE SOBREMESA, CO- 
mo tambien se ha dicho arriba , es de dimensio- 
nes mas pequeñas que los relojes comunes, para 
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poder figurar en las chimeneas ó en los muebles 
de nuestras habitaciones. Los relojes de péndola 
se distinguen particularmente de los relojes co- 
munes en que su motor es un resorte espiral, y 
de los relojes de faltriquera en que su regulador, 
en vez de ser un volante , como para los relojes 
comunes, es una péndola, recibiendo su nom 

dela presencia de esta pieza en su mecanismo. 

El KELOJ DE FALTRIQUERA , COMO se ha expues- 
lo, es una máquina de relojería hecha para po- 
der ir en el bolsillo. Los relojes de faltriquera 
se distinguen de los relojes comunes y de los re- 
lojes de péndola, por su regulador que es un vo- 
lante, y no una péndola, Ésta clase de máquinas 
se subdivide en Helojes de faltriquera comunes, 
T no mas indican las horas y los minutos ; en 

elojes de faltriquera Cronómetros , que indican 
las horas, los minutos, los segundos, y à veces 
las fracciones del segundo; y en Relojes de fal- 
triquera marinos, que sirven para conservar la 
hora del puerto de embaroo á bordo de las na— 
ves destinadas á viajes de larga travesía, para 
resolver el problema de las latitudes. V. Crono— 
metro. Los relojes de faltriquera varian tanto 

r su volúmen como por el arte que preside à 

disposicion de las piezas de que se componen; 
construyénse algunos de tan pequeños que pue- 
den engastarse en una sortija, y tambien se ha- 
cen de muy grandes que sirven en los viajes, y 
se suspenden en los carruajes. Además, distin- 
guense el Reloj de faltriquera de música, que 
es aquel en que al dar la hora suena música; el 
Reloj de faltriquera de repeticion, que es el que 
da la hora siempre que se apriela un muelle; el 
Reloj de faltriquera de despertador, que da la 
hora con campana por si mismo á la hora seña- 
lada; el Reloj de faltriquera de campana , que 
por si mismo y con campana da la hora, la me— 
dia hora, y à veces los cuartos; el Heloj de 
faltriquera de tres partes, que es à la vez de 
repeticion, de despertador y de campaneo, y que 
se llama Pasante; etc. 

Si existe alguna industria sobre la cual el co- 
mun de los hombres tenga ideas falsas é incom- 
pletas es sin contradiccion la relojeria. En ge- 
neral, no se conocen los órganos principales de 
estas preciosas máquinas cronométricas , que la 
necesidad nos hace colocar en nuestras habita- 
ciones y nos obliga á llevarlas encima. Mas de 
un comerciante ignora el sentido de las palabras 

ue emplea á cada instante para señalar las di— 
erentes especies de relojes de péndola y relojes 
de faltriquera que son cn pe de su tráfico; y 
sobre el estado real de la relojería en las diver— 
sas parles del mundo , la mayor parte de nego— 
ciantes mismos tienen nociones completamente 
falsas. Parece, pór lo tanto, que será intere- 
sante, en esta obra, estudiar la importante cues- 
tion de la relojería bajo el doble punto de vista 
del arte y del comercio. En cuanto à la cuestion 
de arte, en cuanto à la aplicacion del mecanis- 
mo pone de las diferentes especies de relo— 
jes, debe reducirse aquí à una indicación su— 
maria, que haga comprender a los lectores el 
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sentido de las palabras mas usuales. Respecto à 
la parte mercantil dirémos lo mas preciso para 
<>; --— de las personas que se dedican al 


. Medir el tiempo es fraccionarlo en pequeños 
intervalos iguales. Para reconocer la igualdad 
de estos intérvalos , bastará asegurarse que ca- 
da uno de ellos puede ser llenadó por una accion 
fisica, siempre la misma, tal como la caida de 
cierta cantidad de arena ó agua que pasan pe 
el orificio de una clepsidra, como lo practica 
los antiguos, làs caidas sucesivas de un peso 
que cae, cada vez, de una altura siempre la 
misma , el balance ó bamboleo de un cuerpo gra- 
ve suspendido en un punto superior, como lo 
haria una lámpara suspendida en la bóveda de 
una iglesia, etc, etc. Concibase una máquina 
que algunas de sus que ejecutasen estas ac- 
ciones fisicas repetidas, de una duracion siem- 
pre igual, M que, por si misma, señalase el 
numero de las repeticiones; esta máquina seria 
un reloj, y, segun su forma y destino, podria 
Mamarse reloj de faltriquera , reloj de péndola, 
cronómetro ó reloj de longitud , reloj propiamen- 
te dicho, etc. i 
En los relojes de arena ó de agua que emplea- 
ban algunos pueblos antiguos, el tiempo era 
medido con una aproximacion grosera, por la 
cantidad que se habia escurrido de alguna de 
estas sustancias. Un conocimiento: mas profundo 
de la pesadez y de las otras propiedades de los 
cuerpos nos permitiria sin duda hacer mucho 
mejor ¿Ae mucha mas sencillez que no lo hi— 
cieron los antiguos esta especie de relojes; pero, 
r sencillo que parezca el principio de estos re- 
jes, siempre serian mas incómodos y mas cos- 
losos que los que se fabrican en el dia, si sequi- 
siera hacerles indicar, no los segundos, sino los 
minutos , con una precision suficiente. Asi es que 
de estos relojes no mas se han conservado los de 
arena , empleados para los baños y para la coc- 
"e de los rope T 
mide el tiempo, en los relojes propia- 
mento dichos, y en "m nds los relojes de pén- 
dola, es el movimiento de vaiven, ó, como di- 
cen los fisicos , las oscilaciones de una péndola 
suspendida por su extremidad superior, y que, 
vna vez sacada de su posicion vertical de equi- 
librio, tiende constántemente 4 volver à ella, ba- 
je la influencia de la pesadez. Mientras que sus 
oscilaciones no tendrán mas que una pequeña ex- 
tension, las ejecutará siempre en el mismo tiem- 
po, aun cunado por — M 6 por cual- 
“quiera reaccion de las otras piezas del reloj, se 
le haga aumentar ó disminuir la amplitud de sus 
oscilaciones; en una palabra, para hablar el len- 
guaje de la ciencia , será isócrono, i ' 
n reloj puede reducirse, con todo rigor, á 
esa péndola. Para disminuir los rozamientos del 
o de suspensión, se atreviesa la péndola por 
un eje semejante al de los fieles de las balanzas, 
que se sostiene por su ángulo en dos apoyos de 
acero ó de ágata , y al mismo tiempo, para dis- 
minuir la resistencia que opone el aire al halan- 
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ce de la péndola, se adelgaza en les bordes que 
deben hender el aire, y entonces se la vé oscilar 

r espacio de algunas horas consecutivas; ta— 

es son los contadores usados por los astrónomos. 
: Sin embargo, estas precauciones no prolonga- 
rian bastante tiempo el movimiento de la péndo- 
la, ni este sencillo aparato indicaria por si mis- 
mo el nümero de los gol ó vibraciones que 
hubiese hecho de tal ວ tal aperi, en.una pa- 
labra , no señalaria el tiempo. Es verdad que po- 
drian hacerse marchar, bajo su impulso, rodajes, 
manos de muestra, ú otro mecanismo que indica- 
sen á ໄຊ vista el tiempo pasado; pero estos impul- 
sos de la péndola serian otros tantos empréstitos 
de fuerza, causa de disminucion en su velocidad, 
y se la veria detener muy pronto. Es por consi- 
pre» preciso emplear un motor, que repare 
as pérdidas de fuerza que experimenta la pén- 
dola á cada golpeo. Este mótor, en la mayor par- 
te:de los relojes, es un peso atado à una cuerda 
ó à una cadena, arrollada sobre una polea que 
da vueltas à medida que desciende el peso; para 
que la cuerda se mantenga tendida tiene en el 
otro extremo un contrapeso mas débil. El motor 
está en comunicacion con el regulador pendular 

r medio de un mecanismo intermedio que se 

lama escape y al cual se dan diferentes formas. 

Si el motor estuviese solo, caeria en algunos: 
segundos y con una velocidad siempre creciente 
durante esta caida , como lo hace un cuerpo 
sado ; pero ligado, como está, con el regulador 
pendular, á cada momento se encuentra detenido 
en su caida por la interposición del escape que 
guía al regulador; la tiple dependencia del peso 
motor, del escape y del regulador hace pues pa- 
sar el primero por una série de momentos de 
quietud y de caidas apenas visibles, de modo que 
la fuerza del peso vuelve.á ser siempre la mis- 
ma, y que este motor obra siempre con la mis- 
ma energía sobre el regulador, para mantener 
sus oscilaciones. 

Sabido es que cambiando la longitud de la pén- 
dola, haciendo subir ó bajar, por medio de un 
tornillo, la parte inferior de la misma , se acele- 
ra ó retarda su marcha, y por consiguiente 
la del reloj; además , las variaciones del ca- 
lor alargan tambien'ó acortan la péndola y ha- 
cen variar la marcha del aparato. Este efecto 
se corrige formando la péndola de diversas pie- 
zas que, obedeciendo al ealor, las unas hacen 
subir y las otras descender tal ó tal porcion de 
la masa del regulador, y, por compensacion, 
mantienen siempre en un mismo estado la veloci- 
dad de oscilación. 

La forma mas comun de estas péndolas de 
compensadores es lá que consiste en un conjunto 
de varillas verticales de hierro ó de cobre. El 
comprador debe asegurarse de que estas varillas 
puedan realmente obrar por el efecto del calor. 

Las péndolas de árboles de madera seca, corta- 
da en el sentido de las fibras , que no se alargan 
sensiblemente ni por el calor, ni por la hume- 
dad, no tienen necesidad de compensadores , y 
han sido empleadas con buen éxito, especial- 
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mente en los reguladores de Jacob. —. 

Aunque, por medio de cierlas combinaciones 
de poleas y de cuerdas , se puedan disminuir la 
altura de que cae el peso y las dimensiones de 
los relojes, sin embargo el uso de esta especie 
de motores da à estos aparatos un gran volümen, 
cuando tienen qug funcionar por espacio de mu~ 
cho tiempo sin ser armados. Otro inconveniente 
mas grave es la imposibilidad de llevarlos enci- 
ma. Estos dos molivos han hecho reemplazar los 
pesos por resorles en forma de espiral. La in- 
vencion de eslos resor(es motores dió origen à 
los relojes portátiles, llamados relojes de faltri- 
quera y à Jos relojes de péndola à de sobremesa. 

Hemos expuesto las ventajas de los resortes 
sobre los pesos, y aun habríamos podido añadir 
que à bordo de los buques los pesos estarian su- 
Jetos al traqueo; pero estos últimos motores no 
tienen , como los de resorle, el inmenso delecto 
de disminuir de fuerza á medida que anda el re- 
loj; asi es que se emplean con preferencia en los 
rélojes de precision dichos reguladores , y en los 
de los observatorios astronómicos. 

Para remediar la disminucion de fuerza del re- 
sorte molor, se recurrió en un principio à la hu» 
sada *, pieza cónica sobre la cual está arrollada 
una cadena muy fina que tira el resorte desarro- 
lándose en el tambor que lo envuelve. La cade- 
na que pasa de la husada sobre el tambor tira 
la husada , primero por la parte menos ensancha- 
da , despues por su mayor diámetro, de manera 
que el resorie obra sobre una palanca mas pe- 
queña cuando se halla en toda fuerza, y sobre 
una palanca mas grande cuando tiene menos 
fuerza; hay pues la tendencja à compensacion, 

tarde, se suprimió la husada, y se pudo 
compensar el desarrollamiento del resorte dán- 
dole una anchura mas y mas s rude, desde la 
espira mas exlerior hasta interior que son 
últimas que se desarrollan. 

No pudiéndose emplear el regulador pendular 
para el uso de relojes de faltriquera, se reem- 
plazó por una rueda-volante que oscila alternati- 
vamente, de un lado y de otro, alrededor de] 
eje que pasa por su centro, empujada por el mo- 
tor por medio del escape. En el eje de esta rue— 
da-volanle hay un pequeño resorte espiral muy 
fino que se contrae cada vez que ໂລ rueda—volan- 
te es empujada por el escape, y que vuelve dos- 
pues, desarrollándose, la rueda-volanie à su po- 
sicion primitiva. Como el calor obra sobre esta 
rueda—volante como sobre las péndolas, se la 
aplican tambien compensadores. 

El mecanismo intermedio llamado escape ha 
ejercitado la opacidad de uva multitud de jn- 
ventores , explicando la alta importancia de esta 
parte del reloj ese conourso general de esfuer— 
208. , 

. El escape de rueda de encuentro es el mas an- 
liguo de todos , y el que todavia se emplea en la 


* Husada. Pequeño cono, estriado en espiral, al re— 
dedor del cual se arrolla la cádena de un reloj de faltri- 
quera cuando se monta. 
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mayor parte de relojes de faltriquera comunes. 
Consiste en una rueda a de encuentro, que, 
por medio de otras ruedas, recibe su movimien- 
lo del motor y va á golpear alternativamente sus 
dientes contra dos paletas fijas en un árbol que 
sirve de eje de rotacion à la rueda-volante del 
reloj de faltriquera ó de eje de oscilacion al pén- 
dolo del reloj. Cada encuentro de la rueda y de 
una de las paletas detiene momentapeamenie el 
motor y hace recular un poco la rueda. 

Este escape es inferior à la mayor parle de 

escapes de reposo dependiente 0 libre, y su prin- 
cipal defecto para el comercio es dar demasiada 
allura à los relojes de faliriquera , atendido à 
que el plano de la rueda de encuentro està nece- 
sariamente en el angulo derecho sobre la rue- 
da—volante. El gusto que el publico ha manifes— 
lado por los relojes de faltriquera planos ba con- 
tribuido à abandonar esta especie de escape. 
. El relojero Lépine fué el primero que introdu- 
jo en Francia el uso de relojes de faltriquera pla- 
nos, suprimiendo una de las dos planchas entre 
las cuales estaban encerrados todos los rodajes, 
y reemplazandola por unos puentes destinados 
para recibir los ejes. Esta supresion, que pone 
a] descubierto todo el mecanismo del roloj, fué 
combinada con el empleo de escapes que ocupan 
poca allura. 

Los escapes de reposo son así llamados porque 

len pasar por una série de reposos y movi- 
mientos alternativos la rueda del reloj que tras— 
mite la fuerza del motor al regulador, por el in— 
lermedio del escape, y qu por esla razon se la 
llama rueda de escape, El mas usado de es 
el escape de cilindro, que recibe su nombre de 
la forma cilindrica de la pieza esencial qe entra 
en su composicion. Esta pieza es un cilindro 
acero, ó mejor aun de piedra dura, tal como el 
rubi, ahuecado, rebajado ó esclopeado, que os- 
cila sobre su eje y presenta alternativamente sus 
corvaduras interior y exterior á los dientes de la 
rueda de escape, contra los cuales frota, y laque 
detiene momentáneamente. Siendo la rueda-volan- 
le sostenida por el cilindro, se vé que ambos de- 
penden de la rueda de encuentro, que, por el 
rozamiento, influye sobre sus oscilaciones, y por 
lo tanto el escape de cilindro es de reposo 
diente, A la misma clase corresponde el esca- 
ps de áncora, que tiene la forma de un arco ter- 
minado por dos dientes que entran en la cavidad 
del arco, ó de una Y tumbada igualmente. pro— 
vista de dos dientes. Este escape se emplea fre- 
cuentemente en los ^K p amente dichos y 
en los relojes de péndola. Sys dientes van alter- 
nativamente à resbalar contra los dientes de la 
rueda de escape, y los hacen pasar allernati—- 
vamente por el movimiento | el reposo. El cé- 
lebre relojero Graham fué el inventor de estos 
dos escapes. 

A la misma clase pertenecen los escapes Du- 
plex, y el escape de coma, do asi á causa 
de una pieza en forma de coma que reemplaza 
el cilindro, y de que ella no es mas que una tras- 
formacion. 
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Los escapes de reposo libre, que, como los 
precedentes , entran en los relojes de faltriquera 
de lujo, se distinguen en que el escape no está 
sino un instante en contacto con la rueda de en— 
cuentro y oscila en seguida libremente en uno ó 
en otro sentido. Los principales de estos escapes 
son comunmente llamados libres de fiador , por- 
que tienen una palanca de fiador que , á intérva- 
los iguales, se pone en cantacto con los dientes 
de la rueda de escape que detiene ó deja pasar, 
y ums es guiada por la rueda-volante que no 
vuelve à encontrar sino à intérvalos iguales y 
durante un instante muy corto. La idea del fiador 
fué concebida por Julian Leroy. En el comercio 
se designa con frecuencia este escape bajo e 
nombre de Arnold, célebre relojero inglés que 
lo ha empleado con resultado satisfactorio en un 
gran número de relojes marinos, 

La fabricacion y el comercio de los ReLoses 
PROPIAMENTE DICHOS €s el ramo menos importante 
de la relojería. Antiguamente los buenos relojes 
costaban sumas crecidas; pero hoy dia se fabri- 
can relojes , con dob e juego de campanas, por 
1,200 rs. vn. tan exactos como los que en otro 
liempo valian 80,000 rs. vn. y mas, La fabriea- 
cion de los Relojes de madera , que, como lo in- 
dica su nombre, en su mayor parte están cons- 
truidos de madera , constituye casi el lio 
de la Alemania ; el Tirol y sobre todo la Bavie- 
ra la explotan en grande. Estos relojes son he- 
chos en una multitud de pequeños talleres, com- 
puestos de obreros poco afortunados, que los 
construyen por encargo de los mercaderes alema- 
nes de todas las clases, por que en Alemania, 
como se sabe, los MM no se dedican à 
una sola especialidad. El bajo precio de la he- 
chura y de la primera materia en Baviera permi- 
len entregar al comercio la mayor parte de esos 
relojes à 16 rs. yn. Do estos relojes se exportan 
cantidades considerables á la América, y tam- 
bien se venden hasta en la India.— La Suiza no 
fabrica relojes; en Inglaterra se construyen al- 
gunos segun los viejos calibres; el Austria fabri- 
ca no mas que un corto número; la fabricacion 
de Francia y de España es muy reducida, y las 
otras naciones se hallan, bajo este respecto, en 
un estado de nulidad casi completa. 

Acerca de los RELOJES DE FALTRIQUERA debemos 
decir que los relojeros modernos de Francia hán- 
se esmerado en perfeccionar y simplificar el me- 
canismo de estas máquinas, haciéndolas menos 
costosas y mas elegantes. En Paris no mas se 
construyen un muy pequeño número de relojes 
de faltriquera. Los pocos obreros que se vén en 
los almacenes de relojeria ó que trabajan en su ca- 
sa se limitan à hacer las reparaciones y recompo- 
siciones de los relojes procedentes de Suiza, por- 
que estos relojes en su mayor parte necesitan un 
repaso general, se han de corregir las curvadu- 
ras de los dientes de las ruedas, ensayar los 
agujeros en que deben funcionar los ejes, y re- 
eomponerlos segun sea necesario, y tambien con 
frecuencia hay precision de renovar el resorte 
motor y el reserte dicho espiral anexo al esca- 
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pe; en general, los obreros franceses son mucho 
mas aplos que los de la Suiza para este trabajo 
de precision. El muy pequeño numero de relojes 
realmente fabricados en los talleres de Paris y 
de las ciudades de provincia son relojes de fal- 
triquera finos, y particularmente relojes marinos 
ó eronómetros, y aun esta fabricacion va dismi- 
nuyendo cada año, en atencion à que se reciben 
alli de Suiza relojes mejor acabados, y que los 
relojeros franceses, aun los mas célebres y mas 
celosos de su reputacion, los yenden bajo su 
pene nombre despues de haberles repasado; es- 

relojería mixta es mucho mas lucrativa gn 
aquella cuyas piezas todas son fabricadas en Pa- 
ris mismo, A que constiluye la relojería de pre- 
cision. La Francia fabrica en gran cantidad, por 
medio de máquinas y à la mano, piezas de relo- 
jeria, que se trasforman en relojes de faltriquera 
acabados, y tambien se venden en Suiza, La mas 
importante de las fabricas de relojeria francesa, 
sea para relojes de faltriquera, sea para relojes 
de pues es la de Japy, situada en Beaucourt, 
en la frontera de Suiza.—Los principales puntos 
de fabricacion de relojes en Suiza son las ciuda- 
des de La Chaux-de-l'énds y Ginebra, Esta úli- 
ma, que tambien fabrica las cajas de relojes, ya 
respecto á la economía de la maleria, ya Con re- 
lación à la elegancia de la forma, recibe una gran 
des de los movimientos* hechos en La Chaux-de- 
'onds para darles una graciosa cubierta; además, 
Ginebra saca tambien la mayor parte de sus mo- 
vimientos de Cluze en Saboya, que se los sumi- 
nistra ordinariamente en blanco y le envia ai 
mismo tiempo piñones. La elegancia de las for- 
mas de los relojes de faltriquera de Ginebra y su 
mas grande acabado han debido hacer establecer 
en el comercio dos clases distintas : la de los re- 
lojes de elt vwere suizos comunes y la de los 
relojes de faltriquera de Ginebra; pero hoy dia 
esta ultima denominacion se aplica á todos los 
relojes que proceden de la Suiza. En los relojes 
montados sobre piedras, Ginebra emplea el rubi, 
y el resto de la Suiza emplea el crisolilo que es 
mucho menos caro. Se calcula que cada año pa~ 
san unos 12 millones de francos de relojería de 
la Suiza à Francia, los cuales 13 millones se 
trasforman en 25 por la venta al por menor. La 
Suiza exporta muchos relojes de fallriquera à la 
Alemania, al norte de Europa y a las Améri- 
cas.—Los Ingleses se p ird lambien en la 
fabricacion y comercio de relojes de faltriquera, 
que tienen mucha estima en Turquia y en las In- 
ias, y se venden en cantidades considerables en 
las Américas españolas; estos relojes son casi to~- 
dos de plata , pero buenos , aunque de. un precio 
subido. La Inglaterra sobresale en la construc 
cion de eronómetros.—5i en España no se fabri- 
can relojes de faltriquera , no es por falta de re- 
lojeros hábiles que sepan construirlos al igual 
que los extranjeros, sino por la ninguna protec 


* Movimiento, 
dar ó mover un r 
péndola ó un reloj de 


rs gane de las partes que hacen an- 
peu ' dicho, un reloj de 
altriquera 


333 REL REM 
cion que el gobierno dispensa al arte ; la escue- 






















la de relojería que en 1827 se estableció en la AÑOS. 
Casa-moneda de Barcelona bajo el favor del o ñÑ—— 
Rey, tuvo que cerrarse al cabo de muy pocos IMPORTACION. . . +BB. 1859. 1853. 


Relojes de aqua y arena : 
De las Ciudades Anseá- 


años , luego que el gobierno le retiró su apoyo. 
Debe confesarse que la Francia tiene el mono- 


polio de los ReLoses ne PÉNDOLA de caja de bron- | pigs ain, | E om r 
ce, y en cuanto à los otros ejerce una incontes- | De Inglaterra. . | . . !0 23 າ 

lable superioridad en el mundo entero, siendo Tota: 36 73 > docenas. 
buscados los de bronce dorado en todas las par- | p.i, de hierro ó metal 

tes de Europa y en el Nuevo-Mundo. Estos ulti- amador Aude > 

mos forman casi el tercio de la masa de los bron- | De Francia. . . . . . 1% 905 208 unidades. 
ces vendidos en Paris, cuyo producto anual as- | De Inglaterra. - . - - ໃ ງ 3 


ciende á mas de 60.000,000 de francos. La Francia 
es tambien el país en que se fabrican relojes 
de péndola con cajas de madera incrustada y de 
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Total: 130 100 207 unidades. 
Relojes de longitud para 


mármol.—La Alemania hace para su consumo al- | pe Inglaterra. . . . . 3 4% 3% unidades. 
gunos relojes de péndola con caja de madera, lo | De Francia. . . . . - E 9 393 

mas comunmente incrustada de nácar; pero en Total: ຫ 9 39. unidades. 
Alemania , como en otras partes, se prefieren los | relojes de todas clases ——— 
de caja de bronce dorado. —La Inglaterra lucha a. bolsilio: hue E E 
con la Francia para las cajas de relojes de pén- | Do paaaterra. | | | | 899 3 A . 


dola de porcelana ó de rocallas , pero este géne- 


roes poco de moda.—La Italia fabrica la mayor «Total: 999 11501 138 unidades. 


n Relojes para pared: 
es de las cajas de alabastro que consume la | De Ausiria 2. ນ a » unidades. 
rancia; pero estas cajas son, como todas las | De las Ciudades Anseá- 
otras, guarnecidas de sus movimientos en Pa-| ticas . . . + - - 1 D 
ris.— Hace ya mas de cuarenta años que la Sui- | De Francia.. - . . . 87% 8,584 ! 
- De Inglaterra. . A AME ໃ 
7a no hace relojes de péndola. ງ | De Gibraltar. ^ 5 tT 
Piezas pk RELOJERÍA. En cuanto á los relojes De Suecia. EE ສ A | 
i i i i e Portugal. . . . - + ຈ ' . 
propiamente dichos, casi todas las piezas son | pe Belgi "a E » ^" 
construidas por los fabricantes mismos ; los pe- | pe los Estados Pontifi- 
queños talleres de Alemania hacen igualmente| cios.. . . . - » ` 1 


Total: 8,795 8,734 11,061 unidades. 


Relojes para sobremesa: 
De las Ciudades Anseá- 


todo lo que entra, sea en los relojes de pared, 
sea en los relojes de madera.— Las piezas para 
relojes de faltriquera comprenden los resortes, 


Jos espirales , las cadenas, las agujas , las mues- | , 11988. - - - + - ຝດ 1451 2 unidades. 
tras, las varillas que deben servir de árboles á ea in + 2 E un ou 
las ruedas de escape, y por último los mismos | De Gibraltar. . . . .__1__4 98 


escapes.— Las piezas de los relojes de péndola 
—— los resortes, las agujas y las mues- 
ras. 

La fabricacion de los movimientos para làmpa- 
ras acompaña siempre la de los movimientos de 


Total: 2,003 41,508 1,928 unidades. 


Relojes de pared y sobre- 
mesa; 

De la Isla de Cuba. . . 9 14 » unidades. 

De Puerto-Rico. . . - 1 ^ 

De la República de los 


relojes de péndola. Los movimientos de lámparas, | Estados-Unidos. . . ຈີ່ 400 12 
teniendo un regulador de paletas ó de volantes, | De la República de Chile. — 4$ — »  » 
y no una péndola, se eniregan completos. En | 29129 Posesiones Ingle- © ,— ,. y 

neral son bastante acabados para que los fa— ' Tek $9 1í6 168 unidades. 

icantes de lámparas no tengan necesidad sino| ni sag de Relojeria: à; 
de una reparacion de algunas horas. Piezas de Relojeria: 4 e າດ 80 libras. 
int rmi n erga en Leg picis de De Gibraltar... E 10 4 

relojes de péndola , de las cajas de tabaco epublica de los 

neceseres (ດ tambien parte de la relojéris. Me UM ມ. MÁ 
Ginebra arregla especialmente los movimientos Total: $3 113. 6% libras.. 
de música de gran tamaño; el pequeño tamaño | EXPORTACION. 
para relojes de faltriquera, cajas de tabaco, etc. , | /'elajes de oro á plata pa- 
» ນະກ en el valle de Santa Cruz, canton def A Portugal. . . . . . — » — » — 188 unidades 


REMORA, Ecnenris. Género de peces 
del órden de los malacopterigios subbranquios, 
que forma una familia aparte. Un disco aplanado 
sito en el vértice del cráneo, compuesto de un 
cierto número de laminas trasversales movibles 
y dentadas en su borde, Constituye un caracter 


.Los movimientos para metrónomos hace tam- 
bien parte de la relojería. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de relojes y piezas de 
relojeria en España en los años 1851, 1852 y 
1853 fueron: x 
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residiendo principalmente su principio colorante 
en la parte superior de la planta, sobre todo en 
las últimas FT ] en las cubiertas del fruto. Se 
coge cuando el tallo se vuelve amarillento y una 
parte de la semilla es madura. El Sr. Chevreul 
reconoció en la gualda la existencia de diferen— 
les sustancias , tales como una materia colorante 
amarilla llamada Luteolina , una materia blanca 
cristalizable, un principio azoado, un principie 
amargo, una maleria olorosa, azücar, un ácido 
libre y sales de polasa y de cal. La Luteolina 
se precipita por el enfriamiento del cocimiento 
de gual a ; sometidos à un calor suave los copos 
parduscos que la encierran, se la vé sublimarse 
ເພ agujas trasparentes , de un amarillo pálido y 
de un aspecto afelpado, poco solubles en el agua, 
mucho mas solubles en el alcohol y en el éter. 

La gualda es una materia preciosa para la tin- 
tura, en razon de la belleza y de la solidez del 
amarillo puro que comunica á las estofas alum— 
bradas , desde el amarillo paja hasta el amarillo 
limon. Sus matices no tienen el defecto de pasar 
al rojo, como los otros de naturaleza orgánica. 
Generalmente se emplea para teñir la seda y el 
papel de un hermoso amarillo dorado.— Como la 
gualda mancha fácilmente las partes de algodon 

ue se quieren conservar blancas, y su color se 

ja demasiado sobre las porciones ya enjebadas 
de rubia, se la ha sustituido generalmente el 
quercilron, en las fábricas de indianas.— Con 
esta planta se prepara tambien una laca amarilla 
muy sólida para los pintores. El Stil-de-grain 
del comercio se hace por la introduccion, en un 
cocimiento alumbrado de gualda , de quercitron, 
de palo amarillo ó granilla de Aviñon, de peque- 
ñas porciones de crela en polvo fino , hasta que 
se haya precipitado todo el color. Esta laca ,Te- 
ducida à trociscos, sirve en la pintura al agua y 
al aceite, para dar color á los cueros, elc. — V. 
Colores. . i 

La gualda pasaba antiguamente por diaforéti— 
ca, alexilera, y era empleada contra las morde- 
duras de los animales ponzoñosos, lo que la hace 
à veces llamar theriaca en los autores antiguos. 
Algunas personas aseguran que es un poderoso 
vermifugo. 

Reseda olorosa /Reseda odorata , L.). 
Especie originaria de m y de Berberia , que 
se cria en el mediodia de España, y es cultivada 
en abundancia en los jardines , por el olor agra— 
dable de sus flores. Esta planta vivaz, que 2 ve- 
ces recibe el nombre de Yerba de amor, si no se 
deja fructificar se vuelve leñosa , y gana en per- 
ume. 

RESINA. Se da el nombre de Resinas á pro- 
ductos inmediatos de los vejetales que fluyen, 
seaexpontáneamente, sea de las incisiones que se 

ractican en las ramas ó en el tronco de los ár- 

oles que los producen. Las resinas son sustan- 
cias ordinariamente de consistencia sólida y fria- 
ble, olorosas , acres, un poco mas pesadas que 
el agua, semitrasparenles , de un color en gene- 
ral amarillento , solubles en gran parte en elal- 
cohol aun frio, insolubles en el agua fria, se 
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y no se halla en ningun otro pez. A beneficio 
de este órgano se fijan fuertemente. las rémoras 
a cualesquiera cuerpos, y es muy comun ver 
muchas de ellas pegadas å la piel. áspera de las 
lijas y tiburones , con los cuales viajan. 
mora Rémora, Rémora /Eche- 
neis Remora, L.). Especie Comun en el Mediter- 
ráneo, y que vive tambien en el Océano; pez de 
unas seis pulgadas de largo sobre una de ancho, 
de color ceniciento, y notable por tener debajo 
de la mandibula inferior una placa oval de una 
pulgada de largo, con bordes membranosos y 
señalada á lo largo con una raya, de la que par- 
len por uno y otro lado otras varias laterales; 
su cuerpo es redondo, las aletas del lomo y vien. 
tre, que son iguales, nacen en la mitad del cuer- 
po, y se prolongan hasta la cola, que es arpada. 
antiguos dijeron que este pez se pegaba á 
la quilla de las embarcaciones, y delenia su cur- 
50 , lo que no es verdad. Plinio lo recomienda 
como propio para prevenir el aborto, para com- 
poner filtros contra los fuegos del amor, etc. Se 
dice que su carne es dura, seca é insipida. 

Rémora Piloto (Echencis | aucrales, 
L.). Esta especie, llamada impropiamente Piloto, 
vive en los mares. del Africa oriental. Se refiere 
que los habitantes:de Mazambi la crian para em- 
plearla en la pesca de las grandes tortugas ma- 
rinas , atándola un anillo rojo al cuerpo con una 
cuerda larga, y soltandola cuando observan al- 
guna tortuga; la rémora soltada se echa á nadar, 
y cuando se cansa va á pegarse á la coraza del 
réptil, en cuyo caso, tirando de la cuerda, al- 
canzan el objeto de su pesca. 

RESEDA, Resena. Género de plantas de la 
familia de las resedaceas à la cual da su nombre, 
y de la dodecandria monoginia, compuesto de 
una veintena de plantas anuales ó bisánuas, ra- 
ras veces subfrulescentes, que habitan princi- 
palmente la region mediterránea y las partes del 
Africa situadas hacia los trópicos. 

a amarilla, Heseda silves- 
tre (Reseda.lutea , L.). Planta indigena , que 
se cria principalmente en los gris incultos, 
arenosos. Difiere de la Reseda olorosa por sus 
llores inódoras, su raiz vivaz, elc. Habiásela 
sustituido á la Reseda amarillita para teñir, pero 
su tinte es muy inferior al que da ésta, y de 
consiguiente hoy dia no tiene uso. 

a amarillita, Gualda / Rese- 
da luteola , L.). Especie indigena bisánua, que 
se cría expontaneamente á lo largo de los cami- 
nos, en los lugares secos y pedregosos de una 
gran parle de la Europa, y que además, es cul- 
tivada como especie lintoria. Su tallo es derecho, 
duro , simple ó poco ramoso , anguloso, fistulo— 
50, y se eleva á 6 ó 10 decimelros; sus hojas son 
anceoladas , enteras, ondeadas en sus ordes, 
lampiñas ; sus flores son pequeñas, de un amari- 
llo pálido, en largos racimos terminales apreta- 
dos, y producen una pequeña capsula ovoidea, 
de semillas lisas y lustrosas. - l 

gualda se cultiva en casi todos los paises, 
en razon del bello color amarillo que. produce, 
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electrizan negativamente, forman jaboncillos con 
los álcalis cáusticos , enrojecen el papel de tor- 
nasol , contienen un principio amargo, extracti- 
vo, sales, etc.; arden con mucha acilidad, des- 
pidiendo una llama viva y amarilla, y despren- 

iendo mucho humo y hollin , que se recoge al- 
gunas veces bajo el nombre de Negro de humo. 

Las resinas, supuestas puras, están elemen— 
talmente compuestas de carbono, hidrógeno y 
oxigeno, en proporciones que varian segun la 
especie; el carbono constituye casi sus tres cuar- 
tas partes y el hidrógeuo la mitad à corta dife- 
rencia de la otra cuarta parte. 

Las resinas son tambien solubles en el éter, y 
està solucion es ácida y enrojece el papel de tor- 
nasol; lo son asimismo en los aceites fijos, so- 
bre todo en los secantes, y lo son mas todavia 
en los aceites volátiles. Los ácidos disuelven las 
resinas pero las alteran; el sulfúrico lås carbo— 
niza, el ácido nitrico las colora , Y forma insensi- 
blemente tanino artificial , etc. Con los álcalis y 
los óxidos metálicos las resinas dan origen á es- 
pecies de jabones, muy usados en la América 
meridional, en Inglaterra, y cuyo empleo se ex- 
tiende en España desde algunos años.—V. Jabon. 

, El aire no ejerce ninguna accion sobre las re- 
sinas á la temperatura ordinaria, y solamente al- 
gunas se eflorecen , pero sin descomponerse, en 
su superficie, lo que las empaña. Las resinas 
contienen constántemente aceite esencial, al cual 
deben su sabor y su olor, porque puras serian 
casi inódoras é insipidas. — — 

La mayor parte de las resinas pertenecen al 
reino vejetal , y ciertas familias como las conífe- 
ras, las terebintáceas, las euforbiáceas , las um- 
beliferas , las apocíneas , etc., son las que sumi- 
nistran mpm número; sobre todo se elaboran en 
los climas ntertropicales , y casi siempre las se- 
gregan los árboles ó arbustos, porque su formá- 
cion parece exigir un cierto número de años; en 
Europa, las coníferas son casi los únicos vejeta- 
les que las suministran del todo formadas. 

Las resinas, además del aceite esencial que 
contienen con frecuencia, están tambien mezcla- 
das con otras sustancias; hay muy pocas de pu— 
ras, y se hallan à menudo combinadas con caut- 
chuc , ácido oxálico, un principio amargo, go- 
mas, extractivo, etc. , de los cuales es necesario 
purificarlas cuando se quiere tenerlas aisladas: 
así se dice que la resina es el producto del arte, 
mientras que las resinas son el de la naturaleza. 
Sin embargo, aun puras , las resinas no son idén- 
ticas en todos los vejetales , como se vé compa- 
rando la laca con la resina de los pinos, etc. 

Todas las resinas no se hallan en el estado de 
evidencia en los vejetales, es decir no salen siem- 
pre expontáneamente ó por incision de su tronco, 
de sus raices, etc. ; cuando son poco abundantes, 
existen en ellos en el estado de mezcla con los 
otros principios componentes , y se descubren por 
medio de agentes quimicos. Las primeras son 
llamadas resinas naturales, las segundas, resi— 
nas artificiales. Se distinguen las resinas de los 
aceites volátiles, por la consistencia liquida , el 
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sabor cáustico, el olor penetrante, etc., de éstos; 
de los bálsamos, en que contienen ácido benzóico; 
de los betunes en que éstos no forman jabon con 
los álcalis , etc. ; delas ຍະບ y de las gomo-re- 
sinas , por su solubilidad en el agua, etc. 

Las resinas fluyen bajo forma al principio 
blanda 6 liquida, y adquieren consistencia por su 
exposición al aire; algunas veces la salida es ex- 
pontánea, pero con frecuencia liene lugar por 
medio de incisiones; esta sécrecion es mas ó me- 
nos abundante segun la localidad, la estacion , 
la hora del dia , el clima, etc. Los mismos veje- 
tales no producen siempre resina en los climas 
muy frios, como se vé en el olivo, el lentisco , 
etc. , entre nosotros. 

El origen de un cierto número de resinas es to- 
davía un misterio, ve nos llegan de las co— 
marcas centrales del Africa, de la América, ete., 
en donde los naturalistas no han penetrado aun, 
por medio de las caravanas, de los mercade— 
res, etc. » 

Se encuentran algunas sustancias resinosas en 
los animales, pero pocas resinas puras; así el 
almizcle, la algalia, el ámbar gris, el própoleos, 
la bilis, etc., contienen materias resinosas; la la- 
ca es und resina pura. Los minerales no suminis- 
tran mas que el succino y el highagale, que es 
probablemente un succino fósil, que puedan con- 
tarse entre las resinas. 

Las resinas son medicamentos excitantes , que 
se emplean en un gran número de casos, sea so- 
las , sea asociadas con otras sustancias medici-— 
nales. Segun el sistema sobre el cual obran, pro- 
ducen resultados en relacion con la naturaleza 
de su organizacion y de sus funciones. Así sobre 
la piel, en general, son rubefacientes y hasta 
vejigatorias; sobre las membranas mucosas, 
aumentan la secrecion de las mucosidades y se 
vuelven expectorantes, diúréticas ó purgan- 
tes, etc. Se administran en los infartos que deri- 
van de la debilidad de los tejidos, de los órga- 
nos, como fundentes, resolutivas. Siryen tam— 
bien como medio propio para disipar los tumores 
frios, los congestiones linfáticas, atónicas, etc. 
Entran en un gran número de emplastos , un- 
güentos, en electuarios, confecciones, elc. Se 
prescriben sobre todo en pildoras, bolos , tintu— 
ras, nunca en polvo ó en jarabe, por razon de 
su sabor, de su insolubilidad, etc. Antiguamente 
las resinas eran de tm uso excesivamente fre— 
cuente, pero hoy dia ha disminuido mucho. En 
las artes sirven para fabricar barnices, hacer 
tejidos impermeables, calafatear buques, ete. 

P na Almáciga. —V. Pistacio Len- 
1800. | 

Resina amarilla de la Nueva- 
Holanda. — V. Jantorrea arbórea. 

Resina Anime.—V. Himenea Courba— 
ril é Himenea verrugosa., 

Resina del Arbol de pan. Dise este 
nombre à una especie de resina inusitada, ó mas 
bien à una gomo-resina de un amarillo sucio, 
semitrasparente , sin olor, que fluye del Arto— 
carpo de hojas cortadas (V. está palabra), v 
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e sin duda es distinta de la especie de caut- 
C qe se obliene del jugo lechoso del mismo 
vejetal. 

"Resina de Cachibou.—V. Bursera 
que lleva goma. 

Resina del Canadá. —V. Pino balsá- 
mico. 


Resina canarina. —V. Canario que 
lleva bálsamo. 

Resina de Caraña.—V. Amiris Ca- 
raña. 

Resina carpática. — V. Pino Cembro. 

Resina de Cedro. — V. Pino Cedro. 

Hesina de Copálba. —V. Copaifera 
oficinal. 

Resina Copal.— V. Copal. 

qe — hacer constar que el difícil 
problema disolucion completa de la copal 
en el alcohol ha sido resuello en Barcelona por 
los Sres. D. Felix Urgellés é Hijo, quienes 
merecido, como premio de sus desvelos, honrosas 
distinciones, no solo del Gobierno de S. M. y 
corporaciones cientificas y económicas naciona- 
les , si que tambien de sociedades literarias , in- 
dustriales y de fomento extranjeras. Los profun- 
dos estudios que los Sres. Urgellés han hecho 
sobre la resina copal les han conducido á hallar 
en esta sustancia un principio balsámico-bitumi- 
noso , reconocido luego en varios análisis por 
otros químicos , y á fijar un método especial pa- 
ra disolverla en el alcohol sin el intermedio de 
ningun otro cuerpo. Además , como ps la diso- 
lucion de la resina copal en aceites fijos y volá- 
tiles se requiere que éstos sean préviamente pu- 
rificados por medio de operaciones parliculares, 
los Sres. Urgellés presentaron , en la Exposicion 
Agricola de 4857 , verificada en Madrid, una ri- 
ca coleccion de aceiles extraidos de varias semi- 
llas, perfectamente puros y refinados, que, por su 
importancia, fué premiada con la primera medalla 
de oro, en la seccion de aceites, y que el Go- 
bierno de S. M. la adquirió para conservarla en 
el Museo del Real Instituto Industrial. 

Resina de Cuma, Producida por la Cu- 
sia de la Guiana | V. esta palabra). 

Resina Chilena. Segun Molina, en la 
provincia Coquimbo, en el Perü, se recoge abun- 
dantemente de la Bácara con hoja de Iva (V. 
esta palabra) una resina ó cera, producida , se- 
gun se dice , por una oruga. 

Resina d 


a de Dammara. — ໄ. Pino 
Dammara. 
Resina de Dombeya.—V. Pino Arau- 
cana 


Resina Elemáií.— V. Amiris elemifera. 
Resina Eltaleh. Es producida por un 

árbol del mismo nombre que se cria en Numi- 

dia, en Nubia, en Etiópia; se presenta en pe- 
eras lágrimas semejantes á las de la almáci- 

ga, y es empleada en la confeccion de barnices. 
Resina Highgate. Especie de copal fó- 

sil, observada primero en Inglaterra, en un lu- 
r de este nombre , inmedialo à Lóndres, bajo 

orma de pedazos de diferentes dimensiones , 
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irregulares, de un pardo rojizo, nubloso , semi- 
trasparentes , de un aspecto resinoso, y de olor 
aromálico; se funde al calor sin que se altere su 
color, el alcohol la disuelve en corta cantidad, y 
es insoluble en las lejías alcalinas. 

Resina de Java. Segun el doctor Bus- 
seuil, se recoge en Java una resina, conocida 
bajo el nombre de Gemour, que los Franceses 
emplean para al los . Está en 
grandes os, rojizos-en su fractura, semi- 
trasparentes, de un olor débil de resina comun 
insipidos, y que se reblandecen por el calor; a 
exterior se cubre en parte de un color pardusco, 
pe ven en su interior fragmentos blancos casi 

asparentes, que resaltan con el rojo albarico— 
que de esta resina. າ 

Resina Laca. —V. Cochinilla Laca. 

Resina Mani. — V. Moronobea de color 
de escarlata. 

Resina de Méjico. cie de resina 
que se observa formando anillos alrededor de las 
ramas de un árbol de Méjico, en la cual se dis- 
tinguen celdillas habitadas por una pequeña abe- 
ja. Es balsámica, de color terroso , escabrosa, 
impura, en pequeñas masas formadas de pedazos 
amontonados por el insecto, quien parece haber 
recogido los fragmentos en el árbol para formar 
con ellos los nidos ó celdillas en que vive. Los 
naturales se sirven de esta resina en fumigacio- 
nes contra los dolores reumáticos. 

Resina de Molle.—YV. Esquino Molle. 

Resina de la Nueva-Guinea. Esta 
resina, producida por un grande árbol desconoci- 
do de este pais, se presenta en masa, de un blan- 
coamarillento, cubierta de una eflorescencia blan- 
ca, de un olor que se desarrolla por el calor 

e se asemeja entonces al de la resina elemí. 

s Sres. Méral y De Lens opinan que procede 
del Canario comun ( V. esta Debra]. 

Resina de Olampl. —V. Olampi. 

Resina de Olivo.— V. Olivo de Europa. 

Resina de Pino.— V. Pino. 

i HMM Sandaraea.— V. Tuya articu- 
ada. 

Resina Sangre de drago. — V. San- 
gre de drago. 

Resina Tacamaea. — V. Tacamaca. 

Resina de Terebinto.— V. Pistacio 
Terebinto. 

Resina de Yedra. — Y. Yedra Yedra. 

REXIA, Ruexia. Género de plantas de la 
familia de las melastomaceas, tribu de las re— 
xiéas , y de la octandria monoginia , establecido 
por Linneo, pero circunscrito á límites mas 
estrechos y mas precisos por los trabajos de 
R. Brown y De Candolle, actualmente no con- 
tiene mas que 8 especies, que se crian en la 
América boreal. La RExiA BLANQUEADA (Rhe— 
zia canescens, Kunth) es empleada como diu— 
rética y litrontríptica en la América equinoxial, 
bajo el nombre de Sarzilejo. La REXIA con no— 
JAS DE Romeno (Rhexia rosmarinifolia, Ruiz y 
Pavon) sirve en el Perú para teñir de amarillo. 
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RIBES ó GROSELLERO , Risgs. Gé- 
nero de plantas tipo de la familia de las ribesiá— 
ceas, y de la pentandria monoginia , compuesto 
de una treintena de especies, arbolillos ó arbus- 
tos distribuidos en las comarcas montuosas de 
Europa, de Siberia, de la América septentrional, 
del Poetú y de Chile. Las principales especies 
son las siguientes : 

Ribes Grosellero, Grosellero (Ri- 
bes Grossularia , L.). Este arbolillo indigeno se 
cria expontáneamente en casi toda la Europa, 
en los terrenos áridos y pedregosos. Es alto de 
4 metro á ! metro 50 cént.; su tallo leñoso lle- 
va hojas anchas , ya lampiñas y lustrosas en las 
dos caras , ya pubescentes ó casi marchitas, con 
າາ ensanchados , de lóbulos redondeados 
à oblongos , desiguales, obtusos; flores verdo— 
sas, axilares y solitarias, llevadas en un pedún- 
culo lampiño 0 pubescente, colgante ó inclinado; 
MGE roja, ó amarilla, ó blanquecina, globulosa 
ó elipsoide , polisperma. 

Los frutos de esta especie, llamados GroseLLAs, 
antes de su madurez son muy ácidos, y hay pai- 


ses en donde algunas veces se ponen en ciertos | à 


guisados, sobre todo con el pescado, para realzar 
su sabor; maduras , estas ແບະ apenas tienen 
acidez, son muy azucaradas y buscadas de los 
niños; se dice que son un poco laxantes. 

Este grosellero parece que es el Risers Uva 
CRESPA Ô Uva ESPINA (Ribes Uta crispa, L.), mo- 
dificado por el cultivo. 

Ribes negro, Grosellero negro 
(Ribes nigrum, L.). Esta especie indigena, 
cultivada en toda Europa por sus frutos, es un 
arbusto alto de 1 à 2 metros; tallos y ramos de- 
rechos , provistos de hojas acorazonadas , de 3 á 
5 lóbulos , lampiñas por encima, pubescentes 
por debajo; racimos muy sueltos , compuestos de 

ores de un amarillo ó de un violeta cárdeno; 
pus ເສ negra, y con glándulas amari- 
en 


Los frutos de este grosellero, llamados Grose- 
LLAS NEGRAS, son la mitad menos gruesos que los 
de la especie precedente, y dos veces mas grue- 
sos que los de la especie siguiente ; son vellosos 
antes de su madurez perfecta , muy acidu— 
los y azucarados; contienen en las glándulas de 
su superficie un aceite volátil y amargo, que se 
encuentra tambien en la corteza y las hojas, y 
que se considera como tónico, sudorifico y diges- 
livo, y asi esque se prepara con ellos, alcohol y 
azúcar, un licor de mesa estimado, sobre todo por 
el pueblo, como el primero de los estomáticos. La 
jalea de estos frutos era empleada antiguamente 
en los males de garganta , del mismo modo que 
: eom de su corteza y de sus hojas en la 
e 
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corlamente pedunculados, compuestos de 5 á 48 
flores de un amarillo verdoso; baya globulosa, 
—Á roja, algunas veces b ro- 


Las GROSELLAS ROJAS, que son blancas segun 
la variedad , tienen un gusto acidulo azucarado; 
las rojas son mas ácidas, y las blancas mas azu- 
caradas. 

En Inglaterra, se prepara con las grosellas una 
especie de vino, que, segun se dice, es bastante 
agradable de beber. Éstos frutos se comen solos, 
y en este caso causan dentera , si se toman en 
exceso, ó bien se desgranan, se mezclan con azú- 
car y con vino, con fresas, con sangüesas , etc.; 
dicese que si se comen en mucha cantidad turban 
la tet : pae la tos, etc. Con ellos y un 
poco mas de su peso peret aiia - 
rabe muy agradable, refrescante , mperante, 
antiflogístico, propio para combatir la plétora, . 
las calenturas, los calores de las entrañas, las 
inflamaciones , los exantemas, el escorbuto, etc. 
Sirven tambien para hacer helados y sorbetes, 


elc. 

La propiedad que tiene el zumo de grosellas, 
semejanza de la mayor parte de los zumos 
azucarados acídulos de los vejetales , de coagu- 
larse por el calor, hizo reconocer en él una ja- 
lea vejetal, llamada primero Acido péctico pot 
Braconnot, y despues reconocida por el mismo co- 
mo diferente de los ácidos vejetales, lo que le in— 
dujo á llamarla Pectina; el Sr. Guibourt habia de- 
nominado Grosulina á este principio coagulable, 
considerado por Thomson como una com ion 
de goma con un ácido. Este principio, por me— 
dio de una ligera ebullicion , con el doble de su 
peso de azücar , da las jaleas de grosellas, espe- 
cies de confituras empleadas en invierno. | 

El zumo de gro contiene gran cantidad 
de ácido citrico, y, por medio de la fermentacion, 
da un vino espumoso del que se obtiene por la 
distilacion 14,84 de alcohol por 400. 

RICINO, Ricinos. Género de plantas de la 
familia de las euforbiáceas, y de la monoecia 
monadelfia , formado de especies arborescentes ó 
herbáceas , que se crian en Asia 1c Africa, y 
una de ellas.se halla muy esparcida en el estado 
expontáneo ó cultivado. La especie mas intere- 
sante es la siguiente: 

Ricino comun, Alcherba, Ava- 
nacu, Catapucia mayor, Cerua, 
Herua, Cherva, Cici, Higuera in- 
fernal, Mugera, Palmacristi, Ri- 
eino, Hicino vulgar (Ricinus communis, 
L.). Esta planta es originaria de la India y del 
Africa , en donde forma un árbol de talla bastan- 
le elevada; pero en nuestras comarcas, en donde 
es frecuentemente cultivada, es anual y apenas 
se eleva á 2 ó 3 metros, à pesar de que en el 

iodia de Europa, su talla es mas alla y algu- 
nas veces llega áser arborescente. Hoy dia exis- 


Ribes , Grosellero rojo ( Ribes | mediodía d 
rubrum, L.). Especie indigena que se cria en to- 
da la Europa y se cultiva por sus frutos. Arbus- | te, sea expon 


to alto de 4 à 2 metros: ramas derechas, guar- 
necidas de hojas anchas, pubescentes , de 5 ló- 
bulos ovalados, dentados; racimos largamente ó 


ea, sea cultivada ó naturalizada, 
en Persia, en la India, en toda la region mediter- 
ránea , y en diversas partes de la América. En 
el estado en que le vemos en nuestras huertas, el 
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ricino comun se presenta como una planta herbá- 
cea anual , de tallo derecho , redondeado, fistu— 
. loso , glauco y rojizo; sus hojas son peltadas , 
palmeadas, de siete ó nueve lóbulos lanceolados, 
agudos, dentados, lampiños , llevadas sobre lar- 
qup, acompañadas cada una de una es- 
tipula solitaria y opuesta al peciolo, membrano— 
sa, cóncava y aguda en el ápice; las flores, dis- 
pem ie aim ramosas, son pequeñas; los 
ru situados en la punta de la espiga foral, 
fo una especie de nuez ovoidea , con 3 cáp- 
sulas , de tres celdillas monospermas, cubiertas 
de puntas blandas , subuladas, encorvadas en el 
apice. 

El ricino es conocido desde tiempo muy remo- 
to, y se hace mencion de él en la Biblia , en los 
escritos de varios autores griegos, elc. Como to- 
das las tas muy antiguamente cultivadas ha 

ucido variedades , porque los RICINO VERDE 
Ricinus viridis , Desf. ) , Ricino CÁRDENO ( Rici- 
nus lividus, Jacq.), RiciNo INERME (Ricinus iner- 
mis, YN ), Ricino HERMOSO ( Ricinus speciosus, 
Burm.), RICINO DE HOJA ENTERA cimas integri- 
Ped , W.), Ricino Lampiño (Ricinus glaber , 
oris), RiciNo ARMADO ( Ricinus armatus, An- 


drew) , que se cultiva en Malla , etc., no presen- | lar 


tan sino ligeras diferencias con el Ricino comun, 
y por eso Sprengel los reune á todos bajo este 
nombre. 

La SEwiLLA DÉ Ricixo, que es la parte mas usa- 
da, tiene el volúmen y casi la forma de una ju- 
dia, es aovada, complanada un poco mas de un 
lado que del otro, lustrosa , lisa , jaspeada irre— 
gularmente de gris rojizo y blanco, con algunos 
puntos illos , obtusa y mas gruesa en la ba- 
$e; su olor es nulo, y su sabor oleaginoso, dulcis- 
co, y despues acre; envejeciendo pierde su acri- 
tud, pero se enrancia con facilidad. Los lóbulos 
ó almendras, que son blancas, duras , emulsivas, 

tienen mucilago, fécula y aceite; están cu- 

iertas de una doble membrana, la interna arru- 
gada, trasparente, d la externa colorada y man- 
chada como se ha dicho; entre estos dos lóbulos 
se vé el gérmen ó embrion, que es pequeño, blan- 
co , un poco cónico, enteramente análogo por el 
olor y sabor al perisperma. — Todavía se ignora 
en que parte de la semilla reside el principio ac- 
tivo. Unos piensan en el embrion, otros en los ló- 
, y otros en el embrion y en los lóbulos á 
la vez ; tambien hay observadores que han crei- 
do que residia en todas las partes de la semilla, 
y han pensado si seria un aceite volátil, 
un aceite craso, etc.—Las semillas de ricino son 
de una importancia extrema en razon del aceite 
te que de ellas se extrae, y que sirve en 
muchos países sea en usos económicos, sea como 
medicamento. V. Aceite de ricino. 

Las otras del ricino tienen muy pocos 
usos. Brown asegura que su raíz es purgante y 
diurética; Adanson refiere que los Negros del Se- 
negal ponen las hojas de ricino sobre su cabeza 
para curarse de la gia; en la China se 
emplean los renuevos verdes de esta planta, así 
como las cápsulas no maduras, como purgantes. 
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El RiCINO DE MANTELES (Ricinus mappa, L.) es 
una especie que constituye el género Mappa de 
algunos modernos. Camelli la llama Bisnunga ; 
su raiz es una de las conocidas bajo el nombre 
de Sinnouge en Ceilan, y que se emplean como 
vomitivas. 

Hay en la Nueva-Guinea una planta llamada 
Maning , que se cree una especie de ricino, cu- 
yas hojas, de cinco hojuelas vellosas, son usadas 
como estornutatorias. 

La variedad llamada Ricinó inerme por Jac- 
quia , produce una almendra mas gruesa que la 

el Ricino comun , y que algunas veces se en- 
ເເ en el comercio bajo el nombre de Ricino 
grande. 

RINOCERONTE, Ruinoceros. Género 
de mamiferos perteneciente al órden de los pa— 
quidermos comunes de G. Cuvier. Los Rinoce- 
rontes son animales gruesos y macizos, cubiertos 
de una piel seca , dura, casi desnuda, que for— 
ma varios pliegues y arrugas; su cola es corta y 
delgada; los piés con tres dedos guarnecidos de 
grandes cascos ; la varia en número de in- 
cisivos, que faltan del todo en una especie, y pre- 
senta un canino y siete molares; las orejas son 
gas, en forma de cucuruchos ; los ojos son 
muy pequeños y laterales; el labio inferior es 
largo , puntiagudo y muy movible. Su carácter 
mas aparente consiste en una ó dos quouseum- 
nes á manera de asta , compuestas de fibras cór- 
neas aglulinadas, de mucha tenacidad, prendidas 
á la piel de la nariz en la misma linea mediana 
de la cara y algo encorvadas hácia arriba. 

Los rinocerontes son animales estúpidos y fe- 
roces , de gran fuerza , que prefieren los lugares 
húmedos y se revuelcan en el lodo; solo se ali- 
mentan de vejetales, yerbas, ramas tiernas y rai- 
ces que ponen en descubierto hurgando con el 
cuerno; sus enemigos principales son los leones 
y los tigres de quienes se defienden á cornadas; 
su caza es muy — peligrosa. 

Hoy dia estos animales habitan no mas 
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e en 
los países mas calientes del antiguo mundo é islas 
contíguas. Linneo distinguió dos especies, á sa— 
ber: el Rinoceronte unicornio y el Rinoceronte bi- 
cornio , por el número de sus astas; pero Cuvier 
divide cada una de ellas en dos,que son el Rino- 
ceronte de las Indias y el Rinoceronte de Java, 
que tienen un solo cuerno ; el Rinoceronte de Su- 
matra y el Rinoceronte de Africa, que tienen dos 
cuernos. Estas son las especies mas bien deler- 
minadas. 

Rinoceronte de Africa (Rhinoceros 
africanus, G. Cuv.; Rhinoceros bicornis, Camp.). 
Esta especie , que es el Nabal de los Hotentotes, 
el Rhinoster de los colonos del Cabo, y el Toro 
de Etiópia de Pausanias, era ciertamente conoci- 
da de los antiguos, puesto que se halla su efigie 
en medallas acuñadas bajo el imperio de Domi— 
ciano. Habita el país de los Hotentotes, la Cafre- 
ray probablemente todo el interior del Africa 
meridional, en los lugares húmedos y á las ori- 
llas de los rios, y se alimenta de cardos, reta- 
mas y pequeñas ramas de arbustos vecinos del 
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enebro. Su talla es colosal; tiene de 14 à 12 piés 
de longitud, sobre cinco á seis de altura; no tie- 
ne pliegues en la ps que es casi enteramente 
desnuda, y tan solo se ven o sedas áspe— 
ras, negras, largas de una pulgada , esparcidas 
en el borde de las orejas; su nariz lleva dos cuer- 
nos , cónicos, ligeramente encorvados hácia la 
frente, se no tienen ninguna proporcion entre sí, 
siendo el de delante siempre el mas grande y te- 
niendo à veces hasta dos piés de largo. Su ca- 
rácter es mas feroz, mas indomable que el del 
rinoceronte de las Indias; los colonos del cabo 
de Buena-Esperanza le hacen una guerra ince- 
sante, porque con su carne alimentan sus Hoten- 
totes esclavos , y con su cuero fabrican los man- 
gos de los largos látigos de que se sirven para 
irigir sus bueyes de yunta , sirviendo tambien 
para hacer excelentes resortes de carruaje que 
se venden muy caros en Inglaterra. 

Rinoceronte de las Indias / Rhino- 
ceros indicus, G. Cuv.; Rhinoceros unicornis, 
L. ). Esta especie, que es la Abada de los India- 
nos, fué conocida de los antiguos, puesto que de 
ella hacen mencion Ateneo, Plinio y Estrabon. 
Habita las comarcas interiores de la India, mas 
allá del Gánges, en donde se alimenta de yerbas, 
raíces y ramas de árboles nuevos. Tiene 9 ó 410 
piés de longitud y 5 ó 6 piés de altura , y à ve- 
ces mas; lleva un cuerno en la nariz ; sus orejas 
y su cola solas están guarnecidas de pelos tiesos 
y gruesos ; el resto de su piel está desnudo y es 

e un gris oscuro violáceo, siendo notable por los 
pliegues profundos que forma hácia atras y de 
te á parte de las espaldas, hácia adelante y 
e parte à parte de los muslos , sin lo cual ape- 
nas podria moverse , porque su piel es tan grue- 
sa, tan dura qaa seca que es imposible atrave- 
sarla con una bala de fusil. Su carácter es emi— 
nentemente triste , bravío , salvaje é indomable , 
y de consiguiente su caza es peligrosa. 

Los antiguos atribuian al Cuerno DE Rimock- 
RONTE , MONOCEROTE Ó Unicornio , un gran núme- 
ro de propiedades maravillosas; creian que tenia 
la virtud de destruir los efectos de los venenos 
mas peligrosos, y los tiranos suspicaces del Asia 
se hacian construir copas de esta sustancia que te- 
nian un valor exhorbitante. Todavía al presente los 
torneros abisinos emplean mucha cantidad de uni- 
cornio para hacer copas que venden à precio 
subido à las personas ricas y crédulas, y el rey 
de Abisinia pone o າມ“ en los presen- 
tes que envia al gran Mogol, al rey de Persia y 
al Sultan de Constantinopla. Esta arma singular 
parece estar compuesta de un atado de pelos 
aglutinados los unos con los otros, de lo que ape- 
nas se puede dudar cuando se vé que la punta 
embotada se divide en fibras semejantes á crines 
de un cepillo ó de un pincel. Sin embargo estos 
cuernos son sólidos y muy duros, de un rojo par- 
do por defuera, de un amarillo dorado por den- 
tro, con el centro negro; son susceptibles de re- 
cibir un hermoso pulimento, y con ellos se hacen 
magníficos mangos de puñal. Pero cuando son 
muy secos, se hienden à menudo, y durante los 
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fuertes calores se alabean y descostran, por cuya 
razon son impropios para hacer cajas de tabaco 
y Otros pequeños muebles. De todo esto resulta 
que, perdiendo las maravillosas propiedades de 
que la antigüedad les habia dotado, los unicornios 
han caido en la clase de esas inutilidades curio— 


sas, que á veces se ven en los museos de los na- 
stas. 


— 


Los Indianos cazan este rinoceronte para reco- 
ger su cuerno y comer su carne, que ellos esti- 
man mucho, Los Chinos, despues de los nidos de 
golondrinas, los huevos de lagartos y los cachor- 
ros, ningun plato hallan mas delicado que una 
cola de rinoceronte , ó os ແ de gelatinà 
hecha del vientre de este animal. 

La medicina antigua se servia de la sangre de 
rinoceronte, secada y reducida á polvo, asi como 
de la raspadura de su cuerno y de sus uñas, à la 
dósis de 20 á 40 granos, como sudorifico , contra 
las enfermedades contagiosas y los venenos; tam- 
bien se empleaba el bezar , etc. 

Rinoceronte de Java / Hhinoceros ja- 
vanicus, Desm.; Rhinoceros sondaicus, G. Cuv.). 
Su altura media es de un poco mas de cuatro 
piés y la longitud de seis piés; está armado de un 
cuerno ordinariamente muy corto; la disposicion 
de los pliegues de su piel difiere un poco de la 
de las otras especies, pero lo que sobre todo le 
distingue son los tubérculos , de forma general- 
mente pentágona, de que está cubierta; cada uno 
de estos tubérculos moda à un pelo corto, 
tieso y moreno. Hay naturalistas que opinan que 
este rinoceronte es una variedad del rinoceronte 
de las Indias. 

Rinoceronte de Sumatra (Rhinoce- 
ros sumatranus, Raffl.; Rhinoceros sumatrensis, 
G. Cuy.). Esta especie , que es el Badak de los 
habitantes de Sumatra, tiene de 5 á 6 piés de 
longitud sobre 3 ó 4 de altura; su piel no pre— 
senta tubérculos, y está menos cubierta de arru- 
gas que las otras especies, de las que se distingue 
tambien por una bastante gran cantidad de pe- 
los; de los dos cuernos que lleya en la nariz, el 
anterior es medianamente largo, y el posterior 
es rudimentario; las hembras tienen aun cuer— 
nos menos salientes. 

RETE. Nombre de un pequeñofruto triangu- 
lar , carnoso, amarillento , de un sabor alcalino, 
empleado en la ictericia y en las retenciones de 
orina, en Egipto, segun el Sr. Rouillére. 

RIVINA, liviva. Género de pego la 
familia de las fitolacáceas, tribu de las rivinéas, 
y de la telrandia monoginia, establecido por Lin- 
neo para yerbas ó sub-arbustos de la América 
tropical. La RiviNA Lisa (Rivina lectis , L.), ar- 
busto de la Guiana , ofrece una baya monosper— 
ma , de zumo colorado, n zco, que, segun 
Aublet, es bueno contra las indigestiones. El Sr. 
Tanning presenta otra especie de este género 
que tiene el zumo de sus frutos propio para ha- 
cer un afeite vejetal. 2 

RIZOFORA , Rmzornonra. Género de 
lantas tipo de la familia de la rizoforéas, y de 
a dodecandria monoginia , compuesto de árboles 
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de tercera magnitud ó arbustos siempre verdes, 
que se crian en los lugares inundados de las pla- 
yas del mar en las regiones intertropicales , y se 
propagan por renuevos que cuelgan de las ra— 
mas, tocan al suelo y arraigan produciendo nue- 
vos troncos que continuan propagándose del mis- 
mo modo. 

Rizofora Candel, Mangle rojo 
( Rhizophora Candel, L.). Esta especie tiene rai- 
ces torcidas, gruesas, que se cargan de ostras lo 
mismo que sus ramas. La corteza, roja, cubierta 
de una epidermis delgada y gris, y de sabor as- 
tringente, sirve en las Antillas para curar las ca- 
lenturas, á la dósis de una dracma, y raspada, 
se aplica sobre las picaduras ponzonosas de los 
insectos y de los peces; tambien se puede utili 
zar para obtener un tinte rojo. El fruto ó drupa 
es dulce , bastante bueno de comer, y se apro 
vecha en las Antillas para hacer un vino flojo. 
la madera, que es dura y pesada, es de un color 
rojo especial, y adquiere un hermoso vetado por 
el pulimento. 

Rizofora Mangle, Mangle co- 
mun, Mangle negro (Rhizophora Man— 
gle, L.). ie célebre y muy notable, que 
se cria en abundancia en las lagunas y en las 
playas marítimas de la América intertropical y 
de Malabar. Es un árbol ordinariamente poco 
elevado, que forma selvas muy. espesas y casi 
impenetrables, refugio ordinario de los músticos, 
aves de mar y de un gran número de animales 
marinos. Sus ramas son opuestas: las unas lle- 
van hojas igualmente opuestas , ovaladas , ແ 
das, lustrosas, y constituyen la copa del árbol; 

otras están desprovistas de hojas y se incli- 
nan hácia tierra, donde van à arraigar, resultan- 
do de ahí que el árbol se extiende progresiva- 
mente sobre una superficie cada dia mas grande, 
y las ramas entrelazadas forman una especie de 
piso en el cual es arriesgado penetrar en estas 
selvas maritimas. 

El leno de este árbol es blanquecino y se en- 
rojece por su maceracion en el agua; pero es de 
pes valor, y no mas se emplea como com-— 

ustible. En cuanto á su corteza, lisa, morena y 
flexible , es fuertemente astringente y sirve con 
mucha ventaja para el curtimiento de los cueros; 
o e tambien habia sido empleada como 
fe a: Se recogen tambien ostras en las ra— 
y las MM de este árbol, llamado Mangrove 

nas obras. 
Bizofora eon la raíz descubier- 
ta (Rhizophora gymnorrhiza, L; Brugiera 

norrhiza , Lam.). Especie de las Indias que 
tiene su leño que ofrece un olor sulfuroso y arde 
produciendo una llama viva; su corteza sirve 
para teñir de negro. El meollo de su leño, cocido 
con vino de palma ó jugo de pescado, sirve de 
alimento á los Indios; se comen tambien sus ho- 
jas y su corteza. 

Kizofora Tagal ( Rhizophora Tagal, Per- 
rotet). Esta especie se cria à la entrada del es- 
trecho de Basilan; su corteza, que es gruesa y 
amarillenta, se emplea seca y pulverizada como 


mas 
en 
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febrifuga. Se dice que hace desaparecer la insa- 
lubridad de los terrenos pantanosos, los cuales 
cuaja de una vejetacion lozana. 


RO 


ROBINIA, Rosiya. Género de plantas de 
la familia de las leguminosas papilionáceas, y de 
la diadelfia decandria, compuesto de especies ar- 
borescentes , algunas de las cuales forman gran- 
des y hermosos árboles, que se crian en su ma- 
yor parte en el Nuevo-Mundo. 

inia amarga / Robinia amara, 
Lour.). La raíz de esta especie es un amargo 
muy eroso y ütil para reanimar las fuer- 
zas del estómago en el flujo de vientre, contra 
las obstrucciones del mesentério y del ütero. Se 
le quita su olor nauseabundo haciéndola tostar li- 
geramente, y despues macerar en el vinagre. Es 
empleada en la China y en la Cochinchina, segun 
Loureiro, quien dice haberla experimentado por 
sí mismo. 

Robinia Caragana / Robinia Caraga- 
na, L.; Caragana Caragana , W.). Esta especie 
sirve de forraje en Siberia , segun Pallas. 

Robinia Falsa-Aeaela, Acacia, * 
Acacia blanca, Acacia comun, 
Aencia de los Jardineros, Falsa- 
Acacia (Robinia Pseudo—Acacia, L.). Her- 
moso árbol originario de la Virginia, hoy dia tan 
comunmente cultivado en Europa que ha con- 
cluido por naturalizarse en varios puntos. En to- 
do su desarrollo se eleya hasta 25 y 30 metros; 
su tronco es derecho; sus ramas nuevas y sus ra- 
mitas son largas y Dom y las fuertes espinas 
de que están armadas la hacen propia para setos; 
estas espinas nacen en cada lado de la base de 
las hojas y son desde entonces de naturaleza es- 
tipular; sus hojas , aladas con impar, tienen de 
12 à 3! hojuelas pecioladas, ovaladas oblongas, 
enteras, un poco escotadas y provistas de una 
pequeña punta en el ápice; sus flores son blan- 
cas, muy agradablemente olorosas, y forman 
racimos colgantes tan numerosos que el árbol se 
pone casi enteramente blanco en el momento de 
su florescencia. . 

La falsa-acacia crece con una rapidez que 
permite obtener, en un tiempo dado, mas made- 
ra que con nuestros árboles indigenos de madera 
dura. Este árbol vejeta bien en toda especie de 
tierra, aunque parece que prefiere los buenos 
terrenos frescos y livianos , y ii dia es una de 
las especies mas esparcidas en los paseos, los 
parques y las diversas plantaciones de recreo; 
sin embargo ciertas prevenciones que existen 
entre los obreros conira su madera hacen que 
aun no haya adquirido toda la importancia que 

rece ha de poseer mas tarde. Cuando un hom- 
Dre se casa en los Estados-Unidos sucede muy 
frecuentemente que planta de acacias un espacio 
muy grande de tierra , y al cabo de veinte años 
el corte de estos árboles le proporciona fondo su- 
ficiente para establecer à sus hijos. 

Las flores de acacia, que son muy buscadas 
de las abejas, se consideran como antiespasmódi- 
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Cas, i con ellas se prepara un jarabe agradab'e 
y un licor de mesa. 

Se dice que las legumbres de este vejetal, que 
son largas, comprimidas , de dorso mem > 
y que encierran semillas , en la China se confi- 


tan en hiel de buey , y se dan para rejuvenecer. 
De la corteza de acacia, en é hilada, 
hacerse cuerdas y tela. 


La Manera pe Acacia reune cualidades nume- 
rosas: es dura, compacta, resistente, aunque 
sea considerada por lo comun como qu iza; 
este error se funda en que sus ramas son á me- 
nudo rotas ແ el viento en las bifurcaciones, y 
que no se observado que esas fracturas se 

roduzcan siempre por la separacion de las fi- 
ras y no por su rotura. En lugar de ser quebra- 
dizas, estas ramas se prestan sin dificultad á 
torceduras en todos sentidos , y así es que sumi- 
nistran excelentes aros de toneles que duran 
mucho tiempo; los renuevos de tres ó cuatro 
años, procedentes de la poda , convienen perfec- 
tamente para este uso, y suministran aros de 1 
metro á 4m,30 de diámetro. La madera de acacia 


es muy recomendable por la facilidad con que | ແ 


. resiste á la prueba de una inmersion alternativa 
en el agua y en el aire, así como á la de una ex- 
posicion constante à la accion de los agentes at- 
mosféricos; bajo estos respectos, segun elSr. 
de Hausser, es preferible al roble mismo. En 
la carretería , esta madera tiene la ventaja sobre 
todas las de nuestras comarcas para la construc- 
cion de piezas que deben ofrecer una gran re- 
sistencia, particularmente para la de los ejes. 
En los arsenales de la marina francesa es pre— 
ferida á toda otra para la confeccion de las 
gruesas y largas clavijas llamadas cabillas, y 
este solo objeto la hace importar anualmente de 
la América del Norte en cantidades considera- 
bles. Esta madera, que, como se ha indicado , ni 
ss podre al agua ni al aire , no la atacan tampo- 
co los gusanos, tiene un grano fino, bastante 

duro y de bonito vetado, es de un amarillo 
hermoso, con vetas morenas que tiran un poco 
al verde , se pule muy bien, y elbrillo de su 
pulimento ofrece un tejido de raso agradable à la 
vista. Esta madera puede ser empleada en la tin- 
tura por el color amarillo que encierra. Por ülti- 
mo, el leño de acacia constituye un combustible 
de buena cualidad 


en Campeche .es 
Humboldt y Bonpland, 
Robinia Nicou / Robinia Nicou ; Lon- 
chocarpus Nicou, Aubl. ) . Esta especie sirve en 
la Guiana para emborrachar los peces , agitando 
el con sus ramos hendidos. 
inia Panacoco (Robinia Panaco- 
າ , Aubl. ; WT El aos , Poiret; Robinia 
omentosa , W. ). El leño de esta especie, que es 
llamado Palo de hierro , en razon hn iius. 
pasa por casi incorruptible. La corteza es em- 
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pleada como sudorífica ; por medio de incisiones, 
deja fluir un licor resinoso rojizo, balsámico, que 
se vuelve negro secándose. — 

Robinia roja / Robinia flava, Lour. ). El 
cocimiento de la raíz de este arbusto es usado 
como febrifugo en el norte de la China. 

Robinia viscosa (fobinia viscosa, 
Vent.). Especie traida de la América septentrio— 
nal, y cultivada en los jardines de Europa; ár- 
bol de un hermoso efecto, pero poco elevado, cu- 
yos ramos son glutinosos; las hojuelas, ovales 
acorazonadas, son glaucas en su cara inferior, y 
las flores rosadas forman racimos cortos muy ele- 
gantes, pero soninódoras. Sus ramos nuevos ofro- 
cen una exsudacion viscosa abundante, que pa— 
rece segregada por glándulas —€— muy 
pequeñas; esta materia difiere de las resinas por- 
que es poco soluble en el alcohol, pero se di— 
suelve muy bien en el éter; no tiene sabor, ni 
olor, y se une à las grasas y á los aceites. Vau- 
quelin la considera como un producto particular; 
sin embargo el Sr. Chevallier dice positivamente 
que se puede extraer de ella una especie de li- 


a. 
Se cultivan en los ue la ROBINIA VELLOSA 
( Robinia hispida, L.), la ROBINIA ALTAGANA 
/ Robinia Altagana , Pal.) , la ROBINIA DE PARA- 
SoL ( Robinia umbraculifera, DC. ), vulgarmen- 
te llamada Acacia Parasol, y por los Jardineros 
Robinia sin espinas , etc. 

n + Se da el nombre de Obras de 
Rocalla à imitaciones de arquitectura , rocas cu- 
biertas de asperezas y cargadas de mariscos.— 
Dase tambien el nombre de Rocalla á granos de 
granata , cornalina , ágata y coral, labrados à la 
muela y tallados mas ó menos regularmente, que 
se emplean para hacer collares. — Y. Perlas de 
Venecia . 

RODIO, Metal particular, descubierto en 
el mineral de platino con el cual está aleado. Se: 
obtiene de la disolucion del mineral de platino 
en el agua régia, despues de haber precipitado 
este metal por la solucion de hidroclorato de 
amoníaco. El rodio posee el color y el brillo ar— 

entino del platino; es inalterable al aire, muy 

uro y-quebradizo; no se ha podido todavía fun- 
dirle en los hornos; su densidad es de 44,000, 
segun Wollaston; calentado al soplete no expe- 
rimenta ninguna alteracion; es insoluble en los 
ácidos así como en el agua régia , pero combina- 
do con el De , €l cobre ó el platino, se vuelve 
soluble. Si, — de haberlo reducido à pol- 
vo fino, se mezcla con su peso de cloruro de so- 
dio, y se calcina al rojo oscuro esta mezcla en 
una corriente de gas cloro seco, se trasforma 
en una masa negra de cloruro de sodio y de ro- 
dio que se disuelve en el agua comunicandole un 
hermoso color rojo, y esta solucion evaporada 
presenta cristales rojos. Calcinado en un crisol 
de platino con bi-sulfato de potasa, es oxidado á 
expensas de una mu del ácido sulfúrico, y 
trasformado en sulfato doble, soluble en el agua, 
colorándose éste de amarillo moreno. Las disolu- 
ciones de rodio no se precipitan en frio por los 
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álcalis ; sin embargo, en caliente, dejan depositar 
peróxido de rodio bajo la forma de un precipita- 
do amarillo verdoso. El ácido hidrosulfúrico pro- 
duce en ellas, en caliente, un precipitado pardo 
negruzco; el proto-cloruro de estaño y el yoduro 
de potasio las coloran de amarillo moreno for- 
mando un precipitado del mismo color. Una pe- 
quia cantidad de este metal pone el acero mas 

uro Y menos fácil de oxidarse por la via húmeda. 
El no tiene al presente ninguna aplicacion 
en las artes ni en la medicina. 

RODIOLA, RuopioLa. Género numeroso 
io plentas de la familia de las crasuláceas , y de 
la dioecia octandria, compuesto de plantas her- 
báceas ó subfrulescentes, que se crian en todas 
las comarcas templadas del globo, pero mas par- 
licularmente en las partes medias de Europa y 


del Asia. 

Rodiola con olor de rosa ( Rhodiola 
rosea , L.; Sedum Rhodiola, A Especie que 
se cria en los parajes frescos y sobre los peñas 
cos de las montañas del mediodia de Europa, y 
que se cultiva como planta de ornato. De su rizo- 
ma, grueso y carnoso, se elevan varios tallos 
simples , delgados y frágiles, altos de unos 2 de- 
cimetros, cargados en su extension de hojas 
planas , lanceoladas, un poco ensanchadas y den- 
tadas hácia su ápice, un poco glaucas; sus flores 
son pequeñas, rojizas, en cima bastante apretada 
y que se parece á una umbela muy reunida. Sus 
raices tuberculosas , llamadas Raiz rosada ó de 
rosa, Raiz rodia, son comestibles en Irianda, 
en Laponia, y pasan por anodinas y resolutivas, 
Obtiénense por su destilación, siendo recientes, 
una agua que tiene el olor y el sabor de la rosa, 
y un aceite esencial que participa de esta última 
cualidad. Se dice que son buenas para calmar los 
dolores de cabeza, siendo frescas, reducidas á 
pulpa y aplicadas sobre la frente. 

DENDRO, RuopoprNpRUM. Gran 
Ie hermoso género de plantas de la familia de 

3 ericáceas, tribu de la rododendréas , y de la 
decandria monoginia qe comprende unas 45 es- 
po ; eños árboles ó lo mas frecuente ar- 

ustos notables por la belleza de su follaje per- 
sistente, sobre todo de sus flores, varias de las 
cuales figuran hoy dia en primer lugar en nues- 
tros jardines. Estos vejetales habitan las monta- 
ñas de Europa, del Asia media, de la América 
septentrional, de la India é islas contiguas. Los 
rododendros son plantas venenosas, y la miel 
que las abejas sacan de su corola, parece serlo 
igualmente; tienen un sabor acre y picante, 
pero no son corrosivas, à lo menos nuestras es— 
pecies indigenas. 

Rododendro Crisanto, Rosa de 
Siberia, Rosa de nieve de Siberia 
(Rhododendrum Chrysanthum , L. H. ) . Este pe- 
queño arbusto, de flores amarillas , se cria en 
los lugares mas frios de la Siberia , de la Davu- 
ria, del Kamtschatka , etc. Sus hojas, coríáceas, 
parecen contener un principio estimulante y nar- 
cótico, y los pueblos de estos climas se sirven 
de ellas para reparar sus fuerzas y contra los do- 
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lores reumáticos y gotosos. Estas hojas tienen un 
sabor amargo, acerbo, acre, aun siendo secas, 
y su olor se parece un poco al del ruibarbo. 

Rododendro ferrugineo, Laurel 
rosa de los Alpes (Rhododendrum ferru— 
gineum , L.). Especie indigena , muy abundante 
en las gr cadenas de montañas de la Euro- 
pa media , en donde caracteriza una zona de ve- 

etacion inmediatamente superior á la de los ár— 
les, aunque, por una particularidad muy nota- 
ble, desciende en Italia hasta á las orillas del 
lago de Come y del lago Mayor. Este arbusto es 
venenoso; Villars asegura que hace perecer las 
ovejas y las cabras que lo comen; su corteza es 
astringente , segun De Candolle. Esta especie se 
cultiva en los jardines como el RODODENDRO CON 
PELO ÁSPERO (Hh drum hirsutum, L.), pe- 
queiia especie de los Alpes y de los Pirineos. 

Rododendro muy grande, Rodo- 
dendro de América, Arbol del Ca- 
madá / Hhododendrum marimum, L.). Especie 
que se cria naturalmente en la América septen— 
trional, en los lugares húmedos y sombrios, so— 
bre todo en las Carolinas y la Virginia, de don 
de fué trasportada en 1736. En ອບ pais natal, 
forma un pequeño árbol ó un grande arbusto de 
7 à 8 metros de altura, mientras que en nuestros 
jardines apenas excede de 2 ó 3 metros. Su tallo 
se divide, desde su base, en ramas cortas pro- 
porcionalmente à su grosor, que llevan hojas 
ovaladas oblongas, agudas en el ápice, blan- 
quecinas ó un poco ferruginosas en su cara infe- 
rior, y que se terminan por un muy hermoso 
racimo corimbiforme de flores purpurinas, de ló- 
bulo superior muy grande, y marcado interior- 
mente de manchas verdes, amarillas ó rojas; por el 
cultivo se ha hecho variar el color de estas flores, 
y lambien se ha obtenido una variedad perfecta- 
mente blanca. Esta especie es venenosa como sus 
congéneras; sin embargo ha sido empleada con 
alguna eficacia en el reumatismo crónico y la go- 
la, en los Estados-Unidos. El polvo glanduloso 
que se encuentra al rededor de los peciolos y de 
las semillas se usa como estornutatorio. 

Rododendro del Ponto ( Rhododen- 
drum ponticum, L.). Arbusto que se cria expon- 

ente en el Asia menor, particularmente 
en el antiguo reino del Ponto , de donde le viene 
su nombre, y que fué traido á Europa de los 
alrededores e Trebisonda pt Tournefort ; há- 
sela encontrado , en estos ültimos tiempos , cre- 
ciendo naturalmente á lo largo del estrecho de 
Gibraltar, en Algeciras. Se eleva à 2 metros ó 
un poco mas, y puede irir, en el estado de 
cultivo, proporciones mucho mas es, pues- 
to que Loudon cita un pié que, en 1835, tenia 
16 piés (ingleses) de alto, y que cubria un es- 
pacio de 56 piés de diámetro. Su tallo cilindrico 
se divide en ramas rojizas, sola— 
mente hácia su extremidad hojas oblongas 
lanceoladas, angoeiadas en los dos cabos, lampi- 
lias, de un verde oscuro por encima, mas 
das ó ferruginosas por debajo. Sus flores , muy 
hermosas , purpurinas , frecuentemente mancha- 
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das en su lóbulo superior, anchas de 5 ó 6 cen- 
tímetros , forman un racimo corimbiforme, apre- 
tado en el ápice de las ramas. Estas flores ofre- 
cen una secreción azucarada, que forma à me- 
nudo cristales en el fondo de su tubo. El cultivo 
ha obtenido de esta especie muchas variedades, 
caracterizadas por la diferencia de color de las 
flores , como , por ejemplo, la variedad de flores 
blancas; por singulares modificaciones en las ho- 
jas, como las variedades de hojas ondeadas, 
abotagadas , estrechas, amazor , ètc. Esta 
planta es el Rhododendros de Plinio, quien afirma 
que la miel que las abejas chupan de sus flores 
y que él llama Menomenoa , vuelve insensato a 
que la come; conviene distinguirla de la miel 


suministrada por el Dafne del Ponto (Y. esta 
palabra), que es = te é igualmente nociva. 
ROJO DE PU »— V. Oxido férrico, 


y Kojo de Cólcotar en el articulo Colores. 

ROMAZA , Runex. Gran género de plan- 
tas de la familia de las poligóneas, y de la he- 
xandria triginia, que hoy dia se calcula contiene 
de 420 à 130 especies, todas yerbas anuales ó 
vivaces , raramente arbustos , que se crian natu- 
ralmente en las partes tem ladas y frias de los 
dos hemisferios, encontrándose un corto nümero 
entre los trópicos. La mayor parte de las roma- 
zas poseen un sabor acidulo, debido al oxalato 
ácido de potasa que encierran. 

Romaza Acedera, Acedera, Ace- 
dera comun, Homaza ácida, Vina- 
, &rera (Rumez Acetosa, L.). Especie indigena 
າ່ se cria en abundancia en los bosques y pra- 

os de toda la España, y à mas es cultivada en 
las huertas. Su rizoma es rastrero, pardo ne— 
gruzco ; su tallo herbáceo, — , Cl'indrico y 
estriado, se eleva solamente à 4 ó 5 decimetros; 
sus hojas son de tejido flojo y un poco go. 
las radicales largamente pecioladas, oblongas, 
en forma de lanza, obtusas, y las caulinares abra- 
zadoras, agudas. Esta romaza tiene importancia, 
ya como especie medicinal, ya sobre todo como 
planta de hortaliza y económica. 

Del zumo de era se saca Oxalato de pota- 
sa M, esta palabra), y se extrae ácido oxálico, 
en las montañas de Suiza, en Suecia, en tanta 
mas cantidad que de la Oxálide Acederilla (Y. 
esta bra); además contiene ácido tarlárico, 
mucilago , fécula , etc. 

Las = de acedera se usan como alimento, 
sea cocidas en el- agua , y condimentadas de di- 
versas maneras , sea en la sopa, etc. Refrescan, 
alemperan el calor de los humores , y son de un 
gran recurso , sobre todo para las personas que 
comen de vijilia; pero deben evitar su uso los 
individuos sujelos à acédias de estómago, los as- 
málicos y los melancólicos , porque, segun se di- 
ce , provocan flatos, excitan los nervios é irritan 
los estómagos débiles. El zumo de acedera es 
empleado, à la dósis de 2 à 4 onzas, como depu- 
rativo, antiescorbútico, fundente, etc., raras 
veces solo, pero à menudo mezclado con el de 
plantas amargas, eic. Segun Missa, tiene la pro- 
piedad de hacer cesar los accidentes producidos 
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por la masticacion de las plantas corrosivas, co— 
mo el Aro, el Torvisco, las Euforbias, ete., 
bastando mascar la acedera despues para verlos 
desaparecer. : 

Las hojas de acedera , cocidas al rescoldo, son 
empleadas en tópico para hacer madurar los ab- 
cesos , combatir los lobanillos nacientes , etc.; se 
observa qe frescas rubifican algunas veces lige- 
ramente la piel; se mezclan à menudo con parte 
igual de manteca de cerdo. Su cocimiento, cono- 
cido con el nombre de caldo de yerbas cuando es 
un poco sazonado, es muy empleado como re— 
frescante , para facilitar la accion de los purgan- 
tes etc. , y tambien se administra como tisana en 
las calenturas biliosas, inflamatorias , adinámi— 


cas, etc. 

Las raíces de acedera, un poco amargas y po- 
co ó nada ácidas, aunque se ha supuesto que 
eran diuréticas, son muy poco empleadas; 
semillas, que algunos autores las consideran co- 
mo cordiales y astringentes, lo son todavía 
menos, 

Romaza de los Alpes, Rapónti- 
eo de los Alpes, Hapóntieo vul- 
gar, Ruibarbo bastardo, Kulbar— 
bo de los Alpes, Ruibarbo de 
Monges / Rumex alpinus, L.). Esta especie 
indigena ha sido confundida con el Ruibarbo Ra- 
póntico de Linneo, por la mayor parte de los bo- 
tánicos, hasta últimos del siglo pasado. Se cria 
en las orillas de los arroyos, en las altas monta- 
nas; en Cataluña se encuentra en Vich, cerca de 
Camprodon y en otras localidades pirenáicas. Es 
una planta de 3 á 5 piés de alto, de anchas hojas 
ovaladas acorazonadas , y flores numerosas que 
forman una gruesa panicula; su raíz es amarga 
y estiptica, gruesa, carnosa, de un amarillo cla- 
ro. Se asegura que se mezcla esta raiz con el 
verdadero rapóntico, fraude fácil de reconocer 
por la com ion de sus caractéres respecti- 
vos. ( V. Ruibarbo Rapóntico.) Villars dice que 
los aldeanos del Delfinado comen los peciolos co- 
cidos de la romaza de los Alpes. 

Romaza acuática, Acedera acuá- 
tlea (Rumez aquaticus, L.). Esta especie in- 
digena se cria en los lugares acuáticos de los 
bosques. Segun Linneo, en Suecia se da la raiz 
de esta gran planta contra el escorbuto. Reem- 
plaza en el norte de Europa á la raiz de romaza 
comun, 

Romaza de color de sangre, Ro- 
maza roja, Sangre de drago, Xer- 
ba del Carpintero (Rumex sanguineus, 
L.). Especie originaria de Virginia, aclimatada 
en España, y cultivada algunas veces en los jar- 
dines, tanto por la singularidad de sus hojas, 
cuyas venas son de un rojo de sangre , como por 
el empleo médico. Este color las ha hecho pres- 
cribir como propias para consolidar y cortar la 
sangre de las heridas, elc.; son algun tanto as- 
tringentes. Sus semillas pasan tambien por as— 
tringentes. 

Homaza eseudada, Acedera hor- 
tense redonda ( Rumer scutatus, L.). Es- 
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pecie que se encuentra en las paredes, en las ro- 
cas de los lugares montañosos , en donde se co— 
men sus hojas , que son de una acidez agrada- 
ble. Los antiguos la usaban ya para la alimen- 
tacion , mezelándola con otras yerbas de horta- 
liza , como lo dice Horacio haciendo el elogio de 
la vida rústica : 


hind Non donicus . 
ucundior , quam lecta de pinguisaimia 
Dites Tünmis arborum < 
Aut herba lapathi prata amantis, et gravi 
Malew salubres corpori. 


HRomaza de hoja obtusa (Rumez ob- 
tusifolius , L.). Esta especie indigena vivaz se 
cria en todas partes, en los prados, en los es- 
combros , á lo largo de los caminos elc. , asi co- 
mo su variedad la Romaza DE nosa aguna, Ro- 
MAZA MEDICINAL, ROMAZA SILVESTRE / Rumex acu- 
tus, L. ). Su raiz es con mucha frecuencia em— 
pleada en lugar de la de romaza comun à la cual 
se asemeja mucho, sustitucion, por otra parte, 
nada peligrosa, puesto que parece tener exacta- 
mente las mismas propiedades. 

Coxe dice que las raices de ROMAZA DE “HOJA 
AGUDA y de ROMAZA crespa ( Rumex crispus, L.) 
son un poco purganles, y que sus semillas se dan 
con venlaja en la disenteria. Estas raices fres- 
cas, machacadas ó preparadas en forma de-un- 
pe curan la sarna, virtud que reside en 

de romaza comun... +. . " 

Romaza Paciencia, Romaza, Ro- 
maza comun, Romaza cultivada, 
Romaza mayor, Romaza oficinal 
( Rumex Patientia , L.). Esta especie indigena es 
una gran planta herbácea vivaz, alta de cerca 
de un metro y medio; su rizoma es largo, grue- 
so, moreno-exteriormente, amarillento por el in- 
terior ; su tallo es derecho, estriado, ramoso.en 

parte superior; sus hojas son grandes , las in- 
feriores largas, acorazonadas ovaladas, y las su- 
periores oblongas lanceoladas , muy agudas, to— 
das mas ó menos ondeadas; las tres hojuelas in- 
feriores del periantio que rodean el fruto son en- 
teras, acorazonadas , planas, y una de ellas lle— 
va una gránula redondeada. 

La raiz de.esta romaza es de un sabor al prin- 
cipio 8030 UU amargo, un poco esliptieo; 
liene un olor d bil, pero particular; segun el Sr. 
Deyeux, contiene una cierta cantidad de azufre 
libre. Este rizoma se emplea frecuentemente en 
la medicina popular y en los hospitales , en don- 
de se administra diariamente su cocimiento en 
tisana; sirve como sudorifico , tónico , para ex- 
citar el apetito y reanimar las fuerzas del estó- 
mago, pero su uso mas frecuente es contra las 
enfermedades de la piel, y particularmente con- 
tra la sarna. Por lo demás, se le sustituye con 
frecuencia, y sin desventaja, en razon de la 
analogía de propiedades, el rizoma de- algu- 
nas otras especies del mismó género, tales co- 
mo la Romaza acuática , Romaza crespa, Roma- 
za de hoja aguda , elc. En algunos paises se co- 
men las hojas de romaza, en calidad de espi- 
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nacas, bajo el nombre de Espinacas inmortales. 
La raiz de esta especie ha sido empleada para 
teñir de amarillo, . 

Homaza vejigosan, Acedera de 
Amérlea / Fumer vesicarius, L.). Los Indios 
comen las hojas de esla especie, v las consideran 
como refrescantes, aperitivas y diurélicas, se- 
gun Ainslie. 

ROMERO, Rosmarinus. Género de plan- 
tas de la familia de las labiadas, y de la diandria 
monoginia, que comprende solamente la especie 
siguiente : . 

Romero oficinal, Homero, Ros- 
marino ( Rosmarinus officinalis, L.). Arbus- 
to muy abundante en Espana, y esparcido en di- 
versas partes de la Europa mediterránea, y en 
el Africa septentrional, que se cria naturalmente 
en los ribazos áridos y en los lugares pedrego— 
sos. Forma un chaparro muy ramoso y frondoso, 
alto de uno à dos metros; sus hojas son sésiles, 
lineares, muy enteras, arrolladas por debajo en 
sus bordes, blanquecinas por la cara inferior; sus 
flores son de un azul pálido un poco violáceo, dis- 
puestas en pequenos racimos cortos , axilares, y 
van acompañadas de brácteas ü hojas florales 
mas cortas que su cáliz. 

El sabor de esta planta es acre amargo; su 
olor es muy fuerte aromático. Los Griegos tren— 
zaban coronas de romero con las cuales se cu— 
brian la cabeza en ciertas fiestas; en el mediodía 
de Francia hay todavia localidades en donde se 
pone romero en la mano de los muertos, y la su- 
persticion quiere que continúa vejetando. El car- 
nero que ramonea este vejetal contrae un gusto 
excelente. El Aceite volátil de romero (V. esta 
pálabra) es muy empleado en la perfumería, y 
entra en varjas composiciones de tocador que 
gozan de gran crédito. És f 

El rémero es condimentario, y, pulverizado, sir- 
ve para confeccionar polvos olorosos , bolsitas de 
olor, cte. Como medicamento, es tónico, exci- 
tante, nervino, cordial, cefálico, acelerador de 
la circulacion, excitante de los sentidos, etc., à 
la manera de las labiadas mas aromáticas: se 
aconseja en los vértigos, el histérico, la hipocon- 
dria, la parálisis, el catarro húmedo, y en todas 
las afecciones por debilidad, como en ciertas clo- 
rosis, ciertas leucorreas, etc.; al exterior se 
ponte en infuso, para fomentos, baños forti— 
icantes, etc., y entra tambien en varios com- 
puestos farmacéuticos. 

ROSAL, Rosa. Gran y magnífico género de 
plantas de la familia de las rosáceas, à la cual 
da su nombre, y de la icosandria monoginia, 
compuesto de M pacas que en todo tiempo han 
sido el objeto dela admiracion general. Los poe- 
tas, los botánicos y los horticultores han cele— 
brado á porfía, en términos los mas pomposos, : 
la hermosura , la elegancia y el perfume de sus 
flores. El número de especies de rosales descri- 
tas hasta el dia es de 460, habiendo nacido de 
ellas, en muestros jardines, variedades de tal ma- 
nera numerosas que su cifra total se eleva ya á 
millares y se aumenta aun todos los dias si- 

TOMO IV 
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guiendo una progresion rápida. Varios botanicos 
bau ensayado aplicar el rigor cientifico à la des— 
cripcion y la clasificacion de estas inmensas ri- 
quezas horticolas. “+ 

Los rosales son arbolillos con aguijones, de 
ramos lampiños, verdes ó glaucos en los renue— 
vos anuales; la raiz y el leno son empleados no 
mas que como combustib'e; los tallos vigorosos 

de Rosal de los perros ò de otras especies sil- 
` vestres sirven para ingertar hermosas varieda- 
des. Los tallos y los ramos de los rosales están 
mas ó menos cargados de aguijones, que causan 
vivas picaduras y parecen defender las flores que 
rodean; de ahi el proverbio o hay diosas sin 
espinas, que solo el Rosal ນະ Los ALres ( Hosa 
alpina , L.) hace menlir. 

Las hojas de los rosales son aladas con impar, 
de hojuelas simples, ovaladas, alternas, con dien- 
tes simples ó dobles, algunas veces glandulosas 
por debajo y en los bordes; en general son inó- 
doras, à-no ser las del Rosal rusicinoso (Ziosa 
rubiginosa , L.), que ofrecen el olor de las man- 
zanas de reina estregandolas entre los dedos. 

Las flores de los rosales ofrecen à un muy alto 
grado lodo lo que puede embelesar la vista y el 
olfato, y con razon ha sido llamada la fosa la rei- 
na de las flores; el perfume que exhala recrea 
el cérebro, su forma agradable y su color encan- 
tador alegran la vista. 

_Los rosales que merecen ser especialmente 
distinguidos, respecto de su empleo económico ó 
medico, son los siguientes : 

Rosal almizelado (//osa moschata, 
Ait.). De las flores de esta especie y de las de 
ROSAL pr OLOR DE CANELA (Rosa cinnamomea, 
L. | se obtiene el Accue volatil de rosa (Y. esta 
palabra ). 

Kosal blanco (Rosa alba, L.). Esla es- 
pecie, originaria de Alemania, y cullivada en 
nuestros jardines, se distingue por su color general 
un poco glauco, sus hojas de hojuelas general- 
mente ovaladas , arat າກາ un poco acumina- 
das, con nervios casi marchitos y glandulosos, 
lo mismo que los peciolos. Su ilor, llamada Rosa 
blanca , Zarzarosa , es blanca color de carne ó 
ligeramente rosada, muy débilmente olorosa. 

I de cien hojas, Rosal de 
Holanda / Rosa centifolia, L.). La patria de 
esta especie es desconocida. Sus variedades fi- 
guran en el primer lugar entre los numerosos 
rosales hoy dia cultivados por la magnitud , la 
hermosura de la forma, la delicadeza del matiz y 
la suavidad del perfume de sus flores. Los agui- 
jones de que esta armado este rosal son casi rec- 


tos y apenas ensauchados en su base; sus hojas 


tienen de 5 à 7 hojuelas ovaladas, glandulosas en 
su borde, de consistencia un poco floja, ligera- 
mente vellosas por debajo; sus frulos son ovoi- 
deos, carnosos, erizados de pelos glandulosos 
glutinosos , asi como el limbo del cáliz y el pe- 
dünculo, Las variedades de Rosal de cien hojas 
cullivadas hoy dia son muy numerosas, y se 
multiplican icy diariamente. 

La flor de esta especie, llamada Rosa de Ale- 
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Juudrin, Rosa de cien hojas, es la mas hermosa 
del genero, pero menos olorosa que la de Rosal 
de Damasco. Es una de las que se emplean como 
Rosa pálida, pero con menos frecuencia que du 
siguiente. 

Rosal de Damasco / Rosa damascena, 
Ait.; Kosa sempervirens, Desf.; Rosa bifera, 
Pers.). Especie originaria de Siria , como lo in— 
dica su nombre. Està armada de aguijones fuer— 
les y numerosos, ensanchados en su base; sus 
hojas tienen de 5 à 7 hojuelas ovaladas-, un poco 
tiesas; su cáliz tiene el tubo largo y el limbo 
combado por debajo en la flor descogida; sus 
pétalos están exlendidos y no doblados ; su frulo 
es ovoideo y pulposo en su madurez. Las varie— 
dades cultivadas de esta especie son numerosas 
y muy buscadas , distinguiéndose en general por 
sus flores olorosas, que forman una especie de 
corimbo en la extremidad de las ramas. El gran- 
dor de estas flores y su color varian mucho, pues 
las hay de blancas, de rosadas mas ó menos os— 
curas, de rojas, de amazorcadas , de blancas or- 
ladas de rojo, ete. Con frecuencia à estas varie— 
dades se lis designa bajo el nombre de ¿iosales 
de las cuatro estaciones. 

Las flores de rosal de Damasco son menos 
hermosas que las rosas de cien hojas; en algunas 
Farmacopeas reciben el nombre de Rosas páli— 
das , que se da à las de otras especies, Segun el 
Sr. Chéreau, su olor se desarrolla singularmente 
por la accion del yodo , y se pierde por la dese- 
cacion; su sabor es ligeramente aslringenle y 
amargo. Los pétalos de rosas pálidas son laxan- 
les, y con ellos se prepara un jarabe usado para 
purgar à los niños; sirven tambien para confec— 
cionar la. pomada rosada, el alcoholado y el agua 
destilada de rosas, etc. 

Rosal de Francia, Rosal encar- 
nado, Rosal de rosa castellana 
( Rosa gallica , L.). Especie indigena que se cria 
expontaneamente en los setos, y de la cual se 
poseen hoy dia un gran número de hermosas va- 
riedades. Está armada de aguijones desiguales; 
sus hojas tienen de 5 à 7 hojuelas coriáceas , du- 
ras, ovaladas ú lanceoladas; su fruto es casi glo- 
buloso, muy coriáceo, carácter principal por el 
cual se distingue del Rosal de cien hojas. 

Las flores de esta especie, llamadas Rosa, Ro- 
sa castellana , Rosa rubia ó rubra, son general- 
mente de color intenso, ya rosa vivo, ó violáceas, 
0 rojo púrpura, ya de color uniforme, ya ama- 
zorcadas, jaspeadas de estos diversos colores. Son, 
po lo comun, poco olorosas cuando frescas; pero 
0 llegan à ser à un grado bastante pronunciado 
à proporcion que se secan. . 

Segun el Sr. Cartier, esta rosa contiene: una 
maleria crasa, un aceite eseneial, ácido agalli— 
co, una materia colorante, albúmina, tanino, al- 
gunas sales de base de potasa, otras de base de 
cal , silice y óxido de hierro. M 

Los “ກ de esta rosa, secados lo mas ràpi- 
damente posible, son con frecuencia empleados 
como astringentes , estipticos y tónicos; se admi- 
nistran sea al exterior en cocimiento , para fortis 
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fear los órganos, sea al interior, en conserva, 
bajo los conceptos que se acaban de indicar. En- 
tran además en un gran numero de preparacio— 
nes diversas. 

Rosal de los perros, Axnbanza, 
Agavanzo, Escaramujo, Rosal sil- 
vestre, Rosal perruno, Zarzaper- 
runa (Rosa canina, L.). Arbusto moy comun 
en los setos de toda la Europa, que-se distingue 
por sus fuertes aguijones espaciados, retorcidos 
y comprimidos; por sus hojuelas casi coriáceas , 
cercadas de dientes agudos que se aplican el uno 
sobre el otro ; por los lóbulos de su caliz que se 
alabean despues de-la florescencia para separar- 
se en seguida; por su frulo ovalado, coriáceo, 
de un rojo vivo. La mayor importancia de esta 
especie, en horticultura, consiste en servir para 
ingerlar las especies vigorosas. Su nombre es— 
vecifico le viene del uso que antiguamente se 

izo de sus raices contra la rabia. 

Los frutos de rosal de perros, conocidos hajo 
los nombres de CINORRODON , CiNóspATOS , FCA- 
RAMUJOS Ó TAPACULO , son aovados , adelgazados 
en la parte inferior, coronados por las lacinias 
del cáliz, lisos, lustrosos, de un rojo vivo exte- 
riormente, de un color amarillento en su parén— 
quima interior, y que encierra semillas oblon— 
gas, cubiertas de una corteza dura y erizada 
de pelos. El sabor de estos frutos, en el estado 
de madurez perfecta, es acidulo y astringente ; 
cuando la ທາ ha pasado por encima, se vuel- 
ven muy blandos y de un sabor azucarado. 

Segun el Sr. H. Bilz, los escaramujos contienen: 
un aceite volátil, un aceite craso, lanino, azu- 
car ineristalizable, miricina, una resina sólida, 
una resina blanda, fibra, albúmina vejelal , go- 
ma, acido citrico, ácido málico, sales, elc. Se- 
gun el autor de este análisis, los escaramujos 
deben su color à la resina ; su lastre à la mirici- 
na y la albúmina; su olor al aceite vólatil; su 
sabor à los ácidos cítrico y málico, asi como al 
azúcar y al aceite volátil. La epidermis es qui- 
micamente diferente de la pulpa, y se- compone de 
miricina, de resina sólida y fibra. La pulpa con- 
liene goma , azúcar allerado por mucilago , ach- 
dos citrico y málico, y resina blanda , que, inei- 
nerada , da fosfato de cal. En fin, los escaramu- 
jos no maduros contienen mas acido y azúcar, 
fere menos goma v resina que lòs que no han 
legado à su madurez completa, . 

La pulpa de este fruto es la que sirve para 
preparar la conserva de escaramujos, que, en 
razon de sus propiedades astringentes , es admi- 
nistrada en la diarréa crónica, la debilidad intes- 
tinal, ete, : 

Se separan de los frutos de los rosales las semi- 
Mas, qe están pegadas al cáliz, y que llevan pe- 
los vellosos picantes ; esta separación , muy facil 
en los frutos no maduros, lo es muy poco des- 
pues de su completa madurez. El Sr. Bryant ha 
aconsejado emplear estas sedas al interior como 

ermifügas , à semejanza de los pélos de las le- 
zumbres de algunas especies de Dólico | V. es- 
là palabra). A veces se observa en los rosales 
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una producción de insecto llamada Esponja de 
rosa y Bedegar (V. esta ultima palabra). 

Rosal de Indias, Rosal de Ben- 
gala (Rosa indica, L.; Rosa Bengalensis , 
Hort.). Esta especie, que ocupa un lugar tan im- 
portante en. la. horticultura moderna, es originaria 
de la China, y se distingue per su tallo recto, ar- 
mado de fuertes aguijones retorcidos espaciados; 
hojas formadas de 3 a 5 hojuelas ovaladas acu- 
minadas , coriaceas, lampinas, lustrosas y ver- 
des por encima, mas pálidas por debajo, aser- 
radas, acompañadas de estipulas າ; estrechas; 
llores , generalmente poco olorosas , llevadas so- 
bre pedunculos casi articulados, à menudo en- 
grosados, v, del mismo modo que el cáliz, 
lampiños ó cargados de pelos duros. Las varic- 
dades de Rosal de Indias cullivadas hoy dia 
en Europa son muy numerosas, y se recomien— 
dan generalmente por la abundancia y la dura- 
cion de su florescencia. Los horticultores las 
dividen en tres grandes categorias, que algunos 
consideran como especies distintas y separadas, 
à saber: 4.9 los Rosales Té, cuyo nombre pro- 
cede de que sus flores tienen un olor de té muy 
pronunciado; su color es por lo comun poco in- 
tenso, blanco, amarillento, ó rojo claro; 2.* los 
Rosales de la China , que se distinguen en el co- 
lor rojo intenso de sus flores; 3.* ios Rosales de 
Bengala. 

ROTHFISCH. Pez de mar muy estimado 
en Norwega. Gesner dice que es rojo tanto al 
interior como al exterior. 

ROTLERA., 9horrrna. Género de plan- 
las de la familia de las euforbiáceas, tribu de las 
crotonéas, establecido por Roxburgh para la es- 
pecie tipo la RorrEnA ກະ TINTES ( Hottlera tinc— 
taria , Roxb.) , que es un arbolillo del Asia tro— 
pieal , que se encuentra en Circasia, y cuyas cáp- 
sulas están cubiertas de un polvo rojo que sirve 
para teñir la seda de rojo claro, etc. 

RUBI. Piedra preciosa, de un color rojo y 
de un gran brillo, trasparente y cristalizada; 
variedad de Corindon | Y. esta palabra), y por 
consiguiente una especie de alúmina anhidra co- 
lorada por el ácido cromico, segun Vauquelin. 

Se distinguen en el comercio varios rubíes : 
1.9 El rubi de Oriente ; 3." el rubi espinela ; 3." 
el rubi balaja, y 4.9 el rubi del Brasil ó natural, 

El Runi ນະ OnriwrE. ocupa el primer lugar en- 
tre las piedras preciosas, esto es, figura inme- 
diatamente despues del diamante; su color es ro- 
jo carmesi, rojo cochinilla ó rojo aleli; es tras- 
parente y recibe un pnlimento muy vivo ; su peso 
especifico es de 4,2. Generalmente , no se le en- 
cuentra sino de un volumen poco considerable y 
raras veces sin defectos, pues á menudo pre- 
senta paños u hojas blanquecinas que perjudican 
su brillantez. Cuando el rubi es puro, es decir 
de un rojo franco, y no encierra panos , es muy 
estimado , no importa el matiz que ofrezca; sin 
embargo, el rubi carmesí o de sangre de buey es 
preferible. Cuando el rubi oriental excede del 
peso de 3 quilales, su precio comienza á ser 
arbitrario. La mayor parte de rubies nos vienen 
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de la India, de la Chiva y de Ceylan, en donde 
se encuentran entre las rocas y en las orillas de 
los torrentes. Su forma primitiva es ordinaria- 
mente la reunion de dos pirámides de seis earas; 
pero por lo comun pierden toda forma regular 
rodando por las arenas de los torrentes que los 
acarrean. De todas las piedras preciosas , el rubí 
de Oriente es el que mas se aproxima al valor 
del diamante, y en ciertos casos , en peso igual, 
tiene mas precio. ( 

El Rusi EsPINELA es de una tinta mas ligera, 
su color es menos claro, y muchas veces tira al 
rojo punzó; es menos duro que el rubi oriental; 
su peso especifico es de 3,7. Se encuentra en el 
estado natural bajo la forma del octaedro regu— 
lar; se recibe igualmente de la India, de la € i- 
na | de Ceilan. ` 

Rubi BALAJA no es otra cosa que una varie- 
dad de rubi espinela: es de un rojo de rosa ó de 
un rojo de vinagre; menos agradable à la vista 
que las otras dos especies, es tambien menos es- 
timado en el comercio. 

El Rusi DEL BRASIL Ó NATURAL se considera co- 
munmente como una variedad de Topacio 4 Y. 
esta palabra).  ' 

Todas estas especies de rubies ocupan un lu- 
gar distinguido entre las piedras preciosas, y se 
emplean con mas ó- menos ventaja en la confec— 
cion de objetos de B a aag La pureza y la es- 
casez del rubi de Oriente. hacen: que sea mas 
particularmente estimado , y que su precio difie- 
ra esencialmente de los otros rubies. En los ra- 
bies, como en casi todas las piedras preciosas de 
color, el afelpado es una cualidad apreciable. 

Además del uso muy frecuente del rubi en los 
objetos de joyeria, se emplea tambien considera- 
blemente en la relojería: sobre esta piedra, cu- 
p dureza es superior, ruedan los ejes de los re- 
ojes de faltriquera, no recibiendo para este 
efecto mas que una primera preparacion del la- 
pidario, sin que sea necesario labrarla en facetas 
ni tallarla enteramente. Se prefieren los rubies 
de Oriente á los demás, porque son mas duros; 
pero no se emplean sino aquellos: que ‘se en- 
cuentran en pequeños granos y que ne tienen 
paños, - . 

“ Los rubies se tallan por medio de una. rueda 
de plomo y con el esmeril; sin embargo; cuando 
lapiedra es muy delgada, y se teme quese róm- 
pa, se emplea una rueda de cobre y polvo de 
diamante. Su talla mas comun es la de grados ú 
abrillantada. El pulimento se da en una rueda de 
cobre rociada con agua cargada de tripol de Ye- 
necia; sin embargo, el brunido , atendida la du- 
reza de la piedra, es tan dificil de dar , que mu- 
chas veces es necesario reemplazar el agua por 
el vitriolo. Esta piedra se talla muy bien en Pa- 
ris y en Lóndres. y | 

El comercio de los rubies es considerable, co- 
mo lo hemos indicado , tanto por el uso que lie- 
nen en la joyería en todas las naciones, como por 
el gran consumo que de ellos se hace en la reloje- 
ria de todos los paises; en una palabra, en to- 
das partes en donde los objetos de dujo- gozan de 
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algun favor, el rubi tiene una salida facil: ade— 
más, presenta la ventaja de ser buscado por los 
aficionados á piedras preciosas , que saben apre- 
ciar sus diferentes matices lo mismo que sus di- 
ferentes especies. Los pueblos mas antiguos fija- 
ban ya un gran precio à esta-piedra. ” 

El grabado sobre-el rubi es dificil, siendo muy 
raro encontrar un rubi grabado, à no serque 
sea de algun trabajo muy antiguo y sobre una 
piedra defectuosa. l 

Antiguamente el rubi era empleado en medici- 
na como cordial, alexitero, astringente, etc., 
tomado à la dósis de 12 á 48 granos en polvo, y 
formaba parte de los fragméntos preciosos. 

RUBIA, Rusa. Género de plantas de la fa- 
milia de las rubiáceas cofeáceas , y de la tetran- 
dia monoginia , que — una veintena de 
especies vivaces, lo mas frecuente hispidas ó pe- 
losas, extratropicales, algunas veces sübfrutes— 
centes en la base. La especie mas importante es 
la siguiente. | 

Rubia de Tintoreros, Granza, 
Roya, Rubia (Rubia Tinctorun, L.). Plan- 
la herbácea, vivaz, que se cria expontáneamen- 
le en el Asia media , en el mediodia de Europa y 
en toda la cuenca del Mediterráneo; en España 
se cria en varios puntos ; y se cultiva en grande 
en diferentes localidades , en razon de los nume- ' 
rosos é importantes usos de su raiz. Su “cultivo 
en el Levante, en los alrededores de Andrinópolis, 
de Esmirna, en la isla de Chipre, en Tripóli, ete., 
data de una época muy remota. 

Las raices de rubia son largas, ordinaria— 
mente rastreras, pero à veces penetran à una 
gran profundidad, sobre todo en los terrenos li 
geros que ofrecen un cierto espesor de tierra li— 
viana. Los tallos, que perecen cada año, son cua- 
drangulares, delgados, mas ó menos tendidos, y 
llegan à tener hasta un metro de altura; presen- 
lando hojas dispuestas en verticilo, lanceoladas 
y guarnecidas en sus-bordes de dientes finos y 
enganchantes. Las flores , de un amarillo verdo— 
50 , son pequeñas, y nacen reunidas en rami— 
lletes flojos en la extremidad de los ramos; cada 
una de ellas es reemplazada por un fruto com- 
puesto de dos pequeñas bayas negras, carnosas 
y unidas. 

No cabe en los limites de este Diccionario la 
descripcion del cultivo de esta importante planta, 
que puede consultarse en las obras de Agricultu- 
ra. La rubia se cria en toda especie de terrenos, 
pero se cultiva con preferencia en las tierras li- 
vianas, ligeramente húmedas, sustanciósas, 
profundas , que permilen á las raices extenderse 
y multiplicarse. Cuando el terreno ha sido bien 
moine , se establece el rubial, por medio de 
a siembra de semillas, ó por medio de la tras— 
plantacion , ó de pimpollos sacados de un criade- 
TO, ó solamente de raices procedentes de la 
cosecha de un rubial antiguo. A lo menos se re- 
quieren tres años para que la raiz llegue á un 
grado de madurez'conveniente ; en el Levante la 
cosecha no se hace hasta el cabo de cinco à seis 
anos. Un pie de rubia da, en un buen terreno, 20 
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más de la que los fabricantes llaman extrafina 
no contiene mas que el polvo que procede de 
cuerpo interior de la raíz, y es de un bello color 
uniforme. Esta cualidad, mucho mas agradable 
å la vista que las demás, no es estimada de los 
tintoreros para los matices delicados, lo que qui- 
zás dependerá de que el meditulio se halla mas 
desprovisto de ria colorante leonada , aun- 

ue menos rico en principio colorante en total. 
mas mala de todas las cualidades de granza 
es la formada de las raices mas pequeñas y de la 
epidermis que se separa de las grandes cuandose 
tenso; | aechan para limpiarlas, y, por ultimo, del salva- 
la parte leñosa es amarillenta, y no contiene ej | do, ó desecho de los cedazos. Como es fácil de 
principio colorante que se busca en esta raiz ; su | comprender, las granzas difieren entre sí, no so- 
olor es débil, particular, y su sabor es amargo y | lamente por su origen, si que tambien por estar 
estiptico. mas ó menos cargadas de tierra y de impurezas, 
En el comercio se distinguen tres suertes de | esto es, respecto de su valor tintóreo. Su color 
raiz de rubia: la roja, la rosa y la amarilla. La | se altera radualmente, asi como: su cualidad, y 
primera es la mejor, y la última es la menos esti-| pasa del hermoso amarillo, que caracteriza las 
mada. Para concebir que estas diversas suertes | primeras suertes, al amarillo rojizo, al rojo y al 
de productos se obtienen de la misma planta, | moreno terroso. Las quam circulan embaladas 
la saber que la rubia encierra dos principios | en barricas de pesos diferentes. Aen 
colorantes cuya proporcion no es Constante: elf Las raíces de rubia tienen una gran disposicion 
uno , rojo, se llama alizarina (Y. esta palabra) fá fermentar , y por lo tanto deben conservarse 
y se desarrolla sobre todo en las tierras livianas muy secas ; el menor moho, una simple altera— 
y frescas; el otro amarillo, domina en las cir- | cion de color, bastan para disminuir la cualidad 
cunstancias opuestas, y se le llama jantina (V.| y el valor. Un olor bastante fuerte, que tire un 
esta palabra ]. La fécula colorante reside princi-| poco al de regaliz, es el indicio de un buen es— 
palmente en la albura, entre la corteza y el leño; f tado de conservacion; con el liempo, este olor 
resullando de ahí que las raices de grosor me- | desaparece, entonces la granza es vieja, y ha 
diano, cuyo diámetro es igual al dedo meñique, | perdido sus propiedades colorantes. — Se puede 
son las mas ventajosas, porque contienen mas | aumentar el color rojo de la rabia, haciéndola 
albura y por consiguiente materia útil. Las raices | usar artificialmente; pero esta preparacion dete- 
pequeñas tienen una proporcion demasiado fuer- | riora la fécula , y expondria al que la hiciera á 
le de corteza; las raices grandes contienen de- | ver desechado su producto por un comprador en- 
masiado leiio. tendido. En algunos sótanos ó almacenes ligera- 
La raiz de rubia se entrega al comercio, como | mente hümedos se desarrolla mas el color rojo; 
hemos dicho, sea enlera, sea en por. En el | pero hay que temer que se enmohezca la rubia, 
"imer estado es como se exporta del Levante, |con lo cual pierde casi loda su calidad, y al 
Jo el nombre de Arzani , denominacion que | propio tiempo la tercera parte ó la mjtad de su 
ha sido aplicada para designar la rubia entera, | valor, puesto que en este estado no sirve mas 
cualquiera que sea por olra parle su origen. En | que para falsificar con su mezcla la buena an= 
Za.—Se falsifica la granza con ocre ó ladrillos 


el segundo estado recibe el nombre especial de nza con c 
RANZA-—Los Alizaris del Levante son de una | pulverizados, fraude no dificil de reconocer. 

cualidad superior: en general, se presentan en| La raíz de rubia cuya materia colorante ofre— 
raices largas, del grosor de un cañon de luma, | 06 , por el intermedio de los mordientes, colores 
de un color rojo un poco violeta por defuera y | tan ricos, tan brillantes y tan variados, debia, 
cubiertas de una ligera pelicula bastante adhe- mas que toda otra, llamar la atencion de los quí- 
rente; su fractura es lisa , presenta un filamento | micos. Sin embargo, à pesar delos trabajos nume- 
meditulio leñoso, y un cerco corlical grueso. Los | rosos que han tenido por. objeto esta preciosa sus- 
i lancia , ese eje , por decirlo así, de la industria, 


alizaris circulan en bglones de tela de 150 à 175 ə eje, por « 
kilógr.—Las Granzas del comercio varian mucho. | su composicion quimica aun no es perfectamente 
> conocida. Reina siempre una grande incertidum- 


Cuando la raiz de rubia, bien seca y quebradiza, f 
se hace pasar por una muela, y luego de tritu- bre sobre el número , la naturaleza y el modo de 
rada, por medio de un cedazo grosero, se sepa- | existencia de sus principios colorantes.— Se un 
Ta loda la tierra , se obtiene una. granza limpia y | los Sres Robiquet, Colin y Kuhlmann, la rubia 
rica en materia colorante ; la que ha sido pulve- | encerraria una materia colorante roja, llamada 
i alizarina , una materia colorante rosa, llarhada 
purpurina*, una materia amarilla, dicha jantina 


sea moli 
sero, 
La raiz de rubia, ó Gnawza, tal como se en- 
cuentra en el comercio, es cilíndrica, estriada, 
cubierta de una epidermis de un moreno rojizo 
que se separa con bastante facilidad ; debajo de 
esta epidermis hay una corteza que liene cerca 
de una ó dos lineas de espesor, y cuyo color, asi 
como el del meollo, es de un rojo muy intens 





































cuidado e entregan al comercio, sea enteras, 
, 


rizada sin ser mondada antes de la pelicula ter- 
rosa, aunque da una granza de hermoso color, 
no tiene tanto precio por las materias extrañas 
que contiene. La primera cualidad, ó la monda- 
fía, pasada una segunda vez por la muela para 
darle un aspecto mas hermoso, y separada ade-- | 


* PunPunINA. Principio colorante de un rojo ürpura, 
susceptible de sublimarse en largas agujas, disolverse 
en los álcalis, á los cuales colora de rojo grosella, y mas 
soltible en el agua de alumbre que la alizarina. 
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ò xantina, goma, azucar, peclina, una resina 
olorosa ,una maleria amarga , una maleria azoa- 
da, un acido orgánico, leñoso y sales numerosas 
de potasa y de cal. La materia colorante amari- 
lla se disuelve muy bien en el agua fria, lo que 
no sucede respecto de los dos principios rojos, 
los cuales no se disuelven en cantidad un pocu con- 
siderable sino à una temperatura comprendida en- 
tre 35 y 70^. Las materias astringentes, las agallas 
y el zumaque, asi como los aceites crasos , con- 
tribuyen mucho à la solidez de los colores que 
producen sobre el algodon; siendo esta la razon 
porque el algodon tenido de rojo de las Indias, 
para el cual se hace uso de estas diferentes sus- 
lancias , ofrece un rojo mucho mas sólido que el 
mordenceado con las sales de alúmina. Segun el 
Sr. Robiquet, los colores que tienen por base la 
alizarina son muy sólidos, y los que tienen por 
base la purpurina lo son muy poco.—El Sr. 
Runge, quimico aleman, publicó hace unos vein- 
te anos un trabajo quimico-técnico sobre la ru- 
bia , en el cual describió siete principios diferen- 
tes, à saber: la púrpura de rubia, el rojo de 
rubia , el naranjado de rubia, el amarillo de ru- 
bia , el moreno de rubia, el ácido gráncico , y el 
acido rubiácico. Entre estos principios , solo los 
tres primeros tienen algun interés para la tintu- 
ra, porque, segun el Sr. Runge, son principios 
colorantes distintos. Por desgracia , este quimico 
no pudo hallar ningun medio económico de obte- 
nerlos en el estado de pureza. — Por una série 
de indagaciones muy notables sobre la anatomía, 
la fisologia y el desarrollo de la materia coloran- 
te de la rabia, el Sr. Decaisne llegó à las si- 
guientes conclusiones: 1.? que la rubia, en el es- 
tado viviente, no ofrece en su raiz otro principio 
colorante que un liquido amarillo, tanto mas os- 
curo y mas abundante en cuanto es mas avanza— 
da la edad de la planta; que este liquido amari- 
llo, absorviendo el oxigeno del aire, se convierle 
en principio tintóreo rojo; 3.° que las manipulacio- 
nes à que se sujeta la rubia tienen por resultado 
poner en contacto con el aire las partes llenas 
de principio amarillo, v en consecuencia que 
cuanto mas completa sera la division para obte— 
ner hermosas tinturas , tanto mas considerable 
será la conversion del principio amarillo en prin- 
cipio rojo. Como se vé, para el Sr. Decaisne, no 
habria mas que una sola materia colorante en la 
rubia : amarilla , en tanto que está encerrada en 
el tejido vejetal ; roja, luego que tiene el contac- 
ໄດ del aire. Esta opinion sobre la unidad de prin- 
cipio colorante en la rubia ha sido apovada 
posteriormente por experimentos químicos del 
Sr. Schewartz. > 
Se hace un enorme consumo de raíz de rubia 
en la tintura: su materia colorante roja, fijada 
sobre el algodon, es la que da el hermoso rojo 
de Andrinopolis; sirve. tambien para teñir las 
anas y la seda de un rojo vivo y durable; por 
medio los álcalis, se obtiene una laca de rubia 
que puede reemplazar á la de cochinilla. 
Con la raiz de rubia, reducida à polvo y mez- 
clada con los alimentos, se coloran de rojo los 


huesos de los animales. Esta raiz, que hacia an— 
liguamente parte de Jas cinco raices aperitivas, 
y entra en algun compuesto farmacéutico, no es 
usada al presente en medicina. El Sr. Debe- 
reiner, profesor de Jena, habiendo desleido en 
agua tibia, con un poco de fermento, cierta can- 
tidad de esta raiz molida , obtuvo , despues de 5 
à 6 dias de fermentacion, un buen aguardiente por 
destilacion ; esta operacion en nada destruyó Jos 
principios colorantes contenidos en la raiz. 

Las hojas secas de rubia dan un forraje muy 
estimado de los animales, v que no tiene, como 
la mielga, el inconveniente de meteorizarles. 
Tambien se emplean, por su aspereza, para lim- 
piar la vajilla, sobre todo la de estaño. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la er- 
portación de rubia de España fué en los años de 
1851. 1852, 18523. 

. 5,57 583 825 arrobas, 
. 17,003 22,086 9,440 
Total: 22,430 23,269 10,265 arrobas. 


Segun Molina, la raiz de Rugia ne Cmte ( u- 
bia chilensis, Mol.) produce una tintura ro— 
ja magnifica. La raiz de Rum Manntu (Rubia 
Manjith, Roxh.) , especie de la India, es cm- 
pleada alli en tintura, sobre todo para las india- 
nas. La raiz de Rura Retpow (Rubia Bellim , 
Chamisso) es empleada en tintura en Chile, 
donde se cria, 

RUDA, Rora. Género de plantas dela fami- 
lia de las rutàceas ‚å la cual da su nombre, y de 
la decandria monoginia, formado de especies 
herbáceas vivaces ó subfrulescentes, que se 
crian naturalmente en las partes templadas y un 
poco calientes del antiguo continente, en el he— 
misferio boreal. Las rudas tienen un olor fuerte 
particular, y están impregnadas de mucho acei— 
to esencial amarillento, fetido, esparcido en una 
multitud de glándulas muy aparentes. 

Ruda de olor pesado, Ruda, 
Ruda comun, Ruda fétida, Ru- 
da de jardin, Ruda oficinal, Ru- 
da silvestre (Huta grarcolens, L.). Espe- 
cie indigena vivaz, que se cria en la region 
mediterránea. Su color general es glauco; su 
cepa leñosa y ramosa arroja tallos aéreos ramo- 
sos, casi leñosos en la parte inferior, y herbá- 
ceos en su parle superior; sus hojas són des— 
compuestas ò sobredescompuestas, de hojuelas 
un poco gruesas, obovadas ó oblongas; sus flo- 
res son amarillas, grandes, en panoja, y se dis— 
tinguen por los lóbulos de su caliz lanceolados , 
agudos, y por sus pétalos enteros ó apenas den- 
ticulados; su fruto es una cápsula de 4a 5 cel- 
dillas polispermas. El olor de esta planta es muy 
fuerte y desagradable, y su sabor muy amar— 
go es nauseoso, cálido y acre. 

La ruda, comun en varias localidades, es ade— 
más cultivada en los nee. en razon de sus 
propiedades medicinales, y de la gran estima 
que merece sobre todo del pueblo del campo. 
Gozaba va de alta reputacion entre los antiguos, 
quienes la empleaban, no solamente camo ecspe— 
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cie medicinal, si gue tambien conto condimento, 
Es extremadamente excitante, hasta el punto 
ed tomada à alta dosis, puede determinar in- 

amaciones violentas y tambien la muerte. Se 
hace uso de sus hojas, que, aplicadas sobre la 
piel , pueden rubilicarla. La ruda, en parlicular 
caraclerizada por su accion especial sobre el ute- 
ro, es ulilizada con frecuencia; pero es tambien 
bastante enérgica para producir à veces acci- 
dentes incómodos. Es considerada tambien como 
un poderoso anliespasmódico , y algunos médicos 
la han preconizada como un excelente vermifu- 
go. Al exterior, se emplea contra la sarna, etc, 

sla planta entraba antiguamente en un gran 
numero de preparaciones diversas; hoy dia, aun- 
que de un uso frecuente, ha perdido una parte 
de su antigua importancia. El Aceite volátil de 
"Ruda (Y. esta palabra) liene tambien sus apli- 
caciones médicas. 

Segun Bodard , las señoras, en Roma, ponian 
en su cuarto ruda ó la lenian en su maño, para 
alenuar el peligro de los olores de las flores, 
elc. Para los antiguos era una planta heróica, à 
la que atribuian la propiedad de calmar las pa- 
siones eróticas, fortificar la vista, ete., siendo 
para ellos un condimento estimado, y se asegura 
queaun los Alemanes la ponen en la ensalada, etc. 

Forskal reliere que los Arabes se frotan la ca- 
beza con la Runa TUBERCULOSA (Ruta tubercula— 
Aid para hacer crecer los cabellos y la 

^ « 


RUELIA , Ruela. Género de plantas de 
la familia de las acantaceas , tribu de las ecma- 
lacanléas rueliéas, y de la didinamia angiosper- 
mia , dedicado al botánico J. Ruelle, y estable- 
cido por Linneo, quien reunió un gran número 
de especies, que algunas de ellas constituyen 

oy dia géneros nuevos. Las Ruelias son yerbas 
caulescenles , lampiñas, de hojas opueslas; de 
flores medianas , de colores variados , dispuestas 
en espigas axilares ຄູ່ terminales, à menudo 
agrupadas en cabezuelas; bracleas pequeñas ó 
nulas, Estas plantas se crian expontáneamente 
en el Asia tropical y en algunas comarcas de la 
Nueva Holanda. 

La RugLiA parsámica / Ruellia balsamea, L. ), 
planta de la India, difunde un fuerte olor de tre- 
mentina. 

La RUELIA BOQUIABIEBTA / Kurllia ringens, L.), 
que forma el género /ligrofila de R. Brown, 
liene el zumo de sus hojas empleado en las cos- 
las de Malabar, mezclado con un poco de sal, 
como depuralivo. l 

La Roeria msrorwe /Rucllia patula, L.) y la 
RueLta TUBEROSA / Ruellia tuberosa, L.) tienen rai- 
ces que, segun se dice, son muy vomilivas y em- 
pleadas en las Antillas, bajo los nombres de Coc- 
cis y de Falsa Ipecacuana, à la dósis de 12 à 24 
granos. ບ 

La Ruería ນະ Nusia / Ruellia nubica , Delile) 
es empleada en la Nubia, en Senaar , contra va- 
rias enfermedades, segun el Sr. Caillaud. 

Las hojas de RueLia nuimosa / Huellia stre- 


pens, ໂ,. ) , planta de la India, mezcladas con! 
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aceile de ricino, son empleadas en cataplasma 
aplicada sobre las erupciones dependientes de la 
denticion en los ninos. 

KUIBARBO, luto. Género de plantas 
de la familia de las poligóneas, y de la enean- 
dria triginia, compuesto de especies vivaces, de 
tallos herbáceos, gruesos, carnosos; de hojas 
anchas; de flores muy numerosas paniculadas, 
pequeñas, verdosas; de frutos triangulares ala— 
dos; de raices voluminosas , leñosas, de un ama- 
rillo rojizo, vetado de blanco por dentro, de sa- 
bor amargo, nauseoso, de un olor particular, y 
de naturaleza purgante. Estas plantas se crian en 
el Oriente, en la China, en Tartaria, en Persia, 
en Siberia , elc. Los peciolos de los ruibarbos se 
comen como los cardos, cuando se les ha ahila— 
do, y en el estado de crecimiento perfecto son 
de una acidez marcada y se podria extraer de 
ellos ácido oxálico; sus hojas son un poco amar- 
gas. Algunas de las especies de este género tie- 
nen una grande importancia en medicina. 

Ruianno Austral, Romarpo Eson: ( Rheum 
australe, Coleb.; Rheum Emodi, Vallich.). Es— 
pecie nueva observada en los montes Himalaya, 
en la Tartaria china, en donde lleva el nombre de 
Emodi. Segun el doctor Don, esta planta seria la 
que produciria el verdadero ruibarbo de Chi— 
na , que aun hoy dia se ignora cual es la especie 
que precisamente lo suministra, 

Ruimarno compacto ( Rheum compactum , L.). 
Especie de la China, cultivada en algunos pun— 
los de Europa, y otra de las que producen el 
ruibarbo indigeno. Sus raices recientes son gran- 
des, divididas en varias ramificaciones muy lar- 
gas , de un hermoso color amarillo rojizo al in- 
erior. 

Ruimarso GnoseLLa ( Rheum Ribes, L.). Espe- 
cie del Libano y de la Persia, notable por la 
pulpa rojiza que distingue sus frutos y de la cual 
loma su nombre especifico. En la Persia y en la 
Turquia de Asia el ruibarbo grosella es cultiva- 
do como planta de hortaliza. Sus tallos nuevos, 
sus peciolos y sus hojas son de una acidez agra- 
dable; se comen sea crudos y condimentados con 
sal y vinagre, sea confitados en el azúcar, ente- 
ros 0 reducidos à pulpa, sea en fin preparados 
en conserva ; tambien se emplean como medica— 
mento, asi como el rizoma, y se consideran 60-- 
mo tónicos, aperitivos y refrescantes. Esta plan- 
ta es aun rara en los jardines de Europa. 

RUIBARBO LEUCORRIZO , RUIBARBO DE RAÍZ BLAN— 
CA (Rheum leucorrhizum, Pallas). El color de 
la raiz, en esta especie de Siberia, inusilada, es 
debido à la abundancia de oxalalo de cal y de 
fécula que contiene, 

RUIBARBO ONDEADO (Rheum undulatum, L.). Es- 
pecie de la China, otra de las que se. cultivan 
en Europa para obtener el ruibarbo indigeno. 
Sus raices recientes son grandes , redondas , di- 
vididas en ramificaciones que se hunden muy 
profundamente en el terreno, de un amarillo os- 
curo interiormente , y reveslidas de una cubierta 
morena. Se ha creido durante macho tiempo que 
esta especie producia el ruibarbo de Moscovia. 
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En Inglaterra, sus pecíolosahilados se venden co- 
mo verdura en la primavera , tambien se confi- 
tan en azúcar, sirven para hacer tortas, etc. De 
estos peciolos, de una acidez señalada en el esta- 
do de crecimiento perfecto, se podria hacer un 
jarabe ácido, extraer ácido oxálico, emplearlos 
para limpiar la vajilla de cobre , etc. 

RUIBARBO PALMEADO ( Rheum palmatum, L.). 
s pei de la China, la primera que fué introdu- 
cida en los jardines de los curiosos en Europa. 
Sus raíces en el estado reciente son grandes, di- 
vididas en gruesas ramificaciones, quebradizas, 
amarillas interiormente, y Con una corteza mo— 
rena. Durante mucho tiempo se creyó que esta 
especie producia el verdadero ruibarbo de China. 

vmanso Romanso (Rheum Rhabarbarum, 
L.). Linneo' habia primero dado este nombre al 
Ruibarbo ondeado (V. esta palabra), creyendo 
ue esta planta producia el verdadero ruibarbo 
e China. 

Rumanso Raróxrico (Rheum Rhaponticum, 
L.). Especie que se cria en la antigua Tracia, á 
las orillas del mar Caspio, entre el Wolga y el 
Ural, y en la Siberia. Sus raices son grandes, 
carnosas , à menudo ramificadas, amarillas va— 
riadas de rojizo interiormente, de un color more- 
no un poco rojo al exterior. Los Cosacos del Don 
comen los renuevos y las hojas de este ruibarbo, 
en la primavera, en la sopa, como un remedio 
eficaz contra el escorbuto; sus raices son em- 
pleadas entre este pueblo como un laxante as— 
tringente, las hacen infundir en el aguardiente 
al cual dan un amarillo brillante, y las utilizan 
tambien para tenir de amarillo los cueros. 


Ruibarbo del comercio. 


Bajo la denominacion de Wuimanpo se designa 
la raiz de varias especies del género de que nos 
ocupamos , y de la cual se distinguen diversas 
variedades comerciales, conocidas con los nom— 
bres de los paises de donde estas raices nos son 
traidas. Mucho se ha discutido sobre la naturale- 
za de la especie que produce el verdadero rui— 
barbo: Linneo pensaba primero que era el Rui- 
barbo ondeado, que se cria en Siberia, despues 
el Ruibarbo compacto, y por último se fijó en el 
Ruibarbo palmeado, que se cria naturalmente en 
la frontera de la Tartaria china ; posteriormente se 
creyó que era el Ruibarbo austral. Lo que pare- 
ce mas probable hoy dia, segun las indagaciones 
de los botànicos y dé los viajeros, y los ensayos 
de cultivo emprendidos en Europd, es que las 
verdaderas especies de ruibarbo de China, de 
Moscovia y de Persia son producidas por los 
Ruibarbo austral y Ruibarbo palmeado ; que el 
rapóntico es producido por el Ztwibarbo Rapónti- 
co, y que la raíz de los Ruibarbo ondeado y Rui- 
barbo compacto , cultivados en Europa, dan rai- 
ces análogas al rapóntico. 


Variedades comerciales de ruibarbo. 


La ni de ruibarbo exótico se presenta, cuando 
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es de buena calidad, de un amarillo claro ó blan- 
quecino, jaspeada de vetas muy aparentes, seca, 
esponjosa, compacta, bastante pesada, quebradi- 
za; su fractura está marcada de vetas amarillas ó 
rojizas , entrecortadas de blanco; està en peda— 
zos del grosor del puño, à menudo agujereados 
de parte á parte, porque se han ensartado en cuer- 
das para hacerles secar; da un polvo de un ama- 
rillo brillante; su olor es particular, nauseabundo 
y aromático; su sabor es acre, astringente y 
amargo; cruje entre los dientes y tiñe la saliva 
de amarillo. 

|. RUIBARBO DE CHINA, RUIBARBO DE INDAS, 
RuisanBO DE. Tartária. Es originario de la China 
propiamente dicha, y del puerto de Canton se ex- 

orta à Europa. Se nos presenta en pedazos ci- 
indricos ó redondeados, à menudo horadados 
con un agujerito en el que suelen hallarse restos * 
de la cuerda que sirvió para suspenderlos du- 
rante la desecacion ; de un amarillo sucio al ex— 
lerior; de una textura compacta; jaspeados de 
vetas de color de ladrillo; de un olor pronuncia- 
do, y de un sabor amargo; tiñe la saliva de ama- 
rillo anaranjado, y cruje mucho entre los dien— 
les; es mas pesado que el ruibarbo de Moscovia, 
y el color de su polvo es entre amarillo y ana— 
ranjado, — El ruibarbo de China se distingue en 
dos suertes: el semi-mondado y el mondado. La 
primera está en pedazos planos ó redondos, en 
cuya superficie se observan entalladuras hechas 
para separar todo lo que la raiz tenia de defec— 
tuoso; pero como las entalladuras nó son tan pro- 
fundas como las del ruibarbo mondado , se dice 
ue está semi-mondado ; su exterior es arruga— 
do. La segunda, ó ruibarbo mondado, es análoga 
á la precedente; sin embargo su exterior es mas 
liso y mas unido, y los pedazos son mas regula- 
res. —En conclusion, el ruibarbo de China es 
menos estimado que el de Rusia, en razon de las 
diversas alteraciones á las cuales está expuesto 
durante el viaje por mar. Sin embargo es dificil 
de distinguir bien el ruibarbo de China de el de 
Rusia, porque en general se mezclan juntos, y 
se hace despues un escogimiento de esta mezcla. 
—El ruibarbo de China se recibe embalado en 
cajas y medias cajas de madera blanca muy del- 
gada, forradas al exterior de una plancha de plo- 
mo, Limes veces de estaño , del peso de 70 
à 75 kil. para las cajas, y de 35 à 40 kil. para 
las medias cajas. 

2. Ruimarno pe Moscovia, Rurmarno DE Buca— 
RIA, RUIBARBO DE SIBERIA, RUIBARBO DE RUSIA. 
Mercaderes Búcaros lo trasportan á Kiachta en 
Siberia , en donde es recibido por comisarios ru- 
sos despues de haberlo examinado y limpiado, y 
en seguida expedido á San Petersburgo en donde 
tambien es inspeccionado. Se presenta en pedazos 
un poco aplanados, irregulares, angulosos, de 
dos pulgadas à lo menos de espesor, profunda- 
mente descortezados ó mondados, con agujeros 
de unas tres lineas, de color amarillo vivo al ex- 
terior, ofreciendo al interior un jaspeado rojo, 
amarillo y blanco, muy irregular, à veces dis— 
puesto en estrella; es en general menos compac- 
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lo que el de China, lo que le hace bastante difi- 
eil de cortar, que cede y se dobla bajo el 
cuchillo, à modo de los cuerpos esponjosos ; su 
olor es muy pronunciado; su sabor es amargo, 
astringente ; cruje entre los dientes y tiñe fuer— 
temente la saliva de amarillo azafranado; su pol- 
vo es de un amarillo bastante puro.—El ruibarbo 
de Moscovia circula embalado en cajas de made- 
ra blanca de 78 á 80 kilógr., cubiertas de un 
grueso cuero de buey sujeto por ligaduras de la 
misma materia. 

3. RUIBARBO DE Persia , RUIBARBO DE TURQUÍA, 
Rumamso DE ALEJANDRÍA. Se recibe en pedazos 
aplastados ó cilindricos, de una textura igual à 
la del-ruibarbo de China, enteramente mondados 
con cuchillo , y de color male. 

4. Raróntico , Ruirónrico, Se distinguen dos 
variedades de esta raiz, la exótica y la indigena 
9 de Europa. — El Rapóntico exótico se presenta 
en pedazos largos de 3 à 4 pulgadas y gruesos 
de 3 à 3 pulg. , de un aspecto menos leñoso que 
el rapóntico indígeno ; morenos ó de un amarillo 
oscuro al exterior; su fractura trasversal jaspea- 
da de blanco y de rojo, y estos dos colores for- 

man radios divergentes del centro à la circunfe- 
rencia; su olor es aromático y difiere deel de los 
ruibarbos exóticos; su sabor es astringente, 
amargo y mucilaginoso; cuando se masca , tiñe 
la saliva de amarillo, no deja otro residuo que la 
parte leñosa, y no cruje entre los dientes; su 
polvo tiene un color rojizo. — El 'Rapóntico indi- 
geno está en pedazos gruesos à lo menos como el 
puño, de un aspecto leñoso, de un gris rojizo 
exteriormente; su fractura trasversal esla misma 
que la del exótico; su olor es mas desagradable 
que el del ruibarbo verdadero ; su sabor es mu- 
cilaginoso , muy astringente; no cruje entre los 
dientes y tiñe la saliva de amarillo; su polvo es 
de un matiz rojizo. 

5. REIBARBO DE EUROPA, RUIBARBO INDÍGENO. 
Es la raiz de varias especies de ruibarbo cultiva- 
das con bastante buen resultado en Europa. Se pre- 
senta bajo la forma de pedazos voluminosos mas 
largos que gruesos, de una textura mas leñosa que 
la de las precedentes suertes, de color rojizo ó de 
un blanco rojizo, j dos de velas muy conti- 
guas, de un olor desagradable , nauseabundo , ó 
de rapóntico, y de un sabor astringente; tiñe dé- 
bilmente la saliva de amarillo, y no cruje entre 
los dientes; su polvo es de un matiz mas rojizo 
que el de los ruibarbos “exóticos. — En España 
los ruibarbos indigenos se desprecian. 


Análisis químico de los rulbarbos. 


Varios quimicos han analizado los ruibarbos, 
y no obstante sus análisis dejan aun mucho que 
desear. Hornemann encontro en el ruibarbo de 
China: amargo de ruibarbo, 16,042; materia co- 
lorante amarilla, 9,582; extracto con tanino, 
14,687; apotema de tanino, 1,458; materia ex- 
traida por la potasa, 28,333; ácido oxálico, 
1,042; fibra, 413,583; humedad, 3,333. Encon- 
tró los mismos principios en-el ruibarbo indige— 
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n0 , y el amargo y la materia colorante en mas 

ran proporcion. Estos cuerpos, que parecen ser 

os principios aclivos, deben diferenciarse en es- 

las raices, porque se sabe que el ruibarbo exó— 
tico es el doble mas enérgico que el ruibarbo 
indigeno. En el rapóntico encontró además almi- 
don y raponticina. El verdadero ruibarbo contie- 
ne tambien un aceite volátil oloroso, azúcar y un 
aceite fijo. 

Amargo de ruibarbo ó CororicriTa, Ó RABAR— 
BARINA de Plaff. Se obtiene este cuerpo tratando 
el ruibarbo P el agua, evaporando à sequedad, 
volviéndolo à tratar por el agua, filtrando, eva- 
porando de nuevo, y tratando el residuo por al- 
cohol absoluto. El resultado es una materia par- 
da, de un sabor amargo, acre y desagradable, 
soluble en el agua, en el alcohol y en el éter. 
Caventou y Paretti miran esta materia. como for— 
mada de la materia colorante y de resina á la 
cual Tagliobo ha reconocido las propiedades pur- 
gantes à la dósis de doce granos. Estas dos ma- 
terias separadas son solubles en el agua, pero se 
disuelven aun mejor en ella estando unidas. 

Materia colorante, Reina Ó RABARBARINA. 
Segun Henry, se prepara mezclando 85 p. de resi- 
na de ruibarbo y 22 p. y media de ácido nítrico de 
35, diluido en 255 p. de agua, y calentando lige- 
ramente: el extracto de ruibarbo se separa en dos 
partes, y la una de ellas, de color anaranjado, 
es la materia colorante, que cristaliza y se evapo- 
ra en vapores amarillos, olorosos; su sabor es 
acre y amargo ; es poco soluble en el agua fria ; 
se disuelve bien en el alcohol y en el éter. 

La Rarosricixa, encontrada por Hornemann 
en el rapóntico, cristaliza en lentejuelas amari- 
llas , insipidas , inódoras, insolubles en el agua 
fria , en el éter y los aceites volátiles. 

"La sal que hace que los ruibarbos crujan entre 
los dientes es el oxalato de cal. Los ruibarbos de 
China y de Persia contienen el e de su pe- 
so de esta sal; el de Moscovia contiene menos, 
y el ລວມນ indigeno apenas contiene 10 por 
ciento. 


Alteracion y falsificacion del ruibarbo. 


Los ruibarbos están sujetos à alterarse en los 
almacenes, porque son muy ávidos de agua. Ade- 
más, ciertos insectos los pican fuertemente, ha— 
llàndose pedazos de ruibarbo que están, enel inte- 
rior, agujereados en todos sentidos. Débese pues 
tener cuidado de romper los pedazos para ase— 
gurarse de esos inconvenientes, y tambien por— 
que los mercaderes tapan esos agujeros con una 
pasta hecha de polvo de ruibarbo y agua gomo— 
Sa, ó à veces con ocre amarillo, y despues ha- 
cen rodar los pedazos de raiz secos en polvo de 
ruibarbo bueno , para darle un hermoso aspecto. 
Asi es como algunos droguistas poseen.el arte de 
renovar los ruibarbos viejos; pero es fácil de re- 
conocer el fraude frotando la superficie de la 
raiz sobre un paño , que separa todo el polvo y 
deja percibir las picaduras. A menudo tambien, 
manoseando los pedazos de ruibarbo, el polvo 
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se pega á los dedos, y hace descubrir la falsifi- 
cacion. 

Se falsifica tambien el ruibarbo con el rapón- 
tico, cuyo color, olor y sabor son análogos, aun- 
que mas débiles. Es facil de descubrir la falsifi— 
cacion , observando que el rapóntico está casi 
siempre en pedazos largos, delgados, cilindricos; 
que su infuso es mas palido; que su sabor es mas 
acre, mas astringente, menos amargo; en fin, 
que, mascado , es mas mucilaginoso , mas coriá- 
ceo, y no cruje entre los dientes. 

Segun el Sr. Geiger, el ácido hidriódico yo- 
durado es un buen reactivo rara hacer dislin- 
guir los diversos ruibarbos del comercio: con 
el cocimiento de el de Moscovia da un color ver- 
de; con el de China , pardusco; con el indi- 
geno inglés , un color rojo oscuro , mientras que 
con el de Francia presenta un color azul. El mis- 
mo autor piensa que por medio del yodo se pue- 
de determinar si un ruibarbo se conservará lar- 
go tiempo ó nó, lo que depende de la cantidad 
mas ó menos grande de fécula que contiene, y 
que le hace mas ó menos susceptible de ser pi- 
cado por el insecto llamado SINODENDRO PEQUE- 
Niro ( Sinodendrum pusillum , Kirby). 

Thomson asegura que la solucion de cola de 
pescado precipita mas abundantemente el infuso 
de ruibarbo de China que el de Turquia , y que 
el cocimiento de quina amarilla da lugar à un 
mo verdoso mas abundante en el rui- 

rbo de Rusia que en el de China, cuyo preci- 
pitado es de un amarillo brillante. 


Cultivo y comercio del ruibarbo. 


Sobre estos dos puntos el Sr. J.-A. de Gui- 
lemin dice lo que copiamos: « Todo lo que se 
sabe sobre el cultivo del ruibarbo en los paises 
en donde se cria naturalmente, se reduce à muy 
pocas nolicias positivas, suministradas por 108 
mercaderes “Búcaros, quienes lo traen al de- 
p establecido por los Rusos. Segun las re- 
aciones de estos mercaderes, que se contradicen 
en varios puntos, la planta se cria al pié de una 
cadena de montañas; o otros viajeros ase- 
guran que es en la cumbre de las altas montañas 
cerca de las nieves eternas, en terrenos de di- 
versas naturalezas, siendo los terrenos ligeros 
y arenosos los mejores.—Se hacen dos cosechas 
por año, la una en la primavera, la otra en el 
otoño , y no se empieza à arrancar las raices 
hasta que tienen seis años. Luego de haber sido 
sacadas de tierra , se despojan de su corteza, se 
cortan á pedazos, y éstos se enhilan para hacer- 
los secar en lugares aireados, pero resguarda- 
dos de los rayos del sol. La desecacion, que es la 
operacion mas importante, porque de ella de— 
pes en gran parte las cualidades del ruibar- 
bo, quita à la raiz cerca de los cuatro quintos 
de su peso bruto.—Despues de la desecacion de 
estas raices, se hace una segunda operacion que 
es, propiamente hablando, la preparacion del 
ruibarbo, y que consiste en limpiarlo de nuevo, 
dividirlo en pedazos pequenos que se agujerean, 
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no solamente con elobjeto de enhilarlos para ex- 
ponerlos al aire, sí que n para asegu- 
rarse de que no están allerados interiormente.» 

« En este estado el ruibarbo entra en el co- 
mercio, habiendo una compañia de Búcaros 
recibido del gobierno Chino la concesion del mo- 
nopolio de su exportacion. Esta compañia reside 
en Si-ning-Fu, à unas 20 jornadas de Kian-sin 
y de Schan-sin, ciudades situadas en la parte 
occidental del vasto territorio llamada hoy dia 
Konsu, y que hace parte de la Tartaria Ton- 
gusiana. En estas dos ciudades es en donde los 
mercaderes Bücaros se proveen de ruibarbo. 
De Si-ning-Fu, esta raiz es esparcida, de un 
lado en la China, y del otro en la Rusia, por 
Kiachta. » 

«Los Ingleses y otros comerciantes de Euro- 
pa van á comprar directamente à agentes de la 
compañia Búcara el ruibarbo de China en Can- 
ton. Estos últimos no son muy escrupulosos so- 
bre la bondad de los os que hacen ven— 
der en este punto, mientras al contrario se es— 
meran en la eleccion del ruibarbo que exportan 
para el depósito ruso de Kiachla. Hay en este 
último lugar un farmacéutico delegado por el 
gobierno pa examinar con la mas escrupulosa 
atencion todos los pedazos de ruibarbo, y al 
cual se tiene mandado que deseche y haga que— 
mar toda raiz defectuosa. A tal severidad de 
parte de los Rusos, sobre la eleccion de los pe— 
dazos, debe el ruibarbo de Moscovia su reputa— 
cion bien merecida de ser superior á las otras 
suertes de ruibarbos. La cantidad de ruibarbo 
traida anualmente al depósito de Kiachta deberia 
ser, segun las convenciones, de 1000 punds; 
pero es raro que llegue en tanta cantidad , y, à 
consecuencia del escogimiento y del desecho del 
ruibarbo que no es de buena cualidad , no mas 
entran en el comercio que de cinco à seiscientos 
punds de verdadero ruibarbo de Moscoyia. » 

. «En vano los Rusos, por todos los medios 
imaginables, han solicitado á los mercaderes 
Búcaros que les procurasen la verdadera plan- 
ta que produce el ruibarbo; estos mercaderes 
han tenido bastante buen sentido para rehusar 
sus ofertas seductoras , porque han conocido que 
aniquilarian asi un comercio lucrativo, especie 
de tributo anual que ellos perciben de la Rusia. 
Si se reflexiona, además , que las circunstancias 
climatéricas y sobre todo la naturaleza del ter— 
reno influyen excesivamente en las cualidades de 
los productos vejetales, se quedará convencido 
de que es casi tan importante conocer estos deta- 
lles como poseer la planta que se considera co— 
mo la cepa del ruibarbo de primera cualidad; 
pero aun cuando se adquiriesen todos los co— 
nocimientos necesarios al efecto, ¿podrianse 
imitar enteramente los procedimientos de la na— 
turaleza? Ese es el gran problema del cultivo 
de los ruibarbos. Nosotros no creemos que se 
pueda conseguir resolverlo completamente; sin 
embargo, conformándose lo mas posible á las 
circunstancias climatéricas, segun lo que se sa— 
be de la distribucion geográfica de las especies 
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de ruibarbos , así como de la naturaleza y de la 
exposicion del terreno que prefieren , el culti- 


vador européo puede esperar oblener un ruibar- 
bo indígeno que pueda rivalizar con el exótico 
por la semejanza de las propiedades. Ya este 
cultivo ha mejorado mucho en Francia, Ingla— 
terra, Bélgica, Alemania y hasta en Suecia. » 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion de ruibarbo en España en los años 
1851 , 1852 y 1853 fué: 


AROS. 
200 e n 
1851. 1852 1853. 
De Cerdeña. . . . . 1 29 libras 
De Francia.. . . . . 1497 589 411 
De Inglaterra. . . . . 68 383 
De las [slas Filipinas. . າ » 2,688 
Total: 2,007 686 3,182 libras. 
en polvo: 
De Francia.. . . . . 9 31 » libras 
De Toscana.. . . . . 5 » ^ 
De Holanda 2. » 66 >» 
Total 14 o >» libras. 
Usos del ruibarbo. 


El ruibarbo obra como tónico, y sobre todo 
como laxante; es un purgante suave, que no ca- 
lienta Az no da cólicos; es útil en las enfermeda- 
des biliosas, las diarreas mucosas ó biliosas; 
conviene sobre todo á las 
nerviosas, à los niños j à mujeres. Por la 
asociacion del tanino y del principio amargo, el 
ruibarbo debe ser considerado como un tónico 
precioso , que conviene sobre todo en los dolo— 
res de es o ocasionados por la inercia de 
este órgano ó por digestiones laboriosas ; se ad- 


rsonas delicadas, 


ministra igualmente como ne Como pur- 
gante se da el ruibarbo á dosis 5 ó 6 veces mas 
elevadas que como estomático. Antiguamente se 
lostaba el ruibarbo groseramente pulverizado, 
calentándolo en un vaso de plata hasta que el 


polvo hubiese irido un color moreno: pre- 
tendíase que entonces habia perdido sus propie- 
dades purgantes , y que era puramente estomá— 
tico. El ruibarbo entra en algunos compuestos 
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farmacéuticos; con él los Chinos coloran su aguar- 
diente para darle un color amarillo de oro. — El 
rapóntico es alguna vez empleado tambien como 
purgante y estomálico ; pero principalmente sir 
ve para falsificar el ruibarbo exótico. 

UNKAVFE. Nombre árabe de una raiz afri- 
cana, mencionada por Forskal, que se emplea 
en Arabia, en polvo, como estornutatoria. Ba- 
jo el mismo nombre , los médicos de aquel pais 
prescriben otra planta contra la cólica. 

RUMTHAL. Raiz de las Indias, eficaz 
contra la mordedura de las serpientes, y exce- 
lente en tópico sobre los tumores venéreos. 

RUSCO é BRUSCO, Ruscus. Género de 

antas de la familia de las esmiláceas , tribu de 
as convalariéas, y de la dioecia monadelfia , que 
encierra una docena de especies, arbustos siem- 
pre verdes, indigenos del sur de Europa, cerca 
de la mitad cultivados en los jardines para el 
adorno de los bosquecillos. 

Rusco eon aguijones, Brusco, 
Rusco, Gilbarbera / Ruscus aculeatus, 
L.). Especie indigena, que se cria en nuestros 

y se parece à un pequeño mirto, lo que 
la ha hecho llamar Mirto silvestre en algunas 
obras antiguas; cuando sale de la tierra, se co— 
men sus renuevos en muchas comarcas de Gre— 
cia, segun Dioscórides. Se emplea sobre todo su 
raíz , que está colocada entre las aperitivas me- 
nores, entra en la fórmula del jarabe de cin- 
co raices, y se prescribe algunas veces en ti- 
sana contra la hidropesía, la retencion de ori— 
na y las enfermedades de las vias urinarias. El 
fruto de este vejetal es una baya roja, cuyas se- 
millas duras entran en el electuario benedic- 
lo laxativo; en Córcega, se tuestan estas se- 
millas y se emplean à guisa de café. En Ita- 
lia las ramas de rusco sirven para cubrir las 
carnes, á fin de que los ratones no se puedan 
acercar à ellas, pues , aunque no sean espinosas, 
la punta aguda de sus hojas impide que las al- 
cancen, lo que le ha hecho llamar Pongilopi, pi- 
ca-ratones. 

Er Rusco HirocLoso , BISLINGUA OFICINAL , Hi— 
POGLOSA, HIPOGLOSO, LAUREL DE ALEJANDRÍA (Rus- 
cus (ເມາສາ L.) parece tener propieda- 
des analogas à las de Rusco con aguijones. 
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SAADE. Nombre de una gramínea de Per— | el zumo de sus espinas es estimado antioftálmi- 


sia, que, segun Olivier, constituye un excelente 
forraje. ' i 
SAAMOUNA. Grande árbol espinoso de 
las Indias, de hojas palmeadas , de 5 hojuelas, 
que lleva vainas de semillas rojas. Segun Pison, 


co y bueno para fortalecer la vista. 

ABAK. Nombre árabe de la grama gruesa 
(V. Grama). Se lee en las notas del Sr. Delile 
sobre el viaje de Caillaud à Meroé , que se da 
tambien este nombre à una casia nueva , que él 
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llama Cassia. Sabath , cuyas vainas sirven para 
teñir las pie'es en esta parte del Africa. 

SAGITARIA, SaciTTania. Género de plan- 
tas de la familia de las butomáceas alisméas , y 
de la monoecia poliandria, compuesto de una 
veintena de especies herbáceas acuáticas, espar- 
cidas en el hemisferio boreal, sobre todo en Amé- 
rica, y raras en los trópicos. Una sola es indige- 
na de Europa, y es la siguiente : 

Sagitaria de hojas asactadas /(Sa— 
giltaria sagittifolia, L.). Esta planta indígena, 
que se cria en la orilla de las aguas estancadas y 
corrientes, da dé junio á julio flores de un as- 
pecto muy agradable. El interior de los tallos y 
de los peciolos está lleno de un meollo tierno y 
sabroso que les hace buscar por los caballos y 
sobre todo por los cerdos. Una de las ventajas 
que presenta esta planta es fijar los terrenos de 
aluvión, y trasformarlos muy pronto en terrenos 
buenos para cultivo. Tiene raices que llevan tu- 
hérculos harinosos, de los que se puede extraer 
una especie de fécula, que Martius compara con 
la de arrow-root; los Calmucos del Volga, cuan— 
do van á la caza, se alimentan de estas raices 
Dir ó cocidas, que tambien se comen en el 

apon. , 

SAGU. Especie de fécula que se extrae de 
varias palmas. Es probable que la mayor par- 
te de los vejetales de esta familia contienen esta 
especie de fécula esparcida en la redecilla leño- 
sa de su tronco; algunos, sin embargo, entre los 
cuales se cita en particular la Areca Catecú (V. es- 
ta palabra), no dan este producto. El Saguero pe- 
dunculado , el Saguero de Rafia y el Saquero de 
Rumfio (V. estas palabras) son sobre todo las 
especies de que se extrae en mas gran cantidad 
el sagú. Tambien se obtiene de la Areca de hor- 
taliza-,.de la Areca humilde, de la Cariota que 
abrasa , del Fenis farinifera , de la Mauricia 
ondeada ( V. estas palabras), etc., y asimismo 
varias cicádeas , tales como la Cicas redondeada, 
la Cicas revuelta (V. estas palabras), etc., lo 
suministran en las Filipinas, en la Nueva-Gui- 
nea, etc. , en donde se crian. Se extrae de es- 
pecies todavía no descritas, n ejemplo una 
palma de Java , indicada bajo el nombre de Ge- 
rang , y lo dan diferentes palmas en las Molucas. 

Como el procedimiento seguido para extraer 
esta fécula varia segun los países, los autores no 
están de acuerdo sobre su preparacion. Sonnerat 
«ee que, en las Molucas, se cortan las palmas de 
sagú al momento que se vé que sus hojas supe- 
riores se cubren de una especie de harina ó pol- 
vo blanco, el cual indica la madurez de la fécula 
en el tronco ; se corta éste à pedazos, y se sepa- 
ra el tejido celular, que es tierno, esponjoso ; 
despues de haberlo chafado , se coloca en espe- 
cies de embudos hechos con corteza de árbol, 
puestos sobre un tamiz de crin, y se deslie con 
agua; este liquido arrastra la fécula y la de- 
posita sobre un lienzo al través del cual se le ha- 
“e pasar. Con esta fécula se hacen ladrillos, ga- 
¡letas , ete. , de diferentes formas, que se comen 
en el pais. Algunas veces los nalurales se con- 
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tentan de cortar la médula de los sagueros en 
tajadas , y hacerla tostar para comerla; otras ve- 
ces se conserva la fécula en cañas de mambú. El 
sagú se come tambien en guisados, con carnes; 
sirve para hacer potajes con agua, leche, ó cal- 
do, y se le mezclan aromas, pimienta , etc. Es 
el alimento de la mayor parte de los habitantes 

e las Molucas, reemplazando el arroz que se 
usa en la India, etc. . 

El sagú que se destina al comercio européo se 
granula ; pero el procedimiento empleado para 
obtenerlo cual lo recibimos, no es exactamente 
conocido.-Hay autores que dicen que se pasa pa- 
ra esto la pasta à través de una criba; otros que 
sirve un molino parecido al de perlar la cebada 
en Europa. , 

, El sagú, tal como se recibe, está en granos 
lisos, redondeados , de un rosa pálido, ó empa- 
nado , inódoros , muy duros, que se rompen con 
dificultad ó mas bien se aplastan entre los dien- 
tes, insípidos, que se reblandecen y se hin- 
chan en el agua hirviendo y se vuelven traspa- 
rentes sin cambiar de forma. Esta sustancia difie- 
re de la mayor parte de las féculas por su consis- 
tencia, su insolubilidad, por la dificultad de 
reducirla à polvo, su color, la facultad de gra- 
nularse , etc. 

El sagü se conserva un tiempo indefinido, 
cuando se halla al abrigo de la humedad; pero se 
echa à perder al contrario fácilmente cuando mo- 
p", lo que acontece à menudo en la travesía de 

a India à Europa, y explica porque llega mu- 
chas veces descolorado , enmohecido , etc. 

No se conoce análisis químico alguno del sa— 
gu, que fué importado por primera vez en Euro- 
pa en 1729, 

En medicina, se emplea el sagú como restau— 
rante analéptico, siendo considerado como un 
excelente pectoral y un estomálico suave; se 
prescribe á las personas que tienen el pecho de- 
icado , el estómago débil y las entrañas irrita— 
das, å los sugetos débiles y exlenuados , à los 
convalecientes , etc. Con el sagu, que exige una 
arga coccion, se preparan tisanas, pero sobre 
todo potajes, jaleas, tablillas y pastillas; tambien 
se pone en el chocolate para obtener una prepa— 
racion mas analéptica. La dósis del sagü es de 
una á cuatro onzas para una sopa. El cocimien-— 
lo de sapi puesto à fermentar , da por la desti— 
lacion alcohol , como todas las féculas , etc. 

El bagazo de que se ha extraido el sagü se 
da como alimento à los cerdos; alguna vez se 
deja calentar , y entonces nacen de él larvas que 
en las Molucas se aprecian como un bocado re— 
galado, y asimismo una especie de hongo comes- 
tible, que, por su gusto exquisito, merece tam— 
bien muchisima estima. 

El sagú se recibe de los puntos de produccion 
en toneles ó barriles de diferentes , 6 ca- 

as, ordinariamente de 75,80, y tambien 100 
ilógr. 

. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de sagú en España en los años 1854, 
1852 y 4853 fué: 
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ANOS. 
1851. 1852, 1853. 
De Francia. . . . 118 23% ^ libras. 
De Holanda. . . . 365 » > 
De Inglaterra 1,231 » » 
De Gibraltar.. . . 100 120 » 
De la isla de Cuba. 12 76 » 
De las islas Filipinas. > 25 1,369 
Total: . 1,826 455 1,369 — libras. 


SAGUERO , Sacus. Género de plantas de 
la familia de las palmas, y de la monoecia he- 
xandria , que comprende un corto número de es- 
pecies, que se crian, sea aisladamente , sea en 


selvas , en los lugares maritimos del Asia, del. 


Africa y de la América intertropicales. De ellas, 
tres merecen fijar nuestra atencion por la utilidad 
que presentan. 

SacvERO pg Rumrio (Sagus Rumphii, Willd.). 
Especie de las Molucas. Su hástil es poco eleva- 
do, lampiño , y se termina por un ramillete de 
grandes hojas pinnadas , armadas de largas es- 
pinas caducas. Su régimen está primero en- 
vuelto en una grande espata espinosa; sus di- 
mensiones son enormes, su longitud alcanza has- 
ta cuatro metros; sus úllimas divisiones ó las 
candedas son lacias. 

_SAGUERO Rara / Sagus Raphia, Lam.; Raphia 
vinifera , Palis. ). Es un árbol de mediana mag- 
nilud, que se cria en diversas parles de la India, 
y en Africa, en los reinos de Uware y de Benin. 
Su hástil se termina por grandes hojas pinnadas, 
colgantes, cargadas de espinas cortas. Su régi- 
men es muy grande, y sus numerosos ramos de— 
siguales , apretados, están provistos cada uno de 
dos ó tres espatacillas cortas, truncadas, hendi- 
das por un lado. Las flores masculinas están reu- 
nidas con las femeninas en los mismos ramos 
cuya extremidad ocupan. 

SAGUERO PEDUNCULADO (Sagus pedunculata , 
Poir.; Raphia pedunculata , Palis.). Esta espe- 
cie apenas difiere de la precedente mas que en 
sus flores masculinas pedunculadas y en algunas 
diferencias en la forma del fruto. Esta palma se 
cria expontáneamente en Madagascar , de donde 
fué trasportada à la Isla de Francia , à Borbon y 
à Cayena. 

Las diversas partes de las — ue acaba- 
mos de señalar son utilizadas de muchas mane- 
ras en las comarcas intertropicales. Sus hojas 
sirven de materiales para la construccion de ha- 
bilaciones y para hacer cercados y empalizadas. 
Con los peciolos comunes de estas hojas los Ne- 
gros fabrican sagayas, instrumento armado de 
una espina de pez y de un anzuelo de hierro, que 
les sirve para pescar. La yema terminal de los 
sagueros se come como la de las Areca , ete., lo 
mismo cruda que cocida , y cuando, para coger- 
la, se ha tronchado la copa del árbol, cuela por 
esta extremidad una gran cantidad de savia 
que se recoge con cuidado. Por la fermentacion, 
este liquido savioso se trasforma. en un licor vi- 
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mas colorado y espirituoso poniendo las almen- 
dras de los sagueros en el vino de estos mismos 
arboles diluido en agua, y dejándolo fermentar 
todo. Sin embargo el producto mas conocido y 
mas importante de los sagueros es su fécula , a 
- cual se da el nombre de Sagú (V. esta pala- 

ra). 

SALAC. Fruto de la magnitud de una pera, 
cubierto de escamas imbricadas, que encierra 
una almendra blanca, con muchos lóbulos. Este 
fruto se vende en Java en las calles , qe no es 
del gusto de los Européos, segun Thunberg , 
quien no nombra el vejetal que lo produce. 

: PANG. Nombre que lleva en las Fi- 
lipinas el fruto de una cucurbitàcea , que es dul- 
ce y comestible, y tambien se emplea al exte- 
rior en cataplasma , reducido à pulpa. 

SALDETS. Planta de Madagascar, cuya se- 
milla provoca el vómito , mientras que la raiz lo 
corta , segun Flacourt. 

SALICOHNIA, Salicornia. Género de 
plantas de la familia de las quenopódeas, tribu 
de las salicorniéas, y de la monandria mono- 
gula, ກະກຸນ de una veintena de especies 

erbáceas ú leñosas, que se crian en los sitios 
maritimos de diferentes comarcas del globo. Las 
salicornias presentan una reunion de tallos grue- 
sos y ramos nudosos desprovistos de hojas, y por 

0 mismo de un to triste, em los cuales eon 
dificultad se divisan las flores dispuestas en es- 
pigas que nacen de las numerosas articulaciones 
inmediatas à los ramos, permaneciendo abiertas 
en los meses de agosto y setiembre. De estas 
plantas, la incineracion, se obtiene mucha 
cantidad de sosa llamada Salicor. — 

Las SaLICORNIA HERBÁCEA (Salicornia herba— 
cea, L.) y SaLicorxia PRUCTICOSA (Salicornia 
fructicosa , L.) , especies indigenas, son las que 
mas abundan en las costas del Océano y del Me- 
diterráneo , siendo muy apetecidas del ganado. 
Los Ingleses hacen confitar en vinagre las su- 
midades de la Salicornia herbácea. 

SALMON, ຈາ ນດ. Gran género linneano 
de malacopterigios abdominales subdivi- 
dido al presente en varios otros (Salmones pro- 

iamente dichos ó Truchas, Eperlanos , Som— 

ras 6 Lataretos, etc.) , pero cuyas especies en 
general se asemejan bastante bajo el punto de 
vista alimenticio para no aislarlas aquí. Estos 
peces muy voraces, muy multiplicados , habitan 
el mar, suben á los rios, y figuran la mayor 
parte en el número de los alimentos de vijilia 
mas estimados. Sobre todo se distinguen bajo este 
respecto los siguientes : : 

Salmon de los Alpes (Salmo alpinus, 
L.). Especie de trucha que habita las aguas de 
Me. Alpes; su carne es roja y delas mas deli- 
cadas. 

Salmon emigrante (Salmo migrato- 
rius, L.). Pez del lago Baikal, largo de 48 pul- 
gadas , cuyos huevos amarillos , muy buenos de 
comer , sirven para hacer cabial ; de sus intes- 


noso ó espirituoso mas estimado que la mayor | tinos se extrae aceite. 


parte de los vinos de palma. Se obliene otro licor 


Salmon Eperlano, Eperlano ($al- 
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mo Eperlanus , L.). Este pez habita el mar, el 
desembocadero de los rios y la profundidad de 
los lagos cuyos suelos son arenosos. En la pri- 
mavera se dirige á bandadas hácialos rios, donde 
se multiplica de tal manera que, en varias 00-- 
marcas de Alemania , en Suecia y en Ingla— 
terra, se coge en cantidades considerables. Su 
cuerpo es fusiforme; raras veces tiene mas de 
seis Lag ະສ de longitud ; está cubierto de es- 
camas delgadas, pla , hacaradas, tras- 
parentes y muy brillantes. Su carne que tiene 
el olor de violeta , es tierna, de sabor exqui- 
sito y de fácil digestion ; se sirve en las mejores 
mesas; nutre poco y conviene á muchos estó- 
magos. Un almuerzo muy comun en Inglaterra 
consiste en eperlanos hendidos en su longitud y 
secos; los de mar no son buenos sino cuando 
frescos. Segun el Sr. Morin, el eperlano con- 
liene: albúmina, moco y osmazomo, hidroclo- 
rato de amoniaco, una materia gelatinosa, hi- 
droclorato de potasa, fosfatos , carbonato de cal, 
una materia aceitosa, fósforo y fibra animal., 


Salmon Hucho, Hucho (Salmo Hu- | la 


cho, L.). Pez del Danubio , de los grandes lagos 
de la Baviera y del Austria, etc. , que casi llega 
á alcanzar la talla del salmon. Su carne es menos 
delicada que la de trucha asalmonada , aunque 
blanca y muy buena. 
on Lavareto, Lavareto (Sal- 
mo Lavaretus , L.). Pez que habita el Océano 
atlántico, el Báltico, y el lago de Ginebra, y 
que se pesca en el otoño, en la época de la fre- 
Za, en el desembocadero de los rios. Participa 
del salmon y de la alosa; tiene un pié de lar- 
go, es aplanado como la alosa y su cabeza es 
oblonga ; tiene pequeñas escamas blancas como 
la trucha; nada á bandadas y muere casi luego 
que está fuera del agua. La variedad que vive 
en el lago Leman es de un blanco matizado de 
azul; la del lago de Zurich es paiay y pesa 
cinco libras. La carne de lavareto, blan- 
ca, blanda y de un sabor muy agradable, es 
algo dificil dè digerir ; se debe comer al salir de 
las parrillas y condimentarla , pero en donde el 
pez abunda, se sala ó su ahuma para conser— 
varla; segun Lémery , es buena contra las enfer- 
medades de pecho. 

Salmon Marena , Marena gran- 
de (Salmo Marena, L.). Pez de la talla de 
unos tres piés, que vive en la profundidad de 
las aguas , en los lagos de ya, en donde se 
y en invierno bajo el hielo, muriendo al sa- 
ir del agua. Su carne es grasa, blanca y de 
excelente sabor, pero no de facil digestion para 
ciertos estómagos. 

Salmon de otoño (Salmo autumnalis, 
L.). Especie tan abundante en verano alrededor 
de la ciudad de Udinsk , que, segun refiere 
Gmelin, de ella se hacen provisiones para todo 


el año. 

Salmon pintendie (Salmo argenteus, 
L.). Especie del Brasil , cuya carne es blanca. 

on Salmon , Salmon comun 

(Salmo Salar, L.). Esta especie es muy abun- 
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dante en todo el Océano septentrional, hasta bajo 
los hielos de los mares árcticos, siendo casi des- 
conocida en el Mediterráneo, en donde no pene- 
tra sino en circunstancias accidentales ; gusta de 
las a dulces, corrientes y frescas, abunda 
sobre todo en los desembocaderos de los rios , á 
los cuales sube para desovar, lo que acontece 
desde el mes de setiembre hasta últimos de di- 
ciembre. n 

El salmon tiene de 3, 4 à 6 piés de largo; el 
cuerpo casi cilindrico y adelgazado por la cabe- 
za y por la cola; el lomo pardusco con manchas 
negras ; el vientre y los costados rojizos ; la ca— 
beza pequeña; la mandibula inferior mas corta 
que la superior; sobre el lomo dos aletas , de las 
cpales la mas inmediata à la cabeza, que es la 
mayor, es pardusca, manchada de negro, y la 
otra negra; las del vientre y del ano enteramen- 
te amarillas, y la de la cola, que es de hechura 
de media luna, azul. i 

La carne de salmon , matizada de rosa añtes 
de ser cocida , es de color encarnado despues de 
à coccion, grasa, nutritiva, de un sabor exqui- 
sito, en la primavera sobre todo, antes de la 
freza ; pero es dificil de digerir, particularmente 
la de los individuos viejos. La cabeza y el vien- 
tre son las partes mas estimadas. Es preferido el 
salmon fresco, pero se corrompe pronto: para 
conservarlo, se seca en el Norte, se sala ó ahu- 
ma en la mayor parte de los otros países, y, lo 
que es preferible, se escabecha, y despues se 
sumerge en grasa ó aceile. J.-M. Worwaldtner 
atribuye al uso de salmon salado el desarrollo 
de una afeccion espasmódica particular, que el 
describió, 

Salmon Sombra, Sombra (Salmo 
Thymallus , L.). Pez de mar y de rio, comun en 
Italia, en el lago Leman, etc., largo de un pié, 
que pesa de 3 à 4 libras, conocido de los antiguos, 
n señalaron el olor de tomillo que exhala, 
l dole thymallus. Su carne, blanca, firme 
y agradable, grasa en otoño, pasa por muy 
sana , conveniente aun à los enfermos; sus intes- 
tinos que , en Laponia, son empleados para cua— 
jar la leche de rengiferos destinada à hacer que- 
sos , suministran una grasa que antiguamente se 
consideraba útil contra la quemadura, las man— 
chas de la viruela y los zumbidos de orejas. 

Salmon Sombra Caballero (Salmo 
Umbla, L.). Especie muy comun en la Suiza y 
en el Tirol, bastante abundante en Inglaterra, 
en donde se la llama Charr. Pez hermoso , gran- 
de y que se asemeja á la trucha asalmonada; sin 
embargo su carne es dura y seca. Con preferen- 
cia se estima la cabeza. 

Salmon Trucha, Trucha comun 
(Salmo Fario, L.). Pequeña especie que abun— 
da en casi todos los pese en las aguas claras y 
vivas de los arroyuelos; pez muy hermoso, que 
liene de 12 à 45 pulgadas, y no pesa una libra, 
estimado por su carne blanca, tierna, sabrosa y 
de fácil digestion. La trücha se come fresca, y 
tambien escabechada ó salada. Segun los anti— 
guos, las mandibulas y los dientes de trucha 
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porfirizados serian absorventes y diuréticos, y su 
grasa calmante y resolutiva en los casos de al- 
morranas , úlceras del pecho, etc. 
on Trucha asalmonada, 
Trueha asalmonada (Salmo Trutta, L.). 
Pez de los lagos de las altas montañas y de los 
rios que salen de ellas, y que tambien algunas 
veces se encuentra en el mar. Tiene el lomo cu- 
bierto de escamas pequeñas pintadas de rojo: la 
cola es larga; su Carne es dura y de color casi 
nacarado, y en algunas partes enteramente rojo 
como el salmon, à quien se parece; aunque no 
en el tamaño, que este es muy vario segun las 
partes donde se pesca , y de consiguiente su pe- 
so varia tambien de 4,6, 8 á 40 libras. La carne 
de este pescado, delicada y sabrosa, se come 
fresca ó conservada como la de salmon. 
SALMONETE, MuLius. Género de po 
del órden de los acantopterigios, de la familia de 
los percoides , que se reconocen por la gran se- 
paracion de las aletas dorsales, cuerpo cubierto 
del lodo con escamas anchas que se caen fácil- 
menle, preopérculo sin dentelladuras, boca poco 
abierta con dos largas barbillas que cuelgan de 
la mandibula inferior. Son peces maritimos que 
56 han apreciado siempre por su carne blanca, 
ürme y de sabor fuerte. En nuestros mares tene- 
mos las dos especies siguientes : 
Salmonete barbado, Salmonete 
verdadero / Mullus barbatus , L.). Esta es- 
ie habita principalmente el Mediterráneo, y 
recuenta con preferencia las costas; se alimenta 
de crustáceos, conchas y restos de animales cai- 
dos al mar. El salmonete es de diez à doce pul- 
gadas de largo; tiene el cuerpo recto por el vien- 
ire y ligeramente arqueado por el lomo; la ca- 
mediana; el hocico redondeado y debajo de 
mandibula inferior dos barbillas cilindricas y 
carnosas; el color de su cuerpo es encarnado, 
y las aletas tienen además algunas manchas ó 
visos amarillos. La carne de salmonele es blan- 
Ca, firme, de sabor exquisito, y de tan fácil di- 
gestion que se permite comerla aun á los con- 
valecientes, 

. El salmonete es uno de los. pescados que han 
sido mas célebres en las obras de los antiguos, 
tanlo por la excelencia de su gusto como por la 
belleza de sus colores. Los Romanos habian he— 
cho de este pez un po men de lujo, y, para pro- 
curarselo, no retrocedian delante los gaslos mas 
locos. Asinio Celero, segun Plinio, compró uno 
por ocho mil sextercios en tiempo de Caligula; 
Suetonio habla de tres salmonetes que fueron 
pagados en treinta mil sextercios , lo que obligó 
à Tiberio á establecer leyes suntuarias y hacer 
tasar los viveres traidos al mercado. Varron di- 
ce que Hortensio lenia en sus estanques una in- 
mensa cantidad de salmoneles , y los hacia ir en 
pequeñas alarjeas hasta las mesas donde se 
comian , para verles morir en vasos de vidrio y 
observar todos los cambios que sus brillantes co- 
lores experimentan durante su agonía. Muchos 
ricos Romanos imitaron este ejemplo. Por lo de- 
más , no era solamente por el placer de los ojos 
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que se queria ver el salmonele vivo, era tambien 
ara comerlo mas fresco. Y esta precaucion ha- 
ia llegado á ser en cierto modo necesaria desde 
que Apicio habia enseñado à hacer morir el sal- 
monele en el garo de los convidados, y preparar- 
le una salsa con su propio hígado. 

Salmonete Barbo marino, Barbo 
marino, Escacho (Mullus surmuletus, 
L.). Vive, no solamente en el Mediterráneo, sí 
que tambien en el Océano donde es bastante 
comun; se alimenta ordinariamente de crustáceos 
y moluscos, lo que, segun Galeno , da á su car— 
ne un olor desagradable; á menudo tambien se 
arroja sobre los cadáveres de animales. Desde el 
principio “de la primavera, los barbos marinos 
se dirigen á bandadas hácia las profundidades del 
mar, en donde hacen su primer desove, cerca de 
los desembocaderos de los rios. Se con 
redes, nasas y sobre todo con el anzuelo. — 

Esta especie, cuya longitud es de 10, 12 à 45 
poesie, se distingue de la precedente por su 

ocico mas oblicuo , cuyo color encarnado es in- 
terrumpido por lineas longitudinales amarillas; 
el color general del lomo y costados es de un 
hermoso rojo de minio ó de bermellon claro, con 
tres lineas amarillas doradas; el cuello, el pecho, 
el vientre y la parte de debajo de la cola son 
blancos , ligeramente teñidos de rosado; los ra- 
dios de las aletas son mas ó menos encarnados. 
arbo marino era muy estimado tambien de 
los antiguos, y costaba tan caro que, segun Mar- 
cial, Caliodoro vendió un esclavo para comprar 
uno. Su carne es firme, blanca, hojosa y de buen 
gusto , pero de bastante dificil digestion ; su 68-- 
eza y su higado son sobre todo muy estimados. 

SALSA DO PRAYA. Nombre que se 
da en el Brasil áun albohol enredadero , em- 
pleado alli, en baño, en las afecciones frias , y 
cuyo cocimiento tambien se bebe; las hojas sir- 
ven para poner sobre los cauterios. 

SALSOLA, SaisoLa. Género de plantas 
de la familia de las quenopódeas , tribu de las 
salsoléas, y de la ເນ + diginia , compuesto 
aun, despues de las numerosas supresiones que 
ha sufrido por los botánicos modernos, de 35 
especies, plantas herbáceas , ó subfrutescentes, 
que se crian en el litoral de los mares en todos 
los climas templados. Sus hojas alternas ú opues- 
las son carnosas y casi cilindricas ; à sus flores, 
que son axilares , sésiles , hermafroditas , sucede 
una M con una semilla, en forma de ca- 
racol. 

Varias especies de este género, la SALSOLA 
Sosa / Salsola Soda , L.) , la Sarsora Kaui ( Sal- 
sola mh la SaLsoLa Traco (Salsola Tragus, 
L.) y la SaLsoLa sativa (Salsola sativa, L.), 
consideradas por diversos botánicos como varie- 
dades de una misma especie, han tenido una 
grande importancia , que casi han perdido des- 
pues de los procedimientos para la fabricacion 
en grande de las sosas artificiales.—V. Carbo- 
nato de Sosa. —— . i 

Se dan las semillas de las salsolas á comer á 
los caballos, en las localidades en donde se 
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cultivan en grande estos vejelales. 

SALVADORA, SaLvanora. Género de 

lantas de la familia de Aon y de 
a tetrandria monoginia , icado por Tourne- 
fort á los dos ilustres botánicos Barceloneses 
Jaime y Juan Salvador , y considerado mu- 
chos autores como debiendo constituir el tipo de 
una nueva familia, la de las salvadoráceas. 

Salvadora de Persia (Salvadora per- 
sica, L., Lamk. , Roxb. ; Riving paniculata , L.; 
Cissus arborea, Forsk. ; Embelia grossularta et 
Burtmanni, Retz; Pella ribesioides , Goertn. ). 
Es un arbolillo que se cria en las Indias orien- 
tales, en las orillas del golfó Pérsico , en la Ara- 
bia, el Alto-Egipto y en el Senegal. Los Egip- 
cios le llaman Mesuak, y los Arabes Arak, mien- 
tras que los Negros del Senegal le designan con 
el nombre de Suag. Es de un sabor picante: la cor- 
teza de la raíz, recientemente machacada , obra 
como vejigatoria; el leño sirve para hacer cepillos 
para los dientes; las hojas, molidas y aplicadas 
en tópiéo , pasan por resolutivas , y propias para 
curar las picaduras de los escorpiones ; el coci- 
miento de la raiz es aconsejado en las calen- 
turas malignas, como tónico, y estimulante en 
la amenorrea; etc.; por último, el cocimiento 
de este vejetal goza de gran reputacion como 
contraveneno. Las bayas maduras de la salvado- 
ra de Persia son comestibles. 

SALVIA, Savia, Gran género de plantas 
de la familia de las labiadas, y de la diandria 
monoginia , compuesto de unas 300 especies, de 
las cuales algunas son muy frecuentes en los 
campos , y otras buscadas como objeto de ador- 
no para los jardines, Todas son plantas de tallos 
leñosos, hojas opuestas, y flores de color bas- 
tante intenso dispuestas en espigas verliciladas 
acompañadas de brácteas, à las cuales suceden 
cuatro, tres, dos semillas (y á veces una sola des- 
nuda por aborto de las restantes), situadas en el 
fondo del cáliz persistente. Las salvias despi- 
den un olor aromático mas ó menos agradable 
cuando se estregan entre los dedos. Habitan so- 
bre todo los paises m end ies el Mediterrá- 
neo, las regiones intertropicales de ambos he— 
misferios, el cabo de Buena—Esperanza y hasta 
el norte de Europa. Su nombre deriva del latin 
salvare , salvar, à causa de las muchas virtudes 
que los antiguos atribuian á la especie mas co- 
mun y al mismo tiempo mas conocida. 

Salvia de Bengala (Salvia bengalensis, 
Rottl. ). Esta especie sirve, en la India , para los 
mismos usos que nuestra salvia oficinal, de la 
cual difiere sobre todo por un olor muy fuerte de 
alcanfor. 

Salvia Esclarea, Amaro, Alma- 
ro, Esclarea, Maro vulgar (Salvia 
Sclarea, L.). Planta bisánua, indigena , que se 
cria á lo largo de los caminos y en los lugares 
secos y áridos de la Europa meridional. Su tallo, 
que es grueso, recto y ramoso, se eleva à ocho 
0 nueve decimetros de altura; sus hojas son 
grandes, acorazonadas , pecioladas, muy rugo- 
sas, vellosas; sus flores violáceas ó azuladas, 
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están acompañadas de hojas florales cóncavas, 
coloradas; los dientes del cáliz son puntiagudos. 

La esclarea difunde un olor muy agradable 
que parece tener mucha semejanza con el de 
bálsamo de Tolü; además en Austria sirve como 
aroma ; en el arte de reposlero, y se ha obser 
vado que dá el olor de ananas à las jaleas de 
frutos a las que se añade. Parece que podria ser- 
vir para hacer licores de mesa muy agradables; 
Ettmuller asegura que infundida en el vino blan- 
co , le da un olor de moscatel, y le vuelve em- 
briagador; en Inglaterra se pone en las tortas 
para comunicarlas cualidades afrodisíacas , se— 


Esta planta es antiespasmódica, cordial, bal- 
sámica y resolutiva. Matiolo dice Ts en lta- 
lia sirve contra las enfermedades de los ojos , de 
donde le viene el nombre de sclarea; se pone 
una semilla en los ojos caliginosos, y no se quita 
hasta que la nebulosidad haya desaparecido. 

Salvia de flores blancas (Salvia leu- 
cantha , Cav. ) . Esta especie es empleada en las 
Antillas como la Salvia oficinal entre nosotros. 

Salvia de hojas enteras (Salvia in— 
tregrifolia, Ruiz y Pavon). Los Peruvianos em- 
plean el infuso de esta planta en la pleuresia. 

Salvia Hormino, Gallocresta , 
Hormino (Salvia Horminum , L.). Especie 
anual, indigena, que se cria en las partes del 
Africa, del ຈ de la Europa vecinas del Me— 
diterràneo , à lo largo de los campos , en los lu- 
gares un poco cubiertos. Es una planta alta de 
cinco á seis decimetros, ligeramente vellosa , de 
xam oblongas, obtusas, recortadas; notable 
sobre todo por sus hojas florales superiores esté- 
riles, de color azul violáceo ó rojo, segun las 
variedades, mas grandes que las otras, y for— 
mando así en el remate de la inflorescencia una 
mazorca terminal. El hormino, que se cultiva 
como especie de ornato, es reputado afrodisia- 
co, y bueno para los males de ojos; pero ha desa- 
parecido casi enteramente hoy dia de los ca— 
tálogos de plantas medicinales. 

Salvia oficinal, Salvia, Salvia de 
ect , Té indigeno (Salvia officina- 

is , L.). Planta indigena, muy comun sobre to— 
do en la parte oriental de Es y que se cria 
en los lugares secos de la Europa meridional. 
Su tallo leñoso está cubierto de pelos que le ha— 
cen lanudo; sus hojas son enteras, pecioladas, 
oblongas , rugosas, las inferiores blancas lanu— 
das por debajo, las florales sésiles, ovaladas, 
acuminadas, membranosas en su base; sus flo- 
res, purpurinas , azules ó blancas, mas ó menos 
grandes, segun las variedades, forman falsos 
verticilos noires distintos; su olor es fuer- 
te y penetrante, y su sabor amargo, cálido, aro- 
mático y un poco astringente. 

Esta salvia se halla muy esparcida en los jardi- 
nes, sea como planta de adorno, sea como planta 
medicinal. De ella se poseen muchas variedades, 
de las cuales una, mas pequeña en todas sus 
partes, lleva el nombre de Pequeña Salvia; otras 
se distinguen por sus hojas amazorcadas de ama- 
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rillo ó de amarillo y de rojo, estam , riza- 
das, eic. — La SALVIA DE Los ESPANOLES, SAL= 
VIA DE ARAGON, SALVIA FINA, SALVIA DE LA ÁLCAR- 
RIA, SALVIA DE HOJAS ANGOSTAS, SALVIA DEL MON- 
caro, elc. ( Salvia His rum, La Gasca), que 
se cria en todo el interior de nuestra Peninsula i 
es "ing goza de mayor reputacion como medi- 


cinal. 
La salvia, desde siglos remotos, ha sido una 
delas plantas mas cél , ¿Cur moriatur homo 
cui Salvia crecit in horto? dijo la escuela de 
Salerno, i que no hay mejor medica- 
mento contra la muerte. Los padres de la medi- 
cina griega la celebraron á porfia; los Latinos 
la llamaban Herba sacra, y por último, los an- 
liguos médicos la preconizaron creyendo que 
lenia propiedades heróicas. 

La salvia es grandemente excitante y esti- 
mulante; por su accion sobre el sistema nervio- 
so se coloca entre los antiespasmódicos calientes 
mas poderosos, y tambien ha sido recomendada 
como febrifuga. Sin embargo, hoy dia es menos 
habitualmente empleada que en la antigua me- 
dicina. deinde rod oe sus sumi- 
dades floridas, en infuso teiforme, y tambien 
sirve para fomentos sobre los tumores frios, 
eic. Entra en varios compuestos farmacéuticos. 

. La Salvia es algunas veces empleada en Gre- 
cia y otros paises como condimento , en los gui- 
sados, etc.; con ella se aromatizan el vinagre, 
otros liquidos; se fuman sus hojas como el ta— 

), sobre las de salvia pequeña, que se 
considera como mas dulce. Hay países en donde 
esta planta sirve á guisa de té, sobre todo en 
el Oriente, lo que la ha hecho llamar Té de la 
Grecia. Se asegura que los Holandeses exportan 
mucha salvia a la China, cuyos habitantes la 
prefieren á su té, en términos dan, nem 

planta 


se dice, dos cajas de éste por una de la 
européa. 

El Aceite volátil de salvia ( V. esta palabra) se 
prescribe desde dos à diez gotas en pociones 
apropiadas ; se añade á linimentos jabonosos pa- 
ra fricciones en el reumatismo, la parálisis, etc. 

ita alcanfor en cantidad muy abundante. 

via pomifera (Salvia P erras fs L.). 
Especie leñosa , que se cria en el Oriente, y so— 
bre todo en Grecia , cultivada en algunos jardi- 
nes. Un insecto que perfora las hojas hace de— 
sarrollar excrecencias que han sido llamadas 
Manzanas de Salvia. Belon dice: «en el monte 
aida de Creta se crian salvias que producen 
»manzanas buenas para comer, las cuales son 
» vendidas por los aldeanos en las ciudades cerca- 
»nas. Estas manzanas, que se encuenlran pren- 
» didas à las hojas al principio del mes de ma- 
> yo, son de la magnitud de una -agalla, cubier- 
» tas de pelos por encima, y tienen un gusto dul- 
»ce y agradable.» Olivier asegura que se hacen 
con ellas, azúcar ô miel, confituras muy agrada- 
bles. Estas excrecencias se desarrollan en cua- 
tro ó cinco especies de salvias leñosas del 


te. 
Salvia ria ( Salvia praten- 


i$, L.]. Especie Yr ^ 

sis, L.). indigena muy comun en los 
pu secos y á lo largo de los caminos en toda 

Europa media y meridional, muy variable 
por su talla y su grado de pubescencia , pero 
siempre fácil de distinguir de las especies veci- 
nas por sus hojas muy rugosas, oblongas , aco- 
razonadas, recortadas, un poco sajadas , y las 
superiores abrazadoras; por sus grandes flo- 
res casi siempre azules, un poco violáceas, cu- 
yos falsos verticilos son casi desnudos y cuya 
reunion forma una especie de racimo simple ó 
casi simple. Esta planta es muy aromática, y po- 
see à corta diferencia las propiedades estimulan- 
tes de la salvia oficinal, á la cual puede muy bien 
reemp sin inconveniente notable. 

SAMBARANA. Nombre de un leño olo- 
roso de Malabar, semejante al sándalo blanco, 
que los naturales emplean contra la calentura, 
segun Clusius. . 

SAMBOUC. Nombre de un palo oloroso 
que se lleva á las costas de Guinéa , para los re- 
yes de este pais, de quienes es muy eslimado 
por su olor agradable. 

SAMBRESNOBAR. Resina rojiza, 
amarga, poco olorosa , muy parecida á la mirra, 
que las caravanas de Etiópia llevan á Egipto. Es 
empleada para cohibir la sangre despues de la 
operacion de la circuncision. 

SAMOLO , SanoLus. Género de plantas de 
la familia de las primuláceas, tribu de las samo- 
léas , y de la pentandria monoginia, establecido 
por Tournefort para la especie siguiente: 

Samolo de Valerando, Anagálida 
de agua /Samolus Valerandi, L.). Es una 
yerba indigena, muy comun, que se cria en los 
prados húmedos y en la orilla de las aguas; flo- 
rece desde junio á agosto, presentando flores 
blancas dispuestas en corimbo ó racimos. Plinio 
dice que los Druidas cogian esta pasa en junio 
con la mano izquierda sin mirarla. Se ponia en 
los abrevaderos porque se creia que el agua en 
donde erecia curaba el ganado que la bebia. Es 
imposible afirmar nada sobre este vejetal miste- 
apo. que se coge, segun se dice, todavia con 
céremonia en algunas comarcas de Francia, el 
dia de San Roque. Segun Lémery , es aperitivo, 


antiescorbütico y vulnerario. Y 
SAMPANG. Arbol de las Filipinas que da 
un fruto bastante , no comestible; se extrae 


de su corteza un hilo muy bueno, y resuda del 
tronco un zumo resinoso de que los Maleses ha— 
cen un barniz magnífico. 

SAMUTRBA PULLUM. Fruto del volú— 
men de un limon, que se vende en los mercados 
de la India, en donde es importado de las islas 
del Este , cortado en cuatro partes, de un gusto 
amargo, y cuyo polvo se. recomienda tomar por 
la nariz, en caso de ozena à otras enfermedades 
de esta region. i; 

SANDALO, SaxTALUM. Género de plantas 
de la familia de las santaláceas, á la cual da su 
nombre, primero colocado sin razon por Linneo 
en la octandria monoginia, y mas e clasifica- 
do en la tetrandria monoginia, su verdadero lu- 
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gar. Las especies que lo forman són arboles y 
arbustos, que se crian naturalmente en el Asia 
I Australia. tropical d en diversas islas 

ceánia. Dos especies de este género lienen in- 
terés porque suministran dos de las tres suertes 
de lenos designados bajo el nombre de Leño de 
Sándalo. La tercera suerte, conocida con el nom- 
bre de Sándalo rojo , procede de una leguminosa 
pa "ແ , 9 Terocarpo santalino (V. esta 
palabra ). 

4. HÉNDALO BLANCO ( Santalum album, L. ; Si- 
rium myrtifolium, L.). Especie que se cria prin- 
cipalmente en las montañas de Malabar, en don- 
de forma un árbol de proporeiones muy grandes. 
Dos opiniones diferentes han sido emitidas con 
respecto al leño de este árbol. Los unos han sos- 
tenido, con Roxburgh , que su albura constituye 
el leño de Sándalo blanco , mientras que su par- 
te central, ó el leño de corazon, forma el Sá 

cetrino. Los otros han, al contrario, asegu- 
rado que estas dos suertes de leño proceden de 
dos especies diferentes , y las observaciones del 
Sr. Gaudichaud parecen demostrar la exactitud 
de esta segunda opinion. . 

El SáspALO BLANCO del comercio se presenta 
en fragmentos revestidos de una corteza dura y 
compacta, cuya epidermis es gris negruzca , ba- 
jo la que hay una madera blanca , dura, sada, 
susceptible de buen pulimento; albura blanque- 
cina unas veces, y otras no la tiene; olor casi 
nulo ; sabor amargoso. 

2. SÁNDALO DF Frevciner ( Santalum Freycine- 
tium, Gaudich.). Especie que se cria -endas 
islas Sandwich, Fidgi, en las Marquesas, én 
Malabar , etc. Su leño constituye, segun el Sr. 
Gaudichaud , el sándalo cetrino. 

El Sáwpato cerrino del comercio es un leño 
recto ó torcido , con albura ó sin ella, mas lige- 
ro que el agua si procede del tronco , mas pesa— 
do que ella cuando es tomado de las raices, y se 

resenta en trozos de volúmen variable, amari- 
los, leonados ó rojizos, mas oscuros en el centro 
que en la circunferencia, con lustre, mediana- 
mente duros, susceplibles de buen puliment 
de abrirse en rajas; olor fuerte y persistente al- 
go róseo, y sabor ligeramente amargo. 

Los dos sándalos, y icularmente el último, 
contienen cierta cantidad de aceite eléreo mas 
pesado que el agua, fácilmente congelable y de 
olor suaye. 

El uno y el otro de estos leños son aromáticos 
y buscados en la India, sobre todo en la China, 
sea por este motivo, sea por sus propiedades 
medicinales. —El sándalo bianco es el menos 
precioso y el menos estimado de los dos; su olor 
es suave, y su sabor un poco amargo. En las co- 


marcas que acabamos de nombrar es empleado |: 


como perfume y tambien como estimulante, su- 
dorífico, refrescante, etc.; sirve, despues de 
haberlo raspado, para hacer una pasta con que 
se cubre la piel, cuando se está sudando; se 
asegura asimismo que se hacen alaudes para 
los Chinos ricos con los troncos mas grue- 
sos de este sándalo, en los que los cuerpos se 
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conservan mucho liempo. Este leño llega algunas 
veces à Europa; sin embargo es muy raramen- 


de la | le empleado.—El sándalo cetrino es mas aromá- 


tico que-el blanco, y además su tejido compac- 
lo permite darle un hermoso pulimento que lo 
hace propio para la confeccion de vasos, cofreci- 
los y diversas obras de taracea. Es extremada— 
menle buscado por los Chinos. Se emplea tambien 
como perfume, y se quema en los templos, en las 
casas, etc., y por ultimo, es igualmente usado 
como sustancia medicinal. 

SANDONMICO , Sannoricum. Género de 
lantas de la familia de las meliáceas , tribu de 
as triquiléas, y de la decandria monoginia , es- 

lablecido por Rumfie para la V າສ. siguiente : 

Sandórico de la India (Sandoricum 
indicum , Rumph.). Especie tipo que se cria en 
las Filipinas , las Molucas y algunas otras islas 
de la India oriental. Es un árbol grande de ho- 
jas alternas compuestas de tres. grandes hojuelas 
ovaladas y puntiagudas; á su tiempo se carga 
de racimos de flores, que luego se convierten en 
bayas de la magnitud y figura de una naranja, 
las cuales son comidas por los Indios, crudas ó 
cocidas, en estado de jaleas, jarabes y conservas 
alemperantes ó astringentes. 

SANGA. «Es el Arbor vernicis de Rumfio, 
Este árbol es, segun este autor , el de que los 
Chinos sacan su barniz; Poiret piensa que perte- 
nece al género Jflernandia, de la familia de las 
hernandi .— Fluye de su corteza una resina 
primero liquida y amarilla, que despues se endu- 
rece en una — de pez negruzca, lusirosa, 
friable; es cáuslica é inflama las partes sobre las 
cuales se aplica, en el estado reciente. En la . 
China es empl para barnizar 105 muebles y 
los vasos de madera. — Las emanaciones de este 
árbol parecen deleléreas y causan , segun se di- 
ce, ampollas é hinchazón à Jas personas que per- 
manecen debajo, siendo menester habituarse po- 
co á poco á su almósfera para poder recoger el 
barniz; se asegura que los Chinos tienen un an— 
tidoto contra estos vapores, de suerte que solo 
ellos pueden recogerlo. Sin embargo, Rumfio di- 
ce que los frutos de este vejetal son buenos para 
comer, cuando se hace escurrir el zumo resinoso 
que contienen.» ( Mérat y De Lens. , 

SANGAULI. El zumo del fruto de este ár- - 
bol del Senegal, mezclado con la harina de maiz, 
se da como alimento à los Negros de Fouta-Dia— 
llon, en tiempo de carestía, segun Mollien, quien 
asegura que esta mezcla tiene el olor y el sabor 
del maná. 

SANGHIRA. Especie del género /ndigo— 
fera., de Madagascar , empleada en las enferme- 
dades pestilenciales de este país, segun Flacourt. 
SANGITE. cie de piedra que se en— 
cuentra en el árbol que produce el barniz de la 
China. —V. Sanga. . . 

SANGRE., Liquido animal producido por la 
elaboracion del quilo , que adquiere sus cualida— 
des vivificanles en el acto de la respiracion , y 
penetra en todos los órganos por medio de la cir- 
culacion , distribuyendo los principios mutriliyos 
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à todos los tejidos orgánicos; es el conductor del 
calor animal , el origen principal de las secrecio- 


nes y de las exhalaciones. La sangre es blanca | A 


en los moluscos y en los anima'es de los órdenes 
inferiores, llamados animales de sangre blanca; 
es e: los otros, los mamiferos, las aves, los 
réptiles y los . En los estrechos limites de 
esta obra no caben mas qu ligeras noticias acer- 
ca de la sangre roja de los mamíferos, y sobre 
todo la del hombre, que es la que ha sido mas 
estudiada por los químicos. 

La sangre humana es siempre líquida en 
la economía animal, pero es roja en las ar- 
terias y de un rojo moreno en las venas; su 
olor es soso y su sabor un poco salado; su tem— 
peratura es la del cuerpo, de 37° para la sangre 
venosa, y de 38 à 39? para la sangre arterial; es 
un poco mas pesada que el agua.—En el micros- 
copio , aparece bajo la forma de un liquido lige- 
ramente amarillo , en medio del cual hay en sus- 
pension particulas rojas y globesas. Lo notable 
es que los diámetros, y sobre todo las formas de 
estos glóbulos, son constantemenle los mismos 
en las mismas especies animales, mientras que 
varian considerablemente de una especie á otra, 
y mas aun de una clase à otra. Asi, en los ma- 
miferos, estos glóbulos tienen una forma esferoi- 
dal, y un diámetro de 85 à 38 diez milésimos de 
milimetro; en las aves y los animales de sangre 
fria (réptiles y peces) son elipticos y un poco 


mas gruesos. La sangre-de las aves encierra mas 
glóbulos que la de los mamíferos , y la de éstos 
mas que la de los animales de: sangre fria; la 


sangre de los carnivoros mas rica en gló- 
. bulos la de los ar re 

e que la sangre se halla fuera de las ve— 
nas, tiende à allerarse, despide un ligero olor, 
se enfria y se coagula en uma sola masa roja, 
blanda Lom que se divide luego en dos 
partes: la una sólida , opaca y de un moreno ro- 
jizo, llamada cuajaron , y la otra liquida, tras— 


parente y amarillenta, denommada serosidad. La | 


causa de esta coagulacion de la sangre es del 
todo desconocida. — La serosidad no es otra cosa 
sino agua que tiene en disolucion mucha albúmi- 
na, algunas materias າາາ extractivas, y di- 
versas sales, tales como fosíatos, carbonatos y 
eloruros. —Si, despues de haberlo encerrado en 
un lienzo, se malaxa ligeramente el cuajaron 
bajo un chorrito de agua, ésta arrastra su mayor 
parte , colorándose de un rojo vivo, y deja en la 
muñeca una muy I eña proporcion de materia 
blanca, formada de entos e emm ue son 
fibrina ( V. esta palabra); la materja colorante 
de la sangre , que està en disolucion en el agua, 

uede ser aislada fácilmente y obtenida bajo la 

orma de un polvo moreno, y cuando pura, los 
químicos la llaman hematosina (V. esta palabra), 
siendo caracterizada sobre todo por la gran pro- 
porcion de hierro que contiene, y que existe en 
ella en el estado metálico y constituye uno de sus 
elementos. Segun Lecanu , la hematosina contie- 
ne una proporcion de hierro que representa cer- 
ca de los 7/,59 de su peso. 
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Segun últimos análisis, 1000 partes de sangre 
venosa del hombre eia nado de: 2d 


A ະ “+ “ຈ ເຢ່ a 
DUE. a 8040 

Materias crasas, extracti- — ' ec 809,1547 
vas y sales. . . . . - 10,9800 | 

— ເ ເ, Yer elóulos,. 490 
ematosina. . . . .. ulos,. 130,8453. 

Albimina. , . . . . . i2 53 | 


771000,000 — ^ 1000,0000 
. La composicion. de-la sangre normal varia en 
individuos diferentes por el sexo, la edad, el 
temperamento y el modo de alimentacion; de 
lal suerte que la suma de las materias conteni- 
das en disolucion queda la misma , mientras que 
la ປ po de los glóbulos es mas considera- 
ble proporcion.de agua es mas débil en “el 
hombre que en la mujer,—en los individuos san- 
guineos que en los individuos linfáticos del mis- 
mo sexo , — en los adultos que en los niños y los 
viejos, — en los individuos bien alimentados que 
en los indiyiduos pocó ó mal alimentados. 

enfermedades producen tambien modifi— 
caciones mas ó menos profundas en la composi- 
cion y las propiedades de la sangre; pero has- 
ta el presente no se tienen noticias ciertas sobre 
esas mismas modificaciones. Solamente se sabe 
que la sangre arterial difiere notablemente de 
la maero venosa: porque es de un rojo muy 
colorado, de un olor mas pronunciado que la 
sangre venosa; porque ordinariamente su tem— 
peratura es mas elevada de un grado; porque pa- 
rece ofrecer mas tendencia à la ulacion , in— 
dicio de una mayor proporcion de glóbulos; por- 
que produce un cuajaron mas voluminoso, mas 
firme, y por tanto una menor cantidad de sero— 
sidad; porque parece contener proporcionalmen— 
te menos T mas materias fijas , lo que im— 
plica la i e una mayor densidad; porque 
contiene mas oxigeno y menos carbono , como se 
manifiesta en la siguiente tabla : 


Sangre arterial, Sangre venosa. 





ນເ cv A 460. . v sos 16,2 
Hidrógeno BB 291 6,4 
Oxigeno. . . . + MA . . - . : : 91,7 

99,4. 100,0 


La sangre se deslie en el agua en todas pro— 
porciones, bastando algunas gotas de este liqui—. 
do para colorar de rojo una gran masa de agua. 
El espíritu de vino , apoderandose del agua de 
la sangre, precipita la fibrina, la albúmina , la 
materia colorante y varias sales, Los álcalis se 

nen á su coagulacion, porque tienen la pro- 
piedad de disolver la fibrina que tiende à preci— 
pilarse. La mayor parte de los ácidos, al contra- 
rio, por poco fuertes que sean, la coagulan al 
momento , uniéndose á la albúmina y á la male— 
ria colorante. Todas las disoluciones metálicas 
producen en ella un precipitado considerable, 
que procede principalmente de la combinacion de 
la albúmina con el óxido y una parle del ácido 
de la disolucion. Algunos gases modifican su co- 
lor ú operan su —€— el oxigeno y el aire 
avivan el matiz de la sangre venosa; el azoe , el 
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hidrógenó, el gas ácido carbónico y el protóxi- 
do de hase lo MNA: el gas ácido hidrocló- 
ge , el gas sulfuroso y el cloro lo ennegrecen y 


La sangre tiene numerosos usos en las artes y 
la economia doméstica. Es una materia alimenti- 
cia muy importante , sobre todo la de cerdo. Se 
prepara , en Suecia, para las gentes poco afor— 
tunadas , un pan muy nutritivo con la sangre de 
los animales de carniceria y la pasta comun de 
harina de trigo. En Italia , los pobres hacen co- 
munmente uso de sangre, que se vende en los 
mercados. Aqui debemos decir que la morcilla 
que 36 prepara con la sangre de cerdo , y en ge- 
neral todos los alimentos en los cuales entra san- 
gre de animales , adquieren propiedades vene- 
nosas por su alleracion y su demasiada larga 
conservacion, habiendo el uso de estos man- 
jares echados á perder producido varios en- 
venenamientos. Los antiguos conocian esta pro- 
piedad deletérea de la sangre alterada, y la 
aprovechaban para la ejecucion de los crimina- 
les ; la historia refiere que Tanyoxarces, Midas, 
Temístocles y Anibal fueron envenenados por es- 
te medio. Es por lo tanto muy importante aten- 
der al escogimiento de los alimentos , sobre todo 
de aquellos que son de un uso diario, en razon 
de su bajo precio , à saber, las carnes ahuma— 
das, las cortezas de tocino, el queso de Italia, 
el jamon , y todas las otras preparaciones de los 
tocineros, que son las mas susceptibles de vol 
verse venenosas , cuando empiezan á corromper- 
se 6 han llegado á un cierto grado de vejez. 

Desecada , la sangre constituye un abono muy 
poderoso y muy empleado, superior á todos, y 
qe á ningun otro , å no ser la carne reduci- 

á polvo. La sangre de buey sirve para la 
elarificacion de los vinos, jarabes y otras solu— 
ciones turbias, y es un agente muy precioso 
para refinar el azúcar, en razon de la gran 
proporcion de albúmina que contiene. Algunas 
veces se emplea la sangre en el tinte del algo- 
don de rojo de las Indias , na por su materia co- 
lorante, sino en razon de su albúmina. La sero- 
sidad, mezclada con cal muy dividida, forma 
un estuco excelente para las paredes. Por ülti- 
mo, se consumen grandes cantidades de sangre 

la fabricacion del azul de Prusia. 

encierra la sangre seca en barriles , cajas 
á sacós , y se colocan en un lugar al abrigo de la 
humedad ; en este estado, là sangre desecada se 
conserva indefinidamente , y puede ser traspor- 
DR NR T jo todas las lati- 


tudes. 

La acre destinada à la clariüicacion es de 
buena cualidad cuando puede disolverse entera- 
mente en el agua fria, y esta solucion, de una 
parte de sangre seca is diez parles de agua, 
calentada hasta la ebullicion , produce una espu- 
ma abundante, y deja el liquido claro: Unos 30 
gramos de sangre bastan ordinariamente para 
clarificar un tonel de vino. 

SANGRE DE DRAGO. Sustancia re- 
sinosa , un poco balsámica , de color rojizo, que 
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se obtiene de varios vejetales, y que parece un 
principio inmediato. Dan este zumo resinoso el 
Cálamo Sangre de Drago , el Croton con hoja de 
Hibisco, la Dalbergia a, la Dracena 
Drago y el Terocarpo Drago (V. estas palabras). 
El “ກ້າ QUE LLEVA BÁLSAMO ( Houmiri 

າ af , Aubl. ) , árbol de la Guiana , de una fa— 
milia indeterminada, da un zumo resinoso rojo, 
que huele un poco à bálsamo del Perú, y que tie- 
ne analogia con la resina que nos ocupa. La Per- 
GULARIA SANGUINOLENTA ( ergularia sanguino— 
lenta , Lindley), vejetal de la costa de Sierra 
Leona, de la familia de las apocineas, resuda un 
zumo rojo análogo á la sangre de drago. . 

Hay además, sin duda, varios otros vejelales 
ue producen zumos resinosos rojos que se po— 
rian colocar entre la sangre de 0; pero no 

se noticias suficientes para senalarles 
aqui de una manera precisa. El conocimiento que 
se tiene de los precedentes no ilustra aun lo bas- 
tante para señalar de una manera los que 
suministran tal ó cual suerte de sangre de drago, 
y con razon el Sr. De Candolle confiesa que el 
origen de esta resina es todavia muy dudoso pa- 
ra T pueda conocerse bien el vejetal que la 
produce. 

Se obtiene esta resina sacudiendo los frutos en 
un saco de tela áspera, al través del cual pa- 
sa la resina pulverizada; luego se licua á un ca- 
lor suave, se redondea con la mano, y despues 
se cubre con hojas secas de una palma llamada 
Licuala espinosa (V. esta palabra); o la 
mayor parte se obtiene haciendo hervir dos fru- 
tos en el agua, recogiendo la resina que so- 
brenada y la que suministra el estrujamiento. 

La sangre de drago aparece de diversa forma 
segun las vari es: es dura, seca, friable, 
opaca, de fractura como granosa, poco brillante, 
de color oscuro , que se vuelye de un າ her— 
rod ay la disgregacion de sus moléculas; so 
ablanda en el agua caliente; es soluble casi to— 
talmente en alcohol, se disuelve en el éter , los 
aceites volátiles, la potasa y la sosa; forma ta- 
nino artificial por la accion de los ácidos nitrico 
y sulfúrico. 

La sangre de drago, segun el Sr. Herberger, 
contiene: materia crasa, 2; oxalato de cal, 4,60; 
fosfato de cal, 3,70; ácido benzóico, 3; draconi- 
na ó resina purificada, 70, 70. 

En el comercio se hallan muchas suertes de 
sangre de drago , y entre ellas las siguientes: 

4. SANGRE DE DRAGO EN BOLAS. suerte se 
nos presenta en pedazos sólidos, aovados, del 

eso de una aceituna, ciruela ú avellana, de 

5 à 46 lineas de longitud y de 6 à 3 de diáme— 
tro, rodeados de hojas de caña, estriados á lo 
largo , de color rojo pardusco ó de teja , que lo 
toma de bermellon por el frote ó la pulveriza— 


cion, duros , inódoros , con fractura lustro- 
m y — en forma de collar. Se tiene por 
me . 


2. SANGRE DE DRAGO EN CILINDROS. Esta se pre~ 
senta en cilindros de 42 à 13 pulgadas de longi— 
tud con el grueso de un dedo, rodeados de hojas 


S 

fijadas alrededor con - tira muy delgada de 

lo de rotang ; es de color ren dusco oscu- 
ro, opaca , frágil, friable, insipida é inódora , y 
su polvo de color de bermellon. 

3. SANGRE DE DRAGO DE LA .DRACENA Draco. Se 
pes en pedazos lisos, duros y secos, de co- 

or pardo rojizo, opacos, friables, quebradizos, 
con fractura indeterminada ó granosa, un Me 
lustrosa, y envueltos en hojas de palma. sta 
suerte y las anteriores se cree corren del tronco 
de los árboles, ya naturalmente, ya por medio 
de incisiones hechas en ellos. 

4. SANGRE DE DRAGO DEL TEROCARPO. DRAGO, 
SANGRE DE DRAGO ORIENTAL. Se presenta en pe- 
quenas masas irregulares cubierlas de un polvo 
rojo, de fractura parda, vidriosa, y es opaca 
en los fragmentos mas delgados, que algunas 
veces contienen cuerpos extraños, y jamás se 
hallan cubiertos de hojas de palma ni de caia. 
Es de peor calidad que las suertes anteriores, in- 
sipida, inódora , insoluble en agua y soluble en 
alcohol , y esta tintura alcohólica no forma preci- 
"S con el T lágri ki 

sangre de 0 en lágrimas , superior 
todas las conocidas , procedente del mismo Tero- 
carpo Drago, no se encuentra ya en el comercio, 
pero cuando la habia se presentaba en pequeños 
pedazos irregulares , claros, redondeados, tras- 
parentes , friables y de color muy rojo. 

.9. SANGRE DE DRAGO EN MASA. Esta suerte nos 
viene en panes de un peso considerable, de color 
. rojo vivo, que contienen mucha cantidad de des- 
pojos vejetales, y si bien puede emplearse como 
materia colorante , debe desecharse del uso far- 
macéutico lo mismo que la siguiente. 

6. SANGRE DE DRAGO EN GALLETAS. Viene en pa- 
nes orbiculares y planos de tres à cuatro pulga- 
das de diámetro, de color rojo bastante vivo, pe- 
ro pálido y con un principio de semitrasparencia. 

7. SANGRE DE DRAGO FALSA. Mezcla fraudulen- 
la de resina comun con ladrillo pulverizado, ocre 

rojo ó un de sangre de drago, que se deja 
en masas 6 se divide en bolas, las cuales se cu- 
bren con una hoja de caña atada con hilo de cá- 
ñamo. Contundida , toma un color débilmente ro- 
jo y desarrolla el olor de la pez-resina, y di- 
suelta en alcohol deja precipitar un residuo, ca- 
ractéres que manifiestan su falsificacion. 

Las diferentes suertes comerciales de esta dro- 

a se hallan establecidas sobre modificaciones 

e forma , por lo que es imposible fijar su identi- 
dad, mayormente si se atiende á que á las cali- 
dades inferiores se las da el aspecto de las supe- 
riores , y que siendo la y en otro tiempo la 

ue se hallaba envuelta en hojas de caña, en el 

es la peor de todas. . 

En las artes, la sangre de drago sirve para 
formar, disuelta en el alcohol, un barniz rojo 
brillante , empleado sobre las cajas de la China, 
eic. — En medicina, la sangre de drago es ad— 
ministrada como estiplica , astringente ; se acon- 
seja para cohibir hemorrágias , los flujos 
mucosos, las diarreas serosas; la dósis es de me- 
dia dracma por dia en polvo ó en pildoras; entra 
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en varios polvos ó pu astringentes, y en 
algunos compuestos farmacéuticos. 

acm la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de sangre de drago en España en 
los años 41851 , 1852 y 1853 jj 


o —Á — — À9À—— 
4851. 18523. 1853. 


Sangre de drago comun : 
De Cerdeña. d "Pe » » arrobas 
De Francia.. . . . + 7 36 63 
De Inglaterra.. . . . 6 » » 
De Holanda. . . . . E 4 ນ 

. Total : 14 3 63 arrobas 
San, de dra na: 
De Francia. 3 - fr : 23 417 » libras 
De Holanda. . . . . » 2 » 

Total: 23 119 » libras. 


SANGUIJUELA , Hinuno. Género dé 
anélidos abranquios acuáticos, fundado por Ray 
y Linneo , pero dividido , hoy dia que el número 

e sus especiés se ha elevado à lo menos á trein- 
la y seis , en ocho m que forman una 
queña familia los hirudineos, creada por La- 
marck , y que comprende el género SANGULJUELA 
( Sanguisuga ) al cual pertenecen las sanguijue— 
as, al eere tan usadas en medicina, que 
forman el objeto de este artículo, y que habitan 
las aguas dulces y se distinguen en la forma de 
aceituna que toman por poco que se las irrite. 

El género sanquijuela de Lamarck está carac- 
terizado así: cuerpo prolongado un poco depri- 
mido, obtuso hácia atrás, angostado gradual- 
mente hácia adelante, compuesto de 98 segmentos 
cortos, iguales, muy distintos , salientes en los 
costados, que presentan, entre el 27? y el 28? y 
entre el 32% y el 33^, los orificios de los órganos 
de la generacion; ventosa oral poco cóncava, bi- 
labiada, de labio ຫເ muy extenso, casi 
lanceolada, formada de los cinco primeros seg- 
mentos; boca EE relativamente á la ventosa 
oral; mandíbulas duras, muy comprimidas, guar- 
necidas de dos hileras de un considerable núme- 
ro de pequeños dientes muy puntiagudos y muy 
acercados, tanto mas grandes Y mas agudos en 
cuanto mas cerca están del borde exterior ; ojos 
en número de diez, poco salientes, dispuestos en 
una linea curva, seis junto al primer segmento, 
dos en el tercero, Y os en el sexto, siendo los 
cuatro posteriores los mas pequeños; ventosa 
anal oblicuamente terminal, mediana y ligera- 
mente surcada en su concavidad; ano muy difícil 
de distinguir. * 


BALLO / Hi 


H 
m no puede ser empleada en medicina, porque no 
upa la san 


1 eños dientes de los Hemópides son botos, y 
ras. Los pequeños pide. p bolos, y 


ijuelas 
Huzard -— Pelletier , enca os 
policia de Paris de verificar si la sanguijuela negra, sus- 
podia jugar 


par el prefecto de 
tituida à las sanguijuelas medicinales , 
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El Sr. Moquin-Tandon describe once especies 
de sanguijuelas , de las cuales cinco son mal co- 
nocidas; todas podrian ser empleadas en caso de 
necesidad , pero las mas frecuentemente usadas 
son las dos siguientes : 
I. SANGUDUELA MEDICINAL, SANGUIJUELA GRIS 
( tape medicinalis , Savigny ; Hirudo me- 
dicinalis, Ray , Linneo, etc.). Vive en las aguas 
dulces de Europa, particularmente en las comar- 
cas templadas y septentrionales; en España es 
muy abundante , en los es es y lagunas, en 
Estremadura y otras partes. Esta especie tiene 
mucha semejanza con la sanguijuela oficinal. Su 
longitud es de 4 á 5 pulgadas; su dorso es de un 
color verde mas ó menos oscuro, raras veces en- 
suciado por una tinta morena, pintado con seis 
rayas longitudinales ferruginosas mucho mas cla- 
ras que el fondo; las rayas medianas están des— 
provistas de manchas negras, ó no presentan si- 
no de muy pequeñas y aun raras veces; en las 
rayas intermedias hay de cinco en cinco anillos 
manchas negras irregularmente acre ó 
cuadradas, siendo en algunas variedades estas 
manchas de tal modo prolongadas que tienden á 
confundirse; los segmentos del cuerpo estàn pro- 
vistos de pequeñas mamilas ps que se ma- 
nifiestan ó desaparecen à voluntad del animal; el 
vientre es verde, amarillento, manchado de ne 
gro, orlado de dos rayas longitudinales negras, 
tan anchas y aproximadas en cierlos individuos, 
que se diria que el vientre tiene un fondo negro 
manchado de amarillo. 
II. SANGUDUELA OFICINAL, SANGUDUELA VERDE 
( Sanguisuga officinalis , Savigny ; Hirudo offici- 
nalis , Derheims ; Hirudo provincialis , meg 
abita las aguas dulces de las lagunas, en la 
Europa templada y meridional, y es tan comun 
abundante como la anterior. Es la mas grande 
e las especies conocidas; comunmente , cuando 
es adulta, tiene de 4 á 5 pulgadas de longitud, 
sobre una anchura de 5 á 6 lineas; su cuerpo es 
prolongado , deprimido , moreno, verdoso, ordi- 
nariamente bastante claro, que tiraá veces á pa- 
jizo ó à amarillo sucio , con seis rayas longitudi- 
nales de color de orin, mas ó menos oscuro; las 
rayas del medio tienen un color bastante claro, 
con un usy oris número de manchitas negruz- 
cas, las intermedias comunmente tienen un poco 
mas de negro, y las marginales son apenas roji- 
783, de tal manera las manchas negras son oscu- 
ras y acercadas; los segmentos del cuerpo son 
muy lisos, y los bordes son salientes y de color 
verde rojizo, mas claro que el del dorso; el vien- 
tre es aceitunado, no manchado irregularmente 
de negro en su superficie, teniendo solamente 
dos rayas longitudinales laterales formadas de 
manchas negras aproximadas; los ojos son muy 
salientes, sobre todo en los individuos mas pe- 
queños; las mandibulas son muy blancas, y los 
á acci 
Aperi pectore 
que fué confirmado por las observaciones del Sr. Mon- 
quin-Tandon. Las sanguijuelas que se agarran à los ca- 


ballos y otros animales domésticos son verdaderas san- 
zuijuclas medicinales. 
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pequeños dientes ii acerados , mas grandes y 
mas agudos en el lado exterior, y en número de 
unos 60 pares. Sobre el dorso de esta especie 
se observan ños puntos diáfanos ordenados 
trasversalmente , y que corresponden á los órga- 
nos de la reproduccion. —Esta sanguijuela ofre- 
ce tres variedades: en la primera, las rayas dor- 
sales son interrumpidas de espacio en espacio; 
en la segunda, están reducidas á puntos negruz- 
cos ó menos numerosos ; y en la tercera, se rcu- 
nen por manchitas trasversales. i 

Ciertos autores miran estas dos especies como 
simples variedades la una de la otra, y ordina— 
riamente se encuentran confundidas en las ofici- 
nas. El Sr. de Blainville admite como especie 
bien distinta la Sanguijuela medicinal en la cual 
establece cinco variedades bajo los nombres de 
e gae medicinal gris, sanguijuela medi- 
cina] verde, sanguijuela medicinal manchada, 
san nens medicinal negra , y sanguijuela me— 
dicinal color de carne. Segun este célebre zoolo- 
gista, la Sanguijuela oficinal de Savigny es la 
misma que la Sanguijuela provincial de Carena, 
que él refiere, así como la Sanguijuela medici- 
nal de Carena , å la variedad verde de la san- 
guijuela medicinal. * 


* Conlas dos especies descritas se hallan á veces 
mezcladas, en el comercio, algunas otras especies ó va- 
no, que vamos á ind >” D 

a SANGUDUELA NEGRA nguninga nigra), Do rayas 
apenas visibles, descrita por el Sr. Huzard hijo, y consi- 
derada como una simple variedad de las precedentes.— 
Otra variedad, ó tal vez una especie , descrita tambien 
por Huzard , la cual es muy grande , adornada de una 
série de puntos negros regularmente dispuestos de cin- 
co en cinco anillos , y que , aunque en Francia se halla 
mezclada con las sanguijuelas de las boticas, pareco 
proceder de Nueva-York.—Una. variedad de color de 
carne , considerada como dudosa, y que por lo demás 
es mas rara. 

Ò. SANGUIJUELA INTERRUMPIDA ( "PY, interrup— 
ta, Mog.—Tand.). Tiene una longitud de 3 á 4 pulgadas; 
su cuerpo es verdoso , señalado en la parte superior 
con manchas aisladas; sus segmentos son tuberculo— 
sos; el vientre es amarillento, algunas veces anchamen- 
te manchado de negro , y tiene. en los costados dos ra— 
IM negras en zigzag. Especio observada en el mediodía 

e ມ ala M 

€. SANGUIJUELA OSCURA 0q.— 
Tand.) Especie que vive en las aguas del jodia de 
Francia; es larga de 1 á 3 pulgadas, y se distingue 
por: cue moreno oscuro en el dorso; segmentos 
guarnecidos en su contorno de mamilas granosas; vien— 
re TUUM , Con átomos negros, numerosos y poco sa— 

ientes. 

d. SANGUHUELA ROJA (Hirudo flava, de Prossat ). Es- 
pecie que no tiene mas que 28 anillos, rara en España, 
y cuya mordedura, segun se dice, produce siempre 
una inflamacion erisipelatosa. . E 

€. SANGUIJUELA DE VERBANO Y q Verbana , 
Moq.—Tand.; Hirudo Verbana, Carena }. Especie abun— 
dante sobre todo en el lago Mayor, en Italia, y que no tie- 
ne sino una longitud de 30 lineas sobre una anchura de 
3 lineas y media, distinguiéndose por: cuerpo de un 
verde oscuro; dorso con dos rayas morenas, trasver- 
sales y paralelas , que forman en la extension dos lineas 
longitudinales é interrumpidas ; vientre verde amari—- 
llento, sin manchas ó tan solo con tres pequeños pun— 
tos negros. 

Además de la Sanguijuela medicinal, que habita las 
aguas dulces de Europa y del Africa septentrional , hay 
otras especies extranjeras dos de las cuales merecen 
ser indicadas eu este lugar. ] 

. SANGUIJUELA GRANULOSA /Sanguisuga granulosa , 
Savigni). Especie de la India, empleada por los médi- 
cos de Pondichery , y caracterizada por una ringlera de 
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El cuerpo de las — es blando, sus- 
ceptiblé de contraerse en bola y de tomar diver- 
sas formas ; está cubierto de una epidermis lisa, 
delgada, trasparente, de la que el animal se des- 
prende cada cuatro ó cinco dias, saliendo de esa 
especie de funda casi de la misma manera que lo 
practican las serpientes. Debajo de la epidermis 
está el pigmentum que , examinado en el micros- 
copio, parece formado de un tejido esponjoso, 
que contiene la materia colorante , atravesado 
por las extremidades nerviosas que le dan una 
sensibilidad muy viva. La dermis es la parte mas 
gruesa de la cubierta cutánea, y se compone de 
un gran número de fibras que tienen una apa- 
riencia vedijosa , que reciben varias pequeñas 
ramificaciones nerviosas, asi como numerosas di- 
visiones de los pequeños vasos sanguineos. Esta 
dermis se adelgaza y se vuelye poco aparente á 
inlérvalos iguales, pero mas aproximados à las 
partes anterior y posterior; estos intérvalos es— 
y circulares separan los numerosos seg- 
mentos 0 anillos del animal , y son las articula- 
ciones por las ejecula sus movimientos. 
En la dermis se encuentra una gran cantidad de 
mamilas granosas, algunas veces salientes, y que 
excrelan un humor viscoso que lubrifica la su- 
perficie exterior de la piel. —El canal alimenti- 
cio se extiende, sin ninguna circunvolucion , 
desde la ventosa anterior a la ventosa anal, 
y se compone de la boca, del esófago, de los 
— de los ciegos, del colon recto y del 
ano. —El aparato circulatorio se compone de va- 
sos lalerales y de un vaso dorsal, llenos de una 
Sangre que, segun Derheims, puede separarse 
en des partes como la de los mamiferos, pero 
cuyo cuajaron no contiene sino una cantidad ape- 
nas apreciable de fibrina; la materia colorante, 
la serosidad y la albúmina se n en ella en 
proporcion mas considerable que en la sangre de 
0s mamiferos.— La respiracion no se verifica 
por la boca, sino que tiene lugar por medio de 
vejigas ó sacos membranosos cuyo número varia 
de 154 20, situados en los costados del animal 
H cuya comunicacion con los vasos pulmonares 
alerales es muy dificil de reconocer. Las san— 
guijuelas pueden vivir muchos dias sin respirar; 
permanecen vivas à lo menos una semana, en 
una vasija llena de agua y herméticamente ce- 
rrada. Parece que la gran cantidad de órganos 
ulmonares de que están provistos estos anima- 
es, les da esa facultad de resistir tan largo tiem- 
po à la asfixia , siendo la masa de aire que ellos 
deben encerrar en estos órganos bastante consi— 


tubérculos , en número de 38 4 40, bastante arrimados 
á cada segmento; es de un verde moreno con tres rayas 
mas oscuras en el dorso. 

Hl. SivcuuveLa Tuve ([Sanguisuga troclina, Moq. 
Tand. ). Especie de Argel, empleada desde 35 años en 
concurrencia con la sanguijuela medicinal. Es ver— 
dosa por encima con seis ringleras de pequeñas man- 
chas negras mas ó menos separadas , circuídas de na- 
ranjado ó naranjadas circuidas de negro; el dotso está 
además circuido por una raya amarilla naranjada, an- 
cha, fuertemente recortada; el vientre es amarillo 
verdoso ó gris amarillento con una orladura en zigzag y 
à veces tambien manchado de negro. 
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derable.— E) sistema nervioso se compone de un 
cordon medular inmediatamente aplicado contra 
el tubo digestivo, y que se extiende desde la 
boca hasta el origen de la ventosa anal, y en el 
cual se observan de espacio en espacio ganglios 
en número de 22 á 23, que están col cada 
uno entre dos órganos de la respiracion. La piel 
de las sanguijuelas goza de una gran sensibili— 
dad, poro os otros sentidos son muy obtusos; los 
del olfato, del oido, del pu , y aun el de la 
vista, aunque estos animales tengan diez ojos, 
parecen completamente nulos. — Los moyimien— 
los del animal se operan por medio de los mús— 
culos de los cuales hay dos capas, la una supe— 
rior y la otra inferior, todas dos formadas de 
atados planos y uniformemente distribuidos. Cuan- 
do el animal quiere hacer un movimiento de pro- 
gresion, fija primere su ventosa anal, formando 
una especie de copa cuyos bordes, asi como todos 
los puntos del disco, aplica perfectamente sobre 
el cuerpo al cual quiere asirse, y lo mismo prac- 
lica con su ventosa oral que ase á un punto mas 
0 menos lejano ; entonces desase su ventosa anal 
para aproximarla à la ventosa oral, fijarla de 
nuevo, y asi consecutivamente. La aplicacion de 
estas ventosas contra los cuerpos, aun contra los 

ue son mas bruñidos, es tan intima que es muy 

ificil hacerlos abandonar à las sanguijuelas ti— 
ràndolas por el cuerpo, es decir cuando se obra 
perpendicularmente al plano sobre el cual se 
apoyan, siendo en este caso necesario hacerlas 
re y darlas lateralmente un golpecito de 
pulgar. La nadadura de las sanguijuelas , ó los 
movimientos que ejecutan en el agua, es mecá- 
nicamente semejante á su progresion sobre cuer- 
pos sólidos; son curvas alternativas y muy mul— 
liplicadas en razon de la multiplicacion de los 
puntos de apoyo. Comunmente las sanguijuelas 
aman estar o າຊ en el fondo del agua sobre 
los cuerpos duros. Háse observado que sus mo— 
vimienlos seguian las variaciones almosféricas 
y que ellas se agitan y suben á la superficie de 
agua cuando amenaza tempestad , y que aprove- 
Chan de esta circunstancia los pescadores para 
cogerlas; sin embargo se ha exagerado mucho la 
constancia de tal fenómeno, y no puede conce— 
derse gran confianza à esta especie de barómetro. 


Reproduccion de las sanguijuelas. 


Las sanguijuelas son hermafroditas, pero cada 
individuo no puede fecundarse á si mismo, y la 
fecundación no tiene lugar sino por la union de 
dos individuos. Las aberluras de los órganos se- 
xuales es(àn colocadas en la parle inferior del 
animal, en una misma línea, y alejadas la una 
de la otra de cinco segmentos, algunas veces de 
tres ó de uno solamente; el órgano femenino esta 
situado debajo del າມ masculino. Las sangui- 
juelas deposilan sus huevos , sea en la superficie 
de la tierra, sea en "a ques cónicos, situados à 
la orilla de las aguas, 0 practicados en el fondo 
arlificial de nuestros viveros. Estos huevos son 
capullos ovalados cuyo peso varia de 24 à 45 
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granos, segun su estado de vacuidad ó de pleni- 
tud; su mayor diámetro es de 6 á 42 líneas, y 
su mas pequeño diámetro de 5 à 8 líneas. La cu- 
bierta exterior de estos huevos es una borra de 
fibras ó filamentos córneos, trasparentes, que, 
segun el exámen químico que de ellos hizo el Sr. 
Boullay , nm ser comparados á la epidermis 
de la piel y que ofrecen los caractéres de las 
materias córneas. La cubierta secundaria ó cá 
sula no liene orificio, y solamente se ven en los 
extremos de su mayor diámetro dos pequeños 
puntos salientes angulares ó mamilas que se des- 
truyen fácilmente, à saber dos opérculos que de- 
jan en su lugar pequeñas aberturas de media li— 
nea de diámetro. La sustancia de que se compo- 
ne esta cápsula es, segun Boullay , materia al— 
buminosa, y en el interior se observa un moco 
en el cual están contenidos los óvulos ; estos son 
en nümero«de 6 à 18, en las sanguijuelas medi— 
cinal y oficinal. Un pas número de capullos son 
estériles, tienen una densidad mayor que los capu- 
llos fecundados , y encierran una materia rojiza 
que se parece á jalea trémula. Asi que los pe- 
queños fetos han alcanzado su desarrollo , hacen 
esfuerzo contra las extremidades de cada capu- 
llo, determinan la caida de los opérculos, y se 
escapan por los agujeros que resultan; algunas 
veces se internan en las mallas de la red exte- 
rior esponjosa, y າສ en por salir en diversos 
posteo de su superficie. ueñas sanguijue- 
as son primero rojizas y filiformes; los vasos 
sanguíneos son visibles en el exterior, y el re- 
cien nacido no tarda en revestirse de la librea 
de sus padres. : 

La reproduccion de las sanguijuelas por ca- 
eq es conocida desde tiempo inmemorial, so- 
re todo en Francia en donde los lugareños de 
la Bretaña tienen la costumbre de repoblar de 
sanguijuelas los estanques agotados por numero- 
sas pescas, trasportando à los mismos los capu- 
llos metidos en el lodo de los estanques en donde 
existe una gran cantidad de estos animales. Sin 
embargo, la aplicacion científica para facilitar la 
reproduccion de las sanguijuelas, solo data de 
1821, época en que el Sr. Lenoble, médico en 
el hospital de Versailles, la dió à conocer. Hoy 
dia se reunen sanguijuelas en viveros ó depósi- 
tos de diferentes capacidades, por ejemplo de 
siete piés de largo sobre tres de ancho, y otro 
tanto de ວ. , provistos de arcilla, y 
cercados de césped ; puestas las sanguijuelas en 
el mes de noviembre en los depósitos, à princi- 
pios del verano se observa ya que han ahuecado 
en el fango pequeños agujeros de forma cónica 
que encierran un pequeño capullo, que contiene 
un hueyo perfectamente desarrollado; al cabo de 
veinte y cinco dias sale de este huevo una nueva 
sanguijuela, larga de tres centimetros, gruesa 
como una cuerda de violin, de color de carne y 
casi trasparente. Así, con cuidados fáciles, se 
Met multiplicar esta especie tan útil al pre- 
sente. 
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Pesca de las sanguijuelas. 


La pesca de las sanguijuelas se hace > con 
la mano , ya por medio de redes de tela de crin 
de mallas anchas, tendidas en arcos, ya echan- 
do en las aguas materias animales à las cuales 
las sanguijuelas van á asirse. Algunos pescado— 
res se meten en el agua y se exponen á las pica- 
duras de las sanguijuelas, de las cuales procuran 
desasirse con gran prontitud , antes de ser mor- 
didos, fenómeno raro por lo demás en el agua. 

La manera de cogor las sanguijuelas influye 
sobre su buena cualidad. Las que se cogen con 
la mano, lo que no es siempre practicable, ó por 
medio de redes, son generalmente muy buenas, 
H tambien lo son las T se fijan á las piernas de 
os pescadores; pero las que se cogen dándolas 
por cebo higados de animales, están rellenas de 
sangre , son poco vivas, no pueden ser emplea— 
das sino despues de largo tiempo, y están evt 
tas, cuando se comprimen ó aprielan, à expeler 
una materia sanguinea, de donde procede la acu- 
sacion dirigida contra los farmacéuticos de hacer 
servir varias veces las mismas sanguijuelas. El 
Sr. Henry asegura que los mercaderes alimentan 
las sanguijuelas con sangre de buey para vol- 
verlas mas gruesas, lo que debe tener los mis- 
mos inconvenientes, 


Conservacion de las sanguijuelas. 


Las prd ສາຈ tienen una gran tenacidad 
para la vida. Todo el mundo sabe que una san- 
guijuela medicinal, si se corta por el medio en 
el momento de la succion , la parte anterior con- 
tinúa en sacar la sangre, à lo menos durante al- 
gunos minutos. Si se corta una sanguijuela en 
varios pedazos, la vitalidad de cada uno de éstos 
se prolonga durante un tiempo mas ó menos con- 
siderable. El Sr. Rayer conservó vivas, por es— 
ms de cuatro meses, sanguijuelas á las cua— 
es habia quitado las dos ventosas. Estos hechos 
tan extraordinarios se explican bastante bien por 
la hipótesis del Sr. Moquin-Tandon, quien consi- 
dera, en la sangnijuela, cada espacio ocupado 
por cinco segmentos como un animal simple (200- 
nia), en el cual la individualidad está fuerte— 
mente caraclerizada, porque posee los elementos 
de la existencia, es decir un pequeño sistema 
nervioso , un sistema digeslivo, un aparalo para 
la respiracion , para la circulacion , etc. 

Sin embargo, á pesar de su tenacidad para la 
vida, las sanguijuelas perecen en masas y como 
por enfermedades epidémicas, cuandono se atien- 
de debidamente à su conservacion. La separacion 
de las especies no es muy importante; porque 
las verdaderas sanguijuelas no se pican entre sí, 
como falsamente se ha pretendido. La putrefac- 
cion , que es el azote que mas temen , es deter— 
minada por la acumulacion de estos animales en 
vasos estrechos, y por la elevacion de tempera— 
lura. Sus diversas excreciones corrompen muy 
pronto el agua hasta el punto que exhala el olor 
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mas infeclo; entonces conviene cambiar esta 
agua lo mas à menudo posible, separar todas las 
sanguijuelas muertas ó enfermas , evilar los ex- 
tremos de temperatura, el sol y la helada, los 
olores fuertes, y procurar no herirlas en los cui- 
dados que se las dan. 

En las boticas donde no se hace un gran 
consumo de sanguijuelas, se tienen ordinaria- 
mente en vagos de vidrio, de barro ó de grés, 
medio llenos de agua, cubiertos con una tela, y 
colocados en la cueva ó en lugares cuya tempe- 
ratura sea uniforme. Tambien se conservan en ve- 
rano en botes ó jarros, cubiertos de una tela me- 
dianamente túpida, que contiene arcilla ó arena 
de rio, y cuya agua es frecuentemente cambiada; 
en invierno, en arena humedecida que se lava 
lodos los dias conagua muy poco tibia. 

Para conservar un gran nümero de sanguijue- 
las, cuando es demasiado costoso y dificil cam- 
biarlas el agua con frecuencia, el Sr. Dehreims 
propuso el siguiente aparato. En el fondo de un 
pilon de mármol, ó de una piedra dura cualquie- 
ra, se coloca una capa de 6 à 7 pulgadas de 
musgo, de turba y de carbon de leña en peque— 
ños fragmentos, sobre la cual se ponen de tre— 
cho en trecho guijarros pequeños cuyo peso sir— 
ve para comprimir suavemente el musgo. En uno 
de los extremos del pilon y en medio de la altu— 
ra de las paredes se sujeta una tabla delgada 
de piedra que tenga pequeños agujeros, y cu- 
bierta de una capa de musgo comprimida por 

ijarros. Se echa agua en el pilon hasta que 
lareo á la capa de musgo de la tabla, y se po— 
ne el pilon al abrigo de la luz por medio de 
una tela de crin. Be esta manera, las sangui- 
juelas tienen un libre campo para nadar en el 
agua, y pasearse por el musgo exterior, ó me- 
terse en la capa, á fin de desembarazarse de las 
mucosidades que son los principales materiales 
de la putrefaccion. 

_El Sr. Hampe indicó un medio de conserva— 
cion , que no es mas que un perfeccionamiento 
del aparato de Dehreims, y que consiste en te— 
ner las sanguijuelas en pequeñas barricas car- 

i en su interior y abiertas en uno de sus 
cabos; el fondo està guarnecido de una capa de 
arena , sobre la cual hay musgo y pedazos de 
carbon; se cambia el agua por medio de una lla- 
ve de fuente colocada un poco encima de la ca— 
pa de arena. En este aparato perfeccionado, no 
se comprende como se puede desembarazar el 
interior de las barricas de la gran cantidad de 
moco que se forma diariamente, porque el agu- 
jero de la llave no es suficiente para permitir su 
entera evacuacion , à menos que no se laven con 
mucha agua y varias veces, pero enlonces hay 
la contingencia de trastornar la capa de arena, 
el musgo y el carbon que están encima. —— 

En Inglaterra , para conservar las sanguijue— 
las , se abren en la tierra hoyos bastante anchos, 
cuyo interior se reviste de cagafierro. Algunas 
pee en Francia, abren tambien hoyos en 

tierra , pero cubren su interior de una gruesa 
capa de arcilla que mantienen hümeda , y procu- 
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ran evitar los accidentes de la temperatura; este 
medio de conservacion es uno de los mejores, 

ues las sanguijuelas abren agujeros ó galerias en 
a arcilla, y viven varios años. Paris posee un 
vasto establecimiento que contiene depósitos 
constantemente llenos de sanguijuelas, alimen- 
tadas por una agua limpia cuya renovacion se 
verifica todos los dias; además liene grandes ho- 
yos de invierno para preservar las sanguijuelas 
de las heladas, y almacenes inmensos especial- 
mente destinados á los cuidados que requieren. 
Entre los diferentes depósitos de sanguijuelas, 
de conocida importancia , que existen en España 
distinguense los viveros de conservacion y cria 
de estos utilisimos anélidos que posee en la Vi- 
lla de Gracia, á media hora de Barcelona, el 
acreditado herbolario D. José Vilá. Situados en 
un espacioso jardin botánico, construidos de ma- 
zoneria segun los principios de la ciencia para 
llenar debidamente el objeto à que están desti— 
nados , provistos de una agua pura y cristalina 
que brota de un manantial abundante , y en me- 
dio de un ambiente purificado, los tres vastos 
viveros del Sr. Vilá reunen las condiciones re- 
queridas para la conservacion y cria de sangui- 
juelas; asercion comprobada por los resultados 
prácticos que han conquistado una honrosa fama 
para el establecimiento.* 


Comercio de las sanguijuelas. 


El comercio de las sanguijuelas es hoy dia un 
grande objeto de especulacion; pero este comer- 
cio es generalmente poco conocido, y depende 
de circunstancias enteramente eventuales, sin 
que esté constituido por ningun principio que 
pueda servir de regla. Los precios son siempre 
relativos á la provision y al interés que cada 
mercader debe tener en el pronto despacho de 


* En corroboracion de lo que dejamos dicho , y tam- 
bien queriendo pagar nuestro pobre tributo al mérito, 
copiamos lo mas notable de una comunicacion oficial 

uela Junta directiva del I. Colegio de Farmacéuticos 
de Barcelona, en 15 de junio de 1858 , dirigió 4 D. Josó 
Vilá , propietario de la Herboristería titulada La Linnea- 
na, sita en la calle del Vidrio, n.* 5, de esta capital. — 

«La Junta cree de su deber manifestar: Que La Lin- 
»neana ,con sus anexos el Jardin Botánico y los Vive— 
»ros de Sanguijuelas , puede ser calificada, en España, 
»de Herboristería modelo, por la abundantisima colec— 
«cion de plantas medicinales mas que suficientes para 
»atender á todas las necesidades de la terapéutica, —por 
»el escogido surtido de yerbas condimentarias y otras 
»muchas de aplicacion y usos diversos ,—por las gran— 
»des cantidades de repuesto que tiene de todos estos 
» vegetales,—por el aseo , órden, buen gusto y exquisito 
»lujo de la tienda de despacho,—por el concierto y lim- 
deno de los espaciosos almacenes ,—por el extenso y 
»bien cultivado Jardin,—y finalmente, por los ricos Vi- 
»veros de conservacion y cria de Sanguijuelas.» | 

«Despues de lo expuesto, esta Junta felicita à V. por el 
»encumbramiento que, con su aplicacion y laboriosidad, 
»ha sabido alcanzar para su Herboristeria hasta sobre— 
»salir entre las de sus comprofesores, y considera como 
»una justa recompensa á sus laudables esfuerzos el ti— 
»tulo de herbolario de Cámara de S. M. con que fué V. 
»agraciado , la medalla de plata que V. ganó en la Expo- 
»sicion agrícola celebrada en Madrid en 1857, las men- 
»ciones honorificas con las cuales le han distinguido va- 
»rias corporaciones cientificas y autoridades ilustradas, 
»y por último, el crédito de que goza su lHerboristeria.» 

TUNO IY. 
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una mercancia lan delicada y tan dificil de con- | A Inglaterra. . . . .  » > 8 millares. 
servar. ຈ ງ b i 
Los paises de produccion mas considerable de | A la isla de Cuba. . . 2% r » 
sanguijuelas son Hungria , Rusia, Bohemia, Ita- | A Puerlo-Bico. . . . 6! x E 
lia, España, Turquia, Egipto y Argel. Ala República de Chile: 10 4%» 
El comercio de sanguijuelas, en Francia, re—-| A la República de los 
conoce cuatro escogimientos especiales: el pri-| , Estados-Unidos. . . 47 18 » 
mero, conocido bajo la denominacion de gruesas, | ^ ¡Ja República de Mé, b -s 
pesa de 2 kil. 3, à 3 kil. Y, el millar, y algunas | Ala República del Perú. — 8 . : 
veces hasta 4 kil., pero la elevacion del peso no | A la Kepública de la 
aumenta el precio, el cual queda en los limites | 4 la República ditio: 6 , I 
de los escogimientos comunes; el segundo esco-| guay. . . . . . . 48 » . 
gimiento se compone de las dichas medianas, y ala República de Vene- 
pesa de 4 kil. 14 à 4 kil. +; el tercer escogi- Re A 2 : 
iniento comprende las pequenas medianas , y pe-| sas... . . . . . 19 33 » 
sa de 0,625 kil. á 0,750 kil.; el cuarto escogi- Total: 513 7 116 millares. 


miento se compone de las dichas hilitos , que se 
venden á la libra. Algunas veces las sanguijue— 
las gruesas contienen sanguijuelas llamadas ra- 
cas, que pesan hasta 10 kil. el millar. 

El po lo de las sanguijuelas, cuando el 
viaje que han de hacer no es demasiado largo, 
puede efectuarse en sacos de tela, que se man— 
tienen húmedos en cestas ó cajas que contengan 
musgo ó paja humedecidos. En los viajes largos, 
es preciso renovar el agua y ນະ 08 Sacos, 
operacion indispensable para refrescar la san- 
guijuela y devolverla las fuerzas que le quita el 
viaje , y operacion que es menester repetir todos 
los dos dias á lo menos, y cada dia durante los 
ap calores. Tambien se trasportan en cu- 

tas ó cajas de madera llenas de arcilla hume- 
decida. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de yt ig iem en 
España en los años 4851, 1852 y 1853 lueron : 


Usos de las sanguijuelas. 


Las sanguijuelas se administran en casi todas 
las flegmasias , sea para desengurjilar los vasos 
capilares, aplicándolas inmediatamente á las par- 
tes inflamadas , ó, lo que es preferible, junto à 
la inflamacion, sea para obrar, à la manera de 
las sangrias generales , sobre las grandes visce- 
ras interiores afectadas de inflamacion , y en es— 
le caso se aplican à las partes del cuerpo en que 
los vasos venosos son muy aparentes, como la 
márgen del ano, el cuello, la parte interior de 
los muslos, etc. . 

"Modo de aplicacion de las sanguijuelas. Para 
aplicar con buen resultado las sanguijuelas , son 
necesarias en general algunas precauciones. Pri- 
mero conviene escogerlas sanas, vivas, prefi— 
riendo, à menos de indicacion particular, las de 
E mediano. Despues se debe lavar con cui— 


AROS. ado la piel del enfermo, sobre todo cuando es 

- <... ——  — naturalmente grasienta, olorosa, ó ensuciada por 
IMPORTACION. 1851. 1852, 1853. diversas excreciones , con agua de jabon, luego 
Do Argelia. . . 0 . . 997 — 139 — 333 Tibras, | agua tibia , y enjogarla bien; algunas veces con- 
De Francia. . . . - ,,05 M 1! viene afeitar los pelos que la cubren. El agua 
Do laglaterra . - , - "S n 179 azucarada , la leche, elc. , son supéríluas, segun 
De Marruecos. . . . 20913 6/43 6,477 el Sr. Dehreims, y á veces contrarias, pues aunque 
De Holanda. . . - . à 200 >» » es verdad que las sanguijuelas se agarran mejor, 
De Portugal. . . . -_. 5 5 > pican mas dificilmente. Entonces se aplican estos 


Tota 3542! 9,962 10,680 libras. | animales, sacados desde algun tiempo del agua 


para habituarles à la temperatura de la atmósfe— 
ra, sea de uno en uno, cuando así está indicado, 
teniéndoles con los dedos ó por el intermedio de 


EXPORTACION. 
A Portugal. . . . . . 1,858 5,709 » docenas. 


A las Ciudades Anseáti- 


o Cuta.” » 300 libras. | Un າ າາ sea en — ien qu con 
a isla de Cuba. HE" A 29 un vaso de vidrio ó un trapo de lienzo, 10 que es 
ແ” ::- cs O preferible; sea colocando las sanguijuelas en un 
A la República de Chile.  » » 750 cortadillo de cristal guarnecido de una pieza do- 
ce g a 

A so; sea O pd ble de tela fina que se extiende mas allá de los 
Ala República de Méjico > e 210 bordes, y aplicándolas asi sobre la piel, à la cual 
A la República de la Pla- VE están aen a Mine. mos que el Sr. Deh- 

NÉ S Iu os a «ii » 4, reims da como casi infalible. ' 
x a VE > — 44580 De un número dado de sanguijuelas que se 
a ia República de Ve- aplican, no todas pican, sea que hayan sido atra- 
MR NONE. s pp cadas de sangre por los pescadores , "e que es- 
ຫມສ, ຖຽນ, DDR tén enfer i poca de su muda, séa que 

Tota!: » 5.474 45,748 libras. mas ó en la é de 


la piel del paciente no haya sido bien limpia 
que la temperatura sea demasiado baja ó dema- 
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siado elevada , elc. Además, se observa que las 
sanguijuelas rehusan picar la piel de las perso- 
nas que hacen uso , al interior, de remedios sul- 
furosos. 

. Cuando las sanguijuelas están asidas , no con- 
viene atormentarlas , porque pueden caer , y aun 
menos arrancarlas, lo que da lugar comunmente 
ala formacion de pequenos flemones muy doloro- 
sos , atribuidos, sin prueba suficiente no obstan- 
le, à la presencia, en la herida, de las mandibu— 

las sanguijuelas , ó al derramamiento en 

esta herida de un humor pütrido que encierra al- 
gunas veces el canal digeslivo de estos animales. 
A veces es necesario provocar la caida de las 
sanguijuelas , ya porque han picado fuera del lu- 
d indicado, ya porque su picadura es demasia- 

o dolorosa, sin duda en razon de la lesion de 
algun hilito nervioso. Cuando, pues, el dolor 
causado por la picadura es insoportable para el 
enfermo , se apresura la caida de la sanguijuela 
poniendo sobre su dorso y en la parte superior 
pda + , una sustancia irritante , tal como ta- 


„Nadie duda que las sanguijuelas pueden ser- 
vir varias veces, bastando para esto hacerlas 
desatascar durante un cuarto de hora, luego des- 
pues de su caida, en cenizas frias , arena , ó, se- 
gun el consejo del Sr. Pallas, en arcilla conti- 
nuamenle humedecida por un chorrito de agua, 
y vx rng conservarlas en este liquido con los 
cuidados ordinarios; al cabo de algunos meses 
han vuelto á adquirir su primera aptitud. 

Picadura de las sanguijuelas. »Cuando, dice 
»el Sr. Moquin-Tandon, una sanguijuela quiere 
aplicar su boca para hacer una picadura , alar— 
»ga su ventosa oral, y contrae los dos labios, 
»que se doblan hácia fuera. El pequeño cuerpo 
»lendinoso que lleva las mandíbulas se pone tie- 
»$0, y éstas son dirigidas adelante. La sangui- 
»juela hace entonces entrar en la boca, en forma 
»de pequeiio pezon, la piel del animal, la que 
»aprieta con sus tres mandibulas, y despues, con- 
»trayendo y apretando alternativamente el anillo 
» muscular , llega à rasgar el pezon en tres pun- 
»tos. Los pequeños dientes de los bordes interio- 
»res comienzan la incision , y los que están colo- 
»cados en la: parte exterior , gradualmente mas 
perm y mas agudos , se meten sucesivamen- 
»le en la cubierta cutánea. El punto de apoyo 
"liene lugar en los anillos de la ventosa, los cua- 
»les entonces están muy aproximados, y se fijan, 
»á su vez, de una manera extremamente sólida, 
»en la piel del animal. La sanguijuela asi fijada, 
»0pera un movimiento de succion mas ó menos 
»aclivo, y comunmente no se desprende sino 
»cuando está repleta de sangre. Con frecuencia 
» perece despues de este exceso de alimento que, 
»Cuando no sucumbe, puede ser suficiente para 
»su conservacion durante algunos meses. La he- 
»rida producida por las sanguijuelas se presenta 
»bajo el aspecto de tres desgarrones lineares que 
»se unen en un centro comun , formando asi tres 
»ángulos convergentes à corta diferencia iguales 
sentre si.» 
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Cantidad de sangre que pueden sacar las san- 
quijuelas. Cuando las sanguijuelas han caido, se 
favorece mas ó menos la evacuacion de sangre 
por lociones de agua tíbia, fumigaciones, ó la 
aplicacion de cataplasmas calientes, segun la 
cantidad de sangre que se tenia intencion de sus- 
traer y la proporcion que de ella han tomado ya 
las sanguijuelas , despues de lo que se suspende 
el derramamiento de sangre, sea cesando de fa- 
vorecerle, sea ejerciendo una ligera compresion 
ó aplicando algunos eslipticos. 
odavía no se está de acuerdo sobre la canti- 
dad de sangre que pueden sacar por si mismas 
las sanguijuelas. La mayor oue de los autores 
la estiman en media onza; Weser ha pretendido 
que una sanguijuela medicinal de grosor media— 
no puede llenarse de-cerca de una onza de san— 
gre, y Dehreims habla de 9 à 10 dracmas. Los 
experimentos de Moquin-Tandon establecen : — 
12 sony una sanguijuela oficinal mediana , es de- 
cir del peso de 30 à 40 granos , no toma comun- 
mente sino 60 à 80 granos de sangre, lo que hace 
casi el doble.del peso del animal; sin embargo 
ha visto sacará algunas hasta seis veces su peso; 
—2 * que, en una misma especie, la cantidad 
de sangre absorvida no es siempre idéntica , ni 
aun relativa al peso 6 à la talla del animal, de 
suerte que una sanguijuela doble de otra no ab- 
sorverá una cantidad de sangre dos veces mas 
grande : en general, una sanguijuela oficinal M 
queña chupa unos 50 granos de sangre, ó dos 
veces y media su peso; una mediana, 80 ó dos 
veces su peso; una gruesa, 80 tambien , ó una 
vez solamente su peso; — 3.9 que todas las espe- 
cies de sanguijuelas no sacan una igual cantidad 
de sangre, y así una sanguijuela oficinal chupa 
como 7; una sanguijuela interrumpida , como 6; 
una sanguijuela medicinal, como 5; una san- 
guijuela oscura, como 41. En consecuencia el 
Sr. Moquin—Tandan piensa que el método adop- 
tado para la prescripcion de las sanguijuelas es 
infiel, y: que, en vez de prescribirlas al número, 
seria mejor dosarlas segun su peso, partiendo 
de este dato, que cada individuo de un grosor 
mediano debe sacar una cantidad de sangre do- 
ble de su peso. El autor añade en fin que para 
determinar muchos puntos de irritacion y absor- 
ver mucha sangre, es necesario prescribir un 
peso igual de sanguijuelas de pequeña talla, y 
servirse de las gruesas cuando se quiera obrar 
de una manera absolutamente contraria. 
Accidentes producidos por la aplicacion de las 
sanguijuelas. Se ha hablado de la trasmision do 
enfermedades contagiosas producida por sangui— 
juelas , lo que no m acaecer sino cuando se 
emplean sanguijuelas que han servido varias ve- 
ces, y esto es raro; sin embargo merece ser to- 
mado en consideracion. Muchos escritores anti— 
guos y modernos han hablado tambien de los 
peligros de la introduccion accidental de sangui- 
p en las vias digeslivas, en las narices , la 
aringe, elc. , y del empleo del vinagre , del vi- 
Y del lártaro emético, 
à 


no puro, del agua salada à 
expulsion de estos 


para provocar la caida y 
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animales. No obstante , la hemorràgia es el prin- 
cipal de los accidentes à los cuales puede dar 
lugar la aplicacion de las sanguijuelas, à parle 
el estado nervioso que desarrollan con bastante 
frecuencia , en los niños sobre todo. Para dete- 
ner la hemorrágia se acude á la compresion 
siempre que ésta es practicable; cuando no lo 
es, y los accidentes no son tan inminentes que 
exijan la cauterizacion con el hierro candente, se 
puede ensayar la aplicacion de los hemostáticos 
propiamente dichos. Comunmente se emplea el 
agárico de roble, sea solo, sea polvoreado de re- 
sina ó de alumbre, sea embebido de vinagre; se 
emplean tambien las hilas , la raspadura de yes- 
ca ó de fieltro viejo, los trapos quemados, el al- 
cohol y los ácidos debilitados, el algodon en pelo 
polvoreado de vitriolo azul, el extracto de ratania, 
el cólcolar , la ee arábiga en polvo, que liene 
la ventaja de disolverse con facilidad , la goma 
alquilira , el yeso pulverizado , la fibrina deseca- 
da y reducida à polvo, la alümina ó las tierras 
arcillosas , etc. , etc. 

SANGUINARIA , SANGUINARIA. Género 
de plantas de la familia de las papaveráceas, 
tribu de las argemonéas,, Tus la poliandria mo- 
noginia, establecido por Linneo para la especie 
siguiente : 

Sanguinaria del Canadá (Sanqui—- 
naria canadensis , L.; Sanguinaria graudiflora, 
Rosc. ) . Es una pequeña planta herbácea, de as- 
pecto muy agradable , que se cria en el Canadá 
y en las montañas de los Estados-Unidos , y es 
cultivada en los jardines como objeto de adorno. 
El Sr. Dana, quimico americano, encontró en 
la raíz de este vejetal un alcaloide al cual llamó 
Sanguinarina*. Esta planta es muy activa, cáus- 
tica y vomitiva; la raiz, que es la parte usada, 
ha sido indicada contra la gonorrea, la morde— 
dura de las serpientes, las calenturas biliosas, 
etc.; en al partes de la. Nueva-Inglaterra 
se sirven de su tintura espiriluosa como de un 
amargo tónico. Los salvajes emplean el zumo 
de sanguinaria del Canadá para teñirse su cuer— 
po, y tambien se utiliza para teñir la lana y la 
muselina de color anaranjado. 

SANGUISORBA, SANGUISORBA. Género 
de plantas de la familia de las rosáceas , seccion 
de las sanguisorbéas, à la cual da su nombre, y 
de la tetrandia monoginia , formado de especies 
herbáceas vivaces , propias de las partes templa- 
das del hemisferio boreal. 

Sanguisorba oficinal, Pimpine- 
la mayor, Sanguisorba (Sanguisorba 
officinalis , L.). Planta indigena , que se cria en 

uropa y en Asia, en los prados, en los panta— 
nos hornagueros. Su tallo tieso, recto, anguloso, 
se eleva á cerca de un metro; sus hojas estan 
formadas de 9 à 15 hojuelas coriáceas, de un 


* SawGUINARINA. Nuevo alcaloide que parece estar 
combinado con un ácido. Es de un blanco pulido, que 
se pone amarillo al aire, acre, insoluble en el agua, muy 
soluble en el alcohol y el éter, Se obtiene tratando esta 
raiz por el alcohol absoluto y precipitando por el agua 
Sus sales están diversamente coloradas de rojo. 
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verde pálido por debajo , ovaladas , un poco aco- 
razonadas en su base, dentadas , y sus estipulas 
son igualmente dentadas ; sus flores forman espi- 
gas ovaladas , y se distinguen por sus estambres 
casi de la misma longitud que el cáliz, cuyo lim- 
bo es caduco.—Esta planta es considerada como 
vulneraria y astringente. Gmelin dice que el co- 
cimiento de su raíz es usado , en Siberia , contra 
la diarrea, la disenteria, etc. Las flores gustan 
al ganado, y su cocimiento, unido con el alum- 
bre, sirve al tintorero para dar un hermoso color 
gris à la seda , lana j algodon. 

SANICULA,, Sanicula. Género de plantas 
de la familia de las umbeliferas , tribu de las sa- 
niculéas, y de la pentandria diginia , compuesto 
de unas diez especies, plantas vivaces, herbá— 
ceas , propias del continente americaho , excepto 
la siguiente : 

Sanicula de Europa, Sanicula, 
Sanieula comun, Saníeula macho, 
Sanicula ofleinal, Yerba de San 
Lorenzo (Sanicula europea, L.; Sanicula 
officinalis , Gouan. ; Caucalis Sanicula, Crantz.; 

strantia diapensia , Scopoli). Esta especie in— 
digena es una yerba comun en casi toda la Euro- 
pa, que se cria en los ues y florece en mayo 
y junio. Su tallo es simple , rojizo; sus hojas son 
radicales , cuneiformes lobadas, pecioladas; las 
flores, que hermosean sus pequenas copas, son 
blancas, dispuestas en quitasol, llevan en la base 
de su radio un involucrillo vuelto hácia un solo 
lado, y cada una da origen à dos semillas eriza- 
das de puntas numerosas.—Esta planla, s sa- 
bor es amargo y estiplico, sobre todo cuando se- 
ca , ha sido preconizada como maravillosa en las 
contusiones, las heridas , las fracturas, etc. Los 
autores antiguos la consideraban como una espe- 
cie de panacea quirürgica. Forma parle de los 
vulnerarios suizos. Hoy dia , à pesar de su anti— 
gua reputacion, la famosa sanicula està abando— 
nada y olvidada. ` 

De la SanícuLa DE MARILANDIA (Sanicula ma— 
rylandica, L.), especie del norte de América 
los Indianos, y à su ejemplo algunos médicos del 
país, hacen uso en la sifilis y contra las enferme- 
dades del pulmon; se da en la primera de estas 
enfermedades como la zarzaparrilla ó la lobelia 
sifilitica. 

SANSEVIERBA , Sanseviera. Género de 
plantas de la familia de las liliaceas aloinéas, y 
de la hexandria monoginia, establecido por Thun— 
berg para quince ó veinte especies que se crian 
principalmente en las regiones tropicales del Asia 
y del Africa. Algunas son cultivadas en los jar— 
dines como plantas de adorno, y entre estas úl- 
limas citaremos la SaNsEviERA DE CEILAN (San- 
seviera zeylanica, Redout.), porque los prácticos 
de la isla de Ceilan recomiendan el extracto de 
sus bulbos en la consuncion y el catarro crónico, 
á la dósis de una pequeña cucharadita de las de 
tomar café , dos veces al dia. ງ 

SANTEO. Arbol de Guinéa cuyo cocimien— 
lo sirve en las enfermedades de los ojos, contra 
las calaratas , etc. 
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LINA, SantoLina. Género de plan- 
tas de la familia de las compuestas tubuliflores, 
tribu de las senecionidéas , y de la singenesia 
poligamia igual, formado de vejetales herbáceos, 
Vivaces , muy olorosos, amargos , de flores ama- 
rillas , que lo mas frecuente se crian en las co- 
marcas calientes del antiguo mundo. 

Santolina como Antemis (Santoli- 
na anthemoides, L.). Esta especie se cria en Si- 
beria, donde, segun Pallas, puede reemplazar 
à la santolina, y en donde se sustituye à la man- 
zanilla. 

Santolina muy olorosa (Santolina 
fragrantissima , Forsk.). Esta especie, que es 
el Fahamin de los Arabes, es usada en el Orien- 
le como resolutiva, antioftálmica, antielmintica, 
elc. Segun Forskal, se instila su zumo en los 
ojos, en caso de 0 ia, en Egipto, donde se 
encuentra. 

Santolina Pequeio-Clprés, Abró- 
tano hembra, Cipresillo, Guar- 
daropa, Guardaropa acipresada, 
Santolina, Santolina de Jr de 
Ciprés, Yerba Cupresilio (Santolina 
Chamacyparissus , L.; Santolina incana, Lam.). 
Planta indigena del mediodia de Europa, que se 
cria en las comarcas calientes que lindan con el 
Mediterráneo, y se cultiva con mucha frecuen 
cia en los jardines, por su conjunto elegante, 

ra formar espesillos y adornar los bordes de 

5 cuadros en vez de boj, cuya moda ha pa 
do; sus flores amarillas muy numerosas, lleva— 
das en largos pedunculos , desde principio de ju- 
nio, resaltan sobre las plantas inmedialas.—Esta 
planta es de un olor fuerte, penetrante, y de un 
sabor amargo, lo que la hace colocar en los equi- 
pajes para preservarlos de los insectos destruc— 
lores, y en los guardaropas para disfrazar su 
olor desagradable. La santolina es estimada es- 
lomática , corroborante , antiespasmódica , y se 
da útilmente en las obstrucciones del bazo y del 
higado; se emplea en el histérico, y sobre todo 
se prescribe con buenos resullados como antiel— 
minlica. El Aceite volátil de santolina goza de 
las mismas virludes en un grado eminente. 

Santolina de tintes /Santolina tincto— 
ria , Molina). En Chile se extrae un hermoso co- 
lor amarillo de las flores de esta planta, que es 
el Poquel de los naturales. 

SAPINDO, SariNpus. Género de plantas 
de la familia de las sapindáceas , à la cual da su 
nombre, y de la octandria triginia, cuyo nom- 
bre proviene de la facultad que posee la corteza 
de varias de las especies que contiene de blan— 
quear la ropa , como lo hace el jabon. Está com- 
puesto de un gran número de árboles de las re— 
£iones calientes de Asia, de Africa y de Amé- 
rica. 

Sapindo comestible (Sapindus escu— 
lentus, Cambess.). Especie que se cria en el Bra- 
sil, en la provincia de Minas Geraes. Sus frutos 
son comestibles y muy estimados de los Brasilios. 

Sapindo escotado (Sapindus emargina- 
tus, Valh.). Los médicos indianos consideran el 
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fruto de esta especie como un buen expectoran— 
te, y lo dan efel asma mucoso, à la dósis de 
un cuarto de págoda dos veces al dia; la carne 
de este fruto, macerada en el agua, forma una 
especie de agm de jabon , con la que los natura- 
les se lavan la cabeza. 

Sapindo Jabonero, Arbol de Ja- 
bon, Jabonero (Sapindus Saponarius, L.). 
Especie que se cria naturalmente en las Antillas 
y en las partes calientes del continente america- 
no. Es un árbol de talla mediana, cuyas hojas 
pinnadas presentan tres ó cuatro pares de ho— 
pee ovaladas, lanceoladas, enleras, entre 
as cuales las terminales son largamente acu- 
minadas, y tienen su pecíolo comun ancha- 
mente alado. Su fruto, llamado Guinda gomosa, 
Manzana de Jabon , es globuloso , à corta dife- 
rencia del volümen de una guinda grande; en su 
madurez perfecta, es rojo y formado de una car- 
ne viscosa, semitrasparente, amarga; contiene 
una semilla de la cual se extrae un aceite bueno 
para quemar y aun para comer, cuando es re- 
ciente. Estos frutos se distinguen por una singu- 
lar propiedad que ha valido à la especie el nom- 
bre de Jabonero: su pulpa obra como una especie 
de jabon natural, pone el agua espumosa y le da 
la facultad de desengrasar la ropa, como lo ha- 
ria el agua de jabon comun; tambien en elestado 
seco conservan, aunque en un grado menor, esta 
propiedad que deben à la presencia de una muy 
grande proporcion de saponina. La corteza de es- 
tos frutos ha sido empleada en la clorosis, segun 
De Candolle; el hueso, que es negro, redondo, 
duro y elástico, sirve para hacer rosarios. La 
raiz de este sapindo es buena tambien para de- 
sengrasar la ropa , pero menos qe el fruto. 

Sapindo de Madura (Sapindus madu- 
riensts , Perrolet). Los frutos de esta especie, 
del grosor de una nuez, y de carne viscosa y 
amarillenta, son muy propios para limpiar la ro- 
pa, y constituyen un objeto de comercio en Java. 

Sapindo del Senegal (Sapindus sene- 
galensis , Camb ). Esta especie, que es Sabociro 
de los naturales del pais en que se cria, liene el 
fruto de un sabor dulce y vinoso, que conslituye 
un alimento muy buscado de los Negros y de los 
colonos del Senegal, y que tambien parece sus- 
ceptible de blanquear la ropa. El Sr. Lesson di~ 
ce que las Negras hacen con la raiz de este veje- 
tal pinceles para frotarse los dientes. i 

Los quimicos han logrado aislar el principio 

ue imita el jabon en estos vejetales, y le han 

signado bajo el nombre de Saponina. Este prin- 

cipio existe en la Jabonera y en todas las plantas 
propias para lavar la ropa. 

SAJPIO, Sarium. Género de plantas de la fa- 
milia de las euforbiáceas , y de la monoecia mo- 
nadelfia, establegido por Jacquin para árboles 
de la América central. El SAPIO BUENO PARA CA— 
ZAR AVES (Sapium aucuparium, Jacq; Hippoma- 
ne biglandulosa , L.) es un árbol que contiene 
un zumo acre, lechoso, venenoso, tan viscoso 
que sirve como liga para coger aves. 

SAPIPAL. Arbol de las Indias, cuya cór- 
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teza entra en los cosméticos para quitar las man- 
chas de la piel, etc. 

SARAI PARAPOO. Segun Ainslie, 
pu fruto de Malabar con el que los natura— 

n un electuario tónico, despues de ha— 
berlo pulverizado. 

- Bajo este nombre , Rédio deno— 
mina un árbol de Malabar cuyas raices blancas 
están revestidas de una corteza rojiza ligera— 
mente astringente. 

SARAY PARAPOO. Segun Ainslie, 
especie de pequeña legumbre de Malabar de 
My los naturales hacen un electuario que toman 

cucharadas como tónico. 

.SARDONICA. Nombre dado con frecuen- 
Cia à un ónice en el cual uno de los círculos es 
rojo, y el otro de uno de los colores propios al 
ónice, moreno, blanco ó negro.—V. Agata, Cal- 
— | Onice. 

SABRMIENTA , SARMIENTA. Género de 

lantas de la familia de las gesneráceas, tribu de 
as besleriéas, y de la diandria monoginia, esta— 
blecido por Ruiz y Pavon. La especie tipo, la 
SARMIENTA RASTRERA / Sarmienta repens , Ruiz et 
Pavyon ) , planta de Chile, leñosa , enredadera, de 
flores rojas , tiene -— In , Crasas, redon— 
deadas, que son empleadas en el mismo uso que 
hacemos aquí del Sedo Telefio ( V. esta palabra), 
otra planta de hojas crasas, es decir para poner 
sobre los callos y callosidades de los piés con el 
objeto de reblandecerlos y hacerlos caer. 

SASIA , Sassia. Género de plantas de fa- 
milia indeterminada, y de la octandria monogi- 
cu | establecido por Molina para dos especies de 

ile. 

SASIA PERDICARIA / Sassia perdicaria, Mol.). 
Especie que adorna vistosamente las praderas 
durante el otoño con sus flores amarillo doradas, 
Su nombre le viene de atraer las perdices que 
encuentran un alimento sabroso en sus pequeñas 


semillas. 
SASIA DE TINTES (Sassia tinctoria, Mol.). E$- 
bastando una 


pecie cuyas flores son tintóreas, 
sola para dar color à varios litros de licor; los 
ebanistas las emplean para dar una tinta agrada- 
ble à enmaderamientos de ensambladura. 
SATUREYA., SaTUREIA. Género de plan- 
tas de la familia de las labiadas , tribu de las sa- 
tureineas , y de la didinamia gimnospermia. 
Satureya hortense , A jedrea , 
Ajedrea de jardin, Satureya (Saturcia 
hortensis, L.). Planta indi ena , vivaz, cullivada 
en los huertos y jardines de la mayor parte de 
Europa desde tiempo inmemorial. Tiene tallos 
herbaceos , vellosos , erguidos, rojizos, cuadran- 
gulares, y de un pié | medio de allo, con ra- 
mos numerosos cargados de hojas opuestas, lan- 
ceoladas , de un verde oscuro; sus flores peque— 
ñas, casi del mismo color que el tallo, están co- 
locadas dos à dos y tienen cierta semejanza con 
las del tomillo, y de ellas proceden cuatro semi- 
Mas (frutos) metidas en el fondo del cáliz per— 
sistente. El olor fuerte aromático de las hojas de 
esta planta las ha hecho admitir como condimen- 
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to en nuestras cocinas para los potajes, salsicho- 
nes, adobo de aceitunas, etc., y à veces para 
ຫະ el sabor demasiado soso de ciertas en- 
as. 

En medicina, la ajedrea es reputada estomática, 
digestiva , tónica, vermifuga, .carminativa , etc.; 
sin embargo es poco empleada. Toda la planta 
contiene un aceite volátil acre, muy oloroso y 
muy caliente, pero menos estimado que el de 
otras dos especies, una de España , la SATUREYA 
DE CABEZUELA (Satureia capitata, L.) , de flores 
purpurinas dispuestas en una espiga corta termi- 
nal à modo de cabezuela, y otra aun mas acti- 
và , la SarUREYA TIMBRA (Satureia thymbra , L.), 
natural de la isla de Candia, de flores grandes 
de color rojo vivo, situadas en el remate de los 
tallos en verticilos muy apretados. 

SAUCE, Satix. Gran género de plantas de 
la familia de las salicineas, y de la dioecia drian- 
dria, formado de árboles y arbolillos que se 
crian en E nümero en las partes n rape y 
frias del hemisferio boreal, sobre todo á lo largo 
de las corrientes de agua y en los lugares frios 
de las montañas , en proporcion mucho menor en 
Africa, en las Indias y en la América meridio— 
nal. Los sauces tienen hojas simples, alternas; 
flores en candedas, y semillas cubiertas de una 
especie de borra que se ha propuesto utilizar 
para hacer torcidas, tejidos , papel, etc. Las flo- 
res masculinas son olorosas, huelen á miel, y 
son el principal pasto de las abejas. Varios sau- 
ces tienen ramos flexibles, que se emplean bajo 
el nombre de Mimbre para hacer ligaduras, ces- 
tas, canastas, zarzos, elc. La corteza de un 
cierto nümero de estos vejelales es amarga y 
reputada febrifuga, y la de otros sirve en tintu— 
ra y en el curtimiento. 

uce amigdalino, Mimbrera pá- 
lida (Salir amygdalina, L.). Especie, que, 
segun algunos autores, tiene su corteza febri- 


à 

uce apendieulado / Salir appen- 
diculata , Vill. ; Salir precoz, Willd. ) . Esta es— 
pecie tiene la corteza muy amarga y de un ama- 
rillo bastante marcado, y sus renuevos están 
cubiertos de una capa gris pulverolenta. Es pro- 
bable que la corteza de esta grande especie sea 
febrifuga, y que de ella pueda sacarse un color 
amarillo propio para la tintura. 

Sauce de Babilonia, Arbol del 
desmayo, Sauce lloron (Saliz Babylo— 
nica, L.). Esta especie, tan conocida por el efec- 
to pintoresco que produce junto á la orilla de los 
depósitos de agua de los jardines, en donde se 
planta por lo comun, es originaria de Persia, 

ro en Europa solo poseemos individuos hem- 
ras. Forma un hermoso árbol de 12 à 48 metros 
de altura, notable por sus ramos muy largos, 
flexibles y pendientes hácia tierra; sus hojas son 
lanceoladas , estrechas, largamente acuminadas, 
finamente dentadas, lampiñas; sus candedas se 
desarrollan al mismo — se las hojas. 

Loureiro dice que en la China las flores de 
sauce de Babilonia y sus yemas son estimadas 
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contra la tisis , la calentura lenta, y al exterior 
contra las úlceras, las pústulas y la odontálgia. 
se cree que esta especie es la de que se habla 
en el cántico Super flumina Babylonis, etc. 

Sauce blanco, Amerina, Barda- 
guera blanca, Salce, Salz, Sauce, 
Sauce comun, Sauz, Saz (Salis alba, 
L.). Especie indigena que se encuentra natu- 
ralmente cerca de los rios y en los prados hú- 
medos, y que muy amenudo tambien se planta en 
estos mismos lugares en donde vejeta muy bien. 
Abandonada à si mismo , forma un hermoso ár— 
bol de 10 à 15 metros de altura , pero casi siem- 
pre su forma natural es singularmente alterada 
d la supresion periódica de sus ramas; sus 

as son lanceoladas acuminadas , ligeramente 
pubescentes. en el estado adulto , casi sésiles, 
aserradas , con las aserraduras inferiores glan— 
dulosas; sus candedas, que aparecen en general al 
mismo tiempo que las hojas ó un poco mas tar- 
de , son pediculadas, y dàn cápsulas casi sésiles, 
lampiñas. El Sr. Cadet Gassicourt ha observado 
maná sobre las ramas de este sauce. 

La corteza de sauce blanco contiene 
Pelletier y Caventou , materia crasa verde, ma- 
teria colorante amarilla amarga , tanino , extrac- 
lo resinoso, materia gomosa, sal magnésica y 
ácido orgánico. La materia amarilla amarga pa— 
rece ser el principio activo, y es, ó una modi- 
ficacion de la salicina * , ó la contiene en el es- 
lado de combinacion ó de mezcla. 

corleza de sauce blanco, que es de un 
QNEM y de una astringencia muy pronuncia- 
dos, ha sido preconizada por sus buenos efectos 
en todas las circunstancias en que se hace uso 
de la quina, particularmente en el tratamiento 
delas calenturas intermilentes , y varios médi- 
cos han asegurado que podia sustituir á esta ul- 
lima sin desventaja sensible. Para el uso médico, 
se e la corteza de las ramas de dos aiios, 
que es lisa , amarillenta , un poco olorosa, y se 
arrolla por la desecacion. 

. La MADERA DE SAUCE BLANCO, aunque blanda, 
ligera, porosa y poco durable, es empleada con 
frecuencia para la confeccion de aros, en ceste- 
na, y tambien para objetos de carpinteria de 
poco valor. Algunas otras variedades de sauces 
dan maderas mas compactas y mas esponjosas. 


segun 


* SaLicixa. Principio inmediato de los vejetales, que 
fué aislado por el Sr, Leroux, y ha sido encontrado en 
la corteza de diversas especies de sauces, y tambien 
en la de varios álamos. 

Se prepara la salicina, segun Nées, haciendo hervir en 
el agua la corteza de sauce; se añade al licor hidrato 
de cal que precipita el tanino; se filtra el líquido, se eva- 
pora hasta consistencia siruposa, se precipita la goma 
Y Por evaporacion se obtiene la salicina in. pura la cual 
se disuelve en el agua hirviendo; se purifica por el 
negro animal, se filtra hirviendo, y la salicina crista- 
liza por el enfriamiento. La salicina es blanca , inódora, 
neutra; el agua á 17* disuelve un 6 por ciento, y el alco- 
hol disuelve á corta diferencia otro tanto; es insoluble en 
el éter y en los aceites volátiles; está formada de 3 
alomos de carbono, 4 de hidrógeno y 1fde oxigeno.—La 
salicina es una materia que obra de una manera eficaz 
como ຖກນ; se administra en pildoras ó en pociones, 
á la dósis de 8 494 granos al dia, en tres tomas. 
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El leño de sauce se utiliza como combustible. 

Sauce de Cabras, Sauce cabruno 
(Salix Caprea , L.). Esta especie indigena , que 
se cria en los bosques húmedos, tiene un gran 
número de variedades. Las cabras apetecen mu- 
cho sus hojas aovadas, rugosas , por debajo to- 
mentosas , ondeadas, y con dientecilos en su 
remate. Su madera sirve para hacer mangos de 
cuchillo, etc.; su corteza es astringente, y los 
Lapones la emplean para curlir los cueros y 
contra la cardiálgia; Wilkinson preconiza mucho 
esta corteza como superior á la de quina. 

Sauce de Chile (Salix chilensis, Mol.). 
Molina dice que este árbol, llamado Theige en 
Chile, tiene su corteza empleada como febrifuga, 
y que suministra en abundancia una suerte de 
maná usado en el país. 

Sauce de cinco estambres, Mim- 
brera roja, Sauee de hojas de Lau- 
rel (Saliz pentandra, L.). Hermosa especie 
que se cria en las altas montañas, junto á los 
arroyos; en España se encuentra en los Pirineos. 
Tiene hojas aserradas y lampiñas. Su corteza, 
que es mas olorosa que la de sus congéneras, ha 
sido muy preconizada en las calenturas inler— 
milentes , la caquexia, la debilidad de los órga— 
nos, la putridez de los humores, 6ໄ6. ; se dice 
que es tambien un vermifugo eficaz. 

Sauce de ipto (/Salir cgiptiaca , 
Forsk.). Forskal refiere que en Egipto se sus— 
penden las ramas de este sauce (llamado Calat, 
Calaf ó Chalaf ) en los aposentos de dormir para 
atraer las moscas , y que se recogen despues los 
excrementos que éstas dejan en las mismas, y se 
administran à la dósis de medio grano en la es- 
tranguria. Este vejetal se llama tambien Ban, 
que es uno de los nombres del café. 

Sauce frágil (Salix fragilis, L.). Es- 
pecie indigena que se cria en los bosques hüme— 
dos. Sus hojas son aserradas , lampiñas , entre 
aovadas y lanceoladas, y los peciolos con dientes 
rg Su corteza goza de propiedades fe- 

rifugas, y tambien es propia para el curtimiento 
de las pieles. Se asegura que se puede obtener 
un color pürpura de las raices de esta especie, 
cuyos ramos son muy quebradizos y no pueden 
servir de mimbre. . ນ 

Sauee Mélice /Salix Helix, L.). Plinio 
dió este nombre à un mimbrero indigeno, de ra— 
mos muy flexibles; hojas aserradas, lampiñas, 
entre lanceoladas y lineares, y las superiores 
opuestas y oblicuas. Su corteza està colocada 
en el nümero de las que son febrifugas, y de 
pm el Sr. Leroux obtuvo por primera vez la sa- 

icina. 

Sauce Mimbrera, Mimbrera 
blanea (Salix Viminalis, L.). Especie ex— 
pontánea y cultivada en nuestro pais, que se 
distingue por hojas casi enterisimas , entre lan- 
ceoladas y lineares, larguisimas, agudas, con 
vello como seda por debajo, y ramas en varilas. 
De esta especie se extrae gran cantidad de sa— 
licina. Segun sus variedades, distinguidas por el 
color de su corteza, este sauce se llama Mimbre- 
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ra blanca, Mimbrera negra ó Mimbrera verde. 
Sauce n ( Saliz nigra, Marsch; Sa- 


lir Caroliniana , Mich.). Este especie, que se 
cria á lo largo de los grandes rios de la Amé- 
rica septentrional, tiene sus raices muy amargas, 
y su cocimiento es considerado como purgante 
y febrifugo. 

Sauce purpúreo, Mimbrera pur- 

pinea (Salix ກກສ. L.). Especie indigena, 

e hojas aserradas, lampiñas, lanceoladas, grue- 
sas, glaucas en su cara inferior; su corteza tiene 
generalmente un color de pürpura oscuro. Las 
ramas de esta especie constituyen un mimbre 
estimado de los cesleros, en razon de la facilidad 
con que se hienden longitudinalmente. 

Sauce de tres estambres (Saliz 
triandra , L.). Esta especie indigena se cria en 
los arenales cerca de los rios. Sus hojas son 
aserradas y lampiñas; sus ramas pueden servir 
para hacer ligaduras; su corteza se emplea para 
preparar una tintura de un amarillo oscuro, y 
es tambien febrifuga. . 

Sauce Vitelino, Mimbrera ama- 
rilla, Mimbrera verdadera (Salir 
Vitellina, L.). Especie cultivada en nuestro país, 
de ramas muy flexibles , hojas aserradas, aova— 
das , agudas y en ra , Con aserraduras carti- 
laginosas, y pecíolos con puntitos callosos. Sus 
ramas sirven sobre todo para hacer ataduras, 
cestas, etc.; su corteza amarilla roja es muy 
amarga, y puede servir en tintura; con la borra 
de sus hojas femeninas se hace un papel grosero. 
Este sauce es una variedad de Sauce blanco, de 
ramos flexibles, es 

SAUCO , Sawsccus. Género de plantas de 
la familia de las lonicéreas ó caprifoliaceas, sub- 
órden de las sambucéas , y de la pentandria tri- 
ginia, formado de grandes yerbas vivaces y 
arbolillos arborescentes , diseminados en las re> 
giones templadas y calientes de toda la tierra. 

Sauco del Canadá (Sambucus canaden- 
sis, L.). Esta especie reemplaza, para el uso, 
en los Estados-Unidos, à nuestra especie comun, 
segun la Farmacopéa americana. 

Saúeo negro, Sabugo, Saúco, 
Saúco comun, Saúco mayor (Sam— 
bucus nigra , L.). Grande arbolillo que se eleva 
a menudo en árbol de 5 ó 6 metros ó aun mas, y 
que se cria naturalmente à lo largo de los setos, 
en los lugares frescos de casi toda la Europa. Su 
tallo Y sus ramas , sobre todo los chupones , son 
notables por la abundancia de su meollo; su cor- 
teza está compuesta de una epidermis que es 
primero lisa y de un hermoso color verde, y 
despues se vuelve gris, resquebrajada y sembra- 
da de asperezas ; debajo esta epidermis hay una 
capa herbácea de tejido celular cuyo olor es nau- 
seoso asi como toda la parte cortical. Sus hojas 
están divididas en 5 ó 7 segmentos ovalados, 
lanceolados , aserrados; sus flores son blancas, 

eñas, numerosas, dispuestas en corimbos 
umbeliformes en el remate de los ramos; sus 
frutos son primero rojos, despues negros, redon- 
dos, coronados por los lóbulos del cáliz persis— 
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tente , llenos de un zumo amarillo rojo , que en- 
cierra tres pequeños huesos. — 

El saúco es comunmente cultivado como espe- 
cie de adorno , sobre todo sus variedades de ho- 
jas amazorcadas de amarillo ó de blanco, ó laci- 
niadas , de frutos verdes ó blancos; con ellas se 
hacen tambien setos. Se dice que su sombra es 
nociva en razon de su olor fuerte. Dicese tam-— 
bien que las flores y los frutos de sauco son no- 
civos à las gallináceas ; sin embargo varias aves 
comen estos últimos, y propagan este arbolillo 
esparciendo sus semillas. 

. La segunda corteza de raiz de saúco, que es 
inódora , dulce, amarga, acre y nauseosa, es la 


| parte del vejetal dotada de mas energía en el 


estado fresco; seca tiene mucha menos actividad. 
Varios médicos , tales como Boerhaave y Syden- 
ham, emplearon la segunda corteza de raiz de 
saüco en el estado fresco como emeto—catártica 
en los casos de ascitis, y el Sr. Martin Solon la ha 
preconizado en la misma circunstancia. La me— 
or manera de administrar este medicamento es 

jo forma de zumo. Se despojan las raices de 
su epidermis, se separa la parle carnosa y se 
machaca en un mortero, se exprime y se filtra 
el liquido, el cual se da à la dosis de ! à 2 on— 
zas. Puédese igualmente emplear el cocimiento 
de corteza de raiz seca de saüco à la dósis de 
% onza à onza para media azumbre de agua. 

Las hojas de saüco, de olor fuerte y desagra— 
dable, parece qe gozan de propiedades aná- 
logas á la segunda corteza. Los animales no las 
comen, y las orugas no las atacan, por cuyo mo— 
tivo se ha aconsejado Ligen entre la ropa de 
lana para preservarla de las polillas. 

Las flores de saüco, de un uso frecuente en 
la medicina popular, se vuelven amarillas por la 
desecacion, y conservan un olor bastante agra— 
dable. Se emplean en infuso, y al interior, como 
excitantes y sudorificas ; al exterior, como emo— 
lientes, bajo forma de calaplasmas y de fomen— 
los; con ellas se prepara una agua destilada que 
contiene una cantidad nolable de amoniaco. Es— 
las flores hacen parle de varios medicamentos 
compuestos. Infundidas en los vinos blancos co— 
munes ,les comunican un aroma que tiene cierta 
analogía con el de los vinos moscateles. 

Los frutos, vulgarmente llamados bayas de 
sauco , sirven para preparar un extracto ó rob 
que se emplea como sudorifico, á la dósis de 4 
à 2 dracmas , y como purgante, à la de 44 6 
dracmas. El zumo de estos frutos produce, por 
la fermentacion , un licor vinoso en uso entre los 
pueblos de los paises septentrionales, y del cual 
se extrae, segun Thomson, cerca del décimo 
de alcohol. Las bayas de saúco sirven para tenir 
las pieles de violela, y tambien para tenir los 
cabellos, lo que se hacia ya en tiempo de Plinio. 

Las semillas de saúco, que pasan como laxan- 
tes, contienen aceite craso que se podria ex— 
traer por su ebullicion en el agua, y recogerle 
en la superficie de ésta. 

La MADERA DE Saúco, que nunca liene grandes 
dimensiones, es dura, amarilla, flexible, facil de 
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ulimentar y recibe bastante bien el barniz. 
on ella se hacen husos, mecheras, peines , ca- 
jas y otros utensilios, del color y casi lan duros 
como el boj. Los fabricantes de juguetes y los 
torneros aprecian mucho la parle nudosa de esta 
madera. 

Saúco del Perú (Sambucus peruviana, 
Kunth ). Esta especie se emplea en el Perú como 
purgante. 

Saúco de racimos, Saueo de mon- 
taña / Sambucus racemosa, L.). Especie in- 
digena que se cria en las partes montañosas de 
Europa, y que figura muy à menudo en los jar- 
dines. Se dislingue sobre todo po su inflores- 
cencia en racimo compuesto oval, ó en tirso; sus 
frutos , de un rojo vivo, producen un muy bonito 
aspecto. Es menos grande que el saúco negro. 
, En la Selva-Negra se extrae de las semillas muy 
friables de este arbolillo un aceite que sirye pa= 
ra untar los carruajes. 

Sauco Yezxo , Saúco menor, Saú- 
quillo, Yezgo (Sambucus Ebulus, L.). Gran 

lanta herbácea, vivaz, indigena, muy comun en 
as márgenes de los campos, caminos y sitios 
húmedos. Se eleva á 2 6 3 piés, y lleva hojas de 
hojuelas lanceoladas, largas, con dientes agu- 
dos; sus flores son blancas, dispuestas en corim- 
bo, y á ellas suceden bayas negras que se usan 
tenir de violeta. El olor y el sabor de las 
diferentes M de esta planta se asemejan mu- 
cho à los del saúco, de cuyas propiedades parti- 
cipa. Sobre todo goza de virtudes purgantes 
og por las cuales era usada antiguamen- 
te. El Sr. Bory dice que en el mediodía de 
Francia se frotan algunas veces las habitaciones 
con el cocimiento de yezgo antes de pintarlas. 
Sep Linneo, las hojas de esla planta, puestas 
en los montones de trigo, ahuyentan los ratones, 
por sa olor. 

SAXIFRAGA , Sixirraca. Gran género 
de plantas de la familia de las saxifragáceas, á 
la cual da su nombre, y de la decandria diginia, 
compuesto de yerbas vivaces que se crian la 
mayor parte en las comarcas templadas y frias 
del hemisferio boreal, principalmente en las gran- 
des cordilleras de montañas, y algunas habitan 
la América, hasta en sus parles mas calientes, 
pero se mantienen entonces á grande3 alturas. 

Saxifraga granugienta, Que- 
brantapiedras , Salsafras , Salsi- 
frax, Salsifragia , Saxifraga, Saxi- 

blanmen, Saxifragia de la 
India , Saxifragua (Sazxifraga granula— 
ta, L.). Planta indigena, bastante comun en: los 
bosques de Europa, en donde florece en Jos me- 
ses de abril y mayo. En el cuello de la raiz hay 
reunidos un gran número de pequeños tubércu— 
los rojizos, carnudos y que tienen la forma de un 
guisante ; las hojas son casi todas radicales, re- 
niformes, de cinco ó siete lóbulos obtusos; los 
tallos son derechos, ramosos, provistos en. la 
parte superior de ramificaciones de flores cuyos 
talos son de un blanco azul de leche. Los tu- 
érculos de la raiz , que son amargos, astringen- 
34 


contra el flujo de vientre , y 


SEB 165 
tes, gozaban antiguamente de mucha confianza 
en las afecciones caleulosas, administrados en 
cocimiento, á la dósis de media onza para media 
azumbre de agua. 

La SAXIFRAGA BRONQUIAL / Saxifraga bronchia- 
lis, L.), que se cria en Siberia, es empleada, 
ເດ Gmelin, contra la angina y la pleuresia. 

SAXIFRAGA COTILEDON (Saxifraga Cotyle— 
don, L.), planta indigena, menci a por Hi- 
pócrates , se cree que es la verdadera Saxifraga 
lan celebrada de los antiguos por sus propieda- 
des diuréticas y litontrípticas. 

La SAXIFRAGA DE HOJAS CRASAS (Sazifraga cras- 
sifolia, L.), del norte de Asia, es administrada 
como se toma en in- 
fuso teíforme , se la llama Fé de los Mongoles. 

La Saxirmaca TarmacritiTa (Sarifraga Tri- 
dactylites , L.) , pequeña planta indigena, roji- 
za, glandulosa, viscosa, segun el Sr. Chevallier, 
puede suministrar liga. 

Por último, varias especies de saxifraga son 
cultivadas como plantas de adorno en los jardi- 
nes de.los curiosos. 


SCH 
SCHAGERI-COTTAM. El zumo de 
los frutos bacciformes de este árbol de Malabar, 
vecinos de las serbas, mezclado con azúcar, es 
refrescante ; el de sus hojas es usado en los ñu- 
jos abdominales, etc. 
ERISCHOUN. Raíz usada en Ispa- 
han para preparar una especie de cola fuerte. 

SCHERUN AM-COTTAM. Nombre de 
un arbusto de. Malabar, cuyo cocimiento en fu- 
migacion calma el mal de dientes. 

SOHIRA. Palma de Madagascar, cuya cor- 
leza se quema para obtener de ella una sal con- 
dimentaria, segun Rochan. 

SOCHMIDELIA , ScuvipELIA. Género de 

lantas de la familia de las sapindáceas, tribu de 
sapindéas, y de-la octandria diginia, que, se— 
gun De Candolle, contiene diez y ocho especies, 
que se crian en las regiones tropicales del globo. 
el Brasil, se comen las drupas de la Scumine- 
LIA COMESTIBLE (Schmidelia edulis, St.-Hil.), que 
se parecen á guindas. . 

SOHULLI. Arbol de Malabar , cuyas hojas 
reducidas á polvo, mezcladas con el aceite de 
ricino de América, pasan como uliles para disi- 
poe 194 tumores, sobre todo los de las partes ge- 
nales. 


SE 

SEBO. Es la grasa dura y sólida que se saca 
del lomo de algunos animales , derretida y clari- 
ficada. Aunque se puede extraer sebo de casi to- 
dos los animales , no obstante los principales de 
cuyo sebo se hace mas.comercio son: el buey, la 
vaca, la ternera, el carnero , el macho cabrio y 
la cabra. Se llama Sebo en rama ó Sebo en pella 
á la grasa de los predichos animales tal como ha 
sido extraida de los mismos , sin haber sido der- 
retida. 

El sebo tiene cualidades y aspectos diferentes, 
segun el animal de que procede: los sebos de 
earnero, de oyeja y de macho cabrio son duros, 

TOMO IV. 
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secos y muy blancos; el de buey es ménos seco 
y de un blanco amarillo; el de ternera es blan- 
co, pero muy blando. Comunmente en las licua— 
ciones se mezclan sebos de varios A na 
El sebo en rama, libre de todas las par- 


les carnosas, y cogido inmediatamente despues 


de la muerte del ganado, produce por 100 kiló- 


gramos unos 80 kilóg. de sebo derretido; pero 


produce algunos kilogramos mas, cuando, ha- 
endo estado expuesto al aire durante algun 
tiempo, ha perdido el agua interpuesta en las 


membranas que lo encierran. El sebo en rama 


procedente de ganado muy gordo, y especial- 
mente el de carneros, produce mas en el derre- 
limiento. 

Los sebos de mejor y mas considerable uso 
son los de buey, de carnero y de ternera , sobre 


lodo los dos primeros. El sebo derretido es em- 


pleado en la fabricacion de velas, bujias esteá- 
ricas y jabon, sirve para preparar cueros, ca- 
lafatear buques, etc. 

En algunos parajes se llama Scbo de tripa à 
la grasa que se encuentra sobre el caldo frio en 
que se han cocido tripas de bueyes, vacas, car- 
neros y ovejas, derrelida en una caldera con otra 
grasa sacada de las tripas de estos mismos ani— 
males. Este sebo es poco estimado , no pudiendo 
servir sino en la preparacion de cierlos cueros; 
úsanlo en las fábricas de jabon. 

Se da el nombre de Sebo verde ó Sebo de pu— 
chero à las grasas de menaje , residuos de ope- 
raciones culinarias, mezcladas con sebos de hue- 
so y vendidas, asi preparadas , á los fabricantes 
de Mus y à los zurradores. 

n frecuencia se falsifica el sebo añadiéndo- 
le en el acto de licuarlo grasas de cerdo proce- 
dentes de las operaciones culinares de los toci- 
neros. Estas grasas, casi siempre alteradas por 
la accion del fuego, comunican al sebo un olor 
desagradable, alleran su blancura , y, dándole 
demasiada fusibilidad , le hacen impropio para la 
fabricacion de buenas velas. 

Algunas veces, se han mezclado con los sebos 
y las grasas palatas cocidas y chafadas, fécula, 
poraa blancas. Para reconocer este fraude, 

asta derretir las grasas sospechosas en un ba- 
ño de maría y conservar durante una hora la 
temperatura que las liquida; las sustancias ex— 
trañas precipiladas se descomponen y se encuen- 
tran en el fondo del vaso, decantando con pre- 
caucion la grasa Múida que sobrenada.—V. Grasa, 
. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportación de sebo en España en 
los años 4851, 4852 y 1853 fueron : 


AÑOS. 


4851. 14852. 4853. 
IMPORTACION. 
Sebo purificado y prepara- . 

do para bujías esteáricas: 
De Francia... . . . . 75 4,330 4,614 quint. 
De Inglaterra. . . . . . 109 717 
De las Ciudades Anscáticas ` 


» 
Total: 737 1,499 2,177 quint, 
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Sebo en rama y derretido; ] 
De Francia. . . . . . . 29 1,662 824 quint 
De Inglaterra. . . eo. 3,160 42 641 
De Gibraltar. . . . . - 13 80 248 
Toscana. . 2046 3,681 » 
De Holanda. . 7 ^ 1 
De Portugal... . . . + 92 451 345 
De Cerdeña.. . . . . - > 55 B 
De las Ciudades Anseáticas. » 4 309 
De Marruecos.. . . . . » 34 80 
De los Estados Pontificios. » » N 
De la República de la Plata 328 2,105 317 
De la República de los Es- 
tados-Unidos. . . . . 6 » 2 
De la isla de Cuba. . . - » 42 » 


Total: 6,874 8,123 2,775 quint. 
Sebo purificado: 2. 











De Francia. . 9 75 70 quint. 
De Portugal. . - 426 ^ » 
Do Bélgica. . . . . . . » ^ 1 
De las Ciudades Anseáticas » » 28 
De Gibraltar. JE » + 10 

Total: — 1435 75 109 quint. 
EXPORTACION. 
Sebo en rama y el derretido: 
A Francia. PA 353 460 576 arrob. 
A Gibraltar. . . ” 336 » 

Total: — 252 796 576 arrob. 
Sebo en panes: 
A la isla de Cuba. . . 2267 1,413 5,321 arrob. 
A Puerto-Rico. . . ມ » 236 

Total: 2,267 4,113 5.557 arrob. 





SEBO VEJET A L. Este sebo es producido 
por un árbol de la China, el Croton que lleva Sebo 
(V. esta palabra), que se eleva à la altura de un 
guindo; su corteza es lisa, y sus hojas, acora- 
zonadas, son de un rojo vivo. El fruto está en- 
cerrado en una especie de cáscara ó cubierta á 
corta diferencia como la de las castañas, y con- 
siste en tres semillas blancas, redondas, y del 
grosor y de la forma de una avellana, que tienen 
cada una su cápsula particular, y un pequeño 
hueso. La sustancia blanca que cubre este hueso 
tiene todas las cualidades del verdadero sebo, su 
consistencia, su color, y hasta su olor. De este 
sebo, pues, los naturales de los paises donde se 
cria d árbol que lo produce hacen velas , que 
serian tan buenas como las nuestras si supiesen 
purificarlo, como purificamos nosotros el sebo 
animal, y se sirviesen de torcidas de algodon 
muy trenzadas, en vez de varillas de madera 
cercadas de meollo de junco. 

SEDA. Materia animal, pelo sumamente del- 
fado , sútil y lustroso de que forman los capu- 

0s los gusanos que llaman de seda , Y Am hila— 
da despues sirve para infinitos usos.— V. Bómbi- 
ce de la Mórera € Hilo de seda. . 

SEDA VEJETAL. Se designan hoy dia, 
en el comercio , bajo el nombre genérico de Se— 
da vejetal , casi todas las materias primeras hi- 
lables , exóticas, que se distinguen por su finura 
ó por su lustre, y cuyas otras propiedades se 
aproximan mas à las dellino y del cánamo que 
à las de la seda , tales son: la abaca ó cáñamo 
de Manila , el formio y la pita. , 

.La Araca ó Cáñamo DE MANILA es una maleria 
hilable , analoga á la pita, que se extrae de la 
Musa téxtil (V. esta palabra ) originaria de las 
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islas Filipinas, y especialmente de las de Luzon 
en donde es cultivada por los indigenas bajo e 
nombre de Abaca (V. esta palabra), sobre todo 
en los alrededores de Manila. Cuando esta plan- 
1a ha producido su fruto, su tallo se marchita, se 
seca y cae para dar lugar à otros renuevos que 
parten de la misma raiz; estos tallos herbáceos 
| gruesos, que conservan por mucho — su 

ura, se dan à comer á los carneros y bue— 
yes, ະ los apetecen mucho, segun se dice, 
y de ellos se saca, por medio de algunas. Me 
raciones convenientes, una hilaza à menudo bas- 
lante fina para hacer tejidos superiores á las 
muselinas i balistas. Parece que, desde liempo 
inmemorial, los habitantes de las islas Filipinas 
y otras islas de la India fabrican con esta male- 
ria primera 1 la hilaza que extraen del peciolo 
de la Musa de los Sabios (V. esta palabra) es- 
tofas que llaman Nipis y de las cuales hacen 
camisas. Con la abaca se fabrican estofas que 
reciben la tintura, y pueden servir para mue- 
bles, sombreros de señora, elc., se hacen gar- 
zolas para el equipo militar, M tambien con el'a 
se confeccionan las pretendidas cuerdas de aga- 
ve ຄູ່ de pita. 

Con el Formo ó Lino DE LA NUEVA-ZELANDIA 
se hacen cuerdas gruesas, cuerdas de lujo co- 
loradas, esteras , tapices de verano, telas para 
velas y otras que son naturalmente blancas.—V. 
Formato tenáz. 

Con la Pira fina se hacen redes, hamacas, pe- 

eñas bolsas para mujeres, eic. — V. Cuerdas 

€ áloe y Pita. . 

SEDERIA. Se designan bajo el nombre 
genérico de sedería todas las estofas de seda y 
todo lo relativo á la industria y al comercio de 
estas estofas.—V. Tejidos de seda. 

SEDO , Srpuw. Género numeroso de plantas 
de la familia de las crasuláceas , y de la decan- 
dria pentaginia, compuesto de vejetales herbá- 
ceos 6 subfrutescentes, que se crian en todas las 
comarcas templadas del globo , m mas parti— 
cularmenje las partes medias de la Europa y del 

sia. 

Sedo nere, Racimillo, Sedo me- 
mor, Slempreviva menor, Siem- 
po picante, Uñas de gavi- 

m, Uñas de gato, Vermicular 
(Sedum acre, L.). Especie indigena muy co- 
mun en la tierras secas, ຈກ“ pedregosas, 
en las paredes viejas, etc. Sus tallos, allos so- 
lamente de 3 à 4 pulgadas, nacen en mazorcas, y 
están guarnecidos de hojas ovaladas, cilindricas, 
carnosas, de un verde claro é imbricadas; las 
flores, de un hermoso amarillo de azufre, se ha- 
lan reunidas en el remate de los tallos.—Todas 
las partes de esta planta, y en particular sus ho- 
Jas, contienen un zumo cáustico, que antiguamen- 
le se prescribia como emético, purgante y anties- 
corbútico; pero hace ya mucho tiempo que se 
ha renunciado al uso de tal remedio que puede 
ocasionar graves accidentes inflamatorios , y que 
es por otra parte facil de reemplazar por un sin- 
numero de otras sustancias de una accion drás- 
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tica ó vomiliva lan cierla y ménos corrosiva. 
Algunos médicos Alemanes prescribian el sedo 
acre en infuso en la cerveza. Aplicado al exte— 
terior, obra á la manera de los vejetales corro- 
sivos, v es empleado para corroer las verrugas, 
los callos y otras excrecencias. 

Sedo. blanco (Sedum album, L.). Peque- 
ña planta indigena, llamada tambien Siempre— 
tiva menor y Lñas de gato, que se cria en los 
lugares pedregosos y expuestos al sol. Sus ta- 
ilos son largos , un poco leñosos, ramosos, pro- 
vistos de hojas oblongas , obtusas, cilindricas; 
sus flores son blancas, y forman una cima ra— 
mosa.—Este sedo está dotado de propiedades mé- 
nos activas que las del precedente, puesto que 
sus hojas son consideradas no mas que como 
refrescantes y ligeramente astringentes, En al- 
gunas comarcas de Francia estas hojas se co- 
men en ensalada. 

Sedo Telefio, Anacanseros, Sedo, 
Teleflo / Sedum Telephium, L.). Planta in— 
digena , Te se eria expontáneamente en las vi- 
nas y en los bosques secos y pedregosos, y tam- 
bien se cultiva con frecuencia en los jardines, 
De su raíz vivaz se elevan varios lallos lam— 
pinos, ligeramente ramosos en el remate, altos 
de un pié y mas , provistos de hojas sésiles , es- 
parcidas u opuestas, denladas en sus bordes y 
un poco sucolentas; las flores, de color rojizo 
Ò blanco, forman agradables corimbos en la 
parte superior del tallo y de sus ramificaciones. 
—Los médicos antiguos hacian mucho uso de esta 
especie, sea al exterior para cicatrizar las úl- 
ceras, sea al interior como astringente en la 
disenteria y la hemoptisis; entraba en la com- 
posicion del agua vulneraria, i con ella se pre— 
paraba una agua destilada despojada de toda 
propiedad , puesto que la planta es absolutamen- 
te inódora. Sus nombres vulgares de Verba de 
las cortaduras y de Yerba de los Carpinteros 
indican el uso que el pueblo hace aun hoy dia 
de ella para la curacion de las heridas, y cual- 
quiera que sea la opinion que se forme sobre 
el modo de accion de este tópico , parece que la 
experiencia se ha pronunciado en su favor en un 
sinnúmero de casos. 

SEGHI. Tejido de seda del grueso del ta- 
fetan, con una laborcilla, parecido al que Ha- 
man saya de reina. La Saya de reina es una tela 
de lana ó seda, tejida toda en moles ó cuadri- 
tos, de que usaban en sus vestidos las mujeres. 
—Llámase tambien Saya un es muy semejante 
al tafetan sencillo , se se fabrica en la China. 

SEJE. Especie de palma del Orenoco, que 
es quizás un cocotero, y contiene mas de 8000 
frutos en el mismo régimen, los cuales dan en 
abundancia aceite, leche y una materia salina 
llamada Chivi. f 

SEHIS-KAYAVODHKA. Licor alcohó- 
lico usado en Scio y compuesto con hez de vino 
y frutos. 

SELA. Segun Genlis, planta de las Indias 
que tiene hojas muy punzantes, que producen un 
escozor vivo y vejigas. Con ella los Indianos se 


f se la dos T 
rotan la piel veces la semana, para preca- 
verse de [v enfermedades. 


SELENIO. Cuerpo simple , melaloide, aná- 
logo al azufre por sus propiedades quimicas, y 
p esparcido en la naturaleza, en donde se 

alla combinado con el hierro, con el plomo, con 
el cobre y con el mercurio. Estas combinaciones 
acompañen ordinariamente ciertos sulfuros melá- 
icos. 

El selenio, que fué descubierto por Berzélius 
en 4817, examinando con cuidado un residuo de 
color rojo ladrillo , que se deposilaba en las cá— 
maras de ácido sulíurico, en donde se quemaba 
azufre de Fahlun, es un cuerpo sólido, de un 
| p de plomo con lustre metalico, muy que- 

radizo ; su polvo es de un rojo oscuro; su den— 
sidad es de 4,320; no es conductor del calórico 
ni de la electricidad. Calentado, se reblandece 
à 400%, y se volatiliza à un calor rojo formando 
en los vases cerrados un vapor amarillo que se 
condensa en gotillas negruzcas. 

Si se sujeta á la llama exterior de una bujía 
un pequeño 0 de selenio, se funde, se va— 
poriza y da à la porcion de la llama que toca un 
color azul ultramarino, y al mismo tiempo deja 
desprender un humo blanco de un olor de rába- 
Bo podrido; echado sobre las áscuas, se funde y 
se oxida desprendiendo un humo que tiene d 
mismo olor. Calentado con el ácido nitrico, se di- 
suelve con efervescencia y desprendimiento de 
deutóxido de ázoe , trasformándose en ácido se— 
lenioso; el agua régia lo disuelve igualmente en 
caliente haciéndole pasar al estado de ácido se— 
lenioso, guo queda bajo forma de una masa blan- 
ca por 
solucion. M" 

El selenio forma un óxido y dos ácidos con el 
oxigeno; los dos ácidos corresponden à los áci- 
dos sulfuroso y sulfürico. El mismo cuerpo se 

ina con la mayor parte de los metaloides. 
El compuesto que forma con el hidrógeno, ó Gas 
aelenhidrico, difunde un olor fétido de coles ó de 
rábanos podridos , y no es menos deletéreo que 
el gas sulfhidrico. 
. El selenio, por su rareza , no se ha podido uti- 
lizar hasta el presente. 
€, Seiium. Género de plantas «de la 
familia de las umbeliferas, tribu de las angeli- 
Céas , A la pentandria diginia, que comprende 
un corto número de especies herbáceas vivaces, 
indigenas de la Europa media y meridional, de 
> ມວ septentrional y de las montañas 
epol. 

Selino con hojas de Alecaravea 
(Selinum carvifolia, L.). Segun Lémery, la 
raiz y las semillas de esta especie indigena , que 
se cria en los prados hümedos de los bosques, 
son aperitivas y carminalivas, pero no usadas 
al pene. 

line palustre, Peregil de pan- 
tano, Incienso de agua /Selinum pa- 
lustre, L.). Especie indigena que se cria en los 
prados húmedos de los bosques, y se distingue 
por un zumo lechoso blanco, que, segun Boer- 


a evaporacion à sequedad de la di— 
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rhaave, tiene la virtud purgante de la escamonea 

puede sustiluirla , I Rusia es empleado en 
ugar del gengibre. raices.de esta planta, 
que son muy activas, han sido usadas en Cur— 
landia contra la epilepsia, segun Trinius; tam- 
bien han sido prescritas contra la coqueluche , 
las contracciones espasmódicas del utero, etc. 
Segun el Sr. Peschier, la raiz de selino 
lustre contiene un ácido າ él llama seléntco. 

Selino silvestre (Selinum sylvestre , L.; 
Peucedanum sylvestre, DC.). Especie indigena 
que se cria en sitios pantanosos. Se dice que tie- 
ne las propiedades diurélicas y — as, 
etc. de la especie anterior, lo que es ados : 
pose no contiene zumo lechoso, que indique 
a presencia de una suslancia resinosa, elc. Su 
raiz apenas es ligeramente lactescente, y en algu- 
nas de las comarcas en donde se cria , los luga- 
reños la llaman Falso turbit y la usan para pur- 
garse , lo propio que á los ganados , sin reflexio- 
bar que esla raiz es muy acre y hasta cáustica 

ra ser tomada al interior. Se asegura que los 

tusos y los Lapones se sirven de ella como mas- 
licatoria. 

SEMARILLARIA , SrMARILLARIA. Gé— 
nero de plantas de la familia de las sapindáceas, 
y de la octandria triginia, establecido por Ruiz 
y Pavon para la SEMARILLARIA DE FRUTOS ACUTÁN- 
GULOS f Semarillaria acutangula, Ruiz y Pavon), 
cuyo fruto es bueno de comer. 

SEMILLA ALEJANDRHBIA , 
Barbotina , Semenecina , Sementi- 
na, Santónico / Semen contra , de las ofici- 
nas). Se conocen bajo estos nombres pequeñas 
cabezuelas descogidas, producidas por plantas 
del género Artemisa (V. esta palabra ). Las es— 
pecies à las cuales han sido atribuida$ son la Ar- 
temisa de Judea y la Artemisa Contra, y otras 
especies del mismo género no determi s. Es- ' 
la sustancia ha sido durante largo tiempo con- 
siderada como una semilla, como lo indican tres 
de los nombres que ha recibido. 

SEMENCINA DE LEVANTE, SEMENCINA DE. ALEPO, 
SEMENCINA DE ALEJANDRÍA. No se conoce positiva- 
mente la especie que la produce; sin embargo 
se dice que es la Artemisa Contra. Es verdosa 
cuando reciente, y se vuelve rojiza por la ve- 

; está uesta de pedúnculos rotos y de ca- 

zuelas, algunas de las cuales se hallan todavía 
bajo la forma de botones globulosos, pero el ma- 
yor numero de estas cabezuelas son mas 0-- 


del|gidas, separadas de los tallos, compuestas de 


escamas suaves é imbricadas, y se parecen à 
una pem espiga. Esla semencima , que tiene 
un olor fuerte, aromático, y un sabor amargo, 
aromático, es una buena suerte comercial. 
SEMENCINA DE BEnbERÍA ó DE Jupea. Se suponia 
procedente de la Artemisa DE Junka (Artemisia 
Judaica, L.), que se cria en Judea, Arabia y Co- 
chinchina ; pero Batka la atribuye à la ARTEMISA 
CONGLOBADA (Artemisia glomerata , Sieber) , y 
Gay a la ARTEXISA RAMOSA / Artemisia ramosa, 
Sm.). Está compuesta, como la precedente, de 
pedunculos picados y de cabezuelas , pero éstas 
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no son descogidas é aisladas, y se hallan todas 
bajo forma de pequeños botones globulosos , mas 
pequeños , cubiertos de una borrilla blanquecina 
que da su aspecto à toda la masa. Esta semenci- 
na es mas ligera que la de Alepo, y su olor es 
menos fuerte. : 

Se prefiere en el comercio la semilla de Alejan- 
dria que tiene un color verdoso, y por esto los co- 
merciantes no tienen escrúpulo de teñir artificial- 
mente la sementina de Berbería ó de Alepo que 
se ha vuelto roji " la vejez. Se emplea á 
este efecto una mezcla de añil y de cürcuma. 

. SEMENCINA INDÍGENA. Cuando la semencina es- 
là cara, se sustituye con flores de alguna arte- 
misa indigena , como la Artemisa campestre y 
la Artemisa Ajenjo. Esta sustancia, de un amari- 
llo leonado, mucho mas menuda que la verda- 
dera semilla de Alejandría , está formada , no de 

ueñas cabezuelas, sino de flósculos aislados, 
en los cuales se encuentran algunos pedúnculos 
rotos y filamentos blancos , que son las hojuelas 
del invólucro del ajenjo. Esta semencina es nota- 
ble por su amargor. 

Segun el Sr. TromsdorfT, la semilla de Alejan- 
dria contiene: aceite volátil, resina amarga dura, 
y extracto amargo. Varios observadores recono- 
cieron en ella despues una maleria cristalizada 
que parece poseer las propiedades de la semen— 
cina , y que ha sido llamada Santonina*. 

La semilla de Alejandría es de un grande uso 
en medicina, como vermifugo , sobre todo para 


* SANTONINA. Se prepara, segun ດໄ້ Sr. Merck, tra- 
tando la semilla de Alejandria por una mezcla do éal hi- 
dratada y de alcohol. Se evapora el licor basta reducir— 
lo á la cuarta parte; se filtra para separar la resina; se 
evapora y se trata en caliente por el ácido acético con- 
centrado ; la santonina cristaliza por el enfriamiento; se 
purifica disolviéndola en el alcohol y tratando la solu— 
cion por el carbon. 

Kahl ha propuesto, para extraer la santonina, un pro- 
cedimiento mas simple todavía, reducido à destilar la 
tíntura etérea de semilla de Alejandría; el residuo es 
oleaginoso, y al dia siguiente se forman en él cristales 
quo se purifican por una nueva eristalizacion ; se hace 

solver tambien una vez en el alcohol , al cual se añade 
un poco de ácido hidroclórico. 

La santonina se presenta en cristales brillantes , incó— 
loros , que son tablas cuadriláteras , largas; es insipida, 
inódora , volátil, insoluble en el agua; se disuelve en el 
alcohol y el éter, y su disolucion es muy amarga ; se 
disuelve en la esencia de trementina; se combina muy 
nien con las bases, y da con la cal ,la barita y el óxido 

e 
tonina con una base alcalina 
vuelve rojo, y cuando se enfria , la sal formada crista— 
liza en agujas sedosas, al principio rojas, pero que se 
vuel vañ blancos expontáneamente , perdiendo sucesi- 
vamente su color. La santonina está compuesta , segun 
ານແ : de carbono, 79,51; hidrógeno, 7,46; oxigeno, 


¡agua y alcohol, el licor se 


Se pretende que la santonina tiene propiedades ver- 
mifugas muy pronunciadas, á la dósis de 6 á 8 granos. 

Resina de semilla de Alejandria. Esta resina , observa— 
da por Tromsdorff, es de un color amarillo oscuro, 
friable , fusible á 400°, de un sabor amargo, soluble en 
el alcohol y en el éter caliente, soluble en los álcalis, in- 
soluble en la esencia de trementina.* — 

Aceite volátil de semilla de Alejandria M esta palabra). 
Es de un amarillo verdoso, muy volálil; su sabor es 
acre y amargo; su olor es vivo y penetrante, un poco 
análogo á los de yerbabuena y de anís. El Sr. Bouillon- 
Lagrange demostró que era una de las partes activas de 
la semilla de Alejandria. 


10 , sales cristalizables; cuando se calienta la san- | PU 


SEN 269 
los niños , á los cuales es sin embargo dificil de 
hacerla tomar , por razon de su olor fuerte y de 
su sabor amargo. Se administra á la dósis de un 
escrúpulo à una draema, en infuso, ó en polvo 
que se mezcla eon confituras, ó del que se hacen 
bolos con un jarabe apropiado. Como sus propie- 
dades residen en el aceite volátil, segun el Sr. 
Bouillon-Lagrange, es esencial elegir la semilla 
de Alejandria en el estado mas reciente, y con- 
servarla en vasos bien cerrados, 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portacion de semilla de Alejandría fué : en 4854, 
de 471 libras, y en 1852, de 469 libras. 

SEN , SENNA. Género de plantas, admitido 
por Tournefort, de la familia de las legumino— 
sas, que forma un sub-género en el Casta de De 
Candolle, compuesto de especies de éste, de fru- 
los muy aplastados, como foliáceos (llamados 
foliculos en la droguería), y cuyas hojas son 
purgantes. 

Las hojas de algunas de estas especies se mez- 
clan en Egipto y son vendidas bajo el nombre 
colectivo de Sen , con frecuencia mezcladas con 
las de Cinanco Argüel. 

SEN COMO ALIGUSTRE , CASIA COMO ALIGUSTRE 
mr ligustrinoides, N.; Cassia ligustrinoides, 

C.). Se €— las hojas de esta especie de 
Arabia tienen las mismas propiedades que las 
de sen verdadero, y se asegura tambien que se 
encuentran algunas veces en el sen del comercio. 

SEN ENGAÑOSO , CASIA ENGAÑOSA (Senna deci— 

ens, N.; Cassia decipiens, Desvaux ). El Sr. 

esvaux dice que esta planta americana tiene 
las hojas formadas como las de Casia lanceolada, 
pero mas estrechas, y la legumbre muy pare- 
cida á la de Sen de hojas agudas , sin duda. Pro- 
bablemente es mas activa, pero no es conocida 
en Europa. 

SEN DE HOJAS AGUDAS, CASIA DE HOJAS AGUDAS 
( Senna acutifolia , N.; Cassia acuti folia , Delile; 
Cassia orientalis, Pers.). Esla especie se cria 
abundantemente en el Alto-Egipto cerca de Sie- 
na, en la Nubia , el Senpaar, y en toda la region 
de Africa cuyo clima es análogo à estas comar- 
cas. Es un pequeño arbusto alto de 2 á 3 piés, 
cuyo tallo es leñoso , recto, ramoso , blanqueci— 
no, y que lleva hojas alternas , imparipinnadas, 
y acompañadas en su base de dos pequeñas esti- 
las subuladas. Cada hoja se compone de dos 
à cuatro pares de hojuelas y de una impar ter— 
minal ; Ad e hojuelas son largas, opuestas, casi 
sésiles , ovaladas lanceoladas, agudas, enteras, 
desprovistas de glándulas en su peciolo, que es 
muy corio, un poco oblicuas é inequilàleras en 
su base , de un verde amarillento, finamente pu- 
bescentes , sobre todo en su cara inferior. Las 
flores son amarillas y dispuestas en espigas pe- 
dunculadas y axilares. Sus frutos, designados 
vu'garmente bajo el nombre impropio de folicu— 
los., son legumbres bivalvas, planas, elipticas, 
obtusas, no encorvadas, lampiñas, de un moreno 
parduzco, de seis ó siete celdillas que cada una 
contiene una semilla dura, cenicienta y casi 
cordiforme. 
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SEN DE HOJAS ANGOSTAS, CASIA DE HOJAS ANGOS- 
113 ( Senna angustifolia , ໂໂ . ; Cassia angustifo— 
lia, Walh ). Segun algunos, es una especie ve- 
cina de la Casia larga de ire. 

SEN DE HOJAS OBTUSAS, CASIA DE HOJAS OBTUSAS 
ກາເ obtusifolia , N. ; Cassia obtusifolia , L.). 

ejetal de las Antillas , e tiene las hojas de 
Casia ovotada , pero los foliculos estrechos. Las 
primeras son purgantes como las de sen , tienen 
un olor fétido, y son un poco virosas. 

SEN LANCEOLADO , CASIA LANCEOLADA / Senna 
lanceolata, N.; Cassia lanceolata , Forsk.). Es 
un sub-arbusto alto de 5 à 7 decimetros, de un 
verde pálido ó glauco , como la Casia otorada, 
expontaneo en el Alto-Egipto; sus hojas están 
formadas de 4 à 5 pares de m pus ovaladas, 
lanceoladas, agudas , y su peciolo es glanduloso 
en su base, segun Forskal, y entre todos los pa- 
res de hojuelas, segun Nectoux ; su legumbre es 
poco arqueada. 

SEN LARGO , CASIA LARGA | Senna elongata , N.; 
Cassia elongata, Lem., Lis.). Especie que da una 
de las suertes de sen del comercio, llamada Sen 
de la India , y que se ha creido ser equivocada- 
mente la Casia lanceolada de Forskal. 

SEN DE MARILANDIA , CASIA DE MARILANDIA 
( Senna marylandica , N.; Cassia marylandica, 
L.). Este arbolillo , de los Estados-Unidos , en 
donde se cria en los lugares acuáticos, tiene sus 
hojas empleadas como purgantes en este país, 
bajo el nombre de Sen americano, á la misma 
dósis que el nuestro, segun Chapmann. Desde 
1723 esta especie es cultivada en Europa en los 
jardines de los curiosos. 

SEN OVALADO, CASIA OVALADA (Senna orata, 
N. ; Cassia ovata, N.). Esta especie es la que 
da el Sen de Tripoli. 

SEN ovovano , CASIA OVOVADA (Senna obovata, 
N. ; Cassia obovata , Colladon). Esta especie se 
cria en Siria, en Egipto y en el Senegal, y su 
cultivo ha sido ensayado con éxito en Italia, en 
España y en las Antillas. Es un arbusto que se 
asemeja mucho al Sen de hojas en por su 
me y por sus caractéres; su tallo es sin em- 

rgo mas pequeño y no se eleva sino á cerca de 
un pié y medio, es pubescente, ramoso en su 
parte superior, provisto de hojas alternas , pin- 
nadas sin impar, de hojuelas opuestas, casi sé- 
siles, ovovadas, muy obtusas , algunas veces ar- 
madas en su remate de una pequeña punta que 
es la prolongacion del nervio mediano, adelga-- 
zadas inferiormente, cuneiformes é inequiláteras; 
estas hojas son ligeramente pubescentes y tie- 
nen dos estipulas subuladas; las flores son de 
un amarillo pálido, y dispuestas en espigas axi- 

res mas largas que las hojas ; los foliculos son 
legumbres muy comprimidas, dobladas en arco, 
casi en forma de riñones, mas estrechas que 
las de Casia de hojas agudas, de un moreno 
verdoso, cubiertas de una borrilla muy corta 
que se percibe solamente con el lente. 

. SEN PURGANTE, CASIA PURGANTE (Senna cathar- 
tica , N.; Cassia calhartica , Martius ). Esta es- 
pecie del Brasil tiene sus hojas usadas en este 


^ 


SEN 
pais, como las de sen entre nosotros , llamadas 
Seno do campo. 


Cosecha del sen. 


La cosecha del sen se praclica dos veces al 
año, en los meses de noviembre y de abril , ເ 
ro la última no siempre tiene lugar. Los Árabes 
que se dedican à esla industria, principalmente 
en el valle de Bicharia , mas allá de Siena, cor- 
tan los tallos de las diferentes especies de Casia y 
los hacen secar al sol, despues los embalan en 
hojas de palma , y los dirigen hácia el Cairo, al 
depósito general de la palta en Bulac. Alli es 
en donde los comisionados designados por el 
Bajá separan las hojuelas y los folículos , y ope- 
ran la mezcla entregándola despues al comer— 
cio. Se estima en unos dos millones de libras el 
total de sen que se almacena en Bulac , y que 
en su mayor parte se exporta á Europa. 


Sen del comercio. 


El sen del comercio son hojas purgantes que 
se sacan sobre todo del Egipto, y que proceden 
de las plantas siguientes : 4." Sen ovovado , 3." 
Sen ovalado, 3.* Sen de hojas agudas , 4.2 Sen 
lanceolado , 5.2 Sen largo, 6.* Cinanco Argüel. 


Variedades comerciales de sen. 4 


SEN DE LA PALTA? Ó SEN DE ALEJANDRÍA. Esta pri- 
mera suerte de sen, que viene del Alto-Egipto y 
de la Nubia por el Cairo y Alejandria, es pro- 
ducida por el Sen lanceolado y cl Sen de hojas 
agudas. Este sen se presenta en hojas lanceo— 
ladas, largas de 20 à 25 milimetros (8 6 40 li- 
neas), anchas de 7á 14 milimetros (3 6 5 li- 
neas), terminadas por una punta un poco re- 
dondeada, de un color verde amarillento en la 
superficie superior y amarillento en su super- 
ficie inferior; son enteras, tiesas, suaves al 
tacto, señaladas con un nervio longitudinal 
bastante pronunciado y varios nervios laterales. 
Es menester tambien observar que son irregu— 
lares en su base, es decir que uno de los dos 
lados es un poco mas ancho y se prolonga un 
mor mas abajo sobre el peciolo. Este sen ex- 

ala un olor fuerte y nauseabundo; su sabor le 
es particular y se vuelve mucilaginoso. Emba- 
laje: grandes balones, llamados fardos, forma— 
dos de una estofa tüpida de crin y de lana, re- 
cubiertos de un embalaje de junco. —— 

Sen pg Arero. Esta suerte, producida por el 
Sen ovovado, y parecida al sen de la palta con el 
cual se confunde con frecuencia, es tambien 
estimado , aunque sus hojas sean mas estrechas, 
mas amarillas y menos lanceoladas. —Embal.: 
viene de Alepo y de Alejandría embalada en una 


* Esta primera suerte es llamada Sen de la palta, do 
la palabra appalto, que, en lengua franca y en italiano, 
significa firme , por que el comercio de este género no 
puede hacerse sino en virtud de un privilegio vendido 
por el gobierno de Egipto. 
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camisa de tela de algodon , y encerrada en una 
caja revestida de una tela gris clara y ligera, y 
fuertemente atada con una cuerda. 

Sex ng Tníronr. Suerte producida por el Sen 
oralado. Hojas lanceoladas, menos largas, me- 
nos agudas, mas delgadas, mas verdes y mas 
desmenuzadas que las desen dela palta, un poco 
duras al tacto, y que presentan tambien nervios 
un poco menos salientes ; su olor y su sabor son 
herbáceos. Este sen, menos apreciado que el 
procodento, es mas cargado de Pi 

l.: es importado del interior de África á Tri- 
poli, y se encuentra en el comercio en balones 
de າະ tejido, del peso de 150 à 300 kilógramos. 

EN ກະ MOKA Ó DE LA Meca. Suerte producida 
pu el Sen lanceolado y que se coge en la Ara- 
ia meridional. Sus hojas son lanceoladas, lar- 
gas de 20 à 30 milimetros (10 à 13 lineas), 
muy estrechas, muy agudas, delgadas, ama- 
rillentas, que presentan un nervio longitudinal 
muy marcado, exhalan un olor de heno, y tienen 
un sabor mucilaginoso.—Embal.: el mismo que 
po el café de Moka, en balones de tejido de 

lisco, del peso de unos 100 kilógramos. 

Sen ve La ໂນນານ. Esta suerte de sen, producida 
por el Sen largo, recogido con cuidado, y di- 
ferente por esto de las suertes precedentes , se 
encuentra raramente mezclado con arena, con 
poenas iedras, con restos de ramas y pecio- 
os llamados támaras, y se asemeja mucho por 
la forma al sen de Moka; es muy estimado, y se 
emplea mucho en Inglaterra. Sus hojas son'en- 
teras, duras, largas de 35, 40 y 45 milimetros 
(15, 18 y hasta 30 líneas), anchas de 5 à 10 
milimetros ( 3 à 5 lineas) , lanceoladas , mas ás- 
peras al tacto que las de sen de la palta , pero 
del mismo color; tienen la base າພະ? los 
nervios muy pronunciados.—£mbal.: balones 
cuadrados del peso de 400 kilógramos, fuer— 
lemente atados con cuerdas , con las dos extre- 
midades guarnecidas en el interior de pedazos 


de cuero. 

SEN ນະ España ó pe Irala. Es producido por 
el Sen orovado «que se cria en Egipto , en el Se- 
negal , etc, y se cultiva en los paises meridio— 
nales de Europa, y en España principalmente en 
Cataluña. Se presenta en hojas ovaladas, pero 
angostadas en su base, muy obtusas, y algunas 
veces ligeramente escoladas en su ápice, casi 
siempre terminado por una pequeña punta sa— 

ente; los nervios laterales aparentes se sub- 
dividen en otros que no siguen la misma direc- 
cion; su color es un poco diferente del sen de 
Alejandria, y el sabor y el olor son menos pro- 
nunciados. 

SEN AmcürL. Las hojas de Cinanco Argüel 
( V. esta palabra) sirven para formar mezclas 
nocivas, que se hacen en Egipto , en Arabia, 
etc., habiéndose observado que en el sen de 

alta forman los 24,. Estas hojas son lan- 
ceoladas , tienen hasta 25 y 30 milímetros (12 
| 14 lineas) de longitud, con un solo nervio 
ongitudinal saliente por debajo, y no presentan 
nervios longitudinales aparentes; su superficie 
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es áspera al tacto; su base es regular é igual; 
su color de un verde pálido que tira al azul, y 
su sabor muy acre. 


Folículos de sen. 


Se conocen en el comercio tres suertes de 
foliculos de sen, bajo las denominaciones de 
Foliculos de la palta, Folículos de Tripoli y Fo- 
lículos de Alepo , que pertenecen à las especies 
de sen de los mismos nombres. 

FoLÍCULOS DE SEN DE LA PALTA. Son grandes, 
anchos, poco encorvados , de un verde oscuro y 
negruzco en el lugar de las semillas, lisos y 
complanados. 

—FOLÍCULOS DE SEN DE TRÍPOLI Ó DE SENNAAR. Se 
distinguen de los precedentes porque som mas 
pequeños , y de un verde mas claro que tira al 
eonado; son los menos estimados. 

FOLÍCULOS DE SEN DE ALEPO Ó DE ສານ. Estos 
foliculos pertenecen al arbusto que da el sen 
de hojas largas; son negruzcos , estrechos, muy 
contorneados ó de una forma semicircular, y 
ມ una aspereza membranosa en cada se- 
milla. 


Composicion quimica del sen. 


El sen de hojas agudas , n los Sres. Las- 
saigne y Feneulle, contiene: clorofila ; un aceite 
fijo craso; un aceite volátil poco oloroso ; albú— 
mina; un principio particular que designan bajo 
el nombre de catartina *; un principio colorante 
amarillo; mucoso; ácido málico; malato y tar- 
trato de cal; acetato de potasa , sales minerales, 
Segun el Sr. Feneulle , los folículos contienen 
los mismos componentes, menos la clorofila, 
mas silice. > 


Palsificaciones del sen. 


El sen es falsificado, en el país mismo en don- 
de se cosecha, por la mezcla de hojas de Ci- 
nanco Argüel n. esta palabra) doladas de 
propiedades acres Y dráslicas. No conlentos de 
esta adicion fraudulenta, los comerciantes Eu— 
ropéos le mezclan tambien hojas de varias plan- 
tas que tienen algunas semejanzas aparentes 
con las de sen. Asi las hojas de Coriaria con 
hojas de Mirto de” esta palabra) fueron reco- 
nocidas por los SS. Clarion y Guibourt como la 


* Catantina. Principio amarillo rojizo, incristaliza- 
ble, higrométrico, de un olor particular, de un sabor 
amargo, nauseoso, muy soluble en el agua y en el al- 
cohol , insoluble en el éter; no contiene ázoe; su solu- 
cion acuosa precipita ei infuso de agallas y el sub-ace- 
tato de plomo, eic. Se prepara tratando por el agua el 
extracto alcohólico de sen, y precipitando la disolucion 
por el acetato de plomo; se separa el exceso de 

lomo por el gas sulfhídrico y se evapora á sequedad; se 

ace calentar el producto con el ácido sulfúrico diluido 
en su peso de agua; se satura el ácido por la magnesia, 
se descolora por el carbon animal, se evapora á seque- 
dad , se trata por el alcohol concentrado que disuelve 
la catartina, que es todavia un principio mal carac- 
terizado.-La catartina obra como purgante y como 
emético. 
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sustancia de un falso sen que habia ocasionado 
accidentes muy graves. El Sr. Guibourt indica 
los siguientes medios para distinguir el sen del 
roldon y del argüel: triturar estas tres suer- 
tes de hojas, y tratar una parte de cada una de 
ellas por diez ge de agua hirviendo. El sen 
loma en seguida un color moreno; el licor fil- 
trado es tambien muy moreno y liene un sabor 
pm marcado, y el residuo es muy mucilaginoso. 

hojas de roldon toman un color verde man- 
zana; el licor es muy poco colorado, de un sabor 
astringente, y el residuo es seco, no mucilagino- 
so, de un verde manzana. Las hojas de argüel to- 
man un color verde; el licor es verdoso, casi 
e men y de un sabor amargo. Segun el Sr. 
uibourt, se puede considerar como falsificado 
todo sen qe , tratado por 10 partes de agua hir- 
viendo, da los resultados siguientes: 4.9 un 
residuo seco, verde, no mucilaginoso; 3." un 
infuso poco colorado , amargo ó astringente ; 3." 
un precipitado blanco por la — así como 
por el tártaro emético y el sublimado corrosivo; 
4.2 un precipitado azul por el sulfato de hierro; 
5." un precipitado negro por el nitrato de plata ; 
6. un precipitado negruzco instantáneo por 
cloruro de oro ; 7.^ y un precipitado gelatinoso 
por la ps cáustica. 

Las hojas de Espantalobos ó Colutea arbores- 
cente ( V. esta última palabra) son tambien al- 

unas veces empleadas para falsificar el sen. 

la sofisticacion, como toda otra infidelidad, 
es sin duda muy reprensible, pero nada tiene 
de peligrosa, porque las hojuelas de espanta— 
lobos son baslante purgantes. Además, se reco— 
nocen fácilmente en su color mas intenso, en su 
menor grueso, en su sabor amargo, y sobre to- 
do en su forma, porque, aunque muy análogas 
à las hojuelas de casia ovovada, no son como 
éstas adelgazadas en su base y puntiagudas en 
su ápice. 


Comercio: del sen. 


El comercio del sen está actualmente, como 
todos los demás del Egipto, en manos del Virey, 
quien lo paga á los particulares à precios arbi— 
trarios y quien lo revende á los Européos. Co- 
mo ordinariamente en las suertes de sen que se 
reciben en Europa se encuentran ramitos, pedún- 
culos , fragmentos de frutos, etc., que, aunque 
purgantes, son menos estimados, el primer cui- 
dado de los mercaderes es mondar el sen, se- 
parar sus especies , y quitarle las piedrecitas y 
todos los cuerpos extraños , lo que lo disminuye 
de cerca de la mitad, y duplica por consiguiente 
el precio del sen mondado. 

— Además, del sen recogido en el valle de 
Bicharia, que es llevado al depósito de la palta 
en Bulac, hay en Esna, otra ciudad del Alto- 
Egipto, en la ribera izquierda del Nilo, un se- 
gundo depósito destinado à recibir todo el sen 
que procede de la Abisinia, de la Nubia y de Se- 
naur; este sen es de la misma especie que el 
que se cria en el valle de Bicharia. 


|gantes y sustancias aromáticas , 
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Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de hojas de sen en: 
España en los aiios 4854 , 1852 y 1853 fueron: 


i 


» 1851. 4852. 1853. 
IMPORTACIÓN. 
De Austria. . . . . + 29 ^ * libras. 
De Francia. . 2... 1271 1,293 ເ 
De Inglaterra.. . . . 528 200 1 
De Holanda... . . . n 275 » 
De Cerdeña.. . . . . ^ ^ 138 

Total: — 1,828 1,767 1,962 libras. 
EXPORTACION. 
A la Isla de Cuba. . 47 r » arrob. 


Usos del sen. 


Todo el mundo sabe que el sen es un purgan- 
le de los mas usados, y que se administra ordi- 
nariamente bajo forma de infuso, à la dósis de 2 
à 4 dracmas , segun la edad , el temperamento y 
la disposicion del enfermo; sin embargo como 
està sujelo à ocasionar cólicos y nàuseas, se 
miliga su accion asociándole maná, sales pur— 

tales como las 
semillas de cilantro ó de anis. No se debe hacer 
hervir mucho tiempo el sen, porque la decoccion 
prolongada disminuye sus virtudes purgantes fa- 
voreciendo el desarrollo de un principio albu- 
minoso. El polvo de sen es un medicamento de- 
sagradable de tomar , en razon del volümen de 
la dósis que es necesaria administrar cuando se 
quiere producir un efecto cierto; no obstante 
este polvo es uno de los numerosos ingredientes 
de algunas preparaciones oficinales. 

Los frutos ó foliculos de sen purgan mas sua— 
vemente que las hojas, y por esta propiedad se 
aprovechan en los casos en que se quiere obrar 
con menos fuerza sobre el canal intestinal; no 
dan cólicos ni retorlijones. 

SENEBIERA , SrwEgpERA. Género de 
plantas de la familia de las cruciferas, y de la 
tetradinamia silicuosa, dedicado à la memoria 
del célebre fisiológo —— Senebier, y que es- 
tá formado de vejetales herbáceos indigenos de 
la Europa media y de las comarcas intertro— 
picales. 

Senebiera pinnatifida /Senebiera 
pinnatifida, DC.; Lepidium didymum , L.). Pe— 
queña planta anual, que se cria en los arenales 
marítimos de Barcelona, y en otras partes de Es- 

ña, y se cultiva con facilidad en las huertas. 

tallos numerosos, ramosos, difusos y tendi— 
dos , los cuales no son, en el lenguaje riguroso, 
sino ramas lalerales que partiendo de un tallo 
central ha quedado muy corto; sus hojas son pin- 
nalipartidas; sus flores son pequeñas. Esta plan- 
là, que liene un sabor caliente, un poco picante, 
á corta diferencia como el de los berros, puede 
servir de condimento en las ensaladas , picada 
como el perifollo, 

SENECIO, Srxrcio. Género de plantas de 
la familia de las compuestas senecionéas, y de la 
singenesia poligamia supérflua, que comprende 
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un nümero muy considerable de especies, veje- 
tales herbáceos ó frutescentes esparcidos en toda 
la superficie del globo, pero generalmente sus 
especies están circunscrilas en una comarca pe 
ticular, ó á lo ménos entre limites geográficos 
muy precisos. 

Senecio Ambavilla (Senecio ambavi- 
lla , Lam. ; Hubertia Ambavilla , Bory). Especie 
arborescente de la isla de Francia, donde es em- 

leada como pectoral bajo el nombre de Ambavi- 
la, y usada tambien en cocimiento contra la 
sifilis; segun el doctor Hoaran. 

Senecio de color de oro, Yerba 
dorada (Senecio doria , L. ). Planta indigena 
de nuestras altas montañas, que en Cataluña se 
cria bácia Vich y en los Pirineos. Sus hojas fres- 
cas son empleadas en ciertas localidades para 
aplicar sobre las ülceras crónicas, en la creencia 
de que las limpian. Segun el Sr. Gilet Laumont, 
se puede extraer de este vejetal un hilo superior 
al de cáñamo. 

Senecio Jacobea, Jaeobea, Yer- 
ba de San Jayme f. Senecio Jacobea , ],. ) . 
Esta especie indigena se cria en los prados, los 
cuales adorna con sus hermosos corimbos de flo- 
res amarillas, terminales , de radios planos , que 
la hacen distinguir en los meses de junio , julio 
y agosto, asi como su alta talla; sus hojas son 
pinnatifidas, lampiñas, lo mismo que sus cálices, 
y sus semillas ligeramente vellosas, inódoras co- 
mo toda la planta , cuyo sabor es un poco amar- 
go.—Este vejetal vivaz es reputado emoliente, 
resolutivo, aperitivo , expectorante , detersivo y 
sobre todo vulnerario: su cocimiento ha sido 
aconsejado en la angina, la inflamacion de las 
amigdalas, la disentería, etc.; se aplica en cata- 
plasmas sobre el bajo vientre , en los dolores de 
esta region, sobre las contusiones, las úlceras 
sórdidas , etc. Hoy dia, la jacobea no la utilizan 
como medicamento sino los aldeanos , y proba— 
blemente sin mucha eficacia. De ella se obtiene 
un color débil. 

Senecio vulgar, Senecio, Yerba 
eana, Zuzon (Senecio vulgaris , L.). Espe- 
cie indigena, anual, de las mas comunes en los lu- 
gares cultivados, enlos eriales, etc. Su tallo, rec- 
to ó ascendente , no se eleva à mas de 2 à 4 de- 
cimetros ; lleva hojas un poco gruesas, lampiñas 
ó erizadas , como el tallo, de pelos, pinnatifidas, 
de lóbulos sinuados dentados, abrazadores y 
auriculados ; sus cabezuelas de flores son peque- 
lias , numerosas , amarillas , formadas ünicamen- 
te de flósculos tubulados , rodeados de un invó- 
lucro cilindrico, de hojuelas caliculares cortas, 
esfaceladas ó nó en su extremidad.—Esta planta 
pasa por emoliente, aunque de naturaleza un 
poco ácida, y de sabor soso y herbáceo: se em- 
plea cocida en el agua, leche, manteca, ete., 
en calaplasma , en los tumores inflamatorios, he- 
morroidales , mamarios , flegmonosos, elc.; se da 
al interior en la ictericia, las obstrucciones del 
higado , del mesenterio , elc. Hoy dia los médi- 
cos no utilizan la verba cana de la que son muy 
golosas las aves, los conejos y las liebres, elc. 
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Se culliva el SENECIO ELEGANTE, SENECIO DE 
AFRICA , SENECIO DE LAS ໂຮກ143 (Senecio elegans, 
L.) por sus hermosas flores rojas, que doblan 
con facilidad , en muchos jardines. 

SEQUIO, Secuium. Género de plantas de 
la familia de las cucurbitáceas sicioidéas, y de 
la monadelfia pentandria, formado de yerbas 
que » crian principalmente en la América tro- 
pical. 

Sequio comestible (Sechium edule, Sw.; 
Sicyos edulis, Sw.). Planta frecuentemente cul- 
tivada en los lugares montuosos 1 templados de 
las Antillas, en donde es conocida bajo los nom- 
bres de.Chayote , Chayotl y Chocho. Sus frutos, 
aderezados de diversas maneras, son un manjar 
favorito de los Criollos. Se distinguen dos varie- 
dades principales de este fruto: el uno , llamado 
Chayote francesa, es liso y del volúmen de un 
huevo de gallina; el otro, mas ó menos erizado 
de sedas suaves, llega à tener de 3 à 4 pulgadas 
de largo. Esta planta se cultiva en tal abundan- 
cia en ciertas Comarcas de la Jamáica, que su 
fruto sirve para cebar á los cerdos. 

SERAPIAS, Serapias. Género de plantas 
de la familia de las orquídeas , tribu de las ofri- 
déas, y de la ginandria diandria, compuesto dé 
un corto número de especies de las regiones me- 
ridionales del antiguo hemisferio, parlicular— 
mente de las inmediatas á la cuenca del Mediter- 
ráneo. 

La SERAPIAS DE MOJAS LARGAS (Serapias latifo— 
lia, L. ), planta indigena , que se cria en los ri- 
bazos secos y calientes, segun Lémery, tiene 
flores de un pürpura oscuro, que despiden un 
ligero olor de vainilla; el Dr. Marquis dice que 
es detersiva y vulneraria , pero no es usada. 

SERASSE. Tejido de algodon, que se fa— 
brica en muchos parajes de las Indias orienta— 
les, particularmente en Cambaye. 

SERBAL, Sonvus. Género de plantas de la 
familia de las pomáceas, y de la icosandria tri— 
ginia , compuesto de árboles ó arbolillos intere- 
santes por su ulilidad. 

Serbal de Cazadores, Serbal sil- 
vestre (Sorbus aucuparia , L.; Pyrus aucu— 

ria , Gertn.). Esta especie indigena es un år- 
bol de 8 à 9 metros de alto, expontaneo en los 
bosques montañosos de toda la Europa, ya Si- 
beria. Sus hojas presentan de 43 à 47 hojuelas 
ovaladas lanceoladas, aserradas, casi lampiñas; 
sus yemas son lacias. Se cultiva comunmente en 
los parques y los jardines ingleses, por razon 
del hermoso efecto que producen sus grandes 
corimbos de flores blancas, y sobre todo sus pe- 
queños frutos redondeados, rojos, que persisten 
largo tiempo. Estos frutos som muy ásperos 
muy astringenles, y sin embargo se comen en e 
Norte, despues que la helada los ha dulcificado; 
para las merlas y los tordos, etc., son un man- 
jar regalado. 

Murray dice que los frutos de este serbal son 
hidragogos, y su zumo cocido en forma de rob 
calma el dolor de las almorranas y cura la es— 
tranguria; los Galos se servian de ellos contra el 

TOMO IV. 
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escorbuto, Bergio asegura que, secos, son as- 
lriugentes , y los celebra contra el cálculo de los 
riñones ; en fin, por la fermentacion, dan un licor 
Vinoso ó especie de sidra. 

Todas las partes del árbol pueden servir para 
el curtimiento y teñir de negro. Antiguamente, 
este vejetal representaba un o importante en 
los misterios de la religion druídica, de la que se 
encuentran todavia vestigios en Escocia , en don- 
de se hacen pasar los carneros, el primer dia 
de mayo, por un cerco hecho con madera de este 
serbal, para preservarles de enfermedades y ac- 
cidentes. En algunos lugares de Suiza se espar— 
ce el fruto sobre los sepulcros. 

La Madera de Serbal de Cazadores es dura y 
compacta, pero sin embargo inferior en calidad 
á la de serbal bravio. 

Serbal doméstico, Serbal, Serbal 
bravío (Sorbus domesticus , L.; Cormus do- 
mestica, Spach. ; Pyrus sorbus , L.). Esta espe- 
cie indigena se cria expontáneamente en las sel- 
vas de montañas de la Europa meridional; 
Desfontaines la ha observado tambien en las del 
Africa septentrional. Es un árbol que se eleva à 
13 6 16 metros de altura, y cuyo tronco recto, 
reveslido de una corteza parduzca, se termina 
por una cima piramidal; sus hojas presentan de 
44 à 47 hojuelas aserradas , vellosas por debajo, 
que concluyen por volverse lampiñas; sus flores 
son blancas, pequeñas y dispuestas en grandes 
corimbos; su fruto tiene la forma de una pera 
muy ເວ, amarillenta, tenida de rojo por 
un lado. 

. El fruto de serbal, llamado Serba, cae del 
árbol à primeros de octubre, y en este estado es 
muy áspero, no siendo comeslible en razon de 
su astringencia, debida no al ácido málico, como 
se creia y como lo piensa todavía el Sr. Lassaig- 
ne, pero si al ácido sórbico segun el Sr. Lau- 
gier. Las serbas se ponen blandas, al cabo de 
una quincena de dias de su caida, del mismo 
modo que las nisperas, y en este estado son so- 
Sas y azucaradas, y buenas de comer. Este 
fruto es poco estimado y de muy dificil di— 
gestion. Galeno prohibe su uso; sin embargo, 
tomado en corta cantidad , es tónico y astringen- 
te, y su zumo, ligeramente fermentado, da una 
especie de sidra muy parecida à la que se ex- 
trae de las manzanas. En algunos paises, y so- 
bre todo en Suecia, se hace uso de este licor, 
que es picante , no puede conservarse y embor— 
racha con facilidad. Para prepararlo, se toman 
serbas antes de su madurez, se ponen en tone— 
les llenos de agua, se dejan fermentar algunos 
dias, y se vierle agua encima , cada vez que se 
saca licor. Virgilio, despues de haber hecho la 

intura mas siniestra del invierno, en los climas 

iperbóreos, añade que los habitantes de estos 
tristes paises conservaban no obstante su ale— 
gría à favor de un vino que preparaban con ser- 
Las: 


Hic noetem ludo ducunt el pocula lati , 
Fermento atque acidis imitintur vitea sorbis. 
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La MADERA DE SERBAL DOMÉSTICO es rojiza, sus- 
coptible de un muy hermoso pulimento, de un 
p= fino, compaclo, y de una dureza que la 

ace preciosa para la confeccion de tornillos, 
cepillos, poleas, etc., para el grabado so- 
bre madera , para los cubos , los dientes de 
rueda , y para todos los objetos que deben 
resistir numerosos rozamientos. Para estos di- 
versos usos lleva ventaja sobre todas nuestras 
maderas indigenas, entre las cuales solo la de 
boj la iguala en dureza y densidad. Cuando es 
seca, pesa 72 libras 2 onzas por pié cúbico, se— 
gun London. 

Hay otras especies que se cultivan para el 
adorno de los jardines, como el SERBAL HÍBRIDO 
(Sorbus hybrida, L.) y el SERBAL DB AMÉRICA 
/ Sorbus americana , L. ) . 

SERPENTINA. Combinación ó mezcla de 
silicato de magnesia y de hidrato de magnesia, 
que representa el papel de roca en la naturale— 
za, y que muchos mineralogistas consideran co- 
mo formando una especie mineral propiamente 
dicha ; sin embargo esta última opinion es toda— 
vía incierta. La serpentina es una sustancia mag- 
nesiana, de un verde de puerro ó de un verde 
oscuro, de textura compacta, de fractura cero— 
sa ó escamosa, muy tenaz, tierna y suave al 
tacto, que recibe un pulimento craso, pesa 2,64, 
y presenta à veces cierla semejanza con la Es- 
leatita, de la que se diferencia en que tiene me- 
nos “າກາຈ , contiene mas agua y mas silice, 
comparativamente con la proporcion de base, y 
ofrece casi siempre una mezcla de manchas ó 
rayas verdes , las unas claras , las otras mas os- 
curas , como la piel de las serpientes, lo que le 
ha valido los nombres de Ofita v de Serpentina; 
da agua ¿ se endurece por la calcinacion, es ca- 
si del todo infusible al soplete y alacable en par- 
te por los ácidos. Esta sustancia se halla en di- 
versos terrenos de cristalizacion y en otros mas 
modernos; en España la tenemos sobre todo en 
los Pirineos y en Sierranevada, se encuentra en 
Granada, en el Escorial y en otras partes. 

Entre las variedades de serpentina se distin- 
guen : 

1.2 La SERPENTINA NOBLE , que es traslücida, 
de un verde de puerro ó alfónsigo, y general- 
mente de un color uniforme. Se labra para hacer 
varias obras de arquileclura y escultura y diver- 
sos objetos de lujo, cajas de labaco, vasos de 
diferentes formas , etc. 

2." La SERPENTINA comun, opaca y de colores 
mezclados, ordinariamente muy oscuros, fácil de 
labrar cuando se saca de la tierra, y muy lenaz. 
Se emplea-en varios paises, en donde se presen- 
ta pura y en grandes masas, en la fabricacion de 
ciertas vajillas económicas, y sobre lodo bate- 
ria de cocina y ollas para cocer los alimentos, 
siendo en razon de este uso llamada Piedra 
ollar. Esta variedad posee naturalmente todas 
las cualidades que se buscan en el vidriado de 
barro comun, y es bastante blanda para ser 
labrada al torno, bastando ahuecarla, y darle 
la forma que se desea, para lener vasos que 
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puedan servir inmediatamente y resistir à la ac- 
cion del fuego. La piedra ollar de los Egipcios 
es conocida en el país bajo el nombre de Pie- 
dra de Baram. 

Antiguamente la serpentina era usada en me- 
dicina como aperitiva, litontriptica, alexilera , 
elc. , pero ya no tiene uso alguno. 

s S ດ່ SERQUIS. Nombre que se 
da, segun Pablo Lucas , à una especie del géne- 
ro Genafalio ( V. esla palabra ) , que se toma en 
Turquia à modo de té, y à la cual se atribuye 
la propiedad de conservar la hermosura , pro- 
longar la juventud , etc., lo que la hace llamar 
Té de las Sultanas, Planta de hermosura, Se di- 
ce que se cria en una montaña cerca de la Meca. 

RRATULA, SrhnnarULA. Género de 
plantas de la familia de las compuestas cinaréas, 
y dela singenesia poligamia igual, compuesto 
de plantas herbáceas, desprovistas de espinas, 
P1 aps de Europa y de las parles medias del 

ia. 


Serrátula amarga (Serratula amara, 
W.]. Planta de Siberia, etc. , asi llamada por 
su amargor singular, empleada por los Cosacos 
contra las calenturas intermilentes; Pallas dice 
que podria reemplazar la genciana y el rapónti- 
co ; los Calmucos la usan contra la rabia. 

Serrátula Escordio (Serralula Scor- 
dium, Loureiro). Es una especie que se cria en 
la China y en la Cochinchina, en donde es culti- 
vada como resolutiva , antipütrida y emenagoga. 
Es empleada exteriormente sobre las úlceras cró- 
nicas H contra la gangrena, é interiormente en 
las hidropesias y la supresion de las reglas. 

Serrátula de tintes, Serrátula 
de Tintoreros (Serratula tinctoria, L.). 
Esta planta indigena se cria comunmente en los 
prados, los pe e y los setos de toda la Euro- 
pa. Su tallo recto, lampiño, estriado, dividido 
por la parte superior en ramos derechos que for- 
man por su reunion una especie de corimbo, se 
eleva ordinariamente à 6 ú 8 decímetros, algu- 
has veces á un metro; sus hojas son lampiñas 
ovaladas , aserradas , de dientes puntiagudos ó 
con mas frecuencia pinnatipartidas, de lóbulos 
laterales estrechos y de lóbulo terminal mas 
grande; sus flores purpurinas forman numerosas 
cabezuelas, pequeñas y oblongas. Esta especie 
debe su nombre á la materia colorante amarilla 
que suministra su rizoma; este color, que es 
muy hermoso, se emplea en tintura, y se dice 
que es mas sólido que el que se extrae de la 
gualda. La serrátula de tintes figuraba antigua— 
mente en los catálogos de plantas oficinales en 
calidad de vulneraria y detersiva; pero hoy dia 
no se usa bajo este respecto. Se observa quo la 
mayor parte de los animales no la comen. 

SERSUKER. Tejido de la India, de se- 
da P algodon, rayado de seda y trabajado á cor- 
ໂລ diferencia como la muselina. 

SESAMO , Sesamun. Género de plantas de 
la familia de las bignoniáceas , tribu de las sesa- 
méas (6 de la familia de las sesaméas, segun la 
la opinion de De Candolle y diversos otros botà- 
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nicos, quienes hacen hoy dia de la tribu de las 
sesaméas una familia particular), v de la didina- 
mia angiospermia en el sistema de Linneo. Se 
compone de plantas herbáceas anuales, origi- 
narias de la India. 

Sésnmo orlental, Alegrin, Ajon- 
joli, Aljonjolí, Jonjolí , Sésamo 
Sesamum orientale, L.; .Sesamum oleiferum 
cnch.). Esta especie se cria en la India, en e 
Japon, en Ceilan , etc. , de donde pasó à Persia, 
à Africa, à Egipto, à Turquía, á las islas de la 
Grecia, à Italia, á América, à las Antillas, elc., 
donde se cultiva y lleva nombres particulares 
segun los países. Esta planta tiene tallos rectos, 
herbáceos, vellosos , altos de unos 2 piés, pro- 
vistos de hojas ovaladas, oblongas, opuestas, 
enteras ó ligeramente dentadas. A las flores, 
que son solitarias en las axilas de las hojas, su- 
ceden cápsulas oblongas , un poco comprimidas, 
surcadas, m conlienen semillas ovales, peque- 
ñas, amarillentas, de un sabor dulce é inódoras. 

Este vejetal es uno de los mas preciosos que 
el hombre posee en razon del aceite abundante 
que extrae de sus semillas. — V. Aceite de .$c— 
samo. 

La planta entera, que se llama en árabe Semp- 
sen , es mucilaginosa, y su cocimiento se emplea 
en locion sobre la piel en las afecciones cutá— 
neas , la oftalmía, y se da en lavaliva en la cóli- 
ca , elc.; al interior se prescribe en las inflama- 
ciones del pecho, del abdómen , etc. 

El Sésamo pE LA Inpia (Sesamum indicum, 
L.) no es sino una variedad de Sésamo orien— 
tal, del que se distingue por las hojas mas an— 
chas, las de la base lobadas, etc.; pero tiene 
las mismas propiedades, así como otras 2 ó 3 
especies que contiene el género Sésamo. 

SESBANIA , Sespania. Género de plantas 
de la familia de las leguminosas po 
y de la diadelfia decandria , formado de arbustos 
y de yerbas que se crian en todas las comarcas 
tropicales, y tambien en las partes mas calientes 
de la América del Norte. Los tallos de la Sespa— 
NIA DE CÁÑAMO Bare cannabina , Reth.), es- 
pecie anual de Malabar, tratados como el cáña- 
o, ປະ un hilo con el que se pueden hacer 
tejidos. +. - 

SESELI, SeseLt. Género de plantas de la 
familia de las umbeliferas, tribu de las seseli- 
néas, á la cual da su nombre, y de la pentandria 
diginia , que comprende vejetales herbáceos, bi- 
sánuos ó vivaces , que se crian expontáneamente 
en Europa, en la América septentrional y en las 
partes medias del Asia. 

Seseli tortuoso, Seseli, Seseli ofi- 
cinal, Seseli de Marsella /Seseli tor— 
tuosum, L.). Es una planta indigena comun en 
el mediodia de Europa, en donde se cria en- 
tre los peñascos , en los lugares secos y cascajo- 
sos, en los cerros áridos y á lo largo de los ca- 
minos. Su tallo, casi leñoso en la parte inferior, 
es ramoso, tortuoso, estriado, de un verde blan- 
quecino , sobre todo en los nudos ; sus hojas son 
glaucas , tripinnadas , de hojuelas lanceoladas li- 
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neares agudas, y las inferiores son mucho mas 
grandes que las otras; sus flores son blancas, 
reunidas y casi sésiles; su umbela carece de in- 
vólucro, y los involucrillos están formados de 
hojuelas lineares , lanceo'adas , puntiagudas. 

La semilla, ó mas bien el fruto, de seseli tor- 
tuoso, llamada Comino de Candia, Comino de Mar- 
sella, Seseleos masilienses, es ovoidea , gris, 
sub-pubesceñte, estriada, del tamaño apenas del 
anis, cuyo olor aromático se le asemeja bastante. 
Esta semilla sirve á veces para la preparacion de 
un licor de mesa agradable; en medicina es con- 
siderada como antielmíntica, diurélica, cordial, 
etc., y entra en algunas preparaciones farma 
céulicas. l 

El Seset1 Hinoso ນະ CABaLLo (Seseli Hippoma- 
rathrum, L.), tan notable por su involucrillo sol- 
dado, tuvo algun empleo en la medicina antigua. 

EA , Sessea. Género de plantas de la 
familia de las solanáceas, y de la pentandria mo- 
noginia, establecido por Ruiz y Pavon para veje- 
tales frutescentes y arborescenles del Perú. La 
SESEA COLGANTE (Sessea dependens, R. y P.) 
la SESEA ESTIPULADA (Sessea stipulata, R. y P. 
son empleadas como emolientes por los natura- 


es. 

SESOS, Médula ó meollo de la cabeza de los 
animales , ó celebro. Alimento albuminoso , poco 
sabroso, dificil de digerir para muchos estóma- 
gos, poco conveniente à los enfermos , à los con- 
valescientes, à los sugetos piluitosos , y à las 
personas sedentarias. En general, esta sustancia 
repugna al estómago, y ocasiona náuscas y lam- 
bien el vómito; sin em ດຈ sa las personas robus- 
tas y que hacen ejercicio la digieren bien. Los 
sesos mas estimados son los de ternera. 

SESUVIO, Sesuvium. Género de plantas de 
la familia de las portuláceas , en la cual da su 
nombre à la tribu de las sesuviéas, y de la ico— 
sandria triginia , formado de plantas herbáceas, 
carnosas, que se crian en el litoral de los mares, 
en todas las comarcas tropicales ó subtropicales. 

Sesuvio Falsa-Verd Ver- 
dolaga marina (/Sesuvium portulacastrum, 
L.). Especie que so cria en las arenas marítimas 
de las Antillas, en Méjico y en el Senegal. Es 
hortaliza y comestible en la Isla Borbon y en las 
Antillas, segun los Sres. Du Pelit- Thovars y De 

dolle, Es el Galang laut de Ternate y el Dja- 
llo djallo de la India. 
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SHEERUDEM. Planta ligeramente amar- 
ga y de un sabor bastante agradable. Los Wi- 
tianos (médicos indianos) consideran como ate- 
nuante y diaforético el infuso ó el cocimiento de 
sus diferentes partes. 
SHENGATARIPUTTA Y. Nombre ta- 
mul de una corteza amarillenta, insipida. Cuando 
está reducida á polvo y mezclada con el aceite 
de ricino, se aplica con éxito sobre las pústulas 
de la sarna ú otras afecciones cutáneas. 
SHOW-CHOO. Especie de aguapié que 
se hace, en la China, con el bagazo de una bebi- 
da cuya base constituye el arroz.—V. Mandurin. 


SID 


SI 

SEAT. Pez muy estimado en la China, segun 
Ruisch , y que se come sobre todo asado en las 
parrillas. 

SIAMESA. Tejido mitad de hilo y mitad de 

algodon, y tambien à veces todo de algodon fino. 
Hoy dia se da el nombre de Siamesas à telas de 
hilo de lino y de algodon rayadas ó de cuadros 
de diversos colores, cuya urdimbre es de hilo y 
la trama de algodon. Estas estofas varian mucho 
por su ancharia y su cualidad; su hilo es mas ó 
menos blanqueado ó teñido; la trama debe ser 
hilada un poco abierta , à fin de cubrir la urdim- 
bre, lo que le da un aspecto ligeramente apana- 
do, — ໄ. Algodonada. 
. Al principio, la Siamesa era toda de seda, 
imitada à la que llevaban los embajadores de 
Siam, que fueron enviados à Luis XIY de Fran- 
cia; estas estofas figuran hoy dia entre los rasos 
labrados. 

Tambien se designa con el nombre de Siamesa 
de >” un tejido de algodon cuya trama es de 
se 


SIANG. Nombre de un árbol de la China 
cuyo fruto reemplaza en este pais à nuestra aga- 
lla. Se come tambien à pesar de su aspereza. 

SIDA, Sipa. Gran género de la famila de las 
malváceas , tribu de las sidéas, y de la monadel- 
fia poliandria, que comprende unas 200 especies, 
todas de las comarcas tropicales y subtropicales, 
excepto una sola. Las sidas son yerbas ó arbus— 
los muy vecinos del género Malva, del que ape- 
nas difieren sino porque tienen un solo cáliz, en 
vez de dos que posee el grupo de las Malras; 
poseen tambien à corta diferencia sus propieda— 
des médicas, es decir son temperantes , emolien- 
les, y à veces susceplibles de ser alimenticias. 
Algunas especies de sidas son cultivadas como 
plantas de ornato. 

La Siva AnvriLON (Sida Abutilon, L.), de 
que algunos botánicos hacen , con Tournefort, el 
género Abutilon, en razon de sus celdillas polis- 
permas , es una planta de España , de Italia, del 
mediodia de າທາ າ. etc., que se halla prescri- 
la en algunas obras, desde los Arabes, como 
emoliente, bajo el nombre de Malva amarilla, 
del color de sus flores. Se cultiva algunas veces 
en los jardines. 

La ສາອາ be Cananias (Sida canariensis, W.) 
es usada como sudorifica , à modo de té en las 
islas Canarias, cuyo nombre toma. 

La Sipa HIRSUTA (Sida hirta, L.), Cumbang- 
sore de Rumfio , es emoliente; su semilla parece 
narcótica, pues se pn ue produce un sueño 
que no se disipa sino frotando las narices con vi- 
nagre. 

. La SIDA DE HOJAS ACORAZONADAS (Sida cordifo- 
lia , L.) es una planta de la India , que sirve, en 
cocimiento en el agua de arroz, para calmar los 
flujos de sangre. DAMM 

a SIDA DE HOJAS DE Canrz (Sida carpinifolia, 
L.) tiene sus flores empleadas en el Brasil en 
vez de las de malva. l 

La SIDA DE HOJAS LANCEOLADAS (Sida lanceola~ 


SID 
ta, Retz.) tiene una raíz amarga que se prescri- 
be en infuso, en la India, con el gengibre, en 
los casos de calenturas intermitentes, y como es- 
lomática, en las enfermedades crónicas de los 
zs á la dósis de una taza dos veces al 

La SIDA DE HOJAS ROMBOIDALES (Sida rhomboi- 
dea , Roxb.), planta de la India, del Africa, de 
América , es considerada y empleada como emo- 
liente en estos diversos paises à modo de nues- 
iro malvavisco. Parece que se comen en la India 
las hojas de esta especie, asi como las de Si- 
da de hojas acorazonadas. 

La Sipa DE LA MAURICIANIA (Sida Mauriliana, 
L.) tiene su zumo aconsejado por los doctores 
Indios en la gonorréa, y el infuso de su raíz 
prescrito por los mismos contra las calenturas. 

SIDEROXILO, SinenoxYion, Género de 
plantas de la familia de las sapotáceas, y de la 
pentandria monoginia , establecido por Dillenius 
para árboles propios de las partes tropicales de 
antiguo continente , mas particularmente de las 
islas de Francia y de Borbon, en donde son co- 
nocidos bajo el nombre vulgar de Leño de Hier- 
ro blanco. 

El Sivenox1Lo CENICIENTO ( Siderozylon cine— 
reum , Lam.) es un árbol muy grande de la isla 
Borbon , etc. , cuyo tronco sirve para hacer pira- 

uas de una sola pieza.— V. Leno de hierro de 

a isla Borbon. 

En el artículo Argania (V. esta Jue se 
habló ya del SipEnoxiLo rsriwoso (Sideroxylon 
spinosum, L.), 

El SiDEROXILO QUE LLEVA TÓxIGO (Sideroxylon 
toriferum , Thunb.) sirve à los Hotentotes para 
envenenar sus flechas, que mojan con el zumo de 
este vejetal. 

SIDIO, Psivium. Género de plantas de la fa- 
milia de las mirtáceas mirtéas, y de la icosandria 
monoginia , establecido por Linneo para. árboles 
de la América meridional y de las Indias orien- 
tales : de ramos opuestos; de hojas opuestas, en- 
leras, ovaladas, sembradas de poros trasparen- 
tes; de flores blancas, llevadas en pedúnculos 
uni-triflores y provistas de brácteas. Algunas es- 
pecies producen un fruto comestible, llamado 
Guayaba. Además, las raices, las hojas y las 
yemas de estos árboles son astringenles , y usa- 
das en tisana en las diarréas , la disentería, etc. 

SIDIO QUE LLEVA MANZANAS, GUAYABO, GUAYABO 
ROJO , GUAYABO DE LAS SÁBANAS ( Psidium pomi fe- 
rum , L.). Esta especie, que es el Araca-Guacu 
de Pison , i parece ser el individuo silvestre del 
Sidio que lleva Peras, se cria en todas partes en 
las Antillas, en el Brasil, naturalmente, en las 
sábanas, las que cubriria si no se arrancase, elc. 
Su fruto está formado como el de la especie si- 
guiente, pero es mas redondeado ua poco pare- 
cido à la granada, teniendo como ella una corona 
en el lado opuesto al pedúnculo); es comestible y 
tiene las mismas cualidades , aunque es un poco 
mill pequeiio ; su carne es rojiza así como las se- 
millas. 


SibIO QUE LLEVA PERAS, GUAYABO BLANCO / Psi-' 
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dium "rm , L.). Esta especie, que es la 
Araca-Miri de Pison , es un pequeño árbol co- 
mun en las Antillas, que lleva frutos de la forma 
de una pera y del grosor de un huevo de gallina, 
amarillos al exterior, y al interior blancos ó ver- 
dosos, y cuya pulpa es sucolenta y carnuda, y 
de sabor dulce y agradable , sobre todo muy fra- 
grante; sus semillas son tambien blancas, desi- 
guales y ásperas como en la otra especie. 

„El P. Labat dice que en la América no se hace 
diferencia entre los frutos de estas dos especies. 
Además , hay distintas variedades de guayabos 
que así como sus frutos, llevan en los países 

onde se crian nombres parliculares. 

Las GuaAxABAS son frutos muy sanos; tienen su 
corteza de color verde antes de ser maduros, pe- 
ro se vuelve amarillenta madurándose , y gruesa 
de 3 à 3lineas; su carne roja ó blanca, asi 
como ໂລ semilla , segun la variedad , es azucara- 
da, jugosa y agradable. Estos frutos son astrin— 
quies cuando verdes, y un poco laxantes cuan- 

o maduros, siendo en este estado refrescantes, 
pectorales y humectantes. Las guayabas se co— 
men crudas , sea solas, sea peladas, mondadas 
de sus semillas, y divididas en cuatro partes, con 
vino, azúcar, canela , etc. ; se secan, se confitan 
en aguardiente ó en jarabe, y con ellas se hacen 
compotas, pastas, etc. La pulpa de estos frutos, 
azucarada y aromatizada , se da á los enfermos, 
y sirve para preparar una especie de jarabe muy 
agradable, pectoral y calmante. 

Se comen tambien los frutos de algunas otras 
especies ó variedades de Sidio, tales como los 
de Sinio DE Carrier / Peidium Caltleyanum, Sa- 
€ que son pequeños, poco azucarados; los 
de Sino AROMATICO ( Psidium aromaticum , 
Aubl.), de Cayena, etc. 

SIEMPREVIVA, Semrenvivun. Género 
de plantas de la familia de las crasuláceas, y de 
la dodecandria pentaginia , compuesto de vejeta- 
les mas ó menos carnudos, herbáceos, subfru- 
tescentes ó frulescentes, cuya distribucion geo- 
gráfica es muy notable: en efecto, la mayor 
parte de ellos se hallan limitados al muy reduci- 
do circulo del archipiélago de las Canarias y de 
Madera; los otros se encuentran en las partes 
medias meridionales de Europa. 

Slempreviva de montaña (Semper- 
virum montanum , L.). Este vejetal indigeno se 
cria en nuestras altas montañas , en las rocas de 
Monseny y de los Pirineos. Segun Gmelin , es un 
purgante violento, empleado en Persia, y asegura 
que se hace secar, se pulveriza y se da en la ic- 
lericia , elc. y 

Slempreviva como Sedo (Semperti— 
vum sediforme , Jacq.; Sedum altissimum , Poi- 
rel). Esta especie sirve en la Altica , en donde se 
b aia hacer cataplasmas refrescantes, segun 
Sibthorp. 

Siempreviva de tejados, Slem- 
previva arbórea, Slempreviva ma- 
yor, Yerba puntera / Sempervivum tec- 
torum , L.). Especie indígena que se encuentra 
comunmente sobre los tejados , las paredes vie- 
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jas, y algunas veces las rocas. En los jardines de 
recreo , con ella se guarnecen las rocallas v los 
techos de las chozas. Sus hojas son suculentas , 
ຈາ າ en sus dos caras, pestanosas en sus 
bordes, reunidas en grandes y hermosas rose- 
tas, en medio de cada una de las cuales se ele- 
va un tallo derecho , allo de 3 à 4 decímetros, 
velloso, que lleva hojas esparcidas; sus flores 
son purpurinas , casi sésiles, de unos 12 pétalos 
lanceolados, y nümero igual de pistilos , y con 
las escamas en forma de cuña y carunculadas; 
sus cápsulas son uniloculares polispermas. 

Se ha pretendido que las hojas de esta planta 
eran propias para ablandar los callos de los piés; 
pero son un poco duras para este uso, y parecen 

referibles las de Sedo Telefio ( V. esta palabra) 

cualquiera otra de hojas anchas. El zumo de 
las hojas de siempreviva es indicado como re— 
frescante, refrigerante y un poco astringente; ba- 
lido con aceite, es un remedio popular contra la 
quemadura. Las hojas chafadas son empleadas 
en cataplasmas refrescantes sobre las almorra- 
nas, los tumores inflamatorios, la erisipela, los 
abcesos de los pechos, las cortaduras, etc. 

El zumo de siempreviva contiene malato de 
cal, segun bg mgr. el coáqulo z el alcohol 
produce en él ha sido preconizado contra las 
pecas. 

Algunos aldeanos tienen una especie de res- 
peto supersticioso para esta planta, porque creen 
que impide los maleficios y los sortilegios. 

En vez de esta especie se usa la SIEMPREVIVA 
ARBÓREA ( Sempervivum arboreum, L.), planta 
indígena, muy generalmente cultivada, que se 
reconoce por el grosor de su tallo. 

SIERRA. Hoja de acero , larga , angosta y 
delgada , con dientes ó sin dientes, que sirve pa- 
ra dividir y cortar la madera, la piedra, etc., 
por un movimiento de vaiven. 

Las hojas de sierras se construyen de acero la- 
minado , templado mas ó menos duro, segun el 
trabajo al cual están destinadas. Sus dientes se 
hacen á la mecánica, ó bien à la mano, con la 
lima triangular, fabricándose la mayor parte por 
este າ procedimiento; pero estos dientes 
varian de formas segun el uso particular al cual 
se destinan. 

Las sierras que sirven para la madera seca, el 
marfil y los metales tienen los dientes en forma 
de triangulos rectángulos inclinados sobre la 
pue llena de la hoja, siguiendo el mas largo de 

os lados del ángulo recto ; estos dientes no tie— 
nen bisel. Las sierras empleadas para las piedras 
blandas tienen los dientes de la misma forma que 
las precedentes, pero espaciadas entre si por 
artes huecas, de la largaria de dos ó tres dien- 
es, que sirven para facilitar la salida de las 
aserraduras. Ciertas sierras empleadas para las 
piedras duras no tienen dientes, y en este caso 
se introduce en la cisura agua y arena que sir- 
ven en vez de dientes. Las sierras para madera 
tienen ordinariamente de dos à tres dientes por 
centimetro de longitud; las sierras para cobre 
tienen de tres y medio à cuatro, y las sierras 
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¡para hierro colado y de hierro tienen cinco. 

Las hojas de sierra para ser buenas deben ser 
perfectamente elásticas y sonoras. Antes de po- 
nerlas el mango ha de tomarse la precaucion de 
destemplar los dos extremos , haciéndoles reco- 
cer al fuego, porque sin esto estarian expuestas 
á romperse en el punto en que dejan de ser cer- 
radas por los montantes. 

El empleo de las máquinas para aserrar la 
madera se extiende todos los dias mas y mas, 
lo que disminuye necesariamente los usos de la 
sierra, y muy luego ésta solo será empleada 
para los trabajos de ajuste que se hacen en la 
carpintería, la ebanisteria, etc. Hoy dia ya las 
Múquinas de aserrar son aplicadas con feliz re- 
sultado á la fabricacion de obras muy complica- 
das, como los pavimentos de madera ensem- 
blada, los toneles, las poleas , etc., que se eje- 
cutan así con la precision que distingue los tra- 
bajos hechos por las máquinas. En una palabra, 
las Sierras mecánicas han hecho hacer á la labor 
de las maderas los mismos progresos que las 
máquinas—herramientas de los talleres de cons- 
truccion de máquinas han hecho hacer á la labor 
de los melales.—Estas sierras mecánicas son 
movidas por máquinas de vapor cuando se ha- 
llan establecidas en el interior y en los alrede- 
dores de las ciudades, y por ruedas hidráulicas 
en los paises de montañas. En Holanda se em- 
plean para ello, desde muchisimo tiempo, los 
molinos de viento, que son, como se sabe, muy 
comunes en aquel país. i" 

Las máquinas de aserrar se dividen en dos es- 
pecies: las Máquinas de aserrar de movimiento 
alternativo, en las cuales las sierras, que son 
hojas de sierra comunes, reciben un movimiento 
de vaiven análogo al que el obrero aserrador 
imprime à su herramienta; y las Máquinas de 
aserrar de movimiento contenido, en las cuales 
la sierra, llamada sierra circular , es una rue- 
da dentada, animada por un movimiento circu— 
lar muy rápido. Estas últimas son generalmente 
menos empleadas que las de movimiento alter— 
nativo, las únicas que se encuentran y que con— 
vienen en los talleres organizados para aserrar 
las maderas voluminosas en piezas para la car— 

interia. Una de las aplicaciones mas curiosas de 
as sierras circulares es la que consiste en cor— 
tar barras de hierro mas correclamente que 
por cualesquiera otro procedimiento, y asi, por 
ejemplo , se cortan, de igual largaria y sin nin— 
guna rebaba, rails de camino de hierro. Una 
sierra, puesta en movimiento por una máquina 
de vapor de nueve caballos y servida por nueve 
hombres, puede cortar 300 rails por dia, es de- 
cir efectuar 600 cortaduras. 

La forma de los dientes de las sierras mecá- 
nicas varia como la de las sierras comunes, se— 
gun la naturaleza de las maderas que han de 
aserrar, la naturaleza del acero de que están 
compuestas, etc. mE 

Se admite generalmente que las máquinas de 
aserrar de movimiento alternalivo asierran , por 
cada caballo-vapor de la fuerza motriz, 3 metros 
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cuadrados de maderas blandas ó 2,25 metros 
cuadrados de madera de roble en una hora. Sin 
embargo, debe tenerse presente que el tiempo 
perdido para colocar las maderas , las reparacio- 
nes de la máquina, etc., se eleva à corta dife- 
rencia al tercio del tiempo total, de manera que 
la superficie tolal aserrada por jornal de doce 
horas no es igual sino à ocho veces la superficie 
aserrada por hora. Las sierras circulares presen- 
lan una gran ventaja respecto de la economia de 
la fuerza motriz, porque se admite que cada ca- 
ballo-vapor aplicado à una de estas sierras pue— 
de aserrar en una bora cinco metros cuadrados 
de madera blanca y unos cuatro metros cuadra- 
dos de madera dura. 

La naturaleza y los limites de esta obra no nos 
permiten detenernos mas , hablando de las sier- 
ras comunes ni las sierras mecánicas, cuyas des- 
cripciones y lambien sus aplicaciones pueden 
consullarse en tratados de Tecnología. 

En la fabricacion de sierras se distinguen so- 
bre todo la Alemania y la Inglaterra, y tambien 
son ya bastante estimados algunos de los produc- 
los que salen de los talleres de Francia y de Bél- 
gica. — Para la importacion de sierras en Espa- 
ña, V. Herramienta. 

SIFONIA , Sirnonia. Género de plantas de 
la familia de las euforbiáceas, y de la monoecia 
monadelfia, compuesto de árboles de la Guiana 
a Brasil. Este género contiene una especie à 

cual los progresos de la industria moderna han 
dado mucha importancia, y es la Siroma ELÁS- 
TICA, ÁRBOL DE LA RESINA ELÁSTICA / Siphonia 
elastica, Pers.; Hevca guianensis, Aubl.; Ja— 
tropha elastica, L. ໂໂ. ) , que produce el Cautchuc 
(V. esta palabra). Aublet asegura, segun su 
propia experiencia, que las semillas de ໂມ sifo- 
nia elástica son no solamente inofensivas, si que 
tambien muy buenas de comer; que lienen un 
sabor análogo al de avellana, y que los indi- 
gemas de la Guiana las buscan con cuidado. No 

ice que se quite el embrion antes de comerlas. 

SIGESBECH IA , Siorsprckia. Género de 
plantas de la familia de las radiadas, y de la sin- 
genesia poligamia supérflua, establecido por Lin- 
neo para vejelales de la India. La SIGESRECKIA 
ORIENTAL / Sigesbeckia orientalis , L.) se emplea 
como masticatoria, segun De Candolle , en la is- 
la Mauricio , donde so llama Yerba de Flacg. 

SILAGO, SinLaco. Género de peces acan— 
lopterigios , de la familia de los percoides , for— 
mado al presente de siete especies que viven en 
el mar de las Indias. El Saco AGUDO (Sillago 
acuta , Cuv. ), largo de mas de 33 centimetros, y 
el ຣນ. 400 Señora (Sillago domina , Cuv.), mas 

ueño, pasan por los pescados mejores y mas 
estimados de la India, en razon de la finura de 
gusto y ligereza de su carne. , 

SI ¡E ó SILENO, Sir. Hermoso 
y gran género de plantas de la familia de las 
cariofiléas, tribu de las silenéas, å la cual da su 
nombre, y de la decandria triginia, compuesto 
de plantas anuales ó vivaces, raramente subíru- 
lescentes, esparcidas sobre una gran porcion de 
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la superficie del globo, pero con mas abundan- 
cia en la region mediterránea. Este género fué 
dedicado à Sileno, porque varias de sus espe- 
cies son viscosas é imitan, segun los anlicuarios, 
la baba que este dios exparcia estando embria- 

ado , ele. Las silenes son plantas generalmente 

e flores delicadas y elegantes, muy propias 
para el adorno de los jardines. La ünica especie 
que corresponde citar aqui es la siguiente: 

Silene de V nia (Silene virginica, 
L.). Especie de los Estados-Unidos, vivaz, cu— 
bierla de pelos viscosos ; sus hojas son lanceola- 
das, las inferiores provistas de un peciolo muy 
largo, largamente pestañosas en su base; sus 
flores, de un hermoso rojo púrpura , son gran- 
des y en cima paniculada. Esta planta es cultivada 
enlos jardines de Europa. Segun De Candolle, 
i irre munt como antielmintica en los Estados- 

nidos. 

SILESIA, Paño ligero que se fabricaba en 
la provincia de este nombre, empleando materias 
comunes y de bajo precio. Se fabricaban sile- 
sias con urdimbre y trama de diversos colores, de 
las cuales se obtenian dibujos bi compli- 
cados , por medio de las cárcolas y de las lámi- 
nas; despues, à estos dibujos se susliluyeron 
chinescos y rayas; hoy dia se fabrican silesias 
de un solo color en Amiens y otros puntos de 
Francia. 

SILFIO , Sienivw. Género de plantas de la 
familia de las compuestas, tribu de las senecio— 
néas, y de la singenesia poligamia necesaria, 
formado de grandes y hermosas especies herbá- 
ceas vivaces, propias de la América seplentrio— 
nal, y algunas de las cuales se cultivan en los 
jardines de Europa. l . 

SILFIO TREMENTINOSO (Silphium terebenthina— 
ceum , L.). Esta gran planta, de la América sep- 
tentrional, cultivada alguna vez en los cuadros 
de los jardines , es llamada Ruibarbo de la Lui- 
siana , porque sus raices se susliluyen en este 
país à las de ruibarbo verdadero, cuyas propie- 
dades se les conceden. Sus hojas estàn cubiertas 
de una capa viscosa. 

SILICATO. Género de compuestos que re- 
sultan de la union del ácido silicico (V. Silice) 
con los óxidos metálicos. Varios de estos com- 
puestos se hallan en la naturaleza, y gran número 
se preparan directamente, ó se forman en ciertas 
operaciones hechas en grande. De los que se en- 
cuentran en la naturaleza, la mayor parte son 
piedras preciosas , tales como el granate ( silica- 
to de alúmina y de hierro), la esmeralda (silica- 
to de alúmina y de glucina ) , la lazulita (silicato 
de alúmina y de sosa ) , elc. mE 

SILICE. Nombré bajo el cual se designó 
primero el Acipo siLícico. Este cuerpo se halla 
en la naturaleza en muy grandes masas, ya en el 
estado de pureza , como en el cristal de roca , ya 
mezclado j combinado con la alúmina, el hierro, 
la magnesia , la cal, la sosa, la potasa, elc. La 
silice constituye los asperones y las arenas ; for- 
ma parte de la piedra amoladera, del ágata, 
del pedernal, de la cornerina, etc.; se encuen 


280 SIL 
tra en pequeña cantidad en los vejelales, sobre 
todo en la epidermis de los monocotiledones, en 
las aguas minerales , en ciertas concreciones ve- 
egit en algunos cáleulos urinarios, etc. En 
os laboratorios la silice se prepara y se obtiene 
pura por procedimientos quimicos. 

La sílice ເ silicico) es sólida, blanca 
inódora, insipida , áspera al tacto ; su densidad 
es de 2,650 ; expuesta al mas fuerte calor de los 
hornos comunes, es infusible y del todo fija, y 
no se puede fundirla sino à una temperatura muy 
elevada por medios muy poderosos, convirtiéndo- 
se en esle caso en un liquido que toma el aspecto 
del vidrio; el agua no liene accion sobre este 
ácido; los ácidos aun los mas concentrados no 
pueden disolverle, excepto el ácido fluorhidrico, 

ue lo descompone y le hace pasar al estado de 
uoruro de silicio (Y. esta palabra). Las solu- 
ciones de potasa y de sosa lo disuelven aun en 
frio y pierden poco à poco su causticidad y la 
mayor parle de sus propiedades, lo que no per- 
mile dudar de que el ácido silicico las satura y 
obra como un verdadero ácido respecto de los 
óxidos. 

La silice en el estado de pureza no mas se em- 
plea en los laboratorios. En las artes tiene usos 
numerosos: en el estado de arena pura, entra en 
la composicion del cristal, del vidrio blanco y de 
los esmaltes sobre la loza; en el estado de arena 
colorada ó impura, sirve para la fabricacion del 
vidrio comun ; mezclada con la cal, constituye el 
mortero, de un uso tan frecuente en las cons- 
trucciones; sirve tambien como fundente en al- 
gunos trabajos metalúrgicos ; elc. 

SILICIO. Cuerpo simple , melaloide , radi- 
cal del ácido silicico, y que existe bajo este úl- 
timo estado en la naturaleza. El silicio en el es- 
tado de pureza se presenta en polvo de un color 
moreno avellana , sin ningun lustre ; es fijo, insi- 
pido, insoluble en el agua é inalterable al aire 
aun caliente; los ácidos no tienen accion sobre 
él; calentado con el nitro y el carbonato de pota- 
sa, se oxida y trasforma en ácido silicico. No tie- 
ne usos. 

SILURO , Si.cnus. Género de peces del 
órden de los malacopterigios abdominales y de 
la familia de los siluroides, que se distinguen 
por estar destiluidos de verdaderas escamas. Los 
si'uros viven casi todos en las aguas dulces de 
los países cálidos y permanecen en el fango; son 
poco veloces, y por eso cuando buscan el ali- 
mento en algun pez pequeno, se ven precisados 
á quedar inmóviles entre las plantas acuáticas 
hasta que la presa se halla al alcance ; son timi- 
dos, y jamás atacan de frente la presa, y en su 
mayor parte se nutren de suslancias vejetales, 
sobre todo de semillas. Este género encierra tan 
considerable número de especies que ha sido ne- 
cesario dividirlo en veinte y tres grupos ó sub- 
géneros. Merece especial mencion la especie si- 
guiente : 

Silaro Glano , Glano /Silurus Glanis, 
L.). Este pez , que es el mayor de los peces eu- 
ropéos de agua dulce, se halla en los rios mas 


caudalosos del centro y norte de Europa, tales 
como el Rhin, el Danubio, etc. Llega á tener de 
6 à 12 piés de longitud , y pesa hasta 300 libras, 
lo que le ha valido el nombre de Ballena de rio; 
los Suizos le llaman Saluth , los Alemanes, Wels 
ó Werler, y los Austríacos, Schaid ó Schaiden. 
Tiene la cabeza deprimida , el pecho redondea— 
do, la cola muy comprimida; la boca es bastante 
grande , rodeada de seis barbillas; los ojos son 
pequeños; la dorsal está reducida à algunos ra- 
dios; la anal muy larga está reunida à la cau- 
dal; las aletas pares son pequeñas; el primer ra- 
dio de la pectoral es huesoso sin ser muy grue— 
80 ; no hay espina en la dorsal. El color es de un 
verdoso mas ó menos jaspeado de amarillento, 
con frecuencia de un oscuro muy fuerle , segun 
los fondos que habita el pez. 

La carne de glano, blanca, grasa, agradable 
al paladar, aunque blanda y viscosa y dificil de 
digerir, se come fresca ó salada; su grasa es 
empleada como la de cerdo; su vejiga natatoria 
sirve, en las cercanías del Volga, para hacer 
icliocola. 

El SiLvno ANGULAR f Silurus anguillaris , L.) 
es llamado Sharmuth, ó pescado negro, en 
Egipto y en Siria, donde forma un grande arti- 
culo de alimento. 

El Situno Bacng , Bagre (Silurus Bagre , L.), 
de los rios del Brasil y de la América septentrio- 
nal; es un pescado cuya carne, aunque buena, 
es menos apreciada que la de Bagre barbado, 
de la América meridional, del que no se distin- 
guia antiguamente , y cuyas aletas punzantes 
pueden causar accidentes graves. 

El SıLuro ELÉCTRICO (Silurus electricus, L.), 
pez del Nilo, del Niger y del Senegal , posee la 
facultad de dar fuertes conmociones eléctricas á 
los animales que se le acercan, por cuya razon 
los Arabes le llaman Raasch ó trueno. Parece 
que esta facultad reside en el tejido celular car— 
gado de gordura situado entre la piel y los mús- 
culos. Este pez , de unas diez y ocho Pulgadas 
de largo , colocado hoy dia en el género Malap- 
teruro , sirve de alimento, segun Forskal, à los 
Indianos, quienes salan su piel, á la cual, teni- 
da en la mano, atribuyen una virtud afrodisia— 
ca; pero Adanson dice que la carne, aunque de 
sabor agradable, pasa, en el Senegal , por mal— 
sana. 

El Situno Garo ( Silurus Felis, L.), que ha- 
bila las aguas dulces del Brasil y de la Guiana 
francesa, es un alimento poco estimado. 

Por último, hay otras especies de Siluros mas 
ó menos apreciados como alimento. 

SIMABA , Sinasa. Género de plantas de 
la familia de las simarubáceas , compuesto hoy 
dia de 46 ó 18 especies, arbustos ó árboles de la 
América tropical, muy vecinos de las Simaruba, 
de las cuales difieren principalmente por sus flo- 
res hermafroditas , por su porte y por sus hojas 
de hojuelas opuestas, La corleza y la raíz de la 
SIMABA FERRUGÍNEA (Simaba ferruginea, A. Saint- 
Hilaire), pequeño arbol que se cria en el Brasil, 
contienen un principio extractivo amargo abun- 
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dante, y se prescriben en polvo y en cocimiento 
contra la dispepsia, las tercianas y la hidrope— 
sia; sirven tambien en lavativa contra las debili- 
dades intestinales, la relajacion del recto, etc. 

SIMBOR MANGIANAM. Planta de 
la isla de Java , empleada como emoliente , reso- 
lutiva , laxante y vermifuga. 

SIMIA, JIMIO, MONO, Sima. Lin- 
neo comprendia en su gran género Simia lodos 
los monos del antiguo y nuevo continente ; pero 
en la actualidad este nombre està reservado para 
la primera familia de los cuadrumanos, Esta fa- 
milia ha sido dividida en dos tribus; 

1.* MONOS DEL ANTIGUO CONTINENTE , CISATLÁN— 
TICOS Ó CATARRINOS. Molares en igual número que 
el hombre, es decir cinco por parte en cada man- 
dibula ; callosidades isquialicas casi siempre; fal- 
ta constante de cola asidora; narioes abierlas por 
debajo y separadas por un estrecho tabique; aba- 
zones ó bolsas huecas en los carrillos que comu- 
nican con la boca. Los géneros principales de 
esta tribu son: Orana / Pithecus ), Gigon ( Hilo- 
bates), Mico ( Cercopithecus ), SEMNOPITECO Ó 
Moxo saGnApo / Semnopithecus ) , Macaco ( Ma— 
cacus , MacorE ( Inuus) , y CinocéraLo ( Cyno— 
cephalus ). 

3." MONOS DEL NUEVO CONTINENTE, TRANSATLÁN- 
Ticos Ó PLATIRRINOS. Seis molares por parte en 
cada mandibula; falta de callosidades ; cola asi- 
dora en general; narices separadas casi ນ 
por un ancho tabique y abiertas en los lados; fal- 
ta de abazones. Los géneros principales de esta 
tribu son: ALuato ( Mycetes ) , ATELO (Ateles ), 
5410 ( wp Sem / Callithriz ) , Sagor (Pi- 
thecia ) ONO DE NOCHE ( Nictipithecus J. 

Las diferentes clasificaciones que los zoologis- 
las han hecho de los monos y la descripcion de 
las numerosas especies que encierra esta familia, 
pueden consultarse en obras de Historia natural. 

La carne de monos , considerada antiguamente 
como astringente , es comida con placer por los 
Negros, los Moros , etc. , sea con Arroz, sea se— 
cada y ahumada, mientras que la delestan los 
Europeos, aun los marineros. Tambien se habia 
preconizado su corazon para aguzar la memoria, 
y su grasa, como nervina y resolutiva; Taver- 
nier habla de un bezar procedente de la veji- 
guilla de la hiel ó de la cabeza del mono , como 
un objeto ST raro , de un alto precio, que, da- 
do á la dósis de 2 à 6 granos, era usado como su- 
dorifico y alexifármaco, contra los venenos, la 
peste, eic. — V. Pieles de Mono. 

SENFITO , Siuruyrum. Género de ages 
de la familia de las borragíneas ó asperiloliéas, 
y de la pentandria monoginia, compuesto de yer- 
bas vivaces de Europa y del Asia media. 

Sinfito oficinal, Consuelda ma- 
yor, Consuelda medicinal. Suel- 
da , Sinfito , Sinfito mayor, Suelda 
€onsuelda (Symphytum rdg L.). Es- 

cie indigena que se cria en los prados y sitios 

úmedos. Tiene un rizoma largo, moreno , ne— 
gruzco por defuera , blanco por dentro , poco ra- 
moso; su lalio grueso, anguloso, de ángulos ala- 
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dos, se eleva à cerca de un melro; sus hojas 
están erizadas de pelos tiesos , las radicales muy 
grandas , largamente pecioladas, las caulinares 
decurrentes, lodas ovaladas lanceoladas ; sus flo- 
res son grandes, poco numerosas, amarillentas 
0 violàceas , de lóbulos cortos. 

Segun los antiguos, el sinfito, llamado en Chi- 
na Ti-hoang, goza de propiedades vulnerarias 
admirables. Hoy dia se sabe que la consuelda 
mayor, y sobre todo sus raices, que son gruesas, 
ramosas , negruzcas por defuera , blancas por 
dentro, suculentas, dulces, inódoras , dan un 
mucilago , abundante, tenaz , siendo no mas por 
este principio de alguna utilidad, es decir que es 
atemperante , emoliente , refrescante , etc. 

Los Sres. Blondeau y Plisson han extraido de 
la raiz de sinfilo, única parte usada, una sustan- 
cia cristalizada en prismas de seis caras, in- 
cólora, formando grupos variados, que se vola- 
tiliza completamente en un crisol, no enrojece 
la tintura de tornasol sino con el auxilio del ca- 
lor, etc., lo que la ha hecho considerar como 
un malato ácido de alteina. 

SINGNATO, SivcsarüUs. Género de pe- 
ces óseos del órden de los lofobranquios de Cu- 
vier, compuesto de una cuarentena de especies, . 
que se encuentran en todos los mares, y que pre- 
sentan en su generacion la particularidad de que 
los huevos á proporcion que la hembra los pone, 
los coloca en una bolsa abdominal del macho, 
dentro la cual son fecundados, formada por dis- 
tension de la piel, que se va abultando asi que 
aquellos se desarrollan y se hiende por fin para 
dar salida à los pequeñuelos. Por su figura , es- 
las especies han sido llamadas Aqujas de mar, 
Anguilas de mar ó Trompctas por los pescadores; 
50 alimenlan de gusanos y huevos de peces, y se 
emplean para cebo, en razon de que conservan 
mucho tiempo la vida y se agilan despues de 
prendidas al anzuelo. 

Singnato Niipocampo, Caballo 
de agua, Caballo de mar, Caballo 
marino, Hipocampo / Syngnathus Hip- 
pocampus , L.). Pequeño pez cuya cabeza pre— 
senta alguna semejauza con la de un caballo; su 
tronco es comprimido lateralmente y mucho mas 
alto que la cola; las junturas de las escamas están 
convertidas en aristas levantadas y las angulosas 
salientes en espinas; su talla es de seis à ocho 
pulgadas, y su color está muy expuesto à variar 
segun en que países habita. Se encuentra en to— 
dos los mares, y se alimenta de pequeños gusa- 
nos maritimos, de larvas de insectos acuáticos y 
de huevos poco voluminosos. 

Como esta especie, al encorvarse su cuerpo 
despues de la muerle, toma un aspecto parecido 
al de un caballo enfrenado, ha sido llamada Ca- 
ballo marino, igualmente que otra especie de 
nuestros mares , que Linneo habia confundido en 
una sola De estas dos especies los modernos han 
constituido el género Hirocamro (Hippocampus), 
parecido en todo al Singnato, excepto que los dos 

eces de que consta tienen el tronco comprimido 
[ateralmenle y mucho mas elevado que la cola. 
TOMO IV. 
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Por lo demás, al caballo marino se le han atri- 
buido grandes virtudes médicas y otras funestas; 

ເ una contradiccion extraña, pasa al mismo 
iempo por un especifico saludable, en Dalmacia, 
contra el engurjitamiento de los pechos, y por 
un veneno funesto en Noruega, pero ambos ex- 
tremos son absurdos. 

SINGOFAU. Yerba parásita de Madagas— 
car, cuyas hojas, aplicadas en tópico, son propias 
para aclarar la vista. Si 

ສະຍ , Sium. Género de plantas de la familia 
de las umbeliferas, y de la pentandria diginia, 
compuesto de plantas propias de las comarcas 
templadas del hemisferio boreal, varias de las 
cuales se crian en los lugares pantanosos. Se 
cree que en general son sospechosas. 

Sio con flores en los nudos , Ber- 
ra, Berrera, Berrazas / Sium nodiflo— 
rum, L.; Helosciadium se sl Koch). Plan- 
ta indigena , de tallos tendidos, con umbelas sé- 
siles y axilares, comun en los sitios aguanosos, 
El berro , que se cria igualmente en las mismas 
localidades, se dice que ha sido confundido à ve- 
ces con ella, lo que ha podido causar inconve- 
nientes , porque es , segun se cree , nociva; pero 
aun cazado las flores no las diferenciasen mu- 
cho , como el berro tiene las hojas dentadas, lo 

ue no tiene lugar en la planta en cuestion, es 

ácil distinguir ambos vejelales.— El doctor Wi- 
thering dice que el zumo de este sio cura con fe- 
liz éxito las enfermedades de la piel, á la dósis 
de tres cucharadas , dos veces al dia. 

filo de Grecia / Sium grecum, L.). Esta 
planta de Grecia se encuentra tambien en la In- 
dia, segun Loureiro; sus semillas olorosas son 
empleadas como carminativas y diuréticas en la 
Cochinchina, en donde se comen sus hojas como 
planta de hortaliza. 

' Sio de hoja ancha, Berraza 
( Sium latifolium, L.). Esta planta indigena, 
Te se cria en las balsas y arroyos, es considera- 

a como antiescorbútica, emenagoga, diurética, 
febrifuga, etc., y en Inglaterra su zumo era acon- 
sejado contra la lepra, la sifilis y las enfermeda- 
des de la pe Hoy dia no se usa. Beyersten ase- 
gura que la raíz, cogida en el mes de agosto, ha 
ocasionado delirios furiosos à los ninos y à los 
ganados, habiendo perecido algunos de estos úl- 
timos, pero que no parece danosa cuando se 
come en el principio del estio. Segun Gmelin, 
las hojas no son nocivas. 

Sio de hoja angosta, Arsafraga, 
Berraza, Berraza de hojas estre- 
chas, Sio, Sion / Sium angustifolium , L.). 
Esta especie indigena, comun en las aguas enchar- 
cadas, tiene un sabor amargo , un poco acre, y 
un olor bituminoso. Se dice que es excitante y 
diurélica. 

Sio Ninsi, Ninsi de la China /Sium 
Ninzi, v Esta umbelifera célebre, que ha pa- 
sado por el famoso Ninzi ó Ginseng de la China 
( V. esta üllima palabra), se cria en la América 
septentrional. . 

Bio Sisaro, Chirivia de Toscana, 
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Chirivia tudesea, Sisaro (Sium Sisa- 
rum, L.). Esta especie, muy estimada de los 
Romanos, es considerada como originaria de la 
China, aunque naturalizada | cultivada en Europa 
desde mucho tiempo. Su tallo recto se eleva à 7 
ú 8 decimetros; sus hojas pinnadas tienen de tres 
à siete hojuelas ovaladas lanceoladas ó linea- 
res lanceoladas, aserradas , acuminadas ; su in- 
vólucro es caduco , y sus involucrillos polifilos, 

El sisaro es cullivado por sus raíces ramosas, 
fasciculadas , con divisiones grandes como el de- 
do, nudosas, carnosas, azucaradas, blancas, 
tiernas y quebradizas , que son alimenticias y se 
comen en las sopas , lo mismo que la pastinaca 
la zanahoria. Su sabor dulce habia hecho creer 
Parmentier que contenian una fuerte proporcion 
de azúcar, aunque el análisis no haya dado sino 
8 por 100, es decir mitad menos del que encier- 
ra la zanahoria y menos de mitad del que da la 
remolacha. El sisaro es fácil de digerir, y por 
esta razon se aconseia su uso á las personas de 
estómago debilitado. 

La semilla de esta planta es pequeña, verdo- 
sa , un poco estriada , lisa , ligeramente compri— 
mida ovoidea, tiene un olor de anis débil y su 
sabor tambien un poco azucarado , picante, des- 
pues acre. Esta semilla es carminaliva , sudorifi- 
ca, pero poco ó nada usada. 

SIPANEA , Siranea. Género de plantas de 
la familia de las rubiáceas cinconacéas, y de la 
pentandria monoginia, establecido por Aublet 
para vejetales herbáceos anuales, de la América 
tropical. La SiPANEA DE LOS PRADOS (Sipanea pra- 
tensis, Aubl.) es empleada como astringente con- 
tra la gonorréa, y su cocimiento para lavar las 
heridas, las úlceras, elc. 

SIPO DE CAMPO. Paquetes de peque 
ños tallos herbáceos, inódoros , de un sabor dé- 
bilmente salado, empleados como antielmíntico 
en el Brasil. 

SIPONCLO ó SIPÚNCULO 
cuLus. Género de equinodermos pedicufados es- 
tablecido por Linneo 1m por todos los 
zoologistas , aunque se haya disputado mucho so- 
bre el verdadero lugar que debe ocupar en la 
escala animal. Los hábitos de los sipúnculos son 
todavía poco conocidos; parece que sus movi- 
mientos se efectúan como en los holotúridos fis— 
tulares; luego que han sido sacados del agua y 
de la arena en que viven, su cuerpo se abulta, 
prolonga y estrangula de una manera que varia; 
se ignora como toman su alimento, que parece 
consiste en sustancias animales, necesariamente 
mezcladas con arena, puesto que ésta se encuen- 
tra con frecuencia en su tubo ລະ con frag- 
mentos de conchas. Los sipünculos sirven de ali- 
mento al hombre, sobre todo en la China en donde 
las lombrices y demás gusanos son tenidos como 
manjares delicados; pero en Europa no parece 
que se coma ninguna de las especies que tenemos. 

Entre las especies de la India puede citarse el 
SIPÓNCLO COMESTIBLE (Sipunculus edulis, Cuv.; 
Lumbricus edulis, Gm.) , que llega à alcanzar 
la longitud de un pié sobre unas tres lineas de 
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diámetro; es abundante en las arenas de las ri- 
beras del puerto de Balavia y vive en unos agu- 
jeros verticales abiertos superiormente y ahonda- 
dos hasta unas quince pulgadas. Los Chinos ha- 
een una pesca de baslanle consideracion de esta 
especie, que aprecian muchisimo como comes- 
NK El Sipóxcio pkswupo (Sipunculus nudus, 

.), que vive en la ribera de Nápoles y otros 
puntos de Europa, parece idéntico à la especie 

ente 


nte. 

SIRA-MANGHITS. Pequeño árbol de 
Madagascar, que de todas sus parles despide un 
olor de clavo de especia, y que resuda una resi- 
ma amarilla olorosa, empleada en la medicina 
de los naturales. 

SISAMITA. Planta de Candia, de Siria y de 
la India , cuyas semillas dan un aceite bueno pa- 
fa comer y arder, segun Lemery, con el cual 
se extrae el aceite de rosa. Quizas sea el Sésa- 
mo (Y. esta palabra). . 

SISIMBRIO, Sisyusuicu. Género impor- 
tante de la familia de las cruciferas, tribu de las 
sisimbriéas , à la cual da su nombre, y de la te- 
iradinamia silicuosa , compuesto de numerosas 
especies herbáceas ò vivaces, muy raramente 
frutescentes, principalmente propias de Europa y 

rtes medias del Asia. 

Sisimbrio anfibio, Sisímbrio / Si- 
symbrium amphibium, L.). Esta planta indigena, 
que debe su nombre especifico à que así se cria 
en el agua como en sus orillas, es notable por 
sus tallos endebles simples; sus hojas largas; sus 
silicuas ovoideas hinchadas , llevadas en pedicu- 
los reflejos.—Este vejetal es indicado en algunas 
Obras antiguas como antiescorbütico; sus semi- 
las han sido recomendadas por ciertos autores 
como antielminticas; sus raices y sus hojas nue- 
vas se pueden comer en la primavera. 

Sisimbrio Irio, Matacandiles (5i- 

eymbrium Irio, L.). Esta especie indigena, que 
se cria entre nosotros en los lugares incultos M 
en los escombros, pasa por incisiva, pectoral, 
me ER y expectorante. Es poco ó nada 
usada. 
Mastuerzo, Berro, 
Berro de agua, Berro de fuente 
( Sisymbrium Nasturtium , L.; Nasturtium ofi- 
Mon. DC.). Planta indigena, vivaz ó bisánua, 
que se cria abundantemente en los arroyos y los 
manantiales de casi todas las comarcas pr a- 
bo. Sus tallos son ramosos , raslreros, tendidos 
en el agua , levantados en sus extremidades, ci- 
lindricos y lampiños; las hojas inferiores son al— 
ternas, lampinas, imparipinnadas, de hojuelas 
ovaladas redondas , la terminal mas grande, casi 
cordiforme ; las hojas superiores son sencillas y 
poetas; las flores tienen un color blanco y 
'orman espigas flojas en la parte superior de las 
ramificaciones del tallo; las silicuas son cortas 
y Un poco arqueadas. : 

El berro es inódoro, pero su sabor es picante 
y un poco amargo acre, sobre todo si ha alcan- 
zado su entero desarrollo. Aunque no se posea 
su análisis quimico , segun De Candolle , contie- 
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ne: mucha agua, una corta cantidad del principio 
volátil de las cruciferas y un aceile volátil muy 
amargo y muy o:oroso; sus semillas dan de 56 à 
58 por ciento de aceile fijo. 

todas las cruciferas ésta es la mas fre- 
cuentemente empleada como alimento ó condi— 
mento y como planta medicinal. Sus hojas tienen 
un sabor ligeramente amargo, muy picante, y 
están por consiguiente dotadas de propiedades 
estimulanles y anliescorbüticas , siendo tambien 
recomendadas para diversas enfermedades de las 
vias urinarias, etc. ; se comen crudas en ensala— 
da, y con ellas se guarnecen las carnes cocidas 
ó varias especies de manjares.—El zumo de ber- 
ro entra en algunas preparaciones farmacéuticas. 

Sisimbrio oficinal / Sisymbrium offici- 
nale , L.).— V. Erisimo oficinal. 

Sisimbrio silvestre ( Sitymbrium syl- 
testre , L, ). Esta especie indigena, que se cria 
en los sitios arenosos junto à los arroyos, ha si- 
do considerada por algunos autores como seme- 
jante al berro por sus propiedades, llamándola 
Berro de rio. 

Sisimbrio Sabiduría, Agenjo se- 
rifio, Arnacho, Asnacho, Asnallo, 
Sabiduría de los Cirujanos, Seriflo 
de Alemania, Sofia, Sofia de los 
Cirujanos (Sisymbrium Sophia, L.). Esta es- 
pecie indigena ànua es comun en los escombros, 
sobre las paredes, à lo largo de los caminos, etc. 
Su tinta general es un verde blanquecino, que 
debe à los pelos cortos, simples ó estrellados de 
que está revestida ; alcanza una altura de 4 de- 
cimetros á 4 metro. Se reconoce entre nuestras 
otras especies indigenas, en sus hojas bi-tripin- 
naliparüdas , con segmentos lineares y enteros ó 
incisos; sus flores son pequeñas, de un amarillo 

álido, llevadas en pediculos delgados , bastante 
argos. El nombre de .Sabiduria de los Cirujanos 
que lleya vulgarmente esta especie es debido á 
la alta opinion que se tuvo durante mucho tiem— 
po de su eficacia como vulneraria; se aplicaban 
sus hojas contusas sobre las ülceras; se daba su 
cocimiento contra la diarréa, el esputo de san~ 
gre, la leucorréa , etc.; se empleaban tambien 
sus semillas como vermilugas , febrifugas , anti- 
nefriticas , à la dósis de una dracma. Actualmen- 
le no se hace uso de este vejetal. 

SISIRINQUIO, Sisvriscurum. Género de 
plantas de la familia de las irideas , y de la gi- 
nandria triandria, compuesto de 42 à 15 especies 
vivaces, que se crian la mayor parte en las co- 
marcas templadas de la América meridional, y 
algunas en la Nueva-Holanda. Varios sisirin= 

uios son cultivados en Europa en los jardines 

e los curiosos. El SisiniNQuiO poLBoso (Jisyrin— 
chium bulbosum , Mol.) liene sus bulbos alimen— 
licios, El SisimiNQuiOo como GALAXIA (Sisyrin— 
chium Galazioides , Gomez) liene raices pur— 
gantes, que contienen almidon, usadas en el Bra- 
sil en layativa, El SisIRiNQUIO DE TINTES (Sisyrin- 
chium tinctorium, Kunth), que se cria en las 
orillas del Orenoco, colora de azul, secándose, 
el papel en el cual se coloca. 
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SISON , Sison. Género de plantas de la fa- 
milia de las umbeliferas, y de la pentandria di- 
ginia en el sistema de Linneo. 

Sison AMI, AMI ກະ CANDIA Ó AMI DE LOS AN— 
ticuos (Sison Ammi , L.; Helosciadium lateriflo- 
rum , Koch). — V. Ami mayor. 

Sisow AMOMO, AMOMO VULGAR, FALSO AMOMO, 
Sisox / Sison Amomum, L.). Planta bisánua, que 
se cria en los setos, entre los casquijos, de una 
gran parte de VETT Su tallo, recto y pes ra- 
moso, se eleva à 4 6 5 decímetros; sus hojas in- 
feriores son pinnadas, de hojuelas ovaladas lan- 
ceoladas, aserradas, y las superiore3 son pinnati- 
fidas, de divisiones lineares, enteras; sus umbelas 
son laterales y terminales, de 4 à 5 radios sola— 
mente.—Los frutos de esta planta son considerados 
como diuréticos y carminalivos ; su agua destila- 
da entra en algunas preparaciones farmacéuticas. 

SITACO ó PAPAGAYO , Psittacus, 
Con las modificaciones introducidas en el método 
y la nomenclatura linneana , el nombre de Papa- 
gayo ha perdido , para la mayor parte de los or- 
nitologistas , su valor genérico para tomar uno 
de mas elevado. Sirve hoy dia para designar una 
familia del órden de las zigodáctilas. Los Siract- 
Nos (Psittacine) comprenden , pues, por los mo- 
dernos los géneros GUACAMAYO ( Ari), CoronnA 
( Conurus ), Cacatúa ( Plyctolophus | , PAPAGAYO 
( Psittacus ), Loro ( Loris), Periquiro / Psitta- 
culus ), cuyos caractéres y la. descripcion de las 
especies que contienen pueden consullarse en 
obras de Historia natural. 

. Aquí solo indicarémos que la especie mas an- 
tiguamente conocida en Europa y la mas vulgar, 
traida de la India, es el PAPAGAYO DE ALEJANDRO, 
COTORRA DE COLLAR (Psittacus Alexandri, L.). 
Segun Monard , la carne de esta ave, y de otros 
papagayos, es estimada en América contra la ti- 
"n , Y, Segun Lémery, es buena contra la epi- 

epsia. - 

SIZIGIO, Sizicium. Género de plantas de 
la familia de las mirtáceas, tribu de las mirtéas, 
establecido por Gertner para árboles y arbolillos 
del Asia y del Africa tropical. El Sizicio DE 
Guinea ([Syrigium quincense, DC.; Calyptran- 
aid giant W.), arbol del Senegal, es em- 
pleado en este pais contra el reumatismo. 
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SMALEKEN. Estofa ligera, que se fabri- 
ca en Harlem. Hay diferentes especies de sma- 
lekens : las unas son hechas de hilo, otras de se- 
da ó de borra, otras con bricho de oro ó plata, 
y otras tambien con oro y plata finos. 
S 


SN 

SNETK. Pequeño pescado de los lagos de 
Siberia, del género Ciprino, objeto, segun se 
dice , de un gran comercio en Rusia. 
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SODADA, Sopana. Género de plantas, pro- 
westo por Forskael , adoptado por los Sres. De- 
ile, De Candolle, etc., y confundido por el Sr. 
Endlicher con las Caparideas , en las cuales for- 
ma una seccion. La especie tipo es la SODADA CA- 
DUCA / Sodada decidua , Forsk.) , llamada Hom- 
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bac , arbolillo de Arabia y Egipto, cuyos frutos 
cocidos antes de su madurez son comeslibles. 

SODIO. Cuerpo simple metálico, radical de 
la sosa, que no mas existe en la naturaleza en 
combinacion con el oxigeno y el cloro. Descubierto 
en 4807 por H. Davy, quien lo obtuvo de la des- 
composicion de la sosa por medio de la pila gal- 
bánica , fué despues bien estudiado por los Sres. 
Gay-Lussac y Thénard. Su preparacion es aná— 
loga à la del potasio, y, como este, se conserva 
en el aceite de petróleo. 

El sodio es blanco, brillante como la plata, 
blando y muy maleable como el potasio; su 
densidad á+ 15? es de 0,972; se funde à + 90; 
expuesto al aire, se oxida poco à poco y se 6ຕ-- 
bre de una costra blanquecina de prolóxido de 
sodio; calentado al aire, se oxida muy pronto 
ardiendo; puesto en contacto con el agua, la 
descompone vivamente , pero sin producir la in- 
flamacion del gas hidrógeno desprendido , à me— 
nos que la reaccion no tenga lugar en el agua 
gomosa; evaporando el agua en la cval se ha 
oxidado este metal, se obliene sosa hidratada 
facil de reconocer en sus propiedades fisicas y 
químicas. 

_Del acetato, arseniato, arsenito, carbonalo, 
cianuro, clorilo , cloruro , cromato , fosfato, me- 
conato , nitrato, oleo-margarato , óxido, sulfato, 
sulíito, sulfuro, tartrato y compuestos de sosa 
que tienen aplicacion à las artes y à la medici- 
na se trata en su correspondiente lugar. 

La afinidad del sodio para el oxigeno puedo 
hacerlo emplear en los mismos usos que el pota- 
sio en la descomposicion de ciertos cuerpos oxi- 
dados. En medicina sus usos son nulos. 

SOFIA ó AGAMI , Psormia. Género de 
aves del órden de las zancudas de là familia de 
las cultrirostras, cuyas especies tienen el pico y 
régimen parecidos á las gallináceas, la cabeza y 
cuello cubiertos de un vello como plumon, y des— 
nudo el contorno de los ojos. 

Sofía ruidosa, Agami de Caye- 
na, Pajaro-trompeta (Psophia crepi- 
tans , L.). Especie de la magnitud de un faisan, 
muy comun en las selvas montañosas de las pe 
tes mas calientes de la América meridional, y 
que se cree podria ser aclimatada en el medio— 

ia de Europa, pues se domestica fácilmente. 
Además de la voz ordinaria, produce un ruido 
sordo y profundo que parece viene del ano, lo 
que se considera proceder de los varios giros 
que da la tráquea. La carne de los agamis jove— 
nes es agradable de comer; la de los viejos es, 
al contrario , negra y dura. 

SOFORA, Sorions. Género de plantas de 
la familia de las leguminosas papilionaceas , en 
la cual da su nombre à la tribu de las soforéas, 

de la decandria monoginia, compuesto de ve- 
Jelales arborescentes , frulescentes y herbáceos 
del Asia media y tropical, y de las parles me- 
dias de la América. 

SororA DEL CABO DE BUENA—ESPERANZA (.So— 
phora capensis, L.). Esta especie, llamada Kau- 
rebonne en el cabo de Buena-Esperanza , produ— 


SO 
ce una goma abundante parecida á la de cerezo, 
pero menos viscosa, segun Sparmann. Thunberg 
añade que sus raices son empleadas contra la 
cólica , mezcladas con las de Asclepias ondeada 
(Y. esta palabra). 

SoronA DEL JAPON, Sorona (Sophora japonica, 
L. E Grande árbol cultivado en Europa desde 
4747, muy conocido como planta de adorno en 
los paseos y jardines, por la figura elegante de su 
copa redondeada, que ofrece realmente una masa 
imponente; por su follaje verde intenso compues- 
lo de seis à siele pares de hojuelas ovaladas y 
oblongas; por sus racimos de flores blancas ó de 
un amarillo pálido , débilmente aromáticas , muy 
numerosas, à las cuales suceden unas legumbres 
carnosas , pendientes, que contienen muchas se- 
millas de figura y magnitud de una pequeña ju- 
dia, negras ] lustrosas. i 

Las semillas de sofora están cubiertas de una 
sustancia pulposa, acerba, astringente (lo que 
tiene lugar en varias otras soforas], propia para 
tenir de amarillo, y la cual puede conservarse 
muchos años en el estado de extracto, segun el 
Sr. Giobert. 

SOFORA DE SIETE HOJUELAS (Sophora heptaphy- 
lla, L.). Con las raices de esta especie de la 
India, que parece ser el Biti de Rédio, se pre- 
para un aceile por infusion usado contra la alo- 
pecia. 

SOFORA DE TINTES ( Sophora tinctoria , L.). Es 
una planta activa de la América septentrional: 
sus renuevos son dráslicos Y tambien eméticos; 
se cree que la corteza es jin buen febrifugo y un 
buen antiséptico, y el cocimiento de la misma so 
prescribe en la angina maligna, en las calentu- 
ras lifoideas, elc. 

Las semillas de Sorora TOMENTOSA (Sophora 
tomentosa , L.) son llamadas GUISANTES DE Pa— 
Loxos en las Antillas, porque estos animales las 
comen. 

SOHIATAN. Especie de raton (didelfo, 
segun Xa alimenticio entre los salvajes de 
la América del norte, segun Thevet. 

SOLANO, SotANvM. Gran género de plantas 
de la familia de las solanáceas , tribu de las sola- 
néas , y de la pentandria monoginia, compuesto 
de un -número muy considerable de especies 
(400, 700 ú 800, segun las modificaciones que ha 
sufrido por los autores), plantas herbáceas, sub- 
frutescentes, ó tambien arborescentes, que se 
crian en las partes tropicales y (— de to- 
da la circunferencia del globo, de las cuales las 
unas son inermes, mientras las otras son espino- 
sas. Los solanos son en general plantas deleté- 
reas, pero las hay tambien de inocentes y muy 
útiles. 

Solano de Anguivio í Solanum Angui— 
ti, L.). n Commerson, las bayas de esta 
especie sirven de alimento en Madagascar. 

Solano apretado (Solanum pressum, 
Dunal). Las flores de esta especie, mezcladas 
con otras sustancias, sirven á los habitantes de 
Amboina para colorar sus dientes de rojo. 

Solano de Bahama (Solanum baha— 
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mense , L. ) . El zumo de las bayas de esta es 
cie es empleado en la América occidental contra 
las inflamaciones de la garganta. 

Solano Berengena /Solanum Melon- 
gena , L.).— V. Solano comestible. 

Solano blaneo (Solanum album, Lour.). 
Las bayas de esta planta se comen en la China. 

Solano blanquecino (Solanum albi- 
dum , Dunal). Los Peruvianos aplican las hojas 
de esta especie sobre las ülceras cancerosas. 

Solano de la Carolina (Solanum caro- 
linense , L.). Esta especie se cria en las comar- 
cas meridionales de los Estados-Unidos, y se cul- 
liva en Europa en los jardines bolànicos. Segun 
el Sr. L. Valentin, el zumo de las bayas de este 
solano, que tienen el volümen de una guinda, 
ha producido muy buenos efectos en el tétanos 
no traumático. 

Solano Castaña de tierra (Solanum 
bulbocastanum, Dunal). Se come el tubérculo de 
€ especie, originaria de Méjico, en su pais 
natal. 

Solano que eoagula (Solanum A ໄຊ 
lans, Forsk. ) . Los Egipcios se sirven de las ba- 
I^ de esta especie para hacer coagular la leche, 

0 qe supone que no son venenosas. 

lano de color de violeta (Solanum 
violaceum , Jacq.). El zumo de las hojas de esta 
especie de la India está en uso con feliz resultado, 
en Malabar, en las flegmasias , sobre todo en las 
del pecho , asi como su cocimiento contra las de 


la piel. 

Solano eomenstible, Alberengena, 
Badinjan, Berengena (Solanum escu- 
lentum, Dunal; Solanum melongena , L.; Sola- 
num insanum, L., Mantissa). Esta especie se 
cria expontáneamente en las Indias orientales, 
en Java, en Ceilan, ete., y se cultiva en Europa 
en las huertas. Su tallo herbáceo , de base dura 
y persistente , se eleva , en el estado de cultivo, 
à 7 y 8 decímetros; sus hojas son grandes, ova- 
ladas , de base desigual, sinuada angulosa, re- 
vestidas, sobre todo en su cara inferior, de pelos 
abundantes , y blanquecinas; sus flores son gran- 
des, violáceas, marcadas interiormente con una 
mancha amarilla, llevadas en pedúnculos 18-- 
flejos, hinchados en el ápice. El fruto, llamado 
tambien ALBERENGENA, BADINIAN Ó BERENGENA, es 


carnoso , de un volúmen considerable por efecto 
del cultivo (hasta 2 decímetros ó mas de largo), 
lampiño, lustroso, obtuso en el ápice, rodeado 


en su base por el cáliz abultado y espinoso ; este 
fruto contiene, fijas en placentas carnosas , un 
E número de semillas pequeñas y compri- 
midas. 

La especie que nos ocupa habia sido dividida 
en dos por el Sr. Dunal, sobre todo segun la for- 
ma y el color del fruto. Este botánico dió en efec- 
to el nombre de Sorano ESCULENTO à la planta 
habitualmente cultivada en las huertas, cuyo 
fruto es voluminoso, generalmente oblongo y 
violáceo, mientras que llamó SOLANO DE HUE— 
vos ( Solanum ovigerum) à la que no mas se cul- 
tiva como planta de adorno, y cuyo fruto se pa— 
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rece perfectamente, por el volúmen, á un huevo 
de gallina. ddp 

Las berengenas se comen cocidas ó crudas, 
aderezadas de diversas maneras, y Thunberg dice 
que en la India se comen cocidas en la sopa ó en 
vino ; se consideran como propias para hacer ori- 
nar , arrojar las arenillas y deshacer las p 
de la vejiga , etc. Este fruto se llama Fokke=fok- 
ké en la India, y Guingambo en las Antillas, á 
donde lo trasportaron los Judios. Dombey asegu- 
ra que en el Perü los quelo comen en demasiada 
cantidad caen enfermos; Fuchsius dice que el 
y quiera conservar su salud debe abstenerse 

e este alimento , que no da ninguna materia nu- 
triliva y que ocasiona indigestiones, acédias de 
estómago , elc. 

Solano Duleamara , Dulcamara, 
Dulzamara, Parriza, Solano dul- 
ee amargo, Solano leñoso , Solano 
trepador, Vid silvestre (Solanum Dul- 
camara , L.). Especie indigena comun en los se- 
tos de toda la Europa. Su tallo es leñoso, sar- 
mentoso y flexuoso; sus hojas son p poe 
acorazonadas , agudas, las superiores con dos ló- 
bulos basilares: sus flores son violáceas, con 
manchas verdosas en el tubo, y blancas en una 
variedad, en corimbos casi opuestos á las hojas; 
á estas flores suceden bayas oblongas, al princi- 
pio verdes, despues amarillas y opacas, y en fin 
rojas y trasparentes, que contienen un zumo so— 
s0, un poco azucarado, nauseoso, que encierra 
una veintena de pequeñas semillas blancas. El 
nombre Dulcamara se dió á esta planta, porque 
su corleza parece pri dulce al gusto i des- 
pues es amarga. Su olor, en el estado fresco, 
es fuerte y viroso. 

. Los tallos ó ramos, que se emplean en me- 
dicina, son rollizos, flexibles, lisos, apenas 
leñosos, medulosos, del າ de una pluma 
de escribir, ramosos, cubiertos de numerosos 
tubérculos, los tiernos con epidérmis verdeci- 
na que pasa à gris con el tiempo, de olor nau- 
seoso desagradable que pierde por la deseca- 
cion , y sabor amargo y despues azucarado. En 
estos tallos halló el Sr. Desfosses el principio 
alcaloídeo llamado por el mismo Solanina. El 
Sr. Paf, despues de haber examinado la ma- 
teria azucarada de la dulcamara , le dió el nom- 
bre de Picroglicion*. . 

La dulcamara (tallos) dada à alta dósis pueda 
producir efectos tóxicos análogos á los que pue- 
den ocasionar las solanéas virosas: cefalálgia, 
embriaguez, embarazo de la lengua , ardor de la 
garganta, delirio, ninfomania , supresion de ori- 
na , comezon y erupcion de la piel. Linneo y 


+ PicroaticioN. Esta materia cristalina es de un sa- 
bor dulce y amargo , fusible , soluble en el agua, elal- 
cohol y el éter tico, sin que sea recipitada de es- 
ta disolucion ni por el infuso de agallas , ni por las sales 
metálicas. Se obtiene agotando por el alcohol el ex- 
tracto acuoso de dulcamara ; se disuelve en el agua el 
extracto alcohólico; se trata el licor por el sub-acetato 
de plomo, despues por el gas sulfhídrico; se evapora á 
sequedad , se trata el producto por el éter acético, y el 
picroglicion se precipita por una evaporacion expontánea. 
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Carrére la daban con ventaja en el reumatismo 
crónico; pero Cullen, que reconocia su eficacia, 
admite que no producia buenos efeclos sino en 
un corto nümero de casos; Dehaen dice que ha 
sido útil en el asma. Particularmente ha sido re- 
comendada en el tratamiento de los herpes, de la 
lepra, de las escrófulas, del venereo constitucio- 
nal, etc. Bretonneau la considera como el depu— 
ralivo menos infiel ; empieza por darla à la dósis 
mas corta, y la aumenta gradualmente hasta que 
el medicamento produzca una ligera turbacion de 
la vista, vértigos y náuseas. 

Las hojas de esta planta han sido consideradas 
como anodinas y calmantes, lo mismo que las de 
yerba mora, etc.; se aplicaban sobre la cabeza 
en la cefalálgia , los tumores de los pechos, las 
almorranas, las partes erisipelatosas, eto. 

Segun Floquer , 30 bayas de dulcamara hacen 

erecer á un perro en 3 horas; pero el Sr. Dunal 

izo tragar hasta 50 á otro perro, sin que de ello 
resultase ningun inconveniente, Segun refiere 
Matiolo , las señoras de Toscana hacian un afeite 
con el zumo de estas ເາ y lo usaban para 
quitar las manchas del cülis. | 

Se pretende que las emanaciones de dulca- 
mara producen un narcotismo muy pronunciado 
en las personas que hacen desecar una grande 
cantidad de esta planta en las estufas. 

Solano de Etiopia (Solanum ethiopi— 
cum , L.). Segun Thunberg, en el Japon se hace: 
uso de los frutos de esta especie como lo hace— 
mos nosotros de los tomates. 

Solano Falso-Pimentero, Amo- 
mo delos Jardineros, Pequeño Ce- 
rezo de invierno (Solanum Pseudocapsi— 
cum, L.), Esta elegante especie , cultivada como 
planta de adorno, es originaria de Madera. Es 
un lindo arbusto sin espinas, de cerca de un me- 
tro de alto , cuyas hojas son ob:ongas , lanceola— 
das, pecioladas, persistentes; sus flores, pe- 
quenas, blancas, solitarias en pedúnculos ex- 
tra—foliaceos, se suceden durante todo el es- 
tio, y producen un fruto ó pulida baya de un rojo 
vivo, de la magnitud y de la forma de una cere- 
za, que, persistiendo en el arbusto durante todo 
el invierno, forma su p adorno y le ha va- 
lido sus diversos nombres vulgares. Se cree que 
estas bayas son deletéreas , pero el Sr. Dunal se 
convenció de que no lo son. 

Solano Falsa-Quina /Solanum Pseu— 
i prag , Aug. St.-Hilaire). Es un pes ár— 
bol sin espinas, que se cria en el Brasil, en la 

rovincia de San Pablo, en los bosques del dis- 
rito de Curitiba, muy notable por su corteza 
delgada , poco dura , de un amarillo pálido y ro- 
jizo, y muy amarga, que los Brasilios emplean 
con feliz resullado en vez de quina; sus hojas 
son oblongas lanceoladas, estrechas, agudas, 
enteras, lampiñas en su — superior, pro- 
vistas en su cara inferior de pequeños atados de 
pelos en los ángulos formados por la ramificacion 
de los nervios. El Sr. Augusto de Saint-Hilaire 
no pudo ver sus flores; vió solamente sus fru— 
los, bayas globulosas, de unos 15 milimetros 
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de diámetro, reunidas en corto nümero en raci- 
mos cortos , extra-axilares. 

En el Brasil se emplea la córleza de esle ກະ 
tal, bajo el nombre de Quina (los Europeos la lla- 
man Quina de Curitiba), contra las calenturas 
intermitentes, creyendo que es idéntica con la 
quina verdadera. Segun el Sr. Vauquelin, es- 
là corleza contiene: un principio amargo en el 
cual reside probablemente la propiedad febrifu- 
gà, y que entra en su composicion por !/,; una 
maleria resinosa ó resinoide amarga en la pro— 
porcion de '/,, ; diversas sales , elc. 

Solano fétido (Solanum fetidum, Ruiz y 
Pavon). Las hojas de esta especie son emplea 

en el Perú, como las flores de saúco y su zu- 
mo entre nosotros, para limpiar las úlceras. 

Solano con hoja de Acanto / Sola- 
num gps y mgr , H. P.). Segun el Sr. Des- 
courtilz , el fruto de esta especie de las Antillas 
entra en la composicion de un aceite contra el 
reumatismo , usado en este país. 

Solano con hoja de Sesell / Solanum 
sessilifolium , Dunal). En el Brasil se comen las 
hojas de esta especie, llamada Cubios por los na- 
turales. 

Solano con hoja de Verbaseo ($0- 
lanum verbascifolium , L. M.). Chevallier dice 
haber hallado en esta especie una maleria aná- 
loga á la morfina. 

Solano de hortaliza (Solanum olera- 
ccum , Dunal). En las Antillas y en la Guiana se 
comen las hojas de esta especie, que es el Aqua- 
ra quiya de Pison. à 

Solano de huevos / Solanum ovigerum, 
Dunal ). — V. Solano comestible, 

Solano inelinado (Solanum cernuum, 
Velozo ) . Esta especie es empleada como sudori- 
fica en el Brasil, segun Marlius, en la sifilis y la 
gonorréa. 

Solano de la India /Solanum indicum, 
L.; Solanum Tortum, Sw.). Los doctores india- 
nos lu la raiz de esta especie en los ca- 
sos de disuria y de iscuria , bajo la forma de co- 
—, á la dósis de media taza, dos veces 
al dia. 

Solano insano (Solanum insanum, L.). 
— V. Solano comestible. 

Solano jahonoso (Solanum saponaceum, 
Dunal). Las bayas de esta especie del Perú sir- 
ven para blanquear la ropa, à guisa de jabon. 
La patata cocida tiene la misma propiedad. 

Iano de Jacquin (Solanum Jacquini, 
W. ). Esta especie de la India, llamada Ringani 
en indiano, y Kahkkari en sanscrito , es reputa— 
da emoliente, tónica 1 estomática; de ella se 
emplean el tallo, las flores y los frutos; estos 
últimos son amargos y carminativos, 
Solano Licopérsico, Tomatera 
( Solanum Lycopersicon , L.; Lycopersicon escu— 
lentum , Dunal). Especie ánua, originaria de la 
América meridional, boy dia una de las plantas 
mas esparcidas en nuestras huertas. Su tallo se 
prolonga demasiado para que se esté obligado 
a sostenerla y tambien detener su desarrollo des- 
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pues de un cierto término; toda la planta es ve- 
losa; sus hojas son desigualmente pinnatiseca- 
das, con segmentos incisos, un poco glaucas por 
debajo; sus flores son amarillas con divisiones 
mas numerosas que en los solanos comunes, 
de estambres políadelfos, elc., lo que es de- 
bido á la soldadura de varias flores entre si, 
segun el Sr. Dunal; su fruto, llamado TowarE, 
es una baya ordinariamente de un hermoso rojo, 
del volúmen de una manzana pequeña, con mu- 
chas celdillas que encierran semillas vellosas. 

Las hojas de esta especie tienen un olor acre, 
nauseabundo, y su zumo condensado al fuego es- 
parce un vapor tan fuerte que da vértigos y vó- 
mitos; contienen un principio alcalino soluble en 
el agua , sulfato calizo, extractivo animalizado, 
y una materia colorante con la cual está combi— 
nado un aceite volátil especial, etc., segun el 
análisis de los Sres. Foderé y Hecht. Los mismos 
químicos dicen que los frutos contienen un ácido 

licular, un aceite volátil, una materia extrac- 
resinosa, morena , viscosa, muy olorosa; una 
maleria vejeto-mineral, mucoso-azucarado , al- 
gunas sales, y muy verosimilmente un alcaloide. 

Todo el mundo conoce el uso diario que se ha- 
ce de los tomates, en razon de su zumo de una 
acidez agradable, que entra en casi todos Jos 
platos como condimento. Se emplea principal- 
mente este zumo en el estado fresco durante todo 
el tiempo que la planta da y madura sus frutos, 
es decir una gran parte del verano, y hasta las 
heladas; pero con él se hacen tambien extrac- 
los mas ò menos concentrados, que se reducen 
hasta el estado de pasta seca, para las necesida- 
des del resto del ano. Los tomates se comen tam- 
bien crudos, cocidos ó confitados. El uso de este 
fruto no perjudica; pero si esto aconteciese, el 
correclivo seria el vinagre. 

Solano que lleva AS (Solanum indi- 
goferum , St.—Hilaire). Esta especie se cultiva en 
el Brasil para sacar el añil, segun el Sr. A. 
Saint-Hilaire, 

Solano de monte / Solanum montanum, 
L.).— V. Solano comestible. 

Solano como Múrice / Solanum muri- 
catum , Dunal ). En el Perú se come el fruto de 
este solano, que es una especie de berengena, 
liene el gusto del melon, y se le designa bajo los 
epítetos de Peppo, Peppino de la tierra. 

Solano mamoso (Solanum mammo— 
sum , L.). Planta de las Antillas que liene su 
fruto del volúmen y de la forma de una manza- 
na, lo que, con su cualidad deletérea, le hace 
designar bajo el nombre de Manzana veneno. 
Este fruto, cuyo extracto se emplea à corta 
dósis, en Santo Domingo, en la cardiálgia y 
contra los herpes corrosivos, segun el Sr. Mo- 
rin, de Ruan, contiene: ácido málico libre, 
malato de solanina, acido agállico, goma, una 
materia amarilla colorante, un principio nausea- 
bundo amargo, aceite volátil en corta cantidad, 
fibra lenosa, y algunas sales minerales. Es muy 
venenoso. 

Solano negro, Solano , Yerba co- 
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tones, Yerba mora (Solanum nigrum, 
L.). Especie indigena anual que se cria en toda 
Europa, en los terrenos cultivados, abandona— 
dos, junto á las paredes , y tambien parece 
que se cria en la India, en Java, en el Brasil, 
etc. Es lampiña en sus diversas parles , de una 
tinta general verde oscura; su tallo es herbáceo, 
ramoso , anguloso, y se eleva á unos 3 decime- 
tros; sus hojas son ovaladas, dentadas angulo- 
sas, pecioladas ; sus flores son pequeñas, blan- 
cas, casi umbeladas , colgantes; sus frutos son 
bayas de unos 6 ú 8 milimetros de diámetro, ne- 
gras en su madurez. De esta planta los botánicos 
distinguen un gran número de variedades, como 
el SOLANO DE HOJAS VELLOSAS (Solanum villosum, 
Lam. ), el SOLANO DE FRUTOS ROJOS (Solanum mi— 
niatum , Dunal ) , el SOLANO DE FRUTOS AMARILLOS 
(Solanum ochroleucum, Bast.), el SOLANO DE FRU- 
TOS AMARILLO-VERDOSOS ( Solanum humile, W.), 
el SOLANO DE FRUTOS AZULES (Solanum chenopoi— 
des, Lam.) , etc. La yerba mora está en flor ca- 
si todo el año, huele à almizcle, sobre todo la 
variedad vellosa. e 

Esta planta es usada como alimenticia desde 
la mas remota antigüedad , en ciertas comarcas, 
particularmente en la Jamáica, en Santo-Domin- 
go, elc., en donde sus hojas reemplazan las de 
espinaca, Sx 

yerba mora es una planta insipida a] gusto, 
calmante, refrescante, ligeramente narcólica , y 
algunos autores la consideran tambien como es- 
timulante. Segun el Sr. Desfosses, sus bayas 
conlienen un alcaloide, que él designa bajo el 
nombre de Solanina*, en el estado de malato, y 
al cual deben sus propiedades mas senaladas. 

Las hojas de yerba mora frescas y no cocidas 
serian nocivas como alimento ; pero por la coc- 
cion pierden su calidad nociva, quedando el agua 
ny" de los principios narcóticos de la plan- 
ta. Se aplican estas pte recientes sobre las he- 
ridas dolorosas , las úlceras, las fisuras del ano, 
las almorranas, etc.; su cocimiento sirve pa- 
ra lavar las partes inflamadas, hinchadas, ir- 
riladas, dolorosas , etc. El zumo de la planta 
tiene las mismas propiedades. 

Los frutos son generalmente mirados como sos- 
pechosos , ó tambien como decididamente vene- 
nosos; sin embargo las observaciones consigna- 
das por Dunal, en su historia de los solanos, es- 
tán lejos de confirmar esta creencia popular. Este 
botànico comió una bastanle gran cantidad de 


* SotawNiNA. Se extrae ó de las bayas de yerba mora, 
ó de los tallos de dulcamara, ó de los gérmenes de pata- 
tas. Hé aqui como Otto la extrae de estos últimos: los tra- 
ta por el agua acidulada con el ácido sulfürico, y pre- 
cipita al mismo tiempo del licor el ácido sulfúrico con el 
ácido fosfórico y una materia extractiva , por inedio del 
acetato de plomo; sobresatura en seguida el licor por 
una lechada de cal ; recoge el precipitado , lo hace her- 
vir con alcohol de 80° , y lo purifica por varias cristali- 
zaciones en el alcohol. —La solanina es muy diferente 
de los otros álcalis de las solanáceas; no obra sobre la 
pupila : es un narcótico poderoso , que obra particular- 
mente paralizando los miembros inferiores.—La solanina 
es un álcali muy débil; sus sales no cristalizan, y única- 
mente el sulfato cristaliza en coliflores; es pulverulenta, 
brillante , micácea. ເ 
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esas bayas sin sentirse incomodado, y dió 30 á 
un gallo, sin que este animal experimentase el 
menor accidente. —Se dice que el humo resul- 
lante de la combustion de frutos de yerba mo- 
ra, en el estado fresco, es muy eficaz contra el 
mal de dientes, si se recibe en la boca. Segun 
Boullay, el zumo de estos frutos es un reactivo 
que indica à la vez los ácidos y los álcalis. 

La yerba mora entra en varias composiciones 
farmacéuticas. 

Solano negruzco (Solanum fuscatum, 
L.). El fruto de esta especie, que es de la sec- 
cion de las berengenas, es venenoso. Segun Du- 
nal , 45 de sus nes incomodaron mucho à un 
perro, que sin embargo no pereció. 

Solano ondeado (Solanum undatum, 
Lam.]. Esta especie leñosa es de Madagascar, 
en donde se llama Chunda, y donde su raiz, mo- 
lida y bebida con vino á la dósis de dos onzas, 
es empleada como purgante; en cantidad menor, 
detiene los vómitos; su cocimiento acuoso , con 
miel, es usado en las calenturas, para ayudar la 
digestion , como pectoral , etc. 

olano en panoja, Colmillo de 
puce {Solanum paniculatum , າ El zumo 
e las hojas y de los frutos maduros de esta es- 
pecie es muy estimado en las Antillas como fun- 
dente en las obstrucciones abdominales, sobre 
todo en las del hígado, y en el catarro de la ve- 
is se aplican sus M^ frescas à las heridas. 
‘ste vejetal es uno de los dos solanos que Pison 
indica bajo el nombre de Juripeba, y al cual con- 
cede las propiedades que acabamos de indicar; 
sin embargo emplea el cocimiento de la raiz en 
lugar del zumo de las hojas y del fruto. El otro 
es, segun el Sr. Dunal, su Solano venenoso ( V. 
esta palabra). El nombre de Colmillo de perro 
procede de la forma de sus aguijones. 

Solano Papa (Solanum Papa , Palacio). 
— V. Solano de Valenzuala. 

Solano como Quenopodio (Solanum 
chenopodioides, Lam.). Especie vecina del Sola- 
no negro, de bayas blancas, cuyo zumo es em- 
pleado en Chile' contra las enfermedades de los 
Ojos, los dolores, las nubes de esta parle; se 
prescribe tambien, mezclado con el alumbre , el 
agua de rosas y la yema de huevo, en los des- 
penos con caida del recto. 

Solano de Quito (Solanum Quitoense, 
Lam.). Especie del Perú, en donde su fruto es 
llamado por los naturales Naranjita , y Naran- 
Ja de Quito por los Españoles, porque tiene el 
volumen, el aspecto y tambien el gusto bastante 
semejantes à los de la naranja. Se echan algunas 
gotas de su zumo en el mate (Y. Acebo Mate). Se 
cultiva en los jardines, en Lima, segun Feuillée. 

Solano rizado (Solanum crispum, Ruiz 
y Pavon). Las hojas de esta planta del Perú son 
Con mucha frecuencia empleadas por los natura— 
les, bajo el nombre de Natre, en cocimiento, 
contra las calenturas inflamatorias. 

Solano de Sodoma (Solanum sodo— 
meum, L.; Solanum Hermanni, Dunal). Esta 
especie espinosa se cria en el cabo de Buena- 


Esperanza, segun Hermann, y tambien en la 
Nueva-Holanda, á donde habrá sido sin duda 
trasportada, segun R. Brown. Como no es cier- 
to que se crie en Judea , cerca de Sodoma , esta 
circunstancia ha inducido al Sr. Dunal para cam- 
biarle su nombre. Su fruto es del volümen de 
una manzana, de color amarillo en su madurez, 
con las semillas rodeadas de una pulpa verdosa: 
tomada al interior, esta pulpa ocasiona cefalál- 
gia, kaoge entorpecimiento , dolor, furor y la 
muerte. Las raices de este vejetal, que son acres 
y casi amargas, los Hotentotes las emplean en 
cocimiento en la hidropesía , segun Hermann. 

Se indica en varias obras, bajo el nombre de 
Manzana de Sodoma, un fruto que Linneo creyó 
que era el de esta especie , y à la que llamó, en 
consecuencia, Solano de Sodoma; pero eso no 
està probado. Además, se hace mencion, bajo 
el mismo nombre, de diferentes frutos ó produc- 
ciones vejetales, de las cuales quizás ninguna 
pertenece á un Solano, y tambien se ha dado la 
referida denominacion à las excrecencias del te~ 
rebinto, — Y. Manzana maldita y Pistacio Te- 
rebinto. 

Solano de tres lóbulos (Solanum tri- 
lobatum , L.). La raiz y las hojas de esta planta 
de la India, empleadas por los naturales, son 
amargas y se prescriben en los casos de consun- 
cion, bajo la forma de electuario, en cocimiento 
0 en polvo. 

Solano triste (Solanum triste, Jacq.). 
Esta especie reemplaza en las Antillas á la yer- 
ba mora de nuestro pais, segun el Sr. Descourtilz. 

Solano tuberoso, Patata (Solanum 
tuberosum , L.). Esta especie es cultivada muy 
abundantemente y desde una alta antigüedad en 
las partes un poco elevadas de la Colombia, en 
el Perú, donde lleva el nombre de Papas , etc., 
y forma el alimento principal de los habitantes 
de estas comarcas. Parece tambien demostrado 
que es originaria del Perú, aunque la determi- 
nacion del lugar preciso donde se halla en el es- 
tado silvestre esté aun rodeada de dificultades; 
sin embargo, se asegura que la patata silvestre 
se cria en un valle poco distante de la ciudad 
de la Concepcion , en Chile. Su introduccion en 
Europa data à lo menos de tres siglos, siendo 
en una época mucho mas cercana de nosotros 
cuando comenzó à extenderse en todas partes, 
y cuando su tubérculo llegó á ser unà ma- 
leria alimenticia de la mas alta importancia. 
Los autores no están de acuerdo relativamente 
a qon corresponde el honor de haber dotado 
à la Europa con tan preciosa adquisicion; pero 
en medio de esla divergencia , puede asegurarse 
que la patata fué conocida primero en nuestro 
país que en ningun otro de Europa , y en efecto, 
siendo los Españoles los únicos señores del Perú, 
cuya conquista tuvo lugar de 1527 á 1533, natu- 
ral es que ya durante ese periodo importasen el 
solano tuberoso en la Peninsula. Lo cierto es que 
la patata mye Europa de dos puntos diferen- 
tes : 4. del Perú por los Españoles quienes fue- 
ron los ກາບ en propagarla en Italia, en Bél- 
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gica, Borgoña, etc., paises que entonces les 
pertenecian , y tambien en Alemania bajo el rei- 
nado de Carlos V , sin que se sepa la epoca fija 
de su introduccion y el nombre del introductor 

r esta via; 2.? en 1586, de la Virginia por los 
ngleses , quienes la propagaron en Inglaterra y 
en Irlanda , y de alli en varias comarcas de Eu- 
M ó de sus posesiones. 

| solano tuberoso es una planta herbácea de 
raiz vivaz inerme; de tallo ramoso , alto de 5 á 6 
decimetros; de hojas pinnatisecadas con impar, de 
segmentos desiguales, alternalivamente grandes 
/ pequeños, ovalados; de flores blancas ó vio— 
áceas, llevadas en pedúnculos articulados; de 
frutos ó bayas de color negro en su madurez, 
del volümen de un guisante hasta el de una 
manzana pequeña, dulces al gusto y nauseosos. 
El principal carácter de esta planta consiste en 
los tubérculos que produce debajo de tierra , y 
que la constituyen uno de los vejetales mas pre— 
ciosos para la especie humana. Estos tubérculos, 
conocidos tambien bajo el nombre PATATA, son 
masas de forma generalmente redonda , ovoídea 
à oblonga, abolladas , cuya superficie está ahue- 
cada con un nümero variable de hoyos, en el 
fondo de cada uno de los cuales se encuentra 
una yema ó un ojo, Además, estos tubérculos no 
son las verdaderas raices, sino especies de exós- 
tosis laterales llenos de fécula , y que presentan 
en diversos ene de su superficie las yemas ó 
rudimentos de nuevos individuos. Las verdade— 
ras raices son largas, fibrosas y cargadas de 
distancia en distancia de esos tubérculos. 

Este solano goza de una constitucion muy ro— 
busta para acomodarse à todos los climas, desde 
los trópicos hasta las comarcas polares. Es igual- 
mente indiferente al terreno y à la siluacion; sin 
embargo vejela mejor, y sus tubérculos son de 
una cualidad superior, en los terrenos poco com- 
pactos, no demasiado hümedos, medianamente 
estercolados, y sobre todo bastante profundos. 
No nos es posible extendernos sobre el cultivo 
en grande y en pequeño de la palata, ni sobre el 
exámen de los beneficios q presenta compa= 
rándolo con el de los cereales mas productivos. 
Debemos circunscribirnos à ligeras indicacio- 
nes. 

Entre el gran nümero de variedades cultivadas 
con preferencia, las unas , porque son mas ó me- 
nos tempraneras, las otras, porque tienen tubér- 
culos muy ricos en fécula amilácea, señalarémos 
las siguientes: La PATATA BLANCA LARGA. Corolas 
blancas; hojas de un verde oscuro; tubérculos 
casi cilindricos, muy harinosos. Esta variedad es 
una de las mas productivas.—La PATATA DE VA— 
CAS, PATATA DE Howanp. Corolas al principio ro- 
jas amazorcadas , despues grises de lino; tubér- 
culos grandes , casi cilindricos. Es la variedad 
mas comun.—La PATATA AMARILLA. Flores amazor- 
cadas ; hojas rizadas; tubérculos casi redondea- 
dos. Esta variedad muy productiva es principal- 
mente cultivada en grande para las fabricas de 
fécula.— La PATATA ROJA LARGA. Flores blanque- 
cinas; hojas de un verde oscuro; tubérculos 
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oblongos, que tienen una carne dura, cubiertos 
de una epidermis roja. Variedad estimada para 
la mesa. — La PATA1A VIOLETA. Flores violáceas; 
tubérculos al principio casi redondos, que se 
vuelven un poco cilindricos, salpicados de man- 
chas amarillentas y violetas. —La PATATA PEQUE- 
ÑA CHINA Ó AZUCARADA. Flores azules; tallos y 
hojas delgadas; tubérculos pequeños, casi re= 
dondos. El cultivador debe escoger, entre estas 
variedades ù otras , las mas apropiadas à la na— 
turaleza de su terreno. En los anos de carestia, 
hallará economia en recoger para plantar los 
gérmenes ú ojos de los tuberculos con preferen— 
cia à los tubérculos enteros. No descuidará el 
empleo de los tallos y hojas como forraje, . pero 
teniendo cuidado de hacer primeramente secar 
estos tallos al sol, despues de la florescencia. 

Las patatas están sujetas à dos enfermedades 
poco importantes : el anublo , análogo al que se 
manifiesta en un gran número de vejelales, y la 
crispatura del follaje.—En 1830, se manifestó en 
la patata la cangrena seca ; los tubérculos ataca- 
«los no ofrecen primero al exterior sino algunas 
manchas un poco oscuras y reticuladas , debidas 
à la desecacion de la epidermis; mas tarde, la 
desecacion se extiende à toda la masa, y los tu— 
béreulos se endurecen y toman una dureza igual 
áda de la piedra. En este. estado resisten à la 
coccion, y no pueden servir para la alimentacion 
del hombre ni de los animales ; han perdido toda 
facultad germinativa. La cangrena seca ha sido 
atribuida por el Sr, Martius á un hongo micros— 
cópico. — En 1845 se declaró en esta planta una 
enfermedad mucho mas terrible, por la extension 
y la intensidad de sus estragos, que aun no ha 
recibido denominacion especial: los caractéres 
«ue la distinguen son manchas morenas en los 
tallos, los cuales no tardan en perecer, y en los 
tubérculos la produccion de una materia amarillo- 
parda que aparece en la superficie, debajo la epi- 
dermis:, para penetrar despues en la masa y 
producir su descomposición. Todos los medios 
empleados para combatir esta enfermedad han 
sido hasta hoy ineficaces. 

El Sr. Vauquelin obtuvo de 1000 parles de pa- 
tala , las sustancias siguientes : agua, 670 à 780 
partes; almidon, 214 à 244; parénquima, 60 à 
489; albúmina, 7; asparagina, 4; maleria ani— 
malizada particular, 4 à 5; eitralo de cal, 42; 
una resina amarga H aromálica de un aspecto 
cristalino, fosfatos de polasa y de cal, citrato 
«de potasa y ácido cítrico libre. De todos estos 
principios, el almidon es el que representa el 
mas gran papel; la resina amarga y la materia 
animalizada son las únicas que tienen cualidades 
fisicas pronunciadas. 

Se conserva la patata en lugares frescos para 
el invierno, pero con dificultad mas allá de un 
año; si germina, pierde de sus cualidades; si 
se hiela, se reblandece , se aceda y se vuelve 
azucarada, perole queda aun una parle de su 
fécula , y tambien de sus propiedades germinali- 
vàs. Para conservar la patata por largo tiem- 
po, se hace medio cocer en el agua, y se corta 
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á lajadas las cuales se hacen secar en la estufa; 
en este estado es trasparente y quebradiza, y, si 
se liene en un lugar seco, se conserva tanto co— 
mo se quiere. Entonces, se hacen con ella , re— 
duciéndola à pedazos, y por medio de una ope— 
racion particular, una especie de arroz, sagu, 
fideos, sémola, etc. , que se emplean en vez de 
estas sustancias y las reemplazan hasta un cierto 
punto. Esta desecacion de la patata, y la que se 
obtiene haciéndola secar sin cocerla , pero des— 
pues de haberla pelado y cortado á tajadas, 
son un doble medio para conservarla : el primer 
medio sirve sobre todo para la preparacion de 
las pastas, fideos, etc.; el segundo, para comer- 
la de la manera ordinaria. Conviene precaver la 
patata de la humedad porque la pudre. 

_El principal uso de la patata es sin contradic— 
cion su empleo como alimento del hombre y de 
los animales domésticos* , y bajo este respecto, 
se hace un inmenso consumo de ella, sobre todo 
en las comarcas del norte y del oeste de Europa, 
en donde el pueblo la come ordinariamente coci- 
da sin ninguna preparacion. El arte culinario ha 
conseguido trasformar estos simples tubérculos 
en una série de excelentes manjares, adere— 
zandolos con toda especie de salsas. Cuan— 
do el trigo está caro, se mezcla con el pan una 
cierta cantidad de patatas cocidas, y algunas 
personas tienen aun la costumbre de poner siem- 
pre una parte de este tubérculo en su pan para 
conservarlo fresco. En Alemania , las gentes de 
la clase obrera introducen patatas en la manteca 
y el queso que comen, con lo cual consiguen que 
estas sustancias sean mas nutritivas y de una di- 
gestion mas fácil. — Consúltense los artículos 
Azúcar, Dextrina, Espíritus, Fécula y Pan, 
para conocer algunos otros servicios importantes 
que presta la patata.—La patata ha sido tambien 
aplicada à una série de artes económicas é in- 
dustria'es: con ella se prepara unengrudo que 
puede ser empleado útilmente por los cartone— 
ros, los encuadernadores de libros, los papele- 
ros , ໄເ. ; una especie de cola incólora (prepa- 
rada con su fécula}, susceptible de ser aplica- 
da ventajosamente por los tejedores para la con- 
feccion de las telas blancas; una pintura al tem- 
ple que es muy conveniente para estucar las pa- 
redes interiores de las casas , cuarteles y cons- 
trucciones rurales ; un producto análogo al que 
resulta de la torrefaccion de la raiz- de achico- 
ra, a parece mucho mas conveniente para 
mezclar con el café. — En fin, se asegura que la 
poss puede servir para limpiar la ropa blanca, 
o mismo que el jabon, y tambien se pretende 
que se puede preparar papel con esle tubérculo 


* Se dan patatas å los caballos, å las vacas, á los 
bueyes , á los cerdos , á los conejos , à los perros, á las 
aves caseras y hasta á los gatos , quienes las comen con 
anhelo casi siempre cuando cocidas ; esta sustancia les 
nutre muy bien , les engorda , sobre todo á las aves ca- 
seras, á las cuoles da una carne firme, fina, una grasa 
blanca y un sabor muy delicado. La abundancia de ga— 
pados en un país está en proporcion del cultivo de la 
patata, y bajo este respecto la Inglaterra es tan rica en 
este género. 
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reducido á pasta, batido, etc. Como la patata no 
se pega nunca al fondo del vaso en que se cuece, 
sirve, bajo este respecto, en las calderas de las 
máquinas de vapor alimentadas por agua de po- 
A s es siempre selenitosa , puesto que por su 
io no mas se forma un poso fácil de separar 
por la lavadura, y no una costra dura que puede 
cer hender la caldera , etc. 

La patata se usa poco en medicina: el tubér- 
culo crudo y raspado ha sido aconsejado como 
refrigerante en las quemaduras , las ulceras in- 
flamadas , etc.; cocido y reducido á papilla con 
cocimientos apropiados , sirve para preparar 
cataplasmas que se aplican como calmantes, tem- 
perantes y madurativas sobre las contusiones, 
el cáncer , elc. Se asegura que un cocimiento li- 
gero de patata blanca es un laxante moderado, y 
que el de patata roja es un poco astringente, que 
obra eficazmente en las afecciones calarrales cró- 
nicas de los brónquios, de la vejiga, intestinales, 
uretrales, vaginales, contra el escorbuto, y en las 
nevrosis del estómago, en bebida ó en inyeccion. 

Las hojas de este solano han sido aconsejadas 
en cocimiento, en inyecciones, en los mismos ca- 
sos en que se emplean las de yerba mora y de 

eio, por el doctor Nauche; conlusas, es- 
te médico las ha prescrito en cataplasmas como 
emolientes, calmantes, elc., en los mismos casos 
en que se emplean las de yerba mora, y con tan- 
ta utilidad. fin, el referido práctico asegura 
que las flores de solano tuberoso son útiles en 
infuso, como pectorales y calmantes, contra el 
romadizo. i 

Finalmente . se dice que de las hojas de este 
solano se puede hacer papel; que de sus flores 
se puede extraer un color amarillo brillante, y 
que de sus e se puede obtener alcohol, por 
medio de la fermentacion , destilación, etc., y 
que tambien se ha extraido un color. 

Solano de Valenzuala (Solanum Va- 
lenzuale , DC.). Este solano fué encontrado no 
າຍ del Bogolà, en la Nueva-Granada, por Don 
Eloy Valenzuala, cura párroco de Bucamara, en 
1809, quien propuso llamarla Solano Papa. Es- 
ta especie, de hojas aladas , tiene el fruto oblon- 
go, y se cria en los lugares elevados, à 1,600 
varas de altura , donde el termómetro baja algu- 
nas veces à cinco ສະຊ sobre cero. Es probable- 
mente el Solano de monte de Linneo; su raiz, 
que es tuberosa , y no tuberculosa como la pata- 
ta , se come en la sopa, segun Feuillée. — — 

Solano venenoso (Solanum toxicarium, 
Dunal ). Los habitantes de la Guiana, en donde 
se cria esta especie, se sirven de ella como de 
veneno; es uno de los Juripeba de Pison. — V. 
Solano en panoja. ' 

Solano vespertino (Solanum vesperti- 
lio , Ait.). En las islas Canarias, las mujeres se 
afeilan las mejillas con las bayas de esta espe- 
cie. Se emplean en el mismo uso las de SoLano 
COMO GENAFALIO (Solanum Gnaphalioides, Pers.). 

SOLEN , Soren. Género de moluscos acéfa- 
los , del órden de los lamelibranquios y de la fa- 
milia de los encerrados, muy comunes en las 
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costas arenosas de nuestros mares. Los Solenes, 
llamados tambien Mangos de cuchillo por la fi— 
gura de su concha, aunque lentos en sus movi- 
mientos, se fabrican en la arena un agujero pro- 
fundo con mucha velocidad, cuando les amenaza 
algun peligro. Estos moluscos son buscados por 
los pescadores quienes se alimentan con su carne, 
empleándolos tambien como cebo para determi- 
nadas especies de . Antiguamente su con— 
cha era empleada al exterior como desecante 
resolutiva, ó al interior, à la dósis de 42 à 48 
granos, como aperiliva. Los mas comunes en 
nuestros mares son el SoLEN GRANDE, MANGO DE 
CUCHILLO ( Solen maximus, Lv el SoLEN Espana 
( Solen Ensis, L.) , el Soron Vaina / Solen vagi» 
na, L.), ysalgunos otros. 

SOLENA, Sorena. Género de plantas de la 
familia de las cucurbitáceas, y de la singenesiá 
monoginia, establecido por Loureiro para la So- 
LENA HETEROFILA ( Solena heterophylla , Lour.), 
ເລາ enredadera , lenosa, que se eria en los 
osques de la China y de la Cochinchina , y que 
liene sus raíces y sus semillas resolutivas, deter- 
sivas, empleadas en este pais contra la tisis y la 
disentería. 

SOLIDAGO, SoLimaco. Gran género de 
lantas de la familia de las compuestas, tribu de 

s asteroidéas, y de la singenesia poligamia si- 
pérflua, que comprende hoy dia unas 130 espe= 
cies, plantas herbáceas, subfrulescentes en su 
parte inferior, raramente frulescentes,. pro- 
pias en muy gran parte de la América seplen- 
trional, poco numerosas en Europa y en Asia. 
Muchisimas son las especies de solidago que se 
cultivan al presente en los jardines. : 

Solidago Leu endro  ( Solidago 
Leucodendron, Forster). Pequeño árbol torcido, 
de un olor fuerte i resinoso , que se cria en San- 
la-Elena, donde forma casi E si solo pequeños 
bosques, en uno de los cuales estaba situada la 
casa habitada por Napoleon; es la Coniza qué 
lleva bálsamo de Roxburgh (V. esta palabra). 

Solidago oloroso (Solidago odora, Ai 
ton). Planta de los Estados-Unidos, empleada 
en infuso , como astringente, en la disentería y 
la ulceracion de los intestinos. 

Solidago Vara de oro, Vara de 
oro, Vara de oro oficinal, Virga 
urea (Solidago Virga aurea, L.). Especie in- 
digena esparcida en los bosques de toda la Eu— 
ropa, del Asia septentrional y hasta dela América 
del Norle. Se manifiesta muy polimorfa , lo que 
ha conducido à distinguir numerosas variedades. 
Su tallo varia de altura desde 2 decimetros has- 
ta 1 metro, es recto, ligeramente anguloso, v 
no se divide sino para desarrollar los ramos de 
la inflorescencia; sus hojas son dentadas, las in- 
feriores ovaladas oblongas , angostadas en el pe- 
ciolo por su base, y las caulinares mas estrechas; 
sus cabezuelas de flores amarillas están reuni— 
das en tada ramo en especies de racimos, apro- 
ximados por si mismos en panoja terminal. 
—Esta planta, amarga y astringente, fué muy 
usada y muy estimada, en la antigua medicina, 
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como sudorifica, y sobre todo vulneraria; pero 
hoy dia es raras veces empleada bajo estos di- 
versos conceptos. 

SOLLO, Esox. Género linneano de peces 
malacoplerigios abdominales de la familia de los 
esóceos , subdividido hoy dia en varios otros, y 
cuyas especies son alimenticias. La mas conoci- 
da es la siguiente: 

Sollo Lucio, Sollo, Sollo comun 
( Esox Lucius , L.). Habita las aguas dulces del 
M y Nuevo Mundo , en donde su gran vo- 
racidad y la talla considerable que puede adqui- 
rir en su existencia mas que secular , le hacen 
temible à los otros habilantes de las aguas. Su 
cuerpo es largo, redondeado, ó mejor de cuatro 
caras cuyos ángulos son romos ú obtusos; la dor- 
sal pequeña opuesta à la anal, que no es larga; 
la cola corta y comprimida terminada por una 
caudal grande; la boca está hendida hasta 
mas alla de los ojos , bajo un hocico ancho y de- 
primido , i poblada de muchos dientes, varios 
de ellos largos y cortantes. Con una boca tan 
bien armada para satisfacer su voracidad se ha 
acertado en llamar al sollo Tiburon de las aguas 
dulces. Este pez se alimenta de todo animal vi— 
vienle que encuentra en las aguas, sin p rdonar 
á los individuos de su especie; traga todas las 
otras especies de peces, aun e pes que pue—= 
den herirle y causarle á veces la muerte; per- 
sigue tambien las ratas de agua, las pequeñas 
aves acuáticas , y hasta se arroja sobre los ani— 
males muertos y echados en el agua. El sollo 
crece muy de prisa; su talla media es de unos 
seis piés , y unas cincuenta libras. 

La carne de sollo es blanca, firme , desprovis- 
ta de grasa, mu agas al gusto, y de di- 
gestion bastante laci . Se prefiere el sollo de es- 
tanque al de lago ó de rio, el sollo castrado al 
que no lo es; raras veces se come salado, á no 
ser en Rusia. El higado de este pez es un buen 
plato. Sus huevos pasan por emelo-catárlicos , y 
tambien fueron empleados anliguamente como 
purgantes; sin embargo, segun los Sres. Mérat 
y De Lens, su accion nociva está léjos de ser 
constante; con ellos, en Alemania, se hace ca- 
bial; en el Brandeburgo, forman, con sardinas, 
un manjar sano y muy bueno, llamado Netsin. 
Diversas otras partes de este pescado han figu- 
rado antiguamente en la terapéutica , tales como 
su mandibula inferior, su grasa y los huesecillos 
de su oreja; pero hey dia no tienen uso medicinal. 

Entre las otras especies del mismo género, 
usadas como alimento, debemos citar sobre todo 
el Sotto Onría , Acusa ú Onría (Esox Belone, 
L.), que forma el tipo del género Onría (Belone), 
| que se distingue por el cuerpo muy largo, el 

ocico prolongado, y espinas de hermoso color 
verde ; se cria cerca de nuestras costas del Me- 
diterráneo, y es de carne grata , aunque inspira 
cierto recelo el color de sus aletas. 

SOMBRERO. Parte del traje para abrigo 
y adorno de la cabeza”. El cuero , la madera , el 


," Sobro el nso del sombrero, el Sr. Roland de la Pla- 
Here dice: «Todos los pueblos del mundo entre los 
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mimbre, la paja, la palma, el algodon, la lana 
y los pelos son otras tantas malerias que sirven 
en la composicion de los sombreros, y cuyo em- 


cuales reinaban la inocencia y la paz, llevaron la ca- 
beza descubierta y los cabellos flotantes. Este abrigo 
bastaba contra las injurias del aire y la intemperie de las 
estaciones, Pero el hombre quisó hacerse temible ; 
desde entonces tuvo enemigos , y el temor se apoderó 
de su alma. Todas las ventajas de Ja naturaleza se ha- 
Naron sacrificadas á la ambicion de dominar , ó á la ne- 
cesidad de defenderse , M el primer sombrero fué una 
arma contra el ataque. Por mucho tiempo el sombrero 
no se usó sino en la guerra; por largo tiempo fué mera- 
mente un uniforme militar. Generallzóse despues la 
necesidad de precaverse contra su propia debilidad, y 
guardarse de su semejante. Las gracias de la naturale— 
za ocultas , la dignidad del hombre empañada , Ja no- 
bleza de su carácter ahogada bajo esa arma defensiva, 
convertida en un vestido, llevó la depravacion hasta 
hacer de él la insignia de la libertad ; de ahi el prover- 
bio de los Latinos vocare sereum ad pileum (llamar un 
esclavo al sombrero); de ahí el bonete de los maestros 
en artes y de los doctores en señal de hallarse libres de 
la férula de Jos maestros. Poco importa el nombre , la 
materia y la forma; cascos, sombreros, sombreros 
alados del dios Mercurio , bonetes , gorras ú olros, en 
nada se diferenciaban respecto al uso. Los primeros 
fueron construidos de l4 piel de la cabeza misma de 
algunos animales, y á su dureza, para rechazar el es- 
fuerzo de los golpes, juntóse la semejanza con esos anl- 
males para inspirar espanto al enemigo. Despues se hi- 
cieron de nervios tejidos, de madera, de hierro, de co- 
bre, de pieles, de estofas , y finalmente de fieltro ; y se 
les ponian encima cuernos de bueyes, crines de anima- 
les, figuras fantásticas, horribles, y hasta la de la muer- 
te misma; los Griegos y los Romanos los adornaron con 
diferentes garzotas y varias ringleras de penachos. Estos 
ültimos los llevaban abiertos, manifestando siempre el 
rostro en los combates ; los Gri , como los pueblos 
de la edad media y los Cruzados , los tenian cerrados y 
con viseras. Todos los sombreros que llevaron alterna- 
tivamente los — los reyes, que fueron una dis— 
tincion para los horros ó libertos, y que Lon, pub & serlo 
para los obispos, los patriarcas y los cardenales; los 
sombreros que se prohibió llevar á los sacerdoles, Cuyo 
bonete en cierta época era amarillo, y los de este mis- 
mo color que se prescribió usar á los Judíos, en señal 
de oprobio; los sombreros de color verde que se man- 
dó llevar à los quebrados, en señal de infamia, color 
que los obispos adoptaron para los suyos; las diferen- 
tes especies de sombrerós, en fin, que en todas partes 
llevan las diversas clases del pueblo no son sino una 
continuacion ó renovacion de las formas antiguas. > 

» Se cree que los sombreros de fieltro no empezaron 
á usarse en Francia hasta el siglo XIV, en el reinado de 
Carlos VI, por la gente del campo ; en tiempo de Cárloa 
VII su uso se introdujo en las cludades, no mas en 
tiempo de lluvia; en el reinado de Luís XI se llevaban 
ya en todo tiempo y toda estacion, cuya moda se fué 

eneralizando entre las naciones vecinas. Cuando Cárlos 
"Il hizo su entrada en Ruan,el 40 de noviembre de 
1449, llevaba un sombrero de castor forrado de tercio— 
pelo carmesí , y con una borla de hilo de oro en su re- 
mate. Desde entonces los grandes comenzaron á usar 
sombreros guarnecidos de plumas, franjas de oro 
cordones y otros adornos; mientras que el clero y el 
pueblo bajo seguian usando las capillas ó capirotes. Se 
dice que el uso de los sombreros era mas antiguo de 200 
años en Bretaña entre los eclesiásticos, principalmente 
entre Jos canónigos ; pero estos sombreros eran co- 
mo bonetes y de ellos proceden los bonetes cuadrados 
de los eclesiasticos. » 

El Sr. D. V. Joaquin Bastús, respecto á sombreros, se 
expresa así: » En Toledo se fabricaban en el siglo xv Y 
XVI los mas hermosos bonetes de lana con aguja que 
entonces se estilaban , y su moda no solo era comun en 
la Peninsula, sino que se hacian grandes remesas de 
ellos para el extranjero. Antes que comenzáran á usar— 
se las bonetes para cubrirse la cabeza solian las gentes 
llevar una especie de capillas mas ó menos parecidas à 
las que llevan los Franciscanos ó Dominicos. A media» 
(os del siglo XV comenzó el uso de llevar caida la capi- 
lla sobre las espaldas, y entonces se introdujeron los 


pleo da orígen à varios ramos de industria muy 
distintos, aunque comprendidos bajo la denomi- 
nacion comun de SowBnERnERiA. Estos procedi- 
mientos pueden ser principalmente divididos en 
dos clases; los unos son relativos á los sombre— 
ros no fieltrados, y los otros á lossombreros fiel- 
trados. Para la confeccion de estos últimos no 
mas se emplean filamentos animales, tales co- 
mo la lana y los pelos, que son los unicos que 
se prestan al fieltraje. 

Al presente se hacen sombreros de cuero, som- 
breros de fieltro, sombreros de madera, sombre- 
ros de mimbre, sombreros de paja, sombreros 
de palma , sombreros de seda, y sombreros de 
trenzas de seda , ó de lino , ó de algodon , etc. 

Los mercaderes sombrereros venden toda 
clase de sombreros; pero los fabricantes no se 
ocupan sino de los sombreros de fieltro y de los 
sombreros de seda. Hoy dia casi todos los fabri- 
cantes de sombreros de fieltro hacen al mismo 
tiempo sombreros de seda; pero los fabricantes 
de sombreros de seda no confeccionan todos 
sombreros de fieltro. Las otras especies de som- 
breros son la obra de industriales particulares. 

Sombreros de euero. El cuero que se 
emplea para estos sombreros es reblandecido, 
amoldado, y barnizado por medio de un barniz 
elástico. Los sombreros de cuero, muy conoci- 
dos , son llevados por los cocheros, los carruaje- 
ros, los acemileros y las personas que se hallan 
expuestas à la lluvia largo tiempo ó con fre- 
cuencia. 

Sombreros de fleltro. El fieltro (V. 
esta palabra) es uma estofa no tejida, formada 
por el entrelazamiento de una masa de pelos ó 


bonetes. Estos tenian en un pae como dos picos: 
observándose la costumbre de ponérselo con el uno y 
quitárselo con el otro. Estos bonetes eran entonces co- 
munes á toda clase de pu de letras y de alguna dis- 
tincion , lo mismo seculares que eclesiásticos. Introdu- 
ciéronse sucesivamente los gorros ó sombreros á la 
espeñola sin plumas en un principio, y con ellas muy 


CgO.» 
Parece que los primeros sombreros de fleltro tenian 
la forma de un casquete, adornado con una pluma. 


Mas tarde la moda dispensó favor á los casquetes de 
alas horizontales, levantadas por una presilla, y adorna- 

de un penacho en el lado que dominaba la frente. 
Posteriormente , là misma moda levantó las alas en dos 
lados , Fi despues en tres, y de ahí los trícornios ó som- 
breros de tres picos, que sufrieron varias modificacio— 
nes 


En cuanto á los sombreros cilíndricos, designados ba- 
Jo el nombre de sombreros red: , aunque se cono- 
cian desde mucho tiempo , no fueron adoptados hasta 
últimos del sigio XVIII y principios del siglo XIX. Hoy 
dia, prendes y pequeños, nobles y plebeyos , todos en 
las cinco partes del mundo , los llevan de una manera 
exclusiva, cualquiera que sea la materia primera em- 
pleada para reemplazar el fieltro. Por lo demás, aunque 
se haya procurado variar la dimension y la forma de 
las alas y de la copa, bajos ó altos , າ ó peque- 
fios, anchos ó estrechos, puntiagudos ó cuadrados, 
con ó sin picos , con ó sin plumaje , Jos sombreros de 
fieltro, de seda, de paja 6 madera , han carecido hasta 
el presente de gracia y elegancia, y su comodidad ni 
aun puede ser comparada á la dela modesta gorra de 
algodon. El adorno de la cabeza es sin duda la parte de 
nuestro traje que reclama con urgencia una reforma, 
segun la opinion general; pero esta reforma no debe ser 
confiada á los comerciantes. Los artistas son los encar- 
gados de innovar sombreros un poco mas graciosos. 
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de lana, que se obtiene por medio del batanaje. 
De esta estofa están formados los sombreros or- 
dinarios que lleyan los hombres en Europa.—Es- 
ta parte del arte del sombrerero está esencialmen- 
te fundada en la propiedad fieltrante del pelo de 
los animales, propiedad de la cual el ilustre 
Monge ha dado la explicacion mas ingeniosa. 

` Las materias mas buscadas para la sombrere— 
ría son los pelos de castor, de liebre y de cone- 
io las lanas de vicuña y de cordero.—Las lanas, 
08 pelos de camellos, de ternero, elc., mezclados 
con algunos pelos de liebre , son empleados para 
la sombrereria ordinaria ; las lanas de Cachemi- 
ra, de vicuña , de cabron, los pelos de conejo y 
de liebre para la sombrerería mediana; los pelos 
de castor, de rata almizclada y de nútria para la 
sombrerería fina. — La. lana se fiellra mejor que 
las otras sustancias; el pelo de conejo se fieltra 
tambien mas fácilmente que el de liebre , y da 
consistencia à la estofa. Con mucha frecuencia 
los fabricantes se vén obligados à mezclar todas 
estas materias en proporciones diferentes , por— 
que las lanas finas , pa ejemplo, empleadas so> 
las, producirian un fieltro demasiado compacto y 
demasiado túpido. Se hace, no obstante, domi- 
nar siempre el pelo de liebre, que comunica á 
la estofa lustre y hermosura. El pelo de nútria 
marina da al fieltro mucha Acs y finura, pe- 
ro por desgracia le hace quebradizo. 
tiguamente los sombreros finos se fabrica- 
ban únicamente con el pelo de castor, y eran los 
sombreros de castor* por excelencia; mas tarde, 
el uso mas extendido de estos sombreros y la 
escasez de la maleria primera obligaron á los 
fabricantes à hacer semi-castores, con una mez- 
cla de partes iguales de castor y lomo de liebre; 
despues vinieron sucesivamente los castores or- 
dinarios , los semi-castores ordinarios , los som- 
breros castores trescuartos , y en fin los castores 
que no son ya sino sombreros de liebre dorados 
con pelo de castor, Se da el nombre de dorado 
á la mas hermosa variedad de pelo que se ex- 
tiende sobre toda la superficie del sombrero, al 
fabricarlo , para darle la finura y el lustre con— 
venientes. Los sombreros grises, llamados pelo 
raso**, son fabricados con pelo de conejo, que 
recibiria demasiado mal la tintura. — V. Pelo. 
Las diversas variedades de sombreros dichos 
de castor son ordinariamente de color negro; pe- 
ro se fabrican tambien de castor de color, en pe- 
lo, y en medio pelo, y asimismo de castor rojo, 
que es la clase mas inferior. Los sombreros lla— 


* El sombrero de castor verdadero 6 puro es á la 
vez un artículo muy raro y muy caro por razon de la 
materia primera ; de manera que un sombrero fabrica— 
do todo de pelo de castor tendria un valor fabuloso, sin 

ue sea exageracion decir que costaria, término medio, 

1 À 1 reales. 

** Seda tambien el nombre de sombrero pelo raso 
al fabricado de pelo de castor con mezcla de pelo de lie- 
bre de Rusia. Lleva igualmente la denominacion de 
sombrero pelo raso el confeccionado de pelo de castor 
con mezcla de pelo de vicuña ; esta clase de sombrero, 
la mas linda, mas hermosa, y sin duda alguna la de mas 
duracion , se fabrica en los Estados-Unidos, y general- 
mente es destinada para ser teñida de negro. 
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mados de ນນ puro son de color que tira à 
plateado, y los de remusquet mezcla son de color 
oscuro. Én cuanto á los sombreros denominados 
chambergos à hongos , los mas finos son hechos 
de semi-castor; los de 3." clase son de liebre y 
lo de vicuna que les da un aspecto de finura; 
os de 3.* clase son de pelo de conejo puro, y 
los de 4.* clase están confeccionados con mezcla 
de conejo. 

Todos los pelos, y entre otros los de castor, 
de liebre y de conejo, no están naturalmente dis- 
puestos para hacer un buen fieltraje; son dema- 
siado derechos y no podrian por este medio en— 
trelazarse fácilmente , mientras, que la lana, que 
es en su origen contorneada , posee esta propie- 
dad al mas alto grado. El arte ha conseguido 
comunicar la facultad fieltrante à los pelos que 
están privados de ella, impregnàndoles de cier— 
tos mordientes que los crispan y los contornean, 
como haria un calor un poco fuerte. Esta opera— 
cion, de que los sombrereros han hecho durante 
X tiempo un mislerio, es conocida al presen- 
te bajo el nombre de secretaje, consistiendo enem- 
beber los pelos, aun adherentes con sus pieles, 
en una disolucion de nitrato de mercurio, y en 
exponer el todo à una estufa muy caliente, has— 
ta que la desecacion sea completa. Despues se 
cortan los pelos con tijeras de corte oblicuo, con 
un cuchillo especial, 0 una máquina inventada al 
efecto, 

Terminadas estas operaciones preliminares, 
se procede á la formacion del fieltro. Primero se 
somete el pelo á una golpeadura por medio de 
una especie de arco guarnecido de una cuerda 
de vihuela, suspendido en el techo por una cuer- 
da atada en medio del arco, à un decimetro en— 
cima de un zarzo de mimbre fino, y puesto en 
movimiento por un pequeño mecanismo particu— 
lar. Así se arquean, esto es, se sacuden y ahue- 
can las lanas y se dividen los pelos, mezclándo— 
se regularmente. — Despues el operario divide 
el material propio para hacer un sombrero, en 
dos ó tres partes llamadas capadas, á las cuales 
da la forma de un triángulo de base redonda, y, 
para fieltrarlas juntas, las coloca en un pedazo 
de tela llamada fieltrera, interponiendo entre 
dos un pliego de papel que impide de que se pe- 
guen. Batana entonces el material en todos los 
sentidos, teniendo cuidado de humedecerle de 
vez en cuando para facilitar el entrelazamiento 
de las fibras , y continúa de este modo hasta que 
las capadas hayan adquirido la consistencia con— 
venienle. En este estado las reune de modo que 
formen una especie de manga puntiaguda , ó co- 
no hueco de una sola pieza, que mas tarde es 
trasformado en sombrero; pero primero es nece— 
sario dar al fieltro mas fuerza para la operacion 
del batanaje , que no es otra cosa que un fieltra— 
Je mas enérgico, obtenido por medio de un ro- 
zamiento mas vivo, con la mano y el cepillo , y 
hecho mas eficaz por la accion de un bano ca- 
liente de hez de vino en el cual se moja la esto- 
fa.— Llegado el momento de dar à la` manga la 


forma cilindrica, el operario la moja en el ba- 
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iio, la coloca en la horma, y con el pulgar y con 
el puño, apretando y eslirando del centro à la 
circunferencia, hace desaparecer la punta del 
fieltro y los pliegues contiguos, levanta los bor- 
des del sombrero, los estira por lo largo y por 
lo ancho, y en fin da al sombrero la forma y 
la consistencia deseadas. — Entonces los som- 
breros son entregados al tintorero quien les da 
el color negro en un baño ferruginoso, los ven- 
lea, los lava y los limpia varias veces con agua, 
y por último , los escurre, los lustra y los hace 
secar à la sombra. — Despues vuelve à lomar— 
los el sombrerero para darles el aderezo”: esta 
operacion consiste en impregnar el fiellro de una 
especie de cola ó de goma que aglutina todas sus 
partes, y, dando al sombrero la firmeza necesa- 
ria, le permite conservar su forma. Se introdu- 
ce la cola, la gelatina ó la goma, poniendo una 
capa de ella sobre el fieltro y haciéndola des— 
pus penetrar por la accion de vapor de agua, 

sta que se incorpore bien con la estofa y no 
a າາ por defuera; entonces se hace secar, 
al aire libre, y se concluye por dar la forma, 
aplanchar y lustrar el sombrero, antes de en- 
tregarlo al sombrerero mercader, quien se en— 
carga despues de guarnecerlo**. 

Los sombreros llamados impermeables son ade- 
rezados , antes de ser teñidos, con la resina laca 
ó con la elemi , ó tambien con la cola fuerte. Ha- 
se ensayado asimismo la disolucion del caut- 
chuc, pero los sombreros aderezados por este 
procedimiento tienen el grave inconveniente de 
conservar por mucho tiempo la impresion de los 
dedos, cuyo calor les hace sufrir una alleracion 
muy fácil de comprender. El baño oleaginoso, 
que algunos fabricantes han querido ensayar, 
tiene el doble inconveniente de deslucir el fieltro 
y າສານ el polvo, ກູ 

ພ conclusion, es bastante dificil conocer un 
sombrero; sin embargo, un sombrero pastoso, 
no quebradizo bajo la presion de la mano, un 
pelo abundante y un hermoso color negro , indi- 
can una buena cualidad. 

Para la exportacion , los sombreros de fieltro, 
así como los de seda, se embalan por docenas en 
cajas; los mas finos se ponen en carlones ó cajas 
de madera. 

* Hoy dia los fabricantes inteligentes de Europa dam 
el aderezo antes de la tintura , como medio de mejorar 
la cualidad del sombrero. Antiguamente se daba el ade- 
rezo despues de la tintura , y sucedia que se alteraba el 
color y además quedaba defectuoso el aderezo. Este er- 
ere: procedimiento aun es seguido por algunos ruti- 
narios. 

** Diferentes máquinas han sido inventadas para efec- 
tuar mecánicamente una parte de las operaciones que 
acabamos de describir. — La mas antigua , debida á Wi- 
liam , es una verdadera máquina de cardar : en la cual 
cada motita Ó pízca debe servir en la fabricacion de un 
fieltro, — Carey de Besford ha puesto en ejecucion una 
idea muy ingeniosa, por medio de la cual vuelve á cu- 
brir los sombreros formados de un fleltro grosero , d^ 
un fieltro mas fino de pue de castor , lo que les da la 
apariencia de fieltros finos, disminuyendo considera- 
blemente su precio. — Entre las disposiciones nuevas 
empleadas para acelerar la operacion de la tintura , de— 
ben ser mencionadas las de Bussum y de William Hodge. 
— En tin , Ollerenshaw ha inventado una máquina para 
aplancbar jos sombreros. ` 


SOM 

Sombreros de madern. llace unos 
treinta años que los sombreros de madera', que 
son un poco menos ligeros, pero mas sólidos que 
los sombreros de paja, eran de un uso general 
en París, para los hombres, durante el verano. 
Posteriormente fueron abandonados y reempla- 
zados por los sombreros blancos de mal fieltro, 
llamado pelo raso. La labor que exigen no difie- 
re mucho de la de los sombreros de paja. Se for- 
man trenzas de la madera, ó bien se la teje del 
mismo modo que las cestas , como los sombreros 
de esparto para las gentes del campo. Se emplean 
las maderas verdes de tilo, de álamo, de sauce y 
todas las maderas blancas y flexibles, que tie- 
nen pocos ó ningun nudos, y se dividen en he- 
bras delgadas por medio de una garlopa análoga 
à la que sirve para hender las pajuelas. Su blan- 
queo no se ejecuta hasta que los sombreros es- 
tán concluidos, y se hace por medio del azufre, 
: _bien por medio de lociones de agua de jabon 
ria. 

Sombreros de mimbre y de ba- 
llena. Estos sombreros fueron inventados en 
Inglaterra. Los Ingleses dividen el mimbre en 
hebras por medio de un instrumento de que se 
sirven para partir la paja de Cebada dística (V. 
esta palabra) con la cual hacen lambien sombre- 
ros. La armadura de los sombreros de mimbre 
es algunas veces parte de mimbre y parte de 
ballena; hasta que están concluidos no se tiñen, 
y comunmente de color pardo. Estos sombreros 
tienen poca estima. 

Sombreros de paja. La Toscana ha te- 
nido hasta ahora, y probablemente conservará 
todavia por mucho tiempo , la reputacion de fa— 
bricar los sombreros de paja mas notables, 
tanto por la superioridad y hermosura de la paja 
como por la perfeccion de la labor. Parece que 
la Naturaleza ha limitado tan solo à la Toscana 
el privilegio exclusivo de producir la primera 
maleria empleada para esta excelente industria*. 

La semilla de Trigo Espelta (V. esta palabra), 
m produce esta paja, es bastante semejante á la 

centeno**; se siembra con preferencia en tier- 
ras.de declive, y no se espera su madurez para 
arrancar el tallo destinado al uso. Hecha la co- 
secha , se extiende esta paja por puñados ya.so— 
bre los guijarros del Arno, ya en los prados, 


Hase citado como aclimatada en e pr la varie- 
dad de Trigo Espelta que da la Paja de Halis, ómas bien 
dicho la Paja de Toscana, que sirve para la fabricacion 
de sombreros. Sobre esta asercion, segun las noticias 

ue hemos recogido , Jo único que podemos decir es: 

.* que, algunos años hace , el Sr. Settier , de Valencia, 
ensayó el cultivo del referido vezetal , pero sin que sus 
laudables esfuerzos fuesen coronados del éxito apete— 
cido, puesto que la paja que cogió fué muy poco pare- 
cida à la de Florencia, cuya finura, hern.oso color y 
elasticidad la distinguen perfectamente; 2. que tam — 
bien el Sr. Dias, de Barcelona, ensayó el cultivo de 
dicha planta, sin que tampoco obtuviera resultados mas 
satisfactorios. De estos ensayos se puede deducir ó que 


los terrenos en ellos empleados no reunian las cua- |: 


lidades necesarias, ó que el clima no permite que la 
Toscana tenga un país rival en la produccion de una 
materia primera tan preciosa, ; 

* Tambien se fabrican sombreros de pajas de Cente- 
no,de Arroz, de Cizaña , etc. 
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donde se deja por espacio de unos 20 à 25 dias; 
el rocio y el sol, y de vez en cuando el del 
Arno, son entonces los únicos agentes del blan— 
queo. Por. temor de las inundaciones ó fuerles 
aguaceros, el propietario nunca expone toda su 
cosecha à la vez.— La paja así blanqueada se 
corta y se escoge segun su matiz y grosor, des- 
de nümero 1 hasta 20; el escogimiento por me— 
dio de máquinas es preferible al hecho con la 
mano. De estas hebras ó briznas del mismo 
grosor y maliz se forman atados suficientes 
para hacer la trenza necesaria para la con- 
feccion de un sombrero: los niños comienzan 
à trenzar desde su mas tierna edad, y des- 
pues hacen este trabajo por rutina; las mu- 
eres remallan las trenzas medias sin casi mirar 
a aguja y con una celeridad que admira.—La 
trenza destinada para los sombreros extra—finos 
y de excelente fabricacion está hecha con un 
cuidado minucioso. Al efecto se emplea la parte 
de la caña mas cerca de la espiga, y frecuen- 
temente no. se trenza de ella sino la extension 
de dos ó tres centimetros, á fin de que el cam- 
bio de matiz, que se aclara desde la punta á 
la base de cada tallo, sea insensible en un tan 
corto espacio. Aun mas, los Italianos emplean, 
algunas veces tambien, para los sombreros de un 
grosor mediano, una especie de trenza que lla— 
man in tre mandate, que consiste en no hacer 
cruzar cada hebra sino tres veces oblicuamente 
en la trenza.—Estas trenzas unidas por juxta-po- 
sicion en espiral y dobladas dos veces en ángulo 
recto, para formar la copa del sombrero, están 
sólidamente sostenidas en este estado por un hilo 
pasado entre las mallas enlazadas de las corres— 
pondientes trenzas. Hecho asi el sombrero se su- 
jeta al blanqueo, despues pasa á las manos de 
una operaria, quien reemplaza todas las hebras 
manchadas ó rotas en las operaciones preceden 
les, y e último se entrega à un obrero para 
que le dé el aderezo correspondiente. 

No deberá causar admiracion el oir hablar de 
sombreros de paja de 2,000 reales, 3,000 rs. y 
3,500 rs. , cuando se sabrá que para la fabrica— 
cion de uno de esos sombreros extra-finos, se 
emplea con frecuencia un año entero, y aun no 
siempre se obliene perfeclo , pues pocas manos 
en la Toscana son capaces de emprender su con-: 
feccion con feliz resultado. 

El grado de finura de estos sombreros se cal— 
cula por el nümero de vueltas que componen el 
ala, que liene una anchura de 20 à 25 cent. para 
los sombreros de señora, de 8 à 44 cent. para 
los de hombre, y de 7 à 8 cent. para los de nino. 

Es muy dificil establecer un precio para este 
articulo, el cual, sujeto à las eventualidades de 
la cosecha de la paja y á los caprichos de la mo- 
da, experimenta variaciones sin limites y sin nü- 
mero. 

Florencia es el gran depósito de los productos 
de los pueblos circunvecinos; Brozzi tiene la fa- 
ma de entregar los de mejor calidad. Muchas ve- 
ces los Sombreros de Toscana son llamados Som- 
breros de Brozzi, Sombreros de Florencia. 
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La Inglaterra ha hecho esfuerzos inauditos pa- 
ra explotar esta industria, pero hasta ahora sin 
ningun resultado satisfactorio. En Paris se imi- 
taron bastante bien con seda trenzada los som- 
breros de paja de Toscana ; la imitacion era mas 
barata, y las personas poco inteligentes queda- 
ban con frecuencia burladas. 

Los sombreros de paja que mas se asemejan 
á los sombreros de Toscana, en cuanto al género, 
son los Sombreros suizos , asi llamados , no por- 
quo sean fabricados en Suiza, sino porque un fa- 

ricante de sombreros de paja en Paris, suizo 
de nacion, permilió que les diesen este nombre 
los compradores que ignoraban el lugar de su 
fabricacion. A estos sombreros, que en reali 
dad proceden del reino Lombardo- Veneto, y son 
muy inferiores á los de Toscana, tanto por la belle- 
za como por la solidez, es muy fácil de distin- 
guirlos: la paja aun en las trenzas finas es ordi- 
nariamente mal escogida, y siempre muy mal en 
las groseras, de manera que, siendo trenzadas 
juntas hebras de grosor y matiz diferentes, for- 
man sombreros salpicados de manchas y hasta 
algunas veces surcados de amarillo y de blanco 
pajizo. Además , los sombreros de Toscana dejan 
una señal de la costura por un relieve que se 
manifiesta sobre todo en el derecho, y los som- 
breros suizos, al contrario, ofrecen mas bien 
una depresion en el derecho y un débil relieve 
en el envés; no obstante estos üllimos son mucho 
mas ligeros y mas baratos. En general, en los 
sombreros suizos no se fabrican nümeros tan 
altos como en los sombreros de Toscana. 

El sombrero de Toscana, que es el adorno de 
cabeza masrico y durable, tiene otro rival , el 
SOMBRERO DE PAJA DE ARROZ, mas frágil en ver— 
dad , pero de una elegancia y de una hermosura 
sin igual, muy estimado del bello sexo. Llá- 
manse Sombreros de paja de arroz à los he- 
chos con trenzas de hebras de maderas blan- 
cas, nuevas, cultivadas expresamente y blan- 
puentes aun dejándolas permanecer en el "ie 

3 trenzas, así fabricadas que los Italianos lla- 
man treccie de trucioli (trenzas de virutas) son 
contorneadas y remalladas casi como los som- 
breros de Toscana, con la diferencia que se re— 
mallan con los dedos , sin servirse de aguja; no 
hay elevacion en el medio para la cabeza ni hi- 
lo pasado en las mallas, de modo que se tiene 
una especie de plato de balanza de unos 0m,56 
de diámetro, el cual se somete despues á la 
presion de un mármol para aplanarlo y hacer 
morder las mallas las unas en las otras. Esta es- 
pecie de plato puede resistir à tracciones mode- 
radas que le permiten la elasticidad de las ma- 
llas ; pero cogiendo el cabo de la trenza se pue- 
de desenhebrar el plato hasta el centro sin nin- 
guna ruptura. Algunos mercaderes de modas 
encuentran en este solo plato las tres piezas de 
su sombrero : el ala, la copa y el fondo de la 
copa que se eleva en medio del plato; pero 
comunmente se añade à este plato una cinta. Pa- 
ra obtener esta cinta se contornea y remalla la 
trenza de modo que forme una tira circular de 
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una anchura conveniente ; esta lira se ເເຂ 
bre sí misma y se pasa por debajo del mármol, 
i de esta manera se tienen dos cinlas arrimadas 
a una á la otra, cada una de 60 cent. de lar- 
go, sobre 3 á 4 cent. de ancho poco mas ó mé- 
nos. —Estos sombreros y estas cintas, que se 
hacen en el Ducado de Módena, no tienen firme- 
za ni mucha blancura; siendo de los mercaderes 
de modas de quienes reciben à la vez la firme- 
za que les es necesaria y el hermoso blanco 
que consliluye y forma su principal mérito, 

Anliguamente los sombreros de paja de Tosca- 
na y suizos, y los de paja de arroz, se usaban del 
todo redondos; pero la moda tiempo ha exige 
que sean artisticamente cortados los unos y los 
otros, cuya tarea corresponde à los mercaderes 
de modas. 

Las capotas cosidas ofrecen un adorno ménos 
brillante , es verdad , pero que se acomoda à to- 
do los gustos y á todas las clases por la varie— 
dad de los precios. Aunque por capotas cosidas 
los mercaderes entienden comunmente las capo— 
tas hechas con trenzas de 7 cabos de paja senci- 
lla , lo son tambien todas las capotas de trenzas 
cosidas, con cubierta, trenzas de 7 à 44 cabos, 
sencillas ó dobles. . 

Se da el nombre de sombreros cosidos crudos 
á esos mismos no cilindrados , y que se les tiene 
en forma y en una especie de elasticidad por me— 
dio de un procedimiento particular. Este género 
bien acabado es distinguido, sobre todo en las cali- 
dades superiores.—Los sombreros cosidos hechos 
de trenzas inglesas, paja sencilla ó doble, son 
ordinariamente los ະ Los hechos de tren- 
zas de 11 cabos sencillos, llamados paja monaco, 
son notables por su ligereza y blancura.—V. Paja. 

Sombreros de p ó Sombre- 
ros del Brasil. Estos sombreros, que no 
mas hace unos 20 años se usan en Europa, se 
fabrican en toda la América, desde ya muy largo 
tiempo, con la hoja de una palma. Esta hoja, de 
la forma de un abanico, tiene de 3 à 3 2 piés 
de largo. Los habitantes del campo, que son 
los que se dedican à la fabricacion de estos 
sombreros, despues de haber mondado las ho— 
jas, las cortan en sentido de su longitud, y 
asi obtienen tiras mas ó menos anchas que lie- 
nen mas flexibilidad que el mimbre porque son 
mas planas. La fuerza y tenacidad de esta ma- 
teria son tales, que no se puede romper tirando 
sin sacudimiento una tira de 4 12 linea de ancho, 

Estos sombreros se reciben en Europa del to— 
do hechos, siendo los mejores y mas hermosos 
hasta ahora los procedentes de Nueva-York. Se 
blanquean por medio del azufre, como los de 
paja, con la mas gran facilidad; se acomodan 
como se quiere, y se aderezan mojándolos con 
un cepillo empapado de agua gomosa. Este ade- 
rezo no resiste mucho tiempo, y sobre todo 
cuando llueve se pega á las manos y algunas ve- 
ces gotea por la cara. Estos sombreros pierden 
con mucha frecuencia su forma, pero basla se— 
carlos para devolvérsela , recobrándola con mu -- 
cha facilidad. 
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En Manila y en las Indias occidentales se fa= 
brican sombreros con la hoja de una palma lla- 
mada Nito. Los SOMBREROS DE NITO son de un te- 
[mo lan poco resistente que es menester forrar- 
os con otro sombrero de la misma maleria, pero 
de cualidad algo inferior, es decir que son do- 
bles ó compuestos de dos sombreros melidos el 
uno dentro del otro, y juntados por el borde de 
las alas. 

En la América meridional se fabrican tambien 
SOMBREROS DE PAJA DE JipHaPA*, vulgarmente 
dichos de Panamá, magnificos, pero son de un 
precio exhorbitante; d rg ql son de un 
gusto exquisito anchos de alas y muy lógica- 
mente construidos para precaverse del sol abra- 
sador de los trópicos. 

En la isla de Cuba se fabrican SOMBREROS DE 
YAREY , esto es de la hoja de una palma silves— 
tre, conocida alli con el nombre de Yarey. En 
la a, Santiago y otros puntos de la isla se 
suele llamarles Sombreros de guano, por apli— 
carse alli la palabra guano à cualquiera especie 
de palma. 

n todos los puntos de España los sombreros 
de palma finos son fabricados con yarey proce- 
dente de la isla de Cuba , pues la palma del pais 
no sirve mas que para confeccionar sombreros 
muy ordinarios. 

mbreros de seda. Se da el nombre 
de sombrero de seda à un sombrero cuya arma- 
dura ó armazon, hecha las mas de las veces con 
un grueso fieltro, está cubierta de felpa de seda, 
especie de estofa cuya trama es de algodon, y 
que tiene solo en un lado pelos mas ó menos 


08. 
A idea de los sombreros de esta especie fué 
concebida , hace unos 90 años, por algunos fa— 
bricantes Florentinos. Estos sombreros, por su 
ligereza y su baratura, gozaron de bastante fa— 
vor durante algun tiempo, pero despues fue— 
ron casi abandonados por ciertos inconvenien- 
tes que se les reconocian. En un principio, las 
armazones fueron de carton, que muy luego que- 
daban deformadas por el efecto de la humedad; 
despues se hicieron de cuero ó de carton barni- 
rado, y aunque los sombreros fueron menos hi— 
grométricos y hasta impermeables , eran dema— 
siado pesados, y no podian competir con los de 
paja, cuya idea se debe tambien à los Florenti- 
nos, y que presentaban mas ventajas por su li— 
pa y bajo precio. Hará unos 40 años que el 
abricante Francés Sr. Lousteau hizo sombre— 
ros cuya armazon era de carton y la circunfe— 
rencia de cuero , lodo barnizado y recubierto de 
una felpa, y como imitaban muy bien los som— 
breros de fieltro , la moda los adoptó á pesar de 
su un poco demasiado considerable. Otro 
sombrerero de París imaginó , algunos aiios des- 
pues, hacer armazones delgadas de tela encolan- 
do los pedazos los unos con los otros para evitar 


* Llámase Paja de Jipijapa å las hojas de un árbol 
que se eria en el Ecuador ; estas hojas son muy fuer- 
tes , tienen unos cuatro piés de largo y unas dos lineas 
de ancho. 
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de esta manera las costuras, y dándoles un adere- 
zo que los hacia impermeables sin disminuir su 
ligereza. Posteriormente, los fabricantes han con- 
seguido hacer armazones con fieltro grosero, pe- 
ro ligero, que cubren de un color al óleo para 
hacerles impermeables. Tambien se ha imagina- 
do hacer armazones de tejidos de paja, de crin 
ó de esparto; pero hasta ahora los que han sur- 
tido mejor efecto han sido los de tela, y sobre 
lodo los de fieltro. Las armazones con un adere- 
zo impermeable, cuya base es el cautchuc, no 
han tenido mucha aceptacion, y los fabricados 
con cautchuc puro son de un precio muy subi- 
do. —Las piezas de felpa que forman la parte ex- 
terior del sombrero son cosidas muy primorosa- 
mente en los ángulos, y para mejor ocultar la cos- 
tura de la copa del sombrero, los sombrereros 
habian primero imaginado hacerla en espiral, 
à fin de que fueso distribuida por todo el rede- 
dor del sombrero , pero ahora la saben tambien 
hacer vertical sin inconveniente. Se da un baño 
de barniz impermeable á la armadura, se coloca 
en la horma, y cuando seca , ó tambien antes de 
que lo sea completamente, se traslada á otra hor- 
ma igual para trabajarla, darle la última mano 
de impermeable y pegarle la felpa. El sombrero 
pasa entonces de las manos del fabricante á las 
del mercader sombrerero, quien lo guarnece. 
De los conocimientos artisticos y del buen gusto 
de este industrial depende la forma M requiere 
la moda y tambien la importancia del sombrero. 

Fabricanse tambien SOMBREROS DE FELPA DE AL- 
GODON , llamados de tissu por los Franceses, que 
son aquellos para los cuales se emplea una felpa 
cuya urdimbre es de algodon y la trama de bor- 
ra de seda, y se hacen salir los pelos por una 
especie de batanado ; sus armazones son de car- 
lon. Estos sombreros son ordinarios, pero muy 
baratos; los hay no obstante de menos comunes, 
m tienen la armazon de fieltro, como para los 

e felpa de seda. 

Sombreros de trenzas de seda, 
de lino , de algodon, etc. Se hilan todas 
estas sustancias, se hacen de ellas trenzas, se 
juntan en espirales, y se aderezan para darles 
consistencia con colas mas ó menos fuertes. —V. 
Sombreros de paja. 


Estado de la Sombrerería española. 


En 4851, el Excmo. Sr. D. José Caveda , en 
la Memoria sobre los Productos de la Industria 
Española reunidos en la Exposicion pública de 
1850, dijo: » Es este uno de los ramos indus- 
triales en que la fabricacion nacional ha conse- 

uido mayores progresos en el siglo presente. 

0 alcanzó sin duda la perfeccion que liene hoy 
en Francia, y necesita todavía emplear algunos 
materiales extranjeros , aunque en cantidad mu- 
cho menor que al desarrollarse y llegar à la al- 
lura en que aclualmente se encuentra. Son sin 
embargo tan notables sus adelantos, que sufi- 
cientes al consumo nacional, ha desterrado casi 
de todo punto del propio mercado los celebrados 

TOMO IY. 
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sombreros de Lyon, dejando salisfechas las exi- 
gencias de la moda.» . 

os añadir que la fabricacion de 
sombreros de fieltro y de seda sostiene una hon- 
rosa competencia con la de las naciones extran- 
jeras, tanto por la cualidad del material emplea- 
do , como [s el buen gusto de la forma, la ele- 
gancia de la hechura Á su perfecto acabado. En- 
tre los excelentes productos saljdos de las varias 
fábricas reputadas del reino, debemos hacer 
mencion de los sombreros confeccionados, en 
Barcelona, por D. Pedro Cardona, calificados, en 
su Vx eee clase, de inmejorables por las per- 
sonas inteligentes. — — 

Respecto à la fabricacion de sombreros de pa- 
ja es muy poco considerable hasta ahora, care— 
ciendo de las primeras materias, que todas se 
reciben de Italia y de Suiza. En I pone 
escala trabajan las tres fábricas de Madrid, las 
dos de Barcelona y la de Valencia, de las cuales 
tenemos noticia. En la Inclusa de Madrid se ela- 
boran con bastante perfeccion trenzas y sombre— 
ros de paja de Toscana, empleando tambien pa- 
ja española para hacer algunas trencillas caladas 
y lisas imitadas á las de Suiza. 

La fabricacion de sombreros de palma / yarey ] 
es algo mas importante: en Valencia, Denia, Vi- 
llajoyosa / otros puntos , sobre todo en el presi- 
dio de la Coruña, se confeccionan muchos som- 
breros ordinarios y algunos de finos; en Barce- 
lona gozan de 
fabricados por D. José Estrada. 

. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportación de sombreros en Es- 
para en los años 4851 , 4852 y 1853 fueron: 


AÑOS. 


a 
IMPORTACION; . . 1851, 1852. 1853, 


-Sombreros de castór, la= 


na , pelo, etc. ; ມມມ 
z a è . es. 
De rancia. . i A isi 86 69 
Del NA. : bi aai ^ » 
De Portugul.. . . - . » * 9! > 
De las Ciudades Anseá- 
RON anA . . a 7e » » 38 
De Gibraltar. . . . . » » 16 
Total: 487 — 107 121 unidades. 
Sombreros de felpa de se- 
De Francia. . 3 50 128 unidades. 
'De Inglaterra. າ, As » 4 » 
be o AAA IN Y 3 2 » 
‘De las Ciudades Anseá- 
ticas. "ຈຫ ໃ A ເສາ » » 75 
Total: Y unidades. 
» en o p»: TA 101 
p epa. ni ຈ 
De Inglaterra. . . . . (12 » s petes 


Total:  8& 4101 » unidades. 


"Sombreros de fieltro sin 
armár : 





'De Francis. . . , , . f 
UN cia pia 113 ^94 3,405 unidades 
De NEU. $us s » » 14 

Total: 142 1,952 3,4479 unidades, 





ran estima los sombreros finos | ^ Argelia 


Sombreros de paja : 


De Argelia. . » unidades. 
REM VL: 346 
De Toscana 450 


De los Estados Pontif- 


De Cerdeña... . . . » 


” 

970 

594 
78 » 

2 

12 

3 

» 

LI 


Deluglaterra. . . . . 370 

De Gibraltar. . . . . 127 

De la República de Chile, — 238 » 

De las islas Filipinas. . NS . ຮບ ON  - . t, 
Total: 3,970 3,681 2,993 unidades. 

Sombreros de paja de ni- 

o: 

De Inglaterra. . . - . » > 3 unidades. 

De Fféncli; ^. 27. » > 33 
Total : » 46 unidades. 





Sombreros de todas closes 
y materias para seño— 
70$ : 


as: 

De Francia. . . . . . 
De Inglaterra. . . - . 
De los Estados Pontifi 


5,912 8,434 1 S 
n 8, ເກ unidades 


CIO 20,094. x) ; » » 
De Gibraltar. . . . . 2 14 132 
De Cerdeña. . . . . . » 4 3 
De Marruecos, . . . . » 27 » 
De las Ciudades Anseá- 

Mot de os » b 3 
De Toscana. . . . . E A » 

Total: 6,098 8,739 25,824 unidades 

Sombreros de jipijapa : 
De la ista de Cuba. . . 5 3 » unidades 
EXPORTACION. 


Sombreros no clasifica 
dos: 


TNCS AO 156 » » unidades. 
A Gibraltar... . . . 139 » » 
A Portugal... ... 4,818 > » 
A la isla de Cuba. . . . 9,988 » o 
APuerto-Rico.. . . . 10 > » 
A la República de Chile, — 73 » » 
A la República de los Es- 
tados-Unidos. . . . ຫ » » 
Ala Repüblica de Méji- 
(o NONE NC A 12 » » 
A la República del Perú. 413 » » 
A las Posesiones Dane- 
BaS. e . . . . . UU > > 
A la República de Vene- 
EUG, . . . : .. . 16 » » 
A las islas Filipinas. . » 200 » 
Total: 9,127 200 » unidades. 
Sombreros de hule : 
A Argelia.. . pr > 70 » unidades 
Sombreros de palma : 
APortüal. <<...» o. » 2,196 » unidades. 
Ala isla de Cuba. . . . » 1,800 6,888 
A la Repüblica de la Pla- 
ໂພ wea Al ນາ > 414,800 » 
Total : > 505,796 6,888 unidades. 
Sombreros de fieltro: 
AATEeN.. ui e urini 168 » unidades, 
Sombreros de jipijapa : 
A la isla de Cuba, . . . 1,464 > » unidades. 


Sombreros de lana ordi- 
nartos : 
A la isla de Cuba... . 


A la República de Chile. » 4 
Ala República del Perú. » a » 
A la República de Vene- 
OS » 3,708 588 
A Puerto-Rico. . . . + » » 12 
A la República del Uru- 
o eas MA » » — 648 


Total: ^» 7,108 2,820 unidades. 


SON 
Sombreros de paja ordi- 
narios : 
A la isla de Cuba. . . . » 14 2,318 unidades. 
A Portugal. . EA + > 3,66 
Total : » 14 5,978 unidades. 
Sombreros de seda: 
A la isla de Cuba.. . . » 156 312 unidades. 
A la República de Veuc- 
ແບພຣ. . . . 4 . . » 98 » 
A Puerto-Rico.. . . . » > 81 
A la República del Uru- 
BURT: a a ara a » E 4 
Total: » 25% 400 unidades, 
Sombreros de seda para 
señora: 
A la isla de Cuba.. . . B 9 » unidades. 
Sombreros ordinarios, de 
s materias : 
A Argelia.. . . . . . » » 212 unidades. 
A Francia. . » » 114 
A Gibraltar. . ກ » 200 
A Portugal. . » » 400 
A Toscana. . » » 18 
A Gibraltar. . 2. » " 32% 
"Total: » » 1,208 unidades. 


SOMORGUIJO, Corxusus. Género de aves 
del órden de las palmipedas , familia de las bra- 
quipleras , caracterizado por el pico recto, cónico 
| puntiagudo; los dedos enteramente palmeados y 
as uñas agudas ; su plumaje es apretado y lus- 
troso; sus alas débiles , pero no del lodo ineptas 
para el vuelo. Los somorgujos se zambullen con 
deslreza, y se mantienen mucho tiempo dentro 
del agua, sacando de tiempo en tiempo la cabe- 
za para respirar; andan con mucha torpeza , y 
caen fácilmente cuando se vén precisados á cor— 
rer ; se mantienen de animales acuáticos y pocas 
veces de sustancias vejetales; anidan en cual- 
Pads parte, poniendo solo dos huevos, Son aves 

e los paises septentrionales que raras veces lle- 
gan hasta nosotros en invierno, Su carne es co- 
Tlàcea y liene un olor aceitoso repugnante. Los 
Groelandeses aprovechan la piel del Sowoncv1o 
GLACIAL, SoMORGUIO ÍMBRION , GRAN SOMORGUIO 
( Colymbus yd ped, L.), para hacer vestidos 
de invierno. [sos Lapones construyen gorras con 
la piel del Somoncujo Áncrico , SOMORGUJO LUMA, 
SOMORGUIO MEDIANO (Colymbus arcticus, L.). 
Destruir este último es , à los ojos de los Norve- 
gienses , una grande impiedad , porque sus dife- 
rentes grilos les sirven de presagio para el buen 
"e ra la lluvia. . 

Arbol africano que se cria en Sefura, 
en el Fonta Diallon, y que produce frutos exqui- 
silos, dispuestos en racimo como la uva , muy 
apelecidos de las gallinas. 

SONG KOONG. Nombre de una raiz ob- 
servada en Siam por el doclor Finlayson, y que 
las gentes del pais emplean contra las altas, re- 
ducida à pasta, mezclada con otra raiz llamada 
Nirupousee. 

SONNERATIA , Soxseratia. Género de 

lantas de la familia de las mirtáceas, tribu de 
as mirléas , y de la icosandria diginia , dedica- 
do al viajero naturalista Sonnerat, por Linneo, y 
que comprende pequeños árboles de la India. La 
especie mas notable de este género es la SoNNE- 


SOR 

RATIA ÁCIDA ( Sonneratia acida, L. H.; Hhizo— 
ເ caseolaris, ໂ,. ; Mangium caseolare ru— 

run, qom] , de la Nueva-Guinéa y de las 
Molucas , cuyo fruto , llamado Pagapate , es co— 
meslible y contiene una pulpa ácida que ha vali- 
do á la especie el nombre que lleva. Es el Blotts 
de Redio. 

sO0DOO PORUTITE PUTTAY. 
Nombre indiano de la corteza de un grande ár- 
bol. Esta corteza es de sabor dulce, y forma 
parte de los medicamentos que los médicos del 
pais dan para purificar la sangre. P 

SORA. Planta de Guinéa cuyo cocimiento es 
bueno contra toda clase de dolores. 

SORALEA, PsonaLEA. Género numeroso 
de plantas de la familia de las leguminosas papi- 
lionáceas , y de la diadefia decandria en el siste- 
ma de Linneo, que comprende hoy dia mas de 
100 especies, plantas frutescenles , muy rara— 
mente herbáceas, glandulosas , que se crian en 
toda la zona intertropical y en la América sep- 
lentrional, y una de ellas en el mediodía de Eu- 
ropa. 

SORALEA BITUMINOSA ( Psoralea bituminosa, 
L.). Especie natural de la cuenca del Mediterrá- 
neo, que, à pesar de su olor de un betun particu- 
a e supone en ella propiedades , no es em- 
pleada. 


SORALEA DE CINCO HOJUELAS (Psoralea penta— 
phylla , L.). Planta mencionada bajo el nombre 
de Contrayerba blanca ó de Méjico , en algunas 
Farmacopeas alemanas, sin decir su uso. Su raiz 
es del tamaño del dedo, cubierta de una corteza 
ite ee rugosa y morena, blanca al interior, 
de olor aromatico y de sabor dulce. 

SORALEA COMESTIBLE / Psoralea esculenta 
Pursh). Esta especie , que se cria à la orilla del 
Missuri , tiene una raiz muy harinosa , de la que 
los naturales oblienen durante el invierno un ali- 
mento sano y abundante. 

SORALEA GLANDULOSA , ALBAHAQUILLA, TÉ DE 
CHILE, TÉ ຄະນ Brasil , Té DEL PARAGUAY / Psora- 
lea glandulosa , L. ) . Esta especie , llamada Cou- 
len, Culen ó Cullen en Chile, es considerada 
como un poderoso vermifugo y un muy buen es- 
tomálico: su cocimiento se usa como astringente 
en el flujo de sangre; el infuso de sus raices pro- 
duce el vómito , y el de sus hojas purga ; aplica- 
da en cataplasma , cura las heridas, Una varie— 
dad llamada Cullen amarillo tiene las mismas 
virtudes, El Sr. Lesson dice que las tribus Arau- 
cenos la emplean para hacer una especie de cer- 
veza muy embriagadora. — V. Acebo. 

SORALEA DE HOJAS DE AVELLANO (Psoralea co— 
rylifolia, L.). Esta especie es considerada en la 
India como estomálica y desobstruente, y se da en 
la lepra y algunas afecciones inveteradas de la 
peo Esta planta es cultivada en los jardines bo- 

nicos. 

SORINDIA , Sonimbia. Género de plantas 
de la familia de las terebintáceas que se crian 
en Madagascar. Los frutos de la SORINDIA PINNA- 
DA (Sorindia pinnata, Du Petit-Th.), que los na- 
turales llaman Voua so rindi, están en racimo, 
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tienen la forma y el color à corta diferencia de 
nuestras aceitunas, y conlienen un hueso negro. 
Los Negros comen la pulpa de estos frutos, & pe- 
sar de su sabor de trementina. El Sr. Du Petit- 
Thouars piensa que es la Mangifera pinnada de 
Linneo. 

SOSIA. Tejido hecho de corteza de árbol, 
seda y algodon, que los Ingleses traen de las In- 
dias orientales. 

SOTTIO. Nombre de un leño jabonoso con 
Te las mujeres iolofes se frotan sin cesar los 

ientes para ponerlos blancos. 

SOUAIRIE , Sovani. Género de plantas esta- 
blecido por Aublet para árboles de la América 
del sud, y que es considerado hoy dia como una 
seccion del género Caryocar. El fruto del Sova- 
RI LAMPIÑO (Souari glabra, Aubl.), árbol de 
Cayena, se come como los meollos de nueces 
verdes entre nosotros, y se vende para este uso 
en los mercados del pais. 

SOUKIOU. Nombre que dan los Moros á 
un árbol del Senegal que produce una resina 
que los habitantes de la colonia francesa creen 
análoga al incienso y que se opina pertenece al 
género Amiris, 

SOULAMEA , Soutamea. Género de plan- 
tas colocado como anómalo á continuacion de las 

ligaléas, creado por Lamarck para un pequeño 
arbol de las Molucas y de la Oceánia , que es su 
especie única. 

Soulamea ama ( Soulamea amara , 
Lam.). Vejetal de la India en donde es llamado 
Soulamoe 0 Soulamou (nombres que quieren decir 
medicamento por excelencia ); es de un amargor 
extremo, lo que indujo à Rumfio à designarlo por 
el epitelo de Rey de la amarqura;los naturales le 
llaman tambien Boa-hati. Parece que tiene pro- 

iedades análogas à las de la Poligala Senega 

Y. esta palabra); se estima como tónico, vomi- 
tivo, etc., y se aconseja en Java en las enfer— 
medades intestinales, contra la especie de cólico 
á la cual están sujetos los Europeos que llegan á 
la India, el cólera, la pleuresia , la tos, el asma, 
la mordedura de las serpientes, la epilepsia, etc. 
Se emplean la raiz y la corteza molidas y mace— 
radas en el agua. El fruto tiene almendras uy 
amargas que los Javaneses emplean tambien 
contra la cólica. Se ponen pedazos de leno de es- 
te árbol en el vino de palma Saguero (V. esta 
palabra) para retardar su fermentacion, lo que 
da al licor un amargor al cual se habituan las 
personas que lo usan. 

SOY , SOYA. Nombres japoneses del Doli- 
co Soia (V. esta palabra). Se da tambien á unos 
manjares ó condimentos que se preparan en el 
Japon, con la semilla de esta planta , que se ha- 
ce fermentar en el agua salada , etc. ຮ Thunberg 
ນເ que constituye un objeto de comercio en 

ndia. 
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SPRUOE. Especie de cerveza que se hace 
en los Estados-Unidos con las sumidades de 
Abeto negro ( V. esta palabra). Es tambien el 
nombre de este árbol. Matiolo dice que en su 


SUC 
liempo se hacia en ltalia una especie de spruce 
con los frutos de los pinos, del cedro, del ciprés 
y del enebro. 


ST 
STATKRAYATBAVA. Nombre de una 
bebida que se prepara en Kamchalka con una 
yerba azucarada. y 
STRINCHZA. Nombre italiano de un pez 
de los rios y de los lagos de Lombardia y del 
Milanado, muy estimado como alimento. 


SU 

SUCCINA'TO. Género de sales formadas 
por la combinacion del ácido succinico con los 
óxidos metálicos. Estas sales no existen en la 
naturaleza; se forman directamente, y la mayor 
parte son solubles en el agua. 

Calentados , los succinatos , se descomponen y 
dejan exhalar una parte de su ácido, mienlras 
que la otra se descompone y se trasforma en un 
producto aceitoso particular que se llama Succi- 
mona. El ácido sulfúrico concentrado no desa- 
rrolla olor alguno con ellos, y no da origen à 
ningun precipitado en su solucion, lo que les dis- 
lingue de los benzoatos alcalinos por esta última 
propiedad. Su solucion acuosa no precipita ni el 
agua de cal ni el agua de barita, pero forma, 
con el acetato de plomo , un precipitado blanco 
insoluble, del cual se puede separar el ácido 
succinico para reconocerle despues por sus ca- 
ractéres fisicos y químicos. Las sales de pe- 
róxido de hierro producen, con la disolución de 
los succinatos, un precipitado rojo pálido, in- 
soluble en el agua, 

Sueccinato de amoníaco, Sueel- 
nato amónico. Esta sal se prepara satu— 
rando una solucion de ácido succinico por el 
amoníaco y evaporándola; cristaliza volviéndose 
ácida, La solucion de esta sal saturada por el 
amoníaco , ເນ neutralizarla , sirve en los aná— 
lisis minerales para separar el peróxido de hier— 
ro de otros óxidos metálicos que forman con el 
ácido succinico sales solubles ó poco solubles 
en el agua. — V. Acido succínico." 

El SECCINATO AMONÍACO OFICINAL , AGUA DE Lu— 
CE, ESPÍRITU DE SAL AMONÍACO SUCCINADO , EsPi— 
RITU DE CUERNO DE CIERVO SUCCINADO, LICOR DE 
CUERNO DE CIERVO SUCCINADO , SUCCINATO DE AMÓ— 
NÍAco ImPuno, se prepara neutralizando con el 
ácido succínico medicinal el carbonato de amo— 
níaco que existe en el licor de cuerno de ciervo; 
se separa una porcion de aceite empireumático, 
mediante la filtracion; el producto huele fuerte— 
mente á creosota. Se usa como estimulante difu- 
sivo en las afecciones de los niños y de las mu- 
jeres , es alguna vez empleado como sudorífico, 
y tambjen en los casos de sincope y de asfixia; 
ué sobre todo preconizado antiguamente con— 
tra los accidentes producidos por la herida de 
los animales ponzoñosos. 

Succinato de potasa, Suecinato 
potásico. Se obtiene saturando una disolu— 
cion de potasa pura ó de carbonato de po— 
tasa puro por el ácido suecinico purificado, has— 
ta neutralización. Se guarda en disolución ordi— 
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nariamente; pero se puede cristalizar en prismas 
de 4 lados, amargos y salados. Esta sal sirve de 
reactivo. 

Suecinato de sosa, Suecinato só- 
dieo. Esta sal obtenida por saturacion directa 
cristaliza en prismas trasparentes ó en láminas. 
Su solucion acuosa puede ser empleada en los 
mismos usos que la de suecinato de amoníaco. 

SUCCINO , Ambar, Ambar ama- 
rillo, Ambar cetrino, Ambar co- 
mum, Electro, Sueccino amarillo, 
Succino blanco, Suecino eléctrico, 
Sustancia de origen nme; de la clase de los 
combustibles no metálicos, que se encuentra 
oculta en el seno de la tierra ó en fragmentos 
rodados en las orillas del mar, particularmente 
en la Pomerania, la Prusia ducal, y generalmen- 
te en las orillas del mar Báltico; existe tambien 
en gran cantidad en la Sicilia, cerca de Cata- 
na; en España se halla en varios puntos de las 
provincias de Oviedo, Valencia icante. Or— 
dinariamente va acompañado de leños fósiles, de 
cantos rodados y de diversos minerales; se en- 
cuentra tambien, pero en muy corta cantidad 

ra poder ser beneficiada con ventaja, en cier- 

ulleras, ó en algunos depósitos piritosos , y 
lambien en las vetas arcillosas y arenosas de va- 
rias comarcas de Francia y de Alemania. 

El succino es duro , quebradizo , pero no fria- 
ble, susceptible de ser tallado y pulido. El mas 
puro es trasparente , de.un color amarillo dora- 
do que tiene algo de particular y que sirve de 
comparacion , por la palabra de color ambarino; 
pero es con frecuencia opaco y de un color que 
varia del blanco amarillento al anaranjado. El 
ámbar amarillo de Sicilia presenta algunas ve- 
ces en su interior insectos cuyas formas se han 
perfectamente conservado. El succino no tiene 
olor ni sabor; su peso específico es 1,078 ; sere- 
blandece por el calor, arde con llama exhalando 
un olor fuerte, pero no desagradable; desarro- 
lla , por el rozamiento, electricidad resinosa ; el 
agua no tiene accion sobre él; el alcohol y el 
éter no lo disuelven sino imperfectamente; los 
ácidos débiles no le atacan, pero es descompues- 
to por el ácido nitrico en caliente; las soluciones 
alcalinas, ast como los aceites fijos y volátiles, 
tienen tambien una cierta accion sobre este cuer- 
po; hase observado que se facilita su disolucion 
por Ja torrefaccion, la fusion ó por la adicion de 
alcanfor. Calentado en una retorta , da un ácido 
particular, conocido bajo el nombre de Acido 
succínico ( V. esta palabra): se obtiene à mas un 
poco de agua, ácido acético , un aceite muy olo- 
roso de color y de consistencia variables, segun 
la é de ໂລ operacion; una materia amarilla 
sólida, cuya naturaleza no está bien delermina- 
da; gases y un carbon voluminoso. | 

El succino mas estimado es el semitrasparente 
y que tira á blanco, way pe algunas veces ba- 
jo el nombre de Succino blanco. 

Este betun està formado de un aceite volátil, 
de dos resinas, de ácido succinico, y de un 
cuerpo bituminoso , insoluble en todos los disol- 
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ventes, y que constituye la parte principal del 
succino. 

Con el succino se hacen muchos objetos desti- 

nados à la compostura , como brazaletes, arillos, 
diademas, sellos, puños de baston, etc. ; se dice 
que se puede reblandecer para hacer vasos, ca- 
jas de tabaco, colunas, etc., y que se pueden 
soldar los fragmentos entre si por medio de una 
disolucion de potasa, etc. Ciertos azos de 
succino tienen mas valor por razon de las figu- 
ras que se encuentran accidentalmente en ellos, 
Lh segun el Sr. Rosenthal, los obreros que lo 
abran logran hacer desarrollar estas figuras 
haciendo hervir el succino en el aceite, pues 
por este procedimiento se forman en el betun 
grietas que representan diversos objetos. Los 
ragmentos mas pequeños son empleados en las 
artes para hacer excelentes barnices, y en far— 
macia para la preparacion del ácido succinico, 
del aceite empireumático, y de un licor olea— 
m antiguamente conocido bajo el nombre 
e Espíritu de succino, etc. — 

Antiguamente servia, en medicina, de amuleto 
para favorecer la denticion ; pulverizado y lava- 
do, se daba á la dósis de algunos granos, como 
astringente , diurético, afrodisíaco , elc., pero al 
presente no se usa ya en sustancia; su aceite blan- 
co se pone todavía algunas veces en las pociones 
antiespasmódicas, anlihistéricas sobre todo; su 
tintura es empleada en estos diferentes casos, á 
la dósis de media á una dracma. Se prescriben 
tambien, en algunas ocasiones, los vapores de 
succino echado sobre las áscuas para fortalecer 
las partes que á ellos se exponen, contra los do- 
lores, etc. , pero es menester evitar respirarlos 
eo provocan la tos, calor en las vias aéreas, 
e 


SUCIS ó SUTIS. Tela de seda rayada de 
diversos colores , que se fabrica en la India, en 
donde lleva el nombre de muselina, aunque no 
entra algodon en su composicion , y no mas ເ 
una especie de borra ligera que aparece sobre 
> superficie de esto tejido como sobre las muse- 
inas. 

SULFATO. Género de sales formadas por 
la union del ácido sulfúrico con los óxidos metá- 
licos y las bases. Un gran número de especies 
se encuentran en la naturaleza, ya en el estado 
sólido, ya en disolucion en el agua. 

Los sulfatos anhidros echados sobre las ás— 
cuas, no producen ningun fenómeno: lo$ que 
son cristalizados se funden , se hinchan perdien- 
do su agua de combinacion, y se secan despues. 
El ácido sulfürico concentrado no despide nin- 
gun olor por su mezcla con estas sales. Su solu- 
cion acuosa forma, con el cloruro de bario ó una 
sal de barita soluble , un precipitado blanco pul- 
verulento , insoluble en el agua y en los ácidos. 
nítrico é hidroclórico: en este ensayo se necesita 
operar sobre una disolucion diluida antes de 
añadir la sal de barita , la cual se precipitaria si 
fuese concentrada. Mezclados con carbon y carbo- 
nato de sosa puro y calentados al soplete ó en un 
crisol cerrado , son descompuestos y convertidos 
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en sulfuros de sodio y del melal cuyo óxido for— 
maba la base del sulfato : colocando una porcion 
del producto de esta calcinacion sobre una làmi- 
na de plata pulimentada y humedeciéndola con 
un poco de agua, la làmina se ennegrece ó se 
pone morena, y la adicion de una gota de ácido 
sulfürico desprende de ella al instante gas hidro- 
sulfürico muy sensible al olfato. 

Sulfato de alumina, Sulfato alu- 
maímieo. Esta sal neutra, llamada ALUNOGENO 
por los mineralogistas, que se encuentra del to- 
do formada en algunas localidades , en los la- 
boratorios se obtiene disolviendo en el ácido sul- 
fürico debilitado con agua, la alümina precipita- 
da del alumbre por medio de la potasa ó del 
amoniaco. Es blanca, y cristaliza en hojas delga- 
das, flexibles; su sabor es dulce y astringente; 
calentada, se funde, se abotaga, y deja una 
masa porosa hinchada, que se descompone á una 
temperatura mas elevada, dejando óxido de alu- 
minio puro; el agua disuelve la mitad de su peso. 
Esta sal, disuelta en el agua, precipita el ni- 
trato de barita y forma un precipitado insoluble 
en el ácido nitrico; el amoniaco y el carbonato 
de potasa producen en su disolucion un precipi- 
tado gelatinoso; la potasa cáustica da lugar tam- 
bien á un precipitado gelatinoso, soluble en un 
exceso de este álcali; el cianuro de hierro y de 
potasio no produce ningun precipitado. 

El sulfato de alúmina en disolucion concentra- 
da puede ser empleado para reconocer la potasa 
0 sus sales; un precipitado blanco cristalino de 
alumbre se produce en esta disolucion cuando se 
echa en ella gotaíá gota una solucion de potasa 
ó una de sus sales. Se reemplaza fácilmente este 
reactivo por el bi-cloruro de platino ó una diso— 
lucion de ácido tartárico. 

SULFATO DE ALÚMINA BÁSICO, SULFATO TRI-ALUMÍ- 
NICO. Esta sub-sal, llamada WknsrEntrA por los 
mineralogistas, existe en la naturaleza en peque- 
nas masas blancas, concrecionadas y friables. 
Es insoluble en*el agua, soluble en el ácido hi- 
droclórico , y esta disolucion obra con los reacli- 
vos como la solucion del sulfato de alúmina 
neutro. 

Sulfato de alúmina y de amo- 
níaco, Sulfato aluminico-amoóni- 
eo. — V. Alumbre. 

Sulfato de alumina y de potasn, 
Sulfato aiuminico-potásico. — V. 
Alumbre. 

Sulfato; de amoniaco, Sulfato 
amónieo. Esla sal no se encuentra en la na- 
turaleza sino unida con el sulíato de alúmina; 
hásela hallado, pero en corta cantidad, entre las 
layas del Etna y del Vesubio. Recibió en otro 
tiempo el nombre de Sal amoniaco secreta de 
Glauber, porque fué este químico el primero que 
la preparó, y recibió tambien, en cierta época, 
el nombre de Vitriolo amoniacal. 

Se obtiene esta sal en los laboratorios echan- 
do un exceso de amoniaco liquido en el ácido 
sulfúrico diluido en agua , y haciendo concentrar 
el licor á un calor suave. El procedimiento que 
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se sigue en las arles es mas económico ; consiste 
en tratar por el sulfato de cal el carbonato de 
amoniaco que se obtiene de la destilacion de las 
materias animales. 

Esta sal, en el estado de pureza, es incólora, 
inódora, de un sabor amargo muy picante ; cris- 
laliza en pequeños prismas de seis caras termi- 
nados por pirámides de seis lados, que contienen 
21,8 de agua de combinacion; expuesta al aire 
húmedo , atrae un poco de agua; sujelada à la 
accion del fuego, abandona una parle de su amo- 
niaco, se vuelve ácida, decrepila, se funde y 
despues se descompone à un calor cerca del ro- 
Jo, dando agua, gas àzoe, y sulfato ácido de 
amoniaco que se exhala en bumo blanco; el agua 
à la temperatura de -+ 15? disuelve media parte 
de esta sal, y el agua hirviendo un peso igual 
al suyo; su solucion acuosa precipita el nitrato 
de barita en blanco y el bi-cloruro de platino en 
amarillo anaranjado; molida con un poco de 
caló una solución de potasa, despide un vivo 
olor de amoniaco. El sulfato de amoniaco está 
compuesto de ácido sulfúrico , 60,52; amoniaco, 
25,90; agua, 13,58; total, 100,00. f 

Esta sal es empleada en los laboratorios para 
obtener el amoniaco y el carbonato de amoniaco. 
En las artes , sirve para la preparacion de la sal 
amoniaco y del alumbre. En medicina era em- 
pleada antiguamente, à la dósis de 24 à 36 gra- 
nos , como estimulante y diurélica , pero al pre— 
senle no se usa. 

Sulfato de antimonio, Sulfato 
antimónieo. Sal poco conocida, que se ob- 
liene tratando 1 parte de antimonio metálico por 
2 parles de ácido sulfúrico de 66”, ayudando la 
accion por el calor, Es blanca, pesada, muy áci- 
da; puesta en contacto con el agua, se descom- 
pone y se trasforma en sulfalo muy ácido que 
queda en disolucion, y en sub-sulfato que se 
precipita, 

Este sulfato forma parle de varios compuestos 
antiguos, tales como el Antimonio di:foretico, 
cuando es preparado con un grande exceso de 
nitro, el Nitro antimoniado de Stahl , etc. 

El Sun-suLFATO DE ANTIMONIO es empleado pa— 
ra la preparacion del tártaro emélico. 

Sulfato de barita, Sulfato baríti- 
«o, Espato pesado. Esta sal, llamada Ba- 
RITINA por los mineralogislas, existe en abun— 
dancia en la naturaleza, en filones ó acompa— 
ñando los minerales de los diferentes metales 
usuales, y, en este último caso, conslituye la 
ganga. Se encuentra en la mayor parte de los 
paises, ya en masa compacta, ya en bolas de su- 
perficie tuberculosa, ya en prismas rectos wu 
oblicuos; contiene muchas veces silice, alúmina 
y óxido de hierro. En España la tenemos en gran 
'anlidad en muchos distritos, cuya enumera- 
cion seria molesta: se encuentra en las monta— 
ñas mas inmediatas de Barcelona, y ademas es 
muy comun en nuestra provincia, en Caldas de 
Monbuy y en varias dependencias del Monseny. 
— Se obtiene el sulfato de barita artificial echan- 
do acido sulfurico en el agua de barita, Y pre— 
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cipitando una sal de barita por un sulfato soluble. 

Esta sal es blanca, pulverulenta, insipida, de 
una densidad de 4 à 4,17, enteramente insoluble 
en el agua y en todos los ácidos minerales , ex— 
cepto el acido sulfúrico concentrado é hirviendo 
que disuelve una corta cantidad; se funde á una 
temperatura elevada sin experimentar ninguna 
descomposición, à menos que no esté en contacto 
con la silice y la alúmina las cuales, uniéndose 
con la barita , desprenden de ella una parte del 
ácido sulfúrico. 

Como todas las sales del mismo género, el 
sulfatołde barita es descompuesto por el carbon 
á un calor rojo ¡blanco, y convertido en sulfuro 
de bario; pero el sulfato de barita natural calci- 
nado al rojo, despues de haber sido amasado con 
agua y harima , presenta una propiedad notable, 
esto es la de lucir en la oscuridad. Este carácter, 
observado la primega vez por un zapatero de 
Bolonia en un ejemplar de sulfato natural en- 
contrado en los alrededores de esta ciudad , hizo 
dar á este producto el nombre de Fósforo de 
Bolonia. 

El sulfato de barita artificial, calentado á la 
llama interior del soplete, se trasforma en sulfu- 
ro. de bario que desprende ácido hidrosulfürico 
por el ácido nitrico débil, y cuya base combina- 
da con el ácido puede despues ser reconocida 
por sus caractéres particulares. Tratado, á be- 
neficio de Ja ebullicion, por una solucion de car- 
bonato de potasa puro, es descompuesto poco á 
poco y convertido en carbonato de barita que se 
puede disolver en el ácido nítrico para recono- 
cerle, mientras que el ácido sulfúrico queda uni- 
do con la potasa , y puede fácilmente ser demos- 
trado saturando el licor por el ácido hidroclórico 
y echándole cloruro de bario ó nitrato de barita. 
—El sulfato de barita puro está compuesto de 
ácido sulfúrico, 33,9; protóxido de bario, 66,1; 
total, 100,00. 

El sulfato de barita es empleado para obtener 
la barita y las sales bariticas; para ayudar à la 
fusion de los minerales de cobre (en Inglaterra); 
en algunas operaciones de vitrificacion y la fa— 
bricacion del vidrio; para envenenar los ratones; 
para mezclar con el blanco de cerusa destinado 
å la pintura. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de sulfato de barita en España en 
los anos 1851 , 1852 y 1853 fué: 

AÑOS. 
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1851. 4852. 1853. 


De Francia. , 809 $17 254 quintales. 
be Inglaterra. . . 46 193 » 
De Gibraltar. . . . . » M5 152 


Total: 915 -4,425 406 quintales, 
Sulfato de brucina. Se prepara disol- 
viendo la brucina hasta saturacion en el ácido 
sulfúrico débil, filtrando la disolucion y evapo— 
rándola. Cristaliza en prismas de 4 lados y es 
eflorescente. Es muy activo, nervino, y se admi- 
nistra hasta la dósis de 4 grano. 
Sulfato de cadmio, Sulfato cád- 
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mieo. Esta sal se produce directamente ha- 
ciendo obrar el cadmio sobre el ácido sulfúrico 
diluido en agua; el metal se disuelve descompo- 
niendo el agua como lo hace el zinc. Esta sal 
cristaliza en grandes prismas rectangulares tras- 
parentes, parecidos á los de sulfato de zinc; es 
muy soluble en el agua, y eflorescente al aire; 
sujetada à un fuerte calor rojo, abandona una 

arte de su ácido, y pasa al estado de sulfato bi- 

ásico, menos soluble, y cristalizable en lentejue- 
las. El sulfato neutro de cadmio está formado, 
segun el Sr. Stromeyer, de: ácido sulfúrico, 
38,5230; óxido de cadmio, 45,9561; agua, 
25,5206 ; total , 100,0000. 

Esta sal goza de las mismas propiedades me- 
dicinales que el sulfato de zinc. 

Sulfato de eal, Sulfato cálcico. Se 
encuentran en la naturaleza las dos especies de 
este sulfato que vamos à describir. 

1,2 SULFATO DE CAL ANHIDRO, ÁNBIDRITA, EsPATO 
CÚBICO , FENGITA , KArsTENITA, MURIASITA, VUL— 
PINITA, etc, Rara vez se encuentra cristalizada 
en pequeños prismas rectangulares sencillos 6 
modificados, que se esfolian segun la direccion 
de sus bases y planos; á veces en masas hojosas 
que se prestan á igual esfoliacion; tambien la— 
melar, fibrosa, compacta, mamelonar y apeloto- 
nada /Piedra de tripas); pocas veces lérrea, 
Pertenece á los antiguos terrenos de sedimento 
entre los depósitos saliferos, y en los puntos de 
union de dichos terrenos con los cristalinos. Es 
una sustancia naturalmente blanca y á veces co- 
lorada por las impuridades , de peso especifico 
2,6 à 2,9; dureza algo inferior à la fluorina 
mayor que la caliza; irreductible al soplete y di- 
ficilmente fusible; su disolucion obtenida , como 
hemos dicho en las olras especies, despues de 
dilatada no da precipitado con el ácido sulfúrico 
y sulfatos, pero siempre con los oxalatos solubles. 

Este sulfato puede labrarse para objetos de 
arquitectura y escultura; ciertas variedades pa— 
recen entonces como mármoles y llevan el mismo 
nombre. 

2. SULFATO DE CAL MDRATADO, Yeso. Se distin- 

ue de la karstenita por sus caractéres quimicos, 
jlandura, densidad y cristalizacion : se deja ra— 
yar con la uña á veces muy fácilmente; su den- 
sidad es de 2,33; da agua por la calcinacion 
y se convierte en yeso vivo. Esta sal se encuen— 
tra en la naturaleza en varios estados: ! . en 
cristales voluminosos bajo forma de prismas de 
6á8 lados, ó en láminas romboidales; 2 . en 
masa cristalizada confusamente en laminas ó en 
pequeñas lentejuelas nacaradas , y entonces es 
conocida bajo los nombres de Espejuelo y Seleni- 
fa; 3. granugienta , escamosa ó sacaroidea , 
llamada Alabastrito ( V. esta palabra); 4. en 
masa impura , mezclada con arena, carbonato de 
cal, arcilla y restos de sustancias orgánicas, 
constituyendo la Piedra de Yeso, de la que exis- 
ten capas considerables en muchas montañas 
primitivas y de transicion. 

Esta sal se halla tan esparcida que no se la 
prepara, y por lo comun se emplea la que ofre- 
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ce la naturaleza. En los laboratorios se obliene 
directamente desleyendo la cal en el agua, satu- 
rándola por un exceso de ácido sulfúrico , eva- 
parando á sequedad el producto, y calcinandolo 
asta el rojo para quitar el exceso de ácido. 

El sulfato de cal, blanco en el estado de pure- 
za, esinsipido; expuesto à la accion del fuego, 
cuando esta cristalizado, decrepita ligeramente, 

ierde toda su “agua y se vuelve opaco; à un 
uerte calor, se funde en un esmalte blanco sin 
descomponerse; puesto en contacto con el agua, 
despues de haber sido calcinado à una tempera- 
tura de + 448°, reabsorve una porcion de este 
liquido y se solidifica cristalizando confusamen— 
te; en este principio está fundado el uso del 
yeso, que no es sino una variedad de sulfato de 
cal mezclada con un poco de carbonato de cal 
una corta cantidad de arcilla. El sulfato de cal 
es poco soluble en el agua fria, y tambien poco 
soluble en el agua caliente; este liquido no di- 
suelve sino !4,, de su peso. Esta sal se halla en 
solucion en la mayor parle de las aguas de fuen- 
te y en mucha cantidad en las aguas de pozo á 
las cuales da la propiedad de ha ໆ el jabon y 
de ser impropias para la coccion de algunas le— 
gumbres. Esta sal en el estado anhidro está for- 
mada de: ácido sulfúrico , 58,47; protóxido de 
calcio, 41,53; total, 100,00. 

Echado sobre las áscuas, el sulfato de cal no 
experimenta ninguna alteracion, pero si se cal- 
cina despues de haberlo mezclado con carbon en 
polvo, ó se calienta á la llama interior del sople- 
te, se convierte en sulfuro de calcio. Disuelto en 
el agua hirviendo , forma una solucion que pre— 
cipita en blanco por el nitrato de barita y por el 
oxalato de amoniaco; los carbonatos alcalinos 
determinan tambien un precipitado blanco vedi— 
joso, pero que se vuelve luego granoso. 

El sulfato de cal, à pesar de su poca solubili- 
dad , se encuentra, como hemos dicho, en diso— 
lucion en la mayor parte de las aguas que cor— 
ren en la superficie de la tierra; las aguas de 
manantiales, y sobre todo las aguas de pozos 
de los terrenos calizos , están por decirlo asi sa- 
turadas de él. Estas especies de aguas son vul- 
qunm llamadas duras ó crudas, porque son 

e dificil digestion , no pueden cocer las legum- 
bres y disolver el jabon, pi dejan una costra 
gruesa sobre las paredes de los vasos en los 
cuales se evaporan. Además de estos caractéres, 
que bastan en la mayor parte de los casos para 
reconocerlas, las aguas selenitosas obran de una 
manera particular sobre ciertos reactivos: dan 
con el nitrato de barita un precipitado blanco 
pulverulento , insoluble en los ácidos, y con el 
oxalato de amoníaco , un precipitado enteramen- 
te parecido; el primer reactivo precipita el áci- 
do sulfúrico, y el segundo aisla la cal.—Las 
aguas selenitosas no pueden servir en los traba- 
Jos de los talleres de blanqueo y de tintura, por 
razon de su accion sobre el jabon y la mayor 
parte de las materias colorantes; no pueden tam- 
poco ser utilizadas en las cocinas, puesto que 
ceden à los vejetales que se cuecen su sulfato de 
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cal , y éste endurece considerablemente el tejido 
vejetal combinándose con él. Es posible sin em— 
bargo volverlas propias para todas las necesida— 
des domésticas , y aislar el sulfato de cal , aña— 
diendo á ellas, algun tiempo antes de usarlas, 
una suficiente cantidad de carbonato de sosa*. 
Por la reaccion de esta sal sobre la primera , se 
forma carbonato de cal que se precipita, y sulfa- 
lo de sosa que queda en disolucion en el agua, á 
la cual no comunica ninguna propiedad nociva: 
317 gramos de cristales de sosa bastan para pu— 
rificar un hectolitro de a la mas selenitosa 
posible ; despues de la adicion de la sal de sosa, 
se deja reposar el agua , y cuando es bien clara, 
se decanta para usarla. Las aguas calizas tienen 
el grave inconveniente , cuando sirven para ali— 
mentar una caldera de vapor, de formar un de- 
pósito de carbonato y de sulfato de cal que se 
pega á las paredes del vaso y retarda la tras— 
mision del calor. Para corfegir este defeclo se 
emplean las patatas ( V. Solano tuberoso ). 

as diferentes variedades de sulfato de cal 
son empleadas: además del uso que se hace 
del alabastrito , la variedad hojosa se corta para 
vidrios ú otros usos análogos, y suele llamarse, 
como hemos dicho, Espejuelo , y tambien Espe- 
jo de asno; pero la mas importante es la varié- 
dad de que se obtiene el yeso, tan usado en las 
construcciones. 

El Yeso se fabrica con una variedad de sulfa— 
to de cal que se halla en masa impura y com- 
pacta, y contiene 0,03 à 0,04 de carbonato de 
cal. Al efecto, se coloca la piedra de yeso en 
forma de bóvedas en hornos particulares, y se 
calcina exponiéndola á la llama de leña; en esta 
operacion el sulfato de cal pierde toda su agua 
de cristalizacion à una temperatura de + 4009 
á 445%, Cuando hecha la calcinacion, se golpea 
el yeso y se hace pasar al través de un zarzo 
para separar los pedazos que no han sido calci— 
nados, y despues por un tamiz mas ó menos fino. 
El yeso, recien cocido, goza de una propiedad 
notable, que le hace muy precioso, y €s la 
de solidificarse cuando ha sido amasado com 
agua. Esta propiedad es debida à la absorcion 
del agua por el sulfato de cal y á su cristaliza— 
cion súbita; con todo eso, la dureza que adquie- 
re el yeso al cabo de algun tiempo, está en rela- 
cion con la dureza que poseia la piedra de yeso 
antes de haberse cocido , como lo ha comproba— 
do el Sr. Gay-Lussac. En efecto , el yeso obte— 
nido con el espejuelo (sulfato de cal puro) está 
léjos de presentar tanta cohesion entre sus par— 
les como el yeso ordinario que se emplea en las 


* Para purificar las aguas crudas sirve tambien el 
alumbre ; segun D' Arcet , Y, gramo de alumbre por li- 
tro de agua del Nilo, que encierra , durante la inunda— 
cion, hasta 8 gramos de materias en suspension por 
litro, se obtiene en una hora una clarificacion completa. 
En Egi to se sirven de un eño pan de almendras 
para clarificar el agua, obteniéndose por este medio 
muy Xy y clara: el aceite, procedente de la division 
del pan de almendras , se une con las materias terrosas 
en suspension en el agua , las unta por decirlo así, y las 
precipita facilitando su separacion del liquido. 


T 


construcciones de edificios. Aquel se tsa sò- 
lamente para hacer moldes de bustos y figuras 
de yeso. — Por mucho tiempo se pensó que la 
coccion del yeso necesitaba un calor de mas de 
200”; pero los experimentos de los Sres. Gay- 
Lussac y Payen han demostrado que se opera 
entre los límites de 80° y del rojo oscuro, y que 
fuera de ellos se obtiene un producto inerte que no 
puede absorber el agua. De ahí resulta que esta 
cocedura se halla reducida á una simple deseca- 


cion. 

Sea el que fuere el uso al cual se destine el 
yeso, puede ser ülil conocer su composicion, ya 
antes de explotar una cantera, ya para determi- 
nar el escogimiento que se debe hacer entre las 
diversas cualidades que ofrecen las extracciones 
en actividad. El análisis químico que llena este 
vacio es fácil de practicar: se trata la piedra de 
yeso por el ácido hidroclórico diluido, en el que 
se disuelve con efervescencia porque el carbonato 
de cal que contiene se descompone; se hace eva- 
porar la disolucion filtrada hasta sequedad com- 
pleta; se trata el residuo por el alcohol; éste 
disuelve el cloruro de calcio y un poco de cloru- 
ro de hierro procedente del óxido de este metal, 
Y contiene ordinariamente la piedra de yeso. 

porcion del residuo insoluble en el alcohol es 
el sulfato de cal aislado; se nom el hierro 
por el amoníaco, y se filtra e liquido; después, 
añadiendo á éste solucion de carbonato de so- 
sa hasta à un ligero exceso, se precipita en el 
estado de carbonalo toda la cal que contiene, 
Basta recoger este precipidado sobre un filtro, y 
hacerlo secar á la temperatura de 100%, para co- 
nocer el peso del carbonalo calizo que contenia 
la piedra de yeso. A fin de probar mejor la pro- 
porcion de su'fato de cal, convendria redisolver 
en el ácido clorhídrico diluido el residuo insolu— 
ble en el alcohol , y ng itar por el cloruro de 
bario; el peso del sulfato de barita, precipitado y 
secado, indicaria su equivalente en sulfato calizo, 

El yeso , convenientemente cocido, reducido á 
polvo y amasado con su volúmen de agua, de- 
sarrolla calor, y se espesa, al cabo de algunos 
instantes, en una masa consistente que se vuel- 
ve muy dura y resislente. Estos efectos depen- 
den, como hemos expuesto, de que el sulfato 
calcinado recupera su agua de cristalizacion , y 
eristaliza despues de manera que sus cristales 
se entrelazan y forman una masa muy compacta. 
Se observa que el yeso se hincha en el momento 
de su solidificacion , sobre todo si es puro, efec- 
to que acompaña ordinariamente à las cristaliza- 
ciones confusas. Para disminuir esta entumecen- 
cia , en los casos en que es perjudicial para sus 
trabajos, los obreros añaden al yeso diversos 
polvos, como ceniza, etc. . 

El yeso recientemente cocido debe privarse 
del contacto del aire, sobre todo cuando éste es 
húmedo, pues de lo contrario absorbe poco á v 
co la humedad, pasa otra vez al estado de hi- 
drato, y no puede solidificarse con el agua, 
cuando se amasa; entonces se dice comunmen- 
te que está aireado. 
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El yeso mas puro es empleado por los moldea- 
dores para la decoracion, por los grabadores 
pm recibir las impresiones de medallas , y por 
0s estuquistas para hacer la composicion llàma- 
da Estuco*, que imita perfectamente todas suer- 
tes de mármoles, y que participa de todas sus 
ventajas, como el bruñido, la finura y los her- 
mosos colores. « 

La fuerza de pegadura del yeso es mas consi- 
derable que la de las argamasas comunes; su 
solidificacion casi instantánea es tambien una 
cualidad muy preciosa, puesto que permite ace- 
lerar los trabajos de mazoneria con una activi— 
dad mucho mayor; su finura, la facilidad con 
que se trabaja y la pureza que se obliene en 
los pormenores que con él'se forman, le hacen 

r otra parle preferible à las argamasas para 
os ornatos. Por desgracia , resiste mal à las in— 
lemperies del aire y de la humedad, y no se 
conserva bien sino en el interior de los edificios. 
El yeso amasado aumenta de volúmen solidifi— 
cándose , al contrario de lo que experimenta la 
argamasa en las mismas circunstancias: la igno- 
rancia de este efecto compromete á menudo la 
solidez , sobre todo en las construcciones de las 
bóvedas y de las chimeneas.—Todo el mundo ha 
oido hablar de la frescura de los yesos, tan con- 
traria á la salud de las personas que habitan las 
casas recientemente edificadas, M en la construc- 
cion de las cuales el yeso ha sido empleado. Es- 
ta humedad es producida por la evaporacion del 
agua en exceso sobre la cantidad que se ha per- 
dido durante la coccion del yeso | que ha debi- 
do ser absorbida de nuevo cuando ha vuelto à 
pasar al estado sólido , en el momento de la soli- 
dificacion del yeso amasado, | 

Los usos del yeso no se limitan à los trabajos 
de construccion, al moldeado de los objetos de 
escultura y á la fabricacion del estuco; sirve pa- 
ra descomponer el carbonato de amoniaco en la 
fabricacion de la sal amoniaco , y tambien sirve 
de grande utilidad en la agricultura, como ya— 
mos à indicar. 

El empleo del yeso para el abono de las tier- 
ras no data sino del siglo último. La experien- 
cia ha demostrado que un gran número de plantas 
debilitadas por la humedad, ó por un exceso de 
vejetacion , sobre todo en las tierras fuertes, ad- 
quieren nuevo vigor por la —— del yeso; 
así es que obra con vna grande eficacia , cuando 
se esparce sobre un campo de trébol, en los 
prados bajos y pantanosos. Presenta además la 
ventaja de perjudicar al desarrollo de ciertas 
plantas parásitas , y preservar el trigo que suce- 


* Se hace el Estuco desleyendo el yeso recientemen- 
te cocido y muy fino en una solucion de cola de Flan- 
des blanca , todavía caliente , de modo que se obtenga 
una pasta de consistencia blanda, y añadiendo á esta 
pasta diversas sustancias colorantes, para reproducir 
las tintas de los mármoles. Estas sustancias colorantes 
son las mismas que sirven en la pintura al fresco y la 

jintura de edificios. Cuando la mezcla está seca, se pu- 
limenta, primero con la piedra pomez, despues con la 
paa de amolar y el trípol; se le da el último lustre 
rotándola fuertemente con un pedazo de fieltro y agua 
de jabon , y en fin con aceite. 

TOMO IY. 
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de al trébol, de los gusanos que abundan ordi- 
nariamente en las tierras en donde se ha culliva- 
do este último.—El yeso crudo, tal como sale de 
las canteras, y cuando es suficientemente fria- 
ble, puede emplearse sin otra preparacion que 
una simple golpeadura ; el yeso cocido, ventea— 
do, es preferible , porque se presenta en un mas 
grande estado de division; en fin, los yesones, 
sobre todo cuando han absorbido materias ani- 
males y contienen salitre ú otras sales, son pre- 
feribles aun. En todos los casos, estos materiales 
deben ser chafados y pasados por la criba; el 
otoño y la primavera son las estaciones mas fa- 
vorables para su empleo. Se siembra el yeso al 
vuelo, como la semilla, pero en cantidad casi 
doble. Conviene elegir un momento en que el 
aire esté tranquilo, á fin de evitar que el viento 
no lo esparce de una manera desigual; un rocío 
abundante ó una lluvia suave ofrecen una cir- 
cunstancia muy favorable à la primera accion 
del yeso. Parece que el yeso obra parlicular- 
mente aumentando la solidez del tejido vejetal, 
en el cual la savia lo deposita; quizás tambien 
sirve de estimulante à la fuerza vejelaliva, co- 
mo la mayor parte de las sales. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de yeso en España en 
los años de 4851, 1852 y 1853 fueron : 





AÑOS. 
—— 0 on m 
IMPORTACION. . . 14851. 4852. 4853. 
Yeso comun: 
De Francia, . າ! 526 1,905. quintales. 
De Portugal. . . ; 4 » 32 
Total: lö — 526 414,936 quintales. 
Yeso fundido para tacos: 
De Francia. . . 4 2 » » libras. 
Yeso mate: 
De las Ciudades Anscá- 
ticas... . és 3 > ກ quintales. 
De Francia. . . 4,176 8H » 
De Portugal. . . zu 3 + ^ 
Total: 4,182 $15 » quintales, 
ExronTACION. 
Yeso: 
A la Argelia. . . $,683 3,019 > fanegas. 
A Francia. E 100 — » » 
Total: 3.783 3,019 » fanegas, 
A la isla de Cuba. . Nu n » quintales. 


Sulfato de cineonina. Se conocen dos 
sulfatos de cinconina. El sulfato neutro no es 
usado en medicina, El sub-sulfato está formado 
de 84,2 de cinconina, 10,9 de ácido y 4,9 de 
agua. Para preparar esta sal se deslie fa cinco- 
nina en agua destilada hirviendo, se le añade 
acido sulfurico diluido hasta que el licor presen- 
te una ligera reaccion ácida, y se evapora en la 
estufa. El sulfato de cinconina cristaliza en pris- 
mas romboidales , cortos, terminados por un bi- 
sel; su sabor es amargo; calentado à + 10% se 
funde como la cera, y 4 420 pierde toda su agua 
de cristalizacion ; cs mas soluble que el sulfato 
de quinina; se disuelye en frio en 54 p. de agua, 


* 


en 6,5 de alcohol de 32°, y en 44 p. de alcohol 
anhidro. AC! 

El sulfato de cinconina puede administrarse 
con éxito contra las calenluras agudas y perió— 
dicas. Es ménos irritante que el sulfato de qui- 
nina. 

Sulfato de cobalto, Sulfato ece- 
báltico. Esta sal es el resultado de la combi- 
nacion del ácido sulfúrico con el protóxido de 
cobalto. Su color es rosado; enrojece la tintura 
de tornasol ; es soluble en el agua fria, y en ma- 
yor cantidad en el agua à 100^; cristaliza en 
prismas romboidales oblicuos; con el amoniaco 
lorma un sulíalo de amoniaco y de cobalto. La 
ponca del sulfato de cobalto ha sido compro- 

ada en las aguas ácidas que corren en las ga- 
lerias de ciertas minas que suministran el arse— 
niato de cobre y algunos sulfuros. 

El sulfato de cobalto puede ser empleado en el 
estado de solucion para hacer una tinla llamada 
de simpatia, l 

Sulfato de cobre*?, Sulfato eóbri- 
eo, Deuto-sulfato de cobre, Capar- 
rosa azul, Piedra azul, Piedra 
Hpis, Vitriolo azul, Vitriolo de 
Chipre, Vitríolo romano. Esta sal, lla- 
mada Cianosa por los mineralogislas , existe en 
corla cantidad en la naturaleza; ha sido encon- 
trada, en masa ó en cristales delgados, en las 
inmediaciones de las minas de cobre sulfurado, 
y es el resultado de la accion del aire sobre es— 
te mineral; algunas veces se halla en solucion 
en las aguas que filtran á través de las galerias 
de estas minas de cobre, como sucede en las fa- 
mosas de Riotinto. 

El deuto-sulíato de cobre que se encuentra en 
el comercio es siempre producto del arte, y se 
prepara por varios procedimientos. En los labo- 
ralorios, se podria obtenerlo tratando el cobre 
por el ácido sulfúrico concentrado. é hirviendo; 
pero en las artes, en que se liene necesidad de 
una gran cantidad de esta sal, se obliene sea 
quemando el sulfuro de cobre natural al aire, 
lijiviando el producto de la calcinacion y evapo- 
rando convenientemente los licores, sea, como 
se practica hoy dia en varias manufacturas, pol- 
voreando láminas de cobre mojadas con flor de 
azufre, manleniéndolas à una temperatura roja 
en un horno , y sumergiéndolas aun calientes en 
el agua para disolver la capa de deuto-sulfato de 
cobre que se ha formado por el contacto del ai— 
re; se repite varias veces esta operacion, basta 
que la mayor parle del cobre haya sido conyer— 
lido en esta sal. Una gran parle del sulfato de 
cobre que se encuentra hoy dia en el comercio 
es el resultado de la descomposicion por el co- 
bre del sulfato de plata obtenido en la refinadura 
del oro. — Cualquiera que sea el modo de prepa- 
rar esta sal, contiene siempre una corta can— 
lidad de trito-sulfato de hierro, del que se le pri- 


* Se conocen dos otras especies de sulfato de co— 
hre : el Sulfato ácido de cobre y el Sub-sulfato de cobre; 
pero ni uno ni otro tienen usos. 
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va con facilidad haciendo hervir su disolucion 
acuosa con cierta cantidad de deutóxido de co— 
bre hidratado. Si el sulfato de hierro estaba en 
el estado de protóxido , seria preciso trasformar- 
lo en sulfato de tritóxido por un poco de ácido 
azótico que se añadiria à la disolucion hirviendo, 

El deuto-sulfato de cobre cristaliza en grandes 

rismas trasparentes, de un hermoso azul, cuya 
orma es variable; se encuentra comunmente 
en octaedros ó en decaedros; contiene 0,36 de 
agua de cristalizacion; su sabor es muy esliptico 
y desagradable; expuesto al aire, se eflorece, y 
se cubre de un polvo blanco azulado ; à un calor 
suave , experimenta la fusion acuosa, pierde po- 
co à poco su agua de cristalizacion y se trasfor- 
ma en una masa blanca pulverulenta (deuto-sul- 
fato de cobre anhidro) ; una temperatura elevada 
lo descompone, y da los mismos productos que 
con el proto-sulfalo de hierro; el agua à la tlem- 
peratura de + 416°, disuelve ^, de su peso de 
deuto-sulfato de cobre, y el agua hirviendo á cor- 
ta diferenciala mitad de su peso; reducido à polvo 
y echado sobre lasáscuas, se funde, se hincha sin 
difundir olor, y se pone blanco. Disuelto en el 
agua, forma una solucion azul , que precipita en 
anco por el nitrato de barila ; en copos de azul 
celeste por la potasa; en blanco azulado por una 
corta cantidad de amoniaco, y este precipitado 
se redisuelve enteramente en un exceso de este 
álcali, colorándose de hermoso azul, si la sal es 
pura; en fin, el ácido hidrosujfúrico produce en 
su solucion un precipitado negro, y el cianuro 
de hierro y de potasio un precipitado rojo car- 
mesi. Segun Berzélius, esta sal está compuesta 
de: ácido sulfúrico, 31,38 ; deulóxido de cobre, 
32,32; agua, 36,30: total, 100,00. 

La solucion de deuto-sulfato de cobre puede 
servir en el análisis de los gases para absorber 
varios compuestos hidrogenados que son insolu— 
bles en las soluciones alcalinas. Asi es como se 
pes emplear para separar el hidrógeno prolo- 

osforado y deuto-fosforado de su mezcla con el 

hidrógeno. Los precipitados de color diferente 
que forma esta solucion con los arsenitos y los 
arseniatos alcalinos hacen distinguir con facili- 
dad estos dos géneros. 

Este sulfato es interesante por los numerosos 
servicios que presta á la indústria: entra en la 
composicion de ໂລ tinta y en el tinte- negro para 

lana y la seda, junto con el sulfato de hierro; 
se emplea para obtener una série de colores , ta- 
les como el vicieta , el lila, ete.; forma Ja base 
de las reservas entre los fabricantes de indianas; 
con él se coloran de azul las plumas que llevan 
las señoras; etc. Una aplicacion muy nociva de 
esta sal es la que hacen algunas veces los lico- 
ristas para colorar de azul los licores de mesa, 

la que sé hà hecho en estos últimos tiempos en 
lgica, en Inglaterra y en el norte de Francia 
para la fabricacion del pan.—V. Pan. 

En medicma , el sulfato de cobre es emplea- 
do al exterior comò caterético, para cauterizar 
ciertas úlceras fungosas, aflas y chancros ató— 
nicos; en disolucion en el agua, se ha em- 
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pleado como estiptico en las hemorrágias exter— 
nas, y como estimulante en las leucorréas, las 
blenorrágias Pr oflalmias crónicas sostenidas 
por la atonia de las membranas mucosas. Toma- 
do al interior es un veneno peligroso; adminis- 
trado á corta dósis, ha sido aconsejado alguna 
vez como emético en algunos envenenamientos; 
como estimulante , en algunas afecciones catar- 
rales , en la epilepsia, la danza de S. Vito, las 
calenturas intermitentes rebeldes, y tambien en 
el periodo primero de ciertas tisis pulmonares; 
pero es un medicamento tan peligroso que hoy 
dia es apenas usado al interior. Su dósis, como 
emélico , es de ! à 4 granos en disolucion con 6 
onzas de agua, y, como tónico y estimulante, de 
4 de grano por dia, que se aumenta progresi- 
vamente; sin embargo bajo este respecto se em- 
plea exclusivamente el sulfato de cobre amonia- 
cal de que vamos à hablar. 

Los primeros auxilios que deben prestarse pa- 
ra combatir la accion venenosa de esta sal, son 
la albúmina desleida en agua, las limaduras de 
hierro porfirizadas, que vuelven el cobre al es- 
lado metálico, pues es sabido que el cobre no 
ຊກ como veneno sino en el estado de sal ó de 

xido. 

El deuto-sulfato de cobre circula embalado en 
barriles y barricas de pesos diversos. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de vitriolo azul en España en los 
años 1851 , 4852 y 1853 fué : 


AÑOS. 
—— —————— . 
4851. 1852. 1853. 
De Francia . . . 1316 21,123 154398 libras. 
De Inglaterra. . 765 45,722 41,300 
De Bélgica. . . . . . » 8,588 » 
De Holanda. . . . . . » 540 » 
Do Gibraltar.. . . . . » 263 » 
De Portugal.. . . . » 900 425 


Total: 13,381 45,736 16,053 libras. 


Sulfato de cobre amoniacal, Sul- 
fato eóbrico-amónico, Cobre amo- 
miacal. Esta sal se obtiene reduciendo el 
sulfato de cobre á polvo fino, y añadiéndo amo- 
niaco liquido hasta saturaciun completa ; se 
echa entonces en el liquido un volúmen igual al 
suyo de alcohol de 58%, y se deja todo en reposo' 
algunas horas; despues se decanta el liquido, se 
recoge el precipitado cristalino , se seca rápida— 
mente entre pliegos de papel de filtros, y se 
conserva en botes cerrados. . 

Este sulfato es de un hermoso color azul, bri- 
lante, ligeramente efloresctnte al aire por cuya 
accion se vuelve verde, de un sabor metálico 
desagradablé ; tratado por los reactivos que he- 
mos indicado para el sulfato simple, presenta 
fenómenos análogos; la presencia del amoniaco 
puede ser apreciada por el desprendimiento de 
amoniaco, que se opera cuando se tratá por la 
cal, la potasa y la sosa. Esta sal está compuesta 
de 32,22 de cobre, 27,89 de amoníaco , 32,58 
de acido sulfúrico , y 1,31 de agua. 

El sulfato de cobre amoniacal es un excitante 
muy enérgico, que ha sido preconizado contra 
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la epilepsia y la danza deS. Vito. Se empieza por 
V, de grano, y se llega hasta ມູ່ 6 5 granos por 
dia, y se administra en forma de pildoras. Se 
emplea mas como reaclivo que como medica- 
mento. 

Sulfato de estriecnina. Esta sal se 
prepara disolviendo hasta saturacion la estricni- 
na en el ácido diluido, filtrando y haciendo eva- 
porar la disolucion. Cristaliza en cubos cuando 
es neutra, y en agujas delgadas cuando tiene 
exceso de ácido; es inalterable al aire; soluble 
en diez veces su peso de agua à + 45; expues- 
ta al calor, se funde antes de descomponerse ; 
está formada de : ácido sulfúrico, 9,5; estricnina, 
90,5. 

Este sulfato sirve en medicina para los mis- 
mos usos que la estricnina (V. esta palabra); se 
administra en las parálisis, en fracciones de gra- 
no hasta 4 grano. 

Sulfato de estronciana. Esta sal, 
llamada Ceuestina por los mineralogistas , se 
encuentra en varios paises, sobre todo en los 
terrenos secundarios ó terciarios; se halla en la 
Pensilvania , en Alemania , en Sicilia, en Ingla- 
terra, en Francia, y en Espaiia existe en Conil, 
provincia de Cádiz. Se prepara artificialmente 
como el sulfato de barita, y entonces es blanca, 
insipida , insoluble, pero susceptible de disolver- 
se en una muy gran cantidad de agua; expuesta 
á una temperatura elevada, se funde sin des- 
componerse; en el estado de pureza, está forma- 
da de : ácido sulfúrico, 43,64 ; protóxido de 63-- 
troncio , 56,36 ; total, 100,00. 

El sulfato de estronciana es empleado para 
obtener la estronciana y el nitrato de esta base. 
En Inglaterra sirve para matar los ratones. « 

Sulfato de hierro. Se conocen dos es- 

ies de esle sulfato : el sulfato ferroso y el sul- 
ato férrico. 

SULFATO FERROSO , PROTO-SULFATO DE HIERRO, 
SULFATO DE PROTÓXIDO DE HIERRO, CAPARROSA , 
CAPARROSA VERDE, SAL DE MARTE APERITIVA , SAL 
DE MARTE pk RIBERIO, VirníoLO DE HIERRO, Vi- 
TRÍOLO VERDE. Esta sal, llamada MELANTERIA p 
los mineralogistas, se encuentra enteramente for- 
mada en la superficie de las piritas marciales; 
en España la tenemos en las minas de Guadaca- 
nal y otros varios puntos. Tambien se halla po- 
cas veces disuelta en ciertas aguas minerales, 
como en la de la Font ferrusa en las inmedia- 
ciones de Vilamajor en la provincia de Barcelo- 
na.—Se obtiene esta sal, 4.9 tratando los hierros 
viejos Et el ácido selfúrico debilitado, decan— 
tando la solucion , haciéndola evaporar y crista- 
lizar; 2.° lijiviando las pirilas marciales que, 
expuestas al contacto del aire, se hau efloreci- 
do, y haciendo evaporar las aguas de lavado. 
El sulfato de hierro procedente de esta última ope- 
racion, que es el que mas frecuentemente se halla 
en el comercio , para los usos médicos, debe pu- 
rificarse de la manera siguiente : se hace disol- 
ver en agua destilada una cierta cantidad de 
sulfato de hierro; se pone esta disolucion en una 
evaporadera de hierro colado, y sele echa un 
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puñado de limaduras de hierro bien limpias M no 
oxidadas; se revuelve todo con una espátula de 
hierro; se coloca la evaporadera en una hornilla, 
y se hace hervir durante diez minutos; despues 
se filtra el liquido hirviendo , se hace evaporar 
convenientemente, y se deja cristalizar ; los cris- 
tales aislados de las aguas madres se lavan, se 
ponen á escurrir, y cuando secos se conservan 
en vasos cerrados. . f 

El proto-sulfato de hierro cristaliza en pris— 
mas romboidales, oblicuos, trasparentes, de 
color verde de esmeralda, y de sabor muy es- 
típtico; bajo este estado de cristalizacion con— 
liene 0,45 de agua. Expuesto al aire, se eflore- 
ce un poco, | se vuelve á cubrir al cabo de 
cierto tiempo de un polvo amarillo que procede 
de la formacion de una parte de sub-trito-sulfato 
por la accion del oxigeno; calentado, experi— 
menta la fusion acuosa y se deseca despues en 
una masa blanquecina; el agua à 4- 15? disuel- 
ve cerca de la mitad de su peso, y à + 400° 
ps disolver los tres cuartos de su peso. Pues- 

Sobre las áscuas, se funde, se a y se 
deseca en una masa blanca sin esparcir olor 
sensible. Su solucion acuosa forma con el nitra- 
lo de barita un precipitado blanco; con la potasa 
un precipitado vedijoso blanco verdoso, que es 
verde al principio, y pasa al amarillo con el con- 
lacto prolongado del aire; el infuso de agallas 
no produce ninguna coloracion inmedialamente, 
pero con el contacto del aire , ó por la accion de 
algunas gotas de una solucion de cloro, se ma— 
nifiesta un color negro mas ó menos subido; en 
fin, el cianuro de hierro y de potasio determina 
en ella un precipitado blanco que se pone azul 
poco à poco bajo la influencia del aire, ó de re- : 
pente por la solucion de cloro.—Esta sal esta for- 
mada de : 28,9 de ácido sulfúrico; 25,7 de protó- 
xido de hierro , y 45,4 de agua; total , 100,0. 

El proto-sulfaio de hierro, disuelto en el ácido 
sulfürico concentrado, es empleado como un 
reaclivo muy sensible para descubrir el ácido 
nitrico y los nitratos. La accion desoxigenante 
que ejerce sobre ciertas sales melálicas ó com-- 
puestos análogos lo hace propio para precipitar 
ciertos metales de sus disolventes, y asi es co- 
mo obra sobre las sales de plata , de paladio y 
deuto-cloruro de oro. . 

De todas las sales de hierro , la mas imporlan- 
te, sin contradiccion , es este sulíalo : sirve para 
preparar la tinta ; es el principal ingrediente con 
que los tintoreros obtienen los colores negro , 
gris, oliva y violeta; con él se montan las ti- 
nas de añil en frio, se prepara el azul de Prusia, 
el cólcotar y el ácido sulfürico de Sajonia, se ob- 
tiene el oro en polvo, necesario para la doradu— 
ra de la porcelana, etc. , elo. — 

En medicina, el sulfato de hierro, que es 
un astringente muy enérgico, se emplea ra- 
ras veces al interior à la dósis de 1 á 6 granos: 
ha sido aconsejado en las hemorrágias pasivas, 
y subo todo en las que son de naturaleza escor- 

útica; segun el Sr. Marc, es muy útil en las 
calenturas intermitentes , prescribiendo por và— 
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sos una solucion de 4 dracma de sulfato en 2 li- 
bras de agua. Se emplea al exterior contra las 
hemorrágias, los corrimientos crónicos , las úl— 
ceras fungosas y rebeldes. 

_En el comercio, la caparrosa circula en bar- 
ricas de madera blanca de pesos diferentes. 
. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
imporlacion y exportacion de caparrosa en Espa- 
ña en los años 4854 , 4852 y 1853 fueron: 


AÑOS. 
IMPORTACION 4851. 18523. 4852, 
De Francia... . . . 5,309 7,948 8,344 arrobas. 
De Inglaterra . 6,992 4,990 1,558 
Ak «(743 1,309 4,625 
mk ir v0 18 
Total: 16,590 11,217 41,613 arrobas. 
EXPORTACION. 
A Francia. . . . . . 300 » » quintales. 


SULFATO FÉRRICO, PER-SULFATO DE HIERRO, SUL- 
FATO DE PERÓXIDO DE HIERRO , TRITO-SULFATO DE 
HIERRO. Se dg qp salurando el ácido sulfürico 
con el hidrato de peróxido de hierro, y evapo— 
rando el producio hasta consistencia siruposa. 

Esta sal es incristalizable , de un color amari- 
llo anaranjado , de un sabor muy ácido y estipti- 
co; se descompone con facilidad á un calor poco 
elevado ; el agua la disuelve en todas proporcio- 
nes, y la disolucion, que siempre es ácida, se vuel- 
ve incólora por un exceso de ácido sulfúrico , y 
cuando se evapora deposita poco à poco crista- 
les octaédricos , incóloros , que, segun el análi- 
sis del Sr. Cooper, son un bi-per-sulfato de 
hierro; el alcohol puede igualmente disolver esta 
sal. Calentado, el per-sulfato de hierro se descom- 
pee fácilmente , dando ácido sulfuroso , vapores 

ancos de ácido sulfürico y un residuo rojo de 
peróxido de hierro. Su solucion acuosa precipita 
en blanco el nitrato de barita, y forma con el 
amoniaco y la potasa es gr amarillos roji- 
105 ; el ácido hidrosulfúrico la descolora y la ha- 
ce pasar al estado de proto-sulfato formando en 
ella un precipitado blanco de azufre dividido; en 

, el cianuro de hierro y de potasio forma en 
ella un precipitado azul oscuro, y el infuso de 
agallas un precipitado negro. f 

La solucion de per-sulfato de hierro es em- 
pleada para reconocer los cianuros dobles , en la 
disolucion de los cuales produce inmediatamente 
un precipitado azul; sirve tambien para descu- 
brir en los vejelales ó sus productos la presencia 
de los ácidos tánico y agállico, que precipita en 
negro oscuro. El color azul que se desarrolla 
con la. morfina y sus sales hace distinguir este 
álcali y sus combinaciones de los otros alcaloi- 
des orgánicos. 

La solucion de per—sulfato de hierro neutro 
puede, segun el Sr. Braconnot, servir para la 
conservacion de las piezas analómicas, y reem- 
plazar mas económicamente el alcohol y el deu- 
to-cloruro de mercurio; pero esta solucion pre— 
senta un ipconvepiente real, y es el de colorar y 
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allerar la superficie de las partes que se hallan 
en ella sumergidas. f 

Este sulfato podria ser utilizado , en medicina, 
como astringente hemostático. 

Sulfato de hierro y de cobre, Ca- 
parrosa verde de Saltzbourg , Vi- 
triolo verde de Saltzbourg. Esta sal, 
fabricada antiguamente en Alemania, es el resul- 
tado de la combinacion del ácido sulfúrico con 
los óxidos de hierro y de cobre. Se presenta en 
hermosos cristales trasparentes de un verde 
azulado; su sabor es estiptico y astringente mu 
parecido al del vitriolo verde comun. Segun e 
cobre que contiene se distingue en tres suertes, 
designadas de la manera siguiente : águila n.? 4, 
última cualidad, que contiene ménos cobre; águi- 
la n.° 2, cualidad mediana, que contiene mas 
cobre; águila n.° 3, primera cu que con- 
tiene mas cobre. Esta sal es empleada por los 
tintoreros para dar el color negro. Embal.: en 
toneles de pesos diversos. 

f V Reed de indigotina. — V. Azul de 
indigo. 

Sulfato de magnesia, Sulfato 
magnésico, Sal amarga, Sal ca- 
tártica, Sal de Epsom, Sal de Egra, 
Sal de la higuera, Sal de Inglater- 
ra, Sal de Madrid, Sal purgante, 
Sal de Sedlitz, Sal de Seydechutz, 
etc. Esta sal, llamada por los mineralogistas Er- 
SOMITA , 60 halla en solucion en el agua de dife- 
rentes manantiales, de donde se extrae por la 
evaporacion y la cristalizacion. Tambien se en- 
cuentra en algunas localidades, en eflorescencia 
sobre las rocas y en ciertas paredes, formándo— 
se, en estas circunstancias , cuando piritas de 
hierro que contienen magnesia se eflorecen al 
aire. En España la tenemos en Vacia-Madrid, 
cerca de Calatayud , en bellisimas agujas, y en 
varios otros puntos. 

El sulfato de magnesia se obtiene : 4.* por la 
evaporacion de las aguas que lo tienen en diso— 
lucion; 2.° por esquitas magnesianas que se tues- 
tan, se exponen al aire y se lavan; el agua de 
lavado contiene el sulfato de magnesia mezclado 
con-sulfato de hierro; se descompone éste por la 
cal, se filtra, se hace evaporar y cristalizar, 
y se purifica por disolucion. Se obtiene tambien 
tratando los carbonatos magnesianos por el áci— 
do sulfúrico diluido en agua, filtrando, y hacien- 
do evaporar | cristalizar. . 

El sulfato de magnesia se presenta ordinaria— 
mente en pequeñas agujas blancas; la forma que 
afecta es la de un prisma cuadrangular, termi- 
nado por pirámides de cuatro lados, y cuando 
es asi cristalizado, contiene 0,54 de agua de 
cristalizacion, segun el Sr. Gay-Lussac; su.sa— 
bor es fresco y amargo; expuesto al aire, se eflo- 
rece y se reduce á polvo; calentado, experimen- 
ta la fusion acuosa, pierde poco à poco su agua 
de cristalizacion, y se convierte en una masa 
blanca , infusible é indescomponible al fuego en 
su mayor parte; el ie á la temperatura de 
+ 45%, disuelve Y, de su peso, y, árt 100", 
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disuelve unos %, de su peso. Disuello en el agua 
produce con la solucion de nitrato de barita , un 
precipitado blanco insoluble en el ácido nitrico; 
el carbonato de potasa y la potasa cáustica for- 
man en la disolucion precipitados blancos insolu- 
bles; los bi-carbonatos de potasa y de sosa no 
ocasionan precipitado en frio, pero calentando 
la mezcla se enturbia poco á poco y deja deposi- 
tar copos blancos de carbonato neutro de mag- 
nesia. Esta sal anhidra está formada, segun 
Berzelius, de: 65,64 de ácido sulfúrico y 33,36 
de óxido de magnesio. 

El sulfato de magnesia es algunas veces susti- 
tuido por el sulfato de sosa; pero se distingue 
facilmente esta sustitucion en que la solucion no 

ipita ni por el carbonato de potasa, ni por 
a potasa. La mezcla de estas dos sales puede ser 
determinada disolviéndola en el agua, añadiendo 
carbonato de amoniaco, y calentando para preci- 
Mar tola la magnesia al estado de carbonato. 
i se filtra el liquido precipitado y se evapora á 
າາາ en una evaporadera , se obtiene un re- 
siduo que, calcinado al rojo oscuro en un crisol, 
deja el sulfato de sosa sin ser descompuesto. Al- 
gunas veces ha sido sofisticado con sulfato de 
zinc , confasamente cristalizado, cuyo uso puede 
producir accidentes graves; está falsificacion se 
reconoce por el precipitado que forma con la po- 
— que es redisuelto por un exceso de este àl- 
cali. 


En algunas operaciones químicas, el sulfato 

.magnesia es empleado para precipitar los 
óxidos de bario y de plomo de sus disoluciones 
en los ácidos. Es usado en farmacia para la pre- 
paracion de los carbonátos de la misma base, 
1 medicina muy empleado como laxante, á la 

sis de algunas dracmas disueltas en un liqui- 
do apropiado, ó como purgante à la de una on- 
za à onza y media, tomada en una ó dos veces; 
en lavaliva , se da ordinariamente hasta dos on- 
Zas. A esta sal principalmente deben las aguas 
minerales y amargas, en general, su ac- 
tividad. 

Sulfato de manganeso. Se conocen 
dos sulfatos de esta base y son los siguientes : 

PROTO-SULFATO DE MANGANESO, SULFATO MAN— 
GANOSO , SULFATO DE PROTÓXIDO DE MANGANO. Esta 
sal se puede preparar haciendo una mezcla de 
peróxido de manganeso pulverizado y de ácido 
sulfúrico concentrado, que se calienta poco á 
poco hasta al rojo en un crisol de tierra ó en una 
retorta. El peróxido pierde entonces una parte 
de su oxigeno que se desprende al estado de 
gas, y, cuando se ha reducido al estado de 

otóxido, se combina con el ácido sulfúrico. 

ratando por el agua caliente el residuo de esta 
combinacion, se disuelve el proto-sulfato de man- 
ganeso , que se puede obtener cristalizado con— 
centrando la disolucion. 

El proto-sulfato de manganeso cristaliza en 
prismas romboidales trasparentes, de un sabor 
dulce , estiptico y ligeramente amargo ; es inal- 
terable al aire; expuesto à un calor rojo cereza, 
$e descompone dando ácido sulfuroso; oxigeno 


SUL 
y óxido de manganeso intermedio entre el protó- 
xido y el peróxido; el agua, à la temperatura 
ordinaria, disuelve casi Y, de su peso. 

La disolucion de esta sal puede servir para 
marcar la ropa blanca. Si, despues de haber 
impregnado un pedazo de lienzo en una disolu- 
cion de carbonato de sosa, se trazan los caracté- 
res con una disolucion de esta sal, las letras for- 
madas se oscurecen poco á poco por la accion de 
la luz, y se vuelven inalacables por el agua y 
las soluciones alcalinas. El proto-sulfato de man- 

aneso ha sido —€— al exterior , bajo forma 

e ungüenlo , en el tratamiento de las enferme— 
dades cutáneas. 

PER-SULFATO DE MANGANESO , SULFATO MANGÁNI- 
CO, SULFATO DE PERÓXIDO DE MANGANO. Esta sal 
se puede obtener haciendo digerir al calor el pe- 
róxido de manganeso , reducido á polvo muy fi- 
no, en el ácido sulfúrico concentrado. Resulta, 
al cabo de muchos dias, un liquido de color muy 
+" y muy ácido. Este producto , que es el per— 
sulfalo ácido de manganeso , es incristalizable; 
se descompone por medio de un calor poco ele— 
vado en oxígeno , que se desprende , y en proto- 
sulíato de manganeso. El agua por su afinidad 
con el ácido sulfúrico, separa fácilmente el peró- 
xido , que se precipita en copos pardo—castaños. 
Los ácidos sulfuroso y fosforoso le descomponen 
y le descoloran reduciendo el peróxido al estado 

e protóxido. . 

química , la propiedad de que goza este 
sulfato de ser instantáneamente descolorado por 
los oxácidos no saturados de oxígeno, le hace 
emplear para reconocerlos ó asegurarse de si 
ciertos compuestos ácidos son susceptibles de 
absorber una nueva dósis de oxigeno. 

. Sulfato de mercurio. El ácido sulfü— 
rico se combina con el mercurio en dos propor- 
າະ y resultan el proto-sulfato y el deuto-sul- 
alo. 

PROTO-SULFATO DE MERCURIO , SULFATO MERCU— 
RIOSO , SULFATO DE PROTÓXIDO DE MERCURIO. Esta 
sal se obtiene haciendo calentar una parte de 
mercurio y media de ácido sulfúrico concentra- 
do ; el metal se oxida à expensas de una porcion 
del ácido que se halla trasformado en ácido sul- 
furoso que se desprende, mientras que.el protó- 
xido producido se une eon la otra porcion de 
acido no descompuesto para constituir el proto— 
sulfato que se presenta en una masa blanca. Se 
obtiene mas fácilmente esta sal por la doble des- 
composicion de un sulfate soluble y del proto— 
azoato de mercurio; entonces se precipita en pol- 
vo blanco, insoluble. Expuesto ála accion del 
fuego , el proto-sulfato de mercurio $e descom- 
pone , una corta parte se sublima , y la otra su— 
ministra gas oxigeno procedente de'la reduccion 
del óxido y de una parte del ácido sulfúrico des- 
compuesto , del ácido sulfuroso y del mercurio. 

Esta sal es M ler ori empleada para la 
preparacion del prote-cloruro de mercurio. ` 

DEUTO-SULFATO DE MERCURIO, SULFATO MERCU— 
RICO, SULFATO DE DEUTÓXIDO DE MERCURIO. Se pre- 
para esta sal tratando al calor el mercurio por 
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su peso de ácido sulfürico concentrado. La reac- 
cion es la misma que para la formacion del pro- 
to-sulfato , solo que como el ácido está en exce- 
so , el mercurio pasa al estado de deulóxido en 
esta circunstancia. Se practica esta operacion 
colocando el mercurio y el ácido sulfurico en 
una cápsula de porcelana debajo de una chime- 
nea , ó en una retorta de p dispuesta conve- 
nienlemente en un hornillo de revérbero, para 
Mete al abrigo del gas ácido sulfuroso que se 

esprende durante la operacion. Se calienta li— 
o wipe hasta que cese el desprendimiento 

l gas, y seencuentra entonces en el fondo de la 
retorta , despues de haberse enfriado , una masa 
blanca ácida que es el deuto-sulfato ácido de mer- 
curio. 

Esta sal puesta en contacto con el agua , se 
descompone poco à poco ; este liquido se apode- 
ra primero del ácido que està en exceso y tras- 
forma despues el deulo-sulfalo en deuto-sulíato 
ácido que se disuelve, y en sub-deuto sulfato* in- 
soluble que se precipita en polvo amarillo. Este 
efecto es instantáneo cuando se echa agua ca- 
liente que obra mas pronto que el agua fria. 

El deuto-sulíalo de mercurio es usado para la 
preparacion del deuto-cloruro de mercurio. 

ulfato de morfina. Esla sal se prope- 
ra desleyendo 400 partes de morfina en polvo fi- 
no en una corla cantidad de agua caliente, y 
añadiendo ácido sulfúrico diluido en tres ó cua— 
tro partes de agua en canlidad suficiente no mas 
ue para disolver la morfina; se evapora el liqui- 
o à un calor suave hasta que haya adquirido la 
consistencia de un jarabe muy claro y se coloca 
en un lugar fresco durante 24 ó 36 horas; el sul- 
fato de morfina cristaliza en agujas sedosas, 
blancas, opacas, ordinariamente reunidas en es- 
trellas ó cn masas mamelonadas; estos cristales 
se ponen á escurrir y se secan entre hojas de 
papel de filtros à una temperatura de 24 à 36". 
— Esta sal, soluble en dos veces su peso de 
agua, contiene 40 por ciento de base, y casi otro 
tanto de agua de cristalizacion; 100 partes de 
sulfato representan 80 de morfina cristali- 
zada. 

Este sulfato tiene en medicina los mismos usos 
que el acetato de morfina. 

Sulfato de platino, Sulfato pla- 
tinico. Esta sal se prepara tratando el sulfuro 
por el ácido nitrico, y, segun el Sr. Thénard, se 
podria oblener tratando el óxido de platino por 
el ácido sulfúrico diluido en agua. Este sulfato 
es soluble , de un amarillo anaranjado, muy es— 
liptico, enrojece el papel ó la tiniura de torna- 


* El Sub-druto-sulfato de mercurio, Sulfato tri-mercü- 
rico, Sulfato mercúrico básico , Sub-sulfato de mercurio, 
obtenido en esta accion del agua sobre el deuto-sulfato, 
es al n los antiguos quimicos y medicos: designaron 
bajo el nombre de Turbit mineral, á causa de su color 
amarillo análogo al de la raíz que lleva este nombre. 
Este compuesto, casi insoluble y de un sabor mercu- 
rial, se emplea en la medicina de los perros á la dósis 
de un grano como purgante, y en la medicina humana 
no sirve sino para preparar pomadas antiherpéticas que 
producen buenos efectos contra las sifilides, 
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sol, no cristaliza.sino muy dificilmente; sujelado 
à la accion del calor à una temperatura inferior 
al rojo cereza, se desprende ácido sulfúrico, oxi- 
geno, y se obtiene por residuo platino metálico. 

, El sulfato de platino es empleado como reac- 
tivo para reconocer la gelatina, con la cual for— 
ma un precipitado cuya formacion se facilita por 
medio del calor. 

Sulfato de plomo, Sulfato plóm- 
bico, Vitríolo de plomo. Esta sal, lla- 
mada AncLesiTA por los mineralogislas, se presen- 
ta, si bien en corta cantidad, en la naturaleza, 
donde se encuentra cristalizada en prismas de te- 
traedros ó en octraedros regulares. Ha sido ha— 
llada en Rusia, en Escocia, en Alemania, y en 
España puede observarse particularmente en las 
minas de Linares. Esta sal se puede preparar di- 
rectamente tratando en caliente el plomo reduci- 
do á limaduras por el ácido sulfúrico concentra 
do; pero el procedimiento mas sencillo es la 
descomposicion de una sal de plomo soluble por 
un sulfato, siendo por este medio como se pro 
duce lodo el sulfato de plomo que se halla en el 
comercio, y que es un residuo de semejantes des- 
composiciones. 

El sulfato de plomo se presenta bajo la forma 
de un polvo blanco, insipido; insoluble en el 
agua y los ácidos débiles; soluble, pero en muy 
corta cantidad , en un exceso de ácido sulfúrico 
concentrado; expuesto á la accion del fuego en 
vasos cerrados , se funde y resiste à una tempe- 
ralura muy elevada sin descomponerse ; calenta- 
do en contacto con el carbon y el aire , suminis— 
tra poco à poco plomo metálico. Esta sal está 
compuesta , segun el Sr. Berzelius, de: 26,32 de 
ácido sulfürico y 73,68 de prolóxido de plomo. 

. Se ha propuesto sacar partido de la gran can- 
lidad de sulfato de plomo que se producen en 
varias operaciones, ya para la confeccion del 
cristal, ya para la del esmalte de la loza; por- 
que esta sal, en contacto con la silice, à una al- 
la lemperatura, se descompone: el óxido de 
plomo se une con la silice para formar un silica- 
to, el ácido sulfúrico es desalojado en estado de 
gas ácido sulfuroso y de gas oxigeno. Varias 
aplicaciones de esta sal en la pintura al óleo han 
demostrado que podia emplearse en esle arle en 
lugar del albayalde. Esta pintura no es tan fácil 
de ennegrecer como la que se prepara con el 
carbonato de plomo, y por su insolubilidad tiene 
la ventaja de evitar à los pintores los cólicos que 
suelen padecer y que son producidos por la ab- 
sorcion del albayalde que usan generalmente. 

En medicina , esta sal, que se forma acciden- 
lalmente cuando se dilata el. extracto de salurno 
con una agua selenilosa, ó cuando se asocia con 
el alumbre , ha sido aconsejada en cl tratamiento 
local del tialismo, ete., y constituye tambien, sus- 
pendida en el agua, la Leche virginal de algu- 
nos aulores, cosmélico peligroso , formado por 
Ja mezcla del extracto de saturno y de una solu- 
cion aluminosa. 

Sulfato de potasa , Sulfato potá- 
sico, Arcano dupliendo, Sal de 
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eresta de Glaser, 
Vitríolo de po- 
tasa. Esta sal, llamada ArTALOSA por los mine- 
ralogistas , se halla, pero en corta cantidad , en 
la naturaleza; existe en la mayor parle de los 
vejelales, y forma casi siempre parte constitu— 
le de sus cenizas; tambien se encuentra en 
olucion en varios liquidos animales. Es fácil 
de prepararla directamente salurando por el áci- 
do sulfürico débil una disolucion de carbonato 
de potasa y haciéndola evaporar ; pero como es— 
ta sal es el resultado de ciertas reacciones qui- 
micas , se utiliza este producto. Así es qué se 
py pepe el sulfato ácido de potasa que procede 
de la extraccion del ácido azótico, calcinándole 
al rojo para privarle del exceso de ácido, ó sa— 
turándole por el sub-carbonato de polasa. 

El sulfato de potasa es blanco, su sabor es 
amargo Y un poco desagradable; cristaliza en 
prismas de seis ó cuatro lados muy corlos , ter- 
minados por pirámides que tienen el mismo nü— 
mero de facetas ; como no contiene agua de cris- 
talizacion, no experimenta ninguna alteracion por 
la accion del aire; expuesto al fuego , decrepita 
por la p ep cantidad de agua que está inler— 
puesta entre sus cristales, y entra en fusion al ro- 
Jo cereza; el calor mas fuerte no puede descom- 
€— se disuelve en 10 veces su peso de agua 

71-125,7 y enun poco menos de cuatro partes de 
agua à -+ 100°; calcinado el rojo con el carbon, 
es descompuesto y convertido en sulfuro de po~ 
tasio ; disuelto en el agua , precipita en blanco el 
nitrato de barita , y su disolución no es enturbia- 
da ni por el carbonato de potasa, ni por el cia— 
nuro de hierro y de potasio, pero la disolucion 
concentrada de ácido tartárico produce en ella 
un precipitado cristalino, y la de bi-cloruro de 
p , un precipitado amarillo anaranjado. Es— 

sal, segun Berzelius, està compuesta de: 
sn de ácido sulfürico y 54,07 de protóxido de 
potasio. 

En química, la solucion de sulfato de potasa, 
como reaclivo, es empleada para precipitar los 
óxidos de bario, de estróncio y de plomo de sus 
disoluciones en los ácidos. En las artes esta sal 
sirve para fabricar el alumbre. Es un purgante 
poco usado, del que se necesita una onza ò dos 

ra producir varias evacuaciones ; se adminis— 

ra con frecuencia como laxante á la dósis de 
una dracma ó dos dracmas en un litro de tisa- 
na, para disminuir la secrecion de la leche en 
las mujeres que no crian; se emplea tambien de 
la misma manera en los casos de obstrucciones 
viscerales , en ciertas afecciones del higado. 

Sulfato de quinina , Sulfato qui- 
mieo. Se conocen á lo menos dos variedades 
de sulfato de quinina en proporciones definidas, 
una sub-sal y una sal neutra”. La sub-sal es la 


* El Sulfato neutro de quinina, designado durante lar- 
go tiempo bajo el nombre de Sulfato ácido de quinina, 
cristaliza en forma de prismas como agujas, trasparen- 
tes; contiene 24,66 por ciento de agua, y por eso expe- 
rimenta la fusion acuosa; es soluble en 41 partes de 


agua á 19, y en 8 p. á 2% es mucho mas soluble en 
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que liene mas importancia, po 
prescribe en medicina , y es າ la design 
da bajo el nombre de Su fato de quinina. 

El Sup—sULFATO DE QUININA , SULFATO DE QUINI- 
NA BIBÁSICO, Se prepara disolviendo en caliente la 
quinina en el ácido sulfúrico diluido con 42 á 45 
partes vi , filtrando el líquido luego que se 

a verificado la saturacion y abandonándolo à si 
mismo; el sulfato de quinina cristaliza por el en- 
friamiento en eñas agujas blancas sedosas, 
que, despues de haber sido escurridas, se secan 
en la estufa entre papel de filtros. El sulfato de 
cinconina que acompaña el sulfato de quinina en 
esta preparacion, queda en el agua madre con 
una porcion de este último. . 

El sulfato de quinina bibásico se presenta en 
agujas blancas muy ligeras, flexibles, entrela— 
zadas, pa cuya masa se parece al amianto; es inó- 
doro, de un sabor amargo muy pronunciado y 
persistente; es muy eflorescente; se disuelve en 

40 paries de agua fria y en 30 p. de hir- 
viendo; es enteramente soluble en el alcohol é 
insoluble en el éter sulfúrico; calentado se fun- 
de primero , toma un color rojo y se descompo 
ne ennegreciéndose y ardiendo con llama; calci- 
nado en un crisol de platino arde sin dejar resi- 
duo. Disuelto en el agua hirviendo, forma una 
disolucion que precipita el nitrato de barita y 
produco con las bases alcalinas un precipitado 

lanco vedijoso de quinina hidratada; el ácido 
oxálico y los oxalatos producen en ella un preci- 
pitado blanco ; las soluciones de ácido agállico y 
lánico, así como el infuso de agallas , determinan 
lambien precipitados blancos vedijosos solubles 
enel ácido acético. Esta sal cristalizada con- 
liene 16,3 por %, de agua que pierde en parte, 
cuando se eflorece al aire, de manera que no re— 
liene sino 4,8. Anhidra está formada de: 10,9 
de ácido sulfürico y 89,1 de quinina. 

El sulfato de quinina que se encuentra en el 
comercio puede algunas veces ser falsificado 
con ácido bórico, sulfato de cal, azúcar, manito, 
estearina, almidon, salicina, etc., y tambien à 
veces contiene una cierta cantidad de agua qe 
aumenta su peso. Se reconoce la presencia del 
sulfato de cal, tratando esta sal por el alcohol, 
que disuelve el sulfato de quinina , dejando por 
residuo el sulfato de cal. Se descubren el azúcar 
y el manito , tratando la sal sospechosa por el 
agua; se precipita la quinina por el sub-carbo- 
nato de potasa , se filtra, se hace evaporar el Ji- 
quido del que se ha separado la quinina, y se 
trata por el alcohol de 309, que disuelve el azú— 
car y el manito. Se reconoce la estearina, tratan- 
do el sulfato por el agua acidulada con ácido 
sulfúrico; el sulfato de ju se disuelve, y la 
estearina queda sin disolver. Se descubre la pre- 
sencia del almidon, tratando por el alcohol, que 


es la se 


caliente que en frio en el alcohol diluido ; es casi insolu- 
ble en el alcohol anhidro; bien desecado y expuesto á 
100^, se vuelve luminoso en la oscuridad y está cargado 
de electricidad vítrea, Es poco empleado en medicina, 
excepto cuando se disuelve el sulfato básico en una 
agua acidulada. 
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disuelve el sulfato y deja el almidon; se j 

de la identidad de este producto por medio de la 
disolucion de yodo. Para descubrir el ácido bórico, 
se trata por d alcohol, que arde con una llama 
verde si el sulfato contiene este ácido , ó bien 
tambien se calcina, y se encuentra el ácido en 
el resíduo de la calcinacion. La salicina comu- 
nica al sulfato de quinina la propiedad de tomar 
un color rojo de e por el ácido sulfürico 


concen . En cuanto á 


largo tiempo. Para ensayar 
fato de cinconina, se toma un gramo 
sulfato sospechoso, se introduce en un tubo 
de 30 à 25 centímetros de capacidad , se echan 
sobre el sulfato 40 cent. cúbicos de éter sulfúri- 
co, se agita la mezcla y se la añaden 2 cent. de 
amoníaco liquido: si el sulfato es puro, se disuel- 
ve sin residuo en la mezcla de amoníaco y de 
éter; cuando contiene cinconina, esta última 
sin disol ແ forma ve en el punto de 
contacto de los dos liquidos. La quinodina puede 
ser descubierta por el mismo ensayo , y se reco- 
noce añadiendo una nueva dósis r que la 
disuelve. - f 
El sulfato dè quinina se administra bajo dife- 
rentes formas, y asociado con diferentes medica- 
mentos, | se pra á dósis que varian de un 
grano 4 42, 24, 36 y 


mas granos; se emplea con- 
ira una multitud de enfermedades, particular- |! 


mente en las afecciones periódicas. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de sulfato de quinina 
en España en los años 1851, 1852 y 4853 fueron: 


AROS. 

IuPORTACION. 4854. 1852. 1853. 
De Austria. - . - +, - 183 3 » onzas. 
De las Ciudades Anseá- a j L 

ຊ, m. d, ນ 

De Francia.. . - - + 8,138 14,693 10,418 
De Inglaterra "T 1 a 80 6% 
De Portugal.. - - +. - 30 > » 

Ce s. ©% e ... » y ວ 
pompes... 3 59 d 

Total: 9,789 45,630 11,539 onzas. 

EXPORTACION. 
A la isla de Cuba. . + - » uw » onzas. 


Sulfato de sosa, Sulfato sódico, 
Proto-=sulfato de sosa, Sal admi- 
rable de Glaubero, — de n 
bero, Sal milagrosa nativa, e 
Wacia-WMEmdrid, Sosa vitriolada , 
Witrxolo de sosa, ctc. Esta sal, conocida 
por los mineralogistas bajo el nombre de Exan- 
TALOSA (sulfato de sosa hidratado) se balla en 
eflorescencias blancas en la superficie de ciertas 
lavas , las galerías de algunas salinas , y disuel- 
ta en el agua de varias fuentes, de las que se 
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separa por la evaporacion expontánea, como es 
de ver en una cerca de Cervera en la provincia 


de Lérida , así como en las salinas de Espartines 
y Carcavallana en la Mancha. La TENARDITA, que 
consta de sulfato de sosa anhidro casi entera— 
mente puro, se deposita en costras cristalinas en 
el fondo agua en que se halla disuelta, en 
las salinas de Espartines en la Mancha , despues 
de haberse m pn evaporación expontánea 
la sal comun y algo de exantalosa. 

El sulfato de sosa se obtiene: 4. salurando 
por el sub-carbonato de sosa el residuo salino 
que se halla en la retorta ó el cilindro en el cual 
se opera la descomposicion del cloruro de sodio 
ຫ” el ácido sulfürico , para obtener el ácido hi— 

roclórico , filtrando la solucion, haciendo eva- 
porar y cristalizar; 2.9 por la evaporacion de las 
aguas mine que lo tienen en disolución. 

El sulfato de sosa es incóloro, de un sabor 
muy amargo; se presenta, cuando es reciente 
mente cristalizado, en largos prismas de seis la- 
dos , terminados por puntas diedras ó pirámides 
de — caras, y bajo ae A en 
son muy tras contienen 0,58 a 
de cristalizacion: ex Mete al aire, se eñoresos 
pronto, y tanto mas de prisa en cuanto el aire es 
mas caliente y contiene menos humedad, convir- 
tiéndose en un polvo blanco , que contiene toda— 
vía un de agua combinada; sujetado á la 
accion del fuego, experimenta la fusion acuosa, 
se seca despues y se funde á una temperatura 
muy elevada; el agua disuelve % de su peso á 
la temperatura de + 46%, y el agua hirviendo 
os $4,; puesto en contacto con las áscuas, se 
funde , se hincha y se deseca en una masa blan— 
ca; disuelto en el agua, forma un pp ad 
blanco con el nitrato de barita, y esta disolucion 
se distingue de la de sulfato de potasa en que no 
precipita ni por el ácido tartárico ni por el bi-clo- 
ruro de platino. Esta sal está compuesta de: áci- 
do sulfúrico , 52,78; protóxido de sódio, 47,22; 
total , 100,00. 

La solucion de sulfato de sosa , como reactivo, 
pee reemplazar la disolucion de sulfato de po- 
tasa para precipitar de sus disoluciones en los 
ácidos los óxidos de bario, de estroncio y de 
plomo. Sirve esta sal en la fabricacion de la sosa 
artificial, del vidrio, etc. Se dice que los natura- 
les de Oude dan á sus carneros, como propio 
para aumentar la finura de la lana, un sulfato de 
sosa nativo de la India, que se encuentra en una 
especie de tierra llamada Khare muttie. 

| sulfato de sosa es un purgante suave, poco 
irritante y seguro , pero su r es muy amar— 
po y desagradable. Se emplea mucho en todos 
0s casos en que es necesario provocar evacua= 
ciones albinas sin producir excitacion general, 
sobre todo en las enfermedades inflamatorias, en 
la ictericia y en una série de circunstancias en 
que los purgantes están indicados. Si se admi— 
nistra à dósis débiles , 24 granos à 1 dracma, es 
absorbido y obra como diurético; como purgan— 
te, se prescribe á la dósis de 1 onza ó 2 onzas 
en disolucion en 4 litro de tisana; se emplea 

TOMO IY. 
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tambien con mucha frecuencia en lávativas'à la 
dósis de: yy onza à 2 onzas para 4 libra de agua: 
Forma de varios compuestos farmacéuticos, 

Segun Ja Direccion > poros de Aduanas ,: la 
importacion. de sulíato.de sosa en España en 103 
años 4854 , 14852 y 4853 fué: o _- 


AÑOS. 
2t eB 70 a m — 
is 1851. 1852. 1853. 

Do Francia. . . . 5... 2,536. 20à 740 arrobas 

M Inglaterra. . . . - 181, 206 219 

rallar. ... : . » 96 45 

De Cerdeña... . . . . » 70» 10 
Total: 2,76 — 506 1,084 arrobas. 
Sulfato de zine, Sulfato zínel- 


eo, Proto-sulfato de zine, Capar- 
rosa blanea, Vitriolo blaneo, Vi- 
triolo de Goslard, Vitriolo de zinc. 
Esta sal, llamada GaALuzinira por los mine- 
ralogistas, es rara ນ solo se presenta en la 
naluraleza en ligeras eflorescencias en las ga- 
lerias de ciertas minas, ó en disolución en el 

ua de las mismas. Se obtiene, 4. tratando 
el zinc metálico por el ácido sulfurico diluido, y 
2. sometiendo à la tostacion el sulfuro de zme 
{blenda ) , exponiendo el sulfuro tostado al aire, 
lavando el. su eflorescido, filtrando las aguas 
de lavado A up evaporar,—El sulfato de 
zinc obtenido por este último procedimiento es 
impuro, presenta una mezcla de sulfatos de 
zinc, de cobre y de hierro. Para purificarlo, se 
disuelve en el agua, 86 añade à su disolucion li- 
maduras' de zinc, y se hace hervir: el zinc se 
une con el ácido sulfúrico de los sulfatos de hier- 
ro y de cobre, y estos metales se precipitan, sé 


dilira la disolucion , se hace evaporar, y se obtie- | dad 


nen cristales que, lavados, puestos à escurrir y 
sacados, pueden ser empleados:énel uso médico. 

El sulíato:de zinc , en el estado de purezh, se 
presenta.em pequeños cristales: prismáticos , in- 
cóloros. y. trasparentes, parecidos al sulfato de 
magnesia, de un sabor acre y estiplico muy pro: 
nunciado; expuesto al aire, se efloresce; calenta- 
do, experimenta la fusion acuosa, pierde su agua 
de cristalización, y se descompone à una tempe- 
ralura elevada; à la temperatura ordinaria , el 
agua disuelve dos veces y media su peso; echa- 
do sobre las áscuas , se funde, se hincha, y se 
deseca en una. masa blanca sin exhalar olor. Su 
solucion acuosa precipita en blanco el nitrato de 
barila; produce, con el cianuro de hierro y de 
potasio , un precipitado blanco ; con la potasa y 
el amoníaco, precipitados vedijosos solubles en 
un exceso de estos álcalis; con el hidrosulfato de 
amoníaco, un precipitado blanco; finalmente, el 
infuso de agallas no determina ninguna colora= 
cion ni cambio en esta solucion si la sal es pura 
mientras que produce una tinta negruzca mas ó 
menos oscura si contiene cortas cantidades de 
una sal de base de óxido de hierro. El sulfato de 
zinc cristalizado está formado de: 30,965 de áci- 
do sulfúrico , 32,585 de protóxido de zinc , y de 
ງ າ de agua ; ໄ0ໄລໄ !00,000. 

- El sulíato de ສດ; 65 empleado en gran canti- 


. | astringente; 
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dad por los fabricante s de ¡ndiánas la 00ຫ-- 
posicion de ciertas reservas ; los res lo 
utilizan para 'hacer el aceite secante y ~e 
el color conocido comel nombre de: blanco de 
zinc. LH it de vivan 
En medicina el sulfato de zinc ha sido emplea: 
do algunas veces én ciertos casos de envenena- 
miento para obtener un vómito inmediato , pero 
es un medio peer: à corta dósis, obra como 
ha empleado también en las leu= 
cotreas, los catarros crónicos y las blenorrágias, 
l ha sido aconsejado asimismo en la epilepsia y 
a coqueluche. Es exclusivamente usado al exte- 
rior en lociones y en inyecciones en las oftalmías, 
las blenorrágias crónicas y ciertas inflamaciones 
y ulceraciones superficiales. 
Segun: la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de sulfato de zinc en España en los 
años 1861. ,4852 y 4853 fué : 


AÑOS. 
== — 
1854, ABDA 4853. 
De Francia. ; . . . 14,625 $576 15988 libras. 
De Inglaterra. . . :., . 3,069 246 630 
De las Ciudades Anseá- 
UMS; v M. » B 535 


1ບເມ : 41,604 9,121 10,033 libras. 
SULFIMIDRA TO. Nombre bajo el cual 
se designan las combinaciones del ácido hidro— 
sulfúrico ( sulfhídrico) con las bases. Estas sales 
corresponden pues à los compuestos que llevan 
aun hoy dia el nombre de Hidrosul fato | V. esta 
palabra), eompuestos que son considerados te 
neralmente , segun la accion conocida de los hi 
drácidos sobre los óxidos metálicos , como ver- 
eros sulfuros. et ul guse 
Los sulfhidratos son fáciles de reconoeer por 
el ligero olor de ácido hidrosulfúrico que espar- 
ce, por el contacto del aire, su solucion acuosa. 
Tratados por los ácidos hidroclórico y sulfúrico, 
son descompuestos Ton efervescencia y despren- 
dimiento de gas hidrosulfúrico. Las soluciones 
de cloro, de bromo y de yodo los descomponen 
produciendo un precipitado pulverulento , blanco 
amarillento de azufre; las sales de zinc y de 
manganeso producen en ellos precipitados blán— 
cos; las sales de antimonio, un precipitado ana- 
ranjado; las sales de cadmio, un precipitado 
amarillo; y todas las otras sales metálicas pp 
cipitados negros ó morenos, que soh sulfuros 
hidratados. 
Sulfhidrato de amoniaco: — V. Hi- 
drosulfàto de amoniaco. E 
. SUKFFFO. Génerode sales producidas 
la union dél ácido sulfaroso con 103 óxidos-m 
licos que no V ere ser — € 
contacto de este ácido. Ninguna espécie-de este 
énero existe en la naturaleza. Los sulfitos- se 
orman directamente, y la — parté son insolu- 
bles, excepto los sulíilos de base de potasa, de 
sosa y de amoníaco. 
Los sulfitos solubles tienen un sabor acre y 
sulfuroso bien señalado; calcinados en vasos 
cerrados, 36 descomponen: y se t en 
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sulíatos «abandonando una porcion de azufre; 
tralados por el ácido sulfúrico hidratado, pro— 
ducen una viva efervescencia sin vapor , y des- 
prenden gas ácido sulfuroso ; su solucion acuo— 
sa, puesta en contacto con el ácido sulfúrico, 
despide el mismo olor, pero sin efervescencia y 
sin enturbiarse; la solucion roja de per-sulfato 
de ma es descompuesta y descolorada 
inmediafamente cuando se pone en contacto con 
estas sales. 

Sulfite de amoniaco, Sulíito amó- 
mico. Esta sal se prepara saturando el amonia- 


co liquido por el ácido sulfuroso. Es blanca , de | al 
un sa. 


bor fresco, picante y sulfuroso , cristaliza 

en prismas de. cuatro ó seis caras lermiuados por 

tas diedras; el calor la trasforma en bi-sul- 
lo; elaire la hace pasar al estado de sulfato. 

Este sulíilo, que se emplea como reactivo, sir- 
ve para descomponer el acido selenioso y preci- 
pitar el selenio en el estado de pureza. 

Sulfito de cal, Sulfite eálcico. Esta 
sal se prepara con facilidad saturando la cal di- 
Juida en el agua por el ácido sulfuroso , ó preci- 
pitando-una sal caliza por el sulíito de potasa ó 
de sosa. Es de un blanco amarillento muy poco 
soluble; su sabor es nulo primero, pero despues 
se vuelve. un poco. sulfuroso ; expuesta á la ac— 
cion del fuego , pierde el agua que contiene , y 
en seguida se descompone dando azufre y con- 
virtiéndose en sulfato; el aire la hace r, 

9 lentamente , al mismo eslado ; el ácido sul— 
uroso la disuelve en caliente, y la deja cristali- 
zar en prismas de seis caras. : 

El Sr. C. Recluz ha hecho ver que, à la ,dósis 
de 12 à 15 granos por. media azumbre de zumos 
acuosos vejetales, esta sal opera su conservacion 
perfecta durante un año, y que debe ser p 
rida al mutaje ordinario, al aceite y al alcohol 

la conservación de los zumos fermenteci— 

les, aunque inferior por lo demás al método de 

. Su accion, en esle caso, es semejante á 

la del ácido sulfuroso y parece debida á ese gas 
mismo , que el ácido de estos frutos desprende. . 

Sinlfito de potasa , Sulfito - 
eo, Sal sulfurosa de Stahl. pa 
esta sal haciendo un exceso de gas ácido 
sulfuroso á través de una concentrada 
de potasa cáustica; el sulfito formado cristáliza 

-en el fondo del frasco en que la saturacion se efec- 
túa. Esta sal es blanca, de un sabor picante y 
sulfuroso ; cristaliza en pegnehas agujas delga- 

; expuesta á la accion del fuego, decrepita y 
se descom dando azufre y traslormándoso 
en sub-sulíato ; el aire la hace pasar poco à po— 
co al estado de sulfato; se disuelve en su peso 
de agua á + 159. 

Sulfito de sosa, Sulfito sódico. Es- 
ta sal, que se forma con frecuencia en la prepa- 
racion F^ las sosas facticias, se obtiene haciendo 
pasar una corriente de gas ácido sulfuroso en 
una solucion concentrada de sub-carbonalo de 
$052. Cristaliza en prismas de cuatro ó seis 68-- 
ras, terminados por puntas dicdras; su sabor es 
fresco , picante y sulfuroso; se disuelve en cua— 


prepara 


ແ les d ເມ l ກກກ... 
0 partes de agua, y e r la a 

_Este sulfito puede servir en la preparacion del 
hiposulfito de sosa, que se forma tambien direc 
tamente , pero no es empleado sino en química 
como reactivo, para descubrir la presencia 
ácido selénico. 

SULFOCIANUMO. Nombre por el cual 
se designa la combinacion de un compuesto de 
azufre y de cianógeno (que se llama sul focianó- 
geno ) con los metales. Estos compuestos se for= 
man en la calcinacion del azufre con varios cia 
nuros dobles: los que tienen por base los metales 
calinos son sol en el. agua y.cristalizables; 
los. otros en su mayor -parte son -solubles.: Los 
sullocianuros son- descompuestos -por' el ácido 
sulfúrico diluido á un calor suave, dejando. ex^ 
halar ácido ldrosulfociánico bajó. forma: de dn 
vapor acido y picante. Su solucion aouosa. se re- 
conoce en que produce con las sales de base de 
peróxido de hierro un color rojo de sangre, y 
con las sales de plata y de plomo un precipitado 
blanco, insoluble en ef agua. 

Sulfocianuro de potasio, Sulfo- 
elanuro potásico. Esta combinacion, an- 
les que se conociese su composicion, fué sucesi-- 
vamente designada bajo los nombres de Prusiato 
de potasa sulfurado , Hidrosulfocianato de pota- 
sa. Este compuesto, que se forma fundiendo el 
cianuro ferroso-potásico con la mitad de su peso 
de azufre, en el estado de pureza , se ສາ 
en cristales blancos prismáticos , parecidos à los 
del nitrato de potasa; su sabor es salado y fres- 
co; expuesto Al aire, atrae la humedad; calenta- 
do al abrigo de la atmósfera , se funde sin des— 
componerse; el agua lo disuelve muy fácilmente, 

La solucion de sulfocianuro de potasio es cem- 
pleada como reactivo para las. sales de base de 
peróxido de hierro con las cuales forma.un color 
rojo de sangre, comolo produceel ácido hidrosul- 
focianico mismo. La combinacion roja que resul- 
la de esta reaccion es tan intensa , que los vesti- 
— mas débiles de una sal ácida de peróxido 

le hierro producen con el sulfocianuro de pota- 
sio un color rojo muy sensible. 

SULFURO. Nombre bajo el cual se desig- 
nan los diversos compuestos que forman los me- 
tales con el azufre. Estos compuestos pueden 
existir en diferentes estados de sulfuracion, 
constituir: sulfuros simples ó mono-sulfuros, bi- 
sulfuros y poli-sulfuros; un gran número de me- 
tales se encuentran en las dos primeras cate- 
gorias. La mayor parle de los sulfuros pueden 
obtenerse directamente. "5 

Los sulfuros de los metales alcá]inos son sola- 
bles en el agua, descomponibles por los ácides 
con desprendimiento de gas hidrosulfürico sola- 
mente, ó con precipitacion de azufre , si se ha- 
lian enel estado de sulfuros ó de poli-sulfuros. 
En razon de estas propiedades fueron considera- 
dos anti te como hidrosulfatos simples ó 
hidrosulfatos sulfurados , cuando estaban disuel- 
tos en el agua.— Los otros sulfuros metálicos 
son insolubles en el agua; los unos se descompo- 
nen como los sulfuros alcalinos en presencia del 
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agua y de ciertos ácidos ; los otros son atacados 
ງ el ácido nítrico en caliente que oxida el me- 

, acidifica un poco de azufre, aisla su mayor 
parte, ó por el ácido cloro-nitroso [agua régia ) 
que disuelve el metal trasformándole en cloruro 
soluble y separa tambien de él la mayor parte 
del azufre. —Calcinados en contacto del aire, los 
sulíuros son fáciles de reconocer por el olor de 
ácido sulfuroso que esparcen, sea que la tosta- 
cion tenga lugar sobre el carbon al soplele, sea 
que se efectúe en un tubo abierto por ambos ex- 
trem 


08. 
Sulfuro de antimonio, Proto- 
sulfuro de antimonio, Sulfuro an- 
mico, Antimonio nativo, An- 
timonio erudo, Antimonio gris, 
Antimonio radiado Antimonio 
suifurado, Antimonio del comer- 
elo. Este sulfuro, llamado EsriBiNA por los mine- 
ralogistas, se encuentra en muchos paises, y es 
muy abundante en ສຸ” como expusimos en el 
articulo Antimonio (V. esta palabra), siendo be- 
iado para la extraccion del metal. Es tan 
comun que no vale la pena de prepararlo, bas- 
tando para las necesidades ordinarias con purifi- 
€ varias fusiones el que suministra la na- 
turaleza. En los laboratorios, se puede obtener 
calentado al rojo, en un crisol cerrado, una 
mezcla de dos partes de antimonio en polvo y de 
una parte de flores de azufre. 
proto-sulfuro artificial , idéntico con el 
ed se encuentra en el reino mineral , es sólido, 
un color gris azulado, brillante como el an- 
timonio, mas fusible que este metal y susceptible 
de cristalizar en agujas largas por el enfriamien- 
to, y bajo esta forma cristalina es como se encuen- 
tra en el comercio ; es inallerable al aire seco ó 
húmedo, à la temperatura ordinaria , pero & be- 
meficio de un calor próximo al punto que en- 
tra en fusion, absorbe el oxigeno y pas proló- 
xido de antimonio y gas ácido sulfuroso que se 
rende; echado sobre las áscuas, se funde con 
facilidad y arde en parte exhalando un humo 
blanco mezclado con un olor de gas ácido sulfu— 
roso; calentado con el ácido hidroclórico , se di- 
suelve mente con desprendimiento abun- 
dante de gas hidrosulfürico , y la disolucion es 
incólora , precipita en T pem el agua, y en 
amarillo anaranjado por el ácido hidrosulfúrico. 
Berzelius, está formado de: antimonio, 
12,77; azufre, 21,23 ; total , 400,00. 

El sulfuro antimonio del comercio se pre- 
senta en masas, que tienen la forma de los vasos 
en los cuales ha sido fundido para despojarle de 
la ganga; en el interior está formado de agujas 


paralelas muy largas, muy brillantes, de un gris es el 


azulado ; se reduce facilmente á polvo y se 

de á un ligero calor. Embal.: en barriles de pe- 
808 diversos. 

En medieina , el sulfuro de antimonio era anti- 

1 le aconsejado como emético , excitante y 

forético; se emplea al veces hoy dia pa- 

ra combatir las enfi cutáneas, los in- 

faros escrofulosos y las enfermedades venéreas 
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crónicas y rebeldes al mercurio. Sirve - 
parar el kermes, el azufre dorado, de y. ea 
en la preparacion de la tisana de Feltz.* 
Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de antimonio crudo en España en los 


años 4851 , 1852 y 1853 fué : 
ຍ - AÑOS. 
4851. 1852. 1853. 
De Francia. . . . . - 5,063 7,565 Y5 libras 
De Inglaterra. . . . . 4,761 
De Cordoba E v ! າ ກ 
De Austria. . . - . + e » 490 


Total: 9,396 19,466 6,000 libras. 


Sulfuro de arsénieo. Existen varios 
Sulfuros de arsénico, pero solamente dos se en- 
cuentran en el comercio, y son los que vamos á 
describir. 

4.2 SULFURO DE ARSÉNICO AMARILLO, SULFIDO 
ARSENIOSO , ARSÉNICO AMARILLO , OROPIMIENTE. Es- 
le sulfuro se encuentra en la naturaleza en va- 
rios países, en la Transilvania, en Hungría, en 
Georgia , etc., cristalizado en masas compactas 
de láminas amarillas, brillantes y como micá- 
ceas; pero tambien se prepara por la accion del 
azufre sobre el ácido arsenioso, 6 descomponien- 
do la solucion de este ácido por el ácido hidro— 
sulfúrico. . 

El oropimiente es de un hermoso color amari- 
llo celrino; calentado en vasos cerrados se funde 
Mag sublima despues; calentado en vasos abier- 

s, arde con una débil llama azulada, pálida, 
esparciendo un humo blanco con un olor mixto 
de ajo y de ácido sulfuroso; es insoluble en el 
agua y los ácidos; con el auxilio del calor, el 
ácido nitrico y el agua régia lo trasforman suce- 
sivamente en ácido arsenioso ó arsénico, y una 
qure del azufre en ácido sulfürico; echado sobre 

iS áscuas, arde con una llama de un amarillo 
pálido sin dejar residuo , y esparciendo un humo 
de un olor de ajo y de azufre; calcinado solo en 
un lubo abierto, arde y deposita ácido arsenioso 
en polvo cristalino en la parte superior del tubo; 
las soluciones alcalinas cáusticas y el amoníaco 
liquido lo disuelven fácilmente , y estas disolu- 
ciones incóloras son precipitadas por todos los 
ácidos que separan de ellas el sulíuro de arséni- 
co bajo forma de copos amarillos; mezclado con 
la y un poco de carbon en un tubo de vi- 


* El AZUFRE DORADO DE ANTIMONIO, HIDROSULFATO 
ANT RO DE 
ra 


ha em 
cias , siendo preferido en las afecciones cutáneas, 
El RO DE ANTIMONIO Y DE CAL es la Cal de antimo- 


nes, á la dósis de 2 onzas , en un ^ 
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drio cerrado por un cabo, se descompone por el 
calor y da un sublimado de arsénico metálico”. 
Este sulfuro , que corresponde al ácido arsenioso 
por su oomposicion, está formado de 39,10 de 
azufre y 60,90 de arsénico; total, 100,00. — 

So conocen dos suertes comerciales de oropi- 
miente : 

El Oropimiente de Persia es el mas å menudo 

; su fractura ofrece el brillo metálico 
del oro; está mas ó menos mezclado con frag- 
mentos de un rojo vivo; otros parecen de un co- 
lor gris por defuera , y tienen en la ps inte- 
rior un color negro pizarreño. Embal.: en bar- 
riles del peso de unos 200 kil. 

El Oropimiente de China está en pedazos com- 
pactos ເກ , de ຫ — enteramente 
anaranjado, que presentan algunas veces man— 
chas verdosas; su fractura es escamosa, Embal.: 
en cajas cuadradas , del peso de unos 60 kil., 
cubiertas de junco ó de tela. : 

Conviene no confundir el oropimiente nativo 
con el Oxido de arsénico tulfurado amarillo, Fal- 
so Oropimiente , por la razon de que este óxido 
sulfurado contiene poco azufre. El Sr. Guibourt 
reconoció que 400 partes de este óxido sulfu- 
rado contienen 94 de óxido arsenioso y 6 sola- 
mente de sulfuro. 

3." SULFURO DE ARSÉNICO 8010 , SULFIDO HIPAR- 
SENIOSO, ARSÉNICO ROJO, AZUFRE ROJO DE LOS VOL- 
CANES, REJALGAR, RUBINA DE ARSÉNICO, elc. Se 
encuentra tambien en la naturaleza en varios 
países, en China, en Sajonia, en Bohemia, en 


* «Esta reduccion del sulfuro de arsénico puede verl- 
ficarse mezclándole con tarirato de cal calcinado. Sin 
embargo el Sr, Berzelius concede la preferencia al pro- 
cedimiento ຕກບ", que consiste en servirse de un 
carbon ligero imp o de una solucion de carbonato 
de sosa por inmersion , Y 
rojo en un crisol. Se coloca el sulfuro en 
pequeño tubo de una y media línea de diámetro , y se 
algunas astillas de carbon alcalino, de manera 
que se forme una capa de cosa de una 

de haber lo en punta fina la parte 

tubo , se calienta el carbon á la llama de una 
de alcohol y se volatiliza en seguida el sulfuro. 
Este último se introduce desde luogo es el carbon 
reduce á un calor rojo dando un sublimado de co, 
que se condensa con su brillo metálico en la parte adel- 
gazada del tubo de vidrio.» 


vacia 
lámpara 


ácido nítrico concentrado, q sus elementos 
sequedad War el - ido té ed 
lar el exceso de o ni 
ácido suitdrico De se obtiene ácido a H 
que, redisuelto en una canlidad de é introducido 
en el to de 3 al estado de 
gas niado. Inflamando de repente este 
gas y colocando á través de la llama una a cá 
sula de „ela en el es metálico se 
ida bajo negras mas 


» Este medio nta ventajas para la ređuccion 
del sulfuro amarlilo de arsénico E se separa por el 
ácido hidrosulfúrico de las ma de los intestinos, 
en los diferentes casos de envenenamiento por el ácido 
arsenioso ; porquo el gr amarillo de sulfuro de 
arsénico que se obtiene siem con mas 
ó menos cantidad de ma ca qu hallándose 
descompuesta por el exceso de ácido nit emplea- 

á la extraccion por el apa- 


do , no se opone 
rato de Marsh.» ( J.-L. Lassaigne.) 
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la Transilvania y en los alrededores de los vol 
canes, bajo forma cristalina. En las artes se 

ra haciendo fundir una mezcla de azufre y 
e un exceso de arsénico ó de ácido arsenioso. 

El sulfuro rojo de arsénico se presenta en ma- 
sa de un rojo de rubi ó de un rojo —— 
es fusible y volátil sin descomposicion al abrigo 
del aire; su densidad es de 3,525; calcinado al 
contacto del aire, arde dando ácido arsenioso y 
acido sulfuroso; calcinado al aire libre, ó en un 
tubo abierto, se conduce como el sulfuro amari- 
llo; es igualmente descompuesto en caliente por 
los álcalis y el carbon produciendo arsénico me- 
tálico que se sublima. Está formado de azufre, 
20,96; arsénico , 70,04 ; total, 100,00. 

Los dos sulfuros de arsénico tienen varios usos 
en las ກຫ. Empleados en y pintura dan v^ 
res muy hermosos, pero por desgracia 
dos. Los Turcos y Ys xd Orientales los hacen 
entrar con la cal en la composicion de un jabon 
depilatorio que llaman rusma , y del que se sir- 
ven para obtener la calvicia de la coronilla. Los 
Chinos labran con pedazos grandes de rejalgar 
figurillas y otros vasos elegantes, y ien co- 
pas en las ທສ depositan zumo de limon ó vina- 

que beben despues para pagare , lo que 
izo decir á Haüy que estos pueblos tienen el 
privilegio de recobrar su salud en copas envene- 
nadas.—El oropimiente artificial sirve con fre— 
cuencia para disolver el añil en las tinas en frio, 
y se emplea algunas veces en tintura , asi como 
el rejalgar ; pero los tejidos teñidos M estos 
agentes no pueden resistir al jabon y á los álca— 
lis.—Los pirotécnicos consumen mucho rejalgar 
para componer el fuego indiano blanco que sir- 
ve en los teatros para producir fuegos de un 
resplandor extraordinario, mezclando para ello 
24 partes de salitre, 7 de azufre y 2 de rejalgar. 
medicina , el rejalgar nativo fué empleado, 
particularmente por Hecker , contra las calentu- 
ras intermitentes. El oropimiente nativo fué pres- 
crito à alta dósis por Avicena; entra en el bál- 
samo verde de Metz, el colirio de Lanfranc, y 
en varios depilatorios. Sublimado , y en este es- 
tado mas ó menos colorado de rojo , fué emplea— 
do bajo el nombre de Flores ó Rubina dia foréti- 
ca de oropimiente , contra los males venéreos, la 
sarna , etc.* 


* »Las observaciones proctlontes en los animales 


pro! los Sres. y Lesueur. 
caso extraerlos haciendo e las materias 
disuelv 


n 
rollado una gran cantidad de amoniaco, los sulfuros ha- 
brian ser itos este 4 y entonces 
conv sea en las partes liquidas que se 
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Segun la Direccion general.de Aduanas, la ; 


importacion de oropimiente j en Espa- 
da en les años 1854, 4852 y 989. (e: : 


ANOS. 
— —— e — 
4851. 1852. 4853. . 
ente : 

rancia. . .. . s's 842 596 509 libras. 

rdefib. v» .. , . . » 7 > 225 

De Inglaterra. Tem , » 730 
Total 5% 1, libras 
De Frania Ard Slc m REV. 238 » » Tibras. 


Sulfuro de cadmio. Se obtiene calen- 


tando el óxido de cadmio con el azufre, ó des- 
componiendo por el ácido sulfhidrico el cloruro 
de cadmio disuello en el agua. Este sulfuro es 
de un hermoso color amarillo anaranjado cuando 
está en polvo; por un calor moderado, se ha- 
ce mas subido e color 7 se vuélve de rojo car- 
min ; calentado al rojo blanco , se funde sin des- 
componerse y cristaliza al enfriarse en láminas 
de un hermoso amarillo limon; no se altera por 
el aire á la temperatura ordinaria , pero à bene- 
ficio del calor se quema una porcion de azufre y 
se oxida el cadmio, Este sulfuro está compuesto 
de: cadmio, 77,6; azufre, 22,4; total, 100,0. 
— El vivo color que caracteriza este compuesto 

su inallerabilidad al aire hacen creer que po- 

ria ser empleado con ventaja en la pintura, si 
algun dia el cadmio llegáre á ser menos raro. Se 
ha observado que podria ser aplicado á la seda 

r una doble descomposicion y comunicarla un 

ermoso color amarillo , inalterable á la luz, de 
cuyo medio los tintoreros podrian sacar gran 
partido. 

Sulfuro de calelo, Se conocen tres 
combinaciones de azufre y de calcio: 4.* el Pro- 
to-sulfuro, que se prepara calentando fuerte- 
mente, enun crisol cubierto y bien enlodado, 100 
partes de espejuelo estatuario calcinado y pulve- 
rizado, y 15 partes de negro de humo; es blan- 
co, opaco, poco soluble en el agua; 2.? el Bi- 
sulfuro, que es amarillo y muy poco soluble; 
3." el Quinti-sul furo que no es conocido sino en el 
estado liquido. 

Se conoce bajo el nombre de Sulfuro de cal ó 
Hígado de azufre calcáreo , un producto que 
puede reemplazar los sulfuros de potasa y de so- 
5a en la medicina de los pobres, y pe se prepa- 
ra en el estado seco y en el estado líquido: 
..4.* SULFURO DE CAL SECO, SULFURO DE CALCIO 
IMPURO , HiGADO DE AZUFRE CALCÁREO, Se prepara 
mezclando exactamente 1 parte de azufre subli- 
mado, ວີ partes de cal hidratada y 5 p. de agua; 
se hace hervir hasta que una pequeña porcion de 
esta mezcla echada sobre una superficie fria se 
convierta en masa sólida por el enfriamiento; en- 
tonces se vierte sobre un mármol, y luego que 
la masa se ha solidificado se corta en pedazos 
que se conservan en botes cuidadosamente cer- 


saturasen por el ácido hidroclórico, sea en el agua que 
riu servido para tratarlos,» / J.—L. Lassaígne. ) 


-| do 44 partes de cal viva, 35 p. 
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rados.— El sulfuro de cal reducido à polvo és 
empleado contra la sarna, haciendo fricciones, 
mañana y tarde, en las palmas de la mano con 
media dracma de sulfuro desleido en un poco de 
aceite. , ຈາໂ 

2. SULFURO DE CAL LÍQUIDO, HinRO-SULFA 
SULFURADO DE CAL, HÍGADO DE AZUFRE CALCÁREO 
LÍQUIDO, POLI-SULFURO CÁLCICO HIPOSULFITADO Li- 
QUIDO; QUINTI-SULFURO CÁLCICO HIPOSULFITADO Li+ 
QUIDO, SULFURO SULFURADO DE CALCIO LÍQUIDO, 
SULFURETO CALCÁREO LÍQUIDO. Se ra toman- 
flores de 
azufre y 150 p. de agua; se apaga la cal ,.se 
deslie en el agua, se añade el azufre, y se hace 
hervir durante una hora á lo menos reemplazan- 
do el agua à medida «que se evapora , se filtra y 
el liquido señala 20°.—Este sulfuro se usa.en 
dicina contra los herpes. eciite &nd^ 

ະຍ de carbono. — V. Carburo de 
azufre. i "icd. ! 

Sulfuro de cobre. Existen dos sulfüros 
de este metal que —Á á los dos oxidos, 

que se encuentran en la naturaleza. — V.: Co- 

re. 1" hit 


Pnoro-suLFURO DE COBRE, SULFURO COBROSO, 
COBRE anis, COBRE SULFURADO, COBRE VIDRIOSO. 
Este sulfuro, llamado CuarcosiNa por los minera- 
logistas, se prepara directamente calentando el 

bre con la mitad de'su de azufre en un 
crisol cerrado; el exceso de azufre se volatiliza, 
y el cobre se halla convertido en proto-sulfuro 
Asi obtenido , es gris negruzco , mas fusible que 
el cobre , indescomponible por el calor , é inata- 
cable por el aire á la temperatura ordinaria ; se 
trasforma en ácido sulfuroso y en sulfato 4 un 
calor moderado, y en deutóxido de cobre y en 
ácido sulfuroso à una temperatura elevada. 
gun Berzelius, está compuesto de: cobre, 79,73; 
azufre , 20,27; total 100,00. 

El proto-sulfuro natural està siempre mezcla— 
do con una cierta cantidad de per-sulfaro de hier- 
ro jt sulfurado piritoso J. 

UTO-SULFURO DE COBRE, Bi-SULFURO DE-COBRE, 
SULFURO CÜPRICO. Este compuesto, llamado Cove- 
LINA por los mineralogistas, se obtiene por la 
accion del ácido hidrosulfúrico sobre las sales 
de deutóxido de cobre; hay formacion al instan— 
to de un precipitado negro de deuto-sulfuro de 
cobre hidratado. Expuesto al aire húmedo , este 
deuto-sulfuro se trasforma poco á poco en deu- 
to-sulfato de cobre; el calor separa de él una 
cierta cantidad de azufre, y lo convierle en pro- 
to-sulfuro indescomponible. Está formado de: €o- 
bre, 62,23; azufre, 37,77 ; total , 100,00. 

Los sulfuros de cebre calcinados sobre el car- 
bon , despiden un olor fuerte de ácido sulfuroso 
y dejan una masa negruzca que, despues de la 
lostacion , da un grano de cobre, cuando se fun- 
de con un poco de boraj á la llama interior del 
soplete; el ácido nítrico los descompone en ca— 
liente , aisla-una parte de azufre y forma con el 
cobre una disolucion azul que presenta con las 
reactivos todos los caractúres de las sales de 
base de deutóxjdo de cobre. 
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'Segun observaciones del Sr. Orfila , el proto- , sido cuando ha :side calcindilo, que entonces se 
venenoso , y $e.dicé que | disuelve con los mismos fenómenos que el prolo- 
algunos casos de | sulfuro; las soluciones de polasa y de sosa cáus- 


sulfuro de cobré no es 
n—— aa éxito en 


angina, eic. 

Sulfuro de estaño. Se conocen dos 
sulfuros dé estaño . cor ndientes ສ່ los dos 
óxidos, á saber el proto-sulfuro y el bi-aulfuro ó 
deuto-sulfuro. El primero se encuentra en la na— 

(V. Estaño), y:el-segundo-es Un -pro- 
ducto artificial empleado en las 
PRoTO-SULFURO DE ESTAÑO , SULFURO ESTAÑOSO, 
EsrANO SULFURADO. La naturaleza p lo 
senta , y está siempre mezclado con cierta 
cantidad de sulfuro de cobre, que se eleva en 
algunos. minerales à 30 p? 4. En jos laboratorios 
se -obtiene calentan 


pe- | cólora ó un poco 


ilọ es calentar suavemente en un matraz una 
mezcla de: amálgama de estaño 48 p. Cs mer- 
eurio 6 p., estaño 12 p.), flores de azufre, 7 p. y 
sal amoniaco, 6 p., mientras que se desprendan 
vapores. 
ໄ deuto-sulfaro de estaño, bien preparado, se 
presenta bajo la forma de ligeras escamas bri- 
lantes , de un amarillo dorado , que se adhieren 
facilmente las was á las otras; es suave al tacto 
y da à lós cuerpos sobre que se le frota un as- 
pecto amarillento metálico, algo análogo al que 
da el polvo de oro; calentado al rojo, se des- 
compone abandonando una parte del azufre que 
contiene y pasa al estado deproto-sulfuro; puesto 
sobre las áscuas se ennegrece, exhala el olor de 
ácido sulfuroso y pasa al estado dé proto-sulfuro; 
el ácido hidroclórico no tiene accion sobre él 
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lica. lo disuelven en caliente, asi como las solu- 
ciones de los sulfuros alealinos,'que forman con 
él un sulfuro doble soluble. Esta formado de: 
azufre , 35,37 ; estaño', 64,63; total, 100,00. 

El deuto-sulfuro de cohbre.es empleado en las 
artes para broncear las estátuas de yeso y la 
pintada; sirve tambien para frotar las 
almohadillas de las uinas eléctricas, á fin 
de aumentar la electricidad en el disco de eris- 
tal. En medicina se emplea contra la ténia á la 
dósis de $ dracmas á ! onza. 

Sulfuro de hierro. El hierro y el azu- 
fre se. combinan en cinco proporciones, segun el 
Sr. Berzelius ; no se encuentran sino dos de 
estos compuestos enla naturaleza, à saber: el 
proto-sulfuro de hierro y el per-sulfuro de hierro. 

PnoTO-SULFURO DE MIERRO, SULFURO FERROSO. 
Esté sulfuro en el estado de pureza es bastante 
rato en el reino mineral; pero existe con mucha 
frecuencia mezclado eon el per-sulfuro de hierro, 
y constituye entonces la Labeñouisa de los mine- 
ralogistas / Pirita magnética ,: Pirita: parda, 
Hierro sulfurado magnético , ete.) , que tiene 
un color blanco, una textura cristalina, y goza 
de la propiedad de obrar sobre la barra imanta— 
da. Este sulfuro, expuesto al aire húmedo, se de- 
sagrega poco á poco y se trasforma en proto-sul- 
fato de hrerro. 

En los laboratorios se prepara el proto-sulfuro 
de hierro calentando en vasos cerrados las lima- 
duras de hiérro mezcladas con la mitad de su 
peso de azufre, y fundiendo el producto forma- 
do. Este sulfuro artificial es gris como el hierro 
colado, de una textura granugienta ; es muy 
quebradizo , y fusible à una temperatura roja ce- 
reza; los ácidos sulfúrico é hidroclórico diluidos 
en agua lo disuelven sin: residuo con desprendi— 
miento de gas hidrosulfürico , mezclado cón una 
corta cantidad de bidrógeno; calentado al aire, 
se descompone, dando ácido sulfuroso y peróxi- 
do de hierro; el ácido sulfúrico diluido en agua 
lo disuelve en frio con desprendimiento de gas 
hidrosulfúrico, y la disolución que resulta es in- 
colorada de un verde claro, y 
forma , despues de baber sido calentada para se- 
ກ. todo el gas hidrosulfürico , un precipitado 

lanco vedijoso, que pasa al verde oscuro al 
contacto d 1 sé m amarillo despues. 
Esle sulfuro está fotmado de: azufre, 37,25; 
hierro , 62,77; total, 100,00. 

La facilidad con que el proto-sulfuro de hierro 
artificial es atacado, á la lemperatura ordinaria, 
por.el ácido sulfúrico diluido en agua, le hace 
emplear en un gran número de operaciones qui- 
micas para preparar el gas hidrosulfúrico, 
sirve para descomponer ciertos óxidos ú sales 
metálicas. A falta de proto-sulfuro de hierro fán- 
dido, se puede , segun las 0 aciones del Sr. 
Gay-Lussac , hacer uso de una mezcla de lima— 
duras de hierro y de azufre que se hace hervir 
con agua , sea en una olla de hierro ó en un re- 
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ເຟ por este medio so descompone despues en 
o por este medio se descom pues en 
un a conveniente por el ácido sulfúrico di- 
luido en agua. —En icina el proto-sulíuro de 
hierro no tiene uso alguno al presente, á pesar 
de hallarse indicado en nn Farmacopéas. 

PER-SULFURO DE HIERRO, BI-SULFURO DE HIERRO, 
SULFURO FÉRRICO , MINA DE HIERRO SULFUROSA , 
Hierro PERSULFURADO, Este sulfuro es muy co- 
mun en la naturaleza, y como se presenta crista- 
lizado en dos sistemas diferentes, da origen á 
dos sub-especies dimorfas que antes se habian 
considerado como especies distintas. La una se 
llama PiairA, y tambien Pirita de azufre, Pirita 
amarilla, Pirita comun , Pirita ma: , ete. ; 
la otra es conocida bajo el nombre de Espengui- 
7 tambien Pirita blanca, Pirita ra- 
diada. A la primera sub-especie los antiguos la 
llamaron Piedra de rayo y Piedra de trueno, 
perque creian que era ad la tierra por 

tempestad; tambien recibió el nombre de Pie- 
dra de arcabuz, por haber sido empleada en las 
armas de fuego , antes de usarse el pedernal. 

El per-sulfuro de hierro es de un amarillo de 
laton con brillo metálico y de fractura laminosa; 
es frágil y no magnético; su densidad es de 4,5; 
se encuentra ordinariamente cristalizado en cu— 
bos 2 en oclaedros, que ຈາ una — € 

ue dan chispas o se golpea con un esla- 
de acero ; calentado este sulfuro se funde y 
abandona una cierla cantidad de azufre pasando 
al estado de puce; reducido à polvo, 
echado sobre áscuas, arde con una llama 
azul pálida , exhala un fuerte olor de ácido sul 
furoso, y deja una masa negra de proto-sulfuro 
de hierro; calcinado al soplete á la llama exte- 
rior , se funde, ona todo el azufre que con- 
liene, se vuelve rojizo y se trasforma en 
róxido de hierro; los ácidos sulfúrico é hidro— 
clórico no tienen accion sobre él; en caliente, 
el ácido nítrico le ataca, aisla una parte de su 
azufre, y disuelve el hierro trasformándolo en 
per-nitrato; el agua régia lo ataca rápidamente á 
un calor suave , separa de él una parte del azu— 
fre y hace pasar la otra al estado de ácido sulfú- 
rico que queda mezclado con el per-cloruro de 
hierro producido en esta reaccion. La disolucion 
del per-sulfuro en el agua régia es amarilla ana- 
ranjada , mas ó menos oscura ; el cloruro de ba- 
rio demuestra en ella la | mra del ácido sul- 
fürico por el precipitado pulverulento que 
pne: el amoniaco y los álcalis cáuslicos 
orman un precipitado amarillo rojizo de hidrato 
de protóxido de hierro; el cianuro de hierro y 
de potasio, un precipitado azul oscuro, y el in- 
fuso de agallas desarrolla un color ນ inten- 
so, si la disolucion ha sido préviamente neutra- 
lizada. Este sulfuro està compuesto de: azufre, 
54,26 ; hierro, 45,76 ; total, 100,00. 

En Sajonia , Bohemia, Hungría, Bélgica y en 
los departamentos del norte de la Francia se cal- 
cina la pirita amarilla en cilindros de tierra re— 
fractaria para obtener azufre. Se recoge de este 
modo el cuarto de azufre que contiene, y el resi- 


io oi 
ion del sulíato de hierro, 
Antiguamente el per-sulfuro de hierro selabraba 
para fabricar , pendientes y otros objetos 
semejantes ; el uso de estas joyas se habia repu- 
tado como un medio de preservarse de ciertas 
enfermedades. — V. Marquesita. 

Sulfuro de mercurio. El mercurio se 
une en dos proporciones con el azufre para for— 
mar un proto-sulfuro y un deuto-sulfuro corres— 
pondientes à los dos óxidos. 

uei ed DE — » SULFURO MERCU= 
B1080. compuesto , que no se podria formar 

observaciones 


pone 

en mercurio 

m como 

com de: mercurio, 92,64; azufre, 7,36; 

total; 100,00. — En el estado de pureza no es 
medicina.* 


— en | 
EUTO—SULFURO DE MERCURIO, BI-SULFURO DE 
MERCURIO, SULFURO MERCÜRICO, PER-SULFURO DE 


* Varios compuestos distintos fueron confundidos 
con el nombre de proto-sulfuro de mercurio por los 


médicos antiguos: 

1." El Etíope mineral ó Etiope mercurial por tritwra— 
cion , polvo negro resultante de la trituracion del mer- 
curio con el de de azufre, y que, no 
siendo al princ dividido ó extinguido 
por el ຈ se vuelve mas tarde, por la reaccion len- 
ta de sus componentes, una mezcla de sulfuro rojo y 
de azufre en exceso 


su 
ipio sino mercurio 


Etíope m 


la sublimacion , se trasforma efectivamente en su! 


V einabrio Antigua usado co To dlaloralico, 


r 
el p era mo 
ont o , vermifugo y antisifilitico , etc. 
A f 3 obtenido precipitando 
las sol I ácido pv eder rem y 
y los hidrosulfatos. Cuando la sal mercurial que se em+ 
pee está en su ພອງ grado de oxigenacion el produc- 
difiere por fusion y por 
del cinabrio ; cuando la sal mercurial está al minimum, 
el precipitado contiene una doble proporcion de mer— 
curio , y en reali , n Guibourt, no es mas que 
una mezcla de sulfuro rojo y de mercurio. 

4" EB de azufre mereurial, recom en 
Jas enfi des cutáneas, las escrófulas y la sífilis, pa- 
rece ser un sulfuro de mercurio disuelto en la potasa. 

5. El Etíope antimonial de Malouin, producto de la 
trituracion del mercurio con el doble de su peso de sul- 
furo de antimonio , de modo que no es sino una simple 
mezcla de estas dos sustancias.—Se prescribia, asociado 
con el azúcar y con la magnesia, à la dósis de 244 


granos. 

6." El Precipitado violado ó negro, que se prepar 
con el azufre , el mercurio y el hldroclorato de em cm 
de 13 à 36 granos 


00 , y que se administraba ຕູ່ la dósis 

en los casos de reumatismo, de escrófulas, y tambien 
contra el asmá, la epilepsia , las lombrices, eic. , pare- 
ce ser una mezcla de sulfuro y de proto-cloruro de mer- 


curio, 


por precipttacion 
e 


SUL 

MERCURIO, SULFURO ROJO DE MERCURIO, Este com-- 
puesto, que se encuentra en la naturaleza, y cons- 
lituye el mineral de que se extrae en las artes el 
mercurio metálico (V. Azogue}, es conocido bajo 
el nombre de Cinasrio Nativo. Puede obtenerse 
por dos procedimientos diferentes | tambien ser 
producido por la reaccion de las sales de deutó- 
xido de mercurio y del ácido sulfhidrico. Es ne— 
gro , se volatiliza enteramente sin descomposi— 
cion y se sublima en una masa en agujas violá— 
ceas , de fractura brillante y cristalina, que se 
vuelve roja por la pulverizacion. A este sulfu- 
ro sublimado se le conoce con el nombre de Ci- 
NABRIO, y cuando ha sido reducido à polvo fino, 
toma un hermoso color rojo escarlata , y recibe 
en el comercio el nombre de BenmeLLon. 

El cinabrio nativo exisle en varios paises, en 
Idria , en Carniola; en Almaden, en España ; en 
Hungria; en China; en el Perú, en Guanca- Vé- 
lica , etc. 

El cinabrio ó bermellon echado sobre las ås- 
cuas, se enuegrece, arde con una ligera llama 
azul, despidiendo el olor de àcido sulfuroso 
sin dejar residuo ; calentado en un tubo cerrado, 
se sublima enteramenle en una masa negruzca, 

ue se vuelve roja por la pulverizacion; calcina- 

o en un tubo abierto, da por la tostacion mer— 
curio metálico en pequeños glóbu'os, y un subli- 
mado de cinabrio que se encuentra antes del 
. primero; mezclado con un poco de hidrato de 
potasa, es enteramente descompuesto á beneficio 
del calor y da mercurio metálico; los ácidos sul- 
fúrico, nitrico é hidroclorico no tienen ninguna 
accion sobre este sulfuro , pero el agua régia lo 
disuelve trasformando el mercurio en bi-cloruro, 
una parte del azufre en acido sulfúrico, y aislan- 
do la otra bajo forma de peut glóbulos ama- 
rillentos. Este sulfuro està formado de: azufre, 
13,114 ; mercurio, 86,29; total, 100,00. 

El cinabrio en pedazos cristalinos , obtenido 

por sublimacion, se vende , bajo el nombre de 
Cinabrio entero, en ເ atera cajas bien cerra- 
das, y se prefiere con frecuencia en este estado 
para evitar que los falsificadores intreduzcan en 
el cinabrio en polvo cuerpos extraños. El cina— 
brio , en polvo muy fino, de un color rico, lava- 
do y secado, esto es el brrmrllon mas estimado 
se recibia dese mucho tiempo de la China ex- 
clusivamente, pero hoy dia se prepara tambien 
en Europa. Se vende en pequeñas cajas ó fras— 
cos, ó en tablitas de colores preparados al agua, 
y tambien molido al óleo, y encerrado en veji- 
gas. 
En el comercio se añade algunas veces minio 
ó deutóxido de cobre al cinabrio artificial. Este 
fraude es fácil de reconocer, porque entonces no 
se volaliliza enteramente por el calor en un tubo 
cerrado, y cuando se hace calentar con un po- 
co de ácido nítrico toma un color moreno por 
la trasformacion del deutóxido de plomo en pe- 
róxido. El ácido nitrico, segun esta reaccion, 
tiene en disolucion protóxido de plomo que los 
reactivos pueden demostrar. 

Los pin "- paon mucho uso del bermellon; 
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es tambien el principio colorante de los mas her- 
mosos lacres; los Romanos, que lo conocian ba- 
jo el nombre de minium, lo empleaban en los 
mismos usos que el afeite de nuestras damas, y 
los generales à quienes se concedian los honores 
del triunfo se servian de él para frotarse el cuer- 
po.—En medicina, el sulfuro rojo de mercurio es 
muy raramente empleado al interior; antigua— 
mente se prescribia à la dósis de 8 à 10 granos, 
en pildoras ó incorporado con conserva de ro- 
sas, en algunas enfermedades de la piel, la go- 
la y el reumatismo crónico, i dia se emplea 
sobre todo en fumigaciones , à la dósis de 2 à 4 
dracmas,-en algunas afecciones crónicas de la 
piel, en los casos de exóstosis sifililicos y de ül— 
ceras rebeldes de la misma naluraleza. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de bermellon en España en los años 
1851 , 1852 y 1853, fué: 


AÑOS. 
1854. 4853. 4853. 
De Francia. . . . . . 2,44 3,45 25913 libras. 
De Inglaterra. . . . . 28 229 
De Holanda.. . . . . » 42 61 
De Bélgica. . . . . . » » 506 
De Cerdeña. . . . . . » > 9 
De'las Ciudades Anseá- 
ticas. . . . . . . » » 31 
De Gibraltar. i » » 250 
De las islas Filipinas. 180 128 4,512 
Total: 2,879 3,765 5411 libras. 


Sulfuro de molibdeno, Bi-sulfu- 
ro de molibdeno, Sulfuro molihdi- 
co, Molibdenita. Estees el único compues- 
lo de azufre y de molibdeno que se encuentra 
en el reino mineral; corresponde à los terrenos 
de cristalizacion, donde se halla diseminado ó 
en pequeñas masas, y existe tambien en corta 
cantidad en algunos criaderos metaliferos, sobre 
todo de casiterita y de iman. Se ha encontrado 
en Colmenar viejo cerca Madrid , y en Cataluña, 
en Canet, entre Tossa y San Feliu de Guixols, 
donde lo descubrió, en 1833, el Dr. D. José 
Roura , en riñones diseminados entre una roca 
cuarzosa empotrada en otra feldespática. 

Este sulfuro es de un gris de plomo análogo á 
la plombagina, y de estructura laminosa con 
brillo metalico; es untuoso al tacto y tizna fácil- 
mente el papel como la mina de plomo ; su den— 
sidad varia de 4,138 á 4,569; es infusible aun á 
una temperatura muy elevada, y no se altera al 
abrigo del aire; calentado al soplete , arde difi— 
cilmente , exhala un humo con olor de gas ácido 
sulfuroso y deja sobre el sustentáculo un depósi- 
to blanco de ácido molibdico; calcinado con un 
poco de sosa ó de potasa cáustica, se funde y da 
un residuo rojo de sulfuro doble que se disuelve 
entonces en el agua colorándola de rojo oscuro; 
el ácido sulfúrico hirviendo lo disuelve con des~ 
prendimiento de ácido sulfuroso y colorándose 
de azul; el ácido nitrico lo ataca en caliente y le 
convierte en ácido sulfürico que se disuelve, y 
en ácido molíbdico que queda bajo forma de un 
polvo blanco soluble en el amoníaco. Está for— 

TOMO IY. 
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mado de : azufre , 40,20 ; molibdeno , 59,80 ; to- 
tal , 100,00. [e 

Este sulfuro, que es raro, tiene importancia 
por servir para la extraccion del metal, prepa— 
racion de sus ácidos y sales. 

Sulfuro de plomo, Sulfuro plóm- 
bico, Proto-sulfuro de plomo, Pilo- 
mo sulfurado. Este compuesto, llamado 
GALENA por los mineralogistas, es muy comun en 
la naturaleza, donde se halla puro ó asociado con 
otros sulfuros metálicos: las formas bajo las cua- 
les se encuentra derivan del cubo, y ordinaria- 
mente tiene una estructura laminar , escamosa ó 
granujienta. Sus diferentes variedades de for- 
mas y deestructuras accidentales, y sus varieda- 
des procedentes de la mezcla con otras sustan- 
cias, pueden consultarse en obras de Hisloria 
natural. — V. Plomo. 

El sulfuro de plomo natural es de un gris de 
plomo azulado con mucho brillo, poco duro 
muy frágil; su densidad varia de 7,220 à 7,785; 
calentado, se funde con mas ó menos facilidad que 
el plomo puro; à una alta temperatura, se volati- 
liza ; calcinado al soplete , se prt se convier- 
te en plomo desprendiendo gas ácido sulfuroso; 
calentado en un tubo abierto, arde dando ácido 
sulfuroso, un sublimado blanco de sulfato de plo- 
mo y otro sublimado rojizo si el sulfuro contiene 
selenio ó sulfuro de arsénico ; tratado por el áci- 
do nitrico débil, es atacado á un calor moderado 
dejando por residuo azufre y un poco de sulfato 
de plomo; la disolucion es incólora, y obra con los 
reactivos como la disolucion de las sales de pro- 
tóxido de plomo, si el sulfuro de plomo era pu— 
ro. Este sulfuro está formado de: azufre, 13,45; 
plomo, 86,55; total, 100,00. 

Las diversas variedades de sulfuro de plomo 
natural contienen casi todas pequeñas cantidades 
de sulfuro de plata. La presencia de este metal 
puede ser comprobada y delerminada sujetando 
à la copelacion el plomo que se extrae de ellas, ó 
diluyendo con 40 à 50 partes de agua la disolu- 
cion del sulfuro de plomo en el ácido nitrico pu- 
ro, y echando entónces en ella una solucion de 
cloruro de sodio que la enturbia y forma al cabo 
de algun tiempo un precipitado blanco vedi- 
joso de cloruro de plata. 

El principal uso de la galena es servir para 
extraer el plomo que consume el comercio. Tam- 
bien se emplea , reducida à polvo, bajo los nom- 
bres de Alquifol , Alcohol ó Barniz, para barni- 
zar la superficie del vidriado comun, bastando 
para ello espolvorear las vasijas cocidas con 
cierta porcion de este sulfuro de plomo, y expo- 
niéndolas en seguida al horno: el azufre se que- 
ma, y el plomo oxidado se une con la silice de 
la tierra y se vilrifica, resultando un esmalte 
muy tierno y poco sólido. Este esmalte es ataca- 
do fácilmente por los ácidos debilitados y aun 
por el vinagre, que disuelven cierta cantidad de 

xido de plomo, lo cual hace que las vasijas 
barnizadas de este modo sean poco á propósito 
para conservar los alimentos ácidos, que con- 
traen entonces cualidades nocivas á la salud. 
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El sulfuro de plomo artificial, llamado PLowo 
QUEMADO, se obtiene calentando en un crisol ó en 
un matraz tres partes de plomo en limaduras y 
una de flores de azufre. Antiguamente era em— 
pleado en medicina, como cicatrizante , y entra 
todavia en algunas composiciones farmacéuticas, 

Sulfuro de pana Se designa todavía 
bajo este nombre el compuesto que se forma fun- 
diendo el azufre con la potasa ó su carbonato. 
Este compuesto, segun la reaccion conocida del 
azufre sobre la potasa , está formado de un poli- 
sulfuro de potasio mezclado con sulfato de po- 
tasa. Los antiguos químicos, que ignoraron su 
verdadera composicion, le dieron, en razon de su 
Sa amarillo rojizo, el nombre de Hígado de 
azujre. 

El SULFURO DE POTASA SECO Ó POLI-SULFURO DE 
POTASIO, que se prepara con 1 parle de azufre 
sublimado y 2 partes de carbonato de potasa , y 


y | que es una mezcla de tri-sulfuro de potasio y de 


sulfato de potasa, se presenta bajo forma de 
fragmentos າຈະສ , de un color amarillo verdoso 
en su superficie y rojizo en el interior, de un sa- 
bor acre, extremadamente cáustico, inódoro 
cuando es seco, y que exhala al contacto del ai- 
re un ligero olor de gas hidrosulfúrico ; atrae 
wn à poco la humedad ; el agua lo disuelve 
ácilmente colorándose de amarillo anaranjado, y 
esta disolucion se altera por su exposicion al ai- 
re, deja precipitar azufre , se descolora poco à 

] se trasforma en hiposulfito de potasa; ca- 
lentado al contacto del aire, esparce un olor de 
ácido sulfuroso , y se pone blanco trasformándo- 
se en sulfato de potasa; la solucion acuosa forma 
un precipitado blanco con el nitrato de barita y 
precipitados morenos ó negros con las sales de 
plomo , de plata, de mercurio, y un precipitado 
anaranjado con las sales de antimonio; los acidos 
vertidos en esta solucion la descomponen de re 
pente con efervescencia desprendiendo gas hidro- 
sulfúrico y formando un precipitado blanquecino 
de azufre muy dividido. : 

El PoLi-suLFURO DE POTASA LÍQUIDO , HÍGADO DE 
AZUFRE Haro, es una disolucion de higado de 
azufre qué señale 30° en el areómetro de Baumé, 
Esta disolucion , que contiene cerca del tercio de 
su n de higado de azufre , debe ser repuesta 
en frascos bien cerrados. f 

El PER-SULFURO DE POTASA LÍQUIDO, HiGADO DE 
AZUFRE SATURADO LÍQUIDO , 3e prepara disolvien- 
do à beneficio del calor 4 parte de flor de azufre 
en 3 parles de potasa cáustica liquida Esta diso- 
lucion , que debe marcar 42? en el areómetro de 
Baumé y contiene cerca de la mitad de su peso 
de per-sulfuro de potasio, ha de conservarse en 
frascos bien cerrados. ແ" : 

Los sulfuros de potasa secos 6 liquidos , admi- 
nistrados à alla dósis, son venenos corrosivos 
muy enérgicos, y su administracion imprudente 
ha ocasionado numerosos accidentes. A corta dó- 
sis estimulan todos los órganos, pero, como el 
azufre, parece que tienen una accion especial 
sobre los órganos de la circulacion, los pulmo— 
nes y la piel... 
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Sulfuro de potasio. El potasio se une 
en siete proporciones con el azufre; pero de es- 
tos diversos compuestos no hay sino el proto-sul- 
furo de potasio que tenga usos. 

PnoTO-SULFURO DE POTASIO, MONO-SULFURO DE PO- 
TASIO, SULFURO POTÁSICO. Se puede oblener en el es- 
tado sólido por la combinacion directa de sus ele- 
mentos, Es de un color rojo oscuro análogo al del 
cinabrio ; su fractura es cristalina , y su sabor es 
alcalino y sulfuroso; atrae la humedad; calentado 
al aire, se vuelve de color rojo de fuego y se tras- 
forma en sulfato de potasa; el agua y el alcohol lo 
disuelven sin colorarse, pero al contacto del aire 
estas disoluciones se coloran de amarillo pasan- 
do al estado de poli-sulfuro, que el contacto pro- 
longado del aire descolora y trasforma en hipo- 
sulfito; disuelto en el agua, se descompone con 
ligera efervescencia por todos los acidos, que 
desprenden gas hidrosulfúrico sin enturbiar su 
disolucion ni dejar que se precipile azufre. Esta 
disolucion es precipitada en blanco por el cloro, 
que separa su azufre bajo forma de polvo blanco, 
y si despues de haber filtrado el liquido se eva- 
pora hasta sequedad, se obtiene un residuo blan- 
co salado y picante de cloruro de potasio , en el 
cual se comprueba fácilmente la presencia de 
esle metal echando en su disolucion concentrada 
un poco de ácido tartárico ó de bi-cloruro de pla- 
tino. Este sulfuro està formado de: azufre: 
29,11 ; potasio, 70,89 ; total, 100,00. 

El proto-sulfuro de potasio no es empleado sino 
en disolucion en el agua para reconocer un gran 
número de sales metálicas, que descompone y 
precipita en el estado de sulfuro, Esta disolucion 
es la que fué designada anliguamente con el 
nombre de Hidrosulfato de potasa , y todavía se 
distingue algunas veces bajo este nombre ó con 
el de Suifhidrato de potasa. 

Sulfure de sodio, Proto-sulfuro 
de sodio, Sulfuro sódieo. El sodio, co- 
mo el io, se une en varias proporciones con 
el azufre. Uno solo de estos compuestos es em- 

como reaclivo, à saber el prolo-sulfuro, 
que puede reemplazar en todos sus usos al pro— 
to-sulfuro de potasio. Como se emplea en disolu— 
cion en el agua, se prepara salurando por el gas 
hidrosulfúrico el protóxido de sodio disuelto. 

El proto-sulfuro de sodio obtenido directamen- 
te es blanco amarillento , tiene un sabor acre y 
sulfuroso como el del sulfuro de potasio; expues- 
to al aire, atrae fácilmente la humedad P pasa 
poco à poco al estado de poli-sulfuro y despues 
al de hiposulfito; el agua lo disuelve, pero menos 
fácilmente que al proto-sulfuro de potasio ; esta 
disolucion concentrada cristaliza en prismas rec- 
tos , incóloros , de cuatro lados, terminados por 
cuatro facetas ; estos cristales son proto—sulfuro 
de sodio hidratado que se funde al fuego y pierde 
su"agua de cristalizacion. La disolucion de este 
sulfuro se conduce con los ácidos , el cloro y las 
sales metálicas como la de proto-sulfuro de pota- 
810; pero se distingue de ésta en que, despues de 

r sido descompuesta por la solucion de cloro, 
da cloruro de sodio que no produce ningun pre- 
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cipitado ni con la disolucion de ácido tartárico, ni 
con la del bi-cloruro de platino. Este sulfuro está 
າ de un átomo de azufre y un átomo de 
sodio. 

. La disolucion de proto-sulfuro de sodio fué de- 
signada en otro tiempo bajo el nombre de Hidro- 
sulfato de sosa , y se conoce tambien con el de 
Sulfhidrato de sosa. Su empleo como reactivo, 
ra distinguir y precipitar ciertos óxidos metá— 
cos de sus disoluciones, es el mismo que el del 
proto-sulfuro de potasio. 

Sulfuro de sosa, Sulfuro de sosa 
seco, Poli-sulfuro de sodio, Sulfu- 
ro de sodio sulfatado. Todo lo que se 
ha tlicho del sulfuro de potasa puede ser aplica— 
do al sulfuro de sosa, con el cual parece confun- 
dirse bajo el punto de vista terapéutico , pero es 
mucho menos empleado. Se obtiene por el mis- 
mo procedimiento, combinando 40 partes de azu- 
fre con 53 de carbonato de sosa seco , lo que da 
un producto formado de unos 50 de sulfuro de 
sodio y 1,65 de sulfato de sosa. Es sólido , de un 
pardo oscuro, delicuescente, y menos soluble 
en el agua que el sulfuro de potasa. — Se puede 
obtener directamente un SULFURO DE SOSA LíQUI— 
DO , llamado sucesivamente ma ol hidrogenado 
de sosa, Hidrosulfato sulfurado de sosa, y que, 
segun Berzelius, es Sulfuro de sodio líquido hi- 
posulfitado , sustituyendo, en la preparacion del 
sulfuro de potasa liquido, una lejía de sosa cáus- 
lica de 37° à la de potasa. 

f Sulfuro de yodo. —V. Yoduro de azu- 

re. . 

Sulfuro de zine, Sulfuro zíneleo. 
Compuesto que existe abundantemente en la na- 
luraleza, y que constituye una especie llamada 
Brenna por los mineralogistas. Este sulfuro na- 
tural varia por su color y su aspecto; es de un 
color amarillo de azufre, pardo ó negruzco, se— 

un los sulfuros con los cuales está mezclado; su 

ractura es laminosa , fibrosa ó aot su den- 
sidad varia de 3,77 à 4,078. ha dicho que, 
esta sustancia contiene casi siempre sulfuro de 
hierro, y á veces tambien el de cadmio en pro- 
rcion de dos ó tres tentésimos. Raras veces 
blenda forma depósitos por sí sola, y suele 
hallarse con la galena en cantidades mas ó me- 
nos notables, por cuya razon, la de no contener 
ses , ni saberse extraer de ella metal alguno, 
ué desechada en otro tiempo como inútil y lla- 
mada Falsa Galena. En España la blenda es abun- 
dante en varios puntos tales como en Oyarzun, 
Oñate, Arnedillo y Alcaraz. El sulfuro de zinc 
puede obtenerse artificialmente haciendo pasar 
vapor de azufre sobre el zinc fundido. 
sulfuro de zinc artificial y en el estado de 
pureza es pulverulento y blanco amarillento; es 
infusible, pero se conglulina à una temperatura 
elevada sin descomponerse ; calentado al contac- 
to del aire, arde produciendo ácido sulfuroso y 
óxido de zinc pure; calcinado solo al soplete, 
exhala con el olor de ácido sulfuroso un humo 
blanco que forma un depósito anular de óxido 
de zinc sobre las partes que le rodean; mezcla- 
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do con un poco de sosa y calentado fuertemente, 
el metal se reduce, y se le vé arder con una Jla- 
ma blanca con produccion de óxido que se de- 





SYLL 
SUSCES. Especie de tafelanes que se hacen 
en Bengala; tienen 40 cobres de largo sobre 2 
de ancho, à razon de 47 Y, pulgadas el cobre; 


sita sobre el carbon; los ácidos sulfúrico é| son idóneos para el comercio de Manila , á donde 


idroclórico diluidos en agua obran sobre él, 
aunque dificilmente, desprendiendo gas hidro— 
sulfúrico; el ácido nitrico y el agua régia lo di- 
suelven separando de él una porcion de azufre y 
trasformando la otra en ácido sulfúrico, y la diso- 
lucion de la blenda en estos ácidos presenta, con 
los reactivos, todos los caractéres de las sales 
de base de óxido de zinc. Este sulfuro està for- 
mado de: azufre, 33,3; zinc, 66,7 ; total, 100,0. 


los Ingleses de Madrás envian muchos. 
SY 


SYALITA. Grande árbol de Malabar, cuyo 
fruto, muy parecido á nuestras manzanas silves- 
tres por la forma y el sabor ácido, es empleado 
por los naturales” El cocimiento de las hojas de 
este vejetal les sirve para limpiar los cabellos ; 
el zumo de sus raices, para curar los tumores 


La blenda se emplea para obtener el zinc ó | inflamatorios, y el jarabe que preparan con el 
reparar diferentes ligas , sobre todo en los dis- | zumo de los frutos, como expectorante , bueno 


ritos en que no abunda la calamina. 


| conlra la angina , etc. 
SUR. Nombre de una higuera de Arabia, ' 


SYLLA BUB. Bebida compuesta de leche, 


fruto, del tamaño de un huevo de palomo, | vino , azúcar y especias, usada en Inglaterra. 


cuyo 
es bueno para comer , segun Forskal. 


TAB 

TABERNAMONTANA, TABERNÆMON- 
TANA, Género numeroso de plantas de la familia 
de las apocineas , y de la pentandria monoginia, 
dedicado por Linneo à Tabernamontanus , botá- 
nico Aleman que murió en 1590, y comprende 
una cuarentena de especies de zumo lechoso, 
DN y arbustos de las regiones intertropica- 
es. 

TABERNAMONTANA DE HOJAS ALTERNAS / Taber- 
nemontana alternifolia , L.). Esta especie tiene 
su corteza y su raiz antidisentéricas. 

TABERNAMONTANA DE HOJAS ANGOSTAS / Taber- 
nemontana angustifolia, Ail.). La raiz y la 
corteza de esta especie son usadas en infuso 
contra la disentería, en Malabar. 

TABERNAMONTANA CON HOJAS ກະ Cipno ( Taber- 
nemontana citrifolia, L.). Arbusto que se cria 
en las Antillas, en la India, en Balavia, etc., 
Mamado Leño de leche. Su corteza, considerada 
como tónica , se prescribe contra las calenturas, 
y en Java se emplea como antielmintica ; en las 
Antillas las hojas de este vejetal son empleadas 
como febrifugas y purgantes, y con ellas se ha— 
cen baños febrifugos, medicacion usada en los 
países calientes. 

TABERNAMONTANA CON HOJAS DE PERSICARIA 
( Tabernemontana persicaric folia, L.). Esta espe- 
cie tiene su zumo considerado como veneno en la 
isla de Francia, «n donde es expontánea. Sus 
frutos oblongos de semillas rojas carecen de 
u80; su maderasirve, despues de remojada, para 
hacer obras de torno. 

TABERNAMONTANA SIEMPRE EN FLOR / Taberna- 
montana semperflorens, Perrotet). Las hojas de 


T 
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son usadas por los naturales, en cocimiento, 
Ted la disenteria y Ja mordedura de los rép- 
tiles. 

TABERNAXONTANA ÚTIL ( Tabernæmontana uti— 
lis, Smith). Este vejetal de la Guiana, de De— 
merari, etc., que es unnuevo Arbol de la vaca (V. 
Galactodendron e suministra una leche crasa, 
nalosa , muy dulce, nutritiva , llamada Hya hya 
por los naturales. Este es un nuevo ejemplo de 
arbol de una familia muy sospechosa, que ofrece 
productos alimenticios. 

TABOOLAN. Arbolillo de Sumatra, de 
flores semiflosculosas, que se emplean en esta 
isla contra las enfermedades de los ojos, segun 
Marsden. 

TABROUBA. Arbol de Surinam, que se 
cree que es un mirto. Su zumo es T^ 0 E 
los naturales para matar los insectos de la cabe- 
78 , y el zumo del fruto lo utilizan para pintarse 
el rostro. 

TACAMACA (Resina). Bajo el nom- 
bre de esta sustancia resinosa sólida se conocen 
varios medicamentos de origen diferente. 

TACAMACA COMUN , TACAMACA DE AMÉRICA. La 
mayor parte de los autores opinan que es produ- 
cida por el Fagara de ocho estambres ( V. esta 
palabra), árbol de la América meridional, de 
Venezuela, de Curazao, etc., y tambien por el 
Amiris Tacamaca ( V. esta palabra ). Esta resina 
se presenta en pedazos semitrasparentes, muy 
variados, los unos rojizos y vetados, los otros 
negruzcos como calcinados ; el mayor número, 


¡de un pardo amarillento, son grandes y bastan- 
le parecidos à pedazos de pez-resina; los mas 


esta especie , que se cria en las islas Filipinas, | pequeños están formados de fragmentos granos 
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erados , secos , ligeros y frágiles. Esta re- 
sina liene poco sabor y es de olor aromático 
bastante agradable; echada sobre las áscuas ez- 
rce un humo que tiene semejanza con el de 
a resina de los m ¿se disuelve casi entera- 
mente en el alcohol, si es pura. Esta resina, que 
no ha sido analizada, á veces se da por la resina 

ánime en el comercio. , 
TACAMACA SUBLIME, TACAMACA ANGÉLICA , TA— 
CAMACA EN CALABACITAS. Se cree que es produci- 
da por el Amiris ambrosiaca ( V. esta palabra], 
árbol de la Guiana, en donde lleva el nombre de 
Arouarou , y de la América equinoccial , en don- 
de los naturales la designan por el de Tacama— 
haca. Esta resina se presenta en fragmentos mas 
pequeños, mas puros, mas uniformes que la 
precedente , de color amarillo rojizo en lo inte— 
rior, gris blanquecino al exterior, de fractura 
mate, de olor fuerte y grato, análogo al de la 
angélica , y de sabor semejante al olor; su polvo 
es gris amarillento; no es del todo soluble en el 
alcohol; se recibe por lo comun en calabacilas, 


se diferencia de la tacamaca comun en su co- 

or gris verdoso | en la facilidad con que se 

quiebra entre los dientes , al paso que la otra se 
a E . 


TACAMACA DE BORBON , TACAMACA DE MADAGAS- 
CAR. Se dan,en el comercio, estos nombres à 
una resina en fragmentos bastante grandes que 
tienen mucha analogia con los de la misma resi- 
na de América, y que algunos autores creen 
que es producida por el Calofilo Inofilo ( V. esta 
NE: Se obliene por incision en las islas de 

rancia y de Borbon, en Madagascar , en donde 
se llama Fouraa , y en las Filipinas, en donde 
es designada con el nombre de Palomaria. Se 
disuelve imperfectamente en el alcohol frio ó ca- 
liente, y deja sobrenadar un liquido aceitoso en 
este ménstruo. Y, . 

A r de su origen incierto, las variedades 
de Tacamaca son consideradas como de propie- 
dades idénticas. Como todas las resinas , ésta es 
lónica, excitante, antiespasmódica, fundente y 
astringente, propia para combatir ciertos estados 
nerviosos , las calenturas con sintomas de malig- 
nidad , las obstrucciones frias, los catarros cró- 
nicos, elc.; pero particularmente es empleada 
al exterior, en tópico, contra los reumalismos 
crónicos , los dolores de gota , de ciática, etc. , 
y lambien entra en varios compuestos farmacéu— 
ticos. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de resina tacamaca en España en 
los anos 1851 y 4852 fué: 


ANOS. 
e M 5 cam — 
1851. 1852. 
De Francia. . 4,119 607 libras. 
De Portugal. . . . . - - 800 > 
De la isla de Cuba. . . - . » 112 
Total: 4,919 719 libras. 


TACCA, Tacca. Género de plantas «de la 
familia de las taccáceas , à la cual da su nom- 
bre, y de la dodecandria triginia , formado de 
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plantas herbáceas que se crian expontáneamente 
en las partes tropicales del Asia y de la Oceá- 
nia. La mas notable de entre ellases la siguiente: 

Tacea pinnatifida / Tacca pinnatifida , 
Forst. ) . Planta alimenticia de las mas comun— 
menle cultivadas en las islas del archipiélago 
del Asia y de la Oceánia; en estas últimas, Ile- 
va el nombre de Pia; en las Molucas se flama 
Tacca. Su raiz tuberculosa es extremadamente 
amarga y acre en la planta expontànea; pero el 
cultivo la ha dulcificado un poco, y por otra par- 
ts la preparacion à beneficio de la cual se ex- 
trae su fécula da por resultado separarle to- 
dos los principios acres y amargos que contiene. 
Esta raiz está formada de varios tubérculos 
amontonados y entremezclados de raicillas. Se- 

un el Sr. Merenhont , para extraer la fécula, 
os Oceanienses la sumergen en el agua dulce, 
despues la pelan, la lavan y la raspan, y luego 
la lavan sobre un tamiz; el agua que pasa, que 
es espesa y blanquecina, deposita una pasta 
que se lava de nuevo varias veces y se ha- 
ce secar en seguida. Asi se obtiene una fé- 
cula blanca, muy nutritiva y agradable de co- 
mer, que se prepara de diversas maneras y quo 
es de grande importancia en la alimentacion de 
los habitantes. Hoy dia el comercio lleva esta 
fécula à Inglaterra donde es muy estimada. Se- 
gun Forster, es preferible aun à la que se obtiene 
del Saguero, y no solamente se utiliza como 
alimento, sí que tambien tiene algunos usos me- 
dicinales, 

TAFILETE. Piel de macho cabrio ó de ca- 
bra, adobada con zumaque ó agallas, teñida del 
lado de la flor ó de la carne, y que constituye un 
cuero bruñido, lustroso, y mas delgado que el 
cordoban. Su nombre es tomado de Tafilete, ciu- 
dad de Africa, célebre en otros tiempos por el ar- 
te de adobar asi esta piel. —El CORDOBAN 6 Tari- 
LETE ConpopAN es tambien la piel de macho ca- 
brio ó de cabra, adobada con casca, y que for- 
ma un cuero de granos gruesos. y 

Las pieles mas propias para confeccionar el 
tafilete son, además de las de macho cabrio , de 
revezo y de cabra, las pieles de ternera y de 
carnero. Los principales colores que se dan al 
tafilete son el rojo , el amarillo , el azul, el ver- 
de y el violeta. — V. Cueros y Pieles. 

Los zapaleros, los encuadernadores , los eba— 
nislas, los silleros, los vaineros, los cofreros, 
etc. , hacen un consumo considerable de tafilete. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de tafilete en España en los años 
1851 , 4852 y 1853 fué: 

AÑOS. 


n 
4851. 1852. 1853. 
Tofiletrs de todas clases: ຫ 





De Francia . . . . , 20 153 436 libras. 
Do Inglaterra. . . . . າ! 6 65 
De la República del 
Ecuador. . . . . . 11 » » 
Total : 340 159 201 libras. 


TAGERBA. Planta de la India, cuyas hojas, 
molidas y aplicadas sobre las picaduras de las 
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abejas, etc., calman muy pronto los dolores. Sus 
semillas molidas se emplean sobre las püstulas, 
etc. 
TAGETO , Taceres. Nombre mitológico de 
un género de plantas de la. familia de las com- 
puestas senecionideas , y de la singenesia poli- 
gamia supérflua, formado hoy dia de 30 à 35 
RM yerbas anuales de América , que ex- 
an la mayor pr un olor fuerte y desagra- 
dable, varias de las cuales figuran entre nuestras 
pana de adorno mas comunes. En general, 
levan el nombre vulgar de Clavelones 6 Clave— 
les de la India. Las que merecen ocupar nues— 
tra atencion son las siguientes: 

TAGETO DERECHO, ÜLAVELON GRANDE / Tagetes 
erecta , L. ) . Hermosa planta originaria de Méji- 
co, de tallo derecho , alto de 8 à 10 decímetros, 
de hojas pinnatisecadas , que tienen sus segmen- 

lanceolados , aserrados; sus cabezuelas de 
flores son grandes, solitarias, llevadas en un 


pedünculo hinchado. Estas flores son constante- | dad 


mente amarillas y unicóloras, se suceden duran- 
te todo el verano y hasta últimos de otoño, y su 
olor es fuerte y desagradable ; en todas las va— 
riedades cultivadas son dobles, de matices di- 
versos. 

TAGETO EXTENDIDO , DAMASQUINA , CLAVELON 
PEQUEÑO ( Tagetes patula, L.). Originario de Mé- 
jico, pero menos alto y mas pequeño en sus di- 
versas partes que el Clavelon grande ; sus flores 
son amarillas en el borde y leonadas en el cen- 
tro. Se poseen muchas variedades de esta espe- 
cie, todas mas ó menos brillantes. 

TAGETO MENUDO ( Tagetes minuta, L.). Proce- 
de de Chile; su flor enteramente blanca, muy 
pequeña 1 delicada , es sin disputa la mas curio- 
sa entre las de sus congéneras; por su olor ani- 
sado muy agradable, se pone, en el Perú, en los 
guisados, como condimento. 

TAGUINA. Enredadera de las islas Filipi- 
nas, dióica, lactescente, de la que resuda una 
especie de resina blanda de color de succino, 
fragrante. Con sus sumidades se preparan baños 
empleados en la sifilis , la sarna y la lepra. 

TAMHINE. Nombre indiano de una especie 
de alimento compuesto con el burujo de aceite 
de sésamo mezclado con miel y zumo de limon. 

TAIOS. Nombre peruviano de una especie 
de amaranto comestible, cuyas hojas, que se 
comen como nuestras espinacas, segun se dice , 
son refrescantes y laxantes. 

AKALE. Corteza que los Maleses em- 
plean como febrifuga, para reemplazar la quina. 

TALCO. La palabra Talco, como la de Es- 
pato, servia antiguamente para designar una 
cierta estructura comun á sustancias de naturale- 
za diferente ; llamábanse asi todos los minerales 
que se dividen con facilidad en hojas delgadas y 
lustrosas. Desde que los mineralogistas consi- 
deran la composicion quimica como la base fun- 

ental de sus clasificaciones, la palabra Tal- 
co ha venido á ser especifica, y no sirve mas 
que para designar sustancias de tal manera se- 
mejantes, que se pueden considerar como va- 
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riedades de una misma especie, à pesar de que la 
determinacion de sus caractéres principales deje | 
aun alguna cosa que desear. Las suslancias de 
que hablamos son el Talco propiamente dicho y 
la Esteatita, 

1.2 TALCO PROPIAMENTE DICRO. Este silicato de 
magnesia, mezclado quizá alguna vez con un 
pus de agua ó de hidrato de la misma base, 
orma depósitos en los terrenos de cristalizacion, 

rticularmente de los Alpes; en España se ha— 

a lambien en algunos puntos de Sierranevada 
y de los Pirineos. El talco es una sustancia hojo- 
sa ó escamosa, no elástica, de color blanco agri- 
sado ó verdoso, de lustre anacarado grasiento, 
muy untuosa al tacto, que se deja rayar facilmen- 
te con la uña; da poco 0 nada de agua por la cal- 
cinacion, y es infusible al soplete ó se funde 
muy ligeramente en sus bordes. Fácil de confun- 
dir con la mica à primera vista por causa de su 
esfoliacion , se distingue por su falta de elastici— 
y por su crasitud, Sus variedades de es— 
tructura son : el Talco laminar, blanco ó verdo- 
$0, divisible en hojas delgadas; el Ta/co lamelar, 
en pequeñas láminas tortuosas , blancas, amari- 
llentas ó rojizas; el Talco escamoso , llamado en 
Francia impropiamente Creta de Brianzon, en 
masas que se dividen por pequeñas escamas, 
sin presentar junturas continuas ; el Talco fibro— 
$0 , compuesto de fibras radiadas ; el Falco pul- 
verulento, en masa terrosa ó argiloide, de un 
gris blanquecino. : 

2. EsrrATITA. Silicato de magnesia , algunas 
veces anhidro , pero lo mas frecuente dando una 
cierta cantidad de agua por la calcinacion, que 
corresponde tambien á los terrenos cristalinos, y 
se ha hallado en la Peninsula en algunos puntos 
de Aragon y Sierranevada. Sustancia compacta 
ó ligeramente escamosa , suave y grasa al tacto, 
que se blanquea y adquiere dureza por medio del 
uego , fundiéndose difícilmente en esmalte ó re— 
duciéndose á una pasta blanca; es muy blanda, 
se deja fácilmente rayar por la uña y cortar con 
el cuchillo como jabon; es susceptible de puli— 
mento. Su color mas comun es el blanco; pero 
pasa à tintas diferentes de gris, amarillo, ver— 
de, rosa y rojo. Sus variedades de estructura 
son: la Esteatita fibrosa ó asbestiforme, que se 
parece á asbesto duro ; la Esteatita granular; la 
Esteatita compacta, unicolor ó jaspeada; la Es- 
teatita terrosa , vulgarmente llamada en Francia 
Creta de España; la Esteatita dendritica, y en 
fin la Esteatita seudo-mórfica, que se manifiesta 
bajo las formas del cuarzo hialino , del calizo es- 
pálico , de la ortosa , etc. — Algunos naturalistas 
creen que el mineral conocido bajo el nombre de 
Piedra de jabon, es una variedad de estealita. 
— Y. Jabon de montaña, 

En el comercio se conocen, por sus diversos 
usos , dos variedades principales de talco”: 


* El TaLco pe Moscovia es la Mica laminar , cuyos 
າສ, hemos expuesto en el articulo Mica ( V. esta pa— 

bra ). 

El TaLco ນະ Persia y el Tarco ນະ Cima son parecidos 
al talco de Moscovia. 
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4. El TALCO LAMINAR , que se recoge en el Ti- 
rol , 1s trasporta à Venecia, donde es cono- 
cido bajo el nombre de Talco de Venecia. Está 
en hojas de un blanco verdoso y nacarado , tras- 
parentes, blandujas, flexibles, pesadas, grasas 
al tacto, aunque secas. — De este talco, despues 
de pulverizado, molido y reducido á pasta fina, 
se componen lápices de colores, llamados Paste- 
les. La propiedad de que goza su polvo de vol- 
ver el cutis liso y lustroso, y darle una aparente 
delicadeza, lo ha hecho emplear como cosmé- 
lico, formando la base del afeite de que se sir— 
veh las senoras, y cuyo principio colorante es el 
rojo de alazor. 

2. El TALCO ESCAMOSO, que gm á la Esteatita, 
llamado Creta de Brianzon. Se presenta en ma- 
sas bastante considerables , traslucidas , nacara- 
das, de un azul ligeramente verdoso, divisibles 
en escamas parciales no continuas, suaves y ja- 
bonosas al tacto. — Este talco escamoso ó com- 

to, llamado ¡tambien Jaboncillo, sirve en 
os mismos usos que el talco de Venecia; es em- 
pleado para quilar las manchas de las telas ó te- 
Jidos, y lo consumen en grande cantidad los 
fabricantes de papeles pintados, etc. — V. Jabon 
de sastre. 
. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de talco en España en los años 1854 
y 1852 fué : 


AÑOS. 
4851, 14852. 
Toleo en - e 
De las Ciudades Anseáticas. . 1 » libras. 
De Francia. . . . . . . - + 400 627 
De Holanda, . . . . . . . . 1 n 
De Inglaterra. . . . . . +. +. 60 ^ 
Total : 552 627 libras: 
Talco en potro: 
De Francia. , . . . . . . + 679 532 libras. 


"FALE. Nombre de un grande àrbol de Afri- 
ca , que es un veneno violento para los caballos, 
segun Mollien. . 

ALI-AYER. Bejuco de Amboina del que 
fluye , por medio de incisiones hechas en sus ra- 
mas, un licor abundante, y agradable de be- 
ber. Sus frutos son dulces y muy acuosos, 

TALIA, Taala. Género de plantas de la 
familia de las cannáceas, y de la monandria mo- 
noginia, formado de grandes plantas herbáceas 
vivaces, indigenas de las partes calientes de la 
América. La raiz de Taria con nunos (Thalia 
geniculata , L.), planta del Brasil, donde se lla- 
ma Agutiguepo-obi, se come asada ó hervida 
en tiempos de carestia , y se emplea contusa , en 
tópico , como detersiva para curar las úlceras. 

ALICTRBO , Tuanicraum. Gran género 
de plantas de la familia de las ranunculáceas, 
tribu de las anemonéas , y de la poliandria poli- 
ginia, compuesto de unas 90 à 100 especies her- 

ceas vivaces , prepise de las partes templadas 
del hemisferio boreal. 

Talíetro amarillento, Rueda de 
los prados, Talietro /Thalicirum fla- 
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tum, L.). Especie indigena que se cria en los 
prados húmedos, llamada Farso-RutpAnsO y Rur- 
BARBO DE LOS POBRES, porque sus raices amari- 
llentas, rastreras, inódoras, llenas de un zumo 
amarilento, de un sabor dulce, mezclado con 
algo de amargor , tienen cierla semejanza con la 
de ruibarbo, y como ésta purgan á dósis triple; 
sus hojas son igualmente laxantes. De las raices 
y hojas de este vejetal se obtiene un color ama- 
rillo, que se dice puede ser empleado para teñir 
la lana. Se asegura que la mezcla de esta planta 
con las yerbas de los prados vuelve el heno ma- 
lo para el ganado. Segun los Sres. Mérat y De- 
Lens, el Sr. Lesson hijo ha extraido de su raíz 
un alcaloide que ha llamado Talictrina, y del 

ue ha obtenido buenos efectos en el tratamiento 
e las calenturas intermitentes. f 

Taletro de Cornuto ( Thalictrum Cor- 
nuti, L.). Esta especie es empleada en el Cana- 
dá , en tópico, machacada , sobre las heridas y 
contusiones , y en cocimiento para favorecer la 
supuracion de los abcesos. i 

Talletro de la China / Thalictrum si- 
nense, Loureiro). Esla especie, que se cria en 
los lugares incultos de la China, tiene las raices 
laxantes, atenuantes, y se emplea en este país 
contra la tos, el asma pituitoso , los dolores de 
garganta, etc, 

TALINO, Talinum. Género de plantas de 
la familia de las portuláceas , tribu de las calan- 
driniéas, y de la dodecandria monoginia , com- 
puesto hoy dia de unas veinte especies herbá— 
ceas , à veces subfrutescenles , carnosas y 
lampiñas, que se encuentran principalmente en 
las partes calientes de la América, y con menos 
abundancia en el cabo de Buena-Esperanza , en 
la Arabia feliz y la Oceánia. Todas tienen las 
hojas crasas, gruesas, alternas, enterísimas, 
un tanto acres, que se admiten en las cocinas 
como condimento , que, cocidas, se comen como 
verdura, y que los médicos recomiendan como 
alemperantes y antiescorbúticas. El TALINO UM— 
BELADO (Talinum umbellatum, Ruiz y Pavon) 
sirve en Chile para preparar y sobre todo para 
colorar una especie de bebida llamada Mistela. 

TAMAPOUEL. Nombre de un licopodio 
de la India, célebre por sus pretendidas virtu— 
des admirables , sobre todo como afrodisiaco , 
segun Rumfio. ; 

TAMARINDO, Ta{marıxnus. Género de 
plantas de la familia de las leguminosas cesalpi- 
neas, y de la triandria monoginia, que no encier- 
ra mas que la especie siguiente: 

Tamarindo de la India, Tama- 
rindo (Tamarindus indica, L.). Arbol expon- 
láneo en la India, y que de alli ha sido Lej ek 
por el cultivo en dis islas de Francia y Borbon, 
en las partes calientes del Africa y en las Anti- 
llas. Es un hermoso árbol, cuyo tronco, bastan- 
te voluminoso, está cubierto de una corteza 
parda ; sus Y^ loscamente pinnadas, tienen 
varios pares de hojuelas; sus flores amarillas, 
con venas rojas, muy agradablemente olorosas, 
forman racimos ligeramente colgantes ; sus fru— 
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tos, llamados Tamaninpos, largos de 5 à 8 pul- 
gadas, indehiscentes, gruesos de 6 à 8 lineas, 
encorvados, tienen un color tierra de Egipto em- 
pañado , como cubierto de polvo. Verdes, estos 
frutos son muy ágrios, y se ponen, como condi- 
mento, en los guisados en Egipto y en el Cabo ; 
pero, llegados à su madurez, contienen una pul- 
pa azucarada , agrilla, filamentosa , de un gen 
de uvate, de color pardo-rojizo, agradable de 
comer, cuando fresca; esta pulpa encierra se- 
millas planas , gruesas , angulosas , triangulares, 
duras y rojizas. 

El Tamarindo del comercio es la pom del 
fruto que se acaba de describir, y tal como se 
recibe està separada de su legumbre , pero con- 
tiene aun sus filamentos y sus semillas, ha sido 
sujetada á una ligera evaporacion à fin de que 
se pueda conservar mejor, y es comunmenle 
morena ó roja, de un sabor astringente, ligera- 
mente azucarado. 

4.2 El TawAmiNpo ກຣັ Ecipro procede del Cai- 
fo y se recibe por Alejandria, en tortas ó en 
pasta; las tortas son redondas, aplastadas, de 
cerca de 4 pulgada de grosor y 4 pulgadas de 
diámetro, muy secas y un poco crasas. Embal.: 
en caffas, del peso de 245 à 325 kilóg. 

Como el tamarindo en tortas, tal como llega, 
es demasiado seco para ser empleado, se reblan- 
dece con vinagre; cuando disuelto y reducido à 
pedazos muy pequeños, blandos, se amasa con 
ne espeso ó melaza, para reducirlo à pasta, 

orma bajo la cual es mas conocido y empleado; 
sin embargo es mejor antes de esta manipula- 
cion , tal como se recibe en pasta natural, y tal 
como se cosecha. El que el comercio de Marse— 
lla recibe del mismo pais en pasta crasa , y en 
el estado en que se coge, llega en grandes far- 
dos ó balones, formados de un tejido de hojas de 
palma , cubiertos de una tela basta, y del peso 
de 300 á 325 kilóg. 

2.2 El TAMARINDO DE LA inpia , siempre en 
pasta de color negro, pero un poco rojiza, es 
menos estimado ຈ el de Egipto, porque está 
menos despojado de los nervios, de las peliculas 
y de los huesos. Se recibe en SANE cajas 0 
en barriles de pesos diversos, desde 420 hasta 
500 kilóg. 

Segun el Sr. Vauquelin, 400 partes de pulpa 
de tamarindo contienen: ácido cítrico, 9,40; áci- 
do tártrico, 1,55; ácido málico, 0,45; sobre 
tartrato de potasa, 3,25; azúcar , 12,50; goma, 
4,70 ; gelatina vejetal, 6,25; parénquima, 34,35; 
agua, 27,55. La cantidad de azúcar encontrada 
por Vauquelin es considerable, y no debe extra- 
narse, pues los Indios añaden cierta cantidad de 
azúcar à la pulpa para conservarla mejor. Algu- 
nas veces contiene cobre que procede de que se 
ha evaporado en vasijas de este metal para pri- 
varla de una parte de su humedad , defecto que 
se descubre sumergiendo en los tamarindos una 
lámina de hierro pulimentada que se vuelve roja 
al instante. 

En el comercio se adultera el tamarindo sobre 
todo con pulpa de ciruelas, á la cual se mezclan 
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fibras de raices de fresal, y que se acidula por 
medio del ácido tartárico y tambien con el ácido 
sulfúrico. Esta falsificacion se reconoce fácil- 
mente por las sales de barita , si el ácido em- 
pleado es el sulfúrico; pero cuando se echa 
mano del ácido tartárico, es casi imposible de 
reconocer positivamente este fraude. — El mejor 
tamarindo es el negro, procedente de Egipto, 
pues es menos fermentado , mas reciente, y mas 
estimado que el de la India. 

La pulpa de tamarindo es empleada como ali— 
menticia en los lugares donde se cria el árbol, à 
semejanza de nuestros frulos acidulos de Euro— 
pa, tales como las grosellas, las guindas , etc. 
Sirve como refrescante, humectante, en bebi- 
das , sorbetes , confitaras, etc., vendiéndose en 
los mercados del Cairo millones de libras de 
ella, para el uso de los habitantes, y tambien 
para los viajeros, quienes la llevan consigo en el 
desierlo para apagar su sed, etc. En el Senegal, * 
los Negros hacen conservas de esta pulpa , mez- 
clándola con azúcar ó miel, y lasañaden al arroz, 
etc., de que se alimentan; con ella, en la India, 
los Holandeses hacen una especie de cerveza, 
Sirve tambien la pulpa de tamarindo como medi- 
camento en los lugares en que es natural, siendo 
preciosa contra las enfermedades ocasionadas 
por el calor que alli reina ; con ella se hacen ti- 
sanas diluyentes, temperantes, que se dan en 
las calenturas , las irritaciones de los intestinos, 
los cólicos biliosos', humorales, la disentería, 
elc., y tambien es usada como astringente por ra- 
zon de suacidéz. Basta, para todos los usos á que 
se destine , diluir la pulpa en el agua bien ca- 
liente, y colarla, porque se ha observado que 
eria con mucha mas eficacia que cuando her- 
vida, 

Por los ácidos que contiene el tamarindo es 
un medicamento temperante y refrescante à la- 
dósis de media onza por dos libras de agua ; 
ro si se aumenta la dósis hasta dos onzas, obra 
entonces sobre el canal intestinal, que estimula 
dulcemente, y provoca evacuaciones. El tama- 
rindo es parlicularmente ülil cuando se desea 
obtener un efecto laxante sin provocar irrila- 
cion. Con frecuencia se le asocia con otros pur- 
gantes, pero debe evitarse el hacerlo con las 
sales de polasa , porque el ácido larlàrico del ta- 
marindo daria lugar à un precipitado de bi-tar— 
tralo de potasa. 

Tournefort dice que en los estíos muy calien— 
tes el tronco del tamarindo segrega un zumo 
viscoso que se cambia en una especie de polvo 
blanco que se parece al cremor lártaro. Segun 
Próspero Alpin, los Arabes se sirven de las hojas 
de este árbol, que son, segun él, ácidas y desa- 
gradables, en infuso, como vermifugo para sus 
niños. Se prepara en Ceylan una especie de con- 
serva con las flores del mismo, que se da en las 
obstrucciones del hígado y del bazo. 

. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de tamarindos en España en los años 
1854 , 1852 y 1853 fué: 


AÑOS. . 
2o —- ——— —— 
4851. 1852. 1853. 
De Cerdeña.. . . . . 914 » 2,000 libras. 
De Francia. . . . . . 280 1,237 563 
De Inglaterra. . . . . 4,163 ນ » 
De Bélgica. . . . . . E » 41,376 
Total: 4,020 1,237 3,1933 libras: 


TAMBOR, Pogonias: Género de peces del 
órden de los acantoplerigios, familia de los es- 
cienoides , que reune un considerable número de 
especies , que viven principalmente en los mares 
de la América meridional. Los tambores , pare— 
cidos á las umbrinas , pero con muchos barbillo- 
nes en la boca, pa un ruido fuerte que se 
ha comparado al de muchas cajas de guerra ó 
campanas. El Tambor pk Fasas (Pogonias fascia- 
tus, Lacép.), pez de unos 3 piés de largo y 8á 
40 kilógr. de peso, es muy abundante en la bahía 
de Charlestown, donde es muy buscado , sobre 
todo en el invierno, en razon de la excelencia 
de su carne. 

TAMO , Taunus ó Tamus. Género de plan- 
tas de la familia de las dioscoreáceas, y de la 
dioecia hexandria, formado de yerbas volubles, 
propias de las partes templadas de la Europa y 
del Asia, de raices gruesas y flores pequeñas, 
que trepan sobre los árboles de nuestros bosques 
húmedos y de las cercas sombrias para luego 
dejar colgar sus delgados ramillos que forman 
feslones y causan un efecto pintoresco en el in- 
vierno, con sus hayas rojas. Por todo esto se ad- 
miten en los jardines de paisaje , à fin de cubrir 
los emparrados y pabellones, y formar pirámides 
de verdor al rededor de largas pértigas aisladas 
en medio de los céspedes. 

Tamo comun, Nueza negra , 
Raiz virgen, Sello de Nuestra Se- 
fora, Vid negra (Tamus communis , L.). 
Especie indigena, tipo del género, de tallo largo 
de unos tres metros, hojas lustrosas que llevan 
dos glándulas en la base de su peciolo , y flores 
pequeñas y verdosas, que dan una baya roja del 
grosor de una guinda pequeña, — El rizoma de 
esta planta es grueso y tuberoso, encierra mu- 
cha fécula, y puede ser utilizado como alimento, 
despues que, por lavaduras sucesivas, se le ha 
separado el principio acre y amargo que conlie— 
ne. Antiguamente fué empleado en medicina co- 
mo purgante, pero su uso ha sido enteramente 
abandonado en nuestros dias ; limpiado, raspado 
y chafado, es considerado como resolulivo, y se 
aplica sobre las contusiones, lo que ha hecho 
llamar á la planta Yerba de las mujeres —€— 
das.— Los Arabes comen los renuevos de este 
vejetal, crudos ó en ensalada, y Matiolo dice que 
en ltalia se venden en manojos para comerlos 
como los. espárragos, en los meses de marzo y 
de abril. 

Los Hotentotes se alimentan, en el cabo de 
Buena- Esperanza , con la raiz desmesuradamen- 
le gruesa del Tamo ELEFANTIPO ( Tamus elephan— 
Lipes , L.) , segun Paterson. f 

TANPALA, Nombre brasilio de una es- 

2 


: TAN 829 
pecie de siluro ( Silurus Callichtys , Bloch) , 
de agua dulce, bueno de comer, que, segun Lé- 
mery, es aperitivo y util contra el mal de piedra. 

TAMOATARANA. Planta del Brasil, 
cuyos bulbos se comen cocidos á la manera de 
las patatas, segun Marcgrave. 

TANACETO, Tanaceium. Género nume- 
roso de plantas de la familia de las compuestas 
senecionideas , y de la singenesia poligamia su- 

órflua , formado de especies herbáceas ó sub— 
rulescenles , esparcidas en toda la superficie 
del globo, pero mas abundantes en Europa y en 
el Asia media. De las 100 especies descrilas has- 
ta hoy, la mas conocida é interesante es la si- 
guiente: 

Tanaceto vulgar, Atanasia, Lom- 
briguera, Tanaceto, Yerba lom- 
briguera ( Tanacetum tulgare, L.). Planta 
indigena, vivaz, muy comun en las márgenes de 
los campos, los lugares incultos, los, sitios 
montuosos y los prados húmedos de loda la Eu- 
ropa y de una parle del Asia, y que, además, 
es cultivada en los jardines de casi lodos los paí- 
ses. Planta alla de un metro ó mas, de tallos 
ramosos y lampiños, de hojas lampiñas, bipin— 
nalifidas , con segmentos lineares rados , in- 
cisos , de flores eleganles , en corimbo lerminal, 
de color amarillo dorado , que se descogen en 
agoslo y setiembre, y à las cuales suceden se- 
millas pequeñas, oblongas, angulosas, sin vila— 
no, verdes y que se vuelven negras en su estado 
de madurez. 

La atanasia tiene, en lodas sus parles, un olor 
fuerle , desagradable , debido à la presencia de 
un aceile volatil abundante; su sabor es muy 
amargo, nauseoso. Segun el Sr. Peschier, las 
hojas y flores reunidas contienen: un aceile volá- 
lil, un aceite craso, una resina , una materia de 
naturaleza entre la cera y la eslearina, clorofila, 
goma , un principio colorante amarillo y extrac- 
tivo ; las hojas aisladas presentan. además ácido 
agállico y tanino; las flores ofrecen un principio 
alcalino, un ácido particular ( tanacetico) y fos- 
fato de cal. 

Los habitantes del Norte emplean la alanasia 
como condimenlo, y se sirven de las semillas 
para aromalizar sus tortas. En medicina, la ata- 
nasia es considerada como tónica, excilante, fe— 
brifuga y emenagoga ; sus semillas son con fre— 
cuencia prescrilas como vermifugas. 

Tanaceto Balsamita. — V. Balsamita 
de olor suave. 

TANECIO , Tixxcis. Género de plantas 
de la familia de las bignoniáceas, y de la didina- 
mia angiospermia , establecido por Swarlz para 
el Tasrcio Jonona ( Tauacivm Joroba, Sw.), ar- 
busto enredadero de las Antillas, del Brasil, 
elc., en donde Marcgrave le indica bajo el nom- 
bre de Joroba. Sus frutos tienen alguna seme 
janza con los de la Crescencia Cujite (V. esta 
palabra), y sirven para los mismos usos, es de- 
cir que son pectorales y temperantes. 

TANG. Nombre de una de las especies de 
muselinas lisas y finas que los Ingleses traen 
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de las Indias orientales. Se denomina tambien 
asi una muselina bordada con flores. 

TANGUINIA, TaNonNia. Género de 
plantas de la familia de las apocineas, y de la 
| Tete monoginia, establecido por Dupetit- 

houars para la especie siguiente: 

Tanguinia que lleva veneno (Tan- 
ghinia venenifera , Poiret). Arbol elegante , tan 
peligrose como complaciente se presenta à la 
vista por su gracioso porte, que se cria en Ma- 
dagascar, donde los naturales le llaman Von- 
Tanghing. Produce un fruto especie de drupa 
ovoidea cubierta de una epidermis lustrosa, ar- 
ugada longitudinalmente, que liene el pericar— 
pio seco, filamentoso, y un hueso leñoso mr 
duro, resquebrajado en la superficie como el d 
almendro , pero doble ó à veces triple en gro- 
sor, con una sutura marginal en el sentido de 
su longitud por la cual el hueso opera su deshis- 
«encia. Este hueso encierra una almendra forma- 
ala de dos lóbulos distintos , de un color blanque- 

. Cino ó ligeramente rosado, untuosa al tacto, 
de un sabor primero amargo y que despues se 
vuelve picante. Esta almendra es muy venenosa. 

Segun el Sr. Henry hijo , la almendra de tan- 
guinia contiene: um aceite fijo claro, dulce; una 
materia particular cristalizable, venenosa, ila- 
mada Tanguina* ; wn principio viscoso, ligera- 
mente ácido; vesligios de goma , albúmina, cal 
y óxido de hierro. 

Los Negros de Madagascar hacen entrar la al- 
mendra de tanguinia en la composicion de un 
brebaje que sirve de prueba judicial para los 
individuos acusados de crimen: si el acusado 
pertenece à una familia distinguida ó poderosa, 
si es rico ó temido, si interesa à las personas de 
su casta , nada puede con él el veneno, y se pu- 
blica en alta voz su inocencia; mas si pertenece 
ຈີ la clase del pueblo, culpable ó nó, se quiere 
una víctima , y pronto sucumbe. Los encargados 
de preparar este veneno se 1 ampa—mou— 
ssaches. —V . Eritrófleo, 

De las observaciones hechas por el Sr. Dr. 
Ollivier, de Angers, sobre las almendras de 
tanguinia, resulta: 4.? que sus efectos son los 
de los venenos narcótico-acres, y que obran 
principalmente sobre el sistema nervioso; 2.* 
que sus principios deletéreos obran despues de 
su absorcion y su trasporte en el torrente de la 
circulacion ; 3. que la tanguima es el principio 
narcótico. Éste veneno mata ocasionando una es— 
pecie de asfixia: la cantidad de 18 granos de la 
almendra en polvo hace perecer un perro al cabo 
de 66 minutos, despues de haber experimentado 
convulsiones , y tambien síntomas de opistotonos 
y de parálisis alternativos ; se encuentran el es- 
maga Y los intestinos de un violeta rojizo. 

La Manera DE TANGUINIA es dura, listada, 
propia para embutidos y obras de ebanisteria. 


* TaxGUINA, Materia neutra, cristalizable , amarga, 
despues acre como el piretro , soluble en el agua , el al- 
cobol y et éter, fusible, no volátil : su accion sobre los 
animales es la de los venenos acres y excitantes, Es 
considerada como un principio inmediato. 
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TANINO. Principio inmediato de los veje— 
tales, que, contenido en todas las materias orgá- 
nicas astringentes ó curtientes, que parecen de- 
berle esta duble propiedad, abunda en general en 
la corteza y el tejido leñoso de los vejetales, y en 
particular en la agalla, de la que se extrae mas 
ordinariamente ; en el catecú, el kino, la sangre 
de drago; en la casca ó corteza de roble pulve- 
rizada , en las cortezas de quina, de guindo , de 
albaricoquero, de sauce, de castano de India, 
elc.; en el zumaque , el palo amarillo, las raices 
de ratania, de tormentila, de bistorta , de gra- 
nado , etc.; en la nuez vómica , las hojas de ga- 
yuba , la corteza verde de nuez , etc. 

. Los diversos procedimientos indicados primi- 
livamente para la extraccion del tanino nunca le 
daban sino combinado, sea con materias coloran- 
les pi Be igi , sea con los ácidos ó las bases 
em s para su preparacion, y así es que se 
habian admitido valias especies ó variedades de 
este producto. Reconocianse tambien Taninos 
artificiales, debidos à la accion del ácido nitrico 
debilitado sobre diversas sustancias vejetales, 
particularmente sobre el carbon , pero que, se— 
gun el Sr. P. Boullay , son no mas que combina- 
ciones de este ácido con el ácido azúlmico. 

El Tanino comun es sólido, amorfo, mas ó 
menos colorado , de un sabor astringente; poco 
soluble en el agua, insoluble en el alcohol con- 
centrado y los aceites; es atacado por el ácido ni- 
trico ; se ennegrece 1 precipita por las sales de 
hierro, al máximo de oxidacion; forma con la 

elatina , que él precipita , un compuesto insolu- 

Ae muy poco alterable, base de las pieles cur- 
tidas ; elc. 

Ya el Sr. Berzelius , en 1828, habia obtenido 
tanino incóloro , y ya tambien, aunque colocado 
entre los principios neutros, le habia señalado 
un lugar entre los ácidos que parecia corres- 

derle en algunas combinaciones; los Sres. 
elletier y Caventou habian tambien señalado 
como sustancia curtiente en el castaño de India 
un compuesto de materia colorante con un ácido 
indeterminado; el Sr. J. Pelouze consiguió , en 
fin, por medio del éter, obtener fácilmente y con 
abundancia el tanino enteramente puro, es decir 
blanco, cristalino, soluble en el agua , el éter y 
el alcohol, que forma con las bases sales perfec- 
tamente definidas, 1 por lo que merece realmente 
el nombre de Acido tánico, propuesto antes por 
Thomson. Además probó que là accion del aire 
lo trasforma en ácido agállico, que no preexis- 
te en la agalla, como se habia creido antes ; que 
à una temperatura de 215%, se cambia comple- 
tamente en ácido carbónico y en ácido piro-agálli- 
co; que el ácido ellágico, que parece formarse 
en las mismas circunstancias que el ácido agálli- 
co , no difiere sino por un átomo de agua menos, 
y puede convertirse en ácido agállico hidratán— 
ose; que en fin el ácido piro-agállico , sujetado 
à la accion del calor, se trasforma en agua y en 
ácido meta—agállico. 

El Acipo TÁNICO mas puro que se ha obtenido 

es amorfo, esponjoso, incóloro, ó de una tinta 
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ligeramente ambarina, inódoro y de un sabor as- 
tringente al mas alto grado; el agua, el alcohol y 
el éter lo disuelven, pero estos dos ültimos liquidos 
eu cantidad tanto mas débil en cuanto mas se acer- 
can al estado anhidro. La disohucion de ácido 
tánico enrojece la tintura de tornasol y descom- 
pone los carbonatos alcalinos con efervescencia. 
— Expuesto sebre las áscuas , el ácido lánico se 
hincha ennegreciéndose y despidiendo un humo 
picante que ennegrece un papel impregnado de 
per-sulfato de hierro. — La solucion acuosa y 
concentrada de este ácido forma con el agua de 
cal, de barita Y 
blancos, insolubles ó poco solubles en el agua 
fria , M que son tanatos bibásicos ; precipita tam- 
bien fas disoluciones de potasa, de carbonato y 
bi-carbonato de la misma base, formando con 
ésta tanatos poco solubles en el agua. — Los áci- 
dos nítrico, fosfórico, arsénico é hidroclórico 
precipitan el ácido tánico de su disolución con- 
centrada , mientras que los ácidos oxálico , tar- 
tarico, láctico, acético, cilrico , succinico, sele- 
nioso y sulforoso ningun precipitado producen 
en ella. — Echado en la mayor parte de las diso- 
luciones metálicas , el ácido tánico forma preci- 
pitados incóloros ó colorados, segun la naturaleza 
del óxido , que son verdaderos tanatos. Las sa— 
les de protóxido de hierro no enturbian su solu— 
cion , pero las de peróxido producen en ella un 
precipitado azul subido ó negro. El acetato y el 
nitrato de plomo, asi como la solucion de tártaro 
emélico, forman precipitados blancos , insolu- 
bles. Todas las sales de base de álcalis orgáni- 
cos son precipitadas en vedijas blancas por la 
solucion de ácido tánico, y estos precipitados 

0 solubles en el agua son fácilmente redisuel- 

por el ácido acético. — Puesto en contacto 
con una solucion de pmo ácido tánico pro- 
duce un precipitado blanco, opaco, soluble, 30-- 
bre todo en caliente , en el liquido que le sobrena- 
da; pero cuando el ácido tánico domina, el pre— 
cipitado se reune bajo forma de una especie de 
membrana gris y muy elástica. A 

Segun el Sr. Pelouze , un carácter bien distin- 
to que permite asegurarse de la pureza del ácido 
tánico, y de la ausencia ó presencia del ácido 
agállico en este producto, consiste en dejar en 
contacto durante algunas horas la solucion de 
este ácido con un pedazo de piel de ml 
da, y en agilar de vez en cuando. Si el ácido tá- 
nico es puro, es absorbido en totalidad por el 
pedazo de piel, y el agua que lo tenia en disolu- 
cion queda insipida , no produce rag ires colora- 
cion con las sales de peróxido de hierro, y no 
deja ningun residuo en la evaporacion. 

i tanino ó ácido tánico es el astringente mas 
poderoso que se conoce , obra sobre nuestros ór- 
ganos á la manera de los tónicos, y su accion 
astringente es muy poderosa. Empleado puro ó 
en el estado de disolucion concentrada, el tanino 
puede ocasionar accidentes, porque posee un 
poder médico á la vez muy grande y muy pron- 
to para producir sus efectos; administrado de 
una manera conveniento, este cuerpo puede, al 


de estronciana , precipitados 
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contrario, prestar servicios reales al arte de 
curar. El tanino , por la propiedad que posee «de 
formar precipitados insolubles con la morfina y 
con los otros alcaloides , es empleado como con- 
traveneno de estas sustancias y de sus sales. Ha 
sido usado contra las calenturas de acceso, 
la asténia y la clorosis, pero particularmenle se 
prescribe en las hemorrágias pasivas con mas 
eficacia. 

Segun la Direccion: general' de Aduanas, la 
importacion de tanino puro en España en los 
años 4851 , 4852 y 4853 fué: 


4951. 1852. 1853. 
De España. . . . . . bos ຈ່ບ7 $99 onzas. 
De Holanda. . . . . . » A » 
Total 658 75 559 onzas. 


TANJEBS. Nombre que se dan à ciertas 
muselinas ó telas de algodon dobles, no obstante 
un poco claras, que se fabrican en las Indias orien- 
lales, particularmente en Bengala. Unas están 
bordadas con algodon y las otras son lisas. Se 
denominan tambien Tawij&»s unos pañuelos de 
muselina bordados, q se expiden por piezas, 
| ue no difieren de los malemoles en cuanto à 
la fabricacion, sino en que el bordado de los tan- 
jebs es todo de seda l malemoles son borda— 
dos de seda y oro, ó de oro solo. Hay tambien 
una muselina bordada de seda, que se fabrica 
igualmente de las Indias orientales, pero en pie— 
zas corrientes, y sin estar divididas en pañuelos. 

TAPARABO. Pedazo de estofa de algo- 
don con que los habitantes de varias comarcas 
de Africa y de la India, que van desnudos, se 
cubren el cuerpo desde la cintura hasta las rodi- 
llas. En las Indias orientales se emplean para 
este uso algodonadas finas, guinghams y otros 
tejidos de esta clase; sin embargo los taparabos 
que los Franceses, los Ingleses, los Daneses y 
los Holandeses sacan de este país para llevar al 
Africa , se componen de una tela de algodon or— 
dinaria, teñida de azul, de rojo, ó listada. Se 
fabrican tambien taparabos de una clase particu- 
lar para el comercio de la costa de Guinéa , de 
Gambia y del Senegal , que tienen listas de un 
rojo brillante, y llevan el nombre de Panonares. 

TAPIOCA ບ່ TAPION A. Nombres bra- 
silios de la fécula, secada y Lira sobre plan- 
chas de hierro calientes, del Yatrofa Manioc (Y. 
esta palabra). 

TAPIOCA FACTICIA. Preparacion 
hecha con la fécyla de patata y un mucilago, 
despues granulada sobre planchas calientes 00-- 
mo la verdadera tapioca. Es mas blanca, en 
granos mas gruesos, mas redondeados , mas få- 
cil de romper y soluble en el agua fria, lo que 
no tiene lugar en las féculas puras. | 

TAPIR, Tarm. Género de mamiferos de la 
série de los paquidermos propiamente dichos, 
cuyos individuos se parecen á los cerdos en la 
forma general de su cuerpo, pero se distinguen 
al momento por una pequeña trompa carnosa ó 
prolongacion de la nariz que es susceptible de 
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alargarse ó acortarse , pero no puede servir pa- 
ra cóger los objetos; sus piés de delante tienen 
cuatro dedos y los postériores tres; cada mandi- 
bula presenta seis incisivos y un canino por par- 
te, despues un espacio vacio, y por fin siete 
muelas en cada lado arriba y seis abajo. Actual- 
mente se conocen tres especies de lapires: dos 
viven en la América meridional, y la tercera es 
de la India, La especie conocida de mas tiempo 
es la siguiente : 

Tapir de América (Tapir americanus, 
L.). Este paquidermo ha recibido diferentes 
nombres por los autores: Anta, Albourica , Be— 
roi, Danta, Mbortbi , Maipouri, Tapchire, Ta- 
peroussou , Tlacoxoloté , etc. ; en algunas rela- 
ciones de viajeros es llamado tambien Alce, 
Asno-Vaca , Bufalo-Ciervo , Caballo marino, 
Mulo salvaje, Vaca salvaje, etc. Se encuentra 
en el itsmo de Panamá hasta el estrecho de Ma- 
gallanes , especialmente en el Paraguay, el Bra- 
sil y la Guayana, viviendo solitario en los bos— 
T" y frecuentando los silios pantanosos; solo 
de noche abandona su morada para dirigirse à 
los pantanos donde gusta revolcarse; es exce- 
lente andante y nadador; se alimenta de frutos 
ó cogollos tiernos en estado salvaje, pero do— 
meslicado come de todo hasta la carne ; su natu- 
ral es muy pacifico y muy timido, siendo la hui- 
da su única defensa. Tiene la talla de un pequeño 
asno; su longitud es de mas de 6 piés, y sualtura, 
por delante, es de unos 3 YY, piés; sus formas se 
asemejan á las del cerdo; su pelaje es moreno, 
casi uniforme , pero pasa al pardtsco en la ca- 

za y en el cuello; sus pelos son corlos y 
claros; el macho presenta unas pequeñas crines 
en el pescuezo. Los individuos jovenes lienen el 
fondo del pelaje de un moreno leonado con pun- 
os blanquecinos en la cabeza y rayas del mis- 
mo color en el cuerpo , siendo las parles inferio— 
res de éste hlancas. 

La carne.de este animal es huena de comer y 
parecida à la de buey, y la de los jóvenes liene 
el sabor. de la ternera; los Indianos la comen con 
frecuencia, y la salan para conservarla.—La Piel 
de Tapir, fuerte y sólida, puede ser empleada 
en diversos usos, 

TA PISEN DIS. Especie de telas de algo- 
don, pintadas dé ambos lados , de las que se ħa- 
cen tapices y colchas. 

TAPSEL. Tela ordinaria de algodon raya- 
da de azul , que se fabrica en las Indias orienta- 
les, particularmente en Bengala, y que es tna 
de las mejores: mercancias que los Europeos 
llevan á las costas de Guinéa para.el comercio 
de los Negros. 

TAPSIA, Tuarsia. Género de plantas de 
la familia de las umbeliferas, sub-órden de las 
ortospermeas , tribu de las lapsiéas, à la cual da 
su nombre, y de la pentandria diginia, compues- 
to de un corto numero de grandes plantas herbá- 
ceas, vivaces, varias de las cuales habian sido 
— en medicina por los antiguos. 

. Tapsa Escuiario / Thapsia Asclepium, L.). 
Segun Sprengel, Hipócrales empleaba, como 
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evacuante , esta especie indigena , desi en 
algunas obras bajo el nombre de Panacca de Es- 
culapio. 

TAPSIA DEL MONTE GARGANO ( Thapsia gargani- 
ca , L.). Esta especie, que se cria en Berbería, 
liene las raices tan acres y corrosivas, que so— 
lo son empleadas al exterior en las enferme—. 
dades de la piel. 

TAPSIA VELLOSA, TURBIT DE LOS ANTIGUOS, TAP- 
si^, Hermosa planta indigena que se cria en los 
lugares estériles, de hojuelas dentadas, vello— 
sas J unidas por su base, de grandes umbe— 
las de flores amarillas, y fruto comprimido. 
Segun los antiguos, esta planta era eméti— 
ca y propia para reemplazar à la i uana; 
pero, segun experimentos hechos, por el Sr. Loi- 
seleur Deslongchamps, con la raiz, su accion 
es tan débil , que convendria tomarla à la dósis 
de varias dracmas para producir un efecto pur— 
gasta. Por la desecacion parece que pierde su 
uerza, segun el Sr. Poiret. Las semillas de tap- 
sia han sido tambien usadas en medicina. Las 
flores sirven á la gente del campo, en ciertas lo- 
€ , para teñir de amarillo los tejidos 

astos, 

TAPYRKA PECU. Nombre brasilio de 
una planta vulneraria, llamada por los Portu— 
gueses lingua divalca, d’ erva do figado , que 
tambien se emplea como desobstruente,. sobre 
lodo en las enfermedades del higado. 

TAQUIS. Nombre que se da à unas telas 
de algodon que se fabrican en Alepo y sus cer- 
canias, y que forman una parte del negocio de 
los Cristianos en esta Escala. 

TARAY, Tamanix. Género de plantas de 
la familia de las lamiriscineas, à la cual da su 
nombre , y de la pentandria triginia , compuesto 
de arbustos ó árboles de la region mediterránea, 
de las Canarias y de la India, notables por sus 
pequeñas hojas imbricadas, parecidas à esca— 
mas , por sus flores pequeñas en espigas muchas 
veces paniculadas, y por sus semillas con vila— 
no. Algunas especies se cullivan en los jardines. 

Taray de Africa (Tamariz africana 
Poiret). Especie que se cria en las orillas del 
mar de Africa, y tambien en las orillas del Flu— 
viá cerca de Báscara, y otros puntos de ña. 
Se asegura que sus cenizas contienen. mucho 
sulfato de sosa, y que no conviene ponerlas en las 
lejias , porque coagulan el jabon, 

Taray de Alemania (Tamariz germa- 
nica, L.). Las hojas de esta especie sirven de té 
en Siberia. 

Taray articulado. —V. Taray de 
Oriente. . 

Taray de Francia, Talaya, Ta- 
marisco, Tamariz , Taraje, Tara y 
( Tamariz gallica , L.). Arbolillo muy comun y 
abundante en España en sitios arenosos, y asi— 
mismo en las montañas del norte de Francia, de 
Alemania y tambien de Siberia. En ciertas locali- 
dades se emplea como combustible. Prospera en 
los terrenos salobres rebeldes á toda vejetacion, 
pudiendo luego ser reemplazado por otras plan— 
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las que en ciertas circunstancias ordinarias no 
habrian podido vivir en dichas tierras. Sus ra— 
mos dejgados, cubiertos de pequeñas hojas de 
un verde un poco glauco, le dan una gran li- 
pe y un aspecto enteramente particular, por 
o que se cultiva en los jardines. La corteza de 
su raiz y de sus ramas es amarga, y pasa por 
diurética, sudorifica, aperitiva y refrescante. 
Se dice que en Dinamarca se ponen las ramas de 
este vejelal en la cerveza en lugar de hombre- 
cillo, y que su leño puede reemplazar al guaya- 
co. El cocimiento de las hojas es empleado por 
los Cosacos del Jaik , quienes le llaman Grebeus- 
chik , sobre las úlceras , d del que hacen un un— 
gúeulo, con la grasa de € que les sirve 
contra las contusiones y las heridas. Segun De 
Candolle, los árboles que se crian en la orilla 
del mar contienen sulfato de sosa en su ceniza, 
mientras los que se crian en las tierras apenas 
encierran esta sal. 

Hay en las islas Canarias un taray, llamado 
TARAY DE Canarias (Tamariz canariensis, Will- 
den, ) , considerado por De Candolle como una 
variedad de taray de Francia, que resuda una 
especie de goma, conocida bajo el nombre de 
Tarbais en Yortaventura. f 

Se cría en el monte Sinai una variedad de Ta- 
7 de Francia, llamada TARAY QUE LLEVA Maná 
(Tamariz mannifera) por algunos aulores, Tar- 
fa y Atlé por los naturales, que resuda una es— 
pecie de maná, por la picadura del Coccus mani- 
parus, segun se dice. 

Taray de Oriente (Tamariz orientalis, 
Forsk.). Especie que se cria en Arabia, y quiza 
en la India, porque se supone que es el mis- 
mo Taray pg Chia (Tamariz chinensis, Lou- 
reiro). Sirve en Egipto de combustible y cori él 
se hace carbon, ete., y los habitantes dicen pro- 
verbialmente que si el atlé faltase, el mundo fi- 
naria. Sobre este árbol se crian abundantemente 
agallas de un rojo magnifico, que los Turcos 
Maman Batgendge, y los mA Chersamel , que 
podrian servir en las artes de la tintura, y Belon 
dice que tenian antiguamente grandes usos en 

icma. - 

TARCONANTO , TincnovaNTuUS. Géne- 
ro linneano de plantas de la familia de las com- 
puestas asteroideas , y de la singenésia poliga— 
mia igual, formado de cinco grandes arbolillos 
ó mejor pequeños árboles que se crian en el ca- 
bo de Buena-Esperanza. El TARCONANTO ALCAN— 
FORADO í Tarchonanthus camphoratus , L.), ar— 
bolillo de flores compuestas , dioicas, liene hojas 
parecidas á las de la salvia, que exhalan un olor 
de alcanfor cuando se restregan entre los dedos. 
No tiene ningun uso, aunque se culliva en los 
jardines botánicos. 

TARTOUCHE. Raíz astringente que se 
emplea en la disentería en Egipto, segun el doc- 
lor Pariset. 

TARTRATO. Género de sales formadas 
por la combinacion del ácido tártrico con los 
oxidos. Algunas especies de esle genero se en- 
cuentran en la naturaleza. Los tarlralos pueden 
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exislir enel estado neutro ó de bi-sales, siendó á 
estos últimos á los que se da el nombre de bi— 
lariratos : en los primeros là relacion del oxige- 
no de la base es à la del acido :: 4: 5; en los se- 
gundos : : 4: 40, La mayor parte de los tartratos 
neulros son insolub'es en el agua, excepto los le 
base de potasa, de sosa , de amoniaco , de hier 
ro, etc., etċ., y pueden unirse enlre si -pára 
constituir tártratos dobles que:son generalmente 
solubles. . 2- 1 

Echados sobre las áscuas, los tartralos-se hin- 

, $e ennegrecen esparciendo un humo de 
un olor particular , análogo al del caramelo; tra- 
tados por el ácido sulfúrico concentrado, no ex- 
halan ningun olor; su solucion acuosa no pre- 
cipita por la solucion de sulfato de cal, pero el: 
acetalo de plomo produce en ella un precipitado 
blanco abundante del cual se puede separar, por 
los medios usados, el ácido lártrico para recono- 
cerlo en sus principales caractéres fisicos y qui- 
micos, 

Tartrato de ámoníiaeo, Tartrato 
amónieo. Esta sal, indicada en algunas Far- 
etr gg y empleada solamenle en el estado 
liquido, puede reemplazar, segun se dice, en 
sus usos, al acetato y tambien al succinato de 
amoniaco. e ” 

Tartrato bórico-potásico, Tar- 
tro-borato de potasa. Bajo estos diver- 
503 nombres se designa el compuesto de bi-tar— 
trato de potasa y ácido bórico que se conoce en 
medicina con el nombre de Cremor tártaro so= 
luble. Este compuesto es considerado hoy dia 
como una sal doble de lartralo de potasa y de 
tartrato de acido bórico , en el cual el acido bó— 
rico hace el papel de base salificable. Se forma 
a gra hasta sequedad una solucion acuosa 
de 4 parles de cremor lártaro y 4 parte de àci- 
do bórico cristalizado. 

El tartro—borato de polasa es un polvo blanco 
de un sabor ácido no desagradable; es inalterable 
al aire, y soluble en unas dos veces su peso de 
agua fria ; su solucion concentrada es incristali- 
zable , y se cuaja por el enfriamiento en una ja— 
lea de un blanco azulado. El cremor tártaro 
soluble se descompone sobre las áscuas como el 
cremor tártaro comun, abolegándose y exha— 
lando un olor de caramelo; el agua fria lo di- 
suelve muy facilmente , y esta solucion: obra con 
los reactivos como la del bi-larlralo. simple; 
pulverizado en frio con un poco de ácido sulfúri- 
co y desleido despues en el alcohol, da à la lla 
ma de este liquido una tinta verde que manilies— 
ta la presencia del ácido bórico. . 

El cremor tártaro soluble del comercio. con 
frecuencia contiene -bi-tartrato de potasa cuya 

resencia se reconoce disolviéndolo en el agua 
ria. Algunas veces tambien se vende con el 
nombre de cremor tártaro soluble una simple 
mezcla de bi-tartrato de potasa y de ácido bóri- 
eo no combinados. Esta mezcla tratada por el al- 
cohol frio deja disolver ácido bórico, mientras 
que el alcohol no tiene accion sobre el tartrato 
borico-polasico. & s 
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El cremor tártaro soluble se emplea como|ma naturaleza, y el bi-cloruro de platino, um 


purgante y tiene ventaja al cremor tártaro 00-- 
mun, porque es fácil de disolver en poca agua á 
la temperatura ordinaria; su dósis máxima es de 
una onza. Tambien se usa la diselucion de esta 
sal en lociones sobre las úlceras sanguinolentas, 
fungosas y alónicas. 

Tartrato de mercurio, Tartrato 
de protóxido de mercurio, Tar- 
trato mercurioso. Esta sal se obtiene por 
doble descomposicion del tartrato de potasa neu- 
tra y una disolucion acuosa ligeramente acidu- 
lada del nitrato de prolóxido de mercurio, la— 
vando y haciendo secar el precipitado , que es 
b toma un color amarillo por su contacto 
con la luz , y es insoluble en el agua. Esle tar— 
trato era antiguamente empleado alguna vez co- 
mo antisifilitico , en pildoras , en pastillas , ó in— 
corporado con un jarabe, á la dósis de lá 
2 Se; pero es venenoso, y hoy dia poco 


usado. 

Esta sal formaba la base del Licor fundente de 
Diener, médico de Paris. El Agua vejeto-mercu- 
rial ó Licor de Pressavin era tambien un Tar— 
trato de mercurio y de potasa líquido, muy preco- 
nizado contra la sifilis, que se preparaba haciendo 
hervir en el agua seis parles de cremor tártaro 
con una parte de óxido de mercurio. La Sal 
mercurial soluble del Dr. Carbonell y Bravo (Tar- 
trato mercurioso potásico, Tartrato de potasa y 
protózido de mercurio) es el producto de la eva- 
poracion del licor de Pressavin. 

.Tartrato de potasa. El óxido de pota- 
sio se combina con el ácido tartárico en dos pro- 
porciones y resultan el tartrato neutro de potasa 
y el bi-tartrato de potasa. 

TARTRATO DE POTASA NEUTRO , TARTRATO DE PO- 
TASA , TARTRATO POTÁSICO, SAL VEJETAL, TÁRTARO 
SOLUBLE, TÁRTARO TARTARIZADO. Esta sal no exis- 
te en la naturaleza , y se obliene echando poco 
á poco en una disolucion caliente de carbonato 
de potasa , bi-tartrato de potasa en polvo, hasta 
que no se produzca efervescencia; el exce- 
so de ácido del bi-tartrato, obrando sobre el car- 
bonato de potasa que d , le trasforma 
en tartrato de ; cuando la saturacion se ha 
verificado , se liltra el liquido para separar de él 
una corta cantidad de tartrato de cal que conte- 
nia el bi-tartrato empleado en esta operacion, y 
despues de haberlo concentrado hasta consisten- 
cia de jarabe , se abandona en una estufa, en 
donde cristaliza en el espacio de algunos dias. 

El tartrato de potasa se presenta en cristales 
blancos , trasparentes, que tienen la forma de 
prismas rectangulares de cuatro lados , termina- 
dos por puntas diedras; su sabor es amargo; ex- 
posso al aire, absorbe un poco la humedad; ca- 

entado , se funde en su agua de cristalizacion, 
se hincha y se descompone despues como los 
demás tarlratos ; el agua disuelve 1 de su peso 
a -+ 45; su disolucion acuosa es neutra , todos 
los minerales forman en ella un precipita- 
do blanco cristalino de bi-tartrato de potasa, el 
ácido tártrico produce un precipitado de la mis- 


precipitado amarillo anaranjado. ue 

Esta sal ha sido empl como diurética y 
fundente à la dósis de 24 granos à 1 dracma ; es 
un purgante muy suave, á la dósisde & dracmas á 
4 onza; su accion es pronta , y no produce cóli— 
cos ; sin embargo es poco empleada. , 

Bi—TARTRATO DE POTASA, Bi-TARTRATO POTÁSI— 
CO, TARTRATO ÁCIDO DE POTASA, TARTRATO ACÍDULO 
DE POTASA, CREMOR TÁRTARO, SOBRE-TARTRATO 
DE POTASA , CRISTALES DE TÁRTARO. La naturaleza 
ofrece esta sal enteramente formada en la uva y 
los lamarindos, y es tan abundante en el pee 
fruto , que se deposita en las paredes de los to— 
neles que sirven para contener el vino antes que 
se haya terminado completamente su fermenta— 
cion. A esta incrustacion de bi-tarlrato de potasa 
impuro es à lo que se ha dado el nombre de 
Tártaro blanco ó Tártaro rojo , segun que se le 
ha obtenido de vino blanco, 6 de tinto. . 
El Tártaro se presenta en cristales ó en tabli- 

mas ó menos gruesas, enleras, ó rotas en 
fragmentos mas ó menos grandes, mez 
con pedazos pequeños y polvo, y su sabor es 
ácido y particular. El Tártaro rojo està en ta— 
blillas de un rojo oscuro y viólaceo, de una frac- 
lura fácil, dejando ver la cristalizacion que le 
sirve de base. El Tártaro blanco está en hermo- 
sas tablillas de un gris sucio, y su cristalizacion 
es ordinariamente mas aparente que la del tárta- 
ro rojo. 

Los Cristales de tártaro, resultado del E 
mer lavado del tártaro bruto , son de un blan- 
co amarillento ó de un rojo vinoso, segun el co- 
lor del vino de que proceden; su fractura , fácil 
de verificar , presenta una semitrasparencia. 

_ Esta sal, ge Bre $ en el comercio, se pu- 
rifica en los laboratorios disolviéndola en 45 á 
20 partes de agua hirviendo, añadiendo á la di— 
solucion cierta cantidad de arcilla blanca deslei- 
da en agua, y carbon animal para absorber 
la materia colorante , filtrando el liquido calien- 
te, y evaporándolo hasta que forme pelicula. El 
bi-tartrato cristaliza cuando se enfria i está puro, 
y entonces se le conoce con el nombre de Cre- 
mor tártaro. 

El bi-tartrato de potasa del comercio se pre— 
senta cristalizado en pequeños prismas blancos 
triangulares, terminados por puntas diedras; po- 
see un sabor acidulo menos prom o que el 
de la sal de acedera; el aire no le hace experi- 
mentar ninguna alteracion ; el agua à -+ 45% di- 
suelve Y oop, y à + 100%, disuelve "4% oo; el 
alcohol no tiene accion sobre esta sal. ado 
sobre las áscuas, el bi-tartrato de polasa se hin— 
cha, se ennegrece esparciendo un humo abun— 
dante y picante, de un fuerte olor de caramelo. 
Calcinado sobre una lámina de platino, deja un 
carbon ligero alcalino, que contiene carbonato 
de potasa. Disuello en el agua hirviendo, forma 
una disoldcion que enrojece la tintara de torna- 
sol y precipita en copos blancos las soluciones 
de cal y de barita 15 precipitados son re— 
disueltos con facilidad por los acidos nitrico é 


, 
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hidroclórico ; el acetato de plomo produce en 
ella un precipitado blanco vedijoso muy abun- 
dante, y el bi-cloruro de platino , un precipitado 
amarillo anaran ; las sales calizas, disueltas 
en el agua, no ejercen ninguna accion sobre esta 
solucion. El bi-tartrato de potasa, pulverizado y 
desleido en un poco de agua fria, se vuelve solu- 
ble en este liquido por una corta cantidad de po- 
lasa cáustica que le trasforma en tartrato neutro, 
y la adicion de un ácido le descompone convir- 
tiéndole en bi-tartrato poco soluble, que se pre- 
cipila en pequeños granos blancos cristalinos. El 
bi-tartrato de potasa cristalizado contiene 4,76 por 
ciento de agua: anhidro está formado de: ácido 
tártrico, 78,85; pras, 26,15; total, 400,00. 

El bi-tartrato de potasa pulverizado se halla 
eme veces mezclado con creta, arena y ar— 
cilla. Se reconoce fácilmente el primer fraude en 
la efervescencia que esta sal produce cuando se 
trata por un ácido; las dos otras sustancias, sien- 


c ubles en el agua, se separan sea disol- 
viendo la sal en el — hirviendo, sea tratándo- 
la por una solucion débil de potasa. 


, Esta sal es empleada en los ensayos docimás- 
ticos como reductivo y fundente , se mezcla con 
las sustancias oxidadas que se quieren reducir, 
0 se calcina préviamente á fin de evitar el abota- 
gamiento que acompaña siempre la descomposi- 
cion del ácido tártrico ; asi calcinada, se forma 
carbon , carbonado de potasa y una corta canti- 
dad de carbonato de cal , procedente del tartra— 
to de cal que contiene siempre el crémor tár- 
taro del comercio. Este residuo de la calcinacion 
del cremor tártaro forma, segun el Sr. Berthier, 
los 0,28 del de esta sal y contiene 0,09 de 
carbon, 0,06 de carbonato de cal, d 0,25 de car- 

lo de potasa. El bi-tartrato de potasa sirve 
para preparar el flujo negro y el flujo blanco, el 
acido tartárico , el tartralo de potasa y de sosa 
las bolas de Nancy, el cremor tártaro soluble, el 
tartaro emético , se emplea en algunas tinturas , 
en el blanqueo ó la estañadura de los alfileres, en 
la sombrereria, etc. , y tambien se utiliza para 
limpiar la vajilla de plata, mezclado con una 
parle igual de carbonato de cal y mitad de su 
peso de alumbre. El tártaro en bruto ó purifica 

do tiene tambien numerosos usos en las artes y 
sobre todo en pintura.—En medicina , el bi-tar= 
trato de potasa se emplea tomo perte , pero 
por razon de su poca solubilidad en el agua, se 
administra raramente, pues se prefiere el cre- 
mor tártaro soluble, que posee por lo demás to- 
das sus propiedades. Administrado á dósis pe- 
queñas, puede ser considerado como un acidulo, 
y obra del mismo modo que los atemperantes, 
por cuya razon es empleado en las enfermedades 
inflamatorias, en la ictericia y los embarazos 
gástricos ; à dósis mas elevadas, dirige princi- 
palmente su accion sobre la mucosa gastro—in- 
testinal y determina evacuaciones albinas. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 


importacion y exportación de tártaro y cremor 
tártaro en España en los años 1851 , 1852 y 
1853 fueron : 
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AÑOS. 
A apam 
4851. 1852. 1853. 
IMPORTACION. 
bo Fr on icti 2,0260 2,646 lib 
rancia. . . . . . 556g ras. 
De Ho ex MU E 
Total: 725 2,025 2,646 libras. 
Tártaro crudo : 
Do Francia, . . . . . 527 567 » libras. 
De Portugal.. . . . . 25 » 
Total 552 507 » libras. 
EXPORTACION. 
Cremor tártaro : 
A Francia. . . . . . 950 » 2,465 arrobas, 
A Cerdeña. . . . . . » » 188 
A Inglaterra. . . . . » > 150 
A Gibraltar.. . . . . . » 153 
A la República de los 
tados-Unidos. . . 104 > » 
Total: 4,054 » 2965 arrobas. 


Cremor tártaro molido: 
A la isla de Cuba.. . . 5,930 14,096 "- libras. 
» > . 


A Puerto-Rico, . . . . dem A 
Total: 5,930 14,006 13,672 libras. 

Tártaro crudo : 
A Francia. . . . . . 390 1,204 2,070 quintales. 
A Cerdeña. . . . . . ^ 56 > 
A Toscana. . . . . , > » 713 
A Gibraltar. . . . . » 83 
A la República del Uru- 

guy... . . . .- . » » 130 


Total: 390 1,257 2,996 quintales. 


Tartrato de potasa y de antimo- 
nio, Tartrato antimónico-potási- 
eo, Tartrato de potasa antimonla- 
do, Emético, Tártaro emético, Tár- 
taro estibiado. Esta sal, cuyo descubri 
miento data del año 4630, se prepara por diver— 
503 procedimientos; se forma saturando, à bene- 
ficio del calor, el bi-tartrato de potasa por el 
vidrio de antimonio, el oxicloruro de antimonio 
ó el sub-sulfato del mismo metal. | 

El tartrato de potasa y de antimonio se pre- 
senla cristalizado.en octaedros trasparentes; su 
sabor es acre y nauseabundo; expuesto al aire, 
se efloresce poco á poco y se pone opaco en su 
superficie; el agua à + 15.^, disuelve un Y, 
de su peso, D agua hirviendo à corta diferen- 

e 


cia cerca de la mitad de "o ; puesto en con- 
tacto con las áscuas , esta ulverizada decre- 
um un poco, se ennegrece exhalando el olor de 

ártaro quemado, y deja un residuo negro pul- 
verulento. Su disolucion acuosa concentrada se 
enturbia por las soluciones de potasa, de amo- 
níaco , de cal y de barita; los carbonatos alcali- 
nos la enturbian tambien al cabo de algun tiem— 
po; los ácidos sulfúrico, nitrico é hidroclórico 
determinan en ella precipitados blancos; el cia- 
nuro de hierro y de potasio no la precipita, pero 
el ácido hidrosulfürico y la solucion de proto— 
sulfuro de potasio producen un precipilado ama- 
rillo anaranjado; en fin, el infuso de agallas y 
los cocimientos astringentes forman un precipi= 
tado abundante blanco amarillento. Calcinado on 
un crisol cerrado , el tártaro emélico da un resi- 
duo negro, pirofórico, formado de carbon y de 
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una liga de antimonio y de potasio, que se des- 
compone en el agua con desprendimiento de hi- 
drógeno, produciendo potasa que se disuelve y 
un residuo de carbon y de antimonio metálico. 
En el estado de cristalizacion el tartrato de pota- 
sa v de antimonio contiene dos àtomos de agua; 
está formado de : ácido tartárico , 35,61 ; potasa, 
43,26; protóxido de antimonio, 42,99; agua, 
5,44; total, 100,00. 

Siendo la pureza del tártaro emético suscepti- 
ble de variar segun los procedimientos seguidos 
para su preparacion, era imporlante hallar un 
medio sencillo y pronto para verificar su mezcla 
con cremor, tártaro , sin sujetar esta mezcla à un 
análisis riguroso. El Sr. Henry padre, en una 
memoria sobre el tártaro emélico , publicada en 
1826, reconoció que la disolucion de esta sal pu- 
ra no precipitaba por el acetato ácido de plomo, 
mientras que la que estaba mezclada con cremor 
tártaro formaba un precipitado blanco por es- 
ta sal ácida. Este reactivo debe estar compuesto 
de 32 partes de agua destilada, 8 parles de ace- 
tato de plomo cristalizado y 45 partes de ácido 
acético puro á 9 grados. Preparado segun estas 

roporciones, puede demostrar, segun el Sr. 

enry padre, Yayo de cremor tártaro; para juz- 
gar del resultado se ha de esperar á que la reac- 
cion tenga lugar de una manera bien marcada, 
Algunas veces el tártaro emético está sofisticado 
con el sulfato de potasa, lo que denota la poca 
abundancia del precipitado que da entonces con 
los hidrosulfatos y otras sales que pueden des- 
componerle, . 

El tártaro emélico es considerado con justa 
razon como uno de los medicamentos mas pre— 
ciosos qe la medicina posee. Su accion local es 
esencialmente irritante; aplicado sobre la piel 
determina ordinariamente una inflamacion mas ຄູ 
menos intensa y con frecuencia una erupcion 
pustulosa de un aspecto particular. Tomado al 
interior en mucha cantidad á la vez, si no es 
vuelto á echar inmediatamente, obra (salvo cier- 
tos casos particulares) como un veneno violento, 
dando lugar à una inflamacion mas ó menos viva 
de todo el canal alimenticio*. Administrado á 
corta dósis, los primeros efectos T produce 
son náuseas seguidas de vómilos frecuentes y 
algunas veces evacuaciones albinas. Es uno de 
los vomilivos cuyo empleo es el mas seguro y el 
mas cómodo; se utiliza tambien con frecuencia 
como purganle , administrándolo á corla dósis y 


* La propiedad de que goza esta sal doble de des- 
componerse fácilmente por las materias animales y los 
tejidos orgánicos, dice que, en los casos médico-legnles 
sobre el envenenamiento por esta sal, se debe buscarla 
en esas materias sólidas, despues de haber siempre 
sujetado à un exámen riguroso las partes líquidas pré- 
viamente filtradas. De las experiencias directas , prac- 
ticadas por Jos Sres. Orfila y Lesueur , resulta 1.* que 
el tártaro estibiado, mezclado con materias animales 
disueltas, se descompone al cabo de algunos dias , de 
manera que el ácido lartárico se destruye, y el óxi- 
do de antimonio se precipita ; 2.* que en este casa es 
imposible demostrar su presencia tratando el "yn por 
los reactivos , pero que se puede separar por la calci- 
nacion de ໄມສ materias sólidas, secadas, antimonio me- 
tálico , aun al cabo de muchos meses, (J,—L. Lassaigne.) 
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en disolucion muy dilatada. Además de estos 
usos, que por si solos bastarian para atesliguar 
su importancia , el tártaro emélico tiene todavia 
otros que han sido parlicularmente estudiados 
en estos últimos tiempos por Rasori , Laénnec, y 
la mayor parte de los médicos modernos, y que 
pueden consultarse en obras de terapéutica. El 
tártaro emélico ha sido algunas veces empleado 
como mordiente en las fábricas de indianas. 

Tartrato de potasa y de hierro, 
Tartrato férrieo-potásieo. Esta sal 
doble, que se prepara haciendo hervir al contac- 
to del aire una mezcla de limaduras de hierro y 
de bi-tartrato de potasa y evaporando la solu— 
cion hasta sequedad, se presenta en una masa 
amarilla pardusca, incristalizable, de un sabor 
un poco salado y astringente; es muy soluble en 
el agua y en el alcohol que lo colora de amarillo 
pardusco; calentada sobre una lámina de platino, 
esta sal se funde, se abotaga mucho ennegre— 
ciéndose y exhalando un olor de tártaro quema- 
do, y el carbon calcinado al rojo deja una ceniza 
rojiza alcalina, en parte soluble en el ; su 
solucion acuosa no es precipitada ni por los ál— 
calis ni por sus carbonatos, ni tampoco por el 
cianuro de hierro y de potasio, pero añadiendo 
un ácido á-esta última mezcla toma inmediata— 
mente un hermoso color azul oscuro, el hidro— 
sulfato de potasa determina en ella una linta 
verde botella, y el infuso de agallas una hermo- 
sa tinta violeta. 

En farmacia se distinguen muchas variedades 
de este tartrato, sea en cuanto à su forma sóli-- 
da, blanda ó liquida, sea en cuanto á su grado 
de pureza , y además es la base de una multitud 
de compuestos mas ó menos informes, todos no- 
tables por su virtud eminentemente lónica , tales 
como ໄລ tintura de Ludwig, el bálsamo vulnera- 
rio de Dippel , y sobre Lodo el vino marcial ó vi- 
no calibeado , medicamento todavía prescrito al- 
gunas veces, å la dósis de 2 à 4 onzas, y que 
resulta de la accion del vino blanco sobre las li— 
maduras de hierro (4 onza de éstas por libra de 
liquido). Las mas usadas de estas variedades 
son : ' 

1.? El Tártaro calibeado ó Tártaro marcial 
soluble , el mas regular de todos. Aunque sus— 
ceptible de cristalizar, se presenta en forma de 
un polvo de un pardo verdoso , de sabor ligera— 
menle esliplico. Su dósis es de 12 à 24 granos 
en un vaso de liquido. 

2.9 El Extracto de Marte, que es blando y de- 
licuescente. 

3.? La Tintura de Marte aperitiva (nombre 
dado tambien à la solucion alcohólica del làrtaro 
calibeado). Estas tres primeras preparaciones, 
de las cuales existen una nrultitud de fórmulas, 
difieren mas por su estado que por su composi— 
cion. No sucede asi con las siguientes: 

4.2 Las Bolas de Marte, Bolas de Nancy, Pe- 
ras marciales , mezcla de lartrato de potasa fer— 
ruginoso, de tartrato de hierro neutro y de hier- 
ro en exceso, que se obliene mezclando una 
parle de limaduras de hierro con 3 partes de 
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tártaro blanco, que se humedece con alcohol dé- 


bil, renovado hasta que la mezcla haya adquiri- | 


do bastante tenacidad para poder formar de ella 
bolas de la magnitud de uua pequeña nuez. Este 
medicamento es empleado ya en polvo, lo que es 
raro, à la dósis de 5 à 10 granos, ya en solucion 
en el agua: basla agitar algunos instantes una 
de estas bolas en el agua, para obtener un liqui- 
do pardo rojizo, usado al exterior como remedio 
popular contra las contusiones, y al interior, co- 
mo tónico, en varias enfermedades de flojedad y 
en la clorosis. Las Bolas de Molsheim se distin 
guen sobre todo por la adicion de benjui y de 
trementina , segun unos, ó por la de diversas 
resinas , segun otros. 

5. En fin, la Tintura de Marte tartarizada, 
solucion alcohólica de tártaro calibeado, se da 
á la dósis de 20 à 30 gotas, varias veces por 
dia , en un vehiculo conveniente , ó à la de 4 E 2 

prua y de sosa, 


draemas, en una p sion de seis onzas. 
Tartrato de 
Tartrato potásico-sódico, Sal de 
Seignette, Sal de la Rochela, Sal 
polleresta soluble, Sosa tartari- 
zada, eic. Esta sal, descubierta en 1672 por 
Seignelte, farmacéutico de La Rochela, se pre- 
para saturando, á beneficio del calor, una solu— 
cion de carbonato de sosa por el bi-tartrato de 
potasa pulverizado. Cristaliza en gruesos pris- 
mas trasparentes de ocho ó diez caras desiguales, 
cortados ó truncados ordinariamente en la direc- 
cion de su eje; su sabor es salado y amargo; 
expuesta al aire, se efloresce un poco en su su- 
cie y se vuelve opaca; el agua la disuelve 
con facilidad; sujetada al fuego, obra como el 
tartrato simple de potasa. Su solucion acuosa es 
precipitada por los ácidos que trasforman el tar- 
trato de potasa en bi-lartrato poco soluble; el 
bi-cloruro de platino produce en esta solucion 
concentrada un precipitado amarillo anaranjado, 
que indica la potasa; en cuanto á la presencia de 
sosa, ningun reactivo conocido puede justifi— 
carla directamente , y para reconocerla es nece- 
sario descomponer por el calórico una parle de 
tarlrato doble, lavar là ceniza à fin de disolver 
los dos carbonatos formados y saturar su solu- 
cion por el ácido sulfúrico, por cuyo medio el li- 
quae concentrado deja cristalizar primero el sul- 
alo de potasa, mientras que el sulfato de sosa, 
mas soluble, queda en el agua madre y puede 
oblenerse por una nueva evaporacion. Ésta sal 
doble cristalizada está formada de: tartrato de 
potasa , 37,67; tartrato. de 8032 , 32,45; agua, 
29,88; total , 100,00 
En medicina esta sal se emplea en los mismos 
casos que el tartrato de polasa neutro. 
TARUPARA. Raiz de la Guiana, que se 
cree es la de un junco, empleada en este pais 
contra las heridas de las flechas envenenadas. 
TAVEBOTREEM. Planta de Madagas- 
car, que parece ser una Carisa y que es usada 
en las afecciones del pecho, segun Flacourt. 
T 


CH 
TCHEUZE. Especie de tafetan de la Chi- 
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na, que los habitantes de este pais emplean para 
camisas, calzoncillos y forros. Es muy túpido, 
y por otra parte lan flexible y blando, que por 
mas que se comprima no se le puede hacer ໄ0-- 
mar pliego alguno. Por la calidad especial de 
poderlo lavar como el lienzo, lo emplean en los 
mismos usos que éste. 


: TE 
TE, Tura. Género de plantas de la familia 
de las ternstremiáceas, tribu de las camelieas, y 
de la poliandria monoginia , que antiguamente 
comprendia varias especies: Linneo distinguía el 
Té Bonea ( Thea Bohea) , que liene seis pétalos 
en la corola, y el T£ venve ( Thea viridis ) , que 
liene nueve ; Loureiro reconocia tres otras espe- 
cies, el TE pe La Cocmscmwa / Thea cochinchi— 
nensis ), el TE DE Canton / Thra. cantoniensis ) 
y el TE ຄ1#030 ( Thea oleosa ) de cuyas semillas 
se extrae un aceite útil. Hoy dia los naturalis- 
las consideran todas estas especies como varie— 
dades de la especie que vamos á describir. 

Té de la China ( 7hea sinensis ). Arbus- 
lo ó arbolillo cuya altura varia de 4 à 30 piés; 
sus tallos se dividen en un gran número de ra- 
mas difusas; sus hojas, muy semejantes à las de 
la camelia , son alternas, con peciolos cortos, 
muy lampinas, coriáceas, de un verde oscuro, 
ovaladas , ú ovaladas oblongas, ú ovaladas elip- 
ticas , puntiagudas por ambos extremos, enteras 
en la parte inferior, dentadas en el ápice, largas 
de dos á tres pulgadas sobre una pulgada de an- 
cho; sus flores, de color blanco, tienen à corta 
diferencia una pulgada de diametro, están com- 
puestas de cinco à nueve pétalos, y nacen en las 
axilas de las hojas, ya solitarias, ya reunidas 
varias juntas; su fruto es una càpsula de tres 
cocas redondas, y del tamaño de una avellana, 
cada una de las cuales encierra una semilla oleo- 
sa, de un sabor amargo y desagradable que 
excita la salivacion y hasta ocasiona náuseas. 
Este vejetal se cria en la China, en el Japon, en 
la Cochinchina, y. en general en el oriente del 
Asia, siendo cultivado en grande en estas co— 
mareas, para el uso general que se hace de sus 
hojas , conocidas tambien con el nombre de 7*. 


Cultivo del té. 


El té , en el Japon, se siembra durante el mes 
de febrero , de trecho en trecho en los lindes da 
los campos, á fin de que su sombra no sea per- 
judicial à las mieses, y se puedan recoger sus 
hojas con mas facilidad ; pero como las semillas 
están sujetas à deleriorarse muy pronto, se siem- 
bran juntas en número de seis hasta doce en el 
mismo hoyo, porque apenas nace una quinta 
parte de ellas. En China, se cultiva el té en me- 
dio de los campos, y ama particularmente las 
pendientes de los ribazos expuestos al mediodia 
y las inmediaciones de los rios y de los ar- 
royos. Cuando las plantas nuevas han llegado à 
la edad de tres años, se pueden coger sus hojas; 
å siete años, ya no mas las produce en corta 
cantidad , y entonces se corla el tronco cerca de 

TOMO 1Y. 


338 TÉ 
la raiz, porque la cepa brola renuevos que dam 
abundantes cosechas; algunas veces se difiere 
esta operacion hasta el décimo año. El té prefie— 
re un terreno liviano, pedregoso, hasta árido ó 
estéril, á todo otro. El mejor té es el cultivado en 
los alrededores de Odsi, pequeña ciudad del Ja- 

in, à la orilla del mar, y poco distante de 

liaco. Hay personas encargadas de procurar 
que las hojas sean , lo mas posible , preservadas 
del polvo y de los insectos. Los obreros elegidos 
para la recoleccion cogen las hojas con el cuida- 
do mas minucioso y las manos cubierlas con 
guanles. Este té es escoltado por el superinten— 
dente de los trabajos de esta montaña , con una 
respetable guardia y un numeroso cortejo, hasta 
el palacio del Emperador, donde es destinado 
para el uso de la familia imperial. 

El té se cria fácilmente al aire libre desde 
el ecuador hasta el 45? de lat. N. Hace ya unos 
ochenta años que se cultiva sin dificultad en los 
invernaderos templados , y se ven plantones que 
prosperan en los jardines de Java, de Singa— 
pour, de Malaca d de Pennang, que no están 
distantes ni aun del 6"; sin embargo el clima 
que parece mas favorable está situado entre el 
25? y el 33° de lat. , si se juzga por el éxito de 
su cultivo en China. 

„La propagacion del té presenta muy grandes 
dificultades. Hace ya muchos años, sin embargo, 
que los esfuerzos considerables hechos en Java 
para cultivar el té en las colinas de esta isla, 
con el auxilio de cultivadores chinos de Fokien, 
han dado resultados mas satisfactorios de lo que 
era de esperar de un clima tan caliente. En el 
Brasil tambien hánse hecho ensayos semejantes, 
con el auxilio de cultivadores thinos, consiguien- 
do recoger una corta cantidad de té de bastante 
buena cualidad; pero, atendido el precio eleva- 
do del trabajo en América y el gran número 
de obreros que son necesarios para el cullivo y 
la manipulacion del té, no es probable que se le 
continúe cultivando con provecho en este pais. 
Por último, los ensayos hechos en Europa para 
el cultivo de este vejetal, sobre todo en Francia, 
en las cercanias de Angers , han dado resultados 
por ahora poco satisfactorios. Hoy dia la China 
se halla todavía en estado de suministrar al co— 
mercio los tés mas estimados; los de la India y 
del Brasil son notablemente inferiores por su 
aroma à los buenos tés chinos ; los de la isla de 
Fran cia han sido juzgados muy medianos. 


Cosecha del té. 


La cosecha del té tiene lugar en China tres 
veces por aiio : la primera en abril, la segunda 
al principio del estio , y la tercera à medio oto- 
ño. Las hojas de la primera cosecha no mas lie- 
nen algunos dias, son pequenas y muy delgadas, 
constituyendo el Té imperial , que es el mas es- 
timado , y se reserva para los grandes del Im- 
perio y para los ricos. En la época de la segunda 
cosecha, la mayor parte de las hojas han adqui- 
rido entonces su entero desarrollo, y aunque to- 
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davia no todas lo hayan alcanzado, se cogen indi- 
ferentemente, y despues se separan en diversos 
montones, segun su edad y su proporcion, esco- 
giendo con un cuidado particular las mas tiernas, 
que se venden á menudo en vez de té de la prime- 
ra cosecha ; los mercaderes de té clasifican esta 
cosecha en cuatro suertes, que distinguen por 
olras tantas denominaciones. Cuando se hace la 
lercera y última cosecha, los árboles son muy 
frondosos, y las hojas han alcanzado su úllimo 
desarrollo , de lo que resulta un té ordinario re- 
servado para el pueblo. 

Algunos cultivadores de té no hacen sino dos 
cosechas por año; la primera y la segunda cor- 
responden à la segunda y à la tercera de que 
acabamos de hablar. Otros, en fin, omiten las dos 
primeras cosechas, y se limitan unicamente à la 
tercera. | 

En la estacion propia para cosechar las hojas 
del té, se ajustan obreros cuya habilidad para 
hacer este género de cosecha es tan sorpren- 
denle, que recogen hasta diez ó quince libras de 
hojas por dia, y eso que no las arrancan por pu- 
ñados, sino muy al contrario una por una. 


Desecacion del té. 


La desecacion del té se opera en grandes 
establecimientos org en donde hay hor- 
nillos para este objeto, que cada uno tiene una 

lancha de hierro inclinada, destinada à recibir 

s hojas. Cuando esta plancha esta moderada— 
mente caliente por debajo, se pone encima una 
cierta eantidad de hojas frescas, las cuales son 
revueltas continuamente por obreros con las ma- 
nos hasta que el calor sea insoportable , saliendo 
de ellas, durante esta semi-coccion, un zumo 
parduzco y acre; en seguida se quilan, se echan 
sobre esteras ó papel, se estregan para arrollarlas 
mas, y despues se agitan en cestas para que se 
enfrien mas pronto y conserven mejor la forma 
que se les ha dado. Se ponen de nuevo sobre 
la plancha medianamente caliente, vuelven à es- 
tregar, y se repite la operacion una tercera ó una 
cuarla vez, hasta que estén enteramente secas. 

Por último, para ນນເ la operacion, des- 
pues que el té ha sido almacenado algunos me— 
ses, se saca de los vasos en que estaba conte- 
nido, y se pone á secar una segunda vez à un 
calor suave, à fin de que se despoje de loda la 
humedad que hubiese podido quedar , ó que hu- 
biese podido contraer desde la primera prepara- 
cion. Las hojas asi preparadas son mas ó menos 
arrolladas , mas ó menos oscuras, segun el gra- 
do de torrefaccion y el esmero que se ha tenido 
en las operaciones. 


Variedades comerciales de té. 


Los naturalistas y los viajeros mas dignos de 
crédito han reconocido positivamente que el té 
negro y el té verde son producidos por el mismo 
arbolillo. Por tanto se puede estar cierto que el 
árbol de té, que se encuentra muy à menudo cul- 
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livade en los invernaderos de Europa, es la ver- 
dadera especie que suministra todos los tés del 
comercio , y que las variedades son producidas, 
sea por la naturaleza del suelo, de la situacion 
2. cullivo, sea por la eleccion de las hojas y 
épocas de la cosecha, sea en fin por los di- 
versos métodos de alg sq y desecacion. 
Para la descripcion de las suertes de lés cono- 
cidas en el comercio, adoptarémos su clasifica 
eion en el órden á corla diferencia de su mérilo 
y de su valor, dividiéndolas en dos grandes 
grupos, à saber: Tes verdes y Tés negros. 


1.* Clase : Tés verdes. 


, La preparacion de los tés verdes ofrece la par- 
Wcularidad de que las hojas, en el momento 
se cogen, se extienden en planchas calentadas, 
sobre las cuales se procede consecutivamente à 
su desecacion y á su arrollamiento , sin que ex- 

rimenten la fermentacion á la cual se sujetan 

os tés negros, Es errónea la idea que anligua— 
mente se tenia de que el color del té verde de- 
dia de secar las hojas en planchas de cobre; 

a verdad es que estas a as son de hierro ó 
hierro colado , y nunca de cobre. 

Los tés verdes se sacan mas particularmente 
de las provincias de Kiang-nan, de ກະ y de 
Che-kiang. De ellos se distinguen en el comer- 
cio siele suertes que son: el hyson-skin, el twon- 
key, el young-hyson , el hyson , el hyson-chu— 
lan , el imperial y el gumporoder. 

4.9 TÉ ereon-sxim. Preparando el té hyson, de 
que se hablará mas abajo, se ponen à parte co- 
mo desecho todas las hojas que son ásperas, 
mas amarillas M menos arrolladas que las de- 
más, y se venden con el nombre de Piel de hy- 
son , à un precio muy inferior. Las hojas de este 
té son de un amarillo muy negruzco, y algunas 
casi enleramente amarillas, apenas arrolladas , 
y con frecuencia están mezcladas con pequeñas 
semillas del árbol; su olor es casi nulo, y dan 
por la infusion una agua de un amarillo oscuro 
y algo türbia.—Embal:: en cajas cübicas de 
madera blanca revestidas interiormente de hojas 
de estaño , del peso bruto de 40 kilóg. . 

. 3." Té rwonxeY ó T£ soxeLo. Estambien cono- 
cido en el comercio, como el precedente, con la 
simple denominacion de 7é verde. Este té tiene 
alguna semejanza con el hyson-skin, al cual es 
un poco superior; se compone de gruesas hojas 
de un verde amarillento hastante constante; su 
olor es medianamente fuerte; su infuso, de un 
amarillo oscuro, es claro y de un sabor áspero. 
Constituye una parte importante de las importa- 
ciones que ge hacen en Inglaterra y en los Esta- 
dos-Unidos , en donde se mezcla con las cuali— 
dades superiores. — Embal.: en cajas cuadrilon- 
gas, dei peso bruto de 45 à 48 kilóg. 

3." Té rooNo-nsoN ó Tésonion. Antes de ha- 
berlo echado à perder los numerosos pedidos de 
los Americanos, este té se componia de hojas 
nuevas y delgadas llamadas en chino yu-tsien, 
es decir, antes de las lluvias, porque se cogian 
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anles de los malos tiempos. Los Chinos, para sa- 
tisfacer àlas necesidades del comercio, imagina- 
ron mezclar con él otras hojas cortadas de la 
misma magnitud, y hoy dia esta suerte de lé pa- 
rece está compuesta no mas que de pedacitos de 
hojas de una cualidad muy mediana; es de un ver- 
de negruzco, tiene poco perfume, y su infuso 
parecido al del té hyson.—£mbal.: en cajas 60-- 
mo este ültimo. 

4.2 T£ myson. Saca.su nombre de una palabra 
china que significa primavera floreciente , າປູ່ 
que al principio de esta estacion es cuando se 
cosecha este lé. Todas las hojas separadas son 
arrolladas una por una, por el sumo cuidado 
que exige esta operacion, y tambien su cul- 
tivo, su precio se sostiene siempre muy eleva- 
do. Es el mas usual de los tés verdes; su hoja 
debe ser grande, fuertemente arrollada longi— 
tudinalmente sobre sí misma, de un color ver- 
de parduzco; su olor es suave, un poco her- 
060 y aromático. Su infuso es claro, de color 
ligeramente ambarino, y de un sabor un poco 
áspero, pero agradable; las hojas, al salir del 
agua, deben ser tiernas y de un verde claro. El 
hyson de mala cualidad está mezclado con hojas 
mal arrolladas , amarillentas ó negruzcas; es 
comparativamente mas ligero á la mano y da: un 
infuso amarillo oscuro, de un sabor insípido. — 
Embal. : en cajas cúbicas de madera blanca, re- 
vestidas interiormente de hojas de estaño, y del 
peso bruto de 38 á 40 kilóg. que se llaman 
cuartos , algunas veces en medias cajas ú octa— 
vos de 20 kilóg., y en décimas sextas partes de 
caja de 8 kilóg. 

5.2 TÉ nvsow-CHULAN. Este té no es otro que 
el hyson , en la preparacion del cual los Chinos 
hacen entrar las flores del OLivo OLOROSO DE ASIA 
( V. esta palabra) ò Lanhoa de los Chinos. Es- 
ta flor, casi imperceptible, se encuentra emel 
fondo de las cajas que contienen esta suerte de 
té, cuyo perfume es extremamente suave y de— 
licado.—Embal.: ordinariamente en cajas de 20 
kilóg. , ó de 8 kilóg. Et 

6." Té mreniaL Ó TÉ PERLA. La hoja de este 
té es mas nueva que Ja del hyson , mas fuerte— 
menle retorcida y se arrolla sobre sí misma de 
modo que presen ນວຍ analogía con la forma 
de una perla. Sus cualidades se caracterizan por 
un color verde muy plateado y por todas las 
otras circunstancias que se acaban de indiear 
en el té hyson, cuyo sabor posee.—Embal. : en 
cajas cübicas, del peso bruto de 50, de 34, ó de 
8 kilóg.; algunas veces en pequenas cajas de 
Hes que se Haman canisters , del peso de 3 à 


3 kilóg. 

7.9 "s Gosrowprn ó T PóLvora. Hase dicho 
paw al tiempo de la cosecha se escogen las 
rojas y de ellas se hacen diferentes suertes de 
tés, Por tanto las hojas mas nuevas y mas del— 
gadas constituyen la suerte Hamada té pólvora, 
denominacion sacada de su forma arrollada en 
pequeños granes de color verde, un poco ne- 
gruzco, lo que no excluye sin embargo esa linta 
plateada que tanto se desea en todos los tés ver- 
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des finos. El infuso de: este le debe ser claro, 
muy ligeramente ambarino , y de un sabor toda- 
via mas fino y mas dulce que el del té perla. Este 
té y el precedente contienen quizás mas princi- 
pios activos y. estimulantes que el té hyson, lo 
que ha limilado su uso.—Embal.: como el impe- 
rial, en cajas del peso de 50 à 60 kilóg., de 38 
à 40 kilóg., y de 8 kilóg. 


3." Claso: Tés negros. 


Para obtener el tó negro se exponen durante 
algun tiempo à la humedad Jas hojas cogidas, 
por cuyo medio NH luego entran en fermenta- 
cion, y pierden su hermoso color verde para to- 
mar un color pardo negruzco ; despues se hacen 
secar sobre una gran plancha de hierro, lige- 
ramente calentada por fuego que se mantiene 
debajo. Con el nombre de (és negros se com- 

rende una infinidad de suertes à cada una de 

s cuales los mercaderes- chinos han aplicado 
un nombre particular sacado, sea de los lugares 
de produccion, sea de la preparacion y del es- 
cogimiento de las hojas, 0 en fin de otras cir- 
cunslancias análogas a las que delerminan entre 
nosotros la clasificacion de los vinos. 

La mayor parte de los lés negros se sacan de 


la provincia de Fo-kien, y llegan à Canton à 


los primeros dias de noviembre. De ellos se dis- 
tinguen en el comercio ocho suerles, que son: el 
té bohé , el camphou, el souchong, el pouchong, 
Wr peckao , el orange peckao, el ankay y el son— 
chay. 

1.9 TÉ non£ , TE pour, T£ nov. Este té se com- 
pone de una mezcla grosera de todas las espe- 
cies de hojas tomadas sin distincion. Basta à me- 
nudo que sean parecidas à la hoja del té para 
que los Chinos las hagan pasar en el comercio, 
mezclando con ellas una cierta cantidad de té 
bueno reciente , ó tambien del que queda anual— 
menle despues de la salida de los buques. Se 
apriela està mezcla en canastas de mambu , que 
contienen unas 120 libras, y estas canaslas son es- 
livadas en almacenes para que las bojas sufran 
una especie de amálgama y de fermentacion sos- 
tenida por varios hornillos colocados en el centro 
de los almacenes. Este té, que es el mas comun 
de los tés negros, está mezclado con hojas ver— 
des y otras de un pardo negruzco, que todas son 
poco arrolladas, ບາງ à menudo rotas y llenas 
de polve; su olor es herbáceo, y da un infuso de 
color rojizo y de un sabor insipido. Embal : co— 
mo los tés verdes, en cajas cubicas de madera 
blanca, del peso bruto de 50 kilóg. 

3." Té caMrPHOU , T£ coNco. La palabra cam- 
phou significa en la lengua china hojas elegi- 
das. Este té se compone en efecto de las mejores 
hojas del té -bohé, es decir que, practicada ya la 
cosecha de este último , se escogen las mas tier- 
nas, las mas arrolladas y las mas enteras para 
formar el camphou. Estas s son largas, de 
un pardo rojizo muy igual, de un olor ligera— 
mente aromático; su infuso, un poco mas claro 
que el del lé boke, es tambien de un sabor mas 
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agradable. — Embal.: en cajas del peso Lruto de 
48 à 50 kilóg. 

3.0 Tk SOUCHONG , TE s^orCHAON. Este té saca 
tambien su nombre de una palabra china, que 
po cor obra hecha con cuidado. En efecto, no 
solamente el té souchong bueno y verdadero es— 
tá formado de hojas cogidas en los renuevos del 
año, si que tambien se tiene un cuidado particu- 
lar en arrollarlo bien y secarlo al punto. Existen 
tambien, en China, acerca de este té grados de 
ສາ: de que no se tiene idea en Europa. 

os Chinos tienen su provision de él en una 
quena bolsa que llevan encima los dias de festin, 
y reclaman la preeminencia por su té, casi de la 
misma manera que entre nosotros se disputa la 
gloria de tener el mejor tabaco; pero estos tés 
nunca llegan à Europa por razon de su preció 
exhorbitante. 

El té souchong debe ser de un hermoso color 
parduzco con una débil tinta violeta, en hojas 
grandes, bien arrolladas y elásticas; su olor ha 
de ser suave y tener alguna semejanza con el del 
melon muy maduro; su infuso es claro, muy 
dorado y deun sabor dulce. Cuando este infuso 
es, al contrario, de un color pardo y un poco tür- 
bio , indica la presencia de hojas viejas , moho— 
sas 0 rojizas de sequedad. No todos los tés sou- 
chong presentan todos los excelentes caractéres 
que se acaban de enumerar; sin embargo ténga- 
se presente que cuanto mayor número de ellos 
reunan, mas se acercan à la perfeccion. — Em- 
bal.:-en cajas cuadradas ó cuadrilongas , del pe- 
so bruto de 40 à 50 kilóg., y decoradas con flo- 
res pintadas; tambien se recibe en cajas del peso 
bruto de 23 kilóg. y de 9 kilóg. 

4.2 TE POUCHONG , TÉ PADRE POUCHONG. Este té, 
dicen los Chinos , es elegido hoja por hoja entre 
el souchong, y con tanto esmero, que, de una 
partida de 200 cajas de este último, con difieul- 
lad se saca una de pouchong. En China es esti- 
mado sobre todos los demás; llega á Canton y 
es entregado al comercio cubierto con papeles 
finos y por paquetes de unas 4 ú 8 onzas, colo— 
cados con muchísimo cuidado en cajas. La hoja 
de este té es ancha; larga y ligeramente torci- 
da, de un pardo un poco verdoso y de un olor 
muy suave ; su infuso es de color verde , un 
co ambarino; en fin debe presentar todas las _ 
cualidades que caracterizan el mejor. souchong. 

Obsérvase en el comercio una variedad de 
pouchong de hoja-mas pequeña, negruzca y mas 
arrugada , cuyo olor es mas fuerte y su infuso 
mas colorado, pero de un sabor menos suave 
que el precedente. Es probable que los Chinos 
utilicen su saber, entregando con frecuencia al 
comercio, bajo la forma de paqueles y con el 
nombre de pouchong , les souchong muy comu— 
nes. 
, Embal.: en cajas del peso bruto de 30 á 40 
kilóg., y algunas veces en bonitas cajas barni— 
ໆ , decoradas con pinturas, y del peso de 10 

ilóg. | 

5." TE rrckA0, del nombre chino pak-ko (bor- 
rilla blanca) que se le da en Canton. Se com- 
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pone del escogimiento de hojas nuevas de la 
primera cosecha, que son largas, angostas, li- 
geramenle retorcidas y de un color pardo ne— 
gruzco. Entre ellas se observa una mayor ó me- 
nor cantidad que no estàn lodavia enteramente 
desarrolladas, procedentes de E extremidad 
de los renuevos del árbol; estas hojas, que es- 
tán cubiertas de una ligera borrilla sedosa, blan- 
quecina, propia dela mayor parte de las hojas 
nuevas, han hecho dar à este té la denominacion 
de Té de puntas blancas, y algunos autores le lla- 
man impropiamento Flor de té. Elté peckao tiene 
un olor suave, aromático y que participa un 
poco del de rosa, lo que permiliria suponer que, 
durante su A poo] rajo ha recibido las emana- 
ciones de alguna flor olorosa ; da un infuso de 
un hermoso color amarillo dorado, cuyo sabor 
es dulce y recuerda un poco el de flor de tilo, 
El té peckao , que liene mas perfume y contiene 
el mayor número de hojas nuevas blanquecinas, 
es el mas estimado; sus cualidades hacen variar 
considerablemente su precio, que se sostiene 
siempre muy elevado. Embal.: en cajas del pe- 
so bruto de 40 à 45 kilóg., y algunas veces, co- 
mo el pouchong , en bonitas cajas barnizadas y 
pintadas. 

6.2 TÉ ORANGE PECKAO. Este té se importa en 
Europa de pocos años á esta parte, y parece ser 
al té negro lo que el té junior es al té verde , es 
decir que está compuesto de desechos i de de- 
trilus de hojas de té negro, y particularmente 
del peckao. Su color es de un pardo negruzco y 
su olor es poco agradable; da un infuso de color 
amarillo verdoso, cuyo sabor es áspero y herbá- 
ceo. — Embal.: ordinariamente, en medias cajas, 
del peso bruto de 30 kilóg. , 

7.2 TE ANKAY, Este lé es una especie de sou- 
chong , cuya hoja se distingue por su tinta mati- 
zada de verde y su olor fuerte; se reconoce so 
bre todo en el infuso que tiene mucho sabor, pero 
carece del aroma que caracteriza el verdadero 
souchong , con el cual, además, es con tanta 
Írecuencia mezclado y confundido. 

8.2 Té soncuar. Este té es tambien una espe- 
cie de souchong , cuyas hojas en su mayor parte 
están arrolladas sobre si mismas , de modo que 
pres pequeñas formas esféricas. Los Chinos 

cen entrar en la desecación del lé una cierta 
cantidad de kouei-hrau, flor າາ produce un ar- 
busto muy parecido al peral. Se encuentra raras 
veces este té en el comercio de Europa. — Em- 
bal.: en cajas como el precedente. 


Especies de té raras. 


Las diversas suertes de lés cuya nomenclatu- 
ra acabamos de exponer son casi las únicas co- 
nocidas en el comercio, aunque los Chinos, no 
ménos astutos ni ménos charlatanes que los Eu- 
ropéos, hayan multiplicado al infinito las formas 
y los nombres con los cuales entregan á los ex- 
tranjeros, y auná sus compatriotas, las hojas 
de su precioso vejetal. Algunos de estos tés ra— 
ros aparecen en Europa , importados como rega- 
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los recibidos de los comerciantes chinos para los 
capitanes ó encomenderos de los buques, y no 
son objeto de especulacion. Entre ellos, conó— 
cense particularmente: el Té en bolas, que se 
compone de un gran número de hojas, de un co- 
lor pardo , arrolladas en una pequeña bola de la 
magnitud de una avellana, fuertemente pega- 
das entre si; cada bola está cubierta de un lige- 
ro papel de China. Este té, se recibe en pegue- 
ñas cajas de madera barnizada, en las cuales se 
encuentra à menudo el Té en gavillas , que es la 
reunion de una cierta cantidad de hojas en un 
pequeño atado que representa bastante bien una 

avilla. El té en trenzas se compone de varias 
ojas torcidas juntas, como un cabo de trencilla, 
y reunidas despues por paquetes. Segun el Sr, 
A. Morquis, los infusos de todos estos tés son de 
cualidad muy mediana, y e'los no tienen otro 
mérito que la forma bajo la cual son presentados. 
Compréndese tambien bajo la denominacion de 
raros tés procedentes algunas veces de Rusia, 
y que han sido trasportados del interior del Im— 
perio de la China por caravanas compuestas or- 
dinariamente de varios millares de camellos y 
de un gran número de mercaderes chinos, que 
reciben en cambio pieles y metales. Se concede 
á estos tés una superioridad todavía no compro— 
bada, y que se atribuye á su trasporte por lierra. 


Composicion química del té. 


El té , segun los análisis à que ha sido sujeta- 
do por vários quimicos , contiene: una corta pro— 
porcion de aceite esencial; tanino, 8,5 por %,; 
goma; albúmina; leñoso y sales. Se ha tambien 
admitido en él la presencia de una resina soluble 
en el alcohol, que posee un olor de té muy agra- 
dable. El Sr. Oudry dice haber extraido del té 
una base orgánica , la feína*. 


Falsificación del té. 


Los Chinos añaden con frecuencia arena fer— 
ruginosa al lé para aumentar su peso. El té bueno 
se halla alguna vez alterado con suertes ayeria— 
das, defectuosas, etc., y tambien se le añaden, 
en algunos casos , hojas extrañas exóticas ó in- 
digenas, etc., tales como las de Artemisia 
Abrótano , de Verbena de tres hojuelas, de Eu- 
patorio Aya—pana, etc. , etc. 

Como el color influye mucho para que el té sea 
mas ó menos fácilmente vendido, se dice que los 
mercaderes coloran el té de verde con una sal de 
cobre, y de negro con el campeche. La coloracion 
con una sal de cobre se reconoce con el amonia— 
co, que toma un color azul, y con el acido sulíhi- 
drico , que ennegrece las hojas. Cuando el té ha 
sido ennegrecido por el campeche, si se le hu— 


* TríxA. Se obtiene del té souchong, en prismas ໄປ-- 
cóloros; es mas soluble en el agua que los otros alca- 
loides ; se disuelve en todas proporciones en el alcohol; 
es fusible, y à una temperatura mas elevada se descom- 
pone y deja carbon ; da con los ácidos ciirico y sulfüri- 
co sales eristalizables , que tienen por otra parte poca 

|! capacidad de saturacion. 
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medece, y hümedo que esté se frota sobre un 
papel blanco, forma en éste una mezcla negro— 
azul;, la cual enrojece por un ácido. 

La codicia inglesa ha llegado à tal punto que 
se compra el té que ha servido ya en los cafés, 
se hace secar, en seguida se arrollan las hojas 
mediante una ligera torrefaccion en unos peroles 
de cobre, y luego se colora con una mezcla de 
azul de Prusia y cromato de plomo. He aqui co— 
mo se reconoce este fraude criminal: se pone el 
té sospechoso en un vaso que contenga ácido ní- 
trico; despues de algunas horas de contacto , se 
decanta el ácido, y se hace evaporar á seque- 
dad; el residuo se trata por el agua destilada, se 
filtra la disolucion y ensaya con los reactivos 
propios para descubrir las sales de plomo. 


Preparacion del té. 


Los Chinos prefieren el uso de los tés negros 
como mucho mas dulces que el té verde, y nun- 
ca hacen uso del té que no haya sido conservado 
á lo menos un año, tiempo suficiente para que 
quede despojado de una parte de sus principios 
estípticos y narcóticos, 

En China , se prepara el té echando agua hir- 
viendo sobre las hojas para obtener su infuso , á 
corta diferencia como se practica en Europa; sin 
embargo se le bebe puro y sin mezcla de azücar 
ni de leche. Los Japoneses lo emplean reducido 
à polvo ; ponen una pequeña cucharada de polvo 
de té en una taza, echan agua hirviendo encima, 
y agitan la mezcla con un instrumento denta— 
do hasta que se forme espuma , y entonces sor- 
ben esa especie de espuma, repitiendo varias 
veces la misma operacion. 

El uso de beber té ha llegado à ser casi uni- 
versal en Europa, preparándose en todas partes 
casi de la misma manera, El té verde , conocido 
con el nombre de Ayson, y el té negro, con el 
de souchong , son las dos variedades cuyo uso se 
halla mas generalmente adoptado. Se mezclan á 
menudo por partes iguales , ó algunas veces una 
parte de té verde y dos de negro para hacerlo 
menos estimulante : su dósis ordinaria es de tres 
cucharaditas de tomar café para preparar seis 
tazas de té; se pone el té en la tetera, se echa 
un poco de agua* hirviendo por encima, se deja 
infundir dos ó tres minutos, y despues se acaba 
de llenar la tetera de agua expresamente hir- 
viendo, quedando así dispuesto el té para beber. 
Se recomienda que el agua sea calentada en un 
vaso destinado solamente para este uso, y en un 
fuego vivo de carbon, y que la tetera sea calen- 
tada inmediatamente antes de poner en ella el té. 
Se puede obtener sobre el mismo té una segun= 
da, y tambien una tercera agua un poco débil, 
si el lé empleado es fresco y de buena cualidad. 

Los Chinos conservan su té en cajas de hierro 
6 de plomo; las suertes preciosas son encerra- 
das en vasos de porcelana. 
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Introduccion del té en Europa. 


El uso del té en China data de muy remota 
antigüedad; en los libros chinos mas antiguos 
se hace ya mepcion del té, encontrándose versos 
consagrados à su alabanza en tiempo de la dinas- 
tia de los Tcheou , es decir algunos siglos antes 
de la era cristiana. Sin embargo , hasta princi- 

ios del siglo XVI la Compañia holandesa de las 
ndias orientales no introdujo el primer té en 
Europa, y, despues de haber disputado largo 
tiempo en pro y en contra de sus virtudes , esta 
sustancia se hizo tan de moda, sobre todo en In- 
glaterra y en sus colonias, que hoy dia es uno 
de los objetos mas importantes de consumo. Se- 

un relacion de lord Macartney, las ventas de 
a Compañía inglesa de las Indias se elevan 
anualmente á veinte millones de libras, de las 
cuales la Gran Bretaña y sus d eneras con- 
sumen mas de la mitad. Con motivo de la tasa 
sobre los tés fué que los habitantes de Boston le- 
vantaron los primeros el estandarte de la insur— 
reccion contra la metrópoli , | de esta época da- 
ta la era de la libertad para los Estados-Unidos 
de América. 

Dicese que los Holandeses hacian en un prin— 
cipio el comercio del té por cambio con salvia, 
que, bajo la fé de los Européos, los Chinos creian 
que era una planta dotada de muy grandes vir— 
tudes ; pero pronto los Chinos se cansaron de la 
planta de Europa, mientras que nuestro gusto 
por la planta china fué aumentando. 


Consumo del té. 


El consumo del té es inmenso; no solamente 
se usa en casi toda el Asia oriental, en donde 
su infuso es la bebida comun, sí que tambien la 
Europa y el Nuevo-Mundo lo consumen en gran- 
disima cantidad. Se calcula que el total de la 
importacion anual de té en los principales Esta— 
dos de Europa asciende à 18,425,000 kilógra- 
mos. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de té en España en los años 4854 , 
4852 y 1853 fué : 


AÑOS. 
—— ña 
9M. deba, 1853. 
De las Ciudades Anscá- . 
ticas., . . . . . . 470 ຈາ 180 libras. 
De los Estados Pontifi- 
cios. . ` a. m 1 » » 
De Francia, . . 13,173 12,484 10,827 
De Holanda. > sw 4,076 370 
De Inglaterra. . . 19,183 22,419 13,409 
De Gibraliar. 3,757 3,204 23,370 
De Marruecos. . 8 » ^ 
De Suecia. E 52 » ” 
De Cerdeña.. . . . . ນ 6 26 
be Portugal.. . . E 7 55 
De la isla de Cuba. . 3 ຈາ , 
De la República de los 
Estados-Unidos. . . » 63 . 
De las islas Filipinas. . 20,522 922 142 /—— 
Total: 62,930 40,442 50,09 libras. 
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Usos del ie. 


Propiedades alimenticias. La hoja del té re- 
ciente es acre y amarga, N aunque la prepara— 
cion à que se la sujeta en China lę quita en par— 
le esos caracléres, su infuso no azucarado es 
mas bien estiplico y wem AR as de beber que 
agradable, y no obstante los Chinos lo toman de 
este modo , y los Japoneses lo usan en polvo y 
lo tragan con agua caliente. Sin embargo no 
puede negarse que su infuso débil, azucarado y 
sobre todo mezclado con un poco de leche ó de 
nata, no sea una bebida agradable , que se esti— 
ma como eminentemente «digestiva, estomática, 
elc., y como venlajosa en ciertos estados de sa- 
lud , en algunas constituciones. En China, se po- 
ne té hasta en el agua comun , porque esta hoja, 
liene la reputacion de purificarla, y en la India 
y en la América septentrional se usa para volver 
potables hasta aguas salobres. El té, convenien— 
temente preparado , ocasiona una ligera exalla- 
cion en las ideas por la accion que tiene sobre 
el cérebro, aumenta las facultades mentales mo- 
mentáneamente, procura un bienestar pasajero, 
ne, pero å un grado menos señalado que el 
café. 

. Propiedades médicas. Como medicamento, el 
infuso de té casi no mas se da para facilitar la 
digestion , siendo su uso, bajo esta considera— 
cion , popular y doméstico; en las indigestiones, 
todo el mundo acude ai té ligero, se satura de él 
al enfermo, y en este caso el agua del infuso 
obra tan bien como la hoja china; en los emba- 
razos alimenticios del sistema intestinal produ- 
ce realmente prodigios limpiando las visceras, 
por su accion excilante, de la sobrecarga nutri- 
tiva. Se da tambien el té como sudorifico , pro— 
pun que tiene hasta un cierlo grado, pero à 
cual el calor del agua de infuso añade à lo 
menos tanto como la planta misma, sobre todo si 
se bebe en mucha cantidad; bajo este concepto 
ha sido recomendado en la invasion de algunas 
afecciones cutáneas y en el reumalismo crónico, 
Por su cualidad estiptica , el té ha sido conside- 
rado como astringenle por vários autores , y re— 
comendado en los flujos de vientre, la disenteria, 
elc., y tambien ha sido propuesto, en cocimien- 
to, contra el envenenamiento por el arsénico. 
Segun Percival, el té es anliespasmódico , y en 
verdad tiene una accion muy pronunciada sobre 
los nervios, puesto que los excita hasta causar 
el temblor, el insomnio, etc. Por último, el té ha 
sido considerado como un buen remedio contra 
la debilidad de la vista y las nevrosis de los 
0jos.—Si se tuviese que creer à los Chinos, el té 
tendria aun otras virtudes, siendo para este pue- 
blo una panacea : segun ellos, es un cordial por 
excelencia, quita los dolores de cabeza, impide 
los vértigos, cura la hidropesia , el reuma, el 
catarro, las enfermedades del higado, del bazo 
v la cólica, da vigor al cuerpo, etc., etc. , pero 
hay , como observa Murray, mas fé que verdad 
en estas aserciones. 
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Al lado de estas ventajas verdadèras ó exa- 
geradas del té se presentan inconvenientes no 
equivocos. A.muy alta dósis , agita los nervios, 
acelera la circulacion, aumenta el calor del cuer- 
po» causa insomnio, movimientos convulsivos de 
os miembros , una especie de embriaguez, etc.; 
es un excitante del que no conviene abusar. 
Tanto puede convenir à las personas obesas, 
linfalicas, de una naluraleza pesada y cargada 
de humores, à los gastrónomos , à los que ha— 
cen uso de alimentos gordos, aceilosos , vis- 
cosos, etc., cuanto seria nocivo à los suge- 
los que se hallan en condiciones contrarias, 
sobre todo si se usase de él con demasiada fre- 
cuencia y si se tomasen infusos muy cargados. 
Háse observado que en la China los grandes be- 
bedores de té son flacos, endebles , lienen la tez 
aplomada , los dientes negros , suelen padecer la 
diabetes, etc. Smith pretende que el abuso del 
lé concluye por destruir la sensibilidad de los 
nervios. Algunos autores han atribuido los in- 
convenientes del té à la abundancia del agua 
caliente de los infusos, que fatiga el estóma- 
go, elc. ; pero Cullen impugna esta asercion , y 
piensa que es à la hoja misma à la que deben 
atribuirse esos inconvenientes. 

El té tiene algunos usos económicos. Se em- 
plean los tés defectuosos para la tintura parda ó 
color castaño, para limpiar los encajes negros, 
para reabsorber el color del nanquin , elc. 

TECTONA ó TECH, Tricioss. Género 
de puus de la familia de las verbenáceas, y 
de la pentandria monoginia, establecido por Lin- 
neo hijo para dos especies de la India. La que 
porma usos merece ocupar nuestra alencion es 
à siguiente : 

Teetona grande / Tec(ona grandis, L. 
II.). Grande y hermoso árbol de Malabar , Coro- 
mandel é islas de Java y Ceilan, etc. , cuyas ho- 
jas sirven para teñir de rojo , con el auxilio del 
zumo de limon, y à mas son astringenles , etc.; 
sus flores son diurélicas. 

La Manera ນະ Trex ó Roble de las Indias es 
célebre por las cualidades que la distinguen. Es 
dura , compacta, sólida aunque ligera , de color 
claro, no atacable por los insectos , se deja tra— 
bajar con facilidad, y sirve, en su pais natal, 
para edificar v sobre todo para las construccio- 
nes navales, habiéndola los Ingleses reconocido 
para este ultimo uso como superior à todas las 
demás. La propiedad venenosa de esta madera, à 
pesar de lo que han referido los autores, no que- 
da comprobada. Rumfio, que habla mucho sobre 
ella bajo los nombres de ງແ(ພ3 , caju—jati, está 
léjos de considerarla como venenosa, pues dice 
que, aunque el sabor de esta madera sea ingra- 
lo, es empleada para combatir el cólera , y que 
se usan las hojas del árbol à guisa de lé , infuso 
que es nauseoso y amargo; además refiere que 
los Chinos y los Maleses hacen vasos de ella pa- 
ra recibir el agua de lluvia durante su navega- 
cion, y que si la primera y la segunda son amar- 
gas, las siguientes tienen la propiedad de facilitar 
la digestion de los alimentos de mar. 
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TEFROSIA , Terurosia. Gran género de 
plantas de la familia de las leguminosas papilio- 
nàceas , tribu de las lotéas, establecido por Per- 
soon para vejelales colocados anles en el género 
Galega (Y. esta palabra), especies herbaceas, 
sub-Írulescenles, frulescenles ó arborescentes, 
propias de las comarcas mas calientes del globo. 
Este género comprende hoy dia mas de 100 es- 
pecies. La TEFROSIA DE ESPIGAS DELGADAS ( Te— 
phrosia leptostachya, DC.), arbolillo llamado Tier- 
ker en el Senegal , tiene las raices empleadas en 
el pais como purgantes, segun el Sr. Leprieur. 
La T&rnosi Sen ( Tephrosia Senna, Kunth.) 
tiene las hojas usadas como las del sen en la 

rovincia de Popayan, segun los Sres. de Hum- 

oldt y Bonpland. La TEFROSIA QUE LLEVA TÓSIGO 
( d orbe tozicaria , Pers.) , de las Antillas y 
de Cayena, sirve para envenenar el pescado, sin 
comunicarle sus propiedades venenosas. 

TEJIDO ó TELA. Obra de hilos entre 
lazados , hecha en el telar, ó cualquier obra teji- 
da de lana, seda, lino, cáñamo, 2 odon u otras 
materias. Particularmente , los tejidos de cáña— 
mo y de hilo, y tambien á veces los de algodon, 
son designados bajo el nombre de Lienzo. En 
zeneral, à todos los tejidos se les aplica el nom- 

re de Esrora ( V. esta palabra ) , que en propie- 
dad corresponde à los de algodon. 

La fabricacion de tejidos es una de las artes 
mecánicas mas variadas , y que mas aprovechan 
las concepciones de las bellas artes y las cien- 
cias positivas. Es tambien de origen antiquisimo, 
habiendo llegado ya á su perfeccion á fines del 
siglo último, salvas las modificaciones que los 
procedimientos mecánicos han recibido desde en- 
tonces, consistiendo el mas gran perfecciona— 
miento que ha experimentado en estos últimos 
tiempos en el empleo de procedimientos mecáni— 
cos para la tejedura de estofas lisas : los prime 
ros ensayos se hicieron en Inglaterra, poco tiem- 
po despues del buen éxito de las invenciones de 

ighs, de Harcgrave y de Ao y fueron la 
consecuencia de la insuficiencia de la tejedura á 
la mano, que no podia correr parejas con el nue- 
vo sistema de filatura. Los Griegos y los Romanos 
eran ya muy diestros en la fabricacion de teji- 
dos, y bien claro se descubre en varios textos 
de sus autores que conocian muchos de los pro- 
cedimientos ig empleamos hoy dia para hacer 
cierta clase de estofas. Segun Plinio y Amiano 
Marcelino, en las Galias se tejian telas sobre- 
cargadas de dibujos complicadisimos. La anti- 
güedad no es por lo demás la única particulari- 
dad que distingue el arte de tejer: distinguese 
tambien de los otros en que no es el patrimonio 
exclusivo de nacion alguna; si es dificil señalar 
en donde nació , es cierto que hoy en todas par- ' 
tes se practica; Salvajes hay en las islas de la | 
Oceania que tienen sus telares para tejer los fal- 
dellines y fajas con que se visten. 

Las infinitas especies de tejidos que , sea para 
atender á las necesidades de la vida, sea para 
salisfacer los caprichos de la moda y del lujo, 
puede el ingenio del hombre crear, todas se con- 
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¡ feccionan bajo un sistema análogo y parecido, y 


todas están sujetas à reglas y principios invaria- 
bles, à que es preciso acomodarse en su fabrica- 
cion. De ahi resulta que el enlace ordenado, 
segun arle, de varias materias filamentosas cons- 
lituye el Tejido. 

Las materias principales que se emplean en la 
fabricacion de los tejidos, solas ó combinadas 
entre sí, son el algodon, el cáñamo, la lana, el 
lino y la seda. Tambien se hacen tejidos de aba- 
ca, de borra de,seda, de cabello, de cañamazos, 
de cautchuc, de cerda ó crin, de hilos metàli— 
cos, de madera, de oro, de paja, de pelo de 
camello, de plata, de pluma, de seda vejetal, 
de vidrio, y varias otras materias , que se indi- 
can en esta obra. 

El enlazamiento ó tejedura de estas materias 
tiene lugar en máquinas conocidas con el nom— 
bre de telares, que, segun la riqueza y mérito 
de la tela, el mayor ó menor nümero de hilos 
que concurre à su formacion, y el método que 
se sigue en el enlace de éstos , son mas ó menos 
complicados en su mecanismo. Los principales 
lelares son los siguientes: 


: : 1. El telar de cárcolas, movido por el 
Te a: ( obrero; ? 


ina 1 . El telar mecánico; 
bajos aos. ( 3. El telar con máquina de Jacquart; 
4." El telar de altos lizos ; 
Telares 5. El telar de tul; 
de inallas. 6.” El telar de punto de media. 


Estos diversos telares, que tienen cada uno su 
oca , presentan entre si muy grandes 
diferencias , porque todos están establecidos pa- 
ra la mayor comodidad de la fabricacion á la 
cual están destinados. 

En los limites de este Diccionario no cabe la 
descripcion de estos y otros telares ni la de vá— 
rios utensilios y maquinitas indispensables para 
la tejedura, y ni tam la exposicion de los 
principios del arte y de los detalles sobre el me- 
canismo de las complicadas operaciones concer— 
nientes à la fabricacion de tejidos. Para adquirir 
estos conocimientos , consúltense tratados espe- 
ciales sobre la materia. Nuestro propósito no es 
explicar la teoría y práctica del arte de tejer; se 
halla circunscrito á estudiar los productos de ese 
arte, esto es, aprender à distinguir los tejidos. 
No obstante, vamos á exponer someramente to- 
do lo que respecto á la fabricacion de tejidos 
juzguemos conducente para conseguir el fin que 
nos hemos propuesto. 


Fabricacion de los tejidos. 


Considerados respecto de su constitucion ele— 


! mentar, segun el Sr. Cárlos Renier , el numero 


infinito de variedades de tejidos se puede dividir 
tan solo en dos grandes clases, à saber: los teji- 
dos de cuerpos llenos, de hilos cerrados y recti— 
lincos ; los tejidos de mallas y de hilos eurvili— 
ncos. Cada una de estas dos clases se divide 
naturalmente en varios géneros, que difieren por 
el sistema de cruzamiento de los hilos que los 
componen. 
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Clase 4.* — TEJIDOS DE CUERPO LLENO , DE HILOS 
CERRADOS Y RECTILÍNEOS. Esta clase es la mas nu- 
merosa de las dos. El carácter principal de es— 
tos tejidos es ser formados por dos sistemas de 
hilos que se cruzan invariablemente en ángulo 
recto. Los unos son colocados en el sentido de la 
longitud de la pieza del tejido , y aislados en- 
tre sí; su série se llama urdímbre. Los otros 
entrelazan trasversalmente estos últimos, y pue- 
den ser considerados como un solo hilo doblado 
sin intérvalo sobre sí mismo, de modo que cu- 
bre todo el espacio ສນ por los hilos del pri- 
mer sistema; su série lleva el nombre de trama, 
Esta clase, que comprende desde la tela de vela 
mas basta hasta los mas ricos tapices de lana, se 

divide en cuatro géneros diferentes. 
|. Tejidos de hilos rectilineos del primer gé- 
nero. Esta subdivision comprende el lienzo , los 
ños lisos, las algodonadas , los calicós, los ta- 
etanes, las sargas, los rasos y generalmente 
todas las estofas lisas, ó simplemente rayadas. 
— Para ejecutar estos tejidos, se colocan prime- 
ro todos los hilos de la urdimbre en un mismo 
plano , sometiéndolos á igual tension y arrollán— 
dolos en un mismo cilindro. Luego se pasa la 
trama entre ellos, para lo cual se separan los 
hilos de la urdimbre en dos porciones iguales 
por medio de dos varillas rígidas, colocadas en 
direccion perpendicular á la longitud , de modo 
que la primera se encuentra sobre todos los hi- 
los- pares la segunda debajo de los impa- 
res; cada hilo se pasa por uma sortillija & ori- 
ficio de un lizo vertical. Hay una série de li- 
zos para los hilos pares y otra para los impares, 
á fin de hacer subir unos à otros del plano de la 
urdimbre, para lo cual los lizos han de moverse 
de abajo arriba ó de arriba abajo, subiendo 
los unos evando bajan los otros, lo que se ob= 
tiene eon una comunicacion de movimiento por 
medio de tina cuerda y una polea. Con el movi- 
miento en sentido contrario de ambos lizos, los 
hilos pares y los impares toman direcciones que 
forman un ángulo proporcional al camino recor— 
rido por la cuerda movida por las palancas ó 
cárcolas à las cuales se halla atada. Despues se 
pasa la trama, y los lizos se mueven de modo 
que el de arrib= venga abajo, y el inferior suba, 
con cuya maniobra el hiló de la trama queda 
rendido, pero habiéndose reproducido el ángu- 
, se pasa un segundo Milo de la trama en sen- 
tido contrario del primero; en seguida se cam— 
bian de nuevo loy'lizos , y se pasa un tercer hilo 
de la trama, y así consecutivamente hasta que 
se haya llegado al cabo de la urdimbre , ó hasta 
quedar terminado el tejido. Para que éste lenga 
la resistencia conveniente es necesario apretar 
el hilo de la trama á cada vuelta, loque se consi- 
gue con el choque producido por el peine que lle- 
va la tabla y deja pasar los hilos de la urdimbre. 
De lo dicho resulta que para confeccionar los te- 
jidos de la especió mas sencilla basta repetir 
sucesivamente los movimientos en sentido con- 
trario de los dos lizos, hacer penetrar, despues 
de cada uno de ellos, un hilo en toda la longitud 

+4 
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de la urdimbre, y sujetarle à un choque. Estos 
tejidos , que, como es fácil — son li- 
505 y exactamente semejantes de ambas caras, 
se tejen á la mano por medio del telar comun de 
los tejedores, y mecánicamente, con el telar me- 
cánico. 

La tejedura propiamente dicha , que se acaba 
de explicar, á lo menos por lo concerniente al 
telar de tejer comun y á las estofas lisas, va 
precedida de las operaciones preliminares si 
mete; devanar, urdir i plegar la urdimbre 

ar el aderezo, preparar fa trama y armar e 
telar. —1.* La operacion de deranar liene por 
objeto cotocar sobre rodetes los hilos destinados 
á la urdimbre, que salen siempre de las manos 
del hilador en madejas ຄໍ en husos, estados en 
los cuales seria imposible utilizarles para las 
operaciones subsiguientes. Ejecúlase por me— 
dio de devanaderas, llamadas máquinas dé de— 
raar, en las que se colocan los unos al lado 
de los otros una série de rodetes, que se ha— 
cen mover todos á la vez, y sobre los cua- 
les se devana el hilo procedente de las made— 
jas 0 husos. —2.* La urdidura consiste en for= 
mar la urdimbré reuniendo paralelamente en- 
tre sí un cierto número de hilos de igual lon- 
gitud. Se practica, hoy dia, generalmente por 
medio de la wrdidéra redonda , máquina que sir- 
ve en los talleres de tejedura à la máno, y está 
compuesta de dos partes, una que sirve para 
sostener los rodetes, y otra, que es una gran 
dévanadera , movida por un hombre por medio 
de una manija , dos poleas y wma cuerda sin fin, 

que sirvé para devánar juntos ó reuttir todos 
os hilos de los rodetes. En los taHeres de teje— 
dura mecánica, esta gran devanadefa es reem- 
plazada por la urdidera inécánica , susceptible 
de contener tres ó cuatrocientos rodetes dispues- 
tos horizontalmente, y que tiene la ventaja sobre 
aquella de poder ser movida por el motor de la 
fábrica, de disponer ya los hilos de la urdimbre 
en la anchura que deben ocupar en el telar, y 
asi prescindir de la operacion de pegar y armár 
la urdimbre, qué consiste, cuando se emplea la 
urdidera á la mano, en ensanchar la urdimbre, 
siempre bastante estrecha e esta máquina 
produce. — 3.“ La operacion de plegar sé ejecu- 
ta colocando la urdimbre, al salir de la urdidera 
á la mano, sobre un tambor horizontal de donde 
se saca despues para 'rollarlá en el cilindro ple- 
gador de la parte trasera del telar, haciendo 
primero pasar cada úno de sus hilos por las puas 
del rastrillo que le da exactamente la anchura que 
debe tenér.—4.* Se dá el aderezo inmediatamente 
despues de haber urdido , cuando esta operacion 
se hace por medio de urdidera mecánica, y des- 

ues de haber plegado, cuando se ha empleado 

a urdidera á la mano. Dar el aderezo consiste 
en encolar los hilos ó aplicarles uma capa de co- 
la para disminuir los rozamientos que experi- 
meñtan en el peine del telar y en las maMas de 
los lizos , y tambien para aumentar la fuerza de 
resistencia que necesitan durante ໄຊ operacion 
de la tejedura propiamente dicha.’ En esta ope- 
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racion se emplea la cola animal para los tejidos 
de lana, y la cola vejetal para los de algodon, de 
lino y de cáñamo; la seda es la única de todas las 
materias téxtiles que menos necesita ser encola- 
da. El aderezo se da á la mano ó mecánicamente, 
segun si la urdidura se ha ejecutado manual- 
mente ó con máquina: en el primer caso basta 
extender la cola sobre la urdimbre con cepillos ; 
en el segundo caso, al cual no se acude hasta el 
presente sino para los hilos de algodon , de lino 
0 de cáñamo , se hace, al mismo tiempo que el 
plegar, en una máquina llamada uina de 
adobar ó parar. —5.* La preparacion de los hi— 
los de trama consiste en devanarlos en rodetes 
y de éstos ponerlos en canillas. Se suprime 
veces esta ກາາ en el trabajo del algodon 
haciendo producir las canillas en la filatura por 
la máquina de hilar misma. Para el lino, el cå- 
liamo y la seda, se hace por medio de máquinas 
muy sencillas, llamadas bobinodoras, que la eje- 
cutan muy rápidamente produciendo un gran nú- 
mero de canillas á la vez; sin embargo, en la 
tejedura de las estofas de lana, se hacen todavia 
de una en una con la devanadera á la mano, la 
única que se conocia ántes de la aplicacion del 
trabajo mecánico à las materias léxtiles; sobre 
todo las máquinas de, hacer canillas han sido 
mas perfeccionadas para la tejedura de la seda. 
La mojadura consiste en hacer remojar las cani- 
llas en un baño de agua de jabon, cuando los hi- 
los de trama no presentan bastante resistencia, 
ó cuando se quiere obtener un tejido muy túpi- 
do, por el aumento del número -de hilos de 
urdimbre ea la unidad de superficie. Los hilos 
de seda son los únicos que no tienen jamás nece- 
silad de ser mojados. La mojadura se hace de 
dos maneras diferentes: sea por una simple in— 
mersion de las canillas en el liquido, sea por 
medio de un aparato que se compone de una ca- 
ja que encierra las canillas y en la que se hace 
el vacio con una bomba neumática, dejándola 
despues llenar de agua por la presion atmosféri- 
ca, con lo que se consigue ະເ lodo el aire 
que se halla en el interior de las canillas , y asi 
qe éslas se impregnen con mucha mas facili- 
de agua; sin embargo, segun su espe- 
sor, se está obligado à repelir la operacion 
tres ó cuatro veces. — 6." Para armar el le- 
lar se conducen de uno en uno los.hilus de 
la urdimbre del enjulio ó plegador de la par- 
le trasera al plegador de delante, sándo— 
los cada uno por una malla de uno de los dos 
lizos , y despues por el intérvalo correspon— 
diente de las dos puas del peine. Esla es una de 
las operaciones mas delicadas de la lejedura, y 
además es lanto mas detenida y mas complicada 
en cuanto se trata de fabricar un tejido de un di- 
bujo mas complicado, puesto que el número de 
lizos , que es solo de dos en las estofas lisas, es 
entonces mucho mayor. Despues de esta coordi- 
nacion de los hilos, que se llama mas particular- 
menle remeter , se procede à disponer las arma— 
duras, es decir poner en relacion las palancas ó 
carcolas del telar con los lizos, para poder hacer 


mover estos últimos, lo que es necesario para 
producir el género de tejido que se desea. E 
es bastante sencillo para los tejidos lisos , pero 
bastante complicado pa los que no pueden ha- 
cerse sino con mas de dos lizos. Los diversos 
cruzamientos de los hilos y sus efectos resultan 
necesariamente del órden en el cual estos ulli- 
mos son puestos en movimiento. Puédese además 
hacerles mover en tantos órdenes diferentes que 
pueden obtenerse combinaciones con un número 
igual al de los lizos , lo que demuestra la posibi- 
lidad de llegar à un número infinito de varieda- 
des de tejidos con un surtido de trebejos sin 
embargo bastante limitado. 

El telar de tejer mecánico es una de las må- 
quinas aubtomálicas cuyos movimientos son mas 
complicados , y una de las que han exigido mas 
trabajo para llegar à producir resultados satis- 
factorios. Las varias especies que de él se en- 
ງ່ແ en la industria solo i inre si 
por algunos pormenores poco impor ; r 
el uso especial al cual están destinados, d 
hasta el presente no existe ninguno que pueda 
servir indistintamente para todas las materias, 
Entre los conocidos, el telar de Sharps y Roberts 
es uno de los mas estimados; pero hasta ahora 
este telar solo es empleado para las algodonadas 
y las telas de lino y de cáñamo , porque , si bien 
se han hecho numerosos ensayos para aplicarlo 
å la tejedura de la lana y de la seda , los resul- 
tados no han sido tampoco satisfactorios , lo que 
debe atribuirse á la poca resistencia de los hilos 
de estas materias. 

Las estofas cruzadas , rayadas i adamascadas 
no se diferencian de las estofas lisas sino en el 
modo con que están cruzados sus hilos. Los cru- 
zados se hacen á la mano, en el telar comun, ar- 
mado con cuatro lizos cuyos movimientos están 
combinados de modo que cada uno se mueve 
dos veces sucesivas, una vez con el que le pre— 
cede, y otra vez con el m le sigun. El raso se 

con cinco, ocho, doce ó diez y seis lizos, 
segun la brillantez y la riqueza que se quiere 


darle. 
II. Tejidos de hilos rectilineos del segundo 


género. Estos tejidos difieren de los pr ntes 
en que son dobles , es decir, se hacen por medio 
de varias urdimbres sobrepuestas, tales son los 


terciopelos , las felpas , etc., y se fabrican, como 
los precedentes, con el telar comun á mano. 
Los guia rem mas sencillos tienen dos urdim— 
bres entrelazadas la una en la otra; la una sirve 
para formar el cuerpo del tejido y la otra el pelo. 

IH. Tejidos de hilos rectilineos del tercer gé- 
nero, En este grupo se colocan los tejidos for— 
mados de una trama y de una sola urdimbre , 
como los del primer género, pero cuyos dibujos, 
muy complicados , exigen que los hilos de la ur- 
dimbre pens moverse aisladamenle, lo que 
hace indispensables para su fabricacion telares 
diferentes de los que sirven para la tejedura de 
las telas comprendidas en los antecedentes gé— 
neros. Antiguamente se fabricaban por medio de ” 
un telar conocido con el nombre de telar de la— 


TEJ 

s0s ; pero hoy dia , Ri desde el principio de este 
siglo, se hacen en el telar con máquina de Jac— 
uart , una de las mas excelentes invenciones de 
os tiempos modernos. Estos tejidos se llaman 
າ ງຊານ labrados, por oposicion à los de 
os dos primeros géneros, que, como se ha di- 
cho ya, son enteramente lisos ó tan solo raya- 
dos. Su fabricacion exige las mismas operacio- 
nes preliminares que estos últimos, y además 
las siguientes: composicion del dibujo, poner 
éste en cuadrícula, lectura, picado y enlaza— 
miento de los cartones, y montura del telar. 

La primera de las operaciones preliminares 
particulares à la fabricacion de los tejidos labra- 
dos es la composicion del dibujo. Esta opera— 
cion pertenece mas bien á las bellas artes que á 
la industria. Los dibujantes especiales que la 
ejecutan deben reunir al A > del artista toda 
la experiencia de un tejedor consumado, á fin 
de conocer los medios para la reproduccion de 
su obra, y procurar que ésta sea mas fácil y mas 
económica.— Despues de la composicion del dibu- 
Jo sigue la operacion de poner el dibujo en cuadrí- 
cula, que tiene por objeto trasladar el dibujo, al 
salir de las manos del dibujante , sobre un pa 
cuadrillado de lineas horizontales y verticales, 
representando las entrelineas de las primeras la 
trama del tejido, y las entrelineas de las segun- 
das la urdimbre, que indican los cruzamientos 
de hilos necesarios para la reproduccion del 
dibujo sobre el tejido. Esta operacion es in- 
dispensable , puesto que indica casi mecánica- 
mente los puntos en que los hilos de là urdimbre 
deben ser ocultados por la trama, y los en que 
ésta debe ser cubierta por los hilos de la urdim- 
bre. — Viene luego la lectura del rr A. que 
consiste en traducir à la expresion de los hilos 
tomados y dejados toda la sucesion de los re- 
presentados por los cuadros de la cuadrícula en 
cada pasada , de todas la que contiene el dibu- 
jo en cuadrícula. Esta lectura tiene lugar, ó bien 
para el picado de los correspondientes . cartones, 
á para su exámen ó modificacion. —El picado de 
Los cartones se efectúa por diversos sistemas, de 
Jos cuales unos exigen la lectura próvia como á 
parte dispositiva de la operacion, y en otros se 
practica la lectura y picado à un tiempo. Distin= 
guense principalmente entre ellos, el picar á la 
mano y el picar con máquina. — Para el'enlaza- 
miento de los cartones, éstos, despues de tala— 
drados y cortados en fas dimensiones que , se- 
gun la máquina, deben tener (lo que se efectúa 
por medio de un mecanismo sencillo, llamado 
máquina de recortar) , se colocan en una especie 
detelar que asegura su inmovilidad, y con el au- 
xilio de un pasador ó aguja se procede á su en- 
lace.— Llega , por último, la montura del telar, 
la operacion mas delicada y mas dificil de las 
que practica el obrero tejedor, y que comprende: 
pasar la tabla, colgar las cuerdas, suspender los 
mallones , tomar la cruz y remeter la pieza. 

Pasar la tabla tiene por objeto hacer pasar 
las cuerdas por los agujeros de la tabla , en el 
órden mas conveniente para producir el efecto 
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deseado. En estas cuerdas se atan los correspon- 
dientes mallones, que deben ser levantados y ba- 
jados al mismo tiempo , siendo la operacion que 
consiste en disponerlos la parte mas importante 
de la montura del telar. — Colgar las cuerdas es 
enganchar éstas en los colgaderos fijados en los 
fo de la máquina de Jacquart. — Suspender 

6s mallones consiste en vong ó atar éstos con las 

cuerdas pasadas por la tabla, y cuyos mallones, 
en los que están pasados ó remetidos los hilos de 
la tela, el operario hace evolucionar por medio 
de la máquina.— Tomar la cruz ó Cruzar es 
el cruzamiento de los mallones para remeter 
bien los hilos. — Remeter es pasar con órden 
los hilos por los mallones. Estas dós últimas 
operaciones son las mismas y se ejecutan exac- 
tamente de Ià misma manera que las dos que 
terminan la série de las operaciones prelimina- 
res indicadas para la fabricacion de lås estofas 
del peer género. 

IV. Tejidos de hilos rectilineos del cuarto gé- 
nero. En: esta subdivision entran las alfombras, 
que se designan generalmente con el nombre dé 
tejidos de alto lizo , del género particular de te- 
lares en-los cuales se fabrican , y que se distin- 
guen en que los hilos de ła urdimbre se hallan 
dispuestos verticalmente. Estos tejidos tienen 
siempre un valor artistico que hace tmpercepti- 
ble el de la materia primera respecto del precio 
de las manos. —V. Alfombras; 

Clase 2.^ — TEJIDOS DE MALLAS Y DE HILOS CUR— 
viLiNEos. Esta clase comprende dós géneros. En 
el primero se colocan todos los tejidos formados 
por el cruzamiento de dos hilos tendidos, pero 
que cambian de direccion y dejam vacios entre 
si, lal es el Tul ( V. esta palabra). El segundo 
"າ comprende las labores hechas de puntó 

e malla, — V. Media (Obras de punto de). 


, Despues de la sucinta reseña sobre la fabrica- 
cion de los tejidos, corresponde, por su grande 
importancia, trasladar un escrito del Sr. Gand 
SOBRE EL SISTEMA DE CLASIFICACION Y DE ANOTA— 
CION CARACTERÍSTICA DE LOS TEJIDOS DEL SR. AL- 
CAN, que dice: E 
. »Hasta el presente nadie habia: concebido la 
idea de reunir en un corto número de fórmulas, 
sencillas y fáciles de retener, las exposiciones 
de los diversos elementos que entran en la com- 
posicion de las estofas , y no obstante eso era 
muy interesante, como se va á comprender. 

»Habiéndose creado cada centro de fábricas 
un vocabulario particular para definir sus proce- 
dimientos de fabricacion, resulta de abi una còn- 
fusion y una ambigüedad sensibles en los térmi- 
nos empleados por los fabricantes y los artistas 
de las localidades diferentes. Su con muchi- 
sima frecuencia que fabricantes que no habi- 
lan el mismo pueblo tienen suma dificultad para 
entenderse , cuando quieren comunicarse mútua- 
mente la série de operaciones à la cual recurren 
para producir los articulos mas sencillos. Ade— 
más, la mania de dar á las estofas nombres de 
circunstancia (yo citaré la palabra Malakoff 
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aplicada à centenares de articulos າໄ »ro de hilos, por unidad de superficie, ມາຕິດ: 

ocasiona alg guna vez FERAS ານນາ Prà C e ດ uto. REFOR 

pues estos nombres ninguna idea »6 ,e ດ icado mu 
t que entr ED » າງາ UE el ດນ as 


sobre 
co 
SEE Venom rio 
» "Yo sd pa 
E ped cion por venim cu al 
iosa de m precio de nei V 







y al as 
ເໃ. pato u cienc 


idiosa de 
ar r V າ ulo práctico, 
Y dA Ap T dio mas 2 tá mas. 


^ Pri daos r este liquemos ahora s Ahari egos dla elementos. de anola— 
órd à las. 
werten ni Y la າາາ y à la ld tro ion ls principales "ewe — 


ion j^ los med n gue en práctica, era| . »Empiezo por el terciopelo de a Tuzü- 


rea un m ico, definir y gene- | do. He aqui , segun el sistema de Dr 
ar los eee bi ດແປ era anólacion de Y eslofa: UT, SA, abc 

Elio co en Arial leyes fundamen- cir : + 

| los principios de esta ciencia; era necesario, |... una urdimbre.. . . ... m 
en fin, por la eleccion de formas lerísti— upa tráma Única. b 
cas, crear un idioma especial, y par decirlo asi 6 alados. o A 4 
unn oma oL del Agrare para el uso de 9 movimiento ho, ສັກ M6 

fabi e terciopelo, PE 
»Un. siena de clasificacion. y de anotacion RAE h va pasa 


AR representa, como se | an la re 
propies apuesto dep Sr. Alcan, (າຫ centimetros, cua mii A qu ^r 


»Este ນດ reduce todas las ມ á tipos |f 


ürmula para el terciopelo cruzad UY 
arriba quiere decir que la estola, necesita ; 4.2 
aloe dio A. ó reclilineo contínuo; .. 
3." Tipo gasa , ó reclilineo y curvilineo; 


una impe urdimbre cuya reduccion d 
, | ບເ R; dore aa AN 08. b. 
3." Tipo tul y encaje, ó angular continuo; 
4.2 Tipo punto de media y de ganchito , 6 


208; 599 movimientos. 
nlinuo 
h. Tipo fred ໆລ mallas as anudadas; 
9 08 i n 
»Cada io do estos lipos se pene en ແຕ່- 


» Cada género reune los mismos elementos | sadas ú 
constitutivos s = mismos-medios de ejecucion. 

»En ini trata de resolver la ano- 

noos denn de los elementos que determi- 

da especie de estofa. 
anotacion , dice él, debe comprender: 

E El numero de ur imbres y de tramas con- 

uas ó parciales , es decir , que corren de una 

ຈ olra,.ó empleadas - nle de lugar 


kd La cantidad de lizos 6 de mallones que 


mero pasa movimientos; comunicados 
2 Y Hoe para. realizar un efecto delermim 


Ks Además ; debe contener un término que 
ດດ Pr cuando sea menester , la intervencion | colas solamente ະ :-- . 
»de los aderezos, al mino, tiempo que dará à 
'ezo 


ຢຸ le adere sido apli es ra la urdimbre terciopelo, dos par x 
hilos peres à la tejedura , ó cado sobre S bo B. ; 5.2 R, reduccion pisa po 
UT, ;3 A n. T sl disiri 


iege à esta última opera- 
& bastan, para hacer 

ຕານາ del escote y ເເ ເພ! 

batavia y del. raso griego: UT, ¿A bz A. 


y entonces se tendria UT, eria para el 


terciopelo cruzado de algo ມ 
Anotacion - del ¡An Utrecht: 2U, 3T, 
SA, 13 R, ກກາ 12 MM - 


la passos Antea. do í 
canilla, ¿ole ios de e ; 
m movimientos 5 ucesivos ເຕ 






"ຄ pos e r relativo de un tejido y seina- 
n ced aede productos de 


E Un lérmino : que dé la reduccion ó.nümo- 
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lez, lisura, consistencia, buen tacto, y otras 
circunstancias mas a l 
mas útiles, 6 tambien mas duraderos, Asi es que 
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Apotacion del barpoor ó raso de 5: UT , 5A, 
Anotación de las muselinas ມາ de la 
casa Bouthor Y Dereims. La 














tras; n up e colocado hip ay de A repre- 
sentará los atados numerosos 
J rt, es, decir las cuerdas provistas de sus 


ulones , 
pues de M indicará los movimientos multiplica- 
dosó el número de cartones para cada repeli- 
cion e dibujo. Entonces tendrémos : 2U, 2T, An 
ກ໌ 


nes de Ped engomar y secar, ດູ່ bien se 
terminan en el bastidor de aprestar ó estirar, en 
donde son aderezados é instantaneamente seca- 
dos al fuego; finalmente , otros reciben el muer, 
el lustre ú otros preparados, ó se les aplica cier- 
la perio de aderezos r los cuales se les ha~ 
ce impermeables à los liquidos, incombustibles, 
S bla nd a pad Vet sai i (Bland 
! Dren no es posible tratar aqui de todas. 

operaciones del Le de tejidos , lan. varias 
en sus procedimientos, y. que algunas de ellas 
constituyen arles separadas que exigen conoci 
miéntos especiales y aparatos à propósito; de 
dos en gran parte á los adelantos de la química 
¡Y la mecánica, corresponde à lo menos hablar de 
າມາ que caracterizan y dan nombre à los te- 
lidos , como vamos à verificarlo... | 

¿TEJIDOS DORADOS, hs, oradas se fabrican 

n bil 
y 


1.2 Dos urdimbres , la una para la muselina, 
Aeg el cerramiento de los festones , esto 
6 se presta á todas las sinuosidades de es- 
tos festones que cierran la estofa; 2.9 Dos tra- 


el fondo, la se, 
medio de un batan espolinador dues eniosa, 
u 


rs, de la lista, dicha lambrequina. (la esto— 
fa de fondo se compone de cierta cantidad de lis- 
se cortan despues de la tejedura); 4." | 


te 
tas qu eneralmente tejiendo con bilo de oro, lo chal 
Loa se e de movimientos calculados sobre la al- r 


e que la tela sea Liesa y pesada, M. Burot ha 
descubierta.un método para. dorar las telas por 
medio de un agente eléctrico. La paza de tela 
que se ha de dorar, sea de seda ó de cualquiera 
otra maleria, se sumerge en una solucion. de ni 
trato de plata y amoniaco, y. despues de ha- 
ber permanecido dos horas en esta solucion, 
se saca y se pone à secar exponiéndola à, una 
corriente de gas hidrógeno puro, que reduce la 
sal , deja la plata en estado metálico sobre la te- 
la. De esta manera se obtiene, una superficie pla- 
leada que se dora fácilmente por el método ordi- 
nario de la galvanoplastía. , 
Tipos ESTAMPADOS. — V. Tejidos teñidos ປ ຜ- 
tampadog, . e i 
Tenpos EsTAWRADOS Á FUEGO. Se obtienen hu— 
medeciendo el tejido con una. esponja empapada 
de cierto liquido preparado al efecto, y en esta 
disposicion se unen los dos cabos ó extremos de 
la pieza, à fin de que pase doblada por un cilindro 
hueco, liso ó sin muestra alguna, dentro del cual 
hay colocada una barra de hierro encendida que 
eleva su temperatura, y, mediante la. presion que 
dicho cilindro ejerce sobre el doblez del tejido, 
quodin impresas en él ciertas sombras ó especie 
de aguas que antes no tenia , presentándose és— 
las. con ta | y perfeccion que, si no se las 
7 detenidamente, parecen labradas al te- 
ar. s 
Entre los varios tejidos que pueden sujetarso, 
á la operacion del est à fuego. cilarémos. 
los tafetanes dobles, los terciopelos y felpas de 
pelo rizado 6 cortado, las percalinas y realces 
de algodon, las lamas de piata , elc 


dibujo, ó correspondiente à la cantidad 
,, 9 todo ejecatándose en. una -solq 
; 5." La reduccion del articulo. 

; con lo dicho, pos: seria demasiado 
enumerar aqui todas las fórmulas abstrac— 
, necesitan los tejidos tan variados y tan 
que se fabrican en nuestra industrio- 
a. He querido señalar, por medio de 
1] ejemplos, un método sencillo y rápido 
ara ະ ດາ y ara arlos » géne- 
ros bien distintos. Cuando todos los pueblos ma- 
ireros de Francia habrán adoptado el sis - 
del Sr, Alcan , las relaciones, como es fácil 
concebir, serán singularmente simplificadas. 
ácti Vena de mejor la variedad de 
echos que conStituyen la industria de las 
plas; el artista podrá sin dificultad penetrarse 
à າາ de ejecucion de su obra; el 
bio , en fin, tendrá, como lo dice muy bien el 
Alcan „` pai popo de partida una série de 
astos y claramente definidos. Débese: 
Sr. Alcan haber llenado un gran 
cacion, dotando à la industria 
ento de clasificacion y de anota- 

on lan ingenioso como útil. » ! 


ແ "າກລ que terminan los tejidos. —' 
aa todos los tejidos tienen necesidad de la 


últim າ llamada aderezo, excepto los 
e lino, de lana, y los confeccionados con 


mug fina y trabajados con perfección. 
El objeto def aderezo es dar à los tejidos brillan, 













350 TEJ , 

TEJIDOS ESTAMPADOS DE RELIEVE Ó GAUFRÉS. Es- 
te estampado se practica en los tejidos lisos por 
medio de dos cilindros metálicos entre los que 
debe pasar la tela , el uno con el dibujo grabado 
en hueco y el otro en relieve, cuyas muestras 
se ajustan la una sobre la otra con exactitud. 
Para la impresion de relieves en los terciopelos 
bastará solo el grabado en hueco en el uno de 
los cilindros quedando el otro unido, lo cual 

roduce en dicho tejido un aplastamiento del pe- 
o en los lugares donde no se encuentra hueco, 
al paso que permanece tieso allí donde halla las 
cavidades del grabado, produciendo la muestra. 

Tespos ENcERADOS. — V. Encerado ó Hule, to- 
mo II, pág. 424. e 

TEnpos GRABADOS Á FUEGO. El procedimiento 
para obtener estos tejidos es casi idéntico con el 
que se sigue para los tejidos estampados à fue- 
go puesto que se reduce á hacer pasar la tela, 

umedecida de antemano con la preparacion que 
se ha indicado, por un cilindro de bronce, calen- 
tado á cierta temperatura , construido del propio 
modo, con la única diferencia, que en vez*de ser 
liso, lleva vaciada la muestra ó dibujo que ha 
de quedar grabada en el tejido, y de que éste 
pasa sin doblez alguna. l 

Muchos son los tejidos que pueden ser graba- 
dos á fuego, pero los que mas generalmente se 
sujetan à esta operacion son el rasillo de seda, 
las cintas anchas tambien de raso, etc. 

TEJIDOS IMPERMEABLES. Se consigue dar esta 
propiedad á un gran número de tejidos , y aun- 
que de la mayor parte de los procedimientos pa- 
ra su preparacion se haga todavía un misterio ó 
se guarden como secretos, sábese que la goma 
elástica disuelta forma la base de algunos. — V. 
Cautchuc, tomo I., pág. 639. 

Los senores Mormam y Krakowiser acaban de 
publicar el siguiente procedimiento para vol- 
ver impermeables toda clase de telas: Se toman 
500 gramos de gelatina y otro tanto de jabon, y 
se disuelven juntos en 17 litros de agua hirvien- 
do; luego se añaden 750 gramos de alumbre, y 
se hace hervir otra vez por espacio de un cuarto 
de hora. Cuando el liquido lechoso que resulta 
se ha enfriado à la temperatura de 50 grados 
cenligrados, se sumerge en él la tela dejándola 
que se impregne bien, y luego que se vé que está 
bien mojada se saca para ponerla à secar , des- 
pues de lo cual se lava con cuidado y se escurre 
perfectamente. El resultado quimico del proce- 
dimiento e explicarse de la manera siguien- 
te: cuando la gelatina y el jabon se han puesto 
en contacto con el alumbre, una parte del ácido 
sulfúrico del último se apodera de la sosa que 
contiene el jabon trasformándola en sulfato de 
sosa; de esta manera quedan libres los ácidos 
animales del jabon y forman con la gelatina un 
liquido espeso que es insoluble en el agua, y es- 
to es lo que vuelve impermeables las telas; sin 
embargo, para conseguir el resultado se necesi- 
ta que el jabon haya sido fabricado solamente 
con sebo. 

TEJIDOS INCOMBUSTIBLES. Las causas de incen- 
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dio , sobre todo en los teatros, proceden algunas 
veces de la inflamacion de un tejido, la cual, 
extendiéndose rápidamente , se propaga luego à 
otras materias. Para impedir que esta inflama- 
cion se propague, el Sr. Gay-Lussac halló un 
medio, que consiste en impregnar los tejidos con 
fosfato de amoníaco. Despues, se ha reconocido 
que otros cuerpos , tales como el silicato de po» 
tasa, etc., gozaban de las mismas propiedades, 
y de este modo se puede fácilmente llegar á li- 
mitar la accion del fuego. ha 

Tepos mueravos. El muer se obtiene hacien— 
do pasar por el cilindro dos piezas de sedería 
una sobre otra: concibese que los hilos de ur- 
dimbre y de trama de la una pieza no pueden 
ajustarse sobre los de la otra de tal modo que 
se superpongan exacta y constántemente de una 
misma manera, y por tanto de la presion de las 
desigualdades que forman estos hilos cuando se 
encuentran resultan los efectos del muer. Hå- 
cese asimismo el muer por medio de cilindros 
grabados en hueco , representando los diversos 
accidentes que debe ofrecer, en cuyo caso re~ 
sulla mucho mas pronunciado en la tela. — V. 
Mué 6 Muer, Vom. III, pág. 573. 

TEJ100S rENIDOS Y ESTAMPADOS. El arte de la 
tintura ha sido practicado con muy felices resul— 
tados desde los tiempos mas remotos de que ha- 
ce mencion la historia, en las Indias, en Persia, 
en Egipto y en Siria. Mas de tres mil años ha 
una matrona ató un hilo escarlata á la muñeca 
de uno de los hijos de Tamar (Génesis, libr. 28, 
p. 27); Homero, que vivia 900 años antes de 
Jesucristo, cita las estofas de todas clases fabri- 
cadas en Sidon como una cosa magnífica; Sa— 
lomon recibia de Tiro estofas teñidas de púr— 
pura, de azul, de escarlata y de carmesí; los 
Fenicios, que se dedicaron con tanto éxito al 
comercio y á las artes de «ad se habian he— 
cho célebres por su rico color púrpura, color 
brillante y sólido que sacaban de dos moluscos 
que habitan los mares que bañan las costas de 
la Fenicia, y tambien fueron los que difundieron 
en Europa d conocimiento de los diferentes pro- 
cedimientos de tintura; los Levantinos conocian 
el hermoso rojo de rubia sobre algodon, que lle- 
va aun hoy dia los nombres de rojo de las In— 
dias y de rojo de Andrindpoli; en la India se sa- 
bia ya, en tiempo de Alejandro, cubrir los tejidos 
de dibujos diversamente colorados, y, segun 
Herodoto, los habitantes del Cáucaso estampa- 
ban en sus vestidos figuras de diferentes anima— 
les, por medio de mordientes y colores tan sóli- 
dos que duraban tanto como la estofa, y por 
último, segun relacion de Plinio, los antiguos 
Egipcios conocian el arte de pintar sobre las te— 
las.—Las invenciones quimicas y mecánicas de 
los tiempos modernos han adelantado conside— 
rablemente esas artes, tan admirables y tan inge- 
niosas, de teñir y pintar las estofas, demostrando 
claramente las citas precedentes que nosotros no 
hemos hecho mas que perfeccionar procedimien- 
tos conocidos desdo la antigüedad mas remota. 
Por desgracia , ninguna noticia se tiene del mo— 
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do como los pueblos de la antigüedad ejecutaban 
la tintura y la impresion de sus tejidos, à cau- 
sa de que los Romanos, que heredaron sus proce- 
dimientos industriales, se descuidaron de descri- 
birlos, en atencion à que para ellos eran trabajos 
serviles, Lo cierto es que los antiguos conocian 
gran número de las sustancias lintóreas de que 
nos servimos todavía, tales como el quermes, el 
pue , la orchilla, la rübia, el palo de Sappan, 

laca , la cochinilla , etc.—En el siglo Y todas 
las artes desaparecieron en el Occidente, á con- 
secuencia de la invasion de los bárbaros del 

Norte, pero se conservaron mejor en el Oriente 
de donde se sacaron, hasta el siglo XII, los ob- 
jetos de lujo y particularmente los tejidos colo— 
rados. A ultimos del siglo XII y principio del 
siglo XIII, el arte de la lintura volvió à parecer 
en Italia , por efecto de las relaciones comercia- 
les que los Venecianos i los Genoveses sostu- 
vieron con el Oriente. El descubrimiento de la 
América, facilitando al antiguo mundo el cono— 
cimiento de varias materias tintóreas, tales co- 
mo la cochinilla , la achiote, el añil, el palo de 
campeche , los diversos palos rojos de Fernam- 
buco , de Santa-Marta, etc. , ejerció una grande 
influencia sobre los progresos del arte de teñir, 
que, auxiliado con las luces de la quimica, fué 
sucesivamente adelantando. : 

_A fines del siglo XVII ó al principio del siglo 
XVIII fué importado en Europa el arte de fabri- 
car las telas pintadas , que hasla entonces se re- 
cibian de las Indias y de la Persia. Estas telas, 
conocidas con los nombres de persas y de in- 
dianas , lan solo tenian los dibujos de línea 
estampados, pues lo demás era pinlado con el 
pincel, operacion larga y dispendiosa que fué 
reemplazada en Europa por la impresion con lå- 
minas grabadas. Los Indios no mas habian ejercido 
esta industria sobre el algodon, muy abundante 
en su pais, y si en Europa se empezó igualmen- 
le con los pintados sobre algodon , hace ya cua- 
renta y cinco años que se imprimen ó pintan, 
por medios análogos, las eslofas de lana , de se- 
da y de lino. Al principio los colores no tenian 
solidez, se alleraban en poco tiempo, y muchas 
veces no resistian à la simple inmersion en el 
agua; pero à medida que los procedimientos de 
tintura se fueron perfeccionando con los experi- 
mentos de ilustres químicos, el arte de la impre- 
sion sobre telas no tardó en aprovecharse de los 

ubrimientos de la química moderna y del 
adelanto de las artes mecánicas, elevándose à la 
— altura en que hoy dia se le vé. 

| Arte de la tintura tiene por objeto fijar, so- 
bre cierlas sustancias, malerias colorantes que 
pertenecen casi lodas al reino orgánico , porque 
el nümero de las sustancias minerales empleadas 
como colorante es muy pequeño. — Las sustan— 
cias que se cubren de colores son las pieles de 
los animales , los pelos , las crines , las maderas, 
las piedras , el papel, elc., y sobre todo la lana, 
la seda, el algodon , el lino y el cáñamo. Cuando 
los colores son simplemente sobrepuestos sobre 
los cuerpos y no mas son manlenidos por una pe- 
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gadura mecánica , se dice que los cuerpos están 
pu lo que sucede respecto del papel, de 
as piedras y de la madera que se cubren de co- 
lores lo mas habitualmente sólidos y tan solo des- 
leidos en liquidos mas ó menos consistentes; pero 
cuando los colores penetran los cuerpos y cu- 
bren no solo su superficie exterior , sí que tam- 
bien las fibras que los componen, se dice que 
están teñidos, y en este caso los colores son re- 
tenidos en los cuerpos por una afinidad química, 
sin que puedan ser separados, como en el caso 
np , por medios mecánicos , el rozamien- 
0 , 6 simples lavaduras. 
ຫ ໄ. --- Teñir es , por tanto , combinar con un te- 
jido , ú con otra sustancia, una materia coloran- 
te que lo penetre y que manifieste por él una 
cierta afinidad. Algunas veces, sin embargo, el 
color que se da à una sustancia procede, no de 
la combinacion de un principio colorante extrai— 
do de una materia tinlórea, sino de cierta alte- 
racion quimica que la sustancia experimenta de 
parte de ciertos agentes ; pero estas excepciones 
son raras. 

Para operar la union de las materias coloran- 
tes con los tejidos, es decir para teñir estos últi- 
mos, es necesario, como para toda otra combi- 
nacion quimica , que uno de los dos cuerpos sea 
liquido, y siempre es la materia colorante la que 
se pone en este estado, disolviéndola en un ve- 
hículo apropiado á su naturaleza. Designanse 
con el nombre de baños de tintura las disolucio- 
nes de maleria colorante en las cuales se sumer- 
gen los hilados ó tejidos para tenirlos. 

A fin de que los colores que se fijan à las es— 
tofas , por la tintura, p todo su lustre 
natural, es indispensable que estos tejidos estén 
despojados de las materias extrañas que los co- 
loran , pegadas à su superficie. Esto se consigue 
por medio del blanqueo prévio de las telas, cuyas 
Operaciones ó procedimientos varian segun la na- 
turaleza de los tejidos. 

Entre todas las materias colorantes conocidas 
hay algunas que se precipitan inmediatamente 
sobre los tejidos con los cuales se hacen digerir 
sus disoluciones, y que se combinan con ellos 
intimamente sin ningun intermedio, tales son la 
indigotina, la curcumina, la cartamina, los prin- 
cipios colorantes del achiote, de la corleza ver— 
de de nuez y del catecú; pero todas las demás 
no pueden unirse con ellos de un modo durade- 
ro, sino haciendo intervenir una atraccion mas 
enérgica que la del tejido para el color, y este 
resultado se consigue sacando partido, á la vez, 

ia de la grande afinidad de las materias coloran- 
con los óxidos metá'icos, ya de la afinidad 
de éstos con los tejidos. 

Bancroff dividió los colores en colores sustan— 
tivos y en colores adjetivos, segun su afinidad 
con fos tejidos. Los primeros son los que se 
combinan con las estofas, en virtud de su ກາ 
afinidad; los segundos los que no se fijan en los 
tejidos sino por el intermedio de otra sustancia. 

Se da el nombre de mordiente à todas las sus- 
tancias que sirven de intermedio entre los prin- 
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cipios colorantes y las materias que se quieren 
tenir. En general, los mordientes se hallan entre 
las bases u óxidos metálicos : su numero es muy 
limitado , porque es preciso que reunan la doble 
circunstancia de poseer à un mismo tiempo una 
rande afinidad con la materia colorante y con 
a fibra orgánica, y por otra parte tan solo las 
bases insolubles son susceptibles de formar com- 
binaciones insolubles con estas dos clases de 
cuerpos. La experiencia ha demostrado que en- 
tre las bases empleadas como mordientes, las 
que producen mejores resultados son la alumi- 
na, el óxido de estaño, el óxido de hierro y el 
óxido de cromo, siendo puntualmente las solucio- 
nes salinas de estos óxidos las que se usan en 
los talleres de tintura y de impresion de tejidos.— 
Cuando las materias colorantes deben conservar 
sobre los tejidos su color primitivo, solo pueden 
emplearse, para fijarlas , los mordientes cuya 
base es natoralmente blanca , como la alúmina y 
el óxido de estaño, Cuando, al contrario, el 
mordiente es colorado por sí mismo, y tales son 
los óxidos de hierro y de cobre, produce siem- 
pre, en este caso, una modificacion en el matiz 
de los colores , y da lugar à colores compuestos, 
del todo diferentes de los primeros. — Entre los 
productos orgánicos, el tanino y los aceites son 
sobre todo los que obran mejor como mordientes. 
La operacion de dar el mordiente se practica 
de diversos modos: — 1." Se hace digerir el te- 
jido, à una temperatura variable , en la disolu- 
cion de là sal ó del mordiente, y cuando se balla 
bien impregnado , y or medio de lavados se le 
ha desembarazado del exceso del mordiente con 
el cual no se ha combinado, se sumerge en la di- 
solucion de la materia colorante. Por lo comun, se 
aplica el mordiente à las lanas, à la temperatu— 
ra de la ebullicion; 4 la seda, à la temperatura 
ordinaria; al cáñamo , lino y algodon, å una 
temperatura que no exceda de 35 à 40°.— 2.0 
Se mezcla el mordiente con la disolucion de la 
materia colorante , en cuyo caso deben ser am- 
bos de naturaleza que no se precipiten recipro— 
camente; despues los tejidos se ponen en diges— 
tion en la solucion mixta, y toman entonces al 
liquido proporciones determinadas del mordiente 
y del principio colorante, y se coloran de una 
manera sólida. — 3.” A veces se ftiñen tejidos 
mordenceados en la solucion mixta del mordien- 
te M de la materia colórante. 
„à cantidad de mordiente que absorbe el hilado 
6 tejido está eu razon direeta de la concentracion 
de la disolucion del primero, y por una conse- 
cuencia natural la cantidad de materia coloran- 
te fijada será tanto mayor cuanto mas concen- 
trado haya sido el mordiente. Los tintoreros se 
valen de esta circunstancia para obtener con una 
sustancia colorante las diferentes gradaciones de 
un color, 
El modo de preparar los baños de tintura de— 
pende de la naturaleza de las materias coloran— 
. Cuando estas malerias son muy solubles, se 
tratan las sustancias tintóreas con agua fria y 
mas comunmente con agua hirviendo, à fin de 
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obtener una disolucion lo mas cargada mcd 
separando despues por decantacion ó filtraciori 
los restos leñosos, lo que es indispensable cuando 
las sustancias insolubles que quedan en el baño 
ueden fijarse à los tejidos y alterar ó cambiar 
os colores; en muchos casos se meten las sus- 
tancias lintóreas en sacos que se mantienen en 
el agua caliente ó hirviendo, y se sacan cuando 
han dejado su color en el bano. Cuando las ma- 
terias colorantes son poco solubles , se dejan las 
sustancias tintóreas en el baño durante la opera- 
cion de tenir , á fin de que el liquido vaya disol- 
viendo nuevas particulas colorantes, á medida 
que las va cediendo à los hilados ó tejidos.— Pa- 
ra obtener baños muy cargados , se recurre al- 
gunas veces à la evaporacion para concentrarlos; 
pero este método es solo aplicable á un corto 
número de colores, porque la mayor parte son 
sensiblemente atacados por la acción simultánea 
del aire y del calor. En este caso no hay otro 
medio que aumentar la cantidad de sustancia lin- 
tórea con respecto à la del vehículo. — Cuando 
las materias colorantes no son solubles en el 
agua, se las hace solubles mediante la accion de 
un cuerpo intermedio, qué suele ser un álcali, 
y en este caso se hallan las materias colorantes 
del achiote, del cártamo, del sándado y otros. 
Unas veces el principio colorante, en razon de 
su mayor afinidad con el tejido, se precipita in- 
mediatamente sobre éste y lo colora’, como su— 
cede con el achiote; otras veces, para ponerlo 
en libertad , es menester saturar el álcali que lo 
liene en disolucion por medio de un ácido, el 
cual determina su precipitacion sobre el tejido, 
como sucede con el cártamo, — Sea cual fuere 
el disolvente que se emplee para la preparacion 
de log baños de tintura, es evidente que para 
facilitar la extraccion de las materias co orantes, 
es preciso destruir todo lo posible la cohesion de 
las sustancias lintóreas , y por esta razon gene- 
ralmente se reducen á astillas , virutas , ó polvo 
a 0 menos fino por medio de máquinas apro— 
piadas. a 

La temperatura à la cual se tiñen los tejidos 
varia segun la naturaleza de éstos, y tambien 
segun la naturaleza de la materia colorante. Se 
tiñe en frio, cuando las materias colorantes se 
alteran fácilmente por la accion del calor , como 
el rojo de cártamo, ó cuando tienen una grande 
afinidad con los tejidos, como sucede con el 
añil. Generalmente se tiñe en caliente : la tem- 
pns. ue para las lanas es de 100%, para 
os demás tejidos no excede de 75°, y por lo 
comun se trabaja entre 30° y 40%; si los baños 
fuesen mas calientes podria suceder que uma 
parte de los mordientes abandonase à los tejidos 
y se disolviese en el liquido, con notab!e perjni- 
cio del linte , que resultaria entonces menos rico 
y meños igual. — Es mas fácil dar un tinte igual 
con los baños calientes que con los baños frios, 
y esto depende de que el calor de los baños, ha- 
ciendo desprender con mas facilidad el aire que 
adhiere á la superficie de los tejidos y el que es- 
tá metido entre las fibras de los hilos que los 
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constituyen , establece precisamente un contacto 
mas intimo y mas igual entre el liquido colorado 

todas las partes del tejido, y además de que 

as corrientes que se forman en un baño caliente 

restablecen sin cesar la homogeneidad del baño, 
renovando conlínuamente la capa del liquido que 
está en contacto con los tejidos. 

Se calientan los baños de lintura , ya sea di- 
rectamente, ya sea con el vapor del agua , que, 
por medio de tubos de plomo, se hace penetrar 
en linas de madera. Es siempre ventajoso va— 
lerse de este último procedimiento, cuando se 
han de calentar cierto nümero de banos à la vez 
y en un liempo delerminado. 

En general, las materias téxtiles en hilos ó en 
copos se linen mas fácilmente y toman mas co- 
lor en los baños de tintura, que cuando están 
convertidas.en tela ó en estofa por medio de la 
tejedura, y asi es que la lana en vedijas se tiñe 
mejor que la lana hilada, y ésta mejor que la la- 
na tejida. Es, pues, preferible teñir los hilos ó 
los copos; sin embargo, la tintura , en este ca- 
50 , es mas cara, y no siempre es posible em- 
plearla , porque ciertos colores son susceptibles 
de ser alterados por las manipulaciones de la G- 
latura ó de la tejedura, y otros vuelven las he— 
bras téxtiles demasiado duras, y aumentan de 
este modo las dificultades de estas últimas ope- 
raciones. 

Siendo el objeto del tintorero la obtencion de 
colores con toda la hermosura é igualdad posi— 
bles, es evidente que si se abandonasen los hilos 
ó tejidos dentro de los baños de tintura sin agi- 
tarlos , seria preciso emplear mucho mas tiempo 
para que se cargasen de color, y casi siempre 
se obtendrian tintas desiguales , porque las par- 
les sumergidas absorberian mas maleria colo- 
rante que las que no lo estuviesen. Para evitar 
estos inconvenientes y aclivar las operaciones, 
es preciso renovar continuamente las superficies 
y hacer sumergir con igualdad y durante el mis- 


mo tiempo los hilos ó tejidos en el bano. —£uan-| d 


do se tiñen hilos se pasan palos por las madejas 
se hace dar vueltas á éstas sobre los palos 
entro del baño hasta que hayan tomado la in- 
tensidad de color que se desea. Despues de te- 
hidas, las madejas se tuercen para escurrir el 
exceso de liquido colorante : esta operacion, que 
se ejecula primero sobre el baño mismo , y des— 
pues en un cilindro. de madera fijo à la pared 
por uno de sus cabos y terminado por el otro 
en una cabeza redondeada, se repite varias ve- 
ces seguidas para secar y dar lustre. — Cuan- 
do se liüen tejidos en piezas enteras, se hace 
uso de un torno, cuyas dos extremidades están 
colocadas sobre dos piés de hierro que descan= 
san en los bordes de la caldera. Se envuelve un 
cabo de la pieza en el torno y el resto se sumer- 
ge en el baño: dando vueltas al torno con pron- 
litud, se carga sucesivamente de loda la pieza, 
Y por “un movimiento contrario, la parte de la 
ela que al principio fué sumergida la primera, 
en la segunda inmersion es la última, de modo 


que , con esta Fanipsiecite , el color sale lo mas 
5 * 
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igual posible. — Hay un procedimiento senci— 
llo para teñir los tejidos de lana hasta.su in- 
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lerior, que consiste en hacerlos pasar entre dos 


cilindros colocados en el fondo del baño, que 
puedan aproximarse siempre que se quiera, 


puestos paralelamente entre si; el paño, fuerte= 


mente comprimido por los dos cilindros , suelta 
el agua que le impregna , se satura del baño co- 
lorado, y el color que no halla obstáculo penetra 
en el interior de la pieza y la colora de un modo 
igual.—Si los tejidos que han de teñirse no pue- 


en colocarse ni en el torno ni en los travesa— 


ños, se ponen en cestos de mimbre hechos de 
intento para ser sumergidos en el baño ; la lana 
en vellon se coloca tambien en redes sin bata— 
narla; en todos los casos , cuando la tintura está 
concluida, se cuelgan los ceslos ó redes encima 
de la caldera, para que las materias que con- 
tienen se escurran. 


Al salir de los baños de (tintura, se lavan los 


tejidos con agua corriente para quitarles el ex- 
ceso de materia colorante que solo se halla so— 
brepuesta ó mecánicamente retenida en los 

ros: esta imporlante operacion se repile varias 
veces. La desecacion se hace ordinariamente al 
aire libre, y raras veces por el calor artificial de 
las estufas : esta operacion debe siempre practi- 


carse á la sombra cuando los colores son muy 
delicados. 


Para terminar estas consideraciones generales 


sobre el arte de la tintura , vamos à hablar de la 


tintura por impresion , ó del arle de fabricar los 
tejidos estampados. 


II. — En tintura se da à los tejidos un color 


uniforme; pero para la fabricacion de Tejidos es- 
tampados no mas se coloran ciertas parles de 
una de sus caras, por medio de uno ó de varios 
colores diferentes , de modo que representen en 
ella dibujos. El precio de estos tejidos pintados 
aumenta con el número de los colores. 


Hay varios procedimientos para pintar los teji- 
08:—1.* Se imprimen inmediatamente, sobre 


los puntos que deben ser pintados, los colores 
que de antemano han sido suficientemente espe- 
sados con goma , almidon ó harina , à fin de que 
no se extiendan mas allá de los limites del dibu- 
jo, y no se mezclen ó reunan cuando se emplean 


varios de ellos à la vez , puesto que una de las 
perfecciones de las telas estampadas es la lim- 

ieza. En este procedimiento, que se aplica so— 

re todo á los tejidos de lana y de seda, los 
mordientes , destinados à fijar los colores , están 
mezclados con éstos antes de la impresion.— 2.? 
Se imprimen.mordientes convenientes sobre pun- 
los determinados de la superficie de los tejidos, 
y despues se pasan éstos por un baiio de tintura, 
como se ejecuta en el tinte comun. La maleria 
colorante se fija y se combina sólidamente con 
las partes impregnadas de mordiente , de modo 
que solo en estas parles se obtienen colores vi- 
vos é inallerables; mientras que en las otras par- 
les no impregnadas de mordiente, la materia 
colorante está tan débilmente pegada que desa— 
parece layando los tejidos con agua corriente y 

TOMO IY, 
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exponiendolos durante algunos dias à la luz en 
el prado, ó pasandolos por baños de cloruro de 
sosa, ó de salvado, ó de jabon. Este es el proce- 
dimiento mas general para las telas de algodon. 
— 3,9 Algunas veces se tiñen los tejidos por el 
método ordinario, despues de haber cubierto las 
parles que se quieren conservar blancas con ma- 
terias que las preservan de 'a accion del baño co- 
lorante, que rechazan las materias colorantes, por 
decirlo asi , y que se separan despues de la tin- 
tura, á fin de dar à aquellas, si es necesario, un 
color diferente de el que la pieza ha tomado en 
el baño. Las sustancias que sirven à este objeto, 
esto es para impedir que los colores se fijen en 
ciertas partes de los tejidos , se llaman reservas, 
— á.” Finalmente, otras veces, despues de ha- 
ber aplicado los mordientes sobre el tejido, ó 
hober teñido una pieza de un color uniforme, se 
destruye el mordiente ó el color, en puntos de= 
terminados , por medio de ciertos agentes quimi- 
cos, llamados destruyentes , corroentes ó absor— 
bentes. Estas partes, que han quedado otra vez 


blancas, son pintadas despues con colores dife—. 


rentes, y forman de este modo dibujos de color 
distinto del fondo. 

La aplicacion de los colores ó de los mordien- 
tes, de las reservas 6 absorbentes, se hace por 
medios mecánicos. Hay varios procedimientos de 
impresion : la impresion con molde, la impresion 
con lámina , la impresion con cilindro, la impre- 
sion á la perrotina y la impresion en el telar de 
superficie.— 4.2 El molde es un pedazo de made- 
ra de peral, de nogal, de tilo ó arce blanco, que 
presenta en relieve el dibujo que se quiere pin— 
tar sobre los tejidos. Cuando el dibujo es dema- 
siado complicado, y las lineas deben ser muy 
linas, se Abianen éstas por medio de laminitas 
de cobre fijadas á la madera, cuidando de lle- 
nar los intérvalos con fieltro. El molde se empa- 
pa de mordiente ó de color apoyándolo ligera- 
mente sobre la superficie de una tela encerada 
(muy tirante y clavada por sus bordes en un 
marco de madera), que está cubierta uniforme- 
mente de la materia destinada para imprimir , y 
qe descansa sobre una disolucion muy espesa 

e goma ú olra materia viscosa puesla* dentro 
de una cubeta. Despues se aplica el molde al 
tejido de modo que deje el color sobre este últi- 
mo, y se continúa asi alternalivamente empa- 
pando el molde en el color y aplicándole luego 
sobre la ma hasta que esté del todo pintada. 
—2.* La lámina plana es una plancha de cobre de 
un metro cuadrado de superficie , poco mas ó 
menos, grabada por medio del punzon, ó como 
se practica para la impresion en talla dulce. Se 
extiende el color ó el mordiente sobre esta plan- 
cha (que se retira despues, y on este movimien- 
to es enjugada por una lámina de acero elásti- 
ca, que le separa todo el color, excepto el que 
llena el grabado), y luego se aprieta contra el teji- 
do que pasa por encima de ella, y en el qu deja 
la materia de que està cargada. — 3.* El cilin- 
dro de cobre es de cerca de un metro de lar- 
go sobre 11 à 14 centimetros de diámetro, v tie- 


qe 


ne grabados en hueco, en toda su superficie, 
las dibujos que se desea imprimir. Este cilin- 
dro está dispuesto en una armazon de madera, 
de modo que pueda dar vueltas y aprelarse 
contra el tejido, y lleva los mordientes ó los co- 
lores para fijar sobre éste [cuyos mordientes ó 
colores recibe dando vueltas en una caja que 
contiene la materia suficientemente espesada ), y 
antes de ser apretado contra el tejido, una lámi- 
na de acero elastica, rozando su superficie, la 
limpia del sobrante que alteraria el dibujo. Para 
facilitar la prontitud de este modo de estampar, 
se imaginó disponer en la misma armazon dos, 
tres y hasta un mayor número de cilindros que, 
obrando sucesivamente sobre el tejido que pasa 
por encima de cada uno de ellos, facilitasen im- 
primir, à la vez, sobre este tejido, dos tres y 
aun un mayor número de colores ó de mordien- 
tes. Las máquinas de cilindros permiten, no solo 
fabricar en poco tiempo y con una grande eco- 
nomía masas de telas estampadas, sí que tam- 
bien son las que dan à los produetos una preci— 
sion y una correccion desconocidas anles de su 
uso. — 4.° En 4834, el Sr. Perrot, francés dotó 
á los talleres de estampados de una nueva må- 
quina, que el reconocimiento püblico llamó per- 
rotina, no menos preciosa que la máquina de 
cilindros, y que reemplaza enteramente en mu— 
chas fábricas al trabajo con el molde, siempre 
tan lento y tan costoso. La perrolina se compone 
de tres ó cuatro moldes de madera, grabados en 
relieve, como los moldes comunes, de una lon— 
gitud igual á la ancharia del tejido que se ha de 
estampar, y anchos de unos 5 à 15 centimetros: 
estos moldes , eolocados , como los cilindros, en 
una armazon de madera, por medio de un meca— 
nismo muy sencillo se cargan de color y se aprie- 
tan sucesivamente contra la pieza que se quie- 
re estampar, la que por si misma pasa, como en 
las máquinas de cilindros, delante de cada uno 
de estos moldes. Dos hombres, con esta perroti- 
na, hastan para estampar á tres colores unas 
veinticuatro piezas de tela de algodon por dia. 
— 5.? El telar de superficie reemplaza, como la 
perrotina, al trabajo á la mano, y sirve sobre 
todo para aplicar los colores que presentan al— 
gunas dificultades en la impresion con el cilin— 
dro. Está compuesto de un cilindro de madera 
sobre el cual se aplican clisos metálicos que pre- 
sentan los dibujos que se quieren producir sobre 
los tejidos: este cilmdro, que puede ser tambien 
grabado como los moldes comunes, está dispues- 
to en una armazon de madera, como el cilindro 
de cobre de que se ha hablado antes, pero reci— 
be el color de un paño sio fin que pasa por una 
caja llena de la materia convenientemente espe- 
sada. Antes de depositar esta última sobre el ci- 
lindro de madera grabado, el paño es limpiado 
por una plancha metálica que le quita el exceso 
de color y sirve además para regularizar la can- 
tidad de éste. El paño, dando vueltas, deposita 
su color sobre el cilindro, y éste, á su vez, lo 
aplica sobre la tela, que marcha en sentido in— 


! verso del paño, 
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Sea el que fuere el procedimiento de impresion 
empleado, el tratamiento de los tejidos es casi el 
mismo. En lo poco que sobre esle punto pode- 
mos decir en este articulo hablarémos de los te- 
Jidos de algodon. — Los mordientes que se apli- 
can sobre las telas son ordinariamente el acetato 
de alúmina y el acetato de hierro*. Cuando las 
telas deben ser enteramente impregnadas de es- 
tos mordientes, no se espesan; pero st éstos de— 
ben ser solamente aplicados á parles determi- 
nadas , por medio de los moldes, de los cilindros 
0 de la perrotina, se les da cierta consistencia 
con goma, almidon crudo tostado, ó flor de ha- 
rina, segun la clase de obra**. Con el lin de per- 
cibir mas facilmente los dibujos en las telas, se 
coloran habitualmente los mordientes con una li- 
gera dósis de un cocimiento de la materia colo— 
rante que debe servir para la tintura definitiva. 
Los dos mordientes precedentes son empleados 
algunas veces mezclados juntos, en diferentes 
proporciones , à fin de obtener dislintas varieda- 
des de colores con un mismo baño de tintura.— 
Despues de la impresion de los mordienles, se 
secan las telas para vaporizar los ácidos em- 
pleados en la preparacion de los mordientes, y 
para que sus bases se fijen sólidamente en el te- 
Jido; luego se pasan por un baño de agua calien- 
te en el que se ha desleido cierta cantidad de 
boñiga***, con el objeto de separar de ellas el ex- 
ceso de los mordientes y el espesante; por último, 
se lavan con agua fria. — Cuando las telas es- 
ໂລກ preparadas de este módo, se linen por el 
método ordinario, en baños de rúbia ó de otras 
materias lintóreas. El color se fija sólidamente 
sobre las parles que han recibido el mordiente; 
pero como los puntos que no lo han recibido son 
siempre mas 0 menos colorados , se procura, 
aunque con dificultad, devolverles su blanco pu- 
ro, por medio de la ebullicion con salvado ó 
jabon, la exposicion á la luz en el prado, el blan- 
queo con disoluciones débiles de cloruro de po— 
tasa, de sosa, de tal ó de magnesia, ú olras 
sustancias que lienen la propiedad de disolver 
ó destruir la materia colorante no combinada con 
el mordiente. 

Cuando la indiana debe tener varios colores, 
negro, rojo, lila, etc., se imprimen sucesiva- 
mente tantos mordientes como colores diferentes 
hay , por medio de moldes pequeños que aplican 
los nuevos mordientes no mas que sobre los pun- 
tos del dibujo reservados por el primer molde 


* Además de los mordientes aluminosos y ferrugino- 
808, hay los mordientes de estaño , siendo el proto-clo- 
ruro de estaño el de que se hace , sin duda , mas apti- 
cacion para preparar los tejidos destinados à recibir la 
impresion de los colores que se fijan por medio del va- 

r 


** Las sustancfas espesantes mas empleadas son el 
aimidon , Ja fécula , las harinas, la goma del Senegal , la 
dextrina , la gomalina , la goma tragaconto , el salep, la 
jelatina , etc.. Para su eleccion debe atenderse á varias 
circunstancias , todas importantes. 

*** Las materias para fijar los mordientes, hdemás de 
la boñiga , sou el salvado, los bi-carbonatos alcalinos, la 
sal amoniaco, el gas amoniacal, el fosfato de cal saiu- 
rado por la sosà, v el arseniato de potasa saturado por 
la creta, que se emplean segun los casos. 
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dicho molde de ເສເ, ó por los cilindros, ó 
por la perrotina. Pasando en seguida la tela por 
el mismo baño de tintura, ó, despues de cada 
impresion, por baños diferentes, se ven aparecer 
sobre ella otros tantos malices distintos que se 
armonian entre si, y producen dibujos variados 
de un efecto muy hermoso. 

Aqui debemos recordar otra vez que nos ha- 
llamos circunscritos à limites muy estrechos para 
demostrar con ejemplos como se pueden variar 
al infinito los colores sobre los tejidos y produ- 
cir admirables telas estampadas. Nos vemos ohli- 
gados, pues, à dar no mas que muy sucintas no- 
licias respecto de aquellos procedimientos de 
impresion que conduzcan á facilitar la distincion 
de los tejidos de que nos ocupamos. Para mas 
extensos conocimientos sobre telas estampadas, 
y lambien telas teñidas , consúllense obras es— 
peciales, 

El azul sólido sobre las telas se produce con 
el añil. Para oblener dibujos blancos ó colorados 
sobre un fondo azul, se imprimen antes, en las 
parles que deben presentar estos dibujos , com- 
posiciones llamadas reservas, y que tienen por 
objeto, suministrando oxigeno al añil disuelto en 
las tinas, hacerle insolub e é impropio , desde 
entonces, para fijarse sobre la tela. El sulfato 
y el acetato de cobre, que gozan de la propie- 
dad de reoxigenar instantáneamente el añil solu- 
ble, son sobre todo las sustancias que hacen la 
base de las reservas; las sales de zinc sirven 
tambien para el mismo uso, Se espesa la disolu- 
cion de estas sales, mezcladas en proporciones 
convenientes, con goma y tierra de pipa, ó harina; 
se imprime la reserva como los merdientes, 
veinte y cuatro horas despues, se sumerge 
tela en una tina de azul en frio; el añíl tiñe en 
fondo unido todas 'as partes no reservadas; en 
seguida, se pasa la pieza por un baño de agua 
acidulada con ácido sulfúrico para disolver el 
óxido de cobre que se ha precipitado encima; al 
salir de este baño ácido, las telas son lavadas 
con agua ó se dejan remojar hasta que haya de- 
saparecido toda la reserva, y entonces los dibu- 
jos blancos aparecen sobre el fondo azul. Estos 
estampados son conocidos con el nombre de Zn- 
dianas azules de resi rias, — Cuando se quieren 
producir dibujos colorados sobre un fondo azul, 
se introducen mordientes en la reserva; despues, 
al salir de la tina de añil, se lava la pieza para 
separar la reserva y {e line en un baño de rubia 
ó quercitron , segun el color que se quiere obte- 
ner. Este género de estampados por mordientes- 
rescrvas es conocido con el nombre de /ndianas 
lápiz.—Algunas veces tambien se introducen en 
la reserva sales que , debiéndose hallar mas tar- 
de en presencia de ciertos dibujos, producen 
sobre el fondo azul dibujos colorados, debidos à 
los precipitados que resultan de la doble des- 
composicion que se efectúa en el momento del 
contacto de las sales diferentes, 

Muy à menudo para obtener dibujos de diversos 
colores sobre un fondo unido, despues de haber 
aplicado e] mordiente sobre la tela, se aplican 
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å puntos delerminados, por medio de moldes 
sustancias que tienen la propiedad de disolver e 
mordiente y de impedir de este modo que el co- 
‘lor penetre en dichos puntos , lo que produce di- 
bujos blancos en un fondo colorado. Estas sus- 
tancias, llamadas destruyentes , corroentes ó ab— 
sorbentes, son ordinariamente ácidos vejetales, 
cítrico, tartárico, oxálico, con los cuales se aso- 
cian á veces los ácidos minerales en pequeñas 
cantidades, para vrl su accion ; lodos disuel- 
ven muy bien la alümina y el peróxido de hierro 
aplicados sobre las telas, pero deben espesarse 
antes de imprimirlos. Supóngase que se haya 
aplicado sobre una tela de algodon un mordiente 
de acetato de hierro para teñirla de negro: si, 
cuando el mordiente está bien seco, se imprime 
una mezcla de ácidos tartárico, oxálico y sulfú- 
rico, espesada con lierra de pipa y goma, se ha- 
ce secar, se lava y se tiñe con rubia, se produ- 
cirá el color negro sobre toda la tela, excepto 
en-los puntos en que el absorbente habrá sido 
aplicado , porque éste absorbente habrá destrui- 
do el mor diente formando sales de hierro solu- 
bles; estos puntos quedarán por tanto blancos. 
--- Concibese que lo que se practica sobre el 
mordiente de negro puede hacerse igualmente 
sobre fondos de color de pulga, carmelila, vio- 
leta, rojo, etc., puesto que bastará pasar prime- 
ro un mordiente de uno de estos colores, des- 
pues aplicar un absorbente blanco conveniente, 
y por último teñir con rubia. — A veces despues 
de haber teñido una tela de un color detefmina— 
do, se imprimen en ella absorbentes que des- 
truyen el color que ha recibido, Si sobre una te- 
la teñida en solitario por medio del peróxido de 
manganeso se imprime una disolucion espesa de 
sal de estaño, ésta trasformará el peróxido en 
proto-cloruro de manganeso que será arrastrado 
por el lavado, y por consiguiente la tela queda— 
rá blanca en las partes en que habrá dirigido su 
accion el absorbente; entonces se tendrán dibu- 
jos blancos sobre un fondo solitario ó bronce.—Si 
se quiere que los dibujos, en lugar de quedar blan- 
cos, tengan un color diferente, entonces se mez- 
cla con el absorbente, antes de aplicarlo, el co- 
lor que se quiere producir, porque luego que el 
matiz del fondo es destruido, el color se aplica 
á las partes que el absorbente ha blanqueado: 
para dibujos amarillos sobre un fondo bronce, 
se imprime un absorbente amarillo compuesto de 
sal de estaño y cromato de plomo espesados , ó 
bien una mezcla de sal de estaño, alumbre y co- 
cimiento de quercitron concentrado; para dibu- 
jos azules, se añade al absorbente azul de Prusia 
desleido en ácido hidroclórico; para los verdes, 
se emplea una mezcla de este azul con el amari- 
llo arriba indicado; para los anaranjados, se usa 
el sub-cromato de plomo. Los absorbentes asi 
mezclados con un color se llaman colores absor- 
bentes , y se componen, lo mas comunmente, con 
una mezcla de ácidos, sal de estaño y del color 
que se quiere obtener. 
Con frecuencia para corroer ó absorber los co- 
lores, y sobre todo los colores tenidos con ru- 
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bia, se emplea el cloro. Esle método consiste en 
imprimir un absorbente blanco, compuesto de 
ácidos oxálico, tartárico ó citrico, sobre las par- 
tes que se quieren tener blancas, y pasar despues 
rápidamente la estofa por una solucion de cloruro 
de cal, que se llama fina descolorante. El ácido 
del absorbente aplicado sobre la tela descompo— 
ne el cloruro, se apodera de su base y pone en 
libertad el cloro; este último corroe el color rojo 
y deja blanco en todas las partes en que ejerce su 
accion; se lava despues la tela con mucha agua, 
al salir de la tina descolorante, para evitar que 
los líquidos se extiendan y corroan mas de lo ne- 
cesario. — Se consigue el mismo resultado por 
un método diferente, pero que no mas se emplea 
para pañuelos de una dimension igual. Se sobre- 
pone una quincena de pañuelos tenidos de rojo 
de las Indias sobre una plancha de plomo del 
mismo grandor, se cubre la pila con otra plan- 
cha de plomo, y se acercan las dos planchas la 
una contra la otra de modo que se compriman 
los pañuelos los unos contra los otros tan fuerte- 
mente como sea posible Las planchas metálicas 
tienen dibujos calados que se corresponden y son 
semejantes à los que se quiere producir en los 
pañuelos, Con el auxilio de una prensa hidráuli- 
ca, se hace pasar por en medio de la pila de pa- 
ñuelos una solucion de cloro: este liquido corroe 
solamente sobre las partes de los pañuelos que 
se hallan enfrente de los dibujos , mientras que 
no pudiendo penetray en el resto de los tejidos, en 
razon de la violenta presion que se ejerce sobre 
ellos , no cambia su color rojo primitivo ; la des- 
coloración se opera en ocho ó diez minutos; se 
hace pasar inmediatamente una gran cantidad de 
"de para quilar todo el liquido corrosivo, con 
el objelo de que los contornos de los dibujos 
blancos queden bien limpios ; despues se lavan 
los pañuelos salidos de la M para dar al 
blanco un mayor brillo. — En vez de emplear la 
prensa hidráulica para hacer pasar el liquido 
descolorante por en medio de los panuelos, al 
principio , se acudió al esfuerzo de la presion at- 
mosférica. Para esto, se hacia el vacio debajo 
de la plancha metálica inferior, y se dejaba des- 
pues correr-el cloro por la plancha superior, y 
de este modo el liquido era empujado à los hue- 
cos de las planchas por la presion del aire.— 
Con las ແຕະ de desteñir imilan tambien los 
Ingleses los pañuelos rojos de dibujos blancos, 
conocidos en las Indias con el nombre de Ban- 
danas.— May otro método, especialménte em- 
pleado para corroer los fondos azules sólidos 
obtenidos " medio del añil, que consiste en 
servirse del cromato rojo de potasa , cuyo ácido, 
una vez puesto en liberlad, ejerce la misma ac- 
cion destructiva que el cloro sobre las materias 
colorantes. Se empieza por dar à la tela, en una 
tina de añil, una tinta azul mas ó menos oscura, 
despues se pasa por una disolucion de cromato 
ácido de potasa, y se seca á la sombra; se im- 
prime en seguida un corroente compuesto de 
acidos tartárico, oxálico € hidroclórico , y sufi 
cientemente espesado ; luego despues de la im- 
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presion , se lava la pieza en una agua de creta 
a 45 ó 50%, y se limpia con agua corriente. El 
azul desaparece completamente en tódas las par- 
les à las que se ha aplicado el corroente. 

Pocas palabras podemos decir sobre los colo- 
res de aplicacion. Para la fabricacion de las in- 
dianas de muy bajo precio y la impresion de las 
lanas y de las sedas, se hace uso generalmen- 
le de colores vivos v brillantes, pero poco sólidos, 
que se imprimen sobre las piezas, despues de ha- 
berlos mezclado con mordientes y espesados con 
la goma ó el almidon. Los rojos se hacen con el 
cocimiento de cochinilla, orchilla, palos del Bra- 
sil, ó de Santa-Marta; los amarillos de todos ma- 
tices, con la granilla de Persia ó de Aviñon, la 
cürcuma , la achiote, ó el quercitron; los negros 
y los pardos, con la agalla, ó el palo de campe- 
che; los azules, con el mismo palo, el azul de Pru- 
sia, etc. Uno de los mordientes mas empleados es 
el per-oloruro de estaño. Entre cada impresion, 
se hacen secar perfectamente las piezas en un 
cuarto caliente , con el objeto de que los colores 
no se mezclen. Cuando la impresion està termi- 
nada , se consolidan ó fijan los colores exponien- 
do las telas en cubas ó cajas bien cerradas, al 
tapor del agua hirviendo, durante 30 á 45 mi- 
nutos. Por medio de la humedad y del calor reu- 
nidos se establece una combinacion mas intima 
entre la materia colorante, el óxido y el tejido, 
de modo que esos colores de aplicacion que, des- 
pues de ໂລ impresion , eran tan fácilmente sepa— 
rados por el lavado con agua pura, se hallan 
consolidados à un alto grado, al propio tiempo 
que adquieren una vivacidad de que carecian 
antes de este tratamiento. Despues de haber fi- 
jado los colores por medio del vapor , se extien- 
den las piezas durante "n tiempo, se lavan 
con agua corriente , y se hacen secar en segui- 
da lo mas rápidamente posible.—Los colores de 
aplicacion y al vapor se aplican hoy dia sobre el 

odon , la lana y la seda. 

or último , el problema de los colores de con- 
version , llamados tambien colores cambiantes, 
se reduce à que: dado un dibujo simple ó com- 
puesto, hallar el método de trasformar algunas 
de sus partes en otro matiz diferente del que afec- 
ta, sin alterar en nada las partes vecinas. Esta 
trasformacion, que puede tener y tiene realmente 
efecto, se practica ó mecánicamente, ya en el 
momento de la impresion, ya despues de la tin- 
tura, ó quimicamenle, sea sobre el mordiente, 
sea sobre colores ya formados. 

Al terminar estas generalidades sobre la fa- 
bricacion de los tejidos estampados” debemos 
decir qué este arte, que toma sus precedimien- 
tos de la mecánica, y sobre todo de la quimica , 
ha hecho grandes progresos desde que el conoci- 
miento de esas dos ciencias ha. sido mas fami- 
liar á los industriales. 


Análisis y reconocimiento de los tejidos. 


El análisis, aplicado á los tejidos, no es otra 
cosa que el metodo por el cual se descompone 
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uno cualquiera de ellos , fisica ó mentalmente , á 
fin de venir en conocimiento del nümero , órden, 
funciones y circunstancias distintivas de los hilos 

ue le componen con relacion al tejido de que 
orman parte. La reunion de los datos adquiridos 
por el análisis acerca de un tejido, cuando son 
suficientes para determinar la ejecucion del mis- 
mo, se llama disposicion. Por estas dos defini- 
ciones se conocerá de cuanta importancia es pa- 
ra el fabricante la práctica de analizar y los 
vastos conocimientos que requiere esta opera— 
cion. El análisis, aplicado al reconocimiento de 
tejidos en las Aduanas, de que vamos á ocupar- 
nos, es mucho menos complicado , reduciéndose 
casi no mas que à un exámen físico de las telas. 

„En primer lugar, para apreciar el número de 
hilos que el tejido contenga en el cuadrado de la 
cuarta parte de la p lineal española, se 
hace uso del cuenta-hilos-oficial. Este instrumen- 
lo suele ser de laton, de forma cilindrica (los 
hay tambien de forma cuadrada), hueco por 
dentro , de un diámetro de poco mas de una pul- 
gada , abierto por los costados para facilitar el 
po à la luz ; por la parte inferior y superior se 

alla cubierto de una lámina del mismo metal; 
la de la parte inferior tiene vaciado un cuadra- 
do , que es el equivalente al de la cuarta parte 
de la pulgada lineal española, y la de la parte 
superior tiene un lente microscópico á fin de que, 
colocado el instrumento sobre la tela, por la par- 
le del cuadrado, y fijando la vista sobre el cris- 
lal , aparezcan los hilos de mayor tamaño y pue- 
dan contarse los comprendidos en dicho espacio. 
Como generalmente se conoce ya cual es la tra- 
ma y cual la urdimbre , es fácil saber en que di- 
rección liene que colocarse el instrumento segun 
se tengan que x par unos ú otros. — Siempre 
que , colocado el instrumento, quede algun hilo 
pisando el borde del cuadrado, debe reputarse 
como un verdadero hilo, —El computo de los hi- 
los siempre se hace contando los de la urdimbre, 
si bien á veces conviene apreciar los de la trama 
con el solo objeto de graduar la tupidez del teji- 
do.— Igualmente conviene tener presente que 

ara averiguar el órden del enlace que guardan 
os hilos de una tela , para poder determinar el 
peo de que está formada, no basta el cuenta- 

ilos ; se necesita otro cristal microscópico suje- 
to por un alambre á una peanita de madera, en 
cuya base se coloca la muestra objeto del análi- 
sis, y por este medio se pueden tambien tomar 
con un compás las distancias del cuarto de pul- 

ada, y contar mas fácilmente el número de hi- 
os que contenga en dicho espacio. 

Para el exámen de un tejido con mezcla, es 
preciso ante todo conocer las materias que han 
entrado en su composicion. Por tanto cuando se 
vé que cada hilo del tejido es de una sola sus— 
tancia, no hay necesidad de recurrirá ningun 
procedimiento químico , y pueden separarse á la 
simple vista los hilos de cada clase , despues de 
haber pesado la muestra objeto del exámen: ob- 
tenido este peso, y hecha la segregacion de las 
materias que se encuentren en el tejido , se pe- 
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san tambien cada una por separado, deducien- 
dose el lanto por ciento que contenga de cada 
materia, por medio de una regla de proporcion. 
Por ejemplo, si se ensaya una muestra de lana 
y algodon, cuyo peso sea de 4,22 gramos, y se- 
parados la lama y el algodon pesan la primera 
0,549 gramos y el segundo 0,671 gramos, se en- 
tablará la regla de proporcion siguiente: 4,22: 
100:: 0,549: ມ. Multiplicando el segundo lérmi- 
no por el tercero, y dividiendo el producto por 
el primero, el resultado será el tanto por ciento 
que la muestra tenga de lana; se practicará igual 
operacion para cerciorarse del tanto por ciento 
en que entre el algodon, y los resultados reuni- 
dos darán exactamente el peso total de la mues- 
tra objelo del exámen. Para abreviar la opera— 
cion, encontrada la relacion de la lana, puede 
obtenerse la del algodon, buscando la diferencia 
a ciento, . 

Cuando en un mismo hilo del tejido se en- 
cuentran hiladas dos sustancias dileremles , si 
pertenece una de ellas al reino animal y la otra 
al reino vejelal, como sucede con la lana y el al- 
godon , se requiere para separarlas un procedi- 
miento químico. Este consisle en sujetar à una 
disolucion concentrada de potasa cáustica ( com- 
puesta de 4 heclógramo de polasa y 0,2521 de 
agua reed k la muestra reducida à pedaci- 
tos y despues de ps la operacion puede te- 
ner lugar en frio 6 por medio del calor , en cuyo 
caso el álcali obra con mas eficacia y prontitud; 
en ella la lana queda disuelta , y el algodon per- 
manece intacto; enfriado el liquido, si se ha ope- 
rado por el calor, se filtra por papel, y sobre 
éste se recoge el algodon no disuelto, y, des- 
pues de bien enjulo se pesa, procediéndose en 
seguida á plantear la misma regla de proporcion 
indicada arriba. Obtenido el tanto por ciento en 
qe entra el algodon en la mezcla, restándolo 

el tipo ciento que se adopta como base del càl- 
culo, la diferencia es la cantidad de lana que 
quedó en la disolucion. — Puédese tambien para 
reconocer la presencia del algodon en los tejidos 
de lana ne los procedimientos indicados en 
el artículo Lana (V. esta palabra). A 

La potasa cáustica tiene la propiedad de disol- 
ver todas las sustancias animales , dejando inte- 
gras las vejetales. Segun el Sr. Dumas, para re- 
conocer un tejido mezcla de seda y de lino basta 
tratarlo con la potasa cáustica; la seda es natu- 
ralmente disuelta, mientras que el lino no expe- 
rimenta ninguna alleracion sensible. Puédese con 
bastante rigor evaluar la proporcion de la seda 
disuella contando por medio del microscopio el 
número de mallas destruidas en una superficie 
dada. El mismo procedimiento permite distinguir 
el cáñamo y el algodon de la lana y del pelo. 

Las mezclas del lino ó cáñamo con el algodon 
son las mas dificiles de dislinguir. Hasta ahora 
no se conoce procedimienlo quimico alguno para. 
poder separar el algodon del lino, y además co- 
mo son estas sustancias que lienen grande afini- 
dad y analogia entre si, en especial si el algodon 
se halla bien trabajado, las dificultades que se 
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presentan en el analisis son insuperables. A la 
simple vista solo podrá distinguirse el algodon 
del lino en aquellos casos en que no esté manu- 
facturado el primero con exquisila delicadeza, 
teniéndose presente para elio que el algodon se 
diferencia del lino en ser mas blanco, ménos 
consistente y presentar menos aspereza al tac- 
lo; pero cuando ambas materias han sido biladas 
y torcidas con perfeccion, conviene recurrir al 
microscopio y someler à su exámen la punta de 
una hebra de cada clase deshilachada con un al- 
filer, por cuyo medio se presentan sus filamen— 
los en estado de simplicidad , y asi se puede ob- 
servar que las hebras del algodon forman en toda 
su longitud una espiral mas 6 menos prolongada, 
semejante å nn tornillo de rosca larga, al paso 
que las hebras de lino son rectas y paralelas en 
tora su longitud. " . 

Para convencerse de que un tejido es de lino y 
no de algodon, se le hace hervir, si es necesa— 
rio, con agua de jabon à fin de separar su ade- 
rezo; se sacan despues. algunos hilos, se des- 
tuercen entre los dedos, ó se deshilan, recono— 
ciéndose su naturaleza en la longitud de los fila- 
mentos primilivos. Si estos filamentos tienen mas 
de 40 milimelros de longitud, hay certeza de que 
no son de algodon. 

Para reconocer si los lienzos dichos amari- 
llentos, que se fabrican en Escocia, han recibido 
el color, que les caracteriza, por medio de un 
óxido de hierro, se echan sobre la parle que 
se quiere ensayar algunas golas de ácido hi- 
droclórico ó cualquiera otro àcido, y despues, 
se la sumerge en una disolucion de prusiato de 
potasa. Si el color amariilento es artificial, la 
parte del lienzo tocada por el ácido es inmedia— 
tamente teñida de azul oscuro; si al contrario, 
el color es natural y si por consiguiente la tela 
es cruda , el reactivo no obra ó por lo menos el 
lienzo no toma mas que una linla verde general— 
mente muy pá'lida, 

Para saber si las telas enceradas son de algo— 
don ó no, basta remejar un pedazo de ellas en 
una disolucion de potasa concentrada ó hacerle 
hervir un instante en una agua de jabon negro. 
Por el uno ó el otro de estos procedimientos la 
tela queda al momento libre del barniz y se re— 
conoce entonces con facilidad la maleria de que 
està formada. 

Para reconocer los tejidos de pelo de cabra 
debe tenerse presente que cl pelo de cabra, 
cuando es puro, es brillanle y mas grueso en 
sus hebras que el hilo de lana; examinadó con 
el lente ó con el microscopio presenta un Ap 
lo liso y recto, mientras que la lanashilada se 
manifiesta mas male, mas fina en sus hebras 
mas torcida, y por ¿lecirlo asi mas rizada que el 
pelo de cabra, . 

En general , una de las circunstancias que con 
mayor seguridad indica la buena ó mala calidad 
de la materia de un tejido , es la cantidad de hi- 
los que cuenta en el cuadrado de la cuarla parle 
de la pulgada lineal española, cuyo mayor nú— 
mero (si se exceptúan los tejidos dichos claros e 
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trasparentes ) es requisito inseparable de la mé- 
jor calidad , al paso que los tejidos que cuentan 
menos hilos en dicho espacio son los de inferior 
calidad. — En todos los tejidos de cáñamo y lino 
se observa una escala gradual de menor à mayor 
que crece à medida que aumenta tambien el nú- 
mero de hilos, en terminos que el lienzo crudo 
mas ordinario cuenta de 6 à 8 hilos en el cuarto 
de pulgada, siguiendo luego los de mejor cali- 
dad que ya cuentan en la misma dimension 12,16 
v 20 hilos, y asi sucesivamente hasta llegar al 
mas superior, como la batista, que cuenta ya de 
28 à 30, resultando por consecuencia que su pre- 
cio ó valor aumenta tambien en la misma pro- 
porcion.— En los'tejidos de algodon, los mas 
inferiores principian por contar 7 à 8 hilos en el 
cuarto de pulgada, y concluyen los mas finos, 
como la batista le Escocia dé algodon , por con- 
tar 28 hilos en el mismo espacio.— En los tejidos 
de lana, la bayeta y eslamena cuentan en el 
cuarto de pulgada de 7 à 8 hilos, el ເພຣຍ] 16, y 
el merino doble 22; el paño mas inferior cuenta 
sobre 8 hilos en el cuarlo de pulgada, y el supe- 
rior de 20 à 22; un castor regular tiene 15 hilos 
| y el superior de 20 à 22; una castorina ó sea la- 
na dulce , de 44 à 13; y el raso, de 12 à 44 hi- 
los. — Los tejidos de seda son los que mas hilos 
pueden reunir en el cuarto de pulgada: en un 
tafetan flojo ó sencillo se cuentan 30 hilos, y si 
es muy doble se pueden contar de 100 à 120; 
una sarga sencilla lleva generalmente 40 hilos, 
y si es doble de 1004 130; el raso sencillo cuen- 
ta de 50 à 60 hilos, y si es doble de 420 à 440; 
la felpa regular lleva 40 hilos en la tela y 20 en 
el pelo; el terciopelo presenta 60 hilos en la tela 
y 60 en el pelo; etc., elc. 


Clasificacion de los tejidos. 

Los autores para la enseñanza de la fabrica— 
cion de los tejidos establecen clasificaciones mas 
ó menos lógicas, mas ó menos fundadas, cuya 
exposicion nos alejaria de nuestro objelo. No 
obstante , en resúmen, y como ejemplo, expon- 
drémos las bases de la adoptada por los Sres. D. 
Francisco Javier Lluch y D. Narciso Miralles en 
su Tratado teórico-práctico de la Fabricacion 
de tejidos, por juzgarlas de utilidad en el estudio 
de los productos de la industria téxtil que esta- 
mos haciendo. Dichos señores se expresan asi: 

«Segun la manera con quese ligan los hilos los 
unos respecto de los otros, conócense tres gru- 
pos generales de tejidos: 4.9 Los tejidos que son 
el resultado del enlace de un solo hilo consigo 
mismo , tal es toda labor de punto de media. 3.” 
Los tejidos que se consiguen por el enlace entre 
sí de un determinado número de hilos , de cierta 
longitud cada uno de ellos , colocados paralela— 
mente unos à continuacion de otros, tales son 
cierta clase de cordones, el tul y los encajes. 
3. Los tejidos que se forman haciendo pasar un 
hilo continuo, llamado trama , por entre una sé- 
rie de hilos paralelos entre si, dichos urdimbre, 
cruzados éstos de un modo cualquiera. 
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«Los tejidos de éste ultimo grupo, que consti- 
tuye el objeto de la clasificacion, pueden divi- 
dirse en dos categorías: 1.* Tejidos lisos, que 
son aquellos cuya elaboracion se ejecuta alzan— 
do sucesivamente y por un órden respectivo, los 
hilos de la urdimbre por mitad, tercio, cuarto, 
quinto, etc.; 2.* Tejidos labrados, cuando los 
hilos se levantan en tiempos determinados por la 
naturaleza del dibujo que se quiere representar. 
— El mas sencillo de todos los tejidos es el que 
consiste en levantar todos los hilos pares de la 
urdimbre , en seguida los impares, y así sucesi- 
vamente, en cuyo caso toda la série de los hilos 

ares está unida y obedece à un conjunto de hi- 
os enlazados, llamados mallas, contiguos unos 
de otros y sujetos por su parle superior é infe- 
rior á unos listoncilos de madera trasversales; 
la otra série de hilos impares obedece à otro 
igual aparejo: estas séries ó conjuntos de mallas 
se denominan lizos. 

«Siendo ilimitadas las maneras de cruzarse los 
hilos de una tela, es tambien infinito el nümero 
de los ligamientos ; sin embargo , hanse estable- 
cido tres principales de los que derivan los de- 
más, que han sido llamados ligamientos funda- 
mentales, y se conocen con los nombres tafetan, 
sarga y raso, de los cuales el primero es inva- 
riable y los últimos pueden ser de distintos mo- 
dos. El ligamiento (ó punto! tafetan, llamado 
tambien tejido llano, consiste ^n trabar la trama 
igual y allernativamente con la urdimbre; el 
ligamento sarga, denominado asimismo tejido 
asargado ó cruzado, ó de cadercta ó cordoncillo, 
en hacer salir la urdimbre á la parte del anverso 
del tejido, enlazándola con la trama solo lo mas 
preciso para que la primera forme lineas diago- 
nales; el ligamiento raso, en trabar la trama 
con el urdimbre , de modo que ésta presente to- 
do su brillo à la parte del anverso del tejido, 
dejando su superficie igual y sin linea alguna. 
Si bien hay ciertos autores que admiten el liga- 
miento batavia ó casimir en el número de los 
fundamentales , otros no asi lo opinan, y le con- 
sideran como un ligamiento, cuya semejanza 
con la sarga, por imitar el surco y cordoncillo 
de ésta, le puede colocar entre sus derivados. 

«Cuatro son las secciones en que se dividen los 
tejidos del tercer grupo mencionado arriba: 4.* 
Tejidos lisos; 2.* Tejidos labrados ; 3.* Tejidos 

ue emplean la concurrencia de otras causas di- 
erentes de las empleadas en las dos primeras 
secciones, y 4 * Tejidos producibles por la com- 
binacion de los que se contienen en todas las 
precedentes, 

«PRIMERA SECCION ó Tejos 11508. Com- 
prende todos aquellos cuyos ligamientos per- 
milen ser ejecutados en el telar de lizos, ya sea 
por mecanismo de cárcolas ó de maquinila de li- 
gar. Esta seccion se divide en cuatro clases: 4.* 
Tejidos simples; 2.* Tejidos simples combina- 
dos; 3.* Tejidos compuestos, y 4.* Tejidos com- 
puestos combinados. 

«Primera clase. Tesmos simptEs. Son los que 
afectan en toda la extension de la tela un solo li- 
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gamiento constante. Subdividense en dos gé- 
neros : 

«1.9 Tejidos formados por ligamientos funda- 
, mentales , esto es los tafetanes, las sargas y los 

rasos, — Los Taf tanes, en la seda, comprenden 
el tafetan sencillo, el tafetan doble , el tafetan 
de tacto y el tafetan de lustre, Ja gasa, el gro 
de Napoles, el gro gren, el gro de las Indias y 
el grodetur , la tercianela , el terciopelo simula- 
do, y el acanalado ; en el algodon, se distinguen 
la empesa ó tela de algodon, la muselina, el 
n ó mahon, los relores, los semiretores, los 
hamburgos, elc. ; en el lino se distinguen las va- 
rias especies de lienzos conocidos por creas ó 
cregüelas , irlandas, bretanas, Jbatistas , muse- 
linas , cañamazos , arpilleras , lonas , etc.; en la 
lana , comprenden los paños, franelas , bayetas, 
bareges , varios tartanes, el velillo , la napolita- 
na, el tamiz, cristal y otros. — Las Sargas , en 
la seda, comprenden la levantina y la virginia; 
en el algodon, los asargados; en la lana, las 
cübicas, varios tibet y los ວະເ Rasos 
en la seda, cuentan el raso ligero ó rasete, el 
raso mediano, el raso fuerte ó superior , y el ra- 
so con trama de algodon; en la lana, la colum- 
biana , la sarga de Verry , etc. ; en el algodon y 
lino, la piel. M 

«2.9 Tejidos [unen por ligamientos deriva- 
dos de los fundamentales, que comprenden : el 
raso de la reina; la sarga romana; los tejidos 
con ligamiento batavia , que abraza , en seda, la 
sarga doble y el anascote de seda,—en lana, los 
merinos , las cúbicas y el anascole,—y ep algo- 
don, varias telas; los paños de seda; el tercio- 
pelo de la reina; el alepin de seda; el emes ó 
cheurrones; el punto imperial y el acanalado de 
ladrillo. 

«Segunda clase. TEJIDOS SIMPLES COMBINADOS. 
Son aquellos que constan de mas de un liga— 
miento, pero funcionando en distintos lugares de 
la tela. Esta clase comprende: 4.9 los Tejidos 
listados, ya se produzcan las rayas ó listas en 
el sentido de la longitud de la tela, ya en el de 
su ancho, abstraccion hecha de los colores que 
en ellos se combinen; 2.? los Tejidos á cuadros, 
que se consiguen combinando oportunamente los 

rincipios de rigen en la ejecucion de las listas 
ongitudinales con los que sirven para obtener 
las trasversales. 
. «El número de tejidos simples combinados es 
infinito: las principales especies que figuran en 
primera linea son toda suerte de cuties, driles, 

atenes, lani.las, y en general la mayor parte de 
0s lejidos destinados para pantalones , que, si- 
guiendo el curso dela moda , admilen en mas ó 
en menos listas de ligamientos varios, ya sea 
formadas de un mismo color con el fondo, ó de 
colores diferentes. Tras ellos, ocupau un lugar 
preferente las exquisilas y variadas telas para 
vestidos de señoras, los bambosies ó cotonías, 
distintos articulos de chalequeria y panueleria y 
otros varios. 

« Tercera clase. Trswos compuestos. Son los 
que se componen de dos ó mas ligamienlos , que 
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funcionan en toda la extension del tejido. Subdi- 
vidense principalmente en cinco géneros: 

«1.2 Todos los tejidos cuyos Apemicos tienen 
por objeto producir sobre un fondo unido una 
cierta cantidad de baslas de urdimbre ó de tra- 
ma con un órden determinado por la disposicion 
de su ligamiento especial; tales son los reps, los 
acanalados con envés, las mantelerías comunes 
de algodon, llamadas gusanillo ó grano de ceba- 
da , y otras especies derivadas de las mismas , ó 
combinadas por sus principios. 

«2.? Los Tejidos embutidos , esto es todos los 
que dejan flotantes en basta cierto número de 
hilos de urdimbre ó de trama , al objeto de ope- 
rar un embutido en la parte adversa de los mis- 
mos, y cuyas bastas se producen en todos los 
puntos donde se desea oblener dicho efecto , con 
la regla señalada en su disposicion. Son de este 
número los embutidos de patenes, lanillas, driles 
y demás telas para pantalones, los varios pi- 
qués , torcaces y otras ropas para chalecos, etc. 

43. Los Tejidos de dos caras, que son los que 
à una sola urdimbre. verifican à la vez un liga- 
miento por trama en cada una de sus caras , que | 
por lo mismo son indistintamente ambos haz y 
envés; así como todos aquellos que con mas de 
una urdimbre ejecutan por las dos superficies un 
ligamiento por urdimbre. 

«4.9 Los Tejidos dobles, que son los que resul- 
tan de la superposicion de dos telas de urdim- 
bre , cada una de las cuales trabaja por separa- 
do, efectuándose las aberturas ú pasos de su 
trama allernalivamente. 

«5.9 Los Tejidos acolchados y los que forman 
bolsa, que comprenden todas aquellas telas que, 
trabajándose por los mismos principios que las 
dobles, forman dos distintos tejidos, ligados mú- 
tuamente en ciertos parajes, segun los efectos 
que se desean obtener. Los acolchados tienen es- 
pecial aplicacion en articulos de invierno, esto 
es ropas para enaguas, basquiñas, chalecos, 
coberlores de cama, elc., y tambien en una gran 
parte de la chalequeria de verano, como son va- 
rios piqués , lorcaces , valencias , elc. 

«Cuarta clase. TEJIDOS COMPUESTOS COMBINADOS. 
Son los que resultan de combinar en una misma 
tela alguno p los tejidos de la tercera clase con 
otro de los de las precedentes, ó bien con otro ú 
otros tambien compuestos, y produciéndose efec- 
los separadamente. El número de especies de es- 
ta clase es infinito. 

«SEGUNDA SECCIÓN ó 1ຂມ005 LABRADOS, Es- 
la seccion comprende: 

ເ." Los Tejidos labrados á sed simple, es- 
to es todos los labrados en general, cuya 
extension de los "າສ ”ຜູ lo permita , ຟາມປາ el 
nümero de cuerdas de que se puede disponer ; 
de suerte que la adopcion de los hilos y rebate— 
nes solo debe considerarse como medio de eco— 
nomía para poder multiplicar las dimensiones del 
dibujo sin que haya de experimentar igual au- 
mento el número de agujas ó cuerdas. Este 
caso tiene lugar muy especialmente, ó bien cuan- 
do la reducción del tejido debe ser muy fornida 
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en urdimbre de materias finas, para que la mues- 
tra tome una extension regular , 0 bien cuando 


en materias de grosor se quiere producir un di- 
bujo de grandes dimensiones. Pertenecen á esta 
clase, entre otros varios tejidos , la cuasi totali- 
dad de las mantelerías adamascadas ó alemanis- 
cos, la de los damascos de lana y seda, de lana 
y al odon, la mayor parte de la pañuelería de 
algodon y de lana , una parte de la de seda , ro- 
pas para vestidos, chalequeria , chales, cintas, 
et 


c. 

«2.° Los Tejidos labrados de á cuerpo y lizos, 
equivalentes en principio à los anteriores, se di- 
ferencian tan solo por la mayor ampliacion que 
en ellos toma una de las circunstancias del teji- 
do, que es el dibujo. El telar á la Jacquart dió 
lugar à la clase de tejidos labrados à cuerpo 
simple, y tambien à la nueva clase de tejidos 
de à cuerpo y lizos.* 

«Los adamascados se dividen en dos clases ge- 
neralmente conocidas: 1.^ Los Adamascados sim- 
ples , que comprenden todos los tejidos labrados, 
cuya muestra es formada por una sola urdimbre 
i una sola trama que ligan à la vez formando el 

ondo y la muestra; 2.* los Adamascados com- 
puestos , que constan de una urdimbre ó trama 
de materia , color ú otras circunstancias diferen- 
tes. Estos últimos comprenden: los tejidos con 
una ó varias tramas perdidas, á cuerpo simple y 
lizos; los tejidos con urdimbre perdida, á cuer— 
m simple y à cuerpo y lizos, y los tejidos espo- 
inados en las propias circunstancias. 

«La denominacion de perdido que se da à la 
urdimbre ó trama que forman parle de esta cla- 
se de telas, les viene de que no formando aque- 
llas el cuerpo principal ó fondo del tejido, y sí 
solamente unos parciales efectos alli donde apa- 
recen al haz, quedan en lo restante de la tela 
sin importancia ocultas al envés, ó bien ligando 
en ligamiento especial, ó simplemente en basta. 

«Los Espolinados ó brocados son aquellos teji- 
dos que participando de la naturaleza de los per- 
didos en cuanto à sus efectos , en lugar de abra- 
zar sus tramas, como en éstos, toda la latitud de 
la tela, alcanzan solamente desde el uno al otro 
de los contornos extremos de los objetos sueltos 
à cuya confeccion se destinan, lo que ofrece una 
economia considerable de materias sobre los per- 
didos , atendido à que no presentan esta clase de 
ees ninguna masa de bastas que recortar. 
El espolinado tiene su especial aplicacion en 
ciertos tejidos para ornamentos de iglesia, mue- 
bles y otras clases de tapicerias , pañuelos , cha- 
lecos, etc., para producir objetos sueltos , con- 
tornos , cenefas ú otros. 


* D. Ramon Oliveres, maestro galonero de Barcelo- 
na , acaba de inventar una máquina para fabricar, con 
una sola cárcola , tejidos de licería los mas complica- 
dos, å la que ha denominado la Protectora de tejidos, 
habiendo obtenido por ella privilegio del Gobierno. 
Esta máquina, que da resultados satisfactorios tanto 
en el telar á mano como en el telar mecánico, está des- 
tinada para reemplazar á todas las máquinas aplica- 
das á la licería , esto es, las de ligar y la de cien agujas 
de Jacquart. 56 
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«Llámanse Telas ricas à los tejidos por su na 
turaleza destinados à producir todo su efecto por : 
una trama metálica, bien sea en hilo laminado, 
ó en hilo retorcido dicho rizado , que aparecen 
al haz en toda la extension de la tela, cubriendo 
el tejido que forma el cuerpo de la misma. Com- 
prenden las lamas y el glasé. 

«TERCERA SECCION ó ARTÍCULOS ESPECIA- 
LES. Consta esta seccion de los tejidos າ 
elaboracion difiere esencialmente de los mé- 
lodos ordinarios, que producen sus efectos 
E hilos de urdimbre ó de trama regularmen- 

tendidos , ó de unos y otros juntamente, co- 
mo tambien de aquellos cuyo carácter distintivo 
de su acabado se consigue por medios indepen- 
dientes del arte de tejer. Entre ellos debemos 
citar : los orespones de la China, los chinés, los 
terciopelos , las o las alfombras labradas, 
los terciopelos de algodon ó panas, las gasas de 
vuelta , los tejidos abatanados de lana, los cha- 
les ó pañuelos de cachemira , los tapices de alto 
lizo, los tejidos metálicos, de crin, de cabello, 
de paja, de pluma, de cañamazos, y otros. Van 
tambien incluidas en esta seccion la pasamaneria 

que comprende las franjas y flecos , las crestas 
agramanes y los galones) y la cinteria. 

«CUARTA SECCION. Abraza los tejidos que 
se obtienen por la combinación de varios sis— 
lemas que sirven en la obtencion de los de las ` 
secciones precedentes, y que la fecunda imagi- 
nación de un hábil fabricante sabe utilizar para 
la produccion de ciertas obras maestras del arte, 
primorosas manufacturas de ostentacion de inge- 
nio , que sirven por si solas para acreditar à sus 
autores, cuando à su mérito reunen el atraclivo de 
la novedad y del gusto. Estos tejidos, que son 
de alta combinacion, ninguna de las materias 
léxtiles excluyen, ni lampoco ninguno de los sis- 
lemas de elaboracion. En ellos se dislinguen el 
tejido silfide y el tejido retrato chiné.» 


Expuestas ya las bases de una clasificacion 
destinada para la enseñanza de la fabricacion de 
los tejidos, es oportuno manifestar que los Aran- 
celistas los reducen á determinados grupos, ca- 
racterizados , con mas ó menos acierto, segun 
sus formas exteriores, alguna circunstancia de 
su constitucion , elc. En el Guia de los Emplea— 
dos PH de Aduanas, publicado en 1857 
por D. Agustin Merelo y Casademunt, se hallan 
divididos en: 4.2 Tejidos simples y compuestos; 
—2.” Tejidos tupidos y claros ó trasparentes ; 
—3.? Tejidos lisos , labrados ó floreados ó en- 
ramados , listados ຄູ່ rayados, adamascados , y 
ເ... ó matizados de colores ; — 4.* Te- 
Jidos de tisú, brocados ó espolinados, y otros 
con mezcla de oro ó plata , como los de brocado, 
lama y sus semejantes ; —5.? Tejidos de pelo fi- 
no y de pelo largo tosco, bien esté cortado , es- 
cardado ó abatanado; —6.? Tejidos teñidos ó es- 
tampados y grabados ; —'i.^ Tejidos de punto, y 
8.° Tejidos de encaje. 

Nosotros como objeto de materia mercantil, 
esto es para adquirir el conocimiento de la mer- 

TOMO IV. 
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cancia , clasificarémos los tejidos en grupos se— 
gun la materia ó materias de que estén fabricados. 

Tejidos de abaca. En las islas Filipinas 
se fabrican tejidos con una especie de lino ó cå- 
iiamo , llamado alli Abaca (V. esta palabra), que 
se saca de la corleza de una especie ó variedad 
de banano que los naturalistas designan con el 
nombre de Musa téxtil (V. esta palabra). Se 
cortan tiras de la corteza del árbol, y se ponen 
à remojar en el agua, para extraer su parle mu- 
cilaginosa ; despues , con un peine de dientes de 
hierro, se forman los filamentos, separándolos 
luego de uno en uno para hacerles lo mas finos 
posible ; por último, se unen las hebras las unas 
a continuacion de las otras, sea por medio de un 
nudo, sea por una simple torcedura, Su tejido 
se ejecuta en telares comunes, importados pro- 
bablemente' de Europa por los Españoles. 

En las islas Filipinas se fabrican tambien teji- 
dos muy finos, llamados Niris , con el hilo ex- 
traido de las fibras del peciolo de la hoja de la 
TR de los Sabios ( V. esta palabra y Seda veje- 
tal ). 

Tejidos de algodon. Además de lo que 
se ha dicho en las generalidades de este artícu— 
lo, para estudiar los tejidos de que vamos à ocu- 
parnos, véanse los artículos Algodon é Hilo de 
algodon, 

ABROHANt (V. esta palabra , tom. I, pág. 21). 
Muselina fabricada en las Indias orientales. 

AcoLcHApo. Especie de Moleton (V. esta pala- 
bra ) que se fabrica en.el telar con máquina de 
Jacquarl, y cuyas piezas son de 38 varas de lar- 
go y de 40 pulg. de ancho, con cenefa, ó de 32 
pulg. sin cenefa. Hácense acolchados de distin- 
tos dibujos, y tambien de pelo en el envés. Los 
que tienen cenefa sirven para refajos, y los de- 
más tienen varias aplicaciones. Estas telas son 

roducto de la industria nacional, siendo muy 
imitada la importacion extranjera, 

ADATIS it esta palabra, tom. I, pág. 77). 
Muselina fabricada en las Indias. 

ActiLLES. Tela de algodon fabricada en Alepo. 

ALGODONADA (V. esta palabra, tom. I, pag. 
131 ). Tejido fabricado con hilo de algodon teni- 
do. El numero de las especies de algodonadas 
que se elaboran en nuestro país es considerable, 
y entre ellas citarémos: la Arabia, el Asargado, 
el Cuti, la Escocesa, el Jaconá , el Norte, el 
Paten , los Pañuelos árabes, beares , gasa, gra- 
cia , jaconá , labrados negros, madras negros, 
plancha encarnada , satinados , y yerbas , là Pi- 
sana, la Semipana , la Tela para pantalones , la 
Tela para paraquas y el Terliz, que todas serán 
descritas en su lugar correspondiente. 

ALIBANIAS (V. esta palabra, tom. I, pág. 433). 
Telas fabricadas en las Indias orientales, 

ALPACA. La alpaca de algodon es una tela de 
punto tafetan, cuya urdimbre está formada de 
un hilo claro y otro oscuro, ó dos de claros y 
dos de oscuros, siendo la trama oscura, de un 
solo color, y generalmente igual al de la urdim— 
bre; por lo comun se fabrica de color blanco 
negro, blanco y café , y blanco y azul. Este tejí- 
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do, confeccionado con urdimbre de hilo n.° 24 à 
29 y trama de hilo n.? 22 à 30, contiene en el 
cuarto de pulgada de 10 à 16 hilos en urdimbre 
y de 12á 48 en trama; la longitud de la pieza 
varia, y su ancho es de 24 à 32 pulg. La alpaca, 
producto de la industria del pais, sirve para 
chaquetas, chalecos y pantalones de verano. 

ANAFATA (V. esta palabra , tom. I, pág. 478). 

ARABIA. Algodonada tejida en punto tafetan, 
con el hilo de la urdimbre de número 18 á 20, 
el de la trama de ກ." 48 4 24; en el cuarto de 
pulgada española cuenta de 8 à 12 hilos en la 
urdimbre, y de 40 à 14 hilos en la trama; la lon- 
my de las piezas varia segun las fábricas, sien- 

o suancharia de 28 à 32 pulg. La arabia es 
una tela lisa que forma listas verticales de color 
blanco, azul y encarnado, y sirve para camisas 
y blusas. Este tejido es producto de la indus— 
tria del país. 

Asarcano. Algodonada fabricada con el hilo 
de la urdimbre de n.° 36 à 28 y el de la trama 
de n.? 28 à 30; en el cuarto de pulgada cuen- 
ta de 18 à 22 hilos en la urdimbre, y de 46 à 
24 hilos en la trama; la ancharia de as piezas 
es de 24 á 48 pulg. , pero la longitud varia se— 
gun las fábricas. Esta tela es lisa, asargada , 

e un solo color, azul, calé, negro, ó verde ; 
pero tambien se hacen tejidos de esta especie 
que forman listas verticales de color blanco y 
azul, blanco y encarnado , y azul y encarnado. 
Los asargados, que sirven para sayas , jubones, 
corsés, etc. , son productos del pais. 

Barreras (V. esta palabra, tom. I, pág. 322). 
Tela fabricada en las Indias orientales. 

BANOVA , CUBRECAMA , COLCHA ACOLCHADA, COL- 
CHA DE PIQUÉ, COLCHA ADAMASCADA. Las bánovas 
acolchadas , aunque se hacen de distintas cuali— 
dades, para tener estima han de ser algo finas, 
esto es fabricadas con algodon un tanto fino 
pues si se emplea algodon grueso ú ordinario, e 
acolchado, que sale comunmente á las dos caras, 
presenta una tela basta, de efecto no agradable. 

or tanto, para elaborar esta clase de bánovas á 
dos caras de modo que por su finura merezca al- 

una aceplacion, debe emplearse à lo menos en 
a urdimbre algodon de n.? 20, con 700 hilos en 
cada palmo, y en la trama algodon de ກ." 27 y 
mecha de un grueso regular à gusto del fabri- 
cante. En cada palmo suelen entrar 774 pasadas 
del algodon n.? 27 trama y 86 pasadas de la me- 
cha, pues haciendo una tela encima en ligado 
lafelan y otra por debajo del mismo ligado , re 
sulta que se ejecutan cuatro pasadas para la tela 
de encima y cuatro para la de abajo; despues se 
lira la pasada de mecha al medio de ambas telas 
y luego una pasada del algodon n.° 27 para li- 
garlas y formar el dibujo ó muestra. Comunmen- 
le éstas banovas se fabrican con el algodon en 
crudo, de modo que deben ser blanqueadas al 
salir del telar y puestas despues en otro telar à 
propósito para estirarlas y hacer desaparecer las 
arrugas; su tamaño regular es de 12 palmos cata- 
lanes de ancho y 14 de largo, como toda clase de 
coberlores, pero se confeccionan sucesivamente 
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de menores dimensiones para que puedan acomo- 
darse á toda especie de camas. ສ 1a en pe- 
queria cantidad, se reciben bánovas de piqué del 
extranjero que son algo mas finas que las del 
pais. 

Se fabrica otra clase de Bánovas de realce (sin 
ser acolchadas ó de piqué) mas económicas, que 
no presentan el mal efecto de las bànovas acol- 
chadas ordinarias, y que pueden ser denomina— 
das Bánovas adamascadas , porque el algodon 
mecha que sale por una cara encima del tejido 
hace el embutido adamascado. Para su 00ກ-- 
feccion se hace tambien uso de la máquina de 
Jacquart, empleándose para la urdimbre algo- 
don n.° 22 torcido à dos cabos, y para la trama al- 
godon n.? 16 y algodon mecha, alternativamente 
una pasada de eada cosa, ó bien dos de aquel y 
una de ésta, à fin de queelalgodon n.° 16 forme el 
ligado que es tafetan ó sarga, segun el gusto del 
fabricante, y la mecha forme el dibujoó la mues- 
tra, ligado tambien por sarga de 6 ú 8 en la par- 
te del realce. Por término medio , se suelen em- 
plear unos 360 hilos de urdimbre por palmo, nú- 
mero que varia mucho segun las dilerentes calida- 
des que de éste artículo se hacen. Las bànovas de 
realce generalmente no reciben ninguna otra ope- 


racion despues de tejidas, porque se procura em- | bla 


plear algodon ya blanqueado de un buen blanco y 
además se tiene cuidado de que queden bien lim- 
pias para en napa proceder à su venta; la mayor 
parte de estas bánovas se guarnecen de un fleco 
de algodon torzal, que completa su efecto. 

Hánse confeccionado , y se confeccionan toda- 
vía , varias otras clases de bánovas cuyos liga— 
dos son diferentes, pero producidos todos ellos 
con la máquina de Jacquarl. Las hay que el real- 
ce, hecho con la mecha, sale á las dos caras; 
otras que, sin emplearse mecha, forman en su 
adamascado una especie de tejido de punto, y 
otras, finalmente , elaboradas por el estilo de las 
alfombras. — V. Cobertor , tomo II, pág. 168. 

Banror ( V. esta palabra, tom. I, pag. 346). 
Tela fabricada en el Africa occidental. 

Bast ó Manon ກຣ Reus. Tela de algodon asar- 
gada en dos direcciones, formando listas muy 
angostas, de varios colores, negro, café, verde, 
etc., y fabricada con urdimbre de hilo n.° 21 y 
trama de hilo n.° 40; cuenta de 104 12 hilos en el 
cuarto de pulgada, y tiene 55 varas de largo y 
16 pulgadas de ancho. Este tejido, producto de 
la industria nacional, sirye para pantalones y 
corsés, : 

Basrgs (V. esta palabra, tom. I, pág. 353). 
Telas fabricadas en las Indias orientales. — 

.BarisrA pe Escocia. Tejido de algodon liso, 
tüpido , blanco , producto de la industria del ex- 
tranjero, que sirve para varios objetos de seño- 
ra. Hay tambien Pañuelos de Batista de Escocia 
estampados de todas dimensiones, y asimismo 
los hay de à cuadros y de á listas tejidos de va- 
rios colores. 

Beata (V. esta palabra, tom. I, pág. 
nah Muselina fabricada en las Indias orien- 

es. 


Besy (V us I ST) 
EBY (V. esta palabra, tom. I, pág. 357). 
Tela fabricada en Alepo ງ 

Bergara (V. esta palabra, tom. I, pág. 364). 
Muselina fabricada en el reino de Bengala en las 
Indias. 

Beram ó Berana (V. esta palabra, tom. I, 
pig. 366). Tela fabricada en las Indias , princi- 
palmente en Surata. 

Bezan (V. esta palabra, tom. I, pág. 377). 
Tela fabricada en Bengala. 

Boca (V. esta palabra, tom. 1, pág. 392). Te- 
la fabricada en Surata. 

Bocasmi ( V. esta palabra, tom. I, pág. 392). 
Telas teñidas ó estampadas que se fabrican en 
Armenia y en Persia. 

Bombas1 ( V. esta mun tom. T, pág. 398). 
Este tejido, llamado tambien Cotonía rayada, 
se fabrica en el telar comun, y si bien se recibe 
en alguna cantidad del extranjero, es producto 
de la industria del país. Hay colonias finas y 
comunes, cuyas piezas son de 46 à 49 varas de 
largo y 24 à 64 pulgadas de ancho. 

NTANS (Y. esta palabra, tom, I, pág. 404). 

BRILLANTINA ó Jacoxá. Tejido de 19 à 24 hilos 
en el cuarto de pulgada, de 55 varas de largo y 
34 pulgadas de ancho, al que se da un buen 
nco y aderezo muy suave, cilindrándolo de 
manera que no se aplasten los dibujos que forma 
su tejido, producidos por varios mecanismos, y 
con el sistema de Jacquart si son complicados ; 
se leje ya mecánicamente , y su peso es de 10 à 
11 libras castellanas. Sirve para cortinas y otros 
usos. Las brillantinas, á mas de venderse en 
blanco, se acostumbra tambien à estamparlas 
en pequeños dibujos. Si bien la brillantina es 
pro ucto del pais , se reciben principalmente de 

nglaterra en bastante cantidad brillantinas blan- 

cas y de colores, de 13 varas de largo y de 32 
à 40 pulgadas de ancho, término medio, que 
gozan de favor por su finura y baratura. 
, Los Franceses llaman particularmente Jaconás 
à las brillantinas ó tejidos blancos con muestra, 
hechos en la máquina de Jacquart. En la actua- 
lidad, el Sr. Monteys, fabricante de Barcelona, 
estampa de varios colores la brillantina ó jaco— 
ná, de 21 422 hilos en el cuarto de pulgada, 
con tanta correccion é igual á la brillantina pin- 
tada francesa, compitiendo con ésta bajo todos 
conceptos. : 

BrocateL (V. esta palabra, tom. I, pág. 419). 

Bucanaw (V. esta palabra , tom. I, pág. 434). 
Tela tosca tenida. 

Busqueta ó MuseLixa. Especie de Madapolam 
( V. esta palabra), de 15 hilos en el cuarto de 
pulgada, de 55 varas de largo, de 40 y 48 pul- 
na de ancho, y que pesa unas 18 libras caste- 
lanas. El nombre de Busqueta que lleva este te- 
jido deriva de Busquets, fabricante catalan que 
fué el primero en elaborarlo; el de Musclina ab- 
solutamente no le corresponde, y por tanto igno- 
ramos el motivo porque lo ha recibido. l 

CaLANCAnDS (V. esta palabra, tom. I, pág. 
634). Tela pintada de las Indias, que se acaba 
de estampar en varios paises de Europa. 


T 
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CaLicó. Tejido de algodon liso, mas túpido y 
fabricado de algodones de nümeros mas bajos 
ue las muselinas ເ. Lleva el nombre de 
alicó tomado de Calicut , ciudad del Indostan, 
de donde por primera vez fué importado por los 
Ingleses, quienes pronuncian Kalikeut, casi Ka- 
likott. El calicó es, por decirlo así , el punto de 
partida de todas las demás telas de algodon, y, 
cosa notable, este tejido primitivo es aun hoy 
dia el de un uso mas general, y el que, segun 
todas las probabilidades, tiene un porvenir sin 
limites. En efecto, el calicó, en sus diversas 
trasformaciones , halla su uso en todas las clases 
de la sociedad, y principalmente en las clases 
mas numerosas , las cuales lo emplean para ves- 
tidos , pn ropa de mesa y de cama, y para 
ajuar. El bajo precio aclual de este tejido , su 
duracion, su comodidad , su salubridad hoy dia 
no contestada, le señalan un papel importante en 
la satisfaocion de las necesidades de la humani- 


El calicó es un tejido que varia de ancharia 
desde 28 á 48 y 56 pulgadas, siendo su largo de 
56 varas, y contiene en el cuarto de pulgada es- 
pañola desde 12 hasta 21 hilos en urdimbre, y des- 
de 41 hasta 23 hilos en trama. El calicó ó Empe- 
sa que se fabrica en mayor cantidad es el desti— 
nado para ser estampado, esto es, para producir 
las telas llamadas indianas : estas empesas cons- 
tan de 16 à 48 hilos en el cuarto de pulgada, 
pesan de 7 12 á 9 Y, libras castellanas, y gene- 
ralmente no tienen en crudo mas de 32 pulgadas 
de ancho, excepto las destinadas á pañuelería 
estampada, que las hay de 28 á 48 pulgadas. 
Tambien se fabrican otras empesas para in- 
dianas , superiores, de 19 á 20 hilos en el cuarto 
de pulgada, y de 38 pulgadas ancho , cuyo peso 
es de unas 10 2 libras castellanas. 

CaLm (V. esta palabra, tom. I, pág. 544). 
Tela estampada fabricada en el Gran-Mogol. 

Cambpaves (V. esta palabra, tom. I, pág. 549). 
Tela fabricada en Bengala. 
is (V. esta palabra, tom. I, pág. 
549). ' 

Camtoui ( V. esta palabra, tom. I, pág. 567). 
Tela fabricada en las Indias. i i 

CaANQUES ( V. esta palabra , tom. I, pág. 567). 
Tela fabricada en la China. 

CANAMAZO DE ALGODON. — V. Cañamazo en los 
Tejidos de cáñamo. 

Casse. Tela blanca y fuerte fabricada en las 
Indias , y destinada para la impresion. 

Cita (V. esta palabra, tom. II, pág. 94). 
Muy dificil es clasificar el sin nümero de es- 
pecies de cintas, que, como los demás teji- 
dos de algodon, sufren cada dia nuevas va- 
riaciones en relacion con las necesidades y 
los caprichos de la moda; sin embargo, en 
general pueden formarse de ellas tres gru- 
pos segun el uso à que se destinan : —4.* Cin- 
tas dobles. Son las que, por su tupidez y consis- 
tencia, sirven para los usos que requieren estas 
cualidades. En su elaboracion se emplean ur— 
dimbres torcidas à dos cabos desde el n.° 8 al 
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22 l tramas desde el n.° 8 al 22; miden de 
60 à 110 varas, y su ancho varia de 6 hasta 48 
lineas; en el cuarto de pulgada cuentan de 8 à 
41 hilos. Estas cintas se fabrican de todos colo— 
res y en crudo generalmente sin ningun adere— 
zo, y van plegadas en un pedazo de madera, por 
lo que se llaman Cintas de tabla , siendo asimis- 
mo conocidas con los nombres de Cintas barbi— 
llas , Cintas betones , Cintas de capullo, Cintas 
hiladillos , Cintas de pobre, Cintas rehiladas , 
elc. —2.* Cintas entrefinas. las que reunen 
la finura á la tupidez y consistencia, y sirven 
para guarniciones y ribetes. Empléanse general- 
mente en su confeccion urdimbres torcidas á dos 
cabos desde el ກ.“ 22 al 30 y tramas desde el 
n.? 16 al 35; miden de 12 à 45 varas y su ancho 
es de 6 a 36 líneas; cuentan en el cuarto de 
pulgada de 14 á 15 hilos. Las cintas entrefinas 
son lisas, labradas de todos colores y matizadas; 
segun su longitud varia el modo de plegarlas , 
esto es en tabla si son largas, y en rollo si 
son cortas; en el comercio se expenden por 
lo comun en paquetes de 4%.piezas cada uno, 
son conocidas con los nombres de Cintas isa- 
elinas, Cintas de ribete, Cintas para ligas, 
elc. —3. Cintas superfinas. Estas cintas su- 
plen á los galones de seda en muchos casos, 
con los que compiten por su finura y limpie- 
za. Elabóranse eon urdimbres á un cabo desde 
el n.° 48 al 24 y tramas desde el n.° 22 al 30; 
miden de 10 à 50 varas, H su ancho varia de 2 
à 36 lineas; en el cuarto de pulgada cuentan de 
16 à 20 hilos; reciben todos los colores y adere- 
20 , y la mayor parte lustre; se venden en pa— 
uetes de 6 y 12 piezas cada uno, segun el ancho. 
nócense en estas cintas dos clasificaciones : 
una inglesa , que sube desde el n.° 2 arriba se— 
un las lineas que abraza el tejido , y otra cata- 
ana desde el ກ." 12 al 140, segun los hilos de la 
urdimbre que contienen las piezas. Las hay lisas 
y asargadas , plegadas planas en uno ó dos x າ 
dos, y son conocidas en el comercio con los 
nombres de Cintas balduques, Cintas de Bretaña, 
Cintas escote, Cintas polkas , Cintas trenzade— 

ras , eic. 

CLARINES. — V. Gasa. . 

Cobznron (V. esta palabra, tom. II, pág. "y 

Coroxana.—V, Algodonada, tom. 1, pág. 131 

Coronia.— V. Bombasi, tom. I, pág. 398). 

Cneroxa. Calicó hecho con gruesos números 
de algodon, que varian de los números 14 à 22 
en urdimbre, y 16 à 17 en trama. Las cretonas 
deben ser extremamente túpidas, y las mas es- 
timadas son aquellas que tienen la urdimbre y la 
trama á corta diferencia mw. , 

Cruzano. Tela de algodon trabajada con cua- 
tro cárcolas para encerrar los hilos y hacer lo 
que se llama el cruzado. Este tejido halla su em- 
E bastante importante para muebles, y tam- 

ien algunas veces se utiliza para vestidos. 

Curano. Tela de algodon blanca que solo se 
distingue del semiretor (V. esta palabra) en 
que los hilos que la forman, tanto en urdimbre 
como en trama, han sido blanqueados prévia- 


B 
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mente. Sirve ດ sábanas,camisas de mujer, 

sayas, forros de varios objetos , elc. 
urí | V. esta palabra, tom. lI, pág. 331). Al- 
odonada fabricada en urdimbre y trama con 
ilo n.° 484 22; la pieza por lo comun es de 
62 varas de largo 28 pulgadas de ancho, y pe- 
sa 14 libras caslellanas; en el cuarto de pulgada 
cuenta de 16 à 17 hilos. El cuti es una tela asar- 
Rada , algo gruesa, que forma listas verticales 


e varios colores y combinaciones , po sirve 
para colchones, cortinas y otros usos. Tambien 
se fabrica cuti blanco que se usa para pantalo— 


nes, eic. El cuti de algodon es producto de la 
industria del y 

Cuacanr (Y. esta palabra, tom. II, pág. 332). 
Tela à cuadros fabricada en las Indias orienta- 


es. 

CuawBRAM (V. esta bra, tom. IE, pág. 
e Muselina ຄມດ en las Indias oen. 
es. 


Cui (V. esta palabra en los Tejidos de seda à 
Cuir | V. esta palabra, tom. I, pág. 34! 
Tela propia para ser teñida y estampada, fa— 

bricada en las Indias orientales. 
Cuirgs ( V. esta bra, tom. II , pág. 341). 
Telas estampadas fabricadas en las Indias orien- 


tales. 

Danis (V. esta palabra, tom. II, pág. 354). 
Tela blanca fabricada en las Indias orientales. 

Damasco (V. esta palabra en los Tejidos de se- 
da ). Tela fabricada en la máquina de Jacquart, 
de 55 varas de largo y 64 pulgadas de ancho, 
que cuenta de 16 à 17 hilos en el cuarto de pul- 
pub, y pesa de 40 à 42 libras castellanas. Se 

en damascos de algodon de color de ma- 
hon y blanco, y tambien de escarlata y blanco; 
pero en su mayor parte se fabrican de color 
azul y blanco. En Cataluña hay de 70 á 80 má- 
quinas destinadas exclusivamente à la fabrica— 
cion de esta tela, que sirve para cortinas , col- 
chones, forros de carruajes , etc. 

DautrA (V. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Tela fabricada en la isla de Chipre. 

Danibanis (V. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Tela blanca fabricada en Surata. 

DesniLanos. — V. Gasa. 

Dite ( V. esta palabra, tom. II, pág. 391). 
Tela cruzada fabricada en la isla de Sifanto. 

Dorcas ( V. esta palabra, tom. II, pág. 396). 
Muselina fabricada en las Indias orientales. 

Duxcanres (V. esta palabra, tom. H, pág. 
€ ). Telas crudas ó blancas , fabricadas en Su- 


DURY—AGRA (V. esta palabra, tom. II, pág. 
Mile Tela rayada, fabricada en as Indias orien- 
es. 


Duris (V. esta palabra, tom. II, pág. 403). 
Tela fabricada en las Indias orientales. 


* 


ELEFANTE ó Guinga. Tela blanca, de 12 à 44 |tal 


hilos en el cuarto de pulgada, á un solo cabo, 
no tan túpida como el semiretor , que pesan las 
55 varas de 12 á 19 libras castellanas en crudo, 
peso que aumenta de 2', à 5 libras con el blan- 
queo y fuerte aderezo, que convierten á las pie- 
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zas en Elefantes ó Guineas, que acostumbran à 
ser de 32 y 44 pulgadas de ancho. 

Escocesa. Algodonada de punto madrás, fabri- 
cada con urdimbre de hilo n.? 26 à 28 y trama 
de hilo n.? 22 à 24, que cuenta en el cuarto de 
pres de 10 à 14 hilosenurdimbre y de 8 à 12 

os en trama, de longitud variable y de 24 à 
48 pulgadas de ancho. Esta tela, producto de la 
industria nacional, forma cuadros de color en- 
carnado , azul, verde , café, negro, elc. , y sir— 
ve para vuellas de capa, vestidos de señora, 
faldas , blusas, etc. 

EsPARTILLOS. — V. Gasa. 

EscaiE (Y. esta palabra , tom. II, pág. 420). 

Fasa. La Faja de algodon es una tela cruzada, 
de 44 5 varas de largo, y 12 à 16 pulgadas 
de ancho, listada de varios colores. Fabricanse 
fajas de varias cualidades, que se distinguen por 
grados de finura, tambien algunas veces se 
enriquecen bordándolas á mano. La fabricacion 
de este articulo del país es bastante importante. 

Fazero. Tela de algodon labrada, regularmen- 
te de 33 varas de largo y 2 y 4 pulgadas de an- 
cho, y que sirve para fajar niños de leta. Los 
fajeros finos se fabrican con urdimbre de algo- 
don torcido n.° 30, Y trama n.° 18 à 3 cabos; 
cuentan en el cuarto de pulgada 20 hilos en ur- 
dimbre y 10 hilos en trama; la pieza pesa 4 li- 
bra 12 onzas castellanas. Los fajeros medianos 
se elaboran con urdimbre de algodon torcido n.° 
22 y trama n.° 46 à 3 cabos; tienen en el cuarto 
de pulgada 18 hilos en urdimbre y 9 hilos en tra- 
ma; la pieza pesa ! libra 7 onzas castellanas. Los 
fajeros ordinarios se confeccionan con urdimbre 
de algodon de n.° 44 almidonado y trama de n.° 
12 á un cabo; constan en el cuarto de pulgada 
de 16 hilos en urdimbre y de 8 hilos en trama; 
la pieza pesa 4 libra 4 onza castellana. Los faje- 
ros son producto de la industria del país, y se 
fabrican en gran nümero. 

Ferra (V. esta palabra, tom. Il, pág. 601 ). 
La felpa de algodon ó Felpilla es un tejido la- 
brado cuyos dibujos y colores varian al infinito ; 
cuenta de 8 á 10 hilos en el cuarlo de pul- 

ada en urdimbre y trama, sirviendo la mitad 

e la trama para ligar la tela y la otra mitad pa- 
ra formar el pelo; la pieza tiene 77 varas de lar- 
go , 24 pulgadas de ancho, y su peso es de unas 
36 libras castellanas. Este producto de la indus- 
tria nacional sostiene una honrosa, pero dificil, 
competencia con la felpa de algodon procedente 
del extranjero. 

Fores (V. esta palabra, tomo Il, pag. 627.). 
E à cuadros, fabricada en las Indias orienta- 
es. 

Frazana. — V. Cobertor, tom. II, pís. A68. 

Ganas (V. esta palabra, tom. II, pag. 8 
Tela blanca grosera fabricada en las Indias orien- 


es. 
GASA Ak esta palabra, tomo n, pie: 28). Te- 
jido de algodon triplemente cruzado un hilo con 
otro, por cuya circunstancia, aunque muy claro, 
es sólido 1 puede lavarse como la muselina; en 
general, tiene 56 pulgadas de ancho y 35 varas 
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e largo , puede ser liso y labrado, y sirve para 
າ La gasa de algodon se fabrica en fais 
za, de donde la recibimos y de donde se expor— 
la en gran cantidad à Inglaterra , América y va- 
rios países. 

Llàmase tambien Gasa de algodon, Clarines, 
Deshilados, Espartillo ( en la Mancha), Gasa de 
forros, Linones, Trafalgar, etc., à un tejido 
de gasa simple y tambien labrado con dife 
rentes muestras ó dibujos, fabricado en el 
telar comun, blanco ó teñido de varios co- 
lores, que cuenta 6 hilos en el cuarto de 
pulgada, y າາ າ son de 44 varas de lar- 
go y 48 pulgadas de ancho, y pesan unas 7 libras 
caslellanas. Sirve para forros de vestidos de seño- 
ras. Los Sres. Batlló hermanos, de Barcelona, fue- 
ron los primeros que fabricaron en grande escala 
este tejido, contribuyendo asi à que su importacion 
del extranjero sea hoy dia casi insignificante, — 
Además de la gasa de algodon, se fabrica tam- 
bien Gasa de hilo. l 

GAUDIVIS AR esta palabra, tomo III, pág. 37). 
Tela blanca fabricada en las Indias orientales. 

Gnica.— V. Algodonada, tom. I, pág. 131. 

Guinea (V. esta palabra, tom. Ill, pág. 94). 

Guinea. — V. Elefante. 

Guixcamp. — Y. Algodonada, tom. ໄ, pág. 1 31 . 

Hamans (Y. esta palabra, tom. IH, pág. 120). 
Tela blanca, fina, fabricada en las Indias. 

Hambunco. Tela de algodon blanqueada que, 
á beneficio del aderezo, imita el lienzo de Ham- 
burgo, reuniendo un tacto fino y suave y un lus- 
tre señalados; cuenta de 15 a 418 hilos en el 
cuarto de pulgada segun su calidad, tiene 55 
varas de largo y 32, 40 ó 48 pulgadas de an= 
cho , y pesa en crudo de 7 1, à 9 % libras cas- 
tellanas la de 32 palmos , peso que aumenta un 
poco con el aderezo.  "' 

Con los nombres de Irlandesa, Holanda, Len- 
cerina , Lienzo de algodon, Percal , Villanovesa 
y varias otras denominaciones, se fabrican tam- 

ien diferentes telas, que se distinguen de los 
Hamburgos por contener generalmente de 2 à 3 
hilos mas en el cuarto de pulgada y alguna va- 
riacion en el aderezo, imitando los verdaderos 
lienzos de lino. 

HoLanDa, —V. Hamburgo. 

INDIANA , PERSA, TELA ESTAMPADA, TELA 
PINTADA 1 Tejidos tenidos y estampados en las 
generalidades de este articulo): Las indianas 
que se fabrican en el pais pueden dividirse en 
cuatro grupos: la indiana mármol, la indiana ja- 
cond, la indiana juliana y la indiana lámina. To- 
das cuentan de 164 18 hilos en el cuarto de pul- 
gada, son de 55 varas de largo, y su ancho, 
aunque se dice de 32 pulgadas, no alcanza esta 
medida , excepto el de la indiana de lámina que 
tiene 36 pulgadas. — Y. Calicó. 

Las Indianas mármoles son las de fondo de 
varios colores, y sirven para vestidos. Las Zn- 
dianas jaconás son las de fondo blanco rameado 
de dibujos floreados de varios objetos, y sirven 
para camisas y vestidos para la temporada de 
verano. Las Indianas julianas son las de fondo 


TEJ 
azul y flores encarnadas y amarillas , y sirven 
para vestidos. Las /ndianas láminas , que se 
distinguen ya por su ancharia que , como hemos 
dicho, es de 36 pulgadas, son de colores en- 
jardinados, listados, apaisados, con varios fondos 
adecuados al objeto para que están destinadas, 
ro es para cubrir muebles y camas, cortinas, 
etc. 
La fabricacion de indianas y jaconás satisface, 
hoy dia, de sobra á las necesidades del consu- 
mo, de modo que una parte del año hay parali— 
zacion de trabajo por falta de pedidos, y de con- 
siguiente la importacion de indianas del extran- 
Jero es casi insignificante , hallándose este géne- 
ro excluido del mercado por la competencia de 
los productos nacionales. 

InaLesina. Tela de algodon blanca , cruzada, 
semejante al Moleton ( V. esta palabra) por su 
labor, y del que se distingue tan solo porque se 
emplea en su confeccion mecha mas fina ; puede 
ser teñida de varios colores, y sirve à los mis- 
mos usos pen el moleton. Es productio de la in— 
dustria del pais. . 

, InLanpesa. Tela de algodon blancaque imita el 
lienzo de Irlanda. — V. Hamburgo. 

JacowÁ. Tela de algodon que tiene el medio 
entre el percal y la muselina; especie de muse- 
liua semiclara que se fabrica en todos los grados 
de finura. — V. Brillantina. 

Dáse tambien el nombre Jaconá á una museli- 
na estampada de varios colores, que sirve para 
vestidos de señora, 

Llámase asimismo Jaconá à una algodonada de 
punto tafetan, fabricada con urdimbre de hilo de 
n.? 32 à 42 y trama de hilo n.° 40 à 60 ; tiene en 
el cuarto de pulgada de 42 à 46 hilos en la ur— 
dimbre y de 14 à 20 hilos en la trama; varia en 
la longitud de las piezas, pero su ancharia es de 
24 à 32 pulgadas, Esta tela, que es de variados 

uslos y disposiciones, y cuyos colores son el vio- 
ela, blanco, café, negro, tierra, azul, elc. , 
sirve para vestidos de señora, faldas, blusas de 
ninos , etc. 

Jerca (Y. esta palabra, tom. III, pág. 293). 

Korames (V. esta palabra, tom. MI, pág. 
dé ). Tela grosera fabricada en las Indias orien- 

ales. 

LauPorz ( V. esta palabra, tom. III, pág. 326). 
Tela fabricada en las islas Filipinas, ih 

, Lavar. Especie de lustrina ó percalina ordina- 
ria, cuyas piezas son de 55 à 57 varas de largo 
i 32 pulgadas de ancho, que pesa de 8 à 11 li- 

ras castellanas, sirve para forros, embalajes , 
etc., y es otro de los articulos del país. 

Lenceria. — V. Hamburgo. 

LIENZO DE ALGODON. — V. Hamburgo. 

Linon. Tejido de algodon liso claro, ó varie- 
dad de muselina lisa, producto de la industria 
del extranjero. . l 

_Liınon-Bartista. Tejido de algodon liso mas tú- 

ido que ໄລ muselina. — V. Linon- Batista en los 
Tejidos de lino. 
Linones. — V. Gasa. 
Loxa (V. esta palabra, tom. Ill, pág 461). 
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La lona de qn es una tela doble y muy fuer- 
te, de à 7 hilos de urdimbre y 6 de trama en el 
cuarto de pulgada, de 100 varas de largo y 20 
pulgadas de aucho , que, término medio , pesa 2 
arrobas 18 libras castellanas, y sirve para vela— 
men de buques. Las calidades de la lona están ba- 
sadas segun las toneladas que miden los barcos, 
los mares en que éstos navegan, y sobre todo el 
capricho del capitan; ແ consiguiente se clasifi- 
can, como en los Estados-Unidos, segun su 
grueso, empezando por el n.° 4 hasta el n.° 7, 
entre cuyos dos términos cabe el surtido de ve- 
las desde fragata de mayor porte hasta pailebote 
de menor parte. Por su recomendable bondad, 
tienen merecida aceptacion en la marina las lo- 
nas de algodon que se elaboran en la fábrica de 
los Sres. Sensat hermanos, establecida en el 
Masnou, pueblo de la provincia de Barcelona. 

Lusraixa (V. esta palabra, tom. HI, pág. 473). 
Tela llamada Percalina con lustre, de 55 à 57 
varas de largo y de 24 à 32 pulgadas de ancho, 
tenida de varios colores, y quese distingue en de 
primera y segunda calidad segun el hilo de que 
se compone y el aderezo que ha recibido. Aunque 
este tejido sea producto de la industria del pais, 
Se reciben lustrinas del extranjero, sobre todo 
de Inglaterra, que tienen de 25á 26 varas de 
largo y 36 pulgadas de ancho, son mas finas y 
mas regularmente asargadas. La lustrina sir— 
ve para forros de vestido de hombre, sombre- 
ros, encuadernaciones de libros y otros varios 
usos. 

Mapaporaw (V. esta palabra, tom. III, pág. 
475). Tela de 11 à 22 hilos en el cuarto de 
pues , que imita el-tejido que lleva este nom- 

re en el pps ປຊ. y que se diferencia del 
Hamburgo (V. esta palabra) pen semejantes 
en su aderezo suello y male. El madapolam que 
se recibe de Francia es mas fino que el que se 
fabrica en España , cuenta de 25 à 30 hilos en el 
cuarto de pulgada, tiene de 40 à 44 varas de 
args y una vara de ancho. El madapolam de In- 
pla erra, aunque de la misma clase, no es tan 

ien acabado como el madapolam francés, por 
cuyo motivo no goza de tanta estima. Esle tejido 
sirve para camisas de hombre, y varios objetos 
que requieren una tela algo fina. 

Mapnás, — Y. Algodonada , tom. I, pág. 131. 

Manon. — V. Algodonada , tom. I, pág. 131. 

Manon | V. esta palabra, tom. III, pág. 479). 

MALLEMOLLE (Y. esta palabra , tom. III, pág. 
- ). Muselina fabricada en las Indias orien- 
lales. - 

Ma{orsani ( V. esta palabra, tom. II, pág. 
E Muselina fabricada en las Indias orientales. 

AMUDIS (V. esta palabra, tom. III, ps. 482). 
Telas de algodon blancas, ó pintadas, fabricadas 
en los Estados del Gran-Mogol. 

Manta. Las mantas moleton se distinguen en: 
de 4.* calidad , que son las fabricadas en un te- 
lar sencillo con cuatro lizos y cualro cárcolas 
para producir el ligado sarga y así obtener un 
tejido muy fuerte y túpido; y de 2.* calidad, 
que son las confeccionadas en un telar de dos li- 
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zos y dos cárcolas para tener un tejido liso. — 
En las mantas de 4.* calidad, para que puedan 
ser oblenidas con alguna baralura y à la vez 
competir con las mantas de lana ordinaria, se 
emplean, por tipo y término medio, 150 hilos de 
urdimbre por cada palmo, siendo la trama toda 
de algodon-mecha de un grueso proporcionado, 

un se desee que el tejido sea mas ó menos 
doble. En las de 2.* calidad se suelen emplear 
regularmente no mas que 120 hilos de urdimbre 
por cada palmo, siendo la trama là misma ; pero 


sucede que en estas mantas no entra tanta tra- 


ma , porque como el ligado es de dos hilos ó ta— 
fetan, ] no ligado de tres ó cuatro hilos ó sarga 
como el de las anteriores, queda mas vacío , es 
decir no coge tanta trama. La maleria que se 
emplea para confeccionar ambas calidades de 
mantas es el algodon n.° 18, torcido à dos cabos, 
para la urdimbre, q mac para la tra- 
ma; esta última se hace regularmente con borra 
de-algodon ó bien algodon ordinario. Estas man- 
tas , luego de tejidas, deben percharse por am- 
bas caras á fin de levantar el pelo, como se 
practica con los paños y mantas de lana, que- 
dando del todo concluidas despues de esta ope- 
racion, si se desean blancas; pero se confeccio- 
nan muchas de esas mantas con borra de algodon 
ordinaria ó no muy limpia , las cuales se estam- 
pan ó pintan con flores de colores verde, encar- 
nado, morado, etc., cuya operacion tiene lugar 
despues de perchadas. Las dimensiones de las 
mantas para cama າະນ son de 3 varas de 
ancho y 32 varas de largo; dimensiones que 
van disminuyendo de 8 pulgadas mas estrechas y 
8 pulgadas mas cortas, y sucesivamente mas pe- 
queñas segun à las camas á que se destinen, es- 
lo es medianas ó de una persona, calres , cunas, 
E Cobertores de algodon , tomo II, pág. 
69. 

MANTELERÍA. La ropa de mesa se confecciona 
en un telar que consta de 6 lizos y 4 cárcolas 
combinados de un modo especial los unos con las 
otras, asi como tambien es combinado especial- 
mente el remetido de los hilos de urdimbre de la 
pieza en los seis lizos, lo cual proporciona el po- 
derse obtener un sin número de ligamientos que 
producen diversas muestras, conocidas vulgar— 
mente con los nombres de granito ó gusanillo, 
flor de malva, ojo de perdiz, pilar, y otros. Es 
infinito el número de calidades que se han hecho 
de mantelería empleando algodon grueso ú ordi- 
nario y disminuyendo de este modo la cuenta de 
hilos en la urdimbre; pero la base á que debe 
alenderse, para elaborar una calidad conforme y 
que mas se ha generalizado , es la de emplear 
350 hilos de urdimbre por palmo , con algodon 
n.? 46 torcido à dos cabos, y 300 hilos de trama 
tambien por palmo , con algodon mas gordo , de 
n.^ 10, todo blanqueado con un buen blanco. En ge- 
neral, puede decirse que la pieza de ropa de mesa 
de algodon liene de 46 à 55 varas de largo y de 
33, 48 y 64 pulgadas de ancho. Las piezas de 48 
à 64 pulgadas se fabrican ya con guarnicion ó 
cenefa, de modo que sirven para manteles; lam- 
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bien se hacen servilletas con cenefa, cuya dimen- 
sion es de una vara cuadrada. La tela para toa— 
llas , que es un tejido de mantelería, tiene de 46 
á 28 pulgadas de ancho, siendo por lo comun el 
largo de cada toalla de 40 á 64 pulgadas. — V. 
Ropa de mesa en los Tejidos de lino. 

ASULIPATAM. Tela de las Indias, muy fina y 
que se emp'ea comunmente para pañuelos. To- 
ma su nombre del lugar donde se fabrica. 

Maunis (V. esta palabra, tom. HI. pe ow). 
Tela blanca fabricada en las Indias orientales. 

Menia (Obras DE PUNTO DE).— V. esta palabra, 
tom. Ill , pág. 529. 

MiLmis ^ V. esta palabra , tom. IIT, pág. 549). 
Tela fabricada en las Indias orientales. 

Monanur (V. esta palabra, tom. TII, pág. 559). 
Tela de color fabricada en las Indias orientales. 

Moreton (V. esta palabra, tom. MI, pág 559). 
Tela blanca de pelo por ambas caras, de 8 à 10 hi- 
los en el cuarto de pulgada, de 46 á 50 varas de 
largo y 32 pulgadas de ancho, que pesa de 17 á 
20 libras castellanas, y sirve para sayas internas 
como objeto de abrigo , pañales , forros de cha- 
quetas de aldeanos, etc. Se distingue el moleton 
liso y el moleton cruzado. Además hay moletones 
de varios colores teñidos en pieza. 

Tambien se fabrican Pañuelos de moleton con 
urdimbre hilo de algodon n.° 44 sencillo y trama 
mecha, de 64 á 72 pulgadas en cuadro, labrados y 
tejidos con hilo teñido. La pieza consta de 48 
eT: cada 6 pañuelos pesan , término me- 

io , 20 libras castellanas. : 

Mur (V. esta palabra, tom. III, pág. 574). 
Muselina fabricada en las Indias orientales. 

Munis (V. esta palabra, tom. III, pág 576). 
Tela fabricada en las Indias orientales. | 

Museta. Tejido de algodon muy ligero, y 
cuyo mérito consiste en reunir la trasparencia y 
la solidez. De la India vinieron las primeras mu- 
selinas, y todavía, à pesar de los progresos de 
la Europa en esta industria, de aquel país, la 
tierra clásica de la muselina, se reciben los mas 
excelentes tejidos de este género. Las muselinas 
se obtienen en cuentas mas ó ménos claras, pe- 
ro con urdimbres y tramas altas, de 60 à 70 pa- 
ra arriba, lo que produce, en una reduccion pro- 
porcionada à aquellas, las diversas calidades 

ue se conocen de este tejido, ya sea blanquea- 

as, ya sea estampadas, ofreciendo todas ellas un 
hermoso trasparente. La muselina halla su em— 
pleo, no solamenle en blanco como vestido de 
mujeres, si que tambien se estampa, se recama, 
0 se borda, ya blanco sobre blanco, ya con la 
lana, la seda, ó el oro, y siempre la muselina 
es un objeto de preferencia y grande estima para 
el consumo. 

Bastante satisfactorios fueron los resultados de 
los ensayos hechos en Barcelona para fabricar 
muselina ; pero no fué posible la competencia 
con los productos del extranjero por necesitar 
indispensablemente el hilo de Inglaterra y tam- 
bien por resultar muy caras las operaciones de 
los aderezos que requiere este tejido. 

Las variedades de muselina conocidas en el 
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comercio, y que recibimos del extranjero , son : 
Muselina lisa, de 54 à 72 pulgadas de ancho 

11 varas de largo; — Muselina labrada senci- 
la, Muselina labrada á cuadros y á rayas, de 

40 pulgadas de ancho J 12 varas de largo, y 
Muselina labrada á la Jacquart, de 35, 34, 55, 
72 y 79 pulgadas de ancho y de 22 á 33 varas de 
largo, que todas tres sirven para cortinas; — 
Muselina labrada de realce al telar, dicha Plu- 
metis , imitacion de bordado à mano , de 36 pul- 
gadas de ancho y 11 varas de largo , que sirve 
para cortinas de balcon, confeccionar vestidos 
de señora , etc. ; — Muselina labrada calada (à 
Jour) á la Jacquart , que tiene el mismo núme— 
ro de hilos que las muselinas regulares, con la 
diferencia que los hilos están reunidos de cuatro 
en cuatro formando un cuadrito claro ; este teji- 
do es tan sólido como la muselina , 1 sirve pars 
los mismos usos ;— Muselina labrada calada (à 
Jour) , á cuadritos , á rayas y á fantasía , géne- 
ro suizo , de 54 pulgadas de ancho y 46 '⁄ varas 
de largo , que sirve para la confeccion de man— 
gas nn señoras; — Muselina bórdada á mano y 
en blanco, de 36 á 54 pulgadas de ancho y 14 
varas de largo, que se emplea para cortinas y 
pañuelos; en este mismo género hay cuellos , ti— 
ras , entredoses , cortes de vestido y otros obje- 
tos para señora, de todas clases y precios;—Mu- 
selina bordada á mano y de colores , de 54 pul- 
gadas de ancho y 41 varas de largo, que sirve 
para cortes de vestidos de señora; — Muselina 
estampada, de varios colores, empleada para 
vestidos y pañuelos. , 

NECANE M esta palabra, tom. HI , pág. 586). 
Tela rayada de azul y blanco , fabricada en las 
Indias orientales. : 

Norte. Algodonada fabricada con urdimbre de 
hilo n." 26 á 30 y trama de hilo n.° 28 à 32, de 
longitud variable y ancharia de 24 á 32 pulgadas, 
que cuenta en el cuarto de pulgada de 11 à 14 
hilos en urdimbre y 13 à 18 hilos en trama. 
El Norte es una tela tafetan semejante al Jaconá 
( V. esta palabra ) , pero menos fina, y que sirve 
à los mismos usos. i 

Orcanni. Especie de muselina ó tela de algo— 
don muy clara, fabricada, en urdimbre y trama, 
de hilo n.° 60 à 190, de —— variable (44 
varas, término medio), de 32 pulgadas de an— 
cho, que pesa de 14 à 13 onzas, y sirve para 
cortinas , vestidos de señora, etc. En Barcelona, 
se fabrica, con hilo n.° 60, organdi blanco de 
bastante buena calidad. Los Suizos confeccionan 
organdis de varios colores. El organdi inglés tie- 
ne 13 varas de largo y 40 pulgadas de ancho.— 
V. Beatilla , tom I, pag. 355. : 

Pana , vulgarmente llamada Terciopelo de al— 
odon. Tela de algodon cuyas operaciones de su 
abricacion se reducen á formar el tejido, cortar, 

acepillar, quemar, tenir, aderezar y lustrar. 
Entre las varias especies de panas las de mas 
consumo en España son: las panas lisas Le pa- 
nas rayadas ó labradas. — ! ." La Pana lisa, te- 
jido que imita tan bien á los terciopelos de seda, 
y cuyo mérito existe en su mayor grado de se— 
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etc, Sirve para la cabeza y las espaldas. La mayor 
pano de estos pañuelos suelen tener fleco de ຈ a 
godon, > - 

3. Pañuelo bear. Es igual al anterior. 

4. Pañuelo gasa. Fabricado con urdimbre de hilo 
n.° 32 à 42 y tramadehilo n.*40 à 60, que cuenta 
en el cuarto de pulgada de 6 á 8 hilos en urdim- 
bre y 104 12 en trama, y liene de 48 à 64 pulga- 
das. Es un tejido tafetan muy claro , con varios 
gustos y disposiciones, de colores violeta, blanco, 
negro, tierra azul, elc. Sirve para las i 
Este pañuelo tiene fleco de la misma materia. 

„5. Pañuelo gracia. Fabricado con urdimbre de 
hilo n.* 26 429 y trama dehilo n." 25 à 30, que 
cueñta en el cuarto de pulgada de 11 à 44 hilos 
en urdimbre y 13 à 48 hilos en trama, y liene 
de 32 à 56 pulgadas. Es una lela tafelan que forma 
cuadros blancos y encarnados ó blancos y azules. 
Sirve para el cuello. Este pañuelo lene feco. de 
la misma materia, j 

„6. Pañuelo jacond . Fabricado con urdimbre de 
hilo, ກ." 32 à 42 y lràma de hilo n.° 40 à 60, que 
cuenta en el cuarlo de pulgada de 12 à 16 hilos 
en urdimbre y 144 20 hilos entrama., y tiene de 
32 à 56 pulgadas. Es una tela tafelan de variados 
gustos y disposiciones, de colores violeta, blanco, 
md , negro, tierra azul, elc. Sirve. para las es- 
paldas, 

7, Pañuelo labrado negro. Fabricado COn; ur— 
dimbre de hilo n.° 26 à 29 y trama de bilo n.* 27 
n ni q po cuenta en el cuarlo de pa gada de 40 

i i 
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mojanga con éstos, exige como cualidades un 
perfecto cerramiento entre las pasadas que sepa- 
Tan el afelpado, por un punto que una y espese 
ie el cuerpo del tejido. La pana lisa ancha es- 
fabricada con urdimbre de hilo n.* 32 doble y 
trama de hilo n." 28 sencillo; en el cuarto de 
ກລ cuota 56 hilos en urdimbre y 60 hilos 
en ja; la pieza liene 46 varas de largo y 26 
ilgadas de ancho, y pesa 18 libras castellanas. 

4 pana lisa estrecha consta de la misma urdim- 
bre y trama, y cuenta los mismos hilos en el 
cuarto de pulgada que la pana lisa ancha; la 
pieza tiene 46 varas de largo y 22 pulgadas de 
» Y pesa 44 libras castellanas. — 2." La 
Pana rayada ó labrada, cuyo tejido es regu- 
larmente eden r un punto batavia , tiene 
mayor solidez que la pana lisa, y sus rayas ó 
cordoncillos son producidos por las bastas. de 
rama que forman el pelo , y quedan ligadas en- 
ire unos mismos dos hilos de urdimbre en toda 
rd de la tela, debiendo su redondez á la 





















ongilud resultante de dichas baslas y à 
hdencia de las mismas à inclinarse sobre 


dé: 





|. Esta pana está fabricada con urdimbre 
llo ກ, 2%, doble y trama de hilo n.* 187 
'ncillo; en el cuartó de pulgada cuenta 45 hilos 
en urdimbre y 80 hilos en trama; la pieza tiene 
46 varas de laigo y 26 pulgadas de ancho, y pe- 
sa 22%, libras castellanas. | 
Las panas sirven para chalecos , pantalones, 
chaquetas ມມມ tapiceria , forros de co— 
JU y “7 UM, : " 
n fabricacion de las panas en nuestro pais, 
sde hace algunos años, ha alcanzado tal gra~ 
do de perfección, trabajándose casi en totalidad 
en telares mecánicos, que muy poco deja y ue 
desear. La grandè importancia de ésta indusíria 
es debida à la hermosura, duracion y modicidad 
de ນ, de sus productos, comparado con el 
de ciopelos de seda, cuyo método de fa— 
'icacion es esencialmente muy distinto. 
FF y RÍA. Ad de px Polen, de ba- 
tista de Escocia y Pañuelos de muselina , que se 
reciben del iere y los Pañuelos de mole- 
ton, que se ເ nfecciónan en reducida escala ó co- 
mo especialidad en el pais, el sin número de pa- 
fiuelos de algódon que salen de las fábricas ha— 


puede. dividirse principalmente en (los 
js: pañuelos de algodonada y pañuelos ès- 


dimbra de hilo n.^26 à 29 y trama de hilo n.* 27 
à30, 
à 15 hilos en urdimbre y 14 à 18 hilos en trama, 






9. Pañuelo plancha encarnada, Fabricado con - 
urdimbre de. | 

n." 28 à 30, que cuenta en el cuarto de pul ada 
de, f4 à 14 hilos en urdimbre y de 13 à 48 


"K-—Pañuelos dé algodonada. Este grupo com- 


A. Püfiuelo anacerino. Tejido de algodon asar- 
y con muestras á la Jacquart, de 14 à 16 


s en el cuarto de pulgada, de 10 , 48, 56, 


colores, azul., negro, amarillo, etc. Sirve par 

| das. Éste pañuelo tiene fleco bj algodon, 

ó de estambre. —. j 
10, Pañuelo satinado. Fabricado con urdimbre 

de hilo n.” 26 à 39 y trama de hilo n." 20 à 22, 

que cuenta en el cuarto de pulgada de 10 412 hi- 

6 $a adas en Cuadro, que pesa de 3 , 5, |los en urdimbre y trama, y liene de 48 472 pulga- 
9 s. Es una tela de fondo raso de varios colores 


5 
,9 y Mi onzas. Producto de Ja industria del das. ) ) ] 
pais, 'su consumo degenera. con listas verticales grodetur y listas horizontales 
"2. Pañuelo árabe. Fabricado con urdimbre de | de colores vivos, Pañuelo de invierno para las es- 
hilo ກ." 29 y trama de hilo n.* 28 à 30, que | paldas, y que liene feco de estambre. L^ 
11. Pañuelo tártaro. Fabricado con urdimbre 


en urdimbre y 13 à 18 en. trama, y tiene de|de hilo n.? 26 4:29 y trama de hilo n.° 28 à 30, 
32 à 48. , Es una tela tafetan que forma | que cuenta en el cuarto de pulgada de 12415 
cuadros de hilos en urdimbre. y de 14 à 18 hilos en trama , y 


T» blanco, encarnado, azul, verde, 


TOMO IV. 


A —Ó l— M — o s i RERUM 


310 TEJ at 

tiene de 40 à 72 pulgadas. Es una tela mulrás, à 
cuadros, con combinaciones vivas y fondo café. 
Pañuelo para las espaldas, con fleco de laná. 

12. Pañuelo yerba. Fabricadocon urdimbre de 
hilo ຖ: 24 à 30 y trama de hilo n.? 97 à 32, que 
euenta enel cuarto de Lp de 10 à 15 hilos 
en urdinibre y 14 à 18 hilos en trama, y tiene de 
24 à 40 pulgadas. Pañuelo, tejido tafetan, de và- 
rios colorés, imitacion de los pañuelos de hilo pa- 
ra sónarse. 

Los pañuelos de algodonada que acabamos de 
describir son todos producto de la. industria na- 
cional, sin que se reciban del extranjero, pues 
hasta los llamados yerba , que antes se impor— 
taban St ES cantidad, al presente han sido 
reemplazados por los fabricados en el país, 

B.— Pañuelos estampados, La tela de este 
grupo es enteramente igual à la de las indianas, 
excepto en las dimensiones que varian segun el 
grandor de los pañuelos gue se han de fabricar, 
yne 'suéle ser desde 32472 pulgadas en cuadro, 
Como seria dificil hacer la enumeracion de las 
muliplicadas variedades de pañuelos estampa- 
dos, establecidas precisamente por su colorido, 
basta decir que en su confeccion se emplean (0-- 
dos-los colores conocidos, Y que segun éstos 
reciben denominaciones mas ຜູ menos propias. — 
V. Calicó é Indiana. : r 

"Si bien las fábricas del pais podrian llenar las 
necesidades del consumo, se ven reducidas à 
suspensiones de trabajos temporales en razon de 

ela facilidad que el contrabandista tiene de hallar 
todas horas, en el extranjero, pañuelos estam— 
pados de 49 à 20 hilos en el currto de púlgada 
(que son los que permiten entrarTos Aranceles de 
reed | y plomarlos , burlando asi las dispo— 
siciones del Gobierno. 

PaRCELO Perrita ó Pañurro Virneno. Pañue- 
la especial de algodon que sé obtiene haciendo 
una tela de punto llano , de la ancharia de 24 à 
45 pulgadas , cuyos hilos de 2 1% lineas de an- 
chio se cortan despues à lo largo', se tuercen y 
se vuelyen à lejer sirviendo de trama para for= 
mar con urdimbre de hilo retorcido un tejido ga- 
sa sencillo ó punto jlano. Este tejido, cuya ur— 
dimbre queda enteramente oculta por "la trama, 
los en ef cuarto de pulgada, de color negro, los 
cuales sirven solamente para sostener lá trama, 
que puede formar toda clase de dibujos, de ás- 
pecto sumamente bello, y representar flores , 
pajsajes y aun retratos. La dimension del pa- 

uelo varia, siendo de 48, 56 y 72 pulgallas en 
cuadro , y relativamente à estas dimensiones, su 
peso es de 11 à 12, de 16 à 18 y de 21 à 27 on- 
zas. Este pañuélo es producto de la indústria del 
Pais, y se recibe tambien del extranjero. —De 
este mismo tejido se hacen telas especiales, de 
56 pulgadas de ancho y de 20 à 23 onzas castella- 
nas, que sirven para abrigos de señora, cómo 
albornozes , manteletas , ete., y asimismo manti- 
tas 6 lapabocas, de 72 pulgadas de largo y 46 


pulgadas de ancho, siendo su peso de 3 à £ on— 


zas Càst. — En este géneró. de tejido falirieanse 


າ una tela felpa de dos caras, de 5 hi-| d 


| jos que imitan los de los: patenes 


tambi ieni da , de Jana y alio 
ambien pañuelos de pura lana, de Jana y alko- 
don, y de fantasía, ຄ່າ ue de estas 
materias que sirven para disintós usos. 
PATEN, Algodonada fabricada con ມ, de 
hilo n.9 22 à 30 y trama de hilo ກູ . 20 à 26, que 
cuenta en el cuarto de PH a de 10 àig M 
en urdimbre y. M 8 hilos en trama , de lon- 

gilud variable y de 21 à 26 pulgadas de ancho. ) 
una tela labrada, recia, que forma varios dibu-- 
e lo de làna. Sirve 
para pantalones de invierno. i vg re 
Paurkas (Y. esta palabra, tom. IV, pág 79). 
Tela fabricada en las Indias. Mappe y 
PercaL.—V, Mauris, tom. MI, pág. 526, .. 
Pract. Tela de algodon , de hilo redondo y de 
un tejido muy liso y muy túpido; variedad de ca- 
licó fino y de un aderezo especial, El percal, que 
es muy superior al calicó, sirve para hacer ca— 
misas, vestidos, cortinas, cobertores, Mo 149 
rimeras piezas de percal fueron traídas e las 
ndias orientales, en donde la EE irte de las 

telas de algodon han sido inventadas. 
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lidad. El piqué de colores es de 31 ມ 38 varas de 
largo y 25 pulgadas de ancho, pesa de 7 à 8 libras 
castellanas, cuenta de 36 à 48 hilos en el cuarto 
de pulgada, y sirve para chalecos, y tambien, en 
Andalucia, ciertas muestras son empleadas para 
pantalones. La cantidad de piqué extranjero que 
se recibe hoy dia en España es de mucho inferiorá 
la que se recibia. antes que el Sr. Morull se de- 
dicase à este ramo de industria , siendo el pos 
del pais consumido en mayor escala que el ex— 
tranjero, por su buena calidad y su baralura. El 
Piqué estampudo se elabora en la fabrica del Sr. 
Monleys enteramente igual, respecto al tejido y 
à la impresion de colores, al piqué ingles, en 
tésminos -que nadie. es capaz de distinguirlo de 
èste. , ; 

Pisana. Algodonada fabricada con urdimbre de 
hilo de n.? 24à 23 y trama de n.° 27 à 30, que 
cuenta en el cuarto de pulgada de 10 å 44 hilos 
en urdjtibre.y 43 à 48 hilos en trama, de longi- 
tud variable y 24 à 32 pulgadas de ancho, Tela 
taletan con varias disposiciones de. cuadros, bis- 
tas horizontales y verticales, de colores azul, en- 
carnado , ámarillo, verde , negro, café, ete. Sir- 
ve para sayas , camisas y blusas. à 

Raso (V. esla palabra, tum. 1V, pág. 210, y 
Piel arrasada ). M 

Bron. Tela de algodon blanca, muy tüpida, 
de 14 à 12 hilos en el cuarto de pulgada, sien- 
do à dos cabos los de la urdimbre; tiene 55 va- 
ras de largo y de 32 à 4s pulgadas de ancho, 
y posa de 47 à 26 libras castellanas segun su 
calidad. Sirve para sábanas, enaguas, etc. 

Ruanería. Tejidos fabricados en Ruan, ciudad 
de Francia, estampados, rayados y á cuadros, 
que sirven para vestido de mujer, y en los cuales 
dominan ciertos colores , tales como el rosado, el 
violeta , el lila, pero mas particularmente el en- 
carnado.—V. Alyodonada, tom. I, pag. 431. 

SkwiPANA. Algodonada fabricada con urdimbre 
y trama de hilo n.° 30 à 28, que cuenta en el 
cuarto de pulgada de 40 à 16 hilos en urdimbre 
| de 43 à 48 hilos en trama, de longitud varia- 

le y 28 pulgadas de ancho, Es una tela labrada, 
estampada, gruesa y afelpada en el envés. Sirve 
para pantalones. 

SguingrOR. Tela de algodon blanca, muy tú- 
pe semejante al retor ( V. esta palabra ) , con 
a diferencia que el hilo de la urdimbre es à un 
cabo. Este tejido, como el relor, se vende siem- 
pre en crudo. . 

Semion ó Tur ne Luson. Especie de gasa la- 
brada, de 44 varas de largo y 44 pulgadas de 
ancho, del peso. de 7 y libras caslellanas, tra- 
bajada en una máquina especial, y que sirve pa- 
ra mantillas, velos de sombreros, elc. Producto 
del pais, y que no se recibe del extranjero. 

Serase (V. esta palabra , tom. IY, pag. 273). 
Tela fabricada en las Indias orientales. 

Tano (V. esta palabra, tom. IV, pág. 329). Mu- 
selina fabricada en las. Indias orientales. 

Tansens (Y. esta palabra, tom. IV, pág. 331). 
Muselina fabricada en las Indias orientales. — 

Tarisenms (Y, esta palabra, tom. IV, pág. 
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ph |. Tela pintada fabricada en las Indias orien- 
lales. ^ 

Tarski ( V. esta palabra, tom. IY, pag. 333). 
Tela rayada fabricada en las Indias orientales. 

T^ouis ( V. esta palabra , tom. IV, pag. 332). 
Tela fabricada en Alepo. 

Tantas, vulgo Maltesa. Tela de algodon cru- 
zada, con pelo, estampada de diferentes colores, 
q sirve para vestidos y forros, elc., y es pro- 

ucto de la industria del pais , importado de In- 
glaterra. 

TELA PARA PANTALONES, Algodonada fabricada 
con urdimbre de hilo n.? 22 à 30 y trama de hilo 
n.° 20 à 26, que cuenta en el cuarle de pulgada 
de 10 à 16 hilosen urdimbre y 42 à 48 en trama, 
de longitud variable y de 14 à 25 pulgadas de 
ancho. Tela lisa. ó labrada que forma varios di- 
La y disposiciones. Sirve- tambien para cha- 
quelas, 

TELA PARA PARAGUAS. Algodonada fabricada:con 
urdimbre de hilo n.? 264 23 y trama de hilo ກ 35 
à JU, que cuenta'en el cuarto de pulgada de 46 
à 20 hilos en urdimbre y 184.24 hilos en trama, 
de longitud variable y de-28 à 32 pulgailas de 
ancho. Tela tafetan con fondo de un solh color 
(azul, café, verde, negro, etc.) y. cenefa du 
colores vivos á cada lado. 

Terinpanes. Musélina ó tela de algodon: fino 
fabricada en las Indias orientales, particular 
mente en Bengala , que liene 22 varas de largo y 
de 24 à 32 pulgadas de ancho. 

Terz. Algodonada de punto tafetan , fabrica» 

a con urdimbre y trama de hilo n.° 48 à 22, 
que cuenta en el cuarto de pulgada de 40 à 44 
hilos en urdimbre y trama, de 24 à 30 pulgadas 
de ancho y de longitud variable. Se emplea pa- 
ra los mismos usos que el Culi Ay esla pala- 
bra), del que se diferencia por el tejido y al= 
gunas veces por el dibujo, que forma cuadros. 

TaAPALGAR.—V.. Gasa. 

Tui. Encaje fabricado con máquina, y lo mas 
generalmente hecho de algodon hilado y rétor- 
cido; hácese tambien de seda y de hilo de lino. 
— V. Tejidos de seda. 

El tul de algodon se fabrica liso, labrado al 
telar y bordado à mano, en tiras de ancharias 
variables, que sirven para guaruieiones de ves- 
lidos , gorras, cuellos, ete., ó en piezas, cu- 
vas dimensiones varian tambien segun el gé- 
uero y el valor de cada especie, y que se em- 
plean para vestidos, esclavinas, velos, gorras 
y otros objetos de compostura para las señoras, 
—Las varias especies de tul pueden dividirse en 
dos grupos, à saber: el Tul mecklin y el Tut 
bobina o canilla. El primero, inventado en Ingla- 
lerra unos 50 años ha, se fabrica en telares di- 
chos mecklins , compuestos del telar de medias y 
del teiar de tejer; la malla de este tul es espesa 
y se lava mal, siendo por esta circunstancia paco 
estimado, pero liene el mérito de haber sugerido 
la idea de la máquina dicha bobina 6 canilla, 
llamada asi porque una parte de los hilos que 
concurren à Ja formacion del tul en esta maqui— 

! na estan devanados en bobivas 0 canillas de co 
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bre pus , que reemplazan los palillos con que 
se elaboran los encajes. El tul bobina ó canilla es 


de una regularidad v de una solidez perfecta, su 
enrejado es igual al que se hace à la mano, y se 
lava muy bien; además , hase conseguido iniro- 
ducir en él adornos de bordadura, tejidos y 
formados con una parte de los hilos que con- 
curren à su fabricacion.— Tambien, por medio 
de las máquinas dichas mecklins, que han sido 
perfeccionadas de una manera admirable, se 
oblienen hermosisimos articulos de fantasía que 
imitan ciertos encajes. Estas imitaciones se ven- 
den á bajo precio, y se consumen en gran can- 
tidad. La fabricacion de tul tiene. principalmente 
lugar en Nottingham , ciudad de Inglaterra, de 
donde se exporta tul liso.à varios paises, por 
ejemplo Suiza , para bordar, y luego volverlo á 
exportar á todas las naciones.—Las labores de 
encaje de hilo aplicadas sobre tul, llamadas A pli- 
caciones sobre tul 6 Aplicaciones de Bruselas, se 
componen de flores, dibujos y fondos pan, 
hechos con hilo de lino sobre tules de algodon, 
residiendo el valor del objeto casi enteramente 
en la obra aplicada , y no en el tul que aquí es 
accesorio. Principalmente, este género de fabri- 
cacion se ejecuta en Bélgica.—Para distinguir el 
tul del encaje, se coge uno de los hilos del tul 
y, tirando, puede oblenérsele en toda la longitud 
de la pieza, y eso diagonalmente á las orillas. Si 
se introduce un alfiler en una malla del tul, cual- 
quiera que sea, se ensancha fácilmente, mientras 
que la mayor parte de los encajes no dejan 
agrandar así sus mallas, hallándose éstas fijas 
por medio de un nudo. Las mallas del tul presen- 
lan, en su contextura , una completa uniformi— 
dad , como consecuencia de la accion regular de 
los medios mecánicos empleados para su fabri— 
cacion; al contrario, en Jos encajes, que casi 
todos son hechos à la mano y con bolillos , no se 
observa esta uniformidad en sus mallas : esto se 
percibe didificilmente à == vista, pero se 
puede fácilmente ver con un lenté.—En España 
se ensayó fabricar tul de algodon, pero el 
consumo de este tejido y las dificultades que pre- 
septa su blanqueo hicieron abandonar esta in— 
dustria. Si bien se reciben algunas cantidades de 
tul de Francia, la importacion general procede 
de loglaterra, de donde tambien 56 nos remite, 
en corta cantidad, tul labrado blanco y negro. 
Las dimensiones del tul de algodon del comer- 
cio son de 24 á 72 pulgadas de ancho y de 20 á 
36 varas de largo. 

VgLupiLLO. Tejido compuesto , como las felpas, 
de una urdimbre, que, enlazada con la trama, 
constituye la base de la tela, y de otra urdimbre 
especial que forma su pelo en sentido vertical. 
El procedimiento de su fabricacion es análogo al 
de las felpas. Los veludillos, aunque formados 
exclusivamente de algodon, comolas panas , son 
de calidad mas superior que éstas , ya por contar 
mayor número de hilos , ya tambien por estar mas 

n preparada la materia que para ellos se elige, 
cuyas dos circunstancias son bastantes para dar- 
les mucha mas finura y flexibilidad que à las pa- 
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nas. Como éstas, pueden los veludillos ser flo— 
reados por medio del estampado y grabado á 
fuego. Ordinariamente, el veludillo está fabrica- 
do con urdimbre de hilo n.* 70 doble y trama de 
hilo n.° 65 sencillo; cuenta en el cuarto -de pul- 
gada 18 hilos en urdimbre y 96 hilos en trama; 
la pieza liene unas 98 varas de largo y 22 pul- 
gen de ancho, puesta en el telar, y pesa 34 YY 
ibras castellanas. ` 
ViLLANOVESA. Tela de algodon blanca parecida: 
al lienzo de lino.—V. Hamburgo. — ' 
VinaiNiA.—V. Algodonada, tom. 1, pág. 134. - 
Zanaza. Tela de algodon muy delicada , de ca- 
si dos varas de ancho, y tan fina como el Ham- 
burgo (V. esta M Jas zarazas son blan- 
cas, tenidas ó estampadas. 
Tejidos de algodon y de hilo de palma. 
RARA ( V. esta palabra, tom. II, pág. 
5). 
jidos de a mianto.—V. Amianto, to- 
mo I, pág. 162. TE. i : 
Tejidos de ananas. En las islas Filipi- 
Das se hacen tejidos con los filamenlos de las hojas 
de la Bromelia Ananas ( V. esta palabra) , ope- 
rando de la misma manera que para los de abaca; 
E se obtienen telas masfinas, y que pasan por 
as mas delicadas que existen en el mundo. En 
1847 se fabricó para la reina de Inglaterra una 
manteleta bordada de ananas que costó 900 du— 
ros. 
Tejidos de borra de seda ó de fi- 
Jadiz : ງ ge | 
CINTA DE FILADIZ.—V , Cinta , tom. 11, pág. 94. 
COBERTOR DE FILADIZ.— V. Cobertor , tom. 1I, 
pág. 168. 
ERGA DE FILADIZ. — V. Jerga‘, tom. HI, pág. 
293 j 


PañueLo Feurmia (V. esta palabra en los Teji- 
dos de - do A EE 

Tejidos de enbellos. El trabajo de esta 
especie de tejidos guarda suma analogía con el 
de los tejidos de crin, siguiendo en su confec— 
cion las mismas reglas que para oblener estos 
últimos , excepto en el grado de humedad que 
ha de ser menor. La urdimbre es regularmente 
de seda, formando la trama el' cabello. Estos te- 
jidos son de poco uso.—V. Cabello , tom. I, pág. 
482. ' 


Tejidos de eachemira. Este grupo 
comprende los verdaderos Chales y Pañuelos de 
cachemira fabricados en las Indias , y sus imita- 
ciones mas ó menos semejantes hechas en Eu- 
ropa , conocidas indistintamente con la denomi— 
nacion indicada, ó con las de Pañuelos de alcatifa 
ó de alfombra. — V. Cachemira, tom. I, pág 
510, y Chal, tom. lI, pág. 332. : 

Tejidos de cáñamo. La Tela de cáña— 
mo es un tejido esencialmente fuerte, ແວນ 
calidades varian al infinito, desde las telas em- 

leadas para embalaje hasta las que sirven para 
acer camisas finas. 

El cáñamo, preparado y purgado al grado con- 


TEJ 

veniente que se llama hebra: superior, produce 
telas muy excelentes ; las fabricadas con el hilo 
hebra comun no son de calidad menos buena 
que las primeras, pero penne va aspecto me- 
nos agradable. Estas telas, llamadas Telas case- 
ras, sirven para hacer camisas, sábanas, servi- 
lletas , talones, elc. Las Telas de velas son 
hechas de hilo de cáñamo superior , probado por 
su fuerza y resistencia, y fabricadas de hilo sen- 
cillo, ó de dos ó tres hilos torcidos juntos , lo 
que les: da mas firmeza y consistencia. Fabrican- 
se con las estopas de -cañamo telas bastas para 
rodillas, sacos, embalajes, toldaduras , decora- 
ciones , etc. ; 

Cada comarca da á sus telas una -designacion 
que cambia casi en cada localidad; sin embargo, 
en el idioma del comercio esta designacion suele 
ser mas regular , y asi -es e. se distinguen en 
tela de hebra, tela media hebra y tela de estopa. 
Por Tela de hebra se entiende aquella cuya úr— 
dimbre y trama son de hilo de hebra , es decir 
de cáñamo purgado, libre de estopa; por Tela 
media hebra se designa aquella. cuya urdimbre 
es de hilo de liebra y la trama de hilo de estopa; 
la Tela de estopa es fabricada con urdimbre y 
trama de esta materia , residuo del cáñamo. 

i La Mimi de las telas de cáñamo, -e 
ria muy anligua en nuestro pais, y que podria 
ser llamada industria palciarcal, en su mayor 
parte es el producto de un trabajo hecho en fa— 
milia: el cáñamo es sembrádo, cogido y pre- 
parado por los hombres; el hilo es la obra de las 
mujeres , y Ja tela es tejida por los mismos que 
han sembrado la semilla. Hay no obstante algu 


nas fábricas de muy escasa importancia, por| 


contar à lo mas de cuatro à seis telares, alimen- 
tados por el hilo que -producen las mujeres que 
se dedican á la poco gananciosa ocupacion de hi- 
lar cáñamo. En general, las telas de cáñamo 
cuentan de 3 à 10 hilos en el cuarto de palgada, 
segun las calidades, pesan de 52 à 65 li 
castellanas, y son de (10 à 140 varas de largo 
y de 34, 4 4 palmos de ancho. 

Las telas de cáñamo son en pm parte entre— 
gadas al consumo en su estado erudo , es decir 
tales como salen de las manos del tejedor : las 
hay que son enteramente crudas en el estado 
normal del cáñamo; otras cuyo hilo ha recibido 
el descrudamiento , es decir que ha sido pasado 
por lejia. Las llamadas pura hebra superior re— 
ciben, despues de la fabricacion, un blanqueo en 
relacion con el uso al cual están destinadas: 

ARPILLERA. — V. Cañamazo. 

, CaÑamazo. Tela cruda tosca de cáñamo, ó de 
lino , ó de hilos de estopa. La mas tosca , fabri- 
ade e , que sirve para cubrir fardos y 
varias cosas à fin de defenderlas del polvo d del 
agua, se llama Arpillera. — El Cañamazo de ta- 
7 es una tela clara, cruda, de cáñamo y de 
ino , tejida regularmente en cuadritós, y em- 
pleada para las labores de tapices hechas á la 
aguja. Para este uso se fabrica tambien Caña— 
mazo de algodon.—Se hacen tambien cañamazos 
de la ancharia de 4 á 8 céntim., destinados para 


bras | 
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labores de pasamanería, esto es , empleados pa- 
ra bordar cordones de campanillas, tirantes, ]1-- 
gas, etc. ; pero estas especies de cañamazos son 
ordinariamente de seda. ` E 

Como se acaba de exponer, el cañamazo, que 
puede ser indistintamente de seda , cáñamo, lino 
ù algodon no es otra. eosa que un tejido claro 
gue forma , en todos sentidos, una continuidad 

e cuadritos ó claros producidos por la intersec- 
cion de los hilos longitudinales ó sea la urdimbre 
con los trasversales ó sea -la trama; exigiendo 
como condicion precisa el que sean exactamente 
de un mismo número y torcido los hilos de la 
urdimbre y los hilos dela trama, y el que su 
reduccion sea mantenida constantemente en una 
perfecta regularidad en ambos sentidos ó direc— 
ciones. En efecto, siendo destinados estos teji— 


¡des à recibir en bordado la reproduccion de un 


dibujo representado en el papel de cuadrícula, 
dejaria de ser aquella exacta, si no se verificase 
la expresada condicion de ser una misma cons= 


¡tantemente la reduccion del tejido. 


Lona (V. esta palabta , tom. IIE, pág. 464). 
La lona M Ar que tiene 410 e de lan: 


pin pulgadas de ancho, 
i 


y Me de 50 à 60 
bras castellanas, es producto del país, y se re- 
cibe en cortisima cántidad del extranjero. 
Manrerenía. En reducida cantidad , se confec- 
ciona mantelería de cáñamo, à semejanza de la 
fabricada de lino, y con frecuencia con mezcla: 
de algodon, siendo esta última la que suelen 
preferir los consumidores por. presentar un as- 
pecto mas agradable. l 
າ າາ de enutehue, --- V. Cautchuc, 
tom. ໄ , pág. 639. te 
Tejidos de corteza de árboles : 
BaLason | ໄ. 03ໄລ palabra, tom. "nd 329 ). 
Tela fabricada en las Indias orientales. 
Mube | V. esta palabra, tom. IM, pág. 573]. 
Tela fabricada en la China. A 
Sosia (V. esta palabra, tom. IV, pág. 300). 
Telá fabricada en las Indias orientales. 
Tejidos de erin. El crin como maleria 
no flexible, y no pudiendo por tanto admitir nu- 
do alguno para la union de sus hebras ó pelos, 
se halla limitado en su empleo à los efectos de 
trama. Entre las varias materias que pueden 
adoptarse para coniponer la urdimbre , la seda 
cruda es la. que mejor conviene à esta clase de 
tejidos , en razon de no temer la ligera humedad 
necesaria para el trabajo de los mismos , pues el 
crin, á fin de que conserve la humedad conve- 
niente, dehe tenerse préviamente por espacio de 
veinte y cualro horas en el agua antes de em— 
plearlo en el tejido. Hácense tejidos de crin lisos- 
y labrados: los primeros se destinan para tami- 
ces., gorras, entretelas de cuellos, etc. ; los se- 
ndos tienen aplicacion para asientos y respal- 
os de sillas, camillas para descansar , etc.— V. 
Esto[as de crin , tom. ໄ] , pág. 559. 
CniNoLINA (V. esta palabra, tom. II, pág. 272). 
Tejidos de lana. Generalmente los teji- 
dos de lana se dividen en dos grupos. El primer 
grupo comprende las estofas apanadas propia— 
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mente dichas , fabricadas de hilo de lana carda— 
da, abalanadas, perchadas , extendidas, tundi- 
das y prensadas. Su carácter mas distintivo es 
resentar en el telar del tejedor una tela de un 

jido túpido , facilmente penetrable por la 
luz, una ancharia casi — doble de la 
que debe tener despues de recibidos todos sus 
aderezos, siendo por la operacion del batanado 
como esta tela se halla reducida à su paño ó an- 
cho normal y adquiere ese espesor y ese lacto 
que caracteriza la estofa apañada. El segundo 
grupo comprende la numerosa variedad de esto- 
fas ligeras , tales como los anascotes , alepinas, 
elc. , que se consumen del mismo modo que sa— 
len del telar del tejedor, no recibiendo sino el 
aderezo necesario para dar al tejido mas apa- 
riencia y mas lustre sin cambiar sensiblemente 
la ancharia. Este grupo de estofas se distingue 
particularmente por ek empleo de la materia, 
que es casi exclusivamente lana peinada, à me— 
nudo con adicion de algodon ó seda. — V. Hilo 
de lana y Lana. 

Ana (Y. esta palabra, tom. I de 13). Pario 
basto fabricado en Turquia, en donde sirve pa— 
ra vestir los soldados, los marineros v los indi- 
gentes. . 

ALCATIFA, — V. Alfombra , tom. I, pág. 120. 

ALFOMBRAS (V. esta palabra, tom. I, pag. 120). 
La fabricacion de alfombras en nuestro pais es 
hasta ahora de poquisima importancia. Las al— 
fombras extranjeras, que en tan gran cantidad 
se consumen en Espana, pueden dividirse en 
nueve clases. 

1. Alfombras de abaca ó yute, Tela de abaca, 
de punto llano y de dos caras, con dibujos teji- 
dos, de cuadros , rayas , flores, etc., en piezas 
de 60 ó mas varas de largo qe 18 à 36 pulga— 
das de ancho, n cuenta 4 hilos de urdimbre en 
el cuarto de M gada , siendo el peso de una pie- 
za en el ancho mas angosto de unas 36 libras 
castellanas. Se recibe de Inglaterra. 

2. Alfombra afelpada. Tela cuyo afelpado ó 
terciopelo , de varios dibujos y colores , està for- 
mado de lana ó estambre , y los hilos que consti- 
tuyen el fondo ligado ó base del tejido son de hi- 
lo; generalmente las piezas son de 42 à 56 varas 
de largo y 28 à 30 polgades de ancho, variando 
su peso, segun la calidad, desde 70 å 85 libras 
castellanas. Sirven para cubrir el suelo de las 
habitaciones. 

Con el mismo nombre de Alfombras afelpadas 
( Velvet de los Ingleses), se designa una clase 
mas ordinaria que las Alfombras afelpadas de 
tapiceria (V. esta palabra), de iguales dimensio- 
nes que éstas, y por lo comun de pelo mas cor— 
lo, que tambien tienen su terciopelo formado de 

ana ó estambre M el ligado de hilo. Fabricanse, 
sin maquina de Jacquart, como un tejido liso, y 
el dibujo que tienen es estampado sobre la ur— 
dimbre antes de tejerlas como se practica con el 
Chiné. De estas alfombras las hay con el ancho 
de 56 á 58 pulgadas. Sirven para cubrir el sue- 
lo de las habitaciones. 

3. Alfombra afelpada para muebles, Esta cla- 


se es sumamente fina , de pelo corto y muy túpi- 
do , con dibujos à propósito para asientos y res- 
paklos. Respecto à su fabricacion, largo y ancho 
de las piezas son iguales à las aMombras de ta- 
piceria. 

4. Alfombra afelpada para sofá. Llámanse ge- 
neralmente asi Jas alfombras que sirven para de- 
lante de sofa, cama, balcon, eómoda, ete. Sus 
dimensiones, muy variadas, son de:56 à 116 
pulgadas de largo y de 26 à 88 ó 90 pulgadas 
de ancho; su terciopelo está formado de lana y 
el ligado es de hilo. De estas alfombras las hay 
de pelo muy largo, como son generalmente to— 
das las francesas, y de pelo corto, como casi to— 
das las inglesas. Las de pelo largo se fabrican 
como las de tapiceria; en las de: pelo corto el 
dibujo es estampado sobre la urdimbre.— Aun- 
que se fabrican alfombras de estas clases-en Bél- 
gion y Alemania, el comercio se hace en totali= 

con las de Inglaterra y Francia. ໄ 

9. Alfombra in vene de tapiceria , llama 
Tapestry por los Ingleses. Las alfombras de esta 
clase son de pelo mas ó. ménos largo segon su 
calidad mas ó ménos superior, y los colores del 
dibujo, obtenido por medio de la máquina de 
Jacquart, proceden de la urdimbre, por cuya 
razon tiene tantas urdimbres como colores, los que 
aparecen al revés de la lela cuando no formari 
parle del terciopelo. Sirven para cubrir el suelo 
de las habitaciones. ES 

6. Alfombra de bayeta estampada. Tela toda 
de lana, de punto Mano como la bayeta, doble, 
término medio de hitos de urdimbre en el cuar- 
to de pulgada , estampada de varios colores y di- 
bujos , en pan de 30 varas de largo y de 40 á 
144 pulgadas de ancho , siendo su peso en el an- 
cho menor de 40 libras castellanas. Tambien se 
fabrican Alfombras de fieltro estampadas. Ambas 
se reciben de Inglaterra. 

7. Alfombra Catalufa, dicha Super alveat por 
los Ingleses. Tela toda de lana , cruzada, de dos 
caras , muy gorda , con los hilos de la urdimbre 
bastante dobles, y los de la trama sumamente 
nw , de dibujos tejidos, J que cuenta 5 hi- 

de urdimbre en el cuarto de pulgada; su lar- 
go es de 80 á 85 varas y su ancho de 37 á 39 
pulgadas , siendo el peso de la pieza de menores 
dimensiones de unas 36 libras castellanas. De es- 
ໄລ clase son las que suelen fabricarse en Mallorca. 

Hay otra calidad en piezas del mismo largo y 
ancho, que tiene la urdimbre de hilo y la trama 
de lama doble, y no presenta revés. 

Tambien se distingue otra calidad de alfom— 
bras de urdimbre de lana y trama de hilo, cuyas 
piezas son de 80 à 85 varas de largo y de 22 à 
26 pulgadas de ancho, que regularmente forman 
listas, y son á propósito para pasadizos de habi- 
taciones y escaleras. 

8. Alfombra de mosaico. Esta alfombra se lla- 
ma en Inglaterra, donde ha sido inventada, Cros- 
sleys mosaic patent rugs, es decir: Crossleys, nom- 
bre de su autor John Crossleys; mosaic, para dis- 
tinguir su clase, pues à simple vista parece que 
no es lejida, sino pegada con una especie de 
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gula percha encima de una tela de algodon" ; 
patent rugs , porque su pelo 63 muy tüpido. Los 
dibujos de esta clase de alfombras son de mucho 
gusto , buen efeclo y sumamente eomplicádos en 
detalles; en general sus dimensiones son de 84 
á 86. pulgadas de largo y de 36 à 38 pulgadas 
de ancho, Sirve para delante de sofá. 

En esta misma clase hay alfombras de 16 á 24 
pulgadas de largo y de 423 à 48 pulg. de ancho, 
que regularmente se aplican para taburetes, y en 
Inglaterra para pantallas de chiménea ; sus dibu- 
jos representan retratos, paisajes, etc. ' 
9, Alfombra risada , llamada: Moqueta. Las 


alfombras rizadas forman canutillo de lana con | 


el ligado de hilo , y son de 42 á 48 varas de lar- 
go v de 23 à 30 pulgadas de ancho. Las hay qe 
el dibujo está: formado por medio de la maquina 
de Jacquart y sus colores son procedentes de 
otras tantas urdimbres; tambien hay otras que 
tienen el dibujo estampado en la urdimbre antes 
de lejerse, fabricadas como si fuesen lisas. Las 
alfombras rizadas sirven para cubrir el suelo de 
las habitaciones. 

ALPACA Ó ALPAGA. Hermosa estofa becha de la- 
na de Camello Alpaca (Y. esta palabra). En Pa- 
ris hanse fabricado y vendido, con el nombre de 
Alpaga, estofas de lana de pelos largos, muy 
calientes y de un precio módico. Eslás estofas 
están formadas de lana larga, dura al tacto, lus- 
trosa , y presentan por su espesor, la tesura y la 
densidad de la lana, mas garantia contra el frio 
y la lluvia. eom 

ANaABASE ( V. esta palabra, tom 1, pág. 173). 
Manta de rayas azules y blancas que se fabrica 
en Normandia y en Holanda. 

Anascote (V. esta palabra, tom. I, pág. 480). 
Tejido de estambre asargado , teñido de negro, 
ue cuenta en el cuarto de pulgada de 14 à 16 hi- 
los, tiene de 40 à 50 varas de largo y de 40 à 44 

ilgadas de ancho, siendo su peso de 14 à 20 

ibras, seguh sus dimensiones y calidades, que 
se distinguen ip números de superior à inferior, 
4,2,3 y 4. El anascote de Inglaterrra que se 
recibe ey España se fabrica en Bradford. Está te- 
Ja sirve para hábitos de cura y jubones de payesa. 

ARTICULADO: — V. Castor articulado, 

' Barter | V. esta palabra, tom: I, pág. 350). 
Tela de laria pura, de punto llano , trasparen— 
te y era sencilla, de color negro, que suele 
contar 8 biles en el cuarto de pulgada , tiene 58 
varas de largo y 27 pulgadas de ancho, siendo 
su peso de unas 3' libras “castellanas. Sirve para 


* Hemos consultado à varias personas inteligentes 
sobre el sistema de fabricacion de Já Alfombra de mo- 
sulco, que su aulor el Sr. Crossleys todavía no ha reve- 
Jado, sin que ninguna nos haya dado una explicacion 
satisfactoria ; no obstante un fabricante de esta ciudad, 
distinguido por sus Conocimientos , uos ha facilitado las 
siguientes noticias: « La alfombra de mosaico se fabrica 
ສ estampando en Ja urdimbre el dibujo que pretende 
» hacerse, graduando Ja parte que debe encojerse por 
» la tejedura. Es una tela de un hilo de algodon å ຈື ca- 
» bos y dos hilos de lana 6 estambre á 2 cábos. Las al- 
» fombras mas finas se tejen à la mano, y las mas ipfe- 
» riores, que son de mucho mayor consumo, eg el te- 
ສ lar mecánico. » 
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velos de religiosas, insignias de luto y tambien 
ra vestidos trasparentes de señora. Esta ca- 
idad de Barége se recibe de Francia. — En Es- 
paña se fabrica una calidad de Barége mas ordi- 
nario, semejante á lanilla de banderas, que ex- 
clusivamente se usa para velos de religiosas. 
BannacaN (V. esta palabra, tom. I, pág. 350). 
Tela de lana cruzada , tehida de varios colores, 
azul turqui , verde oscuro, café, etc., que cuen- 
(a 40 hilos en el cuarto de pulgada , tiene de 32 
à 34 varas de largo y unas 30 pulgadas de an- 
Cho , pesa de 13 à 44 libras, y sirve para ca 
y piezas de abrigo. Esta tela es género inglés. 
Barera (V. esta palabra, tom. I, pág. 355). 
Tela de lana con pelo, tejida en punto tafetan, 
blanca, y teñida de todos colores, que cuenta 
de ບ່ ຂ່ 12 hilos en el cuarto de pulgada. Las 
bayelas fabricadas en Antequera tienen de 404 
50 pulgadas de ancho, y la media pieza, de 29 
a 30 varas de largo, pe de ! à 2 arrobas caste- 
llanas. Las bayelas elaboradas en Cataluña tienen 
de 68 à 80 pulgadas de ancho, son mas dobles, y 
en consecuencia de mucho mas peso; no obstan- 
le en Olesa se confeccionan bayelas mas delga— 
das y finas , de 82 pulgadas de ancho, y gene- 
ralmente blancas. œ 
Baveron. Tela de lana con mucho pelo, de 
que se usa para abrigo. El Bayeton burdo es un 
tejido de lana con que se forran los capoles de 
a ib 
EIGE (V. esta palabra, tom. I, pág. 361). 
" de ເ໌ pot el —— PS 
ERNIA (V. esta ra , tom. àg. 369 ). 
Tela de lana basta. | "ກ 
BocabiLLA ( V. esta palabra, tom 1, pág 392). 
Tela de lana fina. 
Boours (Y. esta 
Baveta tosca. 
ກເພ (V. esta palabra, tom. I, pág. 


palabra, tom. T, pág. 405). 


Bori: Especie de camelote de aguas. — V. Ca- 
mclote. 

Burato. — V. Estameña, tom. I , pág. 526, 

BuniEL | ໄ. esta palabra, tom. 1, pag. 457), 
Paño burdo, blanco y pardo del mismo color de 
la lana, y tambien dé mezcla tenido de negro, 
de tejido flano , muy doble y ordinario , con pela 
largo; cuenta en “el cuarto de pulgada de 8 à 9 
hilos, y su calidad mediana es de 1,600 hilos 
de urdmibre; su ancho es de 54 pulgadas, 
su largo de unas 64 varas, pesando en este casó 
unas 4 arrobas, pero se fabrica regularmente 
en medias piezas y entonces su liro es de 32 
varas y su peso de 2 arrobas. Sirve para ropa 
de abrigo, como chaquetas, capotes, etc. , pa- 
ra la gente del campo y marineros: El buriel 
se fabrica particularmente en todos los puntos 
donde se produce la lana parda, y en Cataluña 
en el pueblo de San Quintín. i 

Capiz (Y. esta palabra, tom. L, pág. 512). 
— de jerguilla. 

ALAMACO 0 LasriNG (Y, esta palabra , tom. Y, 

pág. 532). Tela de lana cruzada, ó labrada, de 
un solo color , ó de varios colores, que varia se- 
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gu la calidad en el número de hilos que cuen- 
en el cuarto de pulgada , de 29 á 30 pulgadas 
de ancho y de 30 à 3í varas de largo, y cuyos 
usos han sido ya indicados. En España el cala— 
maco se recibe principalmente de Bradford , po- 
blacion de Inglaterra, donde se fabrica con mu- 
cha perfeccion. 

La Columbiana ຄໍ Rusel es un calamaco ó tela 
de lana delgada, cruzada ó asargada de una.cara y 
lisa ó llana de la otra, y tambien cruzada ó asar- 
gada de las dos caras, que en este caso se la lla- 
ma Sarga de Verry. clases son teñidas de 
varios colores , si bien el negro es el color mas 
usual; presentan un lustre parecido al de la se- 
da; cuentan en el cuarto de pulgada de 10 à 12 
hilos; tienen de 26 á 30 pulgadas de ancharia 
unas 30 varas de largo, y su peso es de 12 a 
20 libras castellanas. Su uso principal es para 
vestidos talares de clérigos, jubones y calzado 
de mujer. La columbiana.es tambien producto 
que recibimos de Bradford. . 

Caruuco (Y. esta palabra, tom. I, pág. 544). 
Tela de lana de punto llano, doble. y de pelo 
muy largo , comunmente de colores. café, verde 
oscuro u otro color claro; varia de hilos en el 
cuarto de pulgada segun las calidades; tiene de 
54 à 60 ga adas de ancho y 44 varas de largo, 
y pesa de 26 à 30 libras. Sirve para piezas. de 
mucho abrigo. En razon del poco uso que se ha- 
ce de esta estofa ha decaido mucho su fabrica 
cion.en España; los | 
sente nos jean del exiranjero son mucho:mas 
finos que los del país. | i 

CAMBIANTE (V. esta palabra, tom. I, på 


549). Tela de lana que se asimila al camello. 


CameLore ( V. esta palabra , tom. I, pig ນ: 
Tela hecha de pelo de cabra 6 de camello , de 
pelo con mezcla de lana , seda ó hilo, y tambien 
enteramente de lana. 

Llámase Camelotina à una estofa delgada he- 
cha de pelo y de hiladillo, y Cameloton al came- 
lote muy basto. 

Casmir, (V. esta palabra, tom. I, pág. 626). 
Tela de lana fina, cruzada, de pelo muy corto, 
de color negro, y tambien de otros colores, que 
cuenta el de 6,000 hilos en. urdimbre 25 hilos en 
el cuarto de pulgada, tiene de 30 à 40 varas de 
largo 2 y 56 pulgadas de ancho, siendo su 
peso 30 libras el de 28 pulgadas de ancho y 

0 libras el de 56 pulgadas. Su principal uso es 

ra pantalones y chalecos. Fabricase en Espa- 

lia, pero se recibe en gran cantidad del extran- 
jero. 

CasiNErE. Tela de lana igual al saten ( V. esta 
palabra) , pero sin pelo , por cuya circunstancia 


se le distingue del salen de verano, de 29 à 3! 


varas de largo y 28 y 56 pulgadas de ancho, 
y su peso es de 17 à 18 libras castellanas. Sirve 
para todo uso y hasta para el calzado. Aunque es 
producto de la industria del país, se reci 
gran cantidad del extranjero., sobre todo de In- 
glaterra.. e 

, Castor. Tejido de lana liso, y de pelo corto, 
de varios colores , siendo el de color negro , que 


calmucos que al pre-- 





en, 
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es el, de mas consumo, teñido en pieza; varia de 
hilos en el cuarto de pulgada, segun los dibujos, 


tiene de 27 à 37 varas de largo, y de 56 à 62 


pulgadas de ancho , pesa de 52 à 54 libras cas- 
tellanas, y sirve para trajes de cuer 


de hom- 
M ucto de la 
831 principia— 


bre y otros usos. Esta tela es 
industria nacional, habiendo en 


do á fabricarla los Sres. Duran y Compañía de 


Sabadell, pero, aunque en muy corta cantidad, 
tambien se recibe del extranjero.—Llàmase Cas- 
torcillo al castor muy delgado. 

Además del castor liso , se fabrican: el articu- 
lado, el cruzado, el chinchilla, el edredon, el 
estriado, el labrado, el.osesno y el ratina.. 

El Castor articulado 6 Articulado ( articulé) 
es una tela, de rayas trasversales formando una 
espinilla , de color generalmente negro, aunque 
se hace de todos colores; sus dimensiones y peso 


son las mismas que las del castor liso. Es mas 
fino que la ratina, y se usa para prendas de 


cuerpo, sobre todo gabanes, paletós anchos, etc. 
Se recibe del extranjero... o 

El Castor cruzado es de iguales dimensiones 
y peso que el castor- liso , y sirve para los mis- 
mos USOS. | i 

¡El Castor Chinchilla ó Chinchilla es una tela 
de lana cruzada, hecha: por lo comun con lana 
sajona , de varios colores , .cauela, café. oscuro, 
elc, , y con mezcla, de 22 à 25 varas de largo y 
de 56 à 62 pulgadas de ancho, que sirve para 
ລາ: , Ssobretodos, eic. , y capas para. señora. 

ay otra calidad de chinchilla, de los. mismos 
colores, cuyo tejido forma. cuadritos de mayor ó 
menor tamaño, y es de pelo un poco mas largo, 
que sirve para capas de señora. 

El Castor Edredon ó Edredon es una tela eru- 
zada, con pelo muy corto de modo que puede 
distinguirse el tejido, negra y de varios colores, 
muy perchada y no rebajada, y de consiguiente 
muy propia para resguardarse del frio; tiene de 
22à 25 varas de largo y de 56 à 62 pulgadas de 
ancho. Se aplica á prendas de Mime para caba- 
llero. Es producto de la. industria del pais, y se 
recibe del extranjero. ies 

El Castor estriado ó. Estriado (cannelé) es una 
tela de iguales dimensiones y peso que el cas- 
tor liso, cuyo tejido presenta rayas 6 estrias 
trasversales, de color generalmente negro., aun- 
que se hace de lodos colores, que se emplea pa- 
ra prendas de vestir, gabanes, elc., y sirve 

ien para pantalones de mucho uso. — 

El Castor labrado es de iguales dimensiones y 


| peso que el castor liso, y sirve para los mismos 


USOS. 

El Castor Osesnó à Osesno [ourson ) es una 
tela cruzada de dos caras , la una lisa y fina co- 
mo el castor liso , y la otra presenta un pelo lar- 
po. un poo frisado parecido al de osesno ; se fa- 

rica de. varios colores, liene de 22 à 25 varas 
de largo y de 56 à 62 pulgadas de ancho, y sir- 
ve para sobretodos , piezas de abrigo para caba- 
llero, y en los paises frios las senoras lo usan 
para capas. " 

El Castor Ratina ó Ratina es una tela de teji- 
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do llano ó cruzado, hecho de lanas muy supe- 
riores, y cuya superficie presenta un pelo frisado 
ó dn granito de varias dimensiones; si bien se 
hace de todos colores, su principal color es el 
azul; tiene de 22 4 25 varas de largo y de 56 á 
62 pulgadas de ancho. Se emplea únicamente 
para prendas de abrigo de invierno, sobretodos, 
gabanes elc. Se recibe del extranjero, y tam- 
ien se fabrica en el pais. 

Casroniva. Tejido de lana asargado, de pelo 
muy corlo, de varios colores y mezclas, que 
cuenta 44 hilos en el cuarto de pulgada, tiene 
36 varas de largo y 30 y 60 pulgadas de ancho, 
pesa de 14 à 16 libras castellanas , y sirve para 
vestido de hombre. Es producto de la industria 
nacional, y tambien se recibe en alguna canli- 
dad de Inglaterra, Francia y Alemania. 

Cinta (V. esta palabra, tom. M, pág. 94). 

Cosertor (V. esta palabra, tom. Il, pag. 169). 
La Frazada ó manta de lana es una tela de pun- 
to llano, muy doble y gruesa,.con pelo muy lar- 
go en ambas caras. Sus dimensiones regulares 
son de 3 varas de largo y 2 varas de ancho, y 
en este caso su pes es de 9 libras; pero estas 
dimensiones , y de consiguiente el peso, varian 
hasta una tercera parle en mas y en ménos. Ge- 
neralmente se hacen de fondo blanco y con listas 
ó cenefas de colores vivos; no obstante se fa- 
brican tambien de fondo verde esmeralda sin 
cenefa, destinadas para establecimientos de be- 
neficencia, conventos, etc. Su uso peculiar es 
para abrigo de cama. Se elaboran frazadas de la- 
pa en varios puntos de España , como en Catalu- 
ña, Castilla la Vieja, islas Baleares , etc. 

CoLumbiana. — Y. Calamaco. 

CarsroN (V. esta palabra , tom. II, pág. 269). 

CnisrAL. Tela de estambre de punto llano, 
blanca, con lustre, y sin lustre, regularmente 
de 14 hilos de urdimbre en el cuarto de pulgada, 
de 44 à 50 pulgadas de ancho y 38 à 30 varas 
de largo, que pesa unas 18 libras, y sirve para 
mantillas de mujeres. Se recibe de Inglalerra, 
donde se fabrica. 

CónpicA. Tela de lana cruzada, teñida de azul 
ó negro, y tambien de otros colores, de 7 à 42 
hilog en el cuarto de pulgada, de 28 à 30 pulga- 
das de ancho y de 30 à 32 varas de largo, que 
pesa de 6 à 12 libras cast., y sirve para hábilos 
de cura, jubones de payesa y olros usos, como 
vestidos de ambos sexos. Se fabrica en Brad- 
ford, ciudad de Inglaterra, de donde la recibi- 
mos. 

CUERO IMPERMEABLE. Nombre de una tela de 
lana cruzada, especie de paño piloto, con una 
capa de goma elástica aplicada al envés , que 
sirve para confeccionar prendas para resguar— 
darse de la lluvia, redingotes , capotes, elc. Se 
recibe del extranjero. 

Cuero pe LANA. Especie de paño cruzado muy 
doble y en extremo batanado, blanco, de 30 y 
60 varas de largo, de 4 à 11, varas de ancho, 
ເຕ peso varia segun sus diferentes calida— 

es, siendo el de una pieza de mediana dimen— 
sion de 2! arrobas cast. Sirve para objetos de 
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maquinaria y algun uso en las fabricas de pin- 
tados. Se recibe de Inglaterra y Francia, M tam- 
bien se fabrica en Cataluña en Olesa de Monser- 
rat. 

CniscuiLLA. — V. Castor Chinchilla. 

Cuis£ (V. esta palabra en los Tejidos de seda). 

Damasco (V. esta palabra en los Tejidos de se- 

, y tambien Calamaco ). Tejido de lana cruza- 
do labrado sencillo, de varias calidades y colo— 
res, que cuenta de 18 à 20 y de 14 à 46 hilos en 
el cuarto de pulgada, tiene regularmente 30 
varas de largo, y 27 pulgadas de ancho, siendo 
su peso de 20 libras; hay tambien damascos de 
54, 64 y mas pulgadas de ancho, cuyo 
menor es de 22 libras y aumenta á proporcion. 
El damasco de lana, que es producto de la in- 
dustria nacional, y tambien se recibe del ex— 
tranjero, se emplea principalmente para cubrir 
sillerias y otros muebles. 

BunaNDo (V. esta palabra , tom. JI, pág. 403). 
p de pano. 

¿DREDON. — V. Castor Edredon. 

ELasricorina. Tela de lana cruzada ó especie 
de pañete de una labor particular que le da cier- 
la elaslicidad, con pelo corto que permite distin- 
guir su tejido el cual forma un grano menudo; 
su principal y casi único color es el negro; tiene 
de 29 á 31 varas de largo y 28 y 56 pul adas 
de ancho. Generalmente sirve para pantalones, 
X puede aplicarse tambien à varios otros usos. 

e recibe del extranjero, sin que todavia se fa- 
brique en el país. 

UMILLON.— V. Crespon. 

EsrAMERA (V. esta palabra, tom. II, pág. 526). 
Tejido de lana cruzado crudo ó blanco y teñi 
de negro, pardo, morado ú otros colores, cuya 
ancharia, largo y peso de la pieza varian segun 
las diferentes especies que del mismo se distin- 
guen, que todas son produclos de la industria 
nacional, sirviendo para distintos usos, como 
vestidos y hábitos de religiosos y religiosas, ju- 
c ງ ຍທຄ de mujeres, ropajes de jueces, 
ete., eic. 

Estriano. — Y. Castor estriado. 

Fasa, La Faja de lana es una tela cruzada, de 
diferentes colores, sin listas , ó listada de varios 
colores con lana 0 ner que tiene de 8 á 16 
pulgadas de ancho y de 3 á 6 varas de largo, y 

sa de 5 à 12 onzas. La Faja de estambre es 
ambien una tela cruzada, regularmente de colo- 
res encarnados, carmesí y negro, sin listas , ó 
listada de varios colores con algodon ó seda, y 
algunas veces bordada de seda à mano; sus di~ 
mensiones son iguales à las de la precedente. 
Ambas son producto de la industria del pais. 

FELPA (V. esta palabra, tom. lI, pág. 60! ) . 
Tela de lana aterciopelada, de diferentes colo— 
res , lisa , estampada à fuego , pintada, etc., que 
varia en el nümero de hilos.en el cuarto de pul- 
gada segun las distintas calidades que de la mis- 
ma se confeccionan, contando la calidad regular 
unos 9 hilos de urdimbre; tiene de 30 á 90 varas 
de largo y de 16 á 27 pulgadas de ancho, y su 
peso varia à proporcion, si bien es mayor, volá- 

TOMO IY. 


378 TEJ 
men por volümen , que el de otros tejidos de la- 
na. La felpa de lana, que se fabrica en España 
y tambien se recibe del extranjero, se destina 
para cubrir sillerías , muebles de lujo, calzado y 
otros varios objelos. 

FraxeLa (V, esta palabra, tom. H, pág. 627). 
Tejido de lana de punto llano, ó cruzado , blan- 
co, negro y de diferentes otros colores, que 
varia en el número de hilos en el cuarto de pul- 
gada segun las calidades que del mismo se fa- 
brican, contando la calidad mediana unos 9 hilos 
de urdimbre; tiene de 30 à 40 varas de largo y 
de 40 à 48 pulgadas de ancho, y su peso es 
de 8 á 20 libras. Los usos à que se destinan las 
distintas especies de franelas han sido indicados 
ya en el tomo Jl. La franela es producto de la 
industria nacional, y se recibe en corüsima can- 
tidad del extranjero. 

Frizana.— V. Cobertor. 

GasouETES Ó CAsQUETES TURCOS | V. esta pala- 
bra , tom. Ill, pág. 28 |. 

GRANO DE PÓLVORA. Tela de lana, con pelo, y 
sin pelo, cuyo tejido forma una labor semejante 
al grano de pólvora; es de varios colores y. prin- 
cipalmente negro, tiene de 29 à 34 varas de 
largo y 38 y 56 pulgadas de ancho. Es tela 
de verano que se aplica à todo uso. En general 
າາ recibe del extranjero, aunque se fabrica en 
el país. 

;RO GREN. Tela de lana fina, cuyo tejido es 
igual al del gro gren de seda, aunque su grano 
es mas grueso en razon de la materia; tiene de 
25 à 30 varas delargo y 28 y 72 pulgadas de 
ancho. Sirve para prendas de verano, pantalo- 
nes, chalecos y levitas. Se recibe del extranje— 
ro , sobre todo de Inglaterra. 

Hieutnima. Especie de paño, llamada asi del 
uso al cual está destinado, que tiene pelo largo 
de un lado y es liso del otro, levando consigo 
su forro. Producto del extranjero. 

Jenga ( V. esta palabra, tom. HI, pág 293). 

, JgRGUIbLA, — Y. Jerga. 

LaupAniLEA, Tela de lana delgada y ligera de 
que se solian hacer las capas de verano. 

LawiLLA. Se distinguen dos especies de esle 
tejido: la Lanilla sencilla , tela de lana de punto 
llano, con pelo, de varios colores, de 39 à 31 
varas de largo y 56 pulgadas deancho, y que pe- 
sa de 22 à 24 libras cast., y la Lanilla cruzada, 
de toda especie de dibujos y colores , y de igua- 
les dimensiones y peso á las de la sencilla. Am- 
bas son aplicables á pantalones y prendas de 
vestido de verano. Las lanillas se obtienen con 
mucha perfeccion en el pais, por cuya razon 
apenas se reciben del extranjero, habiendo sido, 
en 1837, los primeros en fabricarlas los Sres. 
Duran y Compañia, de Sabadell, 

Llàmase tambien Lanilla à un tejido de lana 
de punto llano H claro , de colores azul, blanco, 
pue y.amarillo, de unos 40 hilos de urdim- 

re en el cuarto de pulgada, de 460 varas de 
largo y 20 pulgadas de ancho, que se fabrica en 
Cataluña y en las islas Baleares, y sirve para 
banderas de buques, fuertes , etc. 


TEJ 

Lasriso.—V. Calamaco. 

MaNTA.—V. Cobertor. 

MANTA DE ABRIGO DE CUERPO. En Cataluña se 
fabrican dos especies de mantas: la Manta gra- 
na , que es un tejido de lana cruzado, de color 
de grana con listas de verde y azul, que tiene 
de 24 à 32 pulgadas de ancho y de 5 à 6 varas de 
largo incluso el fleco; la Manta azul, que es un 
tejido de lana cruzado, de color azul y blanco 
formando cuadros, y tiene 64 pulgadas de ancho 
y de 27, à 31, varas de largo. En Burgos se fa- 

rican mantas iguales á las de grana catalanas, 
[e muy ordinarias. En Valencia y Morella tam- 

ien se fabrican mantas semejantes á las de gra- 
na catalanas, y de otros colores , pero son he- 
chas de lana y algodon. 

Menia (Onnas ກ PUNTO DE).—V. esta palabra, 
Lom. HI, pág. 529, 

Memno | V. esta palabra, tom. II , pág. 544). 
Tejido de lana asargado de una y dos caras, 
blanco , negro y de diferentes otros colores, que 
varia en el número de hilos en el cuarto de pul- 
gada segun las distintas calidades que del mis- 
mo se fabrican , siendo regftarmente de 20 hilos 
de urdimbre; liene de 30 à 40 varas de largo 
40472 pulgadas de ancho, y su peso es de 12 
à 16 libras castellanas. El Merino sencillo , teji- 
do asargado, muy ligero, sirve para vestidos de 
señora M trajes telares. El Merino doble, tejido 
asargado y labrado, se aplica generalmente á 
prendas de caballero, calzado , jubones, etc. 
Ambas telas se reciben del extranjero, sobre todo 
de Francia. 

Moreton (V. esta palabra, tom. MI, pág. 559). 
Tejido de lana, liso ò cruzado, doble pero sua- 
ve , de varios colores, de 24 varas de largo y 50 
pulgadas de ancho, Tue se fabrica en España y 
lambien se recibe del extranjero. Se emplea en 
la confeccion de vestidos ó piezas de abrigo pa— 
ra hombre. 

Mouron. Nombre francés (que en español sig- 
nifica Carnero ) aplicado à una tela de lana cru- 
zada cuyo pelo presenta la forma de la lana del 
carnero, y es de varios colores; liene de 29 à 31 
varas de largo y 56 pulgadas de ancho, y se em- 
plea en la confeccion de abrigos de invierno para 
caballero. Se recibe del extranjero , pero tam— 
bien se fabrica ya en el pais. 

Moení. Tela de lana de igual tejido y de las 
mismas dimensiones que el mouton (Y. esta pa- 
labra), pero que tiene su pelo muerado. En 1856, 
D. Juan Campmany introdujo en España la fa— 
bricacion de este tejido, que antes se recibia 
exclusivamente del extranjero. 

MUSELINA DE LANA. Tejido de lana de punto 
llano, sencillo, de 20 hilos de urdimbre en el 
cuarto de pulgada, de 40 varas de largo y de 40 
à 48 pulgadas de ancho, de colores unidos ó es- 
tampado , que sirve para vestidos de mujer. Se 
recibe de Francia. . 

NarotiTaxa (Y, esta palabra, tom. IIl, pág. 
580). Tela de lana de punto llano, lisa y de ga- 
da, teñida de varios colores y sobre todo de ne- 
gro, y tambien estampada, que varia en hilos 
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en el cuarto de mm segun las calidades que 
de la misma se fabrican , contando por lo comun 
10 hilos de urdimbre ; tiene 40 varas de largo y 
de 40 à 48 pulgadas de ancho, y su peso, en la 
menor ancharia , es de unas 13 libras. La napo— 
litana se recibe de Francia, y su principal uso 
es pa vestidos de mujer. 
sESNO. — V. Castor Osesno. 

Pañere. Tela de lana lisa, ó cruzada, de mé- 
nos cuerpo que el paño propiamente dicho, se- 
mejante al Paño de Damas; tiene de 25 à 30 va- 
ras de largo y de 52 à 56 pulgadas de ancho, y 
pesa unas 32 libras castellanas. Se emplea en la 
confeccion de piezas de cuerpo de hombre para 
verano. Fabricanse pañetes de las mismas cali- 
dades que el paño y tambien pañele labrado. 

El Pañete labrado á punto de media, dicho 
Tricot por los Franceses, es una tela cruzada, 
sin pelo, que forma rayas trasversales, de varios 
colores, de 25 á 40 varas de largo y 56 pulga- 
das de ancho, y que sirve para trajes de vera- 
Do. La fabricacion de este tejido es propia de los 
Belgas. El Pañete diagonal es una tela de lana 
semejante á la precedente, cuya labor forma 
rayas diagonales. Sirve para los mismos usos, 

aÑo. Nombre genérico de varias estofas de 
urdimbre y trama de lana, y ເຮາ tejido está 
cubierto de un pelo mas ó menos fino. La finura 
relativa del pelo establece varias calidades de 
paños, ademas de las que resultan del procedi- 
miento seguido para confeccionarlos. Hay paños 
lisos y paños cruzados. Su propiedad de no ser 
conductores del calor, ser permeables al aire, 
no magullar el cútis , recibir toda clase de colo- 
res, elc., han generalizado su uso en todas las 
paciones civilizadas. 

El Paño liso es una tela de lana, de punto ta- 
fetan , abatanada , con pelo corto y lustre al haz, 
y de colores diferentes que varian al infinito, 
siendo el negro el ünico que se line en pieza; 
por lo comun, cuenta en el cuarto de pulgada 
de 12 á 20 hilos de urdimbre , liene de 56 à 60 
pulgadas de ancho y de 25 à 30 varas de lar— 
go, y su peso, término medio, es de 40 libras 
castelanas. El paño de mesas de billar es siem- 
pre de color verde esmeralda y tiene 2 varas de 
ancho. . 

El Paño cruzado, que en general equivocada- 
menle suele llamársele Curro de lana, es una 
tela cruzada , con pelo, de varios colores, y de 
dimensiones iguales à las del paño liso. Este pa- 
ño es aplicable al uso de la oficialidad del ejér— 
cito, como tambien del paisanaje. , ` 

Los fabricantes suelen distinguir los paños en 
siete clases segun las lanas empleadas para con- 
feccionarlos.— Paño de 4.* clase, fabricado ge- 
neralmente con lana de Alemania, conocido por 
su suavidad, finura, espesor del E | perfecto 
acabado ; — Paño de 2.* clase , fabricado con las 
mejores lanas indigenas, y semejante por sus 
caractéres al precedente; — Paño de 3.* clase, 
fabricado con lanas indigenas de 2.* calidad ; — 
Paño de 4.* clase, fabricado con lanas ສ າາາ 
de 3.* calidad;— Paso de 5.* clase, fabricado con 
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lanas indigenas de 4.* calidad; — Paño de 0." 
clase, fabrícado con lanas indigenas de 5.* ca- 
lidad ,—y Paño de 7.* clase, fabricado con lanas 
indigenas de 6.* calidad. Fácil es concebir que 
el numero de hilos de urdimbre disminuye en 
proporcion decreciente de la primera à la ultima 

clase, desde 6,000 à 2,200. 

Aunque la fabricacion de paños es importan- 
lísima en España, se recibe em gran cantidad 
esle arliculo de Francia, Bélgica, Inglaterra y 
Prusia. 

. Entre las varias especies de paños merecen ser 
ciladas aquí las siguientes: 

. Paüo de Aragon. Tela de lana generalmente 
lisa de ambas caras, del color de la lana misma 
de que está fabricada, por lo comun de 25 à 27 
varas de largo y 52 pulgadas de ancho. 

, Paño de Centellas. Tela de lana generalmente 
lisa por ambas caras, y á veces tambien lisa 
por el haz y frisada por el envés, muy doble, 
fabricada de lana comun del pais, del color de 
la misma lana que suele asemejarse al color de 
café, de 25 à 30 varas de largo y 56 pulgadas 
de ancho. Tambien se confecciona otra calidad 
de este paño de color mezcla de ladrillo oscuro, 
que no es frisada por el envés y liene iguales 
dimensiones á las del anterior. Estas dos calida- 
des de paños son fabricadas, exclusivamente para 
uso de los labradores catalanes, por la poblacion 
de Centellas. 

Paño de Damas. Tela de lana lisa, ó cruzada, 
de varios colores, de 25 à 30 varas de largo y 
de 52 à 56 pulgadas de ancho, siendo término 
medio su peso de 28 libras castellanas. Es pro- 
pio para ກກ ligeras. 

Paño Piloto. Tela de lana cruzada, de dos ca- 
ras, tüpida y muy fuerte, de varios colores, pe- 
ro generalmente el de mas uso es el azul, de 25 
à 30 varas de largo y de 56 à 60 pulgadas de an- 
cho. Sirve en la confeccion de prendas de abri- 
ຮາ para marineros, paletós de invierno, elc. El 
Origen de este ido es inglés; su fabricacion en 
M cr ha decaido. 

AÑUELERÍA. El variado número de pañuelos 
de lana puede reducirse à ocho grupos: pañuelos 
de casimir, pañuelos de estradela , pañuelos fel- 
pilla, pañuelos de lana, pañuelos manton dos 
Caras, pañuelos de merino, pañuelos de museli- 
na y panuelos de tartan lana dulce. 

! . Pañuelo de casimir. Se fabrica en blanco, 
se tiñe de varios colores y despues se estampa 
con cenefa, lleva feco, tiene de 40 à 80 pulga- 
das en cuadro, cuenta en el cuarto de pulgada 
8, 10 y 12 hilos de urdimbre y trama, y su pe- 
so es de 5 à 18 onzas. Las mujeres del campo lo 
usan para el cuello. Es producto de la industria 
nacional. 

3. Pañuclo estradela. Tela de lana de punto 
raso, labrada ó listada, de todos colores, y prin- 
cipalmente negro, que cuenta de 13 à 16 hilos 
en el cuarto de pulgada, tiene de 40 à 72 pulga- 
das en cuadro y pesa de 12 à 14 onzas castella- 
nas. Este pañuelo lleva fleco. Sirve à las muje- 
res para las espaldas. Los pañuelos estradelas 
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son producto de la industria nacional, obtenidos 
con gran perfeccion, por cuyo molivo se reciben 
muy pocos del extranjero. 

3. Pañuelo Felpilla (N. esta palabra en los 
Tejidos de algodon). 

4. Pañuelo de lana. Fabricado con hilo de la— 
na de diferentes grados de finura, se obtienen 
pañuelos dichos finos, entrefinos, medianos y or- 
dinarios , ya asargados, de fondo liso, ya labra- 
dos (unos y otros de varios colores, con cenefa 
y fleco), de 48 à 80 pulgadas en cuadro, que 
cuentan de 6 á 42 hilos en el cuarto de pulgada, 
siendo su peso de 6 á 24 onzas. Estos pañuelos 
los usan las mujeres como abrigo para las espal- 
das. Se fabrican en el país, siendo la importa— 
cion extranjera casi insignificante. 

Los pañuelos de lana , manton de dos caras y 
tartan de lana dulce se fabrican tambien de 80 
pulgadas de ancho y 160 pulgadas de largo, 
constituyendo entonces el Pañuelo de capucha. 

5. Pañuelo manton de dos caras, sin toquilla, 
ó con toquilla. Fejido-de doble tela, de combina- 
ciones varias sobre escocez y cuadritos, de 48 á 
80 pulgadas en cuadro, que cuenta de 12 á 48 
hilos en el cuarto de pulgada , Siendo su peso de 
6á24 onzas. Producto de la industria nacional 
que compite honrosamente con los productos del 
extranjero. 

6. Pañuelo de merino. Tela de lana asargada, 
e "— negra, y antiguamente de 
todos colores, que cuenta de 16 à 24 hilos en el 
cuarto de pulgada, tiene de 40 à 72 pre en 
cuadro, unas 10 onzas castellanas. Este 

ñuelo fleva fleco, sirve para las espaldas de 
as señoras, es p de la industria del país, 
y se recibe tambien del extranjero. 

7. Pañuelo de muselina estampada. Fabricado 
de hilo de estambre ກ." 30 en urdimbre y n.° 40 
en trama; liene 32, 40,48, 56, 7 72 pul- 
gadas en cuadro, cuenta en el cuarto de pulga- 

a 42 hilos de urdimbre y 18 hilos de trama, y 
su peso es 2 à 42 onzas. Además de esta clase 
de pañuelo, que es el fino, se fabrican dos otras 
clases, de las mismas dimensiones, esto es, la 
entrefina fabricada con hilo de estambre de n.° 
30 en urdimbre y trama, y la ordinaria, fabri- 
cada con hilo de estambre de n.? 24. Eslos pa- 
ñuelos, que sirvon para las espaldas, son pro- 
ducto de la industria del pais, y tambien se re- 
ciben en gran cantidad del extranjero. 

8. Pañuelo tartan lana dulce. Tejido asarga- 
do emer raso, hecho en escocez y en fon- 
doliso, de 48 à 80 pulgadas en cuadro, que 
cuenta en el cuarto de pulgada de 8 à 12 hilos 
de ardimbre y de trama, siendo su peso de 6 á 
24 onzas. Sirve para las espaldas. Producto de 
la industria nacional, que casi ha extinguido la 
importacion extranjera. 

ATEN. Tela de lana labrada, de varios dibu— 
jos y colorés, fabricada en la máquina de Jac— 
quart, y que constituye una especialidad para 
pantalones ; tiene de 56 á 62 pulgadas de ancho 
y de 28 á 30 varas de largo, y su peso es de 60 
a 70 libras castellanas ; el número de hilos en el 
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cuarlo de pulgada es variable segun los dibujos 
ue forman la novedad. Este tejido es producto 
e la industria nacional, y tambien se recibe de 
Inglaterra , Francia, Bélgica y Alemania. La fa- 
bricacion de patenes fué imporlada en Espaiia, 
en 1837, por los Sres. Duran y Compania, de 
Sabadell. 

ParENCUR. Tela de lana semejante al Paten (V. 
esta cem y del que únicamente se distingue 
en ser mas doble y récia que ésle, y tambien en 
ser fabricada con lanas más finas. ` 

PexinstoN (V. esta palabra, tom. IV, pág. 
86). Especie de moleton fabricado en Inglaterra. 

ERUVIANA. Tela de lana de construccion muy 
parecida à la de la Elasticotina (V. esta palabra), 
de iguales dimensiones, y que únicamente sirve 
para la estacion de verano. Es género francés. 

Proué. Tela de lana sin pelo, hecha de la mis- 
ma lana que se fabrica el merino, que forma 
unos cuadritos muy pequeños , de todos colores, 
blanco , negro, calé , eic.; tiene de 25 à 30 va- 
ras de largo y 52 pulgadas de ancho. Se emplea 
para prendas de vestido de verano. Se recibe 
de Francia, y tambien se fabrica en el país. — 
Hay Piqué de lana con pelo que entra en la cate- 
goría de las castorinas labradas. ] 

RasiLLA. Tela de lana delgada y parecida á la 
lamparilla ó mas bien semejante á la Muselina 
de lana (V. esta are 

Raso DE LANA (V. esta palabra, tom. IV, pág. 
240). Estofa que se emplea para muebles.—Llà- 
mase tambien Raso de lana 0 Saten de lana à un 
tejido de lana doble, cruzado, con pelo corto in- 
clinado como el del paño, teñido dé negro en 

ieza, y que se fabrica asimismo granzado , 08-- 
este y con mezcla; cuenta de 48 á 22 hilos en 
el cuarto de pulgada, tiene de 28 á 30 varas 
de largo y 28 y 56 pulgadas de ancho. y su 
peso es de 30 y 60 libras castellanas. El saten 
negro sirve para pantalones de paisano y los sa- 
tenes de colores para pantalones de militar. 
Producto de la industria nacional, que se fabrica 
con mucha perfeccion para las dos estaciones, y 
se recibe tambien del extranjero. En 1837, los 
Sres. Duran y Compañia, de Sabadell, fueron 
los primeros que fabricaron satenes de lana en 
España. 

ATINA. — V. Castor Ratina. 

SARGA DE LANA. Bajo esta denominacion se 
comprenden todos los tejidos de lana ejecutados 
en punto sarga, como son las Cúbicas dichas à 
una sarga, varios de los llamados Tibet por la 
lana de las montañas de este nombre con que se 
confeccionan, y los Alepines tanto los de todo la- 
na, como los de urdimbre de seda y tramados de 
aquella. Todos los dichos tejidos son formados 
por efecto de trama con el ligamiento sarga de 
tres, en mas ó menos cuenta y reduccion ó en 
distintas calidades de lana , que son las circuns- 
tancias que establecen las diferencias enlre di— 
chas clases. La Sarga de lana ; pues , es un teji- 
do de lana sencillo, cruzado tan solo del haz , é 
igual en lo demás à la Cubica (V. esta palabra). 

SARGA DE VERRY.— V. Calamaco. 
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SancukrA. Tela de lana asargada, muy ligera, 
de 46 pulgadas de ancho y 46 varas largo, 
aplicable únicamente para fajas, que usan prin- 
cipalmente los Aragoneses. Fabricacion propia 
de Tarrasa. 

SATEN. — V. Raso de lana. 

SiLESIA (V. esta palabra, tom. IV , pág. 279). 
Especie de paño que antiguamente se fabricaba 
en Silesia, y al presente se fabrica tambien en 
Francia. 
A Estameña de cedazo, tom. lI, pág. 


TAPETES. — V. Alfombras, tom. I, pág. 120. 

Tarices. — V. Alfombras, tom. 1, pág. 120. 

Tantan. Tela de lana de punto llano, escocez 
de varios colores, con pelo corto al haz como la 
franela, que cuenta 7 hilos en el cuarto de pul- 
gada, tiene de 36 à 38 varas de rS y 48 pul- 
p de ancho, y su peso es de 24 libras caste- 

Das. Esta tela se fabrica tambien en blanco, 
luego se tiñe y se estampa de uno à tres colores. 
Además hay tartanes bordados á mano en vez de 
ser estampados. Todas las calidades de tartanes 
sirven para vestidos de mujer y niño, vueltas de 
capa, forros, camisas, camisetas, elc. El tar- 
tan es producto de la industria nacional , y tam- 
bien se recibe del extranjero, 

TELA DE LANA IMPERMEABLE. Por medio de un 
procedimiento quimico, en Inglaterra, Francia, 
y tambien en España, se obtienen tejidos per- 
meables al aire é impermeables al agua, que lie- 
nen la ventaja sobre los impermeables á la goma 
elástica de prestarse á la confeccion de toda cla- 
se de vestidos, sin que se pueda distinguir que 

yan recibido aderezo alguno para el objeto á 
que están destinados. 

TercioreLo DE LANA. Tela de lana cruzada, do- 
ble, cubierta de pelo muy espeso, de una con- 
clusion igual à la del terciopelo de seda en su 
superficie, y que liene de 29 à 31 varas de lar- 
go y 56 pulgadas de ancho. Sirve como ropa de 
invierno para objetos de caballero y hoy dia se 
aplica à abrigos de señora. Es producio de la 
industria del pais, y se recibe tambien en alguna 
cantidad del extranjero. — 

Timer. Tela de lana sencilla, cruzada como el 
Merino (V. esla me , pero mas fina y con- 
sistente, es decir fabricada con lana mas fina y 
de mayor solidez en su tejido. Tiene los mismos 
usos que el merino. l 

Triıcor.—V. Pañete labrado à punto de media. 

Turetina. Tela de lana cruzada simple, que 
forma un grano menudo igual, aunque no lan 
marcado, al del Grano de polvora (V. esta pala- 
bra), con pelo, de varios colores, de 29 á 34 
varas de largo y de 28 y 56 pulgadas de ancho. 
Está destinada únicamente à trajes de verano pa- 
ra caballero. Se recibe de Alemania, y es tam- 
bién hoy dia producto del país, habiendo, en 
1856, principiado à fabricarla D. Juan Camp- 
many. 

Too. Tela de lana de punto cruzado diago— 
na] estrecho , de dos colores diversamente com- 
binados, blanco y negro, blanco y café, blanco 
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y verde oscuro, etc., de 32 à 38 varas de largo 
| 24 qe quen de ancho: Se emplea en la con- 
eccion de trajes de caballero para verano y ca- 
m de señora. Se fabrica en el pais, y se reci- 
de Francia y sobre todo de Inglaterra de 

donde procede. 

VELO CLARO.—V.. Estameña, tom. II, pág. 526. 

VeLorixa. Tela de lana de punto llano, de con- 
clusion igual à la del terciopelo de lana , teme 
no de tanta fuerza, que se fabrica de distin 
colores, pero generalmente sobre mezclas y lista- 
dos; liene de 29 à 31 varas de largo y 56 pulga- 
das de ancho. Sirve para prendas de vestido de 
señora. Es producto de la industria del pais, y 
se recibe tambien de Inglaterra y Francia. 


Tejidos de lana y algodon. 


Todos los tejidos que se hacen de pura lana 
pueden hoy dia fabricarse , y se fabrican en In- 
glaterra sobre todo, de lana y algodon , con solo 
alender á que esta última materia, que forma la 
urdimbre, sea hilada delgada y muy fina, y la 
lana, que forma la trama y produce el efecto, 
sea fina é hilada gruesa, siempre que el fabri 
cante esté dotado de la inteligencia necesaria 
para saber obtener las imitaciones que se propo- 
ne. Como el mérito de estas telas consisle en 
que en el haz y en el envés aparezcan á simple 
vista como fabricadas de pura lana, para definir 
la mezcla de algodon es preciso poseer conoci- 
mientos fabriles. 

ALFOMBRA CATALUFA. Se fabrica de urdimbre de 
algodon y trama parte algodon y parte lana; 
cuenta igual número de hilos en el cuarto de 
pulgada y tiene iguales dimensiones y peso á la 
Catalufa de pura lana. Se recibe del extranje- 
ro າ se elabora en reducida escala en Espana. 

ambien se fabrica la misma clase con urdim- 
bre de algodon tramado de hilo de abaca muy 
rueso y ordinario, constituyendo la E rd 
e abaca ó yute ( V. esta palabra en los Tejidos 
de lana), esto es una alfombra de lino ó cáñamo 
y algodon, que se recibe de Inglaterra. 

ALFOMBRA DE MOSÁICO (Y. esla palabra en los 
Tejidos de lana). Esta alfombra comunmente está 
fabricada de lana y algodon, y pocas veces de la- 
na y lino. 

AnGELINA. V.— Tela para cortinas. 

Bankck (Y. esta palabra , tom. I, pág. 350). 

CASIMIR PARA CHALECOS. Tela de urdimbre de 
algodon y trama de lana. El algodon es unas ve- 
ces de dos cabos de ກ.“ 80, y generalmente sen- 
cillo variando del n.° 26 al 32; la lana es mas 
gruesa que el algodon , sin que pueda fijarse su 
pümero , pope en nuestro pais todavia no se 
hila por el sistema de numeracion. Esta tela , de 
punto tafetan, y que cuenta de 10 à 16 hilos de 
urdimbre y fle 6 à 10 hilos de trama en el cuar— 
to de pulgada, se fabrica de dos maneras: ó bien 
formando cuadros, en cuyo caso se hacen con 
colores muy vivos y opuestos, como encarnado 
y azul, azul y negro, etc. , y tambien otros me- 
nos chillones con azul y café, etc. ; ó formando 
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ramajes, y enlonces la parte del dibujo es de un 
solo color vivo, y la del fondo , oscuro. Ei casi- 
mir de mezcla es de longitud variable y de 24 
pun de ancho. Sirve para chalecos, como 
emos indicado, y lambien hay algunos paises 
Tue lo usan para polainas. Es producto de la in— 
ustria nacional. 

Casron. Tela de lana y algodon, de punto lla- 
no, asargado ó raso, brado segun el capri- 
cho de la moda, de todos los colores y combina- 
ciones que se dan al castor de lana; cuenta de 14 
á 18 hilos en el cuarto de pulgada, tiene 37 va- 
ras de largo y 56 pulgadas de ancho , Y pn de 
50 à 58 libras castellanas. Se emplea en la con- 
feccion de pantalones y prendas de abrigo para 
caballero y tambien para senora. Es producto de 
la industria nacional, fabricado con algodon de 
ນ. 60 à 80, à dos cabos extranjero, y lana del 
pais. 

Distinguense particularmente las siguientes 
calidades de castores: el Castor labrado, de pun- 
to combinado, producido por medio de la má- 
quina de ະ, y que sirve para confeccionar 
prendas de abrigo de novedad para caballero; — 
el Castor muere, de punto tafetan, doble tela en 
clase embutida al través, que da un gran realce 
al articulo fabricado por esle sistema , general- 
mente elaborado con colores de trama unidos y 
alguna vez con mezcla , y sirve para prendas de 
abrigo para caballero; —el Castor ondeado fon- 
dule), de punto combinado, fabricado à dos ó mas 
colores, siendo los mas en uso el café y negro 
para el haz, y el café ó negro para el envés, 
gue se emplea para prendas de caballero y se- 
Bora; —el Castor para palitós, de punto combi- 
nado, igual al castor labrado, excepto que se fa- 
brica mas fino y con muestras pequeñas; —el 
Castor rayado al través, de punto combinado, 
en color unido , con mezcla y à dos colores , que 
sirve en la confeccion de ropa de abrigo para 
caballero y señora, se utiliza para cubremesas 
y Hoe usos domésticos, y en la actualidad tam- 
ien se hacen de él gorras para caballero ; —e] 
Castor Ratina, de punto combinado, obtenido 
por medio de la máquina de ralinar, ya sea ela- 
rado liso , ya sea confeccionado en la máquina 
de Jacquart, en cuyo caso produce mejor efecto, 
y que sirve para los mismos usos que el anterior; 
—el Castor Terciopelo, llamado así porque tiene 
el pelo arreglado de modo que no se inclina á 
ningun lado, es mas flexible que las otras calida- 
des y se asemeja mucho al terciopelo de seda, 
q sirve para los mismos usos que el castor raya- 
0, —y el Castor Terciopelo labrado à dos colo- 
res, que salen así en el haz como en el envés, 
en el que se imita el larlan y se ahorra el forro, 
que sirve para prendas de abrigo, sobretodos, 
pen , elc. 

AMASCO. Tela de lana y algodon, Ye todos co- 
lores, de 18 à 20 hilos en el cuarto de pulgada, 
de 37 varas de largo y 64 pulgadas de ancho. 
Se emplea para cortinas, cubrecamas, forros, 
de muebles , etc. Es producto de la industria 

] pais. 
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Escocesa. Tela de lana v algodon, de punto 
lafelan, y tambien labrada, de varios colores, 
con mezcla, de 14 à 20 hilos en el cuarto de pul- 
gada, de 32 à 37 varas de largo y 32 à 44 pul- 
pa de ancho, Sirve para vestidos de señora. 

roducto de la industria del país, y tambien se 
recibe del extranjero. 

Estameña. Además de la estameña de pura la- 
na, se conoce otra clase de estameña de lana y 
algodon, generalmente de color azul turqui y de 
colores cenicientos , de 30 à 34 varas de largo y 
24 posce de ancho , que casi exclusivamente 
se fabrica en el pueblo de Moyá en Cataluña. 

LawiLLA. Tela elaborada en punto tafelan, 
sarga, doble tela, labrado, y estos mismos liga- 
mientos combinados entre si; la urdimbre es de 
algodon n.° 60 à 80 torcido à dos cabos y la tra- 
ma de lana comunmente fina; cuenta en el cuar- 
to de pulgada de 12 á 18 hilos de urdimbre y de 
i0 á 20 hilos de trama; tiene de 554 56 varas 
de largo y 56 pulgadas de ancho, y su peso 
varia segun las diferentes calidades. El colorido 
empleado en esta tela es el matiz conocido con 
el nombre de mezcla, y una escala indetermina— 
da de otros medios colores cuyos matices varian 
desde el tierra claro hasta el plomo oscuro; los 
colores francos, á excepcion del azul, café 
negro, que sirven lo mismo que los medios colo- 
res, solo se ven empleados en este género en 
pequeñas porciones y aun combinados con los 
matices citados para acompañar los efectos de 
franja ó de cuadros en las telas que sirven para 
pantalones. Estos mismos. efectos se presentan 
con mas frecuencia obtenidos por la combinacion 
de dos ligados distintos, ó por la de dos matices 
opuestos. Otras veces, siendo la tela de un solo 
color, forma tambien muestra, obtenida por la 
combinacion de dos ó mas ligamientos, como lis- 
las embutidas ó de relieve en sentido vertical, 
inclinado ó diagonal, ondeado, y otras varias 
muestras imposibles de enumerar por su diver— 
sidad. Hacense tambien lanillas con mezcla de 
seda ó filoseda. Entre los varios nombres con 
que las lanillas se distinguen en el comercio, in- 
dicarémos los mas usuales: Lanilla lisa, Lani- 
lla asargada, Lanilla mil rayas, Lanilla lucia, 
Lanilla diagonal, Lanilla ondeada, Lanilla Tui- 
na, etc. Las lanillas de muestra producida por 
el ligamiento se emplean para levitas, paletós, 
chalecos y otras piezas de cuerpo; las lanillas 
lisas sirven para estos mismos usos y mas parli- 
cularmente para pantalones y piezas de abrigo 
pa señora. La fabricacion de lanillas de mezcla 

a adelantado muchisimo en España, siendo por 
lo tanto su importation del extranjero casi insig- 
nificante. 

MANTA DE ABRIGO DE CUERPO ( V. esta palabra 
en los Tejidos de a 

MustLiNA CHINE. Tela de urdimbre de algodon 
y trama de lana, de punto llano, que cuenta en 
el cuarto de pulgada de 14 à 18 hilos de urdim— 
bre y de 18 à 22 hilos de trama, siendo la pieza 
de 70 á-75 varas de largo y de 38 à 42 pulgadas 
de ancho. Esta tela tiene la urdimbre pintada an- 
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tes de tejerse formando dibujos, o bien la tiene 
pintada sobre madeja formando jaspes, elc. , y 
en ambos gustos se elabora algunas con listas de 
seda. Sirve para vestidos de senora. Se recibe 
de Francia. 

OnLraNs. Te'a de lana y algodon, de punto 
Mano, negra y de varios colores, tambien con 
listas y diferentes muestras, de 9 à 16 hilos en 
el cuarto de pulgada , de 29 à 40 varas de largo 
y de 33 à 54 pulgadas de ancho , siendo su peso 
variable desde 12 libras castellanas arriba. Sir- 
ve para vestidós de señora y el negro para tra- 
jes de caballero. Es género inglés.— Tambien se 
fabrica orleans de pura lana, v con mezcla de 
algodon y seda. 

Pa&UELERIA. La variedad infinita de pañuelos 
de lana y algodon que se fabrican hoy dia pue- 
de dividirse en tres grupos: pañuelos de abrigo, 
pañuelos MN y pañuelos Felpilla. 

4. Pañuelo de abrigo. Tela de punto tafetan, 
madrás, sarga , raso y labrado , y estos mismos 
puntos combinados entre si. Se fabrica con ur- 
dimbre de algodon desde el n.° 22 al 90 y trama 
lana ó estambre de todos los gruesos; la urdim— 
bre es alguna vez torcida de algodon à dos ca- 
bos, i torcida de un cabo algodon y otro cabo 
lana ó estambre. Este pañuelo se hace en varios 
colores , gustos y disposiciones , con fondos lisos 
y fondos de cuadros con cenefas , siendo el color 
que se emplea para los fondos generalmente el 
conocido con el nombre de mezcla, y para las 
cenefas los co'ores francos, tales como el carme- 
sí, verde, azul, blanco, negro, etc. ; cuenta de 
6 à 14 hilos en el cuarto de pulgada, liene de 40 
à 80 pulgadas en cuadro, y lleva fleco de lana, 
estambre y algodon sobrepueslo unas veces, y 
las mas formado de la misma urdimbre y trama. 
Los pañuelos comprendidos en este grupo son 
todos productos de la industria nacional, y tam- 
bien algunas de sus especies se reciben del ex— 
tranjero. 

Los pañuelos de abrigo de lana y algodon lle- 
van nombres que varian muchisimo segun la vo- 
luntad de los fabricantes: en los de punto tafelan 
se conoce el Pañuelo bolsista, el Paruelo chec, 
el Pañuelo listado 6 betis, el Pañuelo lluvia (es- 
te es el de urdimbre de algodon y trama de lana 
torcida), el Pañuelo tafetan , etc.; en los de 
punto madrás , sarga, labrado, y estos mismos 
puntos combinados , se conocen el Pañuelo al- 
fombrado , el Pañuelo chre, el Pañuelo cruzado, 
el Pañuelo grisette , el Pañuelo madrás , el Pa— 
ñuelo manta , el Pañuelo semitartan , ele.; y por 
último, los de punto raso, llamados Pañurlos 
arrasados , reciben una infinidad de denomina- 
ciones de capricho. 

Hácense pañuelos de estambre y algodon con 
mezcla de seda ó filoseda, y tambien se fabrican 
muchos de bordados con seda , llamados borda- 
dos , imitacion de los de la India en calidad mu- 
cho mas inférior. Estos pañuelos , que son pro— 
sed de la ານຸ nacional. se າາ 
todos gustos, siendo las provincias mas entu— 
siastas por el pañuelo arrasado con seda las de 
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Valencia y Murcia; este es el verdadero pañuelo 
de Lyon, de cuyo punto antiguamente venian 
muchos, y hoy día apenas se recibe uno. 

2, Pañuelo Bar?ge. Tela de fondo gasa ó ta— 
fetan, con listas de raso, sarga y acanalado, 
hecho con urdimbre de algodon torcido inglés 
de ຕ." 80 à 100 y trama de lana del pais, muy 
delgada; cuenta de 7 à 14 hilos de urdimbre 
trama en el cuarto de pulgada; se hace de varios 
colores y dibujos, listado, á cuadros, con cene- 
fa ó sin ella ; tiene de 60 à 73 pulgadas en cua— 
dro, y lleva fleco generalmente de estambre 
sobrepuesto. Este pañuelo, que sirve para las 
espaldas, es producto de la industria del país, y 
tambien se recibe del extranjero. 

3. Pañuelo Felpilla (V. esta palabra en los 
Tejidos de algodon). Tela de lana y algodon, 
de punto tafetan, que se corta en hilos de 2 1 
lineas de ancho que generalmente sirven para 
trama, y con urdimbre de algodon retorcido se 
elabora de nuevo; sus colores varian al infinito. 
Este pañuelo es de 48, 56 y 72 pulgadas en cua- 
dro, lleva fleco sobrepuesto, y sirve para las 
espaldas. Producto de la industria del pais, y se 
recibe tambien del extranjero. 

Paten, Tela de urdimbre de algodon ກ." 50, 
retorcido à dos cabos, y trama de lana, de li- 
gamiento combinado, que se fabrica á cuadros, 
a listas, etc., y cuyos colores varian segun las 
muestras; cuenta 22 hilos de urdimbre y 46 hi- 
los de trama en el cuarto de pulgada, tiene 37 
varas de largo y 28 pulgadas de ancho, y pesa 
de 48 à 24 libras castellanas. Se emplea única- 
mento para pantalones, Esta calidad de paten, 
producto de la industria del pais, se fabricaba 


en grande escala , pero en la actualidad se ela- 


bora en corta cantidad , por preferirse los casto- 
res que producen mejores resultados y hasta 
cierto punto son mas elegantes. 

Fabricanse además dos otras clases de pate- 
nes: 4.2 Paten liso, de ligamiento doble tafetan, 
de trama color unido y mezclas, tanto en el haz 
como en el envés, y de urdimbre negro fuerte, 

ue cuenta 15 hilos de urdimbre y 16 à 20 hilos 

e trama en el cuarto de pulgaia, tiene 37 varas 
de largo y 56 pulgadas de ancho, y su peso es 
de 52 a 62 libras castellanas, Sirve para paletós, 
chalecos y pantalones, ó sea trajes de caballero, 
y tambien talmas para señora. 2.2 Paten liso, de 
ligamiento doble tafetan, con franja, de colores, 
hilos de relacion de urdimbre y trama, largo, 
ancho y peso de la pieza como el anterior. Solo 
sirve para pantalones. Siendo fabricada esta cla- 
se en telares con máquina de Jacquart, pueden 
variarse los dibujos siguiendo los caprichos de 
la moda, y las franjas se hacen de algodon, lana 
ó seda , ó con mezcla de estas materias segun el 
gusto de los consumidores. Ambos patenes lisos 
son productos de la industria del país, siendo 
muy poca ó ninguna , en la actualidad, la impor- 
tacion de este arlículo de fuera reino. 

PELO DE CABRA (V. esta palabra, tom. IV, pág. 
85). Tela de urdimbre de algodon n.*60 à 80 tor- 
cido y trama de lana peinada, que se fabrica en 
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puntos tafetan , madrás , sarga , raso, labrado, y 
estos mismos combinados, y tambien estampado; 
en sus combinaciones entran lodos los colores , y 
la mayor parte de las veces se ven dispuestos de 
manera que por via del ligamiento brille mucho 
la trama ; cuenta en el cuarto de pulgada de 42 
á 18 hilos de urdimbre y de 10 à 16 hilos de tra- 
ma; aunque variable, su longitud es comun- 
mente de 22 à 25 varas, y su ancho de 28 à 30 
pulgadas, siendo el peso de una pieza de estas 
dimensiones de 6 à 8 libras. El principal uso del 
pelo de cabra es para chalecos y lambien para 
pantalones; el estampado es consumido en gran 
cantidad para chalecos por los labradores del 
reino de Valencia, Este tejido se recibe casi todo 
de Francia y de Inglaterra, pues aunque se fa— 
brique en España no se consigue mas que imi— 
tarlo, por carecer de estambre à propósito para 
obtenerlo con toda perfeccion. 4 

Ciertas personas están en la duda sobre si por 
la lana de este tejido debe entenderse que es 
realmente pelo de cabra, ó bien hilo de lana ó 
estambre muy parecido al verdadero pelo de ca- 
bra. El arancel de Aduanas clasifica este tejido, 
າ el nombre Pelo de cabra , en los tejidos de 

ana. 

Los Ingleses fabrican tambien el Pelo de ca- 
bra de pura lana ; pero en el país no puede ela— 
borarse este tejido nos la lana, recia y muy 
lustrosa, que para ello se necesita debe venir de 
Inglaterra, y paga crecidos derechos de entrada. 

OPELINA. Tela de urdimbre de lana y trama 
de algodon, de punto llano, de varios colores, 
con listas de seda, ó sin ellas qe cuenta en el 
cuarlo de pulgada de 20 á 25 hilos de urdimbre 
y de 10 à 15 hilos de trama, y tiene de 70 à 75 
varas de largo y 38 à 42 pulgadas de ancho. Sir- 
ve ue vestidos de señora. Se recibe de Francia. 

EPS.—V. Tela para cortinas. 

Tartan. Tela de urdimbre de algodon y tra— 
ma de lana, de punto tafetan , un poco gruesa, 
perchada de una cara , de varios colores , à cua- 
dros, listas, mezcla , escocez, etc., de 8 à 40 
hilos en el cuarto de pulgada, de 28 à 36 varas 
de largo y 33 y 48 pulgadas de ancho, ] que 
pesa 13 y 17 libras castellanas poco mas ò mé- 
nos. Sirve para toda clase de forros, vestidos de 
mujer, etc. Es producto de la industria del país. 

TELA DE carnicHo, Bajo esta denominacion los 
Franceses comprenden un grupo de telas de ur— 
dimbre de algodon y trama de lana , sumamente 
variable, de modo que los gustos.y hasta las 
clases cambian enleramente en cada estacion; 
las hay de tejido llano y tambien asargado, con 
listas de seda y sin ellas; por lo comun son de 70 
à 80 varas de largo y de 36 à 42 pulgadas de 
ancho. Estas telas se reciben de Francia, y tam- 
bien se fabrican en bastante cantidad en España 
en donde se elaboran con alguna mayor cantida 
de algodon , porque se emplea la urdimbre mas 
gruesa. Sirven para vestidos de señora. 

TELA PARA CORTINAS. Distinguense cuatro cla- 
ses de tela para cortinas, la y pom el Reps 
argelino, el Reps brochado y el Reps gobelin. 


— 
— 
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1. Argelina. Tela de urdimbre de algodon y 
trama de estambre, à veces con algo de seda, 
de punto asargado , siendo los efectos del dibujo 
siempre al través, Lana ves no figura para nada la 
urdimbre , de colores fuertes recargados de co— 
lor de oro; cuenta de 12 á 20 hilos en el cuarto 
de pulgada, tiene de 50 á 60 varas de largo y de 
56 a 58 pulgadas de ancho. Fabricase en el pais 
desde 1856, no > a se imporla tambien de 
Francia y Alemania. k 

2. Reps argelino, llamado Portière por los 
Franceses. Tela de urdimbre de algodon y trama 
de lana, de tejido fuerte, liso y à la Jacquart, 
que forma cordoncillo à lo largo de la pieza, y 
e colores animados; en el cuarto de pulgada 
cuenta de 3 à 4 hilos, y lleva à mas de 124 14 hi- 
0s gruesos que sirven de alma al tejido; tiene de 
40 à 60 varas de largo y de 56 à 58 pulgadas de 
ancho. Hay reps de esta clase cuya trama tiene 
mezclados, para los efectos del dibujo , algunos 
hilos de filoseda ó fantasia. Sirve para cortinas 
de puerta y balcon y para cubrir muebles. Se 
recibe de Alemania y Francia, y desde 1856 se 
fabrica en el pais. - 

3. Reps brochado. Tela de iguales circunstan- 
cias que el reps argelino, y que además la hay 
brochada formando dibujos de rico efecto", como 
ramos de flores y otros.—De estas dos últimas 
clases de tejido vienen tambien, de Francia y 
Alemania, tapetes de mesa de varias dimensio— 
nes, cuadrados y mirage dad y 
ເທ de oro y plata, dominando 
ana. 

4. Reps gobelin. Esta tela se diferencia de las 
anteriores en que presenta el cordoncillo al tra- 
vés, la urdimbre es todo lana, y en la trama tie- 
ne unas hebras de algodon gruesas que forman 
eds del cordoncillo. Hay reps gobelin lisos y 
istados à lo largo. Las piezas son de 45 à 50 va- 
ras de largo y 58 pulgadas de ancho. Sirve 
cortinas y muebles, Se recibe de Francia y Ale— 
mania. . 

TELA PARA VESTIDOS DE SEÑORA. Tejido de lana 
y algodon, de punto tafetan, raso, de combi- 
naciones de tafetan, sarga y raso, y otras, y 
tambien labrado, de todos colores y disposicio— 
ues, à rayas, à cuadros, escocez , etc., de 12 à 
20 hilos en el cuarto de pulgada, de 32 à 40 pul- 
gadas de ancho y de prr variable. Es pro- 
ducto de la industria del pais, y se recibe del 
extranjero, sobre todo de Inglalerra. A esta tela, 
alendida la novedad continua que reclama la mo- 
da, se le dan nombres de capricho, tales como 
Adelfa , Baltimira , etc. 


algunos con 
siempre la 


Tejidos de lana y cáñamo. 


Hácense tejidos aterciopelados de lana y de 
elo de cabra, de trama y primera urdimbre de 
ilo de lino ó de cáñamo, que se conocen con 
np nombres de Moqueta , Terciopelo de Utrecht 
y Tripe. 

MoouETA. — V. Alfombras, tom. 1, pag. 120 
y la misma palabra en los Tejidos de lana. 
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TERCIOPELO DE Urmrcnr. Tela aterciopelada 
m liene la urdimbre y ໂລ trama de hilo de lino 
de cáñamo, y su afelpado es de pelo de cabra; 
Ia trama es algunas veces tambien de lana , pero 
la urdimbre es siempre de hi o. El terciopelo de 
Utrecht, que se fabrica liso, rayado, labrado y 
de diferentes colores, cuenta 9 hilos en el cuarto 
de pulgada , tiene 40 varas de largo y 26 USE 
das de ancho, y su peso es de 30 à 40 libras, 
Sirve para guarnecer muebles, sillerias, carrua- 
jes, elc., Ü antiguamente se empleaba para col- 
gaduras. En pequeña escala se fabritan tercio— 
pelos de Utrecht en España, pero ha de confesarse 
que no son tan aceptables como los que se reci- 
ben del extranjero y procedentes de Francia, 
. Tripe. Tela aterciopelada, cuyo pelo, que for- 
ma el derecho, es todo de lana, y el tejido, que 
forma el fondo, es enteramente de cáñamo; su 
pelo es ya corto é inclinado, ya levantado sin in- 
clinacion, pero corto y recio; cuenta en el cuar- 
to de pulgada 9 hilos de urdimbre, tiene de 30 
à 40 varas de largo y de 16 à 22 pulgadas de 
ancho, siendo su peso de unas 30 libras. Fabri- 
canse tripes rayados de diferentes colores y li- 
sos, algunos de los cuales son estampados, lo 
que hace aparecer flores ó figuras de relieve, 
como en los terciopelos cortados. El tripe, que 
actualmente es de poco uso, se empleaba para 
cubrir muebles, como sofás, sillas, etc. Se reci- 
be de Francia é Inglaterra. 


Tejidos de lana y lino. 


ALFOMBRA AFELPADA (V. esta palabra en los 
Tejidos de lana /. 

ALFOMBRA AFELPADA PARA MUEBLES (V. esta 
palabra en los Tejidos de lana). 

ALFOMBBA AFELPADA PARA SOFÁ (V. esta pala— 
bra en los Tejidos de lana). | 

ALFOMBRA AFELPADA DE TAPICERÍA ( V. esta pa- 
labra en los Tejidos de lana). 

ALFOMBRA CarALUFA (Y. esta palabra en los 
Tejidos de lana ). 

ALFOMBRA RIZADA (V. esta palabra en los Te— 
jidos de lana l 

BannacaN (V. esta palabra, tom. I, pág. 350). 
Tela de lana y lino, de punto llano, de tejido 
sencillo , y tambien se fabrica mas doble y recio 
con una tela de algodon pegada al envés, de co- 
lores azul, verde, bronce, ete. ; cuenta 10 hi- 
los en el cuarto de pulgada , tiene 30 varas de 
largo y 30 pulgadas de ancho, y pesa unas 22 li- 
bras. Empléase para vestidos , capas y trajes de 
marino para resistir à la lluvia , etc. Se recibe 
de Inglaterra. 

Beriucna. — V. Droguete. : 

Dnocuete (V. esta palabra, tom. II, pág. m 

Tejidos de lino. Estas telas, como las de 
cáñamo, se hacen de calidades muy variadas, 
distinguiéndose dos especies principales : las Te- 
las de lino propiamente dichas, fabricadas con 
el corazon del lino , es decir con el lino peinado, 

gado y de finuras muy diversas; las Telas de 
estopa hechas M la estopa, residuo de la peina- 
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dura , y que ofrecen tambien muchas variedades 
por la calidad de la materia empleada. Hay asi- 
mismo Telas medio lino, es decir de urdimbre 
de lino y trama de estopa. Todas estas diversas 
lelas reciben denominaciones diferentes, segun 
la localidad donde son fabricadas, pero en el co- 
roig suelen conservar las que acabamos de in- 

icar. 

Barısta ( V. esta palabra, tom. I, pág. 353). 
Siendo la balista un tejido llano y sencillo , que 
se fabrica como el lienzo, es decir que la com- 
binacion de los hilos de urdimbre y de trama 
es la misma que en éste , resulta de la semejan- 
za en el sistema de fabricacion de ambos tejidos 
que, en ciertos casos, es dificil distinguirlos; 
no obstante pueden servir para reconocerles los 

rincipales caractéres que vamos á exponer. 

ara fabricar la batista se emplea hilo de una 
calidad superior y mas fino que para el lienzo, 
y de consiguiente este hilo da al tejido blandura 
| una apariencia suave particular. En general, 
a batista es mas clara, fina, ligera y trasparen- 
le que el lienzo, siendo éste un tejido tüpido, mas 
fuerte y mas pesado, y que no permite , como la 
batista, divisar los objetos entre los que se in- 
terpune ; esta diferencia puede ser fácilmente re- 
conocida, en la mayor parte de los casos, con el 
auxilio del cuenta hilos. 

Bisoña. Especie de lienzo gris , principalmen- 
te empleado para pantalones y forros. 

Bocaci. Tela de lino blanca, engomada, alisa- 
da y lustrada, mas gorda y basta que la holandi- 
lla. Tambien hay bocaci de varios colores. 

BocaniLto (V. esta palabra, tom. f, pág. 392). 
Lienzo delgado, estrecho y poco fino. 

BrapanTE. Tela de estopa de lino que se fabri- 
ca en los alrededores de las ciudades de Gand, 
Bruges , Utrecht y Ypres. 
ເດ Tela de lino que se fabrica en Bre- 

na. 

Bucanaw (V. esta palabra, tom. I, pág. 434). 
Tela de lino de calidad muy inferior tenida de 
varios colores, que sirve para forros y embala- 


jes. 


(າຄານ. Tela de lino blanca, clara y fina, 
algo semejante, por su calidad , al Quintin cla- 
ro y fino de Bretaña, aunque éste es muy supe- 
rior. Esta clase de telas recibió el nombre de la 
ciudad de Cambray en donde se fabricaban to- 
das en otro tiempo; tienen 24 varas de largo y 
32 pulgadas de ancho , siendo su peso variable; 
su uso mas comun es para valonas de señora, y 
chorreras y pecheras de camisas de caballero, 
sirviendo asimismo para ornamentos de iglesia. 
— El Quintin sirve para valonas y vueltas. 

Camenaron. Lienzo parecido al cambray , pero 
ménos fino. 

Canton. Llámase así á una especie de batista 
ó tela de lino de punto llano, de 40 varas de 
largo y 20 pulgadas de ancho ó mas, que se 
fabrica en Canton ( China) y sirve para camisas 
y otros usos. 1 

CaÑamazo,—V. esta palabra en los Tejidos de 
cáñamo. 

TOMO IV. 


ກ V 2. ພ I 6!7).| 1 V. esta ni I 32) 
ARLA ( V. esta palabra, tom. 1, påg. 617). NBAB (Y. esta palabra, tom. Il], pág. 232). 
Tela de AN indias. Lienzo fabricado en Egipto. ET 

Cinta (Y. esta palabra, tom. II, pág. 94). InLANpA. Tela de lino de punto llano , de co— 

Cuanix. Lienzo muy delgado y claro que suele | lor blanco de plata , de 47 à 40 hilos en el cuar- 
servir para vueltas, pañuelos, etc. to de pulgada, de 27 á 28 varas de largo ^ 36 

Coruña. Lienzo comun que tomó su nombre de E as de ancho, que pesa de 7 á 7 libras 
la ciudad en que se fabrica. castellanas, y sirve para hacer camisas. Exclu- 

Coranza. Lienzo que tomó su nombre de un|sivamente se recibe del extranjero. En el dia 
pueblo llamado asi, y que se recibe de San Gall, | vienen de Inglaterra muchas Irlandas estampa— 
ciudad de Suiza; tiene de 35 á 37 varas de lar- | das que se emplean en la confeccion de camisas 
go y un poco mas de una vara de ancho. y vestidos de señora para verano. 

REA. Lienzo entrefino de que se hacia mucho| Jerca (V. esta pube, tom. III, pág. 293). 
uso, de 34 á 35 varas de largo y 28 pulgadas de} — KoseNLpPApzN ( V. esta palabra , tom. III, pág. 
ancho y que se recibia de Hamburgo. 341 | Lienzo fabricado por los Holandeses pa- 

Cori.—Y. Cuti. ra el tráfico de Negros. 

CocuuntrE. Especie de batista ó tela blanca] Lienzo BLANCO. En España los lienzos blancos 
mas basta que el Canton ( V. esta palabra) , de | se fabrican con hilaza de lino blanqueada que se 
40 varas de largo y de 10 à 12 pulgadas de an- | Importa de varios puntos de Inglaterra y zz 
cho, que se fabrica en la China, y sirve para | cia, elaborándolos de 12 á 24 hilos, y muy po— 
camisas y otros usos. cos hasta 28 hilos, en el cuarto de pores , de 

Curti (V. esta palabra, tom. II, pág. 332).|50 varas de largo y 24, 32, 38, 44, 64, 80 y 
Tela de lino de punto cruzado, de varios colo-| 100 pulgadas de ancho. En su mayor parte se 
res, de 45 å 46 hilos en el cuarto de pulgada, | sujetan à las operaciones de limpia ó pequeño 
de 92 varas de largo y de una vara y dos varas | blanqueo, por cuyo medio se establecen cuatro 
de ancho, y cuyo peso varia segun la ancharia, | clases principales : 

Sirve para tela de colchones y fundas de almo- | 4. Lienzo imitado á Gante ó Cretona. Tela de 
hadas. Es gres de la industria del país, sin | 12 à 20 hilos en el cuarto de pulgada , de varios 
que se reciba del extranjero. anchos, que se distingue por el grano que forma 

Cuiné (V. esta palabra en los Tejidos de seda). | su tejido y porque tiene en la orilla, de distancia 

Dnir. Tela de puro hilo, de punto asargado ó | en distancia de doce varas , una especie de pe— 
cruzado, de color blanco y de otros colores, de | queños lazos ó bagas. Sirve para ropa blanca de 
16 hasta 30 hilos en el cuarto de pulgada, de 44 | todo uso. Su fabricacion es importante, elabo- 
à 48 varas de largo y de 26 á 28 pulgadas de | rándose la mas fina en la ciudad de Vich en Ca- 
ancho, y que pesa de 17 à 49 libras castella— | taluña; se recibe en cortisima cantidad del ex— 
nas. Sirve para pantalones y ropa de uso. El dril | tranjero. — V. Gante ó Cretona. : 
se recibe casi exclusivamente del extranjero,| 2. Lienzo blanco de leche. Tela de 16 à 28 hi- 
porque los consumidores exigen hoy dia que el | los en el cuarto de pulgada, de 33 , 36 y 40 pul- 
lejido sea muy fino, y hasta el presente no ha p de ancho, que se distingue por su color 

dido obtenerse en el país esta circunstancia, De | blanco azulado. Sirve para camisas , sábanas fi— 

nglaterra se recibe Dril estampado que sirve | nas, etc. En el país se fabrica en reducida es- 
para pantalones. cala , pero se importa de fuera reino en cantidad 

Enca (V. esta palabra, tom. II, m. 420). | algo considerable. El lienzo blanco de leche ex- 
ມ ó CENDAL. Lienzo muy delicado y iig cuenta de 47 à 40 hilos en el cuarto de 
ralo. pulgada. 

Gante ó Caeroxa. Lienz crudo, y tambien| 3. Lienzo imitado á Irlanda. Tela de 16 á 
blanco de agua, de 32, 36, 44 y 48 pulgadas | 28 hilos en el cuarto de pulgada, de tejido aplas- 
de ancho y 50 varas de largo, que antes se|tado, de color blanco de plata, y de 32 y 36 pul- 
fabricaba con hilo hilado à mano, y hoy dia se pos de ancho. Sirve para camisas, calzonci- 
elabora ya con hilo hilado à la mecánica. Pro—|llos, sábanas, etc. Tambien se fabrica en corta 
ducto de Bélgica que se importa en corta can- | escala, recibiéndose la verdadera Irlanda (Y. 
tidad. esta palabra) en mucha cantidad del extranjero. 

HoLANDA (V. esta palabra, tom. II, ps. apk 4. Lienzo imitado á Plugastel. Tela de 42 å 
Tela de lino de punto llano, de color blanco de| 14 hilos en el cuarto de pulgada, de 50 varas de 
largo y 32 pulgadas de ancho. Su fabricacion 
es considerable. — V. Plugaatel. 

Lienzo cauno. Tela de lino de punto llano fa- 
bricada con hilaza de lana cruda que se recibe 
de Inglaterra; cuenta de 45 à 20 hilos en el 
cuarto de pulgada, tiene 46 varas de largo y 
32, 44 y 48 pulgadas de ancho. Sirve para sá— 
banas , corsés y forros. Es producto de la indus— 
tria del pais, sin que se reciba del extranjero. 

Tambien se fabrica con una hilaza de color 
amarillento parecido al del cáñamo fino, traida 




















leche , de 13 à 30 hilos en el cuarto de pulgada, 
de 40 à 44 varas de largo, y de 32, 36, 40, 80 
| 108 pulgadas de ancho, que pesa de 8 !2 li- 
ras castellanas en adelante, y se emplea para 
hacer camisas, etc. Se recibe del extranjero. A 
esta tela se la llama tambien Courtray, nombre 
de una ciudad de Bélgica célebre por la bondad 
de sus telas de lino. 
ລ" (Y. esta palabra, tom. II, pág. 


HOLANDILLA DE COLORES.—V., Ruan. 
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de Inglaterra y Bélgica, un lienzo, llamado en 
Cataluña Llinet, de color algo amarillento , que 
tiene las mismas dimensiones y el mismo número 
de hilos en el cuarto de pulgada que el lienzo 
crudo , que sirve para los mismos usos que éste, 
y se considera de mayor duracion. 

Livos-BarisrA. Tela de hilo de punto llano, 
de color blanco de leche, muy delgada, ó espe- 
cie de batista mucho mas clara , que se fabrica 
en los mismos países que ésta; cuenta de 25 à 
34 hilos en el cuarto de pulgada, tiene de 20 á 
21 varas de largo ] 24 y 32 ຕະກ de ancho, 
y pesa de ! libra 13 onzas á 3 libras 40 onzas 
castellanas. Además de ser muy claro, lo que dis- 
tingue ya este tejido de la batista , su aderezo es 
mucho mas firme, y asimismo cada hilo de la 
trama està ligado por dos hilos de la urdim- 
bre que dan vuellas al rededor de ésta, y 
la sujetan de modo que se forma un cuadro re- 
gular; cuando ellinon es fino, esta contextura 
no se percibe sino con el auxilio del lente. An- 
tiguamente se hacia un grande uso de linon 
para gorras ó tocas de religiosas, pañuelos y 
varios adornos para señoras; pero hoy dia es 
reemplazado en este uso, en general, por mu- 
selinas almidonadas, llamadas Linon de algodon, 
Además, el linon-batista sirve ya tan solo para 
suplir ó reemplazar á la batista en los empleos 
para los cuales las señoras quieren un tejido 
mas Claro, y tambien á veces para ornamentos 
de iglesia, como albas, sobrepellices , etc. Se 
recibe del extranjero, y las calidades mas su- 
periores, fabricadas con hilo hilado á la mano 
sobre todo nos llegan de Valenciennes, ciudad 
de Francia. 

Lismao. Lienzo rayado de blanco y azul que 
se fabrica en diversos lugares de Alemania. An- 
tiguamente los Hamburgueses traian gran canti- 

,de lismaos à Espana, que se mandaban de 
aquí á las Indias occidentales. 
,Lizanpzs (V. esta palabra, tom. III, pág. 458). 
Lienzos fabricados en el Gran Cairo. 
A e (V. esta palabra, tom. III, pág. 


NGUERBINES. — V. Mograbines. 

ManteLErÍA. — V. Ropa de mesa. 

Menia (Obras DE PUNTO DE).—Y. esta palabra, 
tom. III, pág. 529. 

MESALINAS M esta palabra, tom. III, pág. 
544). Lienzos fabricados en el to. 

Mobas Y Lencería. La palabra Lencería, aisla- 
da del nombre dadoá los diferentes tejidos de li- 
no ó algodon que se emplean en el vestido de los 
hombres y de las mujeres , designa mas particu- 

ente aquí las labores de lenceria que, por 
su estima, por su elegancia ó por su forma, €s- 
tán destinadas á la compostura, y constituyen 
una parte de las Modas*. 


* Conel nombre genérico de Modas se comprende to- 
do lo relativo á la compostura y al adorno de las mu- 
jeres, pues no seria justo ni exacto circunscribir la sig- 
nificacion de esta palabra al círculo de los objetos que 
sirven para la composicion de los vestidos ricos y ele- 
gantes. Las clases mas humildes y las mas sencilas tie- 
nen tambien sus modas y sus adornos de predilec- 
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MocnaniNES. ( V. esta palabra, tom. 111, pág. 
559). Tela de lino fabricada en Egipto. 

NuNNA (Y. esta palabra, tom. IIl , pág. 613). 
Tela de lino fabricada en la China. 

OLan-Batista. Tela de lino de punto llano, 
de color blanco, mas tüpida que la batista, de 
25 à 34 hilos en el cuarto de pulgada, en me- 
dias piezas de 7 '/; à 8 varas de largo y de 24 
à 32 pulgadas de ancho, y que pesan cada una 
de 12 á 48 onzas castellanas. Sirve para sába— 
nas, camisetas de niños, enaguas y varios ob- 
jetos de lujo. Se recibe exclusivamente del ex- 
tranjero.— V. Batista, tom. I, pág. 353. 

.PaRvELERÍA. Los pañuelos de lino pueden di- 
vidirse en cinco grupos: panuelos de batista, 

üuelos blancos, pañuelos estampados, pa- 
nuelos nipis y e yerba. 

4. Pañuelo de batista. Fabricanse de batista, 
0 mas bien de media batista, pañuelos blancos 
con cenefa labrada , ó estampada de uno ó va- 
rios colores , y pañuelos estampados de diferen- 
les colores con cenefa ó sin cenefa; cuen- 
lan de 12 á 30 hilos en el cuarto de pulgada, y 
tienen 22 y 26 B adas en cuadro. Recíbense 
principalmente de Francia, en piezas de seis, 
doce y hasta treinta pañuelos, doblados à lo 
largo, y tambien por piezas de seis y doce pa- 
ñuelos en cajitas charoladas de mucho gusto. 
—V. Batista, tom. I, pág. 353. 

2. Pañuelo blanco. Tela de lino blanca, de 
punto llano, de 13 à 18 y tambien 25 hilos en 
el cuarto de pulgada, en piezas que tienen de 
93 à 110 varas de largo y 46 y 24 pulgadas de 
ancho, y constan de seis docenas de pañuelos 
cuadrados con cenefa de relieve. Es producto de 
la industria nacional. 

Entre los pañuelos de lino blancos que se 16-- 
ope en gran cantidad del extranjero merecen 
citarse: 

El Pañuelo blanco de Cholet ( ciudad de Fran- 


cion, que todos llaman y fijan la atencion del fabricante 
y del comerciante.—Los tejidos, las estofas y las mate- 
Tias que concurren á la formacion , al adorno , å la va- 
riedad y al hermoseo de los objetos de modas, son tan 
multiplicados , tan distintos , y algunas veces tan im- 
portantes m casi todos han merecido ocupar un lu— 
| TA especia en este Diccionario. ( Véanse los articulos 
londa, Bordado, Chal, Encaje, Flores artificiales, Guan- 
te, Plumas para compostura, Sombreros de , “ໄແ. 
etc.) —El artesano de modas nada fabrica; no hace mas 
que emplear , disponer y arreglar las materias que tie- 
ne á su disposicion, consistiendo casi por completo el 
mérito de este trabajo en el arte que preside á las di- 
versas coordinaciones. Antiguamente la industria de 
modas pertenecia casi exclusivamente á las mujeres, 
pero desde algunos años hà dedicanse tambien à ella los 
ombres. 

Debe tenerse presente que se ha dicho que la Moda 
era una soberana, y que se ha hablado mucho de la 
extension de lo que se ha llamado el imperio de la Mo- 
da. Estas ficciones poéticas no carecen de alguna reali- 
dad en el lenguaje comercial siempre tan preciso y tan 
positivo. Hoy dia el capricho del - se ha elevado à 
tal punto, que la platería, la doer , 103 bronces , la 
ebanistería , la tapicería, la vidriería y mil otros ramos 
de la industria le están sujetos, y ven depender la suer- 
te de sus especulaciones de la veleidad de los richos 
de la moda; pero, lo repetimos, no debe designarse 
bajo el nombre de 'Modas sino lo que es mas particu- 
larmente aplicado á la compostura de las mujeres. 
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cia) con cenefa de relieve, de hilo redondo , sin 
lustre, de 13 4 30 hilos en el cuarto de pulgada, 
de 23 y 28 pulgadas en cuadro, en piezas de 
doce ະແ : 

El Pañuelo blanco inglés, de hilo aplastado, 
con lustre, de 13 à 30 hilos en el cuarto de pul- 
gada, de 21 y 28 pulgadas en cuadro , con ce- 
nefa de relieve y tambien estampada. 

El Pañuelo Mem dicho Cambray , fabricado 
en Inglaterra, con cenefa labrada y tambien es- 
tampada , de 13 à 30 hilos en el cuarto de pul- 
gada, y de 21 à 30 pulgadas en cuadro. Sobre 
todo se recibe de Irlanda en piezas de doce pa- 
ñuelos, 

3. Pañuelo estampado ó Pañuelo Fular. Tela 
de lino de punto llano, de 18 á 30 hilos en el 
cuarto de pulgada, estampada de varios colo- 
res , en piezas de seis pañuelos, cada uno de 28 
à 29 pulgadas en cuadro. Se recibe de Francia. 
— Tambien se importan de Inglaterra Pañ:elos 
dichos de Cambray estampados en piezas de 
tres pañuelos, 

4. Pañuelo Nipis. Tela cruda de punto lla- 
no, de color blanco crudo que desaparece por 
los lavados , pero que se le devuelve , para con- 
servarle la calidad de nipis, dándole un baño 
de infuso de té ; regularmente tiene 20 pulgadas 
en cuadro, y tambien mayores dimensiones, 
muy pocos basta 77 pulgadas. Se hacen pañue— 
los nipis lisos, con cenefas l;bradas, y borda- 
dos de gran valor, que sirven como pañuelo de 
= para mano de señora. Producto de las islas 
Filipinas , en la provincia de Eloilo.— V. Tejidos 
de abaca. 

5. Pañuelo yerba 6 Pañuelo á cuadros. Tela 
fabricada con hilo teñido de diferentes colores, 
tejida à cuadros de varios gustos y disposicio- 
nes, de 20 á 30 hilos en el cuarto de pulgada, 
en piezas de doce pañuelos, cada uno de 28 
pulgadas en cuadro. Se reciben de Francia no 
mas que pañuelos á cuadros finos, por fabricarse 
las calidades inferiores con mucha perfeccion en 
España. El pañuelo yerba del pais cuenta de 13 
a 20 hilos en el cuarlo de pulgada , y se fabri- 
ca en piezas de 92 à 110 varas de largo y de 16 
à 20 pulgadas de ancho, que constan regular- 
mente de seis docenas de pañuelos cuadrados. 

Pisana. Tela de hilo de punto llano , de varios 
colores , de 18 hilos en el cuarto de pulgada, de 
55 à 140 varas de largo y 32 pulgadas de ancho. 
Sirve para camisas, y algunas veces para ropa 
de uso , como pantalones, chalecos , elc. Es pro- 
ducto de la industria del país. 

PrcGasTEL. Tela de hilo de punto llano, blan- 
ca, de 14 à 20 y 21 hilos en el cuarto de pulga- 
da, de 48 à 50 varas de largo y 28 à 104 pulga- 
das de ancho, siendo su peso variable segun la 
ancharia. Sirve la de 72 pulgadas arriba para 
sábanas, າ estrechas para camisas , calzonci- 
llos, eic. El verdadero p ugaslel se recibe de In- 

laterra, si bien en el pais se han hecho y se 
cen esfuerzos para imitarlo con satisfactorios 
resultados. 

QUINTIN. — V. Cambray. 
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ROPA DE MESA ó MANTELERÍA. Llámase particu- 
larmente Ropa de mesa al lienzo destinado única- 
mente para hacer manteles y servilletas. Distin— 
guese en lisa, ordinaria Ò casera , labrada y 
adamascada , y constituye un ramo de fabrica- 
cion importante, 

. 1. La Ropa de mesa lisa no es otra cosa que 
lienzo comun, cuyo uso especial está caracteriza- 
do por dos rayas, dichas listas , tejidas à la dis- 
lancia de 15 à 30 centimetros de cada extremo 
de la servilleta. Estas listas son, ó del todo lisas 
como el lienzo , y de color encarnado , azul, vio- 
leta , ó tejidas en relieve, lo mas frecuente de 
color azul, y algunas veces blanco. Esta clase de 
manteleria, que es al presenle de poco uso, sue- 
le fabricarse en reducida escala en los paises 
donde se teje el lienzo. 

2. La Ropa de mesa ordinaria ó casera, fabri- 
cada en el telar à mano, cuenta de 9 à 17 hilos 
en el cuarto de pulgada, y se elabora en dibujos 
de gusanillo ó granito , ojo de perdiz , ojo de pa- 
lomo, flor de malva, cuadros grandes y peque— 
ños, y otras distintas muestras; la pieza tiene 50 
varas de largo y 20, 24, 32, $0 , 48 y 64 pulga- 
das de ancho. Fabrícanse tambien manleles y 
servilletas con galeria y cenefa como en la ropa 
de mesa labrada. La manteleria ordinaria se re— 
cibe en insignificante cantidad del extranjero, 
siendo casi exclusivamente producto de la in— 
sir da nacional, sobre todo la llamada de gusa—- 
nillo. 

3. La TU as de mesa labrada, cuya invencion 
ha sido atribuiga à los Venecianos, se fabrica de 
12 hasta 22 hilos en el cuarto de pulgada, cons- 
tituyeudo diferentes calidades de finura, en va— 
rios dibujos, por medio de la máquina de Jac— 
quart; la pieza tiene 50 varas de largo y 1, 1% 
2 y 3 varas de ancho. Las piezas anchas sirven 
para manteles, y las estrechas para servilletas 
cortándolas cuadradas, pero se fabrican ya pie- 
zas de este ancho con las servilletas marcadas 
con galería y cenefa tejida, De esta clase de 
manteleria se recibe muy poca hoy dia del ex- 
tranjero, por haberse perfeccionado muchísimo 
su fabricacion, y además por ser la de fuera rei- 
no mas cara en razon del derecho que le im- 
pone el Arancel de Aduanas. 

4. La Ropa de mesa adamascada se fabrica de 
12 á 25 hilos en el cuarto de pulgada, de dife— 
rentes dibujos ricos y complicados, como flores, 
ramilleles , ete., producidos con la máquina de 
Jacquart , en piezas de 50 varas de largo y vara 
y dos varas de ancho, sirviendo, como la ante- 
rior, para hacer manteles y servilletas. De esta 
clase se hacen servicios para mesa: el mantel, 
en el de doce cubiertos, mide 8 y 12 palmos 
catalanes de ancho y 14 y 16 palmos de largo; 
en el de diez y ocho cubiertos, tiene igual ancho 
y de 20 à 22 palmos de largo, y en el de veinte 
cubiertos, esde 12 palmos de ancho y 28 pal- 
mos de largo. Tanto los manteles como las 
servilletas, que son de vara cuadrada, llevan 
su correspondiente guarnicion. La mantelería 
adamascada se fabrica en España, pero tambien 
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se recibe en alguna cantidad, sobre todo de la 
clase muy fina, de Francia y en particular de 
Inglaterra. La ropa de mesa adamascada ex- 
tranjera tiene à corta diferencia las mismas di 
mensiones que la del país, distinguiéndose no 
mas que por su color blanco de leche. 

De todas las clases de manteleria se fabrican 
toallas de 28 pulgadas de ancho y 48, 56, 64, 
72 y hasta 80 pulgadas de largo. 

Ruan ú HoLANDILLA DE COLORES. Tela de lino 
de punto llano, de todos colores, de 12 hilos en 
el cuarto de pon, por lo comun de 30 varas 
de largo y 36 pulgadas de ancho, que pesa de 7 
á 9 libras castellanas, y sirve la negra para tú- 
nicas , y la de colores para forros de ornamentos 
de iglesia, en particular damascos. Producto de 
la industria nacional, y que se recibe en corta 
cantidad del extranjero , de San Gall, en Suiza. 

SwALEKEN (V. esta palabra, tom. IV, pág. 284). 
Tela de lino fabricada en Harlem. 

TELA PARA TRAJES DE CABALLERO. Especie de 
lienzo estampado de varios colores, paja claro, 
mahon , tierra, lila claro, etc., llamado Coat li- 
nen por los Ingleses; tiene de 15 á 16 hilos en 
el cuarto de pulgada, 40 varas de largo y 28 
pulgadas de ancho. Producto inglés, que se con- 
sume en la isla de Cuba. 

Teruz. Tela de lino, lisa, à cuadros ó rayas, 
de todos, colores, de 19 à 20 hilos en el cuarto 
de pulgada, de 55 à 110 varas de largo y de 
una vara de ancho, y que sirve para telas de 
colchones, fundas de almohadas, etc. Producto 
de la industria del pais. 

Trurera. Nombre que se da á ciertos lienzos 
blancos hechos de lino, bastante semejantes por 
su calidad à los llamados /folandilla, y asi se 
les da á menudo el nombre de trufetas media ho- 
landa à holandilla , aunque no sean tan anchas 
como la verdadera holandilla. Las trufetas son 
comunmente de 24 pulgadas de ancho y de 6 à 
20 varas de largo. ; 


Tejidos de lino y algodon. 


Botzas (V. esta palabra, tom. I, pág 397). 

Especie de cuti fabricado en las Indias, 
mpasí | V. esta palabra, tom. I, pág. 398). 

Dnir. Entre los muchos tejidos de urdimbre de 
hilo de algodon teñido y trama de hilo de lino 
tambien teñida, conocidos con el nombre de 
Dril , y fabricados en España, vamos à descri- 
bir los siguientes , por ser los mas importantes: 

4. Dril cordoncillo. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon n.° 80 y trama de hilo de lino, de 
punto combinado , de varios colores, que cuenta 
en el cuarto de pulgada 36 hilos de urdimbre y 
28 à 30 hilos de trama, tiene 37 varas de largo, 
28 pulgadas de ancho, Y pesa 10, libras caste- 
llanas. Sirve para pantalones. 

2. Dril gusto inglés. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon de n.° 50 à 80 y trama de hilo de li- 
no sencillo y à dos cabos retorcido, de punto ta- 
fetan, de varios colores, que cuenta en el cuar- 
to de pulgada de 28 à 36 hilos de urdimbre 7 de 
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20 à 28 hilos à un cabo y de 12 à 16 hilos 
à dos cabos de trama, tiene 37 varas de lar— 
go , 28 pulgadas de ancho, y pesa de 12 à 43 li- 
ras cast. Sirve para pantalones, chaquetas, etc. 

3. Dril lágrima. Tela de urdimbre de hilo de 
algodon n.° 60 y trama de hilo de lino à dos ca- 
bos, de punto tafetan, de varios colores, que 
cuenta en el cuarto de pulgada 36 hilos de ur— 
dimbre y de 44 à 45 hilos de trama, tiene 37 va- 
ras de largo, 28 pegis de ancho, y pesa 1012 
á 11 libras cast. Sirve para trajes de caballero. 

4. Dril Marengo. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon de n ° 20 à 24 à un cabo y trama de 
hilo de lino, de punto sarga y combinado, de co- 
lor blanco y negro, que cuenta en el cuarto de 
pulgada de 20 à 23 hilos de urdimbre y de 13 à 
17 hilos de trama , tiene 37 varas de largo y 28 
pulgadas de ancho, y pesa de 94, à 42 libras 
cast. Sirve para trajes de caballero. 

5. Dril mezclilla. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon n.° 60 y trama de hilo de lino senci— 
llo y à dos cabos, de punto tafetan, de varios 
colores, que cuenta en el cuarto de pulgada de 
22 428 hilos de urdimbre y de 13 á 47 hilos de 
trama, tiene 37 varas de largo y 28 pulgadas de 
ancho, y pesa de 7, à 12 libras cast. Sirve para 
trajes de caballero. 

6. Dril mil rayas. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon de n." 60 à 80 y trama de hilo de li- 
no y algodon retorcido , de punto tafetan, de va- 
rios colores formando rayitas, que cuenta en el 
cuarto de pulgada de 22 a 28 hilos de urdimbre 
y 24 hilos de trama, tiene 37 varas de largo, 
28 pulgadas de ancho, y pesa de 7'/; à 11 libras 
cast. Sirve para trajes de caballero. : 

7. Dril oriental. Tela de urdimbre de hilo de 
algodon de n.° 40 à 80 y trama de hilo de lino 
de varios grados de finura , de punto doble tafe- 
lan, de varios colores y mezclas, à cuadros , à 
listas y diversas combinaciones , segun el capri- 
cho de la moda , que cuenta en el cuarto de pul- 
gada de 18 à 26 hilos de urdimbre y de 16 à 24 

ilos de trama , liene 37 varas de M , 28 pul- 
adas de ancho , y pesa de 7 Y, à 14 libras cast. 
irve da trajes de caballero. Ñ 

8. Dril Piqué. Tela de urdimbre de hilo de 
algodon de n.^ 60 à 80 y trama de hilo de lino, 
de punto combinado, de varios colores , que 
cuenta en el cuarto de pulgada de 30 à 36 hilos 
de urdimbre y 28 hilos de trama, liene 37 varas 
de largo, 28 pulgadas de ancho, y pesa de 12 à 
13 libras cast. Sirve para pantalones. 

9. Dril Punto imperial. Tela de urdimbre de 
hilo de algodon de n.° 80 y trama de hilo de lino 
à dos cabos , de punto doble tafetan cannelé , de 
varios colores unidos, que cuenta en el cuarto 
de pulgada de 40 hilos de urdimbre y de 20 á 22 
hilos de trama , tiene 37 varas de largo , 28 pul- 
gadas de ancho, y pesa 16 !⁄ libras cast. Sirve 
para pantalones y trajes de caballero. . 

10. Dril Raso. Tela de urdimbre de hilo de 
algodon de n.° 80 y trama de hilo de lino, de 
punto raso , de varios colores unidos y de mues- 
tra, que cuenta en el cuarto de pulgada de 46 
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hilos de urdimbre y de 27 å 29 hilos de trama, 
tiene 37 varas de largo, 28 pulgadas de ancho, y 

sa de 101, á 12 libras cast. Sirve para trajes 

e caballero , zapatos, corsés, etc. 

14. Dril sevillano. Tela de urdimbre de hilo 
de algodon n.° 80 y trama de hilo de lino retor- 
cido, de punto combinado, de varios colores, 
que cuenta en el cuarto de pulgada 36 hilos de 
urdimbre y de 14 à 16 hilos de trama, tiene 37 
varas de largo, 28 pulgadas de ancho, y pesa de 
11 à 12 libras cast. Sirve para pantalones. 

,A2. Dril Tela del Norte. Tela de urdimbre de 
hilo de algodon n.° 80 torcido à dos cabos y tra- 
ma de hilo de lino de n.° 50 à 60, de punto tafe- 
tan, de varios colores , que cuenta 18 hilos en el 
cuarto de pulgada, tiene 37 varas de largo, 28 
pulgadas de ancho, y pesa de 5á 6'/ libras cast. 

irve para trajes de caballero. Aunque producto 
del pais , se recibe del extranjero. 

FüsrAN.— V. Bombasi. 

f 2ALARBTES, —Y. Algodonada), tom. 1, pág. 


HiLo Y ALGODON. Tela de urdimbre de hilo de 
algodon de n.? 20 à 30 y trama de hilo de lino 
de n.° 30 à 50, de punto tafetan , de color blan- 
co , que cuenta en el cuarto de pulgada de 10 á 
16 hilos de urdimbre y de 10 à 42 hilos de tra- 
ma, tiene de 24 à 32 pugas de ancho , siendo 
su longitud variable. Sirve para hacer camisas, 

banas, etc. Es producto de la industria del país, 
—V. Al odonada , tom. 1, pág. 131. 

„Kirai (Y. esta palabra, tom. MI, pág. 311 ) . 
Lienzo de lino y algodon fabricado en la China. 

Lienzo. No se conoce hoy la verdadera no- 
menclatura de los Lienzos de hilo y algodon , y 
Por eso se expresan con este nombre. Su tejido 
es de 12 à 18 hilos en el cuarto de pulgada, y 
las piezas son de 50 varas de largo y 24, 32, 44 
Y 48 pulgadas de largo. 

MaNrELEniA. De lino y algodon no mas se ela- 
bora mantelería adamascada en las mismas cla- 
ses que la Mantelería adamascada de hilo puro, 
con la sola diferencia que su tejido no excede de 
14 à 17 hilos en el cuarto de pulgada, y su fa— 

TiCacion es mas extensa para pues de manos 
que para servicios de mesa. — V. Ropa de mesa 
en los Tejidos de lino. 

Fabricase, en reducida 'escala, en la ciudad 
de Reus, Mantelería de cáñ+mo y algodon, de 
gusanillo , de 10 hilos en el cuarlo de pulgada, 

e 120 varas de largo y vara de ancho, siendo 
el algodon torcido à dos cabos. —V. Mantelería 
de a godon. 

PaNueLenía. De hilo y algodon hay el pañuelo 
blanco y el pañuelo de colores : 

1. Pañuelo blanco. Fabricado con urdimbre 
de hilo de algodon de ກ.” 26 à 30 y trama de hi- 
lo de lino de n.° 40 à 60, de punto tafelan , con 
cenefa de color , ó sin ella, en cuyo caso la for- 
man hilos algo mas gruesos que los demás, ó 
bien un ligamiento diferente; cuenta en el cuarto 
de pulgada de 12 4 48 hilos de urdimbre y de 44 
á 20 hilos de trama, y tiene de 24 á 40 pulgadas 
en cuadro. Sirve para sonarse y otros usos. 
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Es producto de la industria del país. 

2. Pañuelo de colores. Fabricado con urdim— 
bre de hilo algodon de n.° 24 à 30 y trama de 
hilo de lino de n.° 50 à 70, de punto taletan, igual 
en sus gustos y disposiciones al pañuelo yerba 
de algodon imitado al de hilo, que cuenta en el 
cuarto de ey de 10448 hilos de urdimbre y 
12 à 20 hilos de trama , y tiene de 24 à 40 pul- 
gadas en cuadro. Sirve para los mismos usos que 
el anterior. Es producto de la industria del pais. 

Reroncipo. Tela de urdimbre de hilo de algo- 
don de n.° 20 à 28 torcido à dos cabos y trama 
de hilo de lino de n.° 30 á 40, que comunmente 
se hace en punto madrás ó sarga combinado con 
otros, pero en pequeñas partes para producir los 
efectos de franja, piquitos , elc. ; la urdimbre es 
unas veces torcida , como se ha dicho, à un cabo 
blanco y el otro azul , ó bien de un solo color en 
cuyo caso suele ser claro; adémás se mezclan 
estas urdimbres con listas de combinaciones. El 
retorcido cuenta en el cuarto de pulgada de 42 
à 46 hilos de urdimbre y de 14 à 20 hilos de tra- 
ma, tiene de 24 à 32 pulgadas de ancho , y va— 
ria en su longitud. Sirve para pantalones. Es 
producto de la industria del pais. —Y. Algodo— 
nada , tom. I , pág. 131. 

Siamesa (Y esta palabra , tom. IV, pág 276). 

Tera DE coLcuox. Tejido de urdimbre de hilo de 
algodon de n.° 22 à 28 y trama de hilo de lino de 
n.? 30 à 40 , de punto tafetan , en cuyo caso for- 
ma cuadros azules y blancos, ó blancos y encar- 
nados, y en punto sarga , y entonces es entera— 
mente igual á la tela de algodon llamada Cuti 
(Y. esta palabra) ; cuenta de 46 à 47 hilos en el 
cuarto de pulgada, tiene de 34 à 46 varas de lar- 
go y de 24 à 40 pulgadas de ancho. Sirve para 
colchones, cortinas y otros usos. Es producto de 
la industria del pais. — V. Algodonada, tom. I, 
pág. 131. F 

ELA DEL NonrE. — V. Dril Tela del Norte. 

Torcace. Tela de urdimbre de hilo de algodon 
de n.° 20 à 22 y trama de hilo de lino de n.° 40, de 
punto sarga, de varios colores unidos, que cuen- 
ta en el cuarto de pulgada 23 hilos de urdimbre 
y 16 hilos de trama, tiene 37 varas de largo y 28 
pulgadas de ancho , y pesa 10%, libras cast. Sir- 
ve para trajes de hombre, corses, etc. Fabricase 
Torcace estampado , hecho antes en blanco. Es 
producto de la industria del pais. 

Fabricase tambien 7orcace de puro algodon, 
de clase ordinaria, de color de café, sogre y 
azul, que únicamente sirve para la gente de 
campo , y asimismo se hace Torcace de puro al- 
godon estampado , de clase fina, fabricado antes 
en blanco. Es igualmente producto de la indus- 
tria del pais. 


Tejidos de lino y cáñamo. 


Cneroxa. En Francia se da este nombre à una 
especie de lienzo ó tela blanca muy fuerte, he- 
cha de trama de hilo de lino y urdimbre de hilo 
de cáñamo. Hay cretonas de todas calidades, 
finas, medianas y gruesas. 


TEJ 
idos de lino de la Nueva-Ze- 
BRamdin.— V. Formio tenáz y Seda vejetal. 

Tejidos de ma de la China. Una de 
las sustancias téxtiles mas comunes y mas en 
uso en China es el Ma, que sirve alli en vez 
de lino y cáñamo. Los Chinos fabrican con ma 
pd. que tienen mucha semejanza con nuestras 
telas de lino, y que son llamados grass cloth, 
por los Ingleses , es decir paño ó tela de yerba, 
denominacion impropia, porque se hacen con la 
Ortiga de color de nieve I. esta palabra ) , que 
llega à alcanzar la altura de los arbustos. Ma es, 
pues, el nombre chino de la planta cuyos fila— 
mentos producen el tejido blanco y crudo cono- 
cido en China con el nombre de Hia pou, vesti- 
do de verano. 

Otras plantas de Ma producen igualmente fila- 
mentos propios para la fabricacion de tejidos, 
tales son el Cáñamo sativo (V. esta palabra), la 
SIDA DE HOJAS DE Tiro (Sida tilivfolia), un Aloe, 
i quizás otros vejetales que no conocen aun los 

uropeos; pero el principal Ma que produce el 
hia pou es sobre todo cultivado en la isla For— 
mosa, la provincia del Fokien, el Kiangsi y el 
Kwangtong. 

El Ma es cultivado, como el moral, por se- 
millero, y despues trasplantado regado y cor- 
tado ; sus tallos se maceran en el agua, y en se- 
p se separan con la mano, de uno en uno, 
os filamentos, los cuales se atan por medio de 
un nudo , ó por una simple torcedura hecha con 
los dedos. Los hilos atados se reunen en ovillos, 
despues se lavan y blanquean, y tambien se ti— 
nen si es necesario. Las diversas otras operacio- 
nes que tienen lugar para la tejedura son las 
mismas que para el algodon y la seda. El telar 
de tejer empleado es de un solo lizo y de una so- 

cárcola. 

Tejidos de madera. Los tejidos de ma- 
dera se hacen en puuto tafelan (y este es el 
mas comun), sarga , madrás y raso. La urdim- 
bre y la trama de estas telas son de madera muy 
flexible cortada en hebras de forma paralelipipe- 

da, ó por mejor decir como cintas. Las hebras 
de figura circular no se usan con la frecuencia 
que las prismáticas , ya porque no son tan flexi- 
bles, ya porque no producen tan buen efecto 
cuando tejidas. Las hebras son unas veces de su 
color natural, y otras veces son pintadas. De la 
oposicion de hebras de dislintos colores se saca 
partido para producir telas de variados gustos y 
disposiciones. El tejido es casi siempre claro, es- 
toes, media un espacio de hebra á hebra, tanto 
en sentido vertical como en el horizontal, lo que 
impide precisar el número de hebras ó hilos en 
el cuarto de pulgada. Las telas de madera, como 
las telas metálicas, sirven para impedir que los 
Insectos lleguen á ciertos objetos , para jaulas, y 
celosías, y cuando son de una madera muy fuer- 
te y flexible, sirven tambien para asientos de si- 
llas; á veces se emplean para obtener simples 
objetos de curiosidad y de mérito. Fabricanse te- 
Jidos de madera en varios países del extranjero, 
pero mas particularmente en Alemania. 
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Tejidos metálicos. Todos los metales 
susceptibles de ser reducidos á hilos pueden 
servir para confeccionar Telas metálicas. Los 
procedimientos de su fabricacion se asemejan 
mucho á los de los tejidos orgánicos , Y general- 
mente se hacen en punto tafetan, algunos en 
punto cruzado ó madrás, y pocos en punto sarga 
de 3, 4 y 5; el telar que sirve para confeccio— 
narlos difiere un pa del que se emplea para 
fabricar aquellos. Hoy dia los motores mecánicos 
son ya aplicados à su fabricacion , lo que permi- 
te à los fabricantes rebajar mucho los precios. 
Para los números inferiores , dispuesta la urdim- 
bre, se colocan sucesivamente en el entrecruza- 
miento de ésta hilos cortados de longitud conve— 
niente para formar la trama, siendo necesaria la 
fuerza de dos hombres para obtener su aproxi— 
macion ; en los nümeros superiores el trabajo se 
hace con la lanzadera, como para la tela comun. 
La perfeccion de estos tejidos consiste ménos en 
su finura ó el número de hilos que encierran en 
una pulgada cuadrada, que en la regularidad de 
la malla, en la igualdad del pliegue de la trama 
sobre la urdimbre , Y en la manera de apropiar 
cada nümero à su destino. Los hilos metálicos 
mas empleados son el hilo de laton y el hilo de 
hierro. En estos últimos tiempos hase conseguido 
estañar en el baño de estaño las telas metálicas 
de hierro, y hacer así su uso mas duradero pre- 
servàndolas del orin. Las telas de laton se fabri- 
can en piezas de 25 à 30 varas de largo y de 4 
å 2 varas de ancho, y las telas de hierro en pie- 
zas de 25 à 30 varas de largo y de ! à 3 varas 
de ancho. f 

La primera aplicacion de las telas metálicas 
fué para reemplazar , en un gran número de ar— 
tes , los tejidos de crin que servian en la confec- 
cion de cribas y tamices. Despues, estas aplica— 
ciones se extendieron à la construccion de moldes 
para la fabricacion de papel, à la construccion 
de lámparas de seguridad , de mamparas de chi- 
meneas , cortinas de ventana, mie o Pc iri 
sas, elc. Si se consigue darlas mas flexibilidad y 
ménos peso, podrán servir en la confeccion de 
vestidos para preservarse de la llama. 

TELAS DE LATON. Los tejidos de laton de punto 
tafetan se clasifican segun el nümero de hilos de 
que consta una pulgada cuadrada en n.*2,3,4, 
6,8,10,12, 16,20, 25, 30, 35, 40, 45, 50, 
55, 60, 65, 70, 80, 85, 90, 95, 4100, 410, 120, 
130 , 140 y 150, es decir que la tela n.? 2 cuen- 
ta 2 hilos en una pulgada cuadrada , como la te- 
la n.° 450 cuenta en el mismo espacio 150 hilos, 
— Los tejidos de punto cruzado 0 madrás se di- 
viden en seis números, segun los hilos de ur- 
dimbre y trama que contienen en el cuarto de 

ulgada: n.° 8, de 8 hilos de urdimbre | 70 hi- 
os de trama; n.? 42, de 12 hilos de urdimbre y 
80 hilos de trama; n.° 16, de 16 hilos de urdim- 
bre y 90 hilos de trama ; n.? 20 , de 20 hilos de 
urdimbre y 120 hilos de trama ; n.? 25, de 25 
bilos de urdimbre y 460 hilos de trama, y n.° 
30, de 30 hilos de urdimbre y 470 hilos de tra- 
ma. — Los tejidos de punto sarga se distribuyen 
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en seis nümeros segun los hilos que cuentan en 
el cuarto de pulgada; el n.? 4 consta de 40 hi- 
los; el n.° 2, de 50; el n.° 3, de 60; el ຕ. 4, 
de 70; el n.° 5, de 80, y el n.° 6, de 100 hilos. Es- 
tos tejidos, que pueden hacerse de casi todos los 
números en ee se elaboran los tejidos de punto 
tafetan, se fabrican algunas veces en diferentes 
gustos y disposiciones, à cuadros, listas, etc. 

Son tan variados los usos de las telas de laton 
que nos falta espacio para detallarlos con indica- 
cion del punto del tejido y de los nümeros que 
se requieren para cada objeto. En general pode- 
mos decir: que sirven para toda clase de cribas, 
cedazos y tamices, indispensables à varias in- 
dustrias; para pilas, cilindros, lavadores y sumi- 
deros de aguas; para molinos de harina , tornos 
y demás correspondiente al oficio del tahonero; 
para tornos ó mangas cilindricas de las fábricas 
de fécula de patata y almidon , y que se dedican 
à moler y preparar tierras minerales, jabon de 

iedra; elc.; para diferenles aplicaciones en la fa- 

ricacion de hilados de algodon y lana 1 lelas 
estampadas, en las artes del curtidor y de linto- 
rero, y otras; para moldes de confeccionar pa— 
pel á mano y telas sin fin para elaborar papel 
continuo, y Otros usos en la fabricacion de este 
importante producto; y por último, para la cons- 
truccion de varios objetos de conocida utilidad, 
como barandillas de chimeneas y braseros, guar- 
da-moseas , máscaras y mascarillas, jaulas, elc. 

Tetas be merro. Los tejidos de hierro, que se 
fabrican regularmente en punto llano, y de n.? 4 
à 100, tienen las mismas aplicaciones que los te- 
jidos de laton, pero para cierlos usos comunes 
se les da un baño de barniz al óleo. Además sir- 
ven para jaulas, pajareras, claravoyas, inver— 
nàculos, enrejados de ventanas, aparadores de 
confiterías y pastelerias, lámparas de mineros, 
elc., etc. 

Aunque en España se fabrican telas metálicas 
con perfeccion, se reciben tambien en mucha 
cantidad del extranjero , por no hallarse debida- 
mente protejida la industria del pais. 

Tejidos de oro y seda. Entre los dife- 
rentes tejidos de oro y seda los mas importantes 
son los siguientes : 

BaocapiLLo (V. esta palabra, tom. I, pág. 419). 
Tela de seda y oro, que puede hacerse de un so- 
lo color , pero que generalmente es de dos colo- 
res, de fondo blanco con flores ó dibujos de oro 
con sus vivos de carmesi, azul, amarillo, etc.; tic- 
ne de 46 à 56 varas de largo d 24 pulgadas de 
ancho. Sirve para ornamentos de iglesia y vesti- 
dos de imágenes de santos, para cubrir sillas y 
ciertos muebles, tapizar salones, etc. Es produc- 
to de la industria nacional y se recibe del ex- 
tranjero. 

Bnocapo ( V. esta palabra, tom. I, nas. 419). 
Tela de seda y oro, mas rica que el brocadillo, 
y de las mismas dimensiones y usos que éste. Es 
producto de la industria nacional, y se recibe 
del extranjero. 

Damasco. Damasco de seda blanco, carmesí, 
etc., con ramajes ó flores de oro, de diferentes 
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guslos y disposiciones , que liene de 46 à 56 va- 
ras de largo y 24 pulgadas de ancho. Es produc- 
to de la industria del país, y se recibe del ex- 
tranjero. s 

DaMAstNA [V. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Tela de oro y seda que se fabrica en Venecia, 

Encase (Y. esta palabra, tom. l1, pág. 420.) 

GaLoNES. — V. Cinta, tom IL, pág. 94. 

GLasé. Tela tramada como la Lama (V. esta 
palabra) alternadamente de una pasada de seda 
y una pasada de metal. Esta última difere de la 

e dicho tejido en que se peri v de porcion de 
hebras de seda cubiertas con la hojuela de oro ó 

lata que da vueltas en espiral à su alrededor, y 
a de seda , compuesta tambien de varios cabos 
es, lo mismo que las urdimbres, del color del 
melal que se emplea. La urdimbre destinada à 
formar el cuerpo de la tela es á doble cuenta 
que la otra que liga el hilo de metal, siendo à 
mas por lo regular la primera á hilo doble y la 
segunda á hilo sencillo. A diferencia que en las 
lamas , el hilo de metal no se coloca aquí sobre 
la pasada de la seda, sino entre las dos conti— 
guas de esta materia. — Cuando el hilo de oro ó 
pe tiene á mas otra hojuela del propio metal 

igeramente torcida en torno del primero , da lu- 
ar å la produccion, en la superficie del glasé, 

e multitud de brillantes visos, por cuya razon 
se le designa entonces con la denominacion de 
Glasé esterillado ຄູ່ Glasé escarchado. — Los gla— 
sés pueden ser lisos ó labrados, y tambien gauf- 
frés ó estampados de relieve, tienen de 46 à 56 
varas de largo y 24 pulgadas de ancho, y sirven 
para vestidos ricos y ornamentos de iglesia. Son 
producto de la industria nacional, y se reciben 
del extranjero, sobre todo de Francia. 

Lama. Tela cuya trama metálica es de hilo la- 
minado , y que puede ser lisa ó labrada. La lisa 
suele confeccionarse con dos urdimbres distin— 
las , esto es, una para formar el cuerpo de la te- 
la, y otra para la ligadura de la lama. Su traba- 
jo se obtiene por dos remesas de cuatro lizos que 
ejecutan respectivamente lo denotado por la dis- 
posicion, en la cual las pasadas impares son 
atravesadas por una trama de varios cabos de 
seda , que forma el lecho donde va á colocarse 
la hojuela de metal de la siguiente pasada par, 
en la que solo levanta la propia urdimbre de li— 

adura que subió en la precedente de seda. La 
ama de oro exige que la seda de una y otra ur- 
dimbre, igualmente que la de la trama, sean 
amarillas, así como deben ser blancas en la la— 
ma de pa Fabricanse lamas gauffrés ó estam— 
padas de relieve en distintas muestras. Las la- 
mas tienen de 46 à 56 varas de largo y 24 pul- 
gadas de ancho, sirven para vestidos ricos y 
ornamentos ະເ se fabrican en el pais, y 
se reciben tambien del extranjero. 

LamPazo. — V. Relámpago. 

LusrRiNA (V. esta palabra, tom. IIT, pág. 
413). Tela semejante á la lama , pero ménos ໄປ່-- 
pida, que tiene las mismas dimensiones y los 
mismos usos que ésta, Puede ser de oro y seda 
ó de plata y seda, labrada de diferentes colores, 


TEJ 
dibujos ó muestras, siendo precisamente el metal 
en hojuelas. En Espaiia se fabrica principalmente 
en Valencia, en donde se llama Hermosilla. 

Murr. Especie de Lama (V. esta palabra) de oro 
ó plata, pero de tejido mas unido ó mas túpido. 

ELÁMPAGO Ó LAMPAZO. Compréndense bajo es- 

tos nombres los tejidos formados de punto sarga 
de cuatro hilos, contándose de éstos unos 40 ó 
45 en el cuarto de pulgada. Su trama se halla 
compuesta de una hebra de seda junta con otra 
de oro ó plata sin hilar, cuya mezcla, unida à 
la claridad de la tela, es causa de que produzca 
visos cambiantes de luz. A veces tambien suele 
fabricarse espolinado , empleándose á este efec- 
to el torzal sencillo de oro ó plata. Los relámpa- 
gos tienen de 46 á 56 varas de largo y 24 
pulgadas de ancho, y sirven para ornamentos 
sagrados. 

so BRocATo. Tela de oro ó plata tramada 
con torzal sencillo de seda con hojuela de dichos 
metales , siendo de las propias materias el doble 
torzal que se ocupa en su entreltejido. 

Resraño. Especie de tela de seda y oro ó pla- 

ta parecida al Glasé i" esta palabra ) . 
1sú. Tela de oro ó plata con flores que pasan 
desde el haz al envés. En las telas labradas y 
adamascadas la misma trama que sirve de base 
0 fondo al tejido es la que forma sus dibujos; en 
las telas de tisú, al contrario, las tramas de oro 
y plata que se emplean n entretejer sus flo- 
res cruzan del reverso al enverso de la tela sin 
formar base alguna de ella, razon por la cual 
con i" de enlazar los hilos de la urdimbre 
que se hallan en la parte lisa del tejido se lleva 
una trama especial del mismo color de la tela. 
Las dimensiones de la tisüs son de 46 à 56 varas 
de largo y 24 pulgadas de ancho. Las telas de esta 
clase que mas se usan son las compuestas de se- 
da, oro y plata, que generalmente se destinan 
para ornamentos sagrados, y para vestir ricos y 
preciosos muebles de tapicería. Los tisús son 
pm de la industria del pais, y se reciben 

mbien del extranjero. . 

Tejidos de paja. La paja mas propia 
pa a fabricacion de estos tejidos procede de 
a China y del Canadá, y tambien de la América, 
de Suiza y de Italia. Esta materia se emplea no 
mas como trama. Por medio de un instrumento å 
propósito se divide ó hiende la paja en un cierto 
número de partes formando de cada tubo tiras 
de mayor ó menor espesor. Para su trabajo, la 
paja debe conservarse constántemente húmeda, 
M sus tiras se tienen extendidas en mechas sobre 
a labor, las cuales va tomando el mismo opera- 
rio. —Los tejidos lisos son regularmente en pun- 
to tafetan , debiendo tener sumo cuidado el ope- 
rario en que las tiras de paja introducidas en 
las aberturas se asientan en el tejido bien tendi- 
das y sin torcido alguno. — En los tejidos traba- 
jados con calados de capricho entra, como en 
os lisos, la seda por urdimbre ; pero remetidos 

sus hilos á 4 en diente, y dejando un espacio va- 

cio desde el uno al otro de los llenos suficiente 

para que pueda pasar por él la paja, que en es- 
50 
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ta clase de tejidos es entrelazada con los dedos. 
A diferencia de los de clase lisos, se confeccio— 
nan éstos por tiras mas ó menos anchas , que se 
denominan adornos, y las séries de zetas que las 
hebras de la paja forman en su enlace con los 
hilos de urdimbre , desde la una à la otra orilla, 
son ligadas constantemente por aquellos en pun- 
to tafetan. —Hay que advertir que ambas extre— 
midades de las hebras de la paja deben terminar 
precisamente en la una ó la otra orilla, pero 
nunca en medio del tejido. El mayor largo que 
alcanzan las pajas para esta clase de tejidos es 

or lo regular de 21 à 23 pulgadas, pero el de 
as liras de tejido no exceden jamás al ancho de 
10 á 12 pulgadas para la conveniente facilidad 
de su ejecucion. 

Tejidos de pelo. Con cl pelo de diferen- 
tes animales (tales como el de cabron ó cabra 
de Angora , el de camello, el de vicuña, etc.) , 
sea puro, $ea con mezcla de otras materias téx- 
tiles , se fabrican varios tejidos que llevan nom- 
bres mas ó menos significativos. Entre ellos me- 
recen ser indicados aquí los siguientes : 

Cuincmitta. Tela de punto llano, ó cruzado, 
fabricada con pelo de Chinchilla que lleva lana 
( V. esta palabra, tom. II, [E 341) , de varios 
colores, de 29 à 31 varas de largo y 56 pulga- 
das de ancho, que se aplica á abrigos de invier- 
no para ambos sexos. Se recibe del extranjero, 
pero desde 1856 se fabrica tambien en España. 

, Erizo. Tela ml poi llano , con pelo erizado ó 
tieso, confeccionada con pelo de Camello de la 
Bactriana (V. esta palabra, tom. I, pág. 556) , 
de colores mezclas, de 29 4 31 varas de largo 
y 56 pulgadas de ancho, que sirve para ps 
de abrigo. En general se recibe de Inglaterra , 
sin que se fabrique en el pais, aunque es de fá- 
cil confeccion. 

Jenga (Y. esta palabra, tom. III, pág. 293). 

Picore ( V. esta palabra, tom. IV , pág. 406). 
Tela basta de pelo de cabra. 

ZisELINA. Tela de punto llano, ó cruzada do- 
ble , construida con pelo de Civeta Civeto ( V. es- 
ta palabra, tom. Il, pág. 109), de varios colo— 
res, de 29 4 34 varas de largo y 56 pulgadas 
de ancho, y que se emplea en la confeccion de 
abrigos de invierno para caballero. Se recibe del 
extranjero, y al presente empieza à fabricarse 
en el país, habiendo sido, en 1856, el primero en 
elaborarla D. Juan ະຫ. 

Tejidos de pita.— V. Pita, tom. IV, 
pág. 138. 

.. Tejidos de plata y seda. De estos te- 
jidos los mas interesantes por sus aplicaciones 
son los siguientes : 

Bnocapo (V. esta palabra , tom. I, pág. 419). 

Damasixa (V. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Tela de plata y seda que se fabrica en Venecia. 

ENcAiE ( V. esta palabra , tom. lI, pág. 420). 

GaLoNES, — V. Cinta, tom. ll, ág. 94. 

ejidos de oro y 


Grasé (V. esta palabra en los 
seda ). 
HERMOSILLA. — V. Lustrina en los Tejidos de 
oro y seda. 
TOMO IV. 
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Lama (Y. esta palabra en los Tejidos de oro y 
seda ). 

Lamrazo. — V. Relámpago. 

Lusrrina (V. esta palabra, tom. IH, pág. 
473 y en los Tejidos de oro y seda lo 

y (V. esta palabra en los Tejidos de oro 
y seda ). 

PRIMAVERA DE PLATA CON FLORES DE SEDA. Teji- 
do igual al Relámpago (Y. esta palabra), con la 
única diferencia de que su espolinado consiste en 
tramas de seda de diversos matices, las cuales 
entrelejen sueltas ó hechas torzal delgado, se- 
gun el dibujo, cuyas flores resaltan extraordina- 
riamente sobre el brillante fondo de plata. 

Raso procato ( Y, esta palabra en los Tejidos 
de oro y seda). 

ReLámpacoO ó LAMPAZO | V. esta palabra en los 
Tejidos de oro y seda). 

esraño (V. esta palabra en los Tejidos de 
oro y seda). 

SARGA DE PLATA Ó VenGuiLLA. Tela de punto 
sarga, que cuenta de 40 à 45 hilos en el cuarto 
de pulgada , y está tramada con torzal delgado 
de seda, hilado juntamente con hojuela de plata; 
tiene de 46 à 56 varas de largo y 24 pulgadas 
de ancho. Es producto de la industria del pais, 
y se recibe del extranjero. 

VELILLO PINO DE PLATA. Tela de punto sarga, 
que cuenta de 40 á 46 hilos en el cuarto de pul- 
gada , y que se diferencia únicamente de la Sar- 
ga de plata (Y. esta palabra) en que su trama 
no es de seda , reduciéndose solo á pasadas con- 
tínuas de hojuela de plata sin estar unida á nin— 
guna otra materia. 

VERGUILLA. — V. Sarga de plata. 

Tejidos de pluma. La pluma solo puede 
ser empleada como trama parcial, combiuada— 
mente con otra trama hilada que la liga y forma 
el cuerpo del tejido. Las plumas mas general- 
mente usadas para estos tejidos son las de oca, 
de las que se escogen las mas finas, y sea en su 
color natural, ó sea tenidas de los colores que 
éstas admiten , los tejidos que con ellas se oblie- 
nen son frecuentemente adoptados para guarni- 
ciones de vestidos, manguitos , collares , palati— 
nas, mucetas, forros, elc.—Si bien en la gene- 
ralidad de los tejidos la pluma cubre toda la 
superficie del haz, lo que permite emplear para 
el tejido unas materias inferiores, á veces tam— 
bien se establecen solo con efectos parciales, 
como cuando estas telas van entreveradas única- 
mente de pintas, lágrimas, etc., y entonces la 
urdimbre y trama que forman el tejido deben te- 
ner las cualidades de perfeccion requeridas por 
su presencia en dicha superficie. Esta clase de 
tejidos pueden ser de plumas de un solo color, ó 
hien labrados de plumas de diferentes colores. 
En uno y otro caso la introduccion de las plumas 
en las sucesivas aberturas de la urdimbre se fa- 
cilita por la disposicion alternaliva del trabajo de 
ésta, sea por el remetido en los lizos si su eje- 
cucion se confia à una remesa, ó por el picado 
de los cartones si son trabajados à la máquina. 

Tejidos de seda, Como hemos dicho en 
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otro lugar, con el nombre enérico de SEDERÍA 
se designan todas las estofas de seda y todo lo 
relativo á la industria y al comercio de estas es- 
tofas. La fabricacion de las sederías ha tomado 
tal extension que cada fabricante ha debido casi 
limitarse á un corto número de artículos, y tam- 
bien à un solo género, y à veces aun á una de 
sus variedades. Adoplando las divisiones que 
este órden de cosas ha establecido, se presen- 
tan á primera vista dos clases eee m 
son los tejidos lisos y los tejidos labrados. — Los 
Tejidos de seda lisos fundamentales son los ta- 
felanes , los rasos y los sargas, producidos por 
los cruzamientos mas elementales de los hilos de 
urdimbre y de trama , los cuales se ejecutan por 
medio de dos à ocho lizos, y por diversas com- 
binaciones de estos lizos, cuyo número se au- 
menta ó disminuye , se obtienen pequeños dibu- 
jos que ofrecen siempre à la vista una superficie 
isa y regular. En esta clase se colocan varias 
estofas lisas que se hacen con una mezcla de di- 
versas materias, esto es con urdimbre de seda y 
tramas de lana, algodon ó fantasia, con urdim— 
bre de algodon y tramas de seda cruda, ຄໍ co- 
cida, elc.— Los Tejidos de seda labrados son 
los en que aparecen dibujos formados por la 
combinacion de los hilos de urdimbre y de tra— 
ma. En estos tejidos se mezclan, bajo todas las 
formas y titulos, diversas materias susceptibles 
de servir como trama, el oro, la plata, la lana, 
la fantasia , el algodon, el pelo de cabra, el plu- 
mon de cisne, la paja, etc. Por medio de estas 
mezclas, como tambien con la seda sin mezcla, 
se reproduce todo lo que la imaginacion puede 
crear de mas rico y mas gracioso.—Tanto los te- 
jidos lisos de seda como los labrados son utiliza- 
dos en toda la escala de los precios para vestidos, 
sombreros de mujer, forros, botones, muebles, 
ornamentos de iglesia, sombrillas, paraguas, 
batas , chalecos, etc. , elc. 

ANAFAYA ( V. esta palabra, tom. I, pág. 178). 

ACANALADO, Tela de seda de la que se distin— 
guen varias especies: el acanalado sencillo y el 
acanalado de cuadritos ó de ladrillo, tejidos am- 
bos que tienen dos caras, n sean formadas por 
urdimbre ó por trama, y el acanalado compues— 
to, que es el que tiene haz. 

1. El Acanalado sencillo consiste en un Grode- 
tur( V. esta palabra) cuyas pasadas , introducidas 
consecutivamente en cada abertura , son en nü- 
mero de tres, cuatro, cinco ó mas , de lo que se 
sigue que, ejecutado este tejido en todo el cam- 
po ó ancho de una tela, produciria una especie 
de tercianela , que, sin tener la solidez de ésta, 
tampoco participaria de la naturaleza del acana- 
lado en cuanto à sus efectos, por confundirse ó 
amalgamarse las varias pasadas que deberian 
formarle. Por tanto, para mantener las varias 
pasadas de cada abertura en una posicion plana 

regular á continuacion unas de otras, las cua- 
es, cubiertas en ambas caras por la correspon— 
diente mitad de la urdimbre, dan lugar à la for- 
macion del luciente acanalado por las bastas del 
último, es necesario combinar dicho tejido con 
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otro ú otros puntos, ó bien consigo mismo, de 
manera que sus efectos se produzcan parcial- 
mente interrumpidos. El Acanalado sencillo es 
una tela de varios colores, gustos y disposicio— 
nes, € término medio cuenta en el cuarto de 
p ada de 48 à 60 hilos de urdimbre y de 25 á 

9 hilos de trama, liene de 36 à 46 varas de lar- 
go y 24 pulgadas de ancho , siendo su peso de 3 
a 3! libras cast. Sirve para chalecos, forros, 
vestidos de señora, etc. Es producto de la indus- 
tria nacional, y se recibe del Spe x ສ 

. 3. El Acanalado de cuadritos ó de ladrillo con- 
siste en una amplificacion del grodetur interrum- 
pido, ó sea punto imperial, pues en lugar de las 
dos pasadas que en éste forman sus cordoncillos, 
en el acanalado se comprenden ocho, diez ó mas, 
cuya mitad de cada canalon truncado se introdu- 
ce al canalon superior inmediato, y la otra mitad 
al inferior. El efecto que produce este tejido con- 
siste en unos paralelógramos ó cuadrados , á cu- 

0 punto medio de cada uno de sus lados latera- 
les se halla la confluencia ó conjuncion de dos 
inmediatos , por cuyo motivo se le da la califica- 
cion que su nombre designa. El Acanalado de 
cuadritos ó de ladrillo es una tela tambien de 
varios colores , pM y disposiciones, que cuen- 
la los mismos hilos en el cuarto de pulgada y 
liene las mismas dimensiones que el acanalado 
sencillo. Sirve casi exclusivamente para chale- 
cos. Es producto de la industria nacional, y se 
recibe del extranjero. 

3. El Acanalado compuesto puede ser de dife- 
rentes construcciones segun sea una sola la ur— 
dimbre destinada á formar así los canalones co- 
mo el tafetan, ó bien dos distintas urdimbres 
E formar la una los canalones y la otra el 

fetan , y tambien segun las varias combinacio- 
nes que admilen sus puntos y disposiciones se 
da lugar á otras clases de acanalados con envés. 

ApaMASCADO. Tela de seda que, à imitacion 
del damasco, forma por su anverso un tejido de 
punto de raso en el fondo y gro en la muestra, 
pero su reverso no forma mas que un tejido de 
apariencia de tafetan, Se fabrica de varios colo- 
res, guslos y disposiciones, cuenta en el cuarto 
de pulgada de 76 à 80 hilos de urdimbre y de 30 
á 32 hilos de trama, tiene de 45 á 65 varas de 
largo y 32 pulgadas de ancho, siendo su peso 
067 à 10 à 41 libras cast. Sirve para vestidos de 
señora , corbatas, forros de coches de lujo , etc. 
Es producto de la industria del pais, y se reci- 

el extranjero. 

ALEPINA. Tejido de seda fuerte cuya trama 
se presenta en la superficie principal de la tela 
formando lineas ó rayitas en el sentido de la lon- 
gitud de la misma, de manera que la urdimbre 
solo sirve para enlazar con la trama por debajo 
de las rayas , y puede decirse que apenas apare- 
ce por la cara del tejido. Las orillas de este teji- 
do suelen ser de grodetur , parte de color blan- 
co, y los hilos últimos del propio color de la 
ieza, que en general es negro. La Alepina cuen- 

en el cuarto de pulgada , por término medio, 
de 50 á 56 hilos de urdimbre y de 24 á 28 hilos 
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de trama, tiene regu'armente de 36 á 46 varas de 
largo y 24 pulgadas de ancho, y pesa de 4 à 5 
libras. Sirve para vestidos de señora y tambien 
chalecos. Es producto de la industria del pais , y 
se recibe del extranjero. 

AuwApUnA. Nombre traducido de la palabra 
francesa Armure, que sirve para comprender to- 
da clase de tejidos de punto tafelan , raso, sar- 
ga, imperial, etc., con pequeños labrados he- 
chos sin el auxilio de la máquina de Jacquart, 
de diferentes colores, gustos y disposiciones, 
que regularmente tienen de 70 à 80 varas de lar- 
go y de 23 à 24 y de 28 à 30 pulgadas de an- 
cho. Estos tejidos llevan denominaciones que va- 
rian segun el capricho del fabricante , como por 
ejemplo Gro de verano, Gro piqueteado , etc. 
Las armaduras se emplean para vestidos de se— 
nora. Son producto de la industria del país, y se 
reciben tambien del extranjero. 

Arracriva. Tejido cuya urdimbre es de seda 
granadina y la trama de seda fantasia. 

ArtLas (Y, esta palabra, tom. 1, pág. 271). 
Raso fabricado en las Indias. 

Bastes. Estofa de seda de la China. 

BarasiA. Especie de rasillo sutil. 

BELELACHS | '. esta palabra, tom. 1, pág. 361). 
Especie de tafetan fabricado en Bengala. 

LONDA (Y, esta palabra, tom. l, pág. 388). 
ວ (V. esta palabra, tom. I, pág. 


Bnocapo (Y. esta palabra, tom. I, pág. 419). 
El Brocado para vestidos de señora es un te— 
po cuya composicion se asemeja mucho á la del 

rocado para tapices ( V. Tapiceria ) , solamente 
que el fondo de trama, en vez de ser de punto 
mapaa, es de reps sumamente fino y sus dibu- 
Jos de efectos mas pequeños y mas variados. Las 
sedas empleadas en su confeccion son tambien 
mas finas , molivo porque cuenta mayor nümero 
de hilos en el cuarto de pulgada , esto es, de 110 
à 120 hilos de urdimbre y de 50 à 56 hilos de 
trama. Se fabrica en cortes de vestidos de 10 à 14 
varas de largo y de 30 à 42 pulgadas de ancho, 
siendo su peso de 3 à 3 % libras cast. Es producto 
de la industria nacional, y se recibe del extranjero. 

CaLicU (V. esta palabra, tom. 1, pág. 544). Te- 
la de seda fabricada en la India. . 

CAMBIANTE E esta palabra, tom. I, pág. 549). 
Especie de tafetan. i 

INTA ( V. esta palabra, tom. H, Ps: 94). 

ConEnTOn (V. esta palabra, tom. Il, pág. 468). 

Cuespon (V. esta palabra, tom. IL, pág. v^ 

Cuar (Y. esta palabra, tom. Il, pag. 332 
Los Chales de raso adamascado y espolinado, 
llamados Chales indianos y mejicanos, que se fa- 
brican en Lyon, tienen el fondo de raso con ma- 
tices espolinados ; la urdimbre, que hace el prin- 
cipal fondo de este articulo, es de organsino de 
la India y de Francia , y la trama de fantasia.— 
Los Chales de raso lisos , gro de las Indias, gro- 
detur , piojo de seda, que se fabrican tambien en 
Lyon, se hacen de 48 à 80 pulgadas, con urdim- 
bre organsino de Italia ó de Francia y trama de 
seda de los mismos países. Estos chales están 
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adornados de blondas , ó encajes, ó flecos, segun 
la moda ó el gusto. 

CuavL (Y. esta palabra, tom. II, pág. 339). 
Tela de seda fabricada en la China. 

Cuis£. Llàmanse Chinés à aquellos tejidos cu- 
yos efectos de colores diversos son dispuestos de 
antemano en una de las malerias urdimbre ó tra- 
ma que componen el tejido, ya sea p medio de 
impresion ó por baños tintóreos. El nombre ge— 
nérico de chinés que se aplica à estas telas de- 
nota de cuantos penans procedimientos es deu- 
dora la vasta industria sedora al Celeste Imperio 
de donde es originaria. Los chinés pueden divi—- 
dirse en tres principales categorias, que son: el 
chiné irregular, el chiné regular y el chiné la- 
brado. 

4. Chiné irregular. Como la generalidad de los 
chinés, produce sus efectos unicamente por la 
diversidad de colores fijados á las materias de 
que se compone, siendo regularmente ejecutado 
en tejido liso , y por lo comun en punto tafetan, 
sin perjuicio de que pueda aplicarse á otro cual- 
quiera de los fundamentales y sus derivados. El 
chiné irregular es llamado asiá causa de la irre- 
gularidad de sus efectos en el tejido, irregulari- 
dad consecuente á la indeterminable posicion que 
en él toman los varios colores de la trama ó de la 
urdimbre. Fijados los colores á los hilos de una ú 
otra de dichas dos especies en madeja , resultan 
por las operaciones del devanar, urdir y tejer un 
sin número de discordancias cuando su colocacion 
en la tela, que no por esto producen ménos be- 
llo golpe de vista, formando varias mezclillas, 
jaspeados , etc., segun la extension que cogen 
los colores en los hilos. El chiné irregular puede 
ser efecto de urdimbre, de trama, ó de una y 
otra juntamente. En todos los casos se opera con 
las madejas de la materia que se ha de chinar la 
fijacion de los colores (que pueden ser dos, tres 
ó mas) por procedimientos de tintura ó de im- 
presion conducentes. El chiné irregular de seda 
cuenta en el cuarto de pulgada de 40 à 44 hilos 
de urdimbre y de 24 à 26 hilos de trama , tiene 
de 45 à 65 varas de largo y 32 pulgadas de an- 
cho, y su peso varia de 3 à 4%, libras cast., se- 
gun su largaria y la clase. Sirve para vestidos de 
señora casi exclusivamente, 

2. Chiné regular. Los chinés de efectos regula- 
res, que representan en el tejido un dibujo cual- 
quiera por medio de los colores, tienen solamen- 
te lugar por urdimbre. Para su consecución hay 
que proceder à la tintura ó impresion de aque— 
llos, no ya de la materia en madeja como en el 
caso precedente, sino despues que se halla ur- 
dida.— Los procedimientos de tintura é impre- 
sion para obtener los chinés pueden consultarse 
en obras especiales , debiendo no mas decir aquí 

ue, en razon de su economía y simplicidad, hà- 
ilase generalmente adoptada la impresion para 
las materias de los chinés irregulares, de tanta 
aplicacion en tejidos para pantalones , sea de /a- 
na, hilo ó algodon , bien por urdimbre ó por tra- 
ma.—El chiné regular de seda cuenta en el cuarto 
de pulgada de 40 à 44 hilos de urdimbre y de 24 
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á 26 hilos de trama, tiene de 45 á 65 varas de 
largo y 32 pulgadas de ancho, siendo su 
igual al del chiné irregular. Sirve para vestidos 
e señora. 

3. Chiné labrado. Pertenecen á esta clase: 4.9 
los tejidos que á unas listas de efecto chiné lle- 
van combinadas otras de tejido labrado; 2.° aque- 
llos en que el chiné se destina á ligar los efectos 
de los respectivos colores de otras tantas tramas 
en articulos perdido , como en los chales de al— 
fombra , á fin de que los colores se destaquen 
puros en la tela; 3.* los tejidos en que con dos 
urdimbres , la una chiné hace muestra de distin- 
tos colores por urdimbre , y la otra de color uni- 
do hace el fondo en punto liso ó bien de muestra. 
El chiné labrado de seda cuenta por lo comun en 
su campo las mismas proporciones de urdimbre 
que las anteriores , observándose empero un au- 
mento notable en la parte del labrado ó arrasa— 
do, puesto que se obtiene poniendo un segundo 
cuerpo de urdimbre sobre el primero por lo me- 
nos en las mismas proporciones del fundamental; 
en cuanto al tramado solo varia en los casos en 
que para determinar listas ó cuadros se inter— 
pongan rayas de punto asargado para la calidad 
de cuyo tejido se necesita mayor espesor, pu- 
diendo contarse en ellos de 36 à 40 hilos en el 
cuarto de pulgada. Esta clase de chiné tiene do 
45 à 65 varas de largo y 32 pulgadas de ancho, 
siendo su peso mayor que el de los chinés ante— 
riores de 8 onzas à una libra por pieza Pom la 
largaria y la calidad. Sirve para vestidos de se- 
ñora. ` 

Todos los chinés descritos son producto de la 
industria del pn, y se reciben del extranjero. 

Damasco (Y. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Los tejidos adamascados se ນເເ de los sim- 
plemente labrados por las grandes dimensiones 
que por lo general tienen los dibujos que en ellos 
se representan, en términos que un mismo ramo 
suele ocupar todo el ancho del tejido. Además, 
los tejidos de damasco tienen ciertos usos espe— 
ciales que todo el mundo conoce, 1 por lo cual no 
es fácil que se confundan; bastando decir que son 
telas de lana ó seda , ó de mezcla de ambas ma- 
terias, que generalmente no se usan para prendas 
de vestir, y sí en magníficas colgaduras y en el 
entapizado de la mayor parte de los sofás, buta- 
cas y sillería de lujo*. Tambien se distinguen los 

os de los tejidos labrados en que sus di- 
bujos son de obra maciza, es decir que en todo 
el àmbito que ocupa la muestra no se observa 
variacion alguna, sino que està formada de un 
solo punto practicado con la trama, la cual va 
sumamente unida, y no suella, como acontece 
en los tejidos labrados. 

El Damasco de seda de un solo color se halla 


* Tambien hay telas adamascadas las cuales se sepa— 
ran de dicha regla en cuanto á la materia de que cons- 
tan, y algunas veces en cuanto á su spilcecion, pues te- 
nemos ciertas muselinas de aquella clase que si bien se 
destinan para cortinajes, son de algodon , y asimismo 
existen oiros tejidos de hilo que. siendo tambien ada— 
mascados , sirven para mantelería, toallas, servilletas y 
demás prendas semejantes. 
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formado de punto raso de cinco hilos tanto en el 
fondo como en el ut: con la sola diferencia 
de que en el raso del fondo se queda la urdim- 
bre à la parte del anverso, y en la muestra à la 
del reverso, l de aquí el que este tejido resulte 
tan parecido é igual por ambas superficies , pues 
con dificultad se distinguiria cual fuese su dere— 
cho , å no examinar su orilla ó cordon , que por 

parte del anverso aparece tambien de punto 
de raso. Además del damasco de un solo color, 
existe otro formado de dos colores, que se obtie- 
ne variando el color de la trama. El damasco de 
seda se hace en los anchos de 24 , 32 y hasta 73 
pulgadas*: el de 24 pulgadas de ancho tiene de 
110 à 130 varas de argo, cuenta en el cuarto 
de pulgada de 58 à 70 hilos de urdimbre y de 21 
å 28 hilos de trama, y pesa de 8 hasta 15 ó 18 
libras cast. segun su largaria y la calidad; el de 
32 pulgadas de ancho tiene la misma largaria que 
el anterior, cuenta en el cuarto de pulgada de 
76 à 80 hilos de urdimbre y de 28 à 30 hilos de 
trama , siendo su peso de 20 à 24 libras cast. ; el 
de 72 pulgadas de ancho tiene de 46 à 56 varas 
de largo, cuenta en el cuarto de eq irem de 76 à 
80 hilos de urdimbre y de 28 à 30 hilos de tra- 
ma, y su peso es de 17 á 20 libras cast. El da- 
masco de seda es producto de la industria na— 
cional, y se recibe del extranjero.—Tambien se 
fabrica otro tejido de seda llamado Damasquillo, 
conocidamente inferior á los que anteceden, por 
. Contar un tércio menos de hilos de urdimbre y 
trama, siendo por consiguiente su tela mas en- 
deble, pero no por eso deja de ser tan brillante 
como los otros. 

Los Damascos de algodon, de lana y de filose- 
da son por lo general de dos colores y su punto 
es ó bien asargado ó de raso, pero se confunden 
estos dos últimos entre si por llevar las telas 
un número de hilos muy reducido , siendo nece— 
sario examinarlos con mucho cuidado. — En con- 
clusion, tambien se fabrican algunos tejidos ada- 
mascados con realce formado de algodon, los 
cuales se destinan para forrar carruajes ó para 
otros usos semejantes. eA 

Damasina (V. esta NAME tom. II, "pág. 369). 
Tela de seda fabricada en Venecia. 

DaMAsQUILLO, — V. Damasco. 

Daninas (Y. esta palabra, tom. II, pág. 369). 
Especie de tafetan de Indias. 

NCAJE (Y. esta palabra, tom. H , pág. 420). 

ESPUMILLA. — V. Crespon. 

Faja. Tela de punto asargado por ambas ca- 
ras, de modo que no liene anverso ni reverso, re- 
gularmente de color carmesi, y tambien de otros 
colores, que cuenta en el cuarto de pulgada de 
18 à 19 hilos de urdimbre y otros tantos hilos 
de trama , de 3 varas de largo y 9 pulgadas de 
ancho , siendo el peso de una docena de fajas de 


* Enla Exposicion industria! y agrícola celebrada en 
Sevilla, en 1838, fué premiada con la medalla de oro la 
Sra. Viuda é Hijos de D. Juan Escuder, fabricante de 
Barcelona , por haber presentado una pieza de damasco 
de 73 pulgadas de ancho, muy precioso para colgaduras, 
puesto que , como no hay necesidad de costuras, el di- 
"ijo ó muestra ofrece un golpe de vista magnifico. 
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8 à 9 onzas. Producto de la industria del pais, 

e se fabrica en grande escala en la ciudad de 

anresa. 

FLonENCIA. Especie de tafetan fabricado de se- 
da de superior calidad, sometido à un cilindraje, 
que es sin duda una de las causas de su gran 
brillantez, obteniéndose su regularidad por la 
finura y perfeccion de las sedis que se em- 
plean en el tejido. La Florencia se hace de todos 
colores , cuenta en el cuarto de pulgada de 20 á 
22 hilos de urdimbre y de 27 á 29 hilos de tra- 
ma; tiene de 40 à 74 varas de largo y de 19 à 33 
m gs de ancho, y pesa de 274 à 3 libras 
cast. Sirve para cortinitas y forros. Es produc- 
lo de la industria del pais, y se recibe del ex- 
tranjero. 

FLORENTINA (V. esta pow, tom. II, pág. 
613). Especie de raso labrado. 

Futan. Tela de seda de punto lafetan, fabrica- 
da con urdimbre de seda teñida, pero en estado 
crudo, y trama de seda tambien teñida, pero co- 
cida; se hace de varios colores, à listas, rayas 
y diferentes otras disposiciones; cuenta en e 
cuarto de pulgada de 18 á 20 hilos de urdimbre 
y de trama; tiene 74 yaras de largo y 22 pulga- 
das de ancho, y Be de 3 à 3 Y, libras cast. 
Sirve para vestidos de señora. Es producto de 
la industria del , y se recibe en gran can- 
tidad del extranjero , sobre todo de Lyon.— Ulti- 
mamente se ha adoptado el sistema de estampar 
este tejido de diferentes colores antes de darle el 
aderezo , obteniéndose asi una nueva variedad 
que constituye el Fular estampado , que imita de 
esla manera al chiné regular. 

Gasa ( V. esta palabra, tom. III, pág. 28). La 
Gasa, que es la tela mas ligera y trasparente, 
se distingue en que las pasadas ó hilos de trama 
que la forman nunca se unen la una con la otra 
como en los demás tejidos, sino que quedan à 
una distancia proporcionada entre sí, segun sea 
el punto que 86 quiera determinar. La seda, tanto 
de urdimbre como de trama, que se emplea para 
obtenerla, si bien torcida, es teñida en estado 
crudo ó sin cocer. Hay gasas de punto llano, con 
vuelta, y adamascada, siendo tan infinitamente 
variadas sus clases y denominaciones que es 
imposible describirlas todas. 

1. Gasa lisa de punto llano. Tela de punto en- 
teramente tafetan, cuyos hilos de urdimbre y 
trama constituyen un cuadrito regular; cuenta 
en el cuarto de pulgada de 18 à 24 hilos asi de 
urdimbre como de trama; tiene de 46 á 74 varas 
de largo y regularmente 24 pulgadas de ancho, 
y su peso varia de 2 à 3 libras. Es de muchisi- 
mas aplicaciones para adornos y vestidos de se- 
ñora. 

De esta misma clase de gasa se fabrican gasas 
estampadas , listadas, escocesas , à cuadritos 
etc. — La Gasa estam es enteramente igua 
en cuanto al tejido à la descrita, distinguiéndose 
no mas que por el estampado que se ejecuta en 

stos muy variados y caprichosos. Su uso esta 
mitado á vestidos de señora, pero es artículo 
de gran consumo muy particularmente en los es- 


+ 
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tados de América. —Las Gasas listada , escocesa, 
á cuadritos y rayada llàmanse asi y son tales 
pum intercaladas à trechos en su urdimbre y 
rama listas de seda cocida de un solo color ó de 
varios colores, distraen enteramente en estas par- 
tes el tejido, por aparecer, aunque bajo el mismo 
punto tafetan y á veces en punto de sarga, del 
todo túpido ; sus hilos de urdimbre y trama es— 
ໂລກ en la misma variada ppm que los de 
las gasas lisas, como tambien la largaria y el an- 
Cho de las piezas; su peso es mayor à causa de 
que la seda cocida empleada para obtener las 
listas tiene mayor grueso que la seda cruda, pu- 
diendo calcularse de 3 à 4%, libras cast. la pie- 
za. El uso de estas gasas se halla limitado, como 
el de las estampadas, á vestidos de señora. 

. 2. Gasa con vuelta, La Gasa con vuelta lisa se 
emn de las anteriores en que los hilos de su 
urdimbre dan constantemente una vuelta el uno 
sobre el otro; cuenta en el cuarto de pulgada de 
22 à 26 hilos de urdimbre y de 12 à 44 hilos de 
trama; tiene de 32 à 44 varas de largo y regu- 
larmente 32 pn de ancho, y su peso suele 
ser de 1 à 4%, libra. Se emplea para velos, man- 
tillas y otros usos análogos. 

Fabrícanse gasas con vuelta listadas por la 
sola urdimbre ó por la sola trama, à cuadros y 
abradas.—La Gasa con vuelta listada se dife- 
rencia de la gasa lisa por tener rayas de seda 
cocida, sea en la urdimbre, sea en la trama, 
por lo comun del mismo color del fondo, ejecu- 
tadas, no en el punto de gasa, sino variando en 
los າຈກ tafetan , sarga ó raso, vi ie el gusto 
del fabricante ó el capricho de la moda, por cuya 
Tazon en las listas el tejido es mas tüpido, con- 
tando en el cuarto de pulgada à lo menos el doble 
de hilos y muchas veces mas de los que cuenta 
la gasa ; liene de 33 à 44 varas de largo, y de 
24 à 32 Jod de ancho, y su peso es de 2 à 3 
libras. irve casi exclusivamente para vestidos 
de señora.—La Gasa con vuelta á cuadros, como 
su nombre indica, se diferencia de la gasa listada 
en tener las rayas de seda cocida cruzadas las 
de urdimbre con las de trama , à iguales , mayo- 
res 0 menores distancias , formando de este mo- 
do cuadros regulares ó irregulares. Todas las 
demás condiciones son iguales à las de la gasa 
listada. — La Gasa con vuelta labrada, fabricada 
con la máquina de Jacquart, es la que sobre el 
cuerpo del tejido diseña flores , ramajes ú otros 
objetos de efecto, los cuales son obtenidos em- 
pleando, sea en la urdimbre, sea en la trama, 
además de la seda propia para gasa que consti 
tuye el fondo ó cuerpo del tejido , otra seda des- 
crudecida del todo ya sea del mismo color, ya 
sea diferente del color del fondo, como se ha- 
ce en las gasas listadas y á cuadros. El prin- 
cipal efecto de esta clase de tejidos consiste en 
presentar completamente aislados unos de otros 

08 objetos que forman el labrado , y siendo esto 
tocante á la urdimbre imposible de conseguir, y 
tocante á la trama muy trabajoso, en el acto de 
tejer se prefiere que la seda que no debe servir 
para los puntos labrados quede enteramente suel- 
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la al reverso de la tela, recortandola después : 
esto se observa á simple vista, examinando el 
tejido por su reverso. La gasa con vuelta labra— 
da liene las mismas ra de urdimbre y 
trama que las gasas listada y á cuadros; su lar- 
go varía mucho segun la calidad y el uso á que 
está destinada , pudiendo decirse que se hace en 
una gradacion de 32 à 56 varas; su ancho es de 
24 y 32 pulgadas, y su peso es de 2 à 3'/ libras. 
Esta gasa se emplea para muchisimos objetos to- 
dos de adorno. 

3. Gasa adamascada. Las gasas adamascadas 
poco ó nada sirven para los objetos à que se 
destinan las anteriores, pero como se fabrican 
en grande escala en pañuelos de todas dimen- 
siones desde 48 à 80 pulgadas , serán estudiadas 
en el arliculo Pañueleria | V. esta imei າ 

Todas las clases de gasa descrilas se fabri— 
can en el país, y se reciben del extranjero. 

GniLAMS ( V. esta palabra, tom. III, pág. 42). 
Tela fabricada en la China. 

GLask. Tefelan fabricado con sedas especiales 
y muy escogidas, siendo además abrillantadas 
anles de tejerse, de todos colores unidos, je 
cuenta en d cuarto de pulgadas de 53 à 60 hi- 
los de urdimbre y de 34 à 38 hilos de trama, 
liene 74 varas de Le y 24,32 y 40 pulgadas 
de ancho, siendo su pom de 214 à 7 libras cast., 
segun su ancharia. Sirve para mantelelas y ves- 
tidos de señora. Es producto de la industria del 
pais, y se recibe del extranjero, 

Gorao ( V. esta palabra, tom. IIl, pág. 65). 
Tela de seda fabricada en la China. 

GonconaN (V. esta palabra tom. IIT, pag. 66). 
Tela de seda fabricada en las Indias, trabaj 
como el grodelur, pero mas fuerle en trama y 
urdimbre. 

Grananina.—V. Pañuelo de Granadina. 

GRO DE AGUAS. — Y. Muer. 

Gro Gren. Tela de seda de punto tafetan, tra- 
mada con trama gruesa para obtener el cordo- 
nillo que la caracteriza; generalmente es de co- 
lor negro, y raras veces de otros colores, cuenta 
en el cuarto de pulgada de 64 á 68 hilos de 
urdimbre y 18 hilos de trama , tiene de 70 à 80 
varas de largo y de 28 à 30 pulgadas de ancho, 
y pesa de 5 à 51% libras cast. Se usa para man- 
teletas , vestidos y otros articulos de señora. Es 
producto de la industria del país, y se recibe 
del extranjero. 

Gro DE Las Ibias. Tafelan originario del 
Oriente, formado por dos tramas alternativas de 
grosor desigual, cubiertas cada una de ellas por 
una tela especial de urdimbre. La tela que cubre ` 
por la cara del haz la trama gruesa, formada por 
varios cabos reunidos, es á hilo doble ó triple, y 
la que cubre la fina ó à un cabo es á hilo sencillo. 
Por este sistema se consigue obtener un tejido 
que forma unos cordoncitos embutidos de hermo- 
50 aspecto. El Gro de las Indias regularmente es 
de color negro, cuenta en el cuarto de pulgada 
de 48 à 54 hilos de urdimbre, variando los de la 
trama de 46 à 24 segun la dimension que se da 
al cordoncito, tiene de 46 à 56 varas de largo, y 
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generalmente 24 y 52 pulgadas de ancho, y pesa 
de 5 à 6 libras cast. Sirve para chalecos, corba- 
tas y algunos vestidos de señora. Es producto de 


la industria nacional, y se recibe del extranjero. | 4 


El Terciopelo simulado solo se diferencia de 
este tejido en que los cordoncillos son formados 

r pasadas de algodon à dos ó mas cabos, en 
ugar de las varias de seda de las del gro de las 
Indias. Ha recibido su nombre, sin duda , de su 
semejanza con el terciopelo rizado , por los cor- 
doncillos trasversales que en ambos se producen. 

Gro pe Nárones. Especie de tafetan que se 
diferencia del Gro de las Indias ( V. esta pala— 
bra ) en que no tiene mas que una tela de urdim- 
bre muy túpida y una sola clase de trama dobla- 
da à 6 u 8 cabos, lo que produce un tejido muy 
igual y muy fuerte. Regularmente es de color 
negro, si bien se ejecuta en otros colores , cuen- 
ta los mismos hilos en el cuarto de pulgada y tie- 
ne las mismas dimensiones y peso que el gro de 
las Indias. Sirve para manteletas, vestidos de 
señora, etc. Es producto de la industria del pais, 
y se recibe del extranjero. 

GRO PIQUETEADO. — V. Armadura. 

Gno DE VERANO. — V. Armadura. 

GnopgrUn. Tela de seda labrada cuyo fondo ó 
campo negro está dominado por objetos labrados 
de grande efecto obtenidos por una urdimbre so- 
brepuesta , que eso no obstante contribuye à for- 
mar el cuerpo del tejido en los puntos donde el 
labrado permite quede destacado el gro, el cual Lug 
la especialidad del tejido es muy pronunciado ; 
cuenta regularmente en el cuarto de pulgada de 
60 á 64 hilos de urdimbre y de 30 á 32 hilos de 
trama; su ancho es de 24 y 32 pulgadas; la lar- 
garia de las piezas varia desde 13 varas (que 
es un solo corte de vestido con tela de 32 pulga- 
das) hasta 46, 55 ó 58 varas en que suelen hacerse 
las piezas de 24 pulgadas; su peso puede calcu— 
larse desde 5, 6 h 7 libras , segun las dimen- 
siones de la pieza. El grodelur està casi exclu- 
sivamente destinado para vestidos de señora en 
clase rica de sociedad. Es producto de la indus- 
tria nacional , y se recibe del extranjero. 

JAMAVAS ( V. esta palabra, tom. III, pag. 290). 
Tafetan fabricado en la India. 

Jerca (V. esta palabra, tom. II, pág. 293). 

JERGUILLA. — V. Jerga. 

KigN-TCEOU (V. esta palabra, tom. IIT, pág. 
310). Estofa fabricada en la China. 

Kixcan ( V. esta palabra, tom. II, pág."311). 
Estofa fabricada en el Japon. 

Kirat (Y. esta palabra, tom. III, pág. 311). 
Estofa fabricada en la China. 

Levantina. Especie de sarga de seda, cuyas 
orillas se perfilan con varios colores, á gusto del 
fabricante y su aplicacion; cuenta en el cuarto 
de pulgada de 54 á 58 hilos de urdimbre y de 24 
a 26 hilos de trama, tiene de 65 à 83 varas de 
largo y 24 pulgadas de ancho , y pesa de 21, à 
314 libras, segun la calidad H fa largaria de la 
p Segun su destino, las levantinas son ci- 
indradas , gauffrés, mueradas ó lustradas. Sirve 
para forros, sombreros, vestidos y otros articu- 
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los de moda para señora. Es producto de la in- 
dustria del país, y se recibe del extranjero, 
"ina (V. esta palabrá, tom. I, pág. 

3 


MancELINA. Tafetan que tomó su nombre de el 
de su inventor Marcel, natural de Lyon. Esta es- 
lofa es generalmente adoptada para vestidos , y 
tieno la ventaja de no temer la ເເ ó ma- 
noseo. La marcelina se teje con urdimbre doble 
y trama sencilla. 

MEDIA ( OBRAS DE PUNTO DE). — V. esta pala— 
bra , tom. IH , pág. 529. 

Mué ó Muer ຖ esta palabra, tom. IH , pág. 
573). En el comercio se conocen cuatro varieda- 
des de Muer ó Gro de aquas: el muer antiguo li- 
50 , el muer antiguo labrado , el muer de colunas 
y el muer á reserva. 

1. Muer antiquo liso. Es un gro muy fuerte, 
de todos colores, liso, á cuadros, à rayas, chi- 
nado y muchas otras variedades , que cuenta en 
el cuarto de pulgada de 60 á 90 hilos de urdim— 
bre de seda cocida y de 14 à 16 hilos de trama 
de seda supla, regularmente de 60 à 80 varas 
de largo y de 20 á 32 pulgadas de ancho, siendo 
su peso de 6 à 9 libras. Sobre este tejido se apli- 
ca el muerado ó aguas de la manera siguiente: se 
dobla la pieza por su centro, y, sujetadas am- 
bas orillas entre sí por puntos de seda floja, á la 
distancia de ocho pulgadas, se dobla por plie— 
gues de 20 pulgadas, colocando á cada doblez 
un trozo de tela fina de hilo de igual ancho y so- 
brante por sus lados; esta pieza, colocada entre 
dos piezas de tela de hilo ordinario, se rolla en 
un cilindro de papel, y puesta luego debajo de 
una prensa de piedra se la hace marchar hasta 
que el muerado esté marcado; despues se cam- 
bian las dobleces de la pieza y se repite la misma 
operacion hasta verificar este cambio tres ó cua- 
tro veces, à fin de que los pliegues de la pieza 
que se muerea queden lo menos marcados po- 
sible ; concluidas estas operaciones se-rolla sola- 
mente la pieza algo tirante en otro cilindro de 
madera y se la deja asi por algun tiempo para 
que desaparezcan los primeros pliegues y darle 
los que convengan al consumo. El muer antiguo 
liso sirve principalmente para vestidos de seno— 
ra, centros de mantillas | manteletas. Se fabrica 
una parte en el país, y lo demás se importa de 
Lyon (Francia); tambien se importa de Ingla— 
terra muer, que por lo regular tiene la trama de 
algodon lustrado, y que sirve para vestidos, 
chalecos , gorras y alguna otra aplicacion. 

2. Muer antiguo labrado. Ante todo debe te- 
nerse presente que el muer no lleva la muestra ó 
labrado, puesto que para ello ( como se ha dicho 
al hablar del muer antiguo liso) es siempre in- 
dispensable la misma base de un gro fuerte , sin 
cuyo tejido no se obtendria el muerado. Este gro 
se hace labrado como cualquier otro tejido , pero 
este labrado ha de ser precisamente de raso, es 
decir que 105 ramos, listas, cuadros, elc. , no 
pueden ser de ningun otro tejido que raso, acom- 

nado solamente, si se quiere, de una parte muy 
insignificante de efectos de trama ó urdimbre, en 
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razon de que la gran presion que ha de resislir 
en la prensa lo destruiria, y además como para 
dar el muerado la pieza ha de ser tambien doblada, 
es indispensable que los labrados que lleve estén 
sobrepuestos , puesto que si el labrado del raso 
diera contra el gro, á pesar de la presion, el mue- 
rado no apareceria.—En esta variedad de muerés 
entran tambien los Muerés combinados , que son 
los en que solamente aparece el muerado donde se 

uiere , ya en fondo de gasa y un volante de gro 
chinado y sobre éste el muer antiguo, ya otros 
de unas bandas de un tejido cualquiera con otro 
de muer, etc., etc. Para obtener estos muerés 
combinados hay varios sistemas de fabricacion 
en los que, sirviéndose siempre de la presion, 
se aplican las piezas de los tejidos á la prensa 
de distintas maneras, à fin de conseguir el re— 
sultado apetecido. Las dimensiones de las piezas 
de estos muerés varian mucho: los muerés la— 
brados, que cuentan de 80 á 100 hilos en el 
cuarto de pulgada, tienen unas 75 varas de largo 
y 32 pon: de ancho, y pesan de 6 à 9 libras 
cast.; en los muerés de mas novedad se arreglan 
á cortes de vestidos, ya à volantes , doble falda, 
bandas, etc. , siendo tanta la diversidad de ellos 
conocida , que no es posible fijar ni aproximada- 
mente el nümero de hilos que cuentan en el 
cuarto de pulgada ni su peso.—Los muerés an- 
tiguos labrados asi como los combinados casi ex- 
clusivamente se emplean paja vestidos de se- 
liora. 

3. Muer de colunas. Este muer es'simplemente 
un gro muy doble, de color negro, que cuenta 
en el cuarto de pulgada de 56 hilos de seda 00-- 
cida en la urdimbre y 14 hilos de seda supla en 
la trama; tiene unas 80 varas de largo y regu- 
larmente 20 pulgadas de ancho, y pesa de 6 á 8 
libras cast. Fabricase tambien muer de colunas 
en varios colores, de calidad bastante ligera , en 
general de 20 pulgadas de ancho, cuyo peso y 
cuyo nümero de hilos en el cuarto de pulgada 
no pueden fijarse por las muchisimas variedades 
que del mismo se elaboran. El muer de colunas 
se obtiene haciendo pasar por un cilindro dos 

iezas unidas, exactamente iguales, la una sobre 
a otra, siendo mas ó menos fuerte la presion se- 
mnm sea la calidad ; el cilindro superior , que es 

e hierro , lleva un calor de 100 à 120 grados, y 
para formar ó fijar las colunas y conseguir el 
nümero que de ellas se desea, las piezas rozan 
Sobre unos dientes, cada uno de los cuales con 
su roce forma una coluna, de modo que salen 
tantas colunas cuantos sean los dientes que se 
coloquen en el cilindro. El muer de colunas ne- 
gro sirve para vestidos de señora , sobre todo el 
que para este objeto se fabrica de 25 à 34 pul- 
ເ de ancho; pero el uso de esta tela ha 

ecaido mucho desde que el muer antiguo se 
elabora en tan gran variacion. Los muerés de 
colunas en colores se aplican para modistería, 
sombrillas, forros interiores de cajitas y varios 
otros pequeños usos. En España se fabrica poco 
muer de colunas; este artículo se recibe de Lyon 
(Francia). 
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4. Muer á reserva. Los Franceses dan este 
nombre al muer de colunas que una ó varias de 
sus colunas van acompañadas por lo general de 
una lista de raso, y cuya fabricacion en nada se 
diferencia del anterior. Pero hay otra clase de 
Muer á reserva cuyo sistema de obtenerlo varia 
en gran manera, consistiendo en que, en lugar 
del cilindro de ppe , $e coloca uno de madera 
el cual tiene ya rebajadas todas las partes donde 
se quiere que no salga el muerado, y la presion del 
cilindro de hierro caliente hace que se produz— 
ca éste solamente en las partes del contacto. El 
muer de reserva, que es de varios colores, cuen- 
ta en el cuarto de pulgada de 60 à 100 hilos de 
urdimbre 1 de 164 24 de trama, tiene de 70 å 
80 varas de largo y de 20 à 34 pulgadas de an- 
cho , y pesa de 6 á 9 libras cast. Sirve general- 
menle para vestidos de señora, si bien se em- 
plea para sombrillas y otros objetos de lujo. 

.Los muerés son producto de la industria na- 
cional, y se reciben del extranjero. 

Nonieza. Especie de tafetan de realce suma- 
menle túpido. 

Onursí | V. esta palabra, tom. III, pág. 630). 

Paño ນະ seva. Tela que forma una especie de 
raso muy corto y muy tüpido; comunmente es 
de color negro de poco lustre, y à pesar de ser 
de muy buena calidad tiene un tacto muy suave; 
cuando antiguamente se destinaba al uso de pan- 
talones , corsés y hasta de fraques se le daba un 
lustre extremado , pero ahora que su uso no es 
mucho y está reducido à chalecos y corsés se 
procura no lo tenga; cuenta en el cuarto de pul- 
p de 50 à 60 hilos de urdimbre y de 28 à 30 

ilos de trama, que es à 4 ó 5 cabos segun su 
finura; tiene de 27 à 37 varas de largo y 24 pul- 
ims de ancho, y su peso es de 414 à 5v, 
libras. Es producto de la industria del país. 

PaANvELERÍA. Los pañuelos de seda, cuyo nú- 
mero es infinito, pueden dividirse en once grupos: 
pañuelos de batista lilografiados , pañuelos de 
crespon , pañuelos felpilla , pañuelos fulares, pa- 
nuelos de gasa, pañuelos de granadina, pañue- 
los imitacion de encaje de Bruselas, pañuelos 
de punto de criba , pañuelos de seda lisos, pa- 
ñuelos de seda labrados pañuelos de tercio 
pelo. A los pañuelos de seda de 48, 56, 64, 72 y 
80 pulgadas en cuadro se les suele llamar, en 
casi toda la América, Mantas y Pañuelones, 
siendo denominados Chales en Francia; los de 
dimensiones mas cortas son conocidos general- 
mente en el comercio con el nombre comun de 
Pañuelos. 

1. Pañuelo de Batista litografiado. Tela de 
seda de punto tafetan , clara , regularmente fina, 
de 24 à 28 hilos de urdimbre y 22 à 26 hilos de 
trama en el cuarto dio de fondo blanco 
ó mahon con dibujos lilografiados representando 
paisajes, retratos y guarniciones de flores, y 
que (jene 32 pulgadas en cuadro. Este pañuelo 
sirve para la cabeza, y raras veces para el bol- 
sillo. Es producto de fa industria del país , y se 
recibe del extranjero. 

2. Pañuelo de crespon 6 Pañuelo de espumilla. 
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Este grupo de pañuelos se divide en lisos , en li- 
sos bordados á mano, d en labrados al telar por 
medio de la máquina de Jacquart, ya formando 
cenefas de raso, ya con flores, etc., etc. , y fa- 
bricados todos desde 24 hasta 80 pulgadas en 
cuadro. En razon de la infinidad de sus calida— 
des y tambien de la variacion de los flecos que 
llevan, no es posible fijar ni el número de hilos 
que contienen en el cuarto de pulgada ni su pe- 
so. Solamente podemos decir de paso que la ur- 
dimbre es una seda á dos cabos muy poco torci- 
ay aplicada al telar en crudo, tal como ha 
salido de la filatura; la trama es de seda fina 
puesta á varios cabos y preparada para su uso 
en dos clases, que son sumamente torcidas, la 
una á derecha y la otra à izquierda, y emplea- 
das en el tejido alternando dos hilos de cada una. 
Tejida en crudo, y dominada por la parle gomo- 
sa que en si lleva, la seda no experimenta dife- 
rencia en el torcido, pero al descrudarla en el 
tinte, para darle luego el color, cada torcido se 
destuerce de su parle, y la oposicion del uno al 
otro es lo ຈ forma el crespado , principal méri- 
lo de este tejido.—V. Crespon ó Espumilla, tom. 
H, pág. 268. 

3. Pañuelo Felpilla (V. esta palabra en los 
Tejidos de algodon ). 

4. Pañuelo Fular ó Pañuelo de pita. Tela de 
seda de int tafetan, estampada de varios co- 
lores y dibujos , que cuenta en el cuarto de pul- 

ada de 16 à 20 hilos de urdimbre y de 24 à 30 

ilos de trama, y tiene de 30 à 33 pulgadas en 
cuadro. Fabricase con seda en crudo, pero, an- 
les de estamparlo , se descrudece ó se cuece la 
seda, lo que se efectúa á medias, à fin de dejar- 
le un poco de la terquedad que tiene en crudo 
para asemejarle à ຊ້ Los pañuelos fulares ge- 
neralmente se reciben, en piezas de siete pañue- 
los, de la India, Francia é Inglaterra, en cuyo 
último punto se fabrica tambien otra clase de 
iguales condiciones, pero de tejido asargado. 
Los pañuelos procedentes de Inglaterra tienen 
dibujos de menos gusto que los elaborados en 
Francia, y son hechos de seda pura. Los pañue— 
los franceses son en su mayor parte de urdim- 
bre de seda y tramados de fantasía ó filoseda , y 
algunos confeccionados enteramente de filoseda. 
Los pañuelos de la India, confeccionados con una 
seda particular procedente de un gusano silves- 
tre y de la que ningun caso hacen los fabrican- 
tes de Europa, se distinguen por ser sumamente 
Mojos á causa de lo muy poco torcida que es la 
seda. Como se sabe, el pañuelo de pita se usa 
para la cabeza y para bolsillo. 

5. Pañuelo de gasa. Descrita ya la Gasa ( V. 
esta palabra), corresponde decir aqui que se fa- 
brican pañuelos de todas las variedades de este 
tejido, los superiores regularmente de 72 y 80 
pulgadas en cuadro, y en dimensiones mas pe- 

ueñas los comunes, hasta 2 pulgadas en cua— 

dro. Hay por tanto pañuelos de gasa lisa, de ga- 

sa con vuelta lisa, de gasa con vuelta labrados 

de trama, de gasa con vuelta y listas arrasadas 

por la urdimbre y trama; pañuelos de gasa á 
51 
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cuadros en distintas formas, lisos, cañutillos y 
labrados muy menudos; Pañuelos adamascados 
esto es de grandes ramos cuya trama que hace e 
labrado es recortada para que aparezca limpio 
el fondo de gasa ; pañuelos cuyos fondos de gasa 
están combinados con armaduras, llámense gra- 
no, ojo de perdiz, etc.; pañuelos de gasa bro— 
chados formando ramos de flores naturales, y 
otros varios. España ha fabricado conslántemen- 
le estos pañuelos, cuyo principal consumo es en 
América; tambien se reciben del extranjero. Los 
pañuelos de gasa grandes sirven para las espal- 
das, y los pequeños para la cabeza. f 

6. Pañuelo de pou Dos son los tejidos 
que con el nombre de Granadina se conocen 
en el comercio: la granadina diáfana y la grana- 
dina tüpida. —El Pañuelo de granadina diáfana 
es un tejido igual á una gasa con vuelta, diáfano 
y sin lustre, que cuenta en el cuarto de pulgada 
14 hilos de urdimbre y 14 hilos de trama, tiene 
64 pulgadas en cuadro y pesa unas 5 onzas. Se 
fabrica en liso y labrado, siendo indispensable 
en ambos casos que la seda sea torcida à pro 
Silo. Así, pues , para obtener la granadina diáfa- 
na, ya sea lisa completamente , ó con cenefas ó 
rayas tüpidas de seda cocida, lisas ó labradas, 
acanaladas, etc., á uno ó mas colores, ya sea la- 
brada , que consiste en un fondo diáfano y las 
flores túpidas por la combinacion del tejido , y 
que regularmente se fabrica en pañuelos de 72 
pulgadas , se emplea una seda de clase muy su- 
perior puesta á varios cabos y torcida de manera 
ເ forma un torzadillo fino, cuyo hilo, à pesar 

e su mucho torcido , queda muy liso. La misma 
seda se emplea para la trama que para la ur— 
dimbre, circunstancia que siempre se observa 
en los tejidos diáfanos. Esto hace que la grana- 
dina sea áspera en su lacto y que pese bastante, 
no obstante su diafanidad. — El Pañuelo de gra— 
nadina tüpida es un tejido sarga diagonal en el 
que aparecen tres hilos de la urdimbre al dere- 
Cho por uno al revés cruzados por la trama; 
cuenta en el cuarto de pulgada de 60 à 80 hilos 
de urdimbre y de 24 à 26 hilos de trama , tiene 
72 pulgadas en cuadro, y pesa, sin fleco, unas 
8 onzas. La urdimbre de la granadina tüpida es 
de seda torcida como la de la granadina diáfana, 
y el ser tan torcida hace que, à pesar de la tu— 
pidez de los hilos del tejido , quede éste sin lus- 
tre; la trama es de una seda regular y supla. La 
mayor parte de la granadina túpida se fabrica en 
liso y sobre todo en pañuelos, siendo conocida no 
mas que con los nombres de Granadina á cua— 
dros, listada, y á bandas.— Los pañuelos de 
granadina, e sirven para las espaldas, son 
producto de la industria nacional, y se reciben 
del extranjero. 

ý e nia imitacion de encaje de Bruselas. — 

. LH. 

8. Pañuelo de punto de criba. Pañuelo cuyo 
fondo es de punto de red, hecho á la mano con 
torzal de seda , liso ó bordado à cadenilla, con 
fleco de la misma materia , de 2 varas en cuadró 
y que pesa 12 onzas; se fabrican tambien me- 

TOMO IV. 
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dios pañuelos con feco, que pesan 7 onzas, que, 
como los pañuelos enteros, sirven para las espal- 
das, y asimismo pañuelos de 28 pulgadas en 
cuadro , que se emplean para la cabeza. Es pro- 
ducto de la industria del pais, y se recibe del 
extranjero. 

9, Pañuelo de seda liso. Los pañuelos com- 
prendidos en este grupo se fabrican de gró gren, 
grodetur , piojo de seda y punto imperial (Y. es- 
tas palabras), casi siempre en negro y lisos, y 
regularmente de 72 pulgadas en cuadro; algu- 
nos llevan cenefas de canuüllos , otros tienen 
grandes flecos, otros están guarnecidos de imi- 
taciones, terciopelos sobrepuestos y ciertas va- 
riaciones , exigidas por la comodidad, puesto 
que es artículo que no está sujeto al capricho de 
la moda. Los pañuelos de seda lisos son produc- 
to de la industria del pais, sirviendo los grandes 
para las espaldas, y los pequeños para corbata 
de caballero y cabeza de señora. 

10. Pañuelo de seda labrado. En este grupo 
entran todos los pañuelos, que, por medio de la 
máquina de Jacquart , se elaboran con flores, 
rayas ó cuadros , —con brochados , —con fondos 
de dos urdimbres , uno, dos ó tres colores por la 
trama , —en fondo tafetan , gro, reps ó cañulillo, 
—piqué por la urdimbre ó trama , —con cenefas 
de raso acompañadas de cañutillos de urdimbre, 
—y con toda la gran variacion de labrados que 
ແແ se puede. Estos panuelos, que tienen 
de 40 à 80 pulgadas en cuadro, se guarnecen de 
flecos diferentes segun el uso à que se destinan. 
A los pañuelos de seda labrados, que son pro- 
ducto de la industria del país, y tambien se re- 
ciben del extranjero, los fabricantes les dan 
nombres de capricho que la mayor que varian 
«en cada estacion y otros mueren al nacer, sin 
que casi ninguno de ellos guarde relacion con la 
naturaleza de los tejidos que se les quiere hacer 
representar. De ahi se conocen en el comercio el 
Pañuelo Argentino, el Pañuelo Arabe, el Pa- 


nuelo Banda , el Pañuelo Barcino , el Pañuelo | ໂໂ 


bordado chino, que es brochado, el Pañuelo 
Buenos-Ayres, el Pañuelo Camaleon , el Pañue- 
lo Cristina , el Pañuelo Danubiano , el Pañuelo 
Glacé bordado, el Pañuelo Griego, el Pañuelo 
Gro bordado, el Pañuelo Lampas (lustrina } de 
los Franceses, el Pañuelo Mejicano , el Pañuelo 
oriental , el Pañuelo Otomano, el Pañuelo Pom- 
padeur, el Pañuelo Punto imperial escocez , el 
Pañuelo Punto de la India , el Pañuelo Realce, 
el Pañuelo Reps-Brocar , el Pañuelo Turco, el 
Pañuelo Trípoli, el Pañuelo Veneciano , y otros 
muchos de 
gantes. 
. Corresponden al grupo de los labrados el Pa— 
nuelo de gro Ls añuelo de raso, ya lisos con 
cenefas, ya labrados, de 32 pulgadas en cuadro, 
y tambien el Pañuelo de tafetan con adornos de 
cenefilas de colores, destinados à ciertos usos 
conocidos. 

41. Pañuelo de terciopelo. El tejido y sus combi- 
naciones, ya en liso y enlabrado, de este pañue- 
lo en nada difieren de los del Terciopelo (V. esta 


enominaciones à cual mas extrava- 
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qur en pieza, vestidos, elc. Por lo regular 
os pañuelos de terciopelo son de 72 pulgadas en 
cuadro, y casi siempre en negro, no obstante fa- 
bricanse asimismo con chinaros de colores y fon- 
dos negros, y con cuadros de colores fuertes, y 
tambien estampados de relieve ó gauffrés , que, 
por presentar una imitacion perfecta à los labra- 
dos al telar y por su mayor baratura, merecen 
mucha aceptacion. 

ParoLzs | V. esta puss , tom. IV , pág. 78). 
Estofa fabricada en Surate. l 

Perine ( V. esta palabra, tom. IV, pág. 83). 
Raso fabricado en la China. 

Pausa. Tela semejante al Terciopelo ( V. esta 
palabra), que se fabrica como éste, excepto que 
para la base se emplea el punto llano , y que el 
alambre que sirve en su confeccion es triangular 
y mas alto segun la proporcion en que haya de 
salir el pelo sobre el fondo, y además como el 
alambre es mas elevado para que el pelo sea 
lambien mas largo , se acostumhran cruzar entre 
cada alambre seis pasadas de trama, en vez de 
tres como en los terciopelos. La pelusa tiene el 

lo mas largo , claro y suelto que el terciopelo. 

irve exclusivamente para cortes de chaleco. Es 
producto de la industria nacional, y se recibe 
del extranjero. l 

Pegouin ( V. esta palabra, tom. IV, pág. 89). 
Tejido fabricado en la China. 

ICOTE ( V. esta palabra, tom. IV, PE 106). 

P1070 ກະ sena. Variedad de lafetan fuerte y 
bien aderezado, cuyo grano forma el medio en- 
tre el de gro de Nápoles y el de grodetur , I 
cuenta en el cuarto de pulgada de 32 à 36 hilos 
de urdimbre y de 20 á 26 hilos de trama , es de 
varios colores y principalmente negro, tiene de 
60 à 80 varas de largo , y 24, 32 ໄ 40 າາາ 
de ancho, y pesa de 4 á 6 libras. Los Franceses 
le llaman Pou-de-soie, haciendo alusion à sus 
granos parecidos por el grosor à piojos. Esta es- 
lofa es de un precio mas subido que el gro de 
ápoles, y, como ésta, muy estimada para ves- 
tidos. Es producto de la industria nacional, y 
tambien se recibe del extranjero. 

Punto IMPERIAL Ó Piqué. Es un grodetur frac- 
cionado de doce en doce hilos, cuya mitad de los 
levantados de cada seccion cambian allernati- 
vamente en cada pasada, lo que produce unes 
cordoncillos truncados, cuyas dos pasadas que 
se comprenden en cada uno de los mismos, per- 
tenecen respecto de los inmediatos una al cor- 
doncillo — y otra al inferior. Esta tela 
cuenta en el cuarto de pulgada de 35 à 40 hilos 
de urdimbre y de 14 à 18 hilos de trama, es 
de varios colores d rincipalmente negro, tiene 
de 60 à 80 varas de largo, y 24, 32 y 40 pulga- 
das de ancho, siendo su peso de 4 á 6 libras. 
Empléase sobre todo para corbatas, muchas de 
las cuales llevan una orla ó cenefa combinada 
con varias listas de distinto punto. Es producto de 
la industria nacional, y se recibe en muy cor— 
ta cantidad del extranjero. 

RasereE. Llámase asi en el comercio à un raso 
sencillo, de todos colores, que en nada difiere 
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Por su tejido del raso; cuenta en el cuarto de 
pulgada de 40 á 60 hilos de urdimbre y de 20 à 
à 30 hilos de trama, siendo ésta de supla, 
ya à un cabo de seda muy igual en grueso, ya à 
dos cabos ó mas cuando el rasete està destinado 
para algun uso especial; tiene de 60 à 80 varas 
de largo 1 de 16 à 17 pulgadas de ancho, y pesa de 
! % 43 libras. El rasete tiene aplicaciones di- 
versas en modisteria, se emplea en la confeccion 
de flores, sirve para trasparentes de vestidos 
diáfanos, forros de sombreros y algun otro uso. 
Es producto de la industria nacional , y se reci- 
be del extranjero. 

Raso (V. esta palabra, tom. IV, pág. 210). 
Nombre de un tejido de seda liso muy brillante 
"E aparecer generalmente 7 hilos de la urdim- 

re al derecho Li hilo de la misma al revés 
cruzados por un hilo de la trama; cambiando su- 
cesivamente este hilo de la urdimbre por uno de 
la trama , resulta que à la octava vez repiten los 
hilos la misma peram por cuya razon se le 
llama raso de ocho lizos, que casi es el ünico 
T" se fabrica para vestidos , abrigos y zapatos 

e señora, modisteria, chalecos, muebles, y mu- 
chos otros usos. Aunque hay otros rasos cuyo 
cruzamiento varia de 5 , 12 y hasta 16 hilos, ra- 
[ຈ vez son conocidos en el consumo. — El raso 
varia notablemente segun sus calidades: en ge- 
neral dirémos que es una tela de todos colores, 
si bien el de "p^ consumo es el negro; cuen— 
ta en el cuarto de pulgada de 60 á 120 hilos de 
urdimbre y de 25 á 33 hilos de trama, y esta 
trama, que es de seda supla, es de 2 à 6 y 8 ca- 

0s segun el uso á que está destinado; su larga- 
ria varia de 50 à 80 varas y su ancho de 20 à 34 
pulgadas, siendo muy pocas veces de 42 pulg., por 
cuyas causas no puede fijarse el peso de las pie- 
zas. Con el solo objeto de suavizar y unir el te- 
jido, pues á un tacto agradable ha de reunir la 
flexibilidad, se sujeta à los rasos à varias ope- 
raciones, esto es, ó se prensan, ó se hacen pa- 
sar por la prensa de piedra , ó se cilindran, por 
cuyo método, conocido en el comercio con el 
nombre de aderezo inglés , se obtiene que el re- 
vés de la tela sea muy lustroso. La España fa- 
brica rasos para el consumo de la Peninsula y 
para la exportacion à lts Américas. 

\l Raso de la reina es un tejido formado por 
el ligamiento raso cuyo escalonamiento verifican 
los hilos tomados del mismo , con un órden com- 
binado de los del raso de cinco i de ocho , y en 
direccion interrumpida, resultando por esta com- 
binacion un ligamiento especial. El raso de la 
reina sirve especialmente para vestidos de seño- 
ra , y es menos expuesto à rajarse por la frota— 
cion que los rasos fuerles con ligamiento del de 
nd, pero en cambio no tiene la brillantéz de 
éstos. 


Rers. Conócense en el comercio bajo este 
nombre varias telas, unas por parecerse al teji- 
do propio de reps , y otras porque de tiempo in- 
memorial llevan esta denominaclon. El Heps, 
que, en liso ó en labrado, la Teoria de Tejidos 
conoce es un cordoncillo à lo largo producido 
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por la trama y combinado de medo que un hilo 
de la trama forma los cordoncillos pares y el hi- 
lo siguiente los impares. Este tejido està combi- 
nado de varias maneras. Hay un- Reps, llamado 
Cordoncillo, sin revés y cuyo cordoncillo es 
igual por ambas caras, que es de bastante con- 
sumo en su empleo casi ünico para calzado de 
señoras en las Américas. Hay otro Reps cuyo 

rimer hilo de trama produce todos los cordonci- 
llos ó canalones pares, y el segundo todos los 
impares , formando tanto el primero como el se- 

undo hilos de trama tafetan con la urdimbre en 
as partes que no hacen el cordoncillo , lo cual 
establece un revés de tejido punto imperial muy 
compacto, que da mucho relieve al cordoncillo : 
este tejido se combina con los de raso y gro pa- 
ra hacer lo que se llama Reps labrado, en cuyo 
caso sirve regularmente éste de fondo y los otros 
dos para la combinacion de flores, listas, cua- 
dros , etc., y se emplea para vestidos de señora. 
Fabricanse tambien ricos Pañuelos de reps labra- 
dos, de 72 pulgadas en cuadro, que además de 
tener un buen consumo en el pais , se exportan å 
la América del Sur.— Si bien no es posible fijar 
los hilos que las distintas calidades de reps cuen- 
lan en el cuarto de pulgada, puesto que varian 
muchísimo segun la combinacion que con este 
tejido se ha formado y la aplicacion que de él 
se quiere hacer, en general dirémos : que la cla- 
se regular cuenta de 60 á 80 hilos de urdimbre 
y de 28 à 30 hilos de trama; que la clase media- 
na cuenta de 80 à 100 hilos de urdimbre y de 34 
á 38 hilos de trama, y que la clase rica cuenta 
de 100 á 120 hilos de urdimbre M de 40 á 50 hi- 
los de trama , y por último que los pañuelos si- 
guen tambien esta escala aproximada. Las pie- 
zas no lienen largarias determinadas , pues si el 
reps se destina para vestidos se arregla ya á cor- 
tes; si es para exportar à América se fabrica 
en piezas de 35 à 40 varas de largo y 24 pulga- 
das de ancho, siendo entonces su peso de 4 '/ 
à 5'^ libras. : 

RgrnaTO cuv. Tela de dos caras , terciopelo 
la una, P rizo la otra; obra preciosa de tejido 
ejecutada en negro sobre un campo blanco , imi- 
lando en sus efectos de claro oscuro, sombrea- 
dos, elc. , à un trabajo de litografía. 

Sarea. Tela de seda lisa cuya base es de pun- 
to de tafetan y que forma un cordoncillo diago- 
nal producido por la urdimbre en una cara y por 
la trama en la otra. Este cordoncillo , formado 
diagonalmente por el cruzamiento de la urdim- 
bre con la trama , se combina con mas ó ménos 
hilos (3, £, 6, 8 y hasta 40 hilos) y á distan— 
cias iguales ó desiguales de un cordoncillo á 
otro. De estas combinaciones y otras varias 
que inventa el fabricante resultan los diferentes . 
nombres que se dan á las calidades de sarga, es- 
to es, Sarga Batavia, Sarga doble, Sarga de 
dos caras, Sarga Levantina , Sarga romana, 
Sarga sencilla, Sarga Virginia , etc. La Sarga 
se fabrica en varios colores unidos , pero prin- 
cipalmente en negro y blanco; cuenta en el cuar- 
to de pulgada (una clase mediana) de 64 hilos 
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de urdimbre y 28 hilos de trama; su largaria 
suele ser de 50 à 60 varas, su ancho es de 32 
pulgadas y pocas veces de 40 pulgadas, y su pe- 
so varia, pom las distintas clases, en una escala 
de 4 à 10 libras. Las aplicaciones de esle tejido 
són bastante limitadas , siendo su principal uso 
para forros y entretelas. En España se fabrican 
sargas en grande escala, y en parlicular, desde 
muy anliguo, en Málaga, siendo los productos 
de este punto casi en totalidad exportados à Amé- 
rica bajo el nombre de Sarga de Málaga. 

Sata. — V. Segri. 

Segni ( V. esta palabra, tom. IV , pág. 267). 

SiLrive. Tela doble parcial, imitacion de una 
gasa bordada por efecto de rizo sobre un fondo 
unido de color. Esta preciosa tela de baile, toda 


las cuales la una ejecuta un fondo en tafelan co- 
lor de rosa, que leje con las otras dos de color 
negro en los espacios de campo, y estas dos úl- 
timas , especialmente dislintas entre si, bien que 
del propio color negro, sirven para producir so- 
bre el tafetan rosa en los interiores de la mues- 
tra una imitacion de encaje en tejido sobrepuesto 
ó de doble tela, y à mas en los contornos de la 
misma , por una de dichas urdimbres , es ejecu- 
tada una labor de terciopelo rizado, que por su 
efecto imita sumamente al brocado. 

Sucis ó Suris ( V. esta palabra , tom. IV, pág. 
301 ). Tela rayada fabricada en las Indias. 

Susces ( V. esta palabra, tom. IV , pág. 324). 
Tafetan fabricado en Bengala. 

Tası. Especie de tafetan grueso prensado, 
cuyas labores sobresalen haciendo aguas y ondas. 

TartrAN. Tejido de seda formado de un cruza- 
miento de hilos pares de la urdimbre por un hilo 
de la trama , y un cruzamiento de hilos impares 
de la urdimbre por otro hilo asimismo de la tra— 
ma. En el comercio se pretende dislinguir varias 
clases de tafetanes con los nombres de Tafetan 
sencillo , Tafetan doble , Tafetan pan, Tafelan 
de lustre, Tafetan de tacto y muchos otros; pe- 
ro en realidad estas calidades no se diferencian 
del simple tafelan mas que en el número de hi- 
los , de la urdimbre si son sencillos ó dobles, de 
la trama si es à dos, tres ó mas cabos, y si es 
de seda supla, ó cocida, elc. El lafelan se 
fabrica en bes ¿de y en todos colores, cuenta en el 
cuarto de pulgado de 40 à 80 hilos de urdimbre 
y de 24 à 32 hilos de trama, se hace de 70 varas 
de largo y en general de 6 hasta 40 pulgadas 
y tambien de 48, 56,64 y 72 pulgadas de an- 
cho, siendo su peso de 3 à 6 libras. El consumo 
del tafelan es grande sobre todo en negro, 
sus aplicaciones en colores son muchisimas. El 
lafetan se fabrica en todos los paises donde exis- 
te la industria sedera. 

Taricería. Con esta palabra se comprende una 
clase de tejidos de seda que, como lo indica el 
mismo nombre , se destinan para entapizar mue- 
bles y habitaciones, y tambien otros que sirven 
para colgaduras y ornamentos sagrados; pero, 
siendo en general todas sus variedades de un 
genero recio v muy tupido , desde liempo inme- 
























ຜາ: escala en España , 
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morial háse llamado igualmente tapiceria à las 
mas ricas telas para vestidos de señora, cuya des- 
cripcion harémos luego. Téngase presente que la 
າ ceria para ornamentos sagrados difiere en sus 
los 


p y colores de la tapicería para muebles: 
ibujos forman objetos al centro de la tela 

ra su aplicacion à casullas, y los colores son 
os que prescribe el rilo. Algunas de las telas 


comprendidas en esta clase general de tejidos 
tienen ya un nombre propio conocido. 


1. Tapicería propiamente dicha. Es un tejido 


de fondo raso , labrado de dibujos muy variados 
que tienen brochados por encima unos ramos ú 


ores sembradas, de varios colores, imitando 


las flores naturales, los cuales aumentan notable- 
mente 
de seda, consta de tres distintas urdimbres, de | da à à 


r su mutha mano de obra, el valor que 
à la tela la correspondiente cantidad da seda 


empleada. El fondo de la tela está hecho con una 
lanzadera que, como es de suponer , pasa de una 
à otra parle del tejido, mientras que los ramos 
son hechos con lanzaderas pequenas , llamadas 
espolines , que únicamente trabajan en los obje— 


tos broc 


os ó espolinados, y de las cuales se 


necesitan tantas como colores tengan dichos ra— 
mos, que siempre en la parle brochada hacen 
basta por el revés 


Á la dificultad que habria 
para los efectos del tejido en ligar tanta cantidad 
de trama. La tapiceria cuenta en el cuarto de 


pulgada de 50 à 60 hilos de urdimbre y de 40 á 


50 hilos de trama, tiene de 80 à 100 varas de 
largo , 23 pulgadas de ancho , | pesa de 8 à 40 
libras cast. segun la calidad y la mayor ó menor 
cantidad de espolinado. Fabricanse tapicerias en 
se importan tambien 

el extranjero, no habiendo circunstancia nota- 
ble que distinga unas de otras. . 

2. Tapicería brochada. Esta tela, destinada 
para vestidos de seüora, es sumamente variada 
en sus clases , puesto que los brochados se apli- 
can sobre toda clase de fondos, como raso , la— 
fetan, punto imperial, piojo de seda , etc., y sus 
dibujos, generalmente llamados á /a Pom r, 
imitan ramos de flores naturales tejidos en mu- 
chos colores y estån sembrados sobre dichos fon- 
dos. La tapiceria brochada cuenta en el cuarto 
de pulgada de 50 à 60 hilos de urdimbre y de 40 
à 50 hilos de trama, y $e fabrica en cortes de 
veslidos de 10 à 14 varas segun los anchos, me 
varian de 30 à 42 pulgadas, siendo su peso de 3 à 
4 libras cast. Es producto de la industria nacio- 
nal, y se recibe del extranjero. 

Como con mucha frecuencia se ofrecen dudas, 
en las Aduanas, en el exámen de los tejidos bro- 
chados, para desvanecerlas y esclarecer la ver- 
dad, téngase presente: que los brochados son 
siempre hechos con la trama, y jamás con la ur- 
dimbre; que dichas tramas no sirven para tejer 
la tela (para lo cual hay lanzaderas generales 
que pasan de una à otra parte del tejido ) sino 
que sirven solamente para los efectos brochados, 
que hacen basta por el revés, que es por donde 
ha de examinarse la tela para ver con mucha fa- 
cilidad que las referidas tramas no pasan de par- 
te à parle, cuya circunstancia aumenta mucho la 
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obra de mano y de consiguiente el valor de la 
tela. — Suelen tomarse por brochados unas telas 
que tienen tambien dibujos que imitan las flores 
naturales, pero de una manera imperfecta , por— 
que los colores proceden de la urdimbre, y de 
consiguiente las flores ó efectos de color han de 
estar alineados unos debajo de otros y tener 
ໄາກາ colores, lo que produce un aspecto mo— 
nótono que no presentan los brochados.- Tampoco 
es brochado una clase de tejido, de mucho uso, 
particularmente para efectos pequeños, como flo- 
recilas , lunares, elc. , que aparecen de un color 
diferenle del resto del tejido , pe cuando se 
elaboran en los puntos donde han de aparecer, 
se añaden una , dos ó tres lanzaderas para for- 
marles, y como esta seda añadida queda sin ligar 
por el revés y casi siempre se recorta , da á la 
tela, si no se observa bien, un aspecto de bro- 
chado, á pesar de no ser mas que un tejido la- 
brado, que ningun trabajo especial ozige. 

La tela llamada Droguete , que para fabricarla 
en ciertas partes del tejido se cambia una lanza- 
dera para st toques de color diferente en 
delerminados puntos del dibujo, tampoco perte- 
nece á los brochados , porque la lanzadera pasa 
de parle á parle del tejido, y en nada se aumen- 
ta la obra de mano que tiene cualquier otro teji- 
do labrado. 

3. Tapiceria para vestidos. Segun hemos di- 
cho arriba, conócense con este nombre las mas 
ricas telas para vestidos de señora, que , como 
arliculos puramente de novedad, están sujetas á 
las vicisitudes que les imprimen el capricho de 

moda, y así es que, segun las épocas, se ha- 
cen en fondos de gro , raso, punto imperial , ar— 
madura, etc., sobre los cuales hay dibujos de 
una , dos ó tres tramas que forman flores , listas, 
cuadros, arabescos, etc. Fabricanse en cortes de 
vestidos de 10 à 14 varas segun los anchos, que 
varian de 30 à 42 pulgadas, siendo su peso de 
2 à 314 libras cast. Es producto de la indus— 
tria nacional , y se recibe del extranjero. 

4. Brocado. Llámase así y-tambien Brocar à 
un tejido muy cargado de seda cuyo fondo, he- 
cho con la trama, es de punto asargado, siendo 
de raso de ocho lizos los dibujos que suelen 
ser grandes para que produzcan buen efecto 
aplicados á toda clase de tapices y muebles. La 
circunstancia que distingue este lejido es el me— 
dio relieve que presenta el raso sobre el asarga- 
do del fondo, siendo ໂລ clase mas usada de dos 
solos colores, uno de la urdimbre y otro de la 
trama, si bien se fabrican tambien algunos pocos 
brocares con dos y tres colores de trama. El 
brocado cuenta en el cuarto de pulgada de 70 à 
80 hilos de urdimbre y de 24 à 28 hilos de tra- 
ma, liene de 70 à 80 varas de largo Y 24 pul- 
gadas de ancho | pesa de 12 à 45 libras. Es 
producto de la industria nacional, y se recibe del 
extranjero. — V. Brocado. Np 

Fabricase en muy grande escala una imilacion 
de este tejido conocida con el nombre de Broca- 
lel , que, ເ lener mezcla de hilo, serà descri- 

ë 


ta en los Tejidos de seda y lino. 
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5. Lampás. Llàmase asi à una tela exclusiva— 
mente destinada para entapizar muebles y habi- 
taciones y tambien para colgaduras , que liene 
fondo de raso y dibujos de dos tramas ó sean dos 
“colores. Los efectos de trama, que forman un 
tejido de punto asargado muy sólido, y el raso 
del fondo, hecho con cinco fizos , son dos cir- 
cunstancias que evitan la facilidad de que el ro- 
ce descomponga dicho tejido, constituyéndole 
asi uno de los mas fuertes de su clase. Sus dibu- 
jos son de mucho efecto, y regularmente repre- 
sentan flores, arabescos , medallones y listas, y 
están combinados de manera que pueden utili 
zarse presentando muy buen efecto para asientos 
y respaldos de sillas. El lampás cuenta en el 
cuarto de rire de 80 á 90 hilos de urdimbre 
y de 28 à 30 hilos de trama, liene de 80 à 85 
varas de largo y 24 y 72 pulgadas de ancho ; cl 
de 24 pulgadas pesa de 9 à 13 libras cast., sien- 
do triplicado el peso de el de 72 pulgadas. Los 
lampás que se fabrican en grande escala en Es— 
paña son idénticos à los que se reciben del ex- 
lIranjero, y aun les aventajan en peso por su ca— 
lidad superior. 

6. Lampás brochado. Es un tejido de iguales 
condiciones à las del anterior respecto al fondo, 
pero con la circunstancia de tener en el centro 
de los medallones , ó intercalados entre los ara— 
bescos, preciosos ramos de flores espolinadas, 
imitando las naturales con lanta riqueza de colo- 
rido, que mas bien que un tejido parece una 
pintura. Asimismo se combinan tambien entre el 
dibujo para el consumo particular toda clase de 
alegorías, como escudos de armas y emblemas, 
Este tejido se diferencia de las antiguas tapice— 
rias en que la parte brochada es, como los de- 
más efectos de trama, de punto asargado, con lo 
cual queda ligado de una manera sumamente só- 
lida, à pesar de formar basta por el revés tan 
solo en la parte brochada. El lampás brochado, 
que es producto de la industria del pais y se re- 
cibe del extranjero, tiene un poco mas de peso 
que el anterior por causa del brochado. 

TELAS PARA CEDACERÍA. Estas telas, cuyo tejido 
es una gasilla sin vuelta , es decir está formado 
en punto tafetan , varian por su tupidéz en unas 
20 clases distintas, contando en el cuarto de pul- 

ada, la mas fina 36 hilos de urdimbre y 36 hi- 
os de trama , y la mas clara ó mas diáfana, de 
16 à 20 hilos de urdimbre, variando el número 
de hilos de trama segun el objeto á que se desti- 
na. En las mismas urdimbres citadas el fabricante 
hace variaciones, dejando un espacio de dos en dos 
hilos cuya desigualdad se obtiene dejando en el 
peine una ó mas puas vacias segun el claro 
10 se desea hacer. La seda empleada para con- 
eccionar estos tejidos es en general cruda, sin 
otra operacion que un torcido especial; no obs- 
lante, se elaboran algunas de estas telas con un 
linte dorado que se les da como hermoseo, y que 
en realidad es un demérito. La largaria y el an- 
cho de estas telas varian mucho, por cuyo moti- 
vo no puede fijarse su peso; con todo podemos 
decir que se fabrican en el pais de 16'/5 pulga- 
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das de ancho para tamices de torno y de 21 pul- 
gadas para tamices de mano, recibiéndose de fue- 
ra reino algunas en los anchos de 25 à 34 p nd 
das. Las te ra cedaceria fabricadas en Es— 
paña son preferibles, por la perfeccion de su 
tejido, á las procedentes del extranjero. 

TELAS PARA MOSQUITEROS. La tela para mosqui- 
leros es simplemente una gasa de vuella, que 
se trabaja á hilos sencillos y con igual seda en 
la urdimbre y en la trama, al objeto de que que- 
de con mas tacto. Se emplea la seda en crudo y 
se le da el color, sin que se sujete antes à nin- 
guna ebullicion, y regularmente es algo mas 
lorcida que para los demás usos. Este tejido se 
combina con otros varios puntos de gasa (V. es- 
la palabra) y otros con listas de raso , haciéndo- 
le formar cuadros, obtenidos cambiando los hi— 
los de la trama cruda por otros de colores coci— 
dos, lo que les da mas tupidéz y mejor efecto. La 
lelas para mosquileros cuentan en el cuarto de 
pulgada de 40 à 42 hilos de urdimbre y de 10 á 
12 hilos de trama; sus dimensiones varian , pero 
la pieza de 50 varas de ຈູ y 32 pulgadas de 
ancho pesa 4 libra 6 onzas. Estas telas son pro- 
ducto de la industria del país. 

TELAS PARA PARAGUAS. Tejido de punto tafetan, 
de varios colores, que cuenta en el cuarto de 
pulgada de 35 à 40 hilos de urdimbre y de 22 à 
26 hilos de trama, y que tiene una pequeña guar- 
nicion labrada que sirve de adorno al paraguas , 
producida por un segundo cuerpo de urdimbre 
de 25 à 35 hilos en el cuarto de pulgada, que 
son los necesarios para producir la labor expre- 
sada, que regularmente presenta basta por el 
revés. La tela de prs se fabrica en piezas 
de 55 à 60 varas de largo y 26, 30 y 34 pulga- 
das de ancho, siendo su peso de 5/4 à 8 libras. 
Es producto de la industria nacional. 

ELETON, Tela de seda parecida al tafelan con 
cordoncillo menudo , pero de mucho mas cuerpo 
y lustre que éste. 

. TERCIANELA. Es una modificacion del gro de 
Napoles, cuya trama es á lo ménos á tres cabos, 
y forma cordoncillo mas pronunciado que aquel. 

TencioreLo, Estofa de seda velluda de un lado 
y lisa del otro, que consta de dos urdimbres, la 
una inferior forma el cuerpo del tejido , y la su- 
perior sirve para formar el pelo , quese entrela- 
za con la trama y la urdimbre inferior. Cuanto 
mas unidos están los hilos de la urdimbre supe- 
rior que salen en sentido verlical, formando el 
pelo, mas rica es la estofa, que alcanza à la per- 
feccion cuando su espesura llega à cubrir com- 

letamente el fondo de la tela. La regularidad, 

a uniformidad y la compacticidad de este pelo 
son las que establecen el carácter de superiori- 
dad del terciopelo, uno de los mas preciosos pro- 
ductos de la industria sedera, que se distingue 
por su aspecto y tacto agradables, por su dura- 
cion sin rival y por sus ¡limitadas aplicaciones. 
En efecto, el terciopelo, por su extrema varie- 

y su gran riqueza, ha llegado á ser el obje- 
to de una industria muy importante, de un consu- 
mo muy extenso y de un comercio considerable. 
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El gusto de todos los consumidores esta es- 
tofa puede decirse que es general. —Hácense tam- 
bien terciopelos velludos en ambas superficies, 
Te son entonces de dos derechos, y asimismo: 

e dos colores opuestos , el uno de un lado y ek 
otro del otro, concibiéndose que esto puede su— 
ceder fácilmente , puesto que como el color de— 
pende del pelo, cada urdimbre que lo produce 
puede presentar un color diferente. 

El terciopelo, cuya invencion es muy antigua, 
nos vino de la India , como el raso. Las primeras 
ideas que de este lejido se tuvieron en Europa 
datan, segun se cree, de los tiempos en que el 
lujo asiático se extendió por esta parte del mun— 
do, y de consiguiente bajo los emperadores ro- 
manos. Las primeras fábricas de esta rica estofa 
se establecieron en Italia, sobre todo en Génova. 

El terciopelo puede dividirse en dos grupos 

sacras, el terciopelo liso y el terciopelo la— 
rado. 

4. Terciopelo liso. El terciopelo se teje como 
una tela lisa, pero con la urdimbre superior , 
destinada á formar el pelo, puesta paralelamen— 
te á la urdimbre inferior y rollada en un cilindro 

legador. Sin entrar en detalles ajenos de nues— 
ro objeto, harémos tan solo notar que se necesi- 
tan ordinariamente 6 varas de urdimbre ສະບ 
por una vara de urdimbre inferior, y que el teje- 
dor opera teniendo à la vista el derecho ó cara 
velluda de la tela. El procedimiento para oblener 
el pelo que dislingue à este tejido es el siguiente: 
à cada tres pasadas que enlazan con la urdimbre 
dela tela y del pelo se entreteje una varilla de 
laton de forma triangular, la cual se coloca de 
modo que deje à la parte superior una hendidu- 
ra que tiene abierta en toda su longitud; cuan- 
do hay va situadas doce ó mas varillas, se cor— 
tan los hilos que sujetan la primera varilla por 
medio de un cuchillo que lleva un muelle de 
acero que se ajusta à la hendidura, cuyos hi— 
los cortados quedan formando el pelo en di— 
reccion vertical; sacada dicha varilla, se co- 
loca de nuevo á la cabeza de la labor (esto 
es de las últimas pasadas de trama que se 
han tejido), se vuelven à tejer otras tres pa- 
sadas de trama, y se cortan los hilos que sujetan 
la segunda varilla que quedan tambien formando 
el pelo; este mismo órden se continúa en lo de— 
más del tejido, procurando siempre que subsis— 
tan colocadas todas las varillas, ménos la que le 
toque por turno salir y situarla en el último lu— 
gar , porque de esta manera se facilita la opera- 
cion; finalmente , de los tres hilos de trama que 
se necesitan para colocar una varilla, el primer 
hilo es de una seda mas gruesa que la de los 
dee dos, que es indispensable sca bastante 
ina.* 


* Correspondiendo aquí hacer mencion especial de 
un huevo telar mecánico para la manufacturacion de 
los terciopelos, inventado por el ilustrado y distinguido 
fabricante D. Jacinto Barrau , copiamos integro el im— 
portanto artículo que al mismo dedica el periódico la 
Revista industrial , del 9 de diciembre de 1858. 
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El terciopelo liso ( esto es que no descubre su 
fondo ) , sin figuras ni rayas, llamado Terciopelo 
lleno , puede ser de uno, de dos y de tres pelos 


TELAR-BARRAU. 


«Pocas veces hemos tomado con mas satisfaccion la 

uma durante nuestras tareas periodísticas del que 

mos para dar noticia á nuestros lectores de 

un invento notabilisimo hecho por un español en la ca- 

pital de Cataluña y con aparatos elaborados en talleres 
espanoles tambien. 

«Vamos á hablar del nuevo telar mecánico que el co- 
nocido fabricante de Barcelona D. Jacinto Barrau acaba 
de inventar para la elaboracion de los terciopelos de 
seda de todas ancharias y calidades, telar que hemos 
visto funcionar y por consiguiente hemos tenido el gus- 
to de inspeccionar detenidamente en la fábrica del mis- 
mo inventor. 

«Dejando para otra ocasion , pues lo destinamos para 
el album , la explicacion científica y detallada de los di— 
ferentes y complicados mecanismos del nuevo telar, en 
razon de ser objeto de un privilegio de invencion que 
dicho Sr. Barrau ha tomado en Espana , Francia y cree- 
mos que tambien en las demás naciones productoras ; 
en este número presentarémos solo una ligera idea de 
notable paso que ha dado la industria del tejido y de los 
beneficios que en especial va á reportar la de nuestra 


patria. 

«En vano los fabricantes de tejidos de Lyon y otros 
puntos se han desvelado y gastado cuantiosas sumas 
para elaborar con mayor economía los terciopelos de 
clases superiores, porque todos los proyectos , todas 
las combinaciones han venido á estrellarse en la prácti- 
ca. Al genio laborioso del Sr. Barrau estaba reservada 
la glo de verificar en el tejido mas delicado de las 
telas lisas una revolucion mu q 
on c aiglo pasado el inmortal Jacquart en los tejidos la- 

rados. 

«No seguirémos aquí una por una laslcontínuas opera- 
ciones que el Sr. Barrau hà practicado por espacio de 
cuatro años consecutivos , exclusivamente dedicado dia 
y noche á la realizacion y perfeccionamiento de su pro- 
onto. que al paso que inmortalizará á su autor , dará 

ias de gloria á la nacion española. Tarea fuera esta 
asaz pesada y que únicamente nos probaria el celo , la 
ciega fé , el asiduo trabajo y rara perseverancia de tan 
in le industrial, cuyas cualidades asi en España 
como fuera de eila son muy conocidas 7 gue nadie se 
atreverá negar al inteligente inventor del Telar-Barrau. 
Vamos únicamente á hacer notar en que se funda el 
mecanismo y que objeto se propuso su autor. 

«El sistema del Telar-Barrau se funda en la regulari- 
4dad y precision , podemos decir , micromética de todas 
Jas operaciones del tejido y en la solidez de los meca- 
nismos que constituyen la invencion. 

«Obteniendo tan notable precision es como ha logrado 
el Sr. Barrau fabricar los terciopelos de todas calidades 
y anchuras en un todo iguales á los que se importan 
del extranjero, desde la clase mas inferior de Alemania 
á los mas superiores de Lyon; y en tan fabulosa canti- 
dad que el nuevo procedimiento elabora diez veces 
mas cantidad de tejido que en un telar comun ó á ma- 
DO , cual es la de 9 á 10 metros diarios. 

«Debemos hacer notar que esta enorme diferencia de 
quac. mil por ciento, se refierc á los terciopelos 

ancho comun, ó sea de 55 á 60 centimetros , pues la 
relacion del nuevo telar con los comunes será extraor- 
dinariamente mayor á medida que el ancho aumente, 
pues uno de los puce inconvenientes de elabora- 
cion de los terciopelos anchos es que la dificultad y 
Jentitud en la elaboracion aumentan en mayor escala 
à medida que se vau ensanchando, cuando por el nue— 
vo sistema no hay mas diferencia que la mayor cantidad 
de tiempo que emplea la lanzadera en correr el exceso 
de ancho que tenga la tela. Por consiguiente la diferen- 
cia de precio de nuevos terciopelos elaborados con 
el Telar-Barrau no puede existir mas que en el au- 
mento de la cantidad de seda que se emplee , y una pe- 
queña adicion á los salarios por la mano de obra. 

«Esto supuesto, á nadie se le ocultará que el Telar- 
Borrau va á cambiar la faz de este ramo de industria, 
no solo en el modo de elaborar los terciopelos como 
her os visto ya, sino en la facilidad con que el consu- 
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y urdimbres especiales, teniendo entonces tam- 
bien simple , doble ó triple número de hilos , de 
manera que el que consta de tres urdimbres es- 


midor encontrará todas las calidades y anchuras que 
necesite pue salisfacer las exigeucias de la moda , sin 
necesidad de pagar precios muy elevados. 

~ «El. Telar-Barrau resuelve varios problemas á cual 
mas importantes , á saber : 

1. Ofrece à la industria un medio para fabricar con 
precision , abundancia y economia una clase de tejidos 
cuya elaboracion exigia crecidos salarios y enorme can- 
tidad de tiempo. 

3." Releva á la España de ser tributaria del extran— 
jero en un artículo tan importante y de tan notable 
consumo. 

3.2 Su extraordinaria diferencia de io abre á la 
industria nacional nuevos mercados sin competencia, 
hasta en los mismos centros de las naciones produclo= 


ras. 

4.7 Aumenta en grande escala el consumo de nues- 
tras sedas desde el momento en que se emplean los 
terciopelos elaborados con sedas del pais en sustitucion 
de los — 

«En vista de lo dicho podemos asegurar sin temor de 
equivocarnos , que dentro de años la produccion 
de este artículo va á ser en España extraordinariamente 
mucho mayor que ahora , y dará por consiguiente ocu- 
pacion á un considerable número de brazos , no solo en 
la elaboracion del tejido , sino en la obtencion y prepa- 
racion de su primera materia cual es la seda. 

«Y sise tiene en cuenta que en la actualidad la expor- 
tacion es nula 1 importacion nos arrebata muchos 
millones de reales, se verá que de consumidora que ha 
sido hasta ahora la nacion Española, va á ser producto- 
ra para surtir de terciopelo á todos los mercados del 

o 


parecida á la que hizo | mund 


«Permítanos pues el Sr. Barrau que cordialmente le 
felicitemos , 1." por haber hecho dar al ramo de tejidos 
un paso de adelanto tan notable como el conseguido con 
su nuevo telar; 3." por haber relevado á nuestra nacion 
de ser tributaria del extranjero; 3.* por haber logrado 
un medio para que los te os españoles puedan ha- 
cer la concurrencia con los alem*nes y lioneses en los 
mercados exteriores ; 4.* por el bien que ha de reportar 
la agricultura del mayor consumo de nuestras sedas , y 
5.* y úllimo, haber abierto un nuevo camino para 
lograr ocupacion á un considerable número de brazos ; 
todo lo que debe indispensablemente contribuir al au— 
mento de riqueza de la nacion. Y le felicitamos con tan- 
to mayor entusiasmo en cuanto siempre hemos visto 
en el Sr. Barrau , el tipo de un verdadero industrial es- 
pañol; pues su constante anhelo ha sido impedir con 
sus adelantos que Jos extranjeros importasen géneros 
cuya fabricacion puede aclimatarse en nuestra patria. 
Asi es como el nombre de Barrau es extensamente co- 
nocido en todos los centros industriales basta de fuera 
de España; sin que tengamos el menor reparo en aña— 
dir que despues de este invento podemos los españoles 
citar con tanto orgullo el nombre de Barrau como lo 
hacen los franceses del del inmortal Jacquart , pues si 
éste por su nueva máquina resolvió el problema de que 
habia desaparecido toda imposibilidad en la elaboracion 
de las telas labradas por complicada que fuese | por el 
Telar-Barrau se resuelve otro problema muy impor- 
tante , cual es de que no hay tela alguna lisa por delica- 
da que sea que no pueda elaborarse en telar mecánico, 
desde el momento que el inventor ha conseguido fabri- 
car en él la mas delicada de todas cual es e terciopelo 

«Terminarémos este articulo diciendo que todos los 
mecanismos que constituyen los Telares-Barrau que 
funcionan en el establecimiento del inventor han sido 
elaborados en los talleres de la Maquinista terrestre y 
morfíima, segun los planos , diseños é instrucciones de 
dicho señor, los cuales pueden competir con los mas 
bien acabados del extranjero; lo que prueba al mismo 
tiempo el grado de adelanto á que se halla Barcelona en 
la construccion de máquinas. Felicitamos pues tambien 
á la sociedad de la Maquinista terrestre y marítima, no 
tan solo por haber sabido realizar el proyecto del Sr. 
Barrau, sino por el grado de adelanto en que se en- 
cuentran sus talleres para poder ser útiles á cuantos 
inventos haga el genio catalan. A ` 

«Felicitamos por fin à Barcelona, á Cataluña, á la na- 
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ver cuenta 60 hilos de tela y 60 hilos de pe- 
o en el cuarto de pulgada española. — El Ter— 
ciopelo Rizo es terciopelo liso cuyos rizos se 
obtienen colocando, en vez de varillas triangula- 
res, varillas especiales de forma redonda 6 ci- 
líndrica , las cuales en el momento de tener que 
sacarlas del tejido, no se cortan como de cos- 
tumbre los hilos que las sujetan , sino que se ex- 
traen lirando por uno de sus extremos, en cuyo 
caso es consiguiente que el pelo, lejos de apare- 
cer cortado, quedara formando rizos de muy 
agradable tacto. Este terciopelo se teje tambien 
intercalado con terciopelo cortado , pudiendo ob- 
tenerse por medios de varillas mas ô menos altas 
varias muestras para llamar la atencion del 
consumidor: el Terciopelo rayado ຜ່ listado es el 
que consta de dos rayas , una de terciopelo lleno 
y otra de terciopelo rizo. —Fabricanse tambien 
terciopelos lisos cuyo pelo se encuentra floreado 
ó enramado, y cuya superficie es enleramente 
afelpada. Hay Terciopelo con ramajes de gran 
-mérito por sus elegantes y costosos dibujos, cuya 
circunstancia, unida á la superior calidad de la 
primera materia, le da un valor considerable. 
— Por último , en el terciopelo liso, mediante la 
diferencia del color de la urdimbre , se obtienen 
muchas variaciones en listados que se les hacen 
formar cuadros por medio del terciopelo rizo, y 
tambien à veces se intercala el terciopelo liso 
con los tejidos de gro , raso, reps y otros, cuyos 
lejidos en listados y cuadros, ya lisos ó labra- 
dos, establecen un gran número de variedades 
que en realidad no son mas que un terciopelo 
130. 

Los terciopelos lisos completamente , en toda 
su extensa escala de calidades y précios , se fa- 
brican en todos colores*; cuentan en el cuarto 
de pulgada de 65 à 120 hilos de urdimbre y 26 à 
46 hilos de trama; tienen de 30 à 40 varas de 
largo y generalmente 20 pulgadas de ancho, ha- 
biéndolos tambien de la ancharia de 32, 40 y 
hasta 60 pulgadas; su peso varia de 4 hasta 9 li- 
bras, ó mas. Los terciopelos de 20 pulgadas de 
ancho están destinados para vestidos de señora, 
chalecos, vueltas y cuellos de capa, y todo lo re- 
lativo al extenso ramo de modisteria, adornos, 
etc.; los de los demás anchos son casi exclusi= 
vamente empleados en la confeccion de abrigos, 
manteletas, etc. El terciopelo rizo suele ulili— 
Zarse para sombreros de señora y artículos de 
modisteria. 

3. Terciopelo labrado. Como para los demás 
tejidos labrados , es indispensable la máquina de 
Jacquart para obtener la realidad del terciopelo 
labrado, esto es de fondo gro ó tafetan, raso ó 
reps y tambien otros tejidos adornado con dife- 
rentes flores ú otros objetos en terciopelo lleno; 
puede hacerse igualmente de fondo de oro ó de 


cion española por la gloria que va á reportar del impor- 
lantisimo descubrimiento del nuevo telar, y deseamos 
muy de veras que el ejemplo del Sr. Barrau tenga mu- 
chos imitadores en nuestro país.» 

En varios terciopelos lisos, segun los usos á que 
se destinan, la trama que forma el cuerpo de la tela es 
de algodon. 
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plata, y entonces se reemplaza el tafetan, raso, 
eic., por el uno ó el otro de estos metales. Me— 
diante ciertas combinaciones en los telares se ob- 
tiene el terciopelo labrado en uno, dos, tres y 
mas colores, producidos todos por tantas urdim- 
bres como colores se hayan preparado en el di— 
bujo y en la combinacion del telar. Como los hi— 
los que forman el terciopelo labrado, por la razon 
de ser labrado, no funcionan todos con una mis- 
ma regularidad , es preciso que cada hilo doble, 
triple, etc. , esté rollado por si solo, es decir 
que cada uno està rollado en un rodete, siendo 
necesarios tantos rodetes cuantos sean los hilos 
dobles, triples, etc. que cuente el tejido para 
cada uno de sus colores, de manera que hay te— 
lar de terciopelo labrado que en el ancho de 24 
pulgadas cuenta à miles de rodetes, Por lo de— 
más, la fabricacion del terciopelo labrado es 
muy semejante á la del terciopelo liso; pero, 
como se deja comprender, el campo es sin limi— 
tes, puesto que el fabricante ejecula, "- lo 
explicado , mil combinaciones imposibles de in— 
dicar y apreciar aquí. En los terciopelos labrados 
se comprenden los preciosos brochados ó bordados 
al telar en cuyos tejidos se aplica toda la riqueza 
de dibujo que el capricho puede imaginar. 

Por la gran variedad de terciopelos labrados 
conocidos es dificilisimo fijar los hilos que cuen- 
lan en el cuarto de pulgada y su peso. General- 
mente se hacen de 30 à 22 varas de largo y 24 
pulgadas de ancho, y de 12 à 18 varas largo y 
32 pulgadas de ancho, todos destinados à ricos 
corles de vestidos de volantes, doble falda y 
otros sin adornos, J tambien se fabrican de 72 
pulgadas de ancho destinados à pañuelos. 

En el ancho de 22 pulgadas se emplea una 
canlidad considerable de terciopelos labrados 
para chalecos, que son de iguales circunstan- 
cias de fabricacion à los descritos, cambiando 
enteramente los gustos, y siendo con frecuencia 
matizados de colores. 

Sobre los Terciopelos pintados y Terciopetos 
zia imitan la pintura ó Terciopelos chinescos de- 
ve decirse : que todos los dibujos de estas pintu- 
ras son , los unos en el género turco ó en el gé- 
nero persa , los otros en el género européo. Pu- 
reza , vivacidad de los colores, efecto seductor, 
tales son las cualidades de estos preciosos pro- 
ductos salidos de ciertos talleres. Háse consegui- 
do tejer cuadros de terciopelo con una perfeccion 
que no parecia posible alcanzar. Los retratos 
que se ejecutan en terciopelo son de una seme— 
janza perfecta, con una correccion de dibujo 
un acabado de ejecucion que el pincel del pintor 
mas hábil apenas podria aventajar. 

TERCIOPELO SIMULADO. — V. Gro de las Indias. 

Tisú. Por el mismo sistema que se fabrica el 
tisú de oro ó plata, se elabora tambien lisuü 
todo de seda, que se destina á los mismos usos 
que aquel. Asimismo se confeccionan tejidos de 
tisú de filoseda, pero solo se usan en pañuelos 
de señora de invierno y en cortes de chaleco pa- 
ra caballero, siendo unos y otros de grande es- 
lima y valor. Estas telas son producto de la in- 
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dustria nacional, y se reciben del extranjero. — 
V. Tisú en los Tejidos de oro y seda. 

TowQuiN BLANCO. Estofa de seda comunmente 
blanca que viene de la China. Créese que este 
tejido fué primitivamente fabricado en Tonkin, 
cuyo nombre tomó , y ha conservado en las ma- 
nufacturas chinas, à pesar de la revolucion de este 
país por la cual dejó de pertenecer á la China. 

TuL pg sepa. El tul es un cruzamiento de hi— 
los de la urdimbre, pues para formar este tejido, 
si así puede llamársele, no se emplea trama , es 
decir que haciendo cruzar 105 hilos de la urdim- 
bre entre si por medio de un mecanismo especial 
se obtiene un enrejado ó — redondo , ondea- 
do, diagonal, elc. Para confeccionar el tul se 
emplea la seda mas superior que ha recibido un 
torcido particular, torcido que varia segun la 
calidad que se desea producir. Los tules de se- 
da, segun la forma de sus mallas, sus usos y 
otras circunstancias , reciben de los fabricantes 
nombres mas ó menos propios que omilimos. Las 
calidades conocidas en el comercio son las si- 
guientes : 

4. Tul liso. Es el tul que tiene todas sus com- 
binaciones hechas simplemente de un solo eru- 
zamienlo, es decir que los hilos, para formar 
sus combinaciones, dan no mas que una vuelta el 
uno con el otro, 

2. Tul de dos ó mas cruzamientos. Este tul es 
ya muy distinto del anterior, puesto que puede 
extenderse mucho mas en variaciones de cru-— 
ramientos , de à dos, tres y hasta cuatro vuel- 
tas, formando labraditos , ojos, estrellitas, etc. 

3. Tul bordado sobre cruzamientos. En este 
tul, además de la urdimbre para formar las va- 
rias armaduras con tres cruzamientos que se 
desean obtener, hay otra urdimbre tambien de 
seda que, combinada mediante el mecanismo, 
forma todas las partes bordadas, sean lunares, 
moscas, molilas , elc. 

4. Tul con cruzamiento de punta de blonda. 
Este tul se fabrica como el precedente, excepto 
que es preciso repetir dos veces el cruzado, lo 
que hace seis cruzamientos, antes de cerrar el 
ejo 1 empezar el siguiente. Sobre este fondo 
pueden hacerse tambien partes ó motitas bor— 


Las piezas de las cuatro calidades de tules des- 
critas generalmente tienen de 30 à 50 varas de 
largo y de 45 à 54 pulgadas de ancho , variando 
de peso de 4 à 31 libras. f 

b. Tul labrado. Llàmase asi à un fondo de 
tul y de ojo cualquiera con flores que, por la 
combinacion del tejido, salen éstas tüpidas sin 
que les falte la trasparencia. Los telares para 
la fabricacion de este tejido, que son bastante 
semejantes à los que sirven para obtener los tu- 
les lisos, tienen aplicada la máquina de Jac- 

uart, y por medio de la combinacion de los 

ibujos se consigue formar gustos muy varia- 

dos. Las piezas del tul labrado regularmente tie- 

nen de 30 à 50 varas de largo y de 45 à 54 pul- 

um de ancho, siendo su peso de ! 2 à 24, 
ibras. - 
9 
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6. Tul imitacion de encaje de Bruselas. De tul 
labrado se hacen pañuelos en todos tamaños, de 
56, 64 y 72 pulgadas en cuadro, guarniciones 
desde 74, pulgada hasta 24 pulgadas de ancho, 
para manleletas, mantillas y volantes de vestido, 
velos para sombreros de señora y varios otros 
objetos. Este tul está destinado à imilar los te- 
jidos hechos con palillos, y para obtener mas 
perfecta similitud, se perfilan à mano con un 
cordoncillo de seda las flores, ondas, enrejados 
y cuanto se quiere, lo que les da mucho mas 
valor y aplicaciones. —Fábricanse tambien al- 
unas calidades de tules cuyo cordoncillo se co— 
oca por medio del mismo telar, pero se corta 
despues donde deja de haber muestra. 

Los tules son producto de la industria nacio- 
nal , y se reciben del extranjero. 

VIRGINIA, — de sarga de seda que tiene 
la principal aplicacion en tejidos labrados, por 
ser en el dia poco usada como á tejido liso. 


Tejidos de seda y algodon. 


ACANALADO. Tela fabricada con dos urdimbres, 
una de seda y otra de algodon, tramada con al— 
godon; cuenta en el cuarto de poe de 16 à 
20 hilos de urdimbre de seda, de 14 à 16 hilos 
de urdimbre de algodon, y de 46 à 48 hilos de 
trama; el tejido forma unos canalones pequeñi— 
tos que están cubiertos con la urdimbre de seda, 
la cual liga solamente con la urdimbre de algo— 
don y la trama en los intérvalos de uno á otro 
canalon; la urdimbre de algodon y la trama 
acostumbran á ser negras, y la urdimbre de 
seda de color; tiene de 40 á 50 varas de largo y 
de 38 á 40 pulgadas de ancho, siendo su peso 
de 12 á 15 libras cast. Sirve para vestidos de 
señora. Es producto de la industria del país, y 
se recibe del extranjero. 

AcCoLCHADO. Tela de seda y algodon, que cuen- 
ta de 74 à 78 hilos de urdimbre y de 44 à 50 hi- 
los de trama en el cuarto de pulgada, tiene de 44 
á 48 varas de largo, y 23 y 30 pulgadas de an- 
cho, siendo su peso de 3 á 5 libras. En la mayor 
parte de los acolchados, todos negros, la trama 
es puramente de algodon , pero si los dibujos re- 
quieren algun punto ó toque brillante, solo para 
este efecto se emplea la seda. Sirve para chale— 
cos, cuellos de levita y adornos de vestidos de 
señora. Es nac de la industria del pais, y 
se recibe del extranjero. 

i T (V. esta palabra, tom. I, pág. 
19). 

Buraya (V. esta palabra, tom. I, pág. 457). 
Especie de sarga ó ratina fabricada en Francia y 
en diferentes puntos de Italia. : 

CorEPALIS. Estofa ligera cuya urdimbre es de 
algodon y la trama de organsino crudo. Recibe 
tambien el mismo nombre un tejido de seda y 
pelo de cabra. 

CugnCoNEA (V. esta 
339). Tela de seda 
Indias. . 

Ferra (V. esta palabra, tom. II, pág. 60! ), 

TOMO IY. 


alabra, tom. II, pág. 
y algodon fabricada en las 
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La felpa dicha de seda consta de un fondo y un 
pelo : el fondo lo constituye una urdimbre de se- 
da teñida en crudo y tramada de algodon ; el pe- 
lo es de seda teñida despues de hervida, que, 
puesta sobre un cilindro separado, se pero 
en el fondo. Se fabrica en punto lafelan, solo 
que las dos pasadas entre las que se sujeta el pe- 
lo son iguales, es decir que levantan los mismos 
hilos para permitir que, juntándose las tramas 
todo lo posible, sujelen fuertemente el pelo. En 
el cuarto de pulgada cuenta de 16 à 32 hilos de 
urdimbre y de 20 á 40 hilos de trama, segun la 
calidad; aunque su color mas usado es el negro, 
se hace en todos colores ; la destinada à sombre- 
ros suele tener 50 varas de largo y unas 30 pul- 
gadas de ancho, y pesa de 10 à 44 libras cast., 
variando las dimensiones y peso de las demás 
segun los usos à que se deslinan. La felpa de 
seda negra se emplea principalmente para som- 
breros de hombre, y la de colores nn adornos 
de señora. Hace pocos años que la felpa de seda 
se fabricaba en España en grande escala, pn 
actualmente su fabricacion es insignificante ó 
mas bien nula de resultas de los cambios intro- 
ducidos en el Arancel de Aduanas. Ha contribui- 
do tambien à su decadencia la dificultad experi- 
mentada por los tintoreros para dar á la seda el 
negro lleno y brillante que exige el sombrero; 
pero esta dificultad se hubiera vencido procu- 
rándose lintoreros extranjeros que hubieran en- 
señado à los del país, si los fabricantes no hu- 
biesen considerado que era por demás hacer 
gaslos, puesto que de ningun modo podrian lu- 
char con los precios de los extranjeros, en aten- 
cion á que la proteccion concedida por el Arancel 
no llega á 40 p9/, y por cuyo motivo se decidie- 
ron todos á cerrar sus talleres, desapareciendo 
de nuestro suelo una industria que producia mas 
de 20 millones anuales. — El procedimiento em- 
pleado para la fabricacion de la felpa es igual al 
indicado para obtener el terciopelo (V Tejidos 
de seda ), excepto que el alambre, aunque muy 
sulil, es de forma cuadrada; pero al presente se 
han sustituido casi todos los antiguos telares por 
otros que fabrican dos piezas á la vez, esto es, 
forman dos telas superpuestas pasando el pelo 
dela superior á la inferior, y vice versa En el 
mismo telar hay un mecanismo que lleva una cu- 
chilla muy sutil que, corriendo entre las dos telas, 
corta el pelo en la mitad de su altura separando 
por lo tanto las dos piezas. Dicho telar tiene al- 
guna analogía con el de terciopelos de D. Jacin- 
to Barrau. 

Las Felpas rizadas se oblienen del mismo mo- 
do que los terciopelos rizos, v sirven para cor- 
tes de chaleco.— En las Felpas de dos haces 
la parte del dibujo sobresale notablemente de 

del fondo, lo que se consigue empleando 
unos alambres altos y otros bajos, de los cuales 
los primeros se destinan para formar las flores ó 
dibujos, y los segundos para el fondo, y he aqui 
porque el pm presenta en una misma cara dos 
superficies ò haces distintas. Estas felpas sirven 
para chalecos. — Las Tiras ú Cintas de felpa, 
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que son de calidad inferior á la misma felpa, por 
contar generalmente un tercio menos de hilos 
que ésta, se emplean para guarniciones y ador— 
nos de vestidos de señora. , ' 

Todas las felpas son producto de la industria 
del país, y se reciben del extranjero. , 

Gro cnEN. Especie de tafetan que se obtiene 
sustituyendo los varios cabos con que se trama 
la Tercianela por uno solo de algodon de un 
grueso proporcionado. Este tejido es mas barato 
que el gro de Nápoles y la tercianela, pero tam- 
poco presenta su brillantez; tiene de 30 à 35 va- 
ras de largo y 25 pulgadas de ancho. Sirve pa- 
ra cortes de chaleco. Es producto de la indus- 
tria del país. : 

Mapnás ( V. esta palabra, tom. HI, pág. 476). 

Mowricnicu ( V. esta palabra, tom. II, pág. 
567). Estofa fabricada en las Indias orientales. 

Muer awriG00. Tela de un tejido de igual 
construccion à la de la Papelina (V. esta palabra), 

ro con la circunstancia de estar adornada con 
istas de raso ó de canalones, si bien se fabrica 
lambien sin ellas, y à la que se da el muerado del 
mismo modo que à la seda ; tiene de 40 à 50 va- 
ras de largo y 32 pulgadas de ancho, pesando de 
14 à 48 libras cast. Sirve para vestidos de seño- 
ra cuando es listado, y el liso, además de este 
uso, se emplea para chalecos y gorras de hom- 
bre. Es enm de la industria del país, y se 
recibe del extranjero. 

PaNUELO Furtar. Tela de urdimbre de algodon fi- 
no y trama de fantasia, que cuenta en el cuarto de 
puigada de 146 à 24 hilos de urdimbre y de 20 á 25 

ilos de trama, es de punto asargado á fin de que 
la trama cubra mucho la urdimbre, y tiene de 
28 à 30 pulgadas en cuadro. Se recibe del ex- 
tranjero en cantidad insignificante en piezas de 
12 panuelos y peso de 12 à 16 onzas cast. 

PapgLiNA. Tela de urdimbre de seda y trama de 
algodon, cuyo algodon, antes de tejerlo, se adere- 
za de manera que se le da un aspecto de hilo; cuen- 
la de 25 à 30 hilos de urdimbre y de 18 à 24 bi- 
los de trama en el cuarto de pulgada; es de pun- 
lo tafelan y sus disposiciones forman listas , cua- 
dritos y cuadros escoceses; liene de 45 à 50 
varas de largo y de 22 à 24 pulgadas de ancho, 
siendo su peso de 6 à 7 libras cast. Sirve para 
vestidos de señora. Es producto de la industria 
del país, y se recibe del extranjero. | 

Raso. A fin de obtener una economía en el cos- 
te de las telas de raso de seda, el espiritu espe- 
culativo ha adoptado el empleo de la trama de 
algodon en vez de seda, para obtener un tejido 
destinado á la confeccion de zapatos de señora, 
y que tambien se suele emplear para vestidos de 
teatro y otros usos aparentes. Esta tela , llamada 
Tabinete, cuenta en el cuarto de pulgada de 20 à 
25 hilos de urdimbre y de 25 à 30 hilos de trama; 
liene de 50 à 55 varas de largo y 23 pulgadas 
de ancho, y pesa de 8 à 1! libras cast. Es pro- 
ducto de la industria del pais. 

Reps. Conócese con este nombre una tela 
de fondo gro con dos urdimbres, una senci- 
llà, y à veces de algodon, que sirve para formar 
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la base del tejido, por cuya razon — sola- 
mente al revés, y otra doble ó muy llena de se- 
da que sirve para hacer los hermosos cordonci- 
llos de relieve que distinguen este tejido, los 
cuales pl grip por el efecto de dos tramas 
una de fina que liga las urdimbres en e 
fondo de la tela , y otra de algodon muy grueso 
que sirve para llenar los cordoncillos. Éste reps 
cuenta en el cuarto de pulgada de 15 à 20 hilos 
de la urdimbre sencilla y cuádruplo de la ur- 
dimbre doble, y de 12 á 14 hilos de la trama en- 
tre doble y fina ; tiene de 40 à 50 varas de n 
y de 49 à 50 pulgadas de ancho, y su peso es de 
40 à 50 libras. Este tejido, en liso y en labrado, 
es de gran consumo para cubrir ó tapizar car- 
ruajes, muebles, etc. Es producto de la indus- 
tria nacional. 

Sensuxer (V. esta palabra, tom. IV, pág. 
275). Tela fabricada en las Indias. 

TABINETE. — V. Raso, 

TERCIOPELO SIMULADO. — V. Gro de las Indias 
en los Tejidos de seda. 

Teris. Tela de seda y algodon que se fabrica 
en las Indias orientales, y que, por contener 
muy pm seda, es una de las mas comunes en 
su clase. 


Tejidos de seda y lana. 


ACANALADO. Tela de urdimbre de seda y tra- 
ma de lana, cuyo fondo es de punto lafetan atra- 
vesado por los cordoncillos ó Canalones que es- 
tán cubiertos por los %, de la urdimbre; cuenta 
en el cuarto de pulgada de 30 á 26 hilos de ur- 
dimbre y de 16 à 20 hilos de trama, se fabrica 
en todos colores excepto en negro, tiene de 48 4 50 
varas de largo y de 39 à 40 pulgadas de ancho, 
y pesa de 14 à 45 libras. Sirve para vestidos de 
señora. Se recibe del extranjero. 

ALEPINA (V. esta palabra , tom. D E ເ. 
Tela de urdimbre de seda y trama de lana, de 
punto asargado muy menudo, que cuenta en el 
cuarto de pulgada de 20 á 25 hilos de urdimbre 
y de 48 à 20 hilos de trama, tiene de 40 à 45 
varas de largo y de 36 à 38 pulgadas de ancho, y 

esa de 40 à 12 libras. Es de un consumo muy 
imitado , sirviendo no mas quo para jubones de 
payesa y vestidos de capellan. Se importa del 
extranjero. 

BAREGE M esta palabra, tom. I . 350). 
El Barége liso es una tela de urdimbre de seda y 
trama de lana, sumamente am diáfana , de 

lo igual al de la gasa con vuelta, pues los 
ilos de la urdimbre son dobles n una 
vuelta uno con otro para separar los hilos de 
la trama y mantenerles á la distancia que exige 
su corto número; cuenta de 12 à 14 hilos de ur- 
dimbre y de 10 à 12 hilos de trama, se fabrica 
en todos colores y en negro, tiene de 90 á 100 
varas de ຢູ່ມາ y 26 pulgadas de ancho , siendo 
su peso de 414 5 libras. Sirve para vestidos 
de señora. — El Barége listado es una tela de 


igual composicion á la de la anterior, excepto | labradas 
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trama de seda, ya claras en cuyo caso los hilos 
se hallan en la mitad de la eom de los de 
la urdimbre con los cuales forman unos cuadri- 
tos pequeñitos en razon de que los de la urdim- 
bre se cruzan de dos en dos, ya fúpidas y bri- 
llantes , que cuentan de 20 à 22 hilos. Este teji- 
do, que es de bastante apariencia y buen efecto 

r el contraste m produce la brillantez de las 
istas tüpidas de trama de seda con la trasparen- 
cia de las listas claras ໄ el mate de las de lana, 
liene de 70 à 80 varas de largo y de 24 à 26 pul- 
em de ancho, siendo su peso de 4 à 41, libras. 

n esta misma clase se fabrican, disponiendo las 
listas al efecto, muy bonitos vestidos à volantes 
que, hechos con colores claros, tienen una gran- 

e aplicacion para baile, sin embargo de que se 
gastan muchos todos negros; tambien los hay de 
volantes labrados, que han sido fabricados con el 
auxilio de la máquina de Jacquart , y reunen la 
circunstancia de presentar flores tüpidas sobre 
un fondo claro. — Los baréges son producidos en 

ueña escala por la industria nacional, y se 
reciben del extranjero. 

BoMBASINA າມ esta omen tom. I, pág. 398). 
Especie de alepina fabricada en Francia y en 
Ac. 
Es 
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URATILLO (V. esta palabra, tom. 1, pág. 457). 
ie de muselina, f 
orato ( V. esta palabra, tom. I, pág. 457). 
Estofa ligera que se fabrica en Francia y en di- 
versos puntos de Alemania. 

Burara ( V. esta palabra , tom. I, pág. 457). 
Especie de sarga ó ratina fabricada en Francia y 
en diferentes puntos de Italia. à 

Dawasco. Tela de urdimbre de seda ó á veces 
de filoseda y trama de lana, de fondo raso de 
trama con dibujos ó efectos de urdimbre que cá- 
si siempre son de punto pargado; cuenta en el 
cuarto de pulgada de 18 á 20 hilos de urdimbre 
y de 20 á 22 hilos de trama ; se fabrica en todos 
colores, ya sea de igual color la trama y la ur- 
dimbre, ya de`colores opuestos para producir 
mayor efecto ; tiene de 70 à 80 varas de largo y 
de 56 à 60 pulgadas de ancho, y pesa de 32 à 36 
libras. Sirve para colgaduras y entapizar mue- 
bles. Es producto de la industria nacional. 

JgnoeiLLA. — V. Jerga, tom. HI, pág. 293. 

MUSELINA DE Cuina. Tela de urdimbre de seda 
y trama de lana, de punto tafetan, enteramente 

isa, formando comunmente listas trasversales 
cuyos efectos son de muy poca vista por su es- 
casa y delgada urdimbre, y tambien suele ir 
adornada con listas de seda producidas por la 
trama ó por la urdimbre, y à veces por ambas ; 
cuenta en el cuarto de pulgada de 48 à 24 hilos 
muy finos de urdimbre y de 46 á 26 hilos de tra- 
ma, tiene de 50 à 60 varas de largo y de 40 á 
42 pulgadas de ancho, y pesa de 7 à 8%, libras. 
Sirve exclusivamente para vestidos de señora, y 
al efecto se confeccionan muy bonitos cortes de 
vestidos á volantes y doble falda, cuyas disposi 
ciones yan adornadas con listas de seda lisas ó 
y que tienen de 12 á 14 varas de lar- 


que con la trama de lana se alternan listas de! go, siendo su peso de $'/; à 3 libras. Este teji- 
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do es producto de la industria nacional , y se re- 
cibe del extranjero. 

PANUELERiA. Los pañuelos de seda y lana pue- 
den dividirse en cinco grupos: pañuelos alfom- 
brados , pañuelos auriferos, pañuelos de barége, 
pañuelos de casimir arrasados y pañuelos de 
muselina de China. 

1. Pañuelo alfombrado. Forma la clase media 
entre los pañuelos dichos de alfombra; tiene 
la urdimbre de filoseda y la trama de lana, cuen- 
ta en el cuarto de pulgada de 14 à 48 hilos de 
urdimbre y de 13 à 46 hilos de trama, y se fa— 
brica de 36 á 72 pulgadas en cuadro , dando do- 
ble largo al de ocho puntas ó capucha. Es pro- 
ducto de la industria francesa. 

Del Pañuelo alfombrado fabricado de lana y 
algodon, sue constituye la clase mas ^ de los 
pañuelos de alfombra, se ha hablado en los Teji- 
dos de lana y algodon ( V. esta palabra). El ver- 
dadero Pañuelo de alfombra , que por lo comun 
es todo de lana , se halla descrilo en los Tejidos 
de cachemira ( V. esta palabra). — 

2. Pañuelo aurífero. Sus condiciones de fabri- 
cacion son iguales á las del pañuelo alfombrado, 
pero con la particularidad que, á mas de la ur- 
dimbre de filoseda, liene una trama de seda y 
otra trama de Jana, cuyas lanzaderas alternan 
pasando una vez cada una; la trama de lana sir- 
ve para tejer el fondo, y la trama de seda está 
destinada para los efectos del dibujo, que siempre 
hacen basta por el revés y suelen ser de color de 
oro por cuya razon se llama al pañuelo aurífero. 
Este pañuelo se fabrica en muy diferentes cali- 
dades, y así es que el número de los hilos en el 
cuarto de pulgada cambia notablemente, desde 
14 à 26 hilos de urdimbre y de 8 à 20 hilos de 
trama, Es producte de la industria francesa. 

3. Pañuelo de barége. Tejido de iguales cir- 
cunstancias á las del Barige (V. esta palabra) en 
pieza. Hácense pañuelos lisos completamente, y 
con listas de seda procedentes de la urdimbre 
ó de la trama, y tambien de ambas proceden- 
cias ; los hay lisos, ó con listas ó cuadros de se- 
da, y asimismo estampados con dibujos de mu- 
chos colores, Sus dimensiones son de 48 , 56, 66 
y 76 pulgadas en cuadro, con flecos ó sin ellos, 
confeccionándose en la última de estas medidas 
los pañuelos de ocho puntas ó capucha , que tie- 
nem doble largo. Estos pañuelos som producto 
de la industria del país, y se reciben del ex— 
lranjero. 

4. Pañuelo de casimir arrasado. Con esta de- 
nominación se comprenden los pañuelos de listas 
de raso de seda, procedentes unas veces sola- 
mente de la urdimbre, y otras de ésta y de la 
trama, en cuyo caso cruzadas unas con otras for- 
man cuadros cuyo fondo es de casimir de tejido 
de punto asargado. En el cuarto de pulgada las 
listas de urdimbre de seda cuentan de 28 á 30 
hilos, y las de urdimbre de lana de 14 à 48 hi- 
los, constando la trama de lana de 18 á 24 hilos. 
Estos pañuelos tienen dibujos estampados muy 
variados, y los hay quese asemejana los de al- 
fombra, y (ambien listados, à cuadros, de bandas, 
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elc. Su dimension es de 72 à 74 pulgadas en 
cuadro, y los de ocho puntas ó capucha tienen 
el doble largo. Son producto de la industria 
francesa, que aventaja en esta fabricacion à fa 
inglesa por los gustos y las calidades. 

5. Pañuelo de muselina de China. Es de igual 
tejido al de la tela en pieza de este nombre, pero 
suele estar adornado con cenefas ó guarni- 
ciones de seda, producidas unas por la urdimbre 
y otras por la trama. Fabricase tambien con 
magnificas listas de seda lisas, labradas ó es— 
tampadas , con fleco y sin él; tiene de 72 à 76 
pulgadas en cuadro, y el de capucba se hace de 
doble largo. Es producto de la industria nacho- 
nal, y se recibe tambien del extranjero. 

PAPELINA (Y. esta palabra, tom. IV, pág. 73). 
La Papelina lisa es una tela de urdimbre de se- 
da y trama de lana , de punto tafetan, que cuen- 
la en el cuarto de pulgada de 18 á 20 hilos de 
urdimbre y de 12 à 44 hilos de trama, tiene de 
50 à 60 varas de large y 40 pulgadas de ancho 
y pesa de 10 á 14 libras. Tambien se fabrica pa- 
pelina lisa y de punto tafetan en la que cada uno 
ó dos hilos de trama regular alternan con uno de 
trama grueso formando un cañutillo sobresalien- 
te. —La Papelina labrada es una tela tambien 
de urdimbre de seda y trama de lana, de fondo de 
punto tafelan con una variedad extraordinaria de 
rer y disposiciones, que cuenta en el cuarto 

e pulgada de 16 á 24 hilos de urdimbre y de 12 
á 46 hilos de trama, tiene de 50 à 60 varas de 
largo y 40 pulgadas de ancho, y pesa de 40 4 14 
libras. Hay papelinas que tienen listas de trama 
lisas ó labradas al traves; las hay que tienen lis- 
tas por lo largo en cuyo caso son producidas ge 
la urdimbre, y las hay tambien que tienen las lis- 
tas de ambas maneras formando cuadros. Asi— 
mismo fabrieanse papelinas enteramente labra— 
das, en cuyo caso algunas tienen dos urdimbres, 
una de lana fina, que cuenta de 12 à 46 hilos 
en el cuarto de pulgada, y sit «e para tejer el 
fondo , y otra de seda destinada exclusivamente 
para producir las labores.—Las papelinas sirven 
para vestidos de señora. Son producto de la in- 
dustria nacional , y se reciben del extranjero. 


Tejidos de seda , lana y algodon. 


CASIMIR ALFOMBRADO. Tela cuya urdimbre es 
casi siempre de algodon de n.° 150, siendo las 
tramas de lana fina y de seda, dominando la 

rimera , de modo que en un dibujo de 4 à 5 cò- 
ores, solo va uno de seda; generalmente se fa— 
brica à grandes dibujos de varios colores; cuen- 
la en el cuarto de pulgada por lo comun 24 hilos 
de urdimbre ; suele tener 40 varas de largo y 25 
pulgadas de ancho, y su peso término medio es 
de 45 libras cast. Sirve para chalecos y batas de 
caballero. Es producto de la industria nacional, 
y se recibe del extranjero. 

PargLixa. Tela de urdimbre de algodon y tra- 
ma de lana, con todo el fondo de tejido de pun— 
to tafetan, y à veces de punto asargado, pero 
en ambos casos adornado con listas, mas ó me- 
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nos anchas, de seda que regularmente son de 
raso, y à veces se cruzan con otras que vienen 
de la trama en cuyo caso forman cuadros; cuen- 
ta en el cuarto de pulgada de 46 à 22 hilos de 
urdimbre y de 14 à 18 hilos de trama; tiene de 
52 á 60 varas de largo y de 38 á 40 pulgadas de 
ancho, siendo su de 12 à 13 libras. Sirve 
para vestidos de señora, Se fabrica en gran can- 
tidad en el país, y se recibe del extranjero. 

Rz»s. Distinguense cuatro especies de esta tela: 

4. Heps argelino. Tela de urdimbre de algodon 
y trama de lana, con listas de seda ; sus dibujos 
son listados al través con colores muy opuestos 
á los del fondo, que, aunque regularmente es 
liso , se fabrica tambien de modo que las listas, 
a mas de los cambios de colores, tienen alguna 
labor producida por la máquina de Jacquart; su 
tejido presenta unos cordoncillos ó canalones á 
lo largo de la seda cubiertos con la trama; cuen- 
ta en el cuarto de pulgada de 12 á 16 hilos de 
urdimbre y de 30 á 38 hilos de trama, y las 
listas de seda tambien de 30 à 38 hilos ; tiene de 
50 á 60 varas de largo y de 56 á 60 pulgadas de 
ancho, y pesa de 40 à 45 libras. Sirve para to- 
da clase de colgaduras y particularmente para 
cortinas de puerta. Es producto de la industria 
nacional , y se recibe del extranjero. 

.3. Reps labrado. Esta tela, que forma cordon- 
cillo como la anterior, se fabrica con extraordi— 
naria variedad de gustos, entre los cuales los 

y con muy buenos dibujos , que regularmente 
resentan yon de las antiguas y eqs te- 

$ que se fabricaban en las épocas del renaci- 
miento , de Luis XIV, y otras; por lo comun la 
urdimbre de algodon cuenta en el cuarto de pul- 
gada de 12 à 18 hilos, de los cuales hay una mi- 
lad gruesos que sirven para hacer los cordonci- 
llos del reps, y otra mitad delgados que sirven 
para ligar la trama con el fondo de la tela; tiene 
dos tramas, una de seda y otra de lana, que 
cuentan cada una en el cuarto de pulgada de 12 
á 16 hilos, y á veces se confecciona con tres ó 
cuatro tramas para dar mayor realce à los efec— 
tos del dibujo. Este reps tiene de 30 à 35 varas 
de largo y de 56 à 58 pulgadas de ancho, va- 
riando su peso segun la cantidad de trama que 
se emplea de 40 à 45 libras. Sirve para colga- 
duras, muebles, cortinas de puerta, y tapetes de 
mesa de los cuales los hay cuadrados y rectan- 
geo en los grandores de 54 á 80 pulgadas. 

s producto de la industria nacional, y se reci- 
be del extranjero. Y 

3. Reps brochado. Tela de iguales condiciones 
á las de la anterior por lo relativo à su fondo, 
pero con efectos brochados, que regularmente re- 
presentan flores ó atributos que van colocados al 
centro de medallones ó interpolados con el di- 
bujo, y tambien se fabrica con dibujos que re- 
presentan paisajes y figuras, imitando con mucha 
pertocion las magnificas telas de Aubusson y 
xobelins. Sirve para colgaduras, entapizar mue- 
bles, y tapeles de mesa de los cuales los hay 
cuadrados y rectangulares en los grantes de 
54 à 80 pulgadas. Es producto de la indus- 
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tria nacional, y se recibe del extranjero. 

4. Reps listado. Esta variedad de reps pre— 
senta un fondo de cordoncillos al través de la 
tela cubiertos por la urdimbre de lana, y unas lis- 
tas de raso dh efecto es producido por la ur— 
dimbre de seda; tiene tres urdimbres , una de 
seda que sirve para las listas de raso, otra de 
lana, que sirve para hacer el fondo, y otra de 
algodon, que sirve para ligar el revés de la te- 
la; en el cuarto de pulgada cuentan, la urdim- 
bre de seda de 22 à 36 hilos, la de lana de 30 à 
25 hilos, 1 la de algodon de 9 à 12 hilos; la 
trama es de algodon y cuenta de 154 30 hilos 
en el cuarto de pulgada. Este reps tiene de 40 à 
45 varas de largo y de 54 à 56 pulgadas de an- 
Cho, y pesa de 37 à 38 libras. Sirve para colga- 
duras y muebles. Es producto de la industria 
nacional , y se recibe del extranjero. 

SARGA ARGELINA. Llamada asi porque sus gus— 
los, listados al través con colores muy opuestos 
al fondo, tienen alguna similitud con una tela 
que los Argelinos emplean para albornoces. Es 
un tejido de punto asargado , de urdimbre de al- 
godon y trama de lana, con listas de trama de 
seda à 2 ó 3 cabos; en el cuarto de pulgada 
cuentan, la urdimbre de 9 à 13 hilos, la trama 
de 12 à 16 hilos, y las listas de seda de 12 à 18 
hilos ; tiene de 50 à 60 varas de largo y de 56 à 
60 pulgadas de ancho, y pesa de 36 à 28 li- 
bras. Sirve para corlinajes. Es producto de la 
industria nacional, y se recibe del extranjero. 


Tejidos de seda y lino. 


BnocarEL ( V. esta palabra, tom. T, pág. 419). 
Tela sumamente variada en sus clases , de ur— 
dimbre M una, dos ó tres tramas de seda, y una 
trama de hilo de lino; cuenta en el cuarto de 
pulgada de 30 à 35 hilos de urdimbre y de 16 à 
18 hilos de cada una de las tramas; la trama de 
hilo de lino para nada figura en la cara del teji- 
do, y si solamente en el revés, sirviendo para 
dar mayor terquedad à la tela y realce á los efec- 
los del dibujo. El brocatel presenta un fondo de 
punto asargado formado por la trama , siendo de 
punto raso producido por la urdimbre los dibu- 
Jos, que tienen mucho realce sobre el fondo, son 
muy variados, como arabescos , medallones, lis- 
las, grandes ramos, flores sueltas, etc. , y re- 
gularmente están dispuestos de manera que ha- 
cen muy buen efecto aplicados para asientos y 
respaldos de sillas; tiene de 70 à 90 varas de 
largo y 24 d 72 pulgadas de ancho; el peso de 
las piezas de 24 pulgadas de ancho es de 18 à 
33 libras, siendo triple el de las piezas de 72 
pulgadas. Sirve para colgaduras y para entapi- 
zar muebles y habitaciones. Fabricase en canti- 
dad importante en el pais, y se recibe del ex- 
tranjero. " : 

El Brocatel brochado es un tejido de iguales 
condiciones à las del anterior, pero con la circuns- 
tancia de tener en el centro medallones ó, mez- 
clados con el dibujo, preciosos ramos de flores 
imitando las naturales , escudos de armas ó em- 
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blemas , que son tambien de tejido punlo asarga- 
do y brochados ó espolinados á causa de la ri- 
queza de su colorido. Fabricase en los anchos de 
24 y 72 pulgadas, haciéndose en el último an- 
cho preciosas y riquísimas cortinas con guarni— 
ciones y centros tejidos á ຈາງ que producen 
un efecto sorprendente. El brocatel brochado es 
producto de la industria nacional, y se recibe 
del extranjero. 


ESTADO DE LA INDUSTRIA TÉXTIL EN ESPAÑA. 
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guros sus califados de Toledo, Zaragoza, Cór- 
doba y Sevilla, se esforzaban por realizarlos con 
el cultivo de las artes y de las letras, la erec— 
cion de faustuosos monumentos , y la pompa y la 
cultura del Oriente. Tal vez Abderraman 1 , tan 
célebre por sus elevados senlimientos como por 
su genio civilizador, mas amigo de las tareas 
pacificas que de las glorias sangrientas y es- 
truendosas de los combates, al fundar la gran- 
diosa mezquita de Córdoba y cruzar los campos 
de acueductos, y cubrirlos de frutos y de flores, 
aclimató entónces en la Bética, no ya solo el al- 


Bien quisiéramos presentar un cuadro exacto 
que demostrase la altura á que ha llegado la fa- 
bricacion de tejidos en sus distintos ramos en 
nuestra patria, pero ese pensamiento es irreali- 
zable por cuanto carecemos de datos precisos y 
tan circunstanciados como requiere el objeto, por 
qe no pudiendo recibirlos del Gobierno interesa- 

o en inquirirlos, nuestros esfuerzos han debi- 
do de ser estériles para obtener ese caudal de 
noticias cuya influencia para el desenvolvimiento 
progresivo de la industria téxtil es harto conoci- 
da. Debemos por tanto desistir de nuestra idea 
reduciendo nuestro plan al estrecho circulo de 
copiar y extractar lo mas conducente de la Me— 
moria sobre los Productos de la Industria 115 
ñola reunidos en la Exposicion pública de 1850 
escrita por el Excmo. Sr. D. José Caveda , para 
que pueda juzgarse del desarrollo de la manufac- 
turacion de tejidos en aquella fecha , y e 
á continuacion los datos y noticias que nos ha si- 
do posible recoger á fin de contribuir en algo á 
fijar el concepto que debe formarse de la fabri- 
cacion hoy dia. ' 


TEJIDOS DE ALGODON. 


El Sr. Caveda dice: 

«De las naciones de Europa, fué la España 
la primera á cultivar la fabricacion algodonera, 
con feliz éxito, y largo tiempo antes que de las 
mas florecienles fuese siquiera conocida. Gene- 
ralizada en la india con mucha antelacion à la 
era cristiana, alli buscada por la belleza y nove- 
dad de sus peregrinos productos, objeto de cu- 
riosidad y de lujo para las regiones de Occiden- 
te, cundió desde bien temprano á la Persia , el 
Egipto y la Arabia, de cuyos puertos, sus deli- 
cadas muselinas floreadas y sus ligeras estofas, 
eran conducidas à muchas de las provincias so— 
metidas al imperio romano. Ora como traficantes 
en relacion directa con los países que se extien- 
den desde el Mar Rojo hasta los confines mas 
apartados del Indostan, ora como guerreros y 
conquistadores, los Arabes en todas partes pre- 
cedidos por la victoria, al establecer su domi- 
nacion en el Africa, no solo trajeron á ella estas 
manufacturas , importadas de Aduli y de sus po- 
sesiones en el Asia, sino que enseñaron tambien 
el arte de producirlas. En los nuevos imperios 
de Fez y de Marruecos , sometidos á su domina— 
cion , grandemente florecia , cuando ya posesio- 
nados de la Peninsula Ibérica, y estables y se- 
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godonero de su pais natal, sino tambien el se- 
crelo de utilizar su fruto, convirtiéndole en de- 
licados tejidos. Es por lo menos un hecho histó- 


rico, la existencia de su fabricacion en nuestro 


suelo, desde principios del siglo X. Crecia en- 


tonces el algodonero en las feraces llanuras de 
Valencia, y su lana se manufacturaba en las få- 
bricas de Córdoba, Granada y Sevilla, cuando 


el arte cercaba de pensiles los palacios encanta- 
dos de Zahara, y trasportando å las orillas del 
Genil y del Guadalquivir la palmera del Forat y 


las peregrinas frutas de Persia, hermanaba la 
industria con la agricultura, y los productos de 
ad con los del suelo de la Béti- 


«Los principes Almohades, sobre todo, mas 
humanos é ilustrados que otros africanos , due- 
ños de un vasto imperio frouterizo à nuestras 
costas, donde la fabricacion algodonera impor- 
tada de la Arabia.y del Egipto grandemente flo- 
recía, debieron fomentarla en sus nuevos domi- 
nios de la Peninsula, siquiera como un gralo 
recuerdo de la primitiva patria y de la. riqueza 
de sus mayores. Y hé aquí como desde bien tem- 
prano el cfima y el poder , el ejemplo y las cos- 
tumbres orientales, vienen al auxilio de esa in- 
dustria, y la desarrollan y le conceden carta de 
naturaleza. Que la haya merecido, correspon- 
diendo à los desvelos de sus protectores, no pue- 
de ponerse en duda; porque bien pronto , de los 
dominios de los Sarracenos se extendió á los de 
los Cristianos, no como una estéril curiosidad 
ó un ensayo sin consecuencia, sino como un nue- 
vo gérmen de riqueza , y objelo lucrativo de co- 
mercio. Los fabricantes de tejidos de algodon 
eran ya bastante numerosos en Barcelona á prin- 
cipios del siglo XIII. para formar gremios. Y de 
qué manera este vejetal se aprovechaba , hasta 
qué punto se estudiaron sus propiedades Tl 
aplicaciones, lo prueba el uso que de él se hacia 
para la fabricacion del papel, ya conocida de los 
Arabes desde su conquista de Samarcanda en el 
siglo VII. No puede, pues, extrañarse la finura 
y visualidad de las estofas por ellos manufactu- 
radas en España; que sus tejidos de púrpura, y 
las colgaduras de sus tiendas, y los mantos do 
sus guerreros correspondiesen à la pompa orien- 
tal, de que les rodearon á la vez la poesia y la 
historia; que las telas de las fábricas de Grana- 
da , por su hermosura y delicadeza, fuesen en el 
siglo XIV preferidas à las celebradas de la Asi- 


! ria. Preciso es llegar à esa época, para descu- 
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brir en Venecia y en Milan los primeros vestigios 
de una fabricacion, cuatro siglos ántes conocida 
en la Peninsula, igualmente cultivada por los 
Arabes y los Cristianos, y comprobante de la 
cultura y el genio industrial de los unos y de los 
otros, cuando tan rastrera | apocada se mostra— 
ba la civilizacion, aun en los pueblos mas ade- 
lantados. » 

«Sin embargo, una industria peregrina y ex- 
traña á las principales naciones de Europa, in- 
troducida en la Península por los enemigos de su 
nombre, y donde desde la mas remota antigüe- 
dad se conocia todo el precio de los linos de Or- 
bigo y de Granada , de las sedas de Murcia y de 
Valencia , y de las lanas de Leon y de Búrgos, 
no podia echar hondas raices. Con los últimos 
restos del poder de los Sarracenos, lanzados pa- 
ra siempre al otro lado del estrecho, perecieron 
sus plantaciones de algodon: quedaron solo algu- 
nos restos de su existencia en las costas de Gra- 
nada, y las fábricas de este último asilo del is- 
lamismo , y las de Valencia , Córdoba y Sevilla, 
vinieron á vU Pup con la dominacion que las 
habia erigido. Y no fué su ruina el ünico golpe 
dado entonces à las arles mecánicas: que una 
gloria mas brillante que sólida , una grandeza en 
qu las apariencias deslumbraban y las realida- 

es escondian la debilidad y la miseria, cam- 
biando la riqueza del trabajo por el oro de las 
conquistas , y la pompa del poder por la honesta 
medianía de las clases productoras, en vez de 
buscar la prosperidad pública en la qoae 
de los campos, de los talleres y las fabricas, la 
vieron solo en el descubrimiento de un Nuevo 
Mundo, en el aglomeramiento de reinos distan- 
tes, en la preponderancia europea, hija mas bien 
de la arrogancia y el orgullo que del conocimien- 
to de la verdadera fuerza, y de los destinos de 
una nacion, por largos años guerrera y conquis- 
tadora de sus propios derechos. » 

« Como la industria algodonera, otras muchas, 
producto de coslosos ensayos Lo una civiliza- 
cion muy desarrollada , ó del todo se olvidaron 
entónces , ó decaidas y faltas de estimulo , á du- 
ras penas existieron desmedradas , bajo los últi- 
mos reinados de la dinastia austríaca. Cuando un 
doloroso desengaño vino à demostrar la necesi- 
dad de su restauracion, alli debió empezarse, 
donde los restos de su pasada grandeza , no del 
todo ignorados , mantenian vivas todavía las tra- 
diciones de lo que fueron algun dia, y con ellas 
la aficion á las artes y las empresas comerciales, 
que sin pretenderlo , las sostenian en su deplora- 
ble decadencia. Barcelona , donde tanto habia 


florecido anteriormente la manufacturacion al 


godonera, se anticipó á restaurarla desde los 
últimos años del siglo XVII, y mas desde los 
primeros del XVIII; porque ni del todo, en la 
decadencia de la prosperidad nacional, perdiera 
inacliva los hábitos del trabajo, y el aliciente de 
las especulaciones , ni absolutamente habia deja- 
do de existir en ella el comercio maritimo , por 
mas que variando de objeto, y con otras tenden- 
cias despues del descubrimiento de las Améri- 
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cas, no dirigiera ya sus miras à las costas del 
Mediterráneo y à los mercados del Oriente. Las 
fábricas de algodon, con sus rudos mecanismos 
y sus pesados aparalos, sin otras fuerzas motri- 
ces que las del hombre, ni otras materias prime- 
ras que las obtenidas en Motril, ó las importadas 
de Levante, se circunscribieron en ese período á 
ciertas comarcas del principado de Cataluña, 
Fueron alli por muchos años una industria limi- 
tada á producir únicamente listados y tejidos or- 
dinarios para el general consumo de las gentes 
ménos acomodadas. Sin embargo, entre otros 
economistas del siglo XVII, Sancho de Moncada, 
Alvarez Osorio, y Martinez de la Mata, al deplo- 
rar la ruina de la industria nacional, investigar 
sus causas, y proponer remedios para reparar 
tan grave daño, todavía se complacian en enca- 
recer las ventajas de la fabricacion algodonera, 
en presentarla bajo un punto de vista lisonjero, 
y en aconsejar como un medio de prosperidad y 
riqueza, su fomento y mejora. Bajo los débiles 
reinados de los últimos Monarcas de la dinastía 
austriaca, cuando ni aliento quedaba para que- 
jarse de su degradacion y miseria , estas excita- 
ciones no podian ser apreciadas, y aun para las 
gentes entendidas debian aparecer como el esté- 
ril deseo de un patriotismo impotente ó visiona- 
rio. Con el advenimiento al trono de Felipe Y, 
otras ideas, otro espiritu, otras influencias, ema- 
nadas de nuestras relaciones con la córte de Luis 
XIY, vinieron á vigorizar los ánimos abatidos, 
poniendo en movimiento el amor al trabajo, des- 
pertando la aficion á las empresas útiles , y ofre- 
ciéndonos en el cultivo de la razon, apremiada 
por el temor , ó adormecida por el sufrimiento, 
el único medio de reparar nuestros recientes in- 
fortunios. Entónces , el recuerdo de la prosperi- 
dad perdida, el ejemplo de los extraños, una 
nueva politica en el Gobierno, y su influencia 
sobre las vocaciones particulares , dieron impul- 
so á las artes fabriles, largo tiempo tenidas en 
poco, y pa los trabajos mecánicos 60-- 
mo una fuente de riqueza, que era preciso apro- 
vechar para resarcir las pérdidas de tres siglos 
de glorias estériles y de sacrificios inútiles. En- 
tre las manufacturas, que en esa época de res- 
tauracion se consideraron mas productivas y mas 
necesarias, se contaron las de algodon , que te- 
nian á su favor un mercado seguro en nuestras 
colonias de América, las primeras materias pro- 
ducidas en las vegas de Motril, el recuerdo de 
su prosperidad bajo la dominacion de los Ara- 
bes, y el desarrollo que habian aleanzado en los 
países extranjeros, donde el arte las convertia 
en un fecundo manantial de prosperidad y rique- 
za», 

«Para promoverlas y mejorarlas se estableció 
en Barcelona, con autorizacion Real , una socie- 
dad de personas ilustradas, á cuyo buen celo 
debió mas tarde esta industria considerables me- 
joras. Despues de algunos aiios de ensayos y ex- 
citaciones , merced à sus esfuerzos, obtuvo Ca- 
taluña en 1780 las primeras máquinas de cardar, 
y la mas notable todavía , llamada jenny, para la 
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filatura verificada hasta alli à mano, y producto 
lento y tardio de la rueca y del torno. Pero los 
fabricantes de Cataluña dedicados à manufaclu- 
rar el algodon, à pesar de los obstáculos con que 
tropezaban para progresar en su arte, no podian 
contentarse solo con esta conquista, que dester- 
raba la primitiva filatura de la rueca y el torno. 
Se propusieron llevarla mas lejos, y cuando habia 
trascurido ya el año de 1791, trajeron à Barce- 
lona el célebre aparato del Arckwright, llamado 
throstles, para los hilados que se destinan à los 
urdimbres. Asi iban, aunque lentamente , mejo— 
randose de adelanto en adelanto los gastados y 
antiguos procedimientos de la fabricacion nacio- 
nal, y generalizándose las buenas prácticas de 
otros paises. Con su auxilio , segun la Memoria 
de D. Juan Illas y Vidal, sobre los perjuicios 
de. libre cambio , publicada en 1849, ya el año 
de 1792 se oblenian en Cataluña 4.000,000 y 
medio de varios tejidos , muselinas y otras telas; 
16,000 docenas de pañuelos, y 73,000 pares de 
medias; ocupándose en estas manufacturas 6,800 
personas, y rindiendo un producto de 50.000,000 
de reales. Continuaba, aunque lentamente, el des- 
arrollo de la produccion, cuando vinieron à im- 
pulsarla en 1805 las primeras máquinas mull- 
jenny , introducidas en Cataluña, que producen 
indistintamente la urdimbre y la trama.—V. Hilo 
de algodon , tomo Ill, pág. 176. 

«Si la guerra maritima de 1804 ; las dificulta- 
des que produjo en nuestras comunicaciones con 
las Américas; los graves daños que llevó consigo 
en el antorpecimiento del comercio exterior; y la 
fluctuacion , en fin , de un gobierno débil , que ni 
sabia , ni podia protejer el interés individual, no 
permitian à la fabricacion algodonera levantar su 
vuelo, y aprovecharse desembarazadamente de 
las ventajas va alcanzadas , habia por lo menos 
conseguido, al empezar el ano de 1808, extender 
la filatura mecánica con aparatos modernos, y 
elaborar con ella telas , urdimbres y estampados 
de muy diversas clases, en Reus, Manresa, Valls, 
Olot, Igualada, Mataró, Berga, Ripoll, Sallent, 
Vich , Roda , Manlleu y Barcelona. Era esta ciu- 
dad, el punto céntrico de donde partia el nuevo 
impulso dado à la industria algodonera , y donde 
ésta contaba 80 establecimientos de tejidos, y 40 
de estampados. Justa celebridad adquiriera en- 
tonces entre tantas fábricas la de D. Erasmo 
Gamina, no solo por su mayor extension, sino 
tambien por el número y la clase de aparatos em- 
pleados, y la mejora y variedad de los productos 
obtenidos. Alli se habian establecido cátredas de 
quimica y de mecánica aplicada à las artes fa— 
briles; alli fueron pensionados para estudiarlas 
en el extranjero, Garriga y Orfila, con otros jó- 
venes de distinguido talento; alli se planteaban 
los primeros talleres conocidos en España para la 
construccion de máquinas ; alli ejercia sus fun- 
ciones la Sociedad precursora de la Junta de fá- 
bricas actual , esencialmente destinada à promo- 
ver con sus relaciones é ilustrado celo, los ade- 
lantos de una industria que empezaba su carrera, 
despues de muchos años de olyido y abandono, y 
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cuando tan léjos habia llegado en otros C 

«Una distancia inmensa mediaba sin duda en- 
tre nuestros establecimientos algodoneros de Ca- 
laluna, y sus similares de Inglaterra y Francia. 
¿Quién podia lisonjearse de recorrerla en pocos 
años, y de superar de un golpe los esfuerzos de 
la civilizacion de pueblos poderosos, no deteni- 
dos en sus engrandecimientos por el infortunio, 
mientras que el español habia sentido todo su 
peso por espacio de tres siglos? Empezaba su 
restauracion, y la empezaba de ensayo en ensayo, 
transigiendo con las inclinaciones y las ideas do- 
minantes; calculando la produccion por los re- 
cursos y las necesidades de sus consumidores, 
por los reducidos medios que podian emplearse, 
por el desarrollo progresivo, por lo lento de 
aquellos conocimientos de que mas inmediata- 
mente depende la riqueza y bienestar de las na- 
ciones. » 

«Asi, pues, si la manufacturacion de los algo- 
dones durante esa época presenta en Cataluña el 
carácter general de una industria popular; si 
predomina al mismo tiempo en las fábricas y en 
el hogar doméstico; si la opinion la sostiene y 
halaga; si funda ya sus adelantos en el uso de las 
maquinas importadas de paises extraños, apare- 
ce con todo eso pequeña en sus establecimientos; 
pgs casi exclusivamente para la muchedum- 

re; consulla primero la necesidad que el lujo; 
no consigue todavia en los estampados, ni el buen 
p variedad y capricho de los dibujos, ni el 

rillo y lozania del colorido; y sus géneros se li- 
milan solo à cierlas telas, sin salir de aquel cir- 
culo que les traza, ó el consumo de las clases 
inferiores, ó el retraso mismo del arte, ó la com- 
pelencia de naciones rivales, à cuya destreza y 
elementos de producion no era dado llegar de un 
golpe. Hilados , tejidos , estampados, todo se ex- 
lendia con rapidez; pero todo llevaba consigo en 
el año de 1808 la inseguridad de los primeros en- 
en; las señales de una lucha desigual, con 
peligrosos y amaestrados rivales; el aprendizaje 
que vence las cosas mas fáciles, າ: emprender 
al fin las mas dificiles, caminando de conquista 
en conquisla y de suceso en suceso, con mas ti- 
midez y encogimiento que resolucion y enerjía, 
pero siempre con una laudable constancia, y siem- 
pre llevando mas lejos sus miras y adelantos.» 

« Tal se mostraba nuestra indu-tria algodone- 
ra, casi limitada al principado de Cataluña, al 
empezar la guerra de la Independencia, con todos 
sus desastres y memorables sacrificios. Quedaron 
enlónces desiertas las fabricas y los talleres; 
convirtiéronse las operarios en defensores de la 
patria; no hubo ocupacion para los capitales, ó el 
lemor los separó de la circulacion, y al movi- 
miento y la vida de loscentros de produccion, su- 
cedieron los estragos de una lucha encarnizada y 
sostenida à la vez en todos los puntos de la Pe- 
ninsula. Si algun medio hubiera quedado despues 
de tanta ruina para salvar los despojos de la fa— 
bricacion algodonera , le habrian inutilizado las 
introducciones de géneros ingleses, que al ampa- 
ro de sus ejércitos, y de una alianza generosa y 
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sin trabas, inundaron como torrente largo tiempo 
reprimido, nuestros mercados, colmando los alma- 
cenes del comercio, y extendiéndose desde el pa- 
lacio del poderoso hasta la mas humilde cabaña.» 

« Cuando puso término á la guerra el regreso 
tiel Monarca, cautivo en TENET , 3010 existian 
los recuerdos de lo que fueran å principios del 
siglo nuestras fábricas de hilados y tejidos; pero 
esos recuerdos eran vivos; los excitaba un sen— 
timiento de nacionalidad; llevaban consigo la idea 
de las utilidades perdidas y el deseo de procurar 
otras nuevas. Por eso la restauracion de la in- 
dustria algodonera se intentó en medio de los de- 
cretos de proscripcion, y de las saturnales de un 
triunfo condenado por el patriotismo como con- 
trario á la hidalguia castellana, à las luces del 
siglo, y á los sacrificios heróicos de un pueblo 
que acababa de conquistar su independencia. Los 
resultados fueron mas satisfactorios de lo que podia 
esperarse de época tan calamitosa: porque de 
las ruinas de las p fabricas salieron otras 
mejor montadas; al lado de los viejos operarios 
se formaron otros mas diestros, y el espiritu de 
asociacion y de empresa vino en auxilio de una 
restauracion que halagaba sus esperanzas, à pe- 
sar de las dificultades que en su mismo origen la 
contrariaban. > 

«Tanto en la guerra civil del año 20 al 33, 
como enellargo período inaugurado con la inter- 
vencion francesa, hubo de luchar todavía la in- 
dustria algodonera con funestas contrariedades, 
que en su progreso la arredraban y detenian. 
Agravaron entónces su situacion los algodones de 
la nacion vecina, que con sus ejércitos auxiliares 
se esparcian por todos nuestras provincias; la 
perjudicaban igualmente la compañía de Filipinas 
con sus privilegios, la del Guadalquivir con sus 
f icias y onerosas exenciones; el contra— 
bando con sus fraudes , convertido en honrosa 
profesion, merced á las inconsideradas disposi- 
ciones rentisticas , con que equivocadamente se 
pretendia ເ. coto. Al fin una politica, que no 
calificará la Junta, y cuyos resultados pueden 
apreciarse por los hechos de todos conocidos, fun- 
dando la pum en las prohibiciones absolu- 
las, cerró nuestros puertos y fronteras à los al- 
godones extranjeros, cualesquiera que fuese su 
clase y procedencia. Este sistema , juzgado por 
sus mismas consecuencias, fomentador de opera- 
ciones reprobadas, ruina del comercio de bue- 
na fé, enemigo de todo estimulo , Origen pe- 
renne de crimenes, funesto igualmente á los par- 
ticulares y al fisco, contrario à toda equidad, á 
toda justicia, vino por fin á sustituirse con los 
derechos protectores mas ó ménos ámplios, mas ó 
ménos bien entendidos , segun las circunstancias 
y el espiritu de la administracion pública. Lle- 
vose tambien à cabo la completa cancelacion de 
los privilegios exclusivos para las importaciones 
de manufacturas algodoneras , tan opuestos al li- 
bre ejercicio de la industria, como à los intere- 
ses por ella creados; y al amparo de tales dis 
Siciones , despues de tantos dias de calamidad y 
de prueba, alcanzó la fabricacion de algodones 
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mayores ensanches y conocidos adelantos, asi en 
la calidad de los productos como'en los mediosde 
obtenerlos. Si en el año de 4825 aparece ya mas 
robusta y segura, al terminar el 1833 apenas se 
descubren los vestigios de sus anteriores pérdi— 
das, y de la dolorosa postracion à que vinieran à 
reducirla los desastres de la guerra de la Inde- 
pendencia. Con el arancel que empezóá regir des- 
de 1. de enero de 1826, y que continuó vigente 
hasta 4. de noviembre 1841, bien puede decirse 
que exclusiva y sin rivales, ningun obstáculo, 
ninguna restriccion , ningun temor de que fuesen 
disputados sus productos por los de las naciones 
rivales, podia, no ya detenerla en su carrera, 
pero ni aun dejarla el mas leve pretexto para 
achacar á la falta de proteccion, el apocamiento 
ó reducido circulo de sus empresas. La obtuvo 
sin limites, amplia, generosa, y confiadamente 
acordada, como ofrece pocos ejemplos la historia 
rentística de los pueblos modernos. ¿Fueron sus 
progresos proporcionados á tanto favor? ¿Hubo 
necesidad de llevarle tan léjos para su fomento? 
¿Estaba en sus intereses obtenerle tan cumplido, 
O habria sido mas activa y resuelta, mas em- 
prendedora y laboriosa, cuando menos acaricia- 
da y atendida? Sin resolver estas cuestiones, que 
los prohibicionistas y los del libre cambio venti— 
lan con calor, la Junta se limitará simplemente á 
recordar los hechos, de todos conocidos y aprecia- 
dos, absteniéndose de examinar sus relaciones, 
con los medios y las causas que los produjeron.» 

«Al empezar los últimos disturbios civiles, 
despues de once años de nao y de 
altos derechos para protejerla, aparece là in- 
dustria algodonera mas extendida y animada 
que en todos los periodos anteriores, nota— 
bles por los adelantos que en ellos alcanzára. 
Sus promovedores, con fa certeza de un merca— 
do seguro , y la confianza de que sus manufactu- 
ras, cualquiera que sea sucalidad y su precio, han 
de ser exclusivos y únicos para satisfacer el pú- 
blico consumo , introducen de Inglaterra y Fran- 
ria nuevas máquinas , y procedimientos mas per- 
lectos que los conocidos en el pais; aplican el 
vapor a la fabricacion; dan á los tintes mayor 
vivacidad y brillo; procuran á los dibujos otra 
variedad , otro gusto y capricho; cuidan de la 
enseñanza fabril, mandando jóvenes aprove- 
chados á las escuelas extranjeras; mejoran al~ 
gunas de las antiguas fábricas, y establecen 
varias de nuevo. En la Impugnacion de las 
cinco de Pebrer, escrita por don 
Manuel Maria Gutierrez, y publicada en 1837, se 
encuentran reunidos datos muy importantes para 
formar idea de este desarrollo industrial. Segun 
ellos, á fines de 1833 se hallaban establecidas en 
Barcelona 813 fábricas de hilados y tejidos de al- 
godon, y se contaban hasta 2,033 en los demás 
puntos del Principado de Cataluña. Habia entre 
ellas 36 de filatura, con máquinas tArostles y 
mulljennys , movidas por ruedas hidráulicas: una 
de vapor, con la fuerza de 24 caballos, en Bar— 
celona, y otra de la misma especie, con la de 42, 
en Bañolas , mientras que en el primero de esos 
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dos puntos se planteaban 5 establecimientos mas 
de igual clase, y Villanueva se apresuraba à se- 
guir este ejemplo. Contenian las 2,846 fábricas 
entónces existentes , 810, 000 puas para el hilado 
hasta cierto número; 32,070 telares inclusos los 
mecánicos y los de Jacquart, y 704 mesas, con- 
sumiéndose solo de Motril desde 8 hasta 10,000 
quintales de algodon. En 4843 se hallaban ya en 
ejercicio 96 máquinas para fabricar el tul, y 6 
para el bobinet de hilo, al paso gue los telares 
de Jacquart se destinaban à la galoneria y el teji- 
do de trafalgares lisos y labrados. Producian los 
establecimientos de Barcelona el preciado tinte 
de Andrinópolis; en algunos eran blanqueadas las 
telas con el cloro y el cloruro de cal, y en otros 
se construian las máquinas à imilacion de las ex- 
tranjeras , distinguiéndose particularmente las de 
los talleres de Bonaplata, Rull, Perrenot, y Prat.» 

« Este cuadro de la industria algodonera, tra— 
zado por el Sr. Gutierrez tal vez con alguna 
pasion , si alcanzó despues mas extensas propor- 
ciones con la multiplicacion de los establecimien- 
, tos y los productos, no del mismo modo nos ha 
ofrecido mayor variedad en los números y clases 
de los hilados y tejidos, ni aquel grado de finura 
que puede hacer innecesarios los de las fábricas 
extranjeras, demandados por la moda y el ca- 
pricho. Limitados à cierto circulo , muchos habia 
entónces que no se manufacturaban en el Reino, 
y en este número es preciso contar las telas que 
pasan de 20 hilos, las superiores que salen de los 
telares ingleses, y las muselinas bordadas , de 
un uso tan frecuente y general en el actual esta- 
do de nuestras costumbres y necesidades. En esta 
parte nos resta todavia una larga escala que re— 
correr, escala cuyas dimensiones se agrandan dia- 
riamente por el capricho y la moda ; el deseo de 
la novedad, y los medios empleados por la me- 
cánica para salisfacerla. Y no podrá esperarse 
tan pronto este adelanto, si se atiende al actual 
estado de nuestras filaturas; á que habiendo de 
emplear las extanjeras , ha de subir necesaria— 
mente demasiado la mano de obra, y como con— 
secuencias precisas el valor de la manufactura. 
Además, ¿qué competencia seria posible con los 
números mas elevados de la fabricacion inglesa, 
cuando con sus inmensas existencias inunda to- 
dos los mercados de Europa, cuando la rapidez 
con que se suceden las variaciones del gusto, deja 
estancados almacenes inagotables de esos géne- 
ros, cuya salida es una necesidad para el fabri— 
cante, aun sin contar con utilidades posilivas, à 
no perder ó paralizar por lo menos el capital in- 
verlido? Para darles salida siempre se encontra- 
rá abierto nuestro mercado, porque lo mismo que 
ha envejecido en otras parles , es aqui nuevo por 
algun tiempo , y salisface las exigencias de infi- 
nitos consumidores. » 

«Por lo demás, el empeño de perfeccionar y 
extender las manufacturas; aquella emulacion 
que desde los años de 33 y 34 se habia manifestado 
entre los fabricantes , al evitar la decadencia de 
su industria durante la guerra civil, consiguieron 
tambien una rebaja sucesiva en los precios desde 
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el año de 35 hasta el de 46 , con la simplificacion 
de los métodos, y el auxilio de una inar 
perfeccionada. Hé M el estado que 
esta ventaja, segun la exposicion en forma de 
cartas dirigida al Exemo. Sr. Ministro de Hacien- 
da por la Comision de Fabricas de hilados , teji= 
dos y estampados de Cataluña en 1846: - າ 
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« Restituida la paz à la nacion despues del Con- 
venio de Vergara, como era natural, la indus- 
tria algodonera, contando con la seguridad de 
que anles carecia, eficazmente auxiliada por 
los nuevos aranceles del año de 1841, impulsada 
además por el espiritu de asociacion y de empre- 
sa, que recibia de los acontecimientos mismos 
nuevos y mayores ensanches, pudo extender 
grandemente sus limites, alcanzar en las antiguas 
manufacturas conocidos adelantos, disminuir los 
gastos de la fabricacion, expender sus productos 
à precios mas cómodos , y aumentar la cantidad 
de las primeras materias importadas de los paises 
extranjeros. Si el año de 1834 se habian introdu- 
cido solo en Cataluña 74,000 quintales de algo— 
don en rama, en el de 1840 llegaron ya à 484,000; 
en el de 4845 à 376,000, y actualmente se consu- 
men sobre 280,000 libras. Existian en ella al ter- 
minar el aiio de 1845, segun la exposicion eita- 
da de la Comision de Fábricas, un 1.000, 200 hu- 
sos; ascendió à 867.611,980 reales el capital fijo 
flotante inverlido en los diversos ramos de 
a fabricacion algodoneray y daba esta ocupacion 
à 119,309 operarios. En 4.000,000 y medio de 
reales se valúa el importe de las 33 "I de 
vapor, con la fuerza de 201 caballos, y de las de hi- 
lar y cardar que fueron importadas en Cataluña 
desde el año de 1836 hasta el de 1840. Pero otras 
muchas se adquirieron despues, fabricadas en 
Inglaterra, Francia y Bélgica, y à imitacion suya 
en los talleres españoles; todas acreditadas por 
la experiencia, y bajo muchos conceptos superio- 
res à las antiguas, Así es como un 1,000,200 hu- 
ros de las actuales, rinden mayor cantidad de 
hilados que los 4.206,378 puestos en ejercicio 
antes de 1842.» 

« Las primilivas bergadanas, tan generalizadas 
en todas partes, las únicas tal vez que en mu- 
chos años se emplearon en nuestras fábricas, van 
cediendo su lugar à las mull-jennys, las conti 
nuas, y las sel factings. A lo ménos en los princi- 
pales establecimientos, de todo punto han desa— 
parecido. Mucho se aumentaron tambien las má- 
quinas de vapor, que ántes se encontraban solo 
en el casco de Barcelona; asi como diestramente 
se aprovechan las caidas de agua, donde las cir- 
cunstancias locales permiten la creacion de esta- 
blecimientos fabriles. Con todos estos medios de 
produccion, la industria algodonera, saliendo de 
sus antiguos limites , invadió las provincias del 
Norte y del Mediodia, donde era desconocida, 
manifestándose en ellas no inexperta y satisfecha 
con simples ensayos, sino desarrollada y em- 
prendedora , y como confiada en sus propios re- 
cursos. Asi aparece en Mallorca , Málaga , Ver— 
gara y Santander.» i i 

«Sin embargo, ¡á cuánta distancia se encuen- 
tra todavía de la establecida en Inglaterra, Fran- 
cia y Bélgica! ¡Con qué costosos sacrificios se 
alcanzaron sus progresos! Hasta que punto los 
necesita todavía para rivalizar con la extranjera, 
y hasta donde pueden extenderse en lo sucesivo, 
se infiere naturalmente de la larga carrera que 


aun tiene que recorrer; de la escasez de sus filatu- ! 
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ras superiores; de la clase de telas y tejidos que 
aun no fabrica; del costo mismo de las elabora— 
ciones, comparativamente con las del extranjero; 
de la reducida extension de las fábricas respecto 
de las inglesas; de los limites á que todavía se 
encuentran reducidas las aplicaciones de la qui— 
mica y de la mecánica á las artes fabriles; de la 
falta de comunicaciones interiores; de la carestia 
del combustible y de las primeras materias para 
la fabricacion. » 

«Atendidos todos estos obstáculos, mas bien 
deben sorprendernos sus recientes conquistas que 
su inevitable relraso, y antes hallarémos motivo 
para encarecer la actividad y constancia de sus 
promovedores, que para echarles en cara la falta 
de inteligencia y de accion en que nunca han in- 
currido. El desarrollo que hoy concede à la in— 
dustria algodonera de España el Diccionario de 
Materia mercantil, industrial ບຸ agricola , que 
actualmente publica en Barcelona D. José Oriol 
Ronquillo , es tan satisfactorio como las circuns- 
tancias pueden permilirlo. Sin responder la Jun— 
ta de la completa exactitud de los estados con 
aa le justifica , pero encontrando muchos de sus 

alos conformes con otros que ha reunido, con- 
sidera tanto mas oporluno reproducirlos aqui, 
cuanto que ni se encuentran en otra parle , ni es 
facil sustituirlos con documentos oficiales. > — 
(Esos estados de que hace mencion el Sr. Ca- 
veda fueron publicados en el artículo Algodon, 
tom. 1, pág. 129.) : i 

«Por un concurso de causas , cuyo exámen no 
es de este lugar, la industria algodonera , objeto 
hoy de estudio y controversia para los economis- 
tas y cuyas condiciones de existencia en diversos 
sentidos apreciadas, no solo ocupan la prensa pe- 
riódica , sino que llamando tambien la atencion 
del Gobierno, provocan una reforma en los aran- 
celes vigentes, como si careciese de verdadera 
importancia , ó como si las circunstancias le ne- 
gasen un precio tanto mayor, cuanto es mas dis- 
putada su suerte futura, ni ha sido cumplidamente 
representada en la Exposicion de 1850, ni aten- 
dido su desarrollo progresivo ha ostentado en 
ella toda la variedad y riqueza de sus pro- 
ductos, Retrájose la mayor parte de sus promo- 
vedores de manifestarlos al público, precisamen- 
te cuando de apreciarlos en su justo valor, ha de 
resultar uno de los datos mas necesarios para 
asegurar entre nosotros la existencia de este ra- 
mo de riqueza. Pocos fueron, en efecto, los que 
movidos por tan fundadas consideraciones , Ó €s- 
cuchando únicamente su amor propio, ກະ al 
concurso las muestras de su fabricacion. Y esto, 
cuando multiplicada en Cataluña, ha extendido sus 
conquistas à otras provincias, y los ensayos de 

regrinas manufacturas fijan ya la atencion pú- 

lica, ó cautivando con la novedad, ó prome- 
tiendo mayores adelantos de un cercano porve— 
nir.» ງື 
« Distinguiéronse particularmente los Sres. Jun- 
cadella , Gelbert, Llanos , Serra, y los hermanos 
Bátlló, de Barcelona, ve e telas llamaron la 
atencion, asi por la igualdad y tersura, como 
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por la novedad y diferencia de dibujos y calida- 
des. Tales son los trafalgares, tules, entredoses, 
nee y muselinas lisas y labradas, muy pare- 
cidas à sus similares extranjeras. En el mismo 
caso se hallan los tejidos de veinle y seis hilos 
de la Espana Industrial, sus percales blancos, 
parecidos à los calicot franceses , y los hambur- 
gos, en que se echan de ver una acertada fabrica- 
cion , la iy eae del tejido y de la hilaza , el 
empeño de llevar muy léjos los progresos, y la 
feliz imitacion de las manufacturas extranjeras 
la misma clase: quisiérase únicamente que el 
costo de las fabricaciones permitiese unos precios 
algo mas cómodos , cual deben esperarse de los 
elantos de la empresa, y de la inteligencia con 
que los procura. Pero ni estos productos, ni los 
que empiezan à obtenerse entre nosotros de la 
misma clase, corresponden todavia à la deman- 
da, y constituyen un ramo imporlante de nuestro 
comercio: son simplemente la muestra de lo que 
hacerse; ejemplares que pueden considerar- 
se como un feliz ensayo, pero que aun no pueden 
sostener competencia con los similares ingleses, 
á pesar de la alta proteccion que se les dispensa.» 
«Mas ventajosa es la condicion de los tejidos 
y estampados de bajo precio, sin duda suficiente 
en el dia à satisfacer las necesidades del consu- 
mo, y por su número y calidad, bastante à liber- 
tarnos de la fabricacion extranjera de igual gé- 
nero. Cilará la Junta, en comprobacion de esta 
verdad , las indianas de diez y seis y diez y ocho 
de D. Domingo Serra, cuyos adelantos son 
notables desde la Exposicion de 1827: las de D. 
Gerónimo Juncadella, y las de los Sres. Ricard y 
Minoury y Achon, todos de Barcelona : las de la 
fábrica de Vergara, que promete mayores ade- 
lantos, y mente los tejidos de algodon en 
crudo , conocidos con el nombre de americanos, 
uno de los buenos productos de la Sociedad In- 
dustrial Malagueña, ya suficientes al general 
consumo, y expendidos á razon de trece y medio 
y veinte y seis cuartos vara, à pesar de su ancho 
de 26 à 45 pulgadas. » 
«La Junta propone para la medalla de bronce, 
á los Sres. Frois, Silva y Blanc, de Vergara, 
por las indianas azules de dos caras , y à D. Ge- 
rónimo Juncadella , de Barcelona , por los estam- 
pados; confirmando este premio à D. José Mon- 
teis y D. Domingo Serra, ambos de Barcelona, 
al primero por los estampados y pañuelos ordi— 
narios , Y al segundo, por los tejidos. Asimismo 
declara dignos de la mencion honorifica à los fa~ 
bricantes de Barcelona, Sres. Ricart y Minoury , 
por las lustrinas , à los hermanos Muntadas, di- 
rectores de la España Industrial, por las india- 
nas, à los Sres. Batlló hermanos, por una mues- 
tra de muselina, y confirma esta distincion á los 
Sres. Achon y Compañía , por los tejidos. » 
«Sensible es á la Junta que los Sres. Güell Ra- 
mis y Compañia, hubiesen llegado demasiado tarde 
á la Exposicion con las muestras de sus manu- 
facturas para optar al premio. De otra manera 
habria sido un acto de justicia concedérselo , por 
sus panas y veludillos, cuya belleza altamente 
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les recomienda. Hay en aquellos buen viso, lisu- 
ra, suavidad al tacto, fortaleza , y un cue 
que asegura su duracion: son éstos apreciables 
por la finura de su tejido é igualdad y perma- 
vencia de los tintes.» 


Hasta aquí el Sr. Caveda. —Patente es que 
desde 1850 la industria algodonera ha seguido 
incesantemente progresando en España. A la re- 
forma de las antiguas fábricas, á la aplicación 
de las prácticas modernas , ha sucedido la crea- 
cion de nuevos talleres, en distintos puntos del 
Reino, montados con arreglo á los sistemas de 
manufacturacion mas perfeccionados , lográndo- 
se obtener así notable mejora, variedad y bara- 
tura en sus productos. 

En efecto, es un hecho innegable que de doce 
y mas años á esla parte la maquinaria moderna 
introducida en nuestros talleres, simplificando el 
trabajo, ha aumentado, mejorado y abaratado la 
produccion. El dia, pues, que una justa protec- 
cion, inspirando confianza, permitiese el reem- 
plazo completo de las máquinas antiguas y se- 
mi-modernas todavia existentes por las de nueva 
invencion y en armonía con los métodos de ela— 
boracion de la época, la industria algodonera se 
hallaría dispuesta à hacer toda clase de esfuer- 
208 para competir honrosamente con la extranje- 
ra. Al presente la competencia es dificilisima, 
particularmente con la Inglaterra, porque en esa 
nacion , además de ser los derechos de todas las 

rimeras materias menores que en España , sus 
abricantes obtienen la maquinaria à lo menos un 
40 p% mas barata qa los manufactureros espa- 
ñoles , y el quintal de carbon de piedra lo com- 
pran por 4 rs., mientras en Cataluña cuesta 40 
rs., con otras ventajas sobre la nuestra. 

Aunque sin datos demostrativos de su verda- 
dero adelantamiento, tratándose de la industria 
algodonera , para estimar su desarrollo progresi- 
vo, bastará la exposicion de algunas noticias fi- 
dedignas referentes á la fabricacion de Cataluña. 

En la industria algodonera van incluidos los 
ramos siguientes: ilados de algodon, Tejidos de 
algodon puro y con mezcla de otras materias, y 
Estampados; Ramos auxiliares, esto es, prados 
de blanqueo, de tintes, y de estampados; /ndus- 
(rias menores, como medias, galones , flecos, 
fajas, cintas, cordones , y muchisimos otros ar- 
ticulos en la confeccion de los cuales se emplea 
el algodon*.—El número de establecimientos que 
comprenden los ramos expresados se calcula en 
unos 3,600; el total de los operarios que viven 
directamente de dichas industrias aproximada- 
mente será de unos 125,000. 

La fuerza motriz era en el ano de 4841 de 333 
caballos por vapor y de 568 caballos por agua, 
total 904 caballos; sucesivamente ha llegado à 
6,047 caballos por vapor y 4,589 caballos por 
agua, total, 7,606. 


* Los Ramos anexos, como carpinteria, hojalateria, 
aprestos , peines, etc., etc., guardan una justa propor— 
cion con el desarrollo y progreso de los principales ra- 
mos de hilados , tejidos y estampados. 
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Como dato para calcular el movimiento de la | Años. Libras. [Aiios. Libras. 








ustria algodonera en Cataluña, puede con- | ——— Apr] , ະມ perse d 
súltarse la siguiente relacion del algodon entra- | 18468. - - - - ນ. . . .. .. 2M nt 
do-en el puerto de Barcelona desde el año de|j848. : . | : 1631,890.]1855. . . | | 39308334. 
1834 al de 1858 inclusive. BE , , ; , 30.833,287. 1856. . . . . 36 980,614. 

j HN. . . : - 24-263,398. (1857. - | . . 27.633.875. 
Años. Libras. [|Años. Libras. | 1884 ; . | . 30.339,826. — ່່່ ວ 
1834.. ... 7436,85.]184. . . . . 18.232.188, | , El desarrollo progresivo de la industria algo- 
NE Lax. 6331,092.]1841. . . . . 18.367,500. | donera podrá tambien juzgarse por la rebaja su- 
1838. exe 5.003,48. 1943. . . . . 10.723,868. | cesiva en los precios de los hilados, tejidos y es- 
188. | lolol 1390983 C 2. ” ” ae eaae | tampados desde el año de 1830 hasta el de 1859, 
1839. . . . . 8.130,580.111845. . . | | 37.013.098. | segun el estado puesto á continuacion. 





Estado de los precios que, desde el año de 4830 hasta el de 4859, han tenido el Algodon en 
rama , el Algodon hilado , el Tejido crudo y los Estampados. 











illos ALGODON EN RAMA. | ALGODON HILADO N.* 50. | TEJIDO CRUDO PARA PINTAR. 
d Quintal catalan. j Libra catalana. Cana catalana. 














4830 | 448 44 28 40 47 6 8 
31|388 26 36 40 5.74 å 86 
33 | 373 33 25 "7. BOT à 5 86 
47 5 "74 à 5 86 
17 5 33 
á 9% 
à 80 
17 & 53 
17 4 26 à 4 63 
17 & 146 à 4 26 
17 á 26 à 4 40 
& 47 à 4 36 
3 49 à 3 76 
17 3 07 á 3 49 
17 3 93 à 3 19 
47 3 93 à 3 49 
2 93 à 3 19 
17 2 39 á 2 66 
9 2 26 à 2 B3 
2 39 á 2 80 
2 66 à 3 49 
2 39 à 3 80 
47 2 39 à 2 66 
9 2 53 à 3 80 
2 6 à 2 80 
(7 . 2 53 á 2 6 
17 3 39 à 2 53 
17 2 26 à 2 53 
17 2 39 á 2 53 
47 3 39 à 2 53 





Maximum delo que 
x podría pro v 
etr : 





te, poco mas ó menos. y 
HiLADOS. Total: 
+ de buses para el ¡ilado ກນນ" si ss Tamos. Mm 
úmero de husos para el torcido. . . . . 573 | rolares existentes, ( S00cIllos. . . . . - , 
Total de husos: . . . .  1075414| porcálculo apro- P od SRM. Hd 
ENT A ງາງ en libras ca- "ase ximado. mecánicos. . . . . . 9,000 
ເ on anu NE s. ovr 760, : , 000 
en torcidos, en 1d. . . 4.007382 Toa: . . . . . : : T1000 


à | Produccion anual, en varas. . . . . . . 120.000,000 
Total: a.. LLL 81768,264 | Maximum de lo que se podría producir. . . 152.000,000 


422 . TEJ 
ESTAMPADOS. a 
Mesas de estampar. . . . . s s soso 
Máquinas á la perrot de, 7 imas colores. à 37 
Máquinas de cilindro de 1 44 colores. . . . 52 
Total. . . TES 978 


Este es el número de máquinas de pintar que 
se calcula en el dia. Téngase presente que el nú- 
mero de las mesas de estampar hace referencia á 
un dato de 4850; en el dia son muy ; 
que trabajan, pero en cambio hay muchas má- 
quinas mas que entonces. 

Produccion anual del estampado, en varas . . 39.678 730 
Maximum de lo que se podria producir. . . . 49.784,660 

La produccion se ha fijado con arreglo á un 
dato de 1850 en que la industria pasaba un pe- 
riodo de poco trabajo, por falta de consumo. 

Con referencia tambien á un dato de 4850, 
época en que la fabricacion, como se acaba de 
decir, sufria bastante paralizacion , el importe 
de los jornales de las industrias de hilados, teji- 
dos y estampados, segun la produccion que se 
ha fijado mas arriba, pero no como maximum, 
importa por cálculo aproximado las cantidades, 
á saber: 

NAR ., .. ; ; ox 


. . . — 88.801806. rs. vn. 
Tejidos. . . . - . « «cc 71.368,786 >» 
Estampados. . . . . . . . . 7899,/700 > 
Total: . . . . 113.876,350 . 78, vn. 


En 1847 , contestando la Junta de Fábricas de | Pe 6 


Cataluña á un interrogatorio de los Sres. Minis- 
tros de Hacienda y de Comercio, segun Real de- 
creto de 4 de marzo de dicho año, se fijó en 
800.000,000 rs. vn. el capital fijo y reproducti- 
vo empleado en las fabricas de hilados y tejidos 
de algodon , estampados , blanqueos, tintes, etc. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
pin ege y exportacion de tejidos de algodon en 

paña en los años de 1854, 4855 y 1856 fueron: 





ANOS. 

IMPORTACION. 4854. 4855. 1856. 
Acolchados íiqués blan- 

cos ó de າ 
De Francia. . . . . . 39,074 48% 5,13 libras. 
De Inglaterra. . . . . 4,894 6,572 4,095 
Dé Gibraltar.. . . . . 17,202 8,86 8,032 
De Suecia. ^. . . . . » 24 » 
De Dinamarca. . . . + » » 2 
Do la isla de Cuba. . . » » 3 
De los Estados-Unidos. . > » 10 


Total: 22,230 19,973 17,855 libras. 
Acolchados s bor- 
EE d piques 








De Francia. . . . . . 65 — 52 66 libras. 
pene de punto de me- 
De Francia. . . . . . > 4,298 » docenas 
De Gibraltar. . . .. » ti 
Total: ^» 4309 ^» docenas 
Cintas comunes de algo- 
don: 
De Bélgica. . 432 38 » libras. 
De Francia. 48,793 32,094 35,016 
De Hamburgo. . . 728 537 4,540 
De Holanda. . . . 528 423 913 
De In laterra. 26 52 2,467 
De Gibraltar. 2,744 8,651 6,4494 
Total: 23,248 42,255 46,100 libras. 


TE) 
Corsés hechos á máquina y 














sin obra de mano, ó sin e 
cosido alguno , pero con 
າ ໄາ y ojeles de me- 
tal: 
De Francia. . . 464 616 2,269 libras. 
De Gibraltar. . x 26 » 1 
De Inglaterra. . . . . » a 8 . 
Total: 487 6416 2,278 libras. 
De Bélgica. 26 » » unidades. 
De Francia. . . 900 807 + 
De Gibraltar, . -. ນ » » 
De Inglaterra. . . . . > 72 ^ 
Totali: 4,000 879 » unidades 
Br ^^ entredoses ó 
tillas, lisos, labrados 0 
bordados al telar: 
De Cerdeña. . iA s 1 » » libras. 
De Francia. : 2450 2028 4,240 
De Inglaterra. . . . . 4,835 — 528 908 
De Gibraltar.. . . . . 4,138 379 685 
De Argelia. . As » 418 3 
Total: 5,4 3,053 2,833 libras. 
Encajes dichos bordados á 
mano: 
De Francia. . . . . . 26 » 40 libras. 
De Inglaterra. . . . . 7 » 8 
Tota: — 33 48 libras. 
Encajes dichos bordados al 
telar y perfilados á ma- 
no: 
De Francia. . . . . 478 100 433 libras. 
De luglaterra. Da 5 9 3 
ibraltar.. . . . . 6 6 4 
. Total: — 489 — 445 — 190 libras. 
Gasa lísa y labrada: 
Francia. . . . . . D 36 libras. 
Muselinas, holandas y ba- 
(istas de Escocia , lisas, 
blancas, listadas ó es- 
tampadas, desde 15 á 25 
hilos : 
De Argelia. 446 4 » libras 
De América. . » » 30 
De Cerdeña. . 60 » » 
De Francia. . 35,920 57,320 37 433 
De Inglaterra. . . . . 22,4144 30,299 39,063 . 
De Gibraltar. . . 63,019 29,647 37,926 
Total: 424,505 447,270 414,454 libras. 
Muselinas dichas, de 26 hi- i 
los en adelante ; a 
De Francia. 707 4214 4,649 libras. 
De Inglaterra. . . 649 4,073 456 
De Gibraltar.. . . . . — 596 "22 556 
Total: 4,952 3,29 3,061 libras. 
Muselinas caladas ó la- 
bradas al telar, hasta 
15 hilos: 
De Cerdeña. . . . . - 78 » » libras. 
De Francia. . 21,540 40,005 31,090 
De Inglaterra. . . . . 40,367 47,066 22,809 
De Gibraltar.. . . . . 44,676 27,256 27,856 
De Portugal... . . . 126 » » 
De laisla de Cuba. . . » » 9 
dien Total: 73,757 84,327 84,757 libras. 
z | Muselinas dichas, desde 46 
á 25 hilos : 
De Francia. 2,070 3,200 4 437 libras. 
De Inglaterra. 4,000 4,774 2,134 
De Gibraltar. . . 2,645 3,353 2,454 
Total: 5,745 8324 8,725 libras. 
Pañuelos blancos , bordados 
á mano, de mas de 30 hilos: . 
De Francia. . . S » 436 10 libra” 


Muselinas labradas al 
lar, de mas de 46 hitos 


De Francia. . » 295 304 libras 
De Inglaterra. » 4 40 
De Gibraltar. . ` » 39 164 
Total : » 338 505 libras 
Muselinas, holandas y ba- 
listas de Escocia, bor— 
dadas á mano hasta 15 
hilos : . 
De Cerdeña. . » » libras. 
De Francia. 10,093 40,976 40,446 
De Inglaterra. 591 ພ — 464 
De Gibraltar.. . . 178 218 661 
De Argelia. . . . » » 32 
Total: 740,881 11,254 44,603 libras. 
Muselinas, holandas y ba- 
fistas de Escocia, bor- 


dadas á m ano, desde 16 
á 25 hilos 














De Francia. 6,890 7,429 7,677 lihras. 
De Inglaterra, 4,009 106 493 
De Gibraltar. . 438 213 339 
De Hamburgo. . . . » » 25 
Total: 8,337 7,748 8,534 libras. 
Muselinas, holandas - 
tístas de Escocia, ໃາ. 
dadas d mano, de 26 
hilos en adelante : : 
De Francia. 4,496 2979 2384 libras. 
De Inglaterra. 163 28 408 
De Gibraltar... d 119 36 A 
Tolal: 4,78 3,43 3,993 libras. 
Panas lisas y ບກາ: : 
De Francia. . . 48,533 26,123 23,493 libras. 
be Inglaterra. . 423, 044 269,390 238, ,089 
De Gibraltar. . . 37, 25 3! ps 
De Argelia. E 
Total : 208,935 310,299 AN libras. 
Pañuelos blancos, ps 
dos ó estampados, de 
20 hilos completos en 
adelante : 
De Cerdeña. . . 97 ກ » libras 
De Francia. . . . . 44,885 27,607 18,832 
De Inglaterra. . . . . 46, 842 5 019 46,143 
De Gibraltar. . . . . 67, 3! 35,896 32,926 
De Argelia. . . - . . 7 
Total : i 114,609 97,951 libras. 
Pañuelos de menos de 49 
hilos ; 
De Inglaterra. ເ, » 4242 » libras. 
Percalinas, lustrínas, cris- 
talinas , "las demás telas 
me usan para la fa- 
acion de flores arti- 
ficiales , desde 20 hilos 
en adelante , y las cu- 
biertas de goma para en- 
cu nacion : 
De Francia. . 356 459 4,146 libras. 
De Inglaterra. 432 » 253 
De Gibraltar. 21 26 58 
Total: 509 485 4,457 libras. 
^r dichas , corta- 
preparadas en ho- 
jer, FE s ú otras for- 
mas para hacer por 
De Francia. A 52 45 35 libras 
Tejidos 11 de me- 
nos de 25 
De Argelia. » 292 » libras. 
De Francia. .. . - ນ 737 » 
De Inglaterra. » 21,006 » 
De Gibraltar. iux » 16 > 
Total : » 95,410 » libras 


Todos crudos ó blancos, 
desde 26 hilos en ade— 
lante : 


De Francia. a 
De Inglaterra. . . . . 
De Gibraltar. . . . . 
De Hamb E. xir m 
De Portugal. . . . . . 
De Argelia. 


Total: 953» : 96,203 109,10 109, 109 429, ,656 ^ libras. 


Tejidos teñidos, desde 26 
ilos en adelante : 

De Cerdeña. . . 

De Francia. 

De Inglaterra. 

De Gibraltar. 

De Argelia. P 

Total ; 

Tejidos. listados , labradoa 
al telar ó estampados: 

De Francia. è 

De Inglaterra. 

De Gibraltar. 


De Argelia. . . . 
De la isla de Cuba. 


. 9,576 
- 64,45 uem 141496 


. 43,735 47,853 16048 libras. 
588 


64,921 


Total: 88,026 75,075 35,577 libras. 


Tejidos claros , como lino- 
nes organdies, clarines 
ilados , etc. lisos ó 
labrados, blancos ó es— 
າຫ hasta 48 hi- 





De Cerdeña. EA 285 E » libras. 
De Francia. . . . . 21,946 49,26 15,583 
De Inglaterra. 4,205 4 314 338 
De Gibraltar. . . 4,993 9234 4,5294 
De Argelia. . . » 13 » 
De Puerto-Rico. » » 12 
Total: 31,429 22,757 20,454 libras. 
Tejidos dichos, deade 40 á d e: 
De Argila. ກາກ: ມ 226 » libras. 
De Francia. . . . . 4,979 32,6003 4 .029 
De Inglaterra. É 180 681 439 
De Gibraltar. 4,391 837 914 
Total: 3,87 3,876 6 44: 120 ) 5,089 librae. 
Tue dichos, desde 26 hi- 
en adelante: 
De Francia, 49 410 37 libras. 
De Inglaterra. ET 8 55 89 
De Gibraltar. . . . . 70 າ 60 
Total : 97 482 432 libras. 
Tejidos dichos bordados á 
mano , hasta 18 hilos : 
De Francia. 642 457 48 libras. 
De Gibraltar. . 29 » 24 
Total: 674 1457 3 libras. 
Tejidos dichos bordados á 
p desde 46 á 25 rts 
De Francia, . . . 109 269 63 libras. 
De Inglaterra. . . . . 40 » 40 
be Gibraltar. . . . . 8 8 "7 
Total: 417 977 80 libras. 
Tejidos dichos bordados á 
mano, de 26 hilos en 
adelante : 
De Francia. . > 47 9 libras. 
rima — € ado: 
afe is 
"aida » 5499 9,88 libras. 
^ ^ laterra. » 520 915 
De Gibraltar. ^" ນ 
Total : » 5,749 40 40, 901 M libras. 


AN AN invención Te 
ji nueva ' 
que no aplicarse 

por a á las par- 

tidas establecidas 
De Francia. 980 6,319 48,133 libras. 
De Inglaterra. 4,455 4,533 6,637 
De Gibraltar. . à + 967 5 4,177 
De las Dos Sicilias. . . » » 
De Hamburgo. . . . . » » 4 

Total: 6,09 46 16420 28,991 libras. 

Tejido especial, que con sus 

corres plie- 

gues hechos al telar for- 

ma el las ca- 

misas de hombre : 
De Francia. . . . . . 97,37 8,897 8,162 libras. 
De Inglaterra. 40 567 4,461 
De Gibraltar. : 53 404 

Total: 7,630 9,565 9,969 libras. 


Tejido doble cruzado 
tampado imitando jor 
alfombras sencillas de 
lana llamadas catalufas 
ó moquetas : 

De Francia. 


Tules lisos, cotampaños, 
calados, labrados ó flo- 
reados al telar : 




















De Argelia. ຈາ" 437 ^ » libras 
De Cerdeña. . . . . 44 » e i 
Do Francia. 1,959 ` 2,585 2,172 
De Inglaterra. 4,640 4,810 4,209 
De Gibraltar. . , 946 733 645 
DeHamburgo. . . E > » 2 
Total: 4,68 086 5, 6 5,447 4 028 li libras. 
Tules dichos engomados 
para de sombre- 
ros señora ú otros 
usos : 
De Francia. . 572 999 2,750 libras. 
De Inglaterra. . . . . 47 > 9 
De Gibraltar. . . . . : 33 » » 
Total: ^94 992 2,759 libras. 
Tules bordados i mano : 
De Cerdeña. . 03 5 ຈ » libras. 
De Francia. . 2.5. 44834 934 4,539 
De I ເຂກ. >. . +. A5 3 45 
De Gibraltar. . . . . 59 4 30 
De Hamburgo. . » >» 4 
Total : 1 |: 453 ະ 938 4,615 libras. 
CI TIT 
a 
godon : 
Dé Francia. . 3,572 8,693 7,168 libras. 
De Inglaterra. . 40, 401 45, 710 3! "914 
De Gibraltar. 47, 1504 46, ,372 43 669 
Total: 34,476 40,775 42,754 libras. 
EXPORTACION. 
pose de punto de mè- 
A Ponpi. GRUPPE - » 92 docenas. 
Calcetines y medias: 
A la isla de Cuba. 398 208 » docenas 
Camisas, camisetas y cha- 
quetas de listado y pun- 
A poema . . ss. c o 4004 4 unidades. 
A Beni ue MM: "n » ປາ “do » 
A la isla de Cuba. .2,76 » 6420 
Al Brasil. 43 » » 
Ala Repüblica del Uru- 
. » D 
A ຟຽວ. : i » ກ 768 
A la República de Chile.. » » 120 
Total: 2,628 4,004 8,952 unidades. 





» 396 libras. 








Camisas de listado 
A la isla de Cuba » 48972 » varas 
A Puerto Rico EM » — 4188 > 
Total: » 20,180 » varas 
Chaquetones , levitones mb 
Salans’ de listado: , 
A la isla de Cuba. . . - » 3,456 » varas 
Cintas y cordoncillo: 
A la Replica ai Oru- 
guz . 9,219 » » piezas. 
A la isla de Cuba. . . . > su 5,250 
Total 9,142 32% 5,250 piezas 


ກກ 


A la República se wwe 
guay.. 6 » > docenas. 
Deve pe iin i. 
A Arge » » Varas. 
A la República d del Uru- i 
p ar - . . 7,604 » » 
A a de Cuba... . » 7452 4,876 
A Puerto-Rico. . . » 4,400 » 
A la República de la Pla- 
» » 3,163 
A la República de Vene- 
uela. » » 2,358 


Total : 7,604 10,007 7,697 varas. 


Colchas : 
A la República « Uru- 
































uay. ,546 > 43 unidades. 
A Puerto-Rico. . . 14 . > 46 
A le Mitis de Vene- ü 
. » » 
Ala Sola de Cuba. . » 43,752 2,656 
Total: 4,594 43,752 2,717 unidades. 
Cuti y dril 
Argelia. . . 4,000 » » varas. 
A la isla de Cuba 2,795 » » 
A Puerto-Rico. . 2,009 E » 
Total: 8,804 » » varas. 
mascos:; 
A Portugal. E » 184 varas 
Encajes: 
A la Ísla de Cuba. . . . 700 » » varas 
Fajas : 
A Portugal serua » » 35 docenas. 
Ada Re República de e 
guay.. « - » » piezas. 
Franjas: 
A la isla de Cuba. . . . > 2,775 » varas 
Galones: 
A la República de la Pla- 
ໄ, . . ; . . . - as » » docenas 
Gorros para hombre : 
A Portugal. . . . . 75 3980 49 docenas 
Lonas ó empesas : 
Al Brasil. . . 19,404 » » varas 
A la isla de Cuba. 4,500 4,248 B 
A la República de Chile. . » 4,000 » 
A າ — de m ເາ 
ເ > » 3,050 


Total: 20,904 2,248 3,050 varas. 





Ligas: 
A [a isla de Cuba. oed 12 » » docenas. 
Mantas : 
A la isla de Cuba. . 45,639 64,998 67,497 unidades. 
A la iiam del Uru- 

7 » » 
A m República de la Pla- 

» 7" 190 


A Puertó-Kico. s.s » » 8422 
Total : 46,410 65,715 76,109 unidades. 
LÀ — ÀÓ P 


Mantelería: 











A la isla de Cuba. . . 42 738 » juegos. 
Mechas para quínqués : 
A la isla de Cuba. . . . 300 » 1,062 gruesas. 
Mosquiteros : 
A la isla de Cuba. . 75 » »  unidadea. 
Muselínas claras: 
A la isla de Cuba. . . . p 618 » varas: 
Pañuelos: 
A la isla de Cuba. . . . 374 A58 » docenas. 
Pañuelos ordinarios : 
A las Posesiones Ingle- 
$88. . . . . . . : » 800 » piezas. 

Pañuelos mas finos: 
A Portugal. . . . . + » 138 96 unidades. 
A Benin. . . . + + » » 240 

Tot a » 438 336 unidades. 
Pañuelos mantone y: 
A Portugal. . . . 42 > 96 unidades. 
A Benin. . . . . . . ^ » 240 

Total 33 3 336 unidades. 
Patencures: 
A Portugal. . . . 4,040 4,025 479 varas. 
Percales ó cocos : > 
A Portugal. . . . . . 300 3 » piezas. 
À las Posesiones Ingle- 

SM uou 5412 > 

Total 300 512 » piezas. 
Percales ó cocos: 
A la República de Méjico. — 7,160 > » varas. 
Percalinas y hamburgos: E 
A la República de Méjico. 220 » » Varas. 
Pecheras: 
A la República de Méjico. 9 » » docenas. 
A la isla de Cuba. . . . H 36 » ” 

Total : 9 36 »  docenas. 
Tohallas: = 
A la República de Méjico. 89 ^ »  docenas. 
A la isla de Cuba.. . . » 347 n 
A Puerto-Rico. . . . . » 60 50 

Total : 89 — 407 50 docenas. 
Trencillas: B 
A Portugal. . 4,872 ^ 43 docenas. 





TEJIDOS DE LANA. 


Dice el Sr. Caveda : 

«En la deplorable decadencia de nuestro po- 
derio , cuando el abatimiento del Estado acompa- 
ñaba al de las letras y las arles, ninguna de las 
industrias entónces florecientes vino à tanla pos- 
tracion y desmedro , como la de nuestros paños 
de lana, por todos imitados , y por nadie excedi- 
dos en bondad , duracion y baratura. Buscabánse 
como un objeto de lujo, como una າກກາ que 
solo la Espana producia: envidia de los extraños, 
é inagotable manantial de ຈຈ pn los pro— 
pios, atraian å las famosas ferias de Medina del 
Campo, Valladolid y Arévalo, los comerciantes 
de los paises mas florecientes, que fundando en 
su adquisicion muy lucrativas negociaciones , los 
plomo con la idea de nuestra grandeza. 

lta reputacion alcanzaron en esa época los de 

Segovia, juntamente con sus numerosas fabri- 

cas, donde al decir de nuestros antiguos esladis- 

tas, se empleaban mas de 43,000 personas por 

los años de 1552. Con estas manufacturas rivali- 
54 
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TEJ i25 
zaban las de Cataluña, cuya hermosura les ofrecia 
un mercado seguro en los puertos de Levante , y 
en las ciudades mas forecientes de Italia y de 
Sicilia. ¿Y cómo no oblendrian la preferencia, 
cuando à la destreza y laboriosidad de los fabri 
canles, à la emulacion que los alentaba, ála fuer- 
za y poderio del Gobierno, correspondian la 
abundancia y calidad de las primeras materias, 
el arte, de antiguo poseido , y la tradicion y las 
relaciones comerciales que le llevaban mas léjos ໃ 
Porque ni las lanas de Leon y Segovia, de Bur- 
gos y Estremadura, conocian competidores, ni 
cabaña alguna era mas extensa y floreciente que 
la de la Mesta, ni hubo en otras partes maestros 
lan aventajados como los Arabes, de «quienes 
aprender Ja urdimbre y el tejido, y los tintes de 
las lanas.» 

«De esta preciosa y envidiada manufactura, 
llevada à todas las partes con las victorias y las 
conquistas de Castilla, solo quedaban, sin em— 
bargo, algunos restos enel reinado de Felipe HI. 
Dolido de tanta ruina, y procurando su remedio, 
decia entónces á este Monarca Sancho de Mon- 
cada en el primero de sus discursos : « Fa no se 
teje en España ; y así que no se gasta la madeja , 
como se vé al ojo: y hay esperiencia m se solia 
gastar cuando se tejia en España. Él estranje— 
ro entró aportillando el demonio el reyno por 
donde le encontró flaco; de modo que lo ha 
reducido á lo que los Filisteos al de Israel, 
que para aguzar una reja, acho ó azadon, 
era ne tr d Filistea; y España está hoy tan 
srogana, entontecida, y puede decir que manca y 
baldada á otros reynos.» Cuando despues del in- 
feliz reinado de Carlos If, y ocupando ya el trono 
español la dinastia de Borbon , so pensó en res 
taurar las antiguas fábricas; olvidadas las prác— 
ticas indigenas , borrada hasla la memoria de la 
opulencia perdida y de los medios de producirla, 
con otras ideas industriales, y otros hábitos y 
otra opinion sobre la importancia y la nobleza de 
las artes fabriles, con una riqueza aparente, y 
una miseria verdadera , preciso fué recurrir al 
extranjero por el arte y las prácticas, los maes- 
tros y las máquinas. Carlos 111, el amigo ilustra- 
do de los pueblos, el protector de todos los cono- 
cimientos útiles, al emprender la restauracion de 
las manufacturas, traidas al mas deplorable dete- 
rioro, dispensó con particularidad una poderosa 
proteccion à las de paños de todas clases, movido 
sin duda por el recuerdo de su antigua valía, y la 
excelencia de las primeras malerias pn su fa— 
bricacion. Porque nada habian perdido todavia 
nuestras preciosas lanas de su merecido crédito; 
y como en los mejores dias de nuestra prosperi- 
dad, eran entónces codiciadas del extranjero, en- 
contrando mercado sin rivales en los paises ma- 
nufactureros de Europa. Pero con mas celo que 
experiencia, creyó sin duda el augusto protector 
de las artes españolas, que dar el ejemplo, y 
ofrecer grandes modelos à la imilacion, seria es- 
timular el interés individual, y poner à su alcance 
una industria, que por desgracia , apareciendo 
como nueva entre nosotros, luchaba ya con muy 

TOMO IV. 


426 


TEJ 
graves obstáculos para desarrollarse y prospe- , 


Tar.» 

«Las fábricas planteadas y sostenidas por el Es- 
tado, podian ser un monumento de su grandeza, 
el testimonio de su buen gusto y de su munifi- 
cencia; pero nunca una creacion industrial fecun- 
da en resultados; nunca el fundamento de una 
e que ni podia encontrar competidores 
entre los particulares, ni poner al alcance de to- 
das las fortunas sus admirados y costosos pro- 
ductos. Ni con utilidad propia, ni con ventaja 
de los pueblos, se convertirán jamás en fa- 
bricantes los Gobiernos. Cuando uo contraria, 
será por lo ménos estéril una iniciativa, que án— 
tes aleja y desalienta , que anima y estimula: 
porque no hay competencia posible entre el parti- 
cular y el Estado; porque los esfuerzos del pri- 
mero no llegan á donde alcanzan los del sc- 
gundo; porque son para uno y otro muy diferen- 
tes los medios de produccion. Así fué como las 
fábricas debidas à la munificencia de Cárlos HI, 
acreditadas por su grandiosidad, por su extensa 
y costosa manufacturacion, y mas aun por la 
excelencia de sus bellos y encarecidos productos, 
si fueron para todos objeto de alabanza, á muy 
pocos sirvieron de imitacion y provecho. Hubo, 
sin embargo, por ese tiempo establecimientos, 
cuya fama aun se recuerda con orgullo nacional, 
y Como una prueba de nuestros progresos en las 
artes industriales. El Conde de Lerena , aprove- 
chando la inteligencia y la práctica de D. Gre- 
gorio García y D. Pedro Cuesta , dió entonces 
grande impulso à la fábrica de paños de Valde- 
moro, colocándola al nivel de la mas célebres 
de Europa. Encontró la de Avila una franca pro- 
teccion en el Gobierno; las de Brihuega y Gua- 
dalajara no tenian competidores, y sus bellos 
productos con razon merecian les elogios unáni- 
mes de los pueblos mas adelantados, y nuestros 
rivales en la misma industria, Igual reputacion 
alcanzaron los barraganes de Cuenca, invencion 
española, é imitados despues en toda Europa 
como una ventajosa novedad. Proverbial se hizo 
la bondad de los paños de San Fernando, y como 
prueba de nuestros progresos en la fabricacion, 
se ofrecian por los Monarcas españoles å las po— 
tencias amigas, que los tenian en mucha estima. 
Su consumo era grande en la Peninsula, y aun- 
que el capricho y la moda buscaban y encarecian 
los similares extranjeros , todavía rivalizando con 
ellos, y superándolos tal vez, se vendian en Ma- 
drid al terminar el siglo XVIII en cantidad de 9 
& 10,000 piezas mensualmente.» 

ເ Tan merecida reputacion se habria sostenido 
con el aumento y desarrollo de las fábricas na- 
cionales, si las lanas indigenas, hasta entón- 
ces exclusivas en el mercado de ambos mundos, 
no perdieran al fin la superioridad en los puntos 
consumidores donde campaban sin rivales. Con- 
seguidas otras mas finas en Alemania y en Fran- 
cia, dieron à los paños extranjeros todo el cré- 
dito que los nuestros adquirieron por espacio 
de muchos anos; pero aun se recuerdan como 
un modelo dificil de superar, y se pretende que 
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su pérdida esirreparable. Hay enesto una preven- 
cion, apoyada quizá en memorias infieles , y en 
aquella especie de veneracion, que gratuitamente 
se concede à las cosas de nuestros padres. Los pa 
ños de San Fernando, por su misma calidad los 
mas superiores de España durante el siglo XVl1I 
y los primeros años del actual, no llegaron jamás 
en finura á los mejores de Tarrasa y de Renedo, 
cual hoy se fabrican. Véanse si no los empleados 
en los trajes bordados, y los ricos uniformes, que 
aun se conservan de esas épocas, compárense 
con los de nuestros dias, y digase si los igualan 
siquiera en una sola de las cualidades que tanto 
los recomiendan. » 

ເ De cualquiera modo , en los reinados de Cár- 
los IIF y de Cárlos IV , la fabricacion de los pa- 
1os superiores, ni podia considerarse como ge- 
neral, y suficiente para satisfacer el público con- 
sumo, ni constituir un vasto ramo del comercio 
exterior, desde que primero Génova y Venecia, 
y despues Inglaterra y Francia, aprovechando 
nuestras lanas, nos ofrecian las estofas con ellas 
manufacturadas, como un objeto de lujo que la 
novedad recomendaba , y que la baratura de los 
precios ponia al alcance de un gran número de 
consumidores. » 

«Perdida la fabricacion nacional, quedó uni- 
camente la nombradia de los preciosos vellones 
que la alimentaban: conservaron, pues, la supe- 
rioridad hasta bien entrado el siglo presente , y 
con empeño los demandaba el extranjero para 
sus manufacturas, predominando sin rivales en 
los mercados de Europa. Aun en 1806, se hacia 
de nuestras lanas un considerable consumo en 
Francia. Los encargados de examinar ese año su 
exposicion industrial, reconocian las ventajas 
que llevaban à las suyas, à pesar de los esfuer— 
zos empleados por los productores para darles la 
superioridad. Alcanzáronla ya en 1819, y no como 
vulgarmente se ha creido, porque nuestras meri- 
nas degenerasen de su primitivo estado, y valie- 
sen menos ahora que en tiempos anteriores; sino 
que trasportadas sus mejores razasá otros países, 
el arte y la observacion, alcanzando aclimatarlas 
en ellos, supieron tambien mejorar sus cualida- 
des, y conseguir lanas mas finas, y à propósito 
para toda clase de paños y tejidos. merinas 
españolas proceden las celebradas lanas de Sajo- 
nia y de Silesia: con ellas hizo la Francia inue- 
cesarias las nuestras , poniendo término á su ex- 
traccion.» : 

«Y ya si reducidas à la Península, bastasen 
à las diversas fabricaciones de nuestros paños 
con tanto emperio y acierto mejorados! Pero el 
gusto y las exigencias de la época reclaman para 
los mas finos y delicados, esa misma lana extran- 
jera, y procedente de merinas españolas , trai- 
da en apartados climas á un grado de perfeccion 

ue no ha recibido del arte, en el suelo mismo 
onde todo concurre á precurarlela superioridad, 
Porque ¿en cuál pais hallarán nuestras merinas 
indigenas , tantos elementos para su procreación 

y mejora ? f 
« Las mejoras de que esta raza previlegiada es 


* 
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susceptible , el arte que las procura , y las ven- 
tajas que prometen, no son, por fortuna, un ar- 
cano para algunos de nuestros ganaderos. Las 
vedijas de lana en bruto, presentadas en la Expo- 
sicion por D. Justo Hernandez, producto de su 
cabaña , y criadas las unas por los métodos ordi- 
narios, y obtenidas las otras por los adoptados 
en Sajonia, prueban ya un adelanto notable en la 
mejora de la raza , y prometen otros mas cumpli- 
dos. Con lanas del pais, se han fabricado exce- 
lentes paños en el establecimiento de los Sres. 
Trueba y Campos , que llamaron grandemente la 
atencion de los concurrentes. Por otra parte, el 
sepa de qus se hallan animados los prinçipales 
individuos de la Asociacion de ganaderos del 
Reino , su experiencia y conocimientos, anuncian 
una reforma en la organizacion de esta antigua 
grangería: reforma reclamada à la vez por el in- 
terés de sus promovedores , por las luces del si- 
glo , por el progreso de la agricultura , y las va- 
riaciones sucesivas que ha sufrido la cabaña de 
la Mesta. No consistiendo entónces la ganadería 
española en un corto número de grandes rebaños, 
sino en muchas y reducidas manadas, que cons- 
lituyan parte de otras tantas labranzas, unos 
mismos los intereses del ganadero y del agricul- 
tor, se evitarán las fatigas é inconvenientes de 
la trashumacion , las dificultades y dispendios de 
los tránsitos y cañadas, y la imposibilidad de po- 
ner las merinas á cubierto del rigor de las esta— 
ciones. Permanentes los establecimientos, fácil la 
observacion, tan generalizada esta ganadería 
como el cultivo, hallará el arte los medios de que 
hoy carece, para dirigir el cruzamiento de las ra- 
zas y la educacion de los recentales, ahora á 
merced del acaso y de las influencias del clima 
y del terreno, y sometidos á las eventualidades 
de los pastos y egidos, no siempre seguros y per- 
manentes, en los grandes é incultos eriales de 


las frias montañas de Leon, y en las llanuras 
abrasadas de Extremadura.» (V. Lana , tom. IE, 
pág. 337.) 


«Antes de esta reforma, prometida no solo por 
el ejemplo de los extraiios | la propia experien- 
cia, sino por el desarrollo de nuestra agricultura 
y las demandas de la fabricacion nacional, pri- 
mero deberémos admirarnos de los inesperados y 
rápidos progresos de las manufacturas de lana, y 
de su generalizacion en todos los puntos de la Pe- 
nínsula, que de la corta distancia que hoy las se- 
para de las similares extranjeras. Con satisfac- 
cion y orgullo es preciso contemplar sus muestras 
en la Exposicion española de 1850. ¡Oh, si à la 
inteligencia y laboriosidad que acaban de pro- 
ducirlas , se allegase tambien la excelencia de 
las lanas en otro tiempo codiciadas de los pue- 
blos industriales! Nada pudiera exigirles entón- 
ces ni el arte de la fabricacion, ni el gusto deli- 
cado del consumidor, ni el escrupuloso exámen 
del comerciante. Porque en el corto periodo de 
cinco años, reciente todavia la memoria de nues- 
tros infortunios , se perfeccionan los tejidos y ur- 
dimbres; se hacen las lanas mas suaves y flexi- 
bles; adquieren sus lintes mayor permanencia y 
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hermosura ; surgen de las-antiguas otras. nuevas 
fabricas, mejor planteadas y entendidas, para 
poner en olvido las de Brihuega, Guadalajara y 
Segovia, y generalizar aquellos mismos paños, 
que fueron algun dia uno de los principales obje- 
los de nuestro comercio exterior.» 

«De muchos de esos establecimientos ofrece 
notables productos la Exposicion. Citará la Jun- 
ta, entre otros , los satenes, castores y paños de 
la nueva fábrica de Renedo, en Santander; sien” 
do estos últimos obtenidos por un sistema análo- 
go al adoptado en Bélgica, comparables á los me- 
jores manufacturados en España, de excelente 
calidad y cómodos precios: los. de Tarrasa, debi- 
dos á D. Joaquin Gali, flexibles, vistosos, suaves 
al tacto, y tan recomendables por su delgadez y 
finura , como la viveza y permanencia de los tin- 
tes y la igualdad del tejido; entre los cuales, los 
bronceados y negros son en mucho parecidos á 
los de sedán'de la misma clase : los de D. Mata- 
rio Codoñet, cuyos paneles de verano., edredo— 
nes y salenes , pueden pasar por extranjeros, asi 
como los patencures ofrecen ya un notable ade- 
lanto, y las lanas dulces se aventajan á las me- 
jores de la fabricacion nacional: los pues, pa- 
leucures, lanas dulces y paños , fabricados por 
D. Antonio Casanovas, en Sabadell: los de Amat, 
Trias y Vieta , en su establecimiento de Barcelo- 
na: los de los Sres. Duran y Compañia, Turull y 
Sallarés , de Sabadell: los ordinarios fabricados 
en Béjar, por los Sres. Rodriguez Hermanos, y 
D. Gerónimo Gomez, bien tejidos, fuertes y com- 
pactos, melidos en lana, y sin embargo, sueltos 
dem y á precios muy cómodos , pues los 

y desde 21 hasta 40 reales la vara: las alfom- 
bras de la fábrica de Vidal, en Palma de Mallor- 
ca , cuya trama, buen tejido, armonía en las lin- 
las, y excelentes ramajes , altamente las reco- 
miendan: las comunes y afelpadas de los Sres. 
Saurel, en Barcelona, por sus vivos colores, 
agradable dibujo y duracion, muy apreciables 
y de general consumo: las telas afelpadas, y 
mezclas de seda, Jana y An dela misma 
cedencia; y por último la bonetería que pr 
la Sociedad Española, de Barcelona.» 

«Los paños superiores de Tarrasa, Sabadell y 
Renedo pueden compararse á los mejores de otros 
paises, los entre finos y ordinarios quizá los ex- 
cedan en bondad y baratura. De esta clase son 
los de Nieva, Béjar, Alcoy y Antequera, cuyas 
cualidades y cómodos precios les aseguran un 
vasto consumo, Y para su fabricacion no son ya 
necesarias las lanas extranjeras: bastan las na~ 
cionales con buen éxito. Por otra parte, de acuer- 
do proceden hace tiempo, el interés individual y 
la administracion pública en el fomento de esta 
industria, Con un celo laudable ha protegido Fer- 
nando VII los estambres, concediendo señaladas 
mercedes á la fábrica de Bonaplata , la primera 
establecida para elaborarlos empleando nuestras 
lanas. Una cabaña de raza sajona se sostiene hoy 
por S. M. la Reina para ofrecer á los ganaderos, 
no solo los moruecos escogidos que mejoran los 
rebaños, sino las pruebras materiales de las ven» 
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tajas del arte, y la experiencia en la crianza de 
los ganados y la finura de las lanas.» (V. Mito 
de lana , tom. Ill, pág. 480.) 

« De la importancia de todos estos medios , di- 
rigidos ó promover y perfeccionar la fabricacion 
de paños "— así como de sus felices y 
prontos resultados, se han visto notables pruebas 
en la Exposicion, aunque pocas en su número, 
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ños. Declara acreedores à la medalla de plata à 
los fabricantes de Sabadell, D. Antonio Casano— 
vas é hijo, por los paños, saten negro, tejidos de 
lana dulce y patenes de mezcla, à D. José Salle- 
rés, por los mismos productos, à D. Pedro Tu- 
rull, porlos paños y otras telas, y à D. José Casano- 
vas, por los patenes y tejidos de lana dulce; à los 
Sres. Viuda de Robledo éhijo, de Antequera (Má- 
atendido el desarrollo de esla industria, y el in- | laga) por las bayetas; à los Sres. Saurel y Beau- 
terés mismo de sus promovedores en dar à cono- d de Barcelona, y D. Juan Vidal, de Palma de 
cer sus bellos y variados productos. Para califi- | Mallorca, por las alfombras. Igualmente juzga 
carlos cumplidamente hubo de luchar la Junta | merecedores de la medalla de bronce à los Sres. 
con muy graves dificultades, Fué la principal, si| Duran y Compañia, de Sabadell, por los pa- 
deberia atender exclusivamente å la perfeccion | ños, satenes, castor fino y patenes de diferentes 
del artefacto sometido à su investigacion, sin | clases y colores, à los Sres. Rodriguez herma- 
tener en cuenta otras circunstancias para valuar | nos , de Béjar, por los panos ordinarios , y à D. 
su verdadero precio. Consideraciones emanadas | Tadeo Ogarrio , de Azcoitia ( Provincias Vascon- 
del estado mismo de nuestra industria y de suin- | gadas ) , por las boinas y gorras de marineros de 
fluencia en la prosperidad püblica, y las atinadas | punto. » 
advertencias de la Real circular de 5 de octubre 
de 1850, persuadieron á la Junta que el mérito 
de la fabricacion no consistia ünicamente en el 
efecto conseguido por el esfuerzo del hombre, 
sino tambien en la extension y energia de este 
esfuerzo para vencer las dificultades; en laimpor- 
tancia absoluta de un establecimiento fabril, apre- 
ciada por los medios de produccion que ha reuni- 
do y puesto en accion; en otra importancia rela— 
tiva, emanada de una empresa: sobre los hábitos 
industriales del país donde se ha establecido. » 
«Es verdad, que para aplicar estos principios 
con todo extension y exactitud, faltan a la Junta 
los datos de una estadistica comparativa , sin los 
cuales nunca será bastante conocida la historia, 
ni apreciado el estado actual de cada estableci- 
miento, asi como el verdadero valor y extension 
de sus producios. Pero hasta donde le ha sido 
posible, y à costa de penosas indagaciones, ha 
procurado suplir esta falla con los informes par- 
ticulares. Fundada en ellos, y despues del mas 
detenido exámen , vino al fin à formar un juicio, 
ue podrá ser equivocado, pero que lleva el sello 
e la mas exquisita diligencia, y de la mas se— 
vera imparcialidad. No teme faltar à ella, si ase- 
gn, que en los cinco años trascurridos des— 
e la última Exposicion, pocos ramos de la in- 
dustria nacional han hecho tan notables progre- 
sos como el de la fabricacion i tejidos de lana de 
todas clases. Porque si se multiplicaron los esta- 
blecimientos fabriles, si sus métodos y artefactos 
recibieron considerables mejoras, éstas mismas 
se notan tambien en la variedad y contextura de 
los productos, en la modicidad de los precios, en 
las condiciones exigidas por los consumidores, el 
m mas delicado, y la caprichosa exigencia del 
ujo y de la moda.» 
«La Junta propone para la cruz de Cárlos TI á 
los Sres. D. Vicente Trueba y D. Felix del Cam- 
, por los paños fabricados en su fábrica esta— 
lecida en Renedo, provincia de Santander. Con- 
sidera dignos de la medalla de oro à los fabrican- 
les de Tarrasa D. Macario Codoiiet y D. Joaquin 
Gali é hijo, al primero por los paneles, patenes, 
castores v castorinas, y al segundo por los pa- 










Despues del razonado juicio formado por la 
Junta calificadora sobre el estado de la industria 
lanera en 1850, fácil será concebir su progresi- 
vo desarrollo y su acrecentamiento desde aque- 
lla fecha. La mejora y perfeccion de los tejidos 
de antiguo conocidos , la variedad y baratura de 
sus clases , como la escogida diversidad de telas 
de novedad tan codiciadas por los consumidores, 
débense , aparte la inteligencia de nuestros ma— 
nufactureros , á que las lanas españolas , por los 
cuidados del ganadero, van recobrando su mere- 
cido crédito, y á que los sistemas de elaboracion 
adoptados , son los mas modernos y conformes 
con la ciencia tecnológica. Sentimos, por falta 
de datos oficiales, no poder fijar el verdadero 
estado actual de esta interesante industria, que 
ha cundido casi à todas las provincias, y que 
con la reforma de las antiguas fábricas y la crea- 
cion de grandes establecimientos de manufactu- 
racion se ha elevado à muy considerable altura. 
Con todo, por las siguientes noticias sobre el es- 
lado à que llegó, en 4858, en la villa de Saba- 
dell, se podrá formar concepto de la extension 
[Mrs que ha debido de alcanzar en 
as varias poblaciones de la Península que á ella 
se dedican. 

Aunque la villa de Sabadell fuese ventajosa- 
mente conocida de tiempos remotos por su indus- 
tria lanera cullivada con tan felices resultados, 

ue parte de su pañeria mereciese ser exporta- 

a al extranjero, lo cierto es que el notabilisimo 
desarrollo que la ha conducido al estado flore- 
ciente en que hoy la vemos data del año de 
1840. Desde entonces su poblacion ha aumenta- 
do en mas de una milad (consta al presente de 
unos 18,000 habitantes), y tambien de mas de 
una mitad ha sido el aumento que ha conseguido 
la produccion de sus artefactos , con la parlicu- 
laridad de que así como ha disminuido la fabri- 
cacion pañera, única en otros tiempos, ha cre- 
cido considerablemente la manufacturacion de 
patenes, lanas dulces, castores, edredones, chin: 
chillas , satenes , pañuelería , etc. 

Sabadell cuenta con doce fábricas de vapor 
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que reunen la fuerza de 340 caballos , que junta 
con la de 150 caballos mas que le proporcionan 
varios saltos de agua de su rio Ripoll , forma un 
total de fuerza motriz de 490 caballos, cuyas 
tres cuartas partes destina á la industria lanera, 
ya otra à la industria algodonera , que es tam- 
en de algun interés. 

Los capitales empleados en sus edificios fa- 
briles, asi en los de motor, como en los de te- 
jidos , lintoreria y demás, no bajan de 360,600 

uros. 

Se calcula prudentemente á 450,000 duros el 


capital invertido enla maquinaria que consta de: 
12 tintorerias montadas; 
46 batidores ຜູ້ batuas ; 
60 surtidos con 36,000 husos para la hilatura; 
40 tornos ó máquinas para torcer; 
840 telares mayores casi todos montados á la Jacquart; 
102 telares menores para satenes , pañuelos, etc. 
50 batanes de cilindro; 


60 tundideras é igual número de perchas para los. 


aprestos ; 

25 prensas de varios sistemas ; 

12 máquinas de vapor para la expresada maquinaria. 

El capital circulante que ge necesita para ha- 
cer marchar el todo de la fabricacion asciende 
á 1.000,000 duros. 

En 1858 , el cálculo mas prudente que, segun 
datos positivos, pudo formarse de la industria 
lanera fué el de que con la fuerza de 370 caba- 
llos se elaboraron 35,000 sacas de lana española 
de 6 arrobas en sucio una, que suman 210,000 
arrobas, yá mas 120 balas de lana superior ale- 
mana del Ducado de Sajonia , de peso juntas en 
limpio sobre 2,000 arrobas , dando por resultado 
los productos siguientes : 


— castores, edredones y chin- 
las 


COMA. .  . .. ; . a 15,000 piezas. 
Janillas ó lanas dulces para entre- 
BID. 2 ou, 2 74 oq oce r3. o s » 
Paños y poñetes de todas clases desde 
20 á 76 rs. vara. . . . . . . . . 2,000 , 


Pañuelos de casimir y ordinarios, de 9, 
OREA 41,000 > 
Satenes de &/, desde 16 á 35 rs. vara. . $5,000 >» 

Total: 66,500 piezas. 
Lana hilada , ya en blanco, ya tintada, 
que se expende en el mercado de 
rcelona, Y que sus fábricas la usan 
para los tejidos de mezcla , 900 sacas 
de 6 arrobas en sucio, ó sean lim- 
> AR , < ເ," ຈ.” 585,000 libras. 
El valor de las 212,000 ar- 
robas de lanas del país y del 
, extranjero que se elaboraron 
fué de.. . . . . . . . 945.000 duros. 
Para la referida manufactu- 
racion se consumieron : 
45,000 quintales de carbon 
de piedra, procedente de In- 
glaterra, que, à razon de 0 
rs. quintal, importan la canti- 
ded de. . , . . . : .- - 
60,000 quintales de leñas pa- 
ra las tintorerías, lavaderos, 
aprestos, prensas, etc., que, à 
ເ quintal, forman la suma 


22,000 duros. 


12,000 + 


Suma 979.000 duros. 
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Suma anterior... 979.000 duros. 
1,600 cargas de aceite para 
la hilatura de lanas, que, de 
25 á 29 duros carga, valen. de 
40,000 ຂໍ. . . . . . . . 46,400 » 
2,000 quintales de jabones, 
que, de 5 á 6 duros quintal, 
42,000» 


ແສ de !0,000 ຂູ່. . . 

n la fabricacion de los men- 
cionados artefactos se ocuparon 
4,009 obreros de todos sexos y 
edades, calculados en una mi— 
tad de hombres de diez y seis 
años por arriba, y en olra mi- 
tad de mujeres, niñas y niños 
de menor edad, que juntos ga- 
naron unos. . . . . . . 400,000 » 


Total de la inversion: 1 .437, 400 duros. 


Las 66,500 piezas de tejidos 
elaborados representan una su- 
made. . . . . . . +. + 4,403,000 duros. 

Las 585,000 libras de lana 
hilada destinada á las fábricas 
de Barcelona valen. 200,000 » 


Total de la produccion: 4,603,000 duros. 


Resúmen:—Produccion: 4.603,000 duros. 
Inversion: : 4.437,400 1 


Diferencia: ^ 165,600 duros. 


Además, téngase presente el gran consumo 
que debió de hacerse, y se hizo, de cintas Y 
Cas para monturas de cardas , así como el de los 
cueros, cordones, colas, añiles, sosas, palos 
Untóreos , drogas y varios otros artículos de co- 
mercio que seria prolijo enumerar. 

Por último, para juzgar de la importancia de 
la industria lanera en Sabadell, basta solo decir 
que en el referido año de 4858 satisfizo la villa, 
por esta sola industria en clase de contribucion, 
unida á la de los consumos que pesa sobre el 
aceite y poe , la suma de unos 40,000 duros. 

Aqui debemos confesar que la fabricacion de 
Estampados de lana en España dista muchísimo 
de ser tan importante como la de los estampados 
de algodon. Sin ເນ hace ya muchos años 
que en Tarrasa y Sabadell, y en algunas fábri- 
cas de Barcelona, se estampan pañuelos de la- 
na, tanto de muselina como de merino, sobre 
todo en fondo de color. Posteriormente se han 
pintado tartanes , no solamente para tapetes de 
mesa y forros, si que tambien para vestidos. En 
el dia la fábrica del Sr. Paul Hermanos, de Bar- 
celona, presenta al comercio pañuelos grandes 
ó sean mantones de varios tejidos pintados á dos 
caras con 42 y 14 colores, que pueden compe- 
tir con los franceses,, por su delicada ejecucion 

por la belleza de sus colores, distinguiéndose 
particularmente el género cachemira. pecto 
de telas ligeras, sea de lana pura, sea con mez— 
cla de algodon , para vestidos , únicamente pue- 
den citarse algunas tentativas hechas con mas ó 
menos éxito en diferentes establecimientos, por- 
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ue no de ser meras bas. Fuera de 
taluña la industria de -+“ en lana se 
limita á uno ó dos puntos en donde hay fabrica- 


cion de bayetas, esto es en Brihueg 
todo en Antequera , en cuyas locali 
las bayelas de grana ó cualquier otro color y 
luego pintan encima de este fondo dibujos regu- 
larmente negros , y sin lavarlas las venden para 
refajos, forros de ô- capas, tape- 
tes de mesa, elc. Los es os en lana están 
' llamados á un gran porvenir, siempre que los 
fabricantes de tejidos presenten géneros à pro~ 
pósito. Tenemos pruebas irrecusables de que 
poe hacer en esta industria lo mismo que 
los extranjeros. 
Segun la Direccion general de Aduanas, Ja 


a y sobre 
tiñen 


importacion y exportacion de tejidos de lana en | p? 


España en los años 1854, 1855 y 1856 fueron: 


AÑOS. 
IMPORTACION. 1854. 14855. 1856, 
Alfombras, catalu- 
as, tas: 
De Francia 44,082 46,227 21 378 varas cua- 
De Hamburgo 120 » 15  dradas. 
De Inglaterra 63,107 22,484 33,325 
De Gibraltar. . . . 4,026 4,97 8898 
De Suecia "WT ແຮ: 8 ^ 9 
De Bélgica.. . . . » 20 > 
De Cerdeña. . . . » » 12 
De América. . . . » D 17 
Total; 81,343 43 935 63 650 var.' cuad.” 
ji and lisos : , 
De Francia. . . . 99 » A libras. 
De Gibraltar. . . . 9 B ນ 
Total: 38 >» 4 libras. 
Felpas, trípes, tercio- 
polo າ >“ tant 


mezcla de algodon, 
y la tapicería para 
chínelas de fm y 
algodon: 


De cia. 9,963 45,280 32,173 varas cua— 
De 1 4,004 7,747 7,84 dradas. 
po Gibraltar 28,274 38,393 928,993 
A +”, B 2 » 

Tota]; 42,24 61,392 68,890 var, cuad.* 
Franelas: 
De la isla de Cuba. . » » 65 var.” cuad.* 
Merinos y cachemíres 
De + 428 654 899 

rancia. ; varas cua- 

De Gibraltar. . . , 29 » 3 dradas. 
Də Inglaterra. . . » 24 45 

Total : 457 678 917 var.* cuad.* 
Telas bordadas á ma- 


no, en una gran 
parte, y las con 
mezcla de oro y 


plata. 
De Francia. . 30,154 47,984 44,270 varas cua- 
De Inglaterra.. ¡135 24 509  dradas. 
De Gibraltar. . 200 — 298 4,605 


——— 


Total: 30,89 18,906 13,384 var." cuad.’ 
—————————— —— 


Telas brochadas ó lá- 
bradas al telar, ala 
fombradas ó mati 
zadas de colores, y 
las llamadas de pe- 
lo de cabra ú otras 
semejantes: 


De Francia. . 63, 445 786 413,061 varas cua— 
De Inglaterra.. 40667 3,462 7077 d 
De V4 5,480 3490 8,505 
De Bélgica.. . . 5 » v 
Total: 84,044 95,738 428,703 var." cuad.* 
Telas claras ó diá— 
fanas: ; 
De Francia. . 142,798 438,742 337 383 varas cua- 
De: Inglaterra, 9,887 vu 5,342  dradas. 
De Gibraltar. . 4,495 8, 14,015 
De la isla de Cuba...» > O 
Total: 424,180 448,692 256,762 var.*cuad.* 
Telas llamadas de la- 
na dulce: 
De Bélgica 16 ງ » varas cua- 
De Francia 50,308 54,235 65,374 — dradas. 
De Holanda. . 5 » » 
De Inglaterra. 2,142 4,713 894 
De Gibraltar. . 2,289 3,130 43,382 
rdc A 
Total: 54,700 62,086 79,630 var.*cuad." 
TM 


Telas de tejído llano, 
lisas completamen- 
te, ó bien con algu— 
na parte labrada, 


De Francia. 907,704 398, 436 cua- 
De Inglaterra. 214449 33093 E poi 
De Gibraltar. . 169,013 178,075 470,440 
De Toscana. . 18 v » 
De Portugal. . 23 » > 
De Suecia, . . . . » 4 » 
De Hamburgo. . . » 2,121 
De la República de 
la Plata. , . . . > » 53 


—————————M— 
Total: 621,503 903,944 4,395,584 var.” cuad.’ 
Telas dichas en pa- 


fiuelos : 

De Francia. . 94,686 205,443 085 varas cua- 
De Inglaterra. 10470 2,640 rr dradas. 
De Gibraltar. . 10,439 40,072 41,792 

De Argelia.. . , . » » 62 

De Austria... . . . » » (454,239 

De Hamburgo. . . E > 636 

De Portugal. . . . » E 5 


Total: 415,295 217,855 478,286 var.' cuad.* 
o ———————— 


Telas de tejído a- 
sargado llama- 
das de cadeneta 
ó cordoncillo , 
lisas á labradas 
adamascadas, ó 
arrasadas, lis- 
tadas ó estam- 
das: como a— 
pines , anas— 
coles, merínos, 
ruseles ú otras 
semejantes : 


De Bélgica. . t n , varas cua- 
De Francia. . 619,502 848,899 703, 
ne ເ, . 302,778 [P ແ: 
ibraltar. . 282,203 232346 346 01 

De Toscana. . . 97 » > 
De Argelia. . » າ! ກ 
De Holanda.. . » 450 > 
De las Dos Sicilias. » 24 E 

De Portugal.. . » 7 » 
De Hamburgo. . » » 787 
De América. . . 200 » si 


———M— ——————— 
Total: 4.208,974 4,468,147 1.490,708 var." cuad.* 
T—————————————————————— 


Telas dichas en pa— 
fiuelos : 


De Pratica; sit e JA 427,093 4 tr ul 
TOT: varas ctia- | Astracan : 

. . 9,896 47,704 30,040  dradas. LS E 50 48 varas 

Da ງງາ - : 12,908 37,310 ຟາ A HE J - 8 5 » 21 າ 

De Argelia. . : : r » 4 

De Amórica ¿0.9 A30 00 payaa , 50 79  varas. 
: 989,820 467 10 ry 

i AE po ດ 407,999 513,610 var." cuado | ມ້າ ນ . ame. ສ 

daz , listadas ó es- p arme Apr 8 ir... 5 : 

tampadas , cuyo te- A Port we AMOO. 1 q... 

jido, aunque sea - ugal. . et 4 1,476 

mo el de las anterio- Total: 4,22% 134 A 45 — 4,476 varas. Varas. 

ແງ jo Camisetas y chaquetas de 0 500 

pelo largo ó corto, A isla. de Cuba. 42 37 

como ນອຸດ. Des A Puerto-Rico, . ~ - 40 sd duoqoes, 
. etones , frane da A la República del Uru= 

rs on ON TE € » 93 > 
De Francia. 43,294 22,001 29,960 varas cuas Total: 429 140 37 docenas. 
De rra. . . 45375 45070 47,894 dradas. mersellesewde-  — —— — 
De lar. . .  . 55304 7607 7,526 mas plezas de paño: 

ià Total: 83,963 44,677 55,310 var cùad.* | A Francia. . y 30 "> unidades. 
Te 1 "s AA AMA A Portugal ATA A ພ້ ເ? ມ 

dichas + ຽເ < +; 
nomeo: - . " 767 n 2,008 varas cua» Casínete : A 
Baum. 2 dredas. . | າ ໂດ ໄຟຣ do Cube... .——-1098' » à» ^ yaras. 
.. + . E O E>+> 

Total: TR TA Met li ion 

Telas lisas ólabra— A Portugal. vo. «00. .. ., 08 ux 2,391 ເ 
das, listadas ó es- ມ່ Malla. , . , . . 
, Como ca- Rudla. |... M / 220 

- — 

Ilos sant region Total: 6,176 5,535 535 260 ^ unidades. 

torinas cueros im- agas 

permeables, paños A Portugal. . . . . . 4,069 3,330 4,659 docenas 

pers pe pr Franela : 

n i sr ໃນຕະ A Portugal. . . . . . » 72 » varas. 

de າ A la isla de Cuba. . . . > 330 » 

Fanaa” L 83,389 7 429 tas varas cua- Total: 402 > varas 
Do Inglaterra 686 3,966 42,528 dradas. | Frisa: 
DE ເຼະ; > . MM ? 4,340 wc A Portugal... . 860 2,715 200 varas. 
+ sec? » Galon de estambre: 

Total: 93,003 79,883 444,001 var cuads |^ |^ isla de Cuba. . . . 8,20 4,096 71254 varas, 
eer IC d 
De Francia. > » 25 var.' cuad.” | A la República del Uru- d 
Telas de in 28137 3 » 100 » 
-cortes de p palo Total: 3,456 4,000 » unidades 

nes camisetas hombr 

otras s sin 0-- Miror manufacturas: b 

bra de ma- à Portuga UE 424 40 400 docenas. 

rancia... ` 43 226 448 docenas de | Gerga > 
De nglaterra 55 858 85 piezas. A Portugal. :1 . 24 » 4370  — varas. 
De: Gibraltar 29 66 3! Lana dulce : 
De Su ເ > 3 » A Portugal. 
n ^ » 1 ugal. . . . "> > 460 varas. 
Tota; 97 384 3M doc. piez.’ (ພ: s tamaños sla noy abc 
a e Cuba. unidades 
EXPORTACION, Ala República del Uru- “4 , A 
ENS: 4. 4 Jeu). ໄ ງ 
21..ມ:... MI Carolo natali: | A ພນ. ມງ ຈາ 
A Puerto-Kico. . . . 1 » 142 ^ Repüblica de Gua- à 
y Total: 21 » 42 unidades. A ia Repini ເ á s uu ຊ ກາ 
: a República ene- 
A portugal. x 295 » 57 unidades. zuela. : . » » 4,000 
Aliis y comitas Total: 21,226 37,696 9,00 unidades. 
punio: Medias: 
ໄແນ. y : =] : docenas. | A Francia. . et 9,123 43,804» docenas. 
2908 07:557 71s 5 A la isla de Cuba. . . . 44 ຂຸ່ > 
A Portugal... > 3 68 Total: 9394 43,00 >», docenas. 
A Cerdeña. . . +. - » ua Non: | 
Total : > 44. 480 docenas. | A Francia. . . . . . » » 124,284 pares. 
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Arriaga yn ms 40 >» váras. 
Paños : i i 
Ingia ER Dict 3 varas 
A Port LLL 88454 48,745 33,968 
A Gibraltar... . - .: - "s 4,646 
DES la tt , » » 
EU RIE E » Ton 
Total: 00,230 48,830 35 varas. 
TES 
Ala ila do Cuba. NA . » — 40 4,638 varas. 
Pañuelos de todos clases y 
NX Da MES 2 417 v » unidades. 
A Portugal... . - 855 5978 4,393 
A la isla de Cuba. . - : 703 99V |.» 
- Total: 4,734 5,999 4 393 unidades. 
Patencures : s 
A Portugal. . . +. +-_+ » 06 - 575 . varas. 
Patencures, cortes de pan- 
Ala isla. do Cuba... ຂຼ p» ` 3uhidàdes. 
Raso: 
A Portugal. . . . - . » » 56 varas. 
€— sencillos para ban- 
as; 
Ala isla de Cuba. . 4,200 46,940 2,045 varas, 
A las islas Filipinas. . . > 600 ^» 
Total: 4,200 47,540 2,615 varas. 
Tejidos sencillos en escu—  , 
dos para banderas : 
A la isla de Cuba. . . . » 890  » unidades. 
Alas islas Filipinas. . . » 600. » 
Total : » 4490 » unidades. 
Trencillas : 
A la isla de Cuba. . .-. 2 » » libras. 
Idem : 
Ala isla de Cuba. . . . + 41470 » piezas. 
Trencillas dobles en pafios 
bayetas y estameñas : j 
Alaislade Cuba. . . . » » varas. 
A la República de Chile. . 468 » v 
A la República de Vene- 
ZUM... +, . . mio -s 214 ນ 


3,405 » » varas. 


TEJIDOS DE LINO Y CÁÑAMO. 


El Sr, Cayeda dice : i 

« De las diversas industrias desde muy antiguo 
cultivadas en España, ninguna mas general y de 
tanto crédito como los hilados y tejidos de lino y 
cáñamo, y ninguna tampoco que en estos últimos 
tiempos haya llegado à tanta decadencia y des— 
medro. Fomentada con elementos indigenos, en- 
contrando un apoyo en la agricultura nacional, 
sirviéndole á la vez de aliciente y de estímulo, 
habia correspondido á su celebridad como un ra- 
mo de la industria rural, que procura las prime 
ras materias de la fabricacion, como un recurso 
de infinitas familias destinadas á la preparacion, 
el hilado y el tejido de los linos y cáñamos, y aun 
como ocupacion fabril extendida en todas las pro- 
vincias, parte esencial de la granjeria doméstica, 
y poderoso auxiliar de las artes mecánicas, En- 
lónces las vegas, fecundadas por las corrientes 
de los rios, las feraces llanuras de ambas Casti- 
llas , los pingües terrenos de Granada, las orillas 
del Ebro y del Esla, se destinaban con prefe- 
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rencia al cultivo del lino en vastas 
roductos, mas à 


s cultivadores, eran à porfía codiciad 
mismos pueblos “que a + nos ofrecen los 
para una fabricacion que no podríamos sóst 


sin su auxilio: triste y costosa dependencia, Cu 
4-5 o 


comarcas , y sus p ctos 4 
vía por la benignidad del clima ps. dis- 
"| posiciones del suelo, que por el laborioso 
codici H de 


peso se agrava con el recuerdo de 
rancia que en las pasadas edades alcanza 
nuestras telas de lino. Porque ¿quién i 
la reputacion de que gozaban antes dela época de 
nuestra decadencia? iala co entre los _ 
Romanos el famoso lino zóclico , al cual sin di 
por su misma delgadez y finura, atribuían la yir- 
ud de curar las heridas. Como alhaja preciosa 
consideraba Catulo un sudario ó pañuelo fabric 
do en Játiva; y altos encomios merecían á Pli- 
nio los linos españoles. » -o4 hs A 
«Con qué buen éxito los cultivaron despues los 
Árabes de la Bética, y elarte sumo que empleab: 
en reducirlos à delicados tejidos, se 18 DOO NM 
memorias contemporáneas, asi como en las cor— 
respondientes á los reinados de Castilla encon - 
mos multiplicados ejemplos de la honrosa prefe— 
rencia que daban nuestras matronas en sus , 
á la filatura y el — de los linos indigen 
Aun en el siglo XVI, cuando ya Flandes lle 
ba la atencion con sus delicadas hebras, eran 
ຊ ຈກາ Venit ເສກ "y: p do manufac- 
ura. Pero producidas en el hogar doméstico: 
el trabajo de la familia, deca yendo ps ສ 
mente de su primitiva nombradia, la n 
de todo punto cuando los tornos vinieron à sus- 
tituir à los husos, y la maquinaria hizo 
les ó demasiado costosas las tareas de la mu- 
jer, en el lento y continuado mecanismo de la 
filatura. Habia adelantado elarte en todas partes 
con el auxilio de la mecánica, y todavia los anti- 
guos métodos, conservados por la tradicion y la 
costumbre , aherrojaban nuestra industria linera. 
¿Qué mas? Hoy mismo, despues de tantos de- 
sengaños y de las amargas lecciones de la expe- 
riencia , al alcance de los productores los proce- 
dimientos en otras partes adoptados por sus ven 
tajas sobre los antiguos , reconocidos los auxili 
que pueden peer — de un 
no à propósito para el cultivo del lino, carecemos 
de hil erías hi tocamos la triste necesidad de 
recurrir á las extrañas para producir lienzos de 
cierta calidad. » . າ 
«Al considerar este vacio en la industria nacio- 
nal, el ánimo de todo buen espanol (por mas que 
la esperanza le aliente con la idea de una” 
reparacion, y la espere de nuestra cultura actual), 
no puede menos de padecer aguardando con im- 
paciencia una reforma tanto mas deseada, cuan- 
to que el mismo exceso del mal la provoca y 
acelera. Porque los métodos y artefactos del ex- 
tranjero para el ຊ່ y el blanqueo, y sus 
máquinas para la filatura y el tejido , producien- 
do no solo las mejoras materiales de la 4 
cion , sino una considerable er Y en los precios 
de sus productos, paralizan y disminuyen hasta 
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el trabajo doméstico, ünico destinado entre noso- 
tros à la filatura, Deja de hilarse en los campos, 
porque se obtienen los lienzos á tan poca costa, 
que no encontrando el labrador ninguna ventaja 
en esa tarea doméstica , deja de llevar sus pro— 
ductos , siempre escasos y tardios, al tejedor de 
su pueblo. Si no hay quien hile, inútiles serán 
las primeras materias: faltarán para ellas com- 

radores, y de consiguiente los pocos linares que 

oy existen, como escaso resto de los que en 
otro tiempo ocupaban muy dilatados territorios, 
iran desapareciendo guadualmente , para dar lu- 
gar à otras producciones agricolas.» 

« Lo contrario sucederia , si las fábricas de fi- 
latura se planteasen entre nosotros como las de 
tejidos. Entónces, ya que no fuese dable restau- 
rar los hilados y lienzos caseros que la maquina- 
ria ha herido de muerle, no podria ésta impedir 
por lo menos las manipulaciones , que así el lino 
como el cáñamo requieren para su beneficio, 
desde que se arrancan de la tierra hasta que pa- 
san p el rastrillado : manipulaciones que ocu- 
pando à la familia del labrador gran parte del 
verano y del otoño con el empozado y macha- 
cado j despues las veladas del invierno con el 
espada o y rastrillado, crean una verdadera 
riqueza, y auxilian eficazmente las empresas 
agricolas. » 

«No desconoce la Junta que sin muy graves 
perjuicios , es imposib'e imponer à la hilaza ex- 
tranjera recargo alguno, pe leve que parezca, 
mientras que carezcamos de la dr con que 
sustituirla. Al amparo del Arancel de 1841 , se 
ha desarrollado grandemente la fabricacion de te- 
pue de lino, como se ha visto por fortuna en la 

;xposicion última , sin embargo de que muchos 
establecimientos lineros no concurrieron à ella 
con sus productos. Si esa ley sufriese ahora una 
reforma. en los derechos relativos à la industria 
linera, nuestros telares quedarian sin ejercicio, é 
infinitas familias sumidas en la miseria. Cuando 
mas desarrollados los gérmenes de riqueza que 
encierra el pais por los esfuerzos del Gobierno 
del interés individual, abunden en capitales 
as provincias interiores, à lo menos en la misma 
roporcion que en algunas del litoral, entónces 
las hilanderias del lino y cañamo serán una con- 
secuencia inmediata de este progreso, y el pri- 
mero y mas preciado de sus beneficios.» ( V. 
Hilo de lino , tom. HI, pág. 184.) 

« Harto descubre cuanto acaba de manifestar— 
se, la causa de la carencia casi absoluta de nues- 
tros linos y cánamos en la última Exposicion. Solo 
la Junta de Agricultura de Granada, D. José Bara- 
jas y D. Francisco Diaz, de la misma ciudad, han 

resentado excelentes cáñamos en rama y rastri- 

lados. Desde muy antiguo cultivados, de una 
robustez y dimensiones poco comunes, tanto mas 
apreciables, cuanto su vejelacion es mas expon- 
tánea y acomodada à las condiciones del suelo, 
alcanzaron siempre los cáñamos en las vegas de 
Granada un prodigioso desarrollo. Por su fibra y 
flexibilidad , por su resistencia y fácil elabora- 
cion, mas que ປາຍ otros á propósito para ca- 
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bles y cordajes, à estos usos fueron largo tiempo 
destinados, y siempre el éxito les aseguróla pre- 
ferencia para el surtido de la marina nacional, 
cuando habia llegado à su mayor prosperidad. 
Faltando, sin embargo, la proteccion que se les 
dispensaba, arruinadas las fábricas que alimen- 
laban, ó de nuevo establecidas en otros puntos, 
vino à decaer notablemente su cullivo, y apénas en 
la vega de Granada quedan hoy algunos restos de 
laantigua extension desu cultivo. Doloroso es que 
asi haya de abandonarse este don expontáneo de 
la naturaleza, cuando de otros n os codicia— 
do, nos ofrece todavía un ramo de industria, tan- 
to mas lucrativo, cuanto mas crece la importan- 
cia de sus aplicaciones , à proporcion que se au- 
menla y perfecciona la marina del Estado y la de 
los particulares. Conveniencia es del Gobierno, y 
una necesidad de nuestra industria, aprovechar 
de nuevo la feracidad de los terrenos de Granada 
para la produccion del cáñamo, ya que la expe— 
riencia liene acreditadas sus ventajas, y que por 
su misma bondad carece de rivales dentro y fuera 
de España.» 

«Mayores adelantos y mas cumplidas esperan- 
Zas, prometen por fortuna nuestras fábricas de 
tejidos, à pesar de que sus primeras materias 
sean buscadas en extrañas regiones. La de Isabel 
II, establecida en el Rojal y dirigida por D. Fran- 
cisco Ortega y Soler, ni por sus vastas dimensio- 
nes, ni por los procedimientos en ella estableci- 
dos, ni por los grandes capitales que la sostienen, 
puede temer la comparacion con las mejores de 
su clase. Abundantes corrientes de agua, pro— 
porcionan una poderosa fuerza motriz à sus má- 
quinas; reina en los trabajos el mayor órden, y 
con la misma inteligencia se ha establecido la 
pane económica y la policia interior. Consumiera 
ilaturas del pais, y nada habria que desear en 
este establecimiento. Porque sus considerables y 
variados productos, manufacturados con prolija 
diligencia y singular esmero, reunen muy apre- 
ciables cualidades. Los cuties , gusanillo , ojo de 
perdiz, y punta de diamente, ofrecen, en efeclo, 
un tejido igual y compacto, una filatura consis— 
lente y fuerte, un prensado y un lustre, que sin 
ocultar ninguna clase de defectos, dan nuevo real- 
ce à la tersura y blanqueo que distinguen estas 
diversas telas. Si se allega à las cualidades que 
tanto las recomiendan , la comodidad de los pre- 
(105 al pié de fabrica, habrá de reconocerse 
con cuanta razon propone la Junta la medalla de 
oro para su productor el Sr. Ortega Soler. No 
valen tanto, aunque de buena calidad, sus lonas 


en blanco y en crudo, ni los driles, aun suscep- 


tibles de mejora, y faltos todavía de aquel buen 


gusto que lanto se busca en los tejidos de su 
clase. Pero la mejora y perfeccion de estos gé— 
neros, cuando ya en otros mas delicados y de mas 
dificil fabricacion se han conseguido, con funda— 
mento debe esperarse antes de poco tiempo en el 
establecimiento del Rojal. » 

«Los Sres. Cambier y Colleron han presentado 
como procedencia de su fábrica de Reus, un 
abundante surtido de tejidos de lino, que com- 

TOMO IV. 
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prende plugasteles , cretonas , creas, cregüelas y 
olros géneros en blanco; lavales, brabantes ga- 
lonados y negros, lienzos rayados y oscuros para 
cortinas, ganles, terlices y cuties; mantelerias 
adamascadas y labradas: todo de muy esmerada 
fabricacion, y de un módico precio. A juzgar por 
. el número y variedad de estos productos, preciso 
seria conceder una gran imporlancia y extension 
al establecimiento donde fueron manufacturados. 
Pero cualquiera que sea su desarrollo, la Junta 
considera dignos de la medala de bronce á los 
empresarios que con tanto acierto le dirigen y 
soslienen.» 

«A la mencion honorifica únicamente ha creido 
acreedor à D. Antonio Guasp , que ha presentado 
dos muestras de escocesas de lana, y varias te- 
las de hilo, algodon y mezcla de una y otra 
maleria, à ຍກ. para pantalones, y producto 
de su fabrica de Palma: pero si es bueno el teji- 
do de estos géneros, no del mismo modo puede 
aplaudirse el gusto, que aun deja mucho que 
desear; de otra manera, mayor hubiera sido la 
recompensa propuesta. » 

» Condiciones muy ventajosas ofrece la fábrica 
de Rentería, en Guipúzcoa, à juzgarla por los 
productos que trajo á la Exposicion. Alimentada 
con hilaza extranjera, pero perfeccionados sus 
métodos , y bien entendida generalmente la ma- 
nufacturacion, sus telares se mueven á mano con 
lanzadera volante, y se halla montada en grande 
escala. Plugasteles arrasados, y cuties de muy 
buena calidad, y driles que no pasan de la me~ 
diania, son los tejidos con que ha concurrido, 
bastante buscados por los consumidores. Esta y 
olras circunstancias hacen al establecimiento 
acreedor á la medalla de bronce. Creado en 1845, 
N erlenecienle à una sociedad parlicular, se 

alla dirigido convenientemente, tanto en la par- 
te facultativa como en la administrativa por D. 
Ramon Londaiz. » ] 

»Se designa el mismo premio de la medalla de 
bronce para D. Francisco Vicente Galvete , due- 
ño de la fabrica de tejidos de Pamplona. Este es- 
tablecimiento ha remitido à la Exposicion mues- 
tras de holandas , medias holandas , relortas, 
desde los anchos mas usuales hasta el de 2 yY 
varas; y driles crudos y blancos, cuyos géneros, 
recomendados por su buena calidad, se venden 
á moderados precios. A los llamados de capricho 
les falla el buen gusto, sin que baste á compen- 
sarle la igualdad y consistencia del tejido. Otro 
sin duda es el mérito de las mantelerias adamas- 
cadas , culies y sobrecamas de lino y lana de di- 
versos colores, cuya alinada fabricacion es digna 
de elogio. Fueran de mayor consideracion los 
rendimientos de este establecimiento , y pudiera 
aspirar entonces al primero de los premios. En 
los limites á que hoy se halla reducido, y aten- 
diendo unicamente à apreciable manufactura— 
cion de sus productos , la Junta propone para el 
Sr. Galvete la medalla de bronce. » 

> Los plugasteles , terlices de cuadros, cre- 
güelas , culies , gantes, y cañamazos , proceden- 
tes de la fabrica de los Sres. Tovia, Torresano y 
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Compañía , de Sevilla , están regularmente fabri- 
cados. Fué creado este establecimienio el año de 
1842 , empezando casi por un ensayo, y desarro- 
llàndose despues progresivamente , hasta el flo— 
recienle estado en que hoy se encuentra. » 

» Carece la Junta de datos para apreciar debi- 
damente los tejidos de lino, procedentes de la 
fabrica de D. Diego Sanchez Farfan , de Sevilla. 
Reducense las muestras de sus productos à pei- 
nes de tejedor, servilletas adamascadas , toha- 
llas, un mantel, y dos clases de lienzo de media- 
no mérito y precios regulares. » 

» La misma calificacion merecen las telas de 
cáñamo en crudo, listadas y de cuadros, las 
mantelerias adamascadas y otras de granillo, los 
puso. y un tejido de lana pertenecientes á 
a fabrica de D. Francisco Carretero, de Sevilla.» 

» Sin que pueden llamar la atencion por sus 

rliculares circunstancias, son de buena calidad 
as muestras de lienzo blanco, presentadas por 
D. Lorenzo Lleó, de Valencia; pero se advierte 
en sus precios la singularidad , de que relativa- 
mente son mas bajos los de las telas de menor 
anchura.» 

« Con satisfaccion ha notado la Junta el buen 
gusto que distingue generalmente los driles de 
diferentes clases de D. Julian Seller, de Barce- 
lona, en esta cualidad superiores á todos los pre- 
sentados en la Exposicion. Sin ser excesivos los 
precios, en su calidad no pasan de la medianía.» 

» Al tratar de las fábricas algodoneras , tuvo 
yà la Junta ocasion de tributar un merecido elo- 
gio à la de la Industria Malagueña. Entonces in- 
dicó algunas de las circunstancias que recomien- 
dan este establecimiento como uno de los mas 
nolables de la Peninsula. Juzgándole ahora por 
sus manufacturas de lino, preci-o es que enca- 
rezca los plugasteles de diferentes anchos, las 
lonas, cotonias , gantes listados, arabias listadas, 
culies, driles, lavales, gergas de cáñamo , ca- 
ñamazos y americanos, con que ha contributdo á 
realzar la Exposicion. Se distinguen todos estos 
géneros por su esmerada fabricacion , y sus pre- 
cios son arreglados. Los de los driles, sobre to- 
do,43 y 4 y 4 y Y, reales vara, manifiestan 
su vasto mercado, y que manufacturados para el 
mayor número de consumidores, ni se puso en 
su fabricacion el mayor esmero , ni en sus dibu- 
jos se consultó el gusto mas exquisito, Es harto 
digno de recompensa el mérito contraido por el 
Sr. Larios, director facultativo de este estable— 
cimiento, para que no considere la Junta como 
m yt gd el que se le premie con la Cruz de Cár- 
03 .» 

» Otra fábrica igualmente acreditada, y no de 
ménos importancia, aunque de mas reducida ex- 
tension, es la de Miraflores, planteada en Bilbao 
por D, Máximo Aguirre, y como la anterior, des- 
linada á los tejidos de lino y cáñamo. Tuvo prin- 
cipio en 1846, y se manufacturan en ella los plu- 
gasteles y lonas de cáñamo y lino , cuyas mues— 
tras han figurado en la Exposicion por su exce- 
lente calidad y moderado precio. El Sr. Aguirre, 
por los señalados adelantos que procura à la in- 
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dustria linera , es acreedor å la medalla de pla- 
a.» 

a Del establecimiento planteado en Vich por D. 
Pedro Mas, no tiene la Junta datos suficientes 
para apreciarle en su justo valor y conocer su 
sistema de fabricacion. Ha visto únicamente las 
muestras de lienzo de diversos anchos con que 
ha concurrido á la Exposicion, los cuales están 
bien manufacturados, y se expenden á precios 
módicos, sin que por lo demás los recomiende 
ninguna circunstancia notable, » 

» De otra manera llaman la atencion los obje- 
tos presentados por el Excmo. Sr. D. Juan Ma- 
nuel Calderon, Su cáñamo en varas, producto de 
la vega de Granada, es ciertamente un prodigio 
de la vejetacion. Por su grueso y largura, ro— 
bustez y lozanía , por la bondad de la fibra, y la 
fortaleza y flexibilidad que le distinguen , por la 
docilidad con que se presta à la elaboracion, y 
el grado de finura que puede procurar à los te— 
jidos, dificilmente hallará rivales este precioso 
vejetal en ningun pais del globo, ni un clima 
un terreno mas á propósito para su desarrollo 
crecimiento que los de las orillas del Genil y del 
Darro. Pero el Sr. Calderon, que sin duda ha 
querido justificar el precio de estas cualidades 
con las aplicaciones prácticas, ha presentado 
tambien muestras de cáñamo cocido; el de pri- 
mera y segunda , para lona; de primera para vi- 
tre; de primera y segunda, para Jarcias; de 
agramado para estas mismas y lejidos; de vitre 
de primera; de lonas de primera en blanco y en 
cruzado, con destino à gavias de navio ; de otras 
de primera, para gavias de fragata; de otras de 
primera, para gavias de bergantin ; de otras de 
segunda , para mayores de fragata y cois. Gran- 
demente se distinguen todos eslos productos por 
su excelente fabricacion, la bondad de las pri- 
meras malerias en ellos empleados , y el esmero 
de sus preparaciones. Ignora la Junla sus pre- 
cios al pié de fabrica; pero se echa de ver que 
es ésta de mucha consideracion, y que montada 
convenientemente, puede contribuir al surtido de 
nuestros arsenales , cualquiera que sea su desar- 
rollo y su demanda. La circunstancia de perte— 
necer el Sr. Calderon à la Junta calificadora, por 
mas que esla reconozca lodo el mérilo que ha 
contraido como expositor, no le permite propo- 
nerle para el premio que ໄລກ justamente merece. 
Puede, sin embargo, conciliar con esle mira- 
miento, debido á su delicadeza , el testimonio de 
aprecio que le tributa por los notables adelantos 
que ha conseguido en su establecimiento. » 

»Aqui terminaria la Junta su informe sobre las 
manufacturas de cáñamo y lino traidas á la 
Exposicion , si el mérito especial de algunas no 
las hiciese dignas de particular memoria , à 
sar de que por haberse presentado fuera del pla- 
10 señalado, no pueden optar al premio. Cuén- 
tanse en este nümero , las angulemas de 39 pul- 
gadas , los lienzos de vara de ancho, y los gusa- 
nillos y trahillas de D. Angel Manzanilla, vecino 
de Madrid; las muestras de plugasteles, creas, 
medias holandas , cregüelas y cañamazos , man- 
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telerias alemaniscas , tohallas é hilos torcidos, 
producto de la fabrica de Málaga, perteneciente 
à D. Gregorio Gil, de muy esmerada fabricacion; 
y, Por ultimo, todos los objetos procedentes de 
Os arsenales de Cartagena. El Estado ha esta— 
blecido en ellos varias fabricaciones para el ve- 
amen y aparejo de los buques de guerra. De to- 
das han venido muy notables muestras à la Ex- 
posicion; por su bella apariencia y fortaleza, 
comparables á las mejores de su clase: tales són 
las jarcias alquitranadas; las blancas de peso; 
las mayores de navio y de corbeta; las de gavia 
y las blancas para cois. Nada liene que pedir e 
arte à su fabricacion; mas su resistencia solo po- 
drá graduarse por el dinamómetro, ó por el uso 
que lengan en el servicio de los buques. » 
, " Esta breve reseña de los géneros de lino y 
cañamo que ha examinado el público en el últi- 
mo concurso industrial, prueba hasta que punto 
se ha generalizado entre nosotros la fabricacion 
que los produce. Jamas apareció en las ante- 
riores Exposiciones tan rica y variada. Sus ade- 
lantos no consisten ya en la extension y el número 
de los establecimientos, ni en el empeño con que 
el interés individual los multiplica , aun alli don- 
de la industria fué siempre poco cultivada; sino 
que se manifiestan tambien en la variedad de los 
lejidos, en el buen gusto de sus labores y dibu- 
a , en el esmero con que se manufacturan , en 
as necesidades que satisfacen , y las aplicacio— 
nes á que los destinan la moda y el capricho.» 
» Nada podria exigirse de sus entendidos fa- 
bricantes, si como conocen el arte y le practican 
con inteligencia, empleasen materias indigenas, 
en vez de valerse por una triste necesidad, de 
los producidos fuera de Espana. Mientras esto 
suceda , ni serán los rendimientos lan. cumplidos 
como debian esperarse, ni podrá considerarse la 
industria linera como esencialmente española. Y 
para merecer este titulo , y sostenerle con crédi- 
lo , no habrá necesidad de vencer graves obstá- 
culos; que nunca los ofrecerá un suelo à propó- 
silo para. producir abundantemente las primeras 
materias, donde los linos y cañamos alcanzaron 
muy justa nombradia, y la agricultura provoca 
su cultivo. » 


A continuacion de la luminosa reseña hecha 
por la Junta calificadora , sobre la industria cá— 
namo-linera en España, fijando el grado de de- 
at “ຊຸເ que en 1850 habia alcan- 
zado ya la fabricacion de tejidos de lino y cáña— 
mo, muy poco podrémos nosotros añadir para 
manifestar su estado actual. El noble deseo que 
en 1850 animaba á la Junta de que se emplea- 


pe- [sen en la manufacturacion materias indigenas, 


subsiste aun al presente en el corazon de todos 
los amigos de la gloria y prosperidad del país, 
sin que los fabricantes puedan verle cumplido, 


| porque no está à su alcance vencer los obstácu— 


los que se oponen à la realizacion de tan patrió- 
lico pensamiento, Esas dificultades debe supe- 
rarlas el Gobierno, si de veras anhela que la 
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industria linera sea algun dia esencialmente es- 
pañola. 

Distinguidos economistas han demostrado á la 
evidencia que la España po y debe ser á la 
vez agricola é industrial, y asimismo que la 
agricultura y la industria manufacturera deben 
proceder unidas y de acuerdo para su medra y 
engrandecimiento ; pero para conseguir ese sa~ 
tisfactorio resultado , las mas de las veces son 
insuficientes los desvelos y esfuerzos del agri- 
cultor y del fabricante, requiriéndose precisa— 
mente el auxilio del Gobierno. En este caso se 
halla la industria cánamo-linera. El cultivo, el 
hilado y el tejido del lino y del cáñamo son tres 
ramos que dependen el uno del otro, y se dan 
vida reciprocamente , pero qe cada uno repre- 
senta distintos intereses. Si el Gobierno no se de- 
cide á excogitar un medio razonable que pueda 
conciliar estos intereses, de modo que de encon- 
trados pasen á prelegerse müluamente, muy dis- 
tanle està el momento en que la industria nacio- 
nal pueda prescindir absolutamente de las hilazas 
extranjeras. 

Por lo demás, los notables y conocidos adelan- 
tos de la fabricacion de tejidos de lino y cáñamo 
desde 4850, quedan comprobados por sus mis— 
mos productos, en la actualidad, mas perfeccio- 
nados y mas haralos, y tambien por los varios 
establecimientos creados desde aquella fecha 
entre los cuales son dignas de mencion especial 
dos fábricas, la una por su importancia, y la 
otra por haber sido fundada à impulso de un 
pensamiento verdaderamente filantrópico. 

La primera es la fábrica de los Sres. Brunet y 
Serrat, creada en el año de 1852, que consta de 
dos establecimientos, situados el uno en la villa 
de Granollers, y el otro en el lugar de San Pe- 
dro de Bigas , distante dos "ue de aquella. En 
ella hay invertidos 12,000 duros en edificios 
10,000 duros en maquinaria, lo que forma un to- 
tal de 22,000 duros. Su fuerza motriz consiste 
en 15 caballos, 5 por vapor y 10 por agua. Dis- 
pone de 170 telares, 140 à manoen Granollers, 
y 30 mecánicos en Bigas. 

En el aiio de 1858 se elabo- 
raron 8,000 arrobas de hilazas 
de Inglaterra y de Bélgica, de 
los números 14 al 120, que 
costaron, V . : . . . . 

El importe de los aderezos ó 
preparaciones dadas à los teji- 
dos fué de.. . . 

En combustibles 
cantidad de. . . mo. 800 » 

Dióse ocupacion à 260 obre- k 
ros, à saber, 150 hombres y 
110 mujeres, que ganaron se- ` 
manalmente , por término me- 
dio, 52 reales los primeros y 
20 reales las segundas, cuyos 

. +. 25,000 » 


salarios subieron á. . . 
111,800 duros. 


80,000 duros. 


SUO ire 6,000 + 
se gastó la 


Total de la inversion : 
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Con las 8,000 arrobas de hi- 
zas, en el referido año, se 
fabricaron 2,000 piezas de dri- 
les ó tejido cruzado, y 10,000 
piezas de tejido llano, que re- 
presentan una suma de. . . . 420,000 duros. 


Driles para pantalones, de distintos 
coe unidos, de 29 pulgadas de an- 
aru c ca. uou eo SE ku aa. VT ELIO 
Plugasteles, de 26 å 104 pulgadas de an- 
cho, y de 10 á 20 hilos en el cuarto de 
pulgada. . . s s . - . - : . "a 
Lienzos blanqueados y aderezados á se— 
mejanza de las holandas é irlandas, de 
36 h 104 pulgadas de ancho, y de 15 á 83 
hilos en el cuario de prigeoe P WWE 
Ruones de colores, de 32 á 36 pulgadas 
de ancho, y de 16 hilos en el cuario de 
pulgada. =.. saa . . . o oo 
Lienzos crudos, de 36 á 32 pulgadas de 
y de 13 á 18 hilos en el cuarto de 
pulgada. : 


. ຈ ເ ເ 6 eo . ຈ * "າ 


2,000 piezas. 


6,000 » 


3000 + 


1 12,000 piezas. 


Resümen. — Produccion : 120,000 duros. 
Inversion: 111,800  » 
Diferencia: ^ 8,200 duros. 


Del desarrollo actual de esta fábrica, pe no 
mas cuenta seis años de existencia, y de la pe— 
ricia é inteligencia de sus dueños y directores, 
los Sres. Brunet y Serrat, es de esperar que se 
eleve á mas grande altura, y que dé muy bue- 
nos rendimientos, si se considera la estima de 
que gozan los productos que salen de sus talle- 
res. Además de las telas arriba expresadas, ela- 
bora tambien algunas piezas de mantelería , y à 
últimos de este año de 1859 , ha ofrecido al con- 
sumo Driles estampados para pantalones , à imi- 
tacion de los ingleses, en colores sólidos, y está 
haciendo los ensayos para estampar lienzos para 
camisas y pañuelos de mano, adelanto de mucha 


y | valia, si se atiende á que la fabricacion de es- 


tampados de lino hasta ahora habia sido poco 
menos que desconocida en España. 

Nos hemos comprometido á hablar de otra fá- 
brica fundada á impulso de un pensamiento ver- 
daderamente filantrópico, y esa fábrica es la que 
el Excmo Sr. D. Pascual Madoz estableció, en el 
año de 1856 , en la villa de Zarauz. 

Recuérdese que desde un principio el invierno 
de 1856 se anunció fatal para la clase meneste- 
rosa por falta de cosechas, y la del maíz, que 
en Zarauz es la mas importante, era insignifi- 
cante, y puede decirse nula. Con este motivo va- 
rias personas, y entre ellas las mas notables de 
la poblacion, pidieron al Sr. Madoz que hiciese 
durante el invierno alguna obra para mantener 
cuarenta ó sesenta personas, en la estacion mas 
rigurosa. Pero el Sr. Madoz tenia casa, tenia 
jardin , tenia huerta , tenia cochera , tenia habi- 
tacion para los hortelanos , y nada le hacia falta, 
absolutamente nada. Se le hizo la indicacion de 
la industria de peinetería , que progresaba en la 
vecina villa de Azpeitia, y se limitó á prometer 
que se ocuparia de montar algun establecimiento, 

El Sr, Madoz acudió á su librería, | estudió. 
En Zarauz no hay rio; en Zarauz no hay agua 
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utilizable en ningun concepto. Una máquina de 
vapor contrariaba su objeto, porque él necesita- 
ba emplear brazos, no fuerza mecánica. Pensó 
en algodon, en lana, y hasta en seda, y con so- 
lo el estudio de cuarenta y ocho horas se deci- 
dió por los tejidos de lino. No buscó un contra- 
maestre, sino un obrero aventajado, que era 
precisamente de aquel mismo pueblo; y despues 
de tener con él una larga conferencia, el dia 22 
de octubre, cuatro dias despues de habérsele in- 
dicado el pensamiento, con la actividad asom- 
brosa que Dios le ha dado, ponia la primera pie- 
dra del edificio su malogrado hijo Pascualin en 
la hora, en la misma hora que cumplia cuatro 
años, con una blusa que representaba al obrero, 
con una boina que simbolizaba al Guipuzcoano, 
lleno de robustez y de vida, admirando á todos, 
y haciendo derramar mas de una lágrima. 

Es sobre manera pasmoso: haciendo los tela— 
res en Zarauz , recibiendo los peines de Barcelo- 
na , comprando las hilazas en Bilbao, siete obre- 
ros pobres, cinco hombres y dos mujeres , cu- 
bierta una parte del edificio, comenzaron à tra 
bajar el nümero ocho, estopa y yute, el dia 3 de 
enero de 1857 , es decir à los setenta y dos dias 
de haber comenzado los canteros à hacer las pa- 
redes del edificio. 

Era preciso para entrar ser pobre, y como la 
miseria de aquel pueblo era tan grande, pulula— 
ban las pretensiones, y las recomendaciones. Ca- 
da mes se admitian siete, para que el improvisa- 
do contramaestre pudiera dirigir la instruccion. 

El aprendiz en tejidos gana poco al principio, 
y el Sr. Madoz hizo la combinacion siguiente: 
Abria cada obrero una cuenta. Pagaba lo que 
ganaba segun las tarifas de Renteria, porque no 
quiso dar mas ni menos , pero adelantaba lo que 
al obrero le fallase hasta completar.el jornal de 
tres y medio reales la mujer, y cinco reales el 
hombre. La cantidad que recibian por via de 
adelanto debian reintegrarla , cuando ganáran 
mas de tres y medio , y cinco reales respectiva- 
menle, Esta combinacion , que ofrecia inmediata- 
mente un grande auxilio à la clase menesterosa, 
solo exigió de parte del Sr. Madoz un adelanto 
de siete mil reales, de que está ya reintegrado. 

En agosto de 4859, el Sr. Madoz tenia ya en 
su fabrica 87 telares, y mantenia entre tejedo- 
res , dobladores , carpinteros , chirriqueras , ca- 
nilleras, y guardas , 172 personas , todas (menos 
un Catalan) de Zarauz , y de su clase mas mise- 
rable.— Un solo obrero ganó en una pieza 19 
reales de jornal, pero los hay hombres y muje- 
res que ganan 8, 10, 12 y hasta 14 reales, cosa 
extraordinaria en aquel país. —El pago se hace 
por varas, y no por piezas, y de esta manera 
se consigue economizar muchas complicacio- 


nes. 

El Sr. Madoz tiene establecido el Monte-pio, 
y es de advertir que, asistidos todos los enfer— 
mos, ni una sola yez se ha apelado al crédito pa- 
ra levantar fondos. El monte-pio vive de su pro- 
pia vida. Todas las multas impuestas por cual- 
quier molivo, aun por desgraciarse una pieza, 
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van al monte-pio, y esta medida evita muc 
disgustos. : 

En la fábrica de Zarauz se teje desde el nüme- 
ro 8 hasta el n.° 80 , desde la arpillera basta 
hasta la retorta fina, y desde la anchura de 14 à 
90 pulgadas; en manteleria labrada, desde un 
juego completo de 24 reales hasta 480 reales, y 
por consiguiente de todas anchuras, de lodas 
clases y de todos precios; en cuties , de diferen- 
les colores y calidades , desde 5 reales à 47 rea- 
les , bastos y finos, estrechos y anchos. Elabó- 
ranse tambien telas adamascadas en telares á la 
Jacquart, telas de pantalones, de diferentes com- 
binaciones, y de precios reducidos al alcance de 
las fortunas de aquel país, y pañuelos de color. 

Los rápidos progresos de este establecimiento 
naciente, son tanto mas dignos de consideracion 
en cuanto en Zarauz ha habido precision de lu- 
char con el grande inconveniente de no poder 
aprovechar los establecimientos especiales de 
aderezos, que existen en otras poblaciones fa- 
briles, sobre todo en Barcelona, y de consi- 
guiente absoluta necesidad de procurarse las má- 
quinas y üliles indispensables para dar la ültima 
mano à los tejidos; sin embargo, vencidos estos 
graves obstáculos à costa de no pocos dispendios 
y desvelos, los tejidos manufacturados al pre- 
sente nada dejan que desear en sus respectivas 
calidades, compitiendo por su bondad y perfec- 
cion con las telas confeccionadas en otros esta- 
blecimientos mas antiguos y que por su situacion 
se hallan en circunstancias mas favorables. La 
medra actual de esta fábrica dice sus adelanta— 
mientos sucesivos; su esclarecido Fundador, 
el ilustre y esforzado Defensor de la industria 
nacional, sabrá elevarla á una allura digna. El 
Sr. Madoz cuenta para ello con tres elementos 
ບຍ, su conocida hidalguía, la eficacia 
e caracteriza, y la dulce satisfaccion de haber 
realizado su laudable idea , esto es contribuir al 
bienestar del indigente por medio de la instruc- 
cien y el trabajo. Así ha logrado ya desterrar la 
mendicidad y la inmoralidad en Zarauz , en don- 
de el pobre trabaja y come, y no arrastra por 
las calles y los caminos la holgazanería y el vi- 
cio. El pueblo pobre de Zarauz bendice al Sr. 
Madoz, y nosotros le damos la mas cariñosa en- 
horabuena por lo muy grata que ha de serle la 
bendicion de ese pueblo pobre. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de tejidos de cáñamo 
y lino en España en los años de 4854, 1855 y 
1856 fueron: 
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AÑOS. 
IMPORTACION. 4854, 1855. 1856. 
Adamascados , enrama- 
dos ó floreados para 
mantelería : 
Igica. . . . - . 3 » » quintales 
De Francia.. . . . - 16 36 34 
De Hamburgo.. . +. + 34 » 7 
De Inglaterra.. . 1 8 " 
De Gibraltar. . . . + 5 2 1 
Total 65 A6 49 quintales. 
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Adamascados dichos de 

tejido comun, labrados 

de cualquiera i lase, co- 

mo gusanillo, ojo de 

perdiz, etc.: . 
De Bélgica. . . "n 4 1 » quintales. 
De Francia.. . . . - 13 15 
DeHamburgo.. . . + 1 » » 
De Inglaterra.. . - + 4 2 2 
De Gibraltar. . 4 4 7 

Total : 16 19 19 quintales. 

Adamascados : . 
De las islas Filipinas. . » » 42 libras. 
Bordados á mano, en 

pisas, cortes , pafiue- 

ú otras formas : 
De Francia, . - . . T7914 9431 45,053 onzas 
De Inglaterra. . . . . 4,820 102 633 
De Gibraltar. . . . . 91 94 388 
De las islas Filipinas. . 3 3 16 
Total: 9,828 9,630 16,090 onzas. 

Cintas de hilo de cual- 

quiera clase: J 
De Francia. . . . . 4,518 4,863 8415 libras. 
De Hamburgo. . . + 23 54 104 
De Holanda. . . +. + 68 4 45 
De Inglaterra. . . + 7 7 44 
De Gibraltar. . . . 2i 43 37 


Portugal. . . i > » à 


O ——— 


8,350 libras. 








De Bélgica. . . . - + 
De Francia.. . . . . 
De Hamburzo. 

De Inglaterra. . 

De Gibraltar. . . . + 
De Toscana.. . . 

De Holanda. . . . 
De là isla de Cuba. . 


Total : 


Tejidos llanos dichos de 
13 á 18 hilos: 

De Bélgica.. . . . + 
^ ອບເ. La ສ້ 
e Hambu wi m. Te 

be Inglatera, 3 > 

De Gibraltar. . . 

De Argelia. * . . . 
De Holanda.. . . . . 
De la isla de Cuba. . . 
De la República de Ve- 


nezuela. . . . . . 
De las islas Filipinas. . 


300 300 » libras 

5,700 40,500 3,100 
200 200 300 
43,100 4,900 4,000 
40,500 9,000 3,900 

400 » > 

» 400 » 

10 » » 


29,910 32,000 44,300 libras. 


,A00 — 14,200 » libras. 
41,400 68,100 48,900 
ງ 800 600 
95.400 $2,300 411,600 
40,700 47,700 31,300 
» 200 » 
» 200 » 
420 3 40 
» 4 » 
34 7 3 


Total: 480,454 480,539 192,443 libras. 


Tejidos llanos dichos de 
19 á 14 hilos: 


Driles : 

De la isla de Cuba. . + 
Enenjes labrados al telar 
ó con palillos : 

De Francia. . 

De Inglaterra. . 
De Gibraltar. . 
De la isla de Cuba. 


Total : 


Enenjes bordados y la- 
brados al telar : 

De la isla de Cuba. 

Pañuelos de batista: 

De la isla de Cuba. . 


Tejido comun para man- 
E 


lerin: 
De la isla de Cuba. . 


Tejilos cruzados ó asar- 
gados H ເ. y dr- 
mas tejidos finos que 

ntolo- 


sirven para. pa 


nes: 
De Francia. . 
De Inglaterra. . 
De Gibraltar. 
Total : 
Tejidos cruzados ó osar- 
g'dos em culis para 
colchones, y los demás 
tejidos ordinarios: 


De Francia. . . 

De Inglaterra.. . . + 
De Gibraltar. . . . à 
De Hamburgo. . . 


Total: 


Tejidos llanos de todas 
clases, hista 8 hilos: 

De Francia, . , . +. + 

De Inglaterra. . + 

De Gibraltar sve 

De là isla de Cuba. . 

De la República de los 
Estados-Unijos. 


Total: 


Tejídos llanos dichos de 
á 12 hilos; 


» » 32 onzas 
48 43 » ONZAS 
A3 » 40 libras 
490 297 24 quintales. 
87 304 478 
474 226 445 
451 837 537 quintales 


92 50 87 quintales. 
4 » » 

20 23 21 

» » 3 

113 73 414 quintales. 

4,900 600 2,600 libras. 

6,300 400 3,000 


2,300 3,600 > 
3 260 > 


40,500 4,866 5,600 libras. 


De Austria.. . . . . 100 » » libras. 
De Bélgica. . . . . . 4 400 e 

Francia. . 2. s 31,400 54,400 43,800 
De Hamburgo . . . . 300 400 400 
De Inglaterra. . . 59,600 84,000 428,200 
De Gibraltar. . . . 29,400 3! 800 38,700 
De la isla de Cuba. . . 48 40 » 
De Puerto-Rico. . , 2 » 1 
De las islas Filipinas, 407 53 84 

Total; 431,357 457,492 201,194 libras. 
Tejidos llanas dichos de 
45 á 30 hilos : 

De Bélgica. . +" 100 400 » libras. 
De Francia . . . . . 9200 46,100 16,200 
De Inglaterra.. . . . 43,100 47,*00 22,800 
De Gibraltar. . . . . 7,900 8, 7,100 
De la isla de Cuba. . . 30 37 54 
De las islas Filipinas. 9 50 25 


Total: 30,339 37,987 46,179 libras. 


Tibe llanos dichos de 
1 hilos en adelunte : 


De Francia.. . . . . 900 4,100 4,100 libras. 
De Inglaterra.. . . . 600 600 600 
De Gibraltar. . , . . 300 200 300 
De la República de los 
Estados-Unidos, . . » » 14 
Total: 4,800 4,900 2,004 libras. 
EXPORTACION. 
Camisas : 


A la isla de Cuba. . . . » ,» 
Cañamazo y lona : 


454 unidades. 


A Portugal.. . * € 97 331 » varas. 
Cintas : B 
A la isla de Cuba. . + 662 756 »  pieras. 
Creas : 

A la isla de Cuba. . 17,897 104,570 » varas. 


Creas, lonas, elc.: 
A la isla de Cuba. . » 


p "m » 43,237 quintales. 
A la República de Ve- 








nezuela. , . . . > > s 

Total : » > 43,281 quintales. 
Cregilelns d lonetas : 
A là isla de Cuba. 6,4 3,828 » varas. 
Dril: 
A la isla de Cuba. . . 5,206 1,078 » varas. 
Encajes: 
A la isla de Cuba. . . » 28,561 » Varas. 
A Puerto=Rico. . . . » 8,687 » 

Total : » 37,811 »  VAFAS. 
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A Gibraltar... +. . 3 119 » piezas. 
A la isla de Cuba. . . 3,23 » » 
A la República de la 
Plata. . - + o. 38 » x 
Total: 3,161 » » piezas. 
Encaje»: 
A la isla de Cuba. . . » » 


48,614 quintales. 
A Puerto-Rico. . 6,037 
A la República de 


nezuela. . . 


- + » » 


P. om » » 790 

Total : » » S54 quintales. 

Encajes de bolillos en 

ternos : 

A la ptm de Ve- 
nezuela. . . - . - 

Fundas prra almohadas: 

A la isla de Cuba. . . 


å unidades. 





Malla: 
A la isla de Cuba. 


M^ontel-ría : 
A Portugal. . . . + 
A la isla de Cuba. " 
A Puerto-Bico. . . . 45 
A la República de Ve- 
nezuelà. . . . - + 
Total : 


Manteles sueltos: 
A la isla de Cuba. . . » » 
Medias y calcetines : 
A la ista de Cuba. 
A Puerio-flico. . 
A la República del 
guay. r 


677 566 juegos. 
4,538 varas. 


4,618 507 63 docenas. 
 ) 475 n 


a . E 93 » 
Total: 4,046 774 
Pañuelos de olan: 


Uru- 


63 docenas. 





A la isia de Cuba. 32 o » unidades. 
Pañuelos ordinarios ; 
A la isla de Cuba. 438 435 » docenas. 
Puntillas : 
Àla isla de Cuba. . . » .» 418 piezas. 
Tejidos de cáñamo en jar- 

cía : 
A la isla de Cuba. . . i » 413 quintales. 

jidos no clasificados : 
À tugal.. . . . + 300 » » varas. 
Tohallas y servilletas: 
A Portugal. . . . . + 15 9 » docenas, 
A la isla de Cuba. . . 2,767 4,945 534 
A Puerio-Rico. . . . 63 » et 
A la República de Ve- 

nezuela. . . . . . 5 > ຈ 

Total: 2,850 14,954 598 docenas, 


TEJIDOS DE SEDA. 


El Sr. Caveda dice : 

» Pocos ramos de la industria fabril, tal vez 
ninguna alcanzó mas justa celebridad, M fué lle- 
vado tan léjos en los mejores tiempos de nuestra 
p y poderio, como el de la sederia. Ha— 

ianle cultivado los Arabes con feliz éxito; y con 
sus buenas prácticas, y formados en su escuela, 
le generalizaron despues sus vencedores, no me- 
nos diestros y aplicados, en los reinos de Valen- 
cia, Murcia, Sevilla y Granada. A principios del 
siglo XVI los hilados y tejidos de sus fabricas, 
por la bondad de la seda empleada, por el esme- 
ro del trabajo material, por la vivacidad y bri- 
lMantez de los matices, por la consistencia y per- 


. | 10 muy distinta la causa 
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feccion del — , Do encontraban rivales en 
ningun mercado de Europa, y como preciosidad 
de mucha valia, se buscaban donde el lujo y la 
riqueza y el buen gusto hicieron mayores pro- 
gresos. Precisa fué la série no interrumpida de 
infortunios que enervaron la energía nacional, 
destruyendo con ella el amor al trabajo y á la 
gloria, para que en el reinado de Cárlos II ape- 
nas quedasen ya los miserables restos de una fa- 
bricacion floreciente y extensa, que era gérmen 
fecundo de riqueza para los propios, y objeto 
constante de la extraña codicia. « La introduc— 
cion de mercaderias extranjeras, dice Damian 
Olivares, dejó por esos liempos sin trabajo, y 
reducidos à la miseria , à 128,000 operarios, que 
se ocupaban en las diferentes labores de la sede- 
ria, quedando el erario defraudado en mas de 
6.000,000 de reales. Cierto ha sido el daño; pe- 

qe le produjo. Mas 
aun que la libre entrada de la sederia extranje— 
ra; mas que la despoblacion, y las expulsiones 
de los moriscos; mas que el olvido de las buenas 
prácticas; mas que la baja de la moneda, con- 
tribuyeron á la rapida decadencia de este impor- 
lante ramo , las inconsideradas medidas fiscales, 
y los onerosos impuestos con que le recargaron, 
recisamente porque su misma nombradia le da- 
una marcada preferencia, habiéndole desar— 
rollado en muchas regiones de la Peninsula. Ca— 
da onza de semilla pagaba en Valencia 2 reales 
de diezmo: la provincia de Toledo satisfacia con 
el mismo capullo esta contribucion, sin los gas— 
los que lleva:consigo la cria del gusano y las 
eventualidades de lá cosecha. El 10 p.9 se sa- 
lisíacia en Murcia por las moreras , mientras que 
en Granada se recargaba la cosecha con el diez- 
mo árabe, y el percibido por el clero, ambos en 
especie. Allégase à esto, que en 1552 se prohi- 
bio la exportacion de la seda cruda y labrada, 
cuando no podia consumirse toda en el reino, de . 
cuyas resultas, solamente dos fábricas de Toledo 
gr bl su ordinario producto en 50,000 li- 
bras, ¿Cómo, pues, extrañar la rápida decaden— 
cia de nuestra sederia, y los males que produjo 
con su repentino abatimiento, à la industria na- 
cional? Segun Larruga en sus Memorias politi- 
cas y económicas, solo Toledo perdió 7364 tela- 
res, desde el año de 1663 hasta el de 4680, 
conlinuando de tal manera la decadencia, que en 
1685 se hallaban reducidos à 600, y en 1692 úni- 
camente à 64.» 

» Nunca, sin embargo , la prosperidad de este 
ramo pudo llegar à la altura en que le coloca D. 
Pascual Naranjo, cuando nos asegura que en 
1480 empleaba Toledo en sus telares 400,000 li- 
bras de seda , dando ocupacion à 200,000 traba— 
jadores al empezar el siglo XVI. » 

» No tuvo mejor suerte por este tiempo la se— 
deria en Sevilla, donde tanto posperara bajo la 
dominacion árabe. Dicese , aunque probablemen- 
te no con bastante fundamento, que esta ciudad 
conlenia 16,000 telares, empleándose en ellos 
130,000 operarios. Es cierto, con todo eso, que 
en pocas partes se habia llevado tan lejos la in- 
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dustria sedera, y conseguido conservarse mas 
largo liempo , merced à la continua y segura ex- 
traccion de sus productos para nuestras antiguas 

sesiones de América. Pero aun con este auxi- 
io , la decadencia era ya muy marcada en los 
últimos años del siglo xi , puesto que refirién- 
dose à esa época , los gremios de Sevilla mani- 
festaban à su Ayuntamiento por los años de 4700, 
que solo existian entonces 46 telares. » 

» Cualquiera que hubiera sido el desarrollo de 
la sederia alli donde hizo mayores progresos, en 
ningun parle se mostró tan floreciente y desar- 
rollada como en el antiguo reino de Granada. 
Sus feraces campos se hallaban poblados de mo- 
rTeras, y sus principales ciudades de telares. 
Por ventura, de ningun otro ramo sacaban los 
muros mas ventajoso MM, no ya en los tiem- 
pos de su prosperidad, pero aun cuando lermi- 
naba su dominacion y poderio. Las Ordenanzas 
de Granada, impresas en 4552 , atestiguan toda 
su importancia, comprobada tambien por muchos 
documentos de la misma época, y los asertos de 
nuestros historiadores. » 

» Proponiéndose los Reyes Católicos fomentar 
esta riqueza , dispusieron, por desgracia no con 
buen acuerdo, aunque con la mejor intencion, 
que solo del reino de Granada pudiese extraerse 

seda para los paises extranjeros. Mas el aiio 
de 1579 se hallaba ya tan extendida su cosecha 
en toda la Peninsula, que las Córtes entonces ce- 
lebradas solicitaron se hiciese extensivo el privi- 
legio à las demás provincias del Reino. » 

. ? Luis del Mármol, en su Historia de la rebe- 
lion de los moriscos de Granada , nos hace for— 
mar una alta idea.del empeño y buen éxito con 
que los granadinos se dedicaban al fomento de 
este ramo. » El trato de la cria de la seda (dice 
en el capitulo 44 del libro 4.*) es tan rico en 
aquel reino , que se arrienda el derecho que per- 
tenece á S. M. en 68 cuentos de maravedises ca— 

año, que valen 481,500 ducados de oro.» 
Aun despues de la conquista de Granada , de los 
desastres que la acompañaron, de las rebeliones 
posteriores , y de la expulsion de los moriscos, 
se cosechaban todavía en el país, donde tantos 
infortunios se agolpaban y sucedian, 1.000,000 
de libras de seda. Nada mas se necesitaba para 
la conservacion de esa inmensa riqueza que aban- 

narla á los esfuerzos del interés individual, sin 
poner trabas á su progresivo desarrollo: pero 
como si de intento se procurase su ruina, ó se 
considerara el último recurso del Gobierno para 
cubrir las atenciones del momento, sin pensar 
en su porvenir, se llevó el abuso hasta el extre- 
mo de imponer à cada libra de seda el exorbi- 
tante derecho de 15 reales y 42 maravedises. El 
cosechero no pudo soportarle : una triste necesi— 
dad le obligó al fin à renunciar á la industria, 
cuyas utilidades le hacian esclavo del fisco. » 

» Asi fué como en el año de 1643 se hallaba ya 
reducida la cosecha á 250,000 libras, limitándose 
únicamente en tiempo del Marqués de la Ensena- 
da à 80,000, y quizá menos. Con mucha verdad 
nos pinta Martinez de la Mata esta deplorable 
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decadencia, cuando dice en el libro 3.° de su 
Memorial : » Hoy se hallan en España los mora- 
les talados, perdidos y quemados para leña co- 
mo plantas inútiles, siendo fincas del Patrimonio 
Real; riqueza, vida , aumento y consercacion de 
los Españoles. Enmudezco, y no hallo razones 
para pasar adelante con este discurso , viendo 
que ha llegado esto á tal estado, que en el alcai- 
ceria de Granada, Sevilla, Córdoba, y demás 
ciudades de España y las Indias , con toda liber- 
tad se vende la seda extranjera , con tanto per- 
juicio del Patrimonio Real , que es el orígen de 
la pobreza , despoblacion y esterilidad de Espa- 
ña , empeño de la Real Hacienda pública y par- 
ticular, » 

» Aqui, como advierte muy bien Sempere y 
Guarinos en el tomo 3.* de su Biblioteca Españo— 
la económico-política , se equivoca grandemente 
Martinez de la Mala, al atribuir à la introdué- 
cion de la sederia extranjera la pérdida de la na- 
cional. Ya se ha dicho: tan grave daño no tuvo 
otro origen que los errores de la administracion, 
primero dispuesta à engrosar momentáneamente 
el tesoro con los impuestos sobre este lucralivo 
ramo de nuestra industria, que à dispensarle una 
justa proteccion. > 

» Tarde vino à reconocerse el daño; quizá 
cuando las circunstancias hacian ya imposible su 
remedio. Le buscaron sin embargo con empeño, 
y luchando con muy graves obstáculos, cuantos 
supieron apreciar en su justo valor las disposi- 
ciones del clima y del terreno, para crear con la 
industria sedera uno de los elementos mas pode- 
rosos de nuestra riqueza. Fernando VI, con un 
celo que honra su buena memoria, se propuso 
restablecer las antiguas fábricas de Talavera, de 

ue solo quedaban pobres y escasos despojos. 

on este objeto, dispuso grandes plantaciones de 
moreras, estableció un considerable nümero de 
telares, introdujo los mejores métodos entonces 
conocidos , trajo de los paises extranjeros acredi- 
lados profesores , y concedió , por su Beal cédu- 
la de 1748, notables franquicias à la compañia 
de comercio que tomó à su cargo la fabricacion 
dela seda. Por cuenta de la Real Hacienda se 
administró la fábrica de Talavera, bajo la direc- 
cion de D. Juan Ruliera, hasta el ano de 1782 en 
que la tomó à su cargo el comercio de Cádiz. » 

» Sin adoptarse un sistema fijo y bien concebi- 
do de administracion, y por desgracia contra los 
buenos principios y los resultados mismos de la 
experiencia propia, otra vez vinieron las fabri- 
cas de Talavera á ser administradas por cuenta 
del Gobierno, nunca convertido en especulador 
y manufacturero, sin grave pue de la indus- 
tria misma que se propone fomentar. Asi ha de- 
bido reconocerlo, cuando por ültimo hubo de ce- 
der esta industria à los cinco Gremios de Madrid 
en 1785. Si los nuevos poseedores hicieron es- 
fuerzos para extender y mejorar la fabricacion 
de Talavera, y pudieron conseguir que hasta 
1808 produjese ricos y celebrados tejidos de se- 


da, oro y plata, terciopelos, telas labradas, y 
preciados damascos , ellos mismos contribuyeron 
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despues á la decadencia de estos establecimien— 
tos, al emplear sus capitales en el fomento de los 
de Valencia, donde contaban con mayores recur- 
sos para el adelanto de tan preciosa industria. 
Así es como Talavera , que todavia conservaba 
en tiempo de Larruga 256 telares, apenas cuen- 
ta en el dia 20 ó 30, mientras que Valencia au- 
menta diariamente la fabricación, y la mejora 
de una manera notable. » 

» La misma suerte cupo à la de Toledo. Cuan- 
do solamente su hospicio producia en los años 
anteriores à 1808 mas de 15,000 pañuelos, y un 
considerable nümero de terciopelos y damascos, 
hoy reduce la fabricacion à poco mas de 12 tela- 
res de sedería ancha, y 60 de cintería, sedas de 
coser , torzales y tramas. Pero así en el territo— 
rio de Toledo como en el de Talavera, es de es- 
perar el aumento de esta industria, no solo por- 
que el interés individual reconoce sus ventajas, 
sino ce para conseguirlas se dedica ya con 
empeño al plantio de las moreras. » 

» Son, pees , conocidos los progresos de la se- 
deria desde el reinado de Cárlos III. Tanto este 
Monarca como su sucesor , habian conseguido ya 
reanimarla, sobre todo en el reino de Valen- 
cia , donde los cinco Gremios nada omilieron pa- 
ra su fomento. Eran entonces celebrados por la 
consistencia del tejido y la bondad de la seda, 
nuestros າ de tisü , y los damascos de Tala- 
vera, Toledo, Valencia y otras parles, en cuer- 
po y fortaleza y duracion , en los tintes y estam- 
pados, sin duda superiores á los mas preciados 

e las fábricas extranjeras. Cárlos IV habia in- 
troducido en la de Vinalesa el método de Vau- 
canson para la filatura; pero casi sin éxito, pues 
ni la ventaja de los resultados obtenidos, ni los 
consejos de la experiencia , fueron bastantes en 
esa época á vencer la resistencia de los hábitos 
viciosos, y las prácticas tradicionales, que se 
hallaban apoyadas por el tiempo y la costumbre. 
Solamente en nuestros dias, merced á una série 
de ensayos y de esfuerzos, en que el interés in- 
dividual se vió apoyado por las disposiciones del 
Gobierno y el exemplo de los extraños , ha con- 
seguido la sedería una perfeccion y desarrollo, 
que no debian esperarse de su decadencia á'prin- 
cipios del siglo presente , y de los obstáculos con 
que para su progreso tropezaba. Porqué apenas 
existian, terminada la guerra de la Independen— 
cia, los establecimientos creados en los tiempos 
de Cárlos IV , ni un paso mas se habia dado para 
egi sus procedimientos : los del torcido é hi- 
lado eran generalmente los mismos de las épocas 
anteriores, con todos sus defectos é inconvenien- 
tes. Limitada la cria del gusano á las provincias 
de Valencia y Murcia, débilmente sostenida por 
algunos agricultores , estacionaria y raquilica, 
cuando los recuerdos, el clima y el desarrollo de 
las luces revelaban toda su importancia, hallába- 
se sometida á graves inconvenientes, á errores 
tradicionales , á ciertas preparaciones , que léjos 
de auxiliar la natural bondad de los elementos 

ue le dan vida, malogrando sus preciosas con- 
iciones , ni aun bastaba muchas veces à satisfa- 
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cer las atenciones de los mismos cosecheros. » 

» Ahora, como si el espiritu emprendedor de 
la época dirigiese exclusivamente todos sus es— 
fuerzos á fomentar entre nosotros la industria se- 
dera, traspasa ésta en pocos años los estrechos 
limites à que se hallaba reducida; lleva sus con- 
quistas á países que se creian poco á propósito 
para aclimatarla; extiende el plantio de las mo— 
reras; allega à las especies de antiguo conoci- 
das, otras nuevas y mas productivas; establece 
acertadas prácticas para la crianza del gusano y 
aprovechamiento del capullo; adquiere semillas 
de una calidad superior á la de las generalmente 
empleadas desde tiempo inmemorial; busca en 
las máquinas perfeccionadas la igualdad y finura 
del hilado, la consistencia del torcido , la belleza 
y variedad de los tejidos; forma diestros opera- 
rios, que consigan el hilado por el método de 
Vaucanson, y sepan emplear en los tejidos los 
telares de Jacquart ; procura mayor economía en 
los gastos , mas ahorro en el tiempo, el material 
y los brazos. Una laudable y provechosa emula— 
cion, un conocimiento práctico de las disposicio— 
nes del suelo y del clima para el cultivo de la 
morera y la crianza del gusano, el ejemplo de 
los extraños, cierto espiritu de curiosidad, y la 
aficion en muchos dispertada á las cosas del 
campo , hacen al fin de la cosecha de la seda, no 
ya un agradable entretenimiento , sino un objeto 
de muy lucrativas especulaciones; el elemento 
de prosperidad tal vez mas poderoso con que 
una naturaleza benéfica brinda en todas partes á 
nuestra laboriosidad. Así es como la sedería, lar- 
go tiempo descuidada , se reanima y nos ofrece 
un dichoso porvenir.» (V. Hilo de seda , tom. 


'L, pág. 197.) 
«Si las muestras de hilazas y de seda en rama 
traidas á la Exposicion manifiestan grandes ade- 
lantos y prometen otros mas cumplidos antes de 
, aun aparecen mayores los obtenidos en las 
telas de todas clases, donde compiten à porfia la 
variedad, el gusto , y la inteligencia y esmero en 
el trabajo material, llevado ya à un grado de 
perfeccion, tanto mas de admirar, cuanto que no 
podia esperarse del estado de decadencia à que 
en nuestros dias habia llegado esta industria. 
Entre los fabricantes de tejidos anchos , de dife— 
rentes géneros y aplicaciones se han distinguido 
muy particularmente los Sres. D. Juan Miguel 
de San Vicente y D. Vicente de Orduña è hijo, 
de Valencia; Castillo, de Sevilla; Calzada y Mu- 
nilla, de la misma ciudad; y la Sociedad de Gre- 
mios de Talavera y Ezcaray. Novedad y agrada- 
ble capricho en los dibujos , labrados, flores y 
ramajes; esmero en el prensado; brillo en las 
superficies y matices; tersura é igualdad en el 
tejido; tacto suave é instinto artistico en la com— 
binacion de los colores; discernimiento en los 
contrastes y eleccion de los fondos ; conveniente 
degradacion en las tintas y el lavado; Im y 
cuerpo compacto en la tela, sin desigualdades y 
cambiantes , tales son las circunstancias que re— 
comiendan estas preciosas manufacturas. 
« Especialmente por sus bellisimos cortes de 
TOMO IV. 
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vestidos de levantina, ricamente labrada, y otras 
telas no menos apreciables, el Sr. de San Vicen- 
te es acreedor à la Cruz de Cárlos HI. 

«Ha merecido tambien la medalla de oro D. 
Vicente de Orduña, por sus damascos, en cuerpo, 
tersura y ramajes comparables à los antiguos, 
cuya bondad es todavía proverbial ; por los bro- 
caleles, de una esmerada fabricacion y bella 
apariencia ; por los ricos terciopelos , que se con- 
funden con los mejores del extranjero , ya se 
atienda á su fortaleza y duracion, ya al pelo sua- 
ve y unido de su lustrosa superficie, ya à la 
permanencia y vivacidad de los tintes. En todos 
estos géneros 1guala el mérito de la fabricacion à 
la modicidad del precio. » 

« Los tejidos de seda de Castillo, asi como los 
de Calzada y Munilla, no han desmerecido del 
concepto que anteriormente alcanzaron; y los de 
la Sociedad gremial de Talavera y Ezcaray, si 
no han conseguido muy notables mejoras, per— 
feccionaron bastante algunas de sus cualidades, 
para que se haga mencion honorífica de la fábri- 
ca que los produce. » 

« De los establecimientos que tienen à su car— 
£0 los Sres Reig, de Valencia, y Pastor, dela 
misma ciudad, han venido á la Exposicion dife— 
rentes tejidos muy dignos de aprecio; y como 
fueron ya premiados en otras Exposiciones, no 
habiendo decaido de su crédito, justo parece con- 
firmarles ahora la medalla de plata que entonces 
obtuvieron. » 

«Con tanta mas justicia la ha merecido D. José 
Pastor, cuanto que habiendo creado él mismo su 
establecimiento en 4820, suya es tambien la di- 
reccion facultativa y económica, la introduccion 
de las mejoras sucesivas que el arte alcanza, y 
la enseñanza con que procura formar acreditados 
operarios. » 

. “Puede de nuevo ratificarse à D. Mariano Gar- 
cia, de Valencia, la medalla de bronce con que 
anteriormente se premiaron los productos de su 
fábrica, de los cuales ha presentado en este ulli- 
mo concurso buenos damascos, terciopelos y ra- 
503 negros.» 

«Los Sres. Souvirón hermanos, de Málaga, 
han dado una ventajosa idea de su fabricacion y 
de los adelantos que promete, en las sargas finas 
y dobles, alepines y tafetanes para paraguas, 
cuyos productos se distinguen por la tersura y 
buena calidad de la seda, el esmero del hilado, 
y los tintes permanentes y fijos sin desigualdades 
en las aguadas. Tales son las razones en que se 
funda la Junta para proponer en favor de los 
Sres. Souvirón la medalla de plata. » 

« Entre las diversas manufacturas alimentadas 
con la seda , y actualmente aplicables á muy di- 
versos usos, las felpas de lodas clases nunca 
consiguieron en el pais los mismos adelantos que 
otros tejidos, ni en proporcion de su demanda se 
generalizan lo bastante, aun alli donde existen 
mas elementos para su perfeccion y desarrollo. 
Ahora las presentadas por D. José Dalmau, de 
Barcelona, y D. Domingo Montaner, director del 
Hospicio de Madrid, aparecen manufacturadas 
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con tal esmero, reunen ya tafes condiciones, que 
no puede extrañarse su extenso consumo y el 
favor con que son recibidas del público. Se apro- 
ximan sin duda á las similares francesas, y ha- 
cen esperar una mejora sucesiva, que de todo 
punto haga innecesarias las extranjeras. Sus ex- 
positores merecen la mencion honorifica. » 

«A mayor premio se han hecho acreedores los 
Sres. Dotres, Clavé y Fabra, de Barcelona , por 
sus hilazas , tules y glasés. La Cruz de Isabel la 
Católica es una justa recompensa del mérito que 
han contraido ; pnm ni el trabajo material , ni 
la delicadeza del gusto, ni la inteligencia de la 
fabricacion, ni el capricho de la moda, pueden 
exigir à estos géneros mas ventajosas condicio- 
nes, Son un modelo en su clase, v una de las 
pruebas mas notables de los progresos ültima- 
mente alcanzados por nuestros fabricantes en la 
industria sedera. ກ 

«Las bandas y cintas para condecoraciones, 
fabricadas por D. Francisco de Sena y Sorni , en 
Valencia , consiguieron tambien algunos progre- 
sos y los prometen mayores. Seria de desear en 
ellas que las aguas apareciesen ménos pronun— 
ciadas, con mas suaves y diluidos cambiantes, 
y de manera que sus ondulaciones y visos se per- 
diesen dulcemente sobre los fondos, sin determinar 
demasiado los contornos. Premiados ya estos in= 
dustriales con la mencion honorifica en el concur- 
so de 4845, merecen ahora la medalla de bronce». 

«La Junta propone la medalla de plata para 
la viuda de Alcalá é hijos, de Talavera de la 
Reina, cuya fábrica ha producido excelentes 
pañuelos M tejidos de consumo general, y que 
por su mérito bastan à sostener la antigua repu- 
tacion de este establecimiento. 

« Aunque no alcancen ninguno de los premios, 
son laudables los esfuerzos con que procuran 
mejorar la fabricacion los Sres. Quingles y Com- 

nia, Amigó y Sauri, Olivé y Aranó, de Barce- 
ona, como lo acreditan los géneros presentados 
al concurso. Hay entre ellos diversos córtes de 
chalecos y pantalones, telas para paraguas, y 
pañuelos lisos y adamascados. » 

«Al terminar este breve resúmen de los prin- 
cipales objetos con que la industria ha concurri- 
do á la Exposicion, e es conceder un lugar 
de preferencia á las blondas y encajes, en que 
tanto progresan actualmente las fábricas nacio- 
nales. Como manufacturas de lujo y de buen 
gusto , no solo encuentran fácil salida en el pro- 
pio mercado, sino que son con aprecio recibidas 
del extranjero. Merecida nombradia tienen en 
todas partes Jas blondas de Barcelona y de Al- 
magro; palpables son sus mejoras, y progresiva 
su demanda. Y no puede extrañarse, cuando à 
la natural bondad de la materia empleada, y à 
la perfeccion que recibe de los métodos introdu- 
cidos para su beneficio, se allega la destreza de 
la manipulacion, mejorada por la experiencia, 
y una práctica tanto mas segura y extendida, 
cuanto que encuentra continuos estimulos én las 
considerables utilidades que produce. Sin embar- 
go, solo cuatro fabricantes, todos de Barcelona, 
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han concurrido à la. Exposicion con las muestras 
de esta clase de manufacturas. D. José Fiter y 
D. José Margarit, que ambos merecen la Cruz de 
Isabel la Católica, D. Salvador Santacana, que 
se hace acreedor á la medalla de bronce, y D. 
Magin Canela, que es digno de obtener la men- 
cion honorifica. » 

«Cuando no existiesen otros datos, bastarian 
estas muestras de nuestra industria sedera, para 
venir en conocimiento, asi de su estado actual 
como de su cercano porvenir, si á la aficion con 
que en todas partes se fomenta, y á la bondad 

e sus primeras materias, se allegan el arte y la 
ເເລ. la proteccion de las leyes, y el 
poderoso estimulo de considerables rendimien- 
tos. Pero si mucho hemos alcanzado en un ramo 
tan importante, mucho resta todavia que hacer 
para darle todo el desarrollo y perfeccion de que 
es susceptible. El impulso que ya ha recibido en 
un corio periodo, anuncia afortunadamente que 
apreciado por lo que vale , llegará al fin à no te- 
ner rivales en un pais donde todo concurre à 
procurarle la primacia. » 


Sensible es que por el corto número-de fabri- 
cantes que concurrieron con sus productos à la 
Exposicion de 1850, no pueda inferirse del jui- 
cio de la Junta calificadora el verdadero estado 
de la industria de sederias en aquella fecha. Dé- 
besela suponer que en realidad se hallaba enton- 
ces à mayor altura, si se considera su notabili— 
sima medra en 1855, época de la Exposicion 
universal de Paris. En este gran concurso obtu- 
vo un triunfo tanto mas señalado y honroso en 
cuanto las sederías españolas estuvieron en 00-- 
tejo con las mejores del universo; alcanzó mas 
premios que la de las otras naciones, relativamen- 
leal reducido número de expositores, pues siendo 
éstos solamente veinte y nueve, fueron quince los 

remiados , à saber : D. José Fiter, D. Domingo 
argarit, D. Juan Escuder, y los Sres. Dotres, 
Clavé y Fabra; todos de Barcelona , con meda— 
lla de 4.* clase; Instituto Agricolo Catalan, D. 
José Corominas, D. Francisco Santonja, D. J. 
Cabaneras , de Barcelona, y los Sres. Castillo y 
Porrea de Sevilla, con medallas de 2.* clase; D. 
Jacinto Barrau, Sres. Vilumara hermanos, D. 
Francisco de Paula Thos, de Barselona , la Mu— 
opea de Murcia , Sres. Porlales y Comp.*, 
de Talavera, y D. Antonio Roldós, de Mataró, 
con menciones honoríficas. Los Jurados extranje- 
TOS encarecieron la igualdad y finura de nuestras 
en rama, la excelencia y buen torcido de 
nuestras sedas monladas para coser, trama, ó 
urdimbre , y la extraordinaria variedad , 
Cion, buen gusto y belleza de nuestros 
de entre los cuales se presentaron algunos tan 
ndemente acabados, que hubo miembro del 
urado francés que, por estar en la creencia de 
que ünicamente de Francia salian productos tan 
perfeccionados, llegó à dudar de su legitima pro- 
cedencia , y para sacarle del error fué necesario 
manifestarle las diferencias de fabricacion que 
no habia notado, 


pree- pan 
ejidos, 
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Desde el año de 1855 la industria de sedería* 
ha seguido su carrera de adelantamientos, ya em- 
prendiendo la manufacturacion de articulos nue- 
vos en el pais, ya utilizando todas las mejoras in- 
troducidas enel arte y adoptando, de una manera 
que empieza à ser notable, los telares mecáni- 
cos para la fabricacion de los tejidos lisos y la- 
brados , y con los cuales ha llegado à obtener: 
Up ra glacés de 3⁄4, % y $^; raseles y rasos 
de diferentes anchos, negros y de colores, que no 
ceden à los de ningun pais en tersidad, brillan- 
tez y finura; los pous de soie y puntos imperia— 
les que á su hermoso negro mate reunen una 
perfecta rn y las telas labradas que, 
por sus módicos precios, buenas disposiciones y 
combinados dibujos, compilen con las pg e 
ras, y permiten que el consumidor las emplee 
con mucha mayor frecuencia. . 

Si, por desgracia, el desarrollo de esla indus- 

tria en los últimos años no corresponde á sus 
progresos anteriores, no debe atribuirse á la ne- 
pligencia de nuestros fabricantes, ni á que éstos 
iayan distraido para otro empleo sus capitales 
y menos que hayan temido comprometerlos. Su 
verdadera causa es la escasez, y en algunos 
años la pérdida completa, de cosechas de seda 
en nuestro país y en otros extranjeros, circuns- 
lancia que, aumentando súbitamente el valor de 
la primera materia, obligó á subir los precios de 
las manufacturas hasta tal punto que los consu— 
midores se negaron å admilirlas , y las emplea- 
ron en menor escala ó solamente por necesidad. 
Resintiéronse particularmente de esta alteracion 
de ee los articulos mas conocidos ó de ma- 
nufacturacion mas usual, que son los en z. se 
ocupan mayor número de operarios , y ahi 
resulta que los fabricantes que han querido man- 
tener abiertos sus talleres han debido resignarse 
á reducir sus beneficios al último grado; lucha 
que no todos han podido sostener, y que ha pre- 
cisado á algunos á dedicarse á la confeccion de 
tejidos de mezcla , ó de otras malerias. 

A pesar de esta contrariedad, el arte ha he~ 
cho tan grandes adelantos que al presente se fa- 
brican en los talleres nacionales , con mas ó me- 
nos ventaja , todas cuantas sederias se producen 
en el extranjero; sin embargo, por carecer de 
datos , es imposible apreciar el acrecentamiento 
actual de esta interesante industria, y en tal 
apuro, á fin de dar una idea de su importancia, 
juzgamos oportuno continuar algunas noticias 
sobre la Fábrica de los Sres. Viuda é hijos de D. 
Juan Escuder , de Barcelona , considerada en su 
clase como el principal establecimiento de Es- 


a. 
Esta fábrica creada por el difunto Sr. Escu- 
der, quien con su actividad é inteligencia supo 
conquistarse un señalado puesto como Industrial 
entendido, ha progresado incesantemente hasla 
el estado floreciente en que hoy dia se presenta. 
La distinguida fama que en lodos tiempos ha 
merecido de los hombres peritos, excitando la 
admiracion de las personas interesadas en la glo- 
ria y prosperidad del pais, le ha valido la alta 
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honra de ser visitada: en 1827, por el Rey D. 
Fernando VII y la Reina D.* Amalia ; en 1840 y 
4844, por S. M. la Reina D.* Isabel I y sus au- 

ustas Madre y Hermana ; en 4857, por SS. AA. 
a Infanta D.* Maria Luisa y su excelso Esposo 
el Sr. Duque de Montpensier, cuyos Sermos. Se- 
ñores formaron tan favorable concepto del esta— 
blecimiento que, á mas de escoger en elacto va- 
rios cortes de vestido, se dignaron encomendar 
la fabricacion dé brocateles brochados para col- 
gaduras y sillería, que merecieron completa- 
mente su aprobacion. 

En edificio y maquinaria la fábrica de los Sres, 
Escuder tiene invertida la canti- 
dad de 100,000 duros. En el año 
. 4859 consumió 15,000 libras de 
seda*, cuyo valor en crudo es 
de . 87,000 duros. 


La tintura de estas sedas costó 4,000 1 
Por término medio, se dió ocu- 

pacion à 150 hombres y niños y 

460 mujeres, cuya totalidad de 

jornales es de. . . . . . 41,000 » 





432,000 duros. 
El valor del género producido 
con las citadas 15,000 libras de 


sedaesde. . . 460,000 » 
Diferencia. 28,000 duros. 


La direccion, alquileres de fábricas, contri- 
buciones, etc., elc. , absorven esta cantidad ó 
diferencia. 

No hay necesidad de encarecer la variedad, 
perfeccion i excelente gusto del gran nümero 
de tejidos elaborados en este acreditado estable- 
cimiento, cuando se vén codiciados por el co- 
mercio, y premiados en todas las exposiciones 
en que han sido presentados , con las mas lison- 
jeras y satisfactorias calificaciones de los res- 
pectivos Jurados. Fuéranlo en las Exposiciones 
de Madrid, del año 1828, con medalla de plata, 
del año 4840, con la Cruz de caballero de la 
Real órden de Isabel la Católica, y del año 4841, 
con medalla de oro; en la Exposicion del Institu- 
to Industrial de Cataluña , del año 4852, con 
medalla de oro; en la Exposicion universal de 
París, del año 4855, con medalla de plata, y 
por último , en la Exposicion de Sevilla, del año 
4858 , con medalla de oro. 

Vamos á concluir diciendo cuatro palabras so- 
bre los Estampados de seda. En Cataluña, en las 
ciudades de Reus y Barcelona, se estampan pa— 
fiuelos de seda con 3 y 4 colores, y aunque és- 
tos son buenos , la ejecucion no es por lo comun 
delicada, porque regularmente son fábricas pe- 
queñas las que se dedican à este ramo. Hánse 
pintado asimismo piezas para vestido y madejas 
para tejer el articulo chiné, pero esto no ha 
constituido una fabricacion del pais.—En Valen- 
cia se han pintado tambien pañuelos y se han he- 


* Las sedas en afios de cosecha son todas del país 
p en los E años ha y e A acudir al 
extranjero para llenar el vacio que ha dejado la 
duccion nacional. à f ee 
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cho ensayos para fabricar el articulo chiné, pero 
en el dia lo único que se hace en estampados de 
seda fuera de Cataluña son pañuelos con impre— 
siones litográficas, que por lo comun representàn 
costumbres populares ó vistas notables del pais. 
Este producto no solo se fabrica en Valencia, si- 
no tambien en Sevilla, en cuyo último punto tie- 
ne bastante consumo para el extranjero. En la 
industria de estampados de seda pn ob- 
tener los mismos productos que elaboran los ex- 
tranjeros. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de tejidos de seda en 
España en los años 1854 , 4855 y 1856 fueron: 





AÑOS. 
— — B 

IMPORTACION. 4854. 4855. 4856. 
Casullas : 
De las islas Fiiipinas. . 18 » » unidades, 
Cintas de crespon a 

ú otros tejidos eoe ó 

diáfanos, con listas, 

puntillas ó sin ellas: 
De Francia. . . . . . 560 608 401 libras. 
De Inglaterra. . . . . > 4 8 
De Gibraltar. . . . . » 2 4 

Total : 560 611 443 libras. 

Cintas de felpa ó de ter— 

ciopelo, lisas, listadas 

ó labradas, de cuales— 

quiera calidad , anchos 

y colores : 
De Francia. . . . . . 5,874 5,964 5,261 libras 
De Inglaterra. . . . . 15 60 > 
De Gibraltar. . . . . 107 . 48 27 

Total: 5,906 6,042 5,288 libras 


Cintas de gró , raso ó ta— 
fetan , lisas, listadas ó 
labradas, de cuales- 
quiera calidades, an— 
chas y colores, con pun- 
tillas ó sin ellas ; 


De Francia. . . . . 46,447 17,552 15,999 libras. 
De Hamburgo.. . , . > 3 8 
De Inglaterra. . . . . 3 8 404 
De Gibraltar. . . . . 87 12 470 


Total: 46,236 47,574 45,578 libras. 

Gasas lisas, estam o 
listadas ó labradas, co- 
mo tambien la espumi- 
lla, clarín de seda, cres- 
on y demás telas diá- 





anas : 
De Francia. . . . . . 4,170 4,23 14,287 libras 
De Gibraltar. . . . . ti 4! 
De Inglaterra. . . . . » 4 2 
De la isla de Cuba. . . » 3 5 
De las islas Filipinas. . » 4,013 46,488 
Total : 4,481. 3 45! 17,828 libras, 
Gasas matizadas ó flo- 
readaa de colores , re— 
cortadas ó bordadas al 
telar, de cualesquiera 
anchos y calidades : 
De Francia. . . . , . 47 83 A8 libras. 
De Gibraltar 2 -8* m ^x » » 1 
Total 47 33 49 libras. 
Jusi : 
De las islas Filipinas. . 386 » » libras. 
Pañuélos de pita bordados: 
De las islas Filipinas. . 33,494 E » libras. 


da fulerss ບໍ n- 
De Francia.. . . . . 
De Inglaterra. . . . . 
De Gibraltar 


De la isla de Cuba... 
De las islas Filipinas. 


Total : 
Pañuelos de espumilla 
grape terdedés s al 


De las islas Filipinas. 








De las re we 
glesas. : ^ 13 E 
Total: 10,237 48,274 » libras. 
Pañuelos labrados : i 
De las islas Filipinas. » 2 » libras. 


Pañuelos lisos : 
De las islas Filipinas. 
Tejidos de punto de seda 


ien o orros, guan- 
modiis , millones, 





4. otros objetos lisos, 
labrados al telar, y los 
de filoseda : 
De Francia. . 291 459 368 libras. 
De Inglaterra. 3 3 37 
De Gibraltar. b B 12 26 
De la isla de Cuba. » E] 1 
De las islas F ilipinas. 4 M 23 
Total: 297 1476 495 libras 
Tejidos para sombrillas, 
de un To color : 
Francia.. . . 4,184 » » libras 
Tejidos bordados á mano, 
k los eon mezcla de oro 
» er: g 3,444 libras 
ROEE 12 78 Ss 
» 
Do la isla do Cuba: > Ss ກ 
De Puerto-Ri ະ » 4 
De la República de 'los 
Estados—Unidos » B 2 
De la República de la i 
. » 
e. las islas Filipinas. » » 47,896 
De las ເສດ ia- 
bie >» > » 24 
Total; 4,970 2,2 370 54,57 51,574 libras. 


Telas de punte borra ó 
eicarzo de seda, eh 
osargadas ó arrasadas, 
estampadas ó labradas 
pequira a m 
sin. distincion de 
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28,M4 

15,919 20,825 49, 

15,877 6,480 sol 
» 


13 4 » 


58,253 95,811 96,424 libras. 


40,237 48,259 E 





» 230 » libras. 











13294 2,921 

17 330 

447 460 482 
» 35 LI 

» » 9 

1,458 


Telas brochadas ó borda- — 


das al telar, aun cuan- 
do lo 


625 699 14,273 libras. 


1! » LI 
4 3 10 
» 2 4 
» 2 » 
^ » 33 
640 706 4,316 libras. 









68,501 So libras. 


libras. 


4,635 libras. 
53 


3,339 4,879 libras. 


Telas lisas, ó asargadas 
arrasadas, estampadas 
6 labradas, de 


De la isla de Cuba. . . 


De las islas Filipinas. 
Total 
Telas brochadas ó 


dadas al telar y los lia lia- 
madas de tissú de ayon 


De Francia. 
De Gibraltar. a > 
De las islas Filipinas. A 


Total : 


Telas de seda no clasifi- 
cadas : 


De la isla de Cuba. 


Terciopelos el; li- 
s08, pt f າພກາ 


cuales— 
quiera calidades, an— 
chos 
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480 424 


» 1 
^ » 

t 1! 
> 349 
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ຫກ” > 35000 3109 libras. 
a perge 


————À 


dos ó 3 
De Francia. . . . . . 249 2936 4888 li A 
De Inglaterra. | O ເ ero a 
De Gibraltar. 340 34 130 
Total: .2,803 2,974 5,18 libras. 
Terci el ele.: 
Y De la Isla Y A » 2 » ONZAS. 
De x egüblica de la 
Pla » 4 » 
o ———.——— 
Total : 6 » onzas. 
ap o los y felpas ma- 
ເວມ odos 0 | orcados de 
rl recortados ó 
poordadós al telar: 
rancia, 219 337 libras. 
De Gibraltar. 6 » ^ ເມ 
De Inglaterra. . a 3 ເ 10 
Total : 404 219 347 libras. 
Tules de s:da, blondines, 
Blonde Y * puntos de 
londa, ໄ, dd 
lados, de cualesqu 
calidades, Beeren 
De Francia. 4,992 3,927 3,926 libras. 
Do Inglaterra. 293 104 335 
De Gibraltar. . 76 103 188 
De la Maren de la 
Plata ມ > | 
Total : 5,361 4431 4450 libras. 
Tules dichos, blondines, 
puntillas , ete., borda— 
dos al telar y los per fi- 
De Fra ເ: 1473. 4364 
rancia. . . 1,971 libras. 
De Inglaterra. . . 436 467 99 
De Gibraltar. . . . . d 49 444 
De la isla de Cuba. . » 2 
Total : Um 4,580 2,320 libras. 
Tules blondas y y encajes, 
nn jidos La pontus á 
ran . 4 77 115 
DeGibraltar. . 13 » 4 ne. 
De Inglaterra. . > » 4 
Total: 451 77 120 libras 
EXPORTACION, 
Agremanes : 
A la isla de Cuba. » 1,175 4018 varas. 
Alepin: 
A ^ isla de Cuba. à 43 » » varas, 
——————— — 


|I 


y Google 
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Asíracan de seda: 
A Portugal. . - - : - » 134 » varas 
Blondas : 
A < . . . ແ... E OR 
A Inglaterra. - - + : » » 63 varas 
Borlas : 
A la isla de Cuba. . . » 45 49 docenas. 
Cintas y galones para ri- 
betes y otros usos: 
A Francia. . » . - + 44 14,405 304 piezas. 
A Rusia. . . o 864 LI > 
A Inglaterra. . 41294 308. 4,325 
A Portugal. . + an 7140 608 
A Hamburgo. >e » 700 
A la isla de Cuba. . 101,448 81,008 430,207 
A oe - . - 4,905 2,486 3,672 
Al Bras E 63 » » 
jllica del cua- 
A'a Repú 2,000 > v 
lica de Mé- 
ae 6,076 6342 4,935 
A loh República del Perú. 8,259 5,734 4, 
a República de la 
^ plata 6,556 32,000 5,85 
A LL Repüblica del Uru- 
200 310 41,000 
A Sa la República de los 
Estados-Unidos. . . 600 » 3,300 
A la República ຫ Goa- 
temala.. + * » 490 


» 
130,446 400,299 455,196 piezas. 
ຫ... ທ. odo alter cacao lin co 


Total: 4 


Cintas de Terciopelo: 
A Francia. +. . - - » » 


eei da terciopelo y ra- 


98 libras. 














A Ta isla de Cuba. . . 89 524 305 piezas. 
Cintas para libreas : 
A la isla de Cuba. . . . » . 260 varas. 
Cinturones: 
A Portugal. . . à «7 P » 42 docenas. 
A la isla de Cuba. . » » 106 
A la República de “Chile. » ກ 38 
Total : » » 156 docenas. 
Corbatas: 
A Portugal. . , A » 3! docenas. 
A la isla de Cuba. . » 437 163 
A a epatis de Vene- i 
. . » » 
A Puerio-itico. : ພ » E າ 
Total : & 438 192 docenas. 
Cordones : 
A Portugal. .. . » 90 » unidades. 
Cordones audiuit: 
A la isla de Cuba.. . . 609 632 4,304 piezas. 
Cortinas adamascadas : 
A la isla de Cuba.. . . 1] » » unidades. 
Chalecos en corte 
A Portugal. . 120 418 242 unidades. 
A la isla de Cuba. . 88 217 4145! 
Al Brasil. .. 300 » » 
A la Repüblica de Mé- 
jico. . ... - 0... » 48 
A la República de la 
ta. » 21 > 
A la República de Vene- 
zuela. a » 36 » 
Total 734 695 4M unidades, 
Chales de pu 
AI n $2187 Jara 97 » » unidades. 
A la isla de Cuba. . 257 » 294 
A la República del Uru- 
ft Me 
A epüblica de Vene- 
zuela. . . : າ » 26 
Total: 356 » 320 unidades. 
paas 





Damasco : 
A Gibraltar.. . . . . 2957 4 914 » varaš. 
A Portugal. . sí os 97 - 
À Francia. . . . +. - » 590 
A Inglaterra. .. . . + » » 4 A30 
A la isla de Cuba. . 859 638 4 475 
A Puerto—Ric 364 703 31! 
: la ງ de Chile. 332 r » 
epública de la 
834 4,158 4,888 
A la República del Uru- 
guay. . - . e 433 2,013 
Total: 5,398 9,43 7,162 varas. 
Encajes : 
A Francia. . 440 » » varas. 
A la isla de Cuba. . 2,086 2,493 210 
A Puerto-Rico. . » 307 » 
A la República do la 
Plata. r » 3,060 
Total: 2,196 2,800 3,270 varas. 
Fay ce füdores : 
A ^r de Cuba.. . 29 3 23 docenas. 
A la Bepébiios de la 
Plat 440 49 293 
A = República del Uru- 
uay. » » 250 
Total : 169 80 566 doceuas. 
Flecos y felpillas: 
A là isla de Cuba. . 263 4,740 549 varas. 
Gasas ; 
A la isla de Cuba. . 490 4,753 985 varas. 
A Puerto-Rico. . r » 483 » 
Total : 490 1,936 985 varas. 
Gorras para caballeros y 
as: 
A Portugal. » unidades. 


A la isla de ) Cuba. . e 
A la hepüblica de la 
Plata. . . . - . 


> 210 
1,466 2,00 14,956 


> 72 





Total: 4,166 2,340 2,028 unidades. 
Grå: 
A Portugal. . "e 325 454 503 varas. 
A la isla de Cuba. . . 4,840 753 » 
A Puerto-Rico. . . 334 481 
A la República = la 
Plata. » 90 
Total; 35 2,135 | 4. em ^. T varas. 
Guantes y milones : : 
A la isla de Cuba.. . . 470 201 148 docenas. 
A Puerto-Rico, . . > 12 » 
A la Sepénnos e Mé- 
jico. . . " e. o» » » 20 
Total 470 2313 438 docenas. 
—— ————— 
e: 
A la isla de Cuba.. . . 82 42 400 doconas. 
A la República de Chile. 470 » » 
A la Hepüblica de la 
ll. e o. . - o 168 480 
A la República າ Uru- 
guay. . . 73. 1450 3984 


Total: 3 


Mantas: 
A la isla de Cuba. . 


“ພະ de tul y de 
A la isla de Cuba. , . 


Mantillas con casso de 
raso: 

A Inglaterra. 

A Francia. . . . 

A Portugal.. . . 





[ws 


T 6 unidades. 
» 12 
» 6 
B 21 unidades. 





ÀA » República de "Méji- 
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Mantillas de blonda : Pañuelos y chales de to- 
A Gibraltar... - . - 6 34 48 unidades. | das clases : 
A Toscana. . . . +. - 2 » ^ A Argelia. . . . - - 9 » » unidades. 
A Francia. » M 4m A Gibraltar. . . 4,955 2,820 8,760 
A Portugal. » 43 63 A Marruecos. . 552 » ^ 
A Hamburgo. ^ » 6 A los Estados-Pontifi- 
A Inglaterra. S Aa a » » 34 cios. è 414 ^ » 
A la isla de Cuba. p ra 156 197 55 A Portugal. . - - . 3319 2,90 4,080 
A Puerto-Rico. . 37 86 37 A Francia. . . +. - - » 4.272 
A ja,  aompan de la A Benin. a áo. » » 3,996 
Pla 2 28 44 A Inglaterra. . . » » 6,000 
A la República del Uru- Ala isla de Cuba.. . . 3,49 4,444 685 
le TEA 4 » > A Puerto-Rico. . . - ໄ 379 » 
A la República de Vene- Al Brasil. 150 » » 
uela. 13 10 21 A la Repüblica de Chile. 24 » » 
A la República de “Chile. » ^ 30 A s República de Méji- 
A la vnde de Mé- ` 15 > » 
jico. . » wo. » ຊ » » å À ia República de la 
Total; 3 3M 705 unidades, | | Di República dei Uru- m ou m 
Mantillas dichas de ra ny blica de Yo- e P 104 
n con casco a 
itin: nezuela, THEO e eo M ແ... 
A Francia. . EC 52 Bi » unidades Total: 44,560 7,733 22,248 unidades. 
A າກ. ... = " » Ram : ຈ ເ -" 
A Gibraltar. . e o s » 
າ A Inglaterra... . . 450 > » varas. 
A Portugal. . . . + 88 32 » 
A la isla de Cuba.. . - 4 > 12 is E, A AME 
a o 3 5 A la isla de Cuba. . . 4,80 4477 562 
A Ja E del Uru- i i າຍີ Ye la 495 3403 496 
» » 
Plata. . . . . . 498 2,007 432 
A Sa "Kopública de Ve- A . : 
A la República del Uru- 
meruela. . . IW MEM. QUY cuia as vec ຄ່ ກອຸ 16 
Total: 180 220 15 unidades. | A ica de Ve- 
nezu . » 4,815 ^ 
Mantillas de tul bordadas A la Repüblica de Chile. » E 70 
pr oer ee Total: “4,396 10,886 3,393 varas. 
A Argelia. . . +. - - 10 » » unidades. | Sarga: 
A Francia. . . - - - 4 1! 280 A Gibraltar.. . . lí 923 ? 232 varas. 
AGibraltar.. . . - - 16 1n 6 A Inglaterra. . & o 533 ^ » 
A Portugal Moa, i. 1e 9 37 46 A Portugal. . .  - . » 375 » 
A Hambu s^ * 9 ຈ າ » 44 A la isla de Cuba. . 4,2224 4,220 4,618 
ri demie d ແແ. - - .- 494 AM 239 , | A Puerto-Hico. . . . 686 4,488 333 
A Puerto- 3 H » rasil. 50& 12,328 6,502 
Ala la República de Vene- . A la a República de Chile 2,806 » 4 
29 າ! 30 la República de los 
Á la República del Perú. » » 24 "22. ແ” 368 479 » 
Total : 482 770 — 659 unidades. A ~ República de Mé- 27 b : 
Mantones de blondas: — A la República del Perú. — 4,072 > » 
Ala isla de Cuba.. . . » » 289 unidades. | A la ica de , 
APuerto-Rico.. . . . > E 4 p pata. NAT 5,135 — 490 4,837 
: TEPORE ?ສາສ a blica de Ve- 
Total;  » » 393 unidades. | "merge... . . . 765 240 — 907 
Medias : A las Posesiones Dane- xr ws - 
R 68 , BAS. . . . e e 5 0. 
Alaia d te Cuba. . ເກ - E pares. | | ງ ^ pública del Uru- . j : 
A1 T de Chile. ນ RA ເ 
A epública de Goa- 
d" ນ Mpibiica de Mé- . , - ແເ“: “ມ, » 11 
ala | República del Perú. > > 76 Total: 48,236 24,95% 47,44 varas. 
A la República ເ e sé Tabinete : —M———— — 
zuela. . . E z Ala isla de Cuba. 3,643 2469 4,059 varas. 
Total” 4,086 792 2,026 pares.| A Puerto-hico.. . 922 3355 445 
Mosquiteros : Total: 4,565 5,26 4,5504 varas. 
A Francia. . . . . . a 42 unidades. Taftan 4 moart 
A a llo is E "too — [AP 1.1. m9 me m - 
Total: 4,096 — 744 4,470 unidades. A la ແ, “Cuba ` 533 3,966 4,859 
Parogua ແພນ າ Jo República de Méji "(5 quo s 
$ Ar າສ ba 4 si 858 4 703 — E ds » j 
A la isla de Cuba. . 1 | pübli 
A Puerto-Rico. "06 30 '» A pla e Ago ca de la " 440 


» 6 Total: 8,448 5,979 2,832 varas. 
Ad República de dos Ternos de blonda: 
Estados- Unidos. » » 18 |] A la República de Véne- 
Total : 1962 4,468 4,788 unidades. | zuela. . . . . . - > » 4 unidades 
A AM MU E 
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iopelos y fe - 
cope Y [elpas : sog 487 90) varas. 
A la isla de Cuba. . . 468 4,353 471 
A la República de la 
Plata. . . . . - - 70 109 » 
A Puerto-Rico. . . - » 431 » 
A la República del Uru- 
guay. . . . . +. + > 107 > 
Total 835 2,487 4,074 varas. 
Ternos de blonda 
A Francia. e a a L » 23 libras. 
de tul: 
ວມ » ຍ “ oc » » 44 unidades. 
Tírantes : 
À la isla de Cuba. . . . 40 » » docenas. 
A la República de Chile. > » 38 
Total : 10 ^ 36 docenas. 
Tirantes de tisú : 
A Puerto-Rico. LL » » varas. 
Tules lisos : 
A la isla de Cuba.. . . 4,044 » » varas. 
A Puerto-Rico. . » 300 » 
Total: 4,04 300 » varas. 
Tul de oro y plata : 
A la República de la 
Plata. . . . . - . » 37 »  varas 
Vestidos en corte: 
A Francia ` » 34 » unidades. 
A Portugal. . . . . . ” 6 > 
Alaisla de Cuba. . . . 304 A75 427 
A Puerto-Rico. 45 102 80 
Al Brasil... . . . . . 6 » » 
A la República de Mé- 
IO; o . - . . .< 2 L » 
À la República de la 
MA. . . . . à 7 13 89 
A la República del Uru- 
pear. ມ + +. ຍ 4 າ 38 83 » 
A la República de Vene- 
42 22 


zuela. . . . . - » 
A la República de Chile. > » 
A la República del Perú” ^ » 


372 454 


50 
46 


Total: 384 unidades. 


TEJO , Taxus. Género de plantas de la fa- 


milia de las taxineas (una de las que han sido 
formadas por la subdivision del antiguo grupo 
de las coniferas de Jussieu, á la cual da su 
nombre) y de la dioecia monadelfia, compuesto 
de árboles ó arbolillos siempre verdes que se 
crian en las comarcas templadas y un poco frias 
de todo el hemisferio boreal. Entre las especies 
que contiene este género es de muchísimo interés 
la e : ; 
o de bayas, o, Tejo comun 
Tejo de Europa fr n t baccata , L.). Es- 
le indigena que se cria en la mayor parte de 
uropa, desde el 58? y aun el 60? de latitud N. 
hasta las partes que circundan el Mediterráneo; 
en Asia, segun Thunberg, se encuentra en las 
pow orientales y occidentales, y tambien exis- 
en la América septentrional , representada por 
su variedad enana. Principalmente se encuentra 
en los terrenos frescos , un poco hümedos , sobre 
todo arcillosos ó calizos, y tambien algunas ve- 
ces en los lugares pedregosos, pero nunca en los 
arenales. Aunque por lo comun es un árbol de 12 
a13 metros de altura, y cuyo tronco no adquiere 
sino de 6 á 8 decimetros de diámetro, sin em- 
bargo excede algunas veces considerablemente 
de estas dimensiones hasta llegar à ser enorme; 
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la corteza que cubre este tronco es morena y se 
separa por capas en los troncos viejos ; las ra— 
mas son extendidas, las inferiores horizontales, y 
su conjunto presenta una copa muy frondosa que 
hace este árbol perfectamente propio para for— 
mar masas compactas de verdor; las raíces se 
extienden horizontalmente y adquieren una gran 
longitud ; las hojas son lineares , de pecíolo cor- 
to, puntiagudas en el ápice, coriáceas, planas, 
lustrosas y de un verde oscuro, y se dirigen ho- 
rizontalmente hácia los dos lados opuestos de los 
ramos, aunque no sean disticas por su insercion. 
La cubierta carnosa del fruto es de la magnitud 
de una pequeña guinda , con un agujero Circular 
en el ápice, y de un hermoso color rojo; su pul- 

es viscosa , de un sabor dulce y agradable ; 
a semilla que ella cubre es ovoidea ú oblonga, 
ó casi globulosa, de un color pardo negruzco ó 
rojizo y de un sabor amargo; su albúmen es 
is mo y contiene mucho aceite. 

Entre las variedades del tejo, las mas nota— 
bles son las siguientes: TEJO DE BAYAS LEVANTA— 
DO ( Tazus baccata fastigiata), que el Sr. Lindley 
clasifica como especie distinta bajo el nombre de 
Tejo levantado , y que se distingue por la direc- 
cion enderezada de sus ramas Aj la disposi 
cion de sus hojas uniformemente al rededor de 
las ramas, y no en dos lineas opuestas solamen- 
te. Parece ser propia de la Irlanda.—Tejo pe 
BAYAS DERECHO ( T'axus baccata erecta ), variedad 
que: segun London, se aproxima à la prece- 

ente por sus ramas enderezadas, pero que se 
distingue de ella por la disposicion de sus hojas 
igual à la del tipo.—Tx10 ກອນ CANADÁ / Tazus ca- 
is, Wild.) , variedad enana del tejo co- 
mun, que se cria en el Canadá y en las partes 
septentrionales de los Estados-Unidos. — Tejo 
AMAZORCADO de los Jardineros , de hojas amazor- 
cadas de blanco ó de amarillo, y otra variedad 
de fruto amarillo, que fué, sino descubierta, á lo 
menos encontrada en Irlanda en 1833. 

El tejo verde ofrece un aspecto triste, y por 
eso nuestros antepasados le colocaban en los ce- 
menterios, y los Romanos llevaban coronas de 
ramas de este árbol en los dias de luto ; sin em- 
ied, s se le admitia en los parques, y se le daba 
con las tijeras la forma de pirámide, de naran- 
jo, de animales, de personas , elc.—Los anti 
nos han dejado ideas las mas siniestras sobre es- 
te vejetal : "n Dioscórides , su sombra es no- 
civa, sobre todo durante la florescencia, en cuyo 
estado su humo mata los ratones, segun dice 
Plutarco ; su zumo servia à los Galos para enve- 
nenar las flechas; Teofrasto considera sus hojas 
como un veneno para los caballos, pero añade 
que los rumiantes pueden comerlas; Plinio dice 
que hay hombres que murieron en España por 
haber bebido vino contenido en toneles de made- 
ra de tejo; Julio César asegura en sus Comenta- 
rios que Cativulco , rey de los Ebronios , se en— 
venenó con el zumo de las hójas de tejo; en fin, 
sus frutos danla muerte à los pájaros, si ha de 
creerse à Dioscórides, etc. Entre los modernos, 
estas ideas han sido todavía expresadas en muchas 
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eircunstancias. Maliolo dice haber asistido à 
pu alacadas de calenturas ardientes por 

aber comido frutos de tejo; J. Bauhin, Hai, 
etc., refieren igualmente accidentes que atri- 
buyen à este árbol y à sus diversas partes. En 
una época mas reciente , observaciones practica- 
das à este objelo con mas cuidado ban demos- 
trado la inocuidad de su sombra y de sus frutos; 
sin embargo hase réconocido tambien que el zu- 
mo y el extracto de sus hojas ejercen una ac- 
cion enérgica y hasta venenosa , à dósis un poco 
fuerte. La corteza de tejo participa de las pro- 
າາ de las hojas, aunque à un grado dife- 
rente. 

Tp. el Sr. Paretti, profesor en Roma, la 
raiz de tejo contiene: clorofila, tanino, ácido agá- 
llico, malato de cal, resina, mucilago , aceite 
volátil amargo, una sustancia amarga no crista- 
lizable , una materia colorante amarilla y azu- 
car. Segun los Sres. Chevallier y Lassaigne, las 
bayas contienen: una materia azucarada fermen- 
tescible no cristalizable , goma , ácidos málico y 
fosfórico, y una materia grasa de un rojo carmin. 

Varios médicos han ensayado sacar partido de 
la accion del zumo y extracto de las bojas, de la 
corteza y tambien de la pulpa de los frutos , pe- 
ro como los efectos obtenidos no han sido muy 
ventajosos, hase renunciado en nuestros dias a 
su empleo. . 

Segun los antiguos , el remedio para el enve— 
nenamiento por el tejo es el mismo que se se- 
guia para combatir el envenenamiento por la ci- 
cuta ; segun los modernos , se debe hacer vomi- 
lar de seguida, y dar emolientes despues , ó so- 
lamente propinar éstos si es demasiado tarde. 

La Manera DÉ Tejo, de un rojo pardo vetado , 
es la mas compacta de nuestras maderas indige- 
nas despues del boj; segun Varennes de Fenilles, 
cuanto es verde pesa 80 libras 9 onzas por pié 
cúbico, y cuando es seca pesa 61 libras 7 onzas; 
se seca mas lentamente que toda otra madera ; es 
dura, de un grano muy fino, elástica , y resiste 
mucho tiempo á la accion destructiva del aire y 
del agua; labrada en muebles , puede casi riva- 
lizar con la madera de caoba; su color se oscu- 
rece con el tiempo. El observador que acabamos 
de citar dice que si se sierra en tablas delga- 
das , mientras es verde, y se la deja algun tiem- 
po sumergida en el agua, toma un tinta púrpura 
violeta muy pronunciada. Por sus cualidades la 
madera de tejo es mas estimada que todas las 
otras maderas indigevas; pero por desgracia su 
escasez solo permile emplearla pocas veces en 
algunos de los numerosos usos à los cuales seria 
tan propia. Sirve principalmente para obras de 
torno y cajitas, y tambien para tornillos, dientes 
de encaje, ejes de carruajes, elc. 

En el Japon se comen en las mesas los frutos 
del [ພດ peL Jaron (Taxus japonica , Lam.) , 
los del Tgo QUE LLEVA NUECES ( Tagus nucifera, 
L.) son astringentes y usados en el mismo pais 
para detener las orinas. 

"TELEA., Prees. Género :de plantas de la 
familia de las rains , y de la tetrandria 

y 
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monogínia, formado de grandes arbolillos propios 
de las partes cálidas de la América septentrional. 

Telen de tres en rama ( Pielea tri fo 
liata, L.). Grande arbolillo 6 pequeño arbol que 
se cria naturalmente en los Estados-Unidos , de 
la Carolina à la Pensilvania, y que 56 cultiva en 
los jardines a gp Este vejetal , conocido vul- 
garmente con los nombres de Olmo de tres ho— 
jas , Olmo de Samaria, se distingue por-sus hd- 
Jas de tres hojuelas ovaladas, agudas, de las 
cuales la del medio es muy angostada en'su par- 
le inferior. Estas hojas tienen un olor fuerte y 
desagradable cuando se chafan, y han sido pre= 
conizadas como vermifugas. Su fruto, de un 
amargor muy pronunciado, puede utilizarse, 
en lugar del hombrecillo, para la fabricacion de 
la cerveza. 

TELEFORA , Teuernmora. Género forma— 
do con los hongos de estructura sencilla , imper- 
fecta, y muy vecinos de las criptógamas bisoi— 
des. Las teleforas tienen ya un sombrero distinto 
llevado por un piececillo corto , céntrico ó late- 
ral, ya un medio sombrerillo fijado por el lado al 
tronco de los árboles, ya en: fin una especie de 
membrana mas ó menos gruesa y carnosa que 
adhiere à los árboles secos en pié. Las que tie- 
nen piécecillo se crian en la üerra, y las que 
tienen el sombrero sentado ó adherente por là 
js superior viven sobre los árboles secos. 

ünguno de ellas es venenosa, pero ninguna 
tampoco se sirve en nuestras mesas, á causa sin 
duda de su tejido seco y fibroso. La TELÉFORA 
AZUL ( Telephora caerulea, Schrader; Byssus cœ- 
ruleus, L.), hongo membranoso, de color azul 
poean al del añil, que se cria sobre los árbo- 
es viejos húmedos, contiene un principio colo— 
rante, segun el Sr. Chevallier. 5a d 

TELIGONO, TneLiconom. Género de plan- 
las propuesto recientemente para formar la pe— 
quena familia de las cinoerámbeas , à continua— 
cion de la de las urticeas , y de la monoecia po— 
liandria, que contiene no mas que una especie. 

Telígono Berza de perro ( Theligo— 
num Cynocrambe, L.). Planta anual un poco 
carnosa, de la region mediterránea , con flores 
monóicas , las del mismo sexo agrupadas juntas 
dos ó tres. Cogas Delile , los antiguos ໂຂ consi 
deraban como hortaliza ; pero como es acre y de 
un olor de coles desagradable , fué llamada Col 
de perro por los Griegos, quienes daban con fre- 
cuencia esta última calificacion à lo que era no— 
civo ó vulgar. Los conejos y los carneros la comen 
sin inconveniente. 

TELINA, Teuitiva, Género de moluscos 
acéfalos testáceos de la familia de los cordiá— 
ceos , cuyas especies viven debajo de la árena á 
cierta profundidad en las orillas del mar , y pre— 
sentan conchas muy hermosas adornadas en ge— 
neral de los colores mas brillantes. Encuéntran= 
se en todos los mares , si bien las especies ma- 
yores y mas pulidas son de los países cálidos. 
Algunas especies de lelinas son comestibles , y 
antiguamente eran consideradas como aperitivas, 
y sa concha pulverizada: pasaba . por depilatoria. 

TOMO 1V. 
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TELURO. Este metal raro no ha sido toda- 
vía encontrado sino en ຈຸ່” minas de oro de 
Transilvania , en las que Muller en.1782 lo des- 
cubrió , en combinacion con el oro 
à menudo con el cobre y el plomo. 
de estos metales por la via humeda. 

El teluro en el estado de pureza es de un blan- 
co plateado , muy brillante, quebradizo, y pre— 
senta una estructura laminosa; su densidad es 
de 6,137; calentado, se funde à una temperalu- 
ra próxima al rojo oscuro, y se volatiliza á una 
temperatura elevada. Calentado vivamente al so- 
plete , el teluro no tarda en fundirse é inflamar— 
se, ardiendo con una viva llama azul un poco 
verdosa en sus bordes ] esparciendo al mismo 
tiempo un humo blanco de un ligero olor acidu- 
lo. Calcinado en un tubo abierto, se oxida produ- 
ciendo una gran cantidad de humo que se de- 
posita en polvo blanco sobre las paredes del tubo 

puede fundirse en gotas claras é incóloras. El 

cido nítrico lo disuelve à un calor suave, y la 
disolucion que resulta , que es incólora é inódo- 
ra, forma con la potasa un precipitado blanco 
soluble en un exceso de este álcali, con el áci- 
do hidrosulfúrico un precipitado negro, con el 
infuso de agallas un precipitado amarillo isabe- 
la, Y una lámina de zinc separa de ella el teluro 
en el estado metálico bajo forma de polvo muy 
dividido, 

La variedad Teluro nativo, Teluro duro-fer— 

rifero, Teluro blanco, Oro blanco, encontrada 
en Facebay, cerca de Salathna , en Transilvania, 
en donde está diseminada en velecillas en medio 
de los grauwackes y de los calizos de transi- 
cion, se beneficia como mina de oto ; pero co— 
mo la cantidad de oro que contiene es muy pe- 
queña y variable, y algunas veces es nula, se 
le ha dado el nombre de Oro poblemático. Las 
otras variedades no se benefician porque el telu- 
ro no liene uso alguno. 
IONTE, Tenemnio. Género de 
inséctos coleópleros heteromeros de la familia de 
los melasomos , tribu de los tenebrionitos , que 
comprende un número considerable de especies. 
El TENEBRIONTE DE LA HARINA (Tenebrio molitor, 
L.) , comun en los molinos harineros y las pana- 
derías , es una de las mas notables entre las in- 
digenas; su larva, que vive en la harina , es uno 
de los manjares mas exquisitos para los ruise- 
lores. 

TEPALI. Arbol de Malabar, cultivado en 

los jardines de este pais, cuyos frutos son con- 
dimentarios , reemplazan al limon y á la pimien- 
ta, y se comen con azúcar para ayudar à la diges- 
lion y matar las lombrices. 
, TERIDE, Preris. Género de helechos que 
forma parte de la tribu de las polipodiáceas, que 
comprende un gran número de especies de tallo 
rastrero , 4 menudo enderezado, y algunas veces 
casi arborescente , de frondes compuestas ó muy 
raramente simples. Estas plantas se crian prin- 
cipalmente en las e ap tropicales , y tan solo 
una se encuentra en la Europa septentrional. 


la plata, y 
le separa 


Téride aquilina (Pleris aquilina, L.). ! ( Terminalia argentea , Mart.). Especie 
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Esta planta indigena , llamada /Jelecho , Helecho 
comun, y equivocadamente Helecho hembra, se 
cria en todas parles en los arenales incultos , los 
matorrales y los bo de la Europa septen- 
trional. Sus hojas sirven I hacer jergones, 
embalar frutos y géneros de toda clase, se uti- 
lizan como abono y como pajaza, y para extraer 
bastante cantidad de ; pueden emplearse 
lambien para el curlimiento de los cueros, ven- 
laja que les es comun con la mayor parte de los 
otros helechos. Segun Ledru , en algunas locali- 
dades de Europa se come la raiz de este. vejetal 
cruda, y en tiempos de carestia, seca y pulveri- 
zada, se añade al pan. f 

ride eomestible (Picris esculenta, 
Forster). Esta ie, que, segun se dice, es 
idéntica con la TERIDE DE COLA ( Pteris caudata, 
L.) , planta de América, se parece mucho á la 
especie anlerior, y se cria en la Nueva—Holan- 
da, en la Nueva-Zelanda, etc., en donde los na- 
turales comen sus raíces asadas, ó reducidas à 
una especie de T pan , negruzco, de un 
າ parecido al de la patata, y muy poco nu- 
rilivo. - ' 

TERMINALIA , TERMINALIA. Género de 
plantas de la familia de las combretáceas , tribu 
de las terminaliéas , à la cual da su nombre, y 
de la decandria monoginia , que cuenta hoy dia 
mas de 50 especies, árboles y arbolillos que se 
erian en todas las partes de la zona intertropical. 
Sus hojas están reunidas en las extremidades de 
las ramas; sus flores, poligamas por aborto, 
son apétalas, de diez estambres , y dan por fru- 
to una drupa angulosa ó comprimida , de hueso 
leñoso, monospermo. f 

Terminalia alada (Terminalia alata, 
Kænig). Esta especie tiene sus raices usadas por 
los Indios como antifebriles ; su polvo mezclado 
con aceite de sésamo se aplica à las aftas; el zu- 
no de las hojas se inyecta en las orejas contra 

a olitis. 

Terminalia Benjui / Jerminalia Ben- 
join, L. H. ) . Esta especie, de que se ha hablado 
en el articulo Benjui | V. esta palabra) , tiene su 
corteza empleada en la isla de Francia para teñir 
el cuero en rojo. 

Terminalia Catappa (Terminalia Ca- 
tappa, L. ). Arbol que se cria en la India, la isla 
de Francia, etc. Sus hojas obovales, estrecha— 
das en la base, llevan por debajo una borri- 
lla blanda, y pequenas glándulas al lado de su 
nervio medio hácia la base. Sus almendras, dàl- 
ces al paladar como nuestras avellanas, se co- 
men crudas y de ellas se extrae un aceite agra- 
dable de comer , que no se enrancia , y tambien 
se emplean en medicina para obtener emulsiones 
pectorales y atemperantes, y una especie de ja- 
rabe de orchata. Los Indianos emplean el zumo 
de las hojas de este árbol mezclado con el agua 
de arroz para m el cólico, el ardor de la 
bilis y las cefalálgias procedentes de malas di- 


gestiones. 
Terminalla de color de າເ 
el Bra- 
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sil que da una gomo-resina análoga à la goma 
gulla, uranio d la dósis de modo escrúpulo, 
en emulsion ó en píldoras , segun Martius. 

Terminalia Mauritiana 
( Terminalia mauritiana, Lam.). Arbol resinoso, 

lamado en la isla Borbon Falso-Benjui, y que 
roduce una especie de resina llamada Goma de 
jui , distinta del Benjuí. Su corteza es gruesa, 
cubierta de un polvo amarillo, resinosa, olorosa, 
colora la saliva en amarillo verdoso , tiene un 
sabor un poco astringente, y sirve para curlir 
los cueros en el pais; su cocimienlo , que preci- 
pita el hierro en negro, es empleado contra la 
sifilis y como sudorifico , tomada à vasos. 

Terminalia de las Molueas ( Ter- 
minalia moluecana , Lam.). Especie cuyas al- 
mendras son comestibles y de las que no se ex- 
trae aceile. . 

Terminalia que produce barniz 
{ Terminalia verniz, Lam. ). Especie que da uno 
de los hermosos barnices de la China , en donde 
se cria. Dicese que su zumo cáuslico y sus ex- 
halaciones son nocivas. 

La TERMINALIA QUÉBULA ( Terminalia chebula, 
Roxb.), la TERMINALIA BELÉRICA ( Terminalia 
bellirica , Roxb.) i la TERMINALIA CITRINA / Ter- 
minalia citrina, Roxb.) producen cuatro espe- 
cies de Mirabalanos ( V. esta palabra ). 

ERMITE, Termes. Género de insectos 
neurópteros de la familia de los planipennes, que 
viven en sociedad por millares de individuos, dis- 
tinguidos , como las hormigas comunes y las 
abejas, en neutros, machos y hembras, éstas en 
muy corto número, y cuyas larvas y ninfas son 
movibles y activas, Casi todas las especies que 
forman este género son extranjeras de Europa, 
y, segun Linneo, son el peor azote de las pro— 
p es del hombre en las dos Indias por efec- 

0 de los grandes perjuicios que le irrogan. En 
la zona tórrida taladran y devoran todas las em- 
barcaciones, utensilios, muebles de madera, te- 
jidos y mercaderias, reduciéndolos muy luego 
a polvo, si no se evila la plaga á tiempo; tan so- 
lo las piedras y melales están à cubierto de sus 
ataques destructores. A estos insectos se les lla- 
ma Hormigas blancas , Piojos de madera , etc. 

El TERMITE DESTRUCTOR ( Termes destructor, 
L.), conocido en las comarcas intertropicales en 
donde hace grandes estragos , es en el estado de 
larva (mas blando que el insecto, aunque por lo 
demás casi semejante) muy buscado por los Ho- 
tentoles , quienes lo comen cocido à las áscuas. 

El TERMITE FATAL ( Termes fatale, L.) es muy 
comun en América. Segun se dice, los Negros 
comen con gusto sus larvas, que son de un sa- 
bor [ le. . 

El TERMITE DE CUELLO AMARILLO ( Termes flavi- 
colle, Fabr.), que se encuentra en la costa de 
Berberia y en la Europa meridional, causa da 
ños de consideracion à los olivos en determina- 
dos puntos de España. 

TERM METRO. El calor representa en 
un gran número de fenómenos un papel de tal ma- 
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sentir la necesidad de imaginar un instrumento 
destinado á medir la energia de esa causa acti- 
va , que ha sido llamada fuego , materia del ca— 
lor , y por último »calórico. Drebbel de Alcmaer 
pasa generalmente por ser el inventor del termó- 
metro, descubrimiento que algunas personas 
atribuyen tambien à Sanctorius. Este instrumen- 
lo fué en un principio muy imperfecto; y en rea- 
lidad hasta estos ultimos tiempos no se ha con- 
seguido darle una perfeccion que permite contar 
en la exactitud de las indicaciones que suminis- 
tra. Amontons y Newton observaron, el uno que 
el agua hirviendo, y el otro que el hierro que se 
derrite tienen una temperatura constante, y conci- 
bieron la feliz idea de hacer servir estas tempe- 
raturas para la determinacion de dos puntos fi- 
jos de la escala termométrica. Desde entonces 
vé posible construir termómetros comparables 
entre si, es decir termómetros que, colocados 
en las mismas circunstancias, diesen rigurosa— 
mente las mismas indicaciones. Las diferentes 
especies de lermómetros conocidos, las denomi- 
naciones que han recibido y modo de construir— 
los, consúltense en las obras de Fisica. Basta 
decir aquí que se hacen termómetros de aire ó 
de líquido (aceite, alcohol), pero el termóme- 
tro de mercurio es el mas empleado. Los Piró- 
metros son termómetros de un género particular, 
destinados à hacer conocer las temperaluras 
muy elevadas. 

Los termómetros en uso en España y Francia 
son el de Réaumur y el termómetro dicho centí- 
grado ó de Celsius; en Inglaterra y en Alema- 
nia se usa el termómetro de Fahrenheit. La di- 
vision de los diferentes termómetros no es la 


misma para todos. 

El Reáumur señala 0” en el hielo y 88* en la ebullicion 
El centigrado 0 id y 400" id 

El Fahrenheit 33* id y 217? id 


El cero de este último está tomado en una mez- 
cla de hielo y de sal. 

El termómetro de Delisle, en uso en Rusia, 
liene su qute inversa : el punto de la ebu- 
llicion del agua está señalado 0 , y el de la con- 
gelacion 150. 

Es fácil trasformar los grados de un termóme- 
tro en los de otro. Así, para reducir los grados 
de Réaumur à grados centígrados , se multipli- 
ca los primeros por 5 y se divide por 4; ejem- 
plo: 32 Réau. X 5—- 4 — 40c. Para reducir los 
grados centigrados à los de Réaumur , se multi- 
plica por 4 y se divide por 5; ejemplo: 40c x 
—5— 432 Réau. Para reducir los grados de Fah- 
renheit á grados centígrados se restan 32, se 
multiplica la resta por 5 y se divide por 9; ejem- 
plo: 104—42 X5-—9=400, Para trasformar, 
al contrario, los grados centigrados en los de 
Fahrenheit, se multiplica por 9, se divide por 5 

se añaden 32; ejemplo, 40c X 9—5 + 32 = 

04. Para reducir los grados de Fahrenheit á los 
de Réaumur se restan 32, se multiplica por 4 y 
se divide por 9; ejemplo: 404 Fahr.—32 X4— 
9— 32 Reáu., y vice versa. 


nera importante, que muy pronto debióse de! TEBOCABPO, Prerocanvus. Género de 
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lantas de.la familia de las leguminosas papilio- 
Lue , y de la diadelfia decandria , formado de 
25 especies, árboles y arbolillos propios del 
Asia tropical, de la América v del Asia. 

Teroca comestible / Pterocarpus 
esculentus , Schumacher ). El fruto de este arbol 
de Guinea contiene una pulpa blanca que los 
Negros hacen asar y comen , segun el Sr. Schu- 
macher. 

Terocarpo Drago / Pterocarpus Draco, 
L.; Plerocarpus nent , Jacq.). Arbol de la 
Guadalupe. Tiene hojas compuestas de 5 à 7 ho- 
juelas alternas, ovales acuminadas, lampiñas, Jus- 
trosas, cada una acompañada en su base de dos 
estipulas muy pequeñas y caducas; sus flores 
son amarillentas, y dan frutos casi lampiños. 
Esta — produce el zumo rojo resinoso lla- 
mado Sangre de drago, es decir una de las suer- 
les de este género de medicamento menos es- 
timada, llamada sangre de drago em masa (V. 

e de Drago). La corteza, el leño y las ho- 
e este vejelal tienen una astringencia no- 


e. 

Teroear Eenstafllo (Pierocarpus 
Ecastaphyllum , L.; Ecastaphyllum | Drownei , 
Rich..). Arbol delas Antillas, cuyas sumidades 
son empleadas en cocimiento contra la rabia. 
Estas sumidades, flores , tallos nuevos, etc., son 
emélicas tambien en cocimiento à la dósis de 4 
dracma , y sirven en fumigaciones para deshin- 
char las piernas edematosas. 

Terocarpo etináceo (Pierocarpus eri- 
nacea, Lam.). Arbol del Senegal que, segun 
Thomson, produce el quino de Africa.—V. Quino, 

Teroc Marsupio (Plerocarpus 
Marsupium, Roxb.). Arbol comun en las monta- 
ñas de la costa de Coromandel, y del cual fluye 
una gomo-resina rojiza, que las gentes del pais 
consideran, asi como su corteza, como propia 
para aliviar el mal de dientes, 

Terocarpo rojo (Pierocarpus flavus, 
Lour..)..La corteza de esta especie pasa, en la 
China en donde se cria , por resolutiva y vulne- 
raria , y es empleada para leñir en amarillo. 

Terocarpo Santalino / Pterocarpus 

Santalinus , L. H.). Esta especie, que se cria 
en Jas móntañas de la India, de Ceilan, de 
Onora, etc., constituye un grande árbol de hojas 
compuestas de 3 à 5 hojuelas casi redondeadas, 
obtusas , lampifias por encima, pubescentes por 
debajo, y racimos de flores axilares, simples 
0 ramosos , de pélalos dentados y ondulados. Su 
Jeño del eorazon es conocido con el nombre de 
Sándalo rojo. 

El SáNpALO n010 ó SÁNnALO RUBIO se recibe en 
grandes pedazos cuadrados; es compacto , sono- 
yo , duro , mas pesado que el agua, de color ro- 
jo de sangre hermoso en el interior que se vuel- 
ve pardo al aire, aromático, casi insipido ó de 
sabor débilmente astringente; su textura es fi- 
brosa con fibras dispuestas por capas dirigidas 
alternativamente en sentido inverso, de manera 
que cuando se rompe en el sentido de su longi- 
tud se separa en dos porciones que -están como 
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encajadas una en otra, y asi sucede quesi sepasa 
el cepillo por la superficie, ésta resulta alternati- 
vamente pulimentada y repelada, manifestando las 
"prolongados 

e resina, sobre todo examinadas con el 
lente,—El principio colorante que contiene este 
leño, aislado por el Sr. Pelletier; y denominado 
por él mismo Santalina, insoluble en el agua, 
en los aceites volátiles, excepto los de romero y 
espliego, soluble en el alcohol , el éter, el ácido 
acético y los álcalis, etc., es considerado hoy 
dia como una sustancia colorante ácida mas bien 
que como una resina. — Aunque no sea caro, el 
sandalo rojo es bastante raro, y se le sustituye 
con el palo de Campeche ó el palo de Fetnambu- 
co; pero se reconoce fácilmente el fraude echan- 
do algunas virutas del leño que se quiere én— 
sayar en el alcohol: si es sándalo, el licor se 
pone al instante rojo; si es un palo del Brasil 
cualquiera , la disolucion de la materia coloran- 
te se hace menos bien y con mas lentitud. — El 
sándalo rojo es utilizado en la tintura. Antigua— 
mente era empleado en medicina en razon de ຣຫ 
astringencia, pero al presente ha cesado de figu- 
rar entre las sustancias medicinales. 

TETHIE. Planta de la costa de Oro, en África, 
Tu se parece al rábano por su raiz y sus hojas, 

e un gusto agradable , muy estomática. 
TETRACERA, Terracera. Género de 
tantas de la familia de las dilleniáceas, tribu de 
as dilleniéas, y de la poliandria triginia , for- 
mado de árboles y de arbolillos muy á menudo 
enredaderos, que se crian en todas las comarcas 
tropicales. Las especies conocidas hoy dia son en 
número de cuarenta. 

TETRACERA CON HOJAS DE ÁLAMO ( Tetracera al- 
nifolia , W.; Tetracera potatoria, Afz.). Espe- 
cie que se cria en Africa, y da una savia abun- 
dante que sirve de bebida. 

TETRACERA OBLONGA ( Tetraeera oblongata, A. 
St-Hil.) Las fumigaciones de esta especie , y 
de otras varias, son empleadas en el Brasil, en 
donde es conocida con el nombre de Sambai— 
— contra los infarlos no venéreos del tes- 
liculo. 

TETRACERA DE Rénio ( Tetracera Rhedii, DC.). 
Las hojas de esta especie se recomiendan en Ma- 
labar , infundidas en, el agua de arroz, en garga- 
rismo , contra las aftas, Este vejetal se llama alli 
Acara patsjolli. 

TETRACERA TIGAREA (Tetracera tigarea, DC.; 
Tigarea aspera, Aubl.). Enredadera roja , cuyo 
cocimiento, de color rojo, es empleado en Caye- 
na contra la sifilis , segun Aublet. 

TETRAGONIA, Terraconia. Género de 

lantas de la familia de las portuláceas, tribu de 
as tetragoniéas, y de la icosandria pentaginia, 
compuesto de yerbas anuales ó subfrutescentes, 
que se crian en las islas del hemisferio austral. 

elas 14 6 45 especies de este género que se 
conocen hoy dia la mas interesante es la si- 
guiente : 

Tetragonia extendida, Espina- 
ເຂ de la Nueva-Zelanda ( Tetragonia 
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expansa , Thunb.). Planta anual que se cria en la 
Nueva-Zelanda y en el Japon. Cook llamó la 
atencion de los Européos sobre ella, por haber 
reconocido que era excelente contra el escorbu— 
to, y de la que sacó muy buen partido para su 
tripulación atacada de dicha enfermedad. Desde 
esta época se fué introduciendo en Europa , ha— 
biéndose reconocido que puede rivalizar por la 
bondad con la espinaca, y que su cultivo pre- 
senta algunas ventajas relativamente al de esta 
última hortaliza. 

Los Sres. Hallé Rolle dicen que la Terma- 
GONIA mERnBÁCEA (J*tragonia herbacea, L.) se 
cultiva y se come con el nombre de Espinaca 
de Etiópia. 

TETHANTERA, TETRANTHERA. Género 
de plantas de la familia de las laurineas, tribu de 
las tetrantéreas , establecido por Jacquin para 
árboles que se crian en el Asia tropical, muy 
raramente en la América. Cilarémos por ejemplo 
la TETRANTERA MONOPETALA ( Tetranthera mono— 
petala, Roxb.), vejetal de Malabar, que tiene 
una corteza ligeramente astringente, de la cual 
los montañeses se sirven en esle pais contra la 
diarrea. 

TEYRAS, Ternao. Gran género linneano 
de aves del órden de las gallináceas, dividido en 
varios grupos ó géneros por los modernos. Las 
especies de nuestro continente mas conocidas 
son las siguientes, que todas tienen la carne 
mas ó menos morena, delicada, de un excelente 
gusto, nutritiva, restaurativa, hasta un poco es- 
timulante , caliente, segun la expresion de los 
antiguos, pero de fácil digestion. En general sa- 
na, pasa particularmente como provechosa à los 
individuos linfáticos, debilitados, atacados de 
infartos frios , de escorbuto etc., y contraindi— 
cada solamente para aquellos que, al contrario, 
se hallan en un estado de plétora, de sobreex- 
citacion, ó cuyo estómago sufre alguna irrilacion 
aguda ó crónica. 

Tetras Codorniz , Codorniz, Co- 
dorniz comun (7eirao Coturnir, L.; 
Coturniz dactylisonans , eri . Especie muy 
comun en España en donde llega à media- 
dos de la primavera y parte para Africa en 
otoño à pesar de la debilidad de su vuelo; 
encuéntrasela no solamente en Europa, si que 
tambien én una parte del Asia y en Africa. 
Tiene de longitud total siete pulgadas con tres 
ຍ່ cuatro líneas; su pico y piés son de color de 
carne; en el macho de un año de edad, y pasa- 
da la segunda muda, las plumas de la cabeza 
son de un color prieto subido con las márgenes 
rojizas; por encima de los ojos bay una lista de 
color blanco amarillento que se dirige por cada 
lado hácia la nuca donde se ensancha, y otra 
Jista semejante pero menos ancha pasa por me- 
dio del craneo y del occipucio; la garganta es 
roja con doslistitas de color pardo rojizo; el cue- 
Mo, dorso, rabadilla y espaldillas ofrecen una 
mezcla de amarillento y negro, de rojo y gris; 
su cola está compuesta de catorce pennas. Las 
hembras se distinguen del macho adulto por su 
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garganta que es blanquecina y sin mancha al-- 

una, por los colores del lomo que son mas su- 

idos , por las plumas de la parte inferior del 
cuello que son blanquizas y salpicadas de man- 
chas negras casi redondas. La edad y las loca 
lidades influyen con frecuencia en las dimen— 
siones de ambos sexos y en el color de la pluma, 
habiendo ciertos individuos que varian acciden- 
lalmente del blaneo mas ó menos puro al prieto 
subido y al negro, aungue la variedad negra no 
se produce sino en la cria doméstica , y depende 
del cañamon que ordinariamente se da por único 
sustento á las codornices. | 

La codorniz, aunque no viaje sino en banda- 
da , vive solitaria en los cañamares , en los mai- 
zales, en los campos, los prados,las viñas, y aun 
en los zarzales. Se la caza con el perro y Ja ese 
copela del mismo modo que à la perdiz, y tlam- 
bien, segun las estaciones, se emplean diversos 
instrumentos, como reclamos artificiales ó vivos; 
el trasmallo y varias formas de redes. 

La codorniz vuela con celeridad cuando se la 

guum , aunque dificilmente se levanta; desfi— 
a recla hácia una pequeña elevacion de las tier- 
ras y desciende con pronlitud , en una palabra, 
corre mas que vuela. El macho es poligamo y. 
tan lascivo que se ha visto alguno que en un dia 
ha reiterado hasta quince veces sus cópulas con 
varias hembras. Plutarco dice que Alcibiades lle- 
vaba uno debajo su eapa, hallandose como él in- 
citado al deleite. 

Las codornices, y señaladamente los indivi— 
duos del sexo masculino, tienen un carácter tris- 
te H pendenciero , de cuya inclinacion se ha sa— 
cado con frecuencia partido para divertir al vul- 
go. Vénse todavía rinas de este género en al— 
gunas ciudades de Italia. Esta especie de gim- 
nástica era muy del gusto de los antiguos, y aun 
debió de rozarse con su politica, en vista de que 
Augusto castigó de muerte á un prefecto de 
Egipto por haber servido en su mesa una codor- 
niz celebrada por sus victorias, y en vista de 

ue Solon exigia que los niños y mancebos asis- 
tiesen á los combates de estas aves, sin duda 
ee el designio de que tomasen lecciones de 
valor. 

La codorniz está reputada en todas partes co— 
mo una excelente caza. Su carne difiere poco de 
la dela perdiz, es delicada, muy estimada, sana y 
no pesa al estómago sino cuando es muy grasa, 
como la de los individuos cebados de intento. Los 
antiguos la acusaban de causar la anorexia, en— 
gendrar la calentura, determinar convulsiones y 
hasta la epilepsia, último fenómeno que Galeno 
asegura haber observado y que atribuye á las 
semillas de eléboro que comen á veces estas 
aves , mientras que D. Nebelius cree deber atri- 
buirlo à la cizaña. Las codornices jóvenes, tier- 
nas , grasas y bien alimentadas tienen un lugar 
distinguido entre los manjares mas exquisilos; 
su carne tiene un excelente sabor, excita el ape- 
tito y conviene á todos aquellos que no necesitan 
ser demasiado sustentados. Los Griegos y los 
Romanos castraban esla ave, costumbre que 
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າ todavia en algunas partes de Italia y en 


ina. 

Los antiguos empleaban la codorniz en medi- 
cina : su caldo era recomendado como eminente- 
mente analéptico; su carne, sus huevos ó tam— 
bien el polvo de huevos secados , ó su excre- 
mento pulverizado, contra la epilepsia; su san- 
gre, como antihidrópica; su grasa, para quitar las 
manchas de la córnea; etc. El calor de las co- 
dornices hace que en. la China, segun se dice, 
se empleen estos animales vivos en vez de man- 
guitos para calentar las manos. 

La Codorniz comun es el tipo del grupo ó gé- 
nero Cononniz ( Coturniz ) de los modernos, que 
p pes algunas especies del Asia, de las is- 
las del mar de las Indias y de la Oceánia , de 
Africa y de Madagascar. 

Tetras Francolin, Francolin, 
Franeolin comun (7:trao Francolinus, 
L.; Francolinus vulgaris, Styeph.). Especie del 
mediodía de Europa, que se encuentra con fre- 
cuencia en España , Sicilia , Cerdeña, Malla , is- 
la de Chipre, etc., y tambien en la costa sudes- 
te y sud del mar Negro, en la Turquia de Eu— 
ropa y en el Asia-Menor. Ave del tamaño de la 
perdiz y semejante á ella: tiene el vértice de la 
cabeza y nuca negros; las partes superiores ne- 
gruzcas , rayadas de blanco; una raya de este 
color debajo de los ojos; la frente, cejas, gar- 
ganta ï partes inferiores negras; un collar de 
un pardo castaño, y los piés rojos. Busca los si— 
tios hümedos, vive à la manera de la perdiz y se 
alimenta de gusanos y semillas. 

Créese que esta es el ave que los Romanos lla- 
maban Allagen ionicus, y preferian à todas las 
demás cazas, como lo expresa Marcial con los 
Siguientes versos : 


Inter saporis ferter alitum primus 
lonicarum gustus attagenarum. 


Sirvese el francolin en las mejores mesas; su 
carne es blanca, tierna, de excelente gusto, 
"ຈຸ! nutritiva y de fácil digestion, mejor que la 
de la perdiz. Los duques y los principes de 
Grecia habian prohibido matar esta ave, cuyo 
precio era exhorbitante. . 

El Francolin comun forma el tipo del pequeño 
pep Ó género FRANCOLIN { Francolinus ) de los 
modernos, que contiene 13 0 14 especies de Afri- 
ca, China, Bengala, Sumatra , cabo de Buena- 
Esperanza, Abisinia , Senegal, etc. 

Tetras Ga Cata, Ganga, Gan- 

a comun (Tetrao alchata, L.). Especie 

e los — montañas inmediatas de nues- 
tro país, que habita en los lugares incultos y pe- 
dragosos. Ave semejante à la perdiz, que tiene 
la gorja negra, en la pechuga un lunar rojo, y 
lo demás del cuerpo variado de negro, pardo y 
blanco ; su cola es escalonada y puntiaguda , los 
dedos agudos y el pulgar pequeño. Se alimenta 
de insectos y semillas. Su carne es dura y poco 
sustanciosa, 

Esta especie es el tipo del grupo ó género 
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Gaxca (Plerocles ) de los modernos , formado de 
aves propias de una gran parte de la Europa 
meridional, del Asia y de casi loda el Africa. En 
este último pais son mas numerosas que en el 
primero, en el cual tan solo se encuentra la es 
pecie descrita 7 la GANGA DE LOS ARENALES , 
Cuanna / Pterocles arenarius ) , De habita en los 
distritos meridionales de la Peninsula, cuya 
magnitud excede un poco à la de la perdiz, y 
liene, segun se dice, su carne sabrosa. 
Tetras griega, Bertavella, Per- 
ega ( Tetrao græca , L.; Perdiz gre- 
ca, Briss. ) . Se halla esparcida en todo el i 
rio Otomano, en las islas del Archipiélago, en 
Sicilia, en Napoles, en la region media de los 
2 alemanes y en los de Suiza, y tambien 
habita en España. Se parece mucho à la perdiz 
roja, pero es de doble magnitud : sus partes su- 
periores son de un gris ceniciento matizado de 
rojizo; las mejillas, gorja y delante del cuello 
son de un blanco puro guarnecido de una faj 
negra que procede de la frente; las plumas de 
los hijares son cenicientas , cortadas por una do- 
ble raya negra y terminadas de pardo rojizo ; el 
abdómen es amarillento. Se alimenta de insectos, 
huevos de hormiga y tallos del año de diferentes 
vejelales , sobre todo de árboles verdes ó sea de 
arbustos y sub-arbuslos. Su carne es blanca, 
muy apreciada y buscada, á pesar de su sabor 
resinoso un poco amargo ; es tónica. 
Tetras gris, Perdiz, Perdiz 
Tetrao cinereus , L.; Perdiz cinerea, Briss.). 
sta es la especie mas comun y mas esparci 
en Europa; sin embargo su verdadera patria es 
la Europa central. En Alemania , en el norte de 
Francia, en la Bélgica y en algunas provincias 
de Holanda se multiplica mas que en todas las 
otras partes; tambien se encuentra en bastante 
q número en todos los puntos de las es 
e la Rusia meridional, se manifiesta en el norte 
de Turquía y se ha visto en Egipto. Esta perdiz, 
generalmente conocida , se distingue por su plu— 
maje que es de un gris rojizo, malizado de blan- 
co en el lomo y de un gris ceniciento en el vien- 
tre, con una gran mancha de color de castaña, 
que falta en la hembra. Posee al mas alto grado 
el instinto de la sociabilidad ; es monógama; ge- 
neralmente es sedentaria, es decir que vive y 
muere en la comarca que la ha visto nacer; à 
pesar de su carácter , es susceptible de cierta 
Crianza, esto es se familiariza facilmente y pa— 
rece que siente muy poco la pérdida de su tiber- 
tad; su vuelo es bajo, recto, precipitado, pero 
fatigoso, su marcha fácil y sosegada cuando na- 
da le inquieta, y su carrera veloz si se vé aco— 
sada; su natural es timido y apacible, Pp menor 
ruido la asusta y el mas pequeño objeto nuevo 
pre ella la pone en cuidado. Frecuenta los sem- 
rados y las praderas, y una que otra vez las 
viñas y plantios , y se alimenta de insectos , se— 
millas, y con preferencia de trigo; su caza se 
ejecula con escopeta, lazos, cepos de todas es— 
pecies y redes. 
La perdiz es una excelente caza, sobre todo 
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cuando es nueva , llamada entónces "Mie າ y 
sus huevos son tambien muy delicados. anida, 
su carne es mas tierna y de mejor to, valien- 
do mas la del macho que la de la hembra; pero 
pierde de su humillo , cuando el ave ha sido ali- 
mentada en el estado doméstico. Las perdices vie- 
jas son mas duras, menos fáciles de digerir, y 
apenas pueden comerse sino asadas, y reclaman 
condimentos. — Prepáranse con la perdiz caldos 
restaurativos, antiguamente recomendados á los 
pituitosos y á los melancólicos; el perdigon sazo- 
nado con zumo de limon era reputado útil contra 
ciertas diarreas; la sangre y la hiel de este ani- 
mal , instiladas en los ojos , pasaban como pro— 
pe para curar sus heridas, sus ulceraciones y 

ambien disipar la calarata; prescribianse su tué- 
tano y sus sesos en la ictericia, el vapor que ex- 
halan sus plumas quemadas contra los ataques 
de histérico ó de — , y esas mismas plu- 
mas hervidas con yerbabuena y abrólano , apli- 
cadas sobre él vientre , contra los retortijones de 
los niños. 

Además de las variedades accidentales que 
presenta la Perdiz gris, ofrece otras de una 
constancia tal que han podido ser admitidas por 
algunos ornitologistas como especies distintas ó 
como razas, tales son: la PERDIZ DE paso [Perdiz 
damascena, Lath.) y la PERDIZ DE MONTAÑA 
( Perdix montana, Lath. ) . 

La Perdiz gris es el tipo del grupo ó género 
Prnpiz ( Perdiz ) de los modernos, que encierra, 
à mas de las especies europeas, varias de ex- 
tranjeras. Tambien los ornitologistas contempo— 
raneos incluyen en su género Perdiz el grupo 
ó género Coni ó CacoLin (Odontophorus, Vieill.), 
cuyas especies son los representantes de las per- 
dices en América. Los Colines , que, por sus-ca- 
ractéres exteriores , forman un transito natural à 
las Codornices , se asemejan un poco à las Per- 
dices grises por su manera de vivir, y à los 
Francolines por el hábito que tienen algunos de 
ellos de buscar un refugio y un abrigo en los 
árboles. Estas aves, que tienen buena carne, llá- 
manse Perdices 6 Codornices de América. 

Tetras Lagopedo, Lagopedo, La- 
gopedo comun, Perdiz blanca de 
los Pirineos (Tetrao Lagopus, L.; Lagopus 
mutus, Rich.). Habita los Alpes suizos, los Pi- 
rineos en doride es comun, algunas comarcas del 
norle de Europa y de América. Esta especie de 
las cimas de las montañas inaccesibles y cubier- 
tas de nieve, en donde vive formando numerosas 
bandadas , es mas gruesa que la perdiz roja; su 
plumaje de verano es de color leonado con man- 
chitas negras, y su plumaje de invierno de un 

blanco puro con una mancha negra sobre los 
ojos; sus tarsos y dedos son plumosos; su pulgar 
es tancorto que solo alcanza à tierra con la uña, 
y su cola, corta y rectilinea, está formada de diez 
y ocho pennas. Se alimenta de bayas, yemas y 

ojas de diversas Í(— y arbustos, líquenes y 
tambien insectos. Entre los mil medios emplea- 
dos para destruirla , el lazo es el mas usado. 

Esta ave pasa por una caza delicada y sabro- 


S inda los anti “າາ 

sa. Su carne, apreciada por los antiguos, comó 
por los modernos, es ned ¿vel á la de la liebre, 
pero algunas veces , como la del gallo silvestre, 
liene un poco de amargor , debido à los vejeta- 
les resinosos de que se alimenta esta ave. Én los 
paises septentrionales , en donde los gustos y las 


«costumbres se resienten de la aspereza del cli- 


ma, se comen los lagopedos crudos ó medio po— 
dridos , y los intestinos cocidos con lardo de fo- 
ca; estos üllimos comidos crudos al momento 
que se sacan del cuerpo , con la materia fecal, 
son un plato - estimado de aquellos pueblos, 
aunque muy insalubre. à 

El Lagopedo comun forma el tipo del grupo ó 
género LAecorEpo ( Lagopus) de los modernos, 
compuesto de cinco especies que habitan la Eu- 
ropa. 

Tetras Ortega, Ortega, Ortega 
eomun, Polla de los Avellanos (Te- 
trao Bonasia , L.; Bonasia sylvestris, Brehm.), 
Especie de urogallo , que vive en bandadas en 
los bosques, las montanas y tambien las llanuras 
en Espana, Francia, Alemania, y en o" 
partes de Suiza y de talia. Ave de un pié de lar- 
go, que tiene las piernas cubiertas por delante de 
plumas , el cuerpo manchado de color cenicien- 
to, rojo y pardo, y las plumas de la cola, á ex- 
cepcion de las dos de enmedio, manchadas de 
py en la extremidad; el macho se distingue de 
la hembra en la garganta, que en ésta está man- 
chada de blanco, y en el macho de negro. Se 
complace en los bosques espesos, y asi es que se 
la encuentra en todas partes donde hay selvas, 
avellanos y zarzales; se alimenta en verano de 
bayas y frutos silvestres, y en invierno busca 
las candedas del abedul, las sumidades de los 
abetos y las bayas de enebro. Segun indicacio— 
nes de Cave, el Attagas ó Attagen de los an— 
liguos es una orlega jóven ó hembra. 

La ortega es tal vez la caza de que se hace 
mas caso y la mas buscada. Los Hüngaros la lla- 
man el Ace de César , para decir bocado de rey; 
en Alemania es la única caza que está permitido 
servirla dos veces de seguida en la mesa de los 
principes. La carne de ortega, bastante blanca, 
tierna, sabrosa y delicada, se estima tanto como 
la de la perdiz, y conviene á todas las personas, 
aun á los convalescientes; Galeno la recomenda- 
ba en las enfermedades del estómago y de los ri- 
ñones, y otros médicos antiguos contra las afec- 
ciones calculosas, como cefálica, afrodisiaca, etc. 

Esta especie forma el tipo del grupo ORTEGA 
( Bonasia ) del género Termas ( Tetrao) de los 
modernos. 

Tetras roja, Perdiz roja (Tetrao 
rufus, L.; Perdiz rubra, Briss.). ie de 
las comarcas meridionales de Europa, bastante 
comun en ciertos distritos de España y de ltalia, 
rara en Suiza, y mas esparcida en Asia y en 
Africa que en Europa. Ave de unas diez pulga- 
das de largo; tiene el pico, las piernas y los 
piés encarnados, y todo el cuerpo manchado de 
rojo, negro y blanco, menos el pecho, que es 
ceniciento con una faja circular de color negro. 
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Habita en los sitios montuosos cubiertos de ma- 
torrales y árboles dé mediana magnitud ; es me- 
nos sociable que la perdiz gris, y se mantiene de 
semillas. 

La carne de la perdiz roja, mas blanca y mas 
seca que la de la perdiz gris , y preferida à ésla 
por el vulgo, es sustanciosa, sana y agradable, 
pero no conviene à los melancólicos ni à los que 
eslàn constipados. 

La Pgapiz pe roca Ó Gamera (Perdix petrosa, 
Lath. ) se distingue de Ja Perdiz roja en los si- 
guientes caracteres : frente, vérlice de la cabe- 
za y nuca de un castaño oscuro , que se extien- 
de a los lados del cuello en un ancho collar va- 
riado de manchas blancas; gorja, sienes y ce- 
jas azuladas; plumas de los hijares cortadas por 
una ancha faja mitad blanca y mitad roja , que 
acompaña de ambos lados una faja mas estre- 
cha, negra. Habita las comarcas. montuosas de 
España , Jas islas de Mallorca y Menorca, la 
Córcega, la Sicilia, la Calabria, Malta, los al- 
rededores de Gambia en Africa , elc. Su carne 
es muy buena. 

Tetras Urogallo, Urogallo, Gran 
Gallo silvestre / Tetrao Lrogallus, L.). 
Esta especie, que habita las selvas de pinos y 
abetos que coronan las altas montañas de Euro- 
pa, es semejante al gallo, pero mayor, pues hay 
individuos de doce á catorce libras : tiene la ca- 
beza negra, el pico corto, el arco superciliar rojo, 
el cuello de pluma negra pintada de manchas ce- 
nicientas , la cola muy larga , de color negro con 
pintas blancas, los tarsos emplumados hasta los 
dedos solamente; se alimenta de vejetales. Su 
carne, muy superior à la de la perdiz , no cede 
á la del faisan , cuyas cualidades tiene; es ne~ 
gra y de sabor un poco. resinoso en los indivi- 
duos viejos. Antiguamente la lengua de esla ave, 
arrancada de un individuo vivo, pasaba como 
buena contra la epilepsia. 

Esta especie forma el tipo del grupo UnoGALLo 

- (Urogallus ) , que, con el grupo Ortega, consti- 
"t. género Terras de los modernos. 

TETRAS DE COLA AHORQUILLADA , UROGALLO 
PEQUEÑO {Tetrao tetris , L.), especie comun en 
Alemania, en Francia y en el mediodía de Ru- 
sia, y que tambien se encuentra en España, Ho- 
landa y Suiza , tiene su carne muy buena y sus- 
tanciosa. 

TETRODONTE, Ternaopon. Género de 
peces del órden de los plectoñalos, familia gim- 
nodontes, cuyas especies pueden hincharse 60-- 
mo pelotas y defenderse con las mismas armas 
¿e la misma manera que los peces del género 

iodonte ( V. esta palabra ). ~ າ 

El TETRODONTE ELÉCTRICO 
cus , Paters.) es eléctrico. 

El TETRODONTE ERIZADO ( Tetraodon hirsutus, 
Bloch), especie del Japon, segun refiere Thun- 
berg , es venenoso, y hasta mortal para las per- 
aonas que lo comen. 

. El TErRODONTE: NOCIVO -( Tetraodon sceleralus, 
Gm.), del mar Pacifico, es tambien venenoso y 
mortal para aquellos que lo comen. 


(Tetraodon electri- 
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El TeTRoponte Muera (Tetraodon Mola, L. ) 
separado hoy del género, es una especie de 
Mediterráneo , de color plateado y fosforescente, 
de hasta cualro piés de diametro y trescientas 
libras de peso. Cuando nada de noche, se puede 
equivocar de léjos con la imágen de la luna re— 
flejada por las aguas , y à veces no ha dejado de 
suceder esta equivocación , por lo que los mari- 
neros le llaman Pez-Luna. Su carne, viscosa, 
difunde un mal olor, y es de un sabor poco agra- 
dable ; pero por otra parte es muy grasa y sus— 
tanciosa, y da mucho aceile de quemar. Lémery 
dice que la grasa de este pez es emoliente | re- 
solutiva , y que suhigado , amarillo y blando, es 
un buen manjar. : 

El TerrovontE DEL Nito ( Tetraodon lineatus , 
L. ) , que el Nilo arroja en abundancia sobre las 
tierras en las inundaciones, y que sirve enton- 
m de juguete à los niños, es la Fahaca de los 

rabes. 

El TETRODONTE OCELADO (Tetraodon occellntus, 
L.) , que vive en Egipto, en donde es considera- 
do como insalubre, y à veces nocivo, debe ser 
distinguido, segun Cuvier, del Jurube de los 
Japoneses, pez muy temido, empleado algunas 
veces como veneno, pero sano y muy delicado 
cuando despues de haber separado su cabeza, 
sus huesos y sus visceras, se le ha limpiado 
con gran cuidado. 

TEUCHEO , Teucrium. Género de plantas 
de la familia de las labiadas ayugoideas, y de 
la didinamia gimnospermia, compuesto de mas 
de 80 especies herbáceas ó leñosas, propias so— 
bre todo dela Europa austral y del Africa sep- 
tentrional, y algunas de la India y del Japon, to- 
das aromáticas, y por consecuencia amargas y 
excilanles. 

Teuerio Botris, Botris (Teucrium 
Botrys, L.). Planta indigena anual que se cria 
en los barbechos , en el otoño, y se distingue por 
sus lallos derechos, muy ramosos, de hojas 
multifidas , con segmentos ovales, pubescentes, 
y sus flores rojas en racimo. Es tónica y se toma 
en infuso teiforme. Conviene no confundir este 
e" con el Quenopodio Botris (V. esta pala— 

ra). 

Teuerio Camedrios, Camedrios, 
Encinilla, Germandria , German- 
drina ( Teucrium Chamudrys, L.). Esta es— 
pecie indigena se cria en nuestros bosques se— 
cos, arenosos , y se distingue por sus tallos le— 
ñosos, sus hojas ovales cuneiformes , y por sus 
flores rojas, axilares. Es amarga , aromática, y 
muy empleada como tónica , esiomálica y febri— 
fuga; ha sido preconizada contra la gota, el asma, 
el catarro, la hipocondria , etc. , siendo tanta la 
confianza que se tiene en ella en Inglaterra que 
se la llama Teriaca de Inglaterra. Se usan sus 
sumidades floridas en infuso, à la dósis de me— 
dia à una onza en media azumbre de agua. Entra 
en varios compuestos farmacéuticos. 

Teucrio Camepiteos, Abiga, Ca- 
"—— ; Camepitio oficinal, Iva 


m 
artética , Pinillo, Pinillo oloroso, 


ຈ 


Yerba de junturas ( Teucrium Chame- 
pitys , L.; Ajuga Chamapitys , Schreb.). Planta 
indigena anual, que se reconoce en su tallo di- 
fuso, en sus hojas trifidas, de divisiones linea— 
res, enterisimas y vellosas, y en sus flores amari- 
llas, sentadas , laterales , solitarias. Por sus cua- 
lidades amargas y aromáticas se emplea en el 
tratamiento de la gola, del reumatismo , del as- 
ma, elc. 

Teucrio de Creta, Póleo erético 
( Teucrium creticum , L.). Ésta especie, de ho- 
jas entre lanceoladas y lineares, enterisimas , y 
flores racimosas, y de tres en tres, es llamada 
por algunos autores Poleo blanco de montaña , y 
MAR como tónica, corroborante y cor- 


Teuerio Escordio, Camedrio 
acuático, Escordio ( Teucrium Scordium, 
L.). Planta viváz de los lugares húmedos de Espa- 
ña. Tiene el tallo difuso, tendido, enderezado des- 
pues, y blanquecino; sus hojas son ສກ an sen- 
tadas, entre dentadas y aserradas, y sus flores ge- 
minadas, rojas ó azules, axilares; es de un olor 
fuerte y aliáceo que se disipa por la desecacion, y 
un sabor amargo y caliente que aumenta al con- 
trario e este medio. Desde la mas remota anti- 
pee hase creido que el escordio se oponia à 
a putrefaccion: Galeno refiere que los cadáve— 
res se corrompen menos pronto en los lugares en 
que esta planta se cria, y Busbec se servia de 
ella en la peste en razon de su olor de ajo; ha 
sido prescrita en las calenturas malignas, los tí- 
fus, las enfermedades contagiosas , por la mis— 
ma razon sin duda, y recomendada tambien con- 
tra el catarro, el escorbuto, la hidropesia, las 
enfermedades cutáneas, los envenenamientos, 
etc. En la medicina actual ha caido casi en com- 
pleto olvido; sin embargo, sin admilir todas las 
virtudes maravillosas que le concedian los anti 
guos, y aun algunos médicos modernos, se debe 
reconocer que su energía le supone propiedades 
no equivocas que merecen ser apreciadas en su 
ees valor, con el auxilio de la experiencia y de 
a observacion. Se asegura que las vacas que co- 
men esta planta dan una leche que huele à is, 

Teuerio Escorodonia , Camedrio 
de los bosques, Falso Escordio, 
Salvia de los bosques, Salvia sil- 
ventre / Teucrium Scorodonia, L. ) . Planta in- 
digena vivàz, que se cria en Wf າາ un poco 
espesos, y se distingue por eltallo derecho, hojas 
acorazonadas, aserradas , con peciolo, y flores 
amarilias en largos racimos simples, unilatera- 
les. Es amarga y ligeramente aromática. 

Teuerio hinchado í. Teucrium inflatum 
Sw.). Especie empleada en las Antillas como e 
camedrio en Europa, y que se dice ser alexítera. 

Teuerlo Iva, Iva almizelada (Teu- 
crium Iva, L.). Esta planta indigena E algu- 
nos consideran como una variedad de .Teucrio 
Camepíteos (V. esta palabra), con hojas casi 
de tres puntas, lineares, y flores sentadas, late- 
rales y solitarias, tiene un sabor amargo y fuer- 
te, resinoso. I cefálica , antiespasmódica , ha 


TIB 451 
sido preserita en la gota , el reumatismo, la 
rálisis y la hidropesia, pero no se usa hoy dis, 

Teuerio Maro, Camedrio mariti- 
mo, Maro, Maro cortuso, Maro 
oficinal, Maro siriaco, Maro ver- 
dadero ( Teucrium Marum , L.). Arbusto in— 
digeno y de la cuenca del Mediterráneo. Tiene 
hojas pequeñas , enterisimas, aovadas, agudas, 
con peciolo, tomentosas por debajo , y flores ra— 
cimosas y ladeadas; es de sabor acre, amargo, ca- 
liente , y de un olor aromático alcanforado , que 
gusta mucho á los gatos, de modo que estos ani- 
males se revuelcan con cierto furor sobre esta 
punte, siendo preciso cubrirla con una reja para 

ibrarla de sus voluptuosas holguetas. Como el 
de la mayor parte de las labiadas, el Aceite ro- 
látil de maro conliene alcanfor. 

El maro , por sus virtudes cordiales, sudorifi— 
cas, anliespasmódicas, digestivas, tónicas y 
excitantes, ha sido recomendado en el trata- 
miento de varias enfermedades, y en estos últi- 
mos liempos se le ha atribuido la propiedad 
singular de remediar los pólipos de la nariz. 
Segun el quimico Bley, esta planta contiene, 
además del aceite volátil, tanino, ácido agállico, 
extractivo, albúmina, fosfato de cal, glúten, etc. 

Teuerio Poleo, Poleo montano, 
Poleo oficinal, Pollo, Zamarrilla 
[Teucrium Polium , L.). Planta indígena que se 
cria en los prados secos y los ribazos pedregosos 
é incultos. Presenta muchos vástagos delgados, 
duros y vellosos, vestidos de hojas largas, pe— 
queñas y cubiertas por ambas superficies de pe- 
lusa ó de un algodon blanquecino, y sus flores 
son de olor subido aromático y amargas. Esta 
planta es tónica. 

Teuerio rojo, Teucrio verdadero 
( Teucrium flavum, L.). Esta especie lenosa, que 
se cria en las colinas secas del mediodia de Eu- 
ropa, està indicada como excilanle en varias 
obras de farmacologia. 

Teuerio Té / Tcucrium Thea , Lour. ). Las 
hojas de esta especie, que los indigenas de la 
Cochinchina llaman 7é, son diuréticas , atenuan- 
tes, desobstruentes, y se usan en infuso contra 
las pesadeces de estómago , para facilitar la di- 
gestion, elc. 


TH 

THEN EL-THEN EL. Liliácea de Chile, 
figurada por Feuillée, que es diurética y pur— 
ganle, tomada en infuso. 


TI 

TEXBALAU. Apocinea de las Filipinas, 
cuyo zumo lactescente sirve á los naturales para 
cauterizar las mordeduras de los animales pon— 
zonosos. 

TIBAUDIA, Tunaupi. Género de plan— 
tas de la familia de las ericaceas, sub-órden de 
las vaccineas, propuesto por Pavon para arbus— 
tos y D pre árboles que se crian en las mon— 
tañas del Perú, de Madagascar, y en el Himalaya. 
Segun de Humboldt, la TigauDia MACROFILA / Thi- 
baudia macrophylla , Kunth) tiene bayas que 
sirven, en los andes de Popayan, para hacer 

TOMO IV. 
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una especie de vino; los naturales las llaman 
Uva de Camarona. 

TICOREA, TicongA. Género de plantas de 
la familia de las diósmeas, tribu de las cuspa- 
rieas , establecido por Aublet para árboles y ar- 
bustos del Brasil y de la Guiana. La corteza de 
la TICOREA FEBRÍFUGA ( Ticorea febrifuga, A. 
Saint-Hilaire ), llamada Quina por los naturales, 
es empleada por éstos contra las calenturas in— 
termitentes. ເ. ; 

TICUNAS. Veneno americano indicado por 
La Condamine, con el cual los salvajes del rio 
de las Amazonas envenenan sus flechas. Tiene el 
color del zumo de regaliz, es muy amargo, de 
un olor nauseabundo , y soluble en el agua. Fa- 
bricanlo con zumos de plantas ó de una planta 
desconocida. El Sr. Fontana , "wi hizo experi- 
mentos sobre este zumo, observó : 4.* que su olor 
y su humo no matan; 2.* quese necesitan de 6 à 
8 dracmas, ingeridas , para matar conejos, pi- 
chones, etc., si éstos han comido, y la mitad si 
su estómago está vacio; 3." que , disuelto en el 
agua é ingerido con una lanceta debajo la piel, 
produce poco efecto, sino se le deja eh absor— 
cion; 4." que aplicado al ojo, sobre la piel des- 
nuda , no daña; 5.? que aun sobre la piel esco- 
riada no hace siempre morir à los animales; 6." 
T la carne de los animales muertos por su me- 

io no es nociva; 7. que las heridas profundas 
hechas con las flechas impregnadas de él son, 
sobre todo las musculares, las mas peligrosas de 
todas. Segun el Sr. de Humboldt, el azúcar se— 
ria su contraveneno. Por lo demás, cuando ma- 
ta, lo hace con prontitud, causando convulsio— 
nes, lipotimias, el letargo, la pérdida total de 
las fuerzas y del movimiento, del sentimiento, 
etc. ; no coagula la sangre. Se vuelve poco à po- 
€o à la salud , si no mala en algunos minutos. 

TIE-LY-MOU. Arbol de la China, cuya 
madera, que tiene la dureza, la pesadez y el 
color del hierro, se emplea para hacer áncoras. 

TIEKE. Arbol del pais de Galam, cuyo 
fruto, que es bueno de comer, tiene la forma y 
el color de la guinda, pero el sabor y las pepi- 
tas de la mora. 

TIERINELLE. Fruto de Java, que se co- 
me con el té, y se le confita en azúcar. Verde 
se conserva en la sal. 

TIERRA. El nombre de tierra, primero 
aplicado al globo que habitamos, despues á su 
capa mas superficial, y posteriormente á uno de 
los cuatro elementos cuyo conjunto los antiguos 
suponian que, en número y en proporciones va— 
riadas, constituia todos los demás cuerpos , fué 
dado por los químicos á ciertas sustancias sin 
brillo, comunmente friables, insolubles, consi- 
deradas por mucho tiempo como simples y al 

resente reconocidas como óxidos melálicos. 
rresponde hablar aquí no mas que de las tier- 
ras que tengan algun uso en la industria, en la 
medicina ó en la alimentacion del hombre. 
/ TIERRA DE ABISINIA. — V. Tierra de Kordou— 
an. 
TIERRA AMMENTICIA. — V. Tierra comestible. 
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TIERRA DE ALMAGRA. Tierra roja ocrosa , pare- 
cida al albin, empleada en pintura. — Y. Rojo 
de ocre, tom. II, pág. 214. 

TIERRA AMARILLA. — V. Amarillo de ocre, tom. 
II, pág. 211. f 
p TIERRA AMPELITA. — V. Ampelita , tom. 1, pág. 
2 


TIERRA ARCILLOSA. — V. Arcilla , tom. I, pág. 
25. 


TIERRA AZUL DE MONTAÑA Ó NATIVA.— V. Car- 
bonato de cobre, tom. 1, pág. 595, y Azul de 
cobre, tom. I., pág. 316. . 

Tierra DE Barawgmo.— V. Arcilla, tom. I, 
pág. 225. n 

TIERRA BLANCA PARA Pintores. Especie de tier- 
ra arcillosa. l 

TIERRA BOLAR. — V. Bol , tom. 1, pág. 394. 

Tierra DE CasseL. Parece ser del mismo ori- 
gen que la tierra de Colonia, siendo tambien em- 
pleada en pintura; es mas bituminosa, mas 
compacta, mas luslrosa, y arde mas fácilmente. 
vA Oscuro de tierra de Cassel , Vom. IT, pág. 
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Tierna pe CoLonta. Sustancia terrosa de un 
pardo oscuro que se encuentra en los alrededo— 
res de Colonia, de la parte de acá del Rhin, en 
masas hundidas en tierra, y que parece ser el 
resultado de la descomposicion de leños fósiles, 
siendo por tanto una especie de turba, que sirve 
para los mismos usos que ésta, y tambien se em- 
plea como abono de las tierras y en pintura. La 
destinada á la pintura debe ser primero bien se- 
cada, y despues pulverizada en un molino de 
aceite. — V. Oscuro de tierra de Colonia , tom. 
lI , pág. 213. 

TIERRA COMESTIBLE Ó TIERRA ALIMENTICIA. Háse 
dado el nombre de Tierras comestibles à especies 
de gredas, arcillas, tierras bolares, estealiles, 
hasta ocres, mas ó menos untuosas , que buscan, 
como masticatorios 6 como alimento, ciertos in- 
dividuos, ciertos pueblos, por necesidad, por 
hábito, por gusto, mas á menudo por enferme- 
dad. Estas sustancias , que no son realmente ali- 
menticias, no pueden servir, por la especie de 
lastre que dan al estómago, sino para engañar 
el hambre, pero no para satisfacerla; no 
en las segundas vias mas que para obstruirlas, 
y, léjos de servir para sustentar el cuerpo, su 
uso prolongado no tarda en debilitarle , deterio- 
rarle, i à dar origen à afecciones casi siempre 
incurables y mortales. Esta apeteucia de las sus- 
lancias terrosas muy luego se hace una nece- 
sidad, una pasion irresistible, cuando la perso- 
na se abandona à ella, y puede convertirse en 
una especie de furor. 

, Un apetito extravagante induce à veces à mu- 
jeres cloróticas y mujeres embarazadas à comer 
tierra, creta, yeso, carbon, etc. , lo que hacen 
à menudo sin inconveniente, cuando el uso es no 
mas que pasajero, pero raras veces sin peligro 
en el caso contrario. Este gusto depravado A 
rece comun sobre todo en los países cálidos. Di- 
cese que las mujeres de Portugal comen con 
placer la tierra roja de Bucaros , empleada para 
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hacer alcarrazas. A. de St.-Hilaire cuenta que 
gran número de hombres J mujeres en Paranna- 
gua, Guaratula, y mas al mediodia en la pro— 
vincia de Santa Catalina , son apasionados por la 
lierra, enfermedad que concluye por hacerles 
perecer. Los habitantes de Java hacen algunas 
veces uso de una especie de arcilla rojiza , un 
poco ferruginosa, tostada , que se vende con el 
nombre de Ampo ó Tena — ( V. esta palabra, 
tom. I, pág; (72); los Pat-kola que se encuen- 
tran en los bazares de Calcuta, y que se aseme- 
janá pones coberteras de tierra cocida agu- 
Jereadas, parecen ser de la misma naturaleza 
hf Arcilla , tom. I, pág. 225). Citase tambien 

Tierra de Patna de un gris amarillento , aná- 
loga à la tierra sellada, de la que se hacen en el 
Mogol vasos excesivamente delgados llamados 
Jarros que refrescan el agua y le dan un olor y 
un sabor muy agradable, para las Indianas, en 
cinta sobre todo, que rompen esos vasos pa- 
ra comerlos. Segun Belon, las mujeres turcas 
atacadas de pica buscan el Pilo, una de las es- 
pecies de tierra de Chio. A veces estas tierras 
se mezclan, para el uso, con verdaderos ali- 
mentos, tales como el arroz, la leche, etc.; los 
antiguos Romanos se servian, para dar blancu- 
ra y consistencia à los manjares que ellos llama- 
ban alica, de un yeso blanco que se forma con- 
tinuamente en la Solfatara de Nápoles, — Para 
mas pormenores sobre la costumbre de comer 
tierras, véase el articulo Bol ó Tierra bolar, 
tom. I, pág. 394. 

Varios observadores piensan que, entre los 
esclavos, el hábito de comer tierra, que pasa à 
ser muy luego un gusto irresistible , no es siem- 
pre sintoma de enfermedad, sino que con fre- 
cuencia reconoce por origen el uso motivado que 
hacen de ella, con el designio de librarse, por 
el estado de debilidad mórbida que es su resul- 
tado , de los trabajos quon y les abruman. 

Tienna CiwoLrTA, Especie de arcilla rojiza ó 
gris de perla que los Griegos empleaban para 
desengrasar los paños, y que tambien servia en 
medicina. — V. Cimolita, tom. Il , pág. 90. 

Tierna ve Cuina.— V. Arcilla Kaolin, tom. 
I, pág. 336. 

IERRA DE Cuio. Arcilla blanquecina, mas ra- 
ra que la tierra sellada , por la cual se la reem- 
pate, como dotada de las mismas virtudes. 

lon dice que era de color de cardenillo, y aña- 
de que la que se vende en Turquía bajo el 
nombre de Pilo en lugar de jabon, y que las 
mujeres atacadas de pica comen à veces, no es 
la de los antiguos, — V. Bol blanco, tom. I, 
Pt 395. 

IERRA ERETRIENA. Tierra aluminosa, de color 
cenicienlo , que se sacaba de Eretria en la isla 
de Eubea. Hipócrates recomendaba en la empie- 
ma frotar con ella el pecho para descubrir el 
silio de la supuracion, y Dioscórides decia que 
era refrescante , astringente , etc. 

Tierra Grena. —V. Arcilla, tom. I, pág. 225. 

TiEnRA 1NGLESA. Especie de arcilla plástica con 
la cual se hace una loza de cubierta trasparente. 
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TIERRA DE FraLia. Ocre oscuro formado por 
una mezcla de limonita y de arcedesa , y que se 
emplea en la pintura. — V. Amarillo de Tierra 
de Italia, tom. IL, pág. 211. 

TIERRA JABONOSA. — Y. Arcilla. de Batanero, 
tom. I, pág. 226. 

TIERRA DE KoRDOUFAN ó Tresa. Con estos nom- 
bres se envia à Egipto del Sanaar, y sobre todo 
de Kordoufan , en Abisinia , una tierra , de color 
ceniciento negruzco, en granos desiguales y de 
un gusto salino, empleada contra la sifilis. Se- 
gun Soubeiran y Cullerier, esta tierra contiene : 
2,12 de carbonato de sosa, 0,86 de sulfato de 
sosa, 0,02 de sal marina, y 0,74 de ulmato de 
sosa. 

Tierra pe Lemnos. Arcilla blanca de que se 
formaban especies de pastillas que se marcaban 
con un sello, y de ahi el nombre de Tierra se- 
llada que se le daba tambien. — V. Bol blanco, 
tom. I, pág. 395. 

Tierra ng Matra. Tierra arcillosa de un blan- 
co ceniciento , que se saca de una caverna cerca 
de Malla , y de que se hacian pastillas marcadas 
con diversas figuras, siendo llamada Tierra se- 
llada blanca. Anliguamente esta sustancia era 
recomendada en las enfermedades pülridas y 
contra la mordedura de los animales ponzoñosos, 
y tambien con ella se fabricaban vasos que se 
creian propios para dar à los liquidos que se de- 
jaban permanecer algun tiempo en ellos una vir- 
tud cordial. 

Tierra MANGANESA.—V. Oxido de manganeso, 
tom. IV., pág. 29. ] 

TiERRA DE MONTANA. — V. Amarillo de ocre, 
tom. IL, pág. 244. , 

TIERRA NEGRA PARA PINTORES. Variedad de an- 
tracita friable.—V. Antracita, tom. 1, pag. 206, 
y tom. II, pág. 219. . ; 

TIERRA DE ipeum. — V. Amarillo de Nápo- 
les , tom. II, pág. 211. 

TIERRA NEGRA. —V. Tierra Ampelita. 

Tierra DE pira. Una variedad de arcilla plás— 
lica de un gris oscuro que se pone blanca por la 
coccion , y con la cual se hacen pipas y platos. 

TiERRA DE PORCELANA. Es el kaolin ó feldespa- 
to descompuesto. f l 

TigRRA PozoLana.—V. Cimento, tom. 11, pág. 
86 


TIERRA REFRACTARIA.—V. Arcilla refractaria, 
lom. I, pág, 227. " 

TIERRA DE SAMOS. Lémery distingue dos າ rai 
cies de esta tierra: la una llamada à veces colly- 
rium, en razon del uso que de ella se hacia en 
los colirios, es, segun dice él, blanca, friable, 
arcillosa; la otra, llamada Samius aster , es du- 
ra y costrosa. Ambas son astringentes, hemoslà- 
ticas, elc., y se las reemplaza por la tierra se— 
llada , muy análoga à la primera. 

TiERBA SELLADA. — V. Bol blanco, tom. I, pág. 
395, y Tierra de Lemnos. 

Tierna ne Siena. Especie de ocre de un her- 
moso amarillo que se saca de los alrededores de 
Siena en Italia. Calcinada, se vuelve de un color 
rojo muy oscuro, y se la llama Tierra de Siena 
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uemada. Sea en el estado | 

a,se lea en pintura, —V. Tierra de Italia, 
tom. Il, pág. 211. . . 

TIERRA DE SELINUSA. Tierra arcillosa análoga 
á la de Chio , empleada como resolutiva, astrin- 
gente, y para quitar las manchas y cicatrices. 

TIERRA DE Smore. Ocre rojo que los antiguos 
empleaban en medicina y en la pintura. 

IERRA DE Sombra. Es una especie de ocre os- 
curo que procede de la Ombria, provincia de 
los Estados Romanos, y de varias otras partes 
de Italia; está en pedazos irregulares, bastante 
tiernos y secos al tacto, mancha fuertemente y 
se pega á la lengua. Empléase en la pintura y 
tambien para mezclar con el tabaco. — Y. Oscu- 
ro de Tierra sombra , tom. 11, pág. 213. 

Tierna VEJETAL. Es la parte mineral de todo 
terreno propio para la vejetacion. La tierra ve— 
jetal hace parte de las capas superficiales del 
globo; pertenece al órden de los terrenos detri- 
ticos å de aluviones A y varia segun la naturale- 
za del terreno que cubre; es arcillosa, caliza ó 
siliciosa, segun si la arcilla, el calizo ó la 
arena siliciosa dominan en su composicion. Por 
tanto, los terrenos en los cuales se crian los di- 
versos vejetales varian considerablemente en 
su composicion ó en las proporciones de las sus- 
tancias que les constituyen. Estas sustancias son 
ciertas mezclas de rocas ó combinaciones de al- 
gunas de las tierras primitivas, de materias ani- 
males ó vejetales en descomposicion, y de cier- 
tos compuestos salinos. Entre las primeras se en- 
cuentran la silice (ácido silicico), la alúmina, 
la magnesia, la cal, el peróxido de hierro hi 
dratado , y algunas veces el peróxido de man- 
ganeso, y en el número de las últimas sustancias 
se cuentan el carbonato de cal (creta), el sulfa- 
to de cal (yeso), el fosfato de cal , y en algunas 
especies de terrenos el sulfato de potasa y el ni- 
trato de potasa. 

Las sustancias que se indican aquí encuéntran- 
se lo mas ordinariamente en la composicion de 
las tierras labrantias, existiendo en proporcio- 
nes muy variables en los diferentes terrenos en 
el estado de arena siliciosa , de arcilla P de tier- 
ra caliza. Para delerminar sus cantidades y des- 
cubrir su modo de union se somelen eslas tierras 
á una série de ensayos analíticos mas ó menos 
complicados , pero bastante sencillos no obstan- 
ໂອ para ser ejecutados por las personas ménos 
familiarizadas con los experimentos químicos. 

En general, el objeto del análisis ó exámen 
analítico de las tierras labrantias es mejorar los 
terrenos comparando su composicion con la de 
los terrenos extremamente fértiles , vecinos y en 
una situacion semejante à la suya; la diferencia 
que presentará enlónces el análisis comparado 

e estos terrenos indicará los procedimientos de 
mejoramiento necesarios. En efecto, si el terre— 
no fértil contuviese una gran cantidad de arena ó 
de silice , en pro orcion de la que existe en el 
terreno estéril, d procedimiento consistiria sim- 
plemente en suministrar á este último cierta can- 
tidad de silice, ó bien añadir arcilla ó tierra caliza 
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natural, sea calcina- | sî estas dos últimas tierras se hallasen en canti- 


dad insuficiente. Los limites de esta obra nos 
imponen describrir muy sucintamente los proce- 
dimientos mas sencillos y mas exactos que pue— 
ss P puestos en práctica para llegar à este 
0 : 

Conviene tomar muestras de la tierra de un 
campo que se quiere examinar, en diferentes si- 
lios , à seis ó siete pulgadas de profundidad, y 
mezclarlas bien juntas, porque sucede à veces 
que en las llanuras todo el suelo superior es de 
la misma especie , y en los valles y las inmedia- 
eiones de los rios hay grandes diferencias. — La 
proporcion de humedad ó agua contenida en una 
tierra puede ser valuada secando, en una eva- 
poradera de porcelana , un peso conocido de es- 
ta tierra , y procurando no descomponer las sus- 
tancias d regio que se hallan en ella. Despues 
de esta valuacion, se separarán las arenas grue- 
sas, guijarros ó piedras, se pesarán y se exa- 
minará su naturaleza por medio del ácido hidro- 
clórico ó nítrico, por cuyo medio se disolverán 
con efervescencia si están formados de creta 
(carbonato de cal), y quedarán insolubles, si 
son de base de sílice. — Los terrenos, además de 
las arenas gruesas y las piedras que se encuen- 
tran mezcladas con ellos en cantidad variable, 
contienen una proporcion mayor ó menor de are- 
na op , cuya separacion puede operarse agilan- 
do la tierra algun tiempo en el agua destilada: 
la arena mas densa se precipita en menos de un 
minuto, se recoge en un vaso por decantacion, y 
despues de haberla secado se pesa ; su naturale- 
za es tan fácil de reconocer por un ácido como 
la de las arenas gruesas.—Las partes terrosas y 
lénues, menos pesadas que la arena, quedan 
mas largo tiempo en suspension en el agua, 
mezcladas con la materia orgánica vejetal ó ani- 
mal, y por eso se filtra el líquido por papel para 
separarlas. En cuanto al agua que ha servido en 
esta operacion , puede contener en disolucion las 
materias salinas y orgánicas solubles si existian 
en la tierra , y asi es que se evapora á sequedad 
en una evaporadera para pesar el residuo y exa- 
minarlo á parte. —La materia dividida del ter- 
reno , separada por la filtracion, es la mas im- 
portante de conocer, porque encierra ordinaria- 
mente restos de materia orgánica, sílice, alú- 
mina, peróxido de hierro, carbonato de cal y à 
veces carbonato de magnesia. Se calcina al rojo 
una porcion de ella en un crisol de platino, para 
conocer el peso de la materia orgánica por la 
pérdida de peso experimentada; pero como una 
parte de esta pérdida es debida tambien al ácido 
carbónico que procede del carbonato de cal, se 
estima la cantidad de éste por la pérdida que ex- 
perimenta otro peso de tierra disolviéndola en 
una cantidad conocida de ácido hidroclórico de- 
bil; si entonces se resta este último peso del 
que expresa la pérdida por la calcinacion, se 
tiene el de la materia orgánica mezclada con la 
tierra. — Tratando el residuo de la calcinacion 
con el ácido hidroclórico hirviendo en un peque- 
ño recipiente de vidrio , todos los óxidos son di- 
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sueltos, excepto la silice que se recoge sobre un | Tierra Manganesa : 


filtro, y que, nes de haber sido hien lavada 
en el agua destilada caliente, debe ser calcina- 
da al rojo antes de tomar su peso exacto. — La 
disolucion hidroclórica se precipita por una so- 
lucion fria de bi-carbonato de sosa ó de potasa. 
El peróxido de hierro y la alúmina son separados 
al estado de hidratos, y la cal al estado de car— 
bonato; la magnesia no precipitada de sus diso— 
luciones por los bi-carbonatos queda en disolu- 
cion en el liquido filtrado y puede despues ser 
extraida de él haciéndolo hervir. —El precipita- 
do formado por el bi-carbonato de potasa se re- 
coge por decantacion y filtracion, se pone aun 
húmedo con una solucion de potasa cáustica, 
se hace hervir para disolver la alúmina. Esta 

es despues separada de la disolucion alca- 
lina por saturacion , ó añadiéndole un exceso de 
solucion de hidroclorato de amoniaco. — La por- 
cion del precipitado insoluble en la solucion de 
potasa cáuslica no contiene ya entonces sino el 
peróxido de hierro y el carbonato de cal : se les 
disuelve de nuevo en el ácido hidroclórico , y, 
añadiendo despues amoníaco en exceso, el peró- 
Xido de hierro se precipita y se separa de la cal 
que queda en el líquido que sobrenada , 1 esta 
base puede ser aislada á su vez por una solucion 
de carbonato de potasa neutro ô de oxalato de 
amoniaco, — Cada precipitado separado por el 
método que se acaba de exponer, debe ser fuer- 
temente calcinado y pesado en un crisol de pla- 
tino, á fin de conocer en que relacion 3e encuen- 
tra en la muestra de tierra sometida al análi- 
sis químico. 

TIERRA VERDE. Con este nombre se indican di- 
versas sustancias terrosas, de color verde , pro- 
cedentes de la descomposicion de varios silicatos 
aluminosos ó no aluminosos, 

TIERRA VERDE DE CHIPRE. —V. Verde (Tierra), 
tom. 1, pág. 215. 

TIERRA VERDE DE VERONA.—V. Verde (Tierra), 
tom. II, pág. 215. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de lierras en España 
en los años 1851 , 1852 y 1853 fueron: 





ANOS. 

IMPORTACION. 1851. 1852. 1853. 
Tierra amarilla : 
De Francia. > 400 150 419 quintales. 
De Inglaterra. . . . . 100 » 8 
De Bélgica. . . . - . » ^ 48 
De Portugal. . . . . » > 2 

Total: 500 4150 447 quintales. 
Tierra azul nativa: 
Do Francia. . . . . - 262 3,438  » libras. 
De Inelaterra. . 4,043 94. » 
De Gibraltar. . . e ຈ 1 >» 

Total: 14,275 3,75 > libras. 
Tierra blanca para Pin- 

tores: 

De Francia. . . 345,757 429,271 486,348 libras. 
De Inglaterra. . . 1,625 8.140 100 
De Gibraltar. . . . . > » 10 
DePortugal. . TEES » 600 


Total: 347,982. 437,411 487,088 libras. 
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De Francia.. . . . . 78 #36 473 qui 3 
De Inglaterra. . » 27 21 6 T— 
Total : 105 457 479 quintales. 


Tierra negra para Pinto- 
res: 


De Francia. . 
De Inglaterra. . 


437 815 
450 87 
Total: 287 902 


ຈາກສ 
Tierra para hacer loza, 

y la refractaría : 
Delos Estados Pontif- 


1,729 libras. 
205 


cio. .. . . 250 21475 21,180 quintales. 
De Francia. . . 98,47 47,683 35,832 
De Inglaterra. . 54,626 35,054 53,270 
De Toscana. . .. 269 544 11,34 
De Holanda. . . . 180 440 51 
De Gibraltar. 3,197 9 4,079 
De Cerdeña. . . . . * 300 » 
De las Ciudades Anseá- 

CIO . . . . . - P 438 » 
De Bélgica. . . . . » 5 » 
De Suecia. . e a » 36 650 
De Portugal. . . . . » 4 > 
De las Dos Sicilias. . . > » 4,821 


Total: 86,639 57,984 128,554 quintales. 
Tierra sellada : 


De Francia.. . . + 682 > H libras. 
Tierra de sombra : 
De Francia. . i-a 9,11 210517 441,467 libras. 
De Inglaterra. . . . . 140 385 4,200 
De Toscana. . . . . » 800 » 
De Gibraltar. . . . - » » 795 

Total: 9,281 22,730 43,462 libras. 
Tierra de Tripoli: 
De Francia. . . . 4,989 4,993 1,998 libras. 
De Inglaterra. , . . - 57 > 20,482 
De Cerdeña. . . . . 3 314 445 
De Gibraltar. . . . . » 54 4 

Total: 4,339 2,361 22,459 libras. 
EXPORTACION. 
Tierra Arcilla: 
A Francia. . . . 175 » > quintales. 
A Argelia. . . FEM » 950 » 

Total : 175 950 »  quintales. 
Tierra colorada : 
A Francia. . . . .. 88 » > arrobas. 
A Portugal. . 402 » > 

Total : 190 » » arrobas. 
Tlerra Manganesa : 
A Francia. e œ » 4,943 > quintales. 
Tierra blonca : 
A la isla de Cuba. . . 779 729 254 quintales, 
A Puerto-Rico, . , . 403 18 » 

Total: 882 747 254 quintales. 


TIFA, Tiris. Género de plantas de la fami- 
lia de las lifáceas, à la cual da su nombre, y de 
la monoecia triandria, compuesto de plantas de 
pantano que, como la mayor parte de las plan— 
las acuáticas, lienen una circunscripción geo- 
gráfica muy dilatada, y se encuentran en casi 
todos los puntos de la superficie del globo. 

Tifa de hojas anchas, Espadaña 
( Typha latifolia, L.). Esta especie indigena, 
que se encuentra en toda la Europa , en el Cáu— 
caso, el Allai y en la América seplentrional, se 
cria en los estanques, las zanjas, los I 
cuya corriente es poco rápida, y en las oriflas 
de los rios y de los lagos. De su rizoma y de su 
caña, alta de unos dos metros , salen hojas muy 
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largas y anchas de 2 à 3 centimetros, 
lampiüas, que se extienden mas allà del ápice 
del tallo florido ; las dos espigas, macho y hem- 
bra , son cilindricas , muy apretadas , y se con- 
tinuan sin interrupcion la una con la otra.—Para 
Sus usos , véase la especie siguiente. 

Tifa de hojas angostas, Anea, 
Enea, TO CNN) Ensordadera / 7y- 


lanas y | 


pha angustifolia , E Esta especie indigena, 
mas esparcida aun en la superficie del globo, se 
encuentra en los estanques, las zanjas, en la ori- 
la de los lagos y de los rios de Europa, del 
Cáucaso, del Allai, de la América septentrional, 
de Chile ( Bertero ) , y hasta en paises muy cáli- 
dos , tales como el Egipto , la Arabia , las Indias 
M Timor. Se eleva menos que la precedente, á 
a cual se parece por la longitud de sus hojas, 
que son sin embargo mas estrechas proporcio- 
nalmente , pero de la que se distingue sobre to- 
do por el intérvalo muy apreciable que exisle 
entre su espiga femenina y la espiga masculina. 
Segun De Candolle , su caña se bifurca algunas 
veces en el ápice, y sus dos ramas terminan en- 
tonces por dos inflorescencias distintas. 

Las dos especies de tifa que acabamos de des- 
cribir son tan comunes y abundantes que se ha 
ensayado utilizarlas de diversas maneras. Por des- 
gracia sus hojas son de tal modo secas y duras, 
que el ganado rehusa comerlas; pero se emplean 
en la confeccion de esteras y para cubrir habita- 
ciones rústicas. Sus rizomas voluminosos , de un 
tejido carnudo y feculento , sirven de alimento á 
los Calmucos; en ciertas partes de Europa se co- 
gen, cuando son aun nuevos, para confitarlos en 
vinagre, y comerlos ie en en ensalada. Su 
polen, que es muy abundante , en algunos paí- 
ses, se emplea en vez del pn de licopodio. La 
pelusa ó vello que acompaña á las flores, parti- 
cularmente á las flores femeninas , es sobre todo 
la parte que parece goza de mas importancia: en 
Persia, se mezclan estos pelos con ceniza y cal, 
y se obtiene así un mortero que adquiere una 
gran dureza; en ciertos paises se emplean pa- 
ra guarnecer colchones y almohadas; se mezclan 
con pez para calafatear los buques; hase ensaya- 


do tambien mezclarlos con los pelos de liebre y | s 


de conejo para incorporarlos con el fieltro; final- 
mente , se ha conseguido hilarlos y confeccionar 
tejidos con los hilos de ellos obtenidos. En cuan- 
to al uso medicinal de este vello, se limita à su 
aplicacion sobre los sabañones escoriados, y en 
este caso parece que produce buenos efectos ; 
además, ha sido indicado para el tratamiento de 
las quemaduras. 

TILA ó TILO , Tinta. Género de plantas 
de la familia de las tiliáceas,á la cual da su 
nombre, y de la poliandria monoginia , formado 
de grandes y hermosos árboles indigenos de Eu- 
ropa, de las partes vecinas en Asia, y de la 
América septentrional. Entre las especies de ti- 
los, la mas importante de conocer es la siguiente. 

Tila de Europa, Tila, Tilo, Tilo 
de Holanda , Tillon , Tilia / Tilia eu- 
ropæa , L.). Este árbol es natural de las selvas 
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de Europa, en donde se cria hasta en Suecia ; 
se eleva á una muy grande altura, puesto que 
se ven algunos de mas de 80 piés , y adquiere à 
veces un volümen enorme ( 40 piés de circunfe- 
rencia ) ; crece rápidamente , y lleva hojas aova- 
das , pecioladas , acorazonadas , alternas , de ba- 
se oblicua , dentadas, lampiñas en las dos caras 
en la variedad TiLo SILVESTRE ( Tilia sylvestris, 
Desf.), 6 pubescentes por debajo en la variedad 
TiLo DE HOJAS ANCHAS (Tilia platyphylla, Vent.), 
y que están sujetas á cargarse de pequeños cuer- 
nos, debidos à la picadura de los insectos ; las 
flores forman un pequeño corimbo de color ama- 
rillento, cuyo pedúnculo comun va acompañado 
de una grande bráctea foliácea; á estas flores 
sucede un fruto seco de una sola celdilla con 
una ó dos semillas. 

Este árbol, de un porte elegante, es cierta— 
mente uno de los mas agradables de nuestro cli- 
ma , por la hermosura y la frescura de su folla— 
je. Todas sus partes son útiles. Háse conseguido 
en Suecia extraer de su savia, que es abundante 
en la primavera, bastante proporcion de azúcar.— 
Fabrícanse con su corteza cuerdas, esteras y te- 
jidos ; con ella en Rusia se hacen zapatos, y los 
Griegos la empleaban en la confeccion de cinti— 
llas para los sacrificadores. Esta corteza , que es 
mucilaginosa, ha sido alguna vez prescrita como 
emoliente aplicada sobre los tumores gotosos y 
la quemadura; en Suecia se ha puesto en el pan. 
En América se penus con el liber del Tito Law- 
PIÑO ( Tilia glabra , Vent.) papel, lo que podria 
tener lugar lambien con el de Europa.—Las hojas 
del tilo, que son muy apreciadas de los anima- 
les , en el Norte se conservan como forraje para 
el invierno; sin າຊ Linneo dice que dan un 
mal gusto à la leche, lo que procede quizàs de 
su mala desecacion; algunas veces han servido 
tambien en cataplasmas sobre la cabeza, en fu- 
migaciones, y como emoliente.—Las flores del ti- 
lo, cuyo frecuente uso en medicina como anties- 
pasmódico es generalmente conocido, consli- 
wee , en infuso bien azucarado y caliente , una 
bebida muy agradable, y muy preferible, segun 
ຈາລາ médicos , al té , por su aroma suave, su 
abor agradable, y sus propiedades calmantes, 
temperantes, digestivas, elc. , sin que agile , ni 
irrite, etc., como la yerba de la China. El Sr. 
Roux, farmacéutico de Nimes , ha encontrado en 
las flores de tilo, una materia colorante roja, 
clorofila, una maleria parda amarillenta, una 
sustancia gomosa , un poco de tanino, y algunas 
sales de base de cal y de potasa; es probable 
que contengan un aceile volátil, y se cree tam- 
bien que contienen algun principio calmante, 
porque se ha observado que su agua destilada 
produce una especie de embriaguez alegre y 
sueño, segun el Sr. Prenat, quien añade que 
huele un poco à bálsamo del Perú. Dicese que 
basta permanecer bajo estos árboles en flor , pa- 
ra experimentar la cefalálgia, etc.—Con los fru- 
tos del tilo triturados con cierta cantidad de sus 
flores y azúcar , se obtenia una especie de cho- 
colate, que, segun se dice, era de un gusto muy 


TIN 
agradable, pero tenia el defecto de no conser- 
varse. Estos frutos tienen una almendra ligera- 
mente oleaginosa, que ha pasado por astringente 
y propia para detener las hemorrágias, tomada, 
pulverizada , à modo de tabaco, elc. 

La Manna pe riLO es de un amarillo pálido ó 
casi blanco, de un grano apretado y unido , que 
la hace sobre todo extremadamente ventajosa y 
quizás superior à toda otra para la escultura; es 
empleada tambien en carpinteria y en ebaniste- 
ría, para teclas de piano, pulidores, obras de 
torno, etc. , y da un carbon ligero que se dice 

uede servir con ventaja para la fabricacion de 
a pólvora. ! 

e cultivan en los jardines, además de las va- 
riedades de lilo de Europa, el TiLo DE COLOR DE 
PLATA ( Tilia argentea ) , el Tito DE América (Ti- 
Lia americana), etc., que son de la América sep- 
tentrional. 

TILLANDSIA, TiLLanosia. Género de 

lantas de la familia de las bromeliáceas, y de 
a hexandria monoginia, dedicado al sueco Till- 
Land, y establecido por Linneo para plantas 
herbáceas , indigenas de las partes calientes de 
la América, viviendo la mayor parle sobre los 
arboles en falsas parásitas. 

Tillandsia como Usnea / Tillandsia 
usneoides , L.). Esta especie, que se cria parási- 
ta sobre el tronco de los árboles en la América, 
las Antillas, etc. , es un vejetal cuyos tallos ne- 
pros y pardos se parecen a crines, lo que la ha 

echo llamar Barba española , Barba de viejo, y 
pe los naturales Caragate (en el Brasil Caman- 
aya ). Sirve para llenar colchones, jergones, 
sillones, escabelillos , para embalaje, etc., en la 
América septentrional, etc., aunque se apelotone 
muy pronto y se reduzca á polvo; se hacen tam- 
bien con ella cuerdas, despues de haberla hecho 
enriar ; las aves la emplean para hacer sus ni— 
dos, etc. En el Perú se usa esta planta, molida y 
mezclada con enjundia , contra las almorranas, 

TINTA. Nombre de varias sustancias em— 

leadas para escribir , imprimir, litografiar, au- 
ografiar, grabar , dibujar à la aguada, marcar 
barriles, cajas, ropa blanca , elc. 

TINTA DE ESCRIBIR NEGRA. La tinta comun está 
compuesta esencialmente de tanato y agallato de 

róxido de hierro en suspension en el agua, á 

a cual se añaden despues algunas otras sustan- 

cias, particularmente goma, para impedir la 
precipitacion de estas sales, dar cierta consis— 
lencia al liquido, à fin de que no se extienda de- 
masiado sobre el papel, y comunicar mas lus- 
tre á los caractéres trazados con él. Se conoce 
si la tinta es de buena calidad en su fluidez, que 
le permite correr bien de la pluma , en que for- 
ma muy poco poso en los vasos cerrados, y en 
que los caractéres trazados se vuelven gradual- 
menle mas oscuros al aire. ງ 

Entre las muchas recetas imaginadas para la 
preparacion de la tinta, una de las mas sencillas 
y que da la tinta de un excelente ເ; es la 
nesena: Agallas machacadas , ! kilógramo ; 
sulfato de hierro ó caparrosa verde, 500 gramos; 
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goma arábiga, 500 gramos; agua 16 litros. Se 
hace un fuerte cocimiento de las agallas en 43 ó 
14 litros de agua, y se cuela por un lienzo; se 
añade al líquido claro la goma, y despues la ca- 
parrosa, que se han hecho disolver separada- 
mente en el resto del agua prescrita; se agita la 
mezcla de cuando en cuando , y se abandona al 
contacto del aire hasta que haya adquirido un 
hermoso tinte de un negro azulado; entonces se 
deja reposar, se decanta y se encierra la tinta en 
botellas que se tapan con cuidado. A la tinta asi 
preparada , en el comercio , se la llama tinta do- 

le, y se vende con el nombre de tinta sencilla 
la misma hecha con el doble de agua.—Los fabri- 
cantes tienen la costumbre de dejar que se cu— 
bra la tinta de un moho antes de decantarla ó 
trasegarla, pretendiendo que esta práctica les 
da una tinta mas clara y menos expuesta à en- 
mohecerse en las botellas y los tinteros. Este úl- 
limo inconveniente, que parece debido á una al- 
leracion expontánea del tanino, de la que resul- 
lan animalillos, puede ser precavida por la 
adicion de sustancias corrosivas. Una pequeña 
cantidad de sublimado corrosivo (per-cloruro de 
mercurio), ó de peróxido de mercurio, ó de un 
aceite volátil cualquiera, llena muy bien este 
objeto; pero el uso de estas sustancias nocivas 
no puede aprobarse , porque podrian dar lugar à 
graves accidentes, por la mala costumbre que 
tienen los niños, | tambien muchas personas 
adultas, de meter frecuentemente las plumas en 
su boca para limpiarlas. — Los posos negros que 
se forman en el fondo de los toneles, en las få- 
bricas de tinta, son empleados por los embala— 
dores para marcar y numerar las cajas. —Como 
el color de la tinta con la caparrosa y las aga- 
llas tiene algo de empañado, se le da brillantez 
por la adicion de un poco de sulfato de cobre y 
azúcar. —Con frecuencia, se reemplazan las 
agallas, cuyo precio es bastante subido, por 
otras materias astringentes, tales como el zuma- 
que, el palo de Campeche, la corteza de roble 
0 de aliso; pero estas tintas tienen un color me— 
nos hermoso, menos fluidez, y son mucho mas 
alterables. 

La tinta de agallas y caparrosa verde , esto es 
la tinta de escribir, es empleada á veces, en 
medicina , como hemostática y sobre todo contra 
las quemaduras superficiales y recientes, de— 
biendo probablemente sus propiedades al agalla- 
to de hierro que forma su base. Tambien ha sido 
propuesta por Navier como contraveneno del 
arsénico; pero ella misma, tomada al interior, 
ba causado algunas veces accidentes, quizás en 
razon del sulfato de cobre que comunmente se la 
añade. ; 

TiNTA DE ESCRIBIR DE COLOR. Con frecuencia se 
emplean para rayar los libros de comercio, y 
tambien para escribir ciertos artículos ó sumas 
que deben ser distinguidas à primera vista, tin— 
tas de color amarillo, azul, rojo y verde. 

Tinta amarilla. Obtiénese haciendo un fuerte 
cocimiento de 125 gramos de granilla de Avinon 
en 500 gramos de agua, al cual se añaden (6 
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gramos de alumbre, y en el liquido claro se di- 
suelven 4 gramos de goma para espesar.— 
Desleyendo en el agua goma gula en suficiente 
cantidad se obliene una tinta amarilla de un her- 
moso matiz y mas sólida que la precedente. 

Tinta azul. Con una disolucion saturada de 
añil en el acido sulfúrico, convenientemente di- 
luida en agua que contenga suficiente cantidad 
de goma, se obtiene una tinta azul muy hermosa. 

inta roja. Se prepara habitualmente hacien— 
do infundir en 400 gramos de vinagre, durante 
tres dias, 100 gramos de palo de Brasil raspado; 
se hace despues hervir el infuso por espacio de 
una hora, luego se filtra, y se disuelven en el 
liquido caliente 12 gramos 2 de goma arábiga, 
y Otro tanto de azúcar y de alumbre.—Se oblie- 
ne una tinta de un matiz mas hermoso disolvien- 
do laca de rubia en buen vinagre, ó carmin en 
el amoniaco. Tambien se prepara liula roja con 
la cochinilla. 

Tinta verde. Se obtiene con 10 gramos de ace- 
tato de cobre, 50 gramos de cremor tártaro y 
400 gramos de agua; se hace hervir de manera 
que se reduzca el volümen del líquido à la mi- 
tad, y se filtra. 

TINTA DE ESCRIBIR INDELEBLE. Entre los anti- 
uos, la tinta de escribir se hacia, segun Plinio, 
itruvio y Dioscórides, con negro de humo ó un 

carbon muy dividido desleido en una disolucion 
acuosa de goma. Esta tinta era poco fluida ó corria 
poco, penetraba dificilmente en el cuerpo del pa— 

, Y podia ser separada con facilidad por medio 
del lavado ó del rozamiento; sin embargo, resistia 

erfectamente à las influencias atmosféricas y á 
0s agentes químicos los mas enérgicos. La tinta 
de agallas y caparrosa , conocida y empleada ya 
antes del siglo VII, segun Blagden, es decir 
nuestra tinta de base metálica, es fácilmente des- 
truida por el cloro y los cloruros descolorantes, 
los vapores ácidos, las soluciones alcalinas 
cáusticas , el ácido oxálico y la sal de acedera, 
y tambien el aire húmedo, al cabo de cierto 
tiempo, altera de tal manera los caracléres tra- 
zados con ella que es imposible leerlos. 

Estos inconvenientes han inducido, desde muy 
largo tiempo, à indagar los mejores procedi 
mientos para obtener una tinta bien clara y flui- 
da, capaz de empaparse en el papel, sin que 
pueda ser borrada por la frotacion, y al mismo 
tiempo inallerable por los agentes quimicos. Las 
varias recetas publicadas no todas presentan ga- 
raulias de resultados satisfactorios. La mayor 
parte de las tintas vendidas como indelebles 
contienen una cierta dósis de carbon en polvo 
muy fino; los caractéres trazados con ellas resis- 
ten bastante bien à los reactivos ordinarios, pe- 
ro son mas espesas que las demás, dan lugar á 
posos considerables por el simple reposo, no pue- 
den penetrar en el papel, y los caractéres son 
facilmente, en este caso, borrados por la frota— 
cion ó la raspadura. 

La Academia de las Ciencias de Paris hizo co- 
nocer, en 1831 , que la mejor tinta indeleble es 
la tinta de China , desleida en el ácido hidrocló— 
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rico à 1%, ó en el acetato ácido de mangane- 
so. Con 4 ó 5 gramos de tinta de China y 4 kiló- 
gramo de ácido, se obliene un litro de tinta de 
un maliz muy bueno. Mas, como se hace un 
grande uso de plumas metálicas, y el ácido que 
contiene esta tinta. puede allerarlas, la misma 
Academia aconsejó, en 1837 , desleir la tinta de 
China en agua vuelta alcalina por la sosa cáusti- 
ca, y marcando 4" en el areómetro de Baumé. 
La tinta alcalina penetra mejor en la pasta del 
papel que la tinta acidula, cuando este papel es- 
là encolado por medio del almidon , de un jabon 
resinoso y de alumbre, especie de encoladura 
que ha llegado à ser hoy dia ya general. Ade- 
más, es útil para que la tinta penelre mejor, hu- 
medecer muy ligeramente el papel, esperar uno 
ó dos minutos para dejar à la humedad el tiem- 
po de empapar todo el espesor del pliego, y 
despues escribir con la tinta de China reciente- 
mente desleida en el liquido ácido ó alcalino. 

TINTA DE ESCRIBIR EN POLVO. Se obtiene mez- 
clando las sustancias siguientes, despues de pul- 
verizadas exactamente: 40 onzas de palo de 
Campeche , 22 onz. de agallas , 32 onz. de goma 
arábiga, 16 onz. de sulfato de hierro, y 3 onz. 
de sulfato de cobre. Una corta porcion de esta 
mezcla desleida en agua da al momento una lin- 
la negra muy buena.— Tambien por medio de 
una tinta pulverolenta de este género se pueden 
oscurecer los caracléres ordinarios frescamente 
trazados y obtener de ellos varias contraprue- 
bas , segun el ingenioso proyecto de Lanet.* 

Tinta ve Cuina. Esta tinta tan empleada para 
la aguada , y cuya importacion à Europa dala de 
liempos muy remotos , es preparada en China 
por medio de cocimientos de diversas plantas, 
cola de piel de asno y negro de lámpara, y se 
recibe en pequenos para a me rectangula— 
res, que llevan en relieve figuras ó caracléres 
cuya mayor parle son dorados; es de un hermo- 
so negro lustroso. El negro de humo, la gelatina 

* En el comercio se encuentra un papel que ha re- 
cibido el nombre de PAPEL HIDROGRÁFICO , porque ເ#- 
cribiendo sobre él con una pluma mojada en el agua ó 
en la saliva, los caractéres que se trazan se vuelven 
sübitamente negros. Este fenómeno es fácil de com- 
prender. Si se mojan pliegos de papel en un ligero co- 
cimiento de agallas que contenga suficiente canti- 
dad de goma, Y despues de su desecacion se les 
polvorea cou sulfalo de hierro calcinado y reduci- 
do á polvo muy fino, frotando luego toda su su- 
perficie (como se hace cuando, con sandaraca, se 
quiere volver un papel sensiblemento impermeable), 
es evidente que se tendrán en los pliegos los elementos 
esenciales de la tinta , menos el flúido necesario para el 
desarrollo del color negro ; escribiendo, pues, con una 
pluma embebida de agua se opera inmediatamente la 
reaccion entre la sal de hierro y las agallas , y al instan- 
te se hace tinta. Este papel hidrográflco se puede pre- 
parar al momento de emplearlo, aplicando, sobre un 
papel encolado y bueno de escribir, una capa delgada 
de un polvo fino compuesto de partes Tw de agallas, 
goma y sulfato de hierro calcinado al blanco; despues 
se puede escribir con ແ. — Mojando papel encolado 
en una disolucion débil de sulfato de hierro, haciendo 
secar y cubriendo despues el papel con un polvo fino 
de prusiato de polasa ferruginoso, los caractéres que 
se trazarán con una pluma hu lecida en agua ten- 
drán un color azul muy hermoso. Tendrian un color de 


castaña , si en vez de sulfato de hierro se hiciese uso de 
sulfato de cobre. 
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y una suslancia aromática son las primeras ma- 
terias de la tinta fabricada en Europa. La tin- 
ta de China de buena calidad debe, despues 
de haberla desleido por la frotacion y por me- 
dio de un poco de agua, dar tintas aec muy 
unidas , fáciles de degradar al pincel. — V. Ne- 
gro de Tinta de China, tom. IT, pág. 213. 

TINTA DE IMPRENTA. Esta tinta se compone de 
aceite de linaza sometido á una coccion prolon- 
gada , que le quita la propiedad perjudicial de 
manchar el papel, y de negro de humo calcina— 
do. Varios impresores tipógrafos la preparan 
ellos mismos y la venden á sus cofrades. Está en 
forma de pasta viscosa en frio; una temperatura 
suave es necesaria para aumentar su fluidez, que 
por otra parte debe variar segun las dimensio— 
nes de los caractéres. Una buena tinta de im- 
prenta no debe embadurnar los caractéres ni de- 
jar sóbre el papel señales oleosas traslúcidas. 

TINTA LITOGRÁFICA Y TINTA AUTOGRÁFICA. — V. 
tom. II, pág. 539. 

TINTA PARA MARCAR LA ROPA BLANCA. — V. Ni- 
trato de plata , tom. 1, pág. 604. 

TINTAS siMPATICAS. Llámanse así varios liqui- 
dos que no dejan ninguna señal sensible sobre el 

pel por la desecacion, y que agentes químicos 

cen aparecer bajo diversos colores. En el año 
de 1705 el químico aleman Waitz descubrió y 
empleó la primera tinta simpática, y desde en- 
tonces se han indicado muchisintas otras, por- 
D es mas fácil que escribir con un liqui— 
incolor y hacer aparecer despues caracté- 
res 


.Escribiendo con una disolucion de nitrato de 
bismuto, de nitrato de plomo, de nitrato de 
mercurio, ó de nitrato plata, y tambien de ace- 
tato de plomo, los caractéres quedarán invisi- 
bles, pero aparecerán de color negro ó moreno 
negruzco mas ó menos oscuro, desde luego 
D se pase sobre las lineas un pincel impregna- 

0 de una solucion de hidrosulfato alcalino.— 
Los caractéres trazados con un débil infuso de 
agallas aparecen de color azul negro , cuando se 
les pasa por encima un Le impregnado de 
una solucion de sulfato de hierro, y vice versa. 
— Si se escribe con una disolucion ligera de sul- 
fato de hierro ó de cobre, y si se pasa sebre el 
papel desecado un pincel embebido de prusiato 
de potasa ferruginoso, se tendrán letras azules ó 
carmesies. — Los caractéres invisibles trazados 
con el cloruro de oro aparecerán de color púr- 

a, por medio de un pincel mojado en una so- 
ucion de sal de estaño. — Si se escribe con el 
ácido sulfúrico diluido, los caractéres son invi- 
sibles; pero se ennegrecen cuando se calienta el 
papel, en razon de que el ácido, concentrándo— 
se, ataca y carboniza este tejido vejetal. — Los 
escritos trazados con zumo de cebolla son invisi- 
bles despues de secados al aire, pero se observa 
que acercando el papel al fuego, se cubre co- 
mo por encanto de caractéres, ya negros sobre 
un fondo blanco, ya blancos sobre un fondo ne- 
gro; en el primer caso el zumo vejetal se cal- 
cina antes que el papel, y deja por consiguiente 
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una señal carbonosa; en el segundo, al contra 
rio, el papel es el que se carboniza por el calor, 
sin que el zumo haya lodavia sentido la accion 
de éste. Todos los zumos vejetales que contienen 
goma, mucilago ó azucar pueden servir, como 
el zumo de cebollas, de tintas simpáticas. Los 
zumos de limon y de naranja , el vinagre blanco, 
los zumos de peras , de manzanas y serbas, y el 
jarabe de azucar muy diluido, son los liquidos 
T dan el escrito mas colorado por la aplicacion 

el calor. Por ultimo, de todas las tintas simpáti- 
cas la mas hermosa es la que nos ofrece el Clo- 
ruro de cobalto (V. esta palabra, tom. Il, pág. 
(37). 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de tinta en España en los años de 
4851, 4852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
OS 
1851. 1852, 1853. 
Tinta China : . 
De las Ciudades Anseáti- 
DM S vo. . ox o o 20 » » onzas. 
De Francia. . . . . . 334 928 » 
De las islas Filipinas.. . 144 678 ກ 
Total M 498 4,606 » onzas. 
Tinta negra y de colores pa- T 
ra escribir , y el betun ໃ 
ra el calzado : 
De Francia. . . . . . . 5,096 4,844 6,220 libras 
De Inglaterra. . . . . . 586 4,586 4,694 
De Gibraltar. . . . . . 124 507 205 
De Bélgica. . . . . . . » u A2 
be las Ciudades Anseáti- 
QM. . . . . < o on ° > » 87 
De Marruecos. . . . . + » » 4 


Total: 5,806 6,965 8,199 libras. 
—————M— M À— 
Tinta para imprenta: 


De las Ciudades Anseáti- 


CM o o . o - - on 60 2,780 8,782 libras. 
De Francia. . . . . . , 3,650 8,695 5,848 
De Inglaterra. . . . . . 4,24 “745 4,024 
De Bélgica. . uM » » 484 
Total: 4,994 7,490 40,785 libras. 
Tinta de guaco : 
De la isla de Cuba. . 108 43 » libras. 


TIRANTES. Se da este nombre á dos ti— 
ras de piel ó de tela con elásticos y hebilla ó sin 
ellos , que sirveñ para suspender de los hombros 
el pantalon. — Los tirantes pertenecen à la civi- 
lizacion moderna ; su origen data no mas que de 
unos diez anos antes del periodo del terror en 
Francia; son una de las consecuencias de la in— 
dependencia americana y de la revolucion fran- 
cesa. Efectivamente, Franklin fué el primero que 
tuvo la audacia de presentarse en la corte de 
Francia con el pantalon, que no tardó en ser la 
pieza esencial del traje de los hombres esforza— 
dos de la época, y que necesitó ese aparato 
compuesto de dos tiras mas.ó menos elásticas 
llamadas tirantes. Ignórase si Franklin llevaba 
tirantes ó si aun tenia el vientre comprimido por 
su cinto, pero no obstante puede afirmarse que 
este ilustre republicano contribuyó poderosa— 
mente à vulgarizarles , sea directa , sea indirec- 
tamente. La adopcion general del pantalon hizo 
sucesivamente general tambien el uso de los li= 

TOMO IV. 
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rantes en Europa y en todas las partes del mun- 
do. Su consumo es considerable. 

Cuando los tirantes no'son dos tirillas de tejido 
de punto de media, están formados de dos tiri- 
llas de cuero suave, gamo ó carnero, ó de una 
estofa cualquiera, y de cuatro elásticos cosidos 

reunidos, la mayor parte de las veces, por he- 

illas en los cuatro cabos de las dos tirillas. Es- 
tos elásticos no son otra cosa que pequeños re~ 
sortes espirales de hilo de laton fino , de 4 à 5 
pulgadas de.largo, que en número de 7 à 8 se 
ponen en cada cabo de cuero. Unos cuarenta 
años ha se imaginó una especie de elástico, que 
se obtiene de la manera siguiente: con hilo 
de laton mas grueso se hacen resortes espi- 
rales de 2 á 3 lineas de diámetro, que se 
cortan de 3 pulgadas de longitud | se extienden 
de modo qe ocupen un espacio de 5 pulgadas 
de largo, teniendo cuidado que dos ó tres vueltas 
de hélice en los dos cabos queden unidas juntas; 
se coloca en estos dos cabos un boloncillo de 
hueso ó de marfil que entre justo en el resorte; 
este botoncillo, que lleva un asiento contra e 
cual apoya la extremidad del resorle, tiene en 
su centro un agujero que recibe una cuerda de 
vihuela, anudada encima de uno de los botonci- 
llos, atraviesa el otro y sirve de ojal. Dos re- 
sortes semejantes unidos en dos tubos de cuero 
sólido forman un elástico. 

Apenas se fabrican hoy dia tirantes con cuer- 
das de vihuela , dichos tirantes de bomba, y ti- 
rantes con cuerdas de vihuela que corren por 
medio de una polea. Los tirantes de un precio 
superior , y de que se hace mas consumo, son 
aqueMos que tienen delante una ó dos piés elás- 
ticos; estos últimos llevan el nombre de tiran- 
tes rusos ó de piés rusos; ambas especies son 
las mas sencillas, mas cómodas y tambien de 
mas largo uso. 

Como el carácter esencial de los buenos tiran- 
tes es ser elásticos, hánse utilizado para esta 
fabricacion las propiedades del cautchuc, aunque 
esta sustancia tiene la propiedad de perder la fa- 
cultad de ser elástica, à fuerza de estirarla, so- 
bre todo con el auxilio del calor. Sucede pues 
algunas veces que este inconveniente se mani- 
fiesta en los tirantes al cabo de cierto tiempo ; 
pero, es preciso confesarlo, este tiempo es casi 
siempre bastante largo para que los tirantes ha- 
yan podido ser usados.—V. Cautchuc. 

Los Ingleses fabrican tirantes de una variedad 
de tejido llamado malla inglesa, que es muy ba- 


rato y de poca duracion, pero que es estimado por 


su ligereza s finara. 

Segun la Direccion general de Aduanas la im- 
portacion de tirantes en España en los años 
1851, 4862 y 4853 fué: 


AÑOS. 
1851. 4852. 1853. 
Tiranles en tiras ó piés : 
De Francta. . . . . . » 10 » docenas 
de pares, 


Tirantes comunes de lo~ 
das clases, menos los 


de seda y al - 
es Anseá- 


De las Ciu 
T >» . . 3, » docenas 
de pares. 
De Holanda. 810 740 982 
De Francia.. . . . . 5 » » 
De Inglaterra. 59 3 32 * 
De Gibraltar. . . . . ຂ » . 33 
Total: 909 743 4,036 docenas 
de pares. 
———————— 
Tírantes de seda : ; 
De Francia. . . . . - 78 37 69 S 2 
De Gibraltar. . . . . » ອ. ນ 
Total 76 40 69 docenas 
de pares. 


TITANO. Metal particular descubierto, en 
1781, por W. Gregor en la arena ferruginosa de 
un arroyo del valle de Menachan, en Cornouai- 
lles. Kirwan le llamó Menachino; pero Klaproth, 
habiendo encontrado el mismo melal en el chor- 
lo rojo de Hungría, le dió el nombre de titano, 

e todavía tiene. Su presencia ha sido justifica- 

a en olras especies minerales. 

El titano en masa liene un color rojo de cobre 
que lira al amarillo ; es muy brillante , muy du— 
ro y quebradizo; su densidad es de 5,300; es 
infusible al calor de las mejores fráguas; en 
este estado es inatacable por todos los ácidos 
simples, y no hay sino el ácido nilro-hidrofluó- 
rico que opere *bien su disolucion. Este metal, 
obtenido por la descomposicion de su cloruro 
el sodio, se presenta en polvo negro ó azul de 
añil , que se vuelve rojo y adquiere brillo por el 
frote: en este estado se disuelve en el agua ré- 
gia y tambien en el ácido nítrico. El titano, di- 
suelto en el ácido nitrico ó en el agua rogis; 
forma disoluciones incóloras, que se ponen 
chosas dilatándolas con agua y haciéndolas her- 
vir, precipitan en blanco por las soluciones alea- 
linas , en anaranjado por el infuso de agallas , y 
en blanco gelatinoso por los oxalatos. No tiene 
usos 


TEITTE. Arbol de la isla de Amboina. Su 
corteza verde y າຟີ mg por detersiva y 
astringente, siendo apli , pelada , sobre las 
úlceras, etc. 
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TJAMPAHK A. Vejetal de la India, de 
la familia de las magnoliáceas, muy comun en 
Java. Sus semillas son usadas contra las ca- 
lenturas intermitentes, segun Blume, y contienen 
una maleria resinosa, aromática, acre, que apli- 
cada exteriormente puede producir la vejiga- 
cion. 


TL 
TLASPI ó TLASPEOS, TnLasr1. Gé- 
nero de plantas de la familia de las cruciferas, 
sub-órden de las pleurorízeas , tribu de las tlas- 
pideas , à la cual da su nombre, y de la tetradi- 
namia silicuosa , establecido para yerbas an 
ó vivaces, un acres y antiescorbúticas, que 
se crian casi únicamente en las partes medias de 
la Europa y del Asia. ' 
Tiaspi arvense, Tlaspios, Telas- 
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Pios (Thlaspi arvense, L.). Especie indigena 
que se cria en los campos. Con hojas oblongas, 
entadas y lampiñas, y siliculas redondas. Es 
antiescorbútica, incisiva y resolutiva. 

Tlaspi Bolsa de Pastor, Bolsa 
de Pastor, Paniquesillo, Tlaspi 
( TMaspi Bursa Pastoris , L.). Planta indigena, 
muy comun en Europa, que se cria en las mår- 
genes de los caminos, en las paredes, en los 
Jardines , elc. , y que se distingue en sus hojas 
radicales hendidas al través, en sus pequeñas 
flores blancas , y sobre todo en sus frutos ó sili- 
culas triangulares , de figura de corazon al re- 
vés. Esta planta fresca es astringente ; su zumo 
ha sido recomendado , de 2 à 4 onzas, contra las 

emorrágias , aun para el ganado ; es considera- 
da tambien como antiescorbütica, febrifuga, diu- 
rélica, pectoral, antiasmálica, antireumática , 
elc. Este vejetal seco no tiene propiedad alguna 
medicinal. 

Tlaspi con olor de A jo / Thlaspi allia- 
cea , L.). Especie indigena , con hojas oblongas, 
obtusas, dentadas y lampinas, y siliculas casi 
aovadas, venlricosas ; su olor de ajo se comuni- 
ca á la leche de las vacas que se alimentan de 
sus hojas. El infuso de esta planta mata los gu— 
sanos , y se asegura que sus semillas calman las 
acédias del estómago. 

Las ຈ” del TLaspt ALPESTRE f Thlaspi al- 
pestre, L.) y del TLasp1 PERFOLIADO f Thlaspi 

rfoliatum , L.), plantas indigenas, se comen 

veces en ensalada 


. TO 
TOA , Tuo. Género de plantas de la fami- | abe 


lia de las genetáceas, que comprende árboles 
muy altos ó enredaderos sarmentosos que se 
erian en las islas del Asia — y en la In- 
dia. La Toa QUE ABRASA / Thoa urens , Aublet) , 
árbol de las selvas de la Guiana, da , cuando se 
hacen incisiones en su tronco, un liquido cla- 
ro, viscoso, insipido, que se seca en pedazos 
trasparentes , llamado impropiamente Goma toa, 

que e beberse en su estado de liquidez. 

s pelos de la capsula del fruto de este vejetal 
causan una viva comezon à Jas manos que les to- 
can; su almendra, hervida ó tostada, es buena 
de comer. 

TOCOCA , Tococa. Género de plantas de 
la familia de las melastomáceas, tribu de las mi- 
conieas, establecido por Aub'et para arbolillos 
del Brasil y dela Guiana. El tipo del género es 
la Tococa DE LA GUIANA ( Tococa guianensis, 
Aubl.), de cuyos frutos se obliene un zumo, lla- 
mado 7ococo por los naturales , que puede ser- 
vir para hacer tinta, segun Aublet. 

TOMILLO, Tuvwos. Género importante 
de plantas de la familia de las labiadas, tribu de 
las satureineas, y de la didinamia gimnosper— 
mia , compuesto de arbustos y pequeños: arboli- 
llos esparcidos en toda la Europa, en la region 
mediterránea y en las partes templadas del Asia. 

Tomillo Acinos , Albahaca me- 
nor, Pequeña Albahaca silvestre 

( Thymus Acynos,L.; Acynos thymoides, Mo- 
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ench.). Planta indigena que se: cria en los cam- 
pos cultivados. Con tallos derechos , algo ramo- 
808; hojas agudas y aserradas ; Rores en verlici- 
lo, y pedünculos de una flor. Se dice que- es 
cefálica y resolutiva. 

‘Tomillo de eabezuelas, Tomillo 
andaluz, Tomillo de los antiguos, 
Tomillo verdadero / Thymus cephalotus, 
L.). Hermosa especie que se cria en España. 
Con cabezuelas apiñadas, grandes; brácteas ao- 
vadas, y hojas lanceoladas ; sus hojas florales 
purpurinas le dan un bonito aspecto. Tiene pro- 
piedades análogas à las del tomillo vulgar, pero 
mas débiles. 

Tomillo de olor de Almáciga, . 
"i dr ana silvestre / Thymus mastichi- 
na, L.). Planta del mediodía de Europa. Con flo- 
res en verlicilo, y calices lanuginosos , con sus 
dientes setáceos y vellosos. Debe su nombre al 
olor de almáciga que despide. 

Tomillo Serpol, Serpol, Serpollo, 
Tomillo silvestre ( 7hymus Serpyllum, 
L. ). Arbusto indigeno, muy comun en los pra- 
dos de los ues secos, las márgenes de los 
caminos, etc. Con tallos rastreros; hojas muy 
enteras, aovadas , oblusas, ligeramente pesta— 
ñosas en el peciolo y su mitad inferior, y flores 
rojas, en cabezuela. El serpol es de un olor 
agradable y de un sabor amargo, un poco acre, 
por cuyo motivo los animales lo comen poco ó 
nada; los carneros, y sobre todo los conejos no 
lo tocan nunca, á pesar de que se pretende que 
à éstos ultimos les dà un humillo agradable. Las 
jas se alimentan con gusto del zumo de sus 
flores, que, segun Herberger , contienen: cloro- 
fila, una materia grasa, acere volátil, tanino, 
carbonato de potasa y sulfato de potasa y de cal. 
Esta planta es excitante , tónica , antiespasmódi- 
ca, cefálica, etc. ; pero al presente es poco usa- 
da por los médicos, à pesar de las virtudes que 
le concedieron los antiguos. Linneo dice que so- 
bre todo su infuso teiforme, que es la prepara— 
cion mas empleada, disipa la embriaguez y la 
cefalàlgia, que es su consecuencia. Se emplea 

ara condimentar las carnes. Su aceite esencial 
ໃ. Aceite volátil de serpol ) se prescribe algu- 
nas veces en las pociones cordiales , se pone en 
los dientes cariados , etc. 

Tomillo tragorígnno, Orégano 
de macho cabrio (Thymus tragoriganum, 
L.). Esta planta de España, de Italia y de Pro- 
venza , està indicada en las obras antiguas como 
emenagoga. Se distingue por su tallo sufructico- 
so, derecho; hojas erizadas y puntiagudas, y 
flores en verticilo. 

Tomillo vulgar , Tomillo, Tomi- 
Mo comun, Tomillo oficinal, Salse- 
ro (Thymus vulgaris, L.). Especie indígena, 

ue se encuentra en los lugares incultos y áridos 

| sud-oeste y del mediodia de Europa. Forma 
un muy pequeño arbusto, de tallo leñoso y grue- . 
so en su parte inferior, derecho, con hojas li- 
neares lanceoladas, de bordes arrollados por 
debajo, de color ceniciento, flores verti- 
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ciladas, formando espiga; su olor es fuerle,| Este topacio ocupa un lugar bastante distin- 
aromático, suave y agradable. Esta planta es|guido en las ricas colecciones, y la joyeria lo 
empleada para dar sabor à ciertos alimentos; | emplea con ventaja, pero es preciso notar que 
conviene para aumentar el tono del estómago, | desde algunos anos esta piedra va siendo rara, 
siendo nociva à los temperamentos secos, ca- | 10 que aumenta sensiblemente su valor. El topa- 
lientes é irritables. La carne de los animales que | cio de Oriente se talla indistintamente en grados, 
la comen adquiere un gusto delicioso. Sus pro- | en doble cercado, ó en facetas como el diamante; 
piedades medicinales son las mismas que las del | correspondiendo al lapidario el apreciar la talla 
serpol, y aun mas aclivas, porque es mas aro— qe mejor puede convenir al color ó á la forma 
málica y está mas cargada de principios activos | de la piedra en bruto que está confiada à sus 

ue éste. Su aceite esencial (Y. Aceite volátil | manos. — . . 

e tomillo ) tiene multiplicados usos. Los antiguos debieron de conocer esta piedra, 

Tomillo Zigis, Serpol silvestre, po» aun se encuentran algunas que parecen 
Tomillo salsero / 7hymus Zygis, L. ). Es- | haber sido grabadas hace algunos siglos, y otras 
ta planta indígena, de tallo sufructicoso , dere- | que, estando horadadas de Fees á parte, han 
cho, hojas lineares y pestaiiosas por su base , y | debido servir de amuletos. Quizás este mineral 
flores entre en verticilo y espigadas, tiene las [es el que los antiguos llamaban Jonia, y que, 
mismas virtudes medicinales y los mismos usos | calentado por el sol ó por la frotacion , atraía la 
condimentarios que el tomillo vulgar. 

TOMOUTOMOU. Nombre de un fruto 
rojo del cual se hacen confituras en Bourou. 

NDIN. Especie de leño empleado con- 
tra la lepra por germ; , que se cree ser el de 
una Paulinia: el vejetal de que se saca se cria 
eñ los pantanos de Surinam. 

TONG-TSAO. Arbolillo cuyo meollo sirve 
para fabricar las flores y los frutos artificiales, 
etc., en la China , segun Grosier. . 

TONGA. Grande especie de liza ( Escualo ) 
cuya carne comen los Negros de la costa de 
Guinea , segun el padre Labat. 

NGUE. Yerba de Madagascar que se da 
contra los venenos , segun Flacourt. 

TOOONBO. Nombre de una planta de Sumatra 
que emborracha el pescado. 

TOOK. Bebida fermentada que los Malga- 
ches preparan con la simaruba y la miel. 

TOPACIO. El topacio es una piedra fina 
trasparente, generalmente amarilla, y mas ó 
menos preciosa segun la especie á la pales de 

















paja. 

El topacio oriental era considerado útil por los 
antiguos contra la epilepsia , la melancolía, las 
hemorrágias , etc., y formaba parte de los cinco 
fragmentos preciosos. 

.. El Topacio DE La INDIA es el que viene de Mé- 
jico. Su color amarillo es muy variado, siendo à 
veces hasta casi blanco, si bien lo mas or- 
dinariamente es de un amarillo azafranado ; su 
forma primitiva es un prisma de 4 caras, ter- 
minado por una pirámide; su peso es de 3,5, ນຸ su 
refraccion doble á un grado medio; raya el cris- 
lal de roca. Este topacio, que se emplea en la 
Joyeria ordinaria, es poco eslimado, à menos 
que no sea una piedra de aficionado; su precio, 
qe nunca es muy crecido, varia segun su cali- 

d y el empleo que de él se puede hacer. 

El Topacio nEL Brasi , que no debe confundir- 
se con los cristales amarillos y morenos que vie- 
nen en abundancia de este ewe es ordinaria- 
mente de un hermoso amarillo sobrecargado, yá 
veces aterciopelado; su forma es un prisma ter- 
minado por una pirámide de cuatro caras; su peso 
es de 3,52; raya fuertemente el cristal de roca, 
y no refracta la luz sino á un grado medio. De 
todas las especies de topacios es la que conser— 
va por mas tiempo la electricidad, la cual por 
otra parte adquiere en muy alto grado calentán- 
dolo con moderacion. Esta propiedad es un indi- 
cio cierto para distinguir el topacio del Brasil 
de las varias piedras que tienen alguna analogia 
con sus otros caractéres fisicos, 

. El topacio del Brasil, bien limpio y de un ama- 
rillo rico, se emplea con ventaja en la buena 
bijuteria, y algunas veces tambien en la joyeria; 
su valor es relativo á su perfeccion, pero es 
siempre inferior al de las piedras finas de prime- 
ro y aun de segundo órden. 

1751 , un pra de Paris, el Sr. Dumelle, 
comunicó á la Academia de Ciencias haber ob- 
servado: que calentando en-un baño de arena 
el topacio del Brasil un poco rico en color, 
tomaba el tinte lila mas ó menos oscuro del ru- 
bi balaja; pero que no obstante, aumentando 
demasiado el calor, concluia por descolorarse en- 
leramente, sin perder empero su claridad ni su 


nece. Distinguense cinco especies principales de 
topacios : el oriental , el del Brasil, el de la In- 
dia , el de Sajonia y el de Siberia. 

El Toracio DE ORIENTE, como se llama en el 
comercio , viene de Pegú, de Ceilan y de diver- 
sas partes de las Indias orientales. Es de un 
amarillo junquillo muy vivo y satinado, con 
bastante ffecucacia puro, pero encerrando à ve- 
ces pequeños granos relucientes; su peso especi- 
fico es de 4, y su refraccion doble á un débil gra- 
do; su forma natural un prisma de 4 caras, cuya 
base es un losange, pero como raras veces 
se encuentra esta piedra en el lugar de su 
formacion, se presenta con alguna alleracion 
por causa del roce que ha experimentado rodan- 
do con otros cuerpos; raya fuertemente el cris- 
tal de roca. Por todos estos caractéres fisicos se 
vé que el topacio de Oriente presenta. mucha 
analogía con el záfiro, por cuya razon es la es- 
pecie mas estimada , cuando à un hermoso color 
, Teune una pasta fina, y en este caso su precio es 

proporcionado à su mérilo, pero siempre es bas- 
lante subido; hay algunos cuyo brillo es casi 
igual al del diamante. 
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brillo. Este procedimiento se ha seguido despues 
para obtener lo que se llama en el comercio el 
Topacio rosa ó quemado, cuyo valor es muy su- 
perior al del topacio amarillo. Lo que el arte ha 
conseguido hacer la naturaleza lo produce algu- 
nas veces con mas ventaja aun, pues se encuen- 
tran en el Brasil, raras veces es verdad , topa— 
cios que poseen el hermoso color del rubí balaja, 
ú del rubi espinel scuro, à los cuales se les ila 
el nombre de Tópacios naturales ó Rubies del 
Brasil, y que son muy estimados, y ocupan su 
lugar en las ricas colecciones , sobre todo cuan- 
do à un hermoso color reunen un volümen bas- 
tante importante. f 

El topacio del Brasil, que es el mas estimado 
despues del de Oriente, se emplea en la bijute— 
ría y joyeria , particularmente el que es natural 
ó quemado. Su precio varia segun sus calidades. 

03 TOPACIOS DE SAJONIA, DE SIBERIA, DE Bo— 
HEMIA y de las diversas otras comarcas occi- 
dentales se encuentran comunmente bajo la for- 
ma de prismas regulares de 4 caras, terminados 
por una pirámide truncada; rayan fuertemente e] 
cristal de roca , y sus varios caractéres físicos 
son á poca diferencia los mismos que los del to- 
pacio de la India , excepto su color que es de un 
amarillo mas franco. Estas piedras no tienen en 
el comercio mas que un valor secundario , pues 
su principal empleo es para la bijuteria ordina- 
ria ó falsa. 

Los topacios de Occidente se encuentran con 
frecuencia en pedazos bastante voluminosos, en- 
tre los granitos y en las hendiduras de las ro- 
cas. Estos pedazos son de tal modo lisos y þri- 
llantes en el estado natural, que parecen haber 
ya recibido una primera operacion del lapidario, 
viéndose algunos que tienen una trasparencia y 
un brillo perfectos. 

Todas las especies de topacios se tallan de la 
misma manera, es decir en grados, en doble cer- 
cado, à la portuguesa ó en facetas como el dia— 
mante , correspondiendo al lapidario saber cual 
talla debe preferir en el interés de la piedra. La 
talla se opera por medio de una rueda de plomo 
y con el esmeril, y el bruñido se da despues en 
una rueda de cobre humedecida con agua satu- 
rada de tripol de Venecia. — 

El comercio de los topacios sigue el movi- 
miento de las demás piedras finas ; sin embargo 
depende principalmente de la importancia de la 
fabricacion de la bijuteria, porque la joyería, como 
se ha dicho, no emplea esta piedra sino raras 
veces, á menos que sea extremamente hermosa, 
y aun no da un precio real sino al lopacio nalu- 
ral ó quemado, — El topacio en bruto se vende à 
la onza, y las piedras talladas a la pieza; en 
Inglaterra, algunos hermosos topacios orienta— 
m se venden al quilate, pero eso no es una re- 

a fija. 

* El ad se imita con hastante ventaja; sin 
embargo el valor del verdadero topacio comun 
es lan minimo hoy dia, que la imitacion no ha- 
lla un interés bastante grande para hacerle la 
concurrencia. 
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TOPO, Tara. Género de mamíferos car- 
niceros insectivoros, compuesto de dos ó tres 
especies. Los topos son animales de talla peque- 
ña y cuerpo achaparrado, cavadores y subterrá— 
neos, y su estructura está modificada para ser— 
vir á este género de vida. Su cabeza termina 
en un hocico fuerte, que á manera de pujavante 
sirve para levanlar la tierra y es al propio tiem- 
po órgano del tacto; los miembros anteriores son 
muy inmediatos à la cabeza y nolables por su 
corledad , fuerza y conformacion de la mano; 
ésta es muy ancha, sólida y dirigida hácia fuera, 
y los dedos son cortos y envueltos en una enor- 
me uña aplanada y cortante. Por medio de esta 
organizacion los topos construyen en el suelo, 
con arte y rapidez. admirable, largas galerias 
con muchas salidas colocadas al rededor de una 
estancia principal. De esta suerte persiguen las 
larvas de los insectos que son su alimento favo- 
rilo, y å falta del cual no dejan de atacar los 
vejetales, Tienen tambien otras particularidades 
notables, como los ojos tan sumamente pequeños, 
que por mucho tiempo se negó su existencia; la 
cola corta, casi desnuda, cubierta de una epider- 
mis plegada en lineas circulares á la manera de 
las que se observan en la cola de los ratones; etc. 

ci de de Europa, Topo / Talpa euro- 

a, L.). Habita en las comarcas fértiles de 

uropa, y es sobrado conocido en todas partes 
por los estragos que causa á los diferentes cul- 
tivos, motivados mas bien por los efectos de las 
galerias, que por la destruccion de las raices de 
que se alimenta. De esto procede la guerra que 
en determinadas circunstancias se le hace con 
lazos y con sustancias venenosas, como la nuez 
vómica y el ácido arsenioso, de cuyas disolucio— 
nes se impregnan sustancias animales que son 
para él un cebo favorito, y que para obtener un 
resultado cierto se coloca en sus galerias mismas; 
los olores fuertes le incomodan tambien en gran 
manera, pero el medio por excelencia consiste 
en hacer circular por sus galerias una corriente 
de gas sulfido-hidrico, à cuyo poder sofocante no 
puede resistir. . 

El topo de Europa es nolable y se distingue 
por su pelaje de un negro intenso y de un as- , 
pecto aterciopelado. Accidentalmente se encuen- 
tran variedades de esta especie que tienen el 
pelaje amarillo claro, blanco, ceniciento, leo— 
nado, manchado , eic. 

Las Pieres ກຍ Toro NEGRO, que tienen el pelo 
suave, apretado y lustroso, se emplean para 
hacer forros, que presentan el aspecto y la sua- 
vidad del terciopelo, pero como carecen de so— 
lidez, y es dificil reunir los matices de un negro 
mas ó menos, oscuro, no son un objeto intere- 
sante en el comercio de la peleleria. 

Antiguamente el topo comun era bastante re— 
nombrado en medicina para curar, por el solo 
tacto, los lamparones y el cancer, para lo cual 
era suficiente que el enfermo ahogase en su ma- 
no este animal; reducido á ceniza, el topo era 
empleado, sea en linimento , sea al interior, à 
la dosis de 36 à 48 granos, contra la gota vaga, 
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el reumatismo, los tumores frios y la lepra; pres- 
cribiase su corazon, desecado y pulverizado , en 
los casos de hernia ; su hígado, tratado del mis- 
mo modo, contra el histérico y los cólicos de las 
recien paridas; su sangre para hacer nacer los 
cabellos , curar la cangrena, eic ; finalmente, su 
piel debia, aplicada àla cabeza de los niños, 
preservarles de las convulsiones. 

TORCECUELLO, Yunx. Genero de aves 
del órden de los zigodáctilas ó trepadoras, muy 
vecino del género Pico (V. esta palabra). Los 
Torcecuellos tienen la —— extensible y vis- 
cosa , pero sin espinas ; el pico largo, fuerte y 
puntiagudo , pero rollizo y sin aristas; la cola 
con pennas enteras; buscan su alimento como 
los picos, pero trepan pocas veces. La especie 
tipo es la siguiente : : 

Torcecuello de Europa (/Yunz tor- 
quilla , L.). Habila en >? en donde, en olo- 
no, se vuelve muy gordo. Ave del tamaño de la 
calandria ó un poco mas grande que el pinzon, 
de color pardo, con varias pinlas por todo el 
cuerpo; sus piés son cortos y los dedos como 
los del papagayo; tiene la singular habitud de 
torcer la cabeza y el cuello en diferentes senti— 
dos cuando se la sorprende. El torcecuello es casi 
tan bueno de comer como el hortelano, y, se- 
gun Lémery, es útil contra la epilepsia. 

TORDILIO, 1ດະນາເມບນ. Género de plan- 
tas de la familia de las umbeliferas, sub-órden 
de los orlospérmeas , tribu de las peucedáneas, 
y de la pentandria diginia, que comprende plan- 
tas de Europa y del Oriente. 

TonniLio OFICINAL ( Tordylium officinale , L.). 
Planta anual del Oriente y del mediodia de Eu- 
ropa, que se cria en los lugares incultos. Sus 
semillas, aplastadas, ovaladas, olorosas cerca- 
das de escamas paralelas, gruesas, son preco— 
nizadas como emenagogas en algunas obras de 
medicina bajo los nombres de Comino de Creta, 
Seseleos créticos , Seseleos de Creta. Belon dice 
que los Turcos comen los renuevos de esta plan- 
ta en ensalada. , 

- TORDO , Turnus. Gran género linneano de 
aves del órden de los påsseres, familia de los 
denlirostres, que los ornitologistas modernos han 
modificado , dividido y subdividido en diferentes 
sentidos y en varios pu , sin que el resulta- 
do de sus trabajos haya sido hasla ahora tan 
satisfactorio como se deseaba. Un pico compri- 
mido, arqueado sin ser ganchoso , y con peque- 
ñas escoladuras, y un régimen misto de frugi- 
voro é inseclivoro constituyen el carácler de sus 
numerosas especies que son timidas, descon- 
fiadas y tienen una voz agradable. Dislinguense 
particularmente dos prope ó secciones: los 
Mirlos, que son mas frugivoros, de hábitos so- 
litarios, colores uniformes ó distribuidos en 
grandes espacios; los Tordos, que ostentan un 
plumaje con pequeñas manchas oscuras, son 
muy cantores, viajan en bandadas y su carne 
es deliciosa. Aqui solo nos es posible hablar de 
las principales especies que habitan ó se dejan 
ver de paso en Europa. 


TOR 

Tordo azul, Mirlo azul (Turdus cya— 
nus, Gmel.; Petrocossyphus cyanus, Boié). 
Habita el mediodia de Francia, la España, 
Cerdeña, la Italia, la Grecia, elc. Todo su plu- 
maje es azul con lineas que cruzan negras y 
blanquecinas. Su carne es buena de comer. 

Tordo descolorído , Mirlo desco- 
lorido (Turdus pallidus, Pall.). Habita la 
Siberia, y muy accidentalmente se vé de paso 
en Europa. De color pardo aceltunado por en— 
cima, anchas cejas amarillentas, torax € hijares 
de color de ecre, y todo el resto de las partes 
inferiores blanco. Se dice que su carne es de 
excelente gusto. 

Tordo de garganta negra, Mirlo- 
de garganta negra (Turdus atrogularis, 
Nauman). Habita la Rusia y la Y , y de 
p en Austria y en Silesia. Tiene la cabeza, 

parte anterior del cuello DUM de la pe- 
chuga de un negro intenso, la parte superior del 
cuerpo de un ceniciento aceitunado, el medio del 
vientre blanquecino, y los flancos rojos con dé— 
d manchas oscuras. Su carne es bastante es- 

imada. 

Tordo Mirlo, Mirla , Mirlo, Mir- 
lo comun (Turdus Merula, L. ). Habita to- 
da la Europa. Ave de cinco á seis pulgadas de 
largo: el macho es enteramente negro con el 
pico amarillo, y la hembra parda oscura con la 
pechuga algo rojiza manchada de negro, y el pi- 
co igualmente pardo oscuro. Se domestica con 
facilidad , y aprende à repelir sonidos y aun la 
voz humana; los Romanos la criaban y cebaban 
en grandes pajareras. Esta especie presenta nu— 
merosas variedades albinas, totales ó parciales. 
En otoño , la carne de mirlo es estimada , tiene 
un sabor un poco amargo, que la hace tónica, y 
conviene à todas las personas. Los médicos an— 
liguos decian que la carne de mirlo negro cura— 
ba las inflamaciones inteslinalos, y el aceite en 
el cual se la hacia hervir era muy útil eontra la 
ciática y la gota; además , concedian á los ex- 
crementos de esta ave la pep de disipar 
las pecas Y las manchas del cülis , fero era pre- 
ciso hacerlos disolver préviamente en vinagre, 
y tomarlos como alimento. 

Tordo musico, Tordo comun, 
Tordo verdadero (Turdus musicus , L.). 
Habita en casi toda la Europa. Su tamaño es el 
del mirlo comun y su peso de unas tres onzas ; 
tiene la parte superior del cuerpo de un pardo 
matizado de aceitunado, la ceja amarillenta , los 
lados del cuello y de la pechuga rojizos con 
manchas triangulares pardas. Esta especie varia 
del blanco puro al pardo mas ó menos mancha- 
do de blanco, y tambien á veces todo el pluma- 
Je 2 de un rojo encendido ó de un rojo amari- 

ento. 

La carne del tordo es rica en osmazoma, nu- 
tritiva , excitante y muy delicada. Este alimento 
conviene particularmente , en calidad de restau- 
rativo ó analéptico , à los individuos debilitados, 
à las personas linfáticas, en las enfermedades 
acompañadas de alonia profunda, y en las con— 
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"valescencias de las calenturas mucosas, etc. La 
antigua terapéutica empleaba tambien esta car— 
ne como medicamento , creyéndola útil para cu- 
rar la — , la retencion de orina , etc. 

Para los Romanos el tordo comun era la pri- 
mera caza entre las aves, como habian hecho de 
la liebre la primera de los mamiferos. Horacio, 
que no era el menos sensual de su tiempo, es- 
clama en una de sus epistolas: Nil melius Tur- 
do, nada es preferible al Tordo. Esta opinion 
era de tal manera la de sus compatriotas, que el 
modo de criar y cebar esta ave habia llegado à 
ser para ellos un arte, y un arte cuyo primer in- 
ventor , segun dice Plutarco, fué ese mismo Lu- 
culo que empleaba sú tiempo y sus riquezas en 
cl para su mesa manjares nuevos ó delica- 

08. 

Segun Varon y Columela; los Romanos conser- 
vaban y cebaban los tordos en n oseu- 
ras, y sobre todo alumbradas de modo que las 
aves cautivas, para no ser distraidas, no pudie— 
sen ver el campo ni los bosques. Amontonadas 
en esas especies de cárceles, y en medio de un 
alimento abundante y escogido, del que hacian 
parte las bayas de lentisco, de arrayan, de 
yedra, y sobre todo una pasta hecha de mijo 
triturado y de higos molidos , los tordos-no tar- 
daban en tomar gordura. Despues, para hacer- 
les alcanzar su último grado de obesidad, y unos 
veinte dias antes de comerles , se p à parte 
en un lugar mas estrecho y mas abundantemen- 
te provisto de alimento. Esas pajareras eran tan 
numerosas en los alrededores de Roma, y los 
tordos que encerraban eran en cantidad tan 
enorme, que sus excrementos se empleaban co- 
mo abono para fertilizar las tierras, y servian 
tambien para cebar los bueyes y los cerdos. 
Esta industria no tiene ya imitadores, pero como 
estas aves nada han perdido de sus calidades 
naturales, la caza que se las hace es siempre 
de las mas destructivas en todos los países. 

Tordo de pechuga blanea, Mirlo 
de pechu blamen (Turdus torquatus, 
L.). Habita las diferentes comarcas de Euro— 
pa, en donde se deja ver en menos gran núme- 
ro que el mirlo comun, y conto éste presenta 
numerosas variedades albinas. Es negro, con 
ານນ orladas de blanquecino, y la pechuga 

lanca. Su carne es buena de comer. 

Tordo de roca, Mirlo de roca 
(Turdus saxatilis, L.; Petrocossyphus, saxta- 
tilis, Boié). Habita todos los Alpes suizos y los 
Apeninos, y es comun en las altas montañas del 
mediodia de Francia. Tiene la cabeza y el cuello 
de un hermoso azul ceniciento, el lomo negruzco 
con una ancha mancha blanca, las partes inferio- 
res y la cola de un rojo encendido. Dicese que 
su carne es de gusto agradable. 

Tordo trasmigrante, Mirlo tras- 
—— (Turdus migratorius , Buff.). Ha- 
bita la América seplentrional, y muy accidental- 
mente de paso en Alemania. Tiene la cabeza gris 
de pizarra , la garganta blanca con manchas ne- 
gras oblongas , las partes superiores de un par- 
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do negruzco, la parte anterior del cuello, el pe- 
cho y el vientre de un color rojo de ladrillo. 

Tordo de Troya, Malvis, Zorzal 
( Turdus iliacus , L.). Habita el norte de Eu- 
ropa, y de paso acude durante el otoño à los pai- 
ses calidos y templados de España. Es de unas 
nueve man de largo, y tiene el lomo pardo, 
el vientre blanquecino , el pecho pardo claro con 
manchas amarillentas, el pico negro y los piés 
cenicientos. Se alimenta de wq ior y gusta con 
preferencia de las uvas y de las aceitunas, lo 
que contribuye á que su carne sea delicada y 
excelente. 

Tordo viscivoro, Tordo vulgar 
( Turdus viscivorus, L.). Habita la Europa, y es 
muy comun en España. Es de unas once pulga- 
das de largo, y tiene la parte superior del cuer- 

pardo ceniciento, y la parte inferior amari- 
lenta con manchas pardas en forma de lanza. 
Presenta variedades totales ó parciales como el 
tordo músico. Su carne es inferior á la de los 
otros tordos, y cuando se ha alimentado de vis- 
co, semillas de acebo , etc., tiene un gusto desa- 
gradable. 

Tordo Zorzal, Zorzal / Turdus pila- 
ris, L.). Habita con preferencia el norte de Eu- 
ropa, y de paso en el otoño en las comarcas 
templadas, y es comun en España. Pesa unas 
cuatro onzas, tiene la cabeza y la parte poste— 
rior del cuello cenicientos, el lomo castaño , la 

rganta y pecho de un rojo claro con manchas 
lanceoladas negras, y las plumas de los hijares 
igualmente manchadas. Esta ave frecuenta los 
prados, y se alimenta de majuelas maduras que 
come con gusto; su carne, aunque buena, no 
es igual á la del tordo comun, y á veces liene 
un amargor desagradable. 

TORENIA, Torenia. Género de plantas 
de la familia de las escrofulariáceas, tribu de las 
gracióleas , y de la didinamia angiospermia, es- 
tablecido por Linneo, y dedicado al Sueco To- 
reen, discípulo suyo, que hizo un viaje à la 
China, para yerbas indigenas de las comarcas 
tropicales del Asia y de la Australia, asi como 
de la América. Segun Rédio, el zumo de las ho— 
jas de la Torenia DE Asia / Torenia asialica , L.) 
es considerado , en la costa de Malabar, como 
un remedio de la gonorrea. 

TORNERIA (Objetos de ). Con este 
nombre se comprende una multitud de pequeñas 
obras de madera, hueso , marfil, cuerno, con- 
cha, nácar , etc., tales como neceseres de toca- 
dor y de viaje, chaquetes, tableros para jugar 
à las damas y al algedrez , dominos , cajas para 
tabaco, algedreces , peines, tantos, fichas, p 
los y bolas de billar, hojas de marfil, dados 
cuchillos para papel, cañulos, cubiertos de boj 
ó de ébano, cajas de labor, de té, etc., cepillos 
de dientes y de barba, calzadores, etc. Bajo va- 
rios respectos la torneria forma parle de la eba- 
nistería y de la taracea. : 

TORTUGA, Tesruvo. Linneo reunia to- 
dos los quelonios conocidos en su tiempo con la 
denominacion genérica de Tortuga ; pero el Sr. 
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A. Brongniart, haciendo de laa diversas espe- 
cies de tortugas conocidas un órden à parle en 
los réptibles, dió à este órden el nombre de 
QueLonios ( Chelonii | , que casi todos los auto- 
res han adoptado. Los quelonios pues , llamados 
vulgarmente tortugas, se reconocen à primera 
vista por la coraza compuesta de dos piezas que 
cubren su cuerpo, y dela cual pueden hacer 
salir ó tienen mas ó menos afuera la cabeza, ex- 
tremidades y cola. De estas dos piezas la supe- 
rior, que suele ser mas convexa y mas sólida, 
se llama espaldar ( scutum) , y la inferior, plana 
ó algo cóncava, pelo {sternum ) ; constando las 
dos de parle del esqueleto , que en vez de estar 
cubierta por los müsculos como la restante y se- 
gun se verifica en todos los demás vertebrados, 
se halla al exterior y resguardada solo por la 
piel seca y delgada. Los delalles sobre su orga- 
nizacion, su alimentacion, su generacion y cos- 
tumbres pueden consultarse en obras de Historia 
natural. Aquí no tenemos espacio mas que para 
hacer la sucinta descripcion de las principales 
especies de quelonios ó tortugas incluidas en 
los cuatro grupos de los modernos. 


I. Tortugas terrestres, 


Los quelonios terrestres se reconocen por un 
espaldar muy bombado, à veces mas allo que 
ancho, debajo cuya bóveda retiran completa- 
menle la cabeza , extremidades y cola, quedan- 
do al abrigo de golpes y presiones enormes. 
Placas grandes, córneas y no recargadas cubren 
la expresada bóveda y su nümero apenas varia, 
contàndose siempre trece en el disco que corres- 
ponde à las vérlebras y costillas, y de veintitrés 
a veinticuatro en la circunferencia. Las ex- 
tremidades rematan en dedos casi iguales, in- 
móviles y reunidos por una piel gruesa en una 
masa redondeada ó muñon, en cuya circunferen- 
cia se ven solo las uñas cortas , gruesas y cóni— 
cas á manera de pequeños cascos. El número de 
estas pequeñas uñas es casi siempre de cinco en 
las extremidades delanteras y cuatro en las pos- 
teriores. Esta disposicion es conforme con su gé- 
nero de vida enteramente terrestre , en los bos— 
ques y lugares bien cubiertos de vejetacion. Se 
alimentan de vejetales y moluscos terrestres ; se 
construyen habitaciones en que pasan el invier- 
no aletargados, à lo menos en nuestros climas. 
La hembra pone pocos huevos, casi esféricos, 
los abandona en.un agujero, y parece no cuidar- 
se de los pequenuelos. 

Tortuga griega (Testudo greca, L.). 
Especie comun en nuestro pais y en todo el me- 
diodia de Europa, singularmente en las parles 
vecinas al Medilerráneo , en Dalmacia, Grecia y 
Berberia. Tiene unas diez pulgadas de longitud 
y pesa de 3 à 4 libras; su coraza es amarilla 
manchada de negro 2 tiene una prominencia en 
el borde posterior d espaldar algo encorvada 
sobre la cola; sus huevos, en número de 465 
solamente , son semejantes à los de los pichones. 
Con respecto à sus usos alimenticios y medicina- 
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les, esta tortuga se confunde con las tortugas 
de agua dulce, — preferida en farmacia: 
dicese que su carne da un caldo, preferible à to- 
dos los demás. Sus huevos, de un sabor agrada- 
ble, son muy estimados en las islas francesas, 
holandesas, inglesas y en las de América, en 
donde se salan , constituyendo un objeto de co- 
mercio; en la provincia de Rio-Negro, en el 
Brasil, de estos huevos se extraen anualmente 
unas 900,000 libras de aceite, llamado alli Man- 
tega de tartaruga, que sirve para sazonar los 
alimentos, pero conserva siempre un gusto de 
aceite de ballena al cual los extranjeros se acos- 
tumbran con dificultad. 

Tortuga de las Indias / Testudo indi- 
ca, Vosm.). Es la mas grande de las tortugas 
de tierra, porque tiene hasta tres piés: su color 
es pardo oscuro. Dicese que su carne es de un 
sabor de pollo muy delicado. — En las islas del 
canal Mozámbico, en la India y en la América 
meridional se encuentran tortugas mucho mas 
grandes que las de Europa, habiéndolas , segun 
se dice, que pesan 4 y 5000 libras. 

Tortuga de la Mauritania (Testudo 
mauritanica; Testudo Zolhafa, Forskal). Esta 
tortuga de las riberas del mar Caspio, que se 
encuentra tambien en Argel, es comun cerca de 
Alepo l del monte Libano, y se vende en los 
mercados del Cairo , parece ser una variedad de 
la tortuga griega. En la cuaresma , los Griegos 
comen su carne y sus huevos, mas numerosos 
que en la especie, y beben su sangre cruda. 


II. Tortugas palusires. 


Esta familia mas numerosa que la anterior pa- 
rece establecer el tránsito entre las tortugas ter- 
restres y las acuálicas. Los animales incluidos 
en ella viven en parajes cenagosos y pueden 
nadar , aunque en su organizacion se diferencian 
poco de los precedentes. No obstante , su espal- 
dar es por lo comun de forma ovalada y entera- 
menle sólida, pero mas ó menos deprimido ; el 
cuello, mas largo que en las terrestres, ó bien es 
cilindrico y cubierto de una piel floja que le pro- 
porciona retirarse enteramente dentro la coraza, 
ó es algo aplastado y revestido de una vaina cu- 
tánea adherente que le permite solo replegarse 
lateralmente sobre el lado del cuerpo; sus ex- 
tremidades pueden ocultarse del todo , y los de- 
dos en número de cinco delante y cuatro detrás, 
aunque unidos por su base, son bien distintos, 
movibles y guarnecidos de uñas, lo que forma 
su principal carácter. Estas tortugas se alimen- 
tan de anélidos , po tm moluscos acuáticos, 
y se encuentran en las orillas de las aguas es- 
tancadas ó poco corrientes. 

Tortuga cenagosa, Galápago ce- 
nagoso ( Testudo lutaria , L.; Emys lutaria, 
Brongn.).. Esta especie, comun en los sitios 
cenagosos de nuestra Península y que se encuen- 
tra en varios países de Europa , liene de 7 á 8 
pulgadas de largo sobre 3 à 4 de ancho. Se cria 
à veces en los jardines. Sus huevos tienen la 
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cascara blanda. Su carne , casi negra y aunque 
inferior à la tortuga de mar, es bastante esti- 
mada. 

Tortuga redonda, Galápago co- 
muan / 7estudo orbicularis, L.; Emys orbicu- 
laris , Brongn. ). Especie mas comun en nuestro 
pais que la precedente , y que se encuentra en 
todo el mediodia y el oriente de Europa , hasta 
en Prusia, en las aguas cenagosas y los panta- 
nos. Es negruzca y sembrada de puntos amari— 
llos dispuestos en radios, y no mas tiene unas 
40 pulgadas de longitud. Se cria tambien en los 
jardines. Sus huevos son del tamaño de los del 
pichon. Su carne es comestible. 

La tortuga cenagosa y la tortuga redonda pa- 
recen confundirse respecto de sus usos ulimen— 
tícios y medicinales ya entre si mismas, ya con 
la tortuga griega de que se ha hablado. La car- 
ne de estas —— es mas compacta y menos 
digestible que la de torluga franca, tambien me- 
nos estimada, y no conviene sino á los estómagos 
robusto$. Antiguamente con el cuerpo de estos 
réptiles (única parte usada ) se preparaban cal- 
dos gelatinosos , emolientes , reputados restaura- 
tivos, ae, y con frecuencia prescritos 
en las convalescencias largas, en las calenturas 
consuntivas, las afecciones crónicas del pecho, 
la tísis, y como depuralivos contra la sifilis y 
las enfermedades cutáneas. Además, la medicina 
antigua empleó contra diferentes males la hiel, 
los huevos, la sangre y los excrementos de las 
tortugas. 

Tortuga Matamata, Quélide Ma- 
tamata ( Jestudo Matamata, Brongn.; Testudo 
fimbriata, Schn.). Habita en el Brasil y en la 
Guiana en parajes cenagosos, en donde vive de 
moluscos. Es de 2 à 3 piés de largo , y en su es- 

ldar tiene algunas prominencias piramidales. 
ju carne es estimada. 


111. Tortugas fluviátiles. 


Las extremidades de estos quelonios , tanto 
como estàn dispueslas à servir de remos en la 
nalacion, son poco adecuadas para la marcha, 
pues son muy deprimidas, con los dedos comple- 
lamente palmeados. El espaldar es muy ancho y 
casi plano , falto de piezas marginales , cubierto 
solo de una piel blanda y del todo cartilaginosa 
en su circunferencia, lo que les ha valido el 
nombre de Tortugas blandas. El cuello es largo 
y protráctil , las narices gowns en una 
suerte de trompa pequeña, las mandibulas guar- 
necidas de un repliegue de la piel á manera de 
labio, el esternon no osificado en su centro, y 
sus miembros con solas tres uñas. Son las torlu- 

as blandas animales acuáticos que viven en 
os rios y lagos de las regiones mas calientes; 
van à tierra de noche para descansar y consu- 
men grandes cantidades de réptiles y peces. 

Tortuga de tres uñas, Trionice 
de Egipto (Testudo triunguis, Forskal; Trio- 
nyx cgiptiacus , Geoff. ). Especie del Nilo, lla- 
mada Tirsé " Egipto, que alcanza un tamaño 
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de tres piés, y presta grandes servicios en di- 
cha region devorando los pequeños cocodrilos 
al salir del huevo. 

Tortuga feroz, Trionice feroz 
( Testudo ferox , Gm.; Trionyx ferox ). Espe- 
cie de la América meridional , que tiene costum- 
bres parecidas å la anterior. Su carne es exce- 
lente de comer, aunque indigesta y laxante à 
causa de la excesiva grasa que contiene. 


IV. Tortugas maritimas. 


Las tortugas de mar tienen las extremidades 
muy deprimidas en forma de paleta é impropias 
para la marcha; sus dedos, estrechamente apre- 
lados y envueltos em una membrana comun , ca- 
recen de movimiento especial, y solo los dos pri- 
meros de cada miembro tienen una, que cae mu- 
chas veces á cierla edad. El espaldar es al 
acorazonado y muy plano, el esternon no osifi— 
cado en el centro, y las aberturas que quedan 
entre las dos piezas no pueden recoger la cabeza 
y miembros , sobre todo los anteriores que son 
muy largos. Aliméntanse generalmente de plan- 
las marinas, flotan en la superficie del agua na- 
dando con mucha destreza, y se encuentran á 
veces à algunos centenares de leguas lejos de la 
tierra; no salen á ella mas que en la é de la 
puesta, que se verifica de noche en las orillas 
desiertas dentro de agujeros. Desarrollados los 
huevos por el calor del sol , salen los pequenue- 
los en gran número y se dirigen al instante al: 
mar; al principio tienen dificultad en zambullir— 
se y son presa de las aves, répliles y peces, 
mas los que escapan de dichos enemigos adquie- 
ren dimensiones considerables , habiéndose vis— 
lo de quince piés de circunferencia en el espal- 
dar y de mas de quince quintales de peso. 

Tortuga Cauana, Queloneo Cau- 
ana / Trstudo Caouana', Cuv. ; Testudo Caret- 
ta, L.; Chelonia Caouana |. Grande especie co~ 
mun en el Mediterráneo y en todo el océano At— 
lántico, en donde à veces llega à alcanzar un 
peso de 3 à 409-libras. Sus huevos son muy bue- 
nos de comer; pero su carne, de un gusto de 
aceite rancio, coriácea y fuertemente almizcla— 
da, no es comestible. Su concha, oscura ó roja, 
es demasiado delgada y demasiado irregular pa- 
ra ser empleada. El aceite que en abundancia se 
extrae de esta tortuga sirve en el alumbrado y 
en algunas arles. j 

Tortuga corlácea, Esfarge co- 
riáceo, Laut ó Lut / Trstudo coriacea, 
L.; Sphargis coriacea ). Abunda en el Mediter— 
ráneo, y fué conocida de los Griegos, quienes le 
dieron el nombre y consagraron su espaldar al 
dios Mercurio. Tiene la coraza cubierta solamen- 
te de una piel tenáz á modo de cuero, lo que la 
hizo llamar Tortuga de cuero. Alcanza una gran 
talla, uno y hasta dos metros de longitud. Su 
carne es buena de comer. 

Tortuga franca, Tortuga Mida, 
Tortuga verde, Queloneo franco 
( Testudo Mydas, L.; Testudo viridis , Schn.; 
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Chelonia Mydas ). Esta especie, que vive prin- 
cipalmente en el océano Allántico, es la mas 
grande de todos los queloneos, pues tiene à me- 
nudo de 6 à 7 piés de largo y un peso de 7 à 800 
libras. Plinio y Diodoro de Sicilia hablan de 
pueblos de las riberas del mar Rojo que se ali- 
mentaban de ella y se servian de su espaldar ó 
disco de la parte dorsal à:modo de navecilla. 
Comunmente , en la isla de la Ascencion, donde 
abunda y se aree de ella los buques que ha- 
cen el viaje de las Indias, ofrece 4 piés de lon- 
gitud , 2 Y, piés de anchura y de 9 á 10 pulga- 

de grueso. Sus huevos, en'número de 2 á 
300 por cada puesta, redondos, cubiertos de una 
cáscara granulosa y poco resistente, de 8 à 9 li- 
neas de diámetro, de yema anaranjada y muy acei- 
tosa, y clara verdosa no coagulable por la coccion, 
son un buen manjar que se conserva en sartas 
en los intestinos mismos de la tortuga. Su gra- 
sa , amarilla ó de un verde oscuro , tiene el gus- 
to-de la mejor manteca y sirve para los mismos 
usos que ésta en el estado fresco , y como aceite 
para el alumbrado cuando se'ha vuelto rancia. Su 
concha, delgada , trasparente y agradablemente 
malizada, no es empleada mas que en usos do- 
mésticos.:Su carne , que suministra un alimento 
agradable y saludable á los navegantes en todos 
los parajes de la zona tórrida ,'es blanea, tierna, 
análoga á'la de la ternera , pero bastante sosa, y 
algunas veces de sabor almizclado. En las Anti- 
llas esta carne es muy deseada, y en'la-Jamái- 
ca , donde se conserva-el animal en parques, es 
vendida en los mercados, siendo de esía isla la 
que se remite à Lóndres, en donde 68 ພຄ manjar 
gustado y de lujo. Los usos medicinales de la 
tortuga franca son los mismos que los de las tor- 
Mp 25 lierra y de agua dulce de que se ba 
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Tortuga imbrieada, Queloneo 
imbricado, Care ree imbricata, 
L.; Chelonia valricala ]. bita y se pesca en 
el océano Atlántico americano y en el mar de las 
Indias, desde Madagascar basta la Nueva-Gui- 
nea. Es mas eña que la tortuga franca, y 
su peso no ex de 200 libras. Sus huevos son 
un — r muy delicado, pero su carne es de— 
sagradable y malsana. Esta especie liene impor- 
tancia por su preciosa concha pegra, con man- 

rojizas , muy apreciada en las artes. 


Despojo de tortuga. 


El despojo entero de una tortuga se compone : 
4." del espaldar ó parte dorsal; 2. del peto ó 
parte inferior; 3.° de las conchas marginales; 4.* 
de las uñas que cubren las patas del animal. 
Los despojos que mas comunmente se hallan 
en el comercio son los de la tortuga franca y de 
la tortuga imbricada, que es la que da el Carey 
mas superior; el despojo de la tortuga cauana 
apenas tiene estima. 

El espaldar de la tortuga franca es ovalado, 
algo acoi y ligeramente convexo. Sus 
cuatro primeras placas vertebrales tienen una for- 


TOR 

ma hexágona ensanchada , y la última basta tie- 
ne la forma prolongada., las laterales son pentá— 
gonas, y las del borde mucho mas pequeñas y 
cuadrangulares. Estas placas ó conchas son muy 
trasparentes, y mas agradablemente malizadas 
que las de la tortuga imbricada ; pero como son 
muy delgadas, no se las puede emplear en los 
mismos usos, y se reservan para el embutido y 
la taracea; de un verde negro con algu- 
nas manchas amarillentas. En el peto de esta 
tortuga se cuentan veinticuatro placas, en cuatro 
ringleras. : 

El espaldar de la tortuga imbricada ó carey es 
ovalado y tambien un poco acorazonado , conve- 
xo y cubierto de trece placas ó conchas, grue- 
sas de 4 a 4 lineas, semitrasparentes, lisas é 
imbricadas con su borde posterior cortante ; la 
primera dorsal es la mas ancha y casi cua- 
drada, las tres siguientes son bexágonas, y la úl- 
lima es penlágona ; de las ocho laterales , las de 
las extremidades son igualmente cuadrangula-— 
res, y las intermedias pentágonas; las*veinti— 
cuatro marginales varian en anchura, y se apro- 
ximan tambien mas ó menos á la forma paralelo- 
grámica. El color de todas esas con es ne— 
gro con manchas irregulares y trasparentes, de 
un amarillo dorado, y jaspeadas de rojo y de 
blanco, ó de un pardo negro de diversos mati— 
ces. El je de esta tortuga es redondo , un poco 
saliente hácia delante y obtuso bácia atrás , está 
cubierto de doce placas muy anchas, imbrica- 
das , blanquecinas y coriáceas. 

En el comercio se encuentran cuatro cies 
de conchas: — La primera y la mas estimada es 
la que se pesca en los mares de la China, y prin- 
cipalmente en las costas de Manila. — La n- 
da viene de las Seychelles. — La tercera , 
de Egipto, se recibe de Bombay por la vía de 
Alejandria: está en hojas generalmente mas pe- 
quenas, mas delgadas, mas terrosas y con Ire- 
cuencia sujetas á desaforrarse. — La cuarta, que 
viene de América, está en grandes hojas, de un 
color mas rojizo en el fondo que las precedentes 
y de grandes jaspeaduras. He aqui Jas muestras 
que se encuentran con mas frecuencia en el co- 
mercio , y su m particular. 

GRAN Concha ó CAREY DE LA Inma. Esta hoja, 
que pertenece á la tortuga imbricada y es la 
mas estimada, es gruesa , sólida , poco flexible, 
negra con manchas de amarillo pálido, y al- 
gunas veces rojizas, de una trasparencia ama- 
rilla, rojiza , ó rojiza oscura , y por último oscu- 
ra y nebulosa, segun las partes que atraviesa el 
rayo luminoso. —En general, las conchas que 
vienen de los mares de la China y del Japon son 
de color negro con jaspeaduras de color amari- 
llo claro, trasparenies age distintas. Las que se 
reciben de las Seychelles, por la isla Borbon, son 
generalmente mas fuertes, mas gruesas , de un 
color vinoso, y cargadas de un corto número 
de malices de un amarillo menos claro, menos 
trasparente y mas bien fundidos. — Bmbal.: Es- 
ta concha llega en cajas de madera blanca muy 
delgada, semejantes á cajas de té, y algunas 
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veces en cajas de madera gruesa, semejan- 
bes á-las cajas de azúcar de la India. 

La Concha jaspeada de la India es de un fon- 
do oscuro, matizado de rojo, con manchas ama- 
rillas cetrinas y rojas pardas; tiene trasparencia 
en los colores claros, y es opaca en los fondos 
mas oscuros. 

Gran Concua Ó CAREY DE AMÉRICA (en bruto y 
pulida). Esta hoja, sólida, y en general: mas 
grande y mas gruesa que en todas las demás es- 
pecies, es de grandes jaspeaduras, verdosa por 
defuera y negruzca por dentro, de una traspa- 
rencia rojiza, negruzca, algunas veces amari- 
Ma, sobre todo á lo largo de los bordes. Pulida, 
adquiere un gran brillo, una buena trasparencia, 


es jaspeada de oscuro y rojo, y presenta her— 
mosas manchas de un adarillo ມານໍາ 


Se recibe en cajas y en toneles de todo peso. 

Recíbese del Brasil otra especie de concha en 
pequeñas hojas gruesas, en gem muy negras, 
que parecen haber sido teñidas. 

Gran Coxcua Ó CAREY DE TORTUGA FRANCA. Es 
delgada , flexible , elástica, de un amarillo páli- 
do, salpicada de amarillo rojizo y de negro, de 
una trasparencia blanquecina y amarillenta en 
los colores claros, y opaca en las partes negras. 
—Embal.: Se recibe en cajas y en toneles de 
varios pesos, de todas las costas que baña el 
Océano , excepto de las costas Boreales. 

Gran Concua Ó Garer pe TonrtvGA CAUCANA. 
Es una sustancia de la naturaleza del cuerno, de 
poco espesor, que ofrece un exterior de color 
oscuro , negruzco, rojizo , con grandes manchas 
de un blanco sucio trasparentes, y otras man- 
chas s de un blanco mate , opacas y pa- 
recidas à un polvo echado sobre la hoja ; el in- 
terior es de un amarillo cetrino, semejante á una 
grasa, se deshace fácilmente con la uiia, no 
trene elasticidad, y si se quema exhala un olor de 
cuerno. — Embal.: Se recibe en cajas y toneles 
de pesos diferentes, de todos los grandes mares, 
y mas ps de las costas de América. 

. La Concha de Cauana blonda (en bruto y pu- 
lida) es una de las trece placas dorsales de la 
tortuga cauana. Cuando es bruta, es poco flexi- 
ble, de un amarillo. dorado y de una trasparen- 
cia un poco oscura; pero por el pulimento ad— 
quiere una flexibilidad que no tenia, una buena 
trasparencia , y se vuelve de un hermoso ama- 
rillo cetrino. , ] 

Uña sannosa DE América. Despojo de las patas 
de la tortuga , com — qq hojas, la una 
mas grande y parda, y la otra mas pequeña y 
blonda.. fuertemente soldadas é incorporadas la 
una en la otra, que tienen la forma de un trián- 

ulo con uno de sus ángulos redondo; estas dos 
hojas se separan en el tercio de su altura , de- 
jando entre sí un espacio ó ángulo plano de 
10 à 12^. La uña está cubierta á veces en las dos 
hojas que la ສາ nre de anillos y asperezas, 
que hacen darle el epiteto que lleva. De las uñas 
se extrae la Concha blonda , y el resto sirve pa- 
ra hacer obras de concha amoldada.— Embal.: 
Las uñas sarnosas de América vienen como las 


475 
conchas de la misma edencia. 

La Uña sana de la India, como la de la Amé- 
rica , despojo de las patas de la tortuga , no tie- 
ne ni anillos ni asperezas. 

En conclusion, la concha, E antes que la: 
mano del hombre haya cambiado su forma natu- 
ral se llama Concha bruta, tiene una grande 
analogia con el cuerno, y se labra como éste, 
pudiendo adquirir un hermoso brunido. Su supe- 
rioridad sobre el cuerno consiste en su traspa- 
rencia tan ricamenté variada P» en su natura- 
leza compacta, en vez de ser fibrosa ó lamino- 
sa; se reblandece por la accion del M hirvien- 
do, y, por el mismo medio ó por la compre- 
sion, los pedazos pequeños, las recortaduras y 
desperdicios de concha son igualmente suscepti- 
bles de aglutinarse , $i entonces toma el nombre 
de Concha fundida. Finalmente, como se ha con- 
seguido imitar la concha por medio de prepara- 
cion , conviene estar prevenido contra ese nuevo , 
género de fraude. — 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 


importacion de carey en España en los años 
1851, 1852 y 1853 fué: 
AROS. 
4851. 14852. 4853. 
ín labra 

Do rda . : e . 40 » » libres 
De Francia. . . . . - » 16 » 
De Gibraltar. . . . . > 8 » 
De la isla de Cuba. 2219 42,699 481 
De Puerio-Rico . . . » » 39 

Total: 2,223 2,733 4,550 libras. 


TOULOU-GOUELA. Arbolillo de Ma- 
dagascar, de hojas olorosas, y cuyo fruto es 
amargo , segun Rochon. 

LOUC. Arbolillo cuyo fruto, llamado 
por los naturales Fresa de Madagascar, es co- 
mestible en este pais. 

TOURNEFORCIA , ToURNEFORTIA. Gé- 
nero de plantas dedicado à Tourpefort , de la fa- 
milia de las borragineas ó asperifoliéas , y de la 
pentandria monoginia, que, segun está admi- 
tido hoy dia, consta de arbustos de tallo volu- 
ble ó derecho que se crian en las diversas 
comarcas de la zona intertropical y algunos de 
ellos hasla en las Canarias. . 

La TounNEFORCIA MUY VELLOSA (Tournefortia 
hirsutissima , L.), arbolillo de las Antillas, es 
usada en cataplasma para destruir los aradores 
introducidos en la piel. Dícese tambien que sus 
raices son diuréticas , y el cocimiento de toda la 
planta es estimado contra el reumatismo, la ana- 
sarca, etc. 

TOVOMITA , Tovourra. Género de plan- 
tas de la familia de las clusiáceas , tribu de las 
clusieas , establecido para Aublet para árboles y 
arbustos de zumo resinoso de la América tropi- 
cal y de Madagascar. La TovowiTA DE LA GUIA- 
NA ( Tovomita guianensis, Aubl.), especie tipo 
de este p , es un árbol que resuda una re- 
sina en lágrimas que se concreta en su tronco. 


TR | 
TRADESCANTIA, Trapiscantia. Gé- 
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nero importante de plantas dedicado à Trades- 
cant, botánico inglés, de la familia de las co— 
melináceas, y de la hexandria monoginia ,, for- 
mado de yerbas que se crian, en su mayor parte, 
en la Fe tropical y las comarcas cálidas de 
la América septentrional, y, en número menor, 
en el Asia tropical y el Asia austral, El Sr. Kunth 
describe 60 especies de tradescantias , entre las 
cuales varias son cultivadas en los jardines como 
plantas de adorno. 

La TRADESCANTIA AXILAR ( Tradescantia axi- 
llaris, L.) es usada en Malabar , en tópico so- 
bre el vientre, en la timpanitis, la ascitis , elc., 
segun Rédio y Hamilton. 

TRADESCANTIA DIURÉTICA ( Tradescantia diureti- 
ca, Mart.). El tallo y las hojas de esta especie 
son empleadas como emolientes, en el Brasil, 
en baños y lavativas, contra los dolores reu- 
máticos, los desarreglos del vientre, la retencion 
de orina espasmódica , elc. Los naturales la lla- 
man Trapuérara, Trepoérata. 

TRADESCANTIA DE ViRGINIA, EFÍMERA DE Vir6I— 
NIA ( Tradescantia virginica , L.). Es una bonita 
planta herbácea viváz , cuyo tallo derecho , casi 
simple, Jleva hojas lanceoladas lineares, acu- 
minadas , lampiñas y circuidas de >.” pes- 
tañas , y termina por una umbela de flores de un 
hermoso azul violáceo , cuyos sépalos son vello- 
sos al exterior En nuestros jardines ha dado 
una variedad de flor blanca, otra de flor. roja, 
una tercera de flor doble. Esta planta es usada 
en la Jamáica contra la mordedura de las arañas 
venenosas. 

TRAGIA, Tracia. Género de plantas de 
la familia de las euforbiáceas , tribu de las aca- 
lifeas, y de la monoecia triandria, que compren- 
de plantas herbáceas y subfrutescentes , que se 
crian en América, Asia, el Africa tropical, y el 
cabo de Buena-Esperanza. De las 15 à 20 espe- 
cies que se conocen cilarémos las siguientes : 

TRAGIA ACORAZONADA [Tragia cordata , Vahl. ). 
Esta especie liene , segun el doctor Hamilton , la 
propiedad de aumentar las secreciones espermá- 
ticas. 

Tracia CAMALEA ( Tragia Chameleo; Micros- 
tachys Chamelea, L.). Es un arbolillo de la 
India, en donde es llamado Codi—aranacu , cuyo 
zumo , tomado con vino, es astringente, y cocido 
con aceite , es corroborante. 

Tracia como Cáñamo ( Tragia cannabina, L. 
H.; Croton hastatum, L.). Planta de la India, 
cuya raiz, considerada como diaforética y alle- 
rante ,se da, en infuso, en las calenturas ar— 
dientes. 

Tracia CON INVÓLUCRO (Tragia involucrata, 
L. ). Esta especie es una pequeña planta anual 
de la India, cuya raiz no tiene olor ni sabor ; 
sin embargo los Witianos la recomiendan para 
fortalecer la constitucion en las caquexias y en 
la sifilis inveterada , para provocar la orina, etc. 

TnaGiA VOLUBLE ( Tragia volubilis , L.). Plan- 
la de las Antillas y de la América meridional, en 
donde lleva el nombre vulgar de Enredadera 
que abrasa , por razon de los pelos urticantes de 
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su cápsula y sus hojas. Tiene un zumo muy 
cáuslico , que se emplea en Asia, con adicion de 
sal marina, para destruir las ülceras llamadas 
crabes , y en el pian, segun el Sr. Petroz. 

TRAGOPOGON, Tracopocon. Género 
de plantas de la familia de las compuestas, tribu 
de las achicoráceas, y de la singenesia poligamia 
igual, que comprende plantas herbáceas , indi- 
genas de Europa y del Asia templada. 

Tragopogon con hojas de Puer- 
ro, Salsifi blaneo ( Tragopogon porri- 
folium, L.). Especie bienal indigena y de las 
praderas del mediodia de Europa, con hojas 
enteras , apretadas y rigidas , pedunculos incra- 
sados por arriba, y flores violáceas. Se cultiva 
por su raiz que, mejorada por los cuidados que 
recibe, es tierna , carnosa y muy buena de co- 
mer; se prepara del mismo modo que la de la 
Escorzonera , pero es generalmente considerada 
como mas delicada que ésta. 

Tragopogon pratense, Barba ea- 
bruma, Salsifi, Sersefi ó Salsifi sil- 
vestre ( Tragopogon pratense, L.). Planta indi- 
gena que se cria en los prados, con hojas oblon- 
gas, estrechitas, puntiagudas, enteras, apretadas, 
rigidas, y semejantes à las del azafran, pero 
mas cortas y mas anchas. Su raiz, larga, grue- 
sa como el dedo pequeño, negra por defuera y 
blanca por dentro, contiene un zumo lechoso. 
Se dice que las hojas de esta planta son pectora- 
les y vulnerarias ; la raiz es aperitiva y estomá- 
lica, y comestible como la de la especie ante- 
rior. 

Los Calmucos consideran como alimenticios 
los tallos lacticinosos crudos del TRAGOPOGON 
vELLOSO / Tragopogon villosum , L.). 

TRAPA , Trara. Género de plantas de la 
familia de las paq if bug y de la tetrandria 
monoginia, formado de yerbas que nadan en el 
agua de los pantanos y de los lagos en las partes 
medias de Europa, y sobre todo en las regio- 
nes tropicales y centrales del Asia. Entre las es- 
pecies , en nümero solamente de 5 ó 6 , que con- 
liene este género merece parlicular mencion la 
siguiente: 

Trapa que nada, Castaña de 
agua, Criadilla de agua, Nuez de 
agua, Tribulo de agua ( Trapa natans, 
L.). Planta indigena que se encuentra en los la- 
gos y en las aguas dulces estancadas de la Eu- 
ແ central y meridional, y de una gran parte 
del Asia. Su tallo se extiende en el agua y ele- 
va á la superficie de este liquido una gran roseta 
de hojas flotantes , romboidales, dentadas en su 
horde , y de largo peciolo hinchado en su medio. 
Sus flores, que se descogen de junio á agosto, 
son pequeñas, axilares y casi sésiles, de un 
blanco verdoso, y dan frutos del color y casi 
del volúmen de una castaña mediana , armados 
de cuatro cuernos puntiagudos y divergentes, 
siendo la semilla que contienen gruesa, ha- 
rinosa , de sabor de castaña , pero mas soso, y 
muy buena de comer cruda, cocida y en papilla. 
Con esta semilla los Tracios hacian pan; segun 
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parece, era adorada por los Egipcios, puesto 
ue se encuentra en los ataudes de las momias. 
tiguamente se empleaban los frutos de esta 
planta como astringentes, y sus hojas como re- 
solutivas; pero hoy dia los unos y las olras no 
tienen aplicacion en medicina. 

En la China se posee una especie el TRAPA DE 
DOS CUERNOS ( Trapa bicornis , L. H.; Trapa co- 
chinchinensis, Loureiro), que es una varie— 
dad de la nuestra, y á la cual los habitantes, 
que la llaman Pe-tsf, profesan una especie de 
culto; sin embargo la comen tambien, y se cul- 
rs para este objeto en los alrededores de Can- 

on. 

TRAPOS VIEJOS. Viejos pedazos de 
tejidos de lino, de algodon ó de lana. Aunque 
generalmente se haga poco caso de los trapos 
viejos , son de suma importancia en las artes, en 
las que se han encontrado varios medios de em- 
plearlos. Sirven principalmente para la fabrica— 
cion del Papel (V. esta palabra). — . 

En Inglaterra se importan grandes cantidades 
de trapos de lana y de lienzos del continente de 
Europa y de Sicilia. Los primeros se emplean 
particularmente para estercolar las tierras, y 
sobre todo aquellas en que se cultiva el hombre- 
cillo. Los trapos de lana de tejido flojo, no de- 
masiado usados, deshilados y mezclados con lana 
nueva, se vuelven à hilar, pero en verdad los te- 
jidos en los cuales se hace entrar esta lana vie- 
ja no presentan mas ventaja que la baratura, pues 
no tienen fuerza ni duracion. Los trapos de lana 
tambien se emplean para llenar colchones, des- 
pues de molidos con las mismas máquinas que 
— para preparar la pasta de fabricar el 


gun la Direccion general de Aduanas, la 

importacion y exportacion de Cho aa viejos en Es- 

paña en los años de 18514, desc d 853 fueron : 
A . 


IMPORTACION. 4851. 4852. 1853. 
Trapo de algodon , hilo ó 
na: 

De las Ciudades Anscá- 

ticas. . i e) 2 8 4,998 + arr." 
De Toscana . . . 28,379 49 030 ,990 
De Francia.. . . . + 486 133 AT 
De Portugal. 4446 2,45 .— 5,933 
De Inglaterra. . . . . > 346 າ 
De Gibraltar. . . . . » > າ! 
De la isla de Cuba. . - i 148 » 
De la República de Ve- 

nezucla. . . . . - » 4 » 

Total: 20,749 28,340 27,980 arr.* 

EXPORTACION. 

rapo de lana: 
A Cerdeña e da EC 9,880 6,628 5,078 arr." 
A Francia. 740 3,480 3,136 
A Toscana. . . . . - 1,232 20 » 
A Argelia. . : . . - ^ » 520 

Tota]: 144,853 9,128 9,334 arr.* 


TRAQUINO , Tracunos, Género de pe- 
ces del órden de los acantopterígios, familia de 
los percoides , cuyas especies se distinguen por 
su cabeza comprimida , ojos aproximados , 


oblicua, primera dorsal muy corta y segunda ! 
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muy larga, pectorales anchas, un fuerte aguijon 
en el opérculo y en los primeros radios de la 
dorsal. Estas espinas movidas con mucha destre- 
za causan heridas profundas, pero no venenosas, 
que son muy de temer aun cuando los peces es— 
tén fuera del agua, porque conservan su vida 
baslante tiempo, debiendo à esta circunstancia el 
nombre de viros. El Mediterráneo produce cua— 
tro especies: el Traquino Dracon (Trachinus 
Draco, L.), el Traquino Anaña (Trachinus Ara- 
neus, Riss.), el TaaQuiNO RADIADO ( Trachinus 
radiatus, Cuv.) y el Traquino Visona ( Tra— 
chinus Vipera, Cuv.); la primera y la última 
solas habitan nuestras costas del Océano. Todos 
los traquinos viven en la arena, y su carne es 
agradable, 

Traquino Dragon , Araña, Peje, 
Peje-Araña, Traquino comun(1ra- 
chinus Draco, L.). Pez que apenas llega à un 
pié dé largo, y tiene el lomo de color amarillo 
oscuro, los costados y el vientre plateados, y 
éste manchado con lineas trasversales pardas; la 
mandibula inferior, que es mucho mas larga que 
la spana, sube formando un arco à juntarse 
con ellas; las aletas del lomo y del vientre son 
casi tan largas como el cuerpo, y sobre el ar— 
ranque de la cabeza tiene otra pequeña en forma 
de abanico. Su carne blanca, consistente, hojosa, 
friable , es excelente y se digiere con facilidad. 
Antiguamente la Araña pasaba como útil aplica- 
da à las heridas venenosas, y su cérebro, redu- 
cido à cenizas, como remedio de las heridas que 
los aguijones de su dorsal pueden producir, y 
que se creian venenosas. 

TREPANG ó Priapo de mar. Espe- 
cie de holoturio que se pesca con mucha abundan- 
cia en la India, en Taiti , etc., y que se come en 
China , en donde se le llama Siala. Se pone este 
zoófito en cal en polvo ó alumbre, se le quita 
la epidermis, despues se le hace hervir ligera— 
mente y se seca en zarzos antes de encerrarlo en 
barriles para venderlo. 

TREVO. Nombre brasilio de una planla 
viscosa, lo*que la ha hecho llamar Erva d' 
amor. El cocimiento de su raiz es estimado útil 
por los naturales del Brasil contra el flujo de 
vientre procedente del frio. 

TRIANTEMA, TnuaNrHEMA. Género de 
lantas de la familia de las portuláceas , tribu de 
as sesuvieas, y dela decandria diginia, esta- 
blecido por Sauvage para plantas herbáceas ó 
subfrutescentes en la parte inferior, un poco 
carnosas , que se crian en todas las comarcas in- 
າາ າາ y en el Africa subtropical. La raiz 
de la TRIANTEMA DE UN PISTILO ( Tria mo- 
nogynia, L.), yerba de las Antillas, de Méjico, 
de fa India, etc. , es un poco nauseosa y amar— 
ga, y considerada por los Witianos como pur- 
gante, en polvo, à la dósis de una cucharada 
grande en dos veces. 

TRIBULO, Tripoius. Género de plantas 
de la familia de las zigofileas, tribu de las tribu- 
léas, y de la decandria monoginia, compuesto 
de especies que se crian en el mediodia de Eu- 
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ropa , en todas las comarcas subtropicales y tro- 


picales. 

Tríbulo terreste, Ab ; Cruz 
de Malta (Tribulus terrestris , L.). Pequeña 
pa indigena, que se cria en el mediodia de 

uropa, en Oriente, en la India, etc., en los 
peres secos arenosos, á lo largo de los campos, 
Echa varios tallos tendidos por tierra, con ho- 
jas de seis pares de hojuelas opuestas, casi igua- 
es, y su fruto, redondo y armado de cinco puas 
en forma de radios triangulares, es llamado lam- 
bien Abrojo. Esta planta es temida de los culti- 
vadores por razon de las fuertes espinas de su 
fruto, que se introducen fácilmente en los piés 
desnudos y los hieren cruelmente. Ha sido em- 
pleada como aperitiva y diurética en cocimiento, 
y en la Cochinchina sus semillas son usadas con- 
tra las hemorrágias y la disentería. 

TRICOSAN » TRICHOSANTHES. Género 
de plantas de la familla de las cucurbitáceas, 
sub-órden de las cucurbitéas, y de la monoecia 
singenesia , que comprende hoy dia á lo menos 
25 especies , plantas berbáceas , anuales ó viva- 
ces, enredaderas por medio de zarcillos , expon- 
táneas en las partes tropicales del Asia y de la 
América. 

TRICOSANTES AMARGA / Trichosanthes amara, 
L.). Planta anual, que tiene su fruto amargo, 
y , tomado al interior, poe como la 6010-- 
quintida ó el Elaterio. El Sr. Robinson dice que 
esle fruto es un veneno que sirve en la Jamáica 

ara matar los ratones. Esta especie se cria tam- 

jen en Bengala. . n 

TRICOSANTES LACINIADA ( Trichosanthes lacinio- 
sa, Klein). Los renuevos y frutos secos de esta 
especie son considerados por los Tamules co- 
mo estomáticos y laxantes, en infuso, á la dósis 
de dos onzas por dia. . : 

TRICOSANTES INCISA ( Trichosanthes incisa, 
Rottl.). Esta especie tiene una raiz muy amarga, 
qui reducida à polvo y mezclada con el aceite 

e acederac, es empleada como un excelente re- 
medio en las úlceras dolorosas , etc. | 

TRICOSANTES PALMADA ( Trichosantés palmata, 
Roxb.). Planta de Coromandel, que sirve para 
preparar, con sus frutos reducidos à polvo y acei- 

caliente de coco , un excelente ungüento para 
las úlceras de la oreja y las de las narices en 

ozena. 

TRICOSANTES como Perino (Trichosanthes cucu- 
merina, L.). Especie de la India, cuyo fruto, 
parecido à la berengena y muy amargo, es un 
violento purgante y un vomilivo muy fuerte ; 
su extracto se emplea en Malabar, à la dósis 
de 2 á 4 granos, como el mejor estomálico co- 
ROocido, segun Bédio. Esta planta es el Kooalu- 
nin de los Japoneses. : . 

TRICOSANTES SERPIENTE ( Trichosanthes angui- 
na, L.). Planta anual, originaria de la China, 
pero que ha sido propagada por el cultivo en 
otras partes del Asia tropical y en las islas Mas- 
careñas. Su tallo pentagonal, cargado de hojas 
acorazonadas, trilobadas, se sostiene por me- 
dio de tres largos zarcillos bifidos ; siendo sobre 
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todo notable este vejelal por su fruto cilindrico- 
oblongo, terminado pòr un largo pico, bastante- 
parecido á una serpiente. Este fruto, medio 

maduro, se come como nuestros pepinos, 
TRIENT TriENTALIS. Género de plan- 
tas de e ri າ gr a tribu de- 
ri s, y de la ndria monoginia, 
compuesio de yerbas indigenas de las partes 
medias de Europa y dela América seplentrio- 
nal. La TaigNTAL pg Eunora ( Trientalis euro— 
ແ , L.), pequeña y bonita planta del norte de 
uropa, es reputada vulneraria y astringente por 


mery. 

TRIFOLIO s TriFoLIUM. Género muy nu- 
meroso de plantas de la familia de las legumi- 
nosas papilionáceas, tribu de las lotéas, sub— 
tribu de las trifoliéas, y de la diadelfia decandria, 
que, limitado por los botánicos modernos, contie- 
ne hoy dia mas de 450 especies herbáceas, es- 
es as en todas las comarcas templadas del 
globo. 

Trifolio de Alejandría Í Trifolium 
alexandrinum, L.). Especie de tallo derecho, 
hojas opuestas , y cabezuelas oblongas , cultiva— 
da en Egipto como el Trifolio de los prados en— 
tre nosotros , con el nombre de Barsine, 

Trifolio arvense, Pié de Liebre 
( Trifolium arvense, h Las semillas de esta 
especie indigena, mezcladas con el pan, le dan 
un color de rosa. 

Trifolio de los prados, Trébol 
comun, Gran Trébol rojo (Trifolium 

ratense, L.). Especie indigena , que se encuen- 
ra abundantemente en casi toda la Europa y 
que, además, es el objeto de grandes culti- 
vos. Varia mucho por la vellosidad , viendósela 
uBas veces casi lampiña y otras muy vellosa; 
por la altura, sobre la cual influye sobre todo el 
cultivo; por el color de las flores , etc. Sus ho— 
jas tienen sus hojuelas ovaladas ó elipticas, blan- 
das , comunmente enteras, algunas veces man- 
chadas; sus estipulas son vetadas, y su parte libre, 
triangular, se termina bruscamente por una pun- 
ta setada; sus cabezuelas son globulosas ú ovoí-— 
deas, lo mas comun acompañadas de dos hojas 
opuestas; su legumbre es pequeña, monosperma. 

El cultivo del trébol comun es tanto mas im— 

rtante en cuanto, además de suministrar un 
orraje excelente y muy abundante , no aniquila 
el terreno, y constituye tambien un excelente 
abono verde por la porcion que de él se deja en 
la tierra. El trébol se da al ganado principal- 
menle verde, en la primavera, pero se reco- 
mienda en este caso no dárselo hasta despues que 
se haya disipado el rocio; constituye tambien 
un buen forraje seco. Segun el doctor Fautrel, 
cortado fresco ü puesto en montones , al cabo de 
36 à 48 horas fermenta y forma una agua azul 
que contiene una especie de añil, que puede ser- 
vir para tenir de verde. 

Trifollo rastrero, Trebol, Trifo- 
Mo, Trifolio blanco (Trifolium repens, 
L.). Especie indigena, muy comun en los. pra- 
dos, y que tambien se cultiva, pero mas ra- 
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Tamefile que 'la presen. Como lo indica su 
nombre, su tallo herbáceo es tendido y rastrero; 
sus hojuelas son obovadas , obtusas ó escotadas 
en el ápice, de dientes agudos; sus estipulas 
son lanceoladas, bruscamente subuladas; sus 

zuelas, de flores blancas ó ligeramente rosa- 
das, son globulosas , largamente pedunculadas. 
La principal ventaja de esta planta es dar los 
medios de utilizar las tierras secas y livianas, en 
las cuales prueba muy bien. El tubo de las flores 
de esta planta contiene una materia azucarada 
que las hace buscar por los niños y las abejas. 

En algunas localidades se cultiva el TRIFOLIO 
ENCARNADO ji iena incarnatum , L.). 

TRIGLA, Tmora. Género de peces tipo de 
la familia de los trigloides entre los: acantopteri- 
gios, de figura caprichosa á causa de las emi— 
mencias enormes que tienen en la region de las 
mejillas; su cabeza se aproxima á la forma de 
un paralepípedo; sus aletas pectorales son gran- 
«des, y las dorsales pequeñas. Estos peces son 
los que con preferencia merecen el epiteto de 
gruñidores, por el ruido que dejan percibir cuan- 
do se les coge. Entre las varias especies de tri- 
glas comestibles vamos à señalar las siguientes: 

Tuctra CucLiLLo , CUCIILLO DE MAR ( Trigla 
Cuculus , L.). Pez que vive en el Océano y en 
el Mediterráneo , de la longitud de 12 à 45 pul— 
gadas , de color rojo, y à veces llamado Pajel 

r su coloracion. Su carne es blanca, firme, 
"- y de fácil digestion. 

BIGLA GoLONDRINA DE MAR, GOLONDRINA DE 
MAR ree Hirundo, L.). Pez de los mares 
templados, cuya carne, aunque poco fina, no 
deja de suministrar un buen recurso à los habi- 
tantes de nuestras costas. Su hiel, segun Ron- 
dolet , es útil contra la catarata. 

ຄາດເ, Gruñipor, Gruñinor ( Trigla Gurnar- 
dus). Especie de nuestros mares, cuya carne 
es tambien comestible. 

TRIGLA LUCERNA , LUCERNA , MILANO DE MAR 
( Trigla Lucerna , L.). Pez de un pié escaso de 

argo , casi cilindrico y adelgazado en forma de 
cuña de la cabeza à la cola: todo él es de color 
rojo con algunas mancbas verdes y azules por el 
vientre; tiene la cabeza cubierla de placas duras, 
la mandibula superior hundida ó mellada por el 
medio , y al arranque de la cabeza tres filamen- 
tos largos y cilindricos à cada lado. Esta espe- 
cie , de nuestros mares , es notable por su fosfo- 
rescencia, que presenta un aspecto notable cuan- 
do centenares de sus individuos huyendo de otros 
peces trazan en el aire arcos luminosos. 

TRIGLA DE NAVE, TRIGLA COMUN (Trigla pini, 
L. ). Esta especie, tambien de nuestros mares, 
M Salmonete por su color rojo , es comes- 

e. 

TRIGO, Tniricom. Género de plantas de la 
familia de las gramineas hordeáeeas, y de Ja 
triandría diginia , establecido por Linneo para 
vejetales herbáceos anuales ó vivaces , que es- 

rcidos en las partes templadas del hemisferio 

eal, son mas abundantes en las comarcas me- 
diterráneas que miran al Oriente , bastante raras 
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en la América austral exiralropical y la Nue- 
va-Holanda, y muy raras entre los trópicos, en 
la América ecuatorial, de modo que los dos 
puntos extremos mas allá de los cuales el trigo 
cesa de criarse son: en el Norte el 58%, en el 
Sur el 42%. — El número de especies del género 
Trigo es poco con-iderable, y las desmembra— 
ciones que en él habian hecho Palisot Beauvois 
y otros agrostógrafos lo habion aun disminuido; 
pero si se consideran como especies distintas las 
admitidas por los botánicos entre los trigos cul— 
livados , se pueden contar de ellas una cuaren- 
lena. Las especies vivaces han sido separadas 
de los Trigos verdaderos ey algunos agrostó— 
າາາ modernos, distribuyéndolas en dos nuevos 
géneros. 
. El género Trigo propiamente dicho es muy 
importante , porque encierra una planta social 
que merece el mas alto interés, y cuya historia 
se confunde con la de las naciones mas antiguas. 
Como la mavor parte de los vejetales y de los 
animales que el hombre ha hecho cosmopólitos 
como él, y que explota en beneficio suyo, el 
trigo ha perdido todo vestigio de su origen, 
y de ahi es que los naturalistas se han dejado 
arrastrar de las mas extrañas conjeturas para 
llegar à una incertidumbre que no destruye 
ninguna razon plausible. El número de sus va- 
riedades, que, segun los autores antiguos, era 
no mas que de 6 à 7, se eleva hoy dia á lo 
menos à 300, y si bien se ha ensayado mas de una 
vez clasificarlas para referirlas à lipos, siempre 
esta disposicion melódica ha presentado graves 
dificultades. Estas clasificaciones con la descrip- 
cion y nomenclatura cientifica y vulgar de las 
especies y variedades, pueden consultarse en 
obras de Historia natural y de Agricultura. Los 
limites de este artículo no permiten sino señalar 
las especies á que, segun los autores, pueden 
referirse las muchas y diversas variedades de tri- 
gos cultivadas, sin que sea posible continuar los 
diferentes nombres vulgares que á éstas dan los 
labradores de nuestro país, nombres algunos de 
ellos muy equívocos por aplicarse à castas dife— 
rentes, y basla de distinta especie, en diferentes 
parajes. 

Trigo compuesto, Trigo de Es- 
mirna, Teo del milagro, Trigo 
mónstruo ( Triticum compositum, L.). Va- 
riedad del Trigo hinchado (Y. esta palabra), de 
espiga ramosa, de grano grueso y redondo, de 
paja llana y dura , pero sujeta à degenerar. 

Trigo dicoco, Escaña melliza (Tri- 
ticum dicoccum , Schrank ; Triticum Cienfuegos, 
"MEME: Especie cultivada en España. 

igo duro, gue ed de Africa, Tri- 
go morumo ó go moro ( Triticum 
durum , Desf.). Los trigos duros se distinguen 

r la flexibilidad de su tallo, y por sus barbas 
argas, levanladas y divergentes; sus granos, 
de fractura vítrea, son largos y duros, y con- 
tienen mucho glúten. Estos trigos prosperan fá— 
cilmenle como los trigos de marzo.—El Trico 
MORUNO LAMPIRO ( Triticum Cevallos, Lag.) es 


480 TRI 
llamado en Jaen 7rigo fanfarron , Trigo de au- 
mento y Trigo del milagro, y en Córdoba Trig 
de Jerusalen. 

Trigo Espelta , Escanda, Escaña 
mayor, Espelta / Triticum Spelta , L.). 
Los trigos espeltas son barbados ó lampiños; sus 
hojas son anchas y levantadas; sus tallos fuertes 
y resistentes ; sus granos , redondos y de fractu- 
ra vítrea , contienen mucho gluten y quedan 
envueltos en su gluma, lo que hace la trilla muy 
dificil. De todos los trigos, la espella es la que 
está menos expuesta à las enfermedades , pros- 
pera en las malas tierras , y en ciertas localida— 
des húmedas y frias podria con ventaja reempla- 
zar al centeno. 

La Espelta sin barba, variedad de trigo reco- 
mendable por su rusticidad y la calidad de su 
harina , es excelente como forraje y como gra- 
no, pero requiere una doble molienda para la 
extraccion de la gluma. La Espelta blanca bar- 
bada , muy buena , muy vigorosa y muy tempra- 
nera , es igualmente de otono y de primavera. 

La Espelta ó Trigo almidonero está siempre 
mas ó menos provista de barbas ; el tallo es de- 
recho, grueso y resistente; las hojas son an- 
chas, levantadas y glaucas; las espigas son 
aplastadas, y las barbas levantadas, largas y 
regulares ; el grano es largo y un poco angulo- 
so, de fractura Vitro-harinosa. Por su rusticidad 
los trigos almidoneros son capaces de resistir el 
frio y el calor; particularmente son cultivados 
en Suiza. La paja del trigo almidonero y del tri- 
go monococo es empleada para trenzar lindas 
obras. 

Los Sres. Lagasca y Clemente distinguieron 
la Escaña mayor peluda con el nombre de Trigo 
ForskaL ( Triticum Forskal ) y la Escaña mayor 
mocha con el de Trico Auias / 7riticum Arias J. 

Trigo fanfarron, Trigo fanfar- 
ron velloso (7Triticum fastuosum, Lag.). 
Esta especie comprende las variedades de trigos 
fanfarrones vellosos llamados Trigos arisblancos 
Ó blancones, Trigos arisnegros , arisprietos ó 
raspinegros , Trigos rubionis , rubiales ó treche- 
les, y frios azulencos. 

Trigo de Gaertner, Trigo fan- 
farron lampiño ( 7riticum Garrineria— 
num , La |; En esta especie se hallan incluidas 
las variedades de trigos fanfarrones lampiños de- 
nominados Trigos azulejos , Trigos blanquillos 
y Trigos rojal«s. — Segun el Sr. Colmeiro , con 
esla especie tienen afinidad el TRIGO CHAPADO LAM- 
ຍາດ ( Triticum puc Lag.) y el Tri- 
GO CUCHARETA Ó TRIGO CHAPADO VELLOSO / Triti— 
cum Cochleare, Lag.), llamados Trigo Paitancho 
y Trigo Patianchuelo. 

Trigo hinchado, Trigo redondi- 
Ho velloso, Grueso Trigo (7 rilicum 
turgidum , L.). Los gruesos trigos se distinguen 
por su tallo de tal manera duro y tieso que for- 
ma una mala paja y una mediana pajaza; por 
sus e anchas, raras y tendidas; por sus es- 
pigas largas, gruesas i muy barbadas; por su 
grano tierno, rojizo, de fractura harinosa , que 
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es de mediana calidad. Estos trigos son un re— 
curso precioso en los lerrenos hümedos y para 
las sementeras tardias. En esla especie se dis- 
linguen diferentes variedades llamadas Trigos 
blanquillos y Trigos rojales. y 

El 7rigo redondillo lampiño es el TricGo pe 
Linneo / Triticum linneanum , Lag.), que en- 
cierra tambien distintas variedades llamadas 
Trigos azulejos, Trigos blanquillos y Trigos 
rojales. 

Trigo de invierno, Trigo Cha- 
morro, Candeal Chamorro (Triticum 
hybernum , L. ) . Especie de Linneo, cuyas espi- 
pas son lampiñas; pero puede presentarlas ve— 

losas , y entonces perlenece al TRIGO DE KOELER 
( Triticum Kocleri , Lag. y Clem. ).— V. Trigo 
vulgar. E 

Trigo monococo, Escaña menor 

( Triticum monococcum , L. ) . El trigo monococo 
es asi llamado porque sus espiguillas están siem- 
pre compuestas de una sola flor, de suerle que 
no hay sino un grano en cada celdilla. El grano 
es pequeño, anguloso y parecido à arroz, y su 
fractura es vilrea. El trigo monococo conviene 
en los terrenos secos, áridos y frios , pero pro— 
duce medianamente en comparacion con olras es- 
nont Su semejanza con el arroz le ha hecho 
lamar Arroz seco de la China. Se conoce una 
variedad de este trigo de espiga amarilla ó roja. 
—Lagasca y Clemente llamaron à la Escana me- 
nor vellosa Tni6o ne Horneman ( Triticum Hor- 
neman J. 

Trigo de Polonia (Triticum polonicum, 
L.). Se distingue por su tallo delgado y flexible; 
hojas anchas y raras; su grano, largo y traspa- 
rente, muy parecido al cenleno, por cuya ra— 
zon se le llama Centeno de Polonia ó de Rusia. 
Los trigos de Polonia prosperan igualmente bien 
en invierno y en primavera. 

Trigo de verano, Candeal, Jeja, 
Trigo Membrilla, Trigo Candeal, 
Trigo de marzo, Trigo tremesino 
(Triticum estivum, L.). Especie de Linneo, 
cuyas espigas son lampiñas; pero tambien las 
tiene barbadas, y en este caso es el Trico Hors- 
TIANO , CANDEAL VELLOSO ( Triticum Horstianum, 
Lag. y E mas tempranero que la variedad 
sin barbas. El Trigo de marzo barbado de Tos- 
cana, ó Trigo de Toscana para sombreros, es 
una sub-variedad de la precedente, que, à con- 
secuencia de los procedimientos empleados en 
su cultivo , produce las pajas finas de Italia , tan 
renombradas para la fabricacion de los sombre- 
ros.— V. Trigo vulgar. 

Trigo vulgar, Trigo comun, Tri- 
go sativo / Triticum satum , Lam.). El iri- 
£o sativo , que es una planla anual , se divide en 

os castas: la una que se siembra en el otoño, 
que pasa el invierno en tierra, es el Trigo de 
invierno (V. esta palabra), cuyas flores son lam- 
piñas , y Su grano es mas grueso ; la otra que se 
siembra en el mes de marzo es el Frigo de vera- 
no (V. esta palabra), cuyo grano es barbado, 
mas pequeño, etc. El Sr, de Lamarck piensa que 
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estas dos castas, como tambien el Trigo com- 
puesto , el Trigo duro, el Trigo Espelta, el Tri- 
0 hinchado , etc., son no mas T variedades de 
a misma planta , mientras que la generalidad de 
(on MOM las consideran como especies dis- 
intas. 

Los trigos comunes son barbados ó lampiños. 
Los trigos comunes barbados tienen las hojas es- 
trechas, el tallo débil y poco frondoso; sus esca- 
mas están terminadas por barbas largas y planas; 
los granos, ovalados, son de fractura vitrea-hari- 
nosa y de un hermoso color amarillo ó blanco. 
Los trigos comunes lampiños no difieren de los 
barbados sino en Ja falta de las barbas, siendo 
todos los otros caracléres idénticamente los mis- 
mos. Estos trigos son sin contradiccion los me- 
jores. 

. Los diversos procedimientos de cultivo del 
trigo y los distintos medios puestos en uso para 
la recoleccion del grano, consúltense en obras 
de Agricultura. Para el conocimiento práctico de 
los trigos, su almacenaje, conservacion y co- 
mercie, véase el artículo Granos , tom. III, pig 


Los usos económicos del trigo son importantes 
y muy conocidos. Sus tallos verdes son à veces 
cortados antes de espigarse, para alimento del 
ganado, y al efecto se siegan los trigos dema- 
siado vigorosos , lo que les retarda y no les im- 
pide producir espigas como los otros. Cuando el 
tallo se pone amarillo recibe el nombre de Paja 
( V. esta palabra, tom. IV, pe. 38) , contri- 
buye á la alimentacion del ganado, y sirve para 
hacer Pasaza , que se convierte, despues de ha- 
ber sido impregnada de orina y otros excre— 
mentos , en un Estiércol (Y. esta palabra, tom. 
II, pág. 553) destinado à restituir al terreno ele- 
mentos de fertilidad. Los otros usos de la paja 
son multiplicados, y la industria ha sabido sacar 
de ella productos los mas variados. La Italia ha 
estado y está todavía en posesion de suministrar- 
nos esos sombreros tan estimados por la finura 
de su tejido (V. Sombrero y Tejidos de paja, 
lom. IV, pág. 295 y 393). — Las partes de la 
florescencia, tales como el cáliz y la corola, etc., 
son muy buscadas para la alimentacion de los 
animales, porque en ellas queda siempre algun 
grano. — La semilla ó el grano entero se da pa— 
ra alimento á algunos animales , y todos lo hus— 
can con anhelo. Uno de los usos mas frecuentes 
del grano entero es servir para la fabricacion del 
Espíritu de semillas (V. esta palabra, tom. II, 
pág. 508), que sobre todo se prepara en el nor- 
le en gran cantidad para suplir al alcohol de vi- 
no, que el clima no produce.—Lo que constituye 
ante toda la utilidad del trigo es la Marina (Y. 
esta palabra , tom. III, pág. 421), cuyas pro- 
piedades alimenticias y numerosos usos son ge— 
neralmenle conocidos; sirve para hacer el Pan 

V. esta palabra, tom. IV, pág. 45), el Azimo 

V. esta palabra, tom. I, pag. 285) ó pan sin le- 
vadura , el Bizcocho ó Galleta ( V. esta palabra, 
tom. I, pág. 386), los Fideos ( V. esta palabra, 
tom. Il, pág. 608) ó pastas de Italia , etc., etc. 
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—El SaLvano, que es la cáscara del grano grue- 
sa y basta que queda en la harina despues de 
molida , contiene mas ó menos cantidad de ésta 
segun sean las cerniduras á que se haya someti- 
do la misma, constituyendo distintos Moyuelos, 
cuyos usos hemos señalado en el articulo Hari- 
na. El salvado sirve en las artes para limpiar, 
dándolas lustre, las estofas de seda; los médicos 
emplean su cocimiento, que es emoliente, en la- 
valivas , pediluvios , fomentos , baños, etc. 

TRIGONELA , TriconeLLA. Género im- 

rtante y numeroso de plantas de la familia de 
as leguminosas papilionaceas , tribu de las lo- 
téas, y de la diadelfia decandria, que hoy dia 
comprende unas 60 especies, vejetales herbá— 
ceos, indigenos de la region mediterránea y del 
Asia media. 

Trigonela Fenogreco, Alforva, 
Alfolbes, Alholva, Albolga, Alol- 
ba oficinal, Fenogreco (Trigonella Fæ- 
num græcum , L.). Planta anual, indigena del 
mediodia de Espana 1 de Europa , en donde se 
cria en los campos. Tiene un pié de altura: su 
tallo, derecho , ramoso , lleva hojas con hojuelas 
oblongas ú obovadas , obtusas ó truncadas , den- 
ladas en el ápice, y cenicientas por debajo; sus 
flores son blanquecinas; su legumbre, larga y en- 
corvada, plana y estrecha, contiene semillas ama- 
rillentas, duras y de olor desagradable. Esta 
planta es un alimento estimado en el Oriente y en 
Grecia , siendo en estas comarcas cultivada pa— 
ra este objeto; los Arabes la comen sin con— 
dimento y la consideran como estomática. En 
cuanto á sus semillas, los Orientales las comen 
sobre lodo germinadas y añadiéndolas miel; se 
comen tambien hervidas, y entonces tienen un 
gusto bastante semejante al de los guisantes; 
son muy mucilaginosas, y su mucilago es emplea- 
do como emoliente; su harina sirve para prepa- 
rar fomentos, colirios, cataplasmas, elc. Anti- 
guamente el fenogreco tenia varias aplicaciones 
en el arte de curar, pero al presente es no mas 
que empleado como forraje. . 

En Egiptola planta y semillas de fenogreco 
se llaman Helbé, Helbech; en Persia tienen el 
nombre de Xambalec, y en Argel el de Holba. 
Segun el Sr. Bosson , las semillas contienen un 
aceite fijo y acre, ácido málico , un aceite volá— 
til, una materia amarga y un principio colorante 
amarillo. 

TRIGUERA , Tricuera. Género de plan- 
las de la familia de las soláneas, y de la pen- 
landria monoginia , establecido por Cavanilles 
para plantas herbáceas, — de España, en 
donde llevan los nombres vulgares de Moradilla 
y Almizcleña. La TRIGUERA COMO AMBROSIA / Tri- 
quera ambrosiaca , Cav.) , que tiene un olor de 
almizcle, es emoliente, anodina y narcótica , à 
corta diferencia como la yerba mora, y de ella 
se extrae un aceile esencial de un olor agradable. 

TRINGA , Trinca. Género de aves zancu- 
das de la familia de las longirostras en el cual 
Linneo incluyó las siguientes especies : 

TRINGA AVE FRIA DE EUROPA ( Tringa Vanellus, 

TOMO IV. 
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L.). Hermosa ave de Europa, muy comun en 
España desde la primavera al otoño. Es de mas de 
medio pié de largo, de color negro claro, con 
las piernas rojas, y sobre la cabeza liene un pe- 
ກ າາ de plumas cortas y caidas atrás. Su car- 
ne, bastante estimada, excita el apelito , se di- 
giere fácilmente , pn nutre poco; antiguamen- 
te se empleaba hervida, asada, ó secada, y 
dada en polvo à la dósis de media à una drac- 
ma, en una agua cefálica , para purificar la san- 
gre, fortificar el cérebro, curar la epilepsia, 
elc. Se dice que sus huevos son un manjar deli- 
(050. 

Trinca Cincto ( Tringa Cinclus , L.). Se dice 
que su carne, aunque un poco seca, produce, 
cuando cubierta de lardo, pasteles muy delicados. 

TRINGA ocRoPO, CULIBLANCO DE RIO ( Tringa 
och , L.). Esta especie, comun en las ori- 
Jlas de los arroyos, liene los piés de color ama- 
rillento. Es una buena caza. 

TRINGA SETENTRIONAL ( Tringa hyperborea, L.). 
Su carne mediana es no obstante usada en Groen- 
landia , en donde sirve para diversos usos. 

TRIOSTEO , Triosteum. Género de plan- 
tas de la familia de las lonicéreas ó caprifoliá- 
ceas, y dela pentandria monoginia, compuesto 
de yerbas vivaces ó subfrulescentes, que se 
crian en la América septentrional Lr las mon- 
tañas del Asia media. La raiz del Triosteo PER- 
FOLIADO ( Triosteum perfoliatum , L.) , planta de 
la América septentrional, es purgante à la dó— 
sis de 20 à 30 granos, segun Bigelow, y à mas 
alta dósis es tambien emética; obra en algunos 
casos como diurética, 

TRIPANG ó TRIPAN. Especie de 
holotúrido que se encuentra principalmente en los 
bancos de coral en los mares de Oriente, y del 
Tm se hace un gran comercio en China, en don- 
de pasa por un poderoso afrodisíaco. Es una sus- 
tancia de un aspecto sumamente desagradable, 
de un color pardo y fangoso , dura, tiesa, y do- 
tada apenas de la facultad de moverse, ó de una 
apariencia de vida. Algunas veces el tripan tiene 
hasta 2 piés de largo y de 7 à 8 pulgadas de cir- 

cuuferencia ; sin embargo sus dimensiones ordi- 
marias son un palmo de largo y 2 ó 3 pulgadas 
de circunferencia. Por lo demás, la calidad y el 
valor de este zoófito no dependen de su grosor, 
sino de ciertas propiedades que no pueden ser 
reconocidas por aquellos que no tienen una lar- 
gy grande experiencia de este comercio. Cuan- 
el agua eslà baja, este animal se coge con la 
mano, pero cuando es profunda, se saca con el 
tridente. Despues de cogido, se hace secar al sol, 
| ahumar sobre un fuego de leña. Su pesca se 
ace desde las costas occidentales de la Nueva- 
Guinea y las costas meridionales de la Australia 
hasta Ceilan inclusivamente. Su principal merca- 
do es en Macasar. 

TRIPOL. El tripol es una piedra blanda, 
ordinariamente de un gris rojizo (à veces blanca, 
[ris , amarilla ó roja), ligera, áspera al tacto, 
aminosa, en fragmentos planos, y mas bien 
pulverolenta que friable. La mayor parte de los 
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tripoles tienen el aspecto deslúcido como la ar— 
cilla , no forman pasta con el agua , y no se fun- 
dan al soplete. 

El tripol se encuentra en la naturaleza bajo 
tres estados: ya constituye arcillas arenosas 0 
esquistas arcillosas, que parecen haber experi- 
mentado una combustion natural que ha destroi- 
do las sustancias hidrogenadas y oxidado el 
hierro , y entonces es de un gris rojizo; ya pa- 
rece haber sido producido por el agua, y no ser 
mas que un sedimento muy fino de silicé, pare- 
cido al asperon; ya algunas veces es de un gris 
oscuro, y contiene una gran proporcion de un 
aceile bitaminoso, carbon, vestigios de mate- 
rias orgánicas , impresiones de peces, y sulfuro 
de hierro. En este ultimo estado se le vé en Bre- 
taña y Aubernia en Francia. LU 

El tripol se encuentra en las islas del archipie- 
lago Griego, en Inglaterra y en Italia. 

Este producto, reducido à polvo y pasado p 
un tamiz fino, se emplea para pulir los utensilios 
metalicos , los mármoles , los cristales de espe- 
Jos , ete. ບ 

Las principales variedades de tripoles del co- 
mercio son: 

Tníron BLANCO. Arcilloso, en masas compac- 
las, suaves al tacto y pulverolentas. Sirve en las 
manufacturas de coral, á los lapidarios y á los 
plateros para pulimentar. 

TníroL AMARILLO, esquistoso. Con él se puli- 
mentan principalmente las obras de laton. 

TaíPoL rojo, esquistoso. Especialmente está 
reservado para dar el pulido y el blanco á las 
d de oro , de similor, etc. Es el mas emplea- 

0. 

TniPoL dicho ne Venrcia. Viene de Corfú, es 
reconocido como el de mejor calidad , y casi 
el ünico empleado en las artes, Se recibe en to- 
neles de todo peso. 

El 7rípol de. Francia, nada estimado, no mas 
se emplea en usos domésticos para limpiar la 
batería de cocina. 

THIPTILION, Tarriiox. Género de 

lantas de la familia de las compuestas, tribu de 
as nassauviáceas , establecido por Ruiz y Pavon 
para pequeñas yerbas de Chile. Se conocen 8 es- 
pecies de este género, cuyo tipo es el TRIPTILION 
ESPINOSO / Triptilion spinosum , Kunth ) , planta 
espinosa de Chile, en donde es llamada .Sempre- 
dias y empleada como purgante y en la hema- 
uria. 

TRIQUECO ó MORSA, Tricuecos. 
Linneo reunió con este nombre los Lamantinos 

| los Dugongos, que han sido despues el tipo de 

os géneros Lamantin Ó Mawaro (Manalus) y 
Dvovco ( Halicore ), ambos pertenecientes à los 
mamíferos cetáceos herbivoros, y las Morsas, 
que son las únicas que hoy dia lo conservan y se 
hallan colocadas cerca de las focas entre los an- 
fibios carniceros. Vamos à decir cuatro palabras 
sobre las especies lipos de estos tres géneros de 
los modernos. 

Triqueco Dugongo, Dugongo de 
la India / Trichecus Dugong, Gm. ; Halicore 
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indicus , F. Cuv. ). Este celáceo es llamado Buey 
marino, Vaca marina ú Becerro marino, confun- 
diéndosele así con varios anfibios que llevan es- 
tos mismos nombres ; se encuentra en los mares 
de la Malaisia, del norte de Australia y en el 
mar Rojo; absolutamente herbívoro , busca las 
playas poco profundas, cubiertas de varecs y 
otras plantas marinas de que se alimenta. Alcan- 
za una grn talla, pero los individuos que se 
han cogido hasta el presente apenas exceden de 
40 piés de longitud, porque, segun se dice, seria 
peligroso pn los cadores alacar individuos 
mas grandes; sus dos dientes incisivos externos 
de la mandibula superior se alargan en forma de 
defensas fuertes , rectas , comprimidas en los la- 
dos, divergentes, cortantes en su extremidad, 
y les sirven de armas temibles. 

Los Maleses buscan la carne del dugongo co- 
mo deliciosa, y la reservan para la mesa de los 
principes; pero ese lujo gastronómico va siendo 
cada dia mas raro, y , segun el Sr. Boitard , to- 
do anuncia que dentro algunos años el dugongo 
«mg enleramente desaparecido de encima del 
globo. 

Triqueco Manato, Lamantin de 
América, Manato de Amérlea (7ri- 
checus Manatus, L ; Manatus americanus, 
Desm.). Este cetáceo es tambien llamado Buey 
marino, Vaca marina, y Sirena ເ algunos 
viajeros; se encuentra en el desembocadero del 
Orenoco , del rio de las Amazonas y de todos los 
puños rios de la América meridional , siendo 

aslante comun en la Guiana; vive igualmente 
en el agua salada y en el agua dulce, ramonea 
las yerbas y arbolillos de la playa, y no se le 
suele ver en alta mar. Por lo regular, tiene de 
15 á 20 piés de largo sobre 6 á 7 de grueso: su 
cuerpo es oblongo terminado por una aleta aova- 
da, sus patas presentan vestigios de uñas y cier- 
ta semejanza con las manos, y toda su piel es 
gris, ligeramente granosa, llevando acá y allá 
algunos pelos aislados, mas numerosos hácia la 
comisura de los labios y en la cará palmar de 
las aletas. 

La carne de este cetáceo es blanca, excelente, 
de gusto análogo, segun unos, à la del buey, y 
segun otros, à la de la ternera ó del cerdo; se- 
cada, se puede conservar largo tiempo, pero 
apenas conviene sino à los individuosjóvenes y vi- 
gorosos. Su grasa, muy dulce, que tiene la precio- 
sa calidad de conservarse durante mucho tiem- 
po sin alterarse ni enranciarse, es empleada 
en los mismos usos que la del cerdo. Dicese que 
la leche que sale de las tetas de las madres du- 
rante el amamantamiento es de un sabor agrada- 
ble Antiguamente, era empleado en medicina, 
con el nombre de Hueso de Manato ó Piedra de 
manato , el peñasco de este celáceo, calcinado, 
reducido à polvo, | dado à la dósis de 12 à 24 
granos, como febrifugo , litontriptico, antiepilép- 
lico, elc. Por último, la Piel de Lamantin 6 
Manato, susceptible de ser curtida, forma un 
verdadero cuero. 

Triqueco rosmaro, Morsa co- 
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າ າ que 
habita en todo el mar Glacial, y es llamado Ca- 
ballo Marino, Vaca marina, Bestia del gran 
diente, y à veces Elefante de mar por los viaje— 
ros. Es parecido á las focas por la forma del 
cuerpo y disposicion de sus miembros , pero se 
diferencia por su cabeza y dientes: su mandibu- 
la superior forma un gran morro y lleva á los 
lados dos enormes caninos , que se dirigen hácia 
abajo con una ligera curvatura, á veces hasla 
dos piés de longitud; la mandibula inferior es 
muy estrecha y parece como encajada en la de 
arriba. La morsa alcanza de 41 à 12 piés de lon- 
gitud, y tambien mucha mas, si ha de creerse 
à cierlos viajeros, y su cuerpo está cubierto de 
un pelo raso y pardusco. Su alimento consiste en 
yerbas marinas y sobre todo en mariscos. 

La morsa es objeto de una caza peligrosa con 
el fin de extraer de su grasa un aceite abundan— 
te, mejor que el de la ballena, para apoderarse 
de su piel de la que se hace un cuero muy fuer- 
le y excelentes sopandas de coche, y para coger 
las defensas ó caninos, que suministran un mar- 
fil, aunque puspa, mas duro, mas com- 
pacto | mas blanco que el del elefante , emplea- 
do en las artes. í 

TRIQUILIA , Tricolia. Género de plan- 
las de la familia de las meliáceas , tribu de las 
triquilieas , á la cual da su nombre , y de la de- 
candria monoginia, compuesto de árboles y ar- 
bolillos indigenos de las partes intertropicales de 
la América, mas raramente del Africa. 

TriquiLia ALMIZCLADA (Trichilia moschata, 
Sw.). Esta especie de las Antillas, notable por 
el olor de almizcle que impregna todas sus par- 
les , tiene la corteza febrifuga, segun Hancock ; 
es amarga y tiñe de rojo la saliva. 

TmQuiLiA CaTÁRTICA. (Trichilia cathartica , 
Mart. ). Esta planta , que se cria en el Brasil, es 
de un grande amargor , y se emplea alli en coci- 
miento ó en lavativa contra las calenturas inter— 
mitentes , las enfermedades linfálicas , la hidro— 

sia, elc. Es el Marinheiro de folha menda de 

arcgrave. vent . 

TriQuiLIA EMÉTICA ( Trichilia cmetica , Vahl ) . 
Esta especie, que es el Alcaja de Forskal y el 
Roka de otros autores árabes, es un arbol de la 
Arabia y del Senegal que tiene sus frutos 60-- 
mestibles. Con sus semillas y el aceite de sésa— 
mo se prepara un ungüento que se emplea para 
curar la sarna. Segun el Sr. Leprieur, las raices 
de este vejetal son empleadas en el Senegal co- 
mo emélicas. "n f 

Triguia Espinosa ( Trichilia spinosa , W. ). 
Esta especie sirve en la India, à los Witianos, 
para preparar, con sus bayas, un aceite de un 
olor agradable , que es un buen remedio externo 
en el reumatismo crónico y en las afecciones pa- 
raliticas. " 

TauiQuiLIA Goanga ( Trichilia Guarea , Aublet ; 
Guarea trichilioides , L.). Arbol de Cayena, del 
Brasil, etc. El zumo lechoso de su corteza es 
un violento purgante y vomilivo, segun Aublet; 
su cocimienlo es un poco menos fuerle. Se ase- 
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ura que la Yatrofa multifida es el remedio de 
fos envenenamientos ocasionados por este zumo, 
que se toma sin embargo, á la dósis de 10 à 20 
gotas, para purgarse. — i 

TniQUILIA LAMPIÑA /Trichilia glabra, L.; Tri- 
chilia havanensis, Jacq. ). Esta especie posee , á 
un jag mas marcado todavia, las propiedades 
de la Triquilia catártica. Es el Marinheiro de 
folha larga de Marcgrave. f 

THIUMFETTA , TuvurzrTA. Género de 
plantas de la familia de las tiliáceas, sub-órden 
de las verdaderas tiliéas, y de la dodecandria mo- 
noginia , dedicado á Triumfelli , botánico italia- 
no, que murió en 1707, establecido por Plumier, 
adoplado despues por Linneo y por todos los bo- 
tánicos , para plantas frutescentes, subfrutes- 
centes , muy raras veces herbáceas, que se crian 
en las Antillas. E 

TRIUMFETTA ELÍPTICA ( Triumfetta elliptica , 
R. Brown). La corteza de esta especie sirve, en 
Guinea, para hacer cuerdas é hilaza. 

TRIUMPETTA HETEROFILA ( Trium fetta heterophy- 
lla , Lam.). Con las ramas de esta especie se ha- 
cen en las Antillas cestos , y enriándolas se ex- 
trae de ellas una hilaza. , 

TRIUMPETTA LAPPULA ( Heri irn Lappula; 
Dartramia Lappula , L.). Arbolillo de las Anti- 
llas que tiene sus raices mucilaginosas como las 
del malvavisco, y sirven para los mismos usos; 
con sus ramas se hacen tambien cestos, y en- 
riándolas se obtiene de ellas una hilaza. 

TRIUMFETTA SEMITRILOBADA (Triumfetta semi— 
triloba , L. ). Especie de las Indias occidentales 
que ha sido empleada en Copenhague, por e 
profesor Wendt , como mucilaginosa. 

TROLIO, 1101ນ1ບ8. Género de plantas de 
la familia de las ranunculáceas, tribu de las hele- 
bóreas, y de la poliandria poliginia , compuesto 
de yerbas que se crian en las praderas de las 
montañas del hemisferio boreal, siendo la mas 
conocida la siguiente: 

o de Europa (7rollius europeus , 
L.). Especie indigena que se cria en las praderas 
de los Pirineos, de los Alpes, etc., y que se cul- 
tiva en los jardines por su aspeclo elegante. Es 
una planta alta de 4 à 6 decímetros, cuyas 
hojas están divididas en cinco lóbulos agudos, 
dentados; sus grandes flores amarillas se des— 
cogen en la primavera, y como los sépalos en 
número de quince están apretados de manera 
que forman casi un globo por su conjunto, ha 
sido llamada Bola de oro. Se cree que es un 
poderoso antiescorbütico. 

TROMI. Nombre javanés de un arbolillo 
vecino de la Averroa Carámbola (V. esta pala- 
bra), que lleva un fruto que se come crudo ó 
cocido en Java, y que tiene el gusto de la man- 
zana de reina. Se cultiva en Sourabaja. 

TROOP. Arbolillo que produce una resina 
parecida à la almáciga, y que los Namaques 
que le dan este nombre, emplean para pu e 
hierro en su lanza, asi como se hace con la re- 
sina en Europa. 

TROPEOLO, Taiorkoncx. Género de 
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plantas tipo de la familia de las tropeolaceas, y 
de la octandria monoginia, compuesto de yerbas 
anuales ó vivaces pertenecientes especialmente 
á la América austral extratropical. Hoy dia se 
conocen mas de treinta especies de este género, 
todas muy notables por la elegancia de su porte, 
la hermosura y la singularidad de sus flores , de 
las cuales se cultivan en los jardines algunas es- 
pecies, 

Tropéolo mayor, Capuchinma, 
Espuelas de Galan , Mastuerzo de 
Indias (Tropeolum majus, L. ). Esta especie 
del Perú y de Méjico tiene el sabor, el olor y 
las propiedades del Berro, lo que la habia hecho 
llamar en su origen Berro de las Indias, del 
Perú ó de Méjico. Es una planta viváz en su país 
nalal, y ánua cultivada en Europa: su tallo su— 
culento es trepador ó tendido , segun que halle 
algun apoyo ó carezca de él; sus hojas son de 
hechura de broquel , peltinerviadas y con cinco 
lóbulos obtusos poco manifiestos; sus flores, con 
espolon y en forma de capucha, son de color ro- 
jo anaranjado, olor aromático suave y sabor al— 
& picante. Esta especie, que fué importada en 

uropa en el año de 1684, se cultiva en los jar— 
dines, la variedad de flor doble como adorno , 
y la de flor simple como condimento. 

Se confitan los botones de las flores de la ca- 
puchina como las alcaparras, añadiéndolas pi— 
mienta para oponerse á los gusanos; las flores 
descogidas se ponen en las ensaladas , y sus ho- 
jas pueden ser empleadas como antiércorbúticas 
y en los mismos casos que las de la coclearia y 

rro. 

El Tnor£oLo MENOR, CAPUCHINA PEQUEÑA (Tro— 
peolum minus, L.) , que nos vino del Perú en 
el año de 1680, se distingue de la especie ante- 
rior, no solo por tener todas sas partes conside— 
rablemente menores , si que tambien porque sus 
flores no presentan tanto brillo. Sus hojas son 
casi redondas y muy enteras, y sus pétalos pun- 
liagudos. Esta especie tambien tiene, como la 
precedente, su variedad de flores dobles cono— 
cida y cultivada desde mucho tiempo. 

OSTER. Nombre de un aguapié que se 
prepara en Alemañia, sobre el Rhin, con el orujo 
y semillas de gramineas. 
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TSA-TSA. Especie de fruto comestible de 
la China que se compara con el higo. 

TSJERIAM-=COTTAM. Con este nom- 
bre Rédio figura un vejelal que parece ser un 
Ardisia, segun Lamarck: todas sus partes son 
acres, y las flores tienen un olor muy agradable. 
El cocimiento de las hojas es astringente y usado 
en la India en gargarismo para fortalecer las en- 
cias , y el de su corleza con el suero y el comino 
s en contra las aflas y otras úlceras de 


TSJEROU-POEAM. Arbolillo siempre 
verde de Malabar, cuyas flores, frutos y corte- 
za sirven para preparar un ungúento, que se 
emplea para calmar la cefalàlgia. Las hojas re- 


¡cientes y molidas se aplican sobre las erisipelas. 
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TUFFO. Planta de Guinea , cuyo cocimien- 
to es muy estimado en este país contra los males 
de ojos. 

TULBAGIA , Tutnacia. Género de plan- 
tas de la familia de las liliáceas , y de la hexan- 
dria monoginia, establecido por Linneo para 
plantas del cabo de Buena-Esperanzg , pareci— 
das á los Ajos por su porte y por su olor. Kunth 
describe ocho especies de lubalgias, entre las 
cuales cilarémos dos. La TULBAGIA CON OLOR DE 
A10 ( Tulbagia alliacea, L.) , que se emplea con 
éxito en el Cabo contra la lisis, cocida al res- 
coldo, ó mezclada en la sopa, segun Thunberg. 
La TULBAGIA DEL CABO DE BUENA- ESPERANZA / Tul- 
bagia capensis , ໂ,. ) , que, segun Thunberg, es 
propia para hechizar las serpientes, 

TULIPAN , Turra. Hermoso género de 
plantas de la familia de las liliaceas, sub—órden 
de las tulipáceas, y de la hexandria monoginia , 
formado de erbas bulbosas que se crian en la 
Europa meridional y en el Asia media. El núme- 
ro de tulipanes hoy dia conocidos es de diez y 
nueve, segun Kunth, y varios de ellos se crian 
expontáneamente en nuestras comarcas ó son 
cultivados en los jardines. 

Tulipan de Gesner , Tulipan / Tu- 
lipa gesneriana , L.). Planta que Gesner dió á 
conocer en 41559 y que se encuentra expontànea 
en los alrededores de Niza, de Toscana, en la 
Calabria , en el Cáucaso , etc. Es uno de los mas 
brillantes adornos de los jardines en donde su 
cultivo ha tomado, en ciertas parles de Euro— 
pa, una muy grande extension. Sus hojas son 
glaucas , ovaladas, lanceoladas; su grande flor 
enderezada tiene las hojuelas del periantio obo- 
vadas, oblusas, y los filamentos de los estam- 
bres son lampiños. Ninguna planta cultivada va- 
ria tanto por el color de su flor como por la dis- 
tribucion y el nümero de los matices diversos 
que reune; por cuya razon los horlicultores han 
introducido una especie de clasificacion entre las 
innumerables variedades de tulipanes, que pue— 
de decirse son infinitas, siendo mas de mil las 
mejor conocidas. El cultivo de los tulipanes, la 
multiplicacion y la mejora de sus variedades cons- 
tituyen un ramo importante de la horticultura 
moderna. Los Turcos celebran en honor del tuli- 

an una fiesta en el mes de abril, que llaman la 
Fiesta de los Tulipanes. Ferrein dice que los al- 
deanos comen lus bulbos del tulipan en Italia, y 
Lémery asegura que son resolutivos y excitantes. 

Tulipan silvestre ( Tulipa sylvestris, 
L.). Especie indigena comun en diversos puntos 
de España, particularmente en los prados media- 
namente elevados; planta cuyo bulbo largo está 
desprovisto de pelos lanudos , y cuyo háslil, al- 
to de 4 ó 5 decimetros, lleva una flor ligeramen- 
te inclinada, de un amarillo uniforme, con ho— 
juelas lanceoladas, anchas, agudas en el ápice 
que tiene algunos pelos. Este tulipan se cultiva 
en los jardines en donde los cultivadores han ob- 
tenido de él una variedad de flores muy dobles. 


Segun Gmelim, en Italia y en Siberia se comen | 


TUR 485 
sus bulbos, que, segun Poiret, son vomilivos. 

TUNGSTENO. Nombre que los químicos 
dan à uno de los cuerpos simples metálicos, des- 
cubierto por el célebre quimico sueco Schéele, 
en 1784. Este metal se encuentra en varios mi- 
nerales en el estado de combinacion con el oxi- 
gene ó en el estado de ácido tüngstico, oblenién- 

osele de la reduccion de este ácido por el hidró- 
geno ó el carbono, en los laboratorios. - 

El túngsteno todavia no se ha obtenido sino 
en masa aglomerada, de un color gris y con 
el brillo del hierro; es muy duro y ágrio; su 
fractura es cristalina; su densidad es de 17,22 á 
17,60; calentado al contacto del aire, se oxida 
ardiendo y se trasforma en óxido ó en ácido. 

El Sr. C. G. Gmelin, que experimentó sobre 
lodo el Tungstato de amoniaco y el Tungstato 
de sosa , roconoció que el tünsgleno es uno de 
los melales menos venenosos, y que estas sales 
no tienen accion sobre los perros, pero que en 
los conejos determinan una ligera inflamacion 
del estómago, la parálisis y la muerte. 

TUPAIPI. Especie de planta tuberosa, 

ue, segun Pison , es probablemente una orqui-— 

ea. Su bulbo es empleado en el Brasil como la 
escila entre nosotros. 
. TURARIA, Tnunania. Genero de plantas 
Per Aii qose conocido, que el Sr. Endlicher 
coloca à continuacion de la familia de las esti- 
ráceas, y dela decandria diginia, establecido 
para una especie, la TURARIA DE Cute ( Thuraria 
chilensis, Molina) , arbolillo de la provincia de 
Coquimbo, en Chile. De la corteza de este vejelal 
resuda un incienso de pequeños granos traspa- 
rentes , de sabor muy amargo, en nada inferior 
al incienso de Arabia. 

TURMA ó CRIADILLA DE 
TIERRA , Tuser. Género de hongos del ór- 
den de los tecasporos endosporos y de la tribu 
de los tuberáceos, caracterizado por un receptá— 
culo carundo, mas ó menos globuloso, liso ó 
verrugoso, indehiscente, compacto en el interior, 
sembrado de venas membranosas , anaslomosea— 
das, y que tienen para órganos de reproduccion 
esporos encerrados en esporanjes ó cápsulas mem- 
branosas redondas ú ovaladas, sésiles ó pedicu- 
ladas y trasparentes. Las turmas se crian debajo 
de tierra en casi lodos los países , excepto en 
los que son esencialmente frios. Su importancia 
como alimento ó mas bien como condimento, 
hace que se las busque y que formen un arti— 
culo de comercio bastante extenso. 

Turma de tierra comestible, Cria- 
dilla de tierra comestible, Trufa 

Tuber cibarium, Persoon; Tuber gulosorum, 

ull; Lycoperdon Tuber, L.). Esta especie es 
redonda, irregular, à veces un poco lobada, de 
volümen variable desde el de una avellana hasta 
el del puño, provista de granos numerosos , às- 
peros como la piel de zapa; tiene un olor me 
cular, muy fuerte y que se difunde à lo léjos. 
Dislinguense tres variedades de este vejetal: 4.” 
la turma cuya carne es negra por encima , que 
es la mas estimada por su olor y su blandura, 
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2.? la turma cuya carne es blanca por dentro, mas 
dura y menos olorosa que la precedente; 3.* la 
turma de carne de color de violeta , indicada por 
ciertos autores. En todas estas variedades la cor- 
teza, que es la parte mas dura, se quita para co- 
merlas. 

Las turmas se encuentran en terrenos áridos, 
arcillosos, rojizos, ferruginosos, ligeros, dis- 
puestos en ribazos, á lo largo de los arroyos, 
en los bosques de castaños, robles, etc. , en don- 
de no abundan otras plantas. Se crian á unas 6 
“ 7 pulgadas de tierra, y se dice que suben en 
su madurez, y que las mas gruesas hienden un 
poco el terreno, lo que las hace reconocer à las 
gentes habituadas à esta especie de cosecha, ade- 
más del olor, el ruido ó sonido que hace la tierra 
en el lugar en que ellas están encerradas, asi 
como los insectos que vuelan encima , elc. Como 
los cerdos las comen con avidéz , son diestros en 
desenterrarlas, de suerte que en algunos países 
se les destina para hozar la tierra, a fin de co- 
gerlas, 

Las criadillas se conservan en una porcion de 
su tierra, para que se desequen menos. Desde el 
admirable descubrimiento del Sr. Aspert han sido 
abandonados el aceite y la manteca de cerdo co- 
mo medio de conservacion de este precioso pro— 
ducto alimenticio. . 

Hase ensayado cultivar artificialmente las cria- 
dillas, y aunque esto no sea imposible, parece 
que es muy dificil, de modo que ha sido abando- 
nado este ramo de industria agricula. 

No se posee analisis quimico completo de la 
criadilla de lierra. Segun Bouillon-Lagrange, con- 
tiene mucha albümina, y da en la destilacion car- 
honato de amoniaco en abundancia; Sage asegu- 
raba que contenia hierro y tambien ácido prúsico. 

Todo el mundo conoce el mérito de la cria- 
dilla de tierra: es un alimento sano , agradable, 
que se digiere bien, si se come con moderacion, 
sobre todo despues de haberle quitado su corteza, 
y convenientemente sazonada; se pone en los 
guisados y en las salsas; con ella se rellenan 
particularmente aves, pasteles, etc. , à los cuales 
da un sabor exquisito, muy deseado de los gas- 
trónomos, y que complace agradablemente su 
sensualidad. Hanse atribuido tambien à las cria- 
dilla de tierra propiedades afrodisiacas , que las 
hacen solicilar por una clase de consumidores; 
un médico italiano hasta quiso probar que los 
nacimientos eran mas numerosos en los años que 
correspondian á su abundancia. 

Mas, las criadillas de tierra, tan preconizadas 
y lan preciosas à los ojos de las personas capa— 
ces de conocer su mérito, tienen tambien sus 
detractores. Se las acusa de ser pesadas, indi- 
gestas, calientas, y hasta se citan golosos de 
todas las profesiones que han hallado la muerte 
en medio de las delicias de sus festines. Además 
de esas acusaciones, mas ó menos merecidas, se 
las hace tambien la de ser de una conservacion 
dificil, enmohecerse rápidamente, causar vómi- 
las, cólicos agudos, etc., y ser el origen de ma- 
les numerosos, 
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Con todo , el consumo enorme que se hace de 
las criadillas de tierra en las mesas sun!uosas es 
su mejor panegirico contra todas las injurias de 
sus antagonistas que tanto las menosprecian. Los 
antiguos las estimaban al igual que nosotros; se- 
gun Plinio, Apicio y Lúculo las hacian venir 4 
grandes pu de la Libia y de Cartago ; segun 
Galeno, los Griegos no las desdeñaban; co າາ 
nas se concedió el derecho de vecindad à los 
hijos de Chérips por haber inventado una nue- 
và especie de salsa à las criadillas de tierra. 

Con el nombre de Licoperdon Criadilla de 
Fiera (V. esta palabra) Linneo habia reunido 
todas las turmas; pero los botánicos modernos 
han descubierto varias especies de ellas que con- 
sideran como muy distintas , y de las cuales vamos 
à citar algunas. La mas estimada , despues de la 
precedente, es la TURMA GRIS, CRIADILLA DE TIERRA 
DEL Piamonte ( Tuber griseum , Persoon), que se 
distingue por un sabor aliáceo, es gruesa como 
la anterior, blanca ó mejor gris por defuera y 
por dentro, sin tubérculos en la corleza, pero 
con venas mas blancas en el interior. Es el Far- 
tufolo de los Italianos, y la Truffola de los Pia- 
monleses, que se vuelve negruzca cociendo, y 
se considera como muy afrodisiaca. Encuéntrase 
tambien en Italia la Tunma no24 / Tuber rufum, 
de Pico), cerca de Módena, donde se come, y 
en Cerdeña la TunMA DE LOS ARENALES ( Tuber 
arenarium, Maris) „llamada alli 7avara de ara- 
na, que es negra y lisa por defuera, blanca por 
dentro, inódora, y comestible. Segun Desfon- 
laines, en Berbería se encuentra en los arenales 
del desierto una especie de turma, la Toma 
BLANCA DE NIEVE / Tuber niveum , Desf.), de que 
se hace gran caso, en razon de sus calid 
culinarias y de su sabor delicado , y se cree que 
es la especie que los Romanos apreciaban tanto. 
Thunberg dice que en el Japon hay turmas del 
volümen de una ciruela, que cuando salen de la 
lierra son blandas y pardas, pero que adquieren 
pronto una tinta negruzca y un gusto salado, y 
que los habitantes las ponen en los polajes. 

TUHMALINA. Especie ó mas bien gru- 
po de especies minerales, que son boro-silica- 
tos de alúmina y de una base alcalina, ະ es 
ya la potasa ó la sosa, ya la litina, y algunas 
veces la magnesia ó la cal. Este grupo compren: 
de minerales que la diversidad de sus cara 
exteriores habia hecho separar los unos de los 
otros , y que han llevado muchos nombres difè- 
rentes, como los de Afrizita, Apirita, Chorlo 
comun 6 eléctrico, Daurita , Iman de Ceilan, In- 
dicolrta , Rubelita d Siberita, Estas sustancias 
son vilreas , duras, fusibles con mas ó menos di- 
ficultad , eléctricas por el calor, y presentando 
polos contrarios en las extremidades del eje prm- 
cipal de sus cristales ; cristalizan en el sistema 
romboédrico, à veces en cristales voluminosos, 
sueltos ó embutidos, y otras veces pequeños, 
reunidos entre si à manera de agujas constitu- 
yendo masas de distintas formas; sus cristales 
son prismas hexagonales disimétricos en sus dos 
extremos y modificados en sus aristas lalerales 
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«de diverso modo; su peso especifico es de3à 
3,42; su dureza es superior á la del cuarzoé in- 
ferior à la del topacio; su doble refracción es 
muy considerable, con la circunstancia de ex- 
tinguirse casi siempre una de las dos imágenes 
por poco grueso que tenga la lámina que se en- 
saya; varian mucho en cuanto à su color y tras- 
parencia. 

Respecto de las diferencias que presentan las 
turmalinas en la naturaleza de sus bases alcali- 
nas, pueden distinguirse dos grupos de especies 
ó de sub-especies: el uno comprende las turma- 
linas de base de potasa ó de sosa , sin litina, que 
son de color negro y opacas, y que se funden con 
bastante facilidad al soplete eu una escoria gris 
'0 negruzca , esto es, las Turmalinas comunes de 
los mineralogistas ó el antiguo Chorlo eléctrico; 
el otro se compone de las turmalinas de base de 
litina , que son mas ó menos trasparentes, muy 
dificilmente fusibles, y cuyos colores mas comu- 
nes son el verde, el azul y el rojo, á saber, las 
turmalivas que se llaman Apiritas , nombre que 
se habia dado á una en razon de su infusibi— 
lidad muy marcada. 

Respecto delos colores, que, como se acaba 
de ver, están en relacion con su naturaleza qui- 
mica, las turmelinas pueden dividirse de la ma- 
nera siguiente : 

4. TURMALINA NEGRA, CHORLO, CHORLO ELÉC— 
TRICO, Cuonto DE MADAGASCAR, [MAN ELÉCTRICO 


DE CEILAN, AFRIZITA. Colorada principalmente | 803 


por el óxido de hierro. Es buscada para los ex- 
perimentos relalivos á la electricidad polar , me- 
reciendo la preferencia las turmelidas cilindroi- 
des de Caslilla la Nueva en España. 

3. TunmaLina incoLor, Es muy rara. Fué ob- 
servada en la isla de Elba en un granito. 

3. TURMALINA vknpr. La de un verde claro, 
que se encuentra en el Brasil, es conocida con el 
nombre de Esmeralda del Brasil, Su color bas- 
tante vivo, junto con el grado de dureza de que 
goza la turmalina, la ha hecho admitir en el nú- 
mero de las piedras preciosas , así como las tur- 
malinas rojas ó Mubrlitas; pero estas piedras son, 
en general, poco estimadas, aunque à menudo 
se haya ensayado hacerlas pasar en el comercio 
como piedras de mas gran valor. La turmalina 
verde se halla con frecuencia asociada con la 
turmalina violeta en el granito de Goshen y de 
Chesterfield, provincia de Massachusells, en los 
Estados- Unidos, En Ceilan se encuentran turma- 
linas de un verde amarillento, que constituyen 
el Peridoto de Ceilan de los Lapidarios. 

4. TurmaLina AZUL, IwmicoLirTA. Es de color 
azul de añil. Fué encontrada en la mina de Utoé, 
en Suecia, acompañada de otros minerales. 

5. TURMALINA ROJA Ó VIOLETA, RUBELITA, SIBE- 
RITA, DAURITA, CHORLO ROJO, y RUBÍ DE SIBERIA, 
Colorada por el óxido de manganeso. Ha sido 
encontrada en Moravia, en Siberia y en Ceilan, 

Las turmelinas son muy comunes en los terre- 
nos de cristalizacion, y asi es que abundan en dife- 
rentes puntos del territorio español, pudiendo 
citarse como modelo por su magnitud y belleza 
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las de la cordillera que separa ambas Castillas, 
Tienen pocos usos ; sin embargo las variedades 
mas trasparentes labradas con esmero pueden 
asociarse á las piedras preciosas, cuyos nombres 
les dan los <" arios, segun su color, y además 
se cortan en láminas muy delgadas que se des- 
T. para hacer experimentos eléctricos y óp- 
icos. 

TURNERA, Tonsera. Género numeroso 
de plantas de la familia de las turneráceas , à la 
cual da su nombre, y de la pentandria triginia, 
compuesto de especies herbáceas, subfrutescen- 
tes y frutescentes , indigenas de la América tro- 
pical. Segun Martius, la TURNERA QUE AYUDA 
( Turnera opifera, Mart.), planta del Brasil, 
es empleada en infuso por los naturales, como 
Inucilaginosa y astringente , contra la indiges- 
ion. 

TURQUESA. La turquesa es una piedra 
fina, opaca, de un azul celeste mas ó menos pro- 
nunciado , que tira à veces à verde, y de la cual 
se distinguen dos especies, conocidas con los 
nombres de Turquesa oriental ó de roca vieja, 
y Turquesa occidental ó de roca nueva. Estas 

enominaciones no son exaclas, y es preferible 
adoptar las de Turquesa lapidea y de Turquesa 
huesosa , puesto que la primera de estas piedras 
debe su origen á cuerpos brutos é inorgánicos, 
al paso que la segunda es debida à la descomposi- 
cion, por el terreno , de dientes fósiles ó de hue- 


Se estima en las turquesas, cualquiera que sea 
la especie, el color azul muy franco é igualmen- 
te repartido en toda la piedra, sin manchas ne— 
gras, como se observa à menudo, particularmen- 
te en la turquesa lapidea. 

Las turquesas lapídeas son las mas buscadas; 
su dureza es superior á la de la otra especie; su 
peso especifico es de 2,45; son insolubles en los 
acidos concentrados y resisten à la accion del 
soplete, porque, aunque pierden su color, su vo- 
lúmen y su peso no varian; à la luz conservan 
su verdadera linta, Estas turquesas se encuen- 
tran en filones y en masas informes en las rendi- 
jas de las montañas poco elevadas. 

Las turquesas huesosas son mas liernas; su 
color, aunque con frecuencia bastante oscuro, es 
no obstante menos agradable; contienen à veces 
pequeñas manchas blancas, y encierran siempre 
una multitud do pequeñas velas semejantes á las 
que se perciben en el marfil; su azul disminuye 
con el tiempo y concluye à menudo por cambiar- 
se en verde sucio, cambio que puede hacerlas 
experimentar tambien la luz ; su peso especifico 
es de 3; se disuelven fácilmente en los ácidos 
concentrados , y se funden al soplete difundiendo 
un olor félido como el de las materias animales 
quemadas. Se asegura que las turquesas hueso- 
sas descoloradas por el tiempo vuelven à reco— 
brar su color primitivo, mojándolas en una pre— 
paracion que contenga óxido de cobre , y enton- 
ces llevan en el comercio el nombre de Turquesas 
bañadas; pero son poco estimadas, porque nin- 
guna garantia ofrecen al comprador. 
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La Persia, la Arabia, la Turquía, la India, la 
España , la Rusia, la Hungría y algunas otras 
comarcas producen turquesas de las dos espe- 
cies. En Francia tan solamente se encuentra la 
especie huesosa. 

n general, la turquesa mas estimada , la que 
conserva realmente un cierto valor, y que se 
emplea con alguna ventaja en la joyería, es la 
turquesa lapidea , la cual se engasta en oro y se 
monta al aire, aunque la cara posterior sea á 
menudo tosca ó manchada de negro. 

Todas las turquesas se tallan en gota de sebo 
redonda ú oval, y nunca en facetas ni en cabu- 
jones. Para lallarlas se emplea una rueda de 
plomo humedecida en agua, y para pulirlas una 
rueda de madera , húmeda ó seca, segun la ne- 
cesidad. , 

Las turquesas se venden á la pieza cuando son 
de un cierto volúmen, y á la docena y tambien al 
millar cuando son muy pequeñas. No es posible 
peciar su precio , que varia segun su mérito. 

stas piedras son todavia empleadas frecuente- 
mente en la bijuteria de todos los paises, y de 
ellas se encuentran de un volúmen notable, Sa— 
bido es que las sortijas de oro eran el signo dis— 
tintivo de los caballeros romanos, y que la mayor 
parle de esas sorlijas estaban adornadas con una 
turquesa mas ó menos grande, sobre la cual ha- 
bia uu grabado en relieve , con frecuencia obs- 
ceno. Téngase, pues , presente que los grabados 
sobre turquesas que se encuentran en el comer— 
cio son ordinariamente en relieve ; pero el traba- 
jo del artista, à menos que sea superior , no au- 
menta el valor de la piedra, porque se prefiere 
una turquesa lisa cuyo bello color azul pueda 
apreciarse. 

En resúmen, el comercio de las turquesas es 
bastante considerable, siendo la mayor parte de 
las que circulan procedentes de Rusia. Conviene 
examinar su naturaleza con atencion; porque, 
segun se ha dicho , las turquesas huesosas , co- 
mo las bañadas, no tienen valor positivo, y aun- 
que muy hermosas en el momento de su emision 
en el comercio, nadie puede garantir la solidez 
de su color. Además, fabricase tambien un es- 
malte azul que imila perfectamente la turquesa. 
Por tanto, la experiencia es la única guia de los 
mercaderes, como la buena fé de estos últimos 
es la mejor garantía para los compradores. 

TURRITIDE, Tonus. Género de plan- 
tas de la familia de las cruciferas, sub-órden de 
las pleurorizeas, tribu de las arabídeas, Y de la 
tetradinamia silicuosa, establecido por Dillenius 

ara una yerba bisanual, esparcida en toda la 

uropa y en el Asia media, muy vecina por sus 
caracléres de las Arabides. Esta planta es la Tun- 
RITIDE LAMPIÑA ( Turritis glabra, L. ) , indigena, 
າກ comun en los lugares áridos, arenosos ó 
pedregosos de casi toda la España. Este vejetal 
suministra el ácido sulfo-sinápico descubierto 
por el Sr. O. Henry en la mostaza blanca. 

TURYAK-ABIZ. Nombre árabe de una 
raiz presentada por Forskal como antireumática 
y alterante. 
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TUSILAGO , TussiLaco. Género de plan- 
tas de la familia de las compuestas, y de la sin- 
genesia poligamia supérflua , que comprende va- 
rias especies naturales de los terrenos arcillosos 
húmedos de toda la Europa y de una gran parte 
del Asia. 

Tusilago Fárfara, Cameleuea, 
Farfara, Tusilago, Uña de Caba- 
Mo ( Tussilago Farfara, L.). Esta planta indi- 
gena , viváz, herbácea, que se cria en los riba- 
zos húmedos, arcillosos, en la orilla de las 
aguas, etc., brota en la primavera un escapo 
cubierto de escamas apiñadas y de una flor an- 
tes que sus hojas, lo que ha hecho decir de ella 
Filius ante patrem en las antiguas obras; su for 
es radiada , de color amarillo, inódora , de cáliz 
simple, y lleva semillas estriadas, lampiñas, con 
vilano sencillo, sésil, sus hojas nacen despues, 
y son casi acorazonadas , anguladas y con dien- 
tecitos, algodonosas y muy blancas por el envés. 

Esta planta, un poco amarga y mucilaginosa, 
es célebre desde tiempo inmemorial por las pro- 
piedades pectorales y atemperantes de sus flo- 
res, que se administran en infuso azucarado y 
entran en algunos compuestos farmacéuticos; en 
Alemania se emplean con preferencia las hojas. 
Las raices del tusilago son consideradas como 
astringentes. 

Tusilago Sombrerera, Sombre- 
rera, Sombrerera comun, Sombre- 
rera oficinal, Tusilago mayor (7u- 
silago petasites , L.; Petasites vulgaris, Desf.l. 
Esta especie, comun en España en los lugares 
acuáticos, es flosculosa y dióica, lo que la ba 
hecho separar como género por varios botánicos; 
brota en la primavera tallos escamosos que lle- 
van flores dispuestas en tirso ovoideo, purpuri- 
nas; sus hojas son grandes , acorazonadas Teni- 
formes. Las raices de esta pues son amargas, 
un poco acres, antivermifugas, sudorificas Y 
asiringenles , y por tanto su infuso ha sido acot- 
sejado en diferentes dolencias; las hojas han si 
do empleadas en tópico sobre las hinchazones 
golosas , para calmar el dolor; las flores son re- 
putadas peclorales. PIRA 

El TusiLAGO peL Japon ( Tussilago japoneo, 
L.), planta de raiz amarga , es considerado en 
el Japon como un contraveneno, con el no 
de Tsowa-Tswa. f- 

TUYA, Tuvia. Género de plantas de la 
milia de las coniferas cupressineas, 1 de la mo- 
noecia monadelfia, formado de árboles remet 
verdes, propios de la América sepleolro 
muy ramosos , notables por la disposicion di 
de sus ramas y ramillas, m son mas 9 UP 
angulosas ó planas y articuladas. Entre las $ 
rias especies que contiene este género de 
hacer mencion de las siguientes: . ‘culata 

Tuya articulada / huia art! i 2 
Desf.; Callitris quadrivalvis , Rich. ). Ar bo p^ 
se cria en la Mauritania, en Arabia, elc. ; Y lo- 
cual destila expontaneamente dorante 10$ € 
res la resina dicha Sandaraea. «ava DE BAR 

SANDARACA , RESINA SANDARACA, GOMA 
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NIZ. Esta resina se encuentra en el comercio en 
forma de lágrimas largas, de un blanco amari- 
llento, casi inódoras é insípidas, ó que tienen un 
ligero olor y sabor de resina de los pinos, cu- 
biertas de polvo, y trasparentes en el interior; 
su fractura es vidriosa ; se rompen por la masti- 
cacion, en vez de reblandecerse como la almá- 
ciga. El alcohol y laesencia de trementina disuel- 
ven bien la resina sandaraca, que arde con llama 
brillante v despide un olor balsámico agradable. 

El Sr. Unverdorben considera esta resina como 
compuesta de tres resinas que separa de este 
modo: disuelta la sandaraca en el alcohol , añade 
una solucion de polasa y precipila una de las re- 
sinas en el estado de resinato, abandonando el li- 
quidi en un lugar fresco; echando despues en la 

isolucion filtrada ácido clorhidrico diluido, pre- 
cipita las dos otras resinas, que son, la una solu- 
ble , la otra insoluble en el alcohol de 67° cente- 
simales calentado hasta la ebullicion, 

En medicina, la sandaraca es considerada co- 
mo estimulante , diurética , astringente , absor- 
vente , siendo empleada en los paises donde se 
recoge en las diarreas, las almorranas, etc. En 
Europa, su polvo sirve para frotar el papel sin 
cola ó raspado à fin de que no cuele, y tambien 
en la fabricacion de barnices. — — 

Tuya occidental, Arbol de la vi- 

americano, Arbol de la vida 
del Canadá (Thuia occidentalis, L.). Her- 
inoso árbol de forma piramidal, que se cria na— 
turalmenle en la América septentrional, desde el 
Canadá hasta la Virginia y Ja Carolina. En su 
pais natal se eleva hasta 15 y 47 melros, y su 
tronco adquiere algunas veces mas de 3 metros 
de circunferencia en su base; pero en nuestros 
cultivos raras veces se le vé pasar de 8 ó 10 
metros de altura. Sus ramillas son comprimidas; 
sus hojas son ovaladas, obtusas, las de los dos 
bordes del ramo plegadas en forma de barquillo, 
las de las superficies planas y carenadas , y to- 
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UCA 
U-CHU-U. Raiz de la China que prolonga 
la vida y ennegrece los cabellos. Se vende á un 
precio considerable , segun Cunningham. 


UB 

UBIS. Nombre de un vejetal enredadero de 

las islas Filipinas. Su raiz, del volümen de un 
calabaza silvestre , es alimenticia. 


UC 

UCAUNA. Especie de cangrejo, del tama- 

ño de un huevo, bueno de comer, pectoral y 
aperitivo, e. Lémery. 
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das llevan en su dorso una glándula en forma de 
tubérculo ova! ; sus piñas son lisas con las esca- 
mas obtusas. Este árbol es el Cedro blanco, The 
whité Cedear de los Americanos. En su país na— 
tal produce algunos granos de una resina seca, 

ue se endurece difícilmente y adquiere un olor 
de galipodio ardiendo. Se observan tambien ve— 
Jiguillas resinosas sobre sus hojas en nuestros 
Jardines, lo que la distingue de la especie si- 
guiente que no las tiene, El Sr. Bonastre ha ob- 
tenido por la destilacion de estas hojas un aceite 
esencial, una especie de esencia de trementina, 
trasparente, ligera, muy flúida, de color ama- 
rillo claro , color que se pierde por una segunda 
destilacion, de un olor fuerte parecido al de 
la atanasia, de sabor un poco alcanforado ແທ. 
mente acre, o se disuelvebien en el alcohol y 
en el éler, elc. Varios médicos de Edimburgo y de 
Berlin usan este aceite como vermifugo, à la dó- 
sis de algunas golas con azücar. 

La Mabenra ຄະ Tora tiene mucha analogia con 
la de abeto , pero es mas dura y mas compacta, 
ligera , resistente , recibe bien el pulimento | ກ0 
se alabea ; su olor, primero fuerte , se exhala y 
debilita constantemente. Es raras veces empleada 
en las construcciones; sin embargo es muy esti- 
mada parala confeccion de palizadas y cerca- 
dos; las estacas que suministra tienen mucha 
duracion. ດມ A 

Tuya oriental / Thuia orientalis, L.; 
Biota orientalis, Endl.). Esta especie conocida 
de los antiguos, originaria de la India, de la Chi- 
na, etc., fué trasportada à Europa en 1596 , dán- 
dosele el nombre de Tuya de la China ó Arbol 
de la vida, sin duda por razon.de su verdor per- 
péluo. Es mas comun que la precedente en los 
Jardines, y se halla mas aclimatada. Se plan 
ta algunas veces en los cementerios, en donde el 
ciprés, con el cual tiene alguna semejanza, es 
sin embargo preferido, 
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UCOTOTO. Especie de goma del Congo, 
decolor de ámbar, que se observa sobre la tierra 
despues de las lluvias. Los naturales se sirven 
de ella para sujetar el hierro de sus flechas, se- 
gun Cavezzi. 


UE 
UERNAJNX. Pez anguiliforme, de las co- 
marcas boreales , largo de 20 pulgadas , de car- 
ne blanca y sabrosa , cuyo género es todavía in- 
cierto. Se dice que es el Orimo venne (Ophsdium 
viride, L.). 
TOMO IV. 


490 UNO 
UL 
ULECE, [ ເເ: Género de plantas de la fa- 
milia de las leguminosas, sub-órden de las papi- 


lionáceas , tribu de las lotéas, sub-tribu de las 
genisleas , y de la diadelfia decandria , formado 
de arbustos muy ramosos, mas ó menos vello— 
508 , muy espinosos, y de flores amarillas ó azu- 
les, solilarias, que se crian en la Europa occi- 
dental y el norte de Africa. 

Ulece de Europa, Allaga, Aula- 
ga, Esparecilla de invierno, Junco 
marino, Retama espinosa, etc. 
( Ulex europeus , L.). Arbusto espinoso indige- 
no, que se cria en los arenales incultos, los lu- 
gares eslériles y en las inmediaciones del mar. 
La variedad mayor , sobre todu , que à veces al- 
canza hasta 45 piés de altura, se emplea para 
hacer setos , y tambien en hacecillos sirve para 
impedir que el ganado se acerque à los arboli- 
llos y coma sus vástagos tiernos. La variedad 
menor {Ules nanus, Smith) sirve asimismo 
que la anterior para calentar los hornos, y ade- 
más sus brotes tiernos se dan al ganado en los 
paises en donde escasean ó faltan los forrajes. 
e aliagas se cultivan tambien como plantas de 

orno. 


UM 
UMOIBU. Arbol del Brasil cuyos frutos, del 
volúmen de una ciruela, de un blanco amarillo, 
y de sabor agridulce cuando maduros, contie- 
nen un gran hueso que encierra una almendra 
agradable de comer. Las raices de este árbol 
llevan tubérculos de un gusto azucarado pareci- 
do al de las patatas, los cuales, segun Pison, se 
dan à los calenturientos para refrescarles , ete. 
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UNANUEA y UNARENUEA , Una- 
NUEA el UNARENGEA. Nombre genérico que Ruiz 
y Pavon establecieron para la UsAnENUEA FEBRI- 
KUGA ( Ünarenuea febrifuga, J. Pavon), arbusto 
que se cria en el Perú, cerca de Quito, en las 
montañas vecinas de Piura, en donde es llama- 
do Chinininha. Este vejetal de un amargor con- 
siderable es muy estimado de los naturales co— 
mo febrifugo. Sobre todo se emplea su raiz, 
que es larga, gruesa como el dedo, redonda, 
ramosa, fusiforme y de corteza negra. La dósis 
es de 20 à 30 granos, de tres en tres horas, to— 
mada en cocimiento. 

UNGUIN. Planta de Guinea cuyo cocimien- 
to es usado contra los males de los riñones. ` 

UNONA , Usoss. Género de plantas de la 
familia de las unonáceas, y de la poliandria po- 
liginia , de frutos secos, que tienen semillas en 
una simple linea. El género Uraria, que se 
aproxima mucho à éste, tiene frutos carnudos, 
ovoideos , con semillas en dos lineas. Esta divi- 
sion, establecida por Dunal y adoptada por De 
Candolle , no ha sido acogida por Blume en su 
Flora de Java , porque pretende que es de poco 
valor, y asi es que incluye en el género Uraria 
la mayor parte de las Unonas , no conservando 
entre éstas sino las especies de frutos largos, 
moniliformes, tales son las dos siguientes , que 
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son — Varias plantas de estos dos gë- 
neros llevan el nombre de Cananga en los pai- 
ses en donde se observan. 

Unona aromática / Unona aromatica, 
Dunal. ; Waria zeylanica; Uvaria zeylanica, 
Aubl.). Esta especie es un árbol que se encuen- 
tra en la Guiana d en la isla de Francia. Su fru- 
lo es casi parecido al de la especie siguiente, v 
sus semillas, aw lambien algunas veces han si- 
do llamadas Pimienta de Etiopia , aromáticas y 
picantes , sirven de especia en aquellos paises, 

Unona de Etiopia (Unona ethtopica , 
Dunal). Arbol elegante, de hojas allernas, grue- 
sas , lustrosas, ovaladas, enteras, que se cria eu 
los lugares mas calienles del Africa, sobre tode 
en Etiopia ( de donde le ha venido el nombre de 
Pimienta de Etiopia y Pimienta de Mono), en el 
Congo, en el Senegal, enlas selvas de palme- 
ras, donde florece en noviembre y diciembre, y 
donde lleva el nombre de N'ghiarr , segun el 
Sr. Perrotet. Sus frutos son pequeñas vainas ne- 
gruzcas, varias enla misma flor, largas de cer- 
ca de una pulgada, apenas del grosor de un ca- 
ñon de pluma , que encierran de cinco à seis se- 
millas gruesas como las de la arveja, pero ovoi- 
deas prolongadas, rojizas, lustrosas, con um 
punto de union muy marcado, rugoso y no lus- 
troso , lo que las distingue muy bien; son de un 
sabor acre (asi como su cápsula) picante y ca- 
liente. Los Negros se sirven para aromalizar sus 
alimentos , etc., de estas semillas, que no se en- 
cuentran en el comercio, y si solamente en cier- 
tos gabineles de drogas. 

UNXIA, Uxx. Género de plantas de la 
familia de las compuestas, tribu de las senecioni- 
deas, sub-tribu de las melampodineas, y de la 
singenesia poligamia supérilua, establecido por 
Linneo hijo para plantas herbáceas, dicotomas, 
de hojas opuestas , con flores en número de unas 
diez en cada cabezuela, y que se crian en la 
Guiana. La UNXxIA ALCANFORADA (4 nzia cam- 
phorata, L.) se cria en Surinam, en donde su 
olor alcanforado la hace emplear como sudorifi- 
ca por los naturales, sobretodo en el lombago, 
aplicada à la parte dolorosa. 
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URANO. Metal particular y bastante raro, 
qu se encuentra en la naturaleza en el estado 
de protóxido anhidro, ó de deutóxido hidratado 
y combinado con el ácido fosfórico , y de cuyos 
oxidos puros se obtiene facilmente reduciendo el 
uno ó el otro por el hidrógeno. 

El urano no ha podido todavia ser obtenido en 
masa fundida: se presenta ó en polyo pardo, o 
en pequeños cristales oclaédricos , quebradizos, 
de un color gris oscuro, y con un brillo metálico; 
su densidad no ha podido por consiguiente ser 
exactamente determinada ; se reduce à polvo ro- 
jo por la pulverizacion ; calentado , arde sin lla- 
ma y se convierte en óxido verdoso; calentado 
al soplete, se ennegrece pasando al estado de 
protóxido, y si se mezcla entonces con boraj, 
se trasforma por la fusion en un verde amari- 
llo oscuro que se vuelve verde sucio al fuego de 
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reduccion; 6] ácido nítrico lo ataca fácilmente 
con desprendimiento de deutóxido de ázoe , y la 
disolución que resulta es amarilla; el agua ré- 
gia lo disuelve tambien con facilidad, trasfor— 
mandole en per-cloruro. Las disoluciones de es- 
te metal en los ácidos precipitados son: de un 
hermoso amarillo algunas veces tirando un poco 
à verde; los álcalis forman en ellas un precipi- 
tado amarillo insoluhle en uu exceso; los carbo- 
natos dan un precipitado amarillo limon soluble 
en un exceso de estas sales; el ácido hidrosul- 
fürico no tiene accion sobre estas disoluciones, 
pero los hidrosulfatos producen un precipitado 
negro; los arseniatos solubles las precipitan en 
amarillo pálido, los arsenitos en un amarillo her- 
moso, y el cianuro de hierro y de potasio en rojo 
de sangre. 

Segun el Sr. C.-G. Gmelin, las sales de urano, 
que en general son solubles y astringentes , tic- 
nen poca accion sobre el estómago v no deler- 
minan el vómito sino à alta dósis. Producen en 

0s conejos, sin que las provoquen, una gastri- 

tis que les hace perecer. El Muriato de urano, in- 
troducido en el sistema venoso, ocasiona con 
prontitud la muerte destruyendo la irritabilidad 
del corazon y coagulando Ía sangre; el Nitrato 
de urano no coagula este flüido. 

URANOSCOPIO , Unasoscorus. Género 
de peces acantopterigios , de la familia de los 
percoides; cuyos individuos son muy feos, de 
cabeza gruesa , ojos colocados en la parte supe- 
rior que miran al cielo, de donde se sacó el nom- 
bre , con un apéndice carnoso à manera de cor- 
rea prendido al interior deJa boca y susceptible 
de salir afuera , del que se valen como engañoso 
cebo para coger su presa. La especie mas anti- 

amente conocida es el UnANOSCOPIO ESCABROSO, 

RANOSCOPIO VULGAR / Uranoscopus scaber, L. ) , 
Hamado tambien Becerro marino, que habita en 
el Mediterráneo, y que se encuentra tambien en 
el mar de las Indias, Su carne, blanca y de un 
olor desagradable , casi no es usada sino en fta- 
lia | sobre todo por el pueblo; segun — 
su hiel era antiguamente preconizada contra 
catarata. 

URCEOLA , UncroLa. Género de plantas 
de la familia de las apocináceas , sub-órden de 
las euapocineas , tribu de las plumerieas , esta- 
blecido por Roxburgh para la UncEoLA BLÁSTICA 
( Urceola elastica, Roxb. ), arbolillo rastrero, 
indigeno del Asia tropical, de hojas opuestas, 
oblongas , y pequeñas flores verdosas, en pano- 
jas terminales muy ramosas. Todas las partes 
«le este arbolillo suministran, à la menor incision, 
una grande abundancia de zumo lechoso que da 
Cautchue (Y. esta palabra). 

UREA. Principio inmediato constituyente 
de la orina, y particular á esta secrecion; de— 
biendo la orina una parte de sus caractéres esen- 
ciales à este principio. La urea se obtiene su= 
mergiendo una mezcla de volúmen igual de ori- 
na, reducida á consistencia de jarabe, y de ácido 
nítrico de 20”, en un baño refrigerante, que pre- 
cipita nitrato cristalizado de urea; descompo- 
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niendo éste, lavado en frio y disuelto en el agua, 
por carbonato de potasa; reduciendo casi à se- 
Te y lratando el residuo con alcohol de 

^, que se apodera de là urea, y del que, por 
evaporacion, se saca en cristales, que se desco- 
loran con carbon animal. 

La urea pura se presenta cristalizada en lar— 
gos prismas de cuatro caras, incóloros, ó en 
agujas delgadas, de un aspecto sedoso; es inódo-. 
ra, de un sabor fresco y picante, sin accion sobre 
los papeles reactivos; expuesta al aire húmedo, 
se pone delicuescente ; su densidad es de 1,350; 
el agua disuelve un peso igual al suyo à + 45% 
se disuelve tambien en el alcohol, pero en me- 
nor cantidad ; echada sobre las áscuas, se funde 
inmediatamente, se hincha ennegreciéndose , y 
exhala un fuerte olor amoniacal descomponién- 
dose. Su solucion acuosa no liene ninguna ac- 
cion sobre la tintura de tornasol ni sobre el ja- 
rabe de violeta; el infuso de agallas no la preci- 
pita, pero el ácido nitrico produce en ella un 
precipitado blanco, micáceo, abundante, de ni- 
trato ácido de urea, poco soluble en el agua fria; 
el ácido oxálico echado en una solucion concen— 
trada de urea forma tambien cristales laminosos, 
que son un oxalato ácido. Diluida en agua y ca- 
lentada hasta la ebullicion durante algun tiem— 
po, la urea se descompone en presencia del agua 
y se convierte en carbonato de amoniaco que se 
volatiliza con el vapor de agua. Segun diver 
sos análisis, este principio se considera como 
formado de: ázoe, 46,65; carbono, 19,97; hi- 
drógeno, 6,65; oxigeno, 26,63; total: 400,00. 

La urea ha sido preconizada como diurética, á 
la dósis de 10 à 60 granos. 

URENA, Urena. Género de plantas de la 
familia de las malváceas, tribu'de las malvéas, 
y de la monadelfia poliandria, que se compone 
hoy dia de unas treinta especies , arbolillos indi- 
genos de todas las partes de la zona intertropi- 
cal, sobre todo del Asia. La URENA RENDIDA” EN 
LóBULOS / Urena lobata , L.) , especie del Brasil, 
segun el Sr. Augusto Saint-Hilaire, es usada 
como emoliente , sobre todo como expectorante 
en los romadizos y en los catarros. La UnENA sr- 
NUOSA / Urena sinuata , L.), igualmente del Bra- 
sil, suministra fibras téxtiles, 

URUCARI-IBA. Especie de palmera 
del Brasil, cuyo tallo suministra sagú, y de su 
fruto se extrae un aceile. 


UT 

UTIA. Coadrüpedo de la talla del conejo, 
abundante en Santo Domingo, en donde su carne 
pasaba por muy buena de comer en tiempo del 
descubrimiento de la América , pero que al pre- 
senle es muy raro. Este animal ha sido el tipo 
del género Carnomice / Capromys ) del órden de 
los mamiferos roedores, establecido por Desma- 
rets. Es por tanto el CarnowicE DE FOURNIER (Ca- 
promys Fournieri), llamado Chenis por Oviedo, 

Agutiacongo por los colonos de la isla de Cu- 

a, en donde era muy comun. 


Uv* 
UVARIA , Uvama. Género de plantas de 
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la familia de las anonáceas, tribu de las xilo- 
piéas , y de la poliandria poliginia , que consti- 
tuye hoy dia un grupo numeroso de plantas le- 
ñosas , arborescentes ó frutescenles , indigenas 
de las partes calientes del Asia y de la América, 
algunas de las cuales dan frutos comestibles. 

VARIA ACORAZONADA (Uvaria cordata , Sch. ). 
Especie cuyos frutos son buscados de los Ne- 
gros, quienes emplean el leno y la corteza del 
vejelal en locion contra los males de piernas. Las 
hojas tienen el gusto de las del laurel. 

VARIA CILÍNDRICA ( Uvaria cylindrica , Sch.). 
Todas las partes de esta planta son empleadas 
en medicina : sus semillas forman parte de una 


especie de jalea de un sabor dulce, que se come | 


VAC 
. WACCINIO, Vaccinium. Género numeroso 
de plantas de la familia de las vaccineas , à la 
da su nombre , y de la octandria monoginia, 

compuesto de arbustos ó sub-arbustos, raras 
veces pequeños árboles , que se crian principal- 
mente en la América septentrional, con menos 
frecuencia en el medio y el norte de Europa, 
en el norte del Asia, ó lambien en la América 
tropical , en Madagascar, elc. 

Vaceinio corimboso / Vaccinium co- 
rymbiferum , L. ) . Segun Bosc, los salvajes de 
la América septentrional hacen grau caso de las 
bayas de esta especie. 

accinio macrocarpon / Vaccinium 

macrocarpon, Ail; Schollera macrocarpon). Espe- 
cie del Canadá, cuyos habitantes, que la denomi- 
ນອກ Afoca, comen sus bayas con azucar. El Sr. 
J. Banks introdujo su cultivo en Inglaterra, en 
donde este vejetal es conocido con el nombre de 
Cran-berry, que pertenecia à olra especie, el 
Vaccinio Oxicoco (Y. esta palabra ), del cual ès- 
te no difiere quizás sino por sus frutos mas gran- 
des. Se trasportan tambien estos frutos del Ca- 
nadá á Inglaterra para el uso culinario, hacer 
conservas, confituras , elc. : 

Vaeccinio Mirtilo, Arándano , 
Mirtilo ( Vaccinium Myrtillus , L. ). Especie 
indigena, que se cria abundantemente en los 
bosques frescos < matorrales de una gran 
parte de Europa. Es un pequeño arbuslo ramoso, 
alto solamente de 3 ó 4 decimetros, con los ra— 
mos as sus hojas son aovadas, agudas, 
aserradas y caedizas; sus pequeñas flores de 
un blanco rosado , son solitarias en pedünculos 
cortos é inclinados, y dan bayas de un color 
negro azulado, de la magnitud de un grueso 
guisante, de un sabor agrillo, mucilaginoso , li- 
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cocida, estimada de los am 

UVARIA DE HOJAS LARGAS / Uraria longifolta, 
Lam. ). Las flores , largas, verdosas າຊ ne 
rosas, de esla especie sirven en la isla de Fran- 
cia (donde se la llama Conanga y Alanguillan) pa- 
ra preparar un aceite, à la manera del de jaz— 
min , muy usado en dicho país para el tocador. 

Uvania ກະຍ Jaron ( Uvaria japonica; Kadsura 
japonica , Thunb.). Arbusto bajo y rastrero del 
Japon, de cuyas ramas sale un licor abundante, 
mucilaginoso , con el cual las mujeres se untan 
los cabellos ponerlos lisos, y tambien se 
emplea en la fabricacion del porel de China , en 
vez del mucilago de arroz ó de Xetmia ó Hibis- 
co Maniohot (Y. esta palabra). 
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eramente astringente. Estas bayas, muy agra— 
dables de comer, son consideradas por los mé- 
dicos como refrescantes, un poco astringentes y 
tambien estipticas, y con ellas se hacen confilu— 
ras y un jarabe usado contra la disenteria ; los 
salvajes de la América y del Asia las emplean 
para preparar una especie de pasta, que puede 
conservarse muchos años, cociéndolas al horno 
hasta sequedad ; en algunos paises sirven para 
dar color al vino, puesto que maceradas con 
alumbre producen una tintura violeta. 

Vaceinio Oxicoco, Arándamo 
ágrio ເ Oxicoccos, L.; Schollera Ox:- 
coccos ; Uxicoccos palustris ). Planta que se cria 
en los pantanos hornagueros, esponjosos, de la 
Europa montañosa y de los del norte, y que tam- 
bien se observa en algunos puntos de nuestro 
pais. Tiene tallos rastreros , filiformes y desnu- 
dos; hojas pequeñas enterisimas, revueltas, aco- 
razonadas-aovadas-lanceoladas; flores con lar- 
gos pedünculos, y bayas rojas agrillas, lo que 
as hace emplear m los Lapones para limpiar la 
vajilla, sobre todo la plata , y tambien la ponen 
en su queso. En Suecia se hacen cocer estas ba— 
yas con azúcar, para preparar un jarabe ò arro— 
pe usado como antiescorbútico. 

Vaecinio de los pantanos , Vacci-: 
nium uliginosum, L.). Especie indigena, de hojas 
tambien caedizas, que se cria en los hornagueros 
del norte de Europa , en los lugares húmedos de 
las montañas , pe bayas, aunque menos 
agradables que las del Mirtilo, son sin embargo 
ulilizadas de la misma manera en las partes sep- 
lentrionales de Europa. Con ellas se hacen conti- 
luras en el norle de América, en donde se con- 
sumen en gran canlidad. Gmelin asegura que en 
Siberia se obliene de estas bayas un espiritu 0 
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alcohol mas volátil que el aguardiente, péro que 
no dura sino un año, lo que depende sin duda de 
su mala preparacion. Por lo demás, todas las 
bayas de los vaccinios , siendo azucaradas , 
drian servir para preparar una especie de vino, 
y en consecuencia alcohol. 

Vaecinio resinoso / Vaccinium resino- 
sum , Ait). Segun Bosc, las bayas de esta espe- 
cie son las mas agradables de comer de todas 
las de la América septentrional. 

Vaceinio Vid idea, Vaccinio del 
monte Ida, Arándano Punteado, 
Vid iden ( Vaccinium Vitis idea, L.). Pe- 
queño arbolillo de los Alpes y del Norte, culti- 
vado en algunas partes de España, cuyas hojas 
son aovadas al revés, revueltas , enterisimas , y 
con puntos por debajo, y cuyas flores rosadas 
forman racimos terminales, inclinados. Sus ba- 
I" son comestibles, 1 con ellas en Siberia se 

acen varias especies de confituras. 

VAHEA, Vines. Género de plantas de la 
familia de las apocineas , tríbu de las cariceas, 
establecido por Lamarck , y que consta al pre— 
sente de cualro especies generalmente enreda- 
າມູ propias del Africa, y que todas dan caut- 
chuc. 


La Vang QUE LLEVA Goma (Vahea gummifera, 
Poiret), vejetal que se cria en Madagascar , en 
donde se llama Vahe, y en la India, da un zu- 
mo resinoso que forma un excelente cautchuc. 

La Vanta TOMENTOSA / Fahea tomentosa ) , del 
Sr. Leprieur, que se cria en el Senegal, tiene 
su fruto, llamado alli Toll, comestible. 

„Hay tambien otra especie en esta misma re- 
ion del Africa, que tiene el fruto comestible, 
esignado con el nombre de Madd. 
VAILLANTIA, Valantia. Género de 
plantas de la familia de las rubiáceas , y de la 
tetrandria monoginia , dedicado al botánico Vai- 
llant, establecido por Tournefort con el nombre 
de Valancia, que ha sido modificado por De 
Candolle con el de Vaillantia. Este género está 
formado de plantas herbáceas, anuales ó vivaces, 
Valllantia eruzada, Cruciata, 
zada, Valancia eruzada (Vai- 
llantia cruciala, L.). Planta viváz, comun en 
nuestros bosques, à lo largo de las zanjas, en 
donde sus verlicilos de pequeñas flores amari- 
llas en racimos, y sus hojas opuestas en cruz, 
vellosas, la hacen distinguir. Pasa por vulnera- 
ria , desobstruente , herniaria, astringente, etc., 
pero no se emplea ya en medicina. Su raiz, co- 

' mola de la rubia, tiñe los huesos de color rojo. 

VAINILLA , Vanita. Género de plantas 
de la familia de las orquideas , sub-órden de las 
arelüseas, y de la ginandria monandria , esta- 
blecido por Swartz para plantas herbáceas, aé- 
reas ó falsas parásitas, que se crian en América 
pe el Asia tropical, sea en las hendiduras de 

rocas , sea sobre todo trepando muy alto s0- 
bre los árboles. Del corto número de especies 
que contiene este género la mas importante es 
la siguiente : I 
Vainilla aromática / Vanilla aroma- 
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tica, Sw.; Epidendrum Vanilla, L.). Esta es- 
pecie, que se encuentra particularmente en Mé- 
Jico, en el Perú, en el Brasil, en la Guiana, etc., 
i se cultiva en Cayena , en Santo Domingo , en 
a isla de Francia, etc., es un vejetal leñoso 
parásito , de tallo voluble , de la magnitud del 
dedo, que se enrosca al rededor de los árboles, y 
sube à su copa por medio de zarcillos, despues 
de haber nacido à su pié, en las hendiduras 
de las rocas, en las orillas de las aguas, etc. 
Sus hojas son aovadas oblongas, acuminadas, 
sésiles; sus flores verdes y blancas tienen su 
periantio campanulado , con hojuelas onduladas, 
າງາ, sus cápsulas son cilindricas y muy 
argas. 


Coleccion y preparacion de la Vainilla. 


La capsula ó fruto de esta planta, tal como se 
la vé en el comercio, ha sufrido una preparacion. 
Se coge un poco antes de su madurez, y se hace 
secar hasta los tres cuartos; despues se le aplica 
una capa de aceite de anacardo , de coco ó de 
ricino para darle flexibilidad , impedir la evapo— 
racion de las partes aromáticas, y prevenir que 
los insectos le ataquen, y luego se coloca en 
pequeñas cajas de hoja de lata ó de plomo bien 
cerradas, por atados de cincuenta ó cien, de- 
biendo pesar la primera de esas cantidades de 
54 8 onzas, si es de buena calidad y fresco. 
—Parece que se emplea tambien otro procedi— 
miento: se hacen empapar las cápsulas de vainilla 
maduras en el agua hirviendo durante medio 
cuarto de hora; se dejan escurrir, y se exponen 
por espacio de 45 dias à la sombra en una cor- 
riente de aire; asi se vuelven blandas, negras y 
grasientas, y de un olor agradable; despues se 
envuelven en un papel untado de aceite en el 
que se conservan muy bien y con todas sus ca- 
lidades.—Por último, se asegura que los Meji- 
canos preparan su vainilla por una especie de 
fermentacion que suspenden à tiempo.—A demás, 
téngase presente que el fruto de vainilla no tiene 
olor cuando verde, y lo adquiere secándose. 
Linneo atribuia este olor à sus semillas, pero se 
cree mas probable que sea debido á la pulpa; el 
Sr. Perrotet considera el del fruto reciente, 
cuando lo posee, como debido à la flor del Potos 
en forma de Caña AE esta palabra), que se 
mezcla con él en la Guiana. 


Descripcion de la Vainilla. 


Este fruto llamado Vainilla, lo mismo que la 
planta que lo produce, en el estado en que se 
recibe en Europa es recto, largo de 4 à 8 pul- 
gadas y de 2 à 4 lineas de diámetro , de color 
pardo rojizo , lustroso, arrugado en su longitud, 
plano, con una salura en cada lado, grueso de 
una ó dos lineas, adelgazado y formando gancho 
del extremo que,es unido à la flor, obtuso 
por la otra extremidad; sus dos superficies son 
viscosas; en el interior este fruto está lleno de 
una cantidad innumerable de pequeñas semillas 
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negras, deslúcidas, cubiertas de una pulpa del 
mismo color, poco abundante, y salpicada de 
pequeñas particulas como medulares, rojizas; 
estas semillas están muchas veces pegadas à 
la superficie externa. de las vainas, coloca- 
das en las arrugas ó estrias que se obser- 
van en ellas, cuando estos frutos se abren, lo que 
tiene lugar en su completa madurez. Entonces es 
cuando sale de ellos un liquido llamado Bálsamo 
de vainilla en algunas obras, desconocido en 
Europa, pero que se emplea en el Perü. La vai- 
nilla tiene un olor suave, parlicular y muy 
distinto, que se representa siempre que los cuer- 
pos conlienen el ácido benzóico. Este principio 
es aqui tan abundante que se eflorece algunas 
veces en la superficie de las vainas en agujas 
finas, lo que las blanquea y hace que en este 
estado se la llame Vainilla eflorecida ó escar- 
chada. El ácido benzóico parece estar combinado 
con un aceite esencial muy abundante. No se 
posee análisis químico de este fruto. 


Especies de Vainillas del comercio. 


Anliguamente se distinguian tres calidades de 
vainillas: 4, la legítima , que es la que tiene los 
frutos largos, y es la mas estimada; 2." la sima- 
runa ó bastarda, que tiene los frutos mas peque- 
ños en todos sentidos; 3." la boba ó Vaimillon*, 
que tiene los frutos gruesos ó cortos. Hay au- 
tores que creen que estas vainillas son producidas 
por variedades de la misma planta; pero otros 
Opinan que proceden de especies diferentes del 
mismo género, Segun el Sr. Swarts, la Vainilla 
aromática da la vainilla del comercio, asercion 
qe contradicen otros naturalistas, sin que yue- 

e ilustrado debidamente este oscuro punto. 
Ro dia en el comercio se conocen dos espe- 
cies de vainilla, la plana y la redonda, cada una 
de las cuales se subdivide despues en tres suer- 
tes, la larga, la mediana y la corta. 

La VAINILLA LARGA-PLANA, que es la mas es- 
timada, debe tener de 8 à 8%, pulgadas de lon- 
gilud y de 3à 4 lineas de anchura; ha de ser 
untuosa, flexible, sin ser blanda, y de un pardo 


* VAINILLON. Fruto que algunos creen producido 
por una variedad de la Vainilla aromática , y otros por 
una especie distinta ; pero v procede de Méjico, y se 
cosecha en el Brasil y tambien en las Antillas. En el 
comercio se distinguen dos especies de este fruto: el 
vaínillon seco y el vaínillon craso. 

El VaiNiLLON seco es una silícula ordinariamente de 
2 6 pulgadas de longitud, y 2,5,6 á 7 lineas de grue- 
80, casi redonda, seca, de un pardo rojizo, y de olor 
suave, 

El VarNiLLON CRASO Ó VAINILLON MOJADO Se presenta 
en vainas de 54 7 pulgadas de longitud y de 8 å 9 líneas 
de grueso, planas, negras, casi siempre hendidas , vis- 
cosas y cubiertas de un líquido espeso, negruzco y 
azucarado..Esta última especie tiene un olor un poco 
fermentado y mas aromático que el de la precedente. 

El vainillon no es empleado sino por los pefumado— 
res, que se ven obligados à usarlo en las composicio- 
"ed que preparan á dósis mas alta que la vainilla yer— 

era. 

Embal.: Se recibe en cajas cuadradas de hoja de lata 
y en otros envases. 


VAI 
MEUM Contenida en vasos bien cerrados, se 
cubre de cristales blancos y brillantes , que son 
de ácido benzóico, y se llama entonces 


ainilla 
escarchada. 

La Vainilla mediana, que debe tener de 6 à 
7 pulgadas de longitud , posee todos los carac- 
téres de la precedente. La Vainilla: corta tiene 
de 4 à 5 pulgadas de longitud. 

Las VAINILLAS REDONDAS son ordinariamente 
menos flexibles, menos untuosas que las planas, 
y , secándose mas fácilmente, pasan à un estado 
semileñoso. 

Cuando la vainilla ha sido cosechada antes de 
su perfecta madurez, ó ha sido mal preparada, 

ueda blanda, se cubre de moho en su parle in- 
erior y adquiere un olor desagradable de fer- 
mentada. En este estado , raras veces se es- 
carcha. 

La vainilla que se ha dejado olvidada en la 
planta, se abre longiludinalmente y pierde en- 
tonces una parte de su perfume con sus semi- 
llas. Todas las vainillas, envejeciendo , se secan 
y adquieren un color rojizo. 

Debe escogerse la vaiuilla que sea de buena 
conservacion, muy olorosa, de un pardo rojizo, 
no demasiada blanda, pesada, un poco eflorecida, 
no fermentada, lo que indicaria su olor ágrio, 
y no sofisticada. 

Embal.: La vainilla llega en atados de 59 
vainas del peso de 4 à 10 onzas, segun su lon- 
gilud, y à veces en atados de 100 vainas: en 
ambos casos ligados con ataduras de corleza de 
árbol, y en cajas de hoja de lata de pesos irre- 
gulares; algunas veces llega sin ser puesta en 
alados. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de vainillas en España en los años 
1851 y 1852 fué : 


AÑOS. 
1851. 1852. 

Do Francia. “ຄວ. OS IR 16 53 libras. 
De Inglaterra... . . . . 2 » 
De Portugal. . MW 15 » 
De Cerdeña. . . . . . . » 48 
De Holanda, . . . . - . » 3 
De la Repüblica de Méjico. . 500 > 
De la isla de Cuba.. . . . » 30 

Total : 531 124 libras 


Falsificacion de la Vainilla. 


Véndese por desgracia muchas veces en el 60“ 
mercio al pormenor una vainilla que ya ha ser- 
vido. Por procedimientos químicos se ha encon- 
trado el medio de extraer la mayor parte de st 
perfume para hacer de él esencia; pero la vainilla 
que ha sido sujetada à esta operacion, ademas el 
que ha perdido casi toda su propiedad, ofrece 
inconveniente de no poderse conservar mu 
tiempo. Se asegura que se añade á las vainillas 
azúcar ó coguchos brutos para hacerlas pesar 
mas; pero su sabor demasiado azucarado ເ 
cubre esta falsificacion. Mézclanse tambien > 
el centro de los atados frutos de inferior ca! 
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(lad , y dicese asimismo que se introduce bálsa- 
mo del Perú en aquellos cuyo bálsamo está ago- 
tado y que se recosen propiamente antes de ven- 
derlos , etc. 
Usos de la Vainilla. 


La vainilla es una sustancia aromática, cor— 
dial, balsámica, corroborante ; reanima los espi- 
ritus , fortifica el estómago, facilita la digestion, 
y es uno de los afrodisiacos mas señalados, si se 
loma à alta dósis. Entra en un gran nümero de 
composiciones, la mayor parte del dominio de 
los perfumadores y licoristas; su mas grande 
empleo es para aromatizar los helados, sorbetes, 
dulces, confites , pasteles, cremas, y otros ali— 
mentos de postres, y sobre Lodo el chocolate, al 
cual procura una suavidad y una delicadeza ad— 
mirable, que ayuda á su digestion, y le hace 
propio para restablecer las fuerzas gástricas 
cuando están descaecidas. Bajo este respecto, la 
vainilla es una sustancia muy preciosa; sin em- 
bargo, muchas personas la temen en este com- 
puesto, y llaman chocolate de salud al que no la 
contiene , lo que es una antifrasis. Léjos de da- 
nar , la vainilla reanima , fortifica el estómago, 
los intestinos y el corazon, da fuerza al cérebro y 
al pensamiento , y bajo estos diversos conceptos 
conviene à los hipocondriacos, à las clorólicas, 
à las personas exlenuadas, debilitadas, etc.; 
obra como el café , sin tener su accion demasia- 
do viva sobre el sistema circulatorio, Solo pre- 
sentaria inconveniente para los sugetos plelóri- 
cos, irritados, ó si se pusiese con exceso en el 
chocolate, pero su alto precio es un obstáculo 
seguro contra este abuso, 

VAIVELUNG HUM. Nombre indiano de 
una pequeña semilla redonda , morena , del gro- 
sor de la pimienta , de cuyo olor y sabor parti- 
cipa, y que, mezclada con aromas, se da por 
los naturales en algunos casos de diarrea. 

VAHKANATTIE PUTTAY. Corleza 
indiana de un sabor ligeramente ácre, empleada 
en esta region del globo como estimulante local 
en los reumatismos. Se usa su polvo desleido con 
aceile de sésamo. 

VALERIANA , VALERIANA. Gran género 
de plantas de la familia de las veleriáneas, à la 
cual da su nombre , y de la triandria monoginia, 
establecido por Linneo, quien le señaló carac— 
téres tan poco precisos, que los botánicos poste- 
riores se vieron obligados á formar géneros nue- 
vos con un gran numero de sus especies; sin 
embargo es todavía importante por contener al 
presente hasta unas 425 especies, algunas de 
mucho interés, que son plantas herbáceas vivaces 
ó subfrutescentes , indigenas de la América tro- 
pical sobre todo en sus partes elevadas, muy 
abundantes en las comarcas templadas de la 
América meridional, mas raras en la Europa 
media y en la India. 

Valeriana angosta (Valeriana coarc- 
tata, Ruiz y ເ. La raiz de esta especie 
mac a se considera en el Perü un remedio 
especifico contra las fracturas. 
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Waleriana céltica, Espica célti- 
ea, Espiga céltica, Espica roma- 
na, Nardo céltico [Valeriana celtica, L.). 
Esta pequeña planta, que se cria en los Alpes 
meridionales, llamados Célticos por los antiguos, 
y asi nombrada por oposicion à Nardo indico, no 
se cria en Grecia. Dicese que los Orientales em- 
plean aun hoy dia su raiz, que es fibrosa, de 
sabor amargo y olor agradable, como un aroma 
distinguido, del cual hacen gran caso, y que 
usan por sus propiedades alexiteras, sudorificas, 
etc. Biwald asegura que el Austria envia cada 
año una cantidad bastante considerable de esta 
raiz al Egipto, de donde pasa à Abisinia, à Elio— 
pia, cuyos habitantes , segun Haller, la emplean 
para suavizar el cútis, aromatizar los baños, etc. 

El nardo céltico entra en la teriaca y el mitri- 
dato, pero no se encuentra en la droguería. 

Valeriana Langosta / Valeriana Lo- 
custa, L.).—V. Fedia de huerta. 

Valeriana oficinal, Valeriana, 

Valeriana de las boticas, Valeria- 
ma menor, Valeriana silvestre /Va- 
leriana officinalis, L.). Planta indigena, de 2 à 
4 piés ó mas de alto, comun en los lugares 
húmedos y cubiertos, en los prados panta- 
nosos. De su rizona vertical, truncado , se ele- 
va un tallo recto, surcado, que lleva hojas pu- 
bescentes, todas pinnatisecadas , tanto las ra— 
dica'es como las caulinares; sus flores herma- 
froditas son ligeramente rosadas; su fruto es 
lampiño. El olor de la valeriana excita los ga- 
los, que se revuelcan sobre ella, lo que impide 
que sea cultivada en los jardines, sino està cu- 
bierta de una rejilla. Se observa que el de la 
raíz aumenta mucho por su desecación, y que 
es poco marcado cuando se saca de la tierra, 
aunque es verdad que contiene entonces las tres 
cuartas parles de su peso de humedad. 
* Respecto de sus propiedades la valeriana va- 
ria mucho. Segun Haller, si se cria en un ter- 
reno demasiado húmedo, en los prados bajos, 
å lo largo de los arroyos, tiene menos virtudes 
que cuando se cria en las alturas , en los sitios 
mas bien frescos que húmedos , en cuyo caso su 
olor es mas fuerte y su sabor está mas desarro- 
llado; las raices demasiado nuevas tienen tam- 
bien menos energía. Estas se cogen à los 26 3 
años, en la primavera y antes del desarrollo del 
tallo, pero es necesario hacerlas secar con pron- 
titud, y conservarlas en un lugar seco, renován- 
dolas cada año, pues cuanto mas recientes son 
mas buen efecto producen, 

La Rai DE YALERIANA, que es la parle em— 
pleada, es pequeña , formada de un cuellicito 
escamoso, muy corto, guarnecido de todos la- 
dos de raicillas blancas, cilindricas, de una à 
dos lineas de diámetro , que no disminuyen mu- 
cho por la desecacion y que toman un aspecto 
córneo ; cuando fresca, es casi inódora, pero 
adquiere por la desecacion un olor muy fuerte 
y muy desagradable ; su sabor es un poco amar- 
go, ligeramente azucarado. 

Esta raíz, segun Tromsdorff, Pentz , Grote, v 
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Etuing , contiene: aceite volátil, ácido valeriá— 
nico , resina, extractivo acuoso, materia parli- 
cular y almidon. 

El Aceite volátil de valeriana (V. esta pala- 
bra ) es uno de los principios activos de esta 
raiz; preparado por los procedimientos ordina- 
rios , es una mezcla de un aceite de olor alcan— 
forado y de ácido valeriánico.—El Acido valeriá- 
nico , que fué descubierto por Pentz, estudiado 
por Tromsdorff y Eliling , se extrae del aceite 
volátil de valeriana, agitándolo con agua y mag- 
nesia y deslilàndolo; el aceite se volatiliza , el 
ácido queda combinado con la magnesia, y se se- 
para de esta nueva combinacion por medio de 
un ácido y por la destilacion. Este àcido se pa- 
rece mucho à los ácidos crasos voláliles; es li- 
quido , oleaginoso, de un olor particular, repug- 
nanle, que liene mucha analogia con el de la 
valeriana; à la temperatura de 432? , se disuel- 
ve en 30 partes de agua , y en todas proporcio— 
nes en el alcohol y en el éter; está compuesto 
de 40 átomos de carbono, 18 de hidrógeno y 3 
de oxigeno; en el estado de libertad contiene 
un átomo de agua.—La Resina de valeriana es 
negra, tiene ua olor de cuero y un sabor acre: 
es tambien uno de los principios activos de la 
valeriana.—La materia particular y el extracti- 
vo acuoso son mal conocidos. 

La valeriana es un excitante general cuya 
accion se dirige particularmente sobre el cére- 
bro. Administrada à alta dósis , ocasiona un 
co de celalalgia, perplejidad de la vista y la 
miotilidad, de lo que se siguen algunos vértigos 
muy fugaces. Hásela preconizado en el histérico, 
la hipocondría , ciertas jaquecas y otras nevro- 
ses; con ella hánse curado ciertas calenturas in- 
termilentes, rebeldes à las preparaciones de qui- 
na; ha sido empleada tambien en ciertas calen- 
turas graves, que presentan sintomas atáxicos, 
Segun el Sr. Trousseau, la valeriana es muy 
ülil en la série indelerminada de los accidentes 
nerviosos que nacen bajo el dominio de las afec- 
ciones hisléricas y vaporosas, sea que esos ac— 
cidentes se muestren reunidos , sea que aparez— 
can aislados. La dósis de la valeriana en polvo 
es de 24 granos à 2 dracmas ; su infuso se pre- 

ara con 2 dracmas de raiz y un litro de agua 

irviendo ; etc. 

Valeriana Phu, Valeriana de 
Jardin, Valeriana mayor (Valeriana 
Phu , L.). Especie que se cria en las altas mon— 
tañas de Europa, y en España se halla en el 
Paular , Estremadura, Castilla , etc., y se culli- 
va en los jardines. Recibe frecuentemente el 
nombre vulgar de Valeriana mayor, que no me- 
rece, puesto que su lalla es igual solamente à la 
de la especie precedente, distinguiéndose de ella 
sobre todo por sus hojas radicales indivisas ; sus 
flores son blancas ó rosadas. Sus raices son mas 
largas y gruesas que las de la valeriana ofici- 
nal, anuladas, con fibras laterales gruesas, de 
color agrisado por fuera, de olor fuerle, pesa- 
do y desagradable y sabor amargo. Parece tener 
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Valeriana roja ( Valeriana rubra; Cen- 
tranthus rubra, L.). Planta indigena que se cul- 
tiva en los jardines. Segun De Candolle, sus 
renuevos se comen en Sicilia, como los de la 
Fedia de huerta (V. esta palabra). — — 

La raíz de la VaLkmiANA pioica ( Valeriana 
dioica, L.), especie indigena, se sustituye y 
mezcla conla dela Valeriana oficinal. A ella y 
à la VALERIANA MONTANA (Valeriana montana, 
L.), planta tambien indigena, son á las que 
corresponde el nombre de Valeriana menor. Es- 
ta última es el Nardo campestre de algunos au- 
tores antiguos. 

VALERIANATO ó VALERATO. 
Género de sales resultantes de la combinacion 
del ácido valeriánico con las bases.—En todos 
los seis valerianatos siguientes , que han sido in- 
troducidos hace algunos años en la materia mé- 
dica, el ácido representa un papel importante 
en su accion. , 

Valerianato de amoníaco. Esla sal 
se obtiene en el estado liquido concentrado sa- 
turando ácido valeriánico con carbonato de amo- 
niaco , y en el estado sólido haciendo pasar gas 
amoniaco seco por ácido valeriánico siruposo. 
Este valerianato es -— descomponible al aire ; 
es soluble en el agua, el alcohol y el éler. Esta 
sal se emplea como antinevrálgica , à la dósis de 
— cenligramos à varios gramos por dia. 

'alerianato de atropina. Se obtie- 
ne neutralizando el ácido valerianico acuoso con 
alropina, y haciéndo evaporar con precaucion. 
Es un producto blanco ó blanco amarillento. Es- 
le valerianato ha sido precouizado por el doctor 
Michéa contra la epilepsia, la corea , el histéri- 
60 y la coqueluche, administrado por miligramos. 

Valerianato (Sub) de bismuto. 
Esta sal, segun el Sr. Righini , à quien se debe 
su descubrimiento, se prepara del modo siguien- 
te: se hace una mezcla de 1,250 partes de ácido 
azótico con 625 partes de agua destilada, se ha- 
ce calentar en una evaporadera de vidrio y se 
la añaden por porciones sucesivas 465 p. de bi 
muto puro dividido. Cuando todo está disuelto, 
se fitra y se echa gota á gola en el liquido sufi- 
ciente cantidad de valerianato de sosa disuelto, 
para que la descomposicion sea completa. Se la- 
va el sub-valerianato formado en agua desti- 
lada, ligeramente acidulada con ácido vale- 
rianico, se hace secar à la estufa , y se conser- 
va en frascos tapados al abrigo de la luz. Se ha 
indicado que esta sal podria ser empleada con 
buenos resultados en la gastrodinia y la gastrál- 
gia crónicas , en ciertas nevrálgias, las palpi- 
taciones , elc. 

WValerianato de hierro. Esta sal se 
puede obtener directamente combinando el áci- 
do valeriánico con el hidrato de peróxido de 
hierro recientemente precipitado à la temperatu- 
ra Ordinaria ; pero conviene mas operar por do- 
ble descomposicion del valerianato de cal ó de 
barita por el per-cloruro de hierro. Se recoge y 
se seca el precipitado. El valerianalo de hierro 


las mismas propiedades que la valeriana oficinal.! es rojo moreno , de un olor fuerte caracleristico, 
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de un sabor ligeramente azucarado, insoluble ; 


en el agua , y soluble en el alcohol. 

Valerianato de quinina. Este fué el 
po valerianato empleado, y descubierto por 

«—L. Bonaparte. Se prepara vertiendo ácido va- 
leriánico en ligero exceso en una solucion alco— 
hólica y concentrada de quinina , se dilata la so- 
lucion en dos veces su volúmen de agua destila- 
da , se pone en una estufa calentada à 150”, y à 
medida que el alcohol se evapora, el valeriana- 
to cristaliza. Tambien puede obtenerse por doble 
descomposicion. Esta sal es blanca , cristalizada; 
soluble en el agua, los aceites y sobre todo el 
alcohol ; el agua hirviendo y los ácidos la des- 
componen. Este valerianalo se emplea en los 
mismos casos y à las mismas dósis que el sulfa- 
to de la misma base y que el valerianato de zinc. 

Valerlanato de zine. Entre los varios 
procedimientos indicados para obtener esta sal, 
el propuesto por el Sr, Guilliermond da buenos 
resultados y es el siguiente: se toma el produc- 
to complexo de la destilación del ácido valeriá- 
nico y se dilata en el alcohol, que disuelve la 

rte aceilosa que sobrenada ; se echa en la so~ 
ucion suficiente cantidad de óxido de zinc des- 
leido en el alcohol, se hace calentar hasta la 
ebullicion , se filtra entonces rápidamente , y la 
sal cristaliza por el enfriamiento. Se puede tam- 
bien obtener descomponiendo el valerianato de 
cal ó de barita por el sulfato de zinc. El valeria- 
nato de zinc se presenta en forma de pajitas 
brillantes, ligeras, anacaradas ; es neutro, so- 
luble en unas 50 partes de agua fria y en 40 
partes de agua caliente; se disuelve tambien en 
el alcohol y menos bien en el éter; tiene un olor 
caracteristico ; el calor lo hace fundir y lo des- 
compone, arde con llama; su disolución acuosa 
se descompone por la ebullicion en ácido vale- 
riánico que se volaliliza y en valerianato básico 
que queda en el liquido. Segun el Sr. Devay , es 
un antiespasmódico puro que obra directamente 
sobre el sistema nervioso ; conviene en la jaque- 
ca, las ກເທ faciales, la saliriasis, elc. La 
dósis es de 4 decigramo al dia en polvo, en po- 
ciones y sobre lodo en pildoras, durante ó des- 
pues del acceso. 

VALULUVY-ARISEE. Nombre india- 
no de una pequeña semilla amarga, parduzca, 
que se prescribe, en union con otros ingredien- 
les, en los casos que requieren estomáticos y 
en las diarreas que proceden de la debilidad 
de las visceras: intestinales. 

VANDELIJA , Vanveuuia. Género de plan- 
tas de la familia de las escrofulariaceas, tribu 
de las gracioleas, y de la didinamia angiosper- 
mía, dedicado à Vandelli, establecido por Lin- 
neo para yerbas de las Indias orientales y de 
América. 

Vandella difusa (Vandellia diffusa , 
L.). Pequeña planta anual, tendida, muy ramo- 
sa, que se dice que se cria á la vez en Madagas- 
car y comunmente en la América tropical. Es el 
Caa-alaica de Pison. Segun Hancock , Martius , 
etc., es amarga, mucilaginosa, purgante, em— 
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pleada en cocimiento en las calenturas continuas 
é intermitentes y en las enfermedades del hi- 
gado. Esta planta produce el medicamento co— 
nocide en la Guiana con el nombre de Haime- 
rana. 

VANGUI-NANG-BOUA. Especie de 
Gardenia, de Madagascar, cuyas hojas son em- 
pata como vulnerarias en esta isla, segun 

ochon. 

WVANGUXERA , Vancuiera. Género de 
plantas de la familia de las rubiaceas, sub-órden 
de las cofeàceas , tribu de las Angie , y de 
la pentandria ຂຈ my , establecido por Com- 
merson para pequeños árboles de Madagascar, . 
de las Indias orientales y del cabo de Buena-Es- 
peranza. Se conocen hoy dia cinco especies , en- 
tre las cuales la mas notable es la siguiente : 

Vangulera comestible / Vanguiera 
edulis, Vahl). Arbolillo iudigeno de Madagascar, 
de donde el cultivo lo ha propagado en las islas 
Mascareüas y en China. Tiene hojas grandes co- 
mo las de la remolacha, y frutos (bayas) en ra=- 
cimo , de la magnitud de una manzana mediana, 
globulosos , que encierran cinco huesos. Los Ne- 
gros comen con gusto estos frutos, de un sabor 
mediano, cuando están pasados. | 

VARIOLARIA, VanioLaria. Género de 
liquenes establecido por Persoon, y adoptado por 
Acharius, para especies que se crian sobre las 
piedras y con mas frecuencia sobre las cortezas. 

Variolaría amarga (Variolaria ama- 
ra, Ach.; Lichen fagineus, L., var. amara). 
Esta especie de líquen, muy comun sobre las 
cortezas de las hayas, etc., es preconizado por 
el Sr, Cassebéer como febrifugo y propio para 
reemplazar la quina. El Sr. Alms ha obtenido de 
este liguen amargo un principio cristalizable, 
que él llama Picroliquenina, incóloro, tras- 
parente, inalterable al aire, que cristaliza en doble 
pirámide de nucleo romboidal , es inódoro, y go- 
za en el estado libre ó de solucion de un amar- 
gor considerable. 

VARHKONIA , Varnnonia. Género de plan- 
tas dedicado al célebre Yarron, de la familia 
de las borragineas , y de la pentandria monogi— 
nia, establecido por Linneo y confundido con el 

énero Cordia (V. esta palabra), por varios 
inicos modernos, y compuesto de pequeños 
árboles exóticos, —La VARRONIA DE LA GUIANA 
(Varronia guianensis, Aubl.)-es empleada en 
Cayena para disipar la hinchazon y fortificar los 
nervios, propiedad que se ha atribuido tambien 
à la VARRONIA DE LA MARTINICA ( Varronia mar- 
tinicensis, L.).—La VARRONIA DE LA Cuna / Var- 
ronia sinensis, Lam.) es astringente y emplea— 
da como tal por los Chinos.— Varias especies de 
este género tienen frutos comestibles y dan liga, 
segun el Sr. Desvaux. vá 

VATAIREA, , VaraingA. Género de plan- 
tas de la familia de las leguminosas papilioná— 
ceas, tribu de las dalbergieas, establecido por 
Aublet para la especie siguiente: 

VATAIREA DE LA Guiana (Vatairca guianensis, 
Aublet). Arbol de la Guiana, cuyas flores son 

TOMO iV. 
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todavía desconocidas, de hojás pinnadas con ho- 
juela impar, 1 legumbre coriácea que encierra 
una sola semilla, gruesa y aplastada. Las se- 
millas de este vejetal llevan, en la Guiana, el 
nombre de Semillas de herpes , porque trituradas 
con manteca de cerdo, forman una pomada usa— 
da para el tratamiento de las erupciones her- 


péticas. 

VATERIA, Vateria. Género de plantas 
de la familia de los dipterocárpeas, y de la po- 
liandria monoginia , establecido por Linneo para 
seis árboles de las Indias orientales, entre los 
cuales el mas notable es el siguiente : 

Vateria de la India (Vateria indica, 
L.). Arbol alto de las Indias orientales, que pro- 
duce una resina empleada en este pais como in-= 
cienso y como pez, y que licuada en aceite de 
sésamo , es considerada como balsámica , astrin- 
gente, y tomada al interior, se da en la go- 
norrea. Ciertos autores han dicho que esta resi- 
na es empleada, como el copal, para barnices, 
pero este hecho no parece bien confirmado. Las 
almendras delíruto de este árbol son estomá- 


licas. 

VÁTICA, Varica. Género de plantas de la 

familia de las CMM; y de la poliandria 
monoginia , establecido por Linneo para árboles 
de las Indias orientales y de la China, de zumo 
resinoso y de hojas corjáceas. La VÁTICA ROBUSTA 
( Vatica robusta, Rth. ; Shorea robusta, Roxb.), 
árbol de la India, da una madera para la car- 
pinteria, y, segun Ainslie, una especie de go— 
ma análoga á la arábiga. 
. WAXMBADUM PUTTAY. Nombre 
indiano que designa el polvo de una corteza 
empleada alguna vez, con el aceite de sésamo, 
en aplicaciones exteriores contra la sarna y otras 
erupciones cutáneas. Su principal uso parece ser 
para la tintura en rojo. 
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VEDUDEE. Arbolilo de Malabar, de 
fruto parecido al del regaliz, cuyas hojas son 
empleadas como vermifugas , en cocimienlo, se— 
gun Peliver. 

VELA ó PITANO, Veita. Género de plan- 
tas de la familia de las cruciferas, y de la telra- 
dinamia silicuosa, establecido por Linneo para es- 
pecies de disepimento el doble mayor que las 
ventallas, y aovado por defuera. La mas notable 
es la VELA ANUAL, Prrano Áwvo (Vella annua, 
L. ; Carrichtera Vella, D C.), planta de España, 
de Berberia, etc. , con hojas hendidas al traves, 
de un sabor picante, parecidas à las del berro, 
y estimadas antiescorbúlicas. 

VELA ó Candela. Mecha cubierta de 
sebo, ó ຊ່ la vez de sebo y de cera, y que es 
propia para el alumbrado. La mas generalmente 
en uso está compuesta de una torcida de hilos de 
algodon, y de sebo de buey, licuado fresco, 
bien r y purificado. 

. La fabricacion de las velas es un género de 
industria de las mas importantes, que excita todos 
los dias nuevas indagaciones y en la cual se han 
obtenido perfeccionamientos notables, que no 
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pueden ser objeto de este arliculo, porque debe- 
mos limitarnos à sucintas າຈສາ 

Para hacer buenas candelas ha de emplear- 
se el sebo de carnero ó de oveja, el sebo de 
buey ó de vaca, en cantidad igual de cada uno, 
Todas las demás grasas son, en general, impro- 
pias. 

Segun el modo de su preparacion, las velas se 
distinguen en dos especies. La primera especie, 
llamada Vela amoldada , se fabrica colocando la 
torcida en un molde que se llena de sebo licua- 
do, pero no demasiado caliente. Algunos fabri- 
cantes amoldan las velas por compresion, por 
medio de una bomba comprimente, lo que les da, 
segun se dice, mas solidez. La segunda especie, 
llamada Vela á la rarilla, se fabrica sumergien- 
do en una caldera llena de sébo en licuacion las 
torcidas tenidas perpendicularmente por medio 
de una varilla trasversal , y reiterando esta ope- 
racion hasta que las capas de sebo, que , por el 
enfriamiento , se acumulan sobre la torcida , ha- 
yan dado á la vela un grosor suficiente.—La can- 
dela amoldada es preferible, porque da mas cla- 
ridad , se derrite menos, y por consiguiente du— 
ra mas largo ves , en cantidad igual de sebo. 

Con dos partes de castañas de India bien mon- 
dadas, una parte de aceite de oliva H nueve par- 
les de sebo, se obtiene una candela bujía que 
produce una luz brillante, no humea, no se cor- 
re, aun cuando la torcida sea corta, y difunde 
un olor agradable. Se machacan fuertemente las 
castañas, se les añade poco á poco el aceite, y 
se agita con fuerza hasta que el todo sea flüido; 
entonces se vierte poco à poco en la caldera que 
contiene el sebo en licuacion, se continua agi- 
tando para mezclar exactamente estas suslan- 
cias, y de seguida se vierte en los moldes. 

La vela fabricada en invierno es de mejor uso 
que la fabricada en verano. Esta diferencia ès 

ebida principalmente å los sebos que, proce- 

diendo de animales alimentados de heno, son 
mas consistentes y de mejor calidad que en la 
estacion de los pastos , y por otra parte à ps 
siendo la fabricacion mas dificil durante los 
grandes calores, puesto, que con frecuencia se 
está obligado á emplear el vapor para separar el 
sebo del molde , las velas son blandas, sin con- 
sistencia, sujetas à correrse , y de menos dura- 
cion. 

Las velas mejores son aquellas cuyo sebo es 
consistente y blanco asi en el interior como en la 
superficie, y cuya mecha , aunque torcida, está 
bien embebida de sebo, lo cual se obtiene echan- 
do en el molde el sebo convenientemente calien- 
te. Las velas cuyo sebo ha sido echado hirviendo 
en el molde son menos blancas y menos lisas, 
pero de mejor uso. 

i a eg aciendo de mala E vadis velas 

e grasa de cerdo y otras, que han blanqueado 
exteriormente exponiéndolas al aire libre y al 
rocio ; pero se reconoce fácilmente el fraude en 
el olor y rompiéndolas , pues son amarillas en el 
interior, tienen poca consistencia y conservan 
el olor fétido de un sebo averiado. 
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Las velas mejoran su calidad envejeciendo eh 
un lugar seco y aireado ; pero al cabo de un año 
se vuelven amarillas y se ponen harinosas. De- 
ben preservarse del polvo. 

La adicion de una corta cantidad de cera al 
sebo aumenta la consistencia de la vela y la ha- 
ce de un uso mas agradable, llevando entonces 
el nombre de Vela económica. Algunas veces, en 
vez de licuar el sebo còn la cera, se licua ésta 
última sustancia à parte, y se introduce en el 
molde, el cual se hace rodar despues horizon- 
talmente hasta que las paredes estén cubiertas 
de cera; se llena el vacío de la manera ordinaria 
con una torcida y sebo licuado , y se obtiene asi 
una vela enteramente revestida de cera, cuyo 
spocie es agradable y el precio poco subido. 

ELLI-NAYVI. Raiz indiana, que entra 
en las pildoras usadas en la India contra la mor- 
dedura de las serpientes, 

VELTHEIMIA, Veirneimia. Género de 
plantas de la familia de las liliaceas , sub-órden 
de las asfodéleas, tribu de las hiacinteas , esta- 
blecido por Gleditsch para plantas bulbosas del 
cabo de red nhe que Linneo habia cla- 
sificado en los Aletris. La especie que por sus 
usos merece citarse es la siguiente : 

VeLrmemmia peL Caso (Veltheimia capensis, 
Desf.; Aletris capensis , L.). Esta hermosa plan- 
ta , de hojas onduladas y de un verde magnifico, 
da por las glándulas del receptáculo de sus fla- 
res rosadas , en racimos izos, una especie 
de jarabe meloso, que se derrama por gotas, 
bueno de comer. 

. VENEN. Arbol de la China, de fruto pare- 
cido al membrillo , y pulpa rojiza. De sus flores 
olorosas se obliene una agua destilada, y con su 
fruto se prepara un licor. 

VENTURINA. Refiérese que un obrero 
habiendo dejado caer , por casualidad, limaduras 
de lalon en una composicion vitrea en fusion, 
notó que esta maleria enfriada era muy agrada— 
ble á la vista, y que de ella podian hacerse bi- 
Jus. Esta sustancia, tert que hallada así à la 
ventura fué llamada Venturina , se prepara con 
una especie de vidrio rojizo en el que se mez- 
clan, cuando está en fusion, parliculas de un 
compuesto metálico formado , segun ບາບ del 
Sr. Lebaillif, de cobre y de hierro. La Venturi- 
na artificial mas hermosa se fabrica en Ve- 
necia, siendo incomparablemente mas brillante 

ue la venturina natural. — Llàmase tambien 

alsa Venturina à los barnices de succino ó de 
copal sembrados de limaduras de laton. 

3 lapidarios dan, por imitacion , el nombre 
de Venturina à la especie de cuarzo mas pareci- 
do por su aspecto á la composicion vítrea de que 
se ha hablado arriba La mayor parte de las ven- 
turinas naturales , sobre todo las de Aragon , en 
España, se parecen, en cuanto al color del fon- 
do, å la venlurina compuesta, pero sus parles 
brillantes tienen menos lustre; la que se encuen- 
tra en Facebay , en Transilvania, es casi negra 
con pintas doradas bastante brillantes, y tambien 
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cuyos pm brillantes son plateados. Estas par- 
tes brillantes , que hacen el efecto de pepitas de 
oro ó de plata, son debidas á las fisuras multis 
plicadas de este cuarzo, las cuales tienen sobre 
lodo brillo cuanto estas piedras han recibido un 
pulimento vivo. Puédese, con un poco de habili- 
dad, producir esas fisuras, calentando ciertos 
cuarzos, en los cuales el calor produce fisuras 
numerosas que los aventurinan. —Ciertas ventu- 
rinas deben su brillo à pepitas de mica melidas 
en la sustancia cuarzosa traslücida. En los alres 
dedores de Ekalerinbourg, en Siberia, se en- 
cuentran venturinas de esta especie que lienen 
mucho brillo.— €on hermosas muestras escogi- 
das de venturiva natural pueden hacerse joyas, 
que tienen sobre las de venturina compuesta la 
ventaja de ser mas sólidas. Dea 

Se da tambien el nombre de Venturina á una 
variedad de feldespato ( Feldespato aventurinado) 
pe ciertos mercaderes lo ofrecen como el ver= 

adero cuarzo aventurinado. En efecto, presenta 
á veces el mismo fondo rojo; lo hay tambien 
cuyo fondo es amarillento , verde claro , ó de un 
color de miel, aunque esta última variedad, muy 
estimada , es todavia rara. Estas venturinas de 
feldespato son muy poco propias para la joyeria, 
á causa de su poca dureza. : T 

Ni los aficionados, ni aun los naturalistas es- 
tán de acuerdo sobre la verdadera naturaleza de 
la sustancia llamada Piedra del Sol , que se pre- 
tende ser un cuarzo girasol aventurinado. Co- 
mercialmente hablando y sin ocuparse de la cla- 
sificacion científica, no se debe dar el nombre de 
Piedra del Sol sino à los objetos Tu dignos 
de llevarlo, es decir, en general, á todas las 
piedras que, talladas en cabujon, ofrecen reflejos 
estrellados que parten del centro, las cuales són 
muy raras. Algunos lapidarios dan à la piedra 
del sol el nombre de Venturina oriental , para 
expresar su excelencia. En Siberia es en donde 
se encuentran las mas hermosas piedras del sol. 

VERATRO, Vrnarnux, Género de plan- 
tas de la familia de las melantáceas, tribu de las 
verátreas, á la cual da su nombre, y de la he- 
xandria triandria , que comprende plantas viva- 
ces rastreras , que se crian en las grandes mon- 
tañas o] Europa , de la América seplentrional y 
tropical. 

Verateo amarillo / Veratrum luteum, 
L.; Helonias dioica , Pursh ). La raiz de esta es- 
pecie, de los Estados-Unidos, es empleada como 
anlielmintica y lónica-amarga. El doctor Dana 
asegura que es el vomitivo ordinario de los Es- 
tados del Ohio. 

Veratro blanco, Ballestera, Elé- 
boro blanco, Vedegambre , Vede- 
szambre blanco, Veratro, Yerba 
del Ballestero / Veratrum album, L.). Plan- 
la indigena que se encuenlra en varios montes 
entre la yerba , y generalmente en las montafias 
de la Europa media, en la Europa septentrional 
y la Siberia. Tiene una raiz tuberosa; un tallo 
elevado; grandes hojas ovaladas lanceoladas, 


las hay de un amarillo claro, y basta de blancas, ! enteras , plegadas en su longitud; flores nume- 
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rosas, en racimos ramosos, terminales, de un 
verde pálido, acompañadas de brácteas lanceo— 
ladas; sus frutos son de tres cáscaras, de tres 
celdillas , pubescentes , ovoideos alargados, con- 
teniendo semillas planas, aladas. muy numerosas. 

Segun los Sres. Pelletier y Caventou , la raiz 
de esta planta contiene un principio parlicular 
llamado Veratrina*, unido con ácido agállico; 
una maleria crasa , compuesta de elaina, de es- 
tearina y de un ácido volátil; una materia colo- 
rante amarilla; almidon ; leñoso ; goma, H en sus 
cenizas algunas sales de base de cal y de pota- 
sa, y tambien silice. 

Esta planta es un veneno corrosivo, acre; las 
gallinas , los ratones , las moscas , elc. , perecen 
si la comen ó beben de su cocimiento. Aplicada 
al cútis, obra como cáustico ; cocida y aplicada 
al epigástrio, determina vómitos; al interior, pur- 
ga y hace vomitar con violencia. Dicese que los 

pañoles envenenaban antiguamente sus flechas 
con el zumo de esta planta para matar los ani— 
males. Segun Hahnemann, el antídoto de esta 
planta es el café. La raiz, pues, de eléboro blan- 
co es una sustancia tan activa, mejor venenosa, 
que necesita ser empleada con las mayores pre— 
cauciones y à dósis muy minimas, y efectiva 
mente es poco á nada usada hoy dia en medicina, 

Veratro Cebadilla, Cebadilla (Ve- 
ratrum Sabadilla, L.). Especie notable, indigena 


* VERATRINA. Base salificable orgánica que se en- 
cuentra en los bulbos del eólchico, en la epidermis de la 
raiz del veratro blanco, y sobre todo en las semillas de 
la cebadilla. Para obtener este enérgico álcali vejetal, 
se tratan las semillas de cebadilla con alcohol de 85* 
hasta agotamiento; se destilan las disoluciones alcohó- 
licas en consistencia de extracto, se redisuelve el pro- 
ducto en agua fria, se filtra, se precipitan las solucio- 
fés acuosas con el sub-acetato de plomo en ligero ex- 
caso; se filtra de nuevo, y se precipita el exceso de plo- 
mo por medio del ácido sulfúrico; se filtra otra vez, y 
$e satura con el amoníaco que precipita la veratrina. 
Se seca ésta en el baño de maría, y se trata con al- 
cohol; se filtra, se hace desecar de nuevo, y se trata el 
residuo.con el éter; se evapora la solucion elérea, y se 
redisuelve el residuo en agua acidulada con ácido sul- 
fürico; se hace digerir con carbon animal, se precipita 
con el amoníaco, se recoge el precipitado, se lava con 
agua fria, y finalmente se hace secar al aire. 500,0 de 
cebadilla dan á lo mas 4,0 de veratina. : 

Segun Couerbe, la veratrina obtenida asi seria un 
producto complexo, formado de cebadillina , veratrina y 
una materia negra ; sin embargo, débese considerar el 
producto obtenido por el procedimiento indicado como 
la veratrina medicinal. : 

La veratrina es blanca , pulverulenta , inódora , pero 
de. una acritud excesiva, y que irrita fuertemente la 
membrana pituitaria; es insoluble en el agua, y soluble 
en él alcohol y el éter; satura los ácidos, y forma sales 
cristalizables con los ácidos sulfúrico é hidroclórico, 

La veratrina ha sido sobre todo empleada conira las 
afecciones reumáticas y golosas, y, segun Klinger, es 
eficáz contra los engurgitamientos crónicos de las ar- 
tivulaciones. Casi tan venenosa como la esiricnina , se 
e con muchisima prudencia, à dósis muy peque- 
ñas, como medio grano repetido dos veces al dia. Al 
exterior se emplea en forma de linimento , ete. 

El tratamiento: para combatir el envenenamiento por 
la veratrina consiste en evacuar con prontitud el vene- 
no por medio de uno emeto-catártico , dar despues he- 
bidas aciduladas con vinagre, practicar la sangría si hay 
congestion cerebral, y combatir la enteritis que podria 
manifestarse. El yodo, el bromo y el cloro han sido indi- 
cados corno antídotos de la veratrina, como varios otros 
alcalóides, etc. 
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de Mejico , de las Antillas, pero no de la China, 
como lo ha dicho Willdenow. Por mucho tiempo 
no han sido conocidos sino restos de flores, las 
capsulas y las semillas de este vejetal, las úni- 
Cas parles usadas en medicina y que el comer- 
cio traia å Europa. Su tallo es simple , derecho, 
cargado de hojas ovaladas oblongas, obtusas: 
sus flores, en panoja simple, difusa, son de color 
purpura negruzco, un poco inclinadas , llevadas 
en pediculos muy cortos, y las hojuelas de su 
riantio son ovaladas lanceoladas , en forma de 
estrella. 

Las cá las de este veratro, llamadas Cenin- 
LLA, son de 3 á 4 lineas de largo y de 1 linea de 
grueso, obtusas del lado del pedúnculo, oblon- 
gas, amarillentas, lampiñas, inódoras, de un sa- 
bor un poco amargo; tienen 3 celdillas, que ca- 
da una contiene dos semillas largas , negras, un 
poco arrugadas, agudas en las dus extremidades, 
de varias caras, de un sabor acre y aun cáustico, 
y de consiguiente muy activas. 

Segun los Sres. Pelletier y Caventou, la ceba- 
dilla contiene materia crasa ( compuesta de elai- 
na, de estearina y de ácido cevádico), cera, 
agallato ácido de veratrina, materia colorante 
amarilla, goma, leñoso, y sales de base de po- 
lasa y de cal, en las cenizas del residuo, con un 
poco de sílice. 

La cebadilla no es menos deletérea que el 
veratro blanco. Dicese que sus semillas produ- 
cen la muerte á la dósis de algunos granos; no 
obstante han sido administradas en las enferme- 
dades nerviosas , y sobre todo contra los gusa- 
nos, á dósis muy pequeñas. 

El polvo de cebadilla, llamado en algunas 
partes Polvo de Capuchino, sirve al exterior 
para matar los piojos de la cabeza, y tambien 
para hacer perecer las chinches, poniendo esle 

olvo, ó su pomada, en las grietas de las camas. 

onard asegura que se aplica á las úlceras a 
matar los gusanos que en ellas se desarrollan, 
lo que sucede con frecuencia en las Indias; pero 
conviene que la cantidad sea muy pequeña para 

ue no resulten accidentes. A la dósis de media 

racma, Ja cebadilla ha sido empleada, dada ເມ 
caldo, contra la epizootia de los perros. 

. Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importación de cebadilla fué: en 4851, de 334 
libras, y en 1852, de 1,153 libras. 

VERBASCO, Venpascom. Gran género de 
plantas colocado por mucho tiempo en la familia 
de las solanáceas, trasportado hoy dia à la gran 
familia de las escrofulariáceas , sub-órden de 
las antirrineas, tribu de las verbásceas, y de la 
pentandria monoginia en el sistema de Linneo 
y ai de algunas supresiones hechas por los 
modernos, este género comprende especies herbá- 
ceas, bisánuas ó vivaces, algunas veces subfru- 
lescentes, la mayor parte de talla alta, que se 
crian casi todas en Eüropa , el Africa septentrio- 
nal y el Asia media, encontrándose un corto nu- 
mero de ellas en la América seplentrional. — 

Verbasco fenieeo ( Verbascum phrn- 
ceum, L.). Esta hermosa especie, de flores rojas. 
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se cria en el Piamonte, en el mediodia de Fran- 
cia, i å lo que parece en Siberia, en donde Pa— 
llas dice que sus hojas reemplazan al té. 

WVerbasco Gordolobo , Gordolo- 
bo, Gordolobo oficinal, Varbaseo, 
Verbaseo (Verbascum Thapsus, L.). Esta 
Y Ape indigena , comun en los ribazos incultos, 
a lo largo de los caminos y de los setos de toda 
la Europa , de las partes medias del Asia, y que 
tambien se halla naturalizada en la América 
septentrional en donde ha sido llevada de Euro- 
pa, es una muy hermosa planta herbácea, de 1 á 
2 metros de altura, casi simple, abundantemente 
cubierta en toda su superficie de pelos algodo- 
nosos ó lanudos, amarillentos ó blanquecinos: 
sus hojas son muy grandes; las inferiores ó ra- 
dicales angostadas en los peciolos, oblongas, 
dentadas ; las caulinares siempre largamente de- 
eurrentes , muchas veces en toda la longitud del 
internodio, todas rugosas: las flores son ama- 
rillas, casi inódoras, en espiga larga: la cápsula 
es ovoidea ó casi globulosa , lanosa , de dos val- 
vas y dos celdillas polispermas. 

El cruzamiento del verbasco gordolobo con 
diversas especies del mismo género ha dado va— 
rias hibridas bien caracterizadas, que pueden 
estudiarse en obras de Historia natural. 

El gordolobo es estimado alemperante , pec— 
toral H emoliente; se emplea vulgarmente el in- 
fuso de sus flores para los romadizos , los catar- 
ros y los cólicos, y el cocimiento de sus hojas 
para lavativas, baños y lociones emolientes, 

Scopoli dice que en Carniola se considera el 

ordolobo como un específico en las enfermeda- 

es de pecho del ganado. Con la borrilla de los 
tallos y de las hojas de esta planta pueden ha- 
cerse yesca y moras, 

Verbaseo Lienítide, Candilera 
(Verbascum Lychnitis, L.). Especie indigena, 
que se cria en los sitios montuosos y estériles, 
esparcida en toda Europa hasta en las orillas 
del Don, en la Armenia y el Taurus. Planta her- 
bácea, bisánua, cubierta en sus diversas partes 
de un vello algodonoso bastante ligero , blanco 
y como harinoso : su tallo, en su parte superior, 
es anguloso lo mismo que las ramas de su pa- 
niculo; sus hojas inferiores son angosladas en 
el peciolo por su base, y las superiores sésiles, 

as ovaladas, dentadas, verdosas en su cara 
superior, blanquecinas en la inferior, y que se 
ennegrecen ordinariamenle por la desecacion; 
sus flores amarillas 6 blancas, agrupadas en ha- 
cecillos sueltos multiflores, forman una panoja 
piramidal. 

Linneo creyó reconocer en este vejetal el 
Thryallis de los Griegos, planta cuya hoja ser— 
via para hacer mechas para las lámparas; pero 
las hojas de la mayor parte de las especies de es- 
te género podrian servir para este uso, por su 
blandura y su flexibilidad. Este verbasco es 
emoliente, pectoral y atemperante , y se emplea 
en los cólicos , contra la tos, etc. 

VERBENA , Venpena. Género importante 
de plantas de la familia de las verbenáceas, à la 
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cual da su nombre, colocado por Linneo en la 
driandria monoginia de su sistema, aunque en 
realidad debe ser clasificado en la didinamia an- 
giospermia, c Persoon y varios otros botini- 
cos modernos. Este género, que ha sido circuns- 
crito de diversas maneras por los autores , com- 
prende plantas herbáceas ó subfrutescentes, que 
se crian casi todas en América, y un muy corto 
número solamente en el antiguo mundo. 

Verbena con hojas de Ortiga 

(Verbena urticefolia, L.). Las raices de esta es- 
pa. amargas y astringentes, son usadas en 
03 Estados- Unidos, junto con la corteza exte- 
rior del roble blanco, en cocimiento, contra la 
erisipela producida por el zumaque venenoso, 
segun Schoepf. 

Verbena de Aublet, Verbena de 
ramilleten (Verbena aubletia, L.). Esta es- 
pecie, que se llama tambien Verbena de Mique- 
lon, es una planta anual, originaria de Tejas, 
de la Carolina, de la Luisiana, etc., que se cul- 
tiva en los jardines de Europa , en donde se ha- 
ce bisánua. Su tallo difuso, ramoso , es un poco 
erizado; sus hojas ovaladas oblongas, en cono 
por su base, son casi trifidas , pinnatifidas-inci- 
sas, y llevan pequeños pelos tiesos en sus 
nervios, que son muy salientes; sus flores pur— 
purinas son muy elegantes, y su espiza se alar- 
ga mucho durante la florescencia. Dicese que 
esta planta contiene tanto mucilago que hace to- 
mar Ja consistencia de jalea al agua en la cual 
se la hace hervir. 

Verbena de flores nudosas (Verbe- 
na nodiflora, L.; Zapania nodiflora ). a MA: 
ta de la India, etc. , en donde se la llama Four- 
dalé , Viene sus renuevos usados, en infuso, en 
las indigestiones de los niños; se da tambien á 
las mujeres paridas, y es indicada en las enfer— 
medades catarrales. Se prescribe algunas yeces 
su Zumo. 

Verbena de Jamálen (Verbena jamai- 
censis, L.; Stachytarpheta jamaicensis/. Este 
arbusto de la América meridional y del Brasil, 
en donde se le llama Gervao, [rgevao, Orgibao, 
etc., es considerado en este ultimo pais como es- 
timulante , febrifugo y vulnerario. Su zumo ó el 
cocimiento de sus hojas se prescriben à los su- 
paros que han recibido contusiones fuertes. Se 

be tambien el infuso de sus hojas á guisa de 
té en la misma comarca, y con esas hojas suele 
falsificarse el té de la China. 

Verbena de tres hojas, Verbena 
olorosa, Yerba Luisa, Yerba de 
la Princesa (Verbena triphylla , L. Her.; 
Lippia citriodora, Kunth; Aloysia citriodora, 
Orte). Es un arbusto originario de Chile , de los 
alrededores de Lima y de Guayaquil , del Uru- 
guay y de la República Argentina, hoy dia muy 
esparcido en los jardines, por razon del olor de- 
licioso de limon que exhalan sus hojas lanceola- 
das, verliciladas en tres. El Sr. Ruffo ha pro- 
puesto sus hojas en infuso teiforme para preparar 
el ponche , como aroma para las cremas , eic. 

Verbena hendida / Verbena multifida; 
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Ruiz y Perm). Esta especie, llamada Sandia- 
laguen en Chile, tiene su infuso preconizado co- 
mo diurético y aperilivo en esta region del glo— 
bo. Feuillée dice que se da para aumenlar el 
curso de las orinas y acelerar el parto. 

Verbena oficinal, Verbena, Ver- 
bena comun (Verbena officinalis, L.). Esta 
especie indigena, vivaz, se cria á lo largo de los 
caminos, en los campos, etc., de casi toda la 
tierra. Es una planta inódora, de un ligero amar- 
gor, de tallos inclinados , de ramos extendidos, 
I hojas opuestas , multifidas laciniadas ; sus 

ores son de un rojo pálido, tubulosas, peque- 
ñas, y están dispuestas en largas espigas filifor- 
mes, ramosas, terminales. 

La verbena era muy venerada por los antiguos, 
quienes se servian de ella para limpiar los alta— 
res de sus divinidades y para las aspersiones de 
agua lustral. Los heraldos de armas se ceñian 
su cabeza con ella cuando iban anunciar la paz 
ò la guerra, y se les llamaba Verbenarii.... Antes 
de cogerla, los druidas hacian un sacrificio á la 
tierra, En la edad media, la verbena era tam- 
bien muy venerada de todos aquellos que se ocu- 
paban de la adivinacion, de la mágia, y que 
componian filtros. Hoy dia es una yerba muy 
vulgar, que ofrece ninguna ó pocas propiedades, 
y por cuya razon no se usa ya en medicina. 

VERBESINA , VEnBEsINA. Género nume- 
roso de plantas de la familia de las compuestas, 
tribu de las senecionideas , sub-tribu de las he— 
liánteas , division de las verbesineas , de la cual 
forma el tipo, y de la singenesia poligamia su- 
pérflua en el sistema de Linneo, formado hoy dia 
de unas 50 especies, plantas herbáceas ó sub- 
frutescentes , que se crian en América, y prin- 
cipalmente en sus parles tropicales. 

VERBESINA COMO CALÉNDULA ( Verbesina calen- 
dulacea , L.). Especie de la India , que se pres- 
re como desobstruente, en infuso, segun Ains- 


VERBESINA DE BoswAL d Verbesina Doswelia, 
L. H.). Especie tambien de la India, que tiene 
el olor y el sabor del hinojo , y es comestible. 

VERBESINA DE DOS FLORES ( Verbesina bi-flora, 
L.). Especie empleada en Java como emoliente, 
segun el catálogo de las plantas de esta isla por 
Horsfield. 

VERBESINA ESPIGADA / Verbesina spicata, Lour.). 
Especie que se come en ensalada en la Cochin- 
china, segun Loureiro. — 

VERBESINA LAVENIA rage Lavenia, L.; 
Lavenia erecta, Sw.). Planta de las Antillas, en 
donde es considerada propia para curar la gan- 
grena , aplicada en cataplasma. 

VERBESINA MUTILADA / Verbesina mutica; Chry- 
santellum mutica , W.). Es una pequeña especie 
de Guinea, cuyo cocimiento es purgante , segun 
Bowdich. 

VgnBESINA. SATIVA ( Verbesina sativa , Roxb. ). 
Especie llamada Huts'ella en la India, donde es 
cultivada por sus semillas , de las cuales se ex— 
trae un aceite alimenticio abundante, y que sir- 
ve lambien para el alumbrado. 
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VERDOLAGA , Porrunaca. Género de 
plantas de la familia de las portulaceas, à la 
cual da su nombre, y de la dodecandria monogi- 
nia, formado de pequeñas plantas herbaceas, 
carnudas , que abundan en la América intertro- 
ps , y de las cuales un corto número solamen- 
e se cria en las partes calientes y templadas 
del antiguo mundo. 

Verdolaga de hortaliza, Verdo- 
laga, Verdolaga comun (Porlulaca 
oleracea, ໂ,. ) . Esta especie, considerada por mu- 
chos botánicos como solamente naturalizada y no 
indigena de Europa, se cria expontáneamente en 
los lugares cultivados de casi loda la España, y 
à mas es cultivada en las huertas. Su tallo, lar- 
go de 2 ó 3 decimelros, es lampino , ramoso y 
tendido; sus hojas son opuestas ò alternas hacia 
la extremidad de los ramos, oblongas, sésiles, 
carnudas y lampiñas; sus flores, amarillas, sé- 
siles, no permanecen abiertas sino una ó dos ho- 
ras antes y despues del mediodia; su fruto es 
una cápsula de una celdilla. De Candolle distin- 
gue tres variedades de esta planta: la primera 
silvestre , de tallo tendido , ordinariamente roji- 
za; las dos otras cultivadas, y , entre ellas, la 
una de color verdegay, mas grande, menos tendi- 
da; la otra, vulgarmente conocida con el nom- 
bre de Verdolaga dorada, colorada en amarillo 
dorado en todas sus partes. Esta última conclu- 
ye muchas veces por descolorarse y entrar olra 
vez en la precedente. ] ນ 

La verdolaga es una planta inódora , casi imsi- 
pida, pero adquiere facilmente el guslo de los 
alimentos con los cuales se le mezcla. Se come 
sea cruda, en ensalada , sea encurtida en el vi- 
nagre, sea cocida y condimentada de diversas 
maneras. En medicina , es considerada como re- 
frescante , diurélica y antiescorbúlica, pero boy 
dia apenas se usa. Dicese que sus semillas son 
vermifugas , y entran en varios compuestos far- 
macéuticos antiguos. 

Verdolaga hendida en cuatro 
partes / Portulaca quadrifida , L. ). Planta de 
Egipto. Sus hojas machacadas se aplican sobro 
la frente contra la cefalálgia , segun Forskal; (ນີ 
la India se cubren con ellas las erisipelas, Y $ 
dan tambien en tisana contra la disuria, Segun 
Ainslie. 

Verdolaga meridiana /Portuioca 
meridiana, L. H. ). Especie de la India en donde 
se la llama Boin goli; su cocimiento en la 
es usado en la isla de Francia, entre los Negros, 
contra los tumores ó úlceras malignas de los pis. 

VERONICA, Veronica. Grande y hermo 
so género de plantas de la familia de las ຖາ 
fulariáceas , tribu de las veroniceas, Y dé 
driandria monoginia, que comprende Un E 
número de especies, yerbas, arbuslos y 1 4 
llos ó tambien árboles, que se crian en las par 
tes templadas y frias de los dos hemisferios, 

Verónica Anagálide / Veronice / E 
gallis , L.). Esta especie, que abunda en 10$ 
gares húmedos , en los charcos y acequ 
España, tiene el tallo derecho, las hojas il?» 
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aovadas , lanceoladas, y racimos laterales. Se la 
consideran las mismas propiedades que à la es- 
pecie siguiente. 

Verónica Beenbunga, Becabun- 
ga, Laver, Verónica acuática, Ve- 
rénien como Berro (Veronica Becca- 
bunga , L.). Especie tambien indigena, que se 
cria comunmente en los manantiales, en los arro- 
yos, y que, con porte análogo al de la precedente, 
se distingue por su tallo rastrero ó que arroja 
raices , sus hojas aovadas, lampiñas, dentadas, 
y sus racimos de flores axilares, que llevan fru- 
tos en figura de corazon. Esta planta es conside- 
rada con justo motivo como un buen depurativo 
y antiescorbútico eficáz ; tiene un sabor amargo 
y picante, que debe á la presencia de un princi- 
pio volátil, y asi es que se la emplea en el esta- 
do fresco , en la primavera , como el berro y la 
achicoria. Su zumo entra en casi todos los zu- 
mos de yerbas. 

Verónica espigada (Veronica spicata, 
L.). Esta bonita planta indigena de nuestros bos- 
ques arenosos, en donde muestra sus elegantes 
espigas de azul celeste, à últimos del verano, ha 
sido indicada como teniendo las propiedades de 
la oficinal. 

Verónica oficinal, Té de Euro- 
pa, Verónica, Verónica macho 
(Veronica officinalis , L.). Especie indigena que 
se cria en los lugares poblados y montuosos de 
toda Europa: sus tallos son tendidos y hasta un 
poco rastreros , enderezados en su extremidad, 
vellosos, largos de unos dos decimetros ; sus ho- 
jas son vellosas, rugosas, aovadas, dentadas, 
casi oblusas; sus pequeñas flores, de un azul 
palido, forman racimos un poco sueltos. Esta 
planta, que tiene un sabor amargo y aromático, 
es considerada como sudorifica, diurética, un 
poco excitante , etc. Ha sido tambien empleada 
antiguamente en circunstancias muy diversas; 
pero hoy dia su uso es mas limitado. Su nombre 
vulgar de Të de Europa le viene de que el infu- 
so de sus hojas ha sido empleado algunas” veces 
en vez de el del té. 

Verónica Teucrio, Teuerio / Vero- 
nica Teucrium, L.). Bonita planta indigena, alta 
lo mas de 3 decimetros, comun en los prados 
secos de la Europa media y meridional, y del Asia 
media. Tiene tallos tendidos, hojas aovadas, ru— 
gosas, dentadas, y algo obtusas, y racimos la- 
terales muy largos. Tiene las mismas virtudes, 
que la verónica oficinal, pero al presente no se 
usa en medicina. Se cultiva en los jardines. 

Verónica de Virginia (Veronica vir- 
ginica, L.). Especie de la América septen- 
trional, alta de 8 à 15 decimetros , de hojas ver- 
ticiladas lo mas ordinariamente en cuatro, y 
cuyas flores blancas forman un າ largo raci- 
mo simple y terminal. Se cultiva en los jardines. 
Schepf dice que es amarga , purgante y aun vo- 
Mm, á la dósis de un puñado en Y, libra de 
eche. " 

VESPERTILIO ó MURCIELA- 
GO , VrsrrnriLio. Gran género linneano de ma- 
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miferos carniceros que compone casi solo la fa— 
milia de los queirópteros, hoy dia subdividido 
en muchos otros, Varias especies de estos ani— 
males nocturnos, feos, son alimenticios, como 
el TEROPO COMESTIBLE (Pteropus edulis, Geo- 
ffroy ) , de las islas de la Sonda, de las Molucas, 
cuya carne es muy delicada. El P. Brown hace 
mencion de los pasteles hechos con carne del 
MURCIELAGO ກະ La ista DE Bonsow (Fespertilio 
borbonicus, Geoffr.) , del grosor de una gallina, 
por su sabor exquisito ; Spallanzani habla de los 
excelentes pasteles de murciélago que se comen 
en Sicilia; Scaliger y otros autores refieren que 
la carne de los murciélagos es mny estimada en 
varios países, en razon de su buen gusto, y di- 
ce que en el Oriente es mas delicada y mas 
agradable que la de nuestras gallinas domésti- 
cas, cuyas propiedades alimenticias tiene; ເ 
último, se asegura que en el territorio de Si- 
Ngam-Fou , en China , hay una especie singular 
de murciélago muy grande, y cuya carne es 
preferida por los Chinos à la de las aves caseras 
mas delicadas.—Algunas otras especies de ves- 
pertilios han sido tambien indicadas como medi- 
camento. Nuestro MURCIÉLAGO COMUN ( Vesperti— 
lio murinus, L.), que es gris y del grosor de 
un gorrion, era antiguamente reputado como re- 
solutivo y propio para calmar los dolores de la 
gota , chafado y empleado en cataplasma, y su 
sangre, aplicada sobre los hipocondrios, se 
creia utilisima en los casos de ileo. Pallas cita 
un murciélago cuyo caldo es empleado contra 
las calenturas intermitentes y la raquitis. Al con- 
trario, al MunciELAGO ESPECTRO, VAMPIRO COMUN, 
Pos ae Spectrum, L.), Andira-guacu de los 

rasilios, se le acusa de que hace perecer al 
hombre y demás animales chupándoles la san- 


re. 

VETIVERT ó VETTIVERT. Este es 
el nombre vulgar de la raíz fibrosa de una gra- 
minea, el AwpnoroGoN como Múrice (Andropo— 
gon muricatum , Retz), notable por su olor pe- 
netrante que la hace emplear diariamente para 
perfumar la ropa blanca y para preservar el pa- 
ño de las polillas. En la India, su patria , esta 
planta es frecuentemente cultivada en los jardi- 
nes. En medicina se ha usado algunas veces co- 
mo excitante. 
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VIBORA , Vivera. Gran género de répti- 
les ofidios , de la familia de las serpientes ver- 
daderas, tribu de las venenosas, provistas de 
colmillos aislados y anteriores, lo que les dis- 
lingue de las culebras cuyos tegumentos tie- 
nen, y con las cuales Linneo las reunia (V. Cu- 
lebra / . Este género comprende, además de las 
Viboras propiamente dichas, los Trigonocéfalos, 
las Najas y los Elapos , que posteriormente han 
sido separados del mismo para formar tres gé- 
neros nuevos, 4 

En las viboras, los huesos maxilares superio- 
res, muy pequenos y muy movibles, no llevan 
mas que un solo diente ó gancho que el animal 
liene oculto en un pliegue de la encia cuando no 
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quiere servirse de él. Este dienle es agudo, y tiene 
un canal ó surco que está en comunicacion por 
su base con el conducto excretorio de una glàn- 
dula de veneno, blanda y esponjosa , tanto mas 
desarrollada en cuanto las glándulas salival y 
lagrimal lo son menos. El fluido muy deletéreo 
que esta glándula segrega, echado, cuando el 
animal muerde , por la contraccion del músculo 
temporal anterior que la cubre , atraviesa el ca- 
nal del diente, y va á llevar el desórden y á me- 
nudo la muerte allí donde este diente penetra. 

El veneno de la víbora, en el momento en que 
acaba de ser segregado , es una sustancia vis- 
cosa, trasparente, de color amarillento, que 
no presenta reaccion ni alcalina ni acida, casi 
sin sabor ui olor, que se disuelve en el agua cu- 
ya lrasparencia allera ligeramente, que no arde 
con llama cuando se expone à la accion de un 
cuerpo en jgnicion, y que no deja desprender nin- 
gun gas cuando se trata con los ácidos. Estas 
propiedades son por otra parte las de todos los 
venenos de las serpientes en general, y por ellas 
se vé que la quimica nada ha encontrado de 
bien positivo sobre sus principios propios. El es- 
tudio microscópico no ha descubierto en este flui- 
do deletéreo sino una disolucion gummiforme, 
que se seca facilmente y se vuelve !ustrosa co— 
mo barniz, sin perder su trasparencia; algunos 
observadores han creido ver que se forman en 
ella cristales. 

Entre las varias especies de que està com- 

uesto el género Vibora, bablarémos no mas que 
as especies principales, empezando por la vi- 
bora comun, la mas célebre de todas , sobre to- 
do por sus usos medicinales. 

Vibora comun, Vibora, Vibora 
de Europa (/ipera Berus, Daud. ; Coluber 
Berus, L.; Berus subrufus, Laur. ) . Esta espe- 
cie, la mas conocida, se encuentra en los montes 
secos y pedregosos de la Europa meridional, 
siendo muy comun en Espana y abundanle eu 
Andalucia, Castilla, etc. Tiene desde un pié y 
medio hasta dos piés de largo, y su diámetro en 
el punto mas grueso es de una pulgada, y se 
dislingue por una piel escamosa , dorso negruz— 
60 ó de color de pizarra con una raya negra en 
zigzag à lo largo y un órden de manchas negras 
en ambos lados; abdómen blanquecino; cabeza 
deprimida y triangular , ojos centelleantes y len- 
p bida; mandibula superior con dos colmi- 
los agudos., huecos en toda su longitud, acana- 
lados en la punta, pera dar paso al veneno que 
se segrega de la glándula colocada en la base, 
y que van acompañados de varios rudimentos 
destinados à reemplazarlos en caso de fractura. 

La vibora se alimenta de roe mamiferos, 
moluscos é insectos. Pasa el invierno entorpeci— 
da en madrigueras profundas, reuniéndose à ve- 
ces muchas entrelazadas con este objeto. Duran- 
te la cópula lambien se enlazan y estrechan tan- 
to que parecen formar un solo cuerpo de dos ca- 
bezas ; son ovoviviparas. 

Sabido es el terror que inspira la vibora à to— 
dos los animales; solo las aves de rapiña tienen 
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la destreza de acometerlas sin ser heridas para 
comerlas , y el. javali las busca con ánsia para 
devorarlas, dejándose morder impunemente su 
piel gruesa. En todas partes en donde la supers- 
licion no inspira un respeto ó un temor ridiculo 
ara estos reptiles , el hombre procura destruir- 
08, y en muchas localidades se da una prima 
por cabeza de vibora.—Cada vibora no contiene 
mas que dos granos á lo mas de veneno, que 
nunca agota en una sola mordedura; sin embar- 
go su actividad es tal que , aunque inocente pa- 
ra ciertos animales de sangre fria , op de gra- 
no basta para matar pequeños animales de san- 
gre caliente.—El peligro de ese veneno parece 
estar, por lo demás, en razon no solamente de 
su cantidad con respecto al yolúmen del animal 
mordido, à la sensibilidad ó importancia de las 
partes, y en el hombre, al estado del individuo, 
sino tambien en razon del calor del clima, de la 
estacion, y en fin, de la mas ó menos cólera de la 
vibora. Los efectos del veneno se producen igual- 
mente cuando se le inocula con un instrumento, 
sea haciéndole salir de los dientes del animal, sea 
recogiéndole en el réptil muerto, sea aun des- 
pues de haberlo dejado secar al aire. — Los ex- 
perimentos de Fontana abes que esle veneno, 
que no tiene accion sobre los músculos, y que 
puede ser ingerido sin peligro, obra con mucha 
mas energía cuando penetra en las venas que 
depositado en el tejido celular. Orfila lo coloca 
entre los venenos septicos. 

Los accidentes graves que produce la morde- 
dura de la vibora, ordinariamente con una ex- 
trema rapidez, son: el dolor, el estupor, la hin- 
chazon livida de la parte lesiada, un estado de 
debilidad general, acompañado ó seguido de 
nàuseas, verligos, sincopes, vómitos, y de la 
difnea; algunas veces, en fin, la gangrena, el 
delirio , convulsiones y la muerte. — La ligadu- 
ra de la parte mordida; la incision, si es posible; 
la succion de la llaga; la aplicacion de ventosas, 
y sobre todo la caulerizacion por el fuego ó los 
cáusticos, tales son, con el uso interno de los 
sudorificos , los medios mas seguros de trala- 
miento de la mordedura de la vibora. Ha si 
tambien preconizado mucho el uso interno y ex- 
lerno del amoniaco, del agua de Luce, del ] 
de Starkey , del aceite de oliva, de la triaca, de 
la serpentaria», de la aristoloquia , de la po 
de Virginia , de la contrayerba , del guaco em- 
pleado por los Negros contra las serpienles 0 
América, y en general de los alexifarmacos, an 
lisépticos , elc. 

La antigua terapéutica hacia un grande uso 
de la vibora, de sus diversas partes, y de sus 
productos, hoy dia casi abandonados de los mé- 
dicos. Cogianse las viboras, con tenazas de ma- 
dera, cerca de la cabeza; se cortaba ésta y $ 
recibia en alcohol, para evitar su mordedura; 
despues se desollaba el cuerpo, y se arro 
los intestinos; lo que quedaba era empleado se 
asado ó tostado como alimento, sea cortado a 
pedazos y cocido en el agua para formar ps 
y gelatinas, sea picado, secado à la estufa Y 
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pulverizado, para componer diversos polyos.:La 
carne de vibora pasaba anliguamente:por mas 
estimulante que la de los otros animales , mas 
excitante que nutritiva , caliente y hasta afrodi— 
siaca , nociva à los individuos de un lempera— 
mento seco y bilioso , útil al contrario à los pi- 
luitosos, etc.; era estimada como sudorifica, 
diurélica , depurativa , etc. , preconizada contra 
varias dolencias, y entraba en diferentes com- 
puestos farmacéuticos, El caldo y la gelatina de 
vibora se usaban en los mismos Casos, y a 
eran empleados como restaurativos. Concedianse 
tambien virtudes admirables à Ja grasa, la hiel, 
el higado, el corazon de la vibora y á divorsos 
productos que de la misma se oblenjan. 

Vibora Amodite, Amodite, Vi- 
bora de hocico cornudo ( /ipera Am- 
modyt:s, Daud.; Coluber Ammodytes, L.; Vi- 
pera Illyrica, Aldrov.). Especie: casi semejante 
à la vibora comun, pero de la que se distingue 
por un pequeño cuerno blando y cubierto de es- 
camas que tiene la. extremidad de su: hocico. Es 
tambien muy venenosa, y se encuentra en lliria, 
en Italia, en Grecia, y, segun se dice, en las 
parles calientes de Alemania y de Francia. 

Vibora Cerastes, Cerastes, Vibo- 
ra cornuda / Fipera.Cerastes , Daud. ; Co- 
luber Cerastes, L.), Es de un gris amarillento, 
con manchas negruzcas irregulares , y se distin- 
gue por un pequeño cuerno puntiagudo que tie- 
ne en cada ceja. Se encuentra en el valle del 
Nilo y en las comarcas cálidas del Africa sep- 
tentrional. Esta especie es la que los Egipcios 
han representado en los obeliscos y sus otros 
monumentos, y la de que los antiguos. han ĉon 
frecuencia hablado. Posee las propiedades vene- 
nosas de las otras viboras.  . 

Vibora Chersea , Pequeña Vibo- 
ra, Vibora roja (ipera Chersea, Daud.; 
Coluber Chersea, L.; Coluber Berus, Laur. ). Es 
baslanle parecida à la vibora comun, de la que 
se distingue por. tener en medio de la cabeza 
tres placas un poco mas grandes que las esca- 
mas que las circuyen. Su talla varia mucho, 
siendo en general menos gnon que:la de la vi- 
bora: comun:. su dorso es de un gris. rojizo; en su 
cabeza :se . manifiestan dos lineas divergentes 

ue, figuran la letra Y. Habita en el norte de 
uropa, y se encuentra en los Pirineos. Se dice 
que es muy venenosa. En los Pirineos se halla 
tambien una variedad vulgarmente llamada Vi- 
bora negra, que és la Visora LapiPsADA ( Mipe- 
ra Prester ; Coluber Prester, L.). 
' Vibora Haja, Aspid de Cleo 
tra, Aspid de Egipto, — 
Haje, Daud. ; Coluber Haje, v Cuvier dice 
que esta especie, que pertenece al género Naja, 
los antiguos da figuraban, como protectora de 
los campos, en la portada de sus —( y que 
es empleada tambien en Egipto por los tilirito- 
ros, quienes saben ponerla en un estado cata- 
léplico que la trasforma en vará ó palo. Su talla 
es la de vibora comun, pero su veneno es mu~ 
cho mas enérgico, aunque su picadura. sea en 
64 
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cierto modo invisible, En tiempo de Galeno , se— 
gun él mismo alestigua , se empleaba esta víbo- 
ra: para 
segun se decia , sin dolor, precedida sô 
de debilidad y letargo. Esta especie, empleada en 
Egipto en los mismos usos medicinales que nues- 
tra víbora comun, es, segun Hasselquist, la que, 
secada, era antiguamente enviada à los Vene- 
cianos para la composicion de su famosa triaca, 
y qe se usaba tambien en Roma en tiem 
de Neron. , | | 

Vibora Hierro de lanza, Víbora 
amarilla de las Antilles / de vri lan- 
ceolata, Daud.; Trigonocephalus lanceolatus). Es- 
ta especie del género TaiGoNoCÉFALO f Trigonoce- 
phalus) vive en el Brasil y en algunas otras partes 
de:la Amérita meridiónal : es amarillenta 6 gris 
y.mas ó amenos: tariada de pardo; Aiéne de seis 
a-sielé piés:de largo y una velocidad extraordi- 


maria; Su veneno Tos mortal para el hombre «y 


causa muchos estr. en. los: Negros que cul 
tivan las haciendas de las Antillas. 

Vibora Naja, Naja vulgar, Ser- 

lente de anteojos (Vipera Naja, Daud.; 

aluber Naja , L.; Naja vulgaris, Dum. ). Este 
ofidio, que habita la costa de Coromandel y mu- 
chas regiones de la India , es el Cobro capello de 
los Portugueses. Su cuerpo, largo de cuatro 
piés, es cilindrico y de una circunferencia de 
cuatro pulgadas ; las escamas que le cubren: son 
pequeñas, ovaladas y lisas; sobre se distin- 
gue por tener:en el cuello una mancha parduzca 
eu forma de anteojos. La naja liene mucha fuerza y 
valor, y su mordedura es terrible; sin embargo 
los titiriteros de la India la enseñan à danzar y 
hacer varios movimientos al sonido de una flau- 
la, despues de haberle arrancado-el aparato ve- 
nenoso. Esta especie es el tipo del género NAJA 
( Naja ). i 

VIBURNO, Visunsum. Género importante 

de panas de la familia de las lonicéreas ú ca— 

riloliaceas, sub-órden de las sambüceas , »y^de 
a pentandria triginia, compuesto hoy dia .de 
unas 70 especies, todas frutescentes, que se 
crian la mayor parie en las comarcas templa- 
das ó montuosas del hemisferio boreal, y mas 
າສະ en:el Asia y la América in i- 
cales. 

Viburno Lantana, Viburno ( i- 
burnum Lantana, L.). Esta especie indi muy 
comun en los setos y en los ribazos de: toda la 
Europa hasta em«el-Cáueaso , es un arbolillo de 
dos á Ares metros ,:de ovaladas deorazonas 
das. ú. oblongas, aserradas ,.lomenlosas por des 
bajo, y de bayas: comprimidas, al principio rojas, 
y despues negras. Su nombre especifico de Lan- 
lana viene , segun se dice, de que sus ramas son 
muy flexibles (rami lenti), las cuales se emplean 
m ligaduras y, à modo de mimbre, en la con- 
eccion de cestas: la corteza. parduzca que cu~ 
bre estas ramas es velistena, y la de las raices, 
molida y pulverizada, da liga. Las hojas y los fru- 
tos del viburno son. considerados como re- 
frescantes , astringentes y antidisentéricos; los 

TOMO IV. 


hacer perecer-á los criminales, muerte, 
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Rusos comen las bayas de esta. planta, que se 
cultiva en los jardines. - ' 

Viburno Laurel-Tino, Durillo, 
Laurel-Tino, Tino /Piburnum Tinus, 
25 ມມາ! NE que se cria 
ex amente en las par regosas y cu- 
biertas del mediodía de Europa, del norte del 
Africa , y que se cultiva comunmente en los jar- 
dines como planta de adorno. Es un grande ar- 
bolillo siempre verde que se eleva á cinco y seis 
metros ; sus hojas» enteras, ovaladas, agudas, 
marcadas por debajo 
y glándulas vellosas , tienen un verdor oscuro; 
sus flores, pequeñas blancas, están en corim- 
bos. Se dice que sus bayas son purgantes, pero 
no lienen usos hoy dia. 

Viburno Opulo, Bolas de nieve, 
Fior del mundo, Güelde, Güelde 
de flores dobles, Rosa de Güel- 
dres / Fiburnum Opulus, L.). Esta especie 
indigena. se cria expontáneamente en los setos 
frescos, los sotos , en los lugares cubiertos y hú- 
medos. Se eleva uno á tres metros: sus ra- 
mas quebradizas llevan hojas casi lampiñas por 
encima, mas ó menos pubescentes por debajo, de 
tres grandes lóbulos agudos y dentados; sus co- 
rimbos están formados de flores blancas de dos 
clases, las del centro fértiles, de pequeria corola 
campanulada , con el limbo plano , poco desarro- 
llado, y las de la circunferencia estériles , de 
grande corola, rotácea. Por efecto del cultivo, 
todas las flores de esta planta adquieren, vol- 
viéndose estériles , el desarrollo exagerado de 
las que no ocupan, en el estado normal , sino la 
porcion exterior de los corimbos. Además, su 
número se aumenta considerablemente, resul- 
tando de ahí esas hermosas y grandes bolas de 
flores blancas que producen tan brillante efec— 
to en los jardines. Sus bayas son comestibles 
en Siberia, segun Gmelin, y contienen ácido fo- 
cénico , segun el Sr. Chevreul. 

VICIA ó ARVEJA, Vicia. Gran géne- 
ro de plantas de la familia de las leguminosas 
papilionáceas, tribu de las vicieas, á la cual da 
su nombre, y de la diadelfia decandria, com- 
puesto de yerbas generalmente enredaderas, que 
` se crian naturalmente en todas las comarcas 
templadas, siendo algunas de ellas objeto de 
cultivos en grande. 

ela Ervilia. — V. Yero. 

Viela Haba.-—V. Haba 

Wieia sativa, Algarrobeza, Al- 
garrobilla, Alverjon, Arvejona, 
Garroba , Veza ( /icia saliva, L, ), Espe- 
cie indigena que se cria comunmente entre las 
mieses de casi toda la Europa , y es, además , 
cultivada en grande como forraje. Es una planta 
muy variable por su y por la configuracion 
de sus partes. Su tallo delgado , tendido 0 enre- 
dadero, lleva hojas con 3 á 6 pares de hojuelas 
ovaladas oblongas, pero muy variables de an— 
chura, puntiagudas en el ápice, pelosas ó casi 

, cuyas estípulas son semi-asaetadas, 
, marcadas eon una mancha redonda, 


con un enrejado de venas | den 
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de un pardo rojizo oscuro. Sus flores purpú- 
reas, bastante grandes, solitarias ó geminadas 
en la axila de las hojas, dan una legumbre com- 
primida , muy recla , pubescente , en la cuales- 
tàn contenidas varias semillas lisas , casi globu- 
losas, negras, del volümen de un grano de pi- 
mienta. 

La veza, en el estado verde, es un buen for- 
raje que se da generalmente al ganado , sea en 
el establo, sea en el terreno, pero cuidando 
siempre de moderar su uso para evilar acci- 


tes. 

Los agricultores distinguen la Veza de prima- 
vera, que siembran desde marzo hasla mayo y 
aun en junio, y la Feza de invierno, que siem- 
bran en otoño. La veza ha sido empleada con 
éxito como abono verde; pero el precio de su 
semilla imposibilita obtener de ella un partido 
realmente ventajoso bajo este respecto. 

La semilla de esta planta tiene un sabor as- 
tringente, que no ha permitido utilizarla como 
alimento sino en tiempos de grandes carestias; 
sin embargo una de sus variedades, la Veza cul- 
tivada blanca, se distingue de todas las olras 
por su semilla, blanca y notablemente mas grue- 
sa, propia para la alimentacion del hombre; el 
alimento que suministra es nutritivo, pero un 
poco indigesto. . 

La semilla de veza es la comida de los picho- 
nes ; loscarneros la comen con gusto; las galli- 
nas no la quieren, y å los ánades les causa da- 
ño. En Inglaterra, las nodrizas dan á veces el 
cocimiento de esta semilla á los niños en las en- 
fermedades eruptivas de la piel, como sudorifica. 

VID, Viris. Género — de plantas de 
la familia de lasampelideas 0 vitáceas, y de la m 
tandria monoginia, formado hoy dia de unas 45 es- 
pecies, arbustos ó arbolillos lenosos, sarmentosos, 
de hojas alternas , zarcillos opuestos à las mis- 
más, y bayas de una ó dos celdillas, y que se 
crian expontáneamente en las pee medias del 
Asia y en la América septentrional. Entre eslas 
especies la que merece fijar particularmente la 
alencion, por la grande importancia que le ha 
dado el cultivo , es la €: 

Vid vinifera, Vid cultivada, Vid 
que produee Vino, Parra, Vid (Vii 
vinifera, L.). La patria de este precioso arbusto 
no está aun delerminada con toda la precision 
posible; sin embargo la mayor parte de los bo- 
lánicos, que siguen en eso las tradiciones con- 
servadas por los autores de la antigüedad, estan 
acordes en fijarla en Asia, en la Arabia feliz, 
cerca de Nisa. De alli se extendió à las comar- 
cas de esta parte del mundo que circuyen 
Mediterráneo; los Fenicios lo trasportaron al 
Archipiélago, à Grecia y à Italia; una colonia 
de Focenses que fué á fundar la villa de Mar- 
sella lo introdujo en las Galias, y despues $ 
cultivo se propagó por toda la Europa templada. 
La vid pertenece i ente al nuevo mundo; 
pero cuando el descubrimiento de Colon no er 
conocida alli sino en el estado silvestre. — 

La vid es una planta generalmente conocifa. 
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(cepa) nudoso, tortuoso y cubierto de 


+ corteza fib ada 

una muy fibrosa ebrajada , sa- 
len todos los años, en ໄ ບາກບ ramos 
Ó váslagos, llamados sarmientos i 


! -— vigo- 
rosos, que pronto excederian á la altura de 
los árboles mas grandes si se les dejase crecer, 
y á fin de detener esta fuerza de ascension se 
cortan ó podan en é determinadas por el 
cultivo , con la mira de obligar á la savia á P 
se dirija hácia las yemas que se su han de dar 
fruto; estos ramos están guarn de nudos de 
espacio en espacio, y de zarcillos por medio de 
los cuales se asen á los árboles contiguos ó á los 
Toürigones que se les presentan. Las hojas son 
lobadas , sinuosas , dentadas, desnudas ó tomen- 
tosas. Los frutos son bayas con pedunculillo dis- 
puestas en racimo en un pedúnculo comun, al 
principio verdes y acerbas , pero que despues se 
vuelven acídulas y mas ó menos dulces y azuca- 

: estos frutos son redondos ú ovalados, mas 
ó menos grandes, mas ó menos sabrosos, verdo- 
808, dorados, rojos, purpúreos ó casi negros, se- 
gun los países, los procedimientos de cultiwo y 
as variedades de la especie, que son extremada- 
mente numerosas; cada baya encierra algunas 
semillas duras, amargas, aceitosas, pegadas á 
vasos flotantes en un liquido mas ó menos azu- 
carado; inmediatamente debajo del hollejo hay 
una capa de maleria colorante y olorosa-que da 
su color y su perfume al vino que con este fruto 
se produce. 

vid ha ucido innumerables variedades. 
Eran ya considerables en tiempo de Plinio, y, en 
su estilo ico, Virgilio dice que primero se 
contarian los granos de arena que el viento le- 
vanta en los desiertos de la Libia que las varie- 

de vid: segun se dice, Bosc reunió mas 
de 1,400 en los criaderos del e cada 
pais tiene por decirloasi sus variedades favoritas, 
sin duda como mas — á los terrenos y 
à las miras de los cultivadores. Durante largo 
tiempo el estudio de estas variedades ha sido muy 
descuidado, y su conocimiento muy imperfecto. 
Al presente, los limites entre las especies , las 
razas y las variedades de la vid cultivada no es- 
tan trazados con bastante claridad para que sea 
posible dar à esta cuestion una solucion riguro- 
sa; sin embargo, ilustrados botánicos dicen que 
nada parece oponerse á que se considere la vid 
cultivada como formando un gran tipo especifico 
en el cual las formas mas constantes formarian 
razas subdivididas en variedades , cuyos carac— 
rere diferenciales residen principalmente en los 
rutos*. 


* Despues que la vid ha sido en Europa el nien da 
y volver á tomar un estado que se considera comun- 


degeneracion, y de 
posue que, en verdad , solo hay en esto 
mperfecta hácia la naturaleza. Esie estado 
pre la vid se — — ondes pun- 

en selos u r y 
constituye la 'Labnusca de los antiguos > nombro gue 
Linneo ha dado à una especie americana, la Vip La- 
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Los límites de este Diccionario no nos permi- 
ten ocuparnos del eultivo de la vid, que puede 
consultarse en especiales y obras de 
Agricultura. La vid vive un q número de 
años, como se vé por la de que habla Plinio, que 
tenia mas de 600 años; en las buenas tierras 
puede decirse que no tiene edad; su duracion 
media en los terrenos livianos es de 20 años, 
ro en los terrenos fuertes puede ser de 40 
y mas. Sobre su fecundidad , Plinio dice: Jes 
ແ: En efecto, vese á este arbusto 
adquirir con: la edad proporciones pasmosas 
cubrirse eutonces anualmente de una cuerno 


cantidad de uvas; cítanse parrales en los cuales 
se han contado mas de 4,000 racimos. 
Productos de la vid. 
Leño. 


Parece inútil hablar de los usos á los cuales 
algunos autores an hacen servir el leño 6 
adera de s vid. madera, porosa , torcida, 

, ligera , e se expontánea— 

MMC oi mech Yacilidad , DO dier age em- 
pleada sino como formando un buen combustible. 


Sarmlentos. 


Los Sarmientos, reunidos en atados, forman 
el combustible principal de los países de viñas. 
Su combustion da cenizas ricas en sales de pota- 
sa , que los cultivadores inteligentes utilizan con . 
bastante frecuencia esparci sobre el ter— 
reno para volverle la potasa que le ha sido qui- 
tada por ໂຊ vejetacion de la vid. Las cenizas de 
sarmientos son reputadas diuréticas, y se dan á 
los hidrópicos , à las personas que padecen obs— 
trucciones de las visceras abdominales , etc., 
siendo tambien su lejia alcalina usada en algu- 
M MOM, en baños ó lociones, en el panadi- 
zo, elc. 


Savia. 


Los ramos de la vid derraman , cuando se les 
poda un poco tarde, como á mediados de abril 
y principios de mayo, una savia abundante , lla- 
mada Lagrimas de la vid , clara, inódora, insipi- 
da, y que, segun Deyeux, contiene una mate- 
ria vejeto-animal en disolucion por ácido acé— 
tico y acetato de cal. Esta savia, que se alte- 
ra con bastante facilidad , y pasa à una especie 
de putrefaccion, se dice que es diurética: el 
pueblo la emplea contra la oftalmía , y los médi- 
cos la ria antiguamente en las enferme- 
dades de la piel, contra los herpes, etc.; tam- 
bien se le ha concedido la facultad de curar la 
embriaguez , y Plinio dice que es depilatoria. 
BRUSCA / Vitis Labrusca, L.). La labrusca produce un 
ມ. pequeño , agrillo , llamado Agrason, y que no ma- 
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lojas. + 


Las Hojas de la vid tienen un sabor ácido 
acerbo que las hace muy agradables de comer á 
la mayor parte de los animales herbívoros. Los 
antiguos recomendaban su use en las diarreas, la 
disentería, los calarros crónicos; elc. La acidez de 
las hojas de la vid depende de un principio cuya 
nalaraleza no ha sido aun determinada positiva- 
mente por los quimicos, aunque sea permitido 
pensar que es un so xalato ó sobre-dartrato 
de potasa ó de cal; Esta sal ácida existe en cris- 
tales del todo formados en el .lejido de las hojas, 
como lo observó por medio del microscopio el 
Sr. Chevallier , en el año de 1828. 


Uvas. 


El Fruto de la vid ó Uva , por su perfume, su 
gusto exquisito, su color y dulzura, es el mas 
agradable.y sobre todo el mas útil. de todos los 
de nuestro clima, y podria decirse de todo el 
universo, si se quieren considerar las ventajas in- 
mensas que se sacan de sus productos , esto es 
el vino, el alcohol , el vinagre y el tártaro. 

Ántes de su madurez, la uva es designada con 
el nombre de Acraz. En este caso tiene un gus- 
to muy ácido, y sirve como condimento en las 
salsas , para aderezar ciertos manjares, prepa- 
rar un jarabe refrescante , elc. Su zumo, que se 
extrae sobre lodo: de una variedad de granos 
gruesos , que lleva el mismo nombre de Agraz, 
y dificilmente llega à madurar en nuestros cli- 
mas, es estimado astringente y excilante ; se da 
en las lipolimias, y en gargarismo en la angina, 
siendo considerado tambien como un vulne- 
rario popular gado con frecuencia. Como 
condimento, el agraz es tónico y astringente; 
por su acidez podria dañar á los sugetos de pe- 
cho: delicado , ó cuyo estómago estuviese irri 
tado, eto. — Segun Geiger, el zumo- de uvas 
blancas cogidas antes de su madurez contiene : 
ácido tartárico, una fuerte proporcion de ácido 
málico, pero ni un vestigio de ácido citrico, aun- 
que Proust hubiese señalado su existencia en 
cantidad notable en las uvas verdes. 

La uva, en el estado de madurez perfecta , es 
un fruto tan agradable como sano. Segur Thom- 
son, contiene: agua, azúcar, mucilago , gelatina, 
albúmina , glúten , tanino, bi-tartrato de potasa, 
tartrato de cal, fosfato de magnesia, muriato de 
sosa , sulfato de potasa, y ácidos tartárico , ci- 
trico y málico. Este fruto, por la gran cantidad 
de materia azucarada que encierra, ha sido uti- 

para obtener la pues Azúcar de uva 
( V. esta palabra, tom. Í, pág. 305). 

Las bayas de la uva:ofrecen además de su zu- 
mo: 4.* Las semillas , de las que se extrae acei- 
te bueno para el alumbrado y cuyo bagazo sirve 
de combustible; segun Julia Fontenelle, cada 
quintal de semillas contiene de 1? à 20 libras de 
aceite. 3." La pelicula ú hollejo , colorado en la 
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uva negra*, y orígen de là coloración de tos vi- 
nos tintos, de. color leonado en el muscatel, y 
verdoso en la uva dicha blanca , hay personas 
que lo echan cuando comen uvas, y hacen muy 
bien, porque , aunque nada tenga de nocivo, 
hincha el estómago y los intestinos de una mate- 
ria que , como las semillas , no se digiere. 3.* El 
າາ oa 0 raspa de las bayas , que los agricalto- 
res quitan á veces antes de fabricar el vino.— 
Estas tres forman lo que se llama Ono, 
que contiene á corta diferencia el cuarto de se- 
millas, y posee aun porciones de zumo que m 
ha podido ser extraido por la presion mas fuer- 
te. El orujo tiene usos importantes: haciéndolo 
macerar con agua , durante mas ó' menos tiem- 
" , se obtiene el Aguapié , bebida del pobre en 

s paises de viñas, ນຸ por medio de la destilacion 
da el Espiritu de orujo ( V. esta palabra, lom. 
H , pag. 507), con la circunstancia de que hace 
algunos años se recoge con cuidado el liquido 
que queda en el fondo de las calderas, v el tår- 
laro mezclado con hez que posa por el enfria- 
miento cubre casi los gastos de la destilación del 


-orujo. En cuanto á ese orujo, asi agotado suce- 


sivamente por la accion de la prensa y por la 
d ion, es ulilizado como abono y como 
combustible , la alimentacion del: ganado, y 
lambien ha sido propuesto para curtir cueros, 
pretendiendo que de este modo preparados duran 
el doble y no tienen el olor fétido que presenta el 
fabricado con casca. El orujo es de grande im- 
portancia en la fabricacion del acetato de cobre 
9 cardenillo. En medicina, si se deja calentar 
en seco,sirve para administrar baños de orujo, 
que se prescriben en los reumatismos crónicos, 

parálisis no cerebral, los dolores antiguos, las 
escrófulas, los infartos frios, etc. Estos baños 
son esencialmente tónicos, no solamente por el 
calor que imprimen á la piel, sino por los vapo- 
res alcohólicos que el orujo exhala y que obran 
como un irritante difusible y tópico. 

La uva de buena calidad es un frato refrige- 
rante, humectante, bueno para el pecho, que 
atempera los ardores de las entrañas, pero nt- 
tre poco. Las uvas dulces son naturalmente 68- 
lientes , excitan la sed y relajan el vientre, y la5 
de sabor acerbo ó ácido lo estriñen. En general, 
las uvas negras soh mas dulces, mas: a7ucará- 
das que las blancas, pero -menos agradables de 
comer. Este fruto no es de fácil digestion, sobre 
todo comido en exceso , pudiendo causar en este 
caso accidentes tales como despeños, cólicos, 
disenterias , etc. ; si. se come cogido frescamen- 
le, agila é hincha el estómago, inconveniente 
que no presenta el que ha sido cogido desde al- 


* La materia colorante de la uva negra puede obie- 
nerse poniendo en contacto con el alcohol los — 
secos, despues que se han separado de ellos las pul di. 
las semillas. Se hace evaporar el ucto de ev». 
gestion hasta consistencia de extracto, y se ວບ, | 
materia rojo cereza , soluble en el agua y el alcoh; e 
que no da ázoe por la destilacion. Este líquido , (າ 
mo el papel que está impregnado del mismo, ຮານ! 
uno de los reactivos mas sensibles para los ácidos ! 
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gun tiempo; bien maduro, favorece todas las ex- 
creciones , si se.come en cierta cantidad en ayu- 
nas; el blanco, dulce y de piel. fina , es menos 
ventoso y mas fácil de digerir. Las uvas convie- 
nen à casi todos los. temperamentos , á todas las 
edades, excepto à los viejos; su uso es saluda- 
ble.à los temperamentos biliosos é irritables , á 
las constituciones secas, dispuestas à las fleg- 
masías, à las hemorrágias , etc. ; como alimen- 
lo, han sido aconsejadas en las enfermedades 
nerviosas, las inflamacionés, las calenturas ar— 
dientes, las afecciones crónicas, las enfermeda- 
des de la piel, las de las vias orinarias , el es- 
corbuto , etc. , sobre todo en los países cálidos, 
en razon de sus calidades atemperantes ; por úl- 
timo, comidas abundantemente , se las ha visto 
curar obstrucciones de las visceras abdominales, 
hidropesias , elc. 

El Uvarte es una conserva hecha de uvas, re- 
gularmente cocidas con el mosto hasta que tome 
el punto de arrope, y á la que por lo comun se 
añaden peras, manzanas, membrillos, cala- 
baza, etc., cocidos convenientemente. De esta 
especie de Arrope ( V. esta palabra) se hace un 
fran consumo. sobre todo en el Piamonte y en 

talia. Bien preparado, es un alimento sano y 
agradable. En.la Troade, en donde hay-pocas 
viñas , en vez de hacer vino , las uvas son em- 
pleadas para hacer uvate, llamado  Petonés en 
turco. Los Orientales hacen un gran consumo de 
este producto durante todo el año, lo ponen en 
guisados , lo emplean tambien en lugar de azú- 
car y miel en la mayor parte de sus golosinas , y 
con el d el sésamo reducido à pasta hacen una es- 
pecie de turron. — V. Mosto. 

„Para conservar las uvas frescas, deben ser co- 
gidas en un tiempo seco, un poco antes de su 
completa madurez, puestas sobre paja en des 
vanes ó aposentos cerrados, ó mejor aun col- 
gadas con bramantes , despues de haberlas cor- 
lado en racimos de mediano grosor, y separado 
los granos echados à perder; los racimos no de— 
ben tocarse los unos con los otros, y ha. de ai— 
rearse el local en dias de sequedad. Asi se con- 
servan las uvas algunas veces hasta Pascua, y 
aun mas allá en 2. años. — Los antiguos 
observaban diferentes procedimientos para con- 
servar y poder. comer en todas Jas estaciones la 
uva. Durante las vendimias llenaban de racimos 
ollas de barro, que cerraban hermélicamente y 
que cubrian despues con una capa de pez ; otras 
veces ponian los racimos.con paja muy seca en 
ollas de barro bien cerradas. De las uvas con- 
servadas de estas dos maneras, que llevaban el 
nombre, de ura: ollares , Marcial hace mencion 
con las siguientes palabras: 


Et pensilís uva , secundos "E 
El nux ornabat inensas , cum duplico ficu. 


Los Romanos las colgaban lambien en talleres 
en donde trabajaban el bierro. El hollejo se vol- 
via mas denso y:mas duro por el vapor del car- 
bon ó del humo, y, sea efecto de la imaginacion, 
sea que esle [rulo adquiriese un gusto mas agra- 
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dable y mas delicado, Tiberio le dió celebridad. 
Si ha de creerse à Plinio, esta uva asi prepara 
da estuvo en uso en medicina, LE eonocida 
con el nombre de uva febrilis ; Celio Aureliano 
preconizó su propiedad ligeramente, astringente. 


Uva Paga, 


. Otro medio de conservar la uva mas largo 
tiempo es convertirla en Pasa ó Uva PASA, que 
es el fruto de la vid seco.ó enjulo al sol ó pasa 
do por lejía. Su preparacion consiste en sumer- 
gir la uva fresca en. una lejia alcalina y secarla 

espues con cuidado, sea á la estufa, sea al sol, 
preservándola sobre todo de Ja influencia de los 
vientos de mar y de la humedad que traen consi- 

0; tambien se prepara enalgunos paises por una 

esecacion atenta y moderada. De todos los-fruw 
tos secos, la pasa es el de origen. mas anliguo; 
en los tiempos mas remotos entraba en la ali~ 
mentacion habitual, siendo ya entonces un arlicu- 
lo de cambio, y las primeras naves que surcaróm 
los mares la trasporlaron-4 los climas donde: la 
vid era desconocida. El Egipte , la Siria , el Asia 
Menor , la Grecia, la Sicilia, la Provenza y la 
España del litoral del Mediterráneo han en todos 
tiempos explotado este ramo de agricultura, sien 
do todavía para estos pueblos un objeto importante 
de consumo y de cambio. Pero si este consumo 
no ha disminuido, à lo menos, ó con pocas ex- 
cepciones, ha variado mucho de naturaleza: 
en otro tiempo poblaciones enteras hacian de la 
pasa uno de los principales platos de su frugal 
comida; hoy dia nuestros gustos mas finos no la 
admiten ya sino como un accesorio ó un condis 
mento, y si no fuesen los pasteleros y las coci— 
neras, este ramo de comercio se hallaria reduci- 
do à muy poca cosa. Como las pasas contienen 
muchos principios azucarados y mucosos, en.uná 
palabra, los elementos del vino, en los paises 
septentrionales se emplean para hacer una bebi- 
da vinosa que no es desagradable, y al efecto se 
machacan las uvas pasas, se meten en agua hir- 
viendo, se dejan macerar y fermentar; de esta es- 

ie de vino se extrae aguardiente y hasta alco- 

ol. La medicina culoca las pasas en el número 
de los frutos pectorales (los otros son los- higos, 
los dátiles y las azufaifas), y da su cocimiente 
en el des el catarro, los ardores de pecho, 
del estómago , de las entrañas , etc. ; entran en 
la composicion de la mayor parte de las pastas, 
lisanas, jarabes pectorales, emolientes,, unidas 
con la goma , las flores pectorales, el azucar, la 
miel , elc. . . 

Las variedades de las pasas cuyo conocimien- 
to mas interesa al comercio son las siguientes : 
PASAS DE CAJA Ó PASAS DE SOL. Se preparan co- 

man las uvas en racimo cuando maduras, y 

espues de haberlas humedecido con us de soy 
sa , se ponen en zarzos para secarlas al sol, vol- 
viéndolas de tiempo en liempo, y cuando secas, 
se colocan en cajas de abeto, de diferentes ta— 
maios y pesos , segun el pais de su produccion; 

Estas pasas son amarillas, y abundan tanto. en 
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principio azucarado que una parle del mismo se 
efloresce en la superficie; su gusto es muy agra- 


dable. Se consume una gran cantidad de estas 
pasas en los postres. 

Pasas De CALABRIA. Esta especie es de grano 
Eu y de muy buen gusto; pero desmedi- 

mente apretada en cajas, siendo el fruto muy 
craso ó gen "^ ເ. y presenta un aspecto 
repugnante , que le hace im 0 para ser ser— 
vido en la Pho mas humilde; además fermenta 
fácilmente y se conserva poco. Las cajas en que 
va repuesta pesan 25 kil. ; pero hay medias ca- 
jas qee, con bastante frecuencia, contienen pa- 
sas de calidad un poco mejor. Estas cajas son 
largas trenzadas de listones ó cintas de madera 
de castaño. 

Pasas ve Ceroeña. Son de un regular grosor, 
desgranadas , de color casi negro y de gusto al- 
go acre , porque se hacen con uvas madu- 
ras, Se expiden en cajones de 100 libras, y su 
າ uso es para la destilacion de aguar- 

iente. 


Pasas pe Corinto. Son muy pequeñas, des- 
granadas , de un color azul negruzco , de un as- 
pecto craso y meloso , de un olor vinoso y de un 

r azucarado y agrillo. Las pasas de Corinto 
son asi llamadas porque en otro lie se saca- 
ba una gran cantidad de ellas de los alrededores 
de la ciudad de Corinto ; pero la vid que las n 
duce se cultiva hoy dia en mas grande abundan- 
cia en Zanta, Cefalonia y en algunas otras islas 
de la Grecia iónicas. Estas pasas se reciben co— 
locadas en barriles de 1,000 kilóg., medios bar- 
riles de 500 kilóg., y tercios de barri 
kilóg. ; algunas veces circulan en barriles de 4 00 
kilóg., pero no son de origen, y sobre todo han 
sido arreglados en Triestre. Las pasas de Corin- 
to, que estàn extremadamente comprimidas y 
hacinadas en los barriles , deben escogerse nue— 
vas , pequeñas , en grandes masas, teniendo cui- 
dado de que no se vendan en su logar pequeñas 
ps de otros paises ó de España. Cuando están 

en embaladas, pueden guardarse dos ó mas 
años , sin necesidad de removerlas ni exponerlas 
al aire. Los Ingleses y los Holandeses hacen un 
gran consumo de este fruto para diversos man- 
Jares y pastas, y tambien es muy estimado en 
medicina. 

Pasas png Damasco, Pasas DE Esurnwa. Son 
muy gruesas y largas, aplanadas, desgranadas, 
rojizas, semitrasparentes, de sabor azucarado 
con un olor de moscatel muy agradable. Se de— 
nominan de Damasco, del nombre de la capital 
de la Siria, en cuyos alrededores se cultivan , y 
de donde se envian en cajas de pinabete semi- 
redondas, de varios tamaños y cabida de 7 
á 30 kilógr. Es preciso escoger estas pasas re— 
cientes, gruesas y muy nutridas, y sobre todo 
tener cuidado que no sean pasas de Calabria ó 
pasas de sol, achatadas y puestas en las cajas 
de las verdaderas pasas de Damasco, lo que se 
reconocerá fácilmente en el gusto. Las pasas de 

se emplean en Jas mesas, y tambien 
en medicina. 


rriles de 350 | de 
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Pasas pg España. Nuestro país produce en 
abundancia de diferentes calidades , entre 
ellas de muy superiores y que gozan de grande 
estima. En el comercio sobre todo se distinguen 
las de Denia y las de Málaga. 

Pasas de Denia. Las hay de dos clases, las 
muscateles y las plantas. La Pasa de Denia mus- 
catel es de granos s, de un hermoso color 
dorado, de un gusto delicioso, y preferida por 
varias personas á las pasas de Málaga ; no obs- 
tante, siendo secada con poco esmero , encajo- 
nada sin uciones en cajas mal hechas , ya 
menudo tambien apretada en capachos donde 
forma masa , por su aspecto no se puede recono- 
cer el mérito que en sí tiene. Esta pasa se expor- 
ta en cajas ó capachos de una arroba.—La Pasa 
de Denia planta es de granos pequeños , se seca 
en la tierra, y como se apila despues sin precau- 
ciones en capachos , se encuentran con frecuen- 
cia en ella pequeñas piedras y arena. Esta pasa 
se exporta en capachos de dos arrobas. 

Pasas de Málaga. Las "Y de tres clases, 
moscatel, de flor ó de sol, y de lejía. La Pasa 
de Málaga moscatel es la mejor que existe en el 
mundo ; para prepararla no se hace mas que ex- 
poner sencillamente los racimos al sol , teniendo 
cuidado de volverlos à menudo. Hay moscatel en 
racimo marcado MR, y que se llama tambien 


real, y moscatel sin racimo marcado M. Las pa- 
sas moscaleles son mas ñas las pasas 
de Damasco, rellenas, azuladas ó de color violeta, 


muy azucaradas d de un sabor agradable. Se ex- 
portan en cajas de ! 2 y 1'/, arroba. — La Pasa 
Málaga de flor ó de sol, que procede de una 
cepa diferente del moscatel, pero que se prepara 
de la misma manera, se exporta la mas escogida 
en cajas de una arroba, y las otras calidades en 
barriles de 4 y 7 arrobas.— La Pasa de Mála 
de lejía , esto es preparada haciendo macerar 
uva en un liquido compuesto de agua, I 
aceite, y despues secandola igualmente al sol, 
se exporta en capazos de esparto de 2 arrobas 
cada uno. — Las pasas de Málaga son demasiado 
conocidas para entretenerse en ores des- 
cribiendo sus caractéres especiales; no obstante 
debemos decir m , á pesar de los elogios re- 
idos que los Franceses hacen de sus pasas de 
rovenza , en todas partes son preferidas las de 
Málaga, como lo atestiguan las grandiosas ex- 
portaciones anuales que se verifican para Ingla- 
terra, Rusia, Trieste, Holanda, Suecia, Dina- 
marca y América, y aun para la misma Francia, 
principalmente de las denominadas moscatel en 
racimo. . 

Pasas DE FRANCIA. Las únicas pasas de Fran- 
cia conocidas en el comercio son las de la comar- 
ca de Roquevaire, distrito de Marsella, sin gras- 
de importancia por la concurrencia de las p 
extranjeras, sobre todo las de ນກາ. or lo 
demás, la Pasa de Roquevaire tiene el grano li- 
geramente alargado y del grosor de una aceitu- 
na , y su hollejo es duro y resistente. Se prepa- 
ra por medio de una lejía y secándola al sol. 
pasas de Roquevaire van repuestas de diferentes 
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maneras , segun sus calidades : las ordinarias en 
cajoncitos de abeto, que pesan de 912 à 10 y de 
11 à 444, kilóg.; las escogidas en cuartos de 25 
kilóg., y algunas veces en cajas de 50 à 60 
kilóg.; las segundas suertes y mezclas en capa- 
chos de esparto de 25 kilóg., y por mar, en bar- 


riles de 100 à 125 kilóg. Estas pasas se consu- | ^ P 


men en Francia. 

Pasas ne Lipari. En la isla de Lipari se pre- 
paran dos clases de pasas: la Pasa de Lipari 
Corinto, desgranada, un poco mas gruesa y de 
color mas oscuro que la de las islas lonias, de 
sabor ligeramente acidulo, menos estimada y 
menos cara, y y se exporta en barriles de 70 
à 75 kilóg.; la Pasa de Lipari rubia en racimo, 
mejor preparada, y puesta en iguales barriles 
como la anterior. 


Pasas pe NáPoLEs. Son de una calidad poco A 


inferior à las de — en color, grandor y 
gusto. Se exportan por lo regular en cajas de 38 
a 40 libras. 

Pasas ກະ TunQUiA. El Asia-Menor produce una 
gran cantidad de pasas, y el consumo local , el 
de Constantinopla sobre lodo , es inmenso. Dis— 
unguense en particular dos clases de pasas sin 
semillas, dichas sultana l caraburna.—La Pasa 
sultana es desgranada, de granos pequeños , de 
'un hermoso color de oro y de un gusto delicioso. 
Se exporta en cajas redondas y altas, llamadas 
tambores, y que contienen de 5 à 45 kilóg. Esta 
pasa sirve en Paris para postres, y los pastele— 
ros la emplean en sus mejores lorías.—La Pasa 
caraburna es desgranada , de | em muy grue- 
sos , cornuda y muy azucarada. Se exporta en 
cajas iguales à la anterior. Esta pasa es sin con- 
tradiccion una de las mejores conocidas; en Rusia 


se emplea en grandes cantidades para la fabri- | P 


cacion de aguardiente. 

Por último, la Sicilia tambien tiene pasas à la 
par que otros puntos de Ialia y del Archipiéla— 
go, pero á excepcion de pocas , que sirven para 
el uso de las mesas particulares , secándolas con 
arte para suplir al defecto é imperfeccion natu— 
ral del género, no ofrecen ñada de interesante 
para el comercio , del cual se pueden considerar 
excluidas. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
exportacion de uvas y pasas de España en los 
años 1851, 1852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
1851. 14852. 1853. 

Uvas: 
A la isla de Cuba. . . . 23,006 > »  arrb* 
A Puerto-Rico. . . . 285 > ^ 
Al Brasil... . . . 250 ກ » 
A la Re; ública de Chile. 440 » » 
A la República de los 

Estados-Unidos. . 7,190 » » 
A la República de la 

a 7. 24. ss 100 » » 
A la República del Uru- 

guM. . . . . - . 5) ນ , 

Total: 33,091 » » ແຕຖາ 
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Pasas: 
d RE S 6577 se o?” 
A Cerdeña.. . . . 5 1395 
A las Ciudades Anseáti- m im mn 
A Francia. . . . | . 400,062 50,003 63,502 
A Inglaterra 774,476 773,019 775,855 
ຜ່ "ໃ "າ "ະ 

orlugal. . . . . . 
A Suecia. . . . . . 34,533 15,990 145,366 
Ue s "EC 

ຊ, -; a ..; . i 

A Dinamarca. . . . . 30,498 20,200 314/5637 
| ERE M Um d 
A Rusia. AA LR 435,184 13,809 15,064 

ແທ, «a . . , . > » » 
A Egipto. . » 75 » 
A Marruecos, » 30 + 
A Austria. . . . . . » 308 » 


——Ó—— 
Total: 4,060,732 923,085 999,091 arrb.* 


A Puerto-Ri rase po o ຈ 
0-Hlico, . . . r 6 0 
Al Brasil. |... . 42,644 — 12487 21,930 
Rune Obilica de Chile. 39,379 49,3396 40,340 
ep ca de 
s Unidos.. . . 685,742 272,385 287,814 
A la República de Goa- 
temala.. . . . . . 400 » E 
A la Repüblica de Mé- 
jico FR N 13,000 — 8,000 — 7,046 
A la República del Perú. 9480 14,700 4,80 
A la República de la 
Plata, ...... 4,925 40,365 6,564 
A la República del Uru- 
uay. . . . . T7490 5765 6372 
A la República de Vene- 
p uela. FIA 4,490 656 4,278 
osesiones Dane- 
Mi od a ານ 8,898 — 1,680 
À las Posesiones Ingle- 
"ງດວ 2,814 5,122 33,090 
A las Posesiones France- 
RW. SALE. pe AS oro » 431 » 


Total: 804,005 391,373 500,832 arrb." 


asas: 
A las islas Filipinas. . . 


12,057 130 640 arrb.* 
Alas Posesiones Ingle- 
888. . . . o... » » 1,925 
12,057 130 — 3,585 arrb.* 


VIDRIO. Maleria dura, eu ! D. 
le , que resulta de la fusion por el fuego de cier- 
tas mezclas de silice y de óxidos. 

El descubrimiento del vidrio se pierde en la no- 
che de los tiempos, pues si bien se refieren varias 
anécdolas bastante inverosimiles que lienden à 
establecerlo , es evidente que debe datar de las 

rimeras edades de la civilizacion. Es cierto b 
os Fenicios conocieron el vidrio antes que 
demás pueblos y que conservaron por mucho 
liempo el monopolio de su fabricacion. Mas tar— 
de , las vidrierias de Sidon y Alejandria fueron 
célebres y produjeron obras muy perfeccionadas. 
Los Griegos , por sus relaciones con los pueblos 
del Asia, supieron temprano apreciar el uso del 
vidrio y conocieron los medios de fabricarlo. Los 
Romanos lo aplicaban á diversos usos que indi- 
can una fabricacion activa, pero no lo empleaban 
en las vidrieras de sus casas , puesto que se ser- 
vian para este objeto de láminas delgadas de 
alabastro trasparente , ó de sulfato de cal semi- 
trasparente; segun las obras de San Gerónimo, 
se puede calcular que no fué admitido para este 
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uso hasta mediados del siglo II. Durante lar- 
gos años, desde la época de los Cruzados, Vene- 
cia se apoderó casi exclusivamente del monopo- 
lio de la fabricación y del comercio del vidrio, 
De la Halía, el arle de la vidrieria se propagó 
por las otras comarcas de Europa y principal 
mente en las Galias, en donde los progresos del 
Cristianismo favorecieron singularmente el uso y 
el perfeccionamiento de vidrios planos blancos y 
de colores para las iglesias. | 


i "Fabricacion del vidrio. 


No entra en el plan de esta obra dar porme- 
nores sobre los varios procedimientos seguidos 

ra obtener las distintas especies de vidrios. 

ìn general , puede decirse que los diversos ma- 

teriales que sirven para prepararlos se reducen 
todos à polvo fino y se mezclan juntos de la ma— 
nera mas intima, y luego se calcinan hasta que 
el todo esté aglutinado en una sola masa; des— 
pues se' hace fundir ésta en grandes crisoles en 
medio de un horno particular, y cuando se vé 
que el vidrio está perfectamente fundido y sin 
burbujas , se le espuma pára separar las sustan— 
cias salinas extrañas, designadas con el nombre 
de hiel de vidrio, que nadan en la superficie; en 
este estado, ó cuando se conoce que está nade, 
se labra por medio del soplaje ò del amoldaje, y, 
despues. de haber recibido sus formas úliles, se 
le somete à la operacion del recocido, sin la cual 
estaria expuesto à romperse al menor cambio de 
temperatura ó al menor choque. 

El amoldaje del vidrio es sin duda tan anliguo 
como el vidrio mismo, y debió de preceder al so- 
plaje, porque el primer pensamiento, cuando se 
empezó à [oder esta materia liquida, debió de 
ser vaciarla en moldes, mientras que el soplaje 
habrá sido tal vez inspirado por una casualidad. 
E! amoldaje y el soplaje-se han auxiliado des- 
pues mútuamente: por medio del amoldaje por 
presion hanse producido adornos para: aplicar à 
las piezas sopladas, y cuando el arte del soplaje 
se hallaba aun poco adelantado, empleáronse 
tambien moldes para soplar.formas mas regula- 
res y mas complicadas. Desde el año de 48233 el 

uclle inventado por el Sr. Robinet (para suplir á 
a accion demasiado débil y lenta de los pulmo- 
nes del hombre) dió un grande impulso à la fa- 
bricacion de piezas amoldadas imitando piezas 
lalladas , y habiendo sido tambien perfeccionada 
la composicion de los moldes, la talla se ha com- 
binado con la moldura, v le ha dado un nuevo 
brillo que puede engañar al consumidor, creyen- 
do con frecuencia que una pieza es enteramente 
tallada, mientras en su mayor parte es amolda- 
da y tan solo un poco tallada. 

Parece que los antiguos no se hallaban muy 
adelantados en el arte de la talla del vidrio, pues- 
to que fabricaban generalmente piezas bastante 
delgadas , cuya principal riqueza consistia en la 
forma ó la materia, siendo en los siglos que han 
precedido al nuestro la talla del vidrio una indus- 
tria muy limitada. Como la materia del vidrio 
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tenia ordinariamente una tinta mas ຢູ່ menos se- 
ñalada, no se daba un grande espesor à las piè- 
zas que se fabricaban, y de consiguiente la talla 
era sencillisima Y de muy poca importancia. El 
grabado era preferido entonces á la talla, porque 
podia tambien disimular en parte las muchas de- 
gradaciones del color de la materia, y asi esque 
se daba con frecuencia un precio bastante subido 
à una pieza de vidrio por un trabajo de 
que representaba adornos , paisajes, emblemas, 
elc. Los Ingleses, que fueron los inventores del 
cristal propiamente dicho, fueron tambien, por una 
consecuencia de la belleza de esta materia, los 
que extendieron el dominio de la talla. El cristal, 
ue á una gran blancura reunia una fuerza de re- 
raccion mas grande que la del vidrio comun, ad- 
quirió por la talla en facetas un brillo que m 
podia alcanzar el vidrio, ni tampoco el cristal de 
roca; no se temió ya dar mas espesor à las pie- 
zas de cristal, para hacer en ellas tallas huecas 
que aumentaban mucho su valor , y como el gra- 
bado no realzaba tanto la belleza de la materia 
del cristal, perdió entonces mucha de su impor- 
tancia. 2. 
Sobre el vidrio se pueden hacer inscripeiow: 
csmaltadas escribiendo los nombres con una es- 
pecie de barniz obtenido con el óxido blanco de 
estaño solo, ó mezclado con arena, y molido co 
un aceite volátil ó esencial, y à fin de que el óxi- 
do de estaño se pegue bien al vidrio ó cristal, se 
somete éste á la accion del fuego, el cual m 
debe ser tan fuerte que pueda desfigurar las pie 
zas sobre las que se aplicó el barniz. Asi es co- 
mo se obtienen los rotulos permanentes de los 
frascos y otros vasos «de vidrio , y asi es como s 
fabrica tambien el Vidrio—muselina, de lant» 
uso en esta ciudad, sobretodo para vidrieras. 
Finalmente, por medio de procedimientos qumi- 
cos, el vidrio puede ser sólidamente dorado y 
plateado. í jid ag 
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Imperfecciones del vidrio - ” 7 
Si no se tienen los debidos cuidados en la /a- 
bricacion del vidrio, sucede que los objetos có 
esta materia elaborados presentan varias imper- 
fecciones, siendo las mas frecuentes las burbu- 
jas, las cuerdas, los hilos, las lágrimas, los 00- 
dulos y las estrias. b. 
Las burbujas , que son la imperfeccion າ 
comun del vidrio, proceden del mal refino, 0 4 
que la maleria no se ha mantenido en una per- 
ecta licuacion todo el tiempo necesario parà € 
total desprendimiento de los cuerpos gastos 
—Las cuerdas consisten en unas asperezas 
soplando se observan sobre el vidrio, Y ໃ 
debidas å la caida de hilos del tubo de 300 
los cuales, enfriándose al momento de caer, s " 
funden en la materia vítrea, si la Mp 
de ésta no es bastante elevada.—Los Aikos eil 
sisten en ciertos hilillos procedentes de la ving 
ficacion de la arcilla que cae de la: bóveda ^ 
horno; su color es diferente del color del າ + 
mucho mas verde que el de las estrias. 


| 
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drio que contiene estos hilillos, à mas de su as- 
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La duclilidad del vidrio candente es mu 


pacte desagradable , es mucho mas frágil.—Las | grande, propiedad que el arte del vidriero pone 


ágrimas son debidas à la volalilizacion de las 

artes alcalinas, las cuales, vitrificandose con 

a arcilla de la bóveda del horno, caen de nuevo 
en los crisoles.—Los nódulos pueden ser debidos 
à granos de arena no vitrificados , à fragmentos 
de sal ó de hiel de vidrio, y à pedazos de crisol 
ó à fragmentos desprendidos de las paredes del 
horno.—Las estrías, finalmente, consisten en una 
especie de nubecillas vidriosas, que parecen 
metidas en el vidrio, cuyo color tienen. 

. Para que el vidrio de óptica sea de buena ca- 
lidad es menester que su composicion sea regu- 
lar y que no presente estrías ni burbujas, todo lo 

ue se consigue por medio del procedimiento de 

abricacion publicado por el Sr. Faraday.—Antes 
de aplicar los vasos de vidrio á las necesidades 
dela quimica es preciso ensayarlos, haciendo 
hervir en ellos agua régia durante algunas horas 
y evaporandola à sequedad , despues de lo cual 
se lavan y se dejan secar; si en este estado no 
presentan manchas, se puede considerar el ໄ1-- 
drio como de buena calidad. 


Propiedades del vidrio. 


El vidrio es una verdadera sal, un silicato de 
base de potasa ó de sosa unido á un silicato de 
cal, ó de alümina, ó de óxido de hierro, ó de 
óxido de plomo. Segun la naturaleza del silicato 
terroso ó metálico combinado con el silicato al- 
calino, el vidrio presenta propiedades diferentes. 

, Una de sus propiedades principales, su fusibi- 

lidad, es relativa.à sus componentes; disminuye 
con el aumento de la dósis de cal ó de alümina. 
Los vidrios de varias bases, y sobre todo de bases 
terrosas, experimentan alteraciones cuando son 
DON y enfriados lentamente; pues distribu— 
yéndose la silice entre las bases y formando 
compuestos en proporciones definidas que cris- 
talizan , el vidrio se vuelve fibroso, muy duro, 
opaco y menos flexible, y constituye lo que Réau- 
mur ha llamado Vidrio deritrificado. El mismo 
fenómeno se produce tambien cuando se tiene 
durante largo tiempo vidrio al grado de calor en 
que se reblandece, y se deja despues enfriar len- 
tamente. Estos inconvenientes deben evitarse en 
la fabricacion; no obstante téngase presente que 
el vidrio devitrificado, adquiriendo propiedades 
que le asemejan á la porcelana, podria llegar 
à ser la base de un nuevo género de industria , 
segun ha manifestado el Sr. de Arcet, con feli- 
ces aplicaciones. 

El vidrio calentado hasta el punto de re- 
blandecerse, y enfriado precipitadamente, es 
muy quebradizo; propiedad que se hace mu 
sensible echando gotas de vidrio fundido en e 
agua, en cuyo liquido forman pequenas bolas 
terminadas por una punta, la cual basta romperla 
para que el todo estalle con ruido; esas bolitas 
sonlas Ligrimas de Holanda. La operacion del 
recocido tiende à remediar esla fragilidad del 
vidrio enfriado repentinamente. 
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à cada instante en evidencia, y que el hilador de 
vidrio hace mucho mas patente. En efeclo, el vi- 
drio trabajado por éste es tan flexible como la 
seda , puede rollarse como el hilo, y al tacto es 
parecido à los cabellos, de modo que se emplea 
para fabricar pelucas, que se pueden rizar por 
medio de un hierro caliente, y tambien sirve pa- 
ra hacer penachos muy brillantes y tejer telas, 

Los vidrios de base de cal y de sosa ó de po- 
tasa son fácilmente alterados por el agua hirvien- 
do; pierden su trasparencia, el agua se vuelve 
alcalina, y se posa en el fondo del liquido un si- 
licato de cal insoluble. El agua produce pues la 
separacion de los dos silicatos, que componen 
esencialmente el vidrio , y à este efecto es debi- 
da la tendencia que tiene para el silicato alcali- 
no que es soluble. Este efecto es tan pronuncia— 
do en el crown, en el vidrio de espejos y otros, 
que basta reducirlos á polvo y poner éste en con- 
tacto con el agua fria para que le comuniquen 
una reaccion alcalina, Estos mismos vidrios son 
siempre bastante higromélicos para cubrirse de 
una ligera capa de agua cuando eslán expuestos 
al contacto del aire húmedo, que con el tiempo 
ejerce una alteracion semejante en los vidrios de 
las ventanas y los cristales de los aposentos. Na- 
die ignora que los cristales pu'imentados se em- 
pañan algunas veces por el contaclo del aire, y 
que lo mismo sucede con los vidrios de los ins- 
trumentos ópticos. Este resultado depende de la 
condensacion del vapor acuoso del aire, y si el 
vidrio es demasiado alcalino, el agua que lo em- 
paña ataca poco á poco la superficie M produce 
una descomposicion semejante á la de que se 
acaba de hablar, y desde entonces el vidrio que- 
da deslustrado y es preciso pulirlo de nuevo. Los 
tubos , los frascos, las retortas , los recipientes, 
los vidrios para los experimentos de los labora— 
torios , los vidrios de reloj, etc., presentan ຂູ່ 
menudo esta alteracion; las vidrieras de casas 
viejas , las de locales húmedos y habitualmente 
calientes , como las cuadras , presentan con fre— 
cuencia una superficie empañada y deslustrada, 
cuyo fenómeno se explica del mismo modo. E 
menor cambio de temperatura hace saltar de 
ellos pequeños pem y pequeñas escamas bri- 
llantes, y al cabo de algunos años, estos vidrios 
se hallan de tal modo alterados que presentan 
todos los fenómenos de descomposicion de la luz 
que producen las láminas delgadas, y algunas 
veces de un modo muy notable por la intensidad 
y pureza de los colores. Los mismos efectos se 
observan tambien en los vidrios antiguos halla— 
dos en las ruinas y los sepuleros, de manera que, 
al verles, se diria que están cubiertos de un bar- 
niz metálico ó de azogue ; su aspecto depende de 
la opacidad de la capa interior del vidrio des— 
compuesto, cuya capa opaea emite toda la luz 
que atraviesa la parte aun trasparente. 

Cuando se sujeta el vidrio candente á la ac- 
cion de cuerpos desoxigenantes , los óxidos me— 
tálicos , si los contiene , pueden reducirse , y co- 
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munican à los vidrios lintas coloradas. 

Los álcalis y los ácidos ejercen tambien algu- 
na accion sobre el vidrio. Estos últimos lo alleran 
fácilmente: entre las especies de vidrios de bote- 
llas hay algunas que resisten á la accion del vi- 
no, pero no à la de los ácidos nitrico, sulfúrico 
é hidroclórico, que dan lugar à formacion de sa- 
les de cal, hierro y alúmina y á la precipitacion 
de la silice en estado de jalea. Cuando el vidrio 
de botellas contiene mucha alúmina, los ácidos 
le atacan con gran facilidad : el mismo vino, en 
razon del bi-tartrato de potasa que contiene , es 
hastante fuerte para que dentro breves dias la 
alteracion se manifieste sensiblemente; la sal alu- 
minosa producida descolora el vino y le comuni- 
ca un sabor desagradable; la botella se corroe y 
se forma un poso como algodonoso, al mismo 
tiempo que se depositan cristales de diversas 
sales, — Entre los ácidos , el que altera y corroe 
mas prontamente el vidrio es el ácido fluorhídri- 
co, que es el que se emplea en el estado liquido 
ó gaseoso para deslustrarle ó grabarle.—V. Aci- 
do fluórico y Fluoruro de calcio. 


Especies de vidrios. 


AZUL ULTRAMARINO (V. esta palabra, tom. 1, 
nr. 321). Vidrio colorado por el óxido de co— 


CRISTAL FINO, «FLINT-GLASS. Silicato de potasa 
y de plomo , mas rico en plomo que el cristal or- 
dinario. Segun Berzelius , se obtiene con 120 
partes de arena blanca, 35 p. de potasa, 40 p. 
de minio, 13 p. de nitro, 6 p. de arsénico blan- 
co, y !/, p. de manganesa; ó tambien, con 100 p. 
de arena , de 80 à 85 p. de minio, de 35 à 40 y 
de potasa , de 2 à 3 p. de nitro, y de 0 à 06 de 
manganesa. Principalmente sirve para lentes 
acromálicos de los anteojos astronómicos y to— 
dos los objetos de óptica. A este vidrio ó cristal, 
que es el mas superior , se le dió en Inglaterra 
la denominacion de flint-glass, porque para obte- 
ner una arena pura se empleaba, en la época que 
recibió su última perfeccion, el guijarro flint, 
calcinado y pulverizado. —El cristal bien prepa- 
rado carece de color: es mas trasparente , mas 
limpio, mas brillante y mas ເ que el vidrio 
comun , ventajas que debe al silicato de plomo; 
pero como éste tiene naturalmente un color ama- 
rillo , resulta que si se emplea en mucha canti- 

d, comunica al cristal un viso amarillento. 
Además, como el silicato de plomo es mas blan- 
do y fácil de rayar que los silicatos alcalinos , si 
se hallase en exceso en el cristal , éste seria tan 
fácil de rayar por el menor roce que no podria 
emplearse para la mayor parte de los usos do- 
mésticos á los cuales se destina. El cristal se fa- 
brica de la misma manera que el vidrio comun; 
soplándolo dentro de moldes de bronce, se obtie- 
nen vasos y objetos que presentan relieves muy 
limpios, pero fáciles de o por sus aristas 
de los qué se obtienen por la talla 

CnisTAL onpiNARIO, Es un silicato de polasa y 
de plomo, Se obtiene con arena blanca, carbona- 


de las mismas sustancias lo 
olros vidrios colorados, solamente que su dósis 


aire. Al e 





rico en 
cristal de roca ó arena blanca , | m 
nio, boraj y ácido arsenioso. Sirve para la imi- 
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to de potasa purificado, óxido rojo de plomo ó 
minio, un poco de nitro y de boraj. Sirve para 
re vasos de beber, frascos , elc.—V. Cris- 
al fino. 
EsmaLTE (Y. esta bra, tom. II 


a , pág. 476). 
Los esmaltes son າ: de sosa, E 


e plomo ó 


de estaño. Con el deulóxido de estaño se da à lo- 


dos los vidrios el aspecto blanco de leche y opa- 


co que distingue sobre todo el esmalte de la loza. 


La coloracion de los esmaltes se hace por medio 
ue sirven para los 


es mas fuerte en general.— Con frecuencia se 


emplea el fosfato de cal, ó simplemente huesos 
calcinados, para dar al vidrio la apariencia del 
ópalo. Los adornos , dibujos, ó figuras de aspec- 


to brillante y metálico, que se vén incrustadas 
en el interior de cierlos vasos de cristal, con- 


sisten simplemente en pequeñas piezas de porce- 


lana blanca y no barnizada que se encierran en- 
tre dos capas de vidrio con una ligera capa de 

lecto, vaciado el cristal en el molde, 
y cuando está todavía liquido , se aplica la. figu- 
ra de porcelana préviamenle calentada, y al ins- 
tante se cubre con una capa de cristal que se 


aplana para no dejar sino la cantidad de aire ne- 


cesaria qua la produccion del reflejo metálico. 
A menudo se incrustan de esle modo pastas co- 


loradas ó doradas que producen un hermosisimo 
efecto. 


ExrRAs. Silicato de potasa y de plomo, mas 
lomo que el flint-glass. Obtiénese con 
polasa pura, mi- 


tacion de las piedras preciosas.—V. Piedra pre- 


ciosa falsa , tom. IV , pág. 114. 


5 FALSAS | V. esta palabra, tom. IV, pág. 


Vipnio DE Bonemia , CrowN-=6LASS. Silicato de 
potasa y de cal, muy notable por su ligereza y 
p su color perfectamente blanco , siendo tal su 

ermosura que los antiguos lo confundieron con 
el cristal, del cual difiere mucho por su peso es- 
pecifico. Puede obtenerse con 100 partes de cuar- 
10, de 60 à 66 p. de carbonato de potasa precipita- 
do, de 20 á 25 p. de cal, 0,5 p. de arsénico blanco, 
2 p. manganesa y 2 p. de nitro. El crown-glass 
sirve para la fabricacion de varios objetos de lu- 


jo, hacer anteojos de teatro, lentes de aumento 


é instrumentos de astronomía. 

VIDRIO DE BOTELLAS VERDE. Silicato de potasa 
ó de sosa, de cal, de alúmina y de óxido de hier- 
ro ó peróxido de manganeso; su color es debido 
parte al hierro ó al óxido de manganeso, parte 
al carbon. Se obtiene con arena roja ferruginosa, 
cenizas nuevas y lejiviadas , sosas brutas , arci- 
lla amarilla y pedazos de botellas. He aqui dos 
de las varias recetas con que se fabrica : 400 p. 
de arena roja, 30 à 40 p. de sosa bruta, de 160 à 
170 p. de cenizas lejiviadas, de 30 à 40 p. de ceni- 
zas nuevas, de 80 à 100 p. de arcilla amarilla, y 
100 p. de pedazos de botellas; —100 p. de arena, 
8 p. de sulfato de sosa, 10 p. de carbonato de cal, 
6 p. de carbon, y 1% p. de peróxido de manga- 


, 


neso. Sirve para la fabricacion de botellas, — V. 
Botella , tom. I, pág. 409. 

Vipnio DE COLOR. Los vidrios de colores no son 
otra cosa que vidrios blancos tenidos por óxidos 
metálicos fundidos en la pasta. El azu! se obtie- 
ne con el óxido de cobalto; los purpúreos, viola- 
dos y carmines, con la púrpura de Casio, el pro- 
tóxido de cobre y el silicato de manganeso ; los 
rojos , oscuros, etc. , con el peróxido de hierro; 
los verdes , con el silicato de cobre, el óxido de 
cromo, con una mezcla de óxido de cobalto, óxi- 
do de antimonio y cloruro de plata, etc.; los 
amarillos , con el óxido de urano, el cromato de 
plomo, ciertas combinaciones de plata, mezclas 
de ácido antimonioso y óxido de plomo, etc,; los 
negros , los pardos , con los óxidos de mangane— 
so, de cobalto y de hierro. Algunos centésimos 
solamente de estos ingredientes en la pasta del 
vidrio comun bastan para hacerla adquirir las 
diversas tintas que acabamos de indicar, 

El arte de colorar ó teñir el vidrio data de la 
mas remota antigüedad; es tan antiguo como el 
vidrio mismo, porque evidentemente siendo la 
fabricacion del vidrio incóloro , de una traspa— 
rencia perfecta , la perfeccion del arte, fué mas 
fácil llegar á imitar las piedras preciosas diver- 
samente coloradas que imitar el diamante ó el 
cristal de roca. Además, en los monumentos 
egipcios hanse encontrado vidrios colorados muy 
hermosos, po no vidrio muy blanco; asimismo 
en el arte de fabricar vidrios planos para vidrie- 
ras, cuyo uso no es de mucho tan antiguo como el 
delos otros vidrios para vasos, jarros, etc., se lle- 
£e ontamente à fabricar vidrios de color, cuya 

lleza es considerada como un modelo, mientras 
que los vidrios blancos fueron durante largo 
tiempo muy imperfectos. 

Con esos vidrios de colores han sido y son to- 
davía fabricadas las vidrieras que adornan las 
ventanas de las iglesias. Su semejanza con las 
piedras preciosas y la dulce oscuridad resultan 
te de la luz debilitada que trasmiten debian ha- 
cerlos adoptar con preferencia para edificios con- 
sagrados à los misterios religiosos, cuya cele- 
bracion exigia un profundo recogimiento. Estas 
vidrieras no presentaban al principio sino com- 
partimientos , mosáicos trasparentes, cuyo efecto 
agradable resultaba de la variedad y de la com- 
binacion de los colores. Posteriormente , cuando 
los vidrieros hubieron hecho algunos progresos 
en el dibujo , emprendieron reproducir los orna— 
los empleados en la arquiteclura. Esta primera 
imitacion debió necesariamente conducir al des- 
cubrimiento de la pintura sobre vidrio. — V. Vi- 
drio pintado. 

La fabricacion de vidrios de colores para va- 
$08, jarrones, lazones, elc. , no ha sido nunca 
de mucha extension: limitada antes casi á esmal- 
tes colorados, cuyos fragmentos se empleaban 

ara adornar los vidrios blancos , apenas se fa- 
ricaban de vidrio de color propiamente dicho 
mas que vasos de flores, de color azul ó violado. 
Sin embargo , muchos años ha que , perfecciona- 
dos los cristales ópalos con una semitrasparen- 
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cia realzada por reflejos auroras , se fabricaron 
cristales azules, turqueses , rosados, y estas di- 
versas especies de cristales que se decoraron 
despues con adornos dorados, cocidos à la ma— 
nera de la porcelana, contribuyeron à dar algu- 
na extension al comercio de los cristales, no com- 

ralivamente al desarrollo que le dieron la per- 
eccion de la talla y de la moldura, pero que 
merece no obstante ser notada. Hoy dia se fabri- 
can, sobre todo en Alemania y en Bélgica , vi- 
drios parte blancos, parte colorados, verdade— 
ramente admirables, y hermosos vidrios y cris— 
tales de dos colores sobrepuestos , cuyo color in- 
lerior se pone al descubierto en los puntos que 
se quiere por medio de la talla. 

IDRIO COMUN BLANCO. Silicato de potasa ó de 
sosa y de cal. Se obtiene con arena blanca, sal 
de sosa ó sulfato de sosa, ó carbonato de potasa, 
pedazos de vidrio blanco , un poco de creta ó de 
cal y óxido de manganeso. Las fórmulas para su 
fabricacion varian muchisimo, segun la volun- 
tad del vidriero y tambien segun los usos á que 
se le destina; sin embargo citarémos algunas: 
100 p. de arena blanca, 58 p. de potasa, 100 p. 
de vidrio en polvo; 40 p. de cal i 3 p. de óxido 
de arsénico; — 100 p. de arena blanca, 90 p. de 
sosa , 100 p. de vidrio, 5 p. de creta y 0,4 p. de 
peróxido de manganeso;—100 p. de arena blanca, 
65 p. de potasa, 6 p. de cal apagada, 50 p. de vi- 
drio, ! p. de arsénico blanco y 0,3 p. de peróxido 
de manganeso; elc. Este vidrio es de todas las 
especies el que se fabrica mas generalmente : 
sirve para hacer vasos , botellas y todos los arti- 
culos del servicio de mesa ; frascos, retortas, re- 
cipientes , platos eléctricos , tubos de barómetros 
y termómetros y otros instrumentos de fisica y 
quimica; vidrios de colores y lunas de espejos ; 
vasos de ornato , campanas para cubrir relojes y 
jarros de flores ; articulos de perfumería; vidrios 
de relojes de faltriquera ; ojos de esmalte para 
las colecciones de historia natural y para las mu- 
ñecas, perlas falsas, todas las bujerras de vidrio, 

ugueles soplados à la lámpara, hilos para hacer 
jidos*, etc. 

VIDRIO DE LUNAS DE ESPEJOS. Silicato de sosa y 
de cal, casi siempre mezclado con alúmina, óxi- 
dos de hierro y de manganeso. Se obtiene con 
arena blanca, sal de sosa ó sulfato de sosa , pe— 
dazos de vidrio blanco, un poco de creta ó de 
cal y óxido de manganeso. Entre las varias fór— 
mulas con que se fabrica indicarémos como por 
ejemplo dos: 100 p. de arena blanca, 12 p. de 
cal apagada, 46 p. de sosa calcinada, i 100 P 
de vidrio; — 100 p. de arena blanca, 48 p. de 

* TEJIDOS DE VIDRIO. En la Exposicion de Paris, 
de 1839 , llamaron con razon la atencion general los te- 
jidos de vidrio, causando admiracion que una materia 
tan frágil produjese estofas tan flexibles y suaves, lo 
que depende de la extrema tenuidad de los hilos , que 
conservan no obstante toda la brillantez del vidrio. 
tejidos de plata y de oro son perfectamente imilados 
por los hilos de vidrio blanco ó amarillo. Hay tejidos en- 
leramente de vidrio, y otros en los cuales los dibujos 
son de vidrio sobre un fondo de seda , ó reciprocamen- 


te. Estas estofas pueden servir para entapizar habita- 
; Clones y muebles, para ornamentos de iglesia , elc. 
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sosa, 12 p. de cal, y 0,25 p. de peróxido de man- | efecto no puede producirse con colores de apli- 
ganeso. — V. Espejo, Vom. H, pág. 494. cacion. Con este procedimiento misto es como se 

Vipnio ທາມະ, Ex imposible determinar exac- | han ejecutado las vidrieras mas bellas del siglo 
tamente la época de la invencion de la pintura | XVI. Los plomos con que se enlazan estas vi- 
sobre vidrio, esto es, el arte de dibujar y pintar | drieras , lejos de perjudicar al efecto, sirven pa- 
sobre su superficie con colores minerales , sus— | ra dar vigor à las sombras, y aun á veces se ha 
ceplibles de vitrificarse y capaces, por el calor | aumentado su espesor para delinear un contorno 
del horno, de fundirse mas ó menos completa- | negro muy ancho, ó para producir una sombra 
menle con la superficie del vidrio mismo. Los|rica y profunda. El procedimiento misto de los 
Romanos supieron tenir el vidrio, pero hasta la MN MO , perfeccionado , es el que han adoptado 
edad media no se imaginó pintarlo; los primeros າ os mas salisfaclorios resultados los artistas 
modernos. 


ensayos se hicieron en Francia en el siglo XII, 
datando del ano de 4140 las vidrieras pintadas] El arte de la pintura sobre vidrio ha llegado 
de la catedral de Angers y de la iglesia abadial | 4 ser rea'mente un ramo de industria, que à no 
de Saint-Denis, que son las mas antiguas. En el | dudarlo tomará todavía mas extension é impor- 
siglo XVI la pintura sobre el vidrio fué llevada | lancia, porque, además de la restauracion de las 
al mas alto grado de esplendor, pero este bello | vidrieras de iglesia , el ornato de las habitacio- 
arte, por causas cuya exposicion no es de este | nes abre un vasto campo á los vidrios pintados. 
Vinrio soLuBLE. Este vidrio, cuyo descubri- 


lugar , cayó bien pronto en una decadencia com-| . 
miento se debe al Sr. Fuchs, se fabrica haciendo 


pieta , de modo que á últimos del siglo XVIII se ] a 
allaba casi abandonado. No es cierto, como | fundir 10 p. de carbonato de potasa purificado, 
15 p. de cuarzo puro y 4 p. de carbon en un 


creen algunas personas, que los pretendidos se- | 18 . 
cretos de la pintura sobre el vidrio se perdiesen; | crisol de arcilla refractaria à un calor sostenido 
durante seis horas. El vidrio así obtenido está 


son conocidos de nuestros artistas modernos, ເ 
que , auxiliados con las luces de la quimica, han | ordinariamente lleno de burbujas; es tan duro 
sabido dar á sus pinturas una perfeccion que los | como el vidrio comun, de color negro gris, algo 
antiguos pintores vidrieros nunca alcanzaron. trasparente en sus bordes, y enteramente solu- 
Los distintos procedimientos conocidos en lo | ble en el agua. Este vidrio se emplea para pre- 
antiguo para este arle son los siguientes : servar todas las materias combustibles de la ac- 
1.2 La pintura en el vidrio, por medio de los | cion del fuego ; su disolucion mas ó menos con- 
vidrios tenidos en la pasta. Este procedimiento, | centrada aplicada sobre las telas, el papel, las 
que pertenece mas bien á la vidrieria que á la | maderas , elc. , las hace incombustibles , porque 
pintura, consiste en reunir en compartimientos, | forma en la superficie de estas materias, por la 
mas ó menos bien ordenados y puestos en plo- | desecacion, una capa vidriosa , fusible por el ca- 
mos , vidrios de colores. Por este procedimiento | lor y capaz de precaverlas del contacto del aire 
se llegaban à formar mosáicos de un efecto be- | necesario á su combustion; años ha que todo el 
Misimo, pero de un tono muy áspero, y las mas | material y enseres del teatro de Munich fueron 
de las veces de un aspecto desagradable. cubiertos de una capa de este vidrio para dejar- 
2. La pintura sobre vidrio blanco , con colo- | los å salvo de los incendios. Para que esta ac- 
res vitrificables , aplicables por medio del pincel | cion preservativa del vidrio soluble sea mas ase- 
y cocidos con la mufla. Estas pinturas se hacian | gurada , se suele mezclársele otro cuerpo in- 
combustible en polvo, tal como creta, arcilla, 


en planchas de vidrio, y se incorporaban y asi— 
milaban con ellas de un modo analogo al que se | huesos calcinados , vidrio de plomo, etc. Cuando 
un objeto barnizado con la disolución del vidrio 


sigue para aplicar las pinturas de esmalte en la 
porcelana, pero con la ventaja de poder pintar | soluble debe ser pintado , se impiden las altera- 
sobre entrambas superficies, merced á la cual | ciones que los colores pudieran experimentar 

por la reaccion del álcali, aplicando encima de 


pueden separarse colores cuya mezcla no produ- 
ciria un efecto muy plausible. Este procedimien- | él una capa de alumbre y luego otra de creta. 
— El vidrio soluble sirve tambien para preser- 


lo ofrece grandes dificultades de ejecucion y re- 
var Jos objetos de hierro, como calderas de va- 


quiere estudios າງລາຍ En las vidrieras de 
esta clase, que dalan no mas que de los siglos | por ó locomolivas , de la accion del azufre exis- 
XVI y XVII, los plomos son ya mas raros, y |tente en los combustibles. A este fin se empieza 
suelen reemplazarlos las monturas de hierro. por despegar de su superficie las escamas de 
3.9 La pintura sobre cristal ó entre dos crista- | óxido frolándola con arena gruesa; se lava bien, 
les, cuyo uso debe ser muy limitado. se seca , se barniza con una disolucion de vidrio 
4.2 La pintura mista , esto es la que participa | soluble que señale 30", y se calienta à 400" c. 
del primero y del segundo procedimiento. Este | para que se seque. En este estado, se le aplica 
método es incontestablemente el mejor, porque | en caliente una capa delgada y uniforme de una 
reune todos los medios del segundo à la econo- | mezcla de 4 litro de vidrio soluble calentado a 
mia de trabajo que resulta del empleo de los vi-| 90? 6. , 1,480 kilógr. de cuarzo en polvo, 0,050 
drios de colores; porque los colores de los vidrios | kil. de limaduras de hierro finas, 0,006 kil. de 
cal y 0,006 kil. de arcilla; encima de esta ca- 


teñidos en la pasta son mas brillantes y mas só— 
lidos que los fijados por medio de un mordiente; | pa , lodavia hümeda, se lamiza arena fina en 
tanta cantidad cuanta pueda retener, y luego se 
























y por último, porque hay vidrios teñidos cuyo 
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seca al aire y se calienta al calor rojo naciente. 
Las pm preparadas por este procedimiento, 
debido al Sr. J. Soeder, resisten à las mayores 
temperaturas. 

VIDRIO DE VIDRIERAS de primera calidad , per— 
fectamente blanco. Es un silicato de sosa y de 
cal, casi siempre mezclado con alúmina , óxidos 
de hierro y de manganeso. Obliénese con arena 
blanca, sal de sosa ó sulfato de sosa, Lee 
de vidrio blanco, un poco de creta ó de cal y 
óxido de manganeso. De las muchas fórmulas 
con que los autores prescriben fabricar este vi- 
drio copiamos las siguientes: 60 p. de arena, 30 
p. de sosa pura, 15 E de nitro, 4 p. de boraj, y 
4%, p. de arsénico blanco; — 100 p. de arena, de 
50 à 60 p. de sosa, de 6 à 12 p. de cal apagada, 
de 10 á 100 p. de retazos del mismo vidrio. — 
Vidrio de vidriedras ordinario, que lira mas ó 
menos al verde, se pues segun Berzelius, con 
60 p. de arena, 25 p. de polasa, 10 p. de sal 
marina , 5 p. de nilro, 2 p. de arsénico blanco y 
Y E de manganesa. l . 

las dos especies no están solamente destina- 
das á vidrieras, ó á vidrios planos, como su nom- 
bre podria hacer pensar; con ellas se fabrican 
todos los vasos, to los utensilios de las artes 
y de la economia doméslica en vidrio verde , en 
vidrio semiblanco ó en vidrio blanco, que casi 
no difieren sino por la pureza de los materiales 
empleados, aunque las composiciones con que se 
elaboren sean muy variables segun las locali- 
dades, y deban serlo segun los hornos, etc. 


Estado de la Vidriería en España. 


En la Memoria sobre los Productos de la In- 
dustria Española reunidos en la Exposicion pú- 
blica de 4850 se lee: f 

« Desde que ha cesado la fabrica de cristales 
de la Granja, cuyos productos competian con 
los mejores del extranjero, solo se plantearon 
algunas para el vidrio de todas clases, que se 
ha perfeccionado al fin , hasta el punto de suplir 
en muchas de sus aplicaciones , y en el uso co— 
mun, al cristal de Alemania y de Francia. En la 
fabrica de Gijon , denominada la Industria, apa- 
rece ya con todas las buenas condiciones que 
pueden recomendarle. Limpieza, tersura , tras- 
parencia , aguas claras , nada falla à su belleza, 
siendo apénas perceptible aquel viso ligeramen- 
te verdoso, que mas ó menos diferencia siempre 
en los corles y cambiantes el vidrio del cristal. 
Y no solo se distinguen las variadas piezas en 
que se ha empleado, por la bondad del material, 
sino tambien por las formas y el tamaño. Entre 
las Pia traidas á la Exposicion, es preci- 
so dar la preferencia á los fanales ovalados y ci- 
líndricos, de grandes dimensiones y notable tras- 
parencia, à los vidrios planos, limpios y puros, 
de mas de vara y media de largo, que grande— 
menle imitan el cristal; al cilindro hueco para 
el planado, de una altura y un diámetro consi- 
derables , sin viso perceptible, ni una sola am- 
polla que altere su tersura; à las palanganas y 
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jarros , de graciosos contornos y elegantes for— 
mas , en que brillan el esmero y diligencia del 
lapidado , y la atinada eleccion de los ornatos, 
labrados sobre una superficie extremadamente 
limpia y cristalina. En los platillos, arandelas, 
copas, frascos y otros objelos de lujo, lisos y 
decorados de relieves, se advierten el mismo 
acabado y riqueza de menuda y brillante exor— 
nacion. Pero el producto mas útil, y de mas ge- 
neral consumo que sale de esta fábrica , consis- 
te en las botellas ordinarias de vidrio oscuro, 
para liquidos de todas clases. No solo se ha de 
apreciar en ellas la regularidad de los contor- 
nos , sino la resistencia y buena calidad del ma- 
terial empleado. Por otra parte , los precios mó- 
dicos de estos diversos objetos, asegurando su 
extenso consumo, son un molivo mas para que la 
Junta proponga la medalla de plata, como una 
(uta recompensa del mérito contraido por la få- 

rica de vidrio de Gijon, ya favorecida con la 
de bronce en el concurso de 1845.» 

«Es sin duda una de las mas notables de Es- 
paña, por su vasta extension , por el órden in- 
lerior de sus diversas dependencias , por los mé- 
lodos empleados en la fabricacion y la belleza 
de los productos. Planteada conforme à los ade— 
lantos del arle en nuestros dias, y bajo la di- 
reccion del entendido profesor D. Luis Thruan, 
que con lanto acierto habia conseguido acreditar 
y sostener la primitiva de la Coruña , desde un 
principio dió senales de lo que ha prometido des- 
pues, no limitada à tímidos ensayos, sino rin- 
diendo considerables productos, tan recomen- 
dables por la buena calidad , como por la bara— 
tura. Una sociedad particular, con mas inteli— 
gencia que grandes capilales disponibles , le dió 
principio en 1844. En la tercera campaña, que 
empezó en 31 de agoslo de 1849 y concluyó en el 
mismo mes j dia de 1850, produjo 992,788 reales 
de vidrios planos; 291,696 de vidrios huecos y 
blancos, y 177,592 de botellas oscuras de todas 
clases, componiendo eslas partidas un total de 
1.462,076 reales. Los cristales planos son de ໄ0-- 
das dimensiones, muy puros , y de una diafani- 
dad, que à primera vista los eonfunde con los 
cristales. Esta perfeccion distingue igualmente 
los fanales , jarrones, frascos, qe y demás vi- 
drios huecos, cuyo tallado nada deja que desear, 
asi en el trabajo material, como en el buen gus- 
to y — dibujo. En los dos primeros años 
se redujo solo tan vasta fabricacion à vidrios 
planos , pero se extendió despues á los huecos, 
y particularmente à las botellas oscuras, deman- 
dadas con empeño de varios puntos del Reino.» 

«De la misma clase es la fábrica establecida ul- 
limamente en la Coruña. Como una prueba de sus 
adelantos, ha remitido á la Exposicion diversas 
piezas menudas, cuales son: copas, vasos, aran- 
delas, vinagreras, botellas de buenas formas, 
frascos y otros objetos de un uso general, traba- 
jados con inteligencia, y á precios bastante cómo- 
dos. Tanto por estas circunstancias, como porque 
todos los operarios son españoles, qoe 
los empresarios formar en sus fundiciones y ta- 
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lleres artistas del pais , la fábrica se hace acree- 
dora á la medalla de bronce.» 

« Hubo aquí otra, montada en mayor escala, 
que produjo grandes utilidades á sus empresa- 
rios , cuando sin competencia, y única en la cos- 
ta de Cantabria , surtia por sí sola una gran par- 
te del mercado de España. Cualesquiera que 
fuesen los precios de las primeras materias em— 
pleadas , el éxito no podia ser entonces dudoso, 
y el consumo exclusivo debia justificar los cál- 
culos de los especuladores. Las circunstancias 
son hoy muy diferentes. Otros establecimientos 
de la misma clase , pero mas ventajosamente si- 
tuados para procurarse el combustible necesa- 
rio , se p'antearon despues en las costas de As- 
turias y de las montañas de Santander. Elegir 
para la fabricacion del vidrio el mismo punto 
donde habia producido antes los mas felices re- 
sultados, era emprender con desventaja una 
competencia dificil de sostener, y calcular por 
las condiciones que ya no existen, las que ofre- 
ce la época actual para esta clase de empre- 
sas. Asi fué, como al crearse en setiembre de 
1849 la nueva fábrica de la Coruña , bajo la di- 
reccion de D. Anselmo Garrido, no encontró ya 
en esa localidad las favorables circunstancias 
que á tanta altura elevaron el crédito de su an- 
tecesora. Esta campeaba sin rivales ; no recibia 
daba la ley al comprador. La actual, por e 


contrario, empieza cuando otras han aprovecha— 


do con anticipacion los elementos que les ofrece 
una ventajosa posicion; cuando han asegurado el 
consumo , Hike ir ya un nombre. No por 
eso, sin embargo, son menos laudables los es- 
fuerzos de la nueva fábrica de la Coruña , y los 
adelantos que han conseguido en las diversas 
clases de vidrio que en ella se fabrican. Igual 
en calidad al de la pr , es limpio y traspa- 
rente, si bien no ha podido de todo punto des- 
pojarse de aquella especie de viso, algun tanto 
verdoso, que mas ó menos se advierte siempre 
en el de su clase. Variaba la fabricacion , dirigi- 
da con inteligencia, abraza los vidrios planos y 
los huecos , los blancos y oscuros, y el tallado 
de las piezas se verifica con regularidad. La 
produccion anual consiste en 1.300,000 piezas 
de todas clases y diversas dimensiones, cuyo 
mercado se encuentra en varios pnntos de la Pe- 
nínsula.» 

» Lentes y cristales ópticos. Por un concurso de 
causas, cuyo exámen no es de este lugar, aque- 
llas industrias que dependen mas inmediatamen- 
te de las ciencias fisicas, y que solo con su au- 
xilio adquieren toda la perfeccion de que son 


susceptibles, hubieron de sufrir entre nosotros | pe 


un considerable retraso. Tanto mas lamentable, 
cuanto fué mayor su progreso en otras parles, 
ni la mas asidua aplicacion, ni la inteligencia 
alentada por la laboriosidad, pueden bastar à 
darles repentinamente el mismo precio que ya 
alcanzaron, donde desde muy temprano fueron 


objeto de las continuas tareas del sábio y del | De 


artista. Su mejora no se consigue de un 
es obra lenta del tiempo , asi como no es 


dudoso 
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conseguirla y llevarla muy léjos, cuando se pro- 
cura con empeño, y con los elementos de que 
podemos disponer. Por eso deberemos admirar— 
nos primero de los progresos conseguidos últi- 
mamente en muchos ramos de la fisica , aplicada 
å las artes, que de su retraso en épocas poco à 
propósito para su cultivo, y cuando todo conspi- 
raba á su abatimiento y desmedro. Generalizada 
ya la aficion à las ciencias naturales ; ensenadas 
en todas partes con feliz éxito; necesarias y mas 
fáciles sus aplicaciones; demandadas por el espi- 
ritu del siglo, encontramos ya entre nosotros 
constructores de aparatos é instrumentos de fisi- 
ca, que era preciso buscar antes en el extranje- 
ro. Es uno de ellos, D. Emilio Oppels, avecinda- 
do en Málaga, el cual ha expuesto una variada 
coleccion de cristales de distintos tamaños , con 
aplicacion à la óptica, y de mucho uso en sus 
diversas aplicaciones. Se quisiera mas limpieza 
en los de mayores dimensiones, y qe ningun 
aire alterase sus efectos; pero todos los de me- 
nor tamaño son buenos generalmente, y hay al- 

unos entre ellos, de un distinguido mérito. So- 

re todo , los acromáticos llaman la atencion 
sus excelentes cualidades , E no pres posible 
producirlos mas perfectos. Es tambien notable el 
cristal bi-convexo , combinado con otros para la 
representacion de los cuadros disolventes y fun- 
dicion de metales. Su entendido constructor me- 
rece ła mencion honorifica. » 


Desde el año de 1850 hánse creado, en distin- 
los puntos del Reino, algunas otras fábricas de 
vidrio hueco y plano, de todas clases, sin que 
sus productos hayan podido competir hasta aho- 
ra con los de la celebrada fabrica de Gijon. En 
Barcelona, D. Venancio Diaz, fabricante de vi- 
drios-muselinas, se dedica con acierto à la cons- 
truccion de vidrieras de vidrios de colores y pin- 
tados, y al grabado y tallado de cristal. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 

rtacion y exportacion de vidrio en España en 
os años 4851, 1852 y 1853 fué: 


AÑOS 
— a 
IMPORTACION. (851. 1852, 1853. 
Vidrio hueco cristalizado y 

cristal labrado : 

De Austria.. . . . . 4,214 26 430 ar." 
De > e ແລ 346 39 6! 
De las Ciudades Anseá- 

UCI... :: . ; . s 19 937 8,617 7,947 
De Francia.. . . . . 44 4!! 44,498 22,583 
De Inglaterra 913 673 229 
De Gibraltar. . . . . 306 638 — 4,500 
De Portugal. 63 5 » 

Suecia. . . . . . T » » 
De Argelia. . . . . . ^ 1 ^ 
De Cerdeña » 4 n 
De Holanda. ES » 193 70! 
De Dinamarca. . . . » 308 413 
De la isla de Cuba. . 58 13 85 
De Puerto-Rico. . . . 4 í » 
De la República de los 

Estados-Unidos. . . » 4 3 

la República del 

Ecuador. . . . . . » » 2 

Total: 37,2945 24,937 33,653 ar. 


Vidrios planos : 





De Austria.. . . . + A0 r 3 ar.' 
De Cerdeña. . . . . 40 5 » 
De las Ciudades Anseá- 
ticas. . . . - . : 498 269 5 
De Francia.. . 3,895 — 3,000 5,420 
De Inglaterra. . . . . 6 107 26 
MOM .. . 5c » 41 65 
De Holanda. A » 33 » 
Total: 4449 3,87 5,573 ar’ 
Vidrios, cristales para len- 
tes, anteojos, relojes, etc.: 
De las Ciudades Anseá- 
HONS. . . , ., . . 33 » ນົນ.” 
De Francia.. . . . . 2454 4,865 — 4,475 
De Inglaterra. . . . . 3 17 > 
De Austria.. . . . . A E » 
De Holanda. . . . . » 4 2 
De Gibraltar. . . . . L » 13 
Total: — 9,533; — 4,5853 4,490 lib. 
Vidrio para barómetros 
y termómetros ; 
De Francia... . . . 348 429 537 lib.* 
De Inglaterra. . . : 8 5 19 
Total : 356 434 556 lib.* 
Vidrio comun oscuro, 
en botellas : 
De Argelia. . . . . . » 1 » ar.’ 
De Francia.. . . . . ກ 4,144 637 
De Inglaterra. . . . . » 44 ,220 
De Gibraltar. . . . . » 3 712 
De la isla de Cuba. . . 5 50 » 
De la República de los 
Estados-Unidos. . E 2 » » 
Total : 7 4,308 4,629 ar.* 
Vidrio para retratos : 
De Francia... . . . 34 » » doc.' 
EXPORTACION. 
idrios planos : 
A Portugal. . . . . . 6,450 4,200 » unid.’ 
Vidrios planos : 
A Portugal... . . . ^ 32 259 ar” 
Vidrios rotos : lr 
A Cerdeña... . . . ^ 45 » quin.* 
AFrancia. . . . 3 » 420 » 
A Holanda. , . . . . » 33 » 
Total » 167 » quin.* 
Usos del vidrio. 


El vidrio es uno de los mas antiguos produc- 
tos de la industria , y uno de los que presentan 
mas ulilidad ; si se consideran tambien todos los 
progresos que le deben las ciencias fisicas y qui- 
micas, se puede decir que, despues del hierro, 
ninguna sustancia ha sido mas util à los hom- 
bres. El vidrio debe estas ventajas à su traspa— 
rencia y á la propiedad de tomar todas las for— 
mas cuando eslá caliente. Empleado en vidrieras, 
trasmite la luz en nuestras habitaciones, nos 
preserva de las intemperies de las estaciones, 
sin privarnos de la vista de los objetos exterio- 
res ; labrado en vasos, nos suministra los medios 
de conservar sin alteracion todos los liquidos, y 
su trasparencia nos pone tambien en el caso de 
juzgar del color y del estado de su contenido; 
esta propiedad, unida á la de no ser allerado 
sensiblemente por ningun ácido (excepto el áci- 
do fluórico), ha contribuido mucho à los pro- 
gresos de la química. 
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Las ciencias físicas no le son menos deudoras: 
es el elemento principal de la óptica; con un 
prisma de vidrio Newton descompuso la luz ; por 
medio del vidrio la astronomía hace sus observa- 
ciones y sus descubrimientos en lo infinito del 
espacio , y el naturalista lleva su investigacion, 
por medio del microscopio, hasta en los sérea in- 
namente pequeños ; con él se ensancha el cam- 
po de la vision de las personas que tienen la vis- 
ta corta, y se conserva à los viejos la percepcion 
distinta de los objetos pequeños; débense al vi- 
drio la máquina neumática y todos los descubri 
mientos de ella derivados, y tambien la mayor 
parle de los experimentos sobre el calórico y to- 
da la ciencia de la electricidad. 

. Si de las ciencias pasamos á los usos ordina— 
rios de la vida, vemos el vidrio empleado para 
los espejos, que son el mas hermoso adorno de 
nuestras casas, para el servicio de mesa, para 
contener los vinos y licores, eir preservar los 
bronces y objetos preciosos del polvo, para el 
ornato de las arañas, elc., i ທ iferentes apli- 
caciones de grandisima utilidad. 

El vidrio, el esmalte, etc. , reducidos à polvo 
granre, han sido durante largo tiempo coloca- 
os en el número de los venenos corrosivos, 
mientras que porfirizados figuraban en la mate— 
ria médica como medicamentos heróicos. Segun 


observaciones del Sr. Chaussier y otros médicos, 


el vidrio triturado ó aun reducido à pedazos 
bastante gruesos no es venenoso por sí mismo; 
pero , segun el Sr. Orfila, puede en ciertos ca— 
sos herir las vias alimenticias, y dar lugar á to- 
dos los accidentes propios de los venenos irri— 
lantes. 

VINAGRE. Este nombre dado primero al 
producto de la acidificacion del vino al contacto 
del aire , fué despues aplicado á todos los € 
dos alcohólicos que han experimentado la fer- 
mentacion acética. Designanse, pues, con este 
nombre genérico todos los liquidos que resultan 
de la fermentacion secundaria del vino y de la 
de muchas otras sustancias vejetales. ງ 

Segun Chaptal, la primera idea de hacer vina- 
gre es, sin duda, debida al descuido de algun 
vinedor ocupado en preparar vino, pues no per- 
mitiendo el sabor agrillo adquirido por el liqui— 
do vinoso consumirlo ya en bebida, habrá en— 
sayado hacerle servir para realzar el sabor de 
los manjares, ó prolongar su duracion. Lo que 
hay de positivo es que el origen del vinagre da- 
ta de la mas alta antigüedad. Moisés habla del 
vinagre, del que, segun parece, los Israelitas 
y otras naciones del Oriente hacian habitualmen- 
le uso desde un tiempo muy remoto ; Plinio elo— 
gia este ácido , sea como condimento, sea para 
conservar frutas y verduras; los Romanos hacian 
tomar á sus soldados agua aderezada con vina— 
gre, y á este uso se atribuye la salud constante 

e sus ejércilos. uu : 

El vinagre se fabrica ing eerie con el vi- 
no de uva, la cerveza, los vinos de frulas, la si- 
dra, la perada , etc.; pero todo líquido que con- 
tenga alcohol ó los elementos de la fermentacion 
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alcohólica puede igualmente suministrarlo. Tam- 
bien se obliene mucho vinagre por la destilacion 
us sustancias vejetales, en particular de la 
eña. 

Todas las mezclas que pueden experimentar 
sucesivamente las fermentaciones sacarina y al- 
cohólica son susceptibles de suministrar vinagre. 
Así, segun Chaptal , 4 litro de agua, rre 
de levadura y 25 gramos de engrudo de almidon, 
producen vinagre en menos de ocho dias; por— 
que, en este caso, el almidon se sacarifica , el 
azücar formado se cambia en alcohol, que se 
convierte en fin en ácido acélico. Asimismo, 
424 partes de azúcar, 80 tes de levadu- 
ra, con 868 partes de agua , abandonadas al aire 
durante un mes, dan excelente vinagre. 

Los vinagres en general varian por sus pro- 
piedades en razon del liquido que ha servido pa- 
ra prepararlos; todos contienen una mas ó me- 
nos gran cantidad de ácido acético, formado á 
expensas del alcohol que existia antes de su fer- 
mentacion. El mejor y el de que se hace mas uso 
procede del vino y es designado, para distin- 
Lp de los demas, con el nombre de Vinagre 

e vino. 

Vinagre de cerveza. Tiene una densi- 
dad de 2,20; solo ha menester 2 gramos 50 de 
carbonato de sosa para saturarse; sometido à la 
evaporación , g 7 un residuo de 6 p.25; su ex- 
tracto es ácido ligeramente amargo. Además de 
los caractéres abajo indicados, presenta otro 
muy dislintivo: si despues de descolorado con 
el carbon, se trata con acelato de plomo, se pro- 
duce un precipilado que, recogido, seco y ex- 
puesto sobre carbon al soplete, se reduce à plo- 
mo metálico, si era el vinagre de vino, pero se 
forma un granito blanco perlado y cristalizado 
de fosfuro plómbico , si era vinagre de cerveza, 
ó bien una mezcla de ambos vinagres. 

Los Vinagres de cerveza, de perada y de sidra, 
muy usados en el Norte, son generalmente poco 
ricos en ácido acélico, y por consiguiente difi- 
ciles de conservar ; à parte su olor , se asemejan 
por su color amarillento al vinagre de vino. Es— 
los vinagres se reconocen facilmente en que, 
concentrándolos por el calórico en consistencia 
siruposa, no precipitan ningun vestigio de bi-tar- 
trato de potasa (cremor tartaro), mientras que 
los vinagres de vino dan esta sustancia en mas ó 
menos gran cantidad. El residuo de la evapora- 
cion es de un rojo oscuro , viscoso y mucilagino- 
so, de un sabor salado , poco ácido , no cristaliza 
y queda siempre en forma de un extracto blan- 
do , que si se calcina se verá que abunda en cal, 
mientras el residuo calcinado del extracto de vi- 
nagre de vino contiene no mas que vestigios de 
esta sustancia y casi está formado en su totalidad 
de carbonato de potasa. Descolorados con el car- 
bon, y tratados con el acelato básico de plomo, 
dan un precipitado gris amarillento, distinguién- 
dose asi del vinagre de vino, que precipita en 
blanco por el mismo reactivo; tratados con el 
oxalato de amoniaco dan un abundante je 
do á causa de la gran cantidad de sales calizas 
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que contienen, al paso que el vinagre de vino 
apenas precipila con dicho reactivo. 

Vinagre de leña. Con este nombre se 
conoce en las artes el ácido acético puro y dilui- 
do en agua e se extrae de los productos h- 
quidos de la destilacion de la lena*. Este vinagre 
en el estado de pureza goza de lodas las pro- 
piedades del ácido acético mas ó menos concen- 
trado; diluido en cierta cantidad de agua, puede 
servir en todos los casos en que se emplea el vi- 
nagre de vino, pero comunmente se le mezcla un 
poco de éter acético para aromalizarlo , un poco 
de azücar caramelizado para darle color y una 
corta cantidad de vino para comunicarle el sabor 
del vinagre de vino. — En el ano de 1853 se im- 

rtaron en España, procedenles de Francia é 
nglaterra , 2,528 arrobas de vinagre de leña.— 
V. Acido acético y Acido piro-acético , Vom. I, 
pág. 57 y 67. 

Winagre de perada. Presenta casi 
Mm caractéres à los del Vinagre de sidra 
( V. esta palabra y Vinagre de cerveza ). 

Vinagre de sidra. Su densidad es 2,00; 
para saturarse necesila 3 gramos 50 de carbo- 
nato de sosa, y sometido à la evaporacion deja 
un residuo de 4,50 p.04; su extracto tiene un 
sabor pronunciado de manzanas cocidas, ácido 
y astringente. — V. Vinagre de cerveza. 

Vinagre de vino, Vinagre co- 
mun. El buen vinagre de vino es un liquido 
de olor suave, ácido y espiriluoso, de sabor 
ágrio mas ó menos pronunciado, de color mas ó 
menos subido, segun la especie de vino que se 
haya empleado; se evapora completamente al 
aire libre; se mezcla con agua sin producir frio, 
ni calor , ni efervescencia; se altera con el tiem- 


* El ESPÍRITU DE LEÑA, llamado tambien Alcoho? 
de leña , Espíritu pírolízico, Eter piroliñoso, Hidrato de 
óxido de metilo, existe en disolucíon en la parte acuosa 
de la destilacion de la leña. Para recogerlo, despues de 
decantada esta parte acuosa para separar la brea no di- 
suelta, se somete á la destilacion para extraer, á lo 
menos en parte, la brea que tiene en disolucion; se re- 
cogen los diez primeros litros procedentes de cada hec- 
tolitro de — sometido á la destilacion , y se rectifi- 
ca este producto sucio, como se hace con el aguar- 
diente ; para abreviar , se rectifica en el baño de maria 
con cal viva, hasta e el líquido no se colore al aire 
y sea del todo anhidro. Los productos acuosos de la 
«> dela leña contienen un centésimo de espiritu 

e leña. 

El espíritu de leña puro es un líquido muy flüido, in- 
cóloro , de un olor á la vez alcohólico y empireumático, 
de un sabor picante como la pimienta; es mas ligero 
que el agua, y mas volátil que el espiritu de vino, pues- 
to que hierve á 66° 1/4; se inflama aproximándole 
una vela encendida, y arde con una llama de un bian- 
co azulado ; se mezcla con el agua y el alcohol en todas 
proporciones ; disuelve la resina y en general todos los 
cuerpos que el alcohol disuelve. , 

Segun estas propiedades, el espiritu de leña puede 
reemplazar al alcohol de vino en la mayor parte de sus 
usos industriales; y, como es mas volátil que éste, su 
empleo en la fabricacion de los barnices es del todo 
conveniente, de modo que en Inglaterra se consume ya 
en mucha cantidad para esta aplicacion. En los labora- 
torios de los quimicos se utiliza con provecho en el aná- 
lisis de las sustancias vejetales, y para arder en las lám- 
paras de espiritu de vino. Cuando se habrá conseguido 
obtenerlo á un precio módico , podrá sustituir con ven- 
taja al alcohol de vino para quemar el vello de los teji- 
dos de algodon. 


po al aire, bajo la influencia de un calor suave, 
deja entonces en sedimento unos copos viscosos 
y adquiere olor y sabor putridos; en las vasijas 
que contienen el vinagre se forma à la larga un 
poso parecido. ] 

Este vinagre es amarillento ó rojo segun la 
especie de vino con el cual ha sido obtenido; 
dislinguiéndose segun su color con los nombres 
de Vinagre blanco ó amarillento el que procede 
de vino blanco, y Vinagre tinto ó rojo el pre— 
parado con vino linto. El primero es el mas em- 
pleado en el comercio. ] 

El vinagre de vino contiene, independiente- 
mente del ácido acético, todos los principios fi- 
jos y las diferentes sales que exislian en el vino. 

ambien se le encuentra un poco de alcohul no 
descompuesto, ^ una corta cantidad de éter acé- 
tico que se ha formado durante la fermentacion, 

El vinagre blanco, en razon de las pequeñas 
cantidades de bi-lartrato de potasa , de sulfato 
de potasa , de cloruro de potasio , de tartrato de 
cal y de los ácidos tartárico y málico que en él 
se encuentran, es ligeramente enturbiado por las 
soluciones de nitrato de barita, de nitrato de pla- 
ta, de oxalato de amoniaco y de acetato de plo- 
mo. Evaporado à sequedad, deja un residuo 
amarillo moreno, viscoso, muy ácido, del que se 
sapara por medio del alcohol de 36° cierta can- 
tidad de bi-tartrato de potasa. 

Por la destilacion del vinagre comun se obtie- 
ne el Vinagre pestiLaDO , llamado tambien Acido 
acético débil, Acido acetoso , que està formado 
de ácido acélico, agua y una materia orgánica 
volátil, à la cual debe el gusto parlicular que 
le distingue del vinagre que no ha sido destila- 
do; su densidad varia de 1006 à 1009,5. 


Fabricacion del vinagre de vino. 


Entre los diferentes procedimientos para obte- 
ner el vinagre de vino, que pueden consullarse 
en obras especiales, uno de los que dan mejor 
vinagre, si los vinos que se emplean son de bue- 
na calidad , es el siguiente: En un local donde 
la temperalura pueda mantenerse entre + 25 y 
30° ceutigrados, se colocan varias hileras de to- 
neles, escogiendo con preferencia los que han 
ya servido en esta fabricacion , porque están im- 
pregnados de fermento , y se les llama comun- 
mente madres de vinagre. Estos toneles tienen 
dos agujeros en su fondo superior, el uno para 
la introduccion del líquido, y el otro para dar 
salida al aire. Se echa primero en cada tonel 
una canlidad de vinagre lal que llene el tercio 
de su capacidad, y luego se anaden 10 litros del 
vino que se quiere acidificar; se deja reposar 
ocho dias, y se añaden otros 10 litros de vino, y 
esta adicion se practica otras dos veces con el 
mismo intérvalo de lens: ocho dias despues 
de la última adicion , todo el liquido contenido 
en el tonel está ya acidificado. Se lrasegan en- 
tonces los 40 litros de liquido que se habian in- 
troducido en el tonel, y se empiezan de nuevo 
las adiciones y" vino , elc. 
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Es menester emplear vino claro, y si no lo fue- 
se, deberia filtrarse sobre astillas de hayas con- 
lenidas en un tonel cerrado de la capacidad de 
30 à 35 litros;—si el vinagre obtenido se presen- 
lase turbio, seria menester tambien filtrarlo de 
la misma manera. 

. Los vinos recien fabricados se acidifican mas 
dificilmente que los vinos añejos , perque aque- 
llos contienen todavia azúcar que es menester 
trasformar antes en alcohol , lo que se consigue 
con la adicion de un poco de fermento. Los vinos 
pobres en alcohol, si bien fermentan muy rápida- 
mente , dan vinagres débiles , inconveniente que 
se obvia aumentando su fuerza con la adicion 
de alcohol , materias azucaradas, elc. Los vi- 
nos muy licorosos ó alcohólicos se acidifican con 
dificultad, pero basta la adicion de una cantidad 
conveniente de agua para que fermenlen con 
prontitud, 

El vinagre de vino blanco es el mas aprecia— 
do. Puede descolorarse el vinagre de vino tinlo 
con el carbon animal, lavado préviamente con 
ácido hidroclórico débil. Tambien se quita una 
gran parle del color y se clarifica à la vez el vi- 
nagre , echando en una cuba de 230 lilros un li- 
tro de leche desnalada, agitando vivamente y 
dejando despues reposar. 

Algunos proponen coucentrar el vinagre por la 
congelacion, uo esle es un método desventajoso. 
Un vinagre débil puede hacerse mas fuerte por 
la congelacion: el agua se congela, y queda un 
liquido mas concentrado que se separa, pero con 
todo la parle helada contiene tambien vinagre. 
El mejor modo de practicar esta operacion con- 
siste en hacer helar el vinagre de arriba abajo, 
y separar de vez en cuando la costra helada. 


Riqueza acética del vinagre de vino. 


Como la densidad de los vinagres y su grado 
en el areómelro ó acetimetro no pueden indicar su 
riqueza acélica ò su verdadera fuerza, nos ve- 
mos obligados, para conocerla, à indagar experi- 
mentalmente cual es la cantidad de base que sa- 
luran, para valuar despues la del ácido que 
conlienen. En esta operacion se emplean los car- 
bonatos de potasa ó de sosa , puros y desecados. 

Se considera el vinagre como de buena cali- 
dad cuando exige para su saturacion de 7 à 8 
por ciento de su peso de carbonato de sosa seco, 
al paso que es reputado de calidad mediana el 
vinagre que se satura con 5 à 6 por ciento de la 
misma sal seca. f . 

Para ensayar un vinagre por este medio, se 
pone en una evaporadera de porcelana una can— 
tidad conocida de vinagre, se colora de rojo con 
un poco de tintura de girasol, y luego se le 
echa poco á poco y agitando carbonato de sosa 
seco que se liene encerrado en un frasco desta- 
rado. Cuando se ha efectuado la saturacion , lo 
que es facil de reconocer en el color azul que 
entonces ha tomado el vinagre, se pesa el fras- 
co, y la diferencia del peso indica el del carbo- 
Dato que ha sido empleado. 

TOMO IY. 
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Se obliene un resultado mucho mas exacto 
destilando à un calor suave el vinagre que se 
quiere examinar, y saturando el producto desti- 
lado con carbonato de sosa ó un líquido alcali- 
no. 

Un modo muy sencillo de determinar la rique- 
za del vinagre consiste en valerse de amonia- 
co cáustico de densidad conocida. Despues de 
haber añadido á este amoníaco una cantidad 
de alcohol suficiente para darle un tinte azul 
pronunciado, se vierte una medida determinada 
de él en un tubo graduado, y se le añaden 

ueñas porciones del Men de que se ensaya 
sta que el color azul pase à rojo. La gradua- 
cion del tubo hace conocér el volumen del vina- 
gre empleado, y la cantidad de amoniaco satura- 

o indica el ácido acético que encerraba este 

volúmen de vinagre. 


Conservacion del vinagre de vino. 


El vinagre debe tenerse al abrigo del aire ex- 
terior, en vasos bien tapados, que se ponen en 
lugares frescos. Fórmanse en el vinagre que se 
conserva en vasijas abiertas animales infusorios 
cuyas generaciones sucesivas alleran la calidad 
de este liquido y lo vuelven débil. Para extinguir 
esos animales, se hace pasar el vinagre à través 
de un tubo de estaño, torcido en espiral, y ro- 
deado de agua hirviendo: los infusorios perecen 
por el calor, y basta con filtrar despues el vina- 
gre. 

Falsificacion del vinagre de vino, 


Con demasiada frecuencia en el comercio se 
suele adulterar el vinagre, para aumentar su 
acidez ó darle mas sabor nenne, con sustancias 
que pueden ser nocivas à la salud. 

4. Vinagre con mezcla de ácido sulfúrico. Es- 
ta falsificacion puede ser reconocida reduciendo 
á cerca del octavo de su volúmen, en una evapo- 
radera de porcelana, cien gramos de vinagre, 
tratando el residuo con cinco ó seis veces su vo- 
lümen de alcohol, y filtrando la solucion alcohó- 
lica. El ácido sulfúrico libre disuelto por el al- 
cohol queda entonces perfectamente evidente, 
dilatando con agua destilada la solucion y echan- 
do en ella cloruro de bario, que produce un pre- 
cipitado blanco pulverulento de sulfato de barita: 
el peso de esta sal desecada hace valuar la can- 


tidad de ácido sulfúrico libre é hidratado que ha | cl 


sido añadido al vinagre. Para probar la presen- 
cia de este ácido, basta evaporar una corta can- 
tidad de vinagre sospechoso hasta sequedad en 
una evaporadera de porcelana, pues al fin se 
perciben vapores blancos picantes y muy den- 
sos, el residuo se ennegrece despues y exhala 
luego el olor vivo del ácido sulfuroso. 

2. Vinagre con mezcla de ácido hidroclórico. 
Para descubrir este fraude se debe destilar en 
una retorta el vinagre que se sospecha ha sido 
asi sofisticado, y examinar despues el producto 
de la destilacion con la solucion de nitrato de 
plata. Este reactivo, que no tiene accion sobre 
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el producto de ໂລ destilacion del vinagre puro. 
forma con el que contiene ácido hidroclórico li- 
bre un precipitado blanco vedijoso de cloruro de 
plata , cuyo peso puede permitir calcular el del 
ácido hidroclórico que ha sido añadido al vinagre. 

3. Vinagre con mezcla de ácido nítrico. Aun- 
que esla mezcla sea muy rara , se podria reco- 
nocer ensayando el vinagre, ya con la solucion 
de sulfato de indigotina, que se descoloraria en 
caliente y pasaria al amarillo, ya con la solucion 
de proto-sulfato de hierro en el ácido sulfúrico 
concentrado, que produciria un color rosado ó 

urpüreo. Tambien se reconoceria saturando con 
a potasa pura una porcion de vinagre y evapo- 
rando hasta sequedad , pues el residuo tratado 
con cinco à seis veces su peso de alcohol de 40° 
dejaria una sal blanca en la cual se justificaria, 
por la deflagracion sobre las áscuas y por los 
reactivos, la presencia del nitrato de potasa. 

4. Vinagre con mezcla de ácido tarlárico. Es- 
ta falsificacion, que por lo comun se hace disol- 
viendo en agua un poco de ácido tartárico cris- 
talizado , es fácil de reconocer. Se evapora una 
porcion del vinagre sospechoso hasta los 34 , se 
deja enfriar, se filtra y se trata con cloruro de 
potasio; si contiene ácido tartárico, se forman 
cristales de crémor tártaro Tambien se recono— 
ce esta adulteracion, saturando el vinagre con 
potasa , y tratando el liquido saturado con una 
solucion de los cloruros de bario ó de calcio, que 
o un precipitado de tartrato de barita ó 

e cal. 

5. M rs de con mezcla de ácido oxálico. Aun- 
que indicada por algunos autores , esta falsifica- 
cion es muy rara. Para reconocerla se echa al 
vinagre una sal soluble de cal, y si se forma un 
abundante precipitado blanco de oxalato , es se— 
ñal de la presencia del ácido oxálico. Si se quie- 
re, puede primero neutralizarse el vinagre con 
amoníaco, y luego añadir la sal caliza. 

6. Vinagre con mezcla de sustancias vejetales 
acres. Esta alteracion , con frecuencia practicada 
para dar mas sabor picante á los vinagres del 
comercio, se reconoce fácilmente en la catadura, 
porque dejan un resabio acre y quemante en el 
pender y en la garganta. Puédese justificar este 

raude haciendo evaporar à un calor suave una 
porcion del vinagre sospechoso ; el residuo que 
se obtiene, en vez de tener un sabor ácido y sa- 
lado, posee un gusto muy acre y à menudo mez- 
ado de amargor. Este carácter se observa so- 
bre todo en los vinagres en la confeccion de los 
cua!es los fabricantes han hecho entrar pimienta 
negra , pimienta larga, guindilla , pelitre, semi- 
llas de mostaza , ú otros vejelales que encierran 
principios acres solubles en el ez i 

7. Vinagre con mezcla de sales. Las sales que 
con mas frecuencia se suelen emplear para au- 
mentar la densidad de los vinagres son el clora- 
ro de sodio (sal comun), el cloruro de calcio y 
el acetato de cal resultante de la adicion de cier- 
ta cantidad de carbonato de la misma base al vi- 
nagre.—La presencia de un cloruro en el vinagre 
se reconoce: 1.? en que precipita abundantemen- 
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te con el nitrato de plata , mientras que , cuando 
puro, solo se enturbia, y se pone de nuevo traspa- 
rente despues pe en el fondo se ha reunido un li- 
gero precipitado coposo de color rojizo; 2.? en que 
por la destilacion no da un ácido acélico suscep- 
tible de precipitar con el mismo nitrato, como su- 
cede cuando el ácido acélico tiene mezclado ácido 
hidroclórico; 3." en que por evaporacion deja un 
extracto mas abundante de sabor salado (si es el 


cloruro de sodio), y que descompuesto por el. 


fuego da un residuo alcalino en el que aparece 
el cloruro sin descomponer. La sal comun es el 
cloruro que con mas frecuencia se emplea para 
aumentar considerablemente la densidad del vi- 
nagre: así, si à un vinagre puro que marca 2,40, 
se añaden ! , 2 y 3 0.% de dicho cloruro , seña- 
lará luego 3,80, 4,20 y 5,10. — El acetato de 
cal se descubre con el oxalato de amoníaco, 
que forma en el vinagre adulterado un precipi- 
tado abundante, mientras que el vinagre puro 
con esle reactivo solo se enturbia y todo lo mas 
da un precipilado poco reconocible. Del mismo 
modo obraria este oxalato con el cloruro de cal- 
cio, y al propio tiempo presentaria el vinagre los 
caracléres de los cloruros indicados arriba. 
8. Vinagre con disolucion de cobre, de plomo 
6 de zinc. Algunas veces se encuentran en el vi- 
nagre sales de cobre, de plomo ó de zinc, en 
corta cantidad , sin duda procedentes de los va- 
sos de dichos metales empleados en su prepara- 
cion ó conservacion. Su presencia se demuestra 
operando sobre el residuo de la evaporacion, ó á 
lo menos sobre vinagre descolorado con el car- 
bon animal y reducido al cuarto de su volúmen 
r la accion del calórico: con el cianuro amari- 
lo de potasio y de hierro da un precipitado blan- 
co si hay sales de zinc, y de color de flor de 
melocoton ó pardo castaño si son sales de co- 
bre; con el yoduro de potasio da un precipitado 
amarillo, si contiene sales de plomo ; con el áci- 
do sulfhidrico da un precipitado de sulfuro mo— 
reno ó negro, si contiene sales de cobre ó de 
plomo; con el cromato de potasa forma un preci- 
pitado amarillo , si hay plomo. 


Usos del vinagre de vino. 


Los usos económicos del vinagre sen conoci- 
dos de todos. Empléasele diariamente, como se 
, para escabechar las sustancias cuya des- 
composicion expóntanea se quiere retardar un 
poco , para encurtir las que se desea conservar 
mas largo tiempo, y como condimento de un 
gran número de otras. El abuso de los alimentos 
aderezados con vinagre tiene todos los inconve- 


nientes del vinagre mismo; pero su uso modera- | A ce 


do es útil, sea porque son mas tiernos , mas fá— 


ciles de digerir , sea porque excitando el apeli- | 4 


to , aumentan al mismo tiempo el tono de los ór- 
ganos digestivos. Las personas melancólicas, las 


olosas, las de nervios sensibles, irritables, y | 4 


mujeres que temen ó tienen alguna afeccion 


del ütero deben evitar su uso. La mejor bebida|^ T 


que los obreros pueden beber en verano, para re- 
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frescarse y calmar la sed, es el agua en la cual 
se pone un poco de vinagre. 

ay personas obesas que beben vinagre en 
abundancia con la intencion de enflaquecerse 
pero por desgracia el remedio es peor que el 
ma], puesto que ocasiona irritaciones muy inten- 
sas del estómago y de los intestinos, irritacio— 
nes que lerminan frecuentemente con la muerte. 

En todos tiempos , el vinagre ha sido conside— 
rado oomo muy propio para impedir el contagio 
y destruir los miasmas y los malos olores es— 
parcidos en el aire; de ahí el uso tan frecuento 
de quemar vinagre para purificar el aire viciado 
ó corrompido de las habitaciones. Estas impor— 
lantes propiedades concedidas al vinagre tan 
gratuitamente son ilusorias; el vinagre no hace 
mas que disfrazar los olores sin destruirlos , y 
por eso sus fumigaciones deben ser remplazadas 
por las del cloro ó de los cloruros. E 

El vinagre puro, aplicado sobre el cütis, lo 
vuelve mas blando , mas suave , Y puede reme- 
diar las grietas producidas por el frio; tomado 
al interior, obra à la manera de todos los áci- 
dos, à saber, es ligeramente estiptico y refres- 
cante, astringente, estimulante é irritante, se- 
gun su grado de concentracion, y à dósis dema- 
siado fuerle, ó muy poco dilatado en agua , pue- 
de ocasionar lesiones graves. 

Dilatado con baslante cantidad de agua de modo 
que no conserve mas que una ligera acidez, el 
vinagre es refrescante y, pasa por ligeramente 
tónico ; excita en efecto el- apetito, favorece la 
digestion , remedia los flatos producidos por los 
alimentos , aumenta la secrecion urinaria , y, se- 

un Hallé, la diaforesis. En medicina, se da so- 
re todo en las afecciones biliosas ó pútridas. 

Por último, el vinagre comun y el vinagre 
destilado tienen numerosos usos en el arte de cu- 
rar: el médieo los administra en la mayor parte 
de los casos en que están indicados los ácidos 
vejetales; el farmacéutico los emplea como base 
en la confeccion de varios productos medicina— 
les. Sirve tambien el vinagre al perfumista para 
obtener los vinagres de tocador. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion y exportacion de vinagre de vino ó 
comun en España en los años 4854, 4852 y 1853 


fueron : 
AÑOS: 


IMPORTACION. 4851. 4852. 1853. 








De Francia.. . . . . MC 884 E 
De Inglaterra.. . . . » 45 » 
Total åt 399 າ ar.* 
EXPORTACION. 
rdeha. . . . . . 320 256 597 ar.' 
A Francia. . . . . . 66 » » 
A Portugal... . . . 86 12 » 
À pm C" » 4 » 
as Ciudades A ti- 
a£. M . , 2 — 75 
A Gibraltar, » 298 977 
Bélgica. . . . . . » 30 » 
A Inglaterra. . . . . » » 1 
oscanà. . . . . . » » 108 


Suma y sigue. . 273 625 175] ar." 
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Suma anterior. 373 033 
A Austria. . . . +. + ກ r 
A la isla de Cuba. . . 15,221 9,0013 — 4,808 
A Puerto-Rico. . . . 41,900 1,308 6 
Al Brasil.. . . . . - 128 500 » 
A la República de Chile, 4,266 509 654 
A la República de los 
Estados-Unidos. " 10 190 » 
A la República de Mé- 
|, o da ສ 360 268 83 
s la Re ເ del Perd 400 360 150 
a Re ca de la 
<. ເສ 23 Vene: 385 150 14,000 
a Re ica de Vene- 
i zue 4. 2" 240 405 404 
A las Posesiones Ingle- 
888. . » . . - >o 351 » » 
| ública del Ecua- 
e, 
del Uru- 
FN OR AR Po » 400 145 
A las Tosceiones Dane- 
S88. . . . . . + +. » 50 475 
A las islas Filipinas. . 400 486 ນ 
Total : 20,833 44,064 9,077 ar.” 


VINCA, Vinca. Género de plantas de la 
familia de las apocineas, y de la pentandria 
monoginia, compuesto de plantas herbáceas ó 
subfrutescentes, propias la mayor parle de las 
comarcas medias y meridionales de Europa, y 
un corto número de el'as pertenecientes à las co- 
marcas cálidas de la América y del Asia. 

Vinca de flores pequeñas / Vinca 
parviflora , Retz). El cocimiento aceiloso de es- 
ta especie es usado en la India, segun Hamilton, 
contra el lumbago, en embrocacion sobre los 
riñones, con el nombre tamul de Sangkhaphuli, 

Vinen menor, Brusela, Pervin- 
en, Vinca pervinea, Yerba donce- 
Ma /Vinca minor, L.). Esta especie indige- 
na se encuentra en la mayor parte de Europa 
hasta en Escocia, y en el norte de Alema- 
nia. Su tallo, tendido , se levanta en sus extre- 
midades floridas ; sus ramas estériles se alargan 
bastante y arraigan por su lado inferior ; sus ho- 
jas son un poco coriáceas, oblongas lanceola- 
das, lampiñas en su borde, mas pequeñas que 
las de la especie precedente; sus flores son so— 
litarias en pedúnculos mas largos que las hojas. 
La pervinca se cultiva en los jardines, y aunque 
su flor es de azul delicado, por el cultivo, da 
variedades de flor doble, y otras de flor violá- 
cea, púrpura, blanca, de hojas amazorcadas de 

lanco ó de amarillo. . 

Esta planta es célebre en varios paises: en 
Italia se hacen con ella coronas que se depositan 
sobre el ataud de las jóvenes y de los jóvenes; 
en Bélgica se siembran las flores en el umbral 
de las casas de las desposadas virginales; algu- 
nos usos misteriosos hechos de ella en ciertas 
comarcas le han valido el nombre de Violeta de 
los Hechiceros. La pervinca, eues hojas son 
amargas y contienen un zumo verde, en medici- 
na es considerada como vulneraria y astringente; 
empléasela principalmente en infuso y en coci- 
miento en las enfermedades lechosas. Contiene 
bastante tanino para que, en algunos países, 
sea utilizada para curtir los cueros, 

VINO. Bajo esta denominacion, tomada en 
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—« ar.'|el mas estricto sentido de la palabra, se com— 


renden las bebidas ó licores obtenidos la 
ermentacion del mosto ó sea el zumo de las 
uvas. — Los químicos modernos han generaliza— 
do esta expresion extendiéndola à todo licor azu- 
carado que ha pasado por el estado de fermenta- 
cion vinosa. Esta extension científica ha introdu- 
cido confusion en la clasificacion de los vinos, y 
proporcionado al fraude nuevos medios de alte— 
rar las calidades de los vinos propiamente dichos 
y de perjudicar á su reputacion. 

Vino de uvas. De las historias, tanto sa- 
men como profanas, en que el arte de 

acer vino era ya conocido en los tiempos de la 
mas remota antigüedad, y todas ellas están acor- 
des en considerar à Noé como el primero que lo 
fabricó en Iliria , à Saturno en Creta, à Baco en 
la India, á Osiris en Egipto, y al rey Gerion en 
España. 

s casi infinito el número de variedades de vi- 
nos conocidos, diferentes entre sí por el color, 
el sabor y la fuerza, aunque conleniendo todos 
los mismos principios constitutivos, si bien en 
proporciones diversas. Todas estas numerosas 
variedades de vinos pueden dividirse en dos 
grandes clases, ya se quiera clasificarlas relati- 
vamente al color, ya relativamente á su fuerza 
ó consistencia: la primera comprende los tinos 
tintos y los vinos blancos ; la segunda, los vinos 
secos y los vinos generosos. 

Los Vinos TiN10$ son vinos hechos con uvas 
negras que se han dejado fermentar con sus pe— 
liculas. En este grupo van comprendidos desde 
los vinos tintos pálidos hasta los vinos púrpuras 
oscuros, 

Los Vinos stancos son vinos obtenidos indis- 
tintamente con uvas rojas ó uvas blancas cuyas 
peliculas han sido separadas del zumo antes de 
su fermentacion. Este grupo comprende desde 
el vino de Champaña blanco hasta los vinos de 
Grecia y de Sicilia amarillos dorados y oscuros. 

Los ViNos secos, tintos ó blancos, son los vi- 
nos cuyo azúcar ha sido completamente descom- 
puesto durante la fermentacion. 

, Los Vinos cenerosos son los que todavia con- 
lienen una porcion bastante considerable de azu- 
car que les da una consistencia de que carecen 
los vinos secos; los vinos generosos son general- 
mente blancos ó de un color claro. Una de sus 
principales variedades es el Vino espumoso, cuya 
propiedad de hacer espuma es debida á una fer- 
mentacion "rit sp , que , prolongándose des- 
pues de embotellado, produce ácido carbónico, 
el cual se disuelve para trasformarse en uná es- 
pes blanca, muy abundante cuando se destapa 

a 


botella. 
Fabricacion del vino. 


VINOS TINTOS. 


Los vinos tintos, como se ha dicho, se hacen 
con uvas negras que se dejan fermentar con sus 
películas. Las calidades de la uva, y por consi- 
guiente las del vino, dependen de varias cir- 
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cunstancias, y muy especialmente de la natura- 
leza del suelo, del clima , de la exposicion , del 
método de cultivo que se sigue, de la variedad 
ó especie de planta y de la marcha de las esta- 
ciones en las épocas que mas influencia ejercen 
sobre la formacion y la madurez del fruto, 


Vendimia. 


En España la vendimia ó recoleccion de la uva 
se verifica desde ! . de agosto en los paises mas 
cálidos hasta últimos de octubre, y á veces hasta 
principios de noviembre para los mas atrasados, 

Los signos que sirven para dar á conocer el 
punto completo de madurez de la uva son los si- 
guientes : la película delgada y trasparente , una 
elasticidad que le permite resistir sin romperse 
la presion de los dientes : en este caso oscuréce- 
se de color; la uva de morada se vuelve negra; 
el cabo que sostiene el racimo se vuelve leñoso 
y toma el color del tronco de la vid; el racimo 
se deja caer y se muestra con la punta hácia 
abajo; el jugo de la uva, antes acre y viscoso, 
se vuelve dulce, agradable al paladar y ligero, 
y las pepitas, en fin, se secan y se endurecen. 

Siempre es conveniente hacer la vendimia con 
buen tiempo y á las horas de la fuerza del sol, 
luego que éste haya disipado el rocio. 

rtada la uva con tijeras (mejor que con nin- 
gun otro instrumento) se trasporta al lagar con 
cestos ó capachos, cuidando de hacer en cuanto 
posible sea que llegue entera y poco sacudida. 

Nunca conviene cortar mas uva que la madu- 
ra y sana; toda la perdida debe tirarse y toda la 
que no esté en sazon dejarse en las cepas. En los 
paises donde se quiere obtener buen vino, es por 

consiguiente de mucha importancia vendimiar en 
dos ó tres veces y hacer el vino en otras tantas; 
de estos vinos el mejor es siempre el primero 
que sale. 

Pisadura de la uva. 


A la vendimia sigue inmediatamente la opera- 
cion de pisar la uva, la cual tiene por objeto po- 
ner el zumo de uva en disposicion de fermentar, 
colocándolo por una parte en contacto con el ai- 
re, y por otra mezclandolo con un fermento que 
se halla como él en los granos , pero en celdillas 
separadas, las cuales por consiguiente hay nece- 
sidad de romperlas para que la materia fermen- 
tescible produzca su accion. De aquí la necesi— 
dad de despachurrar ó pisar la uva. 

En muchos países , antes de pisar la uva, sue- 
le quitarse toda la armazon leñosa vulgarmente 
conocida con el nombre de escobajo; operacion 
de suma importancia y de utilidad positiva , por 
cuanto, además de los principios existentes en las 
otras partes de la uva, contiene este escobajo 
cierta sustancia amarga que, si bien da al mos- 
to un poco de cremor tárlaro y de materia tani- 
na, cuyo efecto es facilitar la fermentacion , en 
cambio tambien le comunica ciertas propiedades 
astringentes que no se disipan hasta la vuelta 
de algunos años y contribuye á hacerlo menos 
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delicado y menos agradable al paladar. Hay, sin 
embargo , países donde se deja de intento el es- 
cobajo con el exclusivo objeto de asegurar la 
larga conservacion de los vinos. A la práctica, 
pues, toca determinar los casos en que es con— 
veniente quitar, y aquellos en que lo es dejar el 
escobajo , no pudiendo la teoria en esta parte fi- 
jar ningun principio absoluto. Como dato gene- 
ral, puede únicamente decirse que hay vinos 
flojos cuyo poco sabor natural gana con ໄລ aspe- 
reza del escobajo y en cuya fabricacion es por 
tanto ventajoso pisar las uyas tales cual vienen 
de las viñas. Esto particularmente sucede los 
años muy lluviosos en que la uva madura casi 
siempre con mucha dificultad ; por el contrario, 
cuando están muy maduras las uvas, vale mas 
quitarles el escobajo, cuya aspereza y amargor 
no servirian en tal caso mas que para alterar el 
buen gusto del jugo. . 

Aplastan las uvas hombres pisoteándolas en 
grandes cubas dispuestas al efecto, primero 
cuando se acaban de traer de la viña, y luego 
cuando el mosto ha experimentado un primer 
movimiento de fermentacion. En esta segunda 
presion existe un verdadero peligro, que es el 
de la asfixia , à consecuencia de la atmosfera de 
gas ácido carbónico que del mosto se desprende 
y suele llenar todo el espacio vacio de la cuba, 
cuando hay que entrar en ella por segunda vez. 
Por eso se ha procurado sustituir à esle método, 
poco económico además, procedimientos mecáni- 
cos que permilan pisar de una vez la uva, sin 
lener que volver à empezar esta operacion. La 
solucion de este problema ofrecia la dificullad 
de encontrar un aparato riw aplastase los gra- 
nos con mucha uniformidad , sin quebrantar al 
mismo tiempo el escobajo y las pepitas, las cua- 
les hubieron dado en casi todos los casos mal 
sabor al vino. El aparato que mejores resultados 
ha dado es el que se compone de dos cilindros 
horizontales cubiertos con una rejilla de alambre 
de mallas anchas, la cual produce en la super- 
ficie de los cilindros asperezas que bastan para 
enganchar los racimos 1 desgarrar las uvas, es- 
tando al mismo tiempo bastante distantes uno de 
otro para no estrujar el escobajo ni las pepitas. 
No obstante, este aparato está todavia poco ge- 
neralizado , en atencion sobre todo à que en las 
grandes explotaciones se emplea un método que 
deja poco que desear. En una cuba embaldosada 
cuyo suelo es un poco inclinado, y al nivel del 
cual hay en la parte mas baja un pequeño con- 
ducto que va á parar en una especie de pozo, se 
pisan las uvas cuyo zumo cuela lentamente por 
el pequeño conducto en el pozo, de donde es Ile- 
vado por medio de una bomba à la cuba de fer- 
mentacion colocada inmediatamente encima de es- 
te úllimo: en las paredes de la cuba hay dos 
puertas que sirven la una para la introduccion 
de las uvas y la otra para separar los escobajos ; 
esta última se halla colocada frente de la cuba, 
en donde, como se ha dicho , es con frecuencia 
necesario echar los escobajos con la uva. En to- 
dos los casos es indispensable que las cubas de 
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fermentacion oy llenas con la vendimia del 
dia , lo que ob iga á los cosecheros á proporcio- 
nar el nümero de sus vendimiadores å la capaci- 
dad de sus cubas. Esta es una condicion tan im- 
rlante que los buenos cosecheros, cuando una 
luvia viene á interrumpir los trabajos de la ven- 
dimia , dejan siempre fermentar separadamente 
lo que se halla ya recogido en la cuba. 


Exámen del mosto. 


El zumo de uva , conocido comunmente con el 
nombre de Mosro desde el momento en ye se 
halla en las cubas, contiene agua, azúcar de uva, 
una materia azoada soluble , ácido málico libre, 
bi-tartrato de potasa, tartratos de cal y de pota- 
sa, sal marina, sulfato de potasa, una materia 
colorante azul que se pone roja por los ácidos y 
algunos vestigios de materias crasas. De estos 
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constituye la fuerza del vino, y la materia azoa- 
da que sirve de fermento para producir esta me- 
tamórfosis. Del modo y de la diversidad de pro- 
porciones con arreglo à las cuales se hallan 
mezcladas todas las materias que se han indica- 
do, proviene el gran número de variedades de 
vinos que se fabrican en las diferentes localida- 

des donde se cultiva la vid. 
Como la densidad del mosto aumenta á pro- 
m de la mayor cantidad de azúcar que com 
iene, se hace necesario en muchas ocasiones 
delerminar el peso especifico de dicho liquido, 
para poderle dar aproximadamente el valor que 
se merece: un mosto muy azucarado da un vino 
muy espirituoso, y al contrario en el caso opues- 
lo. — Para conocer la densidad del mosto puede 
muy bien servir el areómetro de Baumé, con- 
sultando la siguiente tabla comparativa de la 
densidad que debe tener el mosto á cada grado 


principios los mas importantes son, primero el | de dicho areómetro , debida al Sr. Cabarié. 


azúcar de uva, el cual, convertido en alcohol, 


Tabla de los pesos , específicos densidades correspondientes á cada grado del areómetro 


de Baumé , á la temper 


esta temperatura representada por 1000; 





Grados. Densidad. Diferencia. 
t 1008 0 
2 4015 T 
3 4033 7 
4 1039 7 
5 1036 7 
6 4043 7 
7 4051 8 
8 1058. 8 
9 1087 8 

40 1075 8 
4! 4083 R 
42 4091 8 
43 1099 R 
44 4107 a 
45 1116 9 
16 1125 9 
47 1134 9 
48 4143 9 
49 1152 9 
30 464 9 
21 1170 9? 
122 4480 40 
23 1190 10 
24 1200 40 
45 4210 10 
20 4220 10 
27 1230 10 


La determinacion de la densidad de un mosto 
se verifica del modo siguienle: se sumerge el 
areómetro en el mosto, à la temperatura de 10? 
R., se observa el punto ó el grado hasta el cual 
se hunde, y se consulta luego la tabla para 00-- 
nocer la densidad que corresponde å este grado 
del instrumento; así, por ejemplo , un mosto en 
el cual baja el areómetro hasta 10°, su densidad 
es de 1075. — Los mostos mas densos no suelen 

ar de 15 á 17? areométricos. En la tabla se 

ega hasta 54% para poder examinar la densidad 

de los jarabes de azúcar de uva ó de dextrina 
por medio del areómetro. 

No basta conocer la densidad de un mosto ó 


atura de + 40 grados R. ó 42,5 C. La densidad del agua á 


la densidad del azúcar por 1600. 


Grados. Densidad. | Diferencia. 
28 1344 41 
29 4253 " 
80 1263 T 
3! 1274 ໄ! 
32 1335 " 
33 4298 $ 
34 1308 43 
35 1220 (3 
36 4332 42 
37 1345 42 
38 1354 43 
39 137! 43 
40 4381 43 
4! 1397 (3 
43 4410 43 
43 1424 il 
14 1438 u 
45 4453 45 
46 1468 45 
AT 1483 45 
48 4498 T! 
49 AMA m 
50 4530 46 
3! 4546 46 
52 1583 47 
53 4580 47 
54 1598 18 


de un jarabe de uva para apreciar su valor ó St 
mérito como liquidos propios para producir ai- 
cohol; es necesario valuar el peso exacto de la 
materia azucarada que contienen en proporcion 
de la cantidad del liquido. Para este objeto ສູ້] 
el Mustimetro ó pesa-mosto, inventado por € 
Sr. Masson-Four , que es sencillamente un areó- 
metro ordinario ó pesa-jarabes, pero graduado 
con mucho cuidado, y en el cual se marca 
grado de la densidad ó peso especifico del ຂ 
en que se halla metido : el cero corresponde 5 
densidad del agua pura ó destilada, y 5e * 
expresada por 4,000; otras divisiones ipfe 

de 5 en 5 hasta 20 dan el peso especifico de 
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Jiquido mas pesado que el agua; los grados so- vididos por 600, el cociente 60 expresa la canti- 
bre la linea de cero indican liquidos mas ligeros. | dad de los centímetros cúbicos de azúcar conte— 
Para hacer uso del mustimelro, el inventor ha | nidos en un litro de mosto à 5? areométricos , ó 


«lado la siguiente tabla : 










Tabla que indica el peso de un hectólitro de mosto, | 
así como el del extrocio que contiene por cada grado 
del mustímetro, 
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Para ensayar un mosto, se cuela antes por un 
lienzo, ó simplemente por un papel sin cola, 
despues de haberlo dejado posar para separarlo 
en lo posible de los cuerpos extraños que en él 
se hallan en suspension. Así filtrado, se vierte 
en una probeta, y en él se sumerge el mustime- 
tro ; el grado en que se fija este instrumento in- 
dica la densidad del liquido. ເເ que el 
mustimetro se para à 10%; cousultando la tabla, 
se vé que el peso específico del mosto es igual à 
1,075, es decir, que si un litro de agua pesa 
4,000 gramos, un litro de mosto de 10? pesará 
1,075; que un hectólitro pesará 107 kilógramos 
500 gramos, y evaporado hasta sequedad, deja- 
rá un residuo de 20 kilógramos. Esta prueba de- 
be hacerse à la temperatura de + 15? c. (12? 
de R.).— Para comprobar los números indica- 
dos en la segunda coluna de la tabla ó calcular 
las cantidades de materia azucarada contenida 
en un jarabe de una densidad superior à la de 
20%, sirve la siguiente fórmula, debida al Sr. 


Dubrunfaut : 
Q= (D—1000) X 1000 
(4600 — 1000) 


la cual en lenguaje comun se traduce asi: la 
densidad del mosto ( D) menos el nümero 1,000, 
y el resto multiplicado por 4,000 y dividido lue- 
go por 1,600, densidad del azúcar sólido , dis- 
minuida de 1,000, expresa la cantidad de azúcar 
{Q ) en volúmen contenido en aquel mosto. Por 
ejemplo, supóngase un mosto que marca 5" y 
tiene 4,036 ( D) por densidad : de 1,036 se quita 
el nümero 1,000, y quedan 36, los cuales multi- 
plicados por 1,000 dan un producto de 36,000; 
divididos éstos por 1,600 menos 1,000, ó sea di- 


la de los decimetros cübicos contenidos en un 
hectólitro.—Con este medio no se obtiene mas que 
la cantidad de azúcar en volúmen. Para obte- 
nerla en peso, bastará multiplicar el número ob- 
tenido 60, E ejemplo, por 1,6, peso de un cen- 
timetro cúbico de azúcar sólido , siendo 1 el del 
agua ; el producto 96 indica que en cada litro ó 
1,000 centimetros cúbicos de mosto á 5° hay 96 
gramos de maleria sólida ó 9 kilógramos 6 gra- 
mos en cada un hectólitro. 

A veces se hace necesario determinar la can- 
tidad de tártaro existente en el mosto, y esto se 
practica mediante un instrumento particular lla- 
mado Tartarímetro, que consiste en una probe- 
ta graduada en 100 partes iguales, que se llena 
con una disolucion de 10 gramos de carbonato 
de potasa seco disuelto en agua destilada; cada 
p indica 94 miligramos de ácido tartárico. 

s grados del tartarimetro indican la cantidad 
de tártaro contenido en un hectólitro de mosto, 
y calcula por los datos siguientes: 100 p. de 

i-tartrato de potasa contienen 63 p. de tartrato 
neutro y 37 p. de ácido libre. Cada grado del 
tartarimetro equivale á 94 miligramos de ácido 
que corresponden á 254 miligramos de tártaro 

como se opera sobre un decilitro de mosto, e 
itro contendrá 2 gramos 54, y para el heclólitro 
254 gramos de tartaro: conocida la proporcion 
del tártaro, se deducirá de la indicacion dada 
por el mustimetro para el extracto seco ; el resto 
será el azúcar, el tanino, la materia colorante 
etc. En la siguiente tabla hay notada la cantida 
de tártaro reconocida por medio del carbonato 
de sosa, que es mas fácil de hallar puro en el 
comercio que el carbonato de potasa. 
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El mosto para ser de mediana calidad debe se- 
ñalar á lo menos 8? en el Gleucómetro; pero si 
en vez de señalar los 8 ó 42%, señala solo 7, 6 
5, elc., y se quiere un vino mas alcohólico del 
que resultaria con mosto á estos grados de den- 
sidad , se hace preciso añadir 4 dracmas de azü- 
car por cada grado inferior à 8? y por cada 
azumbre de mosto. Así, un azumbre de mosto á 
7? requiere 4 dracmas de azúcar; un azumbre 
de mosto à 3? requiere 20 dracmas de azücar. 


Fermentacion del mosto. 


La fermentacion es la operacion mas impor- 
tante de la fabricacion, puesto que por ella el 
zumo de uva ó mosto se convierte en vino*. La 
fermentacion empieza luego que el mosto se ha- 
lla en las cubas, lo que es fácil reconocer en la 
formacion de pequeñas burbujas de ácido carbó- 
nico que salen de toda la masa para ir à desha- 
cerse en la superficie. Este primer fenómeno va 
al instante acompañado de dos otros; un aumen- 
to muy sensible de calor y una turbacion que 
aparece primero en el centro para comunicarse 
de seguida à lodo su contenido. Este último es 
poe por la agitacion continua de los esco- 

jos y de las pepitas que se introducen siempre 
en las cubas, con el mosto, cuando se quiere 
hacer vino tinto, y que despues de cierto tiem- 
po se າະ en la superficie para dar lugar à lo 
que se llama el casquete de la vendimia , ó van 
à parar al fondo para formar un poso, mas ó 
menos voluminoso, conocido con el nombre de 
orujo. El número de las burbujas que se forman 
en el seno del liquido se acrecienta gradualmen- 
te , hasta llegar à ser tan numerosas que el vo- 
lümen de la masa se halla sensiblemente aumen- 
tado. En este estado se dice que la fermentacion 
es tumultuosa, y continua así mas ó menos tiem- 
po segun la naturaleza del mosto y la temperatu- 
ra, calmándose no obstante poco á poco hasta 
que no se perciban indicios de ella. Durante este 
trabajo se observa que el liquido toma un color 
rojo , pierde su dulzura , adquiere un sabor ca- 
liente y picante , un olor fuerte y agradable, en 
una palabra , se nola que se vuelve vinoso. En- 
tonces la temperatura disminuye, el casquete 
desaparece, y el licor se vuelve perfectamente 
claro; este es el momento de sacarlo de la cuba. 

Tal es la marcha de la fermentacion, cuando 
se hace en buenas condiciones, es decir, cuan- 
do el año es bueno y la temperatura es favora- 
ble; pero no siempre es, ni de mucho, tan regu- 


* Llámase ViNo DULCE al mosto que no ha fermenta- 
do ó al zumo recientemente exprimido de la uva , sobre 
todo de la uva blanca; su sabor es muy azucarado y 
agradable para los niños y ciertas personas , pero rela- 
ja el vientre y es laxante á dósis de 1 à 2 libras. 

Recibe el nombre de Vio Mosto el zumo de la uva 
medio fermentado , que conserva todavía dulzor con un 
principio de picante. Este vino, preparado ordinaria- 
mente con la uva blanca, es buscado por algunos indi- 
viduos en el momento de las vendimias, pero tiene lo- 
dos los inconvenientes del vino dulce, purga como és- 
te, es indigesto y ventoso; los aficionados pretenden 
que es diurético, fundente , desobstruente, eic. 
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lar, y pueden hacerla variar , influyendo consi- 
derablemente en los resultados, una infinidad de 
circunstancias. 

Segun los años, la uva puede ser demasiada 
madura ó no serlo bastante. En el primer caso 
es absolulamente necesaria la adicion de agua. 
En el segundo caso, el mosto es demasiado acuo- 
so, y se está obligado para hacerle fermentar á 
añadirlo azúcar, ó quitarle el exceso de agua 
que contiene, sea concentrándole por el calor, 
sea desleyendo en él cierta cantidad de yeso co- 
cido. —La experiencia ha enseñado tambien que 
la proporcion de azúcar de uva podia ser aumen- 
tada , en los malos años en iw es ordinariamen- 
le demasiado débil, lo que da siempre origen à 
la mala calidad de los vinos , por una adicion de 
azücar de almidon ó glucosa , que tiene las mis- 
mas propiedades quimicas; y esto es precisa- 
mente lo que practican un gran número de cose- 
cheros franceses, cuando quieren corregir la ma- 
la calidad del mosto. Sin embargo, por medio de 
este artificio no se puede aumentar sino la rique- 
za en alcohol de los vinos; porque con respeclo 
del gusto, es decir de la calidad, los vinos de 
este modo fortalecidos nunca valen como los co- 
pie en los buenos años. Algunas veces se aña- 

e, siempre para el mismo objeto, alcohol del 
todo formado; pero, aunque se haga general- 
mente esta adicion antes de la fermentación, 
nunca se obtienen de ella tan buenos resullados 
como por el empleo del azúcar, lo que se alri- 
buye à las reacciones quimicas que se verilican 
en el primer caso durante la fermentacion, y en 
las cuales tienen mas ó menos parle las diversas 
materias que constituyen el mosto. 

Los obstáculos que pueden resultar de la tem- 
peratura son irregularidad en la fermentación, Y 
solo pueden evitarse colocando las cubas en si- 
tios cuya temperatura no sea ni demasiado ele- 
vada ni demasiado baja , pero sobre todo perfec 
tamente regular, lo que equivale à decir que 
cubas deben estar encerradas en bodegas 6 lu- 
gares del todo al abrigo de las variaciones al- 
mosféricas. Cuando la fermentacion se hace con 
demasiada lentitud, el vino se vuelve ácido has- 
ta el punto de alterarse completamente. En v? 
tiempo caliente, la fermentacion puede durar no 
mas que veinticuatro horas, mientras que ມ 
tiempo frio puede prolongarse durante 06 Y 
diez dias , duracion demasiado larga T ag la pa 
tencion de resultados convenientes. En todos o 
casos , debe ser acelerada ó retardada en ກ , 
límites , segun la naturaleza de la uva y Conn" 
me á la calidad del vino que se quiere obtener, 

El volúmen del liquido es una de las rt 
lancias que mas influyen en el buen 0 mal éx 
de la fermentacion, la cual, hecha en FT? 
escala , puede llevarse à efecto en pocos dias, 
paso que en pequeno sale mal en razon ab s 
marcha con lentitud, es dificil, y ofrece vu “ຈ 
dos naturalmente variables. Por todas - ad 
Zones se | gua en generallas cubas +. a 
capacidad. — De la suspension ó retraso T^. 
su marcha experimenta la fermentacion s0? 
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secuencia la formacion de cierta cantidad de áci- 
do acético y la pérdida del aroma de la uva, es 
decir, dela sustancia que mas valor liene, y 
que es la que da à los vinos ese perfume espe- 
cial llamado fragrancta , el cual se evapora con 
una parte del alcohol ó espiritu formado ya. Esta 
rdida es tanto mayor cuanto mas tiempo dura 
fermentacion, y tanto mas sensible cuanto que 
este aroma es, como todo el mundo sabe, muy 
necesario al vino pa. á no ser así nada mas 
fácil seria que fabricarlo con azúcar puesto à 
fermentar y cualquiera maleria vejetal desli- 
nada únicamente á dar color al liquido que de 

esta fermentacion resultase. 

La fermentacion puede tener lugar por dos 
métodos diferentes, conocidos con los nombres 
de fermentacion en cubas abiertas y de fermen- 
tacion en cubas cerradas. El primero, que es el 
mas antiguo , consiste en llenar las cubas hasta 
las nueve décimas parles de su capacidad y de- 
jar el mosto expuesto al aire mientras dura la 
operacion ; el segundo , que es el mas moderno, 
consiste en no llenar las cubas siuo hasta los 
ocho décimos de su capacidad y en taparlas de 
manera que el mosto quede preservado del con- 
tacto del aire exterior. — Las cubas empleadas 
en estos dos mélodos son comunmente de made- 
rà, pero se hacen tambien de mampostería, que 
no son las mas malas, ຈສ como conducen 
menos bien el calor, la fermentacion se verifica 
en ellas siempre de un modo muy regular. La 
tapadera con que se cubren, cuando se sigue el 
segundo mélodo , es de madera, con una abertu- 
ra en el centro que sirve para la introduccion de 
la uva y para sacar el orujo: esta abertura está 
cerrada mientras dura la ວ. por medio de 
una ueña tapadera sólidamente apoyada en 
la grande, y en el centro en la cual hay un pe- 
queño tubo encorvado, destinado al desprendi- 
miento del ácido carbónico, que, antes de salir 
al aire, se le hace pasar por un vaso lleno de 
agua. Para evitar que el aire penetre en el inte- 
rior del aparato, se cubren con yeso ó greda to- 
das las rendijas que deja dicha tapadera, ponien- 
do además sobre ella un peso que la aprieta lo 
bastante para que no pueda levantarse. — 

En las cubas abiertas, cuando la almósfera 
està seca, el casquele se deseca, el aire pe- 
netra en su interior, y se forma una gran can- 
tidad de ácido acético, y cuando se le su- 
merge en el mosto, comunica à este üllimo una 
disposicion particular à volverse agrio; al con— 
trario , si la atmósfera está húmeda, el casquete 
absorbe agua , sufre una fermentacion púlrida y 
en consecuencia se cubre de moho , el cual pro- 
duce en el mosto un efecto mas nocivo aun que 
el del ácido acético. — En las cubas cerradas se 
evitan la mayor parte de estos inconvenientes, y 
reunen las siguientes ventajas: 1.0 la temperalu- 
ra interior se conserva y el mosto antes de pasar 
à la fermentacion alcohólica se madura; la ven- 
dimia verde experimenta una madurez análoga á 
la que hubiera recibido en la cepa, si la estacion 
hubiese sido favorable ; 2.2 como el aire no tiene 
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libre acceso, su influencia nociva , si es húmedo 
y frio, es nula; el casquete no experimenta reac- 
cion alguna ácida ó putrida ; 3." se puede, si es 
necesario, dejar por mucho liempo el vino en 
contacto con el hollejo, sin que resulte de ello 
mas inconveniente que el de la disolucion de los 
principios del racimo. Sin embargo, el empleo 
de las cubas cerradas presenta un inconveniente 
en la fabricacion de los vinos que deben tener un 
color oscuro para ser fácilmente vendidos, lo cual 
resulla de que este método da siempre vinos que 
tienen menos cuerpo y cuyo color es mas pálido, 
articularidad debida à la circunstancia que con 
as cubas abiertas se pisa la uva durante la fer— 
mentacion , lo que uo puede hacerse con las cu- 
bas cerradas. 
, En algunos paises se sigue un procedimiento 
intermedio entre los dos mencionados , y es el 
siguiente: se llena la cuba de mosto sobre el 
cual se coloca una tapadera de madera que en— 
tra dentro del lagar, dejando libre un espacio 
anular de cinco centímetros, que permite à la 
lapadera seguir los movimientos del liquido , al 
propio tiempo que deja suficiente lugar para que 
pueda escaparse el gas ácido carbónico. De este 
modo se evita la accion nociva del aire sobre 
una gran parte de la superficie de las películas 
0 racimos impregnados de vino. 

En ciertas localidades se hace uso de una cu— 
ba que, segun se dice, da buenos resultados. 
Esla cuba presenta à cierta altura, pero debajo 
del nivel del mosto, una cubierta ó tapadera tre- 
pada por muchos agujeros, que reliene los ra- 
cimos enteramente sumergidos en el liquido. Es- 
te método tiene grandes ventajas: hace mas in- 
mediato el contacto de las materias sólidas del 
casquete con las partes líquidas, y por consi- 
guiente delermina una fermentacion regular; co- 
mo los racimos no se presentan en la superficie 
del liquido, el vino adquiere mas color y no cor- 
re riesgo de acidificarse, por no presentar à la 
— oxigenante del aire una superficie muy 
vasta. 

En muchas partes, en lugar de vasijas, se 
emplean pozas de piedra ó de mampostería, las 
cuales , si bien no convienen para los vinos deli- 
cados, porque les comunican cierto sabor que 
disminuye su aroma, son en cambio excelentes 
para los vinos de calidad inferior, y sobre todo 
os destinados á la fabricacion de aguardiente. 
Las vasijas de madera exigen mas gastos de 
conservacion, y están mas expuestas que las 
otras à cambios de temperatura , á roturas y à 
otros accidentes del mismo género. La madera 
de que generalmente se fabrican es el roble, y 
la mejor forma que puede dárseles es la de un 
cono truncado; colócanse sobre banquillos de 
madera récia ó sobre cimiento de cal y canto, y 
póneseles en su parte inferior una llave que fa— 
cilita la salida del vino. , 


Trasiego del vino. 


Sea cual fuere el método empleado para de- 
TOMO IV, 
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terminar la fermentacion del moslo , es necesa- 
rio ດຄ que esta operacion està terminada sa- 
car el liquido claro y distribuirlo en los toneles 
que deben conservarlo. Los enólogos no están 
acordes acerca del momento preciso en que debe 
tener lugar esta operación , pues no puede darse 
un precepto absoluto Y ere á todos los paí- 
ses. Cuando el vino se destina para la fabrica— 
cion del aguardiente , no debe sacarse de la cu- 
ba hasta que todo el azúcar esté convertido en 
alcohol; pero cuando se desea un vino fino y po- 
co colorado, vale mas adelantar la operacion que 
alrasarla. Las señales que pueden facilitar el co- 
nocimiento de la ocasion oportuna para lrasegar 
el vino son: 4.* la cesación de la fermentacion 
tumulluosa , y la disminucion de la densidad del 
mosto que desciende hasta cero grados, y à ve- 
ces mas abajo; 2.* el sabor que, de dulce y azu- 
carado que era, ha pasado à picante y vinoso ; 
3. el olor que es, como comunmente se dice 
fragrante ; 4." el color, que es de un rojo mas 
menos subido , producido por la materia-coloran- 
le de la pelicula de las uvas negras. 

Reconocidas estas senales, se saca el vino y 
se distribuye en toneles, colocados , en cuanto 
sea posible, en bodega que no sea ni demasiado 
seca ni demasiado hümeda, que eslé debajo de 
tierra y expuesta al norte; pero antes estos to— 
neles, si son viejos se lavan con agua eomun, y 
si son nuevos con agua salada , que liene la pro- 
piedad de quitar el amargo de la madera, el cual 
podria comunicarse al vino. Despues de termi- 
nado el trasiego, se procede á la prensadura, que 
tiene por objeto sacar de los escobajos y de los 
hollejos el vino en cantidad bastante considera— 
ble que retienen todavia. El vino de la primera 
prensadura es siempre considerado como bueno 
y se mezcla con el que se ha obtenido por el 
trasiego; en cuanto á los vinos de la segunda, 
tercera, ó cuarla ngon se prefiere ordi— 
nariamente ponerlos à parle, y en este caso 
constituyen una calidad inferior, llamada en al- 
gunos paises Vino de prensa, que liene un gusto 
acerbo ó àcido, siempre desagradable. El resi- 
duo del trasiego ó el orujo prensado es siempre 
extremadamente duro, tan enérgica es la accion 
de la prensa; sin embargo conliene aun un 
de alcohol, de modo que en ciertos paises se des- 
tila para obtener aguardiente, se emplea en la 
3 7 del vinagre, del albayalde, elc. — 

ໄແ. 

Una buena prensa ha de ser sólida, fácil de 
construir y de componer, poce costosa , y debe 
dar la mayor cantidad posible del vino contenido 
en el orujo. En el sistema de prensar ordinaria— 
mente conocido , la rosca de la prensa se halla 
puesta en movimiento por una rueda à la cual 
enrolla un cabo de una cuerda, cuyo otro cabo 
se enrolla sobre otra rueda ó sobre una cabria. 
Si en vez de la rueda horizontal, colocada de- 
lante de la prensa, y à la cual se suele dar 3 
varas y % de diámetro, se sustituye una verti- 
cal de 4 05 varas sobre la cual pueden subir 
para apretarla tres ó cuatro hombres, la fuerza 
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ejercida será mucho mayor.—Las prensas de 

rcusion, construidas en Francia por el Sr. 

evillon , son muy preferibles à todos los siste- 
mas antiguos , por cuanto al paso que requieren 
menos brazos y menos trabajo, tienen mucha 
mas fuerza, son portátiles, ocupan poco espacio 
y ofrecen, por tanto, considerable economia de 
edificios. 

El vino puesto en los toneles sufre todavia una 
segunda fermentacion, determinada siempre por 
una pequeña cantidad de azúcar que la primera 
fermentacion no ha podido hacer desaparecer. A 
los pocos dias, se oye un ligero silbido causado 
por el gas ácido carbónico que continuamente se 
va desprendiendo del liquido, en cuya superficie, 
durante unos quince dias, se forma una espuma 
que sale por una abertura hecha en la parle su- 
perior del tonel, el cual debe cuidarse de tener 
siempre lleno para que pueda salir dicha espu- 
ma, llevándose consigo todas las materias extra- 
ñas al vino y hasta entonces mezcladas con él. 
A medida que va calmando la fermentacion, dis- 
minuye el volúmen del liquido, y á medida que 
disminuye éste , se va echando vino en los tone- 
les, para que estén constantemente llenos. Al ca- 
bo de ocho dias, la fermentacion en los toneles 
cesa, y pasa à ser insensible, es decir que no se 
perciben ya sus señales, continuando en este es- 
lado por espacio de mas ó menos tiempo; pero 
en ningun caso conviene delenerla complelamen- 
te, en los primeros tiempos sobre todo, porque 
es necesaria para la precipitacion del tártaro 
que vuelve siempre tan ásperos los vinos nue- 
vos, los cuales no se mejoran envejeciendo sino 
porque una fermentacion insensible de una larga 
duracion los ha desembarazado en parte de aque- 
Ma sustancia. Mientras dura esta fermentación 
los toneles no pueden hallarse herméticamente 
l 08 , y á fin de que no penetre el aire en su 
interior, se adapta à su orificio un tubo de segu- 
ridad, el cual sumergido por el extremo abierle 
dentro de un vaso lleno de agua, facilita el es- 
caeh del gas åcido carbónico, al paso que im- 
pizo la libre entrada del aire exterior en los lo- 
neles. 

. Asi que empieza la fermentacion insensible, el 
vino , aunque todavia turbio, puede considerarse 
ya hecho. Poco à poco las materias extrañas que 
eslán en suspension en el liquido se van al fonde 
del tonel y forman un poso al cual se da el nom- 
bre de madre, que, segun Braconnot, contiene 
en 100 partes: 20,70 de materia azoada análoga 
á la albúmina y la caseina; 1,60 de clorofila 0 
de una materia grasa, verde y blanda; 0,50 de 
una materia blanca que tiene la consistencia de 
la cera; 6,0 de fosfato de cal; 0,40 de tartralo 
de magnesia; 60,75 de bi-tartralo de potasa; 
5,25 de lartralo de cal; 2,80 de fosfato y sul- 
fato de potasa; 2 de silice, y además un poco 
materia gomosa, de materia colorante roja y de 
ácido tánico. 

Para evitar que la madre, ó sea las heces, $ 
mezclen con el vino à consecuencia de la agitacion 
ó de los cambios de temperatura , lo cua pod 
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agriarlo, se procede á la operacion vulgarmente 
llamada sacar los vinos de la madre, que es lo 
que en otros términos se llama trasegar , es de- 
cir , mudar el vino de tonel , dejando las madres 
en el primero, y echando el vino claro en el 
otro. Esta operaren , muy importante en si, se 
practica en diferentes épocas segun las localida- 
des, segun la calidad del vino y tambien segun 
el estado de la atmósfera. Hay paises en que 
conviene trasegar los vinos dos veces durante el 
primer año, una à principies de primavera y otra 
à principios de otoño; países en que se trasiegan 
á fines de diciembre, escogiendo un dia frio y 
sereno, y à mediados de mayo. Hay vinos que 
exigen que se adelante la época del trasiego, ta- 
les son los flojos y débiles , asi como los hay , y 
de este nümero son los asperos y secos, cuyo tra- 
siego es menester hacerlo lo mas tarde. posible. 
Los vinos generosos pueden, sin inconveniente, 
conservarse tres aiios d mas sobre la madre y no 
lrasegarse mas que de dos en dos años; pero, 
fuera de algunas excepciones, los vinos deben 
sacarse de la madre antes del equinoxio de pri- 
mavera. Al trasiego debe procederse en tiempo 
seco y frio y con loda la prontitud posible, evi- 
tando el contacto del aire, sobre todo.cuando se 
trata de vinos cuyo aroma se desea conseryar. 


Clarificacion del vino. 


Los vinos que , despues de trasegados , no es- 
tén todavía claros por hallarse mezclados con 
cierta cantidad de heces, deben clarificarse- y 
trasegarse de nuevo en cuanto se pongan claros. 
Las malerias que sirven para la clarificacion- de 
los vinos son la sangre, la cola de pescado y las 
claras de huevo , sustancias esencialmente com- 
puestas de albúmina, que tienen , como esta úl- 
tima, la propiedad de coagularse en el alcohol 1 
formar en el vino una red sólida que arrastra a 
fondo de los toneles todas las materias extrañas 
que tiene en suspension. 

Para esta operacion , se emplea la cola de pes- 
cado en cantidad de media á una onza por cada 
12 arrobas, ó bien las claras de huevo (doce á 
veinte) por el mismo número de arrobas, ó bien 
ciertos າາ preparados al efecto , de los cua- 
les son los mejores los de Jullven. El modo de 
servirse de la cola de pescado es cortarla en pe- 
dacitos , ponerla á remojar en ua poco de vino y 
echarla en la vasija luego que con dicho vino 
forma una masa algun (anto gelatinosa ; hecho 
63ໄ0 , revuélvese fuertemente el liquido con un 
palo hendido en cuatro partes, el cual, una vez 
introducido por el orificio superior de la vasija, 
se mueve y agita con rapidez. Cuando se em- 
plean las claras de huevos , lo que debe hacerse 
es desleirlas en un poco del mismo vino, balirlas 
fuerlemente con una escobilla , y echarlas en la 
vasija luego que estén convertidas en una espu- 
ma consistente. Esta operacion quita à los vinos 
comunes y nuevos una parte de su aspereza, y 
da mas finura y mejor aspecto à los vinos bue- 
nos y añejos, 
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Cuando los vinos tienen demasiada fuerza y 
son sobre todo demasiado acerbos ó secos á con- 
secuencia de un exceso de principio tanino , hay 
medio de endulzarlos al mismo tiempo que se 
los clarifica, echando en ellos un cuartillo de 
sangre fresca de vaca , de carnero , etc., por ca- 
da 12 arrobas de vino. Antes de echar esta san- 
gre se tendrà cuidado de calentarla , y despues 
de echada, se agitará vivamente el líquido y se 
dejará reposar. Muy frecuentemente conviene 
pov à esta operacion varias veces consecu— 

ivas. 

La clarificacion de los vinos debe practicarse 
en tiempos secos y fuera de la época en que bro- 
tan las vides. 

VINOS BLANCOS, 


, ba fabricacion de los vinos blancos se diferen- 
cia en varias cosas de la de los vinos tintos. Eu 
estos üllimos se busca fuerza y color, en tanto 
que en los primeros apelecen los verdaderos co- 
nocedores una blaneura absoluta, que sean per- 
fectamente claros y que se distingan por cierto 
sabor azucarado 2. en algunos países forma el 
mérito principal de esta clase de vinos. 

Por lo que respecta à los vinos blancos, la 
vendimia se efectúa lo mas tarde posible. La 
marcha que debe seguirse para su fabricacion 
es la siguiente: se cortan las uvas blancas des- 
pues de la evaporacion del rocio, y en tiempo 
seco y cálido, y se llevan al lagar con precau— 
cion à medida que se van recogiendo; dos hom- 
bres, calzados de madera , aplastan las uvas, 
cuyo jugo cae en un cubeto colocado debajo de 
la canal, á la cual se suspende un capacho de 
vendimia para detener los hollejos, el escobajo 
y las pepitas que caen arrastradas por el jugo ; 
para esta operacion la máquina de pisar del Sr. 
Lomen+ es la mas à propósito. A medida que va 
llenándose el cubeto que sirve de recipiente, se 
quita de él el mosto para introducirlo en los to- 
neles, los cuales se llenan hasta cerca del tapon; 
despues se arregla el orujo como para el vino 
tinto, y se prensa tres veces en lugar de cuatro. 
Algunos cosecheros hacen fermentar por separa- 
do el mosto que proviene de la prensa, pero la 
mayor parte lo distribuyen en los toneles con el 
mosto virgen, cuidando á la primera introduc— 
cion dejar algun vacio para la introduccion de 
este segundo mosto. — La fermentacion, como la 
de la cerveza , se efectúa en los toneles, en los 
cuales se deja el vino sobre las heces hasta el 
primer trasiego, que se verifica à principios de 
primavera ó en los primeros dias de mayo. Este 
es el método que se sigue para el vino blanco 
seco. Los vinos blancos tardan mas tiempo en 
aclararse que los vinos lintos, y su permanencia 
sobre la madre no tiene quizás tanto inconve- 
nienle como se cree. 

Para mejorar los vinos blancos, el Sr. Sebille- 
Anger , propietario de las inmediaciones de Sau- 
mur , en Francia, emplea el siguiente método de 
fabricacion , que recomendamos à nuestros cose- 
cheros.—El Sr. Sebille no opina que se pisen las 
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uvas de miedo que se aplasten las pepitas y los 
granos verdes. Por la noche prensa toda la ven- 
dimia que se ha recogido en el dia, como en 
Champaña, y recibe el mosto en un cubeto en el 
cual se deja en reposo. A las pocas horas, seis à 
ocho si la temperatura no pasa de 13°, se forma 
en la superficie del líquido una espuma que va 
sucesivamente aumentando de densidad, hasta 
llegar à un grado de consistencia que la hace 
hundirse en algunos puntos ; con una espumade- 
ra se quita aquella costra parda y se la pone á 
escurrir sobre un cedazo ó un lienzo; al cabo de 
algunas horas vuelve à formarse otra espuma, la 
cual se separa de la misma manera. Algunas ve- 
ces tambien se forma tercera costra; pero tan 
ronto como se manifiesta el menor indicio de 
ermentacion, hay que trasegar á toda prisa el 
mosto muy claro del cubeto à los toneles donde 
debe fermentar. Cuando del cubelo empieza el 
liquido à salir turbio, cuélasele , al echarlo en el 
depósito, por filtros de lienzo, ò mejor de lana. 
Este último jugo se mezcla con vinos de calidad 
inferior, que en ello ganan. — Para quitar antes 
al mosto el exceso de fermento , es un buen me- 
dio calentarlo en una caldera, no someliendo à 
este cocimiento, si se quiere, mas que la mitad 
del mosto necesario para llenar el tonel. Cuando 
el mosto echado en la caldera llega á la tempe- 
ratura de 70 à 75? centigrados empieza la espu- 
ma à formarse y à subir à la superficie; enton- 
ces, ó mejor dicho, tan pronto como se vé que 
a tomado bastante consistencia , se la saca, y 
cuando se manifiesta la ebullicion se espuma se- 
gunda vez y se vuelve å la caldera; con este mos- 
to caliente acaba de llenarse el tonel que contie- 
ne mitad de su capacidad del liquido espumado 
y c'arificado en frio. — Este procedimiento con- 
viene admirablemente cuando, sin añadir azúcar, 
se trata de dejar al vino mucha dulzura; la fuer- 
za puede aumentarse añadiendo la cantidad de 
alcohol que se quiera. Pero si se desea oblener 
un vino perfectamente blanco, sin color y tan 
agradable à la vista como al paladar, se clarifi—- 
ca el mosto en la caldera, inmediatamente des- 
pues de haber separado la espuma. Al efecto, se 
emplean por cada tonel dos kilógramos de carbon 
de huesos fino, y cuatro ó cinco claras de hue- 
vos, que deben preferirse à la sangre de buey. 
Por este medio se obtiene un mosto bastante 
blanco y claro, quedando todavia bastante fer— 
mento para descomponer una parte del principio 
mucoso azucarado, del cual la tercera por lo 
menos queda intacta. El vino asi preparado pro- 
duce pocas heces, y éstas son casi sin color.— 
Al orificio de los toneles, en vez de dejarlo abier- 
to, se aplica el tapon hidráulico inventado para 
este objeto. 


VINOS GENEROSOS. 


Los vinos generosos, licorosos y azucarados, 
como deben conservar, aun despues de la fer- 
mentacion , bastante cantidad de materia azuca- 
rada, no pueden ser hechos sino con uvas per- 
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fectamente maduras. Estos vinos de que tanta 
cantidad se coge en varios puntos de España y 
principalmente en su costa meridional, son pro- 
pios de los paises cálidos. Como la uva de estos 
países, al paso que es muy rica en azúcar, con- 
liene en menor cantidad otras materias fermen- 
tecibles, resulta haber siempre una buena pro- 
porcion de azúcar, que, sin fermentar , se que- 
da en disolucion en el liquido espirituoso. 

La calidad de estos vinos, generalmente esti- 
mados como Vinos de sobremesa , depende en 
gran parte del esmero con que se elaboran, y es 
lanto mejor cuanto mas seco está el escobajo, 
cuanto mas azucarada es la uva, y cuanto mas 
oportunamente se suspendió la fermentacion. La 
circunstancia que mas importa observar es la de 
no pisar la uva, ó á lo menos hacerlo con ma- 
yores precauciones ; pues, siendo el liquido az- 
carado el primero que esta operacion produce, 
es importante recogerlo puro y sin mezcla. 

Los vinos generosos se fabrican algunas veces 
con el mosto de las uvas perfectamente maduras 
procedentes de climas cálidos; pero con fre- 
cuencia se añade al mosto natural cierta canli- 
dad de azúcar, — En varios paises, se da mas 
calidad y mejor sabor á esta clase de vinos, de- 
ando secar las uvas en las cepas, despues de 

aber torcido y quebrantado el tronco del raci- 
mo, ó bien cortándolo ó tendiéndolo al sol*. Este 
último método es el que generalmente se sigue 
en España ; en el extranjero se sigue mas bien 
el de dejar los racimos en las vides hasta el mo- 
mento de las heladas, época en la cual ya ha si- 
frido el grano una evaporacion que ha reducido 
su jugo à la mitad y arrugado su hollejo; lue 
> ya está bastante adelantada la estacion 
rio, vánse separando con el mayor esmero los 
granos roidos y podridos. Asi se prepara en Hun- 
gra el célebre Vino de Tokay reservado para lis 

odegas del emperador de Austria.— Hay mu- 
chos de estos vinos obtenidos añadiendo al mosto 
tal cual sale del lagar , cierta cantidad del mis- 
mo mosto reducido por medio de la evaporación 
å la cuarta ó la quinta parte de su volúmen pri- 
milivo. Este método, que suele emplearse en Es- 
paña, era conocido ya de los Romanos, quienes 
recurrian á él cuando querian dar calidad á los 
vinos acerbos ó escasos de principios azucara- 
dos. Estos vinos así preparades se llaman Finos 
cocidos**.—En algunas partes tambien, en vez de 


* Se da el nombre de Vino de paja al obtenido œm 
uvas que se han hecho secar exponiendolas sobre e 
al sol, y de las cuales se han separado los granos ec 
dos á perder y los no completamente maduros. Con ès- 
te método se obtienen vinos licorosos muy estimados. 

+" El ViNO cocino es un vino de sobremesa que 
pasado por todos los grados de la fermentacion , y &* 
se obliene por la mezcla del mosto de uva 


n algunos 
países se añaden al mosto en el momento de la eii. 
cion algunas semillas aromáticas ó especias. El u30 
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aumentar la fuerza del vino, añadiéndole azúcar, 
échaule directamente espiritu, despues de termi- 
nada la fermentacion. En uno y otro caso, los 
vinos tardan algunos años en llegar al estado de 
br que generalmente se apelece. Tam- 
ien se le echa aguardiente al vino para traspor- 
tarlo à largas distancias y por mar, como suce- 
de con los vinos de Málaga, Jerez, Oporto, 
Canarias, etc., que se conducen á Inglaterra, 
Alemania y otros paises del Norte. f 
Los vinos generosos y dulces se conservan in- 
definidamente siempre que están bien cuidados ; 
pero son fáciles de falsificar. En Francia y en al- 
gun otro pais se venden, por vinos de Málaga, 
e Jerez y de Madera, enormes cantidades de 
un licor preparado artificialmente, ó de vinos de 
calidades inferiores, à los cuales se echa cierta 
cantidad de azúcar , aguardiente y otras sustan- 
cias de aquellas que naturalmente contienen los 
vinos que se proponen imitar. 


VINOS ESPUMOSOS. 
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pios, nuevos, ó que no hayan servido mas que 
ara vino blanco, los cuales deben estar constán- 
emente llenos, á fiu de que, hirviendo, pueda el 
vino echar fuera el fermento y las impurezas de 
que està cargado. Cuando se pone el mosto en 
los toneles conviene añadirle un centésimo de 
aguardiente de Coñac, al objelo de aumentar la 
espiriluosidad del vino, moderar su fermentacion 
y darle aroma, Mientras dura la fermentacion tu- 
multuosa, tres ó cuatro veces al dia se deben lle- 
nar los toneles con el mismo mosto y recoger el 
vino que sale por las aberturas de estas vasijas. 
Cuando ha cesado la fermentacion tumultuosa, 
se llenan por última vez los toneles, se 
como de costumbre , y se dejan asi hasta media- 
dos de diciembre, en cuya época se trasiega el 
vino en otros toneles y se clarifica con cola de 
pescado en la proporcion de media onza por 300 
cuartillos*. Al cabo de un mes, se trasiega y 
clarifica de nuevo, operacion que se vuelve á 
repetir á últimos de febrero; despues se deja en 
reposo hasta fin de marzo que se pone en bote— 


“| llas, teniendo cuidado de añadir à cada una de 


La fabricacion de los vinos espumosos es la 
mas complicada. Para obtener un vino muy ge- 
neroso y muy delicado, se cogen los mejores ra- 
cimos negros, entre los cuales 3e escogen los 
granos mas maduros y mas sanos. Debe vendi- 
miarse muy de mañana con el rocio. En la mis— 
ma mañana se lleva con muchisimo cuidado , sin 
magullarla , la uva á un pequeño lagar muy lim- 
pio, y se prensa una primera y una segunda vez 
durante unos veinte minutos. El mosto obtenido 
por la primera prensadura es blanco; el de la 
segunda tiene ordinariamente una tinta rosada y 
sirve para bacer el vino rosado, que es siempre 
el mas estimado*. El mosto exprimido se intro— 
duce en cubas donde se deja permanecer por es- 
pacio de 24 à 30 horas, para que puedan posar- 
se parte de las materias terrosas y del fermento 
que tiene en suspension. Entonces se trasiega 
con precaucion este mosto en toneles muy lim-— 


los vinos cocidos es muy antiguo: pasó del Asia á la 
Grecia, de donde se propagó por casi todas las comar— 
cas de la Europa, Sin la adicion de alcohol ni de sustan- 
cias aromáticas , el vino cocido sirve para bonificar los 
vinos débiles y en la composicion de los vinos gene 


rosos. 

Los antiguos preparaban Vino AHUMADO haciéndolo 
permanecer por un tiempo mas ó menos largo en es- 
tufas bien cerradas, en donde el humo de un fuego 
mantenido debajo penetraba por respiraderos practica- 
dos en el suelo ; despues se sacaban las pipas de las es- 
tufas, se colocaban en la bodega, y $e procuraba 
resguardarlas del contacto del aire hr 8 en ex- 
cavaciones en donde había la facilidad de cercarlas y 
aun cubrirlas de tierra. El vino ahumado se conserva- 
ba largos años , y se bebia en las grandes fiestas de fa- 
milia ; en nuestros dias el vino ahumado, soterrado en 
Ja isla de Chipre el dia del nacimiento de un niño no se 
bebe hasta el dia de su boda. De los Griegos el arte de 
ahumar el vino pasó á los Romanos ; Horacio preconi- 
zaba la excelencia de las calidades que adquiria por 
medio de esta operacion , mientras que Marcial se reia 
de este método y preferia al vino ahumado el renom- 
brado vino de Falerno. 

+ El orujo que queda en la prensa, no estando aun 
completamente agotado , puede ser prensado de nuevo, 
segun el modo ordinario, para formar un vino no espu- 
moso de bastante buena calidad. 


ellas una cantidad de licor equivalente á los tres 
centésimos del volúmen del vino; este licor es un 
jarabe que se prepara haciendo disolver azúcar 
cande en su peso de vino blanco. 

El embotellado de los vinos espumosos es una 
de las operaciones qe exigen mas cuidado so— 
bre todo respecto de la eleccion de las botellas 
| de los tapones, que deben ser de excelente ca- 
idad.—Las botellas se llenan hasta unos dos de- 
dos del tapon; en el cuello de las mismas se 
hunde con fuerza el tapon por medio de una ma- 
cita de madera, y se sujeta sólidamente con 
alambre. — Como en la época del embotellado no 
està terminada todavía la fermentacion , ésta si- 
gue en el interior de las botellas, y del licor, 
por efecto de la fermentacion , se desprende una 
cantidad considerable de gas ácido carbónico, el 
cual, no pudiendo escaparse, queda encerrado 
en el interior de la bote ay tiene forzosamente 
Te disolverse , en parte à lo menos, en el vino. 
an pronto como se abre la botella , se — 
este gas por todas partes del liquido dentro del 
cual se halla encerrado, y esto es lo que forma 
la espuma. Seis semanas ó dos meses despues 
de puesto el vino en botellas , empieza la espu— 
ma á manifestarse con tanta violencia, que al 
empuje del gas ácido carbónico estallan muchas 
botellas. En Champaña durante el verano, el 
número de botellas que se rompen suele ser de 
15 à 20 por ciento, y à veces mas. — Las bote— 
llas se colocan en montones en una bodega fres- 
ca junto à una pequeña cisterna , en la cual va 
á parar el vino de las que se rompen, y que re- 
cogido, despues de haberlo clarificado , vuelve 
à embotellarse de nuevo. Un medio de disminuir 


* En esta época los fabricantes de vino de Champa- 
fia le añaden buen aguardiente, y mas comunmente un 
jarabe hecho con azücar cande disuelto en vino blanco. 

sta última adicion es indispensable para los vinos na- 
turalmente ácidos , en cuyo caso se necesita una libra 
de azúcar por arroba de vino, 
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mucho la rotura de las botellas consiste en no 
llenarlas sino hasta los tres cuartos de su capa- 
cidad en el primer aiio, pues el espacio que que- 
da comunmente es suficiente para contener el 
exceso de gas ácido carbónico, — El vino espu- 
moso , despues de un aio de embotellado , forma 
un poso, que altera su trasparencia y la limpie- 
za del liquido, y que es indispensable separar. 
Para ello se toman las botellas una por una por 
el cuello y se ponen boca abajo, se las comunica 
por espacio de medio minuto un movimiento ho— 
rizontal y circular para despegar el poso forma- 
do en el fondo y en los costados de la botella, el 
cual se reune en el cuello de la misma, y se colo- 
can en una tabla agujereada y dispuesta de mo— 
do que el tapon esté puesto hácia abajo, deján- 
dolas en esta posicion durante unos quince 6 
treinta dias. Vae de este tiempo, un obrero 
hábil destapa la botella y deja salir una pequeña 
porcion de vino con el poso que le acompaña ; si 
el vino ha quedado purificado, llena el vacio con 
otro vino claro, y se vuelve á tapar la botella 
con tanto cuidado como la primera vez. El vino 
así preparado puede beberse á los cinco ó seis 
meses de quilado el poso. Hay vinos que exigen 
una segunda y tercera clarificacion ó depuracion. 


Conservacion de los vinos. 


La conservacion de los vinos es mas ó menos 
fácil segun las calidades. Los vinos fuertes y 
acerbos, que conlienen mucho tanino, son los 
que se conservan mejor; el trasporte , cuyo pri- 
mer efecto, agitando el fermento que contienen, 
es concluir la fermentacion y por consecuencia 
hacer posar el tanino, los mejora siempre. Los 
vinos débiles no pueden ser conservados mas de 
doce à quince meses. Los vinos intermedios, que 
son comunmente vinos finos, son asimismo bas- 
tante dificiles de conservarse. Los vinos blancos 
no À າດຈ conservar su azücar y su color sino 
estàn colocados en toneles perfectamente tapados 
y que hayan sido préviamente azufrados. 
. Para azufrar los toneles se preparan unas pa- 
juelas con tiras de lienzo grueso ó tejido de al- 
godon empapadas en azufre derrilido, y al cual 
en algunas partes se agregan ciertos polvos aro- 
máticos. Se suspende de un alambre una de es- 
tas pajuelas ó mechas, y , despues de inflamada, 
se introduce en el tonel, el cual se tapa inmedia- 
tamente, dejando á aquella que arda, El azufre 
absorbe el oxigeno del aire contenido en el tonel 
f cambia en ácido sulfuroso, que en gran par- 

es absorbido p la superficie húmeda de la 
madera , y tiene la propiedad de retardar el de- 
sarrollo de la fermentacion insensible, por su 
propiedad de quitar á los agentes fermentativos, 
así como al vino mismo, todo el oxigeno que ha- 
bian tomado por el contacto del aire, 

Comunmente , el vino se conserva en toneles ó 
en botellas, constantemente llenas, muy bien 
tapadas, y colocadas en un lugar fresco. Conser- 
vado en odres, el vino adquiere, aun el mejor, 
un sabor ingrato é intolerable para las personas 
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que no estàn muy acostumbradas à él. 

Los toneles mas anchos y mejor cerrados som 
los mas apropósito para favorecer la conserva- 
cion del vino, y hasta perfeccionarlo , porque el 
que se evapora por los poros de la madera es 
mas acuoso que el que está retenido en su inte- 
rior. Hay vinos excelentes y sumamente genero- 
sos que pueden permanecer en los toneles, tres, 
cuatro ó mas años. —El grande inconveniente de 
los toneles es no solo el de poner en contacto con 
el liquido varias materias solubles en él, sino 
tambien el de experimentar la influencia de los 
cambios de lemperatura y dar á veces facil sali- 
da al aire que de ellos quiere escaparse, y á ve- 
ces entrada fácil al que en eltos quiere penetrar, 

Los buenos vinos se introducen en botellas 
los tres ó cuatro meses despues de la vendimia, 
cuyas botellas bien tapadas conservan el vino 
por muchos años, y su calidad mejora con el 
tiempo. Las botellas deben estar bien llenas, pa- 
ra que los tapones estén siempre húmedos, sin 
lo cual se restriñen y aflojan. Cuanto mas cuer- 
po y mas espiritu tiene el vino , tanto mas fácil- 
mente se conserva en botellas, y cuanto mas de- 
bil y mas ligero es, tanto menos tiempo debe 
dejarse en elfas. 

Ordinariamente , et vino comun suele beberse 
al cabo de uno ó dos años , y se espera el doble 
de este tiempo para beber los vinos finos, elc.; 
sin embargo sobre este punto no hay reglas ge- 
nerales, porque todo depende de la natura 
de los vinos, de los hábitos de las localidades, 
de las necesidades , elc. i 

. Al salir de la cuba, y en su jóven edad, el 
vino puede ser bueno y ນ , pero hasta que 
ha envejecido no tiene la suavidad y finura que 
lanto complace al paladar; sin embargo no se 
crea que todos adquieran estas ຊ ie" cali- 
dades, aunque estén conservados en lugares 
y condiciones favorables , puesto que varios de 
ellos sufren alteraciones que conviene remediar- 
las. Es posible comunicar á un vino mediano las 
calidades del mejor vino rancio, y atribuirle diez 
ó doce años sin que los golosos mas finos puedan 
quejarse, sometiéndolo à una temperatura de 38 
à 48 ó mas gue centigrados; procedimiento 
conocido ya de los traficantes, y que constituye 
un fraude, pero que á lo menos nada de noc 
liene para la salud. 


Composicion de los vinos. 


La composicion de los vinos es muy variable, 
á juzgar por las numerosas diferencias que se ob- 
sgrvan en su color y en su sabor. Generalmente 
contienen: mucha agua; una cantidad variable 
de alcohol , que les hace mas ó menos fuertes? 
generosos; una materia mucilaginosa extracti- 
forme; un principio colorante azul , que €s x 
rojecido por la accion de los ácidos contents 
en los vinos ; ácido acético en pequeña cantida : 
bi-tartrato de enge tartrato de cal, clorur? 
de potasio y sulfato de potasa en corla ມ” 
cion, y un principio volátil, que produce $u 
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eene ó su aroma, y que es un éler parlicular, 

escubierto por los Sres. Liebig y Pelouze, de 
quienes ha recibido el nombre de Eter enántico. 
Además de los principios que se acaban de enun- 
ciar, ciertos vinos azucarados contienen azúcar 
de uta no descompuesto , y algunos otros ácido 
tánico que les comunica un gusto astringente; fi- 
nalmente , los vinos espumosos tienen en disolu- 
cion una fuerte proporcion de gas ácido carbó- 
nico. 

Todos los principios del vino están intimamen- 
te mezclados entre sí, y algunos pueden ser fá— 
cilmente separados por operaciones sencillas 
medidos exactamente de modo que se pueden 
establecer sus principales propiedades. 

El color de los vinos tintos es debido á la ma- 
teria colorante azul, contenida en los hollejos de 
las uvas dichas negras, que se convierte en roja 
por el ácido libre del jugo de uva, y se disuelve 
a medida que éste experimenta la fermentacion 
alcohólica y se trasforma en vino. Para aumen- 
tar la intensidad de este color, hay paises en 
que se deja al mosto fermentar con las películas 
u hollejos , y en que se retarda esta fermenta— 
cion por medio del yeso, y asi se obtienen vinos 
cargan de color que sirven principalmente pa- 
ra dárselo á los vinos que lo tienen ya , y para 
convertir en tintos los vinos blancos. Fermentan- 
do sobre su orujo el vino quita tambien à las pe- 
pilas cierta cantidad de ácido tánico que le co— 
munica un sabor mas ó menos astringente. — Di- 
ferentes quimicos se han ocupado en buscar los 
reactivos propios para distinguir los vinos lintos 
colorados naturalmente de aquellos que lo son 
pr materias extrañas à las uvas. El Sr. Cheva- 

ier dice: 1.? que la solucion de potasa puede 
ser empleada como reaclivo para hacer recono— 
cer el color de los vinos naturales , porque lo 
hace pasar del rojo al verde botella, ó al ver- 
de moreno; 2.? que el cambio de color pro- 
ducido por este reaclivo es diferente, cuando 
los vinos son mas añejos; 3.? que no hay preci- 
pitacion de la materia colorante Te la adicion 
de este álcali, y que aquella queda en solucion; 
4." que la disolucion de acetato de plomo, pro- 
puesta para distinguirla , no puede ser empleada 
con ventaja en razon de las variaciones de color 
que presentan los precipitados que produce con 
los vinos colorados naturalmente; 5.” finalmente, 
que el amoniaco liquido, por producir con los vi- 
nos naturales efectos semejantes á los de la po— 
tasa , puede servir para los mismos usos. El mé- 
todo mas ro para ensayar el color de los vi- 
nos consiste, segun el Sr. Nées d' Esenbeck , 
en hacer dos soluciones , la una de una parle de 
alumbre en once partes de agua destilada, y la 
otra de una parle de carbonato de potasa en ocho 
partes de agua: se añade al vino un volúmen 
igual al suyo de la solucion de alumbre , y des- 
pues se le echa poco á poco solucion de carbona- 
to de polasa , teniendo la precaucion de no des- 
componer la totalidad del alumbre; la alúmina, 
precipitándose , se une con la materia colorante 
del vino y produce con el que es natural una la- 
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ca de un gris sucio, que lira mas ó menos al ro- 
jo (color de hez ) ; un exceso de álcali redisuel- 
ve una parte del precipitado y lo vuelve gris 
ceniciento. En los vinos nuevos, el precipilado 
formado en las circunstancias referidas arriba, 
se distingue por el color verde que toma en con- 
tacto con un exceso de polasa*. 

El sabor de los vinos no depende esencialmen- 
te de la proporcion de alcohol que contienen, 
por ue no siempre son los vinos de mas nom- 

radia los mas ricos en este principio; tam- 
poco puede atribuirse al mucilago , ni al tanino, 


y [ni å otras sustancias , sino que debe buscarse la 


causa en lo que se llama la fragrancia , aroma, 
etc. del vino, materia particular que hasta aqui 
ha escapado á todas las investigaciones de los 
químicos. En cuanto al olor característico que 
todos los vinos presentan á un grado mas ó me- 
nos señalado, es producido por un principio espe- 
cial , que los Sres, Liebig y Pelouze han conse- 
guido aislar , llamándole éter enántico. Este aro- 
ma, así como el sabor, es el que determina el 
precio del vino , independientemente de la can- 
lidad de alcohol que encierra, — Las partes odo- 
riferas y sápidas del vino se producen por la 
fermentacion del zumo de las uvas que contie— 
nen cierta cantidad de ácido tartárico; faltan en 
todos los vinos privados de este ácido, ó que en- 
cierran otro ácido orgánico , tal como el acélico. 
Generalmente , los vinos de España poseen este 
aroma muy pronunciado, siendo sobre todo los 
de las provincias en que el fruto tarda mas en 
sazonarse, y raras veces adquiere un grado per- 
fecto de madurez, los que lienen el olor vinoso 
mas fuerte, el aroma mas desarrollado, y que 
en proporcion son muy ricos en ácido tartárico: 
por ejemplo, los vinos del Priorato, en Cataluña, 
muy ricos en aleohol y de grande estima en to— 
dos los paises, son de un aroma muy fuerte y de 
sabor muy grato , porque las uvas alli tardan en 
llegar à su completa madurez, de modo que la 
vendimia se hace mas tarde que en el resto de 
la provincia, y el zumo de las mismas contiene 
mas cantidad de ácido tartárico. No queda duda 


* Segun el Sr. Nées d’ Esenbeck , el vino tinto adi— 
cionado con un principio colorante extraño presenta , 
con el mismo reactivo, las coloraciones siguientes : 

Vino colorado con la amapola: precipitado gris more- 
no, que pasa al negro con un exceso de álcall. 

Vino colorado con las bayas de ligustro: precipitado 
violado moreno. 

Vino colorado con las bayas de arándano: precipitado 
gris azulado, f 
aue colorado con las bayas de saúco: precipitado 

olado. 

Ars colorado con el palo de Brasil: precipitado gris 
violado. 

Vino colorado con el palo de India: precipitado ro— 
sado. 

n experimentos del químico citado , resulta que 
todos los vinos que , tratados con la solucion de alum-— 
bre y la de carbonato de potasa, dan precipitados azu— 
les, violados ó rosados, pueden ser considerados como 
colorados artificialmente con una materia extrafia al 
color propio del vino. No obstante , el mismo autor ha 
probado que la materia colorante de las bayas de ia Fi- 
tolaca de diez estambres obra con los reactivos como la 
materia colorante de los vinos, y que es muy difícil en- 
tonces de descubrirla en éstos. 
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que el ácido contenido en los vinos se halla en 
cierta relacion con el olor que los mismos pre- 
sentan ; que el ácido y el olor van siempre jun- 
tos, y Eey el ácido influye en la formacion del 
aroma de los vinos. De cualquier modo que se 
represente en la fermentacion vinosa la forma- 
cion de las materias odoriferas volátiles, es 
siempre cierto que la fragrancia de los vinos se 
debe å la presencia de un éter formado por un 
ácido orgánico, análogo á los ácidos grasos y 
producido durante el mismo acto de la fermenta- 
cion; pero es solo en los liquidos alcohólicos que 
encierran ácidos muy solubles en los que los 
ácidos grasos, y por consiguiente el Acido enán- 
tico puede combinarse con el Oxido de etilo de 
manera que forme Enantalo de óxido de etilo ó 
Eter enántico , que es el que comunica el aroma 
al vino. 

El ácido tánico ó tanino da á los vinos aspere- 
za y su mayor ó menor facilidad para conservar- 
se y ser trasportados de una parte á otra. La 
presencia del tanino en los vinos puede ser jus- 
tificada por la solucion de las sales de peróxido 
de hierro, que cambia su color rojo en negro 
moreno ó negro violado , y por la precipitacion 
de la solucion de gelatina. 

Al alcohol deben los vinos su fortaleza y la 
propiedad que tienen de embriagar; cuanto mas 
abundante es aquel con respecto à la cantidad 
de agua que contiene el vino, tanto mas fuerte 
y generoso es éste; sin embargo, no hay que 
creer quo el vino es lanto mejor cuanto mas ge- 
neroso sea ó cargado de alcohol esté. Por la si- 
guiente tabla, debida al Sr. Brandes, va á de- 
mostrarse que la proporcion de alcohol varia 
notablemente segun las diferentes especies de 
vinos, y que esta proporcion no guarda , por de— 
cirlo asi, relacion con la reputacion de que go- 
zan. 


Nombres de las especies 


j Alcohol puro contenido 
de vinos. 


en 100 partes de vino. 


-- ໄຕ Valdepeñas. 
=. > NE 
—de Hermitage, blanco. 
— de Málaga. ຮ 
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El mejor medio para delerminar exactamente 

la cantidad absoluta de alcohol contenida en los 
vinos, ó su riqueza alcohólica , consiste en desti- 
lar una porcion de vino, en comparar el volúmen 
del alcohol obtenido con el del viuo, determi- 
nando, por medio del alcoholómetro de Gay-Lus 
sac, la cantidad de alcohol anhidro que contiene 
el producto de la destilacion. A este efecto pue- 
den emplearse varios aparatos , pero el mas cå- 
modo y el mas al alcance de todos los que tienen 
interés en conocer la riqueza alcohólica de us 
vino, es el aparato destilatorio simplificado y 
perfeccionado por el Sr. Gay-Lussac. Este ap- 
rato portátil, que tiene la doble ventaja de ser 
fácil de manejar, y de un precio poco subido, 
consiste en una pequeña cucúrbila de hoja de 
lata de medio litro de capacidad , que está sol- 
dada á un capilel cónico abierto en su parte su- 
parior y i" comunica por medio de un tubo la- 

ral con la capacidad interior de un refrigeran- 
te cilindrico en medio del cual hay agua (ria y 
q apoya sobre un trébedes de madera deba 

el cual hay una probeta graduada que sirve de 
recipiente : la cucúrbita de hoja de lata está o 
locada en un cilindro hueco de palastro como ຫ 
una hornilla, siendo calentada por medio de usa 
lámpara de espiritu de vino que se coloca deba- 
jo de la cucúrbita por la abertura lateral practi- 
cada á la base del cilindro de palastro. Cuando 
se quiere examinar una muestra de vino, se tt- 
ma de él una medida de 300 centímetros cúbicos 
que se introducen por medio de un embudo en 
la cucúrbita, y despues de haber hecho comuni- 
car ésta con el tubo del refrigerante, y haber 
dispuesto convenientemente todo el aparato, se 
calienta con la lámpara de espíritu de vino. E 
vino no tarda en hervir, y cuando por la destila- 
cion se han sacado 100 centimetros cúbicos de 
liquido, ó exactamente el tercio del vino emplea- 
do, se suspende la operacion , y despues de ha- 
ber agitado en la probeta graduada el product 
destilado, à fin de mezclar íntimamente todas 
las partes, se deja enfriar, y se sumerge en d d 
alcoholómetro para tomar su grado. Suponiendo 
que se haya operado sobre 300 centimetros cu 
bicos, y que por la destilacion se hayan obtenidè 
100 centimetros cúbicos de aguardiente qv 
marquen 35/,, en el alcoholómetro centisimal, ô 
que representen exactamente 36 centésimos 
alcohol absoluto , se concluirá de ello , dividit 
do este nümero por 3, que el vino some 
experimento contenia 12 por ciento de alc 
absoluto, como lo indica la proporcion siguet- 
le: —300: 36:: 100: 42. Para que estos resu 
tados sean exactos es necesario que la fuer 
alcohólica del producto destilado haya sido de- 
terminada por el alcoholómetro centísimal à us 
temperatura de-4+-12*!% Reáumur; en el cas 
el experimento se hiciese à una temperatura 
ferente, seria preciso hacer las correcciones t 
venientes segun las tablas anexas á la ນມ ງ 
cion del alcoholómetro centesimal. Este proce 
miento para el ensayo de los vinos es aplic 
de una manera general para la determinacion 
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la cantidad de alcohol contenida en todos los li 
quidos que han experimentado la fermentacion 
alcohólica. 

La proporcion de bi-tartrato de potasa ô tdr- 
taro contenida en los vinos puede ser delermina- 
da evaporando en consistencia de extracto un 
volümen conocido de vino, y tratando el residuo 
varias veces con alcohol de 30? hasta que este 
liquido ya nada disuelva: el residuo insoluble en 
el alcohol contiene bi-tartrato de potasa mezcla- 
do con el tartrato de cal, el sulfato de potasa y 
una materia extractiva gomosa ; lavándolo con 
un poco de agua fria se puede separar de él la 
primera de estas sales. Pero para determinar la 
cantidad exacta de tártaro, conviene descompo— 
ner esle residuo por el fuego, lejiviar el carbon 
con agua caliente para disolver el carbonato de 
potasa formado, y valuar la proporcion de este 
ultimo saturándole por medio de uma solu- 
cion de ácido sulfúrico conocida: +00 partes de 
bi-tartrato de potasa puro cristalizado dan 0,36 
de carbonato de potasa puro. —Sabido es e el 
ácido acético, el acido málico y el crémor tárta- 
ro dan á los vinos esa especie de rusticidad que 
les hace llamar rinos secos ; pero como el tårta- 
ro se precipita poco á poeo en los toneles y bo- 
tellas , es facil conocer que los vinos se mejoran 
con el tiempo despojándose así de la mayor par- 
te de la materia colorante, volviéndose añejos y 
tomando una medía tinta que en España se lla- 
ma ojo de gallo y en Francia tela de eebolla. 

Los sulfatos que contiene el vino se reconocen 
por medio del cloruro de bario. Para ello se to— 
ma un litro de vino, se le echa un exceso de clo- 
ruro de bario , se recoge el precipitado barilico, 
se trata con ácido nítrico, se lava, se vuelve à 
recoger sobre un filtro, se hace secar y se nota 
su peso. 

Para determinar las sales de cal, se toma un 

litro de vino, se trala con una disolución de oxa- 

lato de amoniaco en exceso, se recoge el preci- 

ege que se forma sobre un filtro, se lava, se 
secar y se nota su peso. 

El quimico Sr. Lucdersdorff hizo trabajos im- 
portantes para demostrar que la calidad del vino 
podia ser mejor apreciada por la cantidad de dei- 
do que contiene que por su cantidad de alcohol. 


Alteraciones ó enfermedades de los vinos. 


Aunque preparados con el mayor esmero, los 
mejores vinos están sujetos á sufrir durante su 
permanencia en la cueva algunas alteraciones, 

constituyen verdaderas enfermedades, de 
as cuales vamos á ocuparnos. 

4.* La grasa. A esta enfermedad, que es la 
que se produce mas á menudo, están sujetos los 
vinos poco alcohólicos, y sobre todo los que con- 
tienen poco tanino y poco tártaro, Esta altera- 
cion , que puede atribuirse à una accion particu- 
lar del fermento sobre el azúcar no descompues- 
to y sobre los demás Lgs rn del vino, débese 

izás à un fenómeno análogo al conocido con 
el nombre de fermentacion mucosa Ó viscosa, 

68 
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enteramente parecido al que se observa en las 
mezclas farmacéuticas en las cuales entra éter 
sulfürico. Los vinos blancos y los vinos proce— 
dentes de uvas desgranadas son los mas propen- 
sos á esta enfermedad, por contener glúten puro 
que obra sobre el azúcar y determina la fer- 
mentacion mucosa; el vino fermentado con el 
escobajo contiene tanino que precipita el glúten, 
evitando asi la fermentacion mucosa.—Los vinos 
grasos son pesados , han perdido su fluidez natu- 
ral, forman bilo como el aceite, y cuando se 
echan en un vaso caen sin hacer ruido, siendo en 
tal estado impropios para servir de bebida. — 
Algunas veces esta enfermedad se cura por si mis- 
ma, ó con solo batir el vino, operacion que se- 
para la grasa y la hace salir del tonel en forma 
de espuma : en este caso debe mantenerse el to- 
nel lo mas lleno posible, continuando en agitar 
hasta que no salga mas espuma, En cuanto a los 
vinos finos , lo mejor es esperar á que la grasa 
se disipe por si misma , lo que sucede casi siem- 
pre. —Siendo las causas de esta enfermedad la 
poca cantidad de alcohol, y la falta de tártaro y 
de tanino, debe lograrse su cura con la agre— 
gacion de estas tres sustancias ó de una de ellas 
separadamente. No tienen que temer la invasion 
de esta enfermedad los vinos que contienen mas 
de 7 à 8 céntimas partes de alcohol , y lo mismo 
puede decirse de los vinos que, aunque menos 
dn contienen tártaro y tanino. El alco- 
hol precipita la albúmina y el mucilago; el tani- 
no obra sobre el glúten, ð à lo, menos sobre la 
gliadina , que es uno de los principios del glü— 
ten, y forma con ella un por insoluble. 
Si se emplea un ácido, debe preferirse el zumo 
de limon ó el ácido tartárico; para un tonel de 
vino de 34Q cuartillos basta una onza y media 
del primero y la mitad del segundo. El Sr. Her- 
pin propuso para un barril de la capacidad da 
tres hectólitros , tomar cuatro litros de vino que 
se hace calentar hasta la ebullicion y al cual se 
añaden de dos à cuatro hectógramos de crémor 
tártaro puro con igual cantidad de azúcar; se echa 
el todo bien caliente en el vino graso, se tapa 
herméticamente el barril, y luego se agita en to- 
dos sentidos durante cinco ó seis minulos; dos dias 
despues se clarifica el vino con cola, y al cabo 
de cinco dias cuando el vino es claro, seco, lim- 
pio p desengrasado, se trasie 
ga. Parece que al crémór tártaro es preferible 
el tanino, empleándolo puro ó sirviéndose de 
sustancias que lo contengan en mucba propor— 
cion, pere procurando evitar la adicion de una 
matería cuyo sabor ingrato pueda dañar à la 
calidad del vino: esto se consigue tomando ser— 
bas un poco antes de su madurez, majándolas 
en un mortero, y echándolas en el vino graso; 
se tapa el tonel y se agita vivamente repetidas 
veces; al cabo de dos dias, el vino, que ha re— 
cobrado yd su fluidez, se clarifica con cola 
luego se trasiega. El Sr. Payen recomienda co— 
mo preferible el cocimiento de pepilas de uvas, 
que tiene un color amarillo moreno y no comuni- 
ca al vino sabor alguno extraño: para preparar 

TOMO IV. 
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este cocimienlo , se ponen las pepitas én diges- 
tion en agua hirviendo durante veinte y cuatro 
horas, luego se amasan y se hacen hervir por 
dos horas en baño de maria, y, despues de fil- 
trado por un lienzo, el cocimiento se mezcla con 
su volümen de alcohol; asi preparado, puede 
conservarse indefinidamente en botellas, y para 
emplearlo basta verterlo en el vino graso, tapar 
los toneles y agilarlos en todos sentidos, y á los 
dos dias clarificar el vino con cola y trasegarlo. 
— Por último, se conocen otros ios de curar 
la grasa de los vinos con mucha prontitud ; pero 
es menester confesar que el vino restablecido 
tan prontamente nunca tiene las cualidades que 
vuelve á hallar cuando la enfermedad se cura 

naturalmente , ó por los medios indicados. — 
2.* El agrio. Los vinos tienen una disposicion 
ô propension à acedarse, siendo las causas que 
pueden ocasionarla : 4.* el acceso del aire, 2.* la 
temperatura demasiado elevada de la bodega, 
3.* la acuosidad del vino, y 4.* los sacudimien- 
tos repetidos. Esta alteracion se observa muy 
particularmente en los vinos procedentes de uvas 
cultivadas en climas templados, en los cuales el 
azúcar se halla en poca cantidad relativamente á 
la proporcion de materias azoadas que contienen; 
resultando de ahi que como la fermentacion de 
azúcar ha terminado antes de que todo el glúten 
haya pasado al estado insoluble, una porcion del 
mismo permanece disuelto en el vino ya formado, 
basta el contacto del aire para que el glú- 
soluble absorbiendo el oxigeno de éste pa- 
se al estado insoluble y determine asimismo 
la oxidacion del alcohol, que se trasforma enton- 
ces en vinagre. Esta enfermedad no ataca mas 
que á los vinos de poca fuerza, cuya riqueza al- 
cohólica es menor de 6 ó 7 centésimas partes. 
Se conoce fácilmente que un vino se agria ó se 
tuerce en el sabor que contrae y en que el ai- 
re entra con silvido si se practica un agujero 
en el tonel, Es fácil prevenir la acidez de los vi- 
nos evitando las causas que hemos indicado ar— 
riba, pero es imposible hacer retroceder la 
marcha cuando el fenómeno se ha declarado 
abiertamente. Se puede encubrir esta falla res- 
tableciendo una nueva fermentacion alcohólica , 
clarificándo y conservándo el vino en vasijas bien 
br mrt pero casi siempre este procedimiento es 
infructuoso. El mejor remedio es el tartrato neu- 
tro de potasa, que se convierte en tartrato acidu- 
lo, del cual una parie se pep quedando 
en disolucion acetato de . | ambien puede 
emplearse leche en gran proporcion, prefiriendo 
la desnatada , con lo cual se precipita el cáseo, 
llevándose consigo el ácido acético; evaporando 
Ja leche desnatada y reduciéndola à la mitad ó 
Ja cuarta parte de su volúmen, se disminuye la 
dósis de suero que queda en el vino. Pero si la 
enfermedad es muy fuerte, y el vino de poco 
precio , lo mejor es venderlo para vae. 
3.* El color oscuro. El vino atacado de la gra- 
sa no tarda en adquirir otra enfermedad , de re- 
sultas de la cual se enturbia , su color se vuelve 
Oscuro, azulado y hasta negro, à los pocos mi- 


! caucion de poner en remojo el tonel 
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nulos de expuesto al aire, y toma un sabor re- 
a ສາກ y un olor desagradable y hasta pau- 
seabundo. Los vinos tintos pueden, sia pasar la 
expresada enfermedad, adquirir esta ie puede 
alribuirse à una descomposicion pülrida expoo- 
tánea del ácido tartárico. En este estado, se des- 

rende ácido carbónico, la potasa, quedando 
ibre, obra sobre el gluten y la albúmina, y s 
forma amoniaco. El remedio mas sencillo es aña- 
dir una onza de ácido tartárico por tonel; el 2ຜ- 
do carbónico se evapora, y se cura el vino. Para 
los recien atacados, se añade alcohol y se azulra 
fuertemente. De todos modos, el vino que ໄມ 
padecido esta enfermedad es de poco valor, se 
conserva con dificultad, y da por lo comun po- 
co aguardiente. 

ເ." El amargo. Esta alteracion es una conse- 
cuencia de la fermentacion insensible continuada 
en los toneles ó las botellas , que comunica à los 
vinos un resabio verde con un sabor amargo. 
Esta enfermedad tan solo ataca à los vinos fines 
cuyo principio azucarado se ha descompuesto 
enieramente, estando no mas expuestos à ella 
los vinos tintos y especialmente los finos, en los 
cuales parece haber desaparecido todo el tanino. 
Algunas veces se reponen por si solos los vinos 
amargos, y sobre todo los que están en bolellas; 
pero si así no sucede, el mejor remedio para 
corregir este defecto, à lo menos en parle , cob- 
siste en mezclar el vino enfermo con su volúmen 
de otro vino análogo, pero mas nuevo, clariíi- 
carlo luego con cola y ponerlo en botellas. Los 
vinos amargos , aunque à veces se conservan 
claros durante el curso de la enfermedad, con 
frecuencia se ponen turbios y pierden su fra- 
grancia; y como ai llegan à restablecerse $00 
muy susceptibles de allerarse de nuevo, conve 
ne consumirlos de seguida, ó bien quemarlos, 
es decir convertirlos en aguardiente. 

5.* El sabor de moho. Varias causas pueden 
dar origen à este accidente grave: on tonel mal 
preparado, un huevo alterado empleado para la 
clarificacion, una enorme cantidad de ໄລ lo 
chafados en el momento de la pisadura de 
racimos, uvas podridas introducidas en la cabe, 
etc., bastan para comunicar el gusto de barri 0 
de moho al mejor vino, y quitarle toda su fra- 

rancia. Esla enfermedad es la mas າ” 

ificil de curar. Entre los varios remedios ໄປ 
cados para combatirla , el gr consisle 60 «^ 
lar fuertemente el vino, pues que tie 
ha cambiado de tonel, con cerca de medio -A 
gramo de aceite de oliva fresco: parece ps 
aceile esencial, causa primera del guslo d e 
ho, es arrastrado hácia la superficie por d 
te añadido y que de este modo el sabor 
dable que ocasionaba desaparece mu i impo- 
i , $i M MINA es complela , es casi ! 
sible restablecer el vino. 

6.2 El sabor de roble. Los toneles hechos de 
madera de roble están sujetos á desp 
ó menos cantidad de ácido agállico, Y. 
el vino áspero y acerbo. Sino se ha n 
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durante algunos dias en una fuerte lejía de ceni- 
zas, el vino contrae este — astringente, 
muy difícilmente lo pierde; tambien se puede 
avar primero con una lechada de cal, y despues 
con agua fria hasta que ésta salga clara. Los 
vinos así alterados lienen el gusto de roble. 

7.* El sabor de rancio. Esta alteracion procede 
de una sustancia viscosa particular de la made- 
ra. Pudriéndose á la manera de las grasas, esta 
parte mucosa da al liquido con el cual está en 
contacto, el sabor y el olor propios de este gé- 
nero de descomposicion. Para corregir este vicio, 
se acude á las semillas de mostaza, & las ະ 
de enebro, á la salvia, etc., que obrando sobre 
el >” por el aceite esencial, lo vuelven & un 
estado conveniente. : 

8." El olor de almizcle. Alteracion que con- 
siste en el olor de almizcle contenido en ciertas 
partes constitutivas de la madera de los toneles, 
y que desarrolla su combinacion con los princi- 
pios fermentescibles del vino. Este olor, de ordi- 
Re extremamente volátil , se disipa ventilando 
el vino. 

9.* La pérdida del color. Envejeciendo, todos 
los vinos están sujetos à descolorarse; cuanto 
mas subidos de color son, mas pálidos se vuel- 
ven y mejores cualidades alcanzan. Pero si el 
cambio de color procede de enfermedad , los vi- 
nos pierden su trasparencia; los vinos tintos vuel- 
ven negros, y los vinos blancos toman una tinta 
amarilla livida, siendo su gusto muy desagra- 
dable; estos últimos se restablecen à veces tra- 
segándolos, y en cuanto á los primeros debe 
tratárseles por los medios indicados en la altera- 
cion dicha color oscuro. . 

40. El poso. A medida que envejecen, y se- 
gun los terrenos y años que los han producido, 
ciertos vinos están sujetos á posar una materia 
cuya naturaleza y propiedades no son compara- 
bles à la hez. Esta materia es de dos especies: 
la una se reune en masa en el fondo del vaso, ó 
bien se p à las paredes; la otra, especifica- 
mente mas ligera, flola suspendida en una por- 
cion del liquido, — El tártaro se precipita en for- 
ma de pequeños cristales escamosos en casi todos 
los vinos, aun los mejores; preséntase en forma 
de arena cenagosa cuando los vinos son grasos, 
y en los mezclados que no han experimentado 
un mismo grado de fermentacion. El tártaro no 
comunica ningun mal gusto al liquido, apenas al- 
tera su claridad, y se dice que lo vuelve mas fi- 
no, menos expuesto á las enfermedades y que lo 
conserva por largo tiempo. No debe cambiarse 
el vinó de botellas, à no ser que se quiera be- 
ber de seguida, porque se formará luego un 
nuevo poso; pero el trasiego es indispensable, 
si se quieren trasportar los vinos á otra parte, 
porque sin esta precaucion podrian permanecer 
turbios por mucho ees y aun conlraer un 
mal gusto. Este trasiego debe ejecutarse con mu- 
cha paciencia y cierta destreza. Los vinos tintos 
dan posos mas voluminosos que los vinos blan- 
cos; los vinos cuyo poso es de tal modo ligero que 
se mezcla con el liquido en el momento en que se 
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vacia la botella, no pueden ser trasegados per— 
fectamente claros, y en este caso se hallan los 
vinos espumosos. 
41. El helado. Cuando el vino, expuesto á la 
accion del frio, llega á helarse, es necesario tra- 
segarlo al momento, é impedir que los témpa— 
nos no se rompan y no sean arrastrados con el 
liquido. Los témpanos confundidos con el vino lo 
vuelven flojo I , y el agua, que es 
una de sus parles conslituyentes , se vuelve, por 
la accion del frio , sosa y cruda. Mas cuando se 
obra con precaucion, si hay merma, por otro la— 
do, despojado dela parie acuosa que hace que 
fácilmente se aceden sobre todo los vinos flojos 
el liquido se vuelve mas espirituoso, y si e 
vino es nuevo, pierde mucho de su sabor verde. 
Esta propiedad de los vinos helados delermina 
i veces á los cosecheros á exponer sus to- 
neles & los grandes frios. Si, descuidando estos 
vinos, se espera à que el deshielo se opere en el 
tonel, no se extrañe escontràrlos turbios , sensi- 
blemente descolorados y tambien de una tinta 
livida. Entonces es menester, para conservarlos, 
reparar el licor, trasegarlo en toneles fuerle— 
mente azufrados, y reanimarlo poniendo un de— 
cilitro de alcohol para un tonel de ciento cin— 
cuenta botellas; se tapa hermélicamente, y, des- 
pues de varios dias, si el vino está restablecido, 
se clarifica y se pone en botellas, 

_Expuestas las principales enfermedades de los 
vinos, se comprenderá cuan importante estomar, 
en cuanto sea posible, las precauciones conve- 
nientes para prevenirlas. Estas precauciones exi- 
girán siempre menores gastos y menor pérdida 
que las operaciones necesarias para corregir las 
alteraciones. 


falsificaciones de los vinos. 


„La causa de la frecuente sofisticacion de los 
vinos , aparte la codicia y la ignorancia de los 
traficantes sobre los medios racionales de cor- 
regir las alteraciones ó enfermedades de este 
producto agricolo, es, segun nuestra opinion, el 
impuesto excesivo que pesa sobre esta bebida, 
en particular en las ciudades y grandes poblacio- 
nes, siendo sus consecuencias, funestas y 06-- 
plorables, tanto mas sensibles en cuanto gene- 
ralmente afectan á las clases menos acomodadas 
de la sociedad. 

COLORACION ARTIFICIAL. Los vinos que se en- 
cuentran en el comercio son algunas veces colo- 
rados artificialmente , y de ahi la creencia vul- 
gar de que los mas de los vinos tintos deben en 
riy su eolor á materias colorantes extrañas. 

te abuso no es tan frecuente como en general 
se piensa, porque los taberneros mas instruidos 
prefieren valerse de ciertos vinos fuertemente 
colorados para aumentar el color de otros y te— 
ñir las mezclas que destinan à la venta al por 
menor, Las principales sustancias con las cuales 
se suele aumentar el color à los vinos tintos, 
junto con los reactivos para reconocerlas, son 
i las indicadas en el párrafo Composicion de los vi- 
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nos del presente artículo ; y aquí debemos | no no es nociva à la salud; constituye un fraude 
confesar que mucha habilida y práctica y gran | si el vino bautizado se vende al precio del vino 
circunspeccion se requieren para que el químico | pura. . 

pueda aseverar la naturaleza y la cantidad de la| Mezcla p& AvcowoL. Con frecuencia para au- 
materia colorante. La coloracion de un vino con| mentar la espirituosidad ó fuerza de los viae: 
otro de color mas subido nada presenta de noci- | flojos se les mezcla una pequeña cantidad de 
vo à la salud. La simple coloracion de un vino [alcohol ó aguardiente, fácil de reconocer por 
con una sustancia tintórea inocente no debe ser | los catadores, sobre todo si la mezcla ha sido 
considerada como fraude ; pero si para dar color | hecha recientemente, pues si data de algun tiem- 
al vino se emplea una maleria perjudicial à la | po es mas dificil de justificarla. Entonces es po- 
salud, se comete un delito que merece ser cas- | sible à veces descubrirla destilando una porcion 
tigado. del- vino, cuyo producto destilado es mas rico en 

MEJORA DEL OLOR Y DEL SABOR. Algunas veces | espiritu que el que se saca de la misma 
se da un fuerte aroma á los vinos con las hojas | de vino no mezclado con alcohol; pero los resul- 
de saúco, el agua de laurel cerezo, el agua de | ados de eslos ensayos no son siempre bien con- 
esclarea , etc., y se les comunica un sabor de | cluyentes, porque el vino de un mismo pais, se- 
avellana con las almendras amargas 6. el agua | gun los años y los procedimientos de fabricacion, 
de laurel cerezo, y cierto picante con diferentes 
especias : tambien se hacen mas dulces por me- 
dio del azúcar , pasas, etc., y se vuelven de un 
gusto mas astringente añadiéndoles extracto de 
corteza de roble u otro análogo. Todas estas sus- 
tancias puestas en el vino, en cantidades mode- 
radas , no pueden ser nocivas á la salud. 

Para dar un gusto astringente al vino ha sido 
tambien empleado el alumbre, lo que constituye 
una verdadera falsificacion, que puede recono- 
cerse de la manera siguiente: si el vino es tinto 
se descolora con carbon animal lavado en ácido 
hidroclórico débil ; el liquido clarificado se eva- 
pora y se concentra en una evaporadera de por- 
celana hasta que se ha reducido á un tercio de 
su volúmen, que entonces se vuelve á filtrar pa- 
ra separarle un precipitado de color vario que 
ha podido formarse durante la evaporacion ; en 
este estado se trata con los reactivos. Contiene 
alumbre, si tiene un sabor astringente, y preci- 
pita en blanco con el amoníaco y la solucion de 
potasa, cuyo Leg sm debe redisolverse en 
un exceso de esta última disolucion; si precipita 
tambien en blanco con el carbonato de potasa ó 
de sosa, y si da igualmente un precipitado blan- 
co con el nitrato y el cloruro de bario, cuyo pre- 
Cipitado de sulfato de barila es insoluble en el 
agua y en el ácido nítrico. La mezcla del alum- 
bre en el vino no debe permilirse y merece ser 
castigada, por ser el vino sofisticado con alum- 
bre nocivo pudiendo su uso continuado dar origen 
á dolencias graves. 

Mezcia ne AGUA. Si la cantidad de agua con- 
tenida en el vino fuese siempre constante, seria 
facil adivinar el agua que se le hubiese añadido, 
con solo saber el alcohol de un grado convenido 
que una dada cantidad de vino podria suminis- 
trar; pero como la cantidad de alcohol que da 
una misma especie de vino varia constantemente 
por diferentes causas, es imposible resolver de 
una manera absoluta por los solos medios qui- 
micos si à un vino se ha añadido ó nó agua. Hay 
qu cree en la habilidad de los caladores para 

ecidir la mezcla de agua en el vino, y hay tam- 
bien quien opina que esta mezcla podria recono- 

cerse por la cantidad de malerias sólidas que 
suministra un vino dado, El agua añadida al vi- 
































puede ser mas ó menos alcohólico. El alcohol (si 
es de buena calidad) mezclado con el vino cons- 
tituye una simple bonificacion del vino flojo no 
nociva & la salud. , . 

MEZCLA DE VINOS DE UVA ENTRE Sí. No debe ser 
considerada como fraude esta mezcla si los vinos 
empleados son de buena calidad en su respecu- 
va clase. Suele tener lugar casi siempre ES 
mejorar un vine flojo eon otro mas fuerle, ô pè- 
ra comunicar á un vino pobre por su na 
caractéres fisicos que le recomiendan con eir 
esencialmente rico, constituyendo una simple 
bonificacion. Tambien á veces para. rebajar vt 
vino de fuerza se mezcla con otro vino flojo, sa 
que en eslo se cometa fraude, mientras que el 
producto de la mistion se venda à un precio cof- 
respondiente. ] 

odo vino de primera calidad , todo vino cuyo 

mérito ນກາ reside en Ja fragrancia, de 
ser conservado en su estado nalural.-Eslá en el 
interés del propietario mezclar los vinos ligera- 
mente alterados ó de calidad mediana; pero s 
es permilido volverlos potables, mezclandolos 
con vino generoso, es tambien muy justo que 
cuando se vendan se indique su origen, pues s 
ria abusar de la confianza del comprador da 
un vino mezclado por un vino puro. Lo que ສ” 
gularmente ha contribuido à suscitar prevento- 
nes contra los viuos mezclados, es la costumbre 
de entregarlos de seguida al consumo; porque 8 
se esperase á que todas las partes estuviesen 
amalgamadas, à que todos los sabores estuviese 
confundidos en uno solo, se obtendria un vino 
buena calidad. A 

MEZCLA DE VINOS DE UVA CON VINOS ARTIFICIA 
LES. La mezcla de vinos de uva con vinos — 
ciales (NY esta palabra) es una falsificación , ມ 
ha de reconocerse comparando los caracies 
fisicos y quimicos del vino por este medio = Y 
lerado con los de otro vino pure; p ond 
delicado y que awe dificultades para pa 
minar la fruta ó toda olra materia vejela ບໍພ 
carada que ha producido el vino faclicio". 

* ho ndos progresos qué m 
x raro ponderse, por Vino do uva $, ເ. vig 
agua, azucar , à າາ ? 

y diferentes materias coloranies, y à veces un poo 
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ກາບ. continuamos el método propuesto por | ranjado con el cromato de pólasa, y eu negro 
e 


Sr. Deyeux para reconocer el vino sofisticado 
con la er que consiste en evaporar la mez— 
cla en baño de maría hasta consistencia de jara- 
be claro, y dejarlo enfriar separando luego los 
cristales de cremor tártaro; diluir el jarabe en 
agua destilada para hacerle evaporar y cristali- 
zar de nuevo, continuando la operacion hasta 
obtener un jarabe que tiene el sabor de la perada. 

NEUTRALIZACION DE LA ACIDEZ. Algunas veces 
con el objeto de hacer desaparecer el sabor áci- 
do de los vinos agrios por un principio de fer— 
mentacion acética , se emplean los carbonatos de 
cal, de y de sosa, y tambien el litargirio. 

Los vinos agrios cuya acidez ha sido saturada 
en parte con los carbonatos alcalinos indicados, 
contienen una cierta cantidad de acetatos de es- 
las bases. La presencia de estas sales que ser 
justificada descolorando una porcion de los wi. 
nos con carbon animal purificado, filtrando y 
evaporando hasta sequedad. Si se vierten sobre 
el residuo dos á tres veces su volúmen de alco— 
hol de 28°, se disuelven estos acetatos y se les 
separa de las sales que contienen naturalmente 
los vinos. El alcohol evaporado deja por residuo 
el acetato que existia, y se reconocerá fácilmen- 
le su especie, sea por el oxalato de amoníaco 
que da un precipitado blanco abundante si 
carbonato de cal ha sido empleado en la satura— 
Cion, sea por el bi-eloruro de platino , que for- 
ma un precipitado amarillo de canario gros- 
giento, si el carbonato de potasa ha servido para 
esta operacion: en cuanto á la presencia del car- 

ato de sosa, se reconoce en la nulidad de 
los efectos de los reactivos referidos arriba, y 
en los caractéres fisicos y quimicos que presen- 
ta el acetato que se ha obtenido directamente 
por el alcohol. — Los vinos agrios neutralizados 
con estos carbonalos adquieren un sabor áspero 
ນຸ desagradable; por tanto el uso de estas sales 
debe ser considerado como una verdadera falsi- 
ficacion , con mayor motivo si se atiende á que 
su efecto es momentáneo ó dura escasísimos dias, 
poe no son el remedio racional para combatir 

alteracion ó enfermedad de los vinos dicha 
agrio , de que se ha ya hablado en este artículo, 

El Iitargiwio puede ser fácilmente demostrado 
en el vino por medio de la solucion de ácido hi— 
drosulfürico, que produce en él un precipitado 
negro vedijoso de proto-sulfuro de plomo. Se 
recoge este precipitado sobre un filtro, y, des- 
pues de haberlo lavado y hecho secar, se que- 
ma con el filtro en una evaporadera de porcela— 
na: la ceniza que procede de él, tratada con el 
ácido nítrico débil é hirviendo, da una disolu- 
cion incolor; esta disolucion, evaporada hasta 
sequedad , deja un residuo blanco de un sabor 
azucarado y astringente; este residuo, disuelto 
en el agua , precipita en blanco con el Ácido sul- 
fúrico, la potasa y el amoníaco, en amarillo do- 
rado con el yoduro de potasio , en amarillo ana— 


crémor tártaro. Estos repugnantes brebajes no son vi- 
nes artificiales. 


con los hidrosulfatos ; por último, uva lámina de 
zinc າວ່າ de la disolucion el plomo en el estado 
melálico en forma de pequeñas láminas brillan- 
les. — La presencia del litargirio en los vinos, 
privàndoles de una parte de su acidez, les da un 
sabor dulce, pero les comunica calidades muy 
nocivas, haciendo su uso muy peligroso. Esta 
falsificacion, por fortuna poco practicada hoy dia, 
debe ser severamente castigada. 
Finalmente, el vino puede contener cobre que 
me proceder de las espitas de este metal pus 
permanecido por “muy largo tiempo en los 
toneles. Su presencia se justifica sumergiendo en 
el vino sospechoso uma lámina de hierro puli— 
mentada que se cubrirá de cobre metálico , si el 
vino contiene este metal. Esta falsificacion por 
descuido puede producir consecuencias funestas, 
debe ser muy vigilada por la autoridad; el co- 
re , como se sabe , es eminentemente venenoso, 
— El Sr. Paretti, profesor de quimica en Roma, 
por medio de análisis delicadisimos , ha probado 
que algunos vinos contienen naturalmente cobre 
procedente del terreno en que se crian las vides, 
circunstancia que debe tenerse muy presente pa- 
ra decidir en cuestiones judiciales. 


Elección de los vinos. 


En la eleccion de los vinos, los consumidores 
n tener confianza para sus provisiones en 
las casas mas acreditadas, sin preocuparse por 
la baratura, y nunca han de comprar vinos nue- 
vos por ser con demasiada frecuencia difíciles 
de cuidar, cuya tarea conviene dejar à los pro— 
pietarios, ó mejor à los negociantes, interesa- 
dos en no desalender nada para conseguir bue— 
nos resullados. La prudencia aconseja escoger 
vinos hechos, es decir, vinos añejos y bastante 
maduros para ser embolellados poco tiempo 
despues de haber sido puestos en bodega. 
Para hacer la eleccion de los vinos, se debe 
catarlos con cuidado. En la catadura*, los vinos 


* La verdad de la CATADURA , mas patente en la pro- 
duccion enológica que en todas las otras clases de in- 
dustrias en que los procedimientos tienen tendencia á 
la uniformidad y á dar así resultados casi idénticos , ha— 
ce muy vaga la apreciacion de las calidades de los vi- 
nos, aun en los de un mismo viñedo. Apoyándose en los 
caractéres generales , no es aun verídica mas que para 
un corto numero de líquidos muy nombrados; y si á 
esto se añaden las diferencias de temperatura de un año 
á otro , se comprenderá cuan dificil es el arte de la ca- 
tadura. Por esta razon son tan raros los catadores hábi- 
les, y sugeto hay que hace ostenta de grandes pre- 
tensiones sobre esta ciencia que, puesto á prueba, 
incurre en extravagantes y graves equivocaciones. Pa— 
ra catar los vinos y aguardientes con superioridad, se 
requiere primero estar dotado de cierta sagacidad en el 
órgano de la vista, con el fin de distinguir el color del 
líquido, parte importante de sus perfecciones, y que 
pueda estar modificado por mil influencias, como la 
especie, la edad, el cultivo y el método de vinificacion; 
sigue despues el olfato cuya finurá debe de ser extre—- 
mada para discernir la sutileza de los efluvios delicados 
que se cruzan , se mezclan y se dominan sucesivamen- 
te ; por último, se presenta el quae á juzgar y dar una 
respuesta decisiva, cuando la lengua, el paladar y la 
cámara A cg ia de la boca han si rosamente in- 
terrogadas. Por tanto, no puede concebirse que una 
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deben ser de un claro fino y brillante , tener una 
fragrancia agradable , estar libres de gustos , es 
decir de especie de sabor de terruño. Un 
buen vino dispuesto para ser embotellado debe 
ser siempre pastoso , tener cuerpo sin ser áspe— 
ro ó acerbo, y sobre todo sin ser picante, y 
al pasar por la garganta ha de hacer percibir 
una sensacion muy suave. En cuanto al color, 
los vinos difieren esencialmente entre sí: el tin- 
to es eu general mas espirituoso, mas ligero y 
mas digestivo; el blanco es menos alcohólico, 
mas diurético y mas flojo, y como ha fermentado 
menos, es casi siempre mas graso, mas nutritivo 
y Mas gaseoso que el tinto, 

Escogiendo vinos añejos, se evitan operacio— 
nes á veces muy dificiles de realizar, y hay la 
ventaja de tener de seguida vinos agradables, 
que son en general tónicos y muy sanos, que 
convienen à los estómagos débiles , à los viejos, 
| en todos los casos en que es necesario dar 
uerza. Cuanto mas añejos son menos nutren, 

; porque, añejos , están despojados de sus princi- 
pios verdaderamente nutritivos, y casi no con- 
tienen mas que alcohol. 

Las épocas mas favorables para que el consu- 
midor pueda hacer sus provisiones de vinos son 
los meses de marzo y de setiembre, porque es— 
las épocas son las mejores para los trasiegos. 

Los vinos azucarados ó vinos generosos con- 
tienen menos agua, mas azücar, y desarrollan 
un perfume mas pronunciado, ofreciendo una 
consistencia en algun modo siruposa y una dul- 
zura que les hacen, en efecto, mas bien licores de 
recreo que alimento de gran consumo. Los vi- 
nos secos en los que no domina la materia azu- 
carada son mas claros, de sabor ligeramente 
astringente, y su fragrancia, mas ligera, mas fina 
en general, es de todas sus perfecciones la mas 
solicitada por los inteligentes. En el color, el 
linto que se aparta de las tintas violadas para 
acercarse al granata, y, envejeciendo, al matiz 
un poco amarillento, es el mas perfecto; para el 
vino blanco , se quisiera en cierto modo carencia 
de color, aunque liquidos excelentes en esta 
clase sean de un amarillo muy pronunciado; el 
vino rojo ofrece una tinta ligera y graciosa que 
se da arlificialmente y sin inconvenienle con la 
baya de saco. Muchos vinos cuya fragrancia es 
deliciosa y delicada son muy mal juzgados , por- 

e se calan alsalir de una Feri m demasiado 
resca, y por eso cuando el liquido lo merece , 
conviene estudiarlo con atencion bajo este res- 
pecto, pues ciertos vinos experimentan una es— 
pecie de trasformacion notable despues de un 


persona posea cierto talento en la catadura sin estar 
dotada de una aptitud especial, y sin entregarse å lar= 
estudios, que aun seria necesario se limitasen á 
una clase de vinos; cada comarca deberia tener sus 
catadores, y tambien seria utilísimo que hubiese cata 
dores para distinguir cada una de las clases de vinos 
que se conocen en el comercio En conclusion , es de 
&bsoluta necesidad para toda persona que se dedica al 
comercio de estos liquidos preciosos , el que se ejercite 
t mucho tiempo y atentamente en el arte de la cala- 
ura , puesto que el error p comprometer en cier- 
tas circunstancias su clientela y su reputacion. 
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cuarto de hora que han permanecido en el vaso. 
Relativamente á la fragrancia dada por medio de 
sustancias olorosas, constituye en materia comer- 
cial una falsificacion , que se reduce á una pue- 
rilidad muy inocente cuando las cosas no pasan mas 
allá del consumo personal del productor. Nuestros 
padres saturaban sus vinos de romero y de salvia, 
porque los querian fuertemente especiados. El vi- 
no lene cuerpo, cuando à un color pronunciado 
reune una fuerza vinosa, y habla enérgicamente al 
ladar: dicese de gusto seguido, cuando nada ha 
າຍາ á las mezclas, y bees de gusto, cuando el 
terruño, los barriles y el contacto prolongado del 
aire atmosférico no le han dado ninguno que sea 
extraño à su naturaleza ; para fallar sobre este 
punto se requiere una gran finura de órganos y 
una larga experiencia. La generosidad debe com- 
prender una riqueza de perfecciones tales que 
produzca una sensacion de bienestar , un efecto 
sensiblemente tónico, con una cantidad de liquido 
aun ay pequeña ; un vino generoso reanima 
casi inslantáneamente las fuerzas agotadas por 
una fatiga extrema. Un vino es llamado generoso 
cuando ha conservado una dulzor agradable que 
no combate la presencia señalada del tanino , y 
en este estado, agitando el vaso , se le vé correr 
lentamente y por pequeñas lágrimas en las pare- 
des del vaso. Los vinos pastosos resbalan en cier- 
to modo sobre el paladar y la lengua, sin dejar 
ercibir ningun sabor estiptico, como lo hacen 
os vinos ásperos. Loa vinos nervosos ó fuertes 
tienen sus principios constitutivos tan bien equi- 
librados, que resisten á los sacudimientos del 
trasporte y á las influencias almósfericas , funes- 
tas à los liquidos demasiado delicados. La saria 
(fuerza y sabor agradable del vino) confundida 
por algunos autores y aficionados con el aroma ó 
ragrancia, designa en un vino bien hecho y bien 
tratado esa energia sabrosa producida por un 
conjunto inmediatamente apreciable de perfeccio- 
nes, y percibida en la camara posterior de la 
boca antes que se dejen sentir en ella las di- 
versas cualidades. Por último, los vinos natura- 
les y sanos que no tienen ninguna sustancia 
añadida, y sobre todo que no contienen sino su 
alcohol producido por la fermentacion, dejan la 
fresca, sin ninguna sensacion de ardor. 
Todo vino que no llena esta última condicion, es 
nocivo , y debe ser proscrito de la mesa de las 

personas de gusto. 


Vinos extranjeros. 
Vinos de Africa. 


_ El único punto de Africa en que la vid es cul- 
tivada en grande es el Cabo de Buena- Esperan- 
za ; todos sus viñedos son de creacion holandesa, 
E los Ingleses les han dado mucha extension. 

| pequeño viñedo de Constanza produce uno de 
los mejores vinos conocidos, esto es, un vino li- 
coroso sin exceso, dulce, fino, espiriluoso y de una 
fragrancia extremadamente suave. A este vino se 
le atribuyen maravillosas cualidades higiénicas; 
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pero se coge en tan pequeña cantidad, que es 
raro.obtenerlo en Europa por via comercial, de 
modo qe no se puede tener confianza sino en al- 
gunos frascos traidos por los amigos de lus pro- 
pietarios , y recibidos como regalo. 

Las Islas Canarias tienen excelentes viñedos , 
que producen vinos generosos muy agradables y 
cuyas propiedades tonicas son desde largo tiem- 
po celebradas. Algunos de eslos vinos ofrecen 
muchas analogia con el vino de Madera, y son 
vendidos como à tales en toda la Europa y en la 
América del Sur, donde se hace de ellos un gran 
comercio. Anualmente de las Palmas se extraen 
para Lóndres y los Estados-Unidos unas 4.000 
pipas de vino tinto y vino blanco muy bueno, 
de Santa Cruz de Tenerife se exportan unas 25i 
30.0000 pipas de vinos blancos conocidos con los 
nombres de vidueña y malvasía : cada pipa con- 
liene por término medio mas de 29 arrobas. 

La Isla de Madera , que es una notabilidad 
enológica de las mas encumbradas , produce una 
gran variedad de vinos, siendo las dos de mas 
alta estima las siguientes: una especie de malva- 
sia verdaderamente deliciosa, pero que es dificil 
de procurársela intacta; el vino blanco Sercial , 
dicho vino seco de Madera, que reune toda espe- 
cie de perfecciones. Como este último vino se 
imita muy mal, los aficionados lo reconocen mas 
fácilmente en la belleza de su color ligeramente 
ambarino , en el tono general que indica algo de 
añejo, puesto que no se vende hasta algunos años 
despues de la cosecha , en una punta impercepti- 
ble de amargor que no desagrada, y en que domi- 
man por otra parte el espiriluoso siempre bien 
pronunciado y la fragrancia característica. Los 
principales mercados del vino de Madera , cuya 
cosecha es hoy casi insignificante , son la Amè- 
rica del Norte y la Inglaterra. 


Vinos de Asia. 


El Asia-Menor, que producia antiguamente 
tantos y tan excelentes vinos, ha perdido este 
manantial inagotable de riquezas bajo el régimen 
ortodoxo turco, pues con pocas excepciones los 
cultivadores se limitan à secar la uva que el Al- 
coran no prohibe, y que es uno de los artículos 
de comercio mas importantes de la region, por el 
gran consumo que de ella se hace: el vino de Chi- 
pre conserva aun parte de la gran celebridad de 
T gozó en otro tiempo. En el resto de Asia, la 

ersia es casi el solo pais que tenga un nombre 
en enología por su excelente vino de Schiraz , 
siempre uno de los vinos generosos mas delicio— 
sos y mas perfectos, pero que constituye una cu- 
riosidad muy rara por los Europeos, y no es un 
producto comercial. 


Vinos de América. 


El inmenso continente Americano compra mucho 
vino ອ່ ໃລ Europa, por producir esta bebida en 
muy pequeña cantidad. Los Estados-Unidos qui- 
sieron crear viñedos, pero los pocos vinos cogi- 
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dos tenian, ó un sabor de terruño, ó un gusto de- 
sagradable de frutas , y si bien han hecho algu- 


nos esfuerzos con mas felices resultados, se debe 
acoger con desconfianza lo que se ha dicho pom- 
panain de los viñedos de los: Estados de la 

nion en ciertos libros de enología. Méjico, como 
los otros Estados meridionales cuya temperatura 
menos ardiente permite plantar la vid, cultivan 
viñedos con provecho. Los vinos de Méjico , sin 
ser abundantes y superiores , tienen cualidades 
preciosas y sobre todo un rico licor; se aproxi- 
man mas ó menos á los vinos de España, pero to- 
davia no forman mas que un ramo de comercio 
poco importante y del todo local. 


Vinos de Europa. ` 

Austria. — El Imperio de Austria, este gran 
mosaico formado de pueblos diversos por las 
costumbres , el lenguaje y la divergencia de los 
intereses , se halla en las condiciones mas favo- 
rables para la produccion de los vinos; pero es- 
tà mal situado para hacer su comercio exterior, 
á no ser con Rusia. El mérito principal de los 
mejores vinos del Imperio es su cuerpo ; la aci— 
dez es el defecto general, aunque sea una espe- 
cie de perfeccion por los Alemanes à consecuen- 
cia del hábito. 

Sobre la Galicia nada hay que citar. La Hun- 
gría produce 12 millones de hectólilros de vino, 
| exporta, á Rusia sobre todo, por unos 9 mi- 

lones de reales. Sabido es el grado de cele— 
bridad que el vino Tokay ha podido alcanzar, á 
lo menos el bueno y verdadero — el primer 
vino generoso del munde, reservado para las 
mesas de los principes y reyes. La Hungria es 
del corto número de los paises viñeros en los 
que, despues de un trabajo de vinificacion hábil y 
racional, se atiende con mas cuidado al tratamien- 
to l á la conservacion de los vinos. Algunos vi- 
ñedos de la Moravia ceden poco à los de Hun- 
gi. La Baja-Austria produce mas de un millon 

e hectólitros de vinos algunos de los cuales ad- 
quieren propiedades preciosas con el tiempo, 
siendo en general vinos blancos cuyo color care- 
ce de belleza. La Estiria da productos análogos 
á los de la Baja-Austria. La Carniola liene ex— 
celentes vinos en el género italiano, con los cua- 
les hace un buen comercio con la Alemania, en 
donde son muy estimados. Los ricos viñedos de 
la Dalmacia exportan vinos a se asemejan á 
los de la Grecia.—Las cuali que distinguen 
las cosechas del Lombardo-Veneto son her— 
moso color y cuerpo; pero muy pocos de estos 
vinos envejecen, y algunos se echan á perder 
y se tuercen. Lo que se llama alli Vino—santo 
no pertenece á una localidad , sino á cinco loca- 
lidades italianas , que se disputan entre sí la su- 
perioridad de su cosecha: los mejores Vini-san- 
tison de un bello color dorado, dulces y muy 
agradablemente fragrantes. . 

Francia. — La Francia es un país ventajosa— 
mente situado para el cultivo de la vid, y como 
además su extension en latitud coloca à este ve- 


544 VIN 
jetal, cultivado en sus diversas partes, baje in- 
fluencias de clima y de terreno muy variadas, 
naturalmente produce una grandisima diversi- 
dad en los vinos capaces de satisfacer à las exi- 
gencias del gusto mas caprichoso. Entre las va- 
riedades innumerables de vinos franceses las 
mas renombradas son las siguientes: los vinos 
de Burdeos, célebres desde siglos, y en todas 
las comarcas del globo distinguidos por la finu- 
ra de la fragrancia , la delicadeza de la savia, el 
usto ligeramente estiplico sin aspereza y su co- 
or franco; el vino de Jurançon, en los Bajos- 
Pirineos, de un color muy hermoso, con una sa- 
via muy rica y una fragrancia muy agradable; 
el vino de Frontiñan y el vino de Lunel, mosca- 
teles preciosos, que à una gran solidez reunen 
una suaVidad exquisita, un sabor delicado y un 
rfume agradable; el vino de Rivesaltes, en los 
irineos Orientales , semejante á los dos prece- 
dentes ; el vino del Ermitage, en el Dróme, ex- 
celente y de muy larga conservacion; el Vino de 
Cháblis, en el lonne, el mejor para comer os- 
tras que produce la Francia; y por último, el vi- 
no de c pn espumoso , producto del depar- 
tamento de la Marna, y que expresa todo lo que 
hay de mas gracioso, mas vivo, mas alegre, 
mas popular y mas francés en materia de licor. 
Segun el Sr. Cavoleau, autor de una excelente 
obra sobre la Enología francesa , la Francia po— 
see 1,736,056 hectáreas de viñas, que producen 
año medio 35.075,689 hectólitros de vino. 

Gnecia. — La Morea y las islas del Archipiéla- 
go producen una enorme cantidad de uva, una 
parte de la cual es entregada al comercio con el 
nombre de pasa de Corinto, y la otra da la Malva- 
sía, nombre genérico con el cual se designan 
los vinos generosos que se preparan en estas co- 
marcas. Los vinos, hechos generalmente con po- 
co cuidado , se tuercen á veces y no resisten al 
trasporte; algunos no obstante , como el vino de 
Santorin, mejoran con el tiempo , y se expor— 
tan á Rusia. 

Italia Y Sicitia. — Estas comarcas tan céle— 
bres en la antigüedad por la excelencia de sus 
vinos, parece que han perdido una gran parle de 
sus tradiciones, y si producen todavía líquidos 
de calidad , se consumen en los lugares , atendi- 
do à que su extrema delicadeza , con pocas ex- 
cepciones , no. permite el trasporte; sin embar- 
g0 , fabrican vinos preciosos que merecen ser 
notados. En el reino de Cerdesia hay los vinos de 
Montmelian tintos muy estimados en Ginebra. 
La າ”: exporta tambien algunos vinos bue- 
nos á olanda. El Piamonte produce muchos 
vinos para el consumo local, y algunos muy 
apreciados. La isla de Cerdeña , fecunda en vi— 
nos , exporta al norte de Europa una especie de 
malvasia muy agradable , y un vino parecido al 
de Alicante, y que en el Norte se vende ó se to- 
ma por tal. Los pequeños ducados hacen algun 
comercio de sus vinos con los países limítrofes: 
cilase en el principado de Luca , el vino Aleáti- 
co, que, bien preparado , es delicioso , pero que 
casi siempre se altera por el trasporle. La mis- 
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ma variedad, con el mismo nombre , se encuen- 
tra en la Toscana, comarca que coge 1.200,000 
hect. El vino Aleálico, que tiene alguna analo- 
gía con el vino de Alicante tinto, se produce 
tambien en los Estados Pontificios , donde los 
vinos de Abanos , de Monte-fiascone y de Orvis- 
to gozan de gran reputacion. En el reino de Ni- 
poles , la Lacryma-Christi , que se coge en los 
costados del Vesubio, es un vino de los mas sua- 
ves , magnificamente colorado P perfumado, gu 
no entra en el comercio, La Sicilia y las i: 
volcánicas contiguas al norte son muy rici 
en excelentes viñedos cuyos productos en « 
mayor parte están destinados á la exportacion. 
Al oeste de la isla de Malta se prepara el vin 
de Marsalla , descendiente del vino de Madera 
por plantones que fueron llevados alli, y que re- 
cuerda bastante bien su origen para ser vendido 
como Madera seco en Europa, en donde figu 
con frecuencia con este nombre en mesas muy 
opulentas: se le reconoce en una ligera punta de 
aspereza, en el color siempre menos hermoso y 
en el perfume menos caracterizado. . a 

PonrUGAL. — Esta comarca, cuya riqueza vini- 
cola podria decuplicar, produce en el nordeste 
los vinos conocidos en el comercio con el nom- 
bre de Porto. Estos vinos tienen calidades pre- 
ciosas cuando son bien hechos, pero casi siem- 
we están saturados de alcohol por adicion, pan 
acilitar su trasporte; su mayor extraccion esp- 
ra Inglaterra, donde se consumen anvalm 
sobre 30,000 pipas , siendo su exportacion á los 
Estados-Unidos y Rusia en pequeña escala. Na- 
da iguala á la riqueza de los mejores vinos del 
Alto-Duero, hábilmente fabricados ; su riqueza 
es en cierto modo excesiva, porque sus perfet- 
ciones mismas son exageradas ; el ver v 
no de Porto no puede imitarse. Bucellas, cera 
de Lisboa, da un vino ligero, agradable y refre- 
cante. El vino de Setubal, muy conocido y apre- 
ciado en todos los países, es perfumado, adquit- 
re calidades superiores envejeciendo, pero 5 
siempre muy caro; su exportacion en botellas es 
bastante considerable. Casi todos los vinos 
Lisboa se embarcan para el Brasil, siendo 9 
exportacion anual de 25 à 30,000 pipas. — | 

Rusia. —Hace ya mas de medio siglo que 
produccion enológica hace inmensos progres 
en la parte meridional de este imperio, e? 
de es el objeto de los cuidados de la alla En 
za y de la proteccion particular del gobie. 
naturaleza del terreno es muy favorable, ] າ 
variedades de este país son escogidas con y 
alencion eu los mejores viñedos de España, 
Francia y del Rhin. O 

Sajonia. — En este pais , algunos viñedos ió. 
portantes, bajo una latitud elevada, peen H 
nos de cualidades estimables, porque el à 
la vinificacion se halla en estado de ກ 
El gusto general, universal para el (0 
decidió á hacer algunos ensayos en este ຫ 
y al presente los propietarios sajones, su 
que sus vinos espumosos son iguales, $00 
riores , al verdadero Champaña. 
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Suiza. — La vid es el objeto de un cultivo im- 
pus en varias comarcas, dando lugar à un 

uen comercio interior. Schaffhouse y Neuchátel 
hacen vinos tintos muy buenos; los distritos que 
confinan con el lago Leman lienen productos que 
rivalizan con las segundas calidades del vino de 
Borgoña; Martigni, en el Va/ais , liene excelen- 
les vinos moscateles. 

Tonotía. —Si á los Musulmanes no les es per- 
milido beber vino, pueden comer uvas, que 
usan y consumen en gran cabtidad. El imperio, 
en Europa, produce algunos vioos muy estima— 
dos. La Moldavia y la Valaquia, en donde han 
sido introducidas las buenas cepas hüngaras, 
exportan al imperio Ruso una débil captidad de 
vino parecido al de Tokay sin tener su delicade- 
za. El pequeño distrito de Bouzeo da un vino 
que tiene mucha analogía con el vino de Málaga, 
cuando está bien hecho. La falta de salidas envi- 
lece los precios hasta el punto que liquidos de 
excelenle calidad se venden à 35 cent. la botella. 

VunTENBURGO. — El Vurtemburgo obtiene im- 
portantes cosechas, y algunos vinos muy estima- 
dos, conocidos sobre todo en Inglaterra, à don- 
de se exportan con el nombre de vinos del Nec— 
kar. La ciudad de Heilbronn es un depósito con- 
siderable del comercio de vinos en Alemania. 
Los vinos del Rhin, cuya reputacion es tan alta, 
se distinguen por una savia rica y enérgica, una 
ligera aspereza que no desagrada, y un aroma 
de una suavidad superior: sabido es que estos 
liquidos no som potables hasta despues de haber 
permanecido largo tiempo en el tonel y en bue- 
nas bodegas en donde pierden insensiblemente su 
aspereza natural para desarrollar toda la riqueza 
de sus perfecciones. Los Alemanes del Rhin ha- 
cen y cuidan sus vinos con el espiritu de cálculo 
reflexionado y racional que preside á todos los 
actos de los Alemanes, pues para provechos ac- 
tuales y del momento no quisieran degenerar. 
Como en esta prudente comarca enológica nin- 

una tradicion se pierde y se tienen presentes 

0s progresos y perfecciones del arte moderno, 
se hace mejor el vino hoy que en otros eos. 
Bade, Darmstadt, Nassau, la Baviera y la Pru- 
sia renana rivalizan en habilidad , celo y perfec- 
cion. En esta ultima comarca, en la Moselle, se 
hacen vinos hlancos espumosos de un gran mé— 
rito , cuyas calidades superiores compilen con el 
Champaña de Francia mas perfecto. Johannis- 
berg, Rudesheim, Steinberg y Graffenberg pro- 
ducen los mejores vinos del Rhin, vinos que, 
segun la edad , y sobre todo en razon de la au- 
sencia de aspereza y de picante demasiado pro- 
nunciado, se venden desde 30 hasta 95 reales la 
botella. 
Vinos de España. 


Al hablar de los vinos, la Junta calificadora 
de los productos de la Industria Española, reu- 
nidos en la Exposicion publica de 1850 dice lo 
siguiente: 


» De los diversos ramos que la constituyen, 
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productivo para nosotros, como el de los vinos 
de todas clases. Y no podrá extrañarse , cuando 
se considere la facilidad con que el terreno y el 
clima se prestan al cultivo dela vid, y la bon— 
dad de su fruto, y el afan con que se procura 
desde el litoral de las provincias del Mediodia, 
hasla las costas del Norle, menos favorecidas de 
la temperatura. El ensayo de Rojas Clemente so- 
bre las variedades de la vid, y de las diversas 
especies de vino que produce España, es una 
prueba del empeño que debe ponerse en la mejo- 
ra de esta industria, y de la superioridad que 
expontáneamenie le concede la naturaleza, si sa- 
bemos aprovecharnos de sus dones. Porque nin- 
gun otro pais se presta mas dócilmente al culti- 
vo de la vid; en ninguno es su fruto, ni mas 
abundante y variado, ni de tan ventajosas condi- 
ciones para la vinificacion. Y á la verdad, que si 
no en todas nuestras provincias alcanza ésta la 
perfeccion de que es susceptible; si en algunas 
se resiente de un deplorable retraso, no habrá 
de buscarse la causa en la falta de inteligencia 
de los cultivadores. El arte y el trabajo, ofrecen 

eneralmente en los viñedos de España, en sus 
abores y beneficios, en sus excelentes prácticas, 
un modelo que imitar, no tan conocido y apre- 
ciado como debiera serlo. Cuanto puede decirse 
en contrario, sin entrar en el exámen de los he- 
chos, y dando fácil acogida à infundadas pre- 
venciones , quedará completamente desvanecido, 
solo con recordar la Memoria escrita por D. Es— 
teban Boutelou sobre el cultivo de la vid en San 
Lucar de Barrameda y Jeréz de la Frontera. Se 
vé por ella, hasta que punto de perfeccion se 
llevan en esos países los trabajos que requieren 
las vides; con cuanto conocimiento y esmero se 
eligen sus terrenos, se verifican sus plantacio— 
nes y podas, se distinguen las cualidades fisioló- 
gicas de los sarmienlos , se arreglan las cabezas 
y brazos de las cepas, se hace la replantacion de 
[as marras, el deshoje y ahorquillamiento de las 
varas, la diversidad, en fin, de las labores que 
requieren el cultivo mas esmerado. Ni es menor 
el arte empleado en los viñedos de Cataluña , y 
de muchas partes de Castilla, donde la observa- 
cion y la experiencia le acomodan hábilmente á 
las disposiciones del suelo y del clima. Así pues, 
los defectos que se advierten en algunos de nues- 
tros acd mas parlicularmente en los flojos 
y de general consumo, ni provienen de las con- 
diciones que debe el fruto a la naturaleza , ni de 
las que recibe del cullivo. Tan rico y abundante 
como puede desearse, à propósito para todas las 
combinaciones de una variada y bien entendida 
vinificación, inútiles serán las excelentes pro— 
piedades de su jugo, si aquella ha de dirigirse 
mas bien por las practicas de un ciego y rulinero 
empirismo, que por el arte, fundado en una ilus- 
trada experiencia. Y en adquirirla consiste pre- 
cisamente la reforma, que para la elaboracion 
de nuestros vinos se reclama por las personas en- 
tendidas. A conceder algun precio á sus razones, 

eciso es que nuestros cosecheros , menos sa- 


TOMO IV. 


ninguno tan variado y extenso, quizá tan útil y | tisfechos de ciertos procedimientos admitidos sin 
69 
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examen, y apoyados en la tradicion y la costum- 
bre, formen ideas mas exactas de las influencias 
del terreno, el clima y la exposicion sobre Jas 
propiedades fisicas de la uva; que sin lener en 
poco la etiologia de la fermentación, conozcan 
mejor sus fenómenos , y las causas que los pro- 
ducen, apreciando en su justo valor como obran 
sobre ella el aire atmosférico , el volúmen de la 
masa fermentable , y los principios constiluyen- 
tes del mosto; que no vean, finalmente , un mis- 
terio impenetrable en la produccion del calor, el 
desprendimiento de los gases, y la formacion del 
alcohol, reconociendo en sus efectos otros tan- 
tos medios de calcular el tiempo y las favorables 
circunstancias del trasiego, la clarificación, aro- 
ma y fortaleza de los vinos, y los procedimien- 
tos oportunos, para prevenir sus enfermedades, 
ó tratarlas convenientemente si llegasen à ser 
inevitables. » 

»No es esto desconocer la excelencia de mu- 
chos de nuestros vinos, y sobre todo la de los 
fuertes y generosos, con razon acreditados en el 
mercado de ambos mundos: es querer para lo- 
dos las mejoras de que son susceptibles; es dar 
á los que no llaman hoy la atencion, un grado 
de bondad, que asegure su demanda, mas aun 
entre los extranjeros, que entre nosotros; es real- 
zar las buenas cualidades que les son propias, y 
despojarlos de las que sin duda les perjudican, 
Porque no basta que acomodados à nuestro gus- 
lo, y à los hábitos indigenas, los satisfagan cum- 
plidamente; es preciso que contenten tambien 
a los extraños; que de un uso mas general, sos— 
tengan la competencia fuera de España , admi- 
tiendola cual vinieron á crearla las costumbres 
€ inclinaciones de los pueblos consumidores.» 

» El sabor que adquiere el vino encerrado en 
odres, no ofende à un castellano, y se hace in- 
soportable à un extranjero. Es una calidad apre- 
ciable , ya buscada por nosotros , aun en los vi— 
nos comunes que se beben à pasto, el cuerpo y 
la fortaleza; y no la admiten del mismo modo las 
naciones extrañas. Quieren éstas en ellos el aro- 
ma artificial, procurándolo à los mas nuevos y 
triviales, cuando los de igual clase nos parecen 
à nosotros agradables sin ese requisito, y solo 
buscamos el rancio en los añejos y generosos, 
He aquí, pues, algunas de las modificaciones que 
entre otras puede el arte proporcionarles, para 
hacer mas ventajosa su concurrencia en los mer- 
cados extranjeros. » 

» Asi lo comprenden ya algunos agricultores es- 
pañoles, cuando al mejorar la fabricacion de sus 
vinos, emprenden ensayos mas ó menos felices, 
para asegurarles la primacia , que la misma bon- 
dad del fruto les promete.» 

» Seria mas salisfaclorio para la Junta califica- 
dora, y de mayor imporlancia tambien para la 
industria vinera de España, que nuestros cose— 
cheros se ocupasen primero de mejorar los vinos 
y conocidos, que de procurarse otros nuevos 

imitar inperfeelamente los extranjeros, que 
valen menos que los propios. Mejor elaborados 
estos, atendida la natural bondad, aun de los 
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mas comunes, sin grandes esfuerzos, consegut- 
rian del arte, en los mercados de Europa, la pre- 
ferencia que merecen, en vez de permanecer 
alli mismo donde se producen: riqueza inmensa 
ahora de poca utilidad, y de la mayor conside- 
racion el dia en que mejor apreciada y conocida, 
encuentre en la inteligencia misma del productor, 
el auxilio que demanda su importancia.» 


Despues de lo expuesto por la Junta califica- 
dora, quisiéramos poder hacer una estimacion, 
aproximada siquiera, de la cantidad de tierra 
destinada en España al cultivo de viñas, y deter- 
minar en la misma forma la cantidad de vino que 
anualmente dan éstas; pero no siendo posible hoy 
dia, en nuestra patria, recoger datos para ello, 
creemos que por comparacion ó por analogía pue- 
de calcularse que tanto la extension de los plan 
tios de vides como la cantidad de vino recolec- 
tado deben ser por lo menos iguales á las del ve- 
cino imperio de Francia, cuyas cifras hemos ya 
indicado. 

Corresponderia aqui á lo menos la nomencla- 
tura de todos los ricos y excelentes vinos que 
produce la España, pero por no poder dar mas 
extension á este artículo, ya de si muy largo, 
debemos circunscribirnos à decir tan solo cuatro 
palabras sobre algunos de los vinos mas pre- 
ciados. 

, Navarra da el delicioso vino de Peralta tan- 
cio. Aragon produce el estimado vino de Carme 
na y la rica y famosa Garnacha: Cataluña se 
distingue por la exquisita Malvasia de Sitges 
los celebrados vinos de Tayá, Tiana y Alella, Y 
sobre todo el vino rancio del Priorato. Castilia 
la Nueva ofrece el vino de Valdepeñas y el mos- 
catel de Alcobendas. En la fértil provincia de 
Alicante se cosechan vinos muy buenos, enlre 
los canales el llamado en el pais fondellol , gene- 
roso, de perfume exquisito, de sabor dulce y al- 
go áspero, tan apreciado en el extranjero y C0- 
nocido con el nombre de vino de Alicante, es, 
segun los inteligentes, el mejor que existe. De 
los preciosos viñedos de Andalucia salen los jus- 
tamente encarecidos vinos de Málaga, seco Y 
dulce, el finisimo vino Pajarete, los moscaleles, 
blanco y de color, y el vino Manzanilla de Santi- 
car de Barrameda, la Tintilla de Rola, el e 
de Montilla, y los famosos vinos de Jeréz de la 
Frontera. 

De todos nuestros vinos, los mas estimados € 
el extranjero son sin duda alguna el Jeréz seco, 
que los Ingleses llaman Brown Skerri, Y f 
amontillado , cuyo nombre parece derivar dl 
Montilla, pueblo de Córdoba , donde los vinos 
son deliciosos y poco conocidos por efecto de la 
malas vias de comunicacion. Ambos vinos se rd 
cen con la misma uva, y aunque difieran muc 
en olor , color y sabor , no obstante es un miste- 
rio la formacion de estas dos diferentes calidi- 
des , que ellas mismas se forman durante el pri 
mero, ó à veces el segundo año, sin qué ba 
hombre mas práctico ó entendido haya P»? 
ahora podido descubrir ó averiguar la caue Q^ 
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produce este fenómeno inexplicable , originado 
sin duda durante la fermentacion. El vino de Je- 
réz seco, que es el preferido por los Ingleses, 
tiene un sabor aromático muy particular, y es 
mucho mas subido que su hermano el amontilla- 
do, siendo tres los colores que le- distinguen, à 
saber : de paja, de oro y oscuro. El vino de Je- 
réz amontillado tiene un color de paja mas ó 
menos oscuro, lo cual depende de su mayor ó 
menor velustez ; su sabor es mas seco y mas dc- 
licado m el del otro, y se parece mucho al de 
las avellanas ó almendras; es menos abundante 
que el seco, y hay años que se obtiene muy po- 
co ó casi ninguno, lo cual hace que sea mas 
caro. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la im- 
portación y exportacion de vinos en España en 
el año de 1853 fueron: 


IMPORTACION. 
Cantidad. Valores en rs. un. 


Vino de varias clases 


en barriles. . . . 781 arrobas. 234,300 
¿Y Vino de varias clases 
L1 en botellas hasta 
= cabida de cuartillo 
ລ ) y medio. . . . . 85,92 unidades. 4.288,815 
sta f Vino de Champaña en 
ʻA medias botellas.. 19,267 unidades. 445,503 
Total +  ! 065 6!ໆ 


EXPORTACION. 


úmero de arrb.* Valores en rs. un. 


Vino comun ; 


A Europa. P 988 911 21,252,132 

A América. . + . . 2,405,805 51.965 987 

A Asia . 23,697 521,334 

Vino generoso: 

A Europa. . . . 3,0214 405,182 

Vino de Jeréz y el 

Puerto: 

A Europa. 4,565 240 456.521,700 

A América. . : 400,447 40.044,700 

A “ຫວ. . . . . 51,263 5.426,300 

Vino de Málaga : 

A Europa. . . . + 109,658 2,741,200 

A América. . . . . 346,637 7.915,925 

Vino de la Rioja : 

A América. . . . + 4,324 30,279 
Total: 5.865,903 286,297,739 





Usos del vino. 


Uso alimenticio. — El vino es en varios países 
de Europa, como España, Halia , una gran par- 
te de Francia y de Alemania, de Hungria, de 
Grecia , elc., la bebida mas comun de las clases 
acomodadas, en las comidas, sea puro, sea 
mezclado con agua. Tomado en cantidad mode- 
rada , ayuda à la digestion , fortifica el estómago 
(vinum laetificat cor hominum, dice la Escritura), 
aumenta el calor , la traspiracion y las secrecio- 
bes, facilita la nutricion, da tono à los órganos 
y vivacidad à los músculos. Si se bebe un poco 
mas, excita à la alegria , obra sobre la imagi- 
nacion, sulilizando el ingenio, despierta agude— 
zas , exalta las facultades intelectuales ( Vinum 
facit vitam jucundiorem, dice Fernel, si bien 
añade , sed breviorem ), da audacia y valor. Los 
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antiguos se ponian coronas de flores en los festi- 
nes, para vaciar las copas de sus vinos famosos 
de Chio, de Lesbos, de Falerno, de Chipre, etc.; 
Virgilio, Horacio y Pindaro han celebrado los 
mágicos efectos de los vinos de Judea, de Gre- 
cia y de Italia; todos los filósofos griegos y ro- 
manos han aconsejado su uso, condenando sin 
embargo su abuso. En Roma hubo algunos hom- 
bres muy discrelos que perdieron su discrecion 
en el vino, diciendo con este motivo Horacio en 
la oda XV: 


Narratur et prisci Catonis, 
Sepd mero incaluisse virtus, 


Durante largo tiempo los Romanos hicieron 
poco uso del vino; pero despues César hizo ser- 
vir en el festin que dió por su triunfo, amforas 
de vinos de Falerno, de Chio, de Lesbos y de 
Mesina, siendo esla la primera vez que se vió 
dar en una misma comida cuatro especies de 
vinos. 

Mahoma prohibe el uso del vino à todos sus 
sectarios, sin duda à causa de la accion irritan- 
le de esta bebida en las comarcas cálidas ; pero 
sus mas celosos secuaces quebrantan à menudo 
los preceptos del profeta. Platon queria que los 
jóvenes no eonociesen el vino antes de veintidos 
años, y Galeno — no permitir su uso à 
los niños antes de la edad de diez y ocho anos, 
porque la naturaleza no necesita de este medio 
de excitacion para el trabajo del crecimiento ; 
sin embargo hay ciertos niños, por ejemplo los 
raquilicos, á los cuales este licor, tomado con 
moderacion, es provechoso. Plinio asegura que 
en Roma fué preciso prohibir el uso del vino à 
las mujeres, en razon de los desórdenes á los 
cuales dió lugar, bajo pena de muerte, y cita 
varias que la sufrieron por haber infringido esta 
ley; además , pretende que el uso de besarse en 
la boca era para descubrir si se habia bebido vi- 
no, etc. 

Se usa mas abundantemente el vino en los pai- 
ses frios, como en Alemania , Holanda, Inglater— 
ra y Bélgica, que en los climas cálidos , aunque 
no se produzca en los primeros paises; parece 
que los. habitantes buscan en el calor del vino el 

ue falta á su clima. En las comarcas de viñe— 
os el hábito de beber vino hace evitar sus ex- 
cesos. 

El vino es sobre todo. necesario en la vejez pa- 
ra reanimar los sentidos helados por la edad, la 
circulacion amortiguada , los músculos entorpe— 
cidos, etc.; segun Plinio, la emperatriz Livia 
atribuia sus 82 años al uso que hacia del vino de 
Pucino. Al contrario, la infancia debe abslener— 
se de este licor, 6 á lo menos usarlo con mucha 
moderacion, y nunca beberlo puro para no irri- 
lar órganos ya demasiado activos. 

La cantidad de vino que puede beberse cada 
dia es mas bien el resultado del hábito que de 
la necesidad , puesto que la mayor parte de los 

ueblos no conocen este licor. En todas partes, 
as mujeres lo usan menos que los hombres, y 
los niños menos que las mujeres. 
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Deben siempre preferirse los vinos hechos à los 
vinos demasiado recientes, que siempre suben 
mas à la cabeza y son mas irritantes. El vino 
blanco, tomado con moderacion, alempera la 
acritud de la bilis, es diurético y nutre menos que 
el tinto; no es ùlil à todos los temperamentos, 
pero conviene mas que el tinto à los temperamen- 
tos sanguineos. El vino de ojo de gallo, que los 
Latinos llamaron flatum, fulrum , gilvum, es 
mas espirituoso y conviene à los flemálicos y á 
los viejos. Los gruesos vinos lintos de color os- 
curo se digieren con menos facilidad que los otros, 
convienen à las personas que hacen mucho ejer- 
cicio y propensas à sudar, pero son perjudiciales 
á los melancólicos y á los amenazados de obstruc- 
ciones. Los vinos finos nutren menos que Jos otros, 

ro se digieren mas facilmente, y convienen à 
os viejos y à los convalescientes , con tal que no 
tengan demasiado vigor. Los vinos generosos no 
convienen en general, pues pueden ocasionar 
obstrucciones; los añejos de primera calidad son 
eminentemente tónicos, pero debe tenerse pre- 
sente que su abuso puede ser muy nocivo. Los 
vinos cocidos calientan mucho, suben à la cabe- 
za, y no deben beberse sino cuando son muy 
añejos y en corta cantidad. 

Es una mala costumbre la de beber durante la 
comida varias especies de vinos. Estas mezclas 
son ordinariamente nocivas á la salud, cuando 
sobre todo se hacen suceder vinos azucarados, 
dulces, á vinos acidulos, y despues de haber 
comido mucho. 

El uso habitual del vino es nocivo á las perso- 
nas delicadas, irritables , dispuestas à las angi- 
nas, al catarro, á los ardores del estómago y de 
las entrañas, à la tisis, á las hemorrágias, y es 
sobre todo contrario en las enfermedades febri- 
les, biliosas, en las flegmasias, etc, El exceso 
continuo pedi el estomago , quita el apetito, 
entorpece, vuelve pesado , estúpido, debilita los 
sentidos, predispone à las inflamaciones crónicas 
de las vias digestivas, al cáncer, à la gota, à la 
apoplegia , al calculo, à la hidropesia, que es el 
fin mas frecuente de los borrachos. 

Un exceso pasajero de vino produce la embria- 
guez , caracterizada por una especie de sedación 
resultado de la congestion accidental del cére— 
bro, que produce un delirio momentáneo, y al- 
gunas veces furor. En este estado las piernas 
flaquean , los sentidos se embolan, la cabeza se 
vuelve pesada , el rostro se presenta encendido, 
la lengua se pone lorpe, se balbucea, ó un estu- 
por completo y sub-apop!ético tiene lugar, elc. 

Uso medicinal.—El vino obra tanto mas sobre 
el cuerpo del hombre en cuanto menos uso se 
hace de él, lo que explica porque produce me- 
jores efectos en los p res, à quienes basta å ve- 
ces darles un poco de esta bebida para volverles 
la salud. El vino destinado como medicamento 
debe ser añejo, generoso y bien fermentado. 

El vino es un lónico suave, un poco difusible, 
que produce un dulce calor, reanima la circu- 
lacion y da actividad à todas las funciones; de— 
biendo ser administrado como medicamento à pe- 
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queñas dósis. Se da en la convalescencia de las 
enfermedades cuando no hay sintomas inflama- 
lorios, en cuyo caso comunica fuerzas al estó- 
mago descaecido, facilita la digestion, y como 
consecuencia la vuelta el estado normal. Se pres- 
cribe el vino en la debilidad natural ó adquirida, 
de resullas de pérdidas por una via cualquiera, 
como despues de largas y fuertes hemorragias, 
flujos blancos ó hemorroidales , elc. , y tambien 
en la cacoquimia, la degenerescencia, la des- 
composicion de los humores y el escurbuto. 

El vino ha sido presentado como antifebril, y 
el de Champaña ha sido aconsejado contra la fie- 
bre adinámica ; varios médicos italianos, entre 
otros Rasori , lo han hecho tomar en cantidad de 
una libra y media antes de los accesos de laspi- 
rexias intermitentes, con buenos resultados si 
son aslénicas. En algunos paises, los aldeanos 
beben vino caliente y azucarado , con canela, en 
el mismo caso , à veces con buen éxito, y lam- 
bien toman con frecuencia la misma preparación 
para hacer abortar las enfermedades, en razon 
del sudor que produce si el enfermo la toma ea 
una cama bien caliente; pero alguna vez lam- 
bien , cuando el mal es de naturaleza inflamalo- 
ria , el vino la aumenta y puede matar. 

Hay dispepsias que no ceden sino con el ແຮນ 
moderado del vino, el cual obra entonces como 
estómatico; otras obligan al contrario á suspen- 
derlo. El uso puede solo decidir de la utilidad de 
esta bebida, y si conviene tomarla ó abstenerse 
de ella.—Hase observado que los niños que be- 
bian vino tenian mas raramente gusanos intesli- 
nales que los niños à los cuales no se daba esia 
bebida. Su uso ha sido considerado propio para 
alejar el contagio, la accion nociva de los mias- 
mas deletéreos de los lugares húmedos, panta- 
nosos, elc. i 

Los vinos generosos se dan en las pociones 
cordiales, y sobre todo se prescriben en los úl- 
timos instantes de la vida, para sostener lo mas 
posible y prolongar las horas de los agonizantes 

Hácese tambien un empleo quirúrgico frecuen: 
te del vino. El vino tinto, muy cargado de prin 
cipios tarlarosos y salinos, es reputado asirin- 
genle, y sirve para administrar inyecciones de 
esta naturaleza en la uretra, contra la gonorrea 
reciente, que suspende desde el segundo dia, 
y que no vuelve á parecer si se continuan meló- 
dicamente; hácense inyecciones de vino en las 
úlceras fistulosas, en los conductos relajados, 
etc., en la tunica vaginal para la cura radical 
hidrocele, y basta han sido prescritas en la as- 
citis; se dan lavativas vinosas en el cólico de 
los pintores, etc. Se lavan las llagas con 4100 
caliente para darles tono , avivarlas y delerger- 
las ; se aplican compresas embebidas en vino $- 
bre las contusiones y las infiltraciones celulosis 
como resolutivo. Se lavan los niños endeb ade 
vino caliente, y hasta se ha aconsejado bañar ^ 
en este liquido. Finalmente , en farmacia el ກບ 
sirve para AE varias preparaciones 
uso muy util y frecuente. 

Vino de uva de mezcla, Vino de 
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uva imitado. Como los vinos dichos de 30-- 
bremesa* mas estimados tienen en el comercio 
precios muy subidos, la industria ha estudiado 
el modo de imitarlos con tan felices resultados 
que hoy dia se oblienen con tal perfeccion que 
los catadores é inteligentes se equivocan á me- 
nudo sobre su legitima procedencia. 

Los vinos de uva de mezcla son simplemente 
el resultado de misturas de diferentes vinos de 
uva en proporciones variables que la práctica 
enseña , y en ciertos casos con adicion de alco- 
hol, de azücar y de sustancias vejetales aromá- 
licas. De consiguiente el nombre de vinos facti- 
cios ó artificiales que se les da es impropio, 
porque en efecto cualquiera sea la calidad de 
vino que se imite, siempre el producto es una 
mistura de vino de uva; las denominaciones de 
Vinos de uva de mezcla ó Vinos de uva imitados 
nos parecen mas conducentes. 

No entra en el plan de este Dicecionario la des- 
cripcion de los distintos procedimientos emplea- 
dos para la imitacion de vinos nacionales y ex- 
tranjeros; en sus ape no cabe mas que una 
muy sucinta reseña del modo como, en general, 
se hace esa imitacion, para conocimiento del co- 
merciante y del consumidor. 

La habilidad del fabricante de vinos imitados 
consiste en hallar para cada especie de vino las 
cantidades relativas y necesarias en que debe ha- 
cer la mezcla; en general, cada uno de ellos tiene 
muestras de vinos naturales para que le sirvan 
de punto de comparacion respecto del gusto, co- 
lor y fragrancia, y tambien cada uno tiene pro- 
cedimientos de predileccion. Las materias mas 
frecuentemente empleadas en la elaboracion de 
dichos vinos son las siguientes: 

4. Mosro AzUFRADO. — Para conservar el mos- 
lo con lodas sus cualidades é impedir que se 
desarrolle la fermentacion alcohólica, se le satu- 
ra, à medida que se extrae de las uvas, con 
ácido sulfuroso. Á este fin se hacen quemar me- 
chas azufradas dentro de un pequeño hornillo, y 
por medio de la chimenea de éste, que comunica 
con la parte lateral y casi inferior de un gran to- 
nel, el gas sulíuroso producido pasa á llenar la 
capacidad del mismo. Como el interior del tonel 
está dividido en varias estancias por medio de 
tabiques ó diafragmas sembrados de pequeños 
agujeros, resulta que, estrujando las uvas den- 
tro de un tamiz colocado en la parte superior del 
tonel , el mosto se precipita à manera de lluvia 


* Los Vinos de sobremesa, que gozan de una gran re— 
putacion, difieren entre si por su fragrancia, sus pro- 
porciones de alcohol, materia azucarada, ácido carbóni- 
nico, etc. La diversidad de estos principios, abstraccion 
hecha de la materia colorante, está en razon directa de 
la naturaleza del terreno , de las especies de vides cul- 
tivadas , de su modo de cultivo, de su exposicion, del 
clima , de la madurez de la uva, de la irregularidad de 
las estaciones , de la manera de dirigir la fermentacion, 
etc. Forman los vinos dichos de sobremesa : los vinos ge- 
nerosos, muy ricos en alcohol, como los de España, 
Italia, etc.; los vinos lícorosos, cargados de materia azu- 
carada ue todavía no ha fermentado, como los de Ali- 
cante, Málaga, etc.; y los vinos gaseosos, mas ó menos 
saturados de ácido carbónico, como el vino de Champa- 
na y otros. 
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al fondo del mismo y se satura del gas sulfuroso 

ue llena toda su cavidad. Cuando una cantidad 

e mosto se halla recogida dentro del tonel, se 
extrae por una espila que hay en la parte infe- 
rior del mismo y se conserva en pipas azufradas, 
lo que se consigue haciendo quemar en cada una 
de ellas tres ó cuatro mechas azufradas del peso 
de una onza cada una. Haciendo hervir este mos- 
lo, el ácido sulfuroso se separa , y entonces pue- 
de fermentar y convertirse en vino.—Los grados 
que en el gleucómetro deben señalar, á la tempe- 
ratura de 19%., los mostos propios para la obten- 
cion de los calabres que se emplean en la prepa- 
racion de los vinos de mezcla son: de uva albi- 
lla, 13" ; de uva Jaen, 22° % ; de uva tinta de 
Aragon, 30" ; de mezcla de diferentes especies 
de uvas, blancas ó negras, 10?. 
, 2. CALABRE. — Llàmase calabre, en Francia, 
à una sustancia resultante de la evaporacion del 
moslo, que corresponde à nuestro arrope, y que 
constituye la base principal de un gran nümero 
de vinos imitados. Hay dos especies de calabres, 
uno obtenido en frio ó à la temperatura ordina— 
ria, y otro elaborado en caliente. El calabre en 
frio se prepara mezclando, en un tonel, 400 
azumbres de mosto de uvas muy dulces y madu- 
ras con 48 azumbres de alcohol de 33 à 34? de 
Cartier; se deja en reposo, y al cabo de tres 
ó cuatro dias se trasiega por medio de espita. El 
calabre en caliente se obtiene haciendo hervir en 
una caldera de cobre estañada moslo de buena 
calidad hasta que haya disminuido un cuarto de 
su volümen , separando durante la ebullicion las 
espumas, y fuego que está frio se le añade una oc- 
lava ó una décima parte de su volúmen de alco- 
hol de 34? de Cartier. A latemperatura de 19? 6. , 
el calabre blanco suele marcar 21 grados del pe- 
sa-jarabes , y el calabre tinto 22° del mismo 
areómetro.—Los grados que, en el pesa-jarabes, 
á la temperatura de 19? c., deben señalar los ca- 
labres que se usan para la preparacion de vinos 
imitados son: de uva albilla, 28°; de uva Jaen, 
26”; de uva linta de Aragon, 25”; de mezcla 
de diferentes especies de uvas , 33. 

3. ALconoL. Conviene muchísimo que el alco- 
hol sea puro. 

4. Anomas”. —Entre el número infinito de sus- 
tancias que ofrecen la naturaleza y el arte para 
dar perfume ó fragrancia á los vinos, se escogen 
principalmente para la confeccion de vinos imi- 
tados las composiciones siguientes : 


* Además de las composiciones aromáticas citadas 
en este párrafo , se debe tener presente: que las hojas 
de salvia esclarea y las flores del yezgo comunican al vi- 
no el olor de moscatel; las flores de gordolobo, bien se- 
cas , le dan un aroma que recuerda el del té , pero mu- 
cho mas suave , y las flores de tilo mondadas le propor- 
cionan un olor de vainilla. 

De las muchas otras sustancias con las cuales se pue- 
de obtener un aroma para el vino, las principales son : 
la canela , el clavo de especia , el macis , la vainilla, la 
flor de vid silvestre, la flor de mimosa farnesiana , la 
flor de naranjo, la rosa, la sangüesa, la guinda, la to— 
ronja , la bergamota, las raices secas y las semillas de 
angelica , la raiz de cálamo aromático , las almendras 
dulces y amargas, los huesos de albaricoques y de al- 
bérchigos, el ámbar, etc. 
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Espíritu de brea. Se obtiene destilando alco- 
hol de 34° Cart. con un octavo de su peso de 
brea. Es un liquido incolor , trasparente , de olor 
de brea, de sabor muy amargo y penetrante , y 
que marca 34° 1⁄4 Cart. , à la temperatura de 49^ 
6.. Entra en la confeccion del vino de Madera. 

າງ de cáscaras de almendras amargas 
tostadas. Se prepara con + azumbre de alcohol 
de 34° Carl. y 30nzas de cáscaras tostadas, moli- 
das y pasadas por tamiz. Es un liquido amari- 
llento, trasparente, de olor análogo al de las 
cáscaras tostadas , de sabor amargo , Y que à la 
temperatura de 19? c. marca 39%% Cart. Sirve 
para la preparacion del vino de Madera al que 
comunica color y fragrancia. 

Infuso de frambuesa. Se obtiene dejando ma- 
cerar por mas ó menos tiempo la frambuesa ma- 
chacada en vino blanco ó alcohol, á la tempera- 
tura ordinaria, ó bien á un calor muy débil. Es 
un liquido que tiene el color , el olor y la fra— 
Arg de la frambuesa, y que, à la temperatura 

9190 c., señala 14%/, Cart. Entra en la compo- 
sicion del vino de Burdeos y otros. 

Infuso de lirio de Florencia. Se prepara con 
4 azumbre de alcohol de 34% Cart. y 4 onza de 
raiz de lirio de Florencia en polvo. Es un liquido 
de color blanco amarillento, trasparente, que, á 
la temperatura de 49 c., señala 34* 4, cart. Sir- 
ve para comunicar fragrancia á los vinos deli- 
cados. 

Infuso de nueces tiernas. Se obtiene dejando 
en maceracion , por mas ó menos tiempo, nueces 
muy tiernas reducidas á pasta ó desmenuzadas 
en alcohol de 34° Cart. Es un liquido de color 
amarillo rojizo , sabor amargo algo astringente, 
olor agradable, y que marca en el areómetro de 
Carlier 309 !/3,,à la temperatura de 19? c. Entra 
en la composicion del vino de Oporto, 

Licor de caramelo Se prepara disolviendo azü- 
car tostado en vino de uva albilla ó alcohol de 
1974 à 20? de Cartier hasta que el liquido resul- 
lante marque, à la temperatura de 19? centigra- 
dos , 40°, 20^, ó mas, en el pesa-jarabes. Este 
licor tiene el aspecto de jarabe, es de color ama- 
rillo rojizo, y de olor de tostado. Comunica à los 
vinos un viso amarillento que, segun se dice, les 
hace parecer mas añejos de lo que son en reali- 
dad, al propio tiempo que les da sabor y fragran- 
cia agradables; sirve tambien para colorar los 
aguardientes y el coñac facticio. 

; ei iem de lo expuesto, vamos á dar, como 
ejemplo, algunas fórmulas para la elaboracion 
de vinos imitados. 

Vino pe Bumpros. Vino del Priorato alto de 
buena calidad, 4 pipa; infuso de frambuesas, 
2% azumbres. 

Vino DE CuAMPARA. Se satura vino blanco y 
seco con gas ácido carbónico por medio de un 
aparato conveniente, y se añade á cada botella 
de vino una ó dos dracmas de azücar.— Otra 
fórmula: 5% azumbres de vino blanco seco, 5 
onzas alcohol de 349 Cart., 1 onza de bi-carbo— 
nato de sosa ó de potasa, 4 onza de ácido citrico 
ó tartárico, y 71⁄4 onzas de jarabe de capilera. 
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Vivo: De Manera. Vino de albilla muy blanes 
y seco, 4 pipa; infuso de cáscaras de almendras 
amargas tostadas, 4 onzas; espiritu de bre; 
2 onzas; infuso de nueces tiernas, ! azumbre 
Se conserva en pipas de roble que se colocan e: 
penes patios à la accion del aire, sol, ek, 

asta que la mezcla haya adquirido el sabor: 
demás cualidades que caracterizan el vino de 
Madera natural; los toneles ó pipas no deben es 
tar del todo Menos. — Otra fórmula: 4 pipa de 
vino blanco y muy seco, 30 azumbres de alcohol 
de 34° Cart., y 2 azumbres de infuso de cisa- 
ras de almendras amargas tostadas. 

Vino:ng MÁLAGA. Calabre obtenido en caliente, 
90 azumbres; infuso de nueces tiernas, |) 
azumbre; espiritu de brea, 21% onzas. Se den 

or ocho ó diez dias en reposo y luego se emb- 
lla, ó por espita se trasiega en otro tonel. 

Vino pe Oronro. Vino tinto oscuro caleotad 
con el vapor, ! pipa; alcohol de 34° Carl, !: 
azumbres; infuso de nueces tiernas, 3 azumbres 

Hay otra clase de vinos de mezcla que se pre 
paran mezclando un perfume cua quiera con vi- 
no de uvas natural, y que, siendo bien hechos, 
pueden reemplazar con economía à los vinos geo 
rosos. Estas preparaciones, que parece que al 
principio formaron parte del dominio de la lar- 
macia , son designadas vulgarmente con el na 
bre de Vinos pe HirocrÁs Ò Harocnás. Las rec- 
las de este género no son numerosas, pero pue- 
den variarse al infinito, puesto que basla asocur 
con buen vino generoso y natural el perfume qu 
se juzgue à propósito. Empleánse vinos tintos? 
vinos blancos, y se suele añadirseles un poco 
azúcar y de alcohol para hacerles mas licoross 
la gran facilidad con la cual el vino se aceda » 
permite someterlos al calor ni à una digest! 
demasiado larga. El mérito de estas composici 
nes es ser poco cargadas de perfume y MI! 
claras. 

Vino facticio ó artificial. Den a- 
tenderse por vino facticio el vino qea d 
resultado de la fermentacion pura y simple 
fruto de la vid operada por los procedimientos 
habituales. , , 

Todas las frutas y materias vejetales rers 
das pueden producir licores vinosos ó ver po 
ros vinos ; pero para esto necesilan agua, ມ 
calor y un fermento. Las frutas ó malerias 4% 
mas abundan en azúcar son las mas propi P 
ra experimenlar la fermentacion vinosa, 1 aet 

Hay dos maneras principales de hacer rodas 
nos de frutas: 4.2 por la fermentación " 
simple; 3." por la adicion de aguardien t ü 
agua. El primer procedimiento nune າ 
verdaderos vinos; el segundo procedimien r 
duce vinos que no son mas que ratafias p y 
mente dichas, y no han experimenta ea m 
los precedentes, la fermentación vea າາ ສ 
gunas personas por economía, hacen (rutas ct 
no mas que algunos kilógramos d * Qe 
mucha agua y bastante cogucho para Car“ 
al licor. ] de est 

Concibese fácilmente que el primero 
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"wes métodos es el único bueno para obtener vi- 
nos propiamente dichos. Las frutas destinadas 
para este uso deben haber alcanzado su mas al- 
to punto de madurez, y ser muy sanas: se cha- 
fan lo mas exactamente posible; se añade azü— 
car à las que no lo contienen en bastante canti- 
dad , agua à las que son demasiado azucaradas, 
y fermento à las que necesitan de este agente; 
se pone en fermentacion todo à la vez el jugo, 
el parénquima , la pelicula y el hueso, y se deja 

maleria en reposo hasta que la fermentacion 
tumultuosa haya cesado; se trasiega entonces el 
liquido exprimiendo ligeramente el bagazo, y se 
SERA que el vino acabe de formarse en los bar- 
riles, 

. La experiencia ha probado que los vinos obte- 
nidos por la fermentacion del jugo solo son mas 
agradables. Pero, además de que las otras por— 
ciones de la fruta suministran un poco de ma— 
leria fermentescible, es cierto que el principio 
colorante y el aroma residen casi ünicamente 
en la piel, y que el leño de los huesos posee 
un perfume particular independiente del de la 
fruta. En los paises donde se ejecuta en gran- 
de este género de fabricacion , hay generalmen— 
te la costumbre de machacar el hueso con la 
fruta; pero entonces la almendra da un gusto 
muy desagradable, sea al vino, sea al aguar- 
diente que de éste se extrae; gusto que parece 
proceder generalmente del aceite de esta almen- 
dra. Es útil mezclar algunas frutas un poco ás- 
peras con las que son demasiado azucaradas, á 
fin de tener un vino soso y dulce; y reciproca— 
mente, endulzar por la mezcla de algunas frutas 
azucaradas las que son demasiado ácres. 

Los vinos de frutas se preparan , ó para sacar 
su aguardiente por la destilacion, ó para beber- 
los en ser. En el primer caso conviene desleir la 
pulpa de las frutas con cierta cantidad de agua 
para hacer la descomposicion del azúcar mas 
completa y mas pronta, y destilar los vinos inme- 
diatamente despues de la segunda fermentacion. 
En el segundo caso se debe añadir agua á las 
frutas pasadas que fermentarian mal sin esta 
adicion. 

Los vinos de frutas del segundo procedimiento 
se preparan haciendo fermentar ó mas bien dige- 
rir durante dos meses, mas ó menos, partes 
iguales de jugo de fruta y de aguardiente, con 
un poco de azúcar. Este procedimiento à corta 
diferencia es el mismo que se sigue para prepa- 
rar la mayor parte de las ratafias. 

Los vinos de frutas propiamente dichos se 
conservan muy bien cuando están bien hechos, 
solamente que lienen menos fuerza que los vinos 
en los que se ha añadido aguardiente. Lejos de 
ser malsanos, algunos tienen cualidades eminen- 
tes, y son recomendados á la infancia y à las 
constiluciones delicadas. Por otra parte, diferen- 
tes en propiedades por las cualidades y las es— 
pecies de frutas de que proceden, ofrecen à la 
sociedad bebidas muy agradables y ütiles. 

Los vinos de frutas mas ordinariamente usa- 
dos ( cuyas fórmulas para su elaboracion pueden 
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consultarse en Obras especiales) son los siguien- 
tes: Vino de albérchigos , que se distingue por 
un aroma muy agradable; Vino de Albarico— 

ues , al que se dispensa mucho elogio; Vino de 

ayas de sauco , saludable, l que mezclado con 
diversas calidades de vinos de uva, les da vigor, 
un perfume agradable y una tinta viva y brillan- 
le, siendo particularmente con el vino de uva 
seco con el cual conviene mezclarlo; Vino de ci- 
ruelas de Damasco , que, segun se dice , tiene el 
sabor del vino de Oporto flojo y el aroma del vi- 
no de Canarias; Vino de ciruelas silvestres, de 
un color rojo hermoso, de un sabor agradable 
sin aspereza , pero un poco flojo; Vino de corni- 
zolas , bastante semejante al precedente; Vino 
de fresas, que cuando añejo es delicioso; Vino 
de grosellas, considerado como el mejor; Vino de 

rosellas negras, que, bien elaborado, es muy 
icoroso , de un color vivo é intenso y de aroma 
muy agradable; Vino de grosellas rojas, que es 
excelente, siendo el de la variedad de grosellas 
blancas lan agradable como el vino de uva blan- 
co; Vino de guindas , de buena calidad; Vino 
de membrillos, muy agradable y notable por su 
perfume; Vino de moras silvestres , que es un vi- 
no de tinte tanto mejor en cuanto no tiene nin- 
gun olor desagradable , y se emplea comunmen- 
te, como los vinos de bayas de saüco, para co— 
lorar los otros vinos; Vino de naranjas, muy 
delicioso; Vino de nebrina, muy agradable de 
beber cuando hay á lo menos un año que ha sido 
hecho; Vino de sangiiesas, de sabor y perfume 
delicados; Vino de serbas , flojo, de gusto agra- 
dable sin aspereza. 

Además de estos vinos y de los que se prepa- 
ran con olras varias especies de frutas , pueden 
hacerse y se hacen diferentes vinos faclicios con 
diversas materias vejetales azucaradas , con 
mezclas de parles de plantas, azücar, alcohol, 
y aromas, y tambien no mas que con azúcar y 
alcohol, etc. Las denominaciones mas ó menos 
propias, mas ó menos absurdas y caprichosas 
que se dan à estos vinos, las sustancias que en- 
tran en su composicion , los procedimientos par— 
ticulares para obtenerlos, y las cualidades que 
les distinguen, pueden consultarse en Tratados 
de vinificacion y Obras especiales. 

VIOLETA, ໄ "ດນ. Género de plantas de 
la familia de las violáceas , y de la tribu de las 
vióleas, à las cuales da su nombre , y de la pen- 
tandria monoginia. Este género, colocado por 
Linneo, en la singenesia monogamia de su siste- 
ma, ha sido desmembrado por los botánicos mo- 
dernos de las especies de corola sin espolon, no- 
table por el grandor desproporcionado de uno de 
sus pétalos, para formar el género Yoxipio ( To- 
nidium ), ò PoMBALIA , elc.; sin embargo encier- 
ra todavia cerca de 300 especies que se encuen- 
tran sobre todo en las partes templadas del he— 
misferio boreal, mucho mas raramente en las 
regiones intertropicales y en el hemisferio aus— 
tral. Estas especies son plantas herbáceas, cau— 
lescentes ó cuyo tallo es de tal modo reducido 
que se describen como acaules, muy raras ve- 
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ces como subfrutescentes; sus hojas allernas, 
pecioladas , de formas muy variadas , van acom- 
pañadas de estipulas persislentes; sus flores ir- 
regulares son solitarias en pedünculos axilares 
corvos en la punta y provistos de dos pequeñas 
brácteas, con cinco pétalos desiguales, y cáliz 
de cinco divisiones muy profundas, poco desi- 
guales; su frulo es una cápsula de tres valvas 
con una celdilla polisperma. 

Violeta arvense, Trinitaria sil- 
vestre, Yerba de la Trinidad sil- 
vestre (Viola arvensis , Murray ). Esta planta 
anual, indigena, muy comun en los campos are— 
nosos, tiene tallos lampiños, ramosos, difusos 
y extendidos ; hojas radicales ovaladas, denta- 

, lampiñas , y las superiores lineares; esti- 
pulas pinnatifidas ; flores inódoras, blanquecinas, 
mezcladas de lila y de amarillo, lo que las ha 
hecho llamar Flores de la Trinidad, y que se 
descogen durante todo el verano. Esta especie, de 
un sabor un poco amargo, no es, segun Linneo, 
sino una variedad de la Violeta de tres colores, 
de modo que sus propfedades medicinales son 
las mismas, aunque para el uso se prefiera la 
violeta arvense. 

Esta planta contiene una gran cantidad de mu- 
cilago ó jalea vejetal, y un principio amargo de 
naturaleza extractiva. En medicina se emplean 
los tallos y las hojas, como depurativos y anties- 
crofulosos , prescritos ordinariamente en forma 
de tisana , y tambien en forma de jarabe. 

Violeta Caleeolaria / Viola Calceola- 
ria, L.). En Cayena, sus raices son empleadas 
como vomilivas. — Y. Violeta Ipecacuana. 

Violeta canina, Violeta perruna 
( Viola canina , L.). Planta indígena viváz que 
se cria en los bosques, donde florece en abril y 
mayo ; es inódora ; liene el tallo mas crecido as- 
cendente, y las hojas entre de figura de cora- 
zon y oblongas. Segun Niemeyes y Willemet , la 
raiz de esta especie es vomitiva como la de vio- 
leta olorosa. Richter dice que sus flores echan à 
perder el jarabe de violetas. 

Violeta clandestina /Viola clandesti- 
na, Pursh). Segun Pursh, los naturales de la 
Pensilvania se sirven para la curacion de las úl- 
ceras de esta especie, que lleva alli el nombre de 
Heal-all , yerba de todos los males. 

Violeta eon hoja de Ortiga / Viola 
urlicefolium, Mart.; fonidium urticafolium 7 
Especie del Brasil cuya raiz, vomitiva, ha sido 
colocada entre las ipecacuanas. 

Violeta con hojas de Poligala 
(Viola pa , Poiret.; Jonidium polyga- 
lefolia ). El Sr. Descourtilz dice que los raices, 
de esta especie son emélicas, y usadas en las 
Antil'as como tales. 

Violeta de dos estambres /Viola 
diandra , L.; Jonidium diandra ). Las raices de 
esta especie sirven en Cayena como vomitivo. 

Violeta de espolon grande, Tri- 
nitaria de Mor grande / Viola calceara- 
ta, L.). Especie indigena viváz que se cria en 
los Pirineos de Cataluña, Monseny y otros mon- 
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tes elevados. Tiene el tallo muy corto, hojas c 
si aovadas, estipulas hendidas al través , y nec- 
tarios mas largos que el cáliz. Con ella los her- 
bolarios suelen reemplazar à la violeta comun ແ 
las especies pectorales; pero la longitud de s 
espolon y la magnitud de su flor le hacen ficii- 
mente reconocer. 

Violeta de flor pequeña ( Viola pr- 
viflora , L. H.; Jonidium parviflora ). La raiz de 
esta planta es una de las que se cree suminis- 
tran una suerte de ipecacuana blanca. En el Peri 
sirve como emética. ] 

Violeta indeeorosa (Viola indecorun, 
St.-Hilaire; Jonidium indecorum J. Sus raices 
son consideradas en el Brasil como una espece 
de ipecacuana. 

Violeta Ipecacuana (Viola Iper- 
cuanha , L.; Jonidium Ipecacuanha ; Pombalis 
Ipecacuanha , Vaud, ). Esta especie idéntica cit 
la Violeta Itoubou, que parece ser tambien l 
Violeta Calceolaria, se cria en Cayena, en 
Guiana, en el Brasil, elc. Sus raices son eméticas, 
Y. segun Aublet, usadas en Fernambuco, á 1 

ósis de una dracma en infuso. 

Violeta Xtoubou / Viola Ftoubou, Av- 
blet). Segun St.-Hilaire, es una variedad de 
la Violeta Ipecacuana (V. esta palabra), mas 
vellosa y de una borrilla amarillenta. 

Violeta de nueve semillas /Fii 
enneasperma , L., fonidium enneasperma). Piar- 
la que se cria en Malabar, de raices emélicas, 
en donde es llamada Nelam-parenda. 

Violeta olorosa, Violeta, Violeta 
de marzo (Viola odorata, L.). Especie inii- 
po generalmente conocida , que se cria en los 

ugares sombrios , Y que trasportada en nuet- 
tros jardines ha dado variedades numerosas d 
pétalos azules, púrpuras oscuros, pálidos, elt. 
y tambien blancos, y sobre todo una variedad 
de flor doble. Es ligeramente pubescente, aca1- 
le ; sus raíces (rizomas) son lanquecinas ó de 
un amarillo pálido , cilindricas , arrugadas, de 
grosor de una pluma de escribir, rastrera, 
guarnecidas por debajo de fibrillas; sus hojas 
son radicales, acorazonadas , dentadas y leva- 
das en largos peciolos ; sus flores , que "n 
el ápice de pedünculos radicales, tienen un 017 
suave que desaparece por la desecación, y ^ 
color particular oscuro , intermedio entre el a 
y el purpurino , y que sirve de término de com 
paracion, en una palabra , un color violado, p 

Segun el Sr. Boullay, todas Jas partes ( 1 
violeta contienen un alcalóide análogo à la et 
tina, que él llamó Emetina indigena ó ] ໄໄາ , 


* VIOLIMA. Alcalóide de la violeta tan análozo pp 
tina que el Sr. Boullay propuso designario con 4 12. 
bre de Emelina de la violeta 6 Emetina ind 
embargo, consideró esta emetina indígena y la eme 
exólica no como idénticas, pero como emetina 
mismo género. La violina puede, como la eM. 
ser obtenida en dos estados: 1." Violina impur ຄໍາອ: 5 
cinai, unida al ácido málico y no al Ácido ag elicues- 
presenta en escamas de un amarillo moren? ^^. as 
cente , muy soluble en el agua y el alcoi. 
libra de raices tratada con alcohol, da unas reseni? 
mas de este alcalóide. 2.* Fiolina pura: se P 
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asegura es muy «activo y aum venenoso , 
em pido del'Sr. Orkla: Este princi+ 
pio, que se encuentra con mas abundancia en 

as raices , està unido con el ácido: málico en la 
violeta , en lugar de estarlo con el ácido agálli— 
eo como en fa. i cuana. o; 

Habiendo el Sr. Peretti analizado tas flores de 
violetas, con otro objeto que el Sr. Boullay, en- 
contró dos especies de ácidos, une rojo y otro 
blanco, cristalizables , que piensa existen lam- 
bien en el añil, y por medio de diferentes reacti- 
vos, demostró en ellas la presencia de. azúcar, 
de cera, de una resina, de'àcido hidractórico, de 
cal, hierro ; ete. Los pétalos contiénen un prin— 
cipio colorante, muy ‘soluble en el agua, de un 
reflejo muy rico pero fugáz, y que aun no se- ha 
conseguido fijarlo, : ! ' 

. Desde el tiempo de los Griegos la violeta era 
considerada, en médicina;, conto uña planta li- 
geramente purgánte, y su raíz pasaba como un 
vomilivo suave; pero mas tarde, cuando se usa- 
ron no mas que las flores, foé considerada solo 
como un pectoral ligero. Entre los 'antiguos la 
violeta era el simbolo de virginidad, y eomo 
tambien la creian propia para impedir la em- 
briaguez , £e coronaban con ellá en los festines; 
los Caledonios la empleaban: como. cosmético en 
infuso- en leche: El olor de las flores de la viole- 
ta, muy suave y agradable, obra fuertemente 
sobre ciertas personas muy nerviosas; refirién- 
dose accidentes graves producidos por ramille- 
tes de violetas conservados durante la noche en 
cuartos cerrados. i 

En medicina , se emplea diariamente la flor de 
violeta como pectoral, en infuso, en los roma- 
dizos , los catarrós , ete.: con sus pétalos, mon- 
dados, se prepara un jarahe que sirve para edul- 
corar las bebidas en las mismas circunstancias; 
sabido es que este jarabe es continuamente em- 
pleado por los quimicos para manifestar la pre— 
sencia le las sustancias alcalinas, pasando en- 
tonces' su color violeta al verde. Las semi- 
llas, que son inódoras y de un sabor mu- 
cilaginoso poco pronunciado , no poseen nin- 

una propiedad médica, aunque los antiguos 
es hayan atribuido virtudes marávillosas con- 
tra el mal de piedra y otras afecciones gra- 
ves. Las hojas, que son ihódoras, sosas y de 
naturaleza un poco: mucilaginosa , han sido con- 
sideradas como ligeramente vomilivas y aevi nd 
tes; sin embargo no mas se usan como emolien- 
tes, en cataplasmas, fomentos, lavativas, baños, 
etc. Por último, las raíces; que tienen formas y 
una extruclura análogas á las de la ipecacuana, 
y à las cuales se asemejan tambien por sus pro- 


en polvo blanco, de sabor amargo y sobre todo acre 
y virosóo , un pocó mas soluble en el agnà que la emeti- 
na, menos soluble que ésta en el alcohol frio , insolu— 
ble en el éter, Jos aceites Ojos y volátiles, y que se 
combina coh los ácidos, pero sin dar sales bien caracte- 
rizadas. El Sr. Orfila ha reconocido que la violina pura 
es un veneno irritante , mortal en 48 horas, á la dósis 
de6 à 40 granos para Jos, perros, sea que se les haga 
tomar interiormeute, sea que se les aplique sobre el 
tejido celular: los ácidos , él Acido sulfúrico sobré to- 
do , parecen rc au accion, e . 
0 
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piedades vomitivas, que residen en la parte cor- 
tical, à la-dósis de media dracma à ma draenia, 
en polvo, y de una dracma ວ່ dos dracmas en co- 
cimiento ó infuso, provocan el vémito , seguido 
de deyecciones albinas.: 

Violeta Ponye / Viola Poaya, St-Hil.; 
Fonidium Poaya ). Especie del Brasil, que tiene 
la raiz vomitiva. 

Violeta de rodrigones / Viola peda- 
ta, L.). Esta especie reemplaza, en los Estados- 
Unidos, á nuestra violeta comun. 

Violeta sufruticesa (Viola sufrutico- 
ea, L.; Jonidium suffruticosa ). Segun Ainslie, 
las hojas y los renuevos de esta violeta són cal- 
mantes, y los Indianos se sirven de ellos en co- 
cimiento y en electuario. "a 

Violeta de tallo corto / Viola breri- 
caule, Martius; Jonidium brevicaule). Esta plan- 
ta del. Brasil tiene su raiz emética. 

Violeta de tres colores, Pensler, 
Pensamientos, Pensles, Pensle= 
les, Pinceles, Trinitaria / Viola tri- 
color, L.). Esta bonita planta anual , de las al- 
las montañas, es expontánea y cultivada en 
nuestros jardines, por la elegancia de sus flores, 
emblema de la esperanza y cuyos colores vivos 
la han hecho designar con el nombre de Flor de 
la Trinidad. Tiene el tallo 06 (763 caras y difu- 
ອດ , hojas oblongas, eortadas, y estipulas hen- 
didas al través. Sus virtudes medicas son igua- 
les ó casi iguales à las de la Violeta arrense (V: 
esta palabra); los pétalos ile la planta cultivada se 
sustituyen , alguna vez, à Jos de la violeta oloro- 
sa, pero su infuso dista mucho de tener un color 
púrpura tan hermoso, ; 

VIRGILIA, Viteri. Género de plantas 
de la familia de las leguminosas papilitnáceas, 
[ de la decandría monoginia, establecido por 

amarck para árboles de la América septentrio- 
nal, y dedicado al célebre poeta de Mantua. 

ViRGIIA AMARILLA (Virgilia lutea, Mich.). Ar- 
bol elegante de la América septentrional, cul- 
livado en algunos jardines de Europa. Su tron- 
co alcanza unos 45 piés de elevacion, y su leño 
de grano muy tino Ofrece un amarillo brillante y 
sólido à la tintura: i 

VIRGILIA DEL CABO DE Buena-EsprRANZA / Vir— 
ilia capensis, Lam.; S^phora capensis, Burm.). 
¿n el Cabo se comen las semillas de esta espe- 
cie, al. paso que el cocimiento de sus raices se 
recomienda en el Japon contra los cólicos, ' 

VIROLA, Vmors. Genero de plantas de 
la familia de las lauríneas, y de la divecia he- 
xandria, establecido'por'Aublet para la especie 
siguiente : 

Virola que Heva Sebo, Arbol de 
la Nuez mosenda de Cayena ( Viro- 
la sebifera, &ubl.; Myristica sebifera , Swartz). 
Este grande arbol de la Guiana da , por là inci- 
sion de su tronco , un jugo rojizo; acre, viscoso, 
que se concentra con el tiempo, y que, cuando 
reciente, sirve para cauterizar las aflas y 
ner en los dientes cariados. Sus piés femeni- 
nos llevan: frutos del volúmen de un grano de 

TOMO IV. 
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uva, que tienen: una -arista saliente, se abren 
en dos valvas, y dejan ver un hueso rodea- 
do de un macis rojo en cuyo interior se. ha- 
lla una almendra blanca por dentro que, re~ 
ducida à pulpa y puesta en el agua hirvien- 
do, deja sobrenadar una especie de sebo ama- 
rillento, de un débil olor de.nuez moscada y de 
sabor acre, empleado en el pais. para fabricar 
velas, lo que hace llamar à este vejetal Llera— 
sebo por los Europeos , mientras que los natura- 
les de Oyapoc le designan con el nombre de 
Voirouchi , los Galibis con los de Ayapa y Vi- 
rola, y los Colonos con el de Jeajeamadou. El Sr. 
Bonastre, que.ha estudiado este fruto, dice que 
no da por la destilacion sino una corta cantidad 
de aceite esencial mas ligero que el.agua, lo.que 
le distingue de la nuez moscada. Añade tambien 
que se vé en el comercio este sebo en panes 
cuadrados, pero que es menos bueno para el 
alumbrado que -el nuestro , atendido que sesti—- 
cua mas pronto (enire-35 y 40 grados) , y ade— 
más que no puede servir para Jas ulceras , en 
razon de su acritud. Con eske sebo se hace un 
jabon semitrasparente. . s 

VESCO, Viscum. Género de plantas -de la 
familia de las loranláceas , y de la dioecia te- 
trandia, que comprende una veintena de.espe- 
cies, vejelales leñosos parásilos. 

Wisco blanco, Almuérdago , Li- 
ແຕ, Marojo, Muérdago, Viseo, Vis- 
co comun ( Viscum album, L.). Esta especie 
se cria sobre muchos árboles, pero con mas fre- 
cuencia sobre el manzano; encuéntrasela tambien 
sobre el peral, el almendro, la haya, el castaño, 
el ciruelo, la carrasca, el nogal, el fresno, el 
chopo, el olmo, el tilo, la agacia ,-el terebinto, 
el alerce, el abeto, etc. Conviene no, confundir- 
la con el Loranto de Europa | V. esta. palabra ), 
qué se cria sobre las.encinas y se le parece 
mucho, 1 

El visco es un arbusto vivàz, de unos 2 piés 
de largo, parásito sobre los árboles ya viejos 
^ enfermos, donde introduce sus raicilias entre 
las láminas de la corteza, de la cual saca su.sus- 
tancia, sin penetrar en el leño; brota en todos 
sentidos , no se endereza como las otras plantas, 
y difiere de las demás parásitas en el color de $us 
hojas, que es verde amarillento, en lugar de ser 
rojo ó ahilado. Su tallo es ramoso , leñoso, dico- 
tomo, articulado; sus, hojas son opueslas, sésiles, 
lanceoladas , ovaladas, obtusas , enteras, grue- 
sas, duras, consistentes y marcadas.con :cihco 
rayas longitudinales por eucima; sus (lores son 
pequeñas , verdosas y aglomeradas.en la dicoto- 
mia de los ramos; los frutos son bayas.monos- 
permas, perladas, semitrasparentes, blancas, 
dulces, muy parecidas à las grosellas- blancas, 
un poco mas gruesas, que contienen un jugo 
muy viscoso y muy pegajoso. 

se cree, y se dice desde Plinio en todos los 
libros, que se fabrica la liga con las bayas del 
visco, como se ha dicho en el articulo Jaga ( V. 
esta palabra); sin embargo parece, segun nue- 
vos experimenlos, que ealo'seria un error, ó à 
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lo menos -que-no «la dan sino en corta cantidad. 
El Sr. Henry opina que la. semilla del viscocon- 
liene una corta cantidad. de liga, mientras que la 
materia viscosa que. la rodea no encierra esta 
sustancia ; segun el, todas las partes verdes, ta- 
llos y hojas, pueden suministrarja, habiendo en- 
contrado además en los frutos del visco: cera y go- 
ma en gran cantidad, una maleria viscosa insela- 
ble, clorofila, sales de base de potasa, de cal y 
de magnesia, y óxido de hierro. 

,'Las propiedades de esta planta no lienenningo- 
na relacion con el árbol en que se cria, y sus prin- 
Cipios. componentes son idénticos, cualquiera que 
sea el vejelal sobre el cual se coja, segun los 
experimentos de Koelderer. 

El visco es de un sabor mausenso, un poco 
acre, y considerado como una planta activa, sus- 
ceptible de produeir el vómito y la purgacion, 
las bayas sobre todo; particularmente pasa como 
un poderoso -antiespasmódico. - Los antiguos lo 
empleaban en diferentes enfermedades, pero hoy 
dia apenas seusa ya en-medicina. o — — 

Viseo de Etiopia ( Viscum- mihiopicum, 
Thunb.). Esta especie es considerada como un 
excelente succedaneo del té:por los naturales del 
cabo de Buena-Esperanza, quienes la emplean 
lambien contra:la diarrea. 

VISMIA , Visma. Género de planlas de la 
familia de las hiperioineas , tribu de las elódeas, 
establecido por Velloso para àrholes y arbolillos 
indigevos de la América y del Africa tropical. 
Los troncos de las vismias ( y tambien todas las 
partes) dan, escopleandolos, un zumo rojizo aza- 
franado, gomo-resinoso, que Jas ha hecho llamar 
Arbol de sangre. Este zumo, que purga à Ja dósis 
de 7 à 8 granos, se concreta y liene mucha am- 
logia con Ja goma guta, siendo designado con el 
nombre de Goma quia de America, y llamada por 
los Portugueses Goma lacra. Esta goma es en- 
peaga contra los. herpes y la:calentura, lo que 

ace tambien Jlamar a estos vejetales Arbol dela 
calentura y Arbol de los-herpes.: La. Visus 14 
Guiana (Vismia guyanense, Aubl.), la Visuta Di 
CATENA / Vismia cayennense, Aubl.), la Vismia DS 
BAYAS: / Vismia baccatum , Desrous / , llamada 
Caa-opia , la Vismia CAPOROSA (Vismia coporosa, 
Kunth} , la VisuiA QUE -LLEVA paras / Visma 
baccifera, Martius), da Vismia MiCRANTA (Visma 
micrantha, Martius | , elc, dan esle zumo. 

VISNEA , VisskA. Género de plantas de la 
familia de las ternstremiáceas, tribu de las terns- 
lremieas , y de là dodecandria triginia , dedicado 
à Visue , bolánico portugués, y establecido pf 
Linneo hijo: para .la especie siguiente: 

Visnea móocanera / Visnea mocani, 
L. H. | . Arbolillo de las islas Canarias, de ! à* 
metros de altura, de hojas alternas, coriáceas, 
elípticas y aserradas, de Mores solilarias en cor- 
tos pedúnculos axilares, y frutos bayas secas 
coronadas por el limbo del cáliz , de 3 ຂ່ 3 céld 
llas, con 2 semillas en cada celdilla. El cocimienló 
concentrado de esto fruto, segun el Sr. Bory 
Saint-Vincent, suministra, en las islas Cam- 


Tias, una especie de jarabe espeso, agradable, 
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que servia à este pueblo en lugar de miel'en al- 
gunas enfermedades , con el nombre de Chacher- 
quen , y, segun Berthelot, es todovía hoy dia ad- 
ministrado con ventaja, como estiplico, en las 
hemorràgias. Este fruto se vende en los merca- 
dos de Madera con el nombre de Fora , que le 
daban los antiguos naturales ; tambien se seca, y 
su polvo se administra desleido en agua ó le- 

che, se pone en las tortas, etc. 
VISQUELRO. Arbol del Brasil que produce 
una resina blanda y viscosa, que sirve de liga. 
VITEX ó SAUZGATILLO, Vurx. 
Género de plantas de la familia de las verbená- 
ceas lantáneas , Ü de la 'didinamia angiospermja, 
establecido por Linneo para arbustos de fas par- 
tes cálidas del globo y de la Europa meridional. 
De las veinte especies conocidas nos otupárembs 
tan solo de las siguientes : Jn າ 
Vitex Agnotasto, Sazgatitto, 
Siauzgnatillo, Sáuzgatilio Agnocañ- 
to), Sauzgatillo comun (Vitez Agnus 
castus, L. ). Especie comun en España en los sẹ- 
tos, y cultivada en lós jardines por'su aspecto 
elegante: tiene ramos delgados y blanqueci- 
nos; hojas pocioladas, opuestas, digitadas, aser- 
radás'y algodonosas por debajo ; flores dispues- 
tas en espigas verticitadas , de color violado, 
purpurino o «blanco. Sus frutos ຄູ່ hayas se- 
cas, de zeldillas monospermas , negruzcas cuan- 
do maduras , se parecen á la pimienta en grano 
por el. volúmen , el color y la forma, y-como tie- 
nen un sabor picante acre , han servido y sirven 
aun en los lugares en que.se' cogen à mido de 
verdadera pimienta , lo que las ha hecho Jamar 
Pimienta silvestre , Pequeña Pimienta, Pimien- 
ta de Mongé, ຮ = > >) Pra 
Antiguamente se habia atribuido á esta planta 
la PM de “calmar los deseos ' Yénéreos, 
propiedad equivocada cuya creencia procedia de 
ciertas prácticas mitológicas. En efecto ,'eh las 
fiestas delicadas à Ceres los Alenienses se acos- 
taban sobre sacos llenos de hojas de este vejetal 
con el objeto de alejar teda idea ‘impura.’ Cone) 
mismo fin representó un gran papel en nuestra 
historia monástica: sus frutos introducidos en Jos 
alimentos 6 tomados “en forma «de jarabe, y su 
leño Nevado por los* reclusos à modo de'amule= 
to, debian ponerles al abrigo de los fuegos del 
amor. El uso de los frutos debia de producir un 
efecto contrario , pues, en vez de ser antia— 
frodisiacos , son estimulantes. Hoy dia que se 
sahe que el acoite esencial de estos frutos está 
dotado de propiedades estimulantes, el agnocas- 

to ha sido completamente abandonado. ^ - 

Los Negros comen los frutos del Vrrex nf LE- 
ÑO BLANCO , SAUZGATILLO DE LENO BLANCO ( Vitez 
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leucoxylon , L. ໂໂ. ) , segun Schumacher. 

El Virex NEGUNDO , SAUZGATILLO NEGUNDO / Vi- 
tex Negundo, L.) ; que se cria en la India , tiene 
su fruto negro, semejante à la pimienta y de un 
amargor agradable, que sirve como el fruto del 
agnocasto para condimentar los manjares, y ade- 
mas se prescribe en las calenturas intermilentes. 

El VITEX CON HOJAS DE TRES EN RAMA, SAUZGA- 
TILLO CON HOJAS DE TRES EN RAMA ( Vitex trifolia, 
L.), otra: especie de la India, de Sumatra y de 
las Filipinas, goza:de mucha reputacion como fe- 
brifuga en las calenturas remitentes, y se da 
tambien en otras enfermedades; prescribense las 
hojas, cuyo olor es muy aromático, en polvo, en 
eléctuariv, em cocímienlo , etc. En Malabar se le 


+ 


llama Cára-nosi: . 
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VOLKAMERTA , VoLkaventa. Género 
de plantas de la familia de las verbenáceas, y de 
la didinama ar ibspermia ( dedicado à la memo- 
ría de J. Jorge Volkamer, bótanico de Nurem- 
berg), compuesto de grandes arbolillos y peque- 
ños árboles: de las partes cálidas de América 

de las Antillas: Este género creado por Linneo 

a sido muy restringido por los modernos. 

, Volkamería inerme NE 
inermis , E Arbolillo de la India llamado Nir- 
notsjiit por los naturales, quienes emplean sus 
hojas, maceradas en aceite de ricino, para las 
quemaduras, y las semillas, tomadas al interior, 
como rémedio de los accillentes ocasionados por 
los pescados nocivos que han comido. Segun 
Ainslie y Rédio, el jugo de sus raices y de sus 
hojas, que es amargo , se administra con venta- 
Ja en tas eufermedades venéreas y escrofulosas, 
à la dósis de una cucharada, ó mezclado con uu 
poca de aceite de ricino. 

Se asegura que se falsifican las cortezas de 
quina con Jas de la VOLKAMÉRIA CON AGUHONES 
( Volkameria aculeafa , L. ) . Los aficionados cul- 
livàn "eu sus jardines la VoLkAMERIA OLOROSA 
( Volkameria fragrans, L 
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“VULPULENA. Materia colorante amari- 
lla, descubiérta por el Sr. Bebert, farmacéuti- 
co de Chámbery, en el Liguen de Zorro (Y. esta 
palabra), y que paréce puede ser utilizada en 
tintura: Está en prismas rectangulares aplana- 
dos, trasparentes , ináltefables al aire , fusibles, 
volátiles, muy solubles en el éter, los aceites 
fijos y los álcalis, no azoados , poco solubles en 
frio en el agua, que se disuelven con facilidad 
en el agua caliente, etc. Los Sres, Robiquel y 
Blondeau consideran esta sustancia como un nue- 
vo ácido vejetal , al que dan el nombre de Acido 
vtl pínico. . i 
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WAGA. Arbol siempre verde de la India, 
que lleva vainas planas, con semillas astringen- 
tes, amargas, redondas y verdosas; su jugo mez- 
clado con,el de limon, hervido cón. manieca de 
cacao, es un linimiento excelente para la lepra, 
las úlceras inveleradas,, elc., segun Ray. 
WAL A, WALKERA. Género de plan- 
tas de la familia de las, ocnáceas, establecido 
or Schreber para un árbol del Asia tropical, que 
Willdenou ha llamado WALKERA SgnnapA. / Wal- 
kera serrata, W,), y que. es el 7sojocatti de 
Rumfio. Este vejelal liene, sus.raices y sus ho- 
jas, que son amargas, empleadas en cocimiento 
en el agua y la leche como, tónicas. 
WALTHEREIA, Wartner. Género de 
plantas de la familia de las bitneriaceas, tribu 
de las hermanuieas, y de la monadelfia pentan- 
dria, establecido por.Linneo para yerbas, ar- 
bustos ó pequeños árboles, esparcidos en las 
diversas comarcas intertropicales, Comprende 
hoy dia unas 25 especies , entre las cuales cita- 
rémos: la WaurnuEenià. Douraninma / Waltheria 
Douradinha , St.-Hil.) empleada en el Brasil pa- 
ra la curacion de las úlceras, y cuyo cocimiento 
es usado en la sifilis, las enfermedades de pe- 
cho, en razon de,su mucilago; la WALTHERIA 
FRUTICOSA, / Waltheria fruticosa, Rotb.), que se 
cria en Surinam, y, segun Rottboll, es febri- 
fuga y anlivenérea. l 
Y 
. agua dulce, cuya pesca. es, muy ucrativa. 
WAONRA. Nombre de, una palma de la cos, 
ta oriental de Africa, cuyo, fruto.es.comeslible, 
WATFTATALI, Aris de Malabar , cuyas 
hojas molidas con las de tabaco fresco y, arroz 
cocido, sirven para, preparar bañps que se ad- 
mivistran en los calofrios de las calenturas, elc., 
segun Ray. 
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WEBERA, Werenas. Género de plantas 
de la familia de las rubjáceas, sub-órden de las 
cinconáceas, establecido por Schreber para plan- 
tas de la India. El cocimiento de las hojas de la 
WEBERA DE CUATRO ESTAMBRES / Webera tetrandra, 
W.; Canthium dud ຄ່າ , Lam.) se adminis- 
tra en ciertos periodos de la diarrea; las hojas 
y la raiz son comestibles. 

. WEINMANNIA, WENMANNIA. Género 
importante de plantas de la familia de las saxi- 
fragáceas, sub-órden de las cunonieas, y de la 


ANG» XU. Nombre oching de.un. pez de | Ray 
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octandria diginia,, establecido por Linneo para 
arboles y arbolillos que $e crian en la Améria 
tropical , en las isla Mescaceñas y en la Nueva- 
Zelanda. A pesar de las supresiones, que ha si- 
frido; este género cM md hoy dia de 45 4 5 
especies. La corteza de la. mayor. parte de estas 
especies se distingue por la abundancia de la- 
nino que contiene y que la. hace muy propia en 
el curtido de las pieles, siendo llamada vulgar- 
menle Casca roja. En el Perú, se, mezclan ls 
cortezas de una especie con Jas.de quina; segu 
el Sr. Fée son fibrosas, duras, rojizas, con pur 
los blancos que indican un jugo propio seco, de 
epidermis rugosa, desigual, parduzca, sia olor 
I^ un fuerte amargor. Segun el Sr, Bory & 
aint- Vincent , olra.especie, que se cria en Mi- 
dagascar, es muy buscada por-las abejas, y o 
munica,un perfume: exquisilo.à la mie] de esa 
isla, conocida ventajosamente con el nombre de 
Miel verde. ໆໄ 
WELTIANA, Nombre de. una. planta de 
Java , con la que Horsfield forma,un nuevo gê- 
nero, Es empleada para excitar las glándulas s- 
livales en los males de dientes, para fortalecer 
las encias, Sobre todo sus propiedades residen 
en la ELLA AGERA, Arbol de Mh 
, WELLE i T ເ: s AT y 
bar, usado en la sífilis; el cocimiento de sus 
hojas ,es -preserilo contra la gola, elc., segu 
ay. 


WEL | 
WHISHKEI, Nombre que l'evagn Ing 
lerra un aguapié de centeno, cebada,. petala? 
ciruelas silvestres. ,; |, esla 
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. WOORARA ó, WOORBORKA. Ni- 
bres de un, veneno americano preparado por las 
tribus de entre eJ Orenaco y el Amazona , e 
Guiana, etc. , de naturaleza narcólico acre, st 
gun el Sr. Orfila, compuesto del extracto de ໄ 
rios vejetales , pero sobre todo. del de una ert 
dadera desconocida. llamada, Wourali ó Wur 
Bancroft dice que los Indianos worrauws, 4“ 
cowaws y arrowaucos lo fabrican con seis i^ 
tes de Wourali (que él llama tambien Wo? 
ra), tres partes de Worra cobbacoura, una R7 
te de corteza del Touranabi, de Baketi Y * 
raiz Hatchibaly, picadas, exprimidas , her! r 
y cuyo zumo es evaporado hasla consislence : 
extracto.—El woorara es rojizo, de sabor a7? 


ຮວດ 
go. y ardiente , soluble en el agua, la. saliva, la 
sangre y ebalcohol, se.funde 


sobre los labios de. una úlcera. reciente, aun en 
corta, cantidad ; tomado al. interior,, hace tam- 
bien perecer , pero.se necesita. mas. dósis. Obra, 


con mas prontitud sobre. los. mamiferos, y, las: 


aves que sobre animales de sangre fria; daña 
tambien à las plantas. Despues de su introduce 


cion., los animales se vuelven lentos, y. perezo— 


808, $U. corazon late: con mas frecuencia y su 


XOC j 
XANXUS. Gran marisco de la isla.de Cey- 
lan, que, segun Lémery, es alcalino , absorben= 
le , propio para atemperar los humores , à la dó- 
sis de 24 à 36 granos. 


xi c 
XICAMAS. Raíz de las islas Filipinas, que 
se come encurtida (ó cruda) en el vinagre, con 
pimienta, elc. 


XOCOHUTLES. Fruto de las islas Mazat- 
land, en California, de la forma de, una manzana, 


r el calor, arde: 
difundiendo un olor . desagradable y: elo; — Este. 
veneno mata. mas ó menos pronto si.es aplicado: 
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respiracion 9 acelerada ,. tienen un poco de 
temblor, despues ligeras conyulsiones , quedan 
tendidos sohre;el dorso, los ojos se ponen salien- 
tes, yla muerte llega. sin.fuerles, convulsiones, 
teniendo lugar, en un. minulo, en Jas pequeñas 
aves, y. siendo, menester. de; 3 à; 10 minum 
tos para los. conejos. y Jos, galos, y 22 para el 
buey. Los animales, muertos por las flechas en- 
venenadas con. el woorara.son buenos. de comer, 
y no incomodan, No. se, conoce, contraveneno de 


este compuesto tóxico. 


«d 


f l ,” d XOU ' E i rud 
y que crece apiñado como los del ciprés; su cor- 
leza es amarilla, su pulpa blanca y su sabor 
agradable, dulce y acidulado. Dicese que esle 
frulo fué el unico remedio de una enfermedad 
exantemática formidable que atacó à los Espa— 
ñoles encargados de reconocer las costas de la 
California. 
XOUBOUQUOU Y. Nombre que lleva en 
la Guiana un arbolillo de leño y corteza antidi> 
sentérica. Barrère cree que.es un simaruba. 


i 


XATROFEA, Jarnorna. Género de plantas 
de la familia de las euforbiáceas , y de la mono— 
ecia monadelfia , establecido por Linneo para ár-. 
boles y arbolillos,. y algunas. yerbas, que se 
crian en todas las comarcas cálidas del glóbo, ya 
en el antiguo, ya sobre todo en el nuevo conti- 
nente. Los, botánicos modernos han circunscrito 
á limites mas estrechos y precisos el género lin- 
neano, que formaba un. grupo heterogéneo y nu- 
meroso, | 

Yatrofa con hojas de Algodon /Ja- 
tropha, gossypifolia, L.). En la América meridio- 
nal se prescribe el cocimiento de las hojas de es- 
ta especie contra la cólica, los embarazos biliosos, 
elc. , como. purgante, lo que la ha hecho llamar 
Yerba del.mal de vientre, Segun P. Brown, se 
crian, sobre el troúco de esta planta tuberosidades 


Fr o e 
que són pürgánfes y estornulálorias. Parece que 
esta especie liene las semillas bastante dulces, 
det que las ayes las comen, segun esle natu- 
ralista. 

Yatrofa Curcás, Piñon de India, 
Ricino de América (Jalropha Curcas, 
L.). Esta especie parece ser originaria del Afri 
ca y haber sido trasportada de alli à la Áméri— 
ca, en donde se ha naturalizado. Es un árbol muy 
p elegante, alto de unos 4 metros, que ex— 

la de todas sus partes un olor viroso narcóli- 
co, y deja fluir por. gotas, à la menor incision, 
el zumo lechoso que encierra. De su tronco, que 
tiene cosa de un (decimetro de diámetro, nacen 
ramas desnudas en una gran parle de su longi- 
tud, frágiles, marcadas en su superficie con ny- 
merosas cicalrices producidas por las hojas que 
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han ເຈາ; Jas hojas que' se halan enla exc], E Eù |, esti aceite nose" en medicina; 
tremidad de las fidit Spi b າຈາ ກ quina ser útil por “on do su accion 
das' ສຕລ en ະ base, divididas, en sd! inlermed entrela iy suave del avei- 
ordé en cinco T Een har enteros; la& fo="| te de ricino ກາງ yandanda P ven ge 
res, de Gorola de eolor amarillo" pátilo bastátile | aceite de Groton Vti າາ palabra); en la 
giing ຍາ e ent ee ore າ Lo o do; et contra la sat- 
axilatés y laterales, cortos que el peciólo;| na, 1 s vel reumatismo, y tambien 

el fruto Yie sacado 4 las reo i ຕມ es casi liza para el alumbrado?" Hung Hb Pu 
oyal', del grueso de una nuez ueña, primero | "ELS. unith dice que'en la América. del sud 
amarillo, despues” negruzco,” que 1 e se tomati las almendras del Ti de América 
una cubierta gruesa y coriáeóa tres nuécesitas | en él ttiocólale 6' ae azucarada para dismiriuir 
blanquecinas, de dos ventallas y una semilla. ; 


Las semillas (PIÑONES DE INDIA , PIÑONES DE ) ] | 
e vatrofa curcas, hervido en óxido de hierro. 


El Sr. Lheminier , farmacéutico de la Guadalu- 
pe, asegura que las hojas de esta especie son 
empleadas, misteriosamente y en numero impar, 
por los Negros, exteriormente y tambien. inte- 


gruzcas, convexas por un lado y planas por otro, 
con una ligera prominencia en cada una de las 
caras; las dos capas que constituyen la epider=| pi ; > 
mis son separables , la exterior ó loriga es con- riormente , sin decir el uso à que se destinan. 

sistente y facil de separar, y la interior ó teg- Yatrofa elástica (Jatropha elastica, 
men es dura, frágil, de color pardo y fractura | L. IL, Siphonia elastica, Persoon). Esta especie 
resinosa ; la almendra es blanca, de dos lóbulos, suministra cautchuc ( V. esta palabra), pn 
de sabor dulzaino y despues acre que irrita las | otras especies lo dan igualmente, segun Can- 


fauces ; la plúmula es blanca y foliácea revesti- |dolle. | .. UU ເງ NL 
da de He eec del; "vu uq ner: Stt v]. Watrofa' glandutosa (Jatropha glan- 
Los piñones de India si extremadámente ac dulósd , Walk; Croton villosum , Forsk. ju Se= 
tivos , obran como um violento putgante van=| gun Fbrskal; së "emplea en Arabia el zumo re~ 
do sé toma en corta: cantidarl, y: ¡Mósis más alta; | ciente de este arbusto , que corroe el hierro , en 
son'venenosós. Su principio activo Domo i ¡viesos, 
embrión y en su tégumentó, mientras que su al, — bres para ab 
: | orés. y simum i ໄບແ; . 
Yatrofa glauca (Jatropha glauca, 
ko 2 emplea en ໄຊ, India el aceite se 
c extrae de las itis de eo especie an trle- 
tivo, que parece ser el ácido yatrófico, es volátil, liso crónico: y la paráli- 
y ກເນ" en gran parte por la accion del | SIS. 
Yatrofa de hojas multifidas (Ja- 
tropha multifida, L.). Esta especie , muy nota- 
ble por sus hojas con digitaciones laciniadas , y 
sus flores rojas, se cria en el Brasil, en la India, 
etc. La semilla de su fruto, llamado Avellana 
urgante, es empleada como purgante, y el acei- 
e que de la misma se extrae, l o Pin- 
hoen oil por los Ingleses, es muy, drástico. El 
Sr. Soubeiran no ha encontrado ninguna 
rencia de composicion „quimica entre 


ión Manihot, waei 


recer en diez horas á estos animales y determinó 
una inflamacion viva en las paredes de su canal 
digestivo. 

El Sr. Soubeiran ha encontrado en los piñones 
de India aceite fijo, glutina, goma, un principio, 
azucarado, un poco de ácido málico, uti pono de (ntrofa Mant 
acido craso Y una materia acre fija particular. Mánihot, L., Janipha Manihot , Humb: 

El Aceite de pinones de India es mcoóloro , ing- | ta especie es, un. arbusto qué se, cria expo 
doro, de sabor primero dulce, dejando, sentir al | neaménte en la América meridional 1 
cabo de ura hóra su fuerte acpt en la gar-|müy generalmente. es cullivada em todas 
gant , se congela à algunos sobre cero, | partes cálidas del Nuevo-Mundo. Sus hojas son 
etc. Los vómitos, y otros accidentes que produ— 


palmeádas, de lóbulos lanceolados , jas Y 
ce, no Megan hasta al cabo de tres horas, siendo. f M 


| ງ muy enteras; süs flores son verdosas ; sus raices 
suficientes de 12 4.20 gratos para prodücirlos.. adquieren à veces el volumen de là ges 
Esta accion es debida à la UU acre de la. ojas 


: carnosas, de color pardo, verdes 0 T 
semilla, de la que sé puede privar al acei- 


defuera, ad la variedad cultivada , Siempr 
te agitandolo com alcohol frio, siendo en este | blancas por dentro, y contienen un Zumo 
caso casi dulce, 6 à lo menos una muy “alta dó- Jb. 


50 muy abundante. | mes 
sis de él no causa accidentes. Este aceite es in Este zumo es muy venenoso D la sustan- 
soluble en el alcohol frio y qu poco en el hit- | eia qu le da esta propiedad de lérea 68 muy 
viendo, ໄດ que le distingue de fos de ricino y de | volatil, ptiesto que desaparece por el efecto de la 
croton tiglio. cocción, 6 tambien à consecuencia ue la simple 
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exposicion ál ajre durante ycinticualro horas, 
dejando «le este modo el residuo del zumo: lecho- 
so enteramente inofensivo. Por. otra parte, desli- 
lando este mismo zumo fresco, se, obliene on li- 
quide sumamente venenoso del cual basla aplicar 
algunas golas sobre la lengua de un perro para 
hacerle perecer en algunos minutos. Los anima- 
les que perecen por este zumo no lienen pingun 
vestigio de inflamacion en los intestinos ú el es- 
tómago; obra à la manera del ácido hidrociani- 
co, aunque no se encuentren vestigios de él en 
su composición „segun el Sr. Soubeiran,. quien 
compara su olor al de las almendras amargas: 
La raiz de la yuca privada de este zumo tan 
pernicioso, y que servia, segun se dice , à los 
salvajes para envenenar $us Mechas , es un ali- 
mento muy precioso. A das 4 
Para!la. ¡extraccion de su fézula se reduce.à 
pulpa esta raiz por medio de un rallo, despues «de 
aberla: descortezado , y se pone esta pulpa en 
un.saco de palma: muy largo, estrecho: y te- 
tejido de modo que pueda alargarse ó estre- 
charse segun se quiera, aparlando ó acer- 
cándo lás dos extremidades, Cuando la pulpa es- 
là introducida en. este saco., se le suspende por 
su parte superior en una pérlica puesta hori- 
zonlalmente sobre dos horquillas de madera, y 
despues dle haber agitado durante algun tiempo, 
se suspende en su extremidad inferior un vaso 
muy. pesado , que, ejerciendo ¡presión ; da lugar 
à la salida del zumo, que es recibido en. el vaso 
mismo. Cuando la pulpa está exprimida, para se- 
carla, se pone el saco que Ja contiene en una 
chimenea, y cuando està seca, se pulveriza. 
Ublienese pur esta. operacion, una especie de-ha- 
rina llamada HARINA DE MANIOC Ó HARINA; DE YU— 
CA, que. consiste en una, mezcla de almidon, 
libra: vejelal. y una corta, cantidad de maleria 
extractiva. Con esta harina , mezclada con hari= 
na de trigo y agua, se prepara una pasta que se 
hace. cocer como el pan, y que, liene Ja mayor 
analogia con este alimento. La. harina de manioc 
es de ua: blanco amarillento, suaye, granada, 
sosa, mucilaginosa y alimenticia; dos onzas. bas- 
tan para una comida, porque se hincha mucho 
cociéndose ; una. libra, alimenta à un hombre 24 
horas, sea cualquiera el apelilo que experi- 
mente. | 
Con la raiz de yuca se preparan diversos pro- 
ductos alimenticios, que son el cuaco, el cazabe, 
y la cipipa:0 moussache, que, secada sobre plan- 
chas calientes, toma el nombre de tapioca. * 
Cuaco. Para obtener esta sustancia se toma la 
pulpa de la raiz de yuca raspada, exprimida y 
secada sobre zarzos apuna la accion del 
calor, se criba y se calienta por porciones en 
calderas de | hierro; moderadamente;calentadas , 
continuando la accion del calor hasta que la: pul- 
pa haya sufrido un principio de tostacion. Esta 
sustancia así preparada, calemada con agua ô 
con caldo, se hincha considerablemente, y forma 
potajes que, segun se dice, son muy alimenticios. 
Cazase. Se prepara el cazabe con la pulpa de 
la raiz exprimida: se extiende esta pulpa dividi- 
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da en forma de tortas delgadas sobre una plan— 
cha de hierro calentada je antemano; y por la 
accion del calor , el almidon y ol muciiago , €0- 
ciéndose y 5ecándose , dan lugar à la formacion 
de ¡una especie de bizcocho: consistente. Esta 
preparacion es muy estimada de los Criollos. 
Curipa Ó Moussacue. Es la fécula pura de la 
yuca, fecula que ba sido arrastrada por el zumo 
de la raiz, cuando se sujeta Ja pulpa a la expre- 
sion. Esta fécula, separada del zumo de yuca, 
es al momento perfectamente secada. La cipipa, 
secada: sobre. planchas calientes, se cuece en 
parte, y se aglomera en grumos duros é irregu- 
es que son importados en Europa, y entrega— 
dos al comercio bajo el nombre de Zapioca. La 
cipipa importada desde algunos años de la Mar- 
lípica en Europa ha sido vendida como arrow- 
root; pero puede ser distinguida fácilmente de 
esla última fécula, pues examinada con el mi- 
croscopio, la cipipa parece estar formada de 
granos enteramente esféricos, que son de una di- 
mépsion mucho menor qué los del arrow-r00t. 
Estos granos son tambien menos gruesos que los 
granos de almidon obtenido con el trigo. Con la 
cipia se fabrican torlas y pastas, se emplea pa- 
ra almidonar la ropa blanca, eic. , y en Europa 
sirve para hacer sopas para los enfermos. 
Tarjoca. Esta fécula se presenta en grumos 
muy duros, un poco elásticos ; puesta:en cantac- 
to con el agua, se hincha y se deslie en ella, 
formando una disolucion que se vuelve azul por 
la tintura de yodo; desleida en el agua y exami- 
nada en el microscopio, 88 perciben aun en ella 
un gran número de granos esféricos muy peque- 
ños y semejantes à los de la. cipipa. La apiga 
suministrada por la yuca es, en gran parle, 
reemplazada en el comercio por. un producto 
analogo preparado. con la fécula de palalas. Se- 
un el Sr. C havallier , estos dos productos son 
aciles de distinguir. La tapioca se aconseja à 
los convalescientes como alimento. de facil di— 
gestion. 
Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de tapioca en. España en los años 
4851 y 4852 fué: 


AÑOS. 
1851. 1852, 
¡De Francia. . . . . . . . - 553 251 libras 
2 d Uu. han. v) Jar deris à 2 AA 
ngaterra. +. . . s . - . 60. 
¡De Gibraltar. . . - . : +. - "0 2,656 
De Portugal. . . . . ot : B 375 
Totàl : 2,527 3,382 libras. 


Yatrofa que ayuda (Jatrofa opifera, 
Mart. ). Esta planta del Brasil tiene una raiz blan- 
ca, carnosa, con la. que se prepara un extracto 
resinoso , empleado en este pais, à la dósis de 
media à una dracma, como purgante , sobre ໄ0-- 
do en la hidropesia , segun Martius. 

Xatrofa que estimula (Jatrofa sti- 
mukosa , Mich. ) . Vejetal de la Virginia, que tie- 
ne tubérculos comestibles , Segun Michaux. 
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YEDRA , Hevera. Género de plántas colo- 
cado- primero en la familia de'las caprifoliáceas, 
y trasladado al presente en'la de las araliáceas, 
que perlenere à la pentandria monoginia en el 
sistema de Linneo. Sus especies, cuyo número 
ha sido en estos últimos años, aumentado Corsi- 
derablemente, de modo que De Candolle ha des- 
crito hasta 42 , son vejelales leñosos, enredade— 
ros ó que forman pequeños arbolillos, à veces 
tambien árboles, que se crian là mayor parte 
en las regiones intertropicales, y un corto número 
hasta en las regiones templadas del hemisferio 
boreal. La especie mas conocida y mas intere— 
sante de este género es la siguiente: | 
Yedra Yedra, Yedra, Yedra ar- 
béren, Yedra comun, Yedra enre- 
dadera, Yedra de cauterio, Yedra 
de los Poetas (HHedera Helix, L.). Espe- 
cie indigena que se Cria expontáneamente en los 
bosques y los setos, pegada à las paredes viejas 
y à los peñascos en casi loda la Europa, y que 
tambien se planta en los jardines para cubrir las 
paredes, etc. La yedra es un arbolillo cuyo tallo 
trepa sobre el tronco de los árboles 1 las pare- 
des, agarrándose por medio de fibrillas radici- 
formes, y.de este modo se eleva comunmente 
hasta la altura de 10 à 15 metros; pero, en cier- 
tas circunstancias , adquiere un desarrollo mu= 
chó mas considerable y alcanza hasta 30: metros 
de altura. En una edad avanzada, para las varie- 
dades mas comunes, y constántemente para otra 
variedad, la Fedra arborescente , este tallo pue- 
de- sostenerse por sí mismo, y toma entonces la 
forma arborescente. Las hojas son pecioladas, 
coriaceas , lustrosas , de 5 ángulos 6 5 lóbulos 
en la mayor parte de la planta, y mas ó menos 
ovaladas en las inmediaciones de las flores. Las 
flores forman una umbela simple; son amarillen- 
tas ó verdosas, olorosas y segregan en abundan- 
cia un líquido azucarado que atrae los insectos; 
se descogen à ülümos del mes de seliembre, y 
pros abiertas durante los meses de octu— 
re y de noviembre. El fruto que sucede à estas 
flores se forma durante el invierno; adquiere su 
desarrollo completo en el mes de febrero y su 
madurez en abril; entonces es carnudo y con- 
tiene un zumo rojo abundante, pero mas tarde 
este zumo disminuye, desaparece , y el fruto se 
vuelve seco y coriáceo, | 
De Canolle ha distinguido tres variedades de 
la Yedra comun: 4.0 La YEÐRA ENREDADERA VCL- 
Gar {Hedera Helix vulgaris) se distingue por 
los pediculos de su umbela revestidos de un ve- 
llo formado de pelos tiesos, por sus hojas flora- 
les ovaladas, y por su fruto negro. Esta es la de 
nuestras comarcas. En los jardines ha dado sab- 
variedades de un efecto muy bonito , de hojas 
amazorcadas de blanco ó de amarillo, así como 
otra de hojas mas grandes que las del tipo. 2.* 
La YEDRA ENREDADERA. DE LAS ISLAS [CANARIAS 
( Hedera Helix canariensis ) está caracterizada 
por sus pediculos revestidos de un vello escamo- 
so, por sus hojas florales casi acorazonadas, y 


amari : 
en la goma de yedra, que ofrece propi 
medicinales, y merece es 
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por su frúto que np ser rojo. Se cria en Jas 
islas Canarias. 3.2 La YEDRA ENREDADERA DE FRU- 
TO AMARILLO DORADO (Hedera Helix chrysocarpa] 
se distingue de las précedentes por uma talla 
mas elevada , por sus pediculos cubiertos de pe- 
los escamosos , por sus hojas florales. elípticas, 
y sobre todo por.su fruto amarillo. dorado. Se 
cria en las partes septentrionales de la India. 

La yedra tiene una duracion extremadamenle 
larga, concluyendo su tallo pór adquirir 2 y 3 
decimetros de diámetro , y en este caso es cuan- 
do se puede sacar algun partido de su madera. 

Las hojas de yedra son amargas, acerbas y 
nauseosas; su Cocimiento es à veces empleado 
contra las úlceras saniosas, la sarna, etc.; se les 
atribuye la propiedad dé teñir los cabellos de 
negro. Todo el mundo conoce el uso que diaria- 
mente se hace de estas hojas para curar los cau- 
terios à fm de mantenerlos constántemente fres- 
cos. Las bayas de yedra, que son amargas, 
eméticas y purgantes , han sido empleadas algu- 
na vez contra las calenturas intermitentes , la 
hidropesia , etc. 

En las comarcas cálidas de: Europa fluye de 
los troncos viejos de ec una materia resiñosa, 
euya exsudacion se facilita por incisiones, à la 
cual se da los nombres de Resina de yedra, Goma de 
yedra y Hederina. Esta materia es variable en su 
composicion y sus caractéres fisicos: escogiéndola, 
se presentan: 4.* fragmentos cuya capa superfi- 
cial es 06 ບຕ pardo negruzco, opaca, y que in- 
teriormente son traslúcidos, inódoros, de color 
anaranjado ó rojizo; su fractura es vidriosa, y 
su sabor soso; su polvo blanquecino se hincha 
considerablemente en el agua sin disolverse en 
mucha proporcion, y 2 este respecto, es ani- 
loga à la goma insoluble de Básora; 2.” frag- 
mentos' pardós , salpicados de manchas rojizas, 
debidos à los residuos de la corteza de vedra; 
estos fragmentos son en general formados de 
maleria. gomosa semejante à la goma insoluble 
mezclada con restos leñosos; 3." fragmentos de 
un pardo negruzco, manchados exteriormente 
por un polvo amarillento, raras veces mezclados 
con restos de corteza; su fractura es vidriosa; 
su trasparencia perfecta en el interior , y su co- 
lor de un rojo de rubi oscuro; el olor y el sabor 
desagradable de estos fragmentos le dan alguna 
Pros con la resina tacamaca; su polvo es 

]0 , muy oloroso. Esta es la única He 
es 
erse con cuidado 
Segun el Sr. Pelletier, la resina de yedra con- 
liene: goma, 7; resina, 23; ácido málico, 0,30; 
leñoso , 69,70. Parece que Pelletier operó sobre 
la “> suerte ; sin embargo, esta suerte, se- 
gun Guibourt,es en general mas bien gomosa 
que resinosa. 

La resina de yedra:se recibe en Europa del 
Levante y tambien de la India. . 

Stahl empleaba là resina de yedra como exti- 
tante, emenagoga y fundente; se la supone de- 
pilatoria, y propia para calmar el dolor de los 
dientes. cariados, colocada en Ja cavidad de és 
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tos; entra en la composicion de algunos medica- 
mentos, como el bálsamo de Fioravanti, ete»; 
por último, es empleada en la preparacion de 
ciertos barnices. 

La Manera ນະ Yebra se utiliza en Suiza y en 
el mediodia de Europa en la confeccion de di- 
versos objetos trabajados al lorno. Esta madera 
es tan blanda y porosa que, reducida á lámi- 
nas delgadas, sirve para filtrar los liquidos, 
y de ahi los antiguos le atribuian sin fundamen- 
to la propiedad singular de separar el agua del 
vino, cuando se hacia pasar por sus poros una 
mezcla de estos dos liquidos. 

YERO, Envun. Genero de plantas de la fa~ 
milia de las papilionáceas, y de la diadelfia de- 
candria, compuesto de yerbas anuales que se 
crian: en las partes templadas del hemisferio 
norte. Entre las especies de este género citaré— 
mos las siguientes: 

Yero Ervilin, Alearceña, Ervi- 
Ma, Ervilla, Yeros (£rvum Ervilia, L.). 
Planta anual que se cria naturalmente en los cam- 
pos, y es cultivada como forraje en diversas co— 
marcas: es lampiña en todas sus partes; su tallo, 
endeble y muy ramoso, es un poco mas alto que 
el de la lenteja; sus hojas estan formadas de 12 à 
16 hojuelas oblongas con una: punta muy peque- 
ña en su ápice, y su peciolo se termina en un 
pequeño zarcillo simple, muy corto; los pedün- 
culos son mas cortos que las hojas, y llevan or- 
dinariamente dos flores colgantes, blanquecinas, 
ligeramenle rayadas de violeta; las legumbres 
son ondeadas, articuladas, y contienen cualro 
semillas del tamaño de un grano de cañamon, 
redondas, angulosas, de un pardo rojizo, duras, 
y de sabor poco agrádable, Esta planta no debe 
darse à los animales, como forraje, sino en can- 
tidad moderada, porque los calienta, y puede 
ser nociva, Su semilla se da à los pichones y á 
las aves caseras, pero tambien los calienta, 
cuando la comen en exceso, y parece que hasta 

vede hacerles perecer si se hartan de ella. La 

arina de alcarceña, mezclada con el pan, es 
nociva, y se asegura que debilita las piernas y 
hasta produce la p Esta harina es re- 
soluliva, y se emplea, en medicina, en cataplas- 
mas. . 

Yero con pelo áspero (Ervum hirsu- 
tum , L.). Esta especie indigena se cria entre las 
mieses y en los sotos. Sus semillas son comesti- 
bles para algunas personas. 

Yero Lenteja, Lenteja, Lenteja 
eomun / Ervum Lens, L.). Pianta anual indi- 
gena, que se cria expontáncamente entre las 
mieses , y se cultiva con frecuencia en los terre- 
nos arenosos , aridos , elc. Su tallo es ramoso y 
anguloso, ligeramente velloso , poco elevado; 
sus hojas están formadas de 8 à 40 hojuelas 
oblongas, un poco obtusas en el ápice, casi lam- 
piñas ; el zarcillo que termina el pecíolo. comun 
es corto; los pedunculos, de-igual longitud à 
las hojas, llevan de 2 à 3 flores blanquecinas; 
la legumbre, ancha, corta, casi truncada en 
su extremidad y lampina, contiene 2 ó 3 semi- 
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Mas redondas y chatas Se cultivan dos va- 
riedades principales de esta planta, que se dis— 
tinguen la una por su semilla ancha y de co- 
lor claro , y la otra por su semilla mucho mas 
pequeña y mas convexa proporcionalmente à su 
anchura , y de color rojo. 

Las semillas de esta planta ó las lentejas con- 
lienen , segun Fourcroy , una fécula abundante, 
albümina y un poco de aceile verde. 

Es generalmente conocida la importancia de 
los usos económicos de las lentejas: secas, se 
comen cocidas de muchas maneras, y forman 
un muy buen alimento, menos flatulento y mas 
ligero que las habichuelas; no obstante no con- 
vienen ni à los melancólicos ni à las personas 
que tienen obstrucciones, Los Griegos prefe- 
rian esta legumbre à toda otra: 

Los médicos antiguos prescribian la lenteja en 
algunas enfermedades; al presente, su harina, 
considerada como resolutiva, es empleada en 
ciertos casos en cataplasma. Se dice que Ja len- 
leja, tostada y tomada en infuso, à modo del ca- 
fé, obra como un poderoso diurélico. 

XWESCA. Nombre de una sustancia vejetal 
preparada, esponjosa, que se enciende al solo 
contacto de una chispa, y que se emplea como 
absorbente para hacer cesar los ligeros derra- 
mes sanguíneos. 

De toda materia vejetal celulosa, teniz y sus- 
ceptible de fieltrarse bajo el martillo se puede for- 
mar yesca; pero principalmente se encuentra esta 
materia en la clase de los hongos, en parlicular 
entre las especies semileñosas del género Bole- 
to, tales son: el BoLero ng Yesca (Boletus ignia- 
rius, L.)*, nombre con el cual han sido confun- 
didas varias ar» am , el BoLero pg uñas / Bole- 
tus ungulatus, Sch.) , el BOLETO POMENTARIO / Bo- 
letus fomentarius, L.), el BOLETO DE GRosFLLA 
( Boletus ribis , DC.) , el BoLero rupEnoso / Bole- 
lus tuberosus , Pers.) , y en general los grandes 
Boletos vivaces. Hay algunos agáricos duros 
susceptibles de trasformarse en yesca, tal como el 
Acánico DE Encina / Agaricus quercinus, L.). 
La base de algunos Licoperdon, llegados à su 
completa madurez, se halla en el mismo caso, 
tal es la del LICORPEDON GIGANTE f Lycoperdon 
giganteum, Bull.), la del Licorenvon Proteo (Ly- 
coperdon Proteus , Bull.) , la del LICOPERDON De 
CORTEZA (Lycoperdon corium , Guers), la del Li- 
COPERDON LABRADO ( Lycoperdon celatum, Bull.), 
ctc. Algunas compuestas sirven tambien para 
preparar yesca , tales son: las flores del Eovixo- 
PE DE AGUHONCITOS DELGADOS (Y. esta palabra), 
del Gexaratio ne lraLia (Gnaphalium italicum, 


* El Botero ng YescA se encuentra en los troncos 
secas en pié del fresno y del roble. El sombrerillo es 
escamoso y convexo, pero deprimido en su centro. 
Cuando nuevo, es por encima de un pardo claro, y sua- 
ve como terciopelo; pero, en su madurez, se Vuelve 
pardo oscuro gue tira à negro. Su diámetro es de seis 
à diez pulgadas; y aunque en general sea acaule, algu- 
nas veces sin embargo se lo encuentra con pedúnculo 
de una pulgada de largo. Se dice que el boleto que se 
cria sobre el roble es el mejor para yesca. Se debe 
coger en agosto ó en setiembre, y conservarlo en un 
Jugar muy seco. j y 
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W.), del ATRÁCTIL QUE LLEVA GOMA | V. esta pa- ; 


labra) y de la ANDROMAQUIA YESCA (V. esta pala- 
bra). Se emplea para el mismo uso el liber de 
la HIGUERA DE AGUJEROS f Ficus terebrata, W.), 
en la isla de Francia.—La ropa vieja quemada y 
ahogada antes de ser enteramente consumida, 
constituye la yesca de los aldeanos. 

La yesca comun se prepara cortando los hon- 
gos en fragmentos de diferentes tamaños, des- 
pojándolos de las partes exleriores mas secas, 
y despues gol eándolos con un mazo de hierro 
sobre un tajo de madera hasta que el boleto em- 
pleado se ponga flexible, delgado , suave y es- 
ponjoso. La yesca que sirve para quemar se baña 
en una solucion saturada de nitro ó de pólvora, 
ó mejor de nitrato de plomo, á fin de que se en— 
cienda mas fácilmente. A la yesca destinada pa- 
ra el uso médico no debe darsele este aderezo, 
y conviene que sea muy esponjosa y tomento- 
sa, para que se aplique mas exactamente sobre 
las heridas. Este es el Agárico de los Cirujanos. 
—La yesca hecha con las flores de las compues- 
tas se prepara poniendo estas flores secadas en- 
tre dos hojas de pergamino, y golpeándolas lige- 
ramente. — La yesca debe conservarse en un lu- 
gar seco. 2 

Absorbiendo la sangre v comprimiendo el 
orificio de los vasos capilares, á la manera de 
un tapon, es como la yesca opera su oclusion, y 
cohibe las hemorrágias, y mo por una virtud 
astringente particular. La yesca puede tambien 
servir de moxa, siendo la mas simple de todas 
las que se pueden emplear , y la que tiene nitro 
Ja mas conveniente para este uso. Humedeci- 
da constántemente , y aplicada sobre los callos, 
la yesca los hace caer al cabo de cinco ó seis 
dias, del mismo modo que lo operan todas las 
sustancias hümedas puestas en la superficie de 
estas producciones dolorosas. Gleditsch dice que 
en Franconia se hacen vestidos muy calientes con 
grandes piezas de yesca. . 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de yesca en España en los años de 
4851 , 41852 y 1853 fué: 


AROS.: 
1854, 1852. 1853. 
Toscana. . . . . 963 3 3! arrobas. 
em og Us d. d » 303 936 
De Francia.. . . . . » 409 
Total 963 714 1,166 arrobas. 
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YODATO. Género de sales formadas por 
la union del ácido yódico con las bases. Estas 
combinaciones, todas productos del arte, se pre- 
paran por union directa , por la accion del yo- 
do sobre los óxidos metálicos , ó por doble dès- 
composicion. 


Los yodatos son todos descompuestos por el | de 


calórico: algunos dan solamente oxígeno tras— 
formándose en yoduros fijos;. otros , y este es el 
mayor número, dejan desprender con el oxíge— 
no vapor de yodo. Los cuerpos combustibles los 


descomponen tambien como los cloratos por el | destila 
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calor y por la percusion. La mayor parte de los 
yodatos son insulubles ó muy poco solubles en el 
agua, excepto los de base de potasa , de sosa y 
de amoníaco. 

Echados sobre las áscuas, los yodatos solubles 
chisporrotean ligeramente à la manera de los nì- 
tralos, carácter nulo ó poco sensible en los yo 
datos insolubles. Tratados con el ácido sulfü- 
rico concentrado, no producen en frio ningun 
efecto aparente. Calentados con un poco de aci- 
do sulfuroso son todos descompuestos y despi- 
den bia ະຜ violados de yodo; su solucion acuo- 
sa produce con el mismo ácido un precipitado 
negro violado de yodo en polvo que desaparece 
por un exceso de acido sulfuroso. En fin, el nitra- 
lo de plata produce en la solucion de los yodatos 
solubles un precipitado blanco de pa de pla- 
ta, insoluble en el agua, pero soluble en el amo- 
niaco. En todos los yodatos neutros hay un áto- 
mo de ácido yódico unido con un átomo de base, 
y la proporcion del oxigeno del primero es á la 
del segundo: : 5: 4. 

Dicese que algunos yodatos han sido ensaya- 
dos como medicamentos, aunque sean poco solu- 
bles, pero el Sr. Coindet, médico de Ginebra, 
los consideró hace ya años como poco útiles. El 
Yodato ácido de potasa ha sido indicado como 
propio en los reconocimientos médico-legales 
para descubrir la presencia de la morfina y de su 
acelalo, que colpra fuertemente de rojo despi- 
diendo un olor muy pronunciato de yodo. 

YODO. Cuerpo simple metaloideo, que exis- 
te en la naturaleza no mas que en el estado de 
combinacion. Así es como se encuentra en Jas 
aguas del mar, en algunas aguas minerales, en 
algunos minerales (el yoduto de plata natural de 
Méjico, la plata córnea de Albarradan y-el mi- 
neral de zinc de Silesia), y en a:gunas produc- 
ciones animales (las esponjas y la concha de al- 
gunos crustáceos). Tambien existe en un gran 
número de vejetales: las dos plantas conocidas 
de los Mejicanos con los nombres de Los romeri- 
tos (especie de barrilla) y de Sabila (especie de 
agave), que se crian en las huertas flotantes de 
los lagos de agua dulce y que los indigenas co- 
men, contienen cierta cantidad de yodo; pero 
las plantas marinas, y particularmente las fu- 
cáceas, son las en que se encuentra en mayor 
abundancia, y de ellas se extrae todo el yodo 
del comercio. Segun el Sr. Raspail , el yodo es- 
laria combinado con el tejido mismo de estas 
plantas que le deberian su color generalmente 
pardo ó violado; segun los experimentos practi- 
cados úllimamente, se halla en el estado de yo- 
duro de potasio. 

En los laboratorios el yodo puede obtenerse 
por varios procedimientos: sea descomponiende 
el yoduro de sodio, en presencia del peróxido 
manganeso, por el ácido sulfúrico ; sea tra- 
tando con el cloro la disolucion de yoduro de 
potasio. En grande , el yodo se obtiene descom- 
poniendo en una retorta las aguas madres de la 
sosa de varech por el ácido sulfúrico; el yodo 

ila en vapores violados y es recibido en un 
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der pacta en donde se condensa. Se puede obte- 
ner tambien haciendo pasar en las aguas madres 
concentradas à 36° una corriente de cloro ga— 
seoso; el yodo se precipila, se recoge y se desti- 
la. Cualquiera que sea el procedimiento seguido, 
el pe tiene necesidad de una purificacion, 

. El yodo, tal como lo presenta el comercio, es- 
tå bajo la forma de pequeñas escamas, frágiles 
ardas y cristalinas, que tienen un brillo metá— 
ico analogo al de la plombagina; su olor se 
acerca al del cloro; su sabor es acre, desagra— 
dable y persistente; su densidad es de 4,946; fro- 
tado entre los dedos, tiñe la epidermis de ama- 
rillo rojizo , pero este color se disipa por la vola- 
tilizacion del yodo; expuesto à la accion del ca- 
lor entra en fusion à + 107, hierve despues à 
+ 175 formando un hermoso vapor violado, mas 
denso que el aire y que se-condensa recobrando 
sus primeros caracteres; el agua à la tempera- 
tura ordinaria disuelve unos pp) de su peso 
de yodo, y se colora de amarillo ambarino, 60-- 
lor que desaparece por la luz solar ó por el 
calor. El alcohol, el éter sulfürico, el clorofor- 
mo, las grasas y los aceites volátiles lo disuel- 
ven, al contrario, en mucha cantidad, colorán- 
dose de rojo parduzco ທາງ oscuro. El sulfuro de 
carbono opera tambien fácilmente su solucion 
colorándose de hermoso violeta idéntico con el 
color del vapor de yodo. La solucion acuosa de 
-yodo ejerce una accion débil sobre el papel de 
tornasol, y toma inmediatamente un hermoso co- 
lor azul oscuro cuando la mezcla tiene una solu- 
cion de almidon. El alcobol y el éter sulfúrico 
disuelven fácilmente y completamente el yodo 
tomando una tinta roja parda oscura; estas di- 
soluciones obran con el almidon como la solucion 
acuosa. Tratado con una solucion de cloro, el 
yodo se combina con este último formando una 
combinacion soluble de la cual el ácido sulfuro- 
ma precipita despues en forma de polvo par- 

uzco. 

El yodo se halla algunas veces falsificado en 
el comercio, particularmente con el óxido de 
mapganeso, la plombagina , el carbon mineral, 
elc. Estos fraudes son fáciles de reconocer: dos 
medios han sido indicados parf determinar las 
proporciones de la mezcla, El uno de ellos, pro- 
puesto por el Sr. Robiquet , consiste en introdu- 
cir el producto sospechoso en un matracito , su- 
blimarlo y despues tomar el del residuo. El 
segundo consiste en tratar el yodo con el alco- 
hol, que disuelve este cuerpo sin tocar el car- 
bon, ni la plombagina , ni el óxido de mangane- 
$0. Algunas veces se encuentra yodo que con- 
tiene de 15 à '/,,, de agua, lo que se observa 
porque se pega à las paredes de los vasos; com- 
primiendo este yodo con un papel sin cola, se 
reconocerá tambien este fraude. Por último, 4 

amos de yodo con 4 gramo de cal viva pura y 

44 gramos de agua somelido à una corta ebu— 
llicion, forman lentamente una solucion perfec— 
ta de un color amarillento ó parduzco si el yo— 
do es puro, pero incólora si hay en él solamente 
2400 de agua ù otras impurezas. 
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El yodo es un medicamento precioso en cier- 
tas enfermedades y principalmente en las escró— 
fulas , la papera , la sifilis constitucional , la ble- 
norrágia , el cáncer y los tumores de toda natu— 
raleza, y en consecuencia forma la base de dife- 
rentes preparaciones farmacéuticas muy saluda- 
bles. En quimica se emplea para descubrir la 
presencia de la fécula , que colora de azul. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importasion de yodo en España en los años 1851 
y 1852 fué : 


AÑOS. 
A d 
4851. 1852. 
De Francia. . . . . . . . . — 300 310 libras. 
De Inglaterra. . . . . . - + 8 10 
De Holanda. . . . . . . » + » 


—f——— 
208 236 libras, 
E A tc, 


YODURO. Nombre dado generalmente à 
los compuestos que el yodo puede formar con 
los metaloides y con los metales. El Sr. Berze- 
lius designa las primeras combinaciones con el 
nombre de Yodidos para distinguirlas de las se- 

undas à las cuales reserva el nombre de Yo- 
uros. 

Los yoduros metálicos tienen muchísima ana- 
logia, por su anjona y sus propiedades, con 
los cloruros metálicos á los cuales corresponden 
perfectamente. Son todos sólidos, quebradizos, 
módoros; un gran número son solubles en el 
agua, y por consiguiente sápidos y cristalizables; 
algunos son fijos, otros volaliles, otros descom-— 
ponibles por el calórico, y varios son notables 
por un color chillon. Todos los yoduros de las 
tres primeras secciones, mas los yoduros de ni— 
quel y de cobalto son solubles Y cristalizables, 
y los demás son insolubles; algunos de éstos 
pueden, uniéndose con los primeros, formar yo- 
duros dobles que se disuelven en el agua. Du~ 
rante algun tiempo fueron considerados los yodu- 
ros de los metales alcalinos como sales que se 
designaban con el nombre de Hidriodatos. Los 
yoduros metálicos se obtienen sea por union di- 
recta de los metales con el yodo, sea haciendo 
obrar sobre una oxisal metálica un yoduro solu- 
ble. Todos los yoduros alcalinos tratados con el 
ácido sulfúrico se descomponen con efervescen— 
cia y desprendimiento de vapores blancos desde 
luego, y de vapores violados de yodo sobre todo 
en caliente. El ácido nítrico concentrado, oxidan- 
do súbitamente el metal, pone el yodo en el es- 
tado deliberlad. Calentados en un tubo con bi- 
sulfato de potasa, desprenden gas ácido sulfuroso 
y vapores de yodo que se condensan en las pare- 
des del tubo en pequeñas láminas brillantes. Los 
yoduros insolubles no experimentan alteraciones 
por el ácido sulfúrico, pero la mayor parte son 
descompuestos en caliente por el acido nítrico, 
que separa su yodo en forma de vapores. Disuel- 
tos en el agua, los yoduros son descompuestos 
por la solucion de cloro que colora desde luego 
de amarillo anaranjado su solucion y precipita en 
seguida su yodo en forma de polvo parduzco; un 
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exceso de cloro redisuelve el precipitado de yodo. 
La solucion de almidon añadida à la de un yo- 
duro no ejerce ninguna accion, pero echando 
algunas gotas de cloro débil se manifiesta al mo- 
mento un hermoso color azul formado por el re— 
sultado de la combinacion del almidon con el yo- 
do puesto en libertad. 

Yoduro de almidon. Se obtiene des- 
levendo el almidon en el agua y añadiendo por 
30,0 de almidon 1,2 de yodo disuelto en el alco- 
hol; se agita sin cesar, se recoge despues el pro- 
ducto, se hace secar, y se tiene el yoduro de al- 
midon insoluble, que es de un muy hermoso co- 
lor azul, y que ha sido empleado por Buchanan 
en la sifilis. — Para obtener el yoduro de almi- 
don soluble , se opera disolviendo 4 parle de yo- 
do en la cantidad suficiente de alcohol, mezclan- 
do à la solucion 9 partes de almidon y calentando 
en el baño de maria en una evaporadera hasta 
soluhilidad. 

Yoduro de amonio, Yoduro amó- 
mico, Midriodato de amoniaco, 
Yodhidrato de amoniaco. Se puede 
obtener tratando una solucion de yoduro de hierro 
con el carbonato de amoniaco, filtrando el liquido, 
evaporando y haciendo cristalizar. —Es blanco, 
inódoro, de un sabor picante, cristalizable en 
cubos, soluble en el agua y el alcohol; calenta- 
do en vasos cerrados, se sublima sin alteracion, 
pero en contacto del aire una porcion de ácido 
yodbídrico es descompuesto por el oxígeno, y la 
porcion de yodo libre colora la sal de amarillo ; 
esta coloracion desaparece por la exposicion del 
yoduro al aire, ó lavandolo con un poco de agua 
amoniacal.—Se emplea en las escrófulas y las 
afecciones culáneas, i 

Yoduro de antimonio. Se obtiene 
ca'entando suavemente en un tubo de vidrio cer- 
rado por un cabo-una mezcla de tres partes de 
yodo y de una parte de antimonio pulverizado. 
—El yoduro asi obtenido es de un rojo oscuro en 
masa y de un rojo bermellon en polvo; sujetado 
å la accion del calórico, se volatiliza sin des— 
composicion ; el agua à la temperatura ordinaria 
lo descompone convirtiéndole en ácido yodbidri- 
co que se disuelve, y en prolóxido de antimonio 
que se precipila. Este yoduro corresponde al 
prolo-cloruro.—Se usa al exterior en forma de 
pomada. 

Yoduro de arsénico. Se obtiene, se- 
gun el Sr. Séru'las, con 1 parte de arsénico me- 
talico y 5 parles de yodo: se pulveriza el arsé- 
nico , se mezcla con el yodo, se introduce el to- 
do en una retorla de vidrio, y se calienta á un 
calor suave en el baño de arena; se destila des- 
pues para separar el voduro de arsénico del ex- 
ceso de arsénico melàlico.—Este yoduro es sólido, 
de un rojo de laca, fusible y volátil, soluble en 
el agua, la que lo descompone y trasforma en 
acido yodhidrico y en ácido arsenioso que se 
precipita en combinacion con una porcion de yo- 
duro. Segun Plisson, pasaria al estado de yodhi- 
drato y de sub—yodhidrato, obrando sobre los 
elementos del agua.—Ha sido empleado, al exto- 
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rior, en algunos easos de herpes corrosivos y es- 
crofulosos , en forma de pomada. 
Yoduro de arsénico y de mercu- 
rio, Yodo-arsenito de mercurio, 
Se prepara desleyendo en un poco de agua! 
parle de yoduro de arsénico y 4 parle de yoduro 
mercürico; se añade agua hirviendo con la cual 
se disuelven los yoduros, se filtra y se añade la 
cantidad suficiente de agua para obtener un total 
de 100 partes en peso de liquido, que entonces 
contiene 4 centésimo de cada uno de los yolu- 
ros, Esta disolucion se guarda en un frasto tapa- 
do.—Donavan lo ha preconizado en la lepra, la 
psoriasis, el lupus y las afecciones sifiliticas. 
Yoduro de azufre, Sulfuro de 
yodo. Existen voduros de azufre en diferentes 
proporciones. El que se destina para el uso mé- 
dico se prepara introduciendo en una relorla de 
vidrio 4 p. de yodo y 1 p. de azufre; se calienta 
primero suavemente hasta que la masa se hara 
puesto parda, y despues se calienta de modo que 
esta masa entre en fusion , teniendo cuidado de 
inclinar de vez en cuando la retorla de uno y 
otro lado; se deja enfriar, se rompe la relorta, 
y se conserva el yoduro en frascos bien cerra- 
dos.—El yoduro de azufre es sólido, de un negro 
parduzco, cristalizado en agujas como el sol- 
furo de antimonio, de un olor de yodo muy foer- 
te, é insoluble en el agua; el alcohol y el éter le 
quitan su yodo y dejan el azufre, y se disuelve en 
el sulfido de carbono. Sus dos elementos lienen 
tan poca afinidad, que una porcion de yodo se 
desprende con el tiempo, aun cuando se con- 
serve en frascos muy cerrados.—Ha sido emplea- 
do por Biett contra ciertas afecciones tuberculo- 
sas de la piel, en forma de pomada. , 
Yoduro de bario, Yoduro bari- 
co, Hidriodato de barita. Se oblien 
tratando, segun Henry , una solucion de sulfuro 
de bario con una disolucion concentrada de yodo 
en el alcohol; el yodo se combina con el bario, 
y el azufre se precipita; se filtra y se evapora 
rápidamente.—El yoduro debarioes blanco, sólt- 
do, un poco delicuescente, de sabor ligera- 
mente picante, muy soluble en el agua, y cris- 
taliza en agujas muy finas. Calentado sin el 
contacto del aire, no experimenta ninguna alle- 
racion; pero en vaso abierto, es en parte des- 
compuesto por el oxigeno del aire, que se un 
con el bario y separa la porcion de yodo que le 
estaba combinado. Este yoduro, en el agua, es 
tambien allerado por su exposicion al aire, aun 
à la temperatura ordinaria, formándose sub-car- 
bonato de barita y un yoduro yodurado de € 
rio que colora el agua de rojo anaranjado. —Bel 
y Lugol han empleado este yoduro en un cori 
nümero de casos , en forma de pomada. 
Yoduro de calcio, Yoduro eálel- 
co, Midriodato de cal. Se prepara " 
100 p. de yodo, 30 p. de limaduras de hierro, 
p. de hidrato de cal y 800 p. de agua: se ອາາ 
un matráz (ó en una vasija de hierro st se ທ 
en grande) el yodo y el agua; se añaden ເທກ 
duras de bierro, y se procede à la disolucion ! 
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combinacion hasta que el liquido quede claro y de 
un tinte verdoso; se añade la cal desleida , y se 
calienta para que se precipite todo el hierro 
al estado de óxido; se filtra y evapora en una 
redoma, un matráz ó una retorta con la mayor 
rapidez posible hasta sequedad, é inmedialamen- 
te se repane en un frasco. —El yoduro de calcio 
és una sa! blanca , muy soluble, muy delicues- 
cente, dificilmente crislalizable, que contiene 
85,929/, de yodo, y se descompone con pronti- 
tud al contacto del aire.—Brera lo ha preconiza- 
do, empleado al exterior, contra las afecciones 
escrofulosas; obra á corta diferencia como el yo- 
duro de potasio. 

Yoduro de carbono, Carburo de 
yodo, Carbido de yodo, Xodofor- 
mo, Yoduro de fórmilo, Yodd eté- 
ride, Yodoformilo. Segun el Sr. Bou- 
chardat, se obtiene con 4 kilógramo de yodo, 
unos 750 gramos de potasa cáustica, 250 gra- 
mos de alcohol rectificado y 750 gramos de 
agua. Se hace con la mitad del alcohol y del yo- 
do una tintura saturada; se disuelve la potasa 
en el agua destilada, y se le añade el resto del 
alcohol; se echa solucion de potasa en la tintu- 
ra de yodo hasta que se haya descolorado; des- 
pues se añade por partes el yodo que se disuel- 
ve; se descolora la mezcla con la solucion de 
polasa, y sucesivamente hasla que todo el vodo 
sea empleado. El yodoformo se precipita, y bas- 
ta lavario en agua destilada para obtenerlo bas- 
tante puro para los usos de la medicina. 

El yodoformo se presenta en forma de hermo- 
sas lentejuelas de un color amarillo anaranjado, 
de un olor penetrante parlicular y de un sabor 


aromálico azucarado muy intenso; si se calien- | 00 


ໂລ en un tubo à la lámpara de alcohol, se des- 
compone en parte , desprendiendo hermosos va- 
pores violados , sin dejar residuo. 

Las enfermedades en las cuales ha producido 
mejores. resultados el yodoformo son : la escró- 
fula , el raquitismo, la papera, la sifilis , las en- 
fermedades de la piel, la amenorrea v la tisis. 
El yodoformo, que se presta à todas fas formas 
farmacéulicas , se administra, en pildoras, á dó- 
sis de un grano, aumentando sucesivamente has- 
ta 42 granos por dia. 

Segun el Sr. Righini, como el yodoformo posee 
propiedades antiséplicas preciosas , ha sido pro— 
mes para emplearlo en los lugares malsanos, 
os talleres y los hospitales. Al efecto se reco- 
mienda າາາ sea en forma de polvo, sea di- 
vidido en agua , sea extendido sobre papel / Pa- 
pel higiénico-yodoformizado) de la manera si- 

uiente: se deslien 46 gramos de almidon en 
a cantidad necesaria de agua destilada, se ca- 
lienta moderadamente agitando con una espi- 
tula de madera hasta consistencia de pasta blan- 
da (cuando fria) en la que se introducen 8 gra- 
mos de yodoformo; esta mezcla se extiende con- 
venientemente sobre papel de estracilla , que se 
corta en tiras de 40 cenlimelros, y se con- 
serva para el uso. El yodoformo descomponién— 
dose gradualmente en el aire, destruye los mias- 
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mas sin indisponer las personas, y de consi- 
n uede ponérsele , bajo las formas indica- 

as , en los lugares habitados. 

Yoduro de cineonina. Se prepara sa- 
turando el ácido yodhidrico con la cineonina en 
jalea.—Ha sido propuesto por Thompson siempre 

ue el yodo es ülil, como no produciendo el yo- 
ismo. 

Yoduro de cloruro de mercurio, 
Yodo-cnalomel, Cloro-yoduro mer- 
eurioso, Sal de Boutigny. Este com- 
puesto descubierto por el Sr. Boutigny, de 
Evreux, puede prepararse de diversas maneras, 
pero el procedimiento mas sencillo es el del Sr. 
Gobley, que consiste en pulverizar en un morte- 
10 5,95 p. de calomel y 4,98 de yodo, é introdu- 
cir este polvo en un pequeño matráz que se co- 
loca sobre arena caliente ; là mezcla se licua al 
memento volviéndose verdosa , se hace enfriar 
la masa se solidifica, y el producto expuesto al 
aire pasa muy pronto al rojo, que es su color nor- 
mal.— Esta sal produce, segun su autor y el doc- 
lor Rochan, resultados excelentes en algunas 
afecciones de la piel, sobre todo y en cierto mo- 
do especificos contra el acne rosácea ó crustácea, 

Yoduro de estaño, Yoduro esta- 
fico. Berzelius reconoce dos yoduros de esla- 
ño: denomina yoduro estañoso al que resulta de 
la calefaccion, en una retorta, de una mezcla 
de yodo y granalla de estaño, y llama yoduro 
estañico al que se forma tratando el hidrato es- 
lánico con el ácido yodhidrico. Este mismo yo— 
duro se obtiene tralando en caliente el yodo y 


la granalla de estaño con el intermedio del agua. 


—Puede servir para preparar el ácido yodbidri- 


Yoduro de fósforo. El yodo tiene la 
propiedad de unirse con el fósforo en varias pro- 
porciones, Estos compuestos pueden obtenerse 
directamente haciendo obrar, en un tubo cerrado, 
yodo seco con fósforo cortado en pequeños frag- 
mentos. Los colores de estas combinaciones va— 
rian del pardo rojizo al pardo negruzco. Estos 
yoduros, tle proporciones diferentes de fósforo, 
descomponen el agua y dan, ya ácido fosfórico 
y ácido yodhidrico yodurado , si el fósforo forma 
des del yodo; ya ácido fosforoso y ácido yodhi— 

rico, si la cantidad se eleva à !/, ເ; ó, en fin, los 
mismos productos que la última combinacion, 
mas una cierta cantidad de gas hidrógeno pro— 
to-fosforado y fósforo, si este cuerpo forma '/, 
del yodo.—El segundo de estos yoduros es parti- 
GEMINIS empleado para preparar el gas yod- 

rico. 

Yoduro de hierro. El yodo y el hierro 
pueden combinarse directamente, ó por el inler- 
medio del agua. En el primer caso, se obliene 
este compuesto calentando el hierro en el vapor 
de yodo, y el yoduro que resulta, que esde un co- 
lor pardo oscuro, sedisuelve facilmente en el 
agua comunicándole su color. Este compuesto 
parece ser un per-yoduro dc hierro*, porque po- 


* El PrR-TODURO DE HIERRO 30 prepara disolviendo 
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niendo su solucion en contacto con limaduras de 
hierro, se descolora á consecuencia de que una 
porcion de este metal obra sobre el per—yoduro, 
y lo trasforma en proto-yoduro incóloro que 

ueda disuelto en el agua. Éste proto-yoduro de 

ierro se forma tratando cen el auxilio de un ca- 
lor suave, en un recipiente de vidrio , una par— 
te de hierro en limaduras, tres partes de yodo y 
veinte partes de agua destilada. Se obliene pri- 
mero un liquido colorado de pardo oscuro, que 
por la agitacion con el hierro que no ha sido di- 
suelto se descolora poco à poco trasformándose 
en proto-yoduro ; el liquido filtrado da, por eva- 
' poracion, cristales laminosos verdosos de pro- 
to-yoduro hidratado que, secados á un calor sua- 
ve, dejan el proto-yoduro anhidro. 

El proto-yoduro de hierro es pardo oscuro, 
fusible al rojo y volátil; se disuelve en el agua 
á la que colora de verde, y la disolucion tiene 
un sabor estiptico como la del proto-cloruro; ex- 

uesto al aire, se enturbia, deja precipitar poco 
a poco peróxido de hierro hidratado y se colora 
de amarillo oscuro; el cloro lo descompone de 
repente apoderándose del hierro y poniendo el 
yodo en libertad, que se ນກ en polvo par- 
do negruzco; pero cuando la cantidad de cloro 
es inferior à la que es capáz de descomponer to- 
do el yoduro, la solucion se colora de amarillo 
parduzco mas y mas oscuro. 

El yoduro de hierro es un buen medicamento, 
que participa à la vez de las propiedades del yo- 
do y de las del hierro. Se emplea con éxito para 
combatir los infartos escrofulosos, la amenorréa, 
la leucorréa , la tisis pulmonar , las enfermeda- 
des de la piel, como tónico y desobstruente, Al 
inlerior, se prescribe ordinariamente en pildoras 
de dos granos, desde 4 hasta 15 por dia; al exte- 
rior se emplea en lociones, banos, inyecciones 
y pomadas. 

Disolucion oficinal de proto-yoduro de hier- 
ro, que sirve en farmacia, se prepara introdu- 
ciendo en un frasco esmerilado una mezcla de 
37,9 de yodo, 7,50 de alambre de hierro corta- 
do , y 400,0 de agua; se tapa el frasco, y al ca- 
bo de algunos dias, la solucion puede emplearse; 
si se necesitase inmediatamente, bastaria con su- 
mergirla en el agua à 80*. No debe filtrarse de es- 
te liquido sino là cantidad necesaria y en el mo- 
mento de າພາ Cada gramo de este liquido 
contiene un decigramo de sal supuesta seca. — 
Puede ser empleada en la preparacion de todos 
los medicamentos de base de proto-yoduro de 
hierro , particularmente del jarahe. 

Yoduro de hierro y de quinina, 
Se obtiene echando una solucion ácida de quini- 
na concentrada en una solucion de yoduro «de 
hierro. Se precipita en lentejuelas ligeramente 
ambarinas. Su uso ha sido recomendado en al- 
gunas dolencias. 

Yoduro de mereurlio. Se conocen tres 


hidrato de peróxido de hierro en ácido yodhídrico: es 

-— DÀ. rom: de un sabor estíptico 
ronunciado. Corresponde al per-cloru r su 

composicion. as ລ S 
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yoduros de mercurio de los cuales dos son em- 
pleados en medicina y en las artes y correspon- 
den á los óxidos de este metal, à saber: un bi- 
yoduro ó deuto-yoduro y un proto-yoduro. 

Bi-YODURO DE MERCURIO, DEUTO—YODURO DE ພຫ- 
cuxio, Yopuro mercúnico. Se obtiene por doble 
descomposicion del modo siguiente: se toman í 
p. de deuto-cloruro de mercurio y 5 p. de yodu- 
ro de potasio; disueltos separadamente el per- 
cloruro de mercurio y el yoduro de polasio en 
una gran cantidad de agua y mezclando ambas 
disoluciones, se forma un precipitado de un rojo 
hermoso, que se recibe sobre un filtro y, des- 
pues de haberlo lavado con agua destilada, se 

ace secar á un calor ligero y $e conserva al 
abrigo de la luz. . 

Este yoduro es de un hermoso color rojo am- 

la, insípido é insoluble en el agua; el alcohol 

irviendo lo disuelve y se posa en forma de pe- 
queños cristales rojos á medida que la solucion 
se enfria; tambien se disuelve en frio en l; 
solucion de yoduro de potasio. Echado sobre las 
áscuas, el yoduro mercúrico se volatiliza exba- 
lando vapores amarillos; calentado en un pe- 
queño tubo, se funde y se sublima al momento 
en pequeñas laminitas de un hermoso amarillo 
dorado que se vuelven rojas por el frote ; calci- 
nado en un tubo con potasa, se descompone, 
sublimándose mercurio en pequeños glóbulos 30- 
bre las paredes, quedando en el fondo yoduro 
de potasio; una solucion acuosa de yoduro de 
perm lo disuelve enteramente; el agua regia 
o ataca en caliente separando de él una parte de 
yodo en forma de vapores violados, mientras que 
el mercurio pase al estado de bi-cloruro. El 
deuto-yoduro de mercurio debe ser conservado 
al abrigo de la luz. : 

En las artes se emplea el yoduro rojo de mer- 
curio para obtener ciertos malices de hermosos 
papeles de tapiceria y en varias pinturas finas; 
os Ingleses han logrado fijar este hermoso p^ 
lor en las telas. En medicina , se emplea en , 
mismos casos que el proto-yoduro, pero c 
orga menos າງ i y à dósis mas peque- 

33 , por ser mucho mas enérgico. 

Amaral DE MERCURIO, YODURO d 
n10s0. Segun el Sr. Berthemet, se "T ”- 
100 p. de mercurio, 62 p. de yodo iv yen 
cantidad de alcohol : se tritura el yodo y € lana 
curio en un mortero de ágala ó de n 
añadiendo un poco de alcohol para forma boo 
todo una pasta fúida; se continua la ບະ s 
hasta que el mercurio haya enteramente າ 
recido, lo que indica que la combinacion 5 2 
operado; se seca entonces el proto y ys 
una estufa al abrigo del contacto de la >“ 
ກຈາ despues en un vaso de vidrio 00 
en un lugar oscuro. 

El e ed mercurioso se presenta en form? າ 
un ve verde que se vuelve negro 3 álico, it- 
de la luz ; es inódoro , de un sabor ເ . , 
soluble en el agua y en el alcobol ; ດ “າ 
pidamente se sublima , pero à un cate” ^. uy 
descompone dando mercurio y bi-yoduro; 
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drato de potasa lo descompone en caliente dando 
mercurio; tratado con una solucion de yoduro 
de potasio se descompone, una parte del mercu- 
rio se separa en forma de polvo gris, y la otra 
queda en solucion en el estado de bi-yoduro; ca- 
lentado con el ácido nitrico pasa luego al estado 
de bi-yoduro de mercurio que se precipita en 
polvo rojo cristalino. l 

. El proto-yoduro de mercurio se emplea par- 
ticularmente en las afecciones escrofulosas com- 
plicadas de sifilis, en los infartos de los gån- 
glios, las ulceraciones crónicas que dependen de 
un venéreo constitucional , elc. Se administra al 
interior , al exterior y por el método endérmico, 
à dósis muy pequeñas, y con mucha circunspec- 
cion , porque esta combinacion mercurial deter- 
mina con prontitud la salivacion. 

Yoduro de mercurio y de morfi- 
ma. Para obtener este compuesto se trata una 
mezcla de parles iguales de bi-yoduro de mer- 
curio y de yodhidrato de morfina con alcohol hir- 
viendo, y por enfriamiento se deposilan granos 
cristalinos del compuesto doble, de un color 
blanco ligeramente amarillento. El Sr. Bouchar- 
dat , que lo ha descubierto, dice que es lan enér- 
gico como el yoduro de mercurio. 

Yoduro de mercurio y de plomo. 
Segun el Sr. Duhamel, farmacéulico de Paris, 
se obtiene poniendo en un recipiente de vidrio 4 
p. de yoduro amarillo de plomo, 4 p. de yoduro 
mercúrico y 24 p. de agua destilada; se hace 
hervir media hora, teniendo cuidado de reem- 
plazar al agua que se evapora ; se deja posar un 
instante, y se echa el liquido hirviendo sobre un 
filtro; al cabo de 24 horas se decanta y se en- 
cuentra el fondo de los vasos tapizado de peque- 
ños cristales colocados en escamas, que se hacen 
secar.—Este yoduro doble , de un hermoso rojo, 
muy brillante, se presenta en cristales laminosos 
como anacarados, de sabor áspero metálico; es 
soluble en 400 p. de agua fria y 100 p. de agua 
hirviendo , soluble en el alcohol y el éter anhi- 
dros. Está formado de 32,48 de yoduro de mer- 
curio y 67,52 de yoduro de plomo; total, 100,00. 
— Participa de las virtudes de los dos yoduros. 

Yoduro de mercurio y de pota- 

slo, Yodo-hidrargirato de potasio, 
Bi-yodhidrargirato de yoduro de 
potasio, Yoduro mercurico potá- 
sico, Yodo-mercuriato potásico. 
Se obtiene calentando en un matraz 100 p. de 
yoduro de potasio, 250 p. de bi-yoduro de mer- 
curio y 400 p. de agua hasta disolucion com- 
pleta ; se deja enfriar, y se producen cristales 
que se separan.—Este compuesto es de un color 
amarillo de azufre, a elicuescente y des- 
componible por el agua. En general no se prepa- 
ra de antemano ; prefiérese emplear parles igua- 
les de los dos yoduros en el momento que se 
necesita.—Segun se dice, es de un uso menos pe- 
ligroso que el sublimado corrosivo. 

Yoduro de morfina, Yodhidrato 
de morfina. Se obtiene descomponiendo una 
solucion de sulíato de morfina con otra de yodu- 
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ro de potasio , lavando y secando el precipitado. 
Poco usado. 

Yoduro de oro, Midriodato de 
oro, El yodo no ejerce accion sensible sobre el 
oro , ni en frio ni en caliente. Sin embargo se 
obtiene un compueslo de estos dos cuerpos des— 
componiendo una solucion de — de oro 
con otra de yoduro de potasio hasta que cese de 
formarse precipitado ; se seca este último, se la- 
va con alcohol, y se seca de nuevo.—Este proto- 
yoduro es un polvo amarillo verdoso, brillante y 
cristalizado, insoluble en el agua fria é hir- 
viendo y tambien en el alcohol; los ácidos no lo 
descomponen en frio, pero haciéndolo calentar 
con éstos, el yodo se desprende , y el oro apare- 
ce en el estado metálico.—En medicina seemplea 
en los mismos casos que el cloruro de oro. 

Yoduro de plata. Este yoduro, que fué 
encontrado por Vauquelin en un mineral de plata 
naliva procedente de los alrededores de Méjico, 
se prepara por doble descomposicion precipitan- 
do una solucion de nitrato de plata con una so— 
lucion de yoduro de potasio.—El yoduro.de pla- 
la se presenta en copos blancos ligeramen- 
le amarillos, insolubles en el agua y los áci- 
dos, como el cloruro de plata , é insolubles tam- 
bien en el amoniaco; expuesto al aire, su color 
se altera; calentado, entra en fusion antes de lle- 
gar al rojo, y toma un color rojizo; calcinado 
con la potasa y la sosa cáustica, se descompone, 
el yodo se une al potasio ó al sodio separando el 
oxigeno que se desprende, y la plala queda en 
libertad.—La insolubilidad del yoduro de plata en 
el amoniaco permite reconocer las mas pequeñas 
cantidades de yoduro mezcladas en ciertos frag- 
mentos de sal del comercio,—La propiedad de ser 
alterable, como el cloruro de plata , por la ac— 
cion de la luz, pero à un grado menor, es el 
fundamento del arte de la fotografia, y en efecto 
el yoduro de plata es el excipiente de la luz en 
la produccion de los dibujos fotográficos. Se en- 
cuentra formado en lo que se llama la prepara— 
cion de las planchas, operacion que consiste en 
exponer una plancha de plata pulimentada al va- 
po de yodo, mezclado alguna vez con vapor de 

romo: la combinacion tiene lugar directamen- 
le, y se forma en la superficie del metal una ca- 
pa delgada de yoduro de plata, que da á la plan- 
cha el color amarillento que se le conoce. Expo- 
niéndo despues esta plancha en la cámara oscura 
á la accion de la luz, los rayos emanados de los 
objetos exteriores producen sobre el yoduro de 
plata modificaciones locales cuyo grado es pro~ 
porcionado á su naturaleza y á su intensidad, y 
de este modo se forma sobre la plancha la im- 
presion, la imágen materializada de los cuerpos . 
que envian la luz á la cámara oscura. Para hacer 
esta imágen visible y durable basta exponer la 
plancha a los vapores mercuriales, que ejercen 
una nueva modificacion sobre las partes. yodadas 
que han sufrido ya la influencia de la luz: esta 
accion, cuya naturaleza no ha sido todavia ` 
exactamente apreciada , està limitada á los pun- 
tos donde el yoduro de plata ha sufrido una 
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alteracion, v no se extiende à las parles don- 
de la sal ha quedado intacta; de modo que 
si se lava entonces la plancha con un liquido pro- 
pio para disolver el yoduro de plata (ordinaria- 
mente se emplea el hipo-sulfito de sosa), estas 
artes serán las únicas atacadas, pues las que la 
uz ha impresionado persistirán , al contrario, y 
la imágen aparecerá. Estas nociones bastan para 
indicar el papel que desempeña el yoduro de 
plata en estas reacciones. 

Yoduro de plomo, Yoduro plóm- 
bico. El plomo y el yodo pueden unirse expo- 
niéndolos juntos à (n calor suave: se pre- 
para con 100 p. de acetato neutro de plomo y 
suficiente cantidad de yoduro de potasio; se di- 
suelven separadamenle las dos sustancias, se 
echa en frio y à pequeñas porciones la solucion 
de yoduro en la de acelato hasta que cese de 
producir un precipitado amarillo; se lava el pre- 
cipitado con una pequeña cantidad de agua fria 

se hace secar. — El yoduro de plomo es de un 

ermoso color amarillo de limon, inalterable al 
aire, insoluble en el alcohol y en el agua fria, 
soluble en el agua hirviendo, de la que se pre- 
cipita por el enfriamiento en pajilas brillantes de 
un amarillo dorado; el agua à -1- 20? no disuelve 
de él sino /,,,,, de su peso.—El voduro de plo- 
mo ha sido empleado con éxito, por los Sres. Cot- 
tereau y Verdet, en escrofulosos que habian sido 
tratados sin resultado por otras preparaciones de 
yodo, y ha sido tambien recomendado en otras 
dolencias. Se prescribe al interior en forma de 
pildoras, y sobre todo al exterior en la de pomada. 

Yoduro de potasio, Yoduro po- 
tásico, Hidriodato de potasa, Yod- 
hidrato de potasa. Este voduro existe, 
pero en corta cantidad, en la naturaleza: en- 
cuéntrasele en ciertas plantas marinas, tales co- 
mo los fucos; lo contienen varias producciones 
animales, como las esponjas y algunas conchas 
de moluscos, y tambien ha sido encontrado en so- 
lucion en algunas aguas saladas y minerales. — 
Este yoduro se obtiene siempre artificialmente 
por varios procedimientos, siendo el mas econó- 
mico el siguiente: se porfen en un recipiente 100 
p. de limaduras de hierro, 30 p. de yodo y 500 par- 
les de agua destilada; se hace calentar hasta que 
el liquido de pardo se vuelva incóloro ; en este 
o el liquido filtrado contiene proto-yoduro 
de hierro; se echa en él poco á poco una solu- 
cion de carbonato de potasa, que delermina su 
descomposicion produciendo proto-carbonato de 
hierro insoluble, que se recoge sobre un filtro, 
y yoduro de potasio soluble; el liquido filtrado 
se evapora à sequedad para separar las ultimas 
porciones de carbonato de hierro, y el residuo, 
redisuelto en una pequeña canlidad de agua hir- 
viendo , da el yoduro de potasio por cristaliza- 
cion. 

Este compuesto es blanco, inódoro, de. un 
sabor muy picante; se presenta cristalizado en 
cubos baslante grandes que no contienen sino 
agua interpuesta; calentado, decrepita primero, 
se funde despues á una temperatura debajo del 
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rojo, y se volaliliza à una alla lemperalura; e: 
inalterable al aire seco, pero se humedece facil- 
mente al aire húmedo; el agua à -1- 46? disuelve 
los 141/ oo de su peso; el alcohol lo disuelve tam- 
bien, pero en menor cantidad; su solucion acu». 
sa puede disolver el yodo colorándose de pardo 
oscuro y pasando, segun Baup, al estado de bi- 
yoduro ó de tri-yoduro de potasio segun las can- 
lidades de yodo disueltas, siendo à estos nuevos 
compuestos á los que se habia dado el nombre 
de Hidriodato yodurado de potasa .—Puesto sobre 
las áscuas, este yoduro decrepita como la sal, pe- 
ro sin despedir ningun olor; el ácido sulfurio 
hidratado lo descompone inmediatamente en frio 
con efervescencia y desprendimiento de vapores 
blancos de ácido hidriódico, que son en parte 
descompuestos por el exceso de ácido sulfúrico, 
H dan yodo fácil de reconocer por el vapor viv- 
ado que se produce ຂ່ un ligero calor; calcinado 
en un tubo con un poco de sulfato ácido de pota- 
sa da por producto gaseoso ácido sulfuroso y yo- 
do que se sublima; disuelto en el agua, su solu- 
cion es descompuesta por el cloro y el bromo, 
como la de los otros yoduros. El bi-cloruro de 
platino añadido á una solucion concentrada de 
este yoduro produce un color rojo de vino oscu- 
ro y un precipitado amarillo anaranjado; la 3- 
lucion de ácido tártrico forma en ella por Ja agi- 
tacion un precipitado blanco, cristalino, de bi- 
tartrato de polasa. 

Las adulteraciones ordinarias del yoduro de 
potasio son: el carbonato de potasa, el agua, el 
cloruro de potasio ó de sodio y el vodalo de po- 
tasa. — El carbonato de potasa entra en él algu- 
nas veces por !9/,,; Christison dice haber en- 
contrado muestras que contenian 74,5 por 10 
de esta sal y 16 de agua, de manera que no con- 
tenian sino 9,5 por ciento de yoduro real. El yo- 
duro de potasio puede contener 5 ó 6 por 100 de 
carbonato de potasa, sin que su cristalización 
sea alterada sensiblemente; sin embargo su deli- 
cuescencia es mayor. El carbonato podrá ser 
descubierto con el nitrato de barita, que dará un 

recipitado de carbonato de barita; pero cuando 
a proporcion de carbonato es excesiva, podrá 
ser tambien reconocida la. ebullicion € 
tres ó cuatro partes de alcohol rectificado, que 
deja el carbonato en el fondo del vaso , en form 
de una masa sólida ó disuelto en el agua del 4” 
cohol, y en este caso formando un liquido dens? 
pe ocupa el fondo del vaso, y que es fác 
istinguir por una ligera agitacion. — El 09% 
que acompaiia siempre el carbonato en el yodu- 
ro, puede ser descubierta -calentando el yoduro 
en un tubo; el agua irå à condensarse e ha 
pared superior y fria de este tubo, y la pere 
de peso que habrá experimentado el yoduro li 
dicará su cantidad. — El yodato de-potasa be 
ser descubierto en una solucion concentra ກາ de 
el nitrato de barita, que da un precipila “າ 
yodato de barita.— La falsificacion por el € a" 
ro de sodio ó el cloruro de potasio €8, desp | 
to y 
de la por el carbonato, la mas frecuente ມ. 
mas dificil de descubrir. Se disuelven P^ 
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iguales de yoduro de potasio puro y de yo- 
uro sospechoso, ambos calcinados, en canti- 
dades iguales de agua destilada; se introducen 
las dos soluciones cada una en uba pequeña re- 
torta lubulada, se echan igualmente en cada una 
de éstas pesos iguales de ácido azótico puro; se 
calienta, y se recibe el yodo que se volatiliza 
en recipientes refrescados; se pone el yodo entre 
pliegos de qe y se pa Si se obtiene la mis- 
ma cantidad de yodo de la una y de-la otra solu- 
cion, el yoduro que se ensaya es puro; en el ca- 
so contrario, no lo es, y se podrá apreciar la 
importancia del fraude recordando que el yodu- 
ro de potasio está formado de : 1 átomo de pota- 
810 que pesa 489,916 y de 2 átomos de yodo que 
pesan 1.579,700—2.069,616. De otra parte, se- 
Em Robiquet, 400 de yoduro deben dar 75,84 
e yodo. 
ensayo es de una ejecucion mas fácil, pues está 
basado en la insolubilidad del yoduro de plata 
y en la solubilidad del cloruro de este mismo 
metal en el amoniaco. En efecto, la solucion de 
yoduro de potasio precipitada con un exceso 
de nitrato de plata se agita entonces con agua 
amoniacal: el cloruro de plata , si eloruro alca- 
lino tenia, es al momento redisuelto, mientras 
que el yoduro de plata es disuelto en muy corta 
cantidad, al mismo tiempo que adquiere una 
gran densidad por la agitacion y se presens 
ronto dejando un liquido claro que sobrenada. 
n este liquido decantado el ácido azótico aña— 


dido para saturar el amoniaco hará reaparecer: 


el cloruro de plata en forma de un precipitado 
blanco; pero si no habia cloruro alcalino en el 
yoduro , el liquido apenas será enturbiado. 
Ultimamente hase intentado sustituir el bro— 
muro de potasio puro al yoduro del mismo metal. 
Aunque recordando las propiedades del bromuro, 
sea facil de reconocer la sustitucion , no sucede 
lo mismo si el bromuro, en mas ó menos canti- 
dad, ha sido mezclado con el yoduro; sin embar- 
go se descubrirá esta mezcla en que el precipi- 
tado producido con el nitrato de plata será cua- 
jado en lugar de ser pulverulento; en que este 
precipitado, tratado con el amoniaco, dejará di- 
solver el bromuro de plata que se podrá despues 
recoger por evaporacion, mientras que este li- 
quido dejará el yoduro; en que el sublimado 
corrosivo dará un precipitado amarillo-litargirio, 
en lugar de un hermoso precipitado rojo.—Para 
dosar la mezcla se disuelve en frio el yoduro 
sospechoso en la cantidad necesaria de agua des- 
tilada, y luego se añade à la disolucion un ex- 
ceso de solucion de sulfato cúprico; despues se 
satura la mezcla con ácido sulfuroso, y asi que 
este último está en exceso, todo el yodo se 
precipita al estado de proto-yoduro de cobre, 
mientras que el bromuro no se descompone ; se 
filtra qus separar el yoduro cobrizo, que se 
pesa despues de lavado y secado; se añade una 
nueva cantidad de sulíato de cobre y de ácido 
sulfuroso à los liquidos, se hace hervir la mez— 
cla, y entonces el bromuro es precipitado à su 
vez en estado de proto-bromuro de cobre, que 
72 
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basta lavarlo, secarlo y dosarlo. Si se quisiera 
solamente probar la presencia del bromuro en 
el yoduro por este medio, bastaria , despues de 
haber separado el yoduro cobrizo, poner el lj- 
າ en un tubo, echarle un poco de éler y 

e agua de cloro, y despues agitar: por el re- 
so, el éter va à la superficie cargado del 
romo. 

En los laboratorios de química, el yoduro de 
potasio en solucion en el agua es empleado para 
distinguir varias disoluciones metálicas: preci- 
pita en amarillo dorado las sales de prolóxido 
de plomo, en amarillo verdoso las sales de pro- 
tóxido de mercurio, en rojo las sales de den— 
tóxido de mercurio, en pardo-anaranjado las 
sales de biswuto, en blanco amarillento las ŝa- 
les de plata y en negro las sales de paladio. Là 
accion de este compuesto sobre el bi-cloruro 
de platino es tan grande que un cuarenta milési- 
mo dé platino en el estado de bi-cloruro , en so- 
lucion en el agua, se hace sensible por este yo- 
duro que, al cabo de algunos minutos, produce 
un hermoso color rojo, debido al yodaro doble 
que se forma. Las mas cortas cantidades de pa- 
ladio en disulucion son igualmente descubiertas 
por este mismo reactivo, que lo precipita en 
copos pardos al cabo de algunas horas. El yo- 
duro de potasio sirve en farmacia y en las artes 
para obtener el proto-yodaro y el deuto-yo- 
duro de mercurio. 

El yoduro de potasio constituye uno de los me- 
dicamentos mas preciosos de la materia médica: 
sus propiedades son las del herd mas las de la 
potasa, y es mucho mas empleado que el yodo y 
los otros yoduros. Està indicado en las escrófu— 


las y la papera, en los accidentes de la sifilis, 


tales como tubérculos profundos de la piel, la 
periostosis , la cáries , las exóstosis y los dolores 
osteocopos , etc. Se emplea al interior en forma 
de pociones y soluciones , à nc dósis, y al 
exterior en forma de pomada , baños, etc. Este 
yoduro blanquea las manchas de nitrato de plata. 

Segun la Direccion general de Aduanas, la 
importacion de yoduro de potasio en España en 
los años 4851 , 1852 y 1853 fué: 


AÑOS. 
— —nM— 
1851. 1852. 1853. 


s ——————— 
De Francia. . . . . . . 4,272 2,062 — 492 libras. 
De Inglaterra. . . . .. 196 42 52 
De Holanda. . . . . + » 3 ^ 


Total: 4,468 2407 5A libras. 

Xoduro de quinina, Yodhidrato 
de quinina. Se prepara saturando el ácido 
yodhidrico con la quinina en jalea. Es- blanco, 
casi insoluble en el agua v soluble en el alcohol. 
Ha sido propuesto ເ. Thompson en todos los 
casos en que el yodo es útil, como no produ— 
ciendo el vodismo. 

Xoduro de sodio, Yoduro sódi- 
eo, Hidriodato de sosa. Se encuentra 
en las aguas madres de las sosas de varec, y se 
obtiene en el estado de pureza por un procedi- 
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miento análogo al indicado para preparar el yo- 
duro de potasio.—Se presenta en prismas rom- 
boidales aplastados , delicuescentes, que contie— 
nen mucha agua de cristalizacion. — Aunque se 
dice que puede ser empleado en las mismas cir— 
cunstancias que el yoduro de potasio y que pare- 
ce gozar de las mismas propiedades medicinales, 
es sin embargo muy poco usado. 

Yoduro de yodhidato de estric- 
mima. Se obliene echando una solucion de yo- 
duro de potasio yodurado en otra de una sal de 
estricnina ; se forma un precipitado castaño, que 
56 hace secar y se trata con alcohol de 85? hir- 
viendo, y por enfriamienlo la sal se posa en cris- 
lales de un color rojo rubi. Es insoluble en el 
agua y menos venenoso que la estricnina, pe- 
ro su accion es mas persistente. 

Yoduro de yodhidrato de morfi- 
ms. Se obliene descomponiendo una solucion 
ácida de sulfato de morfina con una solucion de 
yoduro de potasio yodurado , lavando y secando 
el precipitado. Poco usado. 

Yodure de yodhidrato de quini- 
ma. Se prepara fácilmente este compuesto echan- 
do en una solucion de sulfato ácido de quinina 
uua solucion de yoduro de hierro conteniendo un 
ligero exceso de yodo; se forma un precipitado 
castaño, que es tratado con alcohol hirviendo; 
se filtra, y por el enfriamiento del alcohol se ob— 
tiene el yoduro de yodhidrato de quinina.—Se pre- 
senta en forma de hermosas escamas de un color 
verdoso oscuro, dotadas de un reflejo muy bri- 
llante; es insoluble en el agua y soluble en el al- 
cohol. —Esta sal, que goza de las propiedades 
de la quinina y del yodo, ha sido empleada con 
ຈາໄ exito en las calenturas intermitentes re— 

eldes. ເ 


ZAC 

ZALCONA, ZACHUM, ZACÓN. 
Frutos parecidos à ciruelas, de color amarillo 
en su madurez, de los cuales se extrae (del hue- 
50 ) un aceite de este nombre, mencionado en la 
Escritura santa , y empleado por los Hebreos co- 
mo fundente. Se piensa que el arbol que los pro- 
duce es el BaLantres DE Ecipro (Balanites ægyp- 
tiaca, Delile ). 

ZACINTA , ZaciNTuA. Género de plantas 
de la familia de las compuestas, tribu de las 
achicoráceas, sub-tribu de las lactuceas , y de la 
singenesia poligamia igual, establecido por Tour- 
nefort, que comprende no mas que una especie : 

Zacinta verrugosa, Achicoria 
verrugosa /Zacintha verrucosa, Gertn.; 
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Yoduro de zine, Yoduro zíneleo, 
El yoduro de zinc puede formarse calentando el 
zinc en el vapor de yodo, ó tratando este metal 
en polvo con el agua y el yodo; en este último 
caso el yoduro queda en solucion y puede ser 
obtenido por evaporacion.—Este yoduro es blan- 
co , delicuescente , de un sabor acerbo y estipti- 
co; calentado en vasos cerrados, se sublima fi- 
cilmente en prismas blancos cuadrangulares; sa 
solucion en el agua es descompuesta por el ch- 
ro, que precipita su yodo en polvo parduzco; los 
óxidos de potasio y de sodio obran sobre este 
yoduro disuelto en el agua , precipitan el óxido 
de zinc y se trasforman en yoduros. — Algunos 
prácticos han propuesto emplearlo en lugar del 
yoduro de potasio, como mas activo que este 
último. Es muy poco usado. 

Yoduro de zine y de estricnina. 
Se obliene calentando durante varios dias agua, 
voduro de yodhidrato de estricnina y zinc; se 
filtran los liquidos hirvientes, y el producto eris- 
taliza en agujas blancas. Tiene menos actividai 
que el yoduro de estricnina. 

Yoduro de zinc y de morfina. + 
prepara haciendo hervir 4 parte de yoduro de 
yodhidrato de morfina con 50 p. de agua y 10p 
de zinc; filtrando el liquido hirviendo , se oblie- 
nen algunos dias despues cristales sedosos yu 
son la sal doble. El Sr. Bouchardat lo ha pro- 
puesto como antiespasmódico. l 

OHOLA., Mezcla de carne picada de di- 
versos pescados , que sirve de pan à los Kamt- 
chadales durante el invierno. 

Yw 
YWER-A. ຈະ de bebida fermentai 
de las islas Sandwich, preparada con la raiz de 
terroot cocida , molida y macerada. 


ZAF 

Lampsana Xacintha , b). Esta planta herbace: 
anual, dicótoma y lampina, propia de la rez 
mediterránea , que se cria en los lugares ester 
les, tiene flores amarillas, en 1uelas $è- 
siles, de pocas flores, provistas de un involt- 
cro de 8 hojuelas que concluyen por volver: 
coriáceas. Matiolo pretende que ha recibido * 
nombre específico, no de las asperidades % 
presenta en sus frutos , sino de la propiedad 9 
se le concede de hacer caer las verrugas ° 
existen en el cuerpo, comiéndola en ens od. 
se dice que sus semillas tienen la misma vil 

ZAFIRO. Es uua variedad de Conw^ 
(V. esta palabra) ó una piedra preciosa ເ | 
parente, de un azul mas ó menos oscur 
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de una dureza inmediatamente inferior àla del 
diamante ; su peso especifico es de 4,2; aunque 
su forma primitiva deriva del dodecaedro de 
caras triangulares, ó del prisma hexaedro, se en- 
cuentra comunmente en fragmentos rodados, por 
efecto del rozamiento que experimenta en la ca— 
ma de los rios ó de los arroyos de donde se saca. 

El záfiro se'cria en los mismos lugares que el 
rubi, siendo el mas rico en color el de Ceilan. El 
descubrimiento de esta piedra data de los tiempos 
mas remotos, puesto que la Escritura, en el texto 
hebráico, habla muy á menudo de ella , dándole 
el nombre con el cual la conocemos. Esta piedra 
era entre los pueblos antiguos el simbolo de la 
fidelidad, y es aun hoy dia la piedra favorita de 
los principes de la Iglesia. En todos tiempos, 
el zafiro ha sido considerado como piedra pre 
ciosa de primer órden, cuando reune á la lim- 
pieza un color muy franco y cierto afelpado; 
acompaña perfectamente al diamante en las obras 
de joyería, pero no conviene que sea demasia— 
do oscuro , porque toma entonces una tinta ne- 
gruzca á la luz. De todas las piedras finas de 
color, el záfiro es la que presenta mas fenóme- 
nos : además de su color , que varia del azul os- 
curo al blanco azulado, se encuentran algunos 
záfiros en los cuales el principio colorante no está 
esparcido sino sobre una queue de la piedra; 
otros que de un lado son de un azul muy her- 
moso y del otro lado de un amarillo de topacio 
pronunciado; otros, en fin, aun entre los mas 
hermosos en color, que están cruzados por ho- 
juelas blancas que producen un reflejo lechoso. 

El záfiro occidental, y particularmente el que 
se encuentra en el Brasil, tiene un reflejo verdo- 
so que cuando es muy pronunciado le hace to- 
mar el nombre de Záfiro aplomado. El que en el 
comercio se llama Záfiro de agua no es otra co- 
sa que una variedad del topacio ó del cristal de 
roca colorados de azul; es mas ligero que el 
verdadero záfiro, y su color es algunas veces 
muy oscuro. 

Seria difícil señalar un valor fijo al záfiro, 
porque la experiencia sola puede indicar à las 
personas que hacen su comercio el precio que 
deben darle, — su color, su volümen y su 
limpieza. Los záfiros pequeños y los de grosor 
mediano se venden al quilate, v las piedras de 
un peso un poco elevado, à la pieza. El záfiro, 
que encuentra una salida fácil en todos los paí- 
ses en donde las piedras preciosas son buscadas, 
se monta como todas las otras piedras de color. 
En la relojeria sirve algunas veces el záfiro pa— 
ra el mismo uso á que se destina el rubi y la 
crisolita, 

El záfiro se talla en una rueda de plomo cu- 
bierta de esmeril y se pulimenta en una rueda 
de cobre cargada de ວ La talla varía segun 
la cualidad y el grosor de la piedra; pero la mas 
general es la cuadrada con caras cortadas, abri- 
llantadas al rededor de la tabla, y à grados 
del lado inferior. Siendo esta piedra extremada- 
mente dura , es poco propia para el grabado; sin 
embargo existen algunos zafiros grabados por 
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los antiguos. Conviene advertir que el grabado 
debilita siempre el color, y que no se practica 
ordinariamente sino sobre piedras de cualidades 
inferiores teniendo entonces el trabajo del artista 
mas precio que el de la naturaleza. 

El záfiro oriental es uno de los cinco fragmen- 
tos preciosos de los antiguos , todavia admitidos 


en algunas farmacopeas. A la dósis de 12 à 48 


granos, reducido á polvo fino, era considerado 
como cordial, alexitero, antihemorrágico , etc., 
y entraba en la confeccion de jacinto. 

ZAMALOC. Planta fétida, sarmentosa, de 
Madagascar, que los habitantes mascan para cu- 
rar las úlceras de las encias, y con la cual se 
frotan tambien los dientes de los niños en la épo- 
ca de la primera denticion, segun Flacourt. 

ZAMIA, Zama. Género de plantas de la 
familia de las cicádeas, y de la dioecia polian— 
dria, establecido por Linneo y adoptado por los 
botánicos modernos con limites mas reducidos, 
à consecuencia de la separacion de las especies 
del Africa austral y de la Nueva-Holanda. Des- 
pues de esta supresion, este género no contiene 
sino vejetales de la América tropical, sobre 
todo de las islas intertropicales de esta parte del 
mundo. 

Zamia de Cafrería /Zamia cafra, 
Thunb. ) . Especie que se cria en el cabo de Bue- 
na-Esperanza y en Cafrería, y quelleva frutos de 
cubierta dura, conteniendo almendras del volú- 
men del n en una pulpa rojiza que se pue- 
de comer. Estas almendras sirven de alimento 
despues de haberlas tostado, lo que las ha he- 
cho llamar algunas veces Café del Cabo, y al ár- 
bol que las produce Arbol de pan del Cabo. 

ZANTORRBIZA, ZANTHORRHIZA. Género 
de plantas de la familia de ranunculáceas , tribu 
de las peoníeas , y de pentandria poliginia , esta- 
blecido por L'Herilier para una sola especie. 

ZANTORRIZA CON HOJAS DE PEREGIL ( Zanthorrhi- 
za apiifolia , L'Herit. ). Arbusto de la Carolina. 
Sus raices, de un amargor marcado persistente y 
acre, tiñen la saliva de amarillo, y son indicadas 
por el Dr. Woodhouse , en polvo, à la dósis de 
dos escrüpulos, en los casos en que se dan los 
otros amargos. 

ZANTOXILO y ZaytnoxyLum. Gran géne- 
ro de plantas de la familia de las zantoxileas, à 
la cual da su nombre, y de la dioecia pentan— 
dria. En el estado actual de la ciencia , no com- 

rende menos de 80 à 90 especies, para las cua- 
es numerosas modificaciones de organizacion 
han hecho sucesivamente proponer géneros di— 
versos, confundidos hoy dia entre los sinónimos 
del género Zantoxilo, ó que han servido para 
subdividirlo en sub- géneros. Considerado con la 
circunscripcion que le ha señalado el Sr. Kunth, 
y que ha sido adoptada por el Sr. A. de Jussieu 
en su excelente trabajo sobre el grupo de las 
rutáceas, el género Zantoxilo comprende árboles 
y arbolillos que se crian la mayor parte en la 
América intertropical, en nümero menor en las 
comarcas de este continente situadas fuera de 
los trópicos, en Asia y en el Africa ecuatorial. 
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Las especies principales son las siguientes: 

Zantoxilo Clava de Héreules 
( Zanthoxylum Clava Herculis, L.; Zanthoxylum 
caribaeum, Lam.). Es un árbol de las Antillas, 
vecino del siguiente, que Linneo consideraba 
como variedad . Su nombre especifico le viene de 
su tronco nudoso y espinoso, y el color de su 
madera le hace dar vulgarmente los nombres de 
Arbol amarillo de las Antillas , Arbol amarillo 
espinoso. Sus hojas pinnadas presentan cualro 
pares de hojuelas ovaladas, dentadas , encorva- 
das en los bordes , desiguales en su base, arma- 
das de aguijones en su peciolo comun; sus flores 
están dispuestas en panojas terminales; sus fru- 
tos y sus semillas son olorosos como los de la 
especie siguiente. 

egun los Sres. Chevallier y G. Pelletan, la 
corteza de este árbol contiene: una sustancia 
particular cristalina, que llaman Zantopicrita*; 
una materia colorante amarilla, que parece ser 
el principio del amargor de esta corleza; otra 
maleria rojiza y algunas sales. Esta corleza es 
amarga , de un amarillo vivo, un poco olorosa, 
de una á tres lineas de grueso, de epidermis del- 
ada , colora la saliva de amarillo , y mascándo- 
a excita violentamente la salivacion. En las An- 
tillas es considerada como astringente y estomá- 
lica, y se emplea en varias dolencias. — El leño 
de este árbol es usado en América como un po- 
deroso estimulante, sudorifico y diurético; sus ho- 
jas tienen un aroma agradable y son reputadas 
vulnerarias. 

Zantoxilo con hojas de Fresno, 
Fresno espinoso (Zanthorylum fraxi- 
neum, Willd.). Esta especie, que se cria natu— 
ralmente en la América del norte, se eleva à 4 
0 5 melros; sus hojas pinnadas, con hojuelas 
ovaladas, aserradas, iguales en su base, acompa- 
nadas de aguijones eslipulares, se asemejan bas- 
tante á las del fresno, por justificar sus nombres 
vulgar y especifico. Sus flores dióicas, M 
en umbelas axilares, dan capsulas piriformes, 
olorosas , cuyo color rojo se vuelve mas aparen- 
le todavia cuando se entreabren y dejan ver las 
semillas que son negras y lustrosas.—£sta espe- 
cie parece tener todas las propiedades activas de 
la especie precedente: su corteza, amarga y aro- 
málica, es un remedio popular en los Eslados- 
Unidos contra el reumalismo crónico; el zumo 
fresco de las raices alivia una enfermedad lla- 
mada mal de vientre seco en la Jamáica ; los fru- 
los curan el mal de dientes; elc. 

La corteza del ZANTOXILO DE INVIERNO ( Zan— 
thozylum hiemale, A. Saint-Hilaire), que se cria 
en el Brasil, donde se llama Coentrilho , reduci- 
da á polvo, es usada contra los males de orejas. 
La corteza del ZANTOXILO DEL SENÉGAL ( Zantho- 
zylum senegalense , Dec.) es empleada por los 
Negros contra la gola en Guinea; su madera sir- 
ve en la ebanisleria. 


* ZaNrOPICRITA. Materia colorante, amarga y estip- 
tica, en agujas cristalinas, de un amarillo verdoso, in- 
soluble en el éter, bastante soluble en el alcohol , etc 
--ໄ. Lupulita. 
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ZARZA ó ZABZAMORA , hu: 
Gran género de plantas de la familia de las ro- 
sáceas, y de la icosandria poliginia , formado de 
especies à menudo frulescentes , mas raramente 
herbáceas, en general sarmentosas y armadas de 
aguijones, que se crian en todas las comarcas 
templadas, algunas veces hasta entre los trópi- 
cos 


Zarza Dalibarda (Rubus Dalibardo, 
Lam.; Dalibarda geoides, Smith. ). El froto de 
esta especie es comestible en las islas Maluinas, 
en donde es casi el único que se halla en este 
caso , segun Pernetti. 

Zarza fruticosa, Rubo, Zarza, 
Zarza comun, Zarzamora (Rubus [n 
ticosus, L.). Especie que se encuentra en todas 
partes en Europa, y es muy comun en los selos 
de nuestros bosques, los lugares pedregosos, 
estériles , etc., en donde produce un gran nume- 
ro de variedades. Arbolillo de ramas largas, del- 
gadas , flexibles, verdes, medulosas , guarnei- 
das de espinas muy punzantes; sus hojas son 
oblongas , puntiagudas , dentadas en sus bordes, 
duras y ásperas al tacto, verdes por encima, 
blancas por debajo, y reunidas varias en un mis 
mo peciolo; sus flores , que nacen en las sumi- 
dades de los ramos, son pequeñas, compuestas 
de cinco pétalos, blancos ó encarnados; su fru- 
toes redondo, ovalado, compuesto de varias bayas 
pequeñas, rojas antes de su madurez , y negras 
cuando está maduro. — Las hojas de zarzamon 
son astringentes , detersivas , esliplicas, y em- 
poule en cocimiento para combatir la angina, 

disentería, la hemoptisis , etc. Los frutos, Ila- 
mados Moras silvestres, Moras de Zarza, Fram- 
buesas silvestres , son dulces , agradables y bue- 
nos de comer en su madurez , y con ellos puede 
obtenerse vino. 

Zarza del monte Ida, Frambue- 
so ( Rubus idaus, L.). Especie indigena, qu 
segun Belon no se encuentra en el monte lda, y 
que se cria naturalmente en los lugares cubier- 
tos y montuosos de casi: toda la Europa, siendo 
su cultivo muy fácil. Arbusto de ramas delgadas 
redondas, guarnecidas de espinas; sus ho 
presentan tres, ó menos frecuentemente Cinco 
juelas, ovaladas oblongas, agudas, dentadas, 0800- 
ras por encima y tomentosas plateadas por deba- 
jo; sus flores son blancas, y dan un frulo muy 
conocido con el nombre de Frambuesa 0 5- 
guesa , casi globuloso en su conjunto, formado 
por la reunion de pequeñas bayas vellosas en si 
— , de un olor suave , de un sabor pan 
dulce muy agradable, un color rojo claro en? 
tipo, y amarillento ó blanquecino en una varie- 
dad. —Las frambuesas se comen con azucar, $ 
las ó mezcladas con fresas, grosellas , elc.; om 
ellas se preparan confituras excelentes, pero ms 
comunmente sirven para perfumar las de £^ 
sellas , así como ciertos sorbetes, licores, tl; 
tambien se emplean para hacer pastas muy et- 
madas, vino, ètc., y un jarabe prescrito en me 
dicina como refrescante en la angina, el escor- 
buto , elc. Las hojas del frambueso son emplea- 
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das en los mismos usós que las de la zarzamora, 
y Maequart asegura que sus flores son sudorifi— 
cas como las del saúco. 

Zarza del Norte (Rubus arcticus, L.). 
Los habitantes de Suecia, Finlandia, Laponia, 
etc. comen las bayas púrpuras y olorosas de es- 
ta e ems planta herbácea , qué se asemejan á 
la frambuesa, y tambien preparan con ellas una 
especie de licor alcohólico que estiman mucho. 
Las hojas son empleadas en estos países en lu— 
gar del té, en razon de un principio astringente 
que contienen. 

Zarza Pequeño-Moral (Rubus Cha- 
mimorus , L.). Esta especie se eria en los mis- 
mos climas que la anterior, en Siberia, en la 
América septentrional, etc. , y tiene igualmente 
su fruto, que es amarillento, comestible. Los 
Lapones comen este fruto con leche de rengife- 
ro, y se asegura que lo conservan durante un 
año, cubriéndolo de nieve despues de haberlo co- 
pido; enel norte de Europa reemplaza á la grose- 

la y la frambuesa. El infuso de las hojas de esta 
planta es, segun se dice, un poderoso diurético. 
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ZEA , 7&1. Género de plantas monocotiledó- 
neas de la familia de las gramineas, y de la mo- 
noecia triandria, que comprende, segun unos, 
una sola especie, y , segun olros , tres cies 
lodas anuales, que podemos confundir bajo el 
punto que nos interesa , q quizá no son por 
otra parte muy distintas. Vamos, pues, á ocupar- 
nos no mas que de la especie 

Zea Maíz, Daza, Maiz, Trigo de 
Indias, Trigo de Turquía (Zea Mays, 
L.). La alta importancia de esta especie como 
cereal la ha hecho el objeto de varias obras y 
tratados especiales, que pueden consultarse si 
se quieren extensas noticias agrícolas y econó— 
micas sobre la misma. A pesar dé lo mucho que 
se ha escrito relativamente à su origen, se está 
aun indeciso sobre la patria de esta excelente 
gramínea; no obstante hechos numerosos y au- 
toridades respetables han hecho admitir por la 
mayor parte de los botánicos que somos deudo— 
res de ella á la América, que es tambien la opi- 
nion generalmente dominante. 

El maiz es una planta regularmente de 6 á 
7 piés de alto; su tallo es una caña redonda, 
gruesa como el pulgar, sólida, firme, con núdos 
á trechos de donde salen las hojas; de color pur- 
purino por abajo , que disminuye de grosor á 
medida que se eleva, y llena de un meollo blanco 
que , cuando la planta está en su vigor, tiene un 
saber àzucarado ; sus hojas son semejantes à las 
de las cañas, largas de un pié y medio, bastante 
anchas, nerviosas, puntiagudas y un poco ásperas 
en sus bordes; sus flores son monóicas, las mas- 
culinas forman un racimo ramoso terminal, y las 
femeninas son sésiles , reunidas en una espiga 
simple ; los frutos son mazorcas ó espigas grue- 
sas y largas, cubiertas de granos redondos, del 
tamaño de garbanzos, por lo comun amarillos, 
envueltas en hojas rolladas en forma de vaina. 

Cualquiera sea la cuestion de origen lan difi- 
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cil de resolver, el maíz se encuentra hoy dia en 
el. estado de cultivo en una gran parte de la su- 
perficie del globo, y se halla infinitamente mas 
esparcido que el trigo, siendo uno de los prin- 
cipales alimentos de la especie humana. 

El maiz ha dado por el cultivo un gran nüme— 
ro de variedades que se distinguen, sea por la 
rapidez de su vejelacion, sea por la época en 
que maduran, sea por la pequeñez desu grano, 
sea en fin, y sobre todo, por el color de este gré 
no, que es lo mas frecuente de un amarillo do— 
rado , à menudo tambien blanco , mas raramente 
rojo, pardo ó aun -amazoreado. 

. Se cogen las espigas del maiz cuando su cu- 
bierta seca indica que ha llegado su completa 
madurez; despues se hacen secar ya extendién- 
dolas por cápas poco gruesas, ya reuniéndolas 
en paquetes que se suspenden en un lugar bien 
oreado, y por último se separan los granos con 
la mans, ó mejor por medio de una desgrana- 

era. i 

Como cereal, el maiz presenta ventajas ina- 
preciables por razon de la abundancia de sus 
productos yde sus diversos usos e la alimen- 
tacion del hombre y de los animales: su produc- 
lo puede elevarse hasta 40 hectólitros de granos 
por hectárea; sobre todo el grano es un recurso 
precioso para el pueblo de los eampos , que , en 
diferentes comarcas, le sirve como parle funda— 
mental de su alimento; las extremidades floridas, 
cortadas despues de la fecundacion, y tambien 
sus hojas, constituyen un forraje útil para el ga- 
nado.—Las anchas cubiertas ó espatas de su espi- 
ga, separadas en la madurez de su fruto, son 
empleadas frecuentemente para las camas, en las 
cuales reemplazan con mucha ventaja à la paja 
de centeno; con ellas se obtiene tambien un pa- 
pel de escribir de buena calidad, pero que, res- 
pecto de la blancura, no iguala nunca al de trapos 
viejos. — Las espigas nuevas y tiernas se encur- 
len en vinagre como los pepinillos; las espigas 
todavia lechosas se comen fritas.—Los granos se 
comen antes de su madurez, aderezados como 
los guisantes; cuando maduros sirven, fermenta- 
dos, para hacer bebidas alcohólicas à modo de 
cerveza, y tambien pueden obtenerse de ellos 
alcohol y vinagre, como de los otros granos de 
cereales.—Las mazorcas, despues de quitado el 
grano, sirven como combustible; y son muy útiles 
en los paises donde la leña es rara y cara. 

El maiz presenta otra ventaja de mucha im- 
portancia , cual es la de poder suministrar azü- 
car en gran proporcion. Desde mucho tiempo ya 
se habia reconocido que el parénquima que llena 
la caña del maiz encierra una cierta proporcion 
de materia azucarada, y algunos observadores 
habian hasta extraido azucar perfectamente ana- 
logo, por su naturaleza y su bondad, al pro- 
ducido por la caña de azúcar; sin embargo en 
estos últimos años, el Sr. Pallas ha reconocido 
que este azúcar , cuya cantidad es poco conside- 
rable cuando se deja pasar la planta por todas 
las fases de la vejetacion, se acumula en su teji- 
do en cantidad mucho mayor cuando se quitan 
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las inflorescencias sin dejarlas el tiempo de de- 
sarrollarse. Por medio de esta castracion el 
maíz puede reemplazar sin inferioridad á la caña 
de azúcar, y , segun el mismo Sr. Pallas asegu- 
ra, las ventajas de este procedimiento son tan 
evidentes que en las cercanias de Nueva-Or- 
leans ha sido abandonada la caña de azúcar, 

Los hombres alimentados con el maíz son, se- 
gun la generalidad de los escritores, mas fuer- 
168, mas altos y sostienen mejor las fatigas que 
los alimentados con el centeno, la cebada y el 
alforfon ; las mujeres son mejor complexionadas; 
las nodrizas tienen mas leche y los niños se crian 
mas bien. El Sr. de Rumford considera el trigo 
de Turquía como el alimento mas sano, mas 
nutritivo y mas económico que se pueda em- 
plear; en toda la Italia septentrional, como en 
todo el continente americano, constituye el ali- 
mento del pobre; los Negros lo prefieren al arroz 
+ ະ les hace mas aptos para el trabajo; etc. 
—El uso del maíz produce un excelente efecto en 
los animales : los pichones y los pollos sobre to- 
do engordan mucho , adquieren una carne dura, 
fina y delicada, y una grasa blanca y abundan- 
te. En América se hace comer esta semilla á los 
caballos y à los mulos, pero majada , porque se 
ha observado que gasta sus dientes; en el Brasil 
, se da à los perros de caza, etc. 

Para moler el maiz, despues de secado al sol, 
al horno, etc., sirven molinos particulares. La ha- 
rina de maiz es de un amarillo pálido, mas 
gruesa y mas esponjosa que la de trigo, de un 
olor sui generis ^ de un sabor ligeramente amar- 
ຮັດ. Segun los Sres. Lespez y Mercadieu, está 
compuesta de: fécula, 75,35; materia azucara— 
da y animalizada, 4,50; mucilago, 2,50 ; albü- 
mina, 0,30; salvado, 3,25; agua, 12,00; pér- 
dida , 1,10; total ,. 100. El carbon de esta harina 
contiene sulfato de potasa , hidroclorato de pota- 
sa y de cal, carbonato y fosfato de cal. Vése que 
no encierra glúten, á pesar de haberlo indicado 
varios autores. Los Sres. Bizio y Graham han 
descubierto una sustancia particular en el maíz, 
que constituye cerca de los tres céntimos, y à la 
cual han dadó el nombre de reina”. 

La abundancia de la fécula, que forma los 1 
y mas del grano de maíz, explica porque es tan 
alimenticio. Con su harina se fabrica un pan de 
maíz, que es negro y viscoso; pero lo que or- 
dinariamente se hace es añadir la mitad ó el cuar- 
to de harina de maiz á la de los otros cereales. Con 
mas frecuencia la harina de maiz se usa en papi- 
Ha que se llama polenta , puches ó gachas, segun 
los paises; se hace cocer con agua ó leche, y se 
le atiade sal, manteca, grasa, azücar, miel, etc., 
segun el gusto y la fortuna de las personas que 
se alimentan con ella. Se aderezan tambien de 


* Zewa. Principio vejetal que es al maiz, segun J. 
Graham , autor de su descubrimiento, lo que la hordeí- 
na es á la cebada. Se asemeja al glúten, aunque no 
azoado; es una sustancia amarilla , que tiene el aspecto 
de la cera , blanda, tenáz, elástica, inflamable como 
las resinas, soluble en el éter, el alcohol caliente y 
fije Parents volátiles, insoluble en el agua y los aceites 
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una multitud de maneras el grano de maiz y su 
harina, haciendo de ellos galletas, tortas, barqui- 
llos, especies de fideos, elc. 

Como medicamento, el grano de maiz tiene 
poco uso; ha sido. aconsejado en la tisis pul- 
monar, administrado en cocimiento como á tem- 
perante. Con la harina de maíz se preparan cala- 
plasmas, que son mas emolientes y se secan me- 
n0s que las de harina de linaza. 

ZENICON. Nombre de un veneno de la 
Galia céltica , llamado tambien Venenum certo- 
rium, con el cual se bañaban Jas flechas. do 
se conoce el vejetal que lo suministraba, pues 
unos han dicho ser el acónito , otros el ranúncu- 
lo malvado , el eléboro , eto. ເ, 

ZENOPOMA. Nombre que da Ainslie al 
ZgNOPOMA TÉ DE CHINA ( Zenopoma Thea chinn- 
sis), planta no conocida en Europa y cuya des- 
cripcion no se encuentran en los autores. Sin di- 
da se usa en la India como succedánea del le. 
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ZGATE. Yerba venenosa del Camchalla, 
"n" a los naturales para envenenar su 
echas. 
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ZIGOFILO . ZYGOPHYLLUM. Género tipo de 
plantas de la familia de las zigofilaceas, y de la 
decandría monoginia, establecido por Linneo 
ra unas 50 especies, una quincena de las cua 
son cultivadas en Europa, árboles ó arbolillos 
muy comunes en toda el Africa, mas raros en 
las islas orientales del Mediterraneo, en el Asia 
media y la Siria. El ZicoriLo Fanaoo ( Zygoph- 
llum Fabago, L.),que se cria en Taurida, en 
Egipto, etc., es acre, amargo y reputado ver- 
mífugo; Gmelin dice que en Astracan algunas ve- 
ces de sus botones florales se hacen alcaparras. 
Los Hotentotes llaman Nauta al ZIGOFILO HERBA- 
080 ( Zygophyllum herbaceum, Thunb.), y b 
consideran como un veneno para los carneros, 
lo mismo que al ZIGOFILO ກຮ HOJA SENTADA ( Zy- 
gophyllum ບກ. L. ) , que se cria entrè 
ellos en matorral. Los Arabes piensan que tl 
zumo del ZiGoFILO SENCILLO ¿ Zygophyllum sm- 
plex, L.) es propio para disipar las manchas 
del cútis. Algunas especies de este género sul 
cultivadas tambien en los jardines como planas 
de adorno. ຈ 

ZINC. La época en que fué descubieré* 
zinc no es precisamente conocida; sin emba 
su empleo en el estado de aleacion dala de 
mas remota antigüedad. Alberto el Grande, q0 
murió en el siglo XIII, fué el primero que l 
mencionó en sus escritos, pero, segun lo qw 
dice de él, es dudoso que hubiese podido esi 
minar sus propiedades fisicas, puesto que 
ma Marcasita de oro. Por la vez primera, €? 
siglo XV, este metal fué llamado zinc ; ໃນພ 
so en sus escritos publicaba gravemente que * 
zinc era y no era un metal, añadiendo ue aa 
sistia principalmente en. cenizas de cobre. “* 
Romanos no se servian del zinc sino en el 8% 
do metálico ; pero conocian la manera de "i 
rar el laton calcinando con cobre y Car 
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oxido de zinc carbonatado ó la calmina, que era 
conocida por los Griegos con el nombre de cad— 
mia. En China , el zinc es conocido desde mucho 
tiempo; pero en Europa dala no mas de unos 
cincuenta años el haber conseguido laminarlo 
con facilidad, y por consiguiente emplearlo, 
juntamente con el plomo, para ciertos usos; an- 
tes de esta época el empleo del zinc estaba limi- 
tado à la fabricacion del laton. 


Estado natural del zine, 


Los minerales de zinc no tienen de comun en- 
tre sí mas que los caractéres que derivan de la 
presencia del metal; no poseen por otra parte 
ninguna propiedad exterior que pueda con faci- 
lidad hacerlos reconocer. Ninguno de ellos tiene 
aspecto metálico, y su densidad es siempre in- 
ferior á 6. Son todos ສປ! facilmente reducibles 
sobre el carbon, por medio de una tostacion mo- 
derada, con el concurso de la sosa. Esparcen so- 
bre el carbon un polvo blanco que rodea el gló— 
bulo y qe se volatiliza facilmente sin colorar la 
llama. Si se sumerge en el mineral reducido un 
bilo de cobre rojo, se le trasforma inmediata- 
mente en laton , muy conocido por su color ama- 
rillo. El zinc del comercio está casi siempre alea- 
do con una corta cantidad de plomo, y proba- 
blemente tambien con el metal amado Cadmio , 
que hasta el descubrimiento de la greenockita (ó 
sulfuro de cadmio), sustancia por otra parte muy 
rara, no se habia encontrado todavia sino en los 
minerales de zinc. Se conocen diez especies de 
minerales de zinc, à saber: 

4. Zinc SULFURADO, Ó BLENDA. — V. Sulfuro 
de zinc, 

.2. ZINC sELENIURADO , Ó CuLEBRITA, Broocke. 
Zinc seleniado, en masas amorías, de un gris 
metálico de plomo, ó de un rojo de cochinilla, 
cuyo peso especifico es 5,56, descrito por An- 
dres del Rio. Segun el análisis de este sabio, se- 
ria un doble seleniuro de- zinc ເຫ mercurio ; 
està asociado cun minerales de plala que existen 
en filones en la caliza de Culebras, en Méjico. 

3. ZINC OXIDADO ROJO , Ó ZiNCITA. Zinc oxidado 
manganesifero , en pequeños prismas hexagona— 
les, lo mas comun en laminitas, de un rojo de 
sangre ó rojo jacinto, que acompaña à la Frankli- 
nita en las minas de Franklin y de Esparta en el 
New-Jersey , en los Estados-Unidos. Es infusi— 
ble , y da un vidrio trasparente con el boraj ; es 
soluble sin efervescencia en el ácido azólico, y 
su densidad es de 5,4. 

4. Zinc OXISULFURADO, Ó VoLzina, Fournet. 
Sustancia de color amarillento, en pequeños ma- 
melones hemisféricos y de una densidad de 3,6, 
encontrada en la mina de los Rosales, cerca de 
Pontgibaud, en el departamento de Puy-de-Dóme. 
Está compuesta de 4 átomo de óxido y de 4 álo- 
mos de sulfuro de zinc. 

5. ZINC ALUMINATADO, Ó GAHNITA. Es la Espi- 
nela verde zincifera de Haüy , que cristaliza co— 
mo la Espinela y la Pleonasta en octaedros regu- 
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lares, y que es isomorfa con estas últimas sus-- 
tancias .— V. Rubí. 

6. ZINC SILICATADO ANHIDRO , Ó WILLEMITA, Lé- 
D Observado entre los*minerales de la Vieja— 

onlaha, en masas amarillentas ó de un pardo 
rojo, y en pequeños cristales prismáticos, que 
son prismas hexaedros regulares terminados por 
puntas de romboedro obtuso. El ángulo de este 
romboedro es de 128% 30', Dureza , 4,5; densi- 
dad , 4,2. Es un silicato simple sin agua, en el 
cual la base y el ácido contienen la misma canti- 
dad de oxigeno. En peso, está formado de silice 
21,5 y óxido de zinc 72,5. 

7. ZINC HIDRO-SILICATADO , Ó CALAMINA , ZINC 
OXIDADO SILICÍFERO , Haüy.— V. Calamina, 

8. ZINC CARBONATADO, Ó ESMITSONITA. Los ca- 
ractéres de esta especie han sido ya indicados 
en el articulo Carbonatos (V. esta palabra). 
Acompaña ordinariamente la precedente, for— 
mando con ella capas ó montones en los terrenos 
ກາາ ແນວນ , desde la caliza carbonifera hasta 
el lias. 

9. ZINC HIDRO-CARBONATADO , Ó ZiNCONISA. Ca- 
lamina blanca terrosa , en concreciones ó en ma- 
sas terrosas, ligeras, de un blanco mate , que se 

gan á la lengua. Esta sustancia ha sido con— 
undida con la precedente, de la cual difiere por 
su composicion. Contiene agua en abundancia 
(un 20 p. 400). Suele acompañar varias veces 
á la Calamina y la Esmitsonita principalmente en 
las minas de Bleiberg en Carintia, y de Saska 
en Hungria. 

10. ZINC SULFATADO, Ó GALLIZINITA. Esta sus- 
tancia, rara en la naturaleza, parece deber su 
origen á la descomposicion de la Blenda, y no 
mas se encuentra en las galerías de los trabajos 
de las minas, principalmente en las que se ha- 
llan abandonadas y cuyas paredes tapiza, como 
en Rammelsberg, cerca Goslar en el Harz , de 
Schemnitz en Hungría, etc.—V. Sulfato de inc. 


Extraccion del zinc. 


La extraccion de este metal se opera en varios 
paises. La Inglaterrra, que posee diferentes es— 
tablecimientos de este género, explota el sul- 
furo de zinc: se tuesta el mineral, y el resi- 
duo, pulverizado y mezclado con carbon de le- 
ña, se sujeta à un fuerte calor en grandes criso- 
les de arcilla tapados ; el zinc reducido cae por 
gotas en un tubo de hierro adaptado á la extre- 
midad inferior del crisol de grès, y euela en un 
vaso que contiene agua; despues se funde y 
vierte en rieleras , y las barras que se obtienen 
son exportadas á diversos países, Ü particular— 
mente al norte de Europa. —En Francia, este 
metal se extrae de la calamina: se quebranta la 
mena, se lava, y se introduce en grandes ca- 
ñones de tierra, despues de haberla calcinado 
y mezclado con carbon. Estos cañones, que atra- 
viesan un gran horno calentado con cok, tienen 
una de sus extremidades inclinada de modo que 
la extremidad abierta esté mas elevada y comu- 
nique con otros cañones inclinados en un sentido 
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opuesto ; ta reunion de estos tubos constituye un 
grande d destilatorio cuya retorta está re- 
presen por los primeros. cañones, y el reci- 
veg r los otros. Dispuesto el aparato, se ca- 
ienta fuertemente: el metal se reduce y se su— 
hlima en los cañones que están fuera del horno, 
y para entregarlo al comercio se funde en un 
crisol y se le da la forma de panes ó tablas. 

Sobre las minas de zinc de España, el Excmo. 
Sr. D. José Caveda, en la Memoria sobre los 
productos de la Industria Española reunidos en 
la Exposicion publica de 1850, dice entre otras 
cosas lo que copiamos. 

« La mina de calamina , al S. E. de la villa de 
«Riopar, y de ella distante ménos de media le- 
«gua , en terreno áspero y desigual, al pié mis- 
«mo de la montaña , ha dado orígen á éste y los 
además establecimientos DOM para bene- 
«ficiar su mena, y conocidos hoy con el nombre 
«de San Juan de Alcaraz. El carbonato de zinc 
«predomina en tan rico criadero, el cual se pre- 
«senta en bolsadas , aunque se encuentran tam- 
«bien pequeñas bolsas , grandes cantos salpica- 
«dos de silicato de Zinc, enteramente separado 
«de la calamina, óxido de hierro mezclado con 
«ella, y la caliza silicea y cristalina, pertene— 
«ciente á las rocas metamórficas, que forma, por 
« decirlo asi , la caja del mineral. Sin experien- 
«Cia y sin arle, se explotó al າ ສ por los 
E I si conocian su riqueza , ignoraban los me- 
«dios artisticos de aprovecharla. Hundimientos 
«y ruinas, la destruccion de las labores empren- 
«didas, y los desplomes de los socavones mal 
« dirigidos, vinieron, con grave pérdida de tiem- 
« po y trabajo, à embarazar las tareas de los que 
«Con mas medios , pero nó con mayores conoci— 
«mientos, pretendieron mejorar la explotacion, 
« estableciéndola en mayor escala. Sobrábales el 
«celo, y les faltaba el arte: mas los recientes 
«desengaños no podian retraer á las empresas, 
eq apreciando toda la importancia de los cria- 
«deros, habian llegado á comprender al fin los 
«verdaderos medios de explotarlos. » 

«La sociedad actual, cionada por la ex- 
« periencia, y favorecida tambien por el acaso, 
« encontró la. verdadera direccion del criadero, 
« perdido entre las ruinas de Jas galerías, des— 
« moronadas y abiertas sin fruto, y desde enton- 
« ces, siguiéndole constantemente , consiguió re- 
« gularizar v extender con seguridad las explo- 
«taciones, Rinden éstas sobre 100,000 arrobas 
«anuales de mineral, que producen 20,000 de 
«zinc fundido. Para beneficiar sus productos se 
«han establecido alli mismo varias dependen- 
«cias, cuyo vasto conjunto constituye la cele- 
« brada fabricacion de San Juan de Alcaraz.» 

El zinc puro se obtiene por destilacion en vaso 
cerrado, Al efecto, se;introduce zinc tritura- 
do en una retorta, que se coloca en un horno de 
revérbero cubierto con su cúpula; se adapta á 
esta retorta una alargadera de hierro, cuya ex— 
tremidad se sumerge en el agua ; por la accion 
del calor, el zinc se funde y se reduce á vapo- 
res, que se.condensan en la alargadera y en el 
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agua ; despues se recoge el mela! , se bace fan- 
dir en un crisol, y se vierte en una rielera. El 
zinc se conserva en cajas cerradas, colocadas 
en un lugar seco. 


Variedades comerciales de zine. 


Las principales variedades de zinc del comer- 
cio son las siguientes : 

ZINC DE LA CHINA Ó TOUTENAGUE. Esla primera 
variedad, muy pura y muy brillante, presenta 
un interior compuesto de facetas largas, que re 
flejan vivamente la luz. El bajo precio à que e 
vende el zinc de Eu ha hecho abandonar l 
importacion del zinc de la China. Este zinc > 
presenta en planchas cuadradas, largas de 09,55 
en su mayor dimension, de 0m,45 de anchari 
y de 20 à 25 milimetros de grueso, y marcadas 
con caracléres chinos. 

ZINC ກະ SILESIA Ó DE PoLonta. Reune todos los 
caractéres del zinc de la China. Circula en plar- 
chas de diversas dimensiones. 

Zinc DE Likog. Es casi análogo à los dos prè- 
cedentes , y se emplea para los mismos usos. $ 
presenta en — generalmente menos largs 
y menos anchas , pero un poco mas gruesas. 

Segun la Direccion general de Aduanas, li 
importacion de zinc en España en los años 15, 
1852 y 4853 fué: 





AÑOS 
4851. 1852, 1853. 
sh e AA 
Zinc en barras, pasta ó 
torta : 
De Inglaterra.. . . - 2 » » quintales 
De Francia. . . . + + 4 » 95 
De Argelia. . . . . + E ຈ 48 
De Gibraltar. . . . . > ະ 1 
Total 43 » 45 quintales 
Sue laminado en hojas 
+ : 
De fas Ciudades Anseá- l 
ica... . :.. “ຮ » 106 quintales 
De Francia... . . . i 7a ຕ 299 
De Inglaterra. . . . . 22 » 57 
De Gibraltar. . . . . » 1 20 
De Toscana.. . . . + » ” 
De Bélgica. . . . +. + ກ E 4 
Total: 805 863 443 quintales 
q. en າ pe 
as Ciudades Anseá- : 
ticas... +. > >» 1,424 21 640 libris 
De Francia. . . 16,043 23,535 27,145 
De Inglaterra.. . . 39 31 406 
De Holanda... . . . » 540 429 
De Bélgica. . 2 ຂຈ » » 78 
De Gibraltar. . . . . + » 1,610 
Total: 47,476 24,370 30,28 libras 
Zine en clavos; 
De Francia.. . . . . 96 6 W qun 
De Inglaterra.. . . . > » E 
Total: ^96 60 29 quiu 
Zinc viejo : de 
De Puerto-Rico. . . . > 90 + que 


Propiedades y caractéres del zinc. 
El zinc tiene un color blanco azulado y UM ** 
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tructura laminosa y cristalina cuando vaciado en 
penus gruesas ; 63 maleable y muy dúctil, 80- 
re todo entre las temperaturas de + 100 å -+ 
150°, pero 4 + 260° se vuelve quebradizo y 
puede ser reducido å polvo por la percusion; su 
densidad , cuando ha sido fundido , es de 6,862, 
y cuando ha sido forjado es de 7,215. Este metal 
entra en fusion à + 360°, y al rojo blanco entra 
en ebullicion y destila en vasos cerrados; calen- 
tado al contacto del aire arde con una llama 
blanca relumbrante produciendo un humo que se 
condensa en la almósfera conligua en forma de 
copos ligeros y algodonosos. Tal como se en- 
cueutra en el comercio, este metal contiene hier- 
ro, plomo, cobre, carbono, y algunas veces ar- 
sénico; pero para los usos quimicos, se le sepa- 

ran estas materias por la deslilacion. 

Calentado al soplete sobre el carbon, se funde, 
arde oxidándose, y produce un humo blanco, 
que se posa en forma anular al rededor de las 
parles que han estado en contacto con la lla- 
ma. Los acidos sulfúrico é hidroclórico dilatados 
en agua lo disuelven en frio con una viva efer- 
vescencia de gas hidrógeno puro, siendo la diso- 
lucion completa si el metal es puro: esta disolu- 
cion es inódora, y forma con la potasa , la sosa 
y el amoniaco precipitados blancos gelatinosos 
solubles en un exceso de estos álcalis; con el 
cianuro de hierro y de potasio y el hidrosulfato 
de amoniaco da precipitados igualmente blancos. 

Del acetato, las aleaciones, el carbonato, el 
cianuro, el cloruro, el óxido, el sulfato, el yodu- 
ro y otros productos de este metal, que tienen 
usos en quimica, en medicina ó en las artes, se 
habla en su correspondiente lugar. — , 


Usos del tinc. 


En química, el zinc en el estado de pureza, 
y en forma de barritas, ó de láminas delgadas, es 
muy empleado para precipitar de sus disolventes 
un gran número de metales, siendo por esta 
propiedad de un uso frecuente en el análisis 
mineral, Procipita de sus disoluciones en los áci- 
dos ó de su$ compuestos con el cloro , el cobre, 
el estaño, el plomo, el cadmio, el teluro , el bis- 
muto, el antimonio, el platino, el oro, la plata, 
el paladio, el rodio, el ósmio y el iridio; ejerce 
tambien la misma accion reductiva en los com- 
puestos del selenio y del arsénico con el oxigeno, 
y en este caso el arsénico reducido se une con una 
porcion de hidrógeno para formar gas hidrógeno 
arseniado, de lo que se ha sacado un partido 
ventajoso para reconocer y descubrir en diversas 
sustancias las mas cortas cantidades de ácido 
arsenioso ó arsénico. 

En medicina , el zinc en el estado de metal no 
ha sido empleado sino como tenifugo , y aun se 
piensa que su accion es enteramente mecanica. 
Alston hacia tomar una onza de limaduras de 
zipc el primer dia, media onza los dos dias si- 
guientes, y purgaba antes y despues al enfermo, 

Segun Bremser, el zinc en granos es preferible 
. 73 
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aunque menes vermifugo, porque irrita menos 
los intestinos. 

En las artes , sus usos son muy numerosos. 


¡Sirve para forrar buques y cubrir edificios, 


hacer goteras, conductos, tubos, cañones, bom- 
bas de filtros, baños, etc. Se quiso tambien 
emplearlo para hacer utensilios de cocina, pero 
la facilidad con que es atacado por los acidos 
aun los mas débiles, y la virtud emélica que po- 
seen las sales de zinc,, indican que no conviene 
aderezar los alimentos en vasos de este metal; 
sin embargo se hacen de ziuc los cubiletes, los 
juguetes de niño y un sin número de pequeños 
objetos para lus cuales ha reemplazado comple- 
tamente á la hoja de lala. 

Aunque el bajo precio y la ligereza del zinc 
hagan su uso ventajoso para forrar los buques, 
su gran combustibilidad , y sobre todo la volati- 
lidad de su óxido inflamado, pueden hacer su 
empleo peligroso, porque, po solamente ardien- 
do propaga el incendio en todos los puntos con 
los cuales se halla en contacto, sí que puede 
tambien llevarlo á distancia, por la proyeccion 
de sus porciones encendidas. 

Recientemente el zinc ha sido empleado con 
éxilo para preservar al hierro del orin. Este me- 
dio, imaginado por el Sr. Sorel, y que consiste 
en cubrir el hierro con una capa delgada de 
zinc, ha recibido numerosas aplicaciones en las 
artes industriales; los hierros de esta manera 
cubiertos de zinc se designan en el comercio con 
el nombre de Hierros galvanizados. Parece que, 
en este estado de combinacion artificial, el zinc 
preserva al hierro de la oxidacion , no solamente 
cubriéndolo mecánicamente , si que tambien por 
la influencia galvánica que resulta de la combi— 
nacion de los dos metales. Se zincean tambien 
vasos y utensilios de hierro colado, haciendo 
ordinariamente la aplicacion del zinc por un 
procedimiento análogo al de la estañadura. Hase 
conseguido últimamente sincear el hierro por 
la via húmeda , y de este modo la operacion es 
mucho menos costosa. lc o: 

Otra aplicacion del zinc es la Zincogra m in- 
dustria que consiste en imprimir los dibujos, 
reemplazando la piedra litográfica por el zinc. — 
V. Litografía, tom. I, pág. 537. 

Zine (Aleaciones de). Las únicas 
aleaciones de este melal empleadas en las artes 
son: las que forma con el cobre, de las que se ha 
hablado en su lugar correspondiente; la Ale«cion 
de estaño y zinc , que es dúctil, pero dura y so— 
nora, y la Alcacion de zinc y plomo, hecha en 
ciertas proporciones , que aumenta la dureza del 
plomo y le hace mas apto para recibir el puli- 
mento. 

La presencia del zinc queda comprobada en 
estas aleaciones tratándolas con el ácido nitrico, 
que trasforma este metal en nitrato de zinc solu- 
ble; pero para demostrarlo es necesario , si el 
plomo hace parte de la aleacion, precipitarla pri- 
mero con sulfato de sosa , y ensayar despues la 
disolucion con las soluciones de polasa y de 
amoníaco que producirán precipitados blancos, 

TOMO IY. 
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solubles en un exceso de estos álcalis. 

ZIRCON. Especie mineral del órden de los 
silicalos no aluminosos , y tribu de los cuadráti- 
cos, caracterizado por su base, que es la antigua 
tierra llamada Zircona ( V. esta palabra). Esta 
especie mineral está formada por la reunion de 
las sustancias conocidas con las denominaciones 
de Jacinto y de Jargon (V. estas palabras), y 
«le ahi es que se pueden distinguir dos especies 
da zircon: el zircon jacinto y el zircon jargon. 

ZIRCONA. Nombre antiguo del Oxido de 
21rconio, Este óxido saca su nombre y se extrae 
del Zircon (V. esta palabra], piedra preciosa 
formada por la union de este óxido con el ácido 
silicico. La zircona se presenta en el estado de 
pureza en forma de un polvo blanco, duro é in- 
sipido ; su densidad es de 4,300; expuesta al 
fuego del soplete, es infusible, pero da una luz 
tan viva y brillante que apenas puede resistirla 
el ojo; asi calcinada es insoluble en todos los 
acidos, excepto el acido sulfúrico concentrado ; 
hidratada, se disuelve facilmente en los ácidos; la 
disolucion de zircona en el ácido sulfúrico es 
precipitada en copos blancos gelatinosos por los 
alcalis, y el precipitado es insoluble en un ex— 
ceso; se distingue de las otras tierras en la 
ls ge que tiene de precipitarse de su diso— 

cion neutra con el sulfato de potasa, for- 
mando una sal doble muy poco soluble en el 
agua. 

ZIRCONTO. Radical metálico de la zirco- 
na, que se obliene descomponiendo el fluoruro 
de zirconio con el potasio. Se presenta en el es- 
tado de pos en forma de un polvo negro que 
toma un brillo gris metálico con el brunidor; aun 
no se le ha obtenido en masa fundida ; calentado 
al aire, se inflama debajo del calor rojo, arde 
tranquilamente con desprendimiento de luz, y se 
convierte en óxido de zirconio en polvo blanco; 
los ácidos, excepto el ácido hidroclórico que lo 
SAN no tienen accion sensible sobre este 
metal. 

ZUMAQUE, Raos. Género importante de 

lantas de la familia de las anacardiaceas, y de 
a penlandria triginia, compuesto de árboles y 
arbolillos indigenos de todas las comarcas tem- 
pladas y sub-tropicales, abundantes sobre todo 
en el cabo de Buena-Esperanza y en ໂລ América 
septentrional. 

Zumaque Barniz, Barniz de la 
China (hus Vernis, L.). Con este nombre 
hanse confundido varias especies de este géne- 
ro. Segun De Candolle , el Zumaque Barniz de 
Linneo es el que él llama ZUMAQUE QUE LLEVA 
Bansiz / Rhus vernificera ), mientras que el del 
botánico sueco seria su ZUMAQUE VENENOSO (Rhus 
venenata ) , árbol de la América septentrional, en 
donde se le llama Veneno Zumaque, Arbol de pi- 
pa, y es considerado como muy venenoso, por 
su almósfera que causa erupciones, sobre todo 
á los jóvenes, y su zumo que send à la piel 
produce tambien una erupeion. Parece que este 
vejetal no da barniz. 


| Zumaque que lleva barniz de De Condolle'| 50 à 60 kilóg. 
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da por incision un liquido que se en al 
aire, sirve de barniz en la China y en el Japon, 
y cuyo uso hace tambierr hinchar las manos, pro- 
duce erupciones, etc. De las semillas de esta 
especie se extrae un aceite empleado para hacer 
bujias , en el Japon. 

Zumaque Copal (fihus Copallinum, 
L.). Arbol de la América septentrional, otro de 
los vejelales de que se extrae una de las suer- 
les de Copal (Y. esta palabra). Se carece de 
noticias positivas. sobre la manera de extraer la 
resina de este árbol, sobre su cualidad y la can- 
lidad que de ella produce. ະສ 

Zumaque detalloque echa raices 
(Thus radicans , L.). Este arbusto, de la Amé- 
rica septentrional, es muy vecino del Zumaqw 
Toxicodendron (Y. esta palabra), y no difere 
de él sino por sus hojuelas casi enteras y lampi- 
ñas , mientras que son incisas y pubescentes por 
debajo en este último, que se eleva, y no es 
tendido y rastrero como el primero, que à ve- 
ces ha sido llamado Yebra peL Cawapá. Como 
respecto de sus propiedades hay identidad per- 
fecla , los autores los han empleado indiferente- 
mente, y lo que dicen del uno se aplica igual- 
mente al olro. 

Zumatque de Tenería, Zama- 
que, Zumaque de Zurradores (lu 
Coriaria, L.). Esta especie indigena, que 38 
cria en los lugares pedregosos del mediodía de 
Europa y en el norte de Africa, forma un arbos- 
lo de unos 3 metros, de hojas vellosas, compues- 
las de cinco á siete pares de hojuelas ovaladas 
lanceoladas , dentadas. Las hojas de este vejetal 
sirven para el curtido de las pieles y en la tin- 
lura ; tambien han sido consideradas como febri- 
fugas y prescritas con mas ó menos éxilo en las 
calenturas intermitentes; en el pais de los Olla- 
wey , en la América septentrional, se añaden al 
tabaco para darle un olor agradable. Las າ 
de esta planta son ácidas y empleadas por los 
Turcos, à guisa de vinagre, para acidular los 
manjares, lo que ha valido à este arbusto el 
nombre de Vinagrero. 

Todos los productos à los cuales se da el nom- 
bre de ZowaQcE no son suministrados por el Zs- 
maque de Tenería, Lo que en tintura lleva el 
nombre de zumaque es la hoja de un árbol, ar- 
bolillo, arbusto , ó simple planta , cogida , seca- 
da, reducida à polvo mas ó menos grosero, âl- 
gunas veces cargado de peciolos chafados. las 
principales especies de zumaques comerciales 
son: 

ZUMAQUE DE SiciLiA. El mas estimado es el y 
se coge en los alrededores de Carini, en el al 
di Mazzara, à 7'leguas de Palermo, y que se 
llama Zumaque de Carini. Esta suerte se prè- 
senta en polvo mas ó menos fino, bien lamiza0a, 
suave.al lacto, de un hermoso verde delicado 
afelpado y que tira al amarillo; su olor es agrada- 
ble y muy penetrante. Es empleado muy parti- 
cularmente por los zurradores, y tambien b 
usan los tintoreros. Embal.: Balones de tela de 
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ZuwAQUE DE MáLaca. Hoja con polvo fino, 
cargado de peciolos pequeños, bastante bien 
hafados, y que contiene á menudo semillas de 
la planta; su color es verde amarillo, y su olor 
ie arie. Embal.: Balones de tela de 50 4 60 
dlóg. 

ZUMAQUE DE Porro. Es de color verde amari- 
lento y de olor fuerte. Comparado con el zu- 
maque de Málaga, se presenta en polvo menos 
fino , cargado de arena, y los peciolos que con- 
liene son mas gruesos y menos aplastados. Em- 
bal.: Balones de tela de 50 à 60 qi 

ZUMAQUE DE Francia. Recogido en la costa del 
Rhóne, en el Condado, y preparado en Donzére 
y en Montélimart ; se presenta en polvo grosero, 
de color verde oscuro, de olor de lanino y sabor 
acerbo y astringente. Embal.: Balones de tela 
de 100 à 150 kilóg. 

Zomaque Rornow. Producto del Coriaria con 
hojas de Mirto (V. esta palabra), que se presen- 
la en polvo fino, limpio, suave al lacto, de un 
verde delicado, de un matiz que se pruzima 
bastante al del zumaque de Sicilia, y olor her- 
báceo. Es el peor de los zumaques. Embal.: 
Balones de tela de 100 à 150 kilóg. 

Zumaque estriado (/hus striatum 
Ruiz y Pavon). Esta especie suministra, en e 
Perü , una hermosa tintura negra. 

Zumaque Fustete, Fustete / Rhus 
, Cotinus, L.). Elegante arbusto de uno ó dos mé- 

tros de altura, esparcido en todas las partes me- 
ridionales de Europa , de España al Caucaso, de 
hojas redondeadas , agradablemente olorosas. Se 
cultiva con frecuencia en los jardines y los par- 
ques, en razon de la elegancia de los penachos 
sedosos que forman sus paniculos estériles. Segun 
Tournefort, en Capadocia sus hojas, que son 
empleadas para teñir las pieles de amarillo, tie- 
nen un olor de limon y un sabor amargo resino— 
$0; su corteza, muy astringenle, sirve tambien 
para curtir las pieles, y, segun J. Zsoldos, es 
febrifuga y puede reemplazar à la quina. Se ase- 
gura que paniculos de este vejelal tenidos en 
la mano han bastado para enlorpecerla y cau- 
sar vejiguillas. 

Manera pe FusrETE. Se encuentra en el co- 
mercio en varitas ó en ramas hendidas, sin cor- 
teza, y raras veces en tallos torluosos un poco 
punn, El tronco va muchas veces acompañado 

e raices subterráneas y de una parte de la raiz 
mas colorada que el leno, que es de un ama- 
rillo canario bastante vivo, mezclado de verde 
pálido, y presentando un aspecto vetado. El fus- 
tele da un hermoso color amarillo anaranjado, 
pero muy fugáz, que los álcalis hacen pasar 
al rojo : empléase con la cochinilla para obtener 
escarlatas amarillas, capuchinas, naranjados, 
y auroras, que tienen mucho fuego, pero que pre- 
sentan tambien el inconveniente de pasar al rosa 
oscuro por la accion de la luz. En las fábricas 
de tintura en que se opera concienzudamente no 
se emplea el fustete sino mezclado con materias 
susceptibles de dar un tinte sólido, tales como la 
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gualda, la cochinilla, etc. El fustele tambien 
contiene el herum astringente que le hace pro- 
pio para los curtidos. Con frecuencia esta made- 
ra tiene en el centro un color amarillo vetado de 
verde, que la hace agradable despues de labra- 
da, siendo empleada en este.caso por Jos guitar- 
reros, los torneros y 103 ebanistas. 

Zumaque lampiño (Rhus glabrum, 
L.). Esta especie, de: los Estados-Unidos, es 
empleada como mordiente para los colores rojos, 
y su corteza es considerada como febrifuga. 

Zumaque Metopio (Rhus Metopium, 
l). Esta especie, expontánea en las selvas de 
la Jamáica, es usada en las Antillas como astrin- 
gente, contra las diarreas, elc., y da una goma 
¡Conocida con el nombre de Goma del doctor 
, ( Doctor gum | , que no tiene una importancia tan 
grande como parece indicar su nombre. 

Zumaque succedáneo / hus succe— 
danea, L.). Esta especie da, en el Japon, uno 
de los barnices empleados en este pais. Thun— 


| berg dice que se extrae, por la ebullicion de sus 
¡semillas , un aceite craso espeso con el que se 


hacen bujias en el Japon. 
Zumaque tifino, Zumnque de 
Virginia (/ihus typhinum , L.). Esta e-pecie, 


; conocida tambien con el nombre vulgar de Zu- 


maque Amaranto, es un arbolillo ó mejor un pe- 

ueño árbol de 46 5 metros, originario de la 

mérica septentrional, pero hoy dia muy espar- 
cido en los jardines y los parques y que se natu- 
raliza tambien muy à menudo en sus cercanias. Es 
notable por sus grandes y hermosas hojas for— 
madas de 8 à 10 pares de grandes hojuelas lan- 
ceoladas , aserradas, y por sus panicoles termi— 
nales de pequeñas drupas erizadas , de un rojo 
vivo, En América se emplea su corleza para el 
curlido y se hacen limonadas refrescantes con 
sus frutos acidos. 

Zumnatue Toxicodendro, Toxico- 
dendro, Zumaque venenoso / fihus 
Toxicodendron, L. y. Esta especie y el Zumaque 
de tallo que echa raices (V. esta palabra), am— 
bos de la América del Norte, son consideradas 
por ciertos botánicos como variedades de una 
misma especie ; si hien otros, y particularmente 
el Sr. Nuttall, afirman que son dos especies 
muy distintas, El tallo de estos dos arbustos es 
sarmentoso y echa raíces. Ambos son veneno— 
sos, y se distinguen sobre lodo por sus ema— 
naciones que forman , en ciertos momentos, à 
su alrededor una atmósfera dañosa , que se ex- 
tiende, segun se dice, hasta 20 piés de distan- 
cia. La accion de esta almósfera , cuya composi- 
cion es mal conocida, se manifiesta por comezo- 
nes y por erupciones cutáneas que concluyen 

or acarrear una especie de enfermedad erisipe- 
atosa ; sin embargo se cultivan estas dos plan- 
tas en los jardines y hasta se dice que la prime- 
ra se ha naturalizado completamente en ciertas 
selvas pantanosas de Francia. En los Estados- 
Unidos se pretende que el cocimiento de verbena 
con hojas de ortiga, ó el de la colinsonia del Ca- 
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nadá , son el remedio de esta enfermedad erisi- | cado sobre la piel, la ennegrece como lo haria 
pelatosa, contra la cual ha sido tambien indicada | un cáustico, pero sin causar otro accidente; Fon- 
el agua de llanten. tana vió que esta leche no.produjo ningun efecto 
ວ Van-Mons , las plantas contienen gran sobre el tejido celular de varios animales, ni 
cantidad de un hidrocarbonato muy combustible; aun haciéndosela tragar, y el Sr. Boulon se la 
y tanino, ácido agállico, un poco de resina y | inoculó impunemente , segun dice el Sr. Alibert. 
sustancia gomosa, fécula verde, etc. El sabor y | Efectivamente, parece que las hojas no son vene- 
el olor de estos arbustos son poco notables; | nosas, pues los caballos y las vacas las comen 
su leño es amarillo y venenoso, lleno de un jugo | en los Estados-Unidos , segun refiere el Sr. Bar- 
amarillento , viscoso y lechoso , abundante en la | ton. — En medicina se han obtenido buenos efec- 
época de la florescencia, y que desaparece en la | tos del empleo de estas plantas contra la parálisis. 
madurez de los frutos. El jugo de las hojas, apli- 
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— fórmico. . . ] 62 sen. . Do» 
— fosfórico. . » »|— — hidratado comun. » 13 
— fumárico. . MI. 6|— — de Sajonia. . » 

— hidrociánico. I 63|— sulo-in gótico. » 317 
— hidro-cloro-nítrico. . > 62|— sulf Uroso. » 70 
— hidroclórico. » 63|— ASCOSO. າ 3 
— — liquido. . » 64|— iquido, . 1 7 
— hidrofluórico. » 62|— tanacélico. . IV 329 
— hidrosulfürico. . ນ 64|— lànico. . . » 330 
— — líquido. » 65|— tar'árico. EN EN: 
= hlpo-azoático. K » 287| — tartaroso. » » 
— hipo-azotoso. »  »|— lártrico. . 20» >» 
— hipo-cloroso. . I| 122| — úlmico. . TI 619 
--- hipo-nitrico. . . 1 357 | --- valeriánieo. . . IV 196 | — 
— hipo-sulfo—indigótico. » 317| — vitriólico. . I 68 
— de las.hormigas. » 62|— vulpinico. . IV 555 
— láctico. > 65|— yatrófieo. . » 568 
— de limon. ..» 6! | Acidos inorgánicos. . I 57 
— málico. . HI 484 | — orgánicos ງ 
— mangánico. . » 485| Acimboga. .H "4 
— marino. . ,. I 64|Acioa amara , W. » 301 
-- -- deflogisticado.- JI 421 | — dulcis, wW " 13 
— mecónico. HI 624| — guianensis , Aubl. » 1 
— menispérmico. II 190 | Acioca. I 72 
— muriático. . I 64 Acipenser. . H 568 
— — oxigenado. . H 421 uso , L. » 569 
— nitrico. AD I 65|— Ruthenus , E: » 1 
— nitro-muriático. » 62 |— Strurio, L. , » 1 
— nitroso. . » 987] Acmela. . . . . , [ "73 
— — liquido. » »[|—deLinne. . . , » 1 
—.— nítrico, . » »[|-— de Mauritania.. . » 3 
— ince... . IV 34 |— rastrera.. . . . .» ມ໌ 
— ósmico. . . »  G|Acmella.. . > . "3 » 
— oxálico. . . I 66|— Linnai , Cass. pw 
— Ooxi-mangáànico. .H 4851 - mauritania , Rich. ນ 13 


ACT 


Acmella repens, ມ 
Acoho. ups 
Acolchado. 
Acolin. 
Aconcia. . 
Aconitina. 
Acónilo. 

— Antora 
— Cammaro. 


— de flores grandes. 


— Licoctono. 

— Napelo. 

— salutifero. 
Aconitum. 

— Anthora , L. 
— Cammarum, L. 
e Lucoctonum , L. 
— Napellus , L 
Acontias.. 

Acopo. 

Acordeon, 

Acoro. . s 
— adulterino. : vi 
— aromálico. 

— bastardo.. 

— Cálamo. . 

— falso.. . 

== palustre. . 
Acorus. i 

— cma L. 
Acouchi. . 
Acras.. z 

— cortada. . 

— mamosa.. 

— Za 
Acrochordus. 


— javensis, Hornst. . 


Acrocordo. . 
— de Java. . 
Acroe.. . . 
Acrostichum. 
flaveus, Sw. 


— furcatum , Forster. 
— Huacsaro , Ruiz. . 
-- punctulatum , Sw. 


Acróstico. 

— ahorquillado. 
— Huacsaro. 
— punteado. 
— rojo. 
Áctea. 


— brachipetala, DC. ເື 
— Cimicifuga , DG. 


— Facemosa, L. 
— spicata , A 
Actea.. . . . 
— espigada. 

— racimosa. . . 
Actinia. 

— Clavel de mar. 
— Culo de asno. . - 
— Culo de caballo. . 
— judáica. . 
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-— digitata , L 
74 
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Tom. Pág 


Aclinia morena rio DE [ 15 Fr Famili dd 441 
— rojiza. : . »  » |Adatis. | 17 
Actina. »  »|Addad. D 2 
— cheta. »  » | Adelfa. v os » 1 
— equina , L. » »|— anlidisentérica. » 1 
— judaica, L.. » »]|— Oleander. » > 
Actinofilo. » »|— — olorosa. » 1 
Actinophyllum. . . . »  »|— de ramilletes. . » 78 
— angulatum , R. y P. . » »|— de tintes. . | 78, 207 
pediculatum , R. A P.» »|— ນເຜ. : .im 
im. i . 11 330 | Adelfilla. . 1 356 
Acuchi. . . »  6|Adelia venenosa. [ 78 
Acynos thymoides, “Moen. IV 467 | Adelia venenata , ກ Do 1 
ACH Adello. . . » 76 
Adenantera. . » 78 
Achacana. . I 75|— pivonina.. » ມ 
Achanaca. - »  » Adenanthera. » 1 
Achaoran. 20. . | — pivonina, Me » o» 
— abiat. E 75; H 93|Adenia. . » 1 
Achar. . . - I 75|— venenosa. . D 13 
Acheen. . . . » "6|Adenia. . » 1 
Achia de las Indias. » T5|— venenata, Forsk. " o» 
Achicoria. : . »  »|Adeno. . » 76 
— amarga. . . » "/6]|Adenos. . » 78 
— blanca. >. 9 » | Adi ó Ady. » » 
— dulce. »  »[Adianto. . » 1 
— Endivia. . » »|— apoya ado. » » 
— silvestre. — Cabello de Venus. . » 1 
— verrugosa. . ; IV 5 570 — de EN ae » 3 
Achie patchie elle y. I 36 — frágil. » 1 
Achi lea. . ເ » 219|— negro. . . » 366 
geratum , L.. . . » »|—.enforma de trapecio. » 79 
— atrata, L. . 1 219; MI 40 | Adiantum. E 
— Clavena , L. . . 1219|— ethiopicum , i; » ສ 
— falcata, 'L. » »|— Capillus Veneris, L no» 
— Herba rota... » »|— fragile, Sw. າ" b» 
— Millefolium , L. -- pedatum , L. » 2 
— moschata, Jacq. r 219; 111 40 — lrapezeiforme , L.. » 79 
— nana, L I 219; MI 40 | Adimain.. ; 00» 5 
— Plarmica, L. 1 219 | Adiouaen. . MI 437 
Achiote. : » 385 | Adipocira. . 1508 
Acho. . II 586 | Adjoue. . . H 604 
Achote. I 385 | Adobes para quemar.. . » 432 
Achourou. » 76|Adónide.. . : [ 79 
Achras. . » "4|— Apenina. : » 13 
— balata, Aubl. » »|— del Cabo. » 13 
— disecta, L. » »|— delgado. . » 1 
— mammosa , L » »|— de primavera. . » 1 
— Sapola . . »  »|— de otoño. > 3 
Achupalla. 1 76, IV 484 |— de verano. » 1 
Achupaya... . .» » » »|Adonis. » 12 
Achyranthes. . I 220|— Apennina, L. » 1 
— aspera , L. »' »|— autumnalis , L. » 12 
— obtusifolia , Lam.. » »|— capensis, L. " n 
— estivalis , L. » 1 
Ada-kodien. . . » 76|— gracilis, "Poir. . » 1 
Adamascado. . IV 395 — ternalis”, E 3c » 13 
Adamboe. . MI 574 | — vesicatoria, L. H. າ 3 
Adana. . . Il 76|Adormidera. PP » 23 
Adansonia. » 71|— Argemone. » 3 
— dividida como en dedos. "າ »|— comun » 3 
Adansonia. . » »|— dudosa. » 
»  »1— oriental. . D 1 
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AGA 585 
Tom. Pág. 
Adormidera silvestre. . 1 79 
— somnilera. . » 80 
Adoto. . H 488 
Adularia. . IV. 143 
Adulasso. ] 80 
Ady. . » 46 
Adyao. . 1 80 
AE 
Eginctia. f . H 409 
— indica , Roxb. - 3 1 
JEgiphila. . » 1 
--- salularis , Kunth. . » 7 
Ægle. » ມ 
— Marmelos , Corr. . ] u » 
Egolithron. . » 357 
Ægopodium. A » 409 
— Podagraria, L. . » ມນ 
Ærugo nobilis. , » 470 
¿“Eschynomene. . » 525 
— aspera, L. . » ມ 
— grandiflora, L. » 2 
/Esculus.  - ; » 462 
— hippocastanum, L. າ, 
-= າດ. ໄ Mich. » 463 
JEthusa. . » 573 
— Cynapium , L. ; » 7 
Afaca. . . HI 35* 
Afane. I 80 
— arvense.. .» » 
| Afanesa. . . H 172 
Afeites. .IV 923 
Aferesa. . M 474 
Alileva ] 80 
idaora. . .» 8 
Afrizila. . IN 487 
AG 
Agabanza. » 235 
Agallas. I 84 
— de Alepo. .- > D 
— de China. . HI 620 
— de Esmirna.. . TI 81 
— indigenas. - + » 
— de Istria. » » 
— marmorinas. - Y» » 
— (e Morea. - 3 » 
Agallochum. . MI 407 
ci . 1 332 
Agami. . . . IV 284 
— de Cayena. . e» 1 
Agárico. . . 1 82 
— abrasador. y . 1 83 
— de Acebo. . 3 7 
— ACTO... . . - » » 
— adelgazado. . . 1 » 
— de Alerce. . . » 396 
— amarillo. . Hl 439 
— anular. . IE 83 
— auriculado. . .*» 13 
— blanco. . 1 83, 396 
— — como nieve. . .MI 42 
— — ໄຖາ. . . . [ 83 


586 AGA 

Tom. Pág. 
Agárico bulboso. | $2 
— cáuslico. . . » 83 
— de los Cirujanos. . IV 562 
— comestible. . 182, 83 
— culebrino. ; 83 
— delicioso. [ 53; ໄໄ 314 
--- demediado. . .. 1 898 
— ebürneo. * . . ກ ວ 
— elevado.. » p 
— €mélico. . - 9 3 
— de Encina. . IV 561 
— de Eringio. | 83 
— estíplico.. . » 84 
— falso- Moserñon. » 83 
— mineral. . 84, 595 
— morlifero. . . I 84 
— de mosca. . » 157 
— Moserñon. . » 83 
— muscario. » 85 
— mosqueado., . » 157 
— del Olivo. . » 85 
— picante. .HI 314 
— purgante. 1 396 | — 
— que da leche. : » 83 
— Social. : . MI 42 
— sub-dulce, » 314 
— que lira à He: [ 83 
— torcido. . UL 42 
— verde. . . . » 12 
— vernal. . [ 82 
— virgineo. MI 42 
— violáceo... I 83 
Agaricus. : » 82 
— acris, Bull., » 83 
— albellus , DC. າ" 2 
= alborufus , Pers. າ » 
- - annularius , Bull. » ມ 
— aquifolii , Pers. » 1 
— attenuatus , DC. . 1 DP 
-=~ auriculatus , Dubois.. ». » 
— bulbosus, L. omn Co M 
— cam estris, L. - າ 1 
— culebrinus , Dubois . » 83 
— deliciosus , L. I 83; IL 314 
— dimidiatus Bull . [ 83 
— eburncus , Bull. ^ > 
— edulis, Bull. » 82 
- - emeticus , Pers. » 83 
— Eringü , DC. "າ າ 
— esculentus , Jacq. » 1 
— lactifluus , "Hof. » 2 
— Mousseron , Bull. . » » 
— muscarius , b. . . » 84 
— nivalis, Vahl. . M 13 
— piperatus. 1 83; 111 314]. 
— procerus , Bull. . 1 83 
— pseudo- Mousscron ,B.» 1 
— pyrogalus, Bull, ix 10 
— quercinus, L. „IV 56! 
— necator, Bull. I 84 
— oleariug. DC. າ 13 
— roscus, Bull. . » 
— russula , Scheff. ` ) 83 


AGR 


Agaricus socialis, DC. .MI 42 


stypticus, Bull 
sub-dulcis 
tortilis , DC. 
urens , Bull. 
vernus, Bul!. 
virgincus, Fr. 
tirens, Scop. . 
violaceus , Bull. 


າຊ! 


Agatophyllum. . 

— aromaticum , 

Agavanzo. 

Agave . . 

— de América. . . 

— félida. . . . . 

— (0 Méjico. . 

— vivipara. 

Agare. E" 

— americana , Es 
fetida, L. 

— mezicana , L. 

— vivipara, L. 

Agedoila. . 

Agengibre. 

Agenuz. . . 

Aggamachtchik. 

A4ghalid. í 

A gnaguin. 

Ayout-bund. 

Agra. . 

Agramadera. 

Agracejo oficinal. 

Agrahalid. . 

Agraz. 

Agrazon. . 

Agriaz. 

Agrimonia. 

— Kupatorio. 

Agrimonia.. . . 

— Eupatori ia, L.. 

Agripalma. 

Agromo.. 

Agrostema. 

— de coronas. . 

— Flor de Júpiter. 

— Neguilla. . . 

— Rosa del Cielo. 

Agrostema. . 

— Celi rosa, L. 

— coronaria , L.. 

— Flos Jovis, L. . 

— Githago, L.. 
Agróslide. . 
— de espiga de viento, 
— linear. . 

— de renuevos. 
Agrostis. . 


W. . 


— linearis, L.. 


— spicaventi, L ; 
— stolonifer, : 


— de melote de caña de 
azúcar. . 


> 
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Agua.. z . ] ຮ 
. E 8$|— aireada. : » 88 
. UL 314| — de barita. : » 347 
» 42|— de brionia. . . . . » 418 
. E 83|— de cal. . » 9595 
» 82|— celeste. . - + ]ໃ! 
. MI. 42 |— de cuajo 11 256 
. » »[|— destilada [ + 
I 83|— dulce. » B 
» 8ເ|--- dura.. . . . . b 9 
» 85|— de estronciana. . H 565 
» »|— de fuente. . [ 8 
» » | — fuerte. . + 6 
າ 13 BE M E » 6! 
IV 235 |— hidrosulfurada. » 65 
[ 86 | --- infernal. . » 33? 
» »|— de Javelle. . H 49 
» »|— de Luce.. . IY 300 
» »[|— de lluvia. 04 M 
» »|— de mar. » n 
» »|— mineral.. » 90 
າ »|— de nieve. . 1 93 
»  »|— de Olmo.. . HI 619 
» »|— de Oro. . . H 24 
. »  »|— oxigenada. . E 6 
. IV 215| — pantanosa. » 9j 
. HI 391 | — potable. » on 
» 597 | — de pozo. . » + 
I 332 | — ras. » dé 
» $6|— régia. » 61 
»  »|— de rio a 93 
> »|— toffana . » 59 
$ & Aguacate. . Hl 364 
. 111 242 | Aguapié. . : . IV. 505 
[ 366 | Aguas compuestas. [ 93 
. » $6|— cosmélicas. . » > 
.IV 508|— espirituosas. . . " 
. » 507|— destiladas espirituosas . » 9i 
. ໄ 535 | --  — de plantas. . . » > 
[ $86|— de olor. ACUMEN 
> »]|— de tocador. . "ອ : 
»  » Aguajaque. I 9% 
»  »[Agua-marina. . + 8 $ 
ill 417 | Agua-miel. . Q&A M 
IE 403 | Aguape. . & xw À- .# 
| 86| Aguara- -quiya. . e. » 5 
» 87| Aguardiente. . . I 97; Jl 499 
» »]|-— de albérchigos. . . I 504 
> 86|— de p . » 503 
»- 87|— de cerezas. H 49; 504 
» 86|— de cerveza. . H 50i 
87|— de ciruelas.. . o 5 
» | — de Cognac facticio. » 500 
>  »|— comun. . » 50l 

» 86 |— de cuescos de albari- 
87 coques, . > 501 
» »|— de enebro. . ຈ : 
» n»|— deenebro de Holanda. . : 
»  »|— de fécula. y » 505 
» | —-de frutos. » oa 
» 1ໄ-- de higos secos. » o» 

n » 
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Aguardiente de melote de Aire viciado.. I 285 
remolachas. . . . M 506|Airi. . . . . . . . » 99 
— demiel.. . . » 507 | Aiuga. . » > 
— de moras silvestres. » 504 | — Camepilis. 20» 2 
— de mosto de caña de ` .|— de Ginebra.. . . . » » 
azücar.. » 507 |— piramidal. » 1 
— de orujo. "  »|— rastrera. . » 3 
— (e patatas. . າ 3 Aiuga. i າ p 
— de perada. » 508 — Chamepit ys, Schr. 199, T 457 
— de savia de vejetales. » »|— genevensis, L.. . 99 
— de semillas. . > 5»j— pyramidalis, ld ^: 3 3 
— de sidra.. à > »|—reptans,L.. . . . » 1 

— de zanahorias. . » 13 4]. 
Aquasem. i I 97|Ajaque. . . . . . . 1 99 
Aguavientos. ." . 1 613| Ajavanid. 0. 5. -ຈ ກ 
Aguila. IH 406 | Ajava. . . . . . . a» » 
— armada. . » 410] AJedrea. . iV 262 
— blanca. . » !07 | — de jardin " > 
— de Bonelli. » 410|Ajenjo. . I 257 
— Buitre. » »|— grande າ o» 
— calzada. . . » 1 | -- mayor. " 259 
— de cola escalonada. »  »|— pequeño າ n 
-— comun. . » 107|— serifio. IV 283 
— destructora.. » 410 |— suizo. I 258 
— de dos Ty. »  »[|Ajo. i » 99 
— imperial.. » 2 — anguloso. » 400 
— de la India. . »  »[-— ascalonia. " 3 
— de Malaya. . »  »|— Cebolla. . າ o» 
— manchada. — comun. . » 401 
— de mar.. . າາ 450; [qv 213 — າ າ" 1 
— nevia. i . MI t — de Espana " 3 
— pequeña » — oblicuo. . . . . . » > 
— pescadora » 106 — de Oso. " 3 
— rapaz. » 110 |— Puerro. . » 3 
— rayada : » | — sativo. ກ 3 
— Real. II 107, 410| — victorial.. . . » 402 
Aguilucho. . Wi 4115 |— de viñas.. . . . . » » 
Agquilles.. . IV 362 | Ajonjolí. . IV 275 
Aguja. - . » 393 |Ajowa. . . . . HI 437 
e marear. I 428 | Ajubatipita. . . . . I 102 

— de Pastor. . Il 449; du 4! AK. 
Agujas : I 97|AÀkeesia. I 218 
e catarata. . . ll 398 | — africana, TussaC.. . » » 

Agil.. . I 433 AL. 
Aguti comun. .W sjah. . . $ . HI 274 
Agutiacongo. IV 49! | Alabanda. . . . . . 1402 
Agutiguepo—obi. . » 327 |Alabandina.. . . . . » » 
Aguzanieve.. » 405 | Alabastrito. I 102; IV 303 
Alabastro. I 403, 595 
hata de pauncho nm I !97 | — blanco vulgar. . . 1402 
Ahoua. . . . I 310 |— yesizo. . . . . . » » 
Ahouai. . » 34|Alacran. . ; . 11 458 
Ahoucham. . . . . 1 30! | — rojizo. » 459 
Ahu de Tartaria. . . M 85|Alacha. . . » 458 
AL. Aladierna. . IV 204 
Ailanto. . I 98|Alagao. . . E 80 
— elevado.. . . »  » |Alalonga.. . W 453 
--- glanduloso. . . » — »[Alamanda. ¿e [8 
Aimet. . ; . 11 474 | --- calártica. . . . . > 1 
Alimir. . »  »|Alamandina.. » 402 
Aire atmosférico. E 98] Alamaton. ia . » 404 
— isticado. 1 285; III 147 | Alambre de acero. . IHI 300 
— inflemahlo, , , . MI 1471 — de hierro. . » 201 


j| Alauda. . 


ALB 


Alambre de laton. 
— de oro. 
— de plata. . 
— de platino. 
— de zinc. 
Alamo. 
— agrisado. 
— angulado. 
— (le Atenas. 
— halsamifero.. 
— blanco. . . 
— del Canadá. . 


— de Constantinopla. i 


— encanecente. 
— Falso Trémulo. 


— de grandes dientes. 


— de Grecia. 

— de Halia.. 

— negro. 

— piramidal. 
acamaca. 

— trémulo. . 

— de Turquía. . 

— de Virginia. . 

Alangio. . . . 

— de diez pétalos. 

— de seis pélalos. 

Alangium. 


— decaprtalum , ; Lam. 
— hezapetalum, lan: 


Alani. . . 
Alanguillan. 
Alanila. 
Alaqueca. 
Alaterno.. 
Alaton. . 
Alatonero. 
--+ ເ ເນນ 
alpestris. 
— apiata. 
— arborea.. 
afenaria, Viell. 
arvensis, L 
— Calandra , L. 
cristata, L. 


comun. 
encanecente. 


de Guinea. 
muy agradable. 
muy pequeña. 
menor. 
eluda. . 
eal.. 
rizada. 
salina. 
santa.. 


de flores delgadas. 
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. MI 


301 

» 
302 
201 
104 
402 
105 
104 
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Albahaca silvestre. I 105; 

15; 111 525 
— vellosa. . 1406 
Albahaquilla de rio. (AW. 74 
Albaricoque.. . vo L406 
— de Sto. Domingo. . . IM 482 
Albaricoquero. . . . . I 106 
— vulgar. . . . . . » » 
Albarraz.. . . . . . H37 
Albayalde. . . . . . 1 598 
— de España. . . » 600 
Albedarumbe. . «MI 537 
Albena. . . . . . . » 437 
Alberaz. . ...13i 
Albérchigo. . .OTIV 102 
Alberengena. ©. . . ., >» 285 
Ibin.. Ea cR! ug » 109 
Albita. » 413 
Alholga . » Á8I 
Alboheza . MI 481 
Albourica. . IV 332 
Albuca. . 11406 
— ຫຫ: Do» 1 
Albuca. .- 3 1 
E major , L. . 3 1 
Albudeca. . 1Y 88 
Albudega. .» » 
Albúmina. . 1406 
— animal. . » 7 
— vejetal. . » 107 
Albures. . . H 99 
Alburno. . . 3 1 
Alcachofa. . » 92 
Alcachofera. kw 4. »- 
Alcaja. . . . . . . IV 483 
Alca m . . H 42 
Alcali dulcificado. . I 601 
— extemporáneo. . » » 
— fijo del tárlaro. » 1 
— mineral. . » 606 
— vejetal, » 601 
— volátil. . . . » 169|— 
— volátil concreto. » 593 
— volátil fluor. » 469 
Alcalimetro.. » 603 
Alcalis. . » 407 
— minerales. . າ » 
— vejetales. e » 
Alcaloides. . າ" 1 
Alcam. . IV 87 
Alcanfor. . . 1 14108 
— artificial. » 109 
Alcanforada. » He 

— de Monpeller. » 
Alcanna. . 20 w. Hl 302 

—tera.. . . . . . ມ 
Aléaparra. 5 I no 

Alcaparro. » 

— espinoso. » 
— de Egipto. » ui 

— ferruginoso. . » 
— de Mitridates. ກ 13 
— oriental. . " > 


ALE 


Alcaparro oval. 
— puslico. . . . . . » 
— silicuoso. . . . . » 
Alcaravan. 
= COMUN. . . > . . » 
Alcarceña. 
Alcarcer.. . . . 
Alcarchofa. . . . . . » 
Alcarovea. . . . . . I 
— Carvi. . . . . . » 
Alearraza. . . . . » 
Alcatifas. 


j | Alcea. . ^ ow uec 


— de la China. 
— con hojas າ Higuera. 
— rosea. 
Alcea. . 
— ficifolia, Ls 
— rosta, 
— sinensis, Cav. > 
Alcedo. 
— hispida, Cav. 
Alcion. . 
Alcion. 
— velludo. . 
Alcionio. . 
Alcohol. 
Alcohol. . NO NC 
— de leña... . . . . l 
Alcoholado. . 
Alcoholalo. 
Alcohómetro. 
Alcoholómetro. . 
Alcolea, . . Ñ 
Alcornoco. 
Alcornoque. 
Alcotan. 
Alcyonium. . 
ursa, L. A 
— — Cydonium , L. 
— Epipetrum , Gmel. 
— Ecos, Gmel. à 
— digitatum , L. 
— Lyncurium , L.. 
Alchemilla.. . . 
— Aphanes, W. 
— vulgaris, L. 
Alcherba. 
Alchethes. 
Alchollea. 
Aldiza. 
Aleacion.. . 
— de cobre y de estaño.. 
— de cobre y de oro. 
— de cobre y de plata. . 
— de cobre y de platino. 
— de cobre y de zinc. 
— de cobre, de zinc y - 
niquel.  . 
— de estaño y de zinc. 
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Aleacion de oro y de cobre II] 636 636 
— de oro y de plata. . » 637 
— de oro y de platino. . » » 
— de plata y de cobre. . 1V 447 
— de plata y de platino. » 
— de plomo y de antimonio » 
— de plomo y de estaño. » » 
— de plomo, de estaño y 


e bismuto. 20. a 463 
— de zinc y de plomo. . » 5m 
Alectoria. . 1 າ] 
Alegria. . IV ກ 
; | Aleli. . A 140 
— amarillo.. . . . . » » 
Aleluya. . Cod M 
— de flor amarilla. . . » > 
Alemanda. . + L^ i 
— catárlica. 
Alepina. . I 118; IN 395. uj 
i aga 3 6s LN (ນີ 
— de Euro » o» 
Alesna. . E . . 118 
Aletas de Tiburon. » 4 
Aletris. . . . 1 29 
— del Cabo de Buena- 
Esperanza. IV (87 
— harinosa. . I 418 
Aletris. . us . " a i" 
— capensis, : A 
— farinosa, L. so. LIU 
Aleurites. e A x "# 
— de Molucas. . . . » ? 
— de tres lóbulos. » o» 
Aleurites. v ou. va 
— Ambinuz, Pers. . . » , 
— laccifera, W. JI 285 
— moluccana, L, W. 1448; Il 
— triloba, Forsk. . [ ! 
Aleurómetro. . M 3 
Alfalfa. . . . »9 
Alea. . . . . . . » 4 
ຫ T 
Alfileres,. ! 
Alfócigo. . . IV 08 
Alfombras. .I 120; Iv $5 
Alfóncigo. 138 
Alfolbes. . . > > iM 
Alfonsia. . [ t 
— que lleva Aceite. . 9 
pé Eu P » ? 
— oleifera, Kunt - > o? 
ກ່າ . [ໄ 436 
— de Atlante. . " ? 
— Lentisco. A 
— 0leoso. » 137 
— Terebinto. » " 
— verdadero. . ^ i 
Alfónsigos de tierra. Ti 
Alforfon. . . IV s 
— de Tartaria. " | 
Alforva. . » pe 
Allóstiga. . e. or 
Alga de Vidrieros.. . . ll? 


ALI ALM 

Tom. Pág. Tom. Pág. 
Alga nitriariorum. . 11 271 | Aliso glutinoso. . . + [ 436 
Algacel. . 1202| Aliverie. . . 2. - » 220 
Algalia. . . . M440|Alixia.. . . . - 1 "ns 

Algarroba. BENT Il 33| — ກບກ. ວກາ E 
Algarrobera. . . . . »  »|Alizari. . . IV 237 
Algarrobero. . . . » Alizarina. 1137; i 581; IV d 

Algarrobeza. . IV 506 Aljofaina de Venus. . . 113 
Algarrobilla. . > Aljonjoli. . . . IV n5 
Algarrobo. .H 32 Alkana. . I 485 
— loco. . . 111 408| 4lkenna. . » 1 
Algarova. 1 421 | Alker. . » 437 
Algas. . . . . . . »  »|Alkermes. . H 497 
Algiebeli. 11 377 | Alma de los pulmones. I 284 
Algodon. . I 424 | Almáciga. . . 1 437; IV. 436 
— — hilado. : » 130|— betun. a i437 
ra acolchado. » 129| — blanda. » 7 
— Pólvora. . . IV 478 | — de cera amarilla. . » 1 
Algodonada. .I nat; IV 362| — de Dihl. . A າ o» 
Algodonero. . 1 !33 | — de los fontaneros. . » 3 
— arbóreo.. > »[|-— invisible. . າ 3 
— herbáceo. » »|— de limaduras de hierro » » 
— de la India. . »  »|-— delitocola. . . » 1 
— religioso. » »|-— para porcelana. » 438 
— velloso. ». »|—- de vidriero.. » 73 
Algodonosa » 268| Almadreüa . າ 7 
Alhagi. ~ » 433| Almagra.. 11 214 
— de los Moros. » »|Almagre.. . ] 438 
Alha ກ - » »|Almandina. . MI 70 
— aurorum , DC. . > »|Almaraco. . : » 629 
Alhandal.. . . .IV s87|Almásliga. . (37| --- 
Alhasur.. . 1 !33| Almazarron. 1 138; 11 214 
Alheli. ] t47|Almea. . š . ][ 369 
— amarillo.. »  »|Almecegeira. . - . 1458 
— de los muros. »  »|Almecino. . Il 267 
Alhena. 11 330 | Almeja. , 1438 
Albeña. . 111 437 | — de Africa. - 3 >» 
Alhócigo.  . IV !38 | — de Anade. .»D >» 
Albolba oficinal. > 481 | — de Cisne. -E ສ 
Alholva. . . . . . » »|-— comestible. . T O 
Alhócigo. . » 138| — comyn. . .» » 
Alhucema. 111 362 | — de estanque. ed. "a 
Aliaga. . . IV 490| — demar. . . CE 
4liamagadach. . ] 332|— — de los Pintores. . HI 545 
Aliamot.. . Ae REC ue cria Perlas. . 1439 
Aliaria. . A 11 440 | -- del Rhin. . IH 546 
Alibanias. . . . . 1 133| — de rio. - 1438 
«diea. ^. . . . - # #|% ແ: piedra. ' » 1 
Alicántara. . . . 111 324 | Almen E" . - » 140 
Aligustre. . . . » 437 | Almendras amargas. - .- » 439 
— vulgar. . . . . . > »[|— dulces. . "WE 
Alilatan.. . . . 1 433| — de Rio Grande. » 369 
Alimento. . . . . . »  »|Almendro. . . . . » 439 
Alineador. . . . 111 241 | — de los bosques. . HI 306 
Aliomoch. . . . + 1332|— comun. . . . . 1 139 
Alipata. . 6 . . 1 436|— enano. . . - » 140 
Alisma. . . . . - . » »|— de montaña. <a 3 
— Llanten. . . . . - »  »|Almendron. . . » 369|.4 
Alisma. . : . » »[Almez. . .. - 7 1] 
— Damasonium, p. . + ນ 369| — austral. . D 1 

— Plantago, L. . . . I !36| — occidental. . » 
Aliso. . . . . + . +. » »|[Almezerion. . IH 616 
— agrisado.. . . . . IH 403|Almezo. . . . . . H 267 
— comun. . . . . + T 14361 Almidon. . L441; HE 596 


ALP : po 

om. ag. 

Almidon tostado .MI 63 
Alminbegi. . . . 11 377 
Almizcle. ] 1442 
— artificial. . . . . » 443 
Almizcleña. . HI 44; IV 484 


Almizclero. . . . . .M 58 


&| Almohaza comun. . [ 566 
Almorita. . III 352 
Almoradux.... . » 629 
Almuérdago. . IV 554 
Alnus. . ] 136 


— glutinosa , Gert. e» 1 


— incana, Willd.. III 403 
Alo. . . p ova.» T ; , 
Alocroita. . . . . M 74 
MOK. 1.5 ua X oe ok 144 
— distico. . . . . » 
— espigado. » 
— litoral. » 
— perfuliado. . » 
Aloe. . sa » 
— disiicha | Li e » 
— littoralis , Koen. » 
— perfoliata, L.. » 
— spicata, E on A » 
Aloexilo. . ຫ » 
— Aloe. "PE a » 
Aloéwod. - . «MI 407 
Aloezylum. . . Š 146 
າກ, Lour. r » 
Alon z " . 145 
— acaracolada. . . + 
— de Africa. . . i 145 


— de los arenales. è 
d de los bosques. .. . . 
— Calandria. . » s 
— deloscampos.. . . 
— cenicienta. . . 
— de corbata amarilla. 1 
— (Con cresta. . : 
— comun. . 

— de dorso rojo. . 
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— de pola negra. . 146 
— de Ítalia.. . » 
— mavor. 145 
— moñuda. . 146 
— de pico grueso. 445 
— de Tartaria.. 00. » 447 
— Viiritera.. . . . + » 
— variable.. . . +. . » 
Alosa, 8. < ຈ ຄ II 458 


Alotropia.. . . . +. +. 1612 
Aloysia citriodora , Orte. IV 501 
Alpaca. +. . . + IV 362, 375 
Alpacca. . v ucc b AM 
: 4o. € o» -%ໂໄໂ QIO 
n pen. vil aaa BUM 
. .« » » 

A ° e » » 172 
» | Al pérsios. i s .IV 402 
Alpinia Gala , Roxb. Mi 2 
— racemosa , I 16 
AlpicoZ. . . . +. + “111 560 
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Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Alpiste de Canarias. . 11 594| Alverja tuberosa. 111 353 | Amanita bulbosa , Pers. 1 157 
— como Arroz. . . +. » 595|Alverjn.. . . .IV 506|— cesarea, Pers. . . » >» 
— Gramas . . . . . > »|Alyza. I !37|-- incarnata , Pers.. . » 1 
Alquequenje comun. . . » 6!f|— aromatica, Reinw. » 1 | -- muscaria, Pers. . » > 
Alquifo. . . , +. + .]V322|Alzuchi. . . . .IV 88|— vaginata. e າ » ນ 
Aquimila.. + +. +. + » 1447 Mt — verna, Pers. . . » 1 
— vulgar. . - ເ  - » » : Amaniina, . . . - » 458 
Alquitira. . . + . II 56| Allama. . I m Amapola... . .. d , 
Alquitran.. . + 1448; IV 429| Allamak. » Amaraco. . . . +. .IH 639 
— mineral. . . . 1449, 375| Allamanda. . "T » 118 Amaranga. . . I 158 
— de ullas . . . . A > cathartica , Ex x » »[Amaranto . (58; H 17 
Alsine.. - + . +“ 5. “< ນໍ » Alliaria officinalis , DC.. JI 410 | — Bledo.. . ] 158 
— media. . . . . » 13 did . 1 523 |— de cola. . e ກຶ າ 
Alsine, . . . .- » 73 ynocephalus , Dum. | » 524 | — espinoso.. . . + » ຄາ 
— media, L. " 3 ssipes , Sp. » »|— de Gánges. . e...» » 
Alstonia.. . . . » 3 — lucius , Cuv. . » »|— harinos0.. . + . +. » ນ 
— parecida al Té. . » »|— palpebrosus , Cuv.. » »[|-— de hortaliza. . . - » » 
Alstonia.. . . »  »|— punctulatus, Dum yBibr » » »|-— tricolor. . . . . » > 
— iheeformis , L. H. > »|— sclerops, Dum. . » | Amarantus.. . . . າ o» 
Alstremeria.. . . . » 1ວ0| Allium. é » 99|— Blúum,L. . - . . > » 
— comestible. 2...» »[— angulosum , ; » 400 — caudatus , Ego. ຮ້: 9 
— de flores iiu A » »|— ascalonicum , L. .» »|l— farinaceus , Roxb. . » >» 
— peregrina. . " »|—Cepa,L.. . . . » »[- gangeticus, L.. .» 3 
— tomentosa. . . . » »|— obliquum, L. - » 10! |— oleraceus, L.. . , » » 
Alstroemeria. . . . > #[-- Porrun , L. . " »|— spinosus, T " > 
— Ligtu , L. . e » »|— sativum, L. . » »[— tricolor, L, £x» 9 
— peregrina, L. » »|— Schænoprasum , Lo.» » Amargaleja... $ . +. M 105 
— tomentosa, R. y P. » »|— Scorodoprasum , L. . »  »|Amargo de digital. . » 390 
Altabaquillo.. I| 249| — Ursinum,L. . . . »  »|Amargon.. . . IH. 447 
Altaita. . . . IV !53| -- victoriale, L. . » 4102| Amarilis.. . . . . . 11488 
Altamandria. . . . . » 474 |— vincale, L. . » »|— Belladama. . . . າ a» 
Altaric. . . "n I 450 — díslica. . . j " > 
Altea... . ອ > Año — de flor amarilla. » 459 
— como Cáñamo. . ກ >  »| Amadouri. . » 156 |— de flores rosas. . . » 158, 
— de er gn »  » | Amalagọ. . IV 145 |— eee Ss. + 5» $59 
— oficinal. » »[|Amálgama. . ,. . . F (ບ6 |-- dela reina.. . . . » » 
Alteina. . » »|—debismuto.. . . . »  »|— sarniense. . ແ EE 
Alternanthera sessilis, — de los Dentistas. . . » 1 | Amarillo de achiote. 11 210 
rown.. . + 111 228| — eléctrica. . . . . » »[|— deantimonio. . . . » » 
Althæea.. . . . . I 150| — natural de plata. . . » 288|— de azafran romi. . . » » 
— cannabina, L.. . > »|—deoro. . . . . . » 156|— de Cassel. . . . . » 214 
— narbonensis , L. . » »[|-— de plata. . 1456; IV 148|— de Colonia. . » 210 
— Officinals , Pag . »  »|Amambluce.. . - +. . 1456|— de cromo. . . . » > 
inpia. , . -.. . . » 451| Amania. . . . . +. . » »[— degoma-guta.. . » 1 
— grande. . ack . » »|— vejigaloria. ... +. . »  »|— degoma-guta mineral. » » 
Allingia.. . i » »| Ammania. . . e - » »[- degranilla.. . . .» » 
— "excelsa , hoi ; » — vesicatoria, Roxb. . »  »|— de gualda. . » o» 
ME v s . Ill 260 Amanita.. . +. . ... » 1|-<- indiano. . » a» 
Allramuz. . . I 4154| — áspera. . . - + +. » »[— de Marte. » > 
— amarillo. . . . » 4153] — de Bauhini.. . . . » »[|— de masicot. » 211 
— blanco. . . . » d51|— bulbosa.. . . . » 457 | --- mineral.. . " ? 
— peloso... . - » 452| — carmesi. . . » »[|-— de Nápoles.. » > 
— vario.. $ . » »|—cesárea.. . . . » »|-— de ocre. » > 
Aluato. 00.5. 5. -IV 281 |— encarnada. . . - » »|— de oropimiente. » >» 
Alubia. . MI 103| — muscaria. . . , . »  »|— de paja natural. . » " 
Alucon. . . H 566 | --- ovoidea. . . . . . » »[|-— de Paris. . ນ” > 
Alumbre.. . à I 153|— solitaria.. . +. . . »  »|— de protóxido de plomo. ກ 1 
Alúmina.. . . . + » 455| — de vainas. . +... - » »[— — de “ເຫ : » 3 
Aluminio.. . - » »[— vernil. . . e.» ON s 50 
Alumroot. HI 445 | Amanita.. . . . . . » 156|— A - " ? 
Alunógeno. , . . IV 302| — aspera, Pers. . . "າ »|— de stil de grun. . . » > 
Alverja. . . . . HI 352| — aurantiaca, Pers. . » 157|— de sulfuro de cadmio. »  » 
— agarbanzada. » 3531 — Bauhini, Per. . » 156|— de tierra de Italia. . » >» 
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l : ANA 591 
Tom. Pás. Tom. Pág. f Tom, ] 
Amarillo de tierra mérita. IL 212 | 4mgolia. ; I 332 | Amoradux. . ໄນ 629 
— de lierra de Siena. » »[Ami . , - +. »462]Amorfa. . . . . . . 1472 
— de Verona . » 311|— de los. antiguos a d Iv 234 | --- fructicosa. . . . . » » 
-— de yoduro ທ plomo. . » 212 |— de Candia. . . ° » | Amormio. . . . . .IV 54 
Amaro. .IV 248|— mayor. . . . . 1 i" Amorpha. > . 1472 
Amaryllis $8 . 1458| Amianto. . . . . ó — fructicosa, L. .. » 
— Belladonna , L. » »][Amidin.. . . . . . li sos Ampac. . . e» » 
— disticha, L.. . - 1 Amidona.. . . . - . ນາມີ tari...» ນ 
— formosisima , L. . 1 150 Amiga de noche. et lv 169 Ampelita. . . » 12 
— lutea, L.. . . . - » »|AmiriS. . . . . . . 1464 B gain quinquefolia, 
e regine , Ls:5 » »[|-— ambrosíaca.. . . . » 1 ll 406 
— sarniensis, L » ມນ Isamifera.. ..D 3 pw E" 1 472, 394 
Amalista.. ...» »|— Caraña.. . . . . » »|Ampolleta. . 11 27 
Amalistea. . . . . , » t60 — elemifera, . . . . » »|Ampouli. . . . . . 1472 
— cerúlea. . » — Gileadense . » 4165| 4murca.. . . . . . + > 
Ambar. V 301 — dela Guiana. . . » 166 | 4mvallis, .H 68 
— amarillo.. » »|— pr ຫ. desemejantes. > o» Amygdalus. : (^w 1439 
— celrino. Š » »|-— e» 1 ເເ. ງ > 
— gris.. . & . I 160| — Kar. POP » — nana . - . + 140 
— gris zorrero. » !6! | -- Opobálsamo. ! » 167 =- sr! Jo ES 11 103 
Ambart.. . . » »|— poligama. . . . . ນີ 525|.4myris. . . . . . . [464 
Ambarilla. 11 des nn rolio. l !67 | --- ambrosiaoa, L. . . » » 
Ambariua. » — Tacamaca. . . » »|— balsamifera, L L.H.. » » 
Ambaside. I 161 — que lleva ຕາຕ, » — Carana. Humb. g » o» 
— ile Commerson. » »|Ammi . : » 162 — elemifera, L.. . D » 
Ambassis. : »  »|— majus, L. n — Gileadensis , 3... ` » 165 
— Commersonis. . າ 1 Ammodytes.. » 167 — guianensis » 166 
Ambela. . າ »j— Tobianus , L. » eterophi la W n » 
Ambelania. . . າ  » | Ammonites.. . » TT — Kofal. o dcn : » > 
— acida , Aubl. »  »|Amodile. . .IV 505| — — Kalaf. Forsk.. . - » v 
Ambelanio. . . . . . » »][Amcdito, , . 1167| — oleosa, Lam. . . IV. 445 
— ácido. . . . . . . »  »|— de Tobia. » »|— Opobalsamum , L.. 1 167 
Ambetti. . . . » 472| Amomo. "ອ »|— polygama, Cav. 11 525 
Ambeluway.. 20. . + ມ 162|— Cardamomo. » — Prolium, L. >. 1467 
e urna » »|-— Grana del Paraiso. » 108 — Plumbers, DC. . » 464 
Ambokely. . . I| 437 | — de hoja estrecha. » — Tacamahaca , Kunth. » 167 
Ambon. . . . + I 162| — de los Jardineros. . .1V 286 — toxifera, W. » 3 
Ambouton, . . + » »]|—- Jengibre. . MI 292 
Ambrosia. . . »  »|— piramidal . 1 468 AN 
— con bojas de Artemisa. » »|-— racimoso. . " Anbas. . . . . . . » !73 
— marilinra. , » »|— vulgar. . 1V 284 — trepador. M ” # 
— muy peluda. . . »  »| Amomum. 1 167| 4nabas, . . . . . . ? » 
Ambrosia. . . . ສ E - angustifolium, Sonn. » 468 MD Cuv. . . » » 
— artemisiæfolia , L. » »|— Cardamomum . . » 167 . 14173; IV. 375 
— maritima, L. . » »|— Curcuma, Lam. . . 11 330 Anabase. . : ] 473 
— viilosissima , Forsk. . »  »|— Granum- Paradisi , L. I !68 | — con hojas de Taray. . » 1 
Ambulia.. . . A »  »|— petiolatum, Lam.. . 11 264|— sin hojas. . . .» .ສ 
— aromática. e E » »|— pyramidale, Lam. . 1 dig Anabasis. . . . . . > o» 
` 4mbulia.. 0.»  »|— racemosum, Off. X — aphylla, L. . » 1 
— aromatica, Lam. . . » »|— Zerumbet, L. . . MI 293| — tamariscifolia , Cav.. 9» 0» 
Ambuyaembo. . . » 235|— Zinziber, L. . » 292| Anacanseros. . . IV 267 
MEME. e...’ 162 | 4mongeaba. . l n Anacardio. . . e . 1473 
Ameli. . . . . . . »  »|Amoníaco. .0» — de las boticas. . E É 
Amelo. . . . `o » »|— líquido. . 0» 169 — occidental. . . . . » 636 
Amelpo. »  » | Amonio. . . . . .- d TTI | Anacardium. . . . - » 173 
Amelus. . . . . - » »|Ámonila.. . . . . - » »|— oficinarum, Gerln. . » » 
Ameos de Candia. * ow No Amoniuro. » »|— occidentale , L. . . » 636 
— verdadero. . . . » »|-— dedeutóxido de cobre. » — »|Anacardo. . . . . » 473 
— vulgar. . . . . » »|-—4d5w..-.. . . 1 — occidental 4» » 
Ameri. s . lll 333 | — de plata.. so... D 172 Anacoluppa e.» 7 
Amerina.. . . + + .IV 263| Amor de Hortelano. . . HI  7|.fnacomptis » » 
Amethystea.. . . . - 1460| Amor-quacu. . . 1472|[Anade. . . > 3 
--- cterulca, L., » »[-mor-tinga, » »|— agudo » 478 
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Tom. Pág. Tom. Pág. 
Anade ແອງ, A [ 473| Anas histrionica , L. 178 

— Ánser. . . 00. » 174|— hyperborea, Gm. » 
— Arlequin. . . . +. » 478|— mochata, L.. . . . » 173 
— Bernacho. . A A — mollissima , L... ມໆ 
— Bernicla. : »  »|— nigra. > » , , . 
— blandisima.. . » 5| — olor, Gm. . » 176 
— Cerceta.. » 476 | — Penelope, L. » 478 
— Cisne. . . . » »|— — querquedula, L » 476 
— como Cisne. ມ 477 adorna, L. . » 478 
— comun. . . »  »[|Anascote. l 180; IV 375|— 
— de escudo. » 478 Anaschorigenam. ] ] 484 
-— ferina. . á »  »|Anastálica. . . . ນ p 
-— de frente blanca. . > »[|-—delericó. . . . . ນ 1 
-— hiperbórea.. . ... » »|Anastalica. . . . . . » » 
— moriiloa... 0...»  »|— hierochuntica, L. . » ມ 
— negra. . o. 5 —Gsjándia. . . . . » ມ 
— de Penelope. 2.2.0» »|— lia. . ນ p 
— Tadorno. - . D »|— policipes. D p 
Anafaya. . . . I 178; IV 394| 4natifa.. . . » 2 
Ana álida. . . . . . 1178(— levis, Brug. » o» 
e agua... .IV 249| — pollicipes » 13 
— arbusto.. . . . . I 479| Anatómicas (Piezas), . - » 13 
— arvense. . » {78 | Anatron. I 182, 606, 612 
— de hojas alternas. - . » 179| 4navinga ovata , a AN . 16234 
— de Monel. . » n»[Ancla.. . x. » "93 

Anagallis. 1 178| Ancora, . . . » 
— alternifolia, (Cav. » 179 | Ancoacha. » 184 
— arvensis, E » . » 478|Ancusa. . . » 1 
— fructicosa. . ນ 179| — de Italia. » 73 
— Monelli, L. . »  »|— oficinal. . » 23 
Anagirida. Š » »]|— de tintes. » ວ 
— felida. » »]|—- de Virginia.. ນ 185 
Ana PE I. < »  »|Anchietea. . » 197 
ætida, L. i » »|— salutaris, st zi. don 
Anamirta Cocculus, Wig. l| 490 | Anchoa comun.. . . . ນ້ 459 
ANAMO, . . . . . I 479 | Anchusa.. ເ l 484 
Ana—mullu . » »[— italica, Retz. » 3 
Ananapla. . . ນ 3 — officinalis , L. Do 7 
Anapala, »  »|— tindoria, T. ມ » 
Ananas . . » 420| — virginica , L. . » 188 
— silvestre.. » »|And-joudan. . . . 1 605 
Ananas sativus , Tourn.. » »|[Anda.. . E ] 185 
Ananassa sativa, Lindley » »|— del Brasil. » 7 
Anaparua. > 479/4nda.. . QOL 
Anargasi. » »|— brasiliensis , ' Juss. . > >» 
Anarrico. . »  » | Andersonia. e.» ມ 
— Lobo.. 0. . » o»[fndersonia,  . » 1 
— como Pantera. . . . » 180|— MP", F. Hamil. » 2 
Anarrhichas. . - . » 479| Andi 2.5 ow E 
— Lupus, L. . » »|— de | Harsfreldio. . » 1 
— pantherinus , Zov. . » 480| — inerme. C E M 
Anas. . » !73 | --- racimosa. . . . .» » 
udi. E ນ 478|— de Surinam. . . » » 
— albifrons, Gm.. » »|Andira. . > 2 
—Anser,L. . . . . »74|— Harsfreldii , ແ. 3 1 
— bernicla , Gm. . . . » 478| — inermis, Kunth. . » 3 
— boschas , ນ... ນ 177|— racemosa , Lam. > >» 
— Cignus, Gm. . n 176 | — retusa , Kunth. . » » 

— cygnioides , L.. » 177| — surinamensis, DG . » 
— clipeata, L.. . . . » 478| Andira-guacu. . 1 486; IV 503 
— erythropus , Gm. . . » »|Andracna. . , . 1] 1486 
— ferina, L. . - .» »|— Cadishaw. » 13 
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puris capiat Roxb. I 156 


ນ | Andraida. . . $34 
Andrino. "T 

Andromachia. x . 
— ignioria, Humb. . 
Andromaquia. xh. vs 


ເງ້ 
— arbórea. . 

con hojas de Empelro. l 
— laurina. . . : 
— dela isla Mariana. . 
Andromeda.. . . 
— arborea , [m . 
— empetrifolia, Lamk 
— laurina , Mich. 
— Mariana. L. 
Andropogon. . 
— Esquenanto. 

— insular. . . . 
— lvarancusa, . 
— como Mürice. . 


— Nardo. . . . 
— de olor de Cidro " 
Andropogon. . . + à 
—.citratum , DC. P a 
— insulare , L. e. 
— halapensis , Sibll. . 
— Ivarancusa. . Q es 
— muricatum , Retz. . 
— Nardus, . 
— Ravenne , L. 
— saccharatus , Roxb. 
— Sehenanthus ,b 
— Sorghum , Brot. 
Androsace. . R 
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— grande.. . . 
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Androsace. . 
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Androsemo. . 
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Androsemum, . . 
— hircinum , Spach. 
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Anémona nemorosa. ] 488 
— de ojo de pavo real. . » 189 
— de los mee » 488 
— Pulsati » » 
— de las selvas. າ > 
— de Siberia. . » 489 
— trilobulada. . D 3 
— triternada. » 3 
Anemone. A » 488 
— apennina , L. » 489 
— arborea. » 13 
— coronaria , L » 488 
— hepatica , js " 1 
— hortensis, L. » 1 
— nemorosa , L. » 1 
— pavonia. » 189 
— patens, La ; » 188 
— Pulsatilla , E » 13 
— sibirica de » 189 
— trilobata , L. » 7 
— Iriternata , L. n 13 
Anemonina. . .» » 
Anethum.. . . 11 436 
— dulce, DE. . MI 204 
— Feniculum, L. 11 436; HI 204 
— graveolens, L. . . H 436 
— piperitum , a MD. . ni 204 
AÁneti-inan. . I 489 
Anga. » 7 
Angan. » 13 
Angariaria. E VN. 
Angel de mar comun. . 11 461 
Angélica. . . . Ll is 
— Arcangélica. » 
— Carlina. ມ 517 
— entre negra y pu úrea » 490 
— montan: ກເ . MI 437 
— Silvestre. . 1 190 
Angelica. : » "m 
— Archangelica, L. » 
— atropurpurea , L.. à 190 
— sylvestris , L. "າ 1 
Angelim. . » 485 
Angelina.. » 190 
Angelonia. . » 2 
— de hojas de Salicaria. » 7 
Angelonia. , » ມ 
— salicarice folia , H. y B.» ນ 
"ເ. ຄ່ f » 
Angh.. | 489 
Anghive. . Ñ . 1490 
Angiara. . . HI 639 
Angióptero. | 190 
evantado. » 7 
Angiopteris. » `» 
— erecta, Hoffm. «e B 
Anglesita” jV isi, 311 
Angmarset, . . . 1490 
Angolam. » 491 
Angolan. > 7 
Angora. » » 
Angostura. . po» 
Angostura (Falsa). " > 
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Anzrecum. . 


— fragrans, Dup- “Thuars. » 


Angreco. . 

— odorilero. 
Angsana. 
Anguila. 

— de arena.. . 
— eléctrica. . . 
— (e mar. 

— de Surinam. 


Anguis Platurus , E 


Anguria. . . 

— de tres lóbulos. . 
AÁnguria. . 

— trilobata 
Angustia del En. 
An mais virosa. 
Anhi 

Anhidrita. 

Animal. . . 
Anime de Occidente. 
— de Oriente. 

Anis. . . 

— de la China. . 

— estrellado. . . 
— de las Indias. 
— oficinal. 

— verde. 

Anisero. . . 
Anisete de Burdeos. 
Anisillo. 

dnissa0. . . .. . 
Anis—ulmina. 
Anisum. . 


— officinale , Moench. 


Annaki. 

Anomia. . . 

— silla de caballo. 
— tela de ອບ. 
Anomia.. 


pri ຈໄ, L.. 
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— como Múrice. 

— escamosa. 

— espinosa. . 

— lagunosa.. . 
— Querimolia. . 

— reticulada. .. 
— del Senegal. 
— de tres lobulos.. 
— de tres pétalos. 
Annona. 


— Cherimolia, ] Lam. j 


— muricata, L. 
— paludosa , Aubl. 
— reticulata, L. 


— senegalensis , Lam. . 
— Spinescens , Mart. e 


— squamosa. . . 
— triloba, L, 
— tripetala. . 
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Anou. . 19 
Anquietea. າ ກ 
— saludable. . ME E 
Anserina antielmíntica. . IV. 487 
— en forma de saela. ກ 3 
Ansjeli... ! 26! 
Anta. . . IV 332 
Anle. , ເນ 37 
Antemis. . ] 497 
— arvense. . » > 
— Cótula. » o» 
— noble.. » > 
— Pelitre. » 498 
— de lintes. > > 
Antenale, » ກ 
Anlerico., , » ກ 
— bicolor. > > 
— Liliastro. . > > 
— quiebrahuesos. . » 1 
Anthemis. 20. 5. » 197 
— arvensis, L. . - . » » 
— Cotula , L. abo v» 
- - nobilis? | . e. E 
— Pyrethrum, L. 1198; IV 83 
— tinctoria, T . . 1498 
Anthericum. « . າ 2 
= — bicolor, Desf. . » o» 
iliastrum , ],. . » ກ 

- — ossifragum, L. » 3 
Anthocleista. . » 206 
Anthoxanthum.. » n 
— odoratum, L. » ມ 
Anthrenus. i » n 
— Pimpinelle , Fabr. » > 
— Musæorum , Fabr.. . » 1 
Anthura edulis, Forsk. . » 617 
Anthyllis. . . i » 499 
— Barba Joris, i » 3 
— cretensis E. ^ » 73 
— Pseud, (isum, i າ 1 
— tulneraria, L.. . " 7 
Antiar. » 498 
Anliaria. . n » 
—- venenosa. » » 
Antiaris . . n » 
— lozicaria , Lesch.. 3 7 
Anlicoro. . » 498 
— de rimido. » 7 
Antic » a 
— depress, L. » 73 
Antidesma. i » ກ 
— alexiteria. n » 
Antidesma » » 
— aleziterium, E. A » 1 
Antifonal-Armonio. HI 263 
Antilida. .- . . : | 199 
— Barba de Júpiter. i "າ 3 
— de Creta.. . : D 9 
— Falso- Citiso. ກ ນ 
-— plateada. . » » 
-- vulneraria. . າ 2 
Antil ope. . n ມ 
, — azul. . » 200 

TOMO |y 


$94 ANT APH 

Tom. Pág. Tom. Pág. 
par sd de eol 1 201 | Antirrhinum mejte, ia I 205 
"m » າ — molle, L ¿»o 1 
— Caama. . . » — Orontium, L. . າ > 
— Cabra silvestre. » 201 — porcinum , Lour. » 206 
— Cabron montaraz. . > 300 | — spurium, L.. . » 205 
— Cardonia. »  »]|Antirrino. » 1 
— Cervicabra. . » 30! | — Asarina. . » 261 
— Corina. » »|-— blando. » 205 
— Gamo. » »|— Cimbalaria. . » 3 
— Grimm. . . » »|— Elatine. » 7 
— de las Indias. »  »|—- espürio. » » 
— Kevel. »  »|— de hojas anchas. " 7 
— Oreas. » »|-—- de los jardines. . "າ 3 
— Oriz. . » 202 | — Linaria. > o» 
— pintada. » »|— mayor. າ 13 
— de rocas.. > 300 | — Oroncio. . » 1 
— Rupicabra. . » 202|— de puerco. » 206 
> : »  »|Antocleisla. . າ > 
— de Salt. . » 30! | Antoxanto. no 1 
— saltador. . » 300 | --- oloroso. . . . . . + » 
, Subgulurosa. + » 201 | Antracita. . 1 206, 612; H 219 
Antil » 499 | Antracolita. . M AO 
— B lis. f » 200 | Antrakokali. . " 13 
— Caama, Cuv. » »[|Antreno. . : » 1 
— cervicapra, Pall. » 201| — de los museos. . » 1 
— Corinna, Gm. . » »|— de la Pimpinela. 34. 3 
— Dama, L. ນ  »|Antropomorphon. 1 274; 11 102 
— Dorcas, L. າ »|d4nschar. . . . . . 1498 

— euchore. » 13 Ñ 
— Grimmea. . »  »|Ahil. 1*207; III 233 
— Kevella, Gm. » »[|-—bastardo.. . . . . 1172 
— Leucophea. . , > 300 | --- plano.. . : - » M4 |— 
— Oerotragus , Forsk. »  » | Añinas. . 1 25 
— Oleotraqus. . » 201 | 4ñinga-pari. . HI 533 
— Oryz , Pall.. » 202 | Añinos. . . 125 

— picla . . ບ ^0 
— Rupicabra L.. » »[4owara . . . » 216 
— Saya, Pall. . »  »(.4ouicate.. . 11 360 
— stropiceros , Buff. » 200 | 4outa. vs 2 . 11432 

-> subguiturosa , Guld. » 201 AP 
Antimoniato. . . » 202| Apacaro. » 216 
— de potasa. »  »|Apalachina. . > 25 
Anlimonio. . » 203| Apama. » 216 
— blanco. . . . . . » »|— silicuosa. » » 
— del comercio. 1 203; IV 316| Apama. : > 1 
— crudo. . . . . IV 346 | — siliquosa , Lam. "າ » 
— diaforético. . . I 203 Apape-serap. lII 444 
— gris. | 203; IV 316| Apara. . . ] 238 
— nativo. . . IV 316 | Aparambojo.. » 391 
— radiado. . I 203; IV 316 | Aparejos. . » 216 
— sulfurado. . . IV 316 | Aparine. .M .7 
າາາ . MI 599 | Apatito. . 1 368 
Antipato. . . » 66|Ape. . . . » 253 
Anlirea. . o . 1205 Apeiba. EE . » 946 
— de Borbon. . »  »|—escolada.. . » 1 
Antirhea. »  »|Apeiba. . . .» 3 
— borbonica , Gm. Do» pen Lam. າ" 13 
Antirrhinum. . . >  »|Apen.. : II 518 
— Asarina, L, » 262 Aperea. . eS: 5.6 
— — ahalera, L. » 205| Aphanes.. . . 1 80 

latine, L ] » »[|-— arvensis, L.. » 

— latifolium, pc. »  » | Aphis evonymis. . 1 i04 
— Linaria, Y. . . . » 1ໂ<- Plistacic.. . IV 187 
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A E . 1 80 
ydnora , L. . + M 
Apiaph . . . . . . » 45 
Apiastro. . . . MI 537 
Apinel. . 126 
Apio. . 9 + 
— caballar. . ໄ[ 487 
— involucrado. . [ 246 
-- າາ ເເ i o ixi 
— de olor o. 216 
— Peregil. . dum » 217 
— de perro.. 1 575 
— postrado. . I 218 
— de risa, IV 209 
— silvestre. . l 216 
Apiritas. . IV 487 
Apis. . [ 1? 
— Amalihea, Oliv. » AR 
— fasciata , Latr. . Do s 
— mellifica, L. » 1 
— Peronii, "Latr. . » AÑ 
— unicolor. . 
A Apium. » 216 
aveolens , L. .» 3 
— involucratum , Roxb.. $ > 
— Petroselinum , L. . » 217 
PE date "M » 218 
— ? depilaioria. i » 3 
41! E ^ G n a 
epilans, m. ao» 
Apobea. າ > 
Apocalbaso. » "> 
Apocapuc. "ກ > 
Apocino. . D > 
— de Africa. » 263 
— como Cáñamo. . » A8 
— de hojas de Androsemo.» ^» 
— de hoja de Cidro. Po» 
— de la India. . poo» 
— Juventud. » » 
— manchado. poo» 
— de la Seda. » 263 
— de Venecia. . » 218 
Apocynum. ຈ » 
— oa. Quer. . » 263 
— androsemifolium , L.. » ກ 
— cannabinum , L. » > 
— cilrifolium. . » > 
— indicum , Lam. . » > 
— Juventus , Lour. » 3 
— maculatum. . " > 
— venetum , ໂ,. . " > 
Apogon.. . » 5 
Aponogelon.. . . » ?, 
— de dos espigas. po» 
Aponogeton. . . . DI , 
— distachyon , L.. ະ è 
າ. . MI 24 
. 128 
Ap 2. : n . . MI 560 
Abeeciador de las harinas. » 13? 
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Apullasy. . . . . . 128 
AQ. 
Aqueosia. . . . . . » 
— de Africa. . . . . » 
Aquila... . . . . - ? 
Aquila. . . . . . .M 
— alba. . > 
— armigera , Levaill. . » 


— bifasciata, Hardw. . » 
— choka , Smith. a Ñ 
--- fasciaia , Y Sp » 


— fulta , Mey. . Wir 407, 
— ucosa. A HI 

eliacea , Sav.. . . » 
> — imperialis , Cuv. . . 1 
— intermedia , Boit, . . » 
— malayana , "Cuv. . . » 
— melanaétos , Sav.. . » 
— nevia, Cuv. ະເ > 
--- pennata. TERCER ES 
— rapat. . EA. 
— Verreauzti. . 1 
— vindhiana , Frankl; . » 
— vulturina , ' Cuv. 20. 3 
Aquilaria. . . . . . I 
— Aloe.. . . . . . » 
— de Malaca. . . . . » 
— secundaria. . . . . » 
2... ກະກ ກເ 
— Agallocha. . . . . » 
— malaccensis , ue Q0» 
— secundaria. . . od 
ABA . . . . . . >» 
— Ageralo. a 
— almizclada. . 1 219; III 
— arqueada. . iw. ທີ່ 
— de Clavena.. . . . » 
— enana.. . . 1 249; ໄ] 
— estornutatoria. . I 
— Milenrama. . . . . » 
— negra.. . . 1219;1ll 
— Yerba rueda. 214 rl 
Aquilegia. . . . . . » 
— vulgar. . . . 2.9 
Aquilegia. . . . . . » 
— vulgaris, L. . . . » 
Aquilicia, . . . . . > 
— como Saüco. . . . » 
Aquilicia. . . s x A 
— sambucina, L. aa 
Aquiranes, . . . . . » 
— áspera. . A 
— de hojas oblusas. . . » 
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Arabia. . . . . . . » 
Arábide. . . "uv 
— dela China., | | . » 
Arabina.. . . . . . IH 
Arabis. . . າະ 
— chinensis, Rotti. EA 
Arac. i . ເຈນ 
Araca-Guacu. : 1 2314; IV 
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Araca—Miri. 
Araca-iba. 
Aracaca.. g 
— almizclada. 
— comestible. . 
Aracacha. 

— esculenta , pc. . 
— moschata , DC. . 
Aracouchini. 


Arach.. . o 1 > 


Arachis.. . . 
— hypogea, sb 
Arado. . ] 
Arago. . 
Aragonita. 


າ້, ; .; ., 3 220; IV 


Araka. 


Araki. . . 1220, 3217 II 
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Aralda. . 
Aralia. 

— espinosa. . 
— octofila. . 
— palmeada. 
— racimosa. 


— de tallo desnudo. 3 


— umbelifera. . 


» | — vellosa. 


Aralia. . 
— hispida , Mich. . 
— nu icaulis , L. 


— octophylla , Lour. . 


— palmata. Lour. 
— racemosa , L. 
— spinosa , L. 


— umbelifera, Lam. . 


Aramaca. 


» Arándano, 


— ágrio.. 

— punteado. 

Aranea. . 

--- domestica , E 

— esuriens, Fabr. 

--- florentina , Rossi. . 
— 13-guttata ກ. 

— nidulans , Gm. 

— Tarentula , L.: 

Araña. . . . 

Araña. 

— anidadora. . 

— cazadora. i 

— de las cuevas. . 

— doméslica. . 

— de Florencia. 

— goteada. . 

— hambrienta... 

— negra. 


— negra de Madagascar. 


Arañon. 
Arapabaca. . 
Afáquide, 

— subterránea. 
Arara. 
Araucano. 
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Araucaria Dombeyi, Rich. IV 125 
— imbricata, R. y P. » ມ 
Arbol del Aceite. I 20; IT 448 
— de agua roja. . . . 1 442 
— del Ajo. . . . . . 122% 
— de Alcanfor. . . . HI T 
— del Almácigo. . ] 164 
— amarillo de as Antas W m 

— — espinoso 

— del Barniz. . ]] 518; nu 5a 
— de la Brea. . . . . 1254 
— de la calentura. . .IV 554, 
— del Canadá.. . . . » 234 
— de Canela. . . . . IH 36! . 
š |— Capitan. . . . . . » 484 
— dle la ceguera. . . . 122 


— de la Cera.. . . . IH 552 
— de la Ciencia del bien 


ydel mal. . . . » 877 
— deCileres, . . . . HM 548 
— del Coral. . . . . » 448 
— de Cohombro. . . . ໄລຣ 
— de los consejos. . . » 175 
— del Corcho.. . . . M 427 
— del desmayo. . . IV 262 
— de emborrachar. Wil 1; IV 436 
— de ensalada.. . . . "16 616 
— de flecha. . 234 Tig 
— de la Goma.. . . . MI 545 
— Guanábano. . . » 478 
— de Guisante cafre. . . H 4# 
— de los herpes. . . . IV 554 
— de Hierro. . . . . 1234 
— de Jabon. . . . .IV 36! 
— de la jaqueca. . . . » 184 
— de Judea. . . . . 408 
— de Leche. . . . . 122% 
— de locura. . . . . 1164 
— de Manteca. . » 353 
— de la Nuez moscada. 11 
562; IV 553 
— de los Pagodas. . . IM 474 
— de Pan. 260; II 68; IV 571 
— del Paraiso.. . . . II 410 
— Pino. 2... .MHI 48 
— de ipa. P^ . .IV 578 
— de los Pistachos. . . » 438 


— de la Resina elástica. » 279 
— del Rosario. . . . UI 535 


— de la Salvia. . . . H 613 
— de sangre . IV 554 
— santo.. . . MN 535 
— de Sebo.. . . . . M 285 
— de la Seda. . . | | 1263 
— triste.. . . . . . ni 597 
— de toda es especia 558 
— ແບ D 334 ; n 6; Iv 334 
— de la vida. . IV 489 
— del Viajero.. . . . > 23 
Arbor ezxcmcans. . . . 1225 
— sapientie, . 6 * y] 


Arbusto del Incienso. . . H 435 
— terrible.. . . . .ແ 47 
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Arbutus. . 

-- alpina , P ds 
— Andrachne ມືມ .. 


— mucronata , Forst. 


— petiolaris , H. y B. 
— Lnedo, "T 
—i va-ursi , E 


- senilis, d. 
Arcam. . 

Arcano duplicado. . 
Arcanson. 

Arcas para moneda. 
Arce. 


— blanco. 

— campestre. 

— como Plálano. 
— Falso-Plàtano. . 
— de los montes. . 
— que lleva Azúcar. 
Arcilla. 

— de Batanero.. 

— calcarifera. 

— COMUN. 

— kaolin. EAS 
— Ocrosa pálida. . 
— — roja. . . 
— plástica. . " . 
— refractaria. . 
dy : 

— Lampazo. 
Arcthopus. 
—echinatus , L. 
Arctium.. . 

— Lap ppa, L. 
Arctocéfalo. . : 
Arctocephalus. - 
— ursinus , F. C. 
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Arctomys Marmota, Gm. Iv 240 


Arctopo. [ 228 
— erizado. » 1 
Ardacina. P » 19 
Ardaza.. . . » 228 
Ardea, . . .ໄ 9 
— Argala, Lath. » 143 
— candida , Brios. » 44 
— Ciconia , E i » 10 
— cinerea , ir is a » o» 
— dubia, Gm. . » 13 
— Egreta , L. » 14 
— egretloides. . » D 

arzella, L. n n 
— rus. Ll » 45 
— major, Gm.. » 10 
— paronia ງ "ກ , 17 
— stellaris, L.. | 43 
— iryo, L.. » 17 


ARG 


Ardilla. 
— amarilla. 


— de la bahia de Hudson. 


— del Brasil. 
— de cola de zorro.: 
— Comun. 
— gris. . 

— inocente. . 
— de Méjico. 
— negra. . 
— de los Pirineos. . 
— rayada de América. 
— de Suiza.. . . 
Ardisia. 
— humilde, . 
Ardisia.. . 
— humilis , Vahl. . 
Arduina. . ; 
— de dos espinas. . 
Arduina.. . 
-— bispinosa , L. 
Areca. . . 
— Betel.. . . 
— blanda como lodo. . 

— Calecu. 
— (e hortaliza.. 
— humilde, , 
Areca. . . . 
— Catechu, L.. 
— humilis , W. 
-— lutescens , Bory. 
— oleracea , ls- 4 
Arcdinha de frero. . 
Arena... 
— verde del Perú. 
Arenaria.. . s 
— como Peplide. . 
Arenaria. . 
— Peploides , L. 
Arendalita. 


Arendranta (Goma de ). ; 


o | Arenga. š 
— que lleva Azúcar. . 
» | Arenga. 

— sacchari fera, > Labi. 


'Arenilla, . 


Arenque.. 

— comun. 
Areómetro. . 
Arcsah, . . 
Arfvedsonila. 
Argala. 
Argali. 
Argamasa. 
Argania. . 
— Sideroxilo. 
Argania. 


— Siderozylum, R. y S. 


Argelina. . 
Argémone. S CN 
— de Méjico. . " . 
Argemone. >, 
— mexicana, L. 
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ARI 


Argentino. 


» 229 ¡— espelor. 


Argentina. . . 

— sphyrena, L. 

» | Argentina, 

Argenton. < 

Argiritrosa. . 

Argirobromo. 

Argirosa. . 

» | Argos. 

— gigantesco. . . . 

Argoudon. . . . . 

Argüel. - : 

Argus. . . 

— qiganteus Temm.. 
uen, viellot. . 

— Peconius, Mox 

Aricina. 


| Aridas. 
Arindrato, 
Arisarum vulgare, Kunth. 
Aristolochia, : 
— anguicida , L. 
— bilobata , L. 


— bracteata , Retz. 
— (ເ matitis, L. 

— cordiflora , Mutis. 
— cymbifera, Mart. 
— fætida, Kunth. 


-- fragrantissima , Ruiz. 


— grandiflora , MA: 
— indica T 

— longa , L, . 

— odoratissima , L. 

— Pistolochia , de 

-— ringens, Sw. . 

— rotunda , L. . 

— sempervirens, L. 

— Serpentaria , Le 

— trilobata , D i 

— (urbacensis. Kunth. 

Arisloloquia. à 

— bracteada. 

— Clematite. 

— cordiflora. 

— de dos lóbulos. 

— fétida. . - 

— de grandes tores. 

— de India. 

— larga.. . ; 

— muta culebras. . 

— muy fragrante. . 

— muy olorosa. 

— pequeña. . 

— Pistoloquia. . 

— redonda. . 

=- Serpentaria. . 

— siempre verde. . 

— de tres lóbulos. 

— de Turbaco.. 

— vulgar, 

Aristotelia. . 


» .— Macqui. . 
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ARO 
Tom. Pág. Tom. Pág. 
Aristolelia. 1 237 | Aros. al T" IV 133 
Arlequin. » 478| Arouarou. . . . . IV 325 
Arlos. » 366 | Arpa. . . .MI 256 
Arma. a » 238 | Arpia.. . MI 406, 410 
Armadillo. . » 237 Arpillera. A e ME 
— de diez y ocho fajas. > 238 | Arpo-Lira. . . . IE 257 
igante.. . »  »|Arrack-Mahwah. 1 350; 11 508 
E nueve fajas. >  »|Arrack-tuba. . » » » 9 
— de seis fajas. . » »[Arraclan. . -. . IV 205 
— de tres fajas. .» D Arrak-tuba.. . 1250 
— de una faja... . »  »[Arrayan.. . Ilf. 556 
Armadura. . . IV 395 | — acuático.. . . » 552 
Armas defensivas. . . ! 338 | --- brabántico. . . . . » » 
— Ofensivas. . . » »|— comun. E » 556 
Armel ó Harmel. .IV 8i[Arreos, [ 216 
Armeniaca. : . 1 106 | Arringa- Iba. - 1 247 
— vulgaris, eno . »  »[Arrobadera.. . HI 242 
Armeria.. , JI 550 Arrope. . 1 250 
— maritima, W. >. . » bbMi|4drrow. . . te . - D 9 
Armiño. ] . MI 519| Arrow-ro0t.. . . . . » » 
— de nieve. . » .»|Arroz.. . . . 1 261 
Armónica. » 261 | — de Alemania. . . . M 1! 
Armonifon. . . *» 363 | — bastardo. . . .» 595 
Armonio, . » n»|—comun. . | 252 
Armuelle. . 1269|— cultivado. » 251 
— hediondo. . 1Y 488 | — hermoso. . i » 253 
Armuelles. . 1269|—1largo.. . . . . . » > 
Arnacho.. .;. .IV383|— moscado.. . . . . ບ œ» 
Arnica. . . TI 2a45|Arrugas.. . . . . .10 525 
— montana. . » 316|Arsafra a. . . . . .IV 282 
Arnica, . » 245 Arsenialo. . . 13254 
— montana , L » 246| — ácido de < . - » 255 
Aro. sw. EN ro 8088 . . . . : > 
— arbores ente. . . . » »|-—deamonico . . . » » 
iride o... »  »{— de cobalto. . . . . H 467 
— bicolor. . . . . . » »»[|-—dehierro. . . . . 1255 
— Colocasia. . . . . »  »|— neutro de potasa. . . > 1 
— comestible. . . . . » »[|—-—-desosa . . . . » » 
— como Yedra. . . . » »|—depotasa . . . - » 1 
— comun, . . . » 248|— 00ໄ83100. . . . . - ? D 
— con hoja de corazon. . » 247|— de sosa. . . . . . > 1 
— con hoja de njnfea. . >  »|-—Sódico. . . . - - » 7 
— con hoja de e . » »|Arsénico. . . . . . » ມ 
— con orejillas. . . 7 O — amarillo. . IV 316 
— Con pella. . . . . ” — blanco. . . . . . 1 89 
— de Dioscórides.. . - » 257 — rojo. . IV 317 
— Dragoncillo.. . . . >» 248|Arseni- sulfuro de cobalto. ][ 466 
— de Italia.. I 247, 248 | Arsenito. NEP . 1357 
— manchado. . . . . 1248|— de cobre. . . . .» d 
— Pécie. . . . . . » 249|— de potasa. . . . . » 7 
— puntiagudo.. . - - » »|— potásico.. . . - . n»n » 
— de raiz larga. 2...» »|—desoa:;: . . . - » » 
— Seguine.. . . . . » »|— sódico. zo 
ວມມ tragamoscas. qM I Arseniuro de cobalto.. . 1l 167 
— de tres hojuelas. . . » »|— tri-hidrico. . . . - JII 149 
— violáceo... . . . . > n Arladeña. "MD . 
— vulgar. , . . . . " 248 Arlànica. . s uw wx». 5. 90 
Aroma. . . . . . »249/Arlánila.. . . . . . » ມ 
Aromadendron. . ຫນ. (^. . Arlemisa. Ed ox ea cA NN 
— elegante.. . . . - » »[— Abrótan. . . . . » » 
Aromadendron. . 2...» s[—Aje . . . . . ? » 
— elegans, Blume. . . » »j|—ánux. . . . . . » 258 
I— de Austria. . . . . » » 


Aromas.. . . . . . P » 


ARU 


Artemisa ces 
— cerúlea. . 
— conglobada. . 


'— contra. 


— de la China. . 
— Dragoncillo. . 
— eren. 


> la India. . 

— de Judea. . . 
— de Madraspatan. 
— — marítima. E 

ue muda. 
— de olor suave. . 
— olorosa. 
— piromaca. 
— de Fonto. 
— rupestre. 
— santónica. 
— vulgar. 
Artemisia. A 
— Abrotanum , L.. 
— Absinthium, L. 
—annua,L. . à 
— austriaca , Jacq. 
— campestris, L.. 
— ceerulescens, Lam. 
— contra, L . 
— Chinensis, L. 
— Dracunculus , າ 
— fragrans, W. 


» |— glacialis , L. 


- > glomerata , Sieber. 
— indica, W. s AS 
— judaica , L. 

- ” maderaspatana , L. 
— maritima, L. í 
— mutans , W.. 

— pontica , L.. 

— pyromacha. . 

— ramosa , Sm. 

— rupestris , L. 

— santonica , L. 

— spicata, Ja 

— suaveolens , 

— vulgaris, L. 
Arliculado. 

Arlocarpo. 

-- del Brasil. . 
— de hojas cortadás. . 
— de hojas enteras. . 
— velloso. 

A rtocarpus. . 


— brasiliensis, Gomez. . 


— hirsuta , 
— incisa , j 5 ; 
— integrifolia , E H. 
Arugam-vayr. . . 
Arum.. . 
— arborescens A B d 

— Arisarum, L... 
— auritum , L.. 


. . . . LI + . * * 
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Arum bicolor. . 

— Colocasia, L. . - 
— cordi folium , A 
— Dioscoridis , Sibth. 


— Dracunculus , L.. 
— esculentum , L Aem 
— hederaceum , L. 


— italicum. . . 13 


— maculatum, L.. . 
— macrorrhizon , L. . 
— mucronatum , Lam. 
— muscivorum, L. 

— nymphee folium. 

— peltatum, Lam.. 

— poecile, Schott. 

— sagittæ folium , L.. 

— Seguinum , L. . 

— triph yllum, L.. 

— violaceum , Desf. 

— vulgare , Lam. . 

Arundo.. . 

E iri: 

” am tis, 

— Donas ໄຟລ , 

— Phragmites, L.. 
Arveja. . . .. 
Arvejona. . 

Arvicola amphibius, Cuv. 
— æconomus , Cuv. 
— vulgaris.. 
Arzuella.. 

AS 
Asafétida. , . 
Asarabácara. 
Asáraca.. . 
Asargado. 
Ásaro.. . 
= Canadá. . NE 
— de Euro rs 
— de Virginia. "ve" 
Asarum.. . . . . 
— canadense , L. 

_— europeum, L. . 
— virginicum, L.. 
Asasi.. . . 
Asbesto. . . 

— flexible. . 

— leñoso. 

Ascaricida. . à 
— contra lombrices. . 
Ascaricida. . a 
e anthelmintica , L. Á 
Ascarina.. . 
— roja. . 

Ascarina. . 

— rubra, Poiret. 
Ascidias. . 

— estriada. . 

— microcosmo. 

— Nabo. 

— rústica. . "A 
Ascidia, . . . . . 
— microcosmus , Cuv. 
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Ascidia phusca , Cuv.. 


— Rapa, Brug.. . . - » 1 


— rustica , 


L. . B . - » » 


»|Asdepas. . . . + - ” » 


AST 


Asperugo.. . - +. 
— procumbens, L.. 
Aspérula.. . . . - 
— cinánquica. . . 


— ງກາງ . —oloroa . . . . . + s 
08 ຮາຈ . | 262; nu 277 — de Perro.. . . . . » o 
— echada. e die Agperula.. . . e. 3 ເ 
8 |— espiral. m — cynanchica, a 
—Íruclicosa. . . . . ນ 263 — odorata , L. qe M 
ວເພ grande. . e e » 262 Asphodelus. . . + . * » 263 
— que lleva Leche. «5 » 263| — luteus, L. s. 5 MN 
— Ondeada. . . ^ , - » » — ramosus , L. e. + 263 
— para el asma. . . . »  »|Aspid de Cleopatra. + lV 505 
— prolifera.. . - . - » »|— de Egipto. eo.» b 
—deSiria. . . . . + »  »|Aspidio coriáce0. + . + 153 
— tuberosa.. . . - - »  »|Aspidium Barometz , L. .1V 174 
— Vencelósigo.. +. - + »  »|— coriaceum, Swariz. . 15% 
— voluble. ... - ^ »[|— Filiz-mas, W.. . .IV 474 
—— Y omitoria. . B * » » Asplenio. . . . . . : l 266 
8 | Asclepias. .- - 57 5. 5. 5 » 262| — Adianto negro. . e» 1 
— ashimatica, L. . - + » 263 | -- ahorquillado. . + +11 436 
— curassavica, L. 1 262; 111 277 | — aserrado.. . : . [266 
— — decumbens, Ins . 1262| — Ruda de muros. . + » >» 
igantea,L.. - - - » 1 ສ, ງຂາມ .: 2 ເ 3 
— lactifera , Boxb. . . » 263 Asplenium. . . - - «» » 
— procera, Ait. . . - » 262|— Adiantum nigrum, ],.. " > 
E Rot. . . » 263|— Ceterach, L.. «5 Tl *6 
— spiralis, Forsk. . .. » 262 — furcatum.. . . . + MI 136 
— syriaca, L.. . . +. » 263| — Ruta muraria, L. . . 1266 
— tuberosa, L.. . . . >  »|— Scolopendrium, L.. . 1 463 
— undulata , Lo...» »|— serratum, L. . - + 1266 
— Vincetoxicum, L. . . »  »|— Trichomanes, L. . . " >» 
— volubilis, L. . . . »  »|Assapanick. . . . +. *UV 169 
— vomitoria Koenig. . » »[|Aserida.. . . . . [366 
Ascolimbrous. . . . . M £52|Assonia. . e? 9 
Asfalto. . —— |: , ; — populifolia , Cav.. > > 
Asfodelo.. . . . . . » 363|Assoree-bund. . . + າ 1 
— amarillo.. . . ` . » 264| Assrumina. . . » "> 
— ramoso. . . . » 263|Astacus fluviatilis, "Fabr. » 565 
Asimina triloba, Dun. . » 497 | — marinus, Desin. ແທ່ » 
Asna. . e " . e . n 463 Astas. . " . © II 33! 
Asnacho.. . . . . . 1V 383|— de Ciervo. . + +. + » 38 
Ásnallo. . . . . . . » »]|4dster.. . e... o 13% 
Asno.. . . . . . . E éet[Astrias. . . . . . ນ 56! 
Asno—Vaca. . .IV 332| — aurantiaca, L.. . - » >? 
Asonia. * . I 266 — rubens, L. * a + . » » 
— de hojas de Alamo. . »  »[Aslterocéfalo.. . . . . » W 
» | Aspálato. . . . . » 264 | Asterocephalus.. . . +.» ” 
— Ebeno. . . . . . »  »|Astrágalo. ] 367 
— de India. . . . . » »|—4Amodit.. . . +. +. ” " 
Aspalathus.. . . . . >  »|—de Andalucia. . . + ” ” 
— Ebenus, L.. . . . » »[|—Ssinescapo. . - e > 
— indica, L. . . . .-» »|-— Garbanzo. . + » » 
Asparagina. . . +. . +. »  »|— con hoj es Regalicia. po! 
Asparagus. . . . +. +. 1 491|— como canta.. . ^ ” 
— acutifolius, L.. . . » 492| — que lleva G oma. . .» ’ 
— officinalis , L. H.. o» ¿9 ragacanta. . “+ y. 
— sarmentosus, Le . . 1 493| -- — verdadero. . . « : ” ” 
Asperilla. . . . . . . 1366 | Astragalus. . - . + E 
Asperon. . . (o » 264|— Ammodytes, Les - + ” 
Asperon | Loza de). . . » 265|— beticus, L. . + » » 
Asperugo. . . . . . » 366|— Cicer, PEE : 
—MMde . . , . . s b —excapus,L.. . : : ! 
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Astragalus glycyphyllos, L.] 267 
— yummifer, Labill.. . » 
— tragacanthoides , L . + 1 
— Tragacantha , L. .»D d 
— verus, Olivier. , . . » >» 
Astrancia.. .  . . . + 
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Tom. Pág. 

Atriplex hortensis , z I 269 

— portulacoides , L. ” 

Atriplice.. . . . . .- » 

— de Bengala.. . . . » 
— Halimo. OE 

— de huerta. . . . . » » 


n » 
— comun + . . . +. »  »|-— como Verdolaga. . . » » 
— epipaclis.. . . . . » »[Atopa . . . - . . > 2 
— mayo. . . . . . » »|— arbórea.. . . . . » 270 
Astrantia. . - . +. »|— Belladonna. . . . . » » 
—diapensia , Scop. IV 360| —frutescente, . . . . » » 
— epipactis, L.. [ 267|— Mandrágora. . . . » » 
— major , | à ra » Atropa. . - . . D» 269 
Astroblepo. 0.» — »|— arborescens, E. » 270 
— de Grisalvio. 2.5.» »|— Belladona, X. - 3 » 
Astroblepus. 0.» »[— frutescens, i pr E 
— Grizalvii , Humb.: . » >» — Mandragora , Le.» 3 
Astur. . . . . . . + MI 106| Atropina. . scs » 271 
— musicus. . + 0» 417|Altagen, . . - - - .1V 455 
— palumbarius , Vig. .- " »|— 10ກໄເພ#. . » 454 
AT Allages. f + . » 455 

Alacamila. . . +. . + H 170| Atte. : I 269 
Atallech. . . . . . . 1267|Alti-Alu. . . MI 475 
Alamanta. . . . . » 968| Attlas. . . . E 27; e 395 
— Cervaria.. . » » | Altrow. . . . . I 271 
— de Creta.. E EA V. . , - " d 
— de China.. s cwow AAA .  , . a . H 453 
— Libanotis. . o * . . » M gc blanco. è n ມ 
— Meo. . . . . . . » »|— escabechado. ນ 455 
— Oreoselino. . s. AMA. v2.4 5 .IV 35 

Atanasia. . . . 1 268; IV 329 AU 
— Maritima.. . . . . 1268|Augia.. . ae LE 
Ataujía. . . . . . . » »[|—de la China.. . . » » 
| Ateles. , . . . - IV 284 | Augia. . . cla M 
All... . . , . , » »|— sinensis , Lour... . + » >» 
Alerina de Brown.. . . ໄໂ 459|Aulacia. . . . 5 uk ຈ້ 
— del Japon. . . . . + »|— à modo de hor, e» 1 
Athamanta. . . . . . 1268| Aulacia.. . . LE 9P 
— Cervaria, L.. . . . » »|— falcata, Lour. . » 1 
— cretensis, L.. . . . »  »|Aulaga. ; . .1V 490 
— chinensis, Lour. .» »jAura........ 8 2 
— Libanotis, L. . . . + »|Auranciino. . . . + . M 16 
— macedonica , DC. . . » 433[|Auratos, . . . . . .IV 32 
— Meum, L. . . . . » 268|Auricula.. . » 484 
— Oreoselinum , L. . . »  »|Autillo. . . . ]ໄ 566 
thanasia. . . . . . » »|—comun . . . . . » » 
— maritima, L. . . . »  »|Autografía. . . . I1 
Ather agul.. . າ 45|Autour reais de). » 272 
Atherina Brownii, “Gm. . H 15 Auxuba. . . . . . a.» o» 

japonica, L.. . » AV 
At yrium Filiz-femina, R. Iv 174 Ava.. . [ 272; 11 398 
Atincar. I 405 | Ava-Ava. . .. RATE 
Atinga. . . . . . HI 394 | Ava-Nori. . . . . . » » 
NE ຂ. ] 369 | Avacari. . a^» A “ຈູ 
cr V. ., . . :. . ] 493 | Avanacu. . IV 236 
Atractil. . ; . . 1269|Avaramo. . . III 235 
-— que lleva Goma. . . » `» |Ave de César. . «+ IV 455 
Atractiva.. . . . .IV 395|—1003. . . . . - » 1 83 
Alractylis. . . . . . 1269|—real. . rm |, ຫ ເ , 
— gummifera, L.. . . » 1 — de san Marlin. . . . » 4M 
Atriplex.. .  . . " »|-—tonta.. : . H 448 
iiis, 1 Lam.. | » »|—tonta Hortelano. . » 419 
Halimus, L.. . . . » »'—Toro. . . . . .M 43 
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Avelaneda. . . . M 430 
Avellana. . . I 272 
— de las Indias. . - » 230 
— purgante.. . . IV 558 
Avellanera. ] 272 
Avellano.. . . . . +. » 2 
— Avellana.. . e» 2 
— de Santo Domingo. . II 620 
Avena.  . c. > a e E . ; . 
zie desnuda. . . è " . » 274 
— loca. . e...» » 
— saliva.. . . . + » 273 
Avena.. n . * " e. . » » 
— fatua , L.. » 274 
— nuda sb. » » 
— sativa, L. » 273 
Averrhoa. . . » 274 
— acida , Lh. . H 68 
- - Bimbili , L. : I 274 
— Carambola, L . » ມ 
Awerroa.. . . . » o» 
— ácida. . . n . . . » » 
— Bimbili. . . +. . . » » 
— Carámbola. e» p 
Aves. . . s kou LÀ, 
— del Paraiso. . . . > , 2 | " ; 
Avestruz.. . . . . [ 376 
— de Africa. . . . . » » 
— de América.. . . » 278 
— Camello. . » 976 
— Casoar. : » o» 
— de la Guiana. » 278 
— de Magellan. "າ > 


— de ບຊ 
Rea. * . n . . n 
Avicenia. . "E 
— que lleva Resina. x 
— tomentosa. " 

Aricennia. . + A 
— ressinifera , Fors. . » 
— tomentosa , L. . » 


Avicula margaritifera, Br. » 439 
Avispa de los Mer . » 279 
— Avispon. . . . - "5 17 
— ພະ. . . . . . » » 
— vulgar. . . 0.9.» » 
Avispas.. . . . . . » ມ 
Avispon.. . . . . .» » 
Avocela.. . . . . . o» o» 
— de Europa. . " 7 
Avoira de Guinea. . Il 410 
Avutarda. I 379 
— comun. co... » 280 

AAN "ຈ 

abara, . . . . . # 1 
— — pequeña. . 2. 2...” ທ 
— pesada. . . ... n»n » 
— telras. n » 

AW 

Awa.. . . . IV 449 
Awabi. . . . | 281 


Awar-Awar, 
Awari, 


— de estronciana. : 
— férrico, 


600 AZO 

: Tom. Pay. 
Awols. . [ 253 

AX 
Azia.. x as » 281 
— de la Cochinchina. 3 o» 
Azia.. 5 n 
E cochinchinensis, Lour. » 13 
Axinila. . . 1 408 

AY 
Ayally. . » 284 
Aya-pana. : 11 578 
Ayapa. . . IV 354 
Aylanthus. - . “1 98 
— excelsa, Roxb.. . » 1 
— glandulosa , Desf. » 3 
Aymoutabou. 111 573 
Ayri.. . I 99 
Ayral. » 281 

AZ 
Azabache. i » D 
--- artificial. . » ມ 
Azache. ë a . Y p 
Azada. ^% ... . IM 24 
— de fepe: » 242 
Azadilla. . .. - 7 24 
Azadon. 3 » 240 
Azafran. . . . . 49M 
— bastardo 1 622; 11 207 
— cultivado. ! [ 282 
— de los Indios. 11 330 
— de Marle . | 596; IV 29 
— de los metales. . .IV 37 
— oriental. . | 333 
— de oro. . . . » 472 
— de los prados. 11 207 
— de primavera. 1 284 
— romi. . . » 621 
— de Venus. IV 27 
ao I 284 
— póntica. . » 3 
Azalea. . . . ເ 0» 
— pontica, L.. .» 13 
Azamboa. a . ໄ 7 
Azambogo. » 1 
Azanoria. o 371 
Azarínit. . ] 385 
Azaro. „IV 85 
Azederac. . 11 535 
Azeli,. . 1285 
Azenoria. . 1 311 
ມ 5! . ] 385 
' — del asma. » o» 
— de sapo. ELE 
Azimo. . 1 7 
Azoalo. . Hi 600 
.— de amoníaco. » » 
— de barita. » 601 
— de bismuto. . » 12 
— de cal. » 603 
— de cinconina. » o» 
— de cobalto. . » 1 
— de estricnina. » 603 


AZU 

Tom. Pág. 
Azoato de mágnesia, . . MI 603 
— de plata. . - » 604 
— de plomo. » 605 
— de polasa. » 606 
— de quinina. . » 608 
— de sosa. . . . . . » D 
Àzoe.. . . . . . . 1285 
Azofaifa. . . . . . » 310 
Azoleifa . . . . - +. » » 
Azofar. . . . . M 480 
— amarillo.. . . . . » 484 
— ເ, ., .; es.. >» D 
Azogue. . . . . . . 1287 
AzoItoS. . . . ¿Mi 609 
AZOr.. . .; NÉ E DE DB A 
— cantor. . . . . . » H7 
— comun. . . » n» 
Azoles de Monja. [ 158 
Azoluro de carbono. H 63 
— de kidrógeno. I 468 
Azúcar, . . . » 290 
— de arce. 1 48, 304 
— de Bengala. . . 1294 
— de cala » 304 
— de castaña. » 23 
— cilindrico. » 291 
— como Caña.. . າ" 123 
— comun ó prismálico. » 304 
— expontàneo. . » 294 
— de fécula. . » 306 
— incristalizable. . » 3 
— del Japon. » 291 
— de leche 307 
— de leñoso. i 306 
— de maiz.. . . » 304 
— de muchas espigas. . » 29 
— Oficinal. : D » 
— de lomo. uoc; a D- Gi 
— de Ravena. . . . . » 291 
— rastrero.. . . . . ນ p 
— de remolacha. . 304 
— de Saturno.. . . . » 54 
— de Tati... . . . . » 29 
— de Tenerife. . . . » 1 


— tuberculiforme.. . . » 
— de uva. . . . . . » 
— violado. 


Azucarero de las dou » 458 
Azucena. . . . . . » 308 
; | -- amarilla. . eros A 459 
— ali rada. 0... 1308 
— bu ifera. a.» u a P n 
-. cándida. & ^. uw cw; + ..ທື້ v 
— comun. . - . » v 
- ensangrentada. . so» dh ກ 
— de Filadelfia. . . . » 309 
— del Japon. . . . . » 310 
— de Kamtschalka. . . » » 
— marina. . . IV 56 
— Martagon. . . . . 1 309 
— — del Canadá. . . » » 
- naranjada. +. . . - ^» ກ 
— de los Pirineos.. .. . » » 
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Tom. Pas 
Azucena Pomponia. 309 
— soberbia. . . ” 
— turbante, A ພູ 
— silvestre.. . . . . 119 
Azufaifa. . » 310 
Azufaifo. . » os 
-” agreste. ກ 5 
— Barclei. . . . . . > p 
— COMUN. , . . +. . P» ? 
— Enoplia.. . . . +. » » 
ນວຍ“ Loto. " . . . "n » 3H 
— Napeca. . eos uA Den cR. d 
— oOrlacanta. , . . . » » 
— trinerviado. . » n 
— Yuyuba » 310 
Azufeifa . » o» 
Azufre. » YU 
— bruto 2.0. » 39 
— de cañon. . . > 9 
— dorado de antimonio. IV 316 
— en Masa . . . - I 31 
— nativo. .* 20. 5 8I 
— rojo de los volcanes. .1V 307 
— sublimado. . 1366 
— vejetal. I 431 
Azul de añil. . . . . » 23 
— de Berlin. 2 . ກໃກ 
— en bolas. .I 315; MH 212 
— ceniza . , ໄກ 
— de cobalto.. 1 315; II 212 


— de cobre. T 316, 595; Jl 212 
— de composicion. [ 315; Mar” 


— egipcio.. . » 316; 1i 212 
— de engrudo. . > 321; Il 212 
— de esmalte. . ມ 321; H 212 
— de Guimet. .» 316; II 212 
— de indigo. . . » 317; I[ 212 
— inglés. . "n 315: Ji 312 
— en licor. » 317; 11 212 
— liquido. . 1315 
— mineral.. . . . HU 
— de molibdeno. . 1 317; Ji 212 


— de montaña. 1346, ນ Ir 3!3 


— de Prusia. . Ni 317; 11 22 
— — nativo. . Il 63i 
— prusiato. . : - 
— inen : 
— de Sajonia.. . I 317; n T 
— de Thénard. I 330; Ji 212 
— de Ultramar.. ! 330; 11 212 
— ultramarino. . I > Ji 212 
Azulejo. . . [ 32! 
Azumbar. „TI 369 
Azurita.. . 316; II m 

B 

DA 
Babela. . ; . 13M 
Babilla. . . 2 5% 
Babirusa. Wu 
Bablah. . | 3t 
Babusas.. qi 439 


BAG 
Baboso. 
— comun 
Dabreng. 
Bacalao... 
— de Cherland. 
— inglés. . . . . 
— de Islanda. . 
— de lenguas. . 
— ling. - * 
— negro. 
— de Noruega. 
— pequeño. . 
— plano.. . 
— redondo. . 


— de INTE " 
— verde. 

Bacanta. . 

Bacao. 

Bácara. . . 

— del Brasil. 

— de Dioscorides.. . 
— con n hoja de Adelfa. 


llagassg , Aublet 


Tom. Pás. 1 


1 388 
» » 
» 3231 
ມ 44 
n n 
» » 
» » 
» » 
» 45 
» 11 
n » 
» 43 
. + dj 
n bd b 
. ນ » 
ກ » 
» 321 
ກ 495 
» 321 
» 322 
n»n An 


v ) 
— de Halimo.. " 1 
— — delva.. . "າ o» 
.— de Indias, . : d » 
— de Virginia.. . + » 
árida. -— 321 
Blacave. . Hl 577 
Baccar. . 1 333 
Bacopa. " າ 
— acuálica » າ 
Bacopa. n າ 
pa dduatica , Aubl. a 
tris. D ມ 
-— mayor. "າ 13 
— inenor "າ່ 1 
tris. » » 
— Gasipaes , Kunth. » 13 
— major, Jacq. ມ າ 
— minima , ie » > 
— minor , Jacq. » # 
Bacungbunq Y. » > 
Baccharis. : » 324 
— brasiliana , m ບ 322 
-= halimifolia , L a 13 
— indica, L.- " 1 
E ivefolia, L.. » 1 
— neriifolia, da >» ນ 
Bache. +. . HI 525 
Badana. . . . 1322 
— en costra. າ" 13 
— al aceile » 
Badia. . vb 530 
Badiana. . . . HE 228 
-- de flores grandes. v». » 
Badinjan. . IV 285 
Badiri. ” voco ເ , , 
Badulan. . . , » 229 
Bafetas.. . 1 322; IV 362 
Balia : s o4 + 4 398 
— nitida. » Yy 
bagasa. » 1 
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Tom. Pág. 
Bagazo. . . . . . . 1383 
—decolsa.. ^. . .. ». » 
— de linaza. . . . . » » 
Baguos, . . . . - - » 351 
Bagre. . : IV 280 
Baguan. . $ . . AM NE 
Bahel schulli. . . . . 1348 
Baillieria. . . . . . » 323 
— Aspera. . . ... . bD » 
Bajo relieve. . . . . » o» 
Dajoca. : . IM 403 
Bajon.. . . . . . » $63 
— PUSO... . . . . » 964 
Baketi. . . . . .. IV 556 
Baku.. . v ca . L325 
Bala pola. . M 437 
Balachan. . . . . . 13235 
Baladre. . . . . ., . » 71 
Balan. . » $6 
Balanino de las avellanas. ໄໄ 65 


Balaninus nucum, Germ. » 


Balanites de Egipto. . IV 570 
Balanites eyyptiaca , D.. » > 
Balanopteris othila , G. M 441 
Balanza.. . . . . . 1325 
» |— báscula. . . . . . » 327 
— de Berzelius. . . . » » 
— comun. . . . . . » 3t6 
— elastica. . . . . . » 328 
— electrica. . . - . ນ 1 
— de ensayo. . . . . » 327 
— hidrostática. . . . ມ ມ 
— inglesa portátil . . » » 
— nagnuélica. . . . . » 338 
— romana. . . = ~ $ 387 
— — de resorle. . . . » 328 
— de torsion. . . . . » » 
Dalaou. LA ys 335 
Balasor. I 329; IY 373 
Balassan. 222 165 
lialastri, . . » 329 
Balaustia. .Hl 69 
Balaustra. . . . . . ມກ 
Balaustria, . . . . . ສານ 
Balena. . . . 1 330 
— antarctica . F. Cuv. 099 1 
— australis, KL . . . + » 
— boops. . . ” 331 
— Carulescons, Lacép. . » 332 
— gibbosa , Lacép. . . » 331 
— glacialis , KI. "M 
— Japonica, Lacép. . 7^ າ 
— lanulata, Lacép. . . » » 
— maculata , Less. . » 382 
— musculus . L. cI 334; 333 
—n ysLicelus , L. [ 332 
— migra, Lacép. f » 3 
— nodosa, Lacto. Bonat. » 331 
— physalus, Lin. . " 7 
— punctata , Less. » 332 


— rostrata , Hunter. . . >» 
— — australis, Desmoul. » 


: Balunoptera,. . . E 
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Balanoptera acuto-rostrate 1 332 
— Capensi.. . . » > 
— emrulcscins dg ES. 
— Gibbar , Lacep. . » 331 
— Jubartis ,.Lacep. . . " » 
— maculata, Less. . » 332 
— nigra, Less... . . "> » 
— puncta, Less. . . " » 
— forquat. » 331 
Balbusar. . I 406 
— de rio. » 446 
— de América. . 0» 1 
Baderaya. .IV 82 
I 319 


Ls io 127.27 .] 329; ME 317 


Bali-babolah. . . . . 1339 
Balota. X CRUS. A sy » 
— fanuda. o. cA n 
— negra. x . . sw » 
— de olor suave. ES - ຫຼ 
Balsamina. . າແ 334; 560 
— de lus bosques . -HE 231 
— de los jardines. . . > 1 
icante. . 1 o60 
Ba samina hortcnsis, Toura » 234 
Balsamita. I 329 
— macho, . . . . . ພ ກ 
— mayor. . . . - . > າ 
— de olor suave. . . . ມມ 
Balsamita. . . . D o» 
— suaveolens , Desf. 
Balsamero. . | 49, 105; IV (25 
— ile Gilead. e . AY 125 
— de Judea. . [ 49 
Bálsamo.. . I 330, ivi; Ml 542 
— Aracouchibi.. . . Í 166 
— azucarero, . 1 458 
— del Brasil. . MH 254 
— de Calaba. . . . I 646 
— del Canada. . . I 49; IV 425 
— de Capivi. . 1254 
— carpalico. . IV. 426 
— ile los Carpatos, . . » » 
— de Cartagena. . HE 555 
— ile los Cazadores. . IV 11y 
— le cerdos. : I 456 
— de As: » 165 
— de Copahú. -Ai xs 
— ie Copaiba. . : 
— Copalma.. ; T 655 
— de Exiplo. - . 1465 
— de Gilead. . . . » 49 
— del Gran Cairo.. » 165 
— de los jardines. MI 542 
— de Judea. . 1 165 
— Maria. : > bá) 
— de la Meca. . » 465 
— de momia. » 374 
— de montaña.. . 13 376 
— de Olmillo. . AM 619 
— de oro. . . . ... 1472 
— del Perú... - . lll 55i 
— de Santo Tomás. າ ibo 


TOMO ໄໄ, 
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Tom. Pág. .. om. Pág. 
Bálsamo de ມ à . MI 555| Banisteoria Leona, Cuv. . 1 345 
— (le Vainilla. . +. «IV 494| Banitan. . . » 1 
— verde. . 0. . T 545| Bankesia abyssinica Br.. » 446 
Balsamodendron. . . . » 330|Bánova. . .1V 362 
— Mirra. . . . . IM 555| Bantama. . . . . . 1345 
Balsamodendron. . . . 1 330|Bànvas. . v € . £4 H469 
— gileadense , Konik. . + 465|Baobab. . . . . . . 1 77 
afal , Kunth. . » 466| Baphia. . . . > - » 333 
— — Myrrha , Dc. . HI 555|— nitida, DC.. . . . > > 
Baltracan. C . l330 Baptisecula. . : H 30 
Ballena. . .1330, 342| Bar. . . . . . . . 1345 
— de acero.. . lai2|Baracooto. . . . . . > 1 
— austral. . . . . 1 330| Baramareca. : SW m 
— del Cabo. . . . . »  »lBarba de cabra.. Jl 1142; 499 
— COMUN, (E. T — de cabron. . .» » » 
— franca. . » — cabruna. . . IV. 476 
— de gibas.. . ເ, 33 — española. . . . . » 463 
— gracial. . . . . . » »|— de viejo ອະນ: ecd 
— del Japon. . . » »| Barbada franca. . . >M 459 
— lunelada.. : »  »|Barbárea. [ 345 
— nudosa. . » »|— vulgar. » 3 
— de rio.. . . 1V 3#0| Barbarea. o" » 3 
Ballenóptero azulado. . 1332| — tulgaris, R. Br. » 12 
— Jubarle. . . - . » 334 | Barbas de ballena. . » 342 
— manchado. . . » 332| Barbatimao. . . . Hl 234 
— mosqueado. . »  »|Barbo . H 99 
— negro. a »|-—marin. . . . . .1V 247 
— Poeskop. . »  »|Barbolina. . . . . . » 268 
— picudo. » »[|Barbudo. . . o. 3 453 
orcual. . . > 334|Barca.. . . . . . . 1365 
— — de vientre liso. . . »  »| Barca. : » 261 
Balleslera. . IV 499| Bardaguera blanca. ay ?63 
Ballota. . . . 1329 canada Pg [ 227 
— fetida, Lam. » »|— men . MI 290 
— lonata, L » > າງ T 350; Iv 315, 384, 414 
— nigra, >. A » »]|Barfol. . . . . 1346; IV 363 
— suaveolens , Lo »  »|Barga. . 1346 
Bambusa. -— ນ 343| — comun. . ມ > 
— Àpous. . . + » 344 | — jaspeada.. » 1 
— como Caña. . » »|— de pié pu ado. » >” 
— Guadua. . » »|Barillo. . . 6 o. ສັ, d 
— de hoja ancha. bo.» BMSEE. 22-5799 
Bambusa. . » 343| Barila. . . 20» o» 
— arundinacea, Roxb. . » 344| Bariluno. . ll 257, 264 
— ien bijat, H y B, . »  »|Barixilo rojo. „M 444 
Banan 111 576, 517 | Barleria.. . | 348 
Banano “de fruto largo. . M 576| — con hoja de Boj. » 7 
— Higuera . . . . . » 577| — de hoja larga. ກ 13 
— del Paraiso. . > 576 |— Prionitide. » o 
Banavelu. . . . . H 267| Barleria. : ກ ນ 
Bandola. . . HI 257| — buxifolia , t > 1 
Bandolin.. ເວກ... — longifolia, L » 7 
Bandurria. . . . . . » »|— prionitis, L. » 3 
ge. . . 1 568| Barnacle. າ 7 
Bangic. »  »|Barnices al alcohol. »'» 
Banglo. . > 344| — crasos. » 3 
Bangleum. » »|-—à la esencia. . 1 D» 
Bango. ກ” » »|-—-alespiritu de vino. . » 1 
Banisteria. . . »  » | Barniz.. . 1 348; IV 322 
— angulosa. . » 3á5| — de Corsama. . | 348 
— Leona. . . . . . » »|—dela China. .1 348; IV 578 

Banisteria. . . . . . » 344| — del Japon. ; E 

— angulosa , L. » 345| — de Khées. . . . . » 


- 
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Barniz de Népaul. ~ Tis 
— de Rangoon. . . . » + 
— de Sijam.. . . . .»o 
— de Sylhet. າ cau ME LEM 
Barolita. . . . a 594 
Barómetro. » 349 
Barote. . . ; » 36 
Barquillos. . . . " N 
Barragan. . I 350; Iv 315, 3h; 
Barricado. . . $ 3*9 
arriga.. . » : 
— de Moro.. z » on 
Barringtonia. . ... " 
— hefmosa.. s» 
Barringtonia. S 2 » o» 
— spectosa , L. H. » : 
Barro de Alfarero.. » 2% 
Barsine.. . . . +11 68 
Bartramia Lappula, L.. » d 
Baryosma Tongo, Gaértn, T 325 
rela apad rufum. n ຄ່! 
Basaa k ] 351 
Basal. 29 ...198 
Basalto. . . . . . . » 38 
- compact. . . . . » 3 
— escoriáceo. . . . . » > 
Basanila.. . . . . . > » 
Báscula.. , . . . . ເກັ 
Basela. . . . » 35? 
j | — de hojas de corazon. . » 353 
I|—roja. . . . . ? ! 
— tuberosa. " 1 
Basella. . . o» 3 
— cordifolia , Lam. » 33 
— rubra, L. . . # ? 
ຫ , Kunth. P. 
Basi. . , ເ. + ໄໄ 
Basia.. . . 1353 
— de hoja ancha, ; - >» >» 
— de hoja larga. » ! 
— mantecosa. 0» " 
l'asicerina. - „H 50 
Basilisco de Amboina, . ][[ 349 
Basorina. - | 353; າ! 5 
Bass-tuba. . . . . . IM 964 

Bassia. . 138 
— butyracea , Roxb. . E PL 
— latifolia , Roxb. " ! 


— longifolia, W.. . » >? 


Bastes. I 353; Iv 363, 395 
Bastones de bambú. . Hi 306 
— de caña.. . , . . ? ? 
— de j unco.. 2 ., » o? 
— de junquillo de Indias » >» 
Batabia. . - . 13% 
Batanones. . . . . . 135 
Balala. ca . H2 
— comestible. . . . .» * 
— de mar.. . . . . » ? 
— de purga. n 150 


Batata da purga. 


Bataria. . 
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Batgendge. . IV 333| Begonia. . . 
Báts.. . » 213| — bidentada. 
Batis. . e i I 353| — de cogulla. 
— marilima. . . » o» — espatulada. . s 
atis.. i » »|-—- de flor grande. . 
— müritima, Me — de hoja de Olmo. 
Batista.. . . .1 353; IV 385 — oblicua. S 
— de Escocia. . . IV 363 | — tomentosa. 
Batraquites. . . 11 489| Begonia. . . . 
Bauhinia.. ; [ 355 — bidentata , Raddi. 
— de lóbulos separados.. » 1 — cocullata , W.. à 
— puntiaguda. . ຈ ?|-- grandiflora. . 
— purpurea. ມ »|— spathulata, W. 
— tomentosa. . a  »|— tomentosa. e 
— trepadora. » »|— ulmifolia, Humb. . 
auhinia. . 0.7.» »iBehemoth, . 
— acuminata, L. . . - »  »|Behen. 
— divaricata , Lam. . » »|— blanco bat 
— purpurea, L. » »|—-Trojo.. . 1 361; 
— scandens, L. . . »  »| Behen album. Me des 
y, nentosa, L. . . - » »|— rubrum. . A 
Bawang. . ປ: o  »| Behmen Abiab.. : 
Bazana. . າ O» a MINA. . 
Bayela. . E 355; IV. 375 | Beige. à 
Bayeton. . . . +. . .IV 375| Bejn.. . 
Bayugo. v ] 33 Bejuco. à 
Bazac. " 355| — cuadrado. . 
Bazat. i »  »|— de la estrella. . 
BE — de Mavacura. . 
Be-Lahé, . . . I 364 າກ. . 
Beatilla, . 1 355; IV 363 . 
Bealsonia. . . I 356 Ms "e . 
— de hoja de Verdolaga. »  » | Bela-Damboc. . . 
eatsonia. . » »|Bela—Pola. . . 
-— ປພຍ Roxb. »  »|Belcuela.. . . i 
ida. . » »|Belelachs. . . jd 361; 
pra . 1357; IV 363 | Belemnita. 
Becabunga. . . IV 503 | Belemnites. . 
Becacin Caballero eris. | 359 | Belemon. . 
— comun., » 358 | Beleño. 
— doble. »  »|—- blanco. 
— gigante. . » »|—Datora. . . . 
— gris. . . - . » 359| — como FM: ; 
— pequeño.. . . . . ພ > negro. 
-— punteado. າ > Belilla 
— sordo. . »  »| Belis. 
Becada. i » 357| — mayor. 
— Comun. . » 358| — menor. 
— (0 los lstados-Unidos. » 357| — perenne 
— de Europa. . . . » 358| — pratense 
— de mar. . . .MH %| Belóculo. 
— de Java. 1 357 | Beloere. 
"afigo. . . IV 406 | Belonia. 
Becerra. I 205; 437| — áspera. 
Becerro. . . . . 1 437|Belonia. . . . 
— marino. . IV 483, 494| — aspera, L. . 
Becuiba. . . . . I 359| Belugas. . 
Becuna. . . 11 473| Belutta amel 
Bedegar. . [ 359! Belutta kanelli. 
Bedelin. . »  »| Bella modagam. 
Bedelio. » Bella de noche 
Bederangi. ` 111 537 | Belladama. 
Bedmon. . 
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ຊະ 
— de España. 
Bellis. " 


«f arm nis, L 
Bellorita. .: . 
— (le los prados. 
Bellota de mar. . 
— de roble. . 

— terrestre.. 


Bellotas de tierra. . 


Bem Schetti. 
Ben-moenja. 
Ben-teka. 


Bena de los Papuas. 


Bendi. . 
Bendo. . 
Bengala. 
Benincasa. 
— cerifera. 
Benincasa 
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Bennet. . 366 
Benni.. . » 
Benzoato. . » 
Benzola. . ; » 
Benzona. x » 
Beram. . . I 366; IV 363 
Berbecho. . 1442 
Berberina. . » 367 
Berberis.. ; » 366 
— vulgaris, L. » D» 
Bérberos. » > 
— vulgar » >» 
Berengena. . IV 285 
Bérgamo. . 1367 
Bergamota. C32 2b. TS 
Bergamotero. . » 1 

rgera. . i [ 367 
— de Koenig 2» >» 

ergera, . . $ » 
— Koenigii , L 0» » 
Beria-arve. . » 333 
Berilo. I 95; 367 
Berlucha . IV 385 
Bermellon. . » 32 
Bernacho. . 11478 
Bernia.. . I 369; IV 375 
Bernicla. . . 1478 
Bero. . . IV 333 
Berra. » 282 
Berraza. . . "> > 
— de hojas estrechas. » 7 
Berrazas. . > » 
Berrera. . » o» 
Berro. » 983 
— de agua. . " 23 
— elegante. . I 614 
— de fuente. IV 283 
— de las Indias. . » 484 
— de Méjico. "າ 7 
— de Para. . " Il 498 


604 DEZ 11D BIS 
Tom. Påz. Tom. ໄມ. Tom. Pág. 
Berro del Perù.. IV. 484| Bezoar humano. 20. 1378 | Ridens tripartita , L. | 319 
— de rio. . . » 283|— jovial, ເ, » | Bidente. . . - . . + » > 
Berus subrufus , baur. . » 504| — lunar.. . . . . . »  »f— eabizbajo. . " " 
Bertavella, . »á54|—marcial . . . . . > 1 າມນ parles. » n 
Berrtholletia.. . . . . 1369|— mercurial. . . . . » Bielda, . Ill 241 
— excelsa, By ນ . . . » — »|[— mineral . 1 59, ຄງ Bieldo. . . . . . . * ? 
Berlierina. o. «MI 454| — oriental. . . . . . 1377 |Biengranada. . ໄໄ 487 
Bertolecia. . . . . . D 369|— solar.. . » 378 | Rigarrada. - :ກ ກ 
— elevada. . . . . . »  »|Bezoares de Alemania. | 202, 378 Bignonia.. . * . . . 139 
Bertolimetro. . . . - »  »[— animales DEAS 1 327 | — aliàcea. » e 
Bertram... . . » 199| — faclicios, . . 1378 |-- que se arraiga. . » " 
Berza. . . . . . - > 399|— germánicos.. . . . » »|—Calalpa. . . . - . ? * 
— campestre. . . . . > »[—deGoa.. . . . . >” »|—cerúlea. . . . "ອ "> 
— de la China. . scd — minerales, . . . . » »|— de cinco hojuelas. . » "> 
— de hortaliza. . " 310 — occidentales. . . . »  »j|—Copaia. . NL 
— marina. H 253, 265| — de Saturno. . . . >  » |— Chica. . .! 201 380 
— Nabo.. . . d37|—vejlale, . . . . » 379|— Encina. ] 380 
— Oraga. . . . . . » 372]— de Venus. . . . . » 378|— equinoxial » 9 
— Rapa.. . . : >  n»|Zeszote. : » 379| — de Indias. - Do 
— silvestre.. . . . . » 370 BH — de madera blanca.. » : 
Berzelina. . . . . . M *it|ZBhela. . . . . . . » 3$8|— oftálmica. " o? 
Berzelita.. . .-. . .1V 1445 1! -— pantanosd. . e . e ? » 
Besleria.. . . . . . L 373|Bi-antimoniato potásico.. » 303 | -- liesa.. . . . . +. » 379 
— encarnada. »  »|Bi-arseniato de potasa. . » 255 |— tomentosa. » 380 
Besleria . . » »|— potásico. 2e.»  »|— como tortuga. » 379 
— incarnata , Aubl. . . » »|— sódico.. »  »|-— Uña de gato. » 380 
Bessi.. . . ME dt] — desosa. . » y |Zignonia. . . 139 
Bestia del gran diente. . IV 483 | Bi-carbonato de amoniaco, » ຽ9 — alliacea , Lam. . eg? 
— negra de los panaderos. | 388|— — amónico. » — Catalpa, L.. » » 
Besugo. . . . . . .H 490| — de magnesia.. . » 598 — corulra , L. " "> 
Bea. . . . - - . 1 47|— magnésico. . . - » »|—Copaia, ' Aubl. " "> 
<”, Lo4 uo. eem potasa.. » 606 — chélonoides, L. H.. . > » 
Betel, . . . 1230, 373| — — potasico. » »|— Chica, Humb.. . I 207, 380 
Belon.. . . H $6|— sódico.. » 6H — equinoctialis , L. | 380 
Belónica. . o. . 1373|— desosa. » —»|— indica, L. E " > 
— de agua.. . . . . l| 460| Bi-cloruro de cobro amo- — Leucozrylon , L. » "> 
— oficinal. . 1 313 niacal.. . 1 428 | --- lonquíssima , Sw. " > 
Brtonica.. . . . . . » »|—  cóbrico. " 1 — ophthalmica, Chish. b P 
— 0 cinalis, | Wm eL —  deestaio. a 129 | — pentaphylla, L. » 379 
Betula. . 2. b " — de mercurio.. » 133 |— Querqus, Lam.. +. » 380 
— alba, L.. » — de platino. » 435 |— radicans. L. » 319 
— Alnus, L. » 136 Bi-cromato de potasa. > 279 | — stans, L.. . ; » D 
— incana, L5 . M1 403| — potásico. » 1 — tomentosa, Thunb. » 380 
Betulina. . . . I 374|— de sosa. , . » »|—uliginosa, Gomez. . " ” 
Betun. . „l 315; Ji 219] Bi-oxalato de potasa... „IV 23 |— ( nguis cati, L. - - » * 
— de los Arabes. . 1 375| Bi-óxido de azoe. I 387 | Bijú. , . . IH 395 
— Asfalto. . . » Jiá|— de mercurio.. . . IY 3!|Bijuteria d: acero. .o» 300 
— (de Babilonia. »  »|Bi-sulfuro de carbono. I 643 |— de Berlin. » 30 
— britanico. » 377|—  decobre.. . . .IV 3t8|— falsa. . . » 300 
— elástico. . . » »|—  deestaño. » 319|— fina. . » 298 
— glutinosa. . . . . » 375|— debierro.. . . a 916 — de hierro colado. » 301 
— ile Judéa. » 3iá|— de mercurio.. » Bilis. . . . . - . 1380 
— Milla. » Jib|— de molibdeno. E 321 Bio, . . . . . 11 486 
— mineral. »  »|Hi-lartrato de potasa. » 334 |Billar.. . . . - . . 1380 
— Nafla.. . » 3716|— potásico. . " »|Zimbih.. . 5 Fil 
— Petróleo. » »|Bi- -yodhidrargirato de yo- Bimbind. . 20. 0. o» 96 
— sólido. . » 374| duro de potasio.. » 567 | Binafouli. . - - - + > 253 
Beurreria succulenta , J. M 409 Bi-yoduro de mercurio. . » 566 | Bintoco. . » 383 
Beyapura. . . INI. ux » 481 | Biota orientalis , ນີ. . ໄ 489 
Rezan. .] m; v 363| Bibby. . . . P379|Risalto, . . . Hp % 
Bezar. . ; | 377 | Bicerra. . ![ 81 | Bislingua oficinal. . Iv 28 
Bezoar. . > . | | l » »| Bidens. . | 379 | Bismutina. I 383 
--dorado. . . . . > 4721 — cernua, L. » "» | ismutita. » 384 


, 


BLA 

` Tom. Pág. 
Biszmulo.. . . . 1383 
— carbonalado. . "+ > 
— nativo. . p Op 
— oxidado. . . »"» 
— silicado fosforifero. » 384 
— sulfurado. » 383 
— telurado. . າ 3 
Bisnunga. IV 227 
Biso. ] 385 
Bisonte. . » 435 
—ede América. . » b 
Bisoña. IV 385 
Bistorta. . » 471 
Bistro. | 385 
Bisturies. . H 297 
Bili. . IV 285 
Bixa.. . ] 385 
— Orellana. š » 12 
Biza.. . A $75 
— Orellana , L, " 7 
Bizcocho. ; » 386 
— demar. . . . . .Hl 294 
Bizcochos. | 527 
Biznaga. . 11 373 

BL ' 
Blanco de Afeite. . . IU 601 
— de albayalde. . H $12 
— de ballena.. . 1 508 
— de cerusa. . . H 242 
aes de creta. . o. . . » » 
— en escamas. ."", ພ: p 
— de Espana. . M 212; 269 
— fino. . ]] 269 
— de Hamburgo. sl 599; ll 212 
— de Holanda. . I 599: H 313 
— de Krems. 1459; ll 312 
— lavado bruto. .M 969 
— ligero. : ."» 212 
— de Meudon. . . » 969 
— natural. . er A 
— de Paris. . 3 1 
» 


— en pequeños M. 


— de perla. . 11 212; HI 602 
— de plata. I 6007 H 212 
— de plomo. . z ]! 3!3 
— de Venecia. 2595; 11 3!3 
— de zinc.. . .. I 212 
Bland. : . 1378 
Blanqueta. . 1607 
Blanquete. .'» 598 
Blanquilla. . H 164 
Blaps. . . 25 .1387 
— mortisagra, Fabr. > o» 
— sulcata , Fabr. າ" > 
Blapto. » 7 
— asurcado. DE a 
— punliagudo. . Q» 3 
Blata. . . .. » n 
— de América. . . » D 
— de las cocinas. . » 388 
— de Laponia. າ" 13 
— oriental. 2» ມ 


Blatta. 


e 


.» 387 


BOA BOJ 605 
Tom. Pág. | . Tom. Pág. 
Blatta americana, L. . . 1 387| Boadja 391 
— lapponica, L. . » 388| Boas » 1 
— ortentalis, L. .»  »|JBoba. $2» 
Bled. . . . . : . MI 57|Boboa. LK » 
TBhdo. . . . a I 388 | Bobora. ul ye 
— blanco. . . .»  »|Bobornik, . 146 
— de cabezuela. .» »|Boca. . 1392; Iv 363 
— rojo. o... »  »|Bocaci à . 1V 385 
Blenda. . . IV 333, 575 | Bocadilla I 392; IN. 375 
— carbonosa. : . 1206 | Bocadillo I 392; IV 385 
Blenio. » 388 | Bocasini. I 392; IV 363 
— comun. »  »|JAocc. [ 77 
— Liebre. »  » | Bocconia. » 392 
— vivipero. » »|— frutescens, L » » 
Blennius. : » ກ — integrifolia, Il. B y K. «o» 
— Lepus, Lacép. ; »  » | Bocchoe. n » 
— ocellaris, L .. »  »|Bocio de Ceilan. Io» 
— pholis, 4 »  »|Boconia. . » 1 
— vivi arus, L. » — frutescente. » » 
Bletock. ul 378 — de hoja entera. ນ » 
Blitym. k - Bocha olorosa. JIL 536 
— capitatum, L. Bocho. . H 392 
Blonda, 1388; Iv 395 Bodiano, . 1 393 
Blotti. . IV 299| — Anchova. » 1 
no — Aya. . . > 1 
Bo-dyang. . 1 390 | — Bloquio. » » 
Boa. .»  5|— goleado. > 3 
— Áboma. .»  »|— Jaguar. » 2 
— Anacondo. .» »|Bodianus. . . » 12 
— de anillos. າ »|— Apua, Lacép. » 1 
— apretadora. .» »|—.ya.. . » ນ 
— aquillada. » 39! | — Blochii, Lacép. » 2 
— bordada. »  »ļ]|— guttatus. . .» » 
— Bojori. .»  »|— Jaguar, M. 2» 5 
— divina. . » 390 | Boeltelet. Hl 454 
— Emperador. . . »  »|Boeravia. . 1398 
— de listas laterales. . .»  » | — de dos estambres. . » 1 
— de Merrem. . » 391 | — desparramada. » 1 
— ojeada. .»  »|— peluda. » D» 
— real. . » 390| — trepadora. » 393 
— viperina . » 391 | — tuberosa. » o» 
oa. i » 390| Boerhaavia.. . . » 392 
— Aboma. . .» — »,— diandra, L. . » 1 
— annulifer. .» »|— diffusa, L » n» 
— aquatica. o  »j|— hirsuta, W. . . . > ມ 
— canina. . * 391 — scandens, L. 54-4. » 298 
— carinata. .» »|— tuberosa. ງ # 
— cenchrys, L. .» 890|Boga. . . 11 488 
— conica. . » 391 | — comun. 3 » 
— constrictor, L. . » 390 | Bohon. ] 198 
— elegans, » 391 | Boin Kakeli. » 393 
— hortulana.  . .»  »| Boiobi. » > 
— hyperale , L. . .»  »|Boin goli. IV 502 
— lateristriga: ; . » 390 | Boiquira. IL 283 
— murina. .»  » |Boistan. HI 484 
— ocellata. .» 89! | Boiliapo. . +. . + I 393 
— rativora. . » 390|Boj. . . . . . . <? » 
— regia. . . » 394 | — arbóreo. . Y » 
— scytale. . » 390 | — arborescente. «BÀ 95 
— viperina. . » 391 | — dela China. . . MI 576 
Boa-hati, IV 300|— enano. . . . . +. 1393 
Boa lansa. . se — de Mahon. ; າ 1 
Boa malacca. » ol siempre verde. no ນ 


606 BOL 
Tom. Pág. 
Bol . . . . 1 394 
— de Armenia. . . » 395 
— blanco. . . . . . » » 
— de Bohemia. 24 9) 
— Oriental. . . n) >» 
— del pais. . 1 1 
— de Ungria. - 1 13 
m de oro. . IV 484 
pA . [ 305 
-- ebaria. . " o» 
Bolas de azul. . . » 345 
— de billar. . » 382 
— deMarte . . . . IV 336 
— de Molsheim. . . . » 337 
— de Nancy. . » 336 
— de nieve. . » 506 
Bolaz. . 1395 
— glebaria, Comm: .» 1 
Boleto . 3 396 
— o Alerce. Kc 
— - TEM. » D 
áspero. » 397 
— blanco. "OX NEU 
— bronceado. . . . . » 1 
— de buey. VIR QN » ມ 
— comestible. . . no o» 
— como Criadilla de tierra. Do 1 


— crisanteron. . > 

— fomentario. I 391; d. 561 

— fré. . > il 

— frondoso. e 

— de Grosella. . . . “1 564 

— hepático. . 1397 
» 


— de Nogal. 
— de olor suave. . 


— 


e * n 
— tuberoso, . . 1397; IV 561 
— de uñas. I 397; IV 561 
— velloso. . . II 222 
— de yesca. jd 397; IV 561 
Boletus. . . . . 1396 
— ereus, Bull. . . . » i 

— albus , Pers. os) 
— aurantiacus , Bull. . » 396 
— bovinus » 397 
— chr. seniberos, Bull. . > 3 
— edulis , Bull. » 1 
= fomentarius, L. 1 397; IV 561 
— frondosus, Schr. . . 1 397 

» 


ticus , — 


— ງທາງ <. - +. 1 333 
— igniarius, L. . . .1V 561 
— ງນທ Bull. ] 397 

— Laricis, L. . . > . 3 096 
— ribis, DC . . . .1V 561 
— scaber , Bul. . . [ 397 
— suaveolens , L., Bull. . » » 
— tuberaster, Jacq. 


— tuberosus, Pers. 1 iei. IV 561 
— ungulatus, Sch» » » » 


Bolos de Billar.. . . . 1382 
Bolsa de mar . . . . » 412 
— de Pastor. . . . .1V 467 
Bolsas para perdigones. . 11 40 





BOQ l BOT 
Tom. Påg. Tom. Pág. 
Bolzas. . . . . 1 397; IV 389 | Bora.. e 4 u ul 
Bombace.. . . . . . I 397|Boracito.. . . . . . » + 
— Ceiba.. . . + »|JBor 00. 5. 1 A8 
— de cinco estambres. . » »|— fcinalis, Lord RS 
— de Malabar.. . » 398 | Boraso. 
Bombardo. . dire n" — en forma de abanico 1 359, m 
Bombardon.. . ລ Borassus. . | 405 
Bombasi. 1 397, 398; iy 363; 389 s, Aabelliformis, L. AES 405 
Bombasina.. . $; IV 54 i : | 405 
Bombaz.. . . . . 1 397 xay mercurio. . » + 
— Ceiba, L. . . »  »|— sódico. » o» 
— grandiflorum , Cavan, » 620|— de sosa. . a 
— malabaricus, DC.. . » 398| — de sosa octaédrico. » 106 
— pentandrum , L. . » 397|Borbecho. . » 113 
Bómbice. . . . . . + 898 | Borbonia. . . . » 407 
— del Alamo. en . » »|Borbonia. . ; » o» 
— delAmargon. . . . »  »|— cordata, L. © >» 
— de la Encina.. . . »  »| Bordadillo. D s 
— de hojas de Trébol. . » » | Bordado.. o.a’ 
— lanudo. * . . B . » » Bornina. . . . . . . n 383 
— de la Morera. ..»  »|Boro.. à » 408 
— del Pino. . . . . . » »|Borquieno. . » > 
— de la Zarzamora. . » + »|Borra. Dp pon 
Bombo. . . . . . «11 264| —de lana. . . . + » > 
Bombyz. . . +» 1398|— de Magnesia. Do» 
— lanestris. 5. . + »[|— de Marsella. . . » "> 
— Mori, L.. . e » »|— mohérée.. è - "+ » 
— Pavonia sr, L. . "  »|Borraj. e. s. . » 405 
— Pini. . . . »  »|Borraja. . . - - 1 408 
— Popuk. . . . . . » »][|-—-oficindl. . . . » " 
— processionea. . o e » s»|—peuiia.. ...11 9 
— Quercus.. . - . . » n» | Borrego. . > „IV 48 
e Rubi. . . . . . » D Borrica. . . I 464 
— faraxaci. . . . . » »|Bot. . . » 434 
— Trifolii. . . ພ »|-— americanus » 435 
Bonasa.. . . IV 455| — Arni.. > » 
x dyloestris, Br Brehm.. . » »|— Bison, L " "> 
y . +. 11 442|— Bubalus, L.. . ao» 
Bondrea.. . . . + . I 406|— caffer, — e » 436 
— comun. . 008 5 1 116 | -- ferus, e ນ 435 
Bonele de Cura.. . . - [404| -- Gaurus. . . » 437 
Bonetero.. . . . - . » »|— qrsenient, Pallas. » 436 
— de Europa. e...»  »|—aindicus. 4 » 437 
— de hoja ancha. . »  »|— leuco rymnus. A s. B 5 
Bonetillo de elector. . » 531| — moschatus, Gm. » 434 
Bonga. . . . . . . »230| -- sylhetanus. . » 43 
Bonjo. . . . - . +. » &04|— urus, Gm. » 43 
Bomae. . . ". e «+. . Itl 535 | Bosare. y 418 
Bonito.. . . . +. + . IL 457| Bosu. . . I 409 
— rayado. . . . . »  »|Boswelia aserrada. .  . II 23? 
— de los Trópicos. .« +. » »|Boswelia serrata , — - 3 9 
Bonitol. . »  »|Botarcha. ໄ £5 
Bonplandia trifoliada. . I 4941 | Botarga. q 455; 574 
Bonplandia trifoliata, »  »|Botella. | 409 
Bonraka. . » 404 | Botica. . . . . . + » 40 
Bont—jaa. » 405|Botijon. . . . . - . » 4% 
Bontana. jd i04; piy 363 | Botiquin. . » dt 
Boocho, vy I 393 | Boton. . . » » 
Boom.. . . . . . f 4198 | Botones de acero. - bs 
Boops. D... 11 488 | — de asía. " ? 
Bootshaac. . . . . I 405| — de azabache. " >? 
Boqueron. . 1 459 | — de ballena. . $, ? 
Boquin. . y 405; IV 375! — de carey. p ! 


+ 


BRA BRO 

Tom. Pág. Tom. Pág. 
Botones de carton y aM | i Brassica GMT E 1 369 
— de eslaio. 3 » — Eruca, L. . » 372 
— de hierro. » — Napus, L. » 371 
— de hueso. » ເ! — oleracea , L.. » 370 
— de lasting. » »[|— Rapa, Ex » 372 
— de madera. »  » |— snensis, L.. » 369 
— de marfil »  s|Brayera.. . » 4415 
— de metal. »  »|— anlielmintica. » 416 
— de nacar. . . »  »|Brayera.. . » 445 
— 00 oro. . . . . .IV 106|--- anthelmintica , Kunth. » 416 
— de pasta.. . . . . 1443|Brea. . . . . DE 448; IV 429 
— de pezuña. . . » »|— dela Barbada.. . 1375 
— de plata... . . . . IV 209| — grasa.- : . IV. 430 
— de porcelana. ; » 414 |— mineral. | 449; 375 
— de seda. . » »[|—seca. . IV 138; 129 
— de vidrio. é . » »|-—de ulla. . . 11449 
Botria. . . ວ » »|Bread nuts.. . . . . » 436 
— (e Africa. » n|Breca. . H 99 
Botria. . - » »|Brécol. 370 
— africana , Low. . 3 » »|Brechas MI 472 
trilo. . . - . 0» 445| Brema. M !00 
— estrellado. . . . . »  »|Bretaña. . IV 385 
Botriocéfalo sólido. . . III 29|Brezo. . I 416 
Botriocephalus solidus. . » — »|— como Abeto.. » 417 
Botris 00. +. JV 487; 456 | — alveolado. » 13 
nem Méjico. - - - «TV 487|— arbóreo.. . no 1 
Botryllus. . . . I 415| — ceniciento. » 7 
— slellatus , Tun . »  »|— elegante.. " 1 
Bouka. . : . » . »|— de escobas. . » 1 
Bouka-keli. . ຕ «^»  »|— mamelorfo. » 13 
Bouges, . .1ໃ 484 |— vulgar. . » ນ 
Bouza. . - ມ 467 | Bricho falso. 1 484 
Boza... . . . . 1415]|Bridelia.. ] H7 
BR — espinosa. 3 » 

Brab.. . , . . AA Bridelia.. . . . . . 1 
Brabante. . . . . .IV 386 |--+ inosa, Roxb. ໄ 417; M 166 
Brachinus. . . . . . 1415|Brillante... , . . . [M 382 
— bimaculatus , L. » »|Brillantina ó Jaconá. . . IV 363 
<, Weber. »  »|Brindonia. . I 417 
າາ ens. . >  »|— celébica.. Eu ຫ້; "ຈູ 
— fu ulminons , Latr. » »]|-— dela Cochinchina.. . » » 
— fumans , Latr, . »  »|— de la India. . . 3 1 
— schopeta , Weber. »  »|Brindonia. . » 13 
Brachyris. . »  »|—celebica, Du-P. . . » » 
— eulamico, Nutt. » 3 — cochinchinensis , de P.» >» 
Braguero. . . . . > "+ |-- indica, Du-P.. . . » » 
Brama. . E i » 630 Bringarasi. . » 73 
— haii, Schn. . » » Brinvilliers.. W 497 
Branca ursina. . . . » 23|Brion truncadito. ໄໄໄ 210 
— —alemana.. . -i 144 | Brionia. X I 407 
Bra ino. . ໄ 445| — de Africa. » 418 
os veces manchado.. »  »|— de América. . I 252 
ກ — alicante . » »|— blanca. I 448 
— humeante. . . . . » »|— callosa. » 419 
— pistola. . »  »|— dióica. > » 
— ruidoso. . » »|—- epigea. » 1 
— liroteador. » > NS. Hes "M » 3 
Braquiro. . » e hoja de corazon. » 7 
Brasilete. Ir 59 339; mM 416 | — rostrada. . . » 3 
— de las Indias. . 11 60; 111 416 | Brionina. . » 1 
Brasiletes. . +. H 60| Broat-Brou. » 323 
Brasilina. . . . . . »  »|Brocadillo, ] 449 
Brassica. 1 369 Iy 375, 392, 395, 409 


BRO 607 
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Brocado. 1 419; IV 392, 395 
Brocatel. 1 419; IV 363, 413 
Bróculi. . . . . . 1370 
Bróculi-Espárrago. e.» » 
Brochantita. . . MAT 
Brochas. . » 27 
Bromato. . I 419 
Bromelia. » 420 
— Ananas. » » 
Bromelia. » ມ 
— Ananas, L.. . . > » 
— bracteata.. . . +. . » p 
Bromhidratos . . . .MI 447 
j|Bromo.. . . I 420 
— de barbas divergentes. > 421 
— blando. . . . . . » » 
— CAlárticO.. . . . . » » 
—ciliado. . . . . . ຍ » 
— como Centeno. . . » p 
— corniculado. . » ນ 
— estéril. . . » » 
— de >. espiguillas. າ ມ 
— de los prados. . . , » > 
Promo. PE XE 
Bromuro. . . . . . » » 
— de zem » > 
— de plata. > n» 
— de sodio. . » 1 
— de zinc. » ມ 
Bromus. . . » 420 
— catharticus, Valh.. . » 4! 
— distachyos.. - . - > > 
— grossus. TE 
— mollis, L DUE » 
m pinnatus. . EE 
— pratensis. . . . . > ມ 
— secalinus, L. . . . ». » 
— sterilis, L.. uxo » 
— SuUüTTOSSUS. . . . . 2 D 
Bronce. . . . » 499 
— de los antiguos.. . +. À y 
— de los cañones.. . . ມ » 
— del comercio. . .14 180 
— monetario. . . . . 1422 
Bronita, . , . . . . 3 
Broodbroom. . . . . WM 68 
Brosea. . . . . . . 1427 
— coccinea.. .. . . . » » 
Brósimo. . AA a 2 BM 
-- Alicastro. "Ux Uu 
— Galactodendron. H 6 
Brosimum. h I 426 
— Alicastrum Sw. e.» P 
=- Galactodendrum, v .ໄົນ 6 
Brossea.. 27 ວ . 1427 
— coccinea , L.. s». 9 J 
Brotera corymbosa , W. » 621 
Broussmetia. . A » 5402 
Broussonetia. . » 432 


— papyrifera , Vent. . 2» > 
— tinctoria ; Kunth. ^} » 
Browalia.. 


— descaecida. es . "> 7 


608 ” BUE BUL BUT 
Tom. Pág Tom. Pág. * Tom. Paz 
Browallia. . . . . . 1427 | Buena hexandra, Poli. Le | Bulitos. . . . - 1378 
— demissa ; L. . š >  »|Buey. ; Bumbunny. pow ww IM 
Brucea. . . . . . . »  »|— almizclado. » ສາມ —— ສັ້. ສ 
— anlidisenlérica. I 191, 237 | — Arni. » 2... MEA 
Brucea. . . [ 427 | — Auroc. zx. — Reibecesiano. vo». $ d 
"ຈ antidysenterica, L'Her. » 492 |— Bisonte- . 20A Bunium.. . " ; 
— ferruginea , L'Her.. » " — bravio de Polonia. . . » — Bulbocastanum , ນ. 3 ? 
Brucina. . . . . . » — Bufalo. » Buphthalmum. . . - . " ຜ 
Bruco. . » 423 — del Cabo. . . . ນ — grandifolium. " o» 
— de los Guisantes. » »|-— de cola de caballo. . » — oleraceum , Lour. . . » * 
Bruchus. . R »  »|-— doméstico. . . . . >» — salicifolium, L. " : 
— Pisi, Frabr.. > »|—Gur. . . . . . . » inosum , L Kd 
Brugia 11 389 | — gruñidor.. . . . . + Bup euro. . . . ຫ 
Brugiera gymnorrhiza, L. 1V 230 | — de la India... . . » — arqueado. eo» 
Brugmansia bicolor, P 11 371 | — marino. ll 618; IV — espinoso. . AL 
— candida, P.. . » 810 | — de muslos blancos. . I — fruclicoso. er 
Bruja.. » 566|— salvaje de América. . » 436|— de hoja redonda. . . o» 
Brujula. . - . 1428|— — de la Lituania. . » Bupleurum... . » a 
— acimulal.. . . . . » 431 |— de Sylhet. . 1 — falcatum, L. » " 
— marina. . . 1 430| — Toro.. . . 1 — fructicosum , L » 3 
Brunsfelsia. . » 432| — Uro. v — rotundifolium, L. . » > 
— de América. . ນ »|Bufalo. . . 1 — spinosum, L. . . - » * 
Brunsfelsia. . » »|— del Cabo. . 1 Bupreste. . . . ..» > 
— americana , L. . 3 — Ciervo. . ME , , Buprestis. . .. - . +» + 
Brusco. . . aa ar i 243 — dle vds " caballo. MN | Buque. . . ENT 5% 
Brusela. » 524 | Bufi. . MEN , , Buratillo. . - . 1457; lV ຄຸ! 
Brusonecia. 1 432| Bufo. . $ cu. e ol Burato. «A 457; IV 375, ຄ! 
EE lleva Papel. າ 3 — fuscus , Laur. . . . 1 — dulce.. . esu 
Eder . » »»|—hosli.. . . . .» »|—rG... .... Wi 
Bruzandi. . . . . . » Bufonitas. . . .*. .M — de velo. 

Bryonia.. . ^ ກງ Bufonit:. . . ... . I Buraya. . HN 457; Iv 409, in 
— africana , Thumb. . . . + 448| Bufonus lapis.. . ©.» Burgandina.. . . . . 14% 
— alba , L. . . . » »[Bulalmo. . . . . . » Bur "ud . . . H 35; 
— callosa, Rotll. - . . » "m — espinoso. . (cum d Buriel. . 1 457; m 315 
— cordifolia , L a4.» »|— de grandes hojas. 2." ບເຊ: a oa | 461 
— dioica, W. Sieg. . 1 48, 419| — con hoja de Sauce. . » Burro, . ? 461 
— epigea, Rottl. . . 11419|— de hortaliza. . . . 1 Bursera. . . . 2i 
— grandis, Locus PNE S V. uo cas oP — que lleva Balsamo.. . » 45 
— rostrata , Rotü.. . . » »|Búgula. . . . . . . » — que lleva — e. ” P 
Bryophyllum calycinum.. M 264|Bohito. . . | . . . M 566|Dursera. « . eo» 
Bryum truncatum, L. . ME 210] Bubo.. . , . . . .- ມ — acuminala , W. » 8 
BU. Buitre. . , . | — — dalsamifera , a ມ: " o? 
Burro. . . . . . .ME41B|—de Angola. . . . . > — gummifera, L.. . . + ! 
Búbalo. . . . . . . 1200|—ariano. . . . . . ມ M Mat. .» > 
Bubon. . . . . . . »432|—deEgiplo. . . . . » — obtusifolia , s . Mn on 
— Gálbano.. . |.» »|—grande. . ... . . 1 Burserina. . . 148 
— que lleva Goma. . . »433|— A A , ເສ Busardo. . . . . . MI% 
de Macedonia. . . . » »|—deKolbio. . . . . » — bermejo. . . Hl 
Bubon. l . . . 7 432|— leonado. . . . . . ມ — ceniciento. » ! 
ເວ Galbanum , Loco» “2 — monge. ." . . . . a» — de color "- celeste. » x 
— gummifer, L. . . . » 488 | --- negro.. . . . . . > Buso.. . . > W6 
— Macedonicum, ໂ,. . . > ນ |— occipital. . . . . » — comun. a 119 
Bucaran. 1 435; IV 363, 332 | — apa. . ; »  »,| Butea. . al o : . 
Bucardo.. . . . . . L 614|— pardo. ye s — frondosa.. . . . .» ” 
— comestible. 0.5. »  »|-— Percnóplero.. . . . » — soberbia. . .. 
~ rústico. . . . . . » »»[|—r7el . . . . . . » Butea.. . y, 

uccari. . . . . . . 1227|Bvjia.. . ., . . : : 1 — frondosa , “Roxb. ' 
Buccino. . . . . . . » 43 |—decera. . . . . . 1 — superba , Roxb. es 
— ondeado. . . . . . » » |— diáfana. . . » Buteo. . PD 105 
Buccinum. . . . . . » »|— de esperma de ballena. D Butirina.. . . . . . 16 
— undatum, L: . . . »  »|—steárica. . . . » Butomo. . . " o: 

uchu,  . . . ..WHae2|]Bwa.. . . . . . H 354 | — umbelado. , 

Buen Yaron.. . . . .1V 1483| Bulacan.. - . E457! Butomus. ' 
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Tom. Pág. 
Butomus umbellatus , L.. 1 458 | Cabeza de Meduza. 
Butonica speciosa, Lam. 1 351 | — de muerto. . 
Bútua. . . +. . . IE 105, 489 | — de negro. 
Butumbo.. . , . . 1458 |Cabial. . 
Buxus. » 393 | Cabiel. 
— arborea, . » »|Cable. 
— arborescens.. ນ  » | Cabotz 
— humilis. . . » »|Cabra. . 
— sempervirens , b. o» — de los jes . 
Buyo buyo.. - - 1v 116 — del alto giplo. 
Buzzir ຈຕາ I 458 |— de Angora.. . 
BY — de cn oriental. 
Byssus. T 385 | — de Cachemira. . 
— cmruleus , ho . IV 449 | — Cabron. . 
Bysus. I 385 | — del Cáucaso. 
— de Colombia. 
€ — comun. 
— Egagro. . 
CA — — de Angora. 
Caa. . | 459,— — carneruna. 
Caa- A pia. 11 397 | — — enana. 
Caa-ataica. . IV 497| — — de Juda.. 
Caa-ataja. . I 459 | — — Membrina. 
i ce. . » »|— — que da lana. 
( cama. . 209 — — sin cuernos. . 
Caa-cua. E 460 — enana. 
Caa-cuys. . T 159 | — Gamuza.. 
Caa-ctimay. » »|— de Juda.. 
Caa-qhiyuvto. . » »][|-— Membrina. . 
Caa- -mena. . > — montés, . 
Caa-opia, Eh) 551 — de Nepol. 
Caa—peba, . » 419 |— de Nubia. 
Caa-taya, . | 459 | — sallona, 
Caacica.. 1 574 |— salvaje. . . 
Coajaudiwap. . IV 466 | — de San Juan. 
Caama. . . . . . 1 300| — de Siberia. 
Caapeba. . . . 1345; 1V 419| — sumidora. .*. 
Caballa. . . . . . MH 453|— dela Tebaida. . 
— bastarda. » 451|— del Tibet. 
— pequeña.. » 456 | — voladora. 
— vulgar, - » 455 |Cabrajo. . 
Caballo. . 1459 | Cabridos. 
— de agua. . . IV 281 | Cabrilla. . 
— Asno.. . . I 461 Cabrillet.. 
— Caballo. . » 462 | Cabrio, 
— del Cabo. » 480 | Cabrito. . 
— Cuaga. . » »¡Cabro. . . 
— Hemiono. -— Cabro—gal. 
— de mar. . M  , 284 ດແ” 
— marino ]]] 208; IV 281, 332 , 483 | Caca- Henriette. 
— montano. . à I 480 | Cacahoaquailt. . 
— de rio. . ]1[ 208 | Cacahoatl. 
— vulgar. . 1 462 | Cacahuele 
— Zebra. . » 481 |Cacalia. . . 
Caballo- Vapor. » »|— de los Alpes. 
Cabasü. . . » 238 OMM e 
Cabelió. . » 44|— colga 
Cabello. . . . » 482 2 "blahea. 
Cabellos de Venus. HI 597 | -- — de Cerraja. 
Cabeza de Adan. I 271 | — Ficoide. 
— de Clavo. . HI 558 |— inclinada. 
— de lana. . . H 450 |— de Klein.. 
— — de Africa. »  »*'-—olorosa, . 
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Tom. Pág. Tom. Pà.:. 
| s3|Cacalia petasita. | 495 

» 205 | — serracena. » » 

. H 644 | Cacalia. : » 494 
. 1486 |— alliaria , Gouan. i » 495 
.H 6|—alpina, dana » 494 
[ 136 | — bulbosa, Lour. . » 495 

» 416 — Ficoides , L.. » 12 

> 488| — hirsuta , Wilia.. » 1 

» 202 — hybrida, Will. » 494 

» 492 |— Kleinia, L.. ; » 495 

» 494 — lrucophyla , wii. . » 494 

» 1439 | — odora.. . i » 495 

» 494 — pendula. : D » 

» 293 | — petasita, Lam. x ຈອ ລ 

» 490 | -- procumbens, Lour. » > 

» 491 | — serracenica, L.. » a» 

» 492| — sonchifolia, L.. . » 1 

a 489 | — tomentosa, Aust, res 1 494, 495 

» 494 | Cacao. . . A | 495 

າ 492 | — bicolor. D >» 

> »[|-—comun. . . . :” 496 

» »[|-— cultivado. . . ກ 2 

n » Cacatua. ລ . JV. 284 

» 494 | Caccras. . . . 1 503 

» 499 | Cacolin. poro , MM 

າ »[Càcride. . . . . I 503 

» 189 | — de frutos lisos. . no o» 

. » 493 — odontálgica. . . » » 
. 1 n Caclo. . . » 7 
202, 489 | — de Bonpland. H 192 
. 1492 |—Bleo. . . . 1504 
» 490| — de Campeche. ] 192 

» 201 | -- de cercas. . 1504 

» 489 — Opuncia. . i ME 

» 358 ວາ lleva Cochinilla. e» a» 

» 490 puede. e ww d. ." 

n 201 Tuna. . . » » 

» 492 Cactus. e ! » 502 

» 49; | — Bleo, Humb. + . » 505 

» 358 — Bonplandii, Thunb. . II 492 

» 565 — campechianus, Thierr. » » 

> dos — coccinilifer , L.. . 1504 

.. ກ — Opuntia, L.. » 3 
. ກ 409 — Pereskia, L. » 1 
[ 492 — sepium, Kunth. » ສ 

» » una, L ນ » 

» 94 Cacha. : » 253 
EE" Cachalote. . » 504 
» 492 — Comun. , . ມ » 

. MI 532 | — macrocéfalo. woa 
[ 495 | Cachang-purang. . M 396 

"າ  » | Cachaza. ; 221; 11 507 

» 333 | Cachemira.. | 494, 510 

» 494 | Cachi. . . . , . 151 

າ »j|Cachibbou . . . . . » 458 

» 495|Cachicamo. . *. » 238 

າ »[Cachiman. . 3 » 496 

» 494 | Cachiri. , . e. 3 Ul 

» 495 | Cachorro marino. . » . 11 461 

» 1 Cachrys. . . . . 1503 

" 1 — levigala , Lamk. » 3 

າ 1 — odontalgica , Pallas າ o» 

» »|— pastinaca, Lam. » 330 
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Tom. Pág. 

Cachunde. » . . [5H 
Cada. . . 11 435; 111 569 
Cadaba. . . . . 1512 
—barinoa. . . . . ພມ 
Cadaba. e 9 dir. . ສິ » 
— farinosa, Forsk. . , » » 
Cadiz.. .1 512; II 402; IV 375| — 
Cadjuet. 25.5575 .]1395|— 
Cadmia. . . . . . .IV 575 
Cadmio. . . . . . +. 1512 
Cadoo. . . . . . . » ນ 
Celebs. . . . . . . 11 633 
Café. . . . "Am Et. 
— de Achicoria. . . . » 16 
— de Arabia. . , . e » 513 
— del Cabo. c6 WSN 
— cultivado. . . . . 1513 
— del Soudan. . ll 552 
Cafeína. . . . . . . ມ $23 
Cafeómelro.. . . . . » ເ 
Caffa. . «ox € ow UM # 
Cagamucho. . . 11 612 
8774: . IV. 446 
Cadgow : . 1523 
Cahuitahu. .JV 41 
Caiacia. . 1 574 
Caigna. ELS . HI 560 
Carl-cedra. . . . H 570 
Caiman. . . . . . . 1523 


— anteojero. , . . . » 5 


— cinocéfalo. . . uon 
— de hocico de Sollu. . » 
— de párpados huesosus. » 
— de puntos nue 


Cainilo. M 274 
Caja. . | 524 
— de jaboncillo. H 564 
— redoblante. . . ໄ! 261 
Cajanus. . . ADM E ຈ 
-- bicolor , DC. "EN ມັ້ P! 
— flavus , Mes caes. 2 
— Pseudocajan , Jacq. . » 1 
Cajas de tabaco. . . . 525 
Cajeput. . » - «11-532 
Caju-Jati. . IV 343 
Caju-Puti. . . . . . ME 532 
Caju-Sanga. . . . . 1348 
Cakile. . . . 0. » 515 
— maritima, Scop. e.» D 
Cal. e. . » 526 
— deantimonio. . . . » 303 
— — de Hoffman. . .1V 316 
— carbonalada. . . . [4103 
— — esponjosa. . . . » 86 
— floja.. . . . . . 900 
— fluatada. . E 368; H 616 
— fosfatada. . . | 368 
— grasa.. . . . . FE 
idráulica. . . » 528 

— — arlificial. . 1 1528; ll 87 
— sulfatada compacta. . 1402 
528 


Cala. . . “ພມ 
— de Etiopia. i 


ມ 


CAL 
Tom. 
Cala palustre. . . . . 1 
Calabacera.. . . . . » 


— blanca. . >.. . P 


Pág. 
528 
529 
530 


CAL 
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Cálamo de látigos.. l 534 


— de Sangre e Drago. - > 
Calamus.: . 


— de bonelillos. » 531 | — aromaticus. . : 173, 534 
— comun. B » 530| — Draco, Villd. . 153% 
— Frasco. .'. . . » o» — equesiris , Villd. . . » a 
rande. » — kotang, Vild. . . . » > 

de huevos. » 534 — rulen um , Lour. » "> 

— larga.. . » 530] — viminalis , Villd. . » 
— Melopepo. . » 531 | Calancards. . . ) 534; IN 363 
— de naranjas.. . . . »  »[Calandra del Arroz. . MI 65 
— Pepo. . . 0» s — de los Palmitos. . . » » 
— de pierna de pobre. . 1 — del Trigo. Do o» 
— de verrugas. . . . » 63! Calandra graniaria, Oliv. » >» 
— vinatera.. . . . . » 530|— oryze, Oliv. " 0n 
— Zandia. . » | — palmarum , Oliv " o» 
Calabacin de los Peregrinos » »|Calandria.. . . - | 10465 
— de los Soldados. . . » »[Calapa. . . . - » 539 
Calabacino de vino. . . »  »|Calapita.. « 3 9 
Calabacinos. . . . . »  »|Calappa.. , i 188 
Calabaza amarilla.. . . »  »|Cala ppites. NW » 
— ancha. . ....» a Cala? Calaf 0 Chalaf. Y 263 
— bordeada. . . . . »  »|Calathea ເບະ, ຈສ. n 510 
= Frasco, < o s w o ນ P met - : » 569 
—larga.. . . . . . »  »|Calcedonia. Y 84, 535 
—lisa. . . . . . . »  »|Calceolaria, . - . 1535 
—porruda.. . . . . » »[— pinnada.. . " > 
= Trompeta. ue PP Calceolaria. . . Do» 
— verde pequeña. . . » » innala , ນ. » o» 
— — de pizarra. . . ”. » » Ca cio. . . ຄ່" 
— vinalera.. »  »|Calcitrapa sillata , lam. າ ກ 
Calabre. . . . + TV 549|Cálculos.. . [ 535 
Galac. . . . . - . . 1617|Caldera.. . » 538 
Caladio.. . 1247, 531 Caldereria. . » 539 
Caladium. . . . . > »  »|Caldo. . . » 540 
— arborescens, Vent.. . 1 247| — Galleta. » 542 
— auritum, Vent.. . . » 248|— en pastillas. . "ອ ^ 
— bicolor, Vent. . . . »247|Caledonita. . . . . .IV 45 
— esculentum , Vent. » »p[Caléndula. . . . . . 1543 
— nympha folium, Vet >». »|— arvense. € x c» NN 
— jrltatum, Ven. . . » 248|— de jardin. » 1 
— porcile, Vent. . . . » 249| — oficinal. » o» 
— sagittefolium , Vent. . » 247 | — pluvial. . ] » 544 
— Neguinum , Vent. . . » 249 | — de sembrados. . » 543 
— riolaceum , bicis . - »  »|— silvestre.. » o» 
lageré.. . . . - » 262| Calendula. » o» 
Calagula. |... . , 531 — artensis, n $a (e e ອ 
Calahuala. ເຮງ NEC ງນໍາ ca ຮ » 
Calamaco. . 1532; IN 375 | —pluvialis, L. . . . » 5H 
Calamar. . . ea M 294 | Calicarpa, e .8 
— comun » | — lanuda. Go 
Calambac. | 145; n 580; Tr 407 CU ແຫມ s "> 
Calambuco. . . . + . IL 507|Calicó. . . ; . IV 364 
Calamento. . . . . . » 537|Calicu. I 544; IV 395 
Calamina. - 1533; IV 575 | Caligni. - - s. HH 430 
Calaminta. . MI 537|Caligouo. . . . - - 15% 
— de montaña. . . . . » »[|— como Poligono. . ba E d 
—oficinal. . . . . . » »|Calisaya. . . + RM , . 
Cálamo. . . - . * ] 533|—arrollada. . . . . > > 
— aromático. 173, 534 | — mondada. . . . . » 1% 
— de cañas. . . . , 1 536 — plancha. . . . . . >» » 
— de cuerdas.. . . , ມ Calizo magnesiano. . 159 
— flexible. . . . . . » » » Calmi. . . . . 1564; 1Y 364 
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Tom. Pag. Tom. Pág Tom. Pág 
Calmuco. . T8 IV 376| Camaru. . . . 11 611 | Campanilla. . . 1249 
Calocéfalo. «~ . -H dis Cambaibinha. . - " 372| — blanca. Mm 6 
Caloc ແ, ເນ“ d Cambayes. . I 519; IV 364 — Eguiluz. . » 48 
— bar ,F.Cuv.. . » 619 Cambiante. . 1 549; IV 376, 399 | — de otoño. po» 
— Mepiivt , ຕ້, Cuv.. . >» Cambrasina. . . T 549; IV 364 | — de primavera. » o» 
— leporinus, F. Cuv. . » 618 Cambray. . . + «1V 385 |— Violeta maritima. 1 561 
— vitulinus, F. in s.e» D Cambrayon. . . »  »|— de Virginia. no D 
Calofilo. . . . +. +. 1545|Cambronera. . . 111 430 | Campánula. . | 560 
— admirable. . . . . »  »|Camedrio acuático. IV 457 |—a godonosa. "າ > 
— bastardo.. . . - . » »[— delos bosques. . » »|— Dedalera. po» 
— Calaba. . . . . - » »[— maritimo. »  »|— dorada. » 561 
— Inofilo. . . . . . » »[Camedrios. . » 456 | -- Espejo. . . . + » 560 
— Tacamaca. . »  »[Camelea. . Ill 616 | — de flores grandes. » 564 
Calogenus fulvus, F. Cuv. IE 7|Cameleuca. . IV 438 | — de hojas de Azucena.. » 560 
Calomba.. . . a 189| Camelia. . e... 1549— — e Melocoton.. » ມ 
Calomel. . . . . . " 130|— del Japon. . + . »  »|— — redondas.. » 561 
c, al vapor. . Pix c > 434 | — sesangua.. . . . ».559|— de Media. . . » > 
A : » 508 [ — Té.. Ae ce D »  » |— del monte Cenis. » 7 

Calos Celophyiem. . + 1545|Camelina. . . .. . MI 546|— perfoliada. . » # 
alaba, Jacq. . . - »  »|Camelina sativa, DC.. ” HE 546 | — piramidal. າ o» 

— Inophi llum, Ea າ o» Camelopardalis. I 550 | — Rapúnculo. . » 560 
— spectabile, Willd. . » »|—Girafa,L. . . »  »|— Traquelio. " > 
— spurium, Chois, . »  »|Camelopardo. »  » | Campanula. "າ > 
acamahaca , ມມ »  »|— Girafa. .. »  p»|—aurea, L. » 564 
Calorífero, » »[Camelote. . . . I 553; IV 376| — cenisia, L. . າ" 1 
Calorímetro. ມ 547 | Camelus, 252. ;ຈື 554 — ນະ ໄ " 3 
Calta.. . . » 548| — Araucanus , Gm. . » 558 ibiifolia, L » 560 
"ແ. n »|— bractianus, L. .  . » 556 — medium, L. » $61 
Caltha. . . p 1 — Dromedarius, Es a » 557 — percisifoliu, L. » 560 
— bisma, Ham. . . » »[— Huanacus, Gm. » 558 | — perfoliata, L. » 561 
— codua, Ham. . . + » »[|— Lacma, L. : » 7 — pyramidalis, L » o» 
— nirbisia, Ham.. . » »|— Paco, Cuv. »  »|— Kapunculus, T » 560 
- ggss, L - : »  »|— Vicugna, Gm. » 589|— rotundifolia, L » 561 
Ub. . 39 | — Vicunna, L. " »|— Speculum, L. . » 560 
Calyptranthes aromatica. I 556 | Camellia. » 549 — tomentosa, L. . " 1 
— guineensis, W.. . .IV 284 | — japonica, L. » »|— Trachelium, L. າ" > 
— caryophyllata. . «  . ` III 556 — sasankica, Kemph. » 550 | Campañol de agua. . . IV 214 
Cali polea Soldenella, B. N B. H 353 | Camello. . » BB4 | — comun. . . . . . » 212 
MM, R.B.. . » 249| — Alpaca. . » 558 | — económico. » 1 
Calla.. . . . . . . 1528|— Araucano. ; » »]|-— delos prados. > > 
— æthiopica, L. . . . » »[|— dela Bractiana. » 556 | Camphorosma. . I 45410 
alustris , L. - » »|— Dromedario. . » 557 | --- monspeliaca, L. ຈ, 

Ca licarpa. . - » 544 |— de dos gibas. . » 556 | Campomanesia. I 564 
— acuminata, Kunth. . » »|— de una giba. » 557|— de hojas lineares. » > 
— lanata , Vahl. . » — Huanaco. » 558| Campomanesia.  . າ > 
Callicocca Ipecacuanha. Ii 275 — Lama. າ  »|— linearifolia, R y P. » > 
Calligonum ... . 1 544 |— turco. . 1 556 | Camueso de verano. 111 489 
ol gonoides , Pall.» >» — Vicuña. . . » 559| Cana de la víbora. . » 314 

Ca lithriz. . . . . .IV 38! | Camepiteos. .IV 456 | Cananga. . IV 490 
Callitris Tuae R. » 488|Cameraria. . . . 1 509 | (ແກດ”ໄ. . . ໄ 561 
Calluna.. . . 1 47|— de hojas anchas. «  » |Canarina. » > 
— vulgaris.. . . - . » »|Cameraria, . . » »|— Campánula » > 
oot. : » 323| — latifolia, L. » » |Canarina. no» 
Camafeos. . . - + » 548 | Camerope. . . . »  »|— Campanula, Juss. "າ > 
Camaleon. . . . + «MI 319| — bajo. . . » 960 | Canario. o 11 631 
— blanco. . - +. + I 647 | — Puerco Espin . »  »|— de Canarias. "> > 
— mineral. . . . + . IIE 485| Camichi cornudo. .IV. 41 |— verde. » 633 
— negro.. . . I 617 | Camiri . 1 tis[Canario. . . . : | 561 
Camanbaya. . ຈ” . IV. 163 | Camouche IV 4 |— comun. » ກ 
Camariñera. , . . .. . II 430 | Camoucle . » »[|—que lleva Bálsamo. "າ o» 
Camaro comun.. [ 566 | Campana. 111 361 | Canarium. » 2 
Camaron comun. . . . » »|—de martillo. . » »|— balsamiferum , Ww. ">" 1 
— de sierra... g » 5671Campanas de vidrio. . ll 85|— commune, L. າ້ » 


612 CAN 
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Cancama., . ] 466 
Cancer. . + b64| — 
— Astacus n ON A $c cog 
— Bernhardus, L. ;UM 
— corrugalus, [m «B 506 |— 
— fluviatilis, Belon. . . » 
— Gammarus , L. .» 565 
— Menas, Los » » 
— Pagurus, L. » 566 
— pinnothercs, L. » b65 
— puber, L. » 566 |— 
— ruricola, L. » » 
— Squilla, j (ຫ າ 3 
Cancon « [[ 252 
Canch m ua. |] V 203 
Canchalabuen, . » 1 
Canchelagua. » o» 
Canchilagua. v » 
— de América. . » 23 
Candeal.. . . . » 480 
— Chamorro. » 1 
— velloso. . "E 
Candela. i IV 493 
— económica. . . 1563 
— de sebo » 561 
Candilera. n 613; Iv 501 
Candolay. : IV 80 
Canela. . ; 1 ie 
— blanca. 
Canela. . . am 354 
— aclavillada. ` » 556 
— amarga. . » 354 
-— bastarda. » 556 
— de Cayena. » 356 
— de Ceilan. » 355 
— de Cochinchina. . » 356 
— con olor de e . » 556 
— de China » de 
— de Filipinas. n 
— de Holanda. . » 355 
— de la India. . s » 354 
— de Java.. " . » » 
— de Malabar. . » 1 
— de Malla. : » 356 
— mate, : > 1 
— de Sumatra. » 351 
— winlerana. . 11 399 
Canelina. . 1565 
Canelo, . MI 354 
Canella.. . EAE | າ 
— alba, Murray... . » 
Cangrejo. : n 564 
— arrugado. ; » 566 
— Bacantes. . » 565 
— Bernardo. : » 1 
— Cangrejo. " > 
— comun. . D » 
— Gámmaro. . : » 3 
— (le mar. e n » 
— Paguro. . A » 566 
— puber. . » » 
— rabioso. "P » 565 
— de rio.. , . , 1 565, 166 


- 


CAN 

Tom. Pág. 
Cangrejo ruricola.  . I 566 
elierrà. . . . .» » 
— vulgar.. .; . . » 565 
Canguro. II] 309 
igante. . . . . . > T 

—lanudo. . . . . . » 
Caninana. E ໃ 567 
Coniqui. . . - pii IV 364 
Caniram. . . . . II 564 
Canis. , . . . . .]V 1500 
— lopez, L. . » 402 


— argentatus, F. Car. 2» > 


— Cossac, L. . e» 1 
— decussatus, Geoffr. . 1 » 
— familiaris, L. . » 100 
— Karagan, L. » 402 
— lagopus , L - - 1 2H 
— Lupus, Bon. a A 
— Vulpes, Ll. . . - 93 13 
Canna. . . . . . ] 30! 
Canna . . . » 563 
— angustifolia, L » 1 
amo gl auca, le T » 
— indica, L. "m NE 
Cannabina. . 1 369| — 
Cannabis, €. [568 
— indica, Lk. vov + 
— salira, L. . . . . » 569 
Cannel-coal. . : » 284 
Canónigos. . 1560; 11 600 
Canques. . . . 1567; "1V 364 
Cans-jara. . . 1 568 
Cantárida. . H De 
— oficinfl. . . 

Cantaridina.. . . 1 567; ul 539 
Cautarillos. , . . 1183 
Cantaro. . . . . . 31488 
Canlena. Ag D NOE 
Cantero. . . . . . » » 
— vulgar. . . » 1 


Cantharis vesicatoria, (3. MI 538 
Cantharus. . - . M 488 
Canthium ມຢູ່, L. IV 556 


Canton. » 385 
Cantueso. . . , Hr 363 
Caña. js 1 567, 568 
— aromática. .. . . . ] 73 
— de arenales. . . » 567 
— de azücar de Batavi la. » 291 
— — Cilindrica.. າ" 13 
— — (ficinal.. » » 
— — de Ravena.. າ n» 
— — deTail.. . . > ມ 
— --- violada.. n» 
— Bambusa. . . , » 567 
— de cercas. "E 
— comun. . . . . . » » 
— de cuentas.. . . . » 568 
— dulce. . . . . . » 291 
— de Indias. . . . . ມ 568 
— leñosa... . . . . » 5867 
— Mambu. . . . . . » 354 
j — de miel. . . . . . » 994 


CAP 


Cañas de Tabago. . 
Cañafistola. ; 
Canafistolo. . . + 
Cañacoro, 

— garza. . 

— de hoja estrecha. 
— de Indias. 
Cañamazo. 
Cañamiza. 
Cáñamo. 

— acuático. 
— de Creta. . 

— dle la India. . 
— indico. . . . 
— de Manila. 

— salivo. . 
Cahamon. . . 
Cañarroya. 
Cañavera. 
Cañutillo. . 
Caoba de Africa. 

— hembra. 


— de la Nueva Holanda. 


— del Senegal. - 
— de tabla, 
Caongamba. 


Caparrosa. . . . 


— azul. 

— blanca. 

— verde. . 

— — (e Salizbourg. - 
Capilera del dq à. 
— comun. . . 

— de Etiopia. 

— NÓTA. ... 
Capivar. . . . 
Capon. 

Capota. . . . 
Capparis. . 

— eEeyyptiaca, L. 

— ferruginea, L.. 


— milhridaticn, Forsk. 


— orientalis, Belon. 
— ovala, Desf. 


3| — rupestris, Son. 


— saliva, Pers. 
— siliquosu, E 
— spinosa, L 
Capra. . . 
— ,;Egagrus, L. 


— wgagra arictina, Desm. 


— — acera, Desm. 


. D 
Iv 361, 313, 385 


, 


— — angorensis, G.. 


— — depressa, Erxl. 


— — lani era, Desm. 


— — Men 
— — reversa.. 
— cütucasica. . 


ina, Gm. 


— columbiana, Desm. 


— llircus, L.. . 
— Ibex, L.. 
— nubiana, 
— thebaica, Desm. 


T 5H 

» 568 

. » 319 
. M 369 
] 56s 

» ໃໄ ໄ 

IV 366 

| 569 

. » » 
IV 7i 

. 156 
. M 202 
. 150 
» P. 

» 51i 
.o» Di 
» ບົງ! 

IT 625 
]V 308 


zx » 306 


» 3li 
» 305 
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Capraria. . . L57 
— de dos flores. ku Rm : 
Capraria. "NE 
— biflora, L. e» » 
Capricornio. .-H_ 32 
— almizclado. . .» o» 
— Héroe. 20» 12 
Caprómice. . IV 494 
— de Fournier. s າ 3 
Capromys. «9 າ ມ 
— Fournieri. . . . » 2 
Capsicum. » 419 
— annuum, L. » + 
— frutescens, L. . . » 420 
— luteum, Lam, . . . » » 
— minimum, Mill. . . » » 
Capuchina. Y mr 
uela. . . o.» » 
Capuc 0. , . ». - Hl 619 
Capuli cimarron. » 611 
Caquile. . . , . . . 15675 
— maritima. » 1 
DR. us 1 576 
— vulgar. e» 1 
Cara-caniram. 111 308 
Cara-nosi, IV 555 
Carabo. . . 1576 
— de cabeza dorada. " 1 
— de color de orin. » "> 
— dorado ó jardinero. າ" 1 
— jabonero. » > 
Carabus. a » 13 
— auralus, L. . 20» 13 
— chrysocephalus, "Rossi. » > 
— ferrugineus, Fabr. » oo» 
— saponarius, Oliv. » 1 
Caracol.. . » 3 
— de las arboledas. າ ນ 
— de boca negra. » 1 
— de los bosques. » 1 
— de las huertas. » 1 
— como Nátice. » 1 
— de Pisa. . າ 7 
— salpicado. » > 
--- de los setos. » 1 
— silvestre. . . . " 1 
— laraceado. . . + » > 
— variable. . + » 1 
— de las viñas. ນ 1 
— viiero, . . . . . » 3 
Caracolillos. . MIE 401 
Caracléres de imprenta. . 1 577 
— movibles. (po «c6 . . , 
— de música. . » 580 
— para dorar. . b 
Caragana Caragana, W: v 229 
Cerea éco ເ x» » 9 888 
Carámbolo. . . . I 274 
Carambou valli. . » 291 
Caramillo. , Il 264 
Carandas. . . . 35617 
Caranga amara, Valh. -IL 473 
Carango. . » 453 


CAR 
Carang. . e 5. "ຫີ 408 
Carapa. . . e. 1.581 
— de la Guiana. າ" 1 
Carapa. . 3 13 
— guianensis, Aubl. າ 3 
Carapata າອ່ ກ 
Carapucha. . າ 1 
Carapullo. . . ຈ່ ມ 
Carbido de yodo. IV 565 
Carbocerina. H 50 
Carbon. . . . à [ 584 
— animal y » 591 
— de bonetero. » 13 
— de canamiza. » ພນ 
— de corcho. 0» o 
— de esponja. . . . Jl 523 
— de fogon. : » 233 
— fósil. s za > -> MEM 
— de fragua. 7 55 » 233 
— de frángula. I 591 


j| — de huesos. 


— incombustible. é » 206 
— de leña, . 1584, H 248 
— lustroso.. . , I 206 
— pegajoso. . . .. MW 233 
j | — de piedra. ນ 221 
— rojo. . . . 1590 
— de sáuce,. . . . 1 59 
— de turba.. . . . . 0 324 
— vejetal. . . 158 
Carbonato. . » 592 
— de amoníaco. . - » 593 
o cs: . » 594 
— azul de cobre. 9. ” 316 
— bi-cübrico. . » 595 
— de barita. » 594 
— baritico. . » 1 
— de cal. ^» 1 
— cálcico. . . . Do p 
— de cobre. » 595 
— de estricnina. . . 11 562 
— ferroso. . ໄ 596 
— de hierro. າ 1 
— de magnesia. » 597 
— — COMUN.. » » 
— — neutro.. » 598 
— magnésico. . » 597 
— plómbico. » 598 
— de plomo, » a 
— de potasa. . . . » 601 
— — saturado. . . ^ 606 
— potásico. . . » 601 
— sódico. . » 606 
— de sosa. I 606, 611 
— — saturado. . , 1611 
— de zinc. . . . » 612 
Carbonera. . . ) 725 
Carbono.. . . 1612 
Carbünclo. . . MI 70 
Carburo.. . . . . +. 15613 
— de azufre. າ > 
— di-hidrico ~ NI 149 
— de hidrógeno. » 20 
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Carburo de hierro. I 67 
— tetra-hidrico. » 450 
— de yodo. . . IV. 565 
Carcinus Menas, Fabr. ." ] 565 


Carcoma. 


. 1132; 111 65 


Carda. : I 613 
Cardamina. . » 61 
— Celidonia. . » ມ 
— de los prados. " > 

Jardamine. . . າ o» 
— Chelidonia, ls n. 2 
— pratensis, L. .. » 1 
Cardamomo mayor. » 167 
— mediano. . 3 » 
— menor, » D 
— redondo. . . » 468 
Cardencha. , . M 394 
— silvestre. . . . . » b 
Cardenillo. . . . . . I 53 
— cristalizado. . ue NEU 
Cardiaca. . n 417 
Cardillo... . H 53 
Cardillos. : » 452 
— de ແມມ » 92 

ardin, l 614 
Cardium. . Do # 
— edule, L. . " > 
— rusticum, L.. » 2 
Cardiospermo. " 1 
— Yerba mora. > > 
Cardiospermum. > » > 
— Halicacabum, L. . » ມ 
Cardo. . » n 
— Alcachofero.. .M 9! 
— Acanto. . . . . . 1 % 
— bendito. . . .16345;H 20 
— de Casabona. » . 168 
— como Acanto. » 614 
— como Helenio. . » # 
— correilor.. . 11 440 
— dorado. . 1617 
— de dos espinas. . » 614 
— estrellado. . H 21 
— — corredor.. 440 
— lampinoso. 614 
— lechero. . 615 


— de María. ] 
— de Nuestra Señora. 
— plateado.. 

— Santo. . 

— setero. . 

— sin lallo. . 

— lomentoso. 

— vesquero. 

Cardon. 

Cardonia. 

Cardopatium cor ymbonm. 
Carduus.. . ES 
- -- acantoides, L. 

— acaulis, L : 
-— Cassabone, ],. . 
— dincantha, L. 

— triophorus, L. 


— Som IIS S 
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Carduus helenioide, L. —. 1 614 | Carnero estealo ຫ; — 11V 45 
— marianus, L. . . » 61ວ | — Estrepsicer .. » 46 
Carer. » 616|— de Francia. . "າ # 
— arenaria, es » »|-— de Inglaterra. . 0» 
— hirta, L., . . » »[|— dels » 1 
— lithosperma.. . II 452| — merino. . » 45 
Carey. . . . . IV 474 | — montés, > 21 
— de América.. - » 475|— Morvan. . » 16 
— de la India. . . » 41|-- de — cuernos. " 1 
— de Tortuga Cavana, . » v" — ^n . ຫ 558 
— — franca. e)» — de piernas largas. . . IV 146 
Carica. . I 615 — de Valaquia. " 13 
— Papayero »  »|— de vueltas » 22 
rica. . » o»|Carniolas. I 535 
— Papaya, L »  »|Caroba. . » 380 
rice. . . . . » 616 | Carolinea. . » 620 
— de los arenales. » 1 | -- Principe. . » > 
— cr » »|Carolinea. A > -» 
Cariocar.. »  »|— Princeps, L. » 7 
— lampino.. . a 61 Garpa. II 400 
— que lleva Manteca. » 616|— albina. » 401 
— — Nueces. » »[|-—- de cuero.. " 3 
— lomentoso. . . » 617| — dorada. . » 13 
Cariofilata ຈາກບັ, L + — de espejo. » 1 
— oficinal. Carpa pontica.. . . 1273 
Cariofilina. : T 113 Carpe bedulillo. . M1 442 
Cariota. 1 617 | — comun. . 09 n» 
— que ແຊມ. »  » {Carpinus Betulus, L.. A P 7 
Carisa. . . - . » »[Garpobálsamo. . . . I 166 
— re . 1272 617 Carpobalsamum. ;oB R 
— comestible. . | 647 | Carquesia. MI 43 
— Jilopicron. »  »[|— fructicosa. 0» > 
Carissa.. . . . »  »[|Carraleja. . . . - ມ 538 
— Carandas, L.. . | xL 617 Carrasca. . . * "m 431 
— edulis, Vahl.. “1 6! 17 Carrasco. Il 430 
— Xylopicron, Du-P. . Carri. I 620 
Carla. . . . .1 a Iv 386 Carrichtera V. ella, p. c- ` IV 498 
Carlina. . I 6147 Į Carrizo. . . 1 567, 616| — 
— oficinal, . »  »|Carro mecánico. . MÍ 242 
— sin tallo. . »  »|Carry. I 620 
— vulgar » 618 Cartamina. » 631 
Carlina.. » e" Cártamo. . i » 620 
— acaulis, L > — corimboso. . » 621 
— vulgaris, L » 618 — lanudo. . » 3 
mesi. . » 457 |— de tintes... » 3 
— verdadero. »  » | Carthamus. . » 620 
min. » 618 | — corymbosus , L.. » 621 
— azul. . » 317|— lanatus, L : » 3 
Carmina.. » 648| — tinctorius, L. » 13 
Carnaza. . » " Carton. I 622| — 
Carne. . » — cuero. » 623 
— de montaña... » 163 — incombustible. » » 
Carnero. ava, 18 | — de musgo. " 1 
— de Arabia. . IV 45|— de paja. » 1 
— de Astracan. » »|-piedra. . . » > 
— barbudo. . » 24 | — para techos.. » 624 
— de Berberia. > 45| Carum. . .o» 1! 
— del Cabo. . . » »|— Bulbocastanum , Kock. » 457 
— de cola ancha. . » »|—Carri,L. . o» dM 
— -— — grande. » ມ Caryocar. » 616 
— — larga.. າ ມ raceum. າ" 7 
— de Chile. . 1 558 — gla um , Pers,. » 647 
— de España. . . ໄໄ d5]— nuciferum, L. » 616 


CAS 
Tom. Pág. 
Caryocar tomentosum , v. | 617 
Caryocatactes. . . . 11 324 
Caryophyllus. . a 44% 
— aromaticus, us e > > 
ota. Ll [ 617 
— milis, Lour. » >» 
— rum hiana , Mart.. » >» 
— sobolifera , Wall. "ET 
— urens, L. . .» > 
Casa.. . . 1 461 
Casca. . » 432 
— roja.. . .IV 556 
Cascabeles. . H 381 
Cascabelillos. . . e» » 
Cascabillo de bellota. . . » 430 
— de la ເດກ de roble. » 433 
Cascanueces. . . . . » 324 
Cascarilla. - LH ກາ ໄໄ 488 
— fina. . . IV 490 
— — de Loja.. . . » 491 
— de flor de azahar. . . » 189 
—lampiña.. . . . - >” 
Cascarillo. . . . ... M 284 
Cascarillo nigro... IV 490 
Casearia., . . . . . 162 
— oval. . » > 
Casearia. າ" n 
— ovata, Will.. » 1 
Caseato. . . Pre » 12 
— de amoniaco. vu » o» 
Caseina. . EXE » > 
eo. » » 
Casia.. . » > 
— Abso.. » 625 
— alada.. 204. d 
— bacular . "E c» 
— del Brasil. I 625, 637 
— Camecrista.. . I 615 
— como Aligustre. 1 625; IV 269 
— engañosa. . . I 635; IV 269 
— de dos flores. : | 625 
— Fistula. . » 1 625, 637 
— de Gallinas. . ຈ 635 
— he élica. . a 
— de hojas agudas. 1625; Iv 269 
— — angostas.. 1 625; 1Y 370 
— — obtusas.. 1625; IV 270 
— de Java.. . [ 625 
— lanceolada.  . I 635 ; Iv 270 
— larga.. . . . . LE. 
— leñosa. ix a » MAE ອ 
— de Marilandia.. 1 626; IV 370 
— occidental. . . . 1 626 
— olorosa. , . JI 354 
— con EUM 2. x4... 9 
— oriental. bc crow ab "ະນ 
— ovalada. . . . . .IV $70 
— Ovovada. L 626; IV 270 
— puntiaguda. . . . 16% 
— purgante, i . IV 770 
— de seda. . . . . . ! 65 
— Sen. » + 


—Sefera. . . . . ; 


CAS CAT 
Tom. Pág. Tom. Pág. 
Càsia Tajera. 636 | Cassumunar.. . 31 331 
— verdemar. . . . . »  »|Castina. . » 479 
— vellosa. . . . . . »  »|Castanca. : | 638 
Casiafistola. . . » 637|— satira, Mill. » 13 
Casimir. 1 626; lv 316, 384, 412 | — vesca , Gorrin. . » » 
Casinete.. . . . IV 376 — vulgaris, am . າ n» 
Casilerito. . . . . . H 546|[Castraba. . . ງ . » 639 
Casoar. . . . . . . 1627|— de agua. . IV 476 
— ເດນ CASCO. . . » »|— del Brasil. . l 369 
— de las grandes Indias. »  »|— de India. . . . M 463 
— de la Nueva Holanda.. » 628|— de mar comestible. . » 438 
Casoario. . . . . . » 627|— pilonga. | 638 
Casoorwan. . . 5 5 618|— regoldana. . » 629 
Casquetes turcos.. - . IE 28 |— de tierra. . » 457 
NEN. 2.5. 5. DPF 31|[Gastao. . . . * 638 
2... MH 44 | — de América.. ໄ! 328 
uu 20. 5 . . » $50| — del Brasil. . ! 369 
Cassader. . . . . . » »[— de Indias. . H 462 
Cassamunar. . Ill 292| — vulgar. . [ 628 
Cassamuniar. . . . . »  »[Castanola. . » 630 
Casse.. . . . . . «1 366|—Raya.. . 

Cassia, . . . . - [ 624|Castanuela, "T 261 
— Absus, L. » 625| Castor, . A 1 630 
— acutifolia, Del. E 635; ນ 369 | — Bibaro. . P o 1 
cs L. I 636 | — del Canadá. . i D 13 
— alata » 625 f Castor. . » 1 

+, V. 1 625; Iv 379 | --- Fiber, L. . » 
— Apocouita , Aubl.. 1 636. 637| — Zibeticus, ind . IV 212|C 
— Arereh , Delile.. . . 1 637|Castor IV 376, 383 
— auriculata, L.. . . | 636 ero RD . ! 634 
— bacilaris , LH. . ! 625, 637 | Castorina. . » 636 
— biflora, L. . . . . l6835|Caslorina, . IV 377 | -- 
— brasiliana, L. . . . »  » į Casuarina, . . [ 636 
— cathartica , Mart. . . 1V 270|— de hoja de cola de caballo» » 
— Chamecrista, L. . I 630 | — como Múrice. iow Rod 
— decipiens, Desv. ] 625; IV 369 rina. . . D y 
c elongata , Lam.. . .1V 270|— equisetifolia , LH...» o» 
— Fistula, L.. . .1 635, 637 | — muricata. i າ 7 
- > fistuloides , Col. . . 1 638|Casuvio. . » > 
— gallinaria, Collad. . າ 625|— que lleva fruto. າ > 
— glawes , Lam. . . . » 626| Cassurium. . . M E 
andis , L. r c5 >» » 637 DE RRR: Lam... > » 
irsua L.H.. . . 1 636|Cala ໄໄ 454 
— — javanica , L. . . I 635, 638 etl : » 54 
— lanceolata , F.. 1 625; IV 270 Cataléptica. . Hl 399 
— ligustrina, 5 . 1 625| Catanance. ! 636 
— ligustrinoides . DC. . ]ໄ 269 | — cerúlea. . » 637 
— marylandica, ໂ,. 1626; IV 270| — de Grecia. . " » 
NE » » »  »|Catananche.. » 686 
Eier er . 1625; IV 270| — caerulea, L. . » 637 

— occidentalis, L. [ 636 | — greciensis, L. . ຈີ້ 
— orientalis, Vers. 168; IV 369| Catapucia Pew. . IV 226 
—. ovata , . IV 270| — menor. . 11.576 
— Senna. 2. [ 636 ແ. . 21 637; $37; Iv 271 
— sericea, Sw. »  »|Catartocarpo. 637 
— Sophera , L. »  »|— Apocuita. າ > 
--- Tagera , L. »  »|— Arereh. po » 
Cassine caroliniana, Lam. » $5|— Báculo. . » » 

— Gou „Mart. » 1| -- del Brasil. . . » 
— Peragua,L. . . »  »|-— como Cañafistolo. . » 638 
Cassuarus.. . . . » 637 | — Fistula. , » 637 
— Emeu , Lath. > »|— de Java.. » 638 
— Ne Hollandicr, Latb. » 628! Calecü. » 33 


CEA 


Catesbea. 
— espinosa. . 
— 

inosa , L. . 
Cal rtocarpus. 
— Apocuita , N. 
— Arereh , Ñ. 
— Bacillus , Pers... 
ilianus , Pers. i 
— Fistula , Pers. . 
— fistuloides, N. 
— javanicus , Pers. 


Catodon macrocephalus. l 


າມເ . 
Caxa 


Caucalis “Carota, Lag. ; 
. IV 260 


— Sanicula, Crantz. . 
Caulinia fragilis, W. 
Cauris. . 

Cáustico de Recamier. 
ə |Cautehuc. . . 

— mineral. 

Cavalam. 

Cavanillea. 

— de Filipinas.. 
Cacanillea. 


— z philippinensis, Lam. ເ 


Auchi. 

— Aguti. . 
— Capibara. 

ya. . 

— Paca. . 

Catia. . . 

— Acui,L. . 

— — Ahuschy, n 

ເກາ. 

— Co e , 

— Paca , 

Caviai. 

(ແພດ. 

Cawerirki. 

Cayano. . 

— bicolor. 

pola 0. ແ. 
ayolocka. . 

ສ ¡Articulos de). . 
Caza E dd 

CE 
Cesalpinia. . 
— brasiliensis, L. 


— Sappan, | ,-. 
— tinctoria, Cav. . 


— de dos colores . 
Ceanothus. 
— africana, L. 


z 


ະ ຮ > ສ 
0 
c 


B vetsaui A i ed E 
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Tom 
Ceanothus americana, L. ໄ! 
— discolor, L. . : » 
Cebada. : » 
.— abanico. . » 
— de café. » 
— celeste. E è » 
— de cola de raton. » 
— comun . e ... » 
— con crines. . . ^ 
— cuadrada. 9 
— distica. » 
— gruesa. n 
—- hexágona. » 
— maritima. D 
— mondada. » 
— nudosa. n 
— perlada. . D 
— de los prados. . . » 
— vulgar. . . . . » 
Cebadilla. Iv 
Cebata. . H 
Cebelina. . . . . .ແ 
Cebolla. . . . . .. | 
— albarrana. . .H 
llino ເ. ທີ 
ebus.. . IV 
Cecropia. . 
— palmeada. . > 
— peltada. » 
Cecropia. . ^ 
— palmata , Will. » 
eltata , L. . ມ 
Ce oaria. vow. d 
Vo: MERC 
Cedrela. . . » 
— de la Darbada. . xr d 
— febrifuga. . » 
— olorosa. . M 16, 510, 
— Romero. 5 . H 
Cedrela.. . » 
— febrifuga, Blume.. . » 
— odorata. I 16, 570, 
— llosmarinus , uM. . ][ 
— Toona, Roxb. A n 
Gedria. . . . .1 19; IV 
Cedro. . .H 
— blanco.. A] 380; E 98; Iv 
— de Es A ໄ! 
— del Li "up . 49; Iv 
— ເປດ. . . SESS , , 
— de Rusaco. .H 
— de Virginia.. . . . > 
Gefalanto. —— 
— Occidental. . . . . » 
Celalaria. . . . . . 1 
Gefalis Ipecacuana. M 
NE. . . . . MA 
Gelastro.. . . . . . p’ 
— del Ganadá.. . . . » 
— comestible. . . . . ມ 
— Como la Piracanta.. . » 
— de Etiopia. . . . . » 


—lustroso. . . . . . » 


CEN 

Tom. 
Celastro sellado. . າ 
— trepador... . . . » 
— de Virginia.. . . . » 
Celastrus. . . . . . » 
— bullatus, L.. . . . 1 
— esculentus , b , P» 
— lucidus, L. a ຫ. | 
— Pyracanthus , L. » 
— scandens, L. . bD 
Celedonia. . "DEN | 
Ceteri. . . .... I 
Celidonia. "MEM 
— comun, . ja cw ເຫ 
— de hoja de Encina... » 
— ພອນແ. . . . . . 9 
— menor. . . IV 
Celidueña. . .H 
Celosia. á . 13 
— de crestas. . . ມ 
— de panoja. ; 8 
Celosia. . 3 
— eristata, L.. . - $ 
c gniculata , L.. ; 1 
— australis, b. - 3 
— occidentalis , L. Q0» 
Cembro. . . . . . IV 
Ceniza. i . ກ 
— azul naliva. . .. I 
— — de los Pintores. . » 
— verde. . . M 214; Ill 
Genizas. odo. 2B 
— azules., . . . . . 3 
raveladas. . | 603; I 
— [avadas. TUN 
ras. . f 
— m Plateros. . A n 
— de Plomeros. 20» 
າາ rojas. . C E SE 
— de Ultramar. . 11320; H 
— volcánicas. . lI 
Cenomyce coccifera. IIE 450, 
— pyxidata, Ach.. Mi 
—uncialis, "Ach. . D 
Cenoria. f HI 
Centaura. . IV 
— comun. H 
— mayor. . . . . . * 
— menor. . . ... .IV 
— de los trigos. . . . M 
Centàurea. . 20; IV 

— Aciano. cn ^ 
— azul. . . Lows ທ້ 
— Behen. I 361; II 

— bendita. . e 4 * . 
— Calcitrapa. . . . . > 

— Centaura mayor. 

— estrellada. n 
— moscada.. . . . . >» 
— Rapóntico. . . . . » 
-—8udorifiea. +. ..... * 
— vellosa. » 


ແປ Yac ea. * າ . c LI » 


CER 

Tom. Pág. 

Centaurea... . . . ໄນ 
— Behen, | PROP. » 
— benedicta, L. . . - » » 
— Calcitrapa, L.. » $i 
— Centaurium , L. » o» 
— Cyanus, . » ນ 
— Jacea , L. » Y 
— Rhapontica, L. . » o» 
Centeno. » . - » " 
— alizonado. - » 8 
— Cereal. . A » H 
— de cornezuelo. . » 33 
— cultivado. . " + 
— Negro.. . . . . .» 23 
— າ s... . 3 4 
— de uds: . o. .ໃ 480 
Centinodia. . . . - +. » 4% 
Centory. » 203 
Centranthus rubra > L. » 496 
Centrina.. . . . . . H 46i 
Centrisco. . . . . . » fi 
— Chocha de mar. . . » » 
Centriscus. . . . + 3 : 
— niloticus , Schn. . . UI 57e 
— Scolopaz , L. Mx H 2 
Centronoto. . . . . . » » 
— 6Glaicos. . . — 3 S 
PO. . . . . . »: 9i 

o Pi olo. » à 
Centronotus. » >» 
— ductor, Lacép. . . . » >œ 
— Glaycos , Lacóp . ,» ກໍ 
— niger, Lacép. wow. > M 
Centro omo. . . . . 9 
— Ambáside. . . . » 13 
—TF0jo.:. . . . » > 
Centro FOpomus. . n ` 
— Ambassis, Lacép b : 
— ruber , Lacép. » s 
Ceñiglo. . . a 487 
— antielmintico. » 3 
— COMUN. . . ສ » 
— contra lombrices. B ນ + 
— oficinal. . . > » : 
— untuos0 . . . + » » 
Ul : ; , :.; xo» Hu > 
— Herrero » o» 
-— Jabali. ກ Hd 
— Luna. e » > 
Ceos. 3 : 
Cephalanthus. (0.2 8 
— occidentalis, L.. . . » > 
Cephalaria.. . » idi 
Cephelis Ipecacuanha, R. Mí 275 
Gepilleria. . . H > 
Cepillos. . . . . . . » » 
Cera.. . T %, . 
— de Canelo. IH 35 
-—demar. . . . . . 135 
— de palma. . .MH 5 
— vejetal. à: * i 456; H 3 
Cera l Artefactos de). . ກ 3 
tCerafolio. . IV 9 


GER 


78 


Tom. Pág. | : 
Ceraforos. . . 31 322 
Cerambice. . . . . . » 33 
— almizclado. "ອ 1 
> Héroe. . . . » è » p 
Cerambiz. . . . . . » 2 
— ມ້ເ" 01, Fabr. » 1 
— moschatus , L. .- " » 
Cerasina. `. ¿ .Hl 55 
Cerastes.. . ... +. .I1V 505 
Cerasus. ouis . .H 48 
— avium , Moéuch. dD 9 
— caproniana, ສ. - . ” 49 
— duracina , pc. — ຫ 
— Juliana , "pc. E. anca ** 9D 
— Mahaleb, Mill.. . .». "3 
"— Padus , DC.. . H 49; IV. 37 
— tir inica, Mich. . .H 49 
— tulgaris , Mill...» » 
Ceratoforos. . . . . « 11 322 
Ceratonia » 32 
— Algarroba.: » 1 
Ceratonia. ມ » 
— Siliqua , L. " p 
Ceratopteris. . 3°34 
— thalictroides, Bory. . " 13 
Ceratóptlero.. . . hO’ 
— como Talictro. A > 1 
Gerbera. ] າ 1 
— Ahouai. . . . » 1 
— Manghas. . " 3 
— Tevecia.. . . . . » » 
Cerbera. wor t ac car. la? ພ ຫ້ » 
— Ahoud$,L. . . . . » » 
— Manghas , " , . 1 1 
— Thevetia, L. . . . > " 
Cerceta. y | 176 
Cercis siliquastrum , L. . MIL 408 
Cercopithecus, ". . IV 284 
Cercos de cubas. won 3 350 
Cerda. . . sow. . IE 34 
Cerda. . . + 37 
Cerdana de olor de ajo. . 1225 
Cerdana ia LEN » » 
Cerdo. H 35 
"t comun. . ນ » 
“2 — doméstico. . » 37 
— — salvaje.. » 35 
— de faja blanca.. . . > 47 
— de las islas Célebes. e» 12 
— de máscara.. n ສ 
— delos Papas. . » 2 
— de los Papuas. . » 1 
— de la Papuasia.. » 3 
— de tubérculos. . . » 48 
— vendado. . ກ » 47 
— verrugoso. . 48 
reales. , . . 1, 48; m 73 
Gerefollo., . . .IV 94 
Cerejas. . . . ML 540 
Cerero de la Luisiana. . 1 553 
— de la Pensileavia. S.» 
Cereza. ...MH 49 
— de América. . . MI 464 


» | — almizclero. ET 


CER 

Tom. 
Gereza de la India.. li 
— de invierno.. . . . » 
— delasislas.. . . . » 
Gerezo. . . . . . . » 
— Aliso. . IV 
— de aves. . . ກ 
— COMUM. . . . . . » 
— Durazno.. 
— — garrafal. . 


ordal. 


— de Julio César.. . 

— Laurel Cerezo. , 

— Mahaleb.. . 

— de Mahoma. . າ 59; IN 

— demarrasquino. . . H 

— de monte. sus i 

— — dorado.. i . nt 

— — de racimos. m i9; IV 

— Pado. . > 

— silvestre. . . 

— de Virginia. di 49; v 

— vulgar. . . I 

Cerina. . . . a 19, 

Gerina, 

Cerio.. . . 

— oxidado ilrifero. 

Cerita. . . . . . . 

Cernicalo. MI 
rdo.. . . . 5 

Cerofollo.. . . . .IV 

Üerosia. . . . . . . 

Ceroxilina. . . <. D 

Ceroxilo andicola. . y 


l 
. » 
» 
» 


» 
Ceroxylon andicota, Humb. n. 


Cerradura. . . o 
Cerraja. . . . . . . » 
Cerraja. . . d 
— de los Alpes. 9 
— arvense.. . . . . 1 
— de los campos. 6 n 
— comun. . . o.h 
— de flores grandes. E d 


— de hojas grandes. . ກ 
— (e ກ. .. | 
-: າາ tierna. - D, 
— de Plumer, . 1 
— de Taager. ; 2, 
Cerua.. . "Or . IN 
Cerusa. 1 598, 
— de antimonio. í 

— de Clichy.. [ 599, 
— de ະ. . "MIS 
— de Lila. s, .. b 
— naliva. . . . . . IV 
Cervato. . . .H 


Cervatillo, . EODEM 


Cerveza. i-a up UM ede en 
Cervicabra. . . . . . I 
Cervitillo. 


— de Java. . ] d ທ້ 
— Kranchi.. ; . . . s 


» 
5 D 
— de los Hotentotes. . E ^ 
» 
» 


Póg. 


CIA 617 
Tom. Pág. 
Cervitillo Memina. . . M $5 


-— pigmeo. + > * E . » 


TOMO 1Y, 


A A oos 7 
ca Alces, L.s . * * n TI 
— Capreolus, L. » 84 
— Dama, L . I » p 
— Elephus, L... . . » 79 
— mauricus, F. Cuv.. » 8% 
— Muntjac, "Prem... , » 85 
— Pigargus, Pall.. . . ? » 
— Torandus, L. . . . » 82 
— virginianus, L.. . » 85 
Cesalpinia. . à » b9 
— del Brasil. . . . ?» n 
—tresla. . . : » o» 
— erizada. EP » 3 
— de Sapan.. * . * p 60 
Cesped. e... e 55 
rancés, $782 2.74: S E 
Cesta.. VICE NE 
Cesto.. «auos ck wo ND [D 
Gestro. . . . . :.. , 3 » 
— auriculado. . . . . > ຂ 
— de bayas ມມາ - - » 62 
— diurno. . * . 5 ມ 
— de hoja grande. . 13 13 
— -— de Laurel.. .- "> » 
— nocturno, . . - > o» 
— delintes.. . e.» > 
— venenoso. . . . ., 9 > 
Cestrum. . . - » 6! 
— auriculatum, L’ 'Hér. a^ d > 
— diurnum ^ 62 
-- laurifolium, L Hér | > » 
— macrophillum, ANE 0» >» 
— nociurnum , L.. A » 
— parqui, L. . . - > > 
-- tinctorium , Dijacq. ງ > 
— venenatum, "Thun. à " » 
leraque. . . . . . p 1 
— de las boticas.: . .*» ນ 
Ceterach.. . CE LEE 
— officinarum, D... 
elina. : 508 
Cetraria glauca, Ach. . UI 450 
— islandica, Ach. ac ovas ຈ” > 
GeWarina. . . . . . » > 
Getrarino. . 0» » 
Cetro de los Maestros. eod 
Cianalo. . . E 62 
Cianela. . » 
— del Cabo.. 63 
Cianbidratos. . . ແ 64; a" 147 
Cianila . . V 113 
Ciano-ferrato de potasa. . n 64 
Ciano-ferruro decobalto.. » 216 
Cianógeno. . . . . . » 63 
Gianosa. . . . . . . » (T! 
Cianuro.. . » 63 
— de amoníaco. . » 6 
-áurico. . . . , . » 66 
'— decálcio. . . , , » 


618 CIC 

Tom. Pág. 
Cianuro de cloro. . .H 64 
— (le estricnina. » n 
— ferrico-polásico. . . » > 
— ferroso-férrico. I 317; Il 64 
— ferroso-polásico. . M 64 
— de hierro. . . . . 1317 
— — y de polasio. ll 64 
— mercúrico. . . . . » 65 
— dle mercurio. . . . » » 
— — básico.. . » 66 
— — yde potasa. ກ o» 
— (le oro. » 1 
— de plomo. » 67 
— potásico. . vo o» 
— de potasio. D: ຈ 
— de quinina. . » ນ 
— de sodio. . » oo» 
— de yodo. . » > 
— de zinc. ນ ມ 
— zincico. x » » 
Cianuros de óxido. . IV 24 
jalea. ; ll 68 
— alla. » » 
Ciboa. » 2 
Cicada. » 85 
— Orni, L A » » 
mE plebeia, L » n 
Cicas.. » 68 
— Cafra.. Ew 2..." 2: 18 n 
— redondeada.. . . « » » 
— revuttila. . 20» 1 
Cicca.. A » b] 
— dislica. » » 
€ teea.. . . . » » 
— disticha, L. . p A. >» 
C cara. . ໄ ບ້)! 
Cicer.. s HR 8 
— arielinum, L. ຫີ າ ມ 
— songarum, L. ; າ" ມ 
Cici. , IV 226 
Cicinaarus regius, Yell. IV 464 
Ciclámen.. : il 69 
— de Europa. no» 
Ciclóptero. no» 
— Liparis » 70 
— Lumpo .» 0p 
Ciconia.. . . ] ໄ 40 
— Abdimii, Licht.. » 43 
— americana, Briss. . > 42 
— Argala. » 13 
-> leucocephala, Temm.. » » 
— Maguart, Temm. . » 13 
— Marabou, Temm. . » 13 
— nigra, Temm. .» » 
Cicuta. . ; 1 50, 246 
— acuática. 11 70, 600 
— de los anliguos.. . M 346 
— de jardin. . .- 1 513 
— manchada . . . . » 70 
— mayor. . o. » 246 
— menor. è » 513 
— oficinal. . . » 246 

— venenosa. . » 














CIM 

Tom. Pág. 
Cicula. . . M 70 
— maculata, L. » 1 
— major, Lam. » 246 
— virosa, L. » 70 
Cicutaria aquatica, Lam. Do 1 
Cicutina. . . 11 74, 245 
Cicutino, . . . sob | 
Cichorium. . . . 1 7% 
— Endivia, L.. . + 76 
— intybus, L. . ac, "ຂ 
Cidro.. . . .MH "4 
— dezmeño.. - » “e 
— Bergamotero. » 73 
— Limetero. . » “72 
— Limonero. » “3 
— de Media. » 7 
— Naranjo ມ່ » 

— vulgar » % 
Cidronela. . . . «Yi 537 
Ciento piés. . : 11 452 
— en rama . . . Ei 
Ciervo. . MD H 76 
— Alce.. ; » TT]: 
— del Cabo I 200 
— comun. H 79 
— Corzo. » 81 
— de Europa. " 79 
— Gamo. . ນ $i 
— de la Luisiana. . » 85 
— maurico.. » 82 
— — Muntjac. . n $5 
igargo. . "າ ມ 
eno.. . » 82 
— — venado. » 79 
— de Virginia. . » 85 
— volante. IH 472 
Cigarra. H 85 
— compn. . າ" 13 
— de Guejigo. . າ 1 
— plebeya. . , » # 
— porta-maná. f . . n 85 
Cigarros. . . .ໄ 590, 592 
Cignus atratus.. . . . 1477 
— nigricollis. COO ສ 
Cigüena. . . ໄໄໄ 40 
— Adimi, » 43 
— Argala. . TE A 
— blanca. . ໄແ 10, 43 
— comun. . . . M 40 
— Jabirü de América. » 43 
—  — del Senegal. » 1 
— Magvari. . » 42 
— Marabú.. . 2 3» 
— negra. . ac» c 
— desaco . ¿»o o» 
— violeta . > > 
CL . . . 1 358 
Gilantro. . . ໄໄ 85 
— cultivado. » 1 
— salivo. . 3 13 
— de testículos. » A 
Cilindros de vidrio. າ 3 
Cimbalaria. . . I 205 
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Cimbalos. . lid 
Cimboga.. . 1 % 
Cimento.. . . . 4 » 86 
— hidráulico. l " 

— de Parker. . . 
— romauo. í " 538, T 86 
Cimez. . . .. - . 11339 
— lectularia, L. » 340 
Cimifuga. . . - n $9 
— fétida. . " 9i 
— Serpentaria » : 
Cimifuga. 2. c9] . M 
— fetida, L. . 59 
—Serpentaria, Pursh- 09 05 
Cimofana. : . IN tà 
Cimolita.. . . . +. . 1% 
Cinabrio . "M . 1288 
— artificial... . . . IV 321 
-—palivo. . . . - . » p 
Cinamomo. . 11 90; II 354, 535 
Cinanco. . . . . . +. UY 
— Argüel. . . . . » c 
— derecho. . : » c 
— de Egip io. » s 
-- < ມ ກາ b» 9 
— de hojas puntiagudas .» 9 
— ]pecacuana. . . » 9») 
— de mimbres.. «9 : 
— le Monpeller. : " : 
— lomenloso., » 9 
Cinara. . . » c5 
— Cardúnculo.. "າ" > 
— Escolimo. o» >» 
Cinaropilos. . . 13738 
Cinco'en rama.. . . .lY 483 
Ciuconina. . . . +. . HA 
Cinconino. no» 
Cinchona. A , 189 
— ala. . . . . » (90 
— de cáliz grande. » o» 
— de La Condamine. . » (89 
— escrobiculada. (» 5 
— ferruginea. . . » 490 
— de flores pequeñas. " a 
— de frutos grandes. . » 489 
— de hojas acorazonadas. "ອ 0 
— —enforma de lanza. » >» 
— — grandes. . , . ^» * 
—  — gruesas. - > 19 
—  — oblongas. » 489 
— — ovaladas. . . noa’ 
— mücracanta. . , p 
— nilida. . . A . » 
— oficinal. . i » ot 
— de Pavon a 1% 
pubescente.. . . o» 48 
- que lleva làndulas. . » 19 
e lleva » : 
— emijerana. . » " 
— tunita. . . . » (89 
— vellosa. . » 19 
— de Vellozio. . » 19 
Ginchona. p 189 


CIN 


Cinchona Caribea, L. 
— caroliniana, Pers.. ,. 
— condaminea, H. y B. 
— vendere Mutis. . 

— crassifolia, Pav. 

— excelsa, Roxb.. . . 
— ferruginea, St-Hil. . 
— glandulifera , Ruiz. 
— hirsuta, R. y P. . 
-+ laccifera , Ruiz. 


— lancifolia , Mutis.. . » 189 
— lutescens , 'R . » 
— macrocalyz, Pav.. . » 190 
— macroca ' Wahl. . 189 
— magnifola , 'R yP. . n 
-> micracantha, 5 2 din » 
— micrantha , ; 190 
— nitida , R. y 139 


— oblongifolia, W y P.. 
— obtusifolia , R. y P. 
— officinalis, o 
— ovalifolia , Mutis. . 

— Pavonii , Lamb. . 
— pubescens , Wahl. . . 
— Remijerana , St.- Hil. . 
— scrobiculata, H. y B.. 
— twnita , Lo າແ 
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-- Vellozii , Hil.. 190 
Cineraria. : 92 
— maritima. 93 
— de Siberia. » 
Cineraria. . 93 
— maritima , L. 93 
— sibiria, L. » 
Cin » 
— າ la Agalla de tintes. » 
— Psenes. 


— del Rosal silvestre. | 1359; ໄ 93 Ci 


— de la Yedra terestre. . 1 93 
Cinnamomum, . . . . » 90 
Ginocéfalo. . . IV 381 
Cinodonte. . H 488 
Cinoglosa. . » 93 
— con hoja de Alheli ລ 1 
o oficinal. . " . » » 
— Omfalode. . . . » b 
Cinometra, . . » > 
— de troncoquelleva fores. » 94 
Cinomorio. » 13 
— coccineo. . » D 
— de mar. . [ 542 
Cinorrodon, . . . [V 235 
Cinósbatos. . . . . . > » 
Ginosuro. <.. .. H 9% 
— Corocano. . . .«. » » 
Cinta.. ແ. : B 

— de agua.. . Am 587 
— de algodon. MM 95; IV 364 
— de borra de seda. li 95; 1V 372 
— de cautchuc. . . . Il 97 
— de hilo. . . 1 94; IV 386 
— de lana. . .H 94; 1V 377 
— manchega. . IV 421 


CIR 
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Cinta de — a 95; IV 395 
Gintoria. . IV. 203 
Cipipa. . 2 - » 559 
Cipo do cameras. . MI 275 
Cipo das nassas boticas.. » — ນ 
Cipo de momo . W 372 
Ciprés. » 97 
— calvo.. » 98 
— comun. » » 
— dístico. ພ 12 
— Falsa-Tuya. . "ຈ ນ 
— hembra. . » 99 
— horizontal. » o» 
— macho. ອ ນ 
— de parra. » 98 
— pendiente fo» 
— piramidal. » 1 
— de Portugal. " 1 
— siempre verde. . » o» 
Cipresillo. ; IV 261 
Ciprino. HH 99 
— Alburno. . » 1 
— de América. . » 2 
— Aspio. . » 1 
ບາຍ Bar bo. » n 
— Brema. » 100 
— Carpa. » » 
— de costa. . » 401 
— dorado. າ n» 
— Gobio. » ນ 
— Tenca. » > 
Cipripedio. » 103 
— Zapatillo. 0» 1 
Circaeto.. . . MI 406 
— de dedos cortos. » 415 
Circaetus. . » 406 
-- brachydactylus, Viel. » 416|— 
"rema. . . : . 11 103 
— alpina, L. . » 1 
— intermedia , DC. » n» 
— lutetiana , L > >» 
ເ A A ຈ » 
— de los » » 
- - de los Alpes. » > 
— luteciana. , ເ. 9:9 
Circus. . . - +. MI 406 
— cineraceus, uv. » Ali 
— cyaneus , Cuv. » > 
— rufus , wt ກ > 
Cirita F . Il 103 
DeL. » » 
Cirquinzon. . 1238 
Ciruela. . . . 1 403 
— de América... » 274 
» » 
Ciruelas de Madagascar. - » 612 
— Pasas. . » 404 
Ciruelo. » 103 
— Albaricoquero. . » 3 
— de los Alpes. » 1 
— "de aves. E » 13 
— de Brianzon. " 13 
— Cerezo. . » 1 


CIS 


| Ciruelo Cocumiglia. 
— cultivado. 
— Chicasa. . . 
— de la China. . 
— doméstico. 
— de España. . 
— espinoso. . 
— de in ertar. . 
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— Laure -Cerezo. ii 105; Iv 


— Mahaleb.. ; 
— Mirabolano. . ". 
— Pado. . 
— Silvestre. . 
— de Virginia. 
—: 


de Guay 

— de uayaquil. . 
— de hojas ovales. 
— mauriciana. 

— microcarpa. . 

— Pareira. 

— de plata. . 

— tomentosa. . 
Cahmé. . . 
Cisne de cabeza negra. 
— doméstico 

— negro. D 
— de pico negro. . 


e. is 
C 5 


— ácedo.. 

— cáuslico. . 

— de cinco hojas. . 

— de cuatro ángulos. 

— digitado. . 
landuloso. . . 

— de hojas redondas. 

— — de vid. 

— saludable. 

Cissampelos. 

— argentea, Humb» . 

— Caapeba , 


— guayaquilensis , Humb. 


— mauritiana , 1 
— microca 

— ovalifolia, DC. . 
— Pareira , Lam.. . 
— fomentosa , DC.. 


— caustica , Tuss. ` 
— digitata , Lam. . 
— glandulosa , Gm. 


— guadran ularis, L. 


— quinquefolia, Desf. 


— rotundi olia, Vahl. 
— 1alutaris , Kunth. . 


— tiliginea , L. 
Cisto. . 
— de Creta. . 


— con hoja de Laurel. 


; — ladanilero. 


I 
`. JE 405; IV 
AUR 
. 11 405; 1V 


~ 
+ 
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n 
» 
» 
518 
105 


37 


- 
e 
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Cisto Ledo. . 107 
Cultu. . à » 106 
— creticus, L.. » 107 


— ladaniferus , L. La d 


— laurifolius , L. . ນ 1 
— Ledon, Lam. » 1 
Cü-amerdu. . . . . » 489 
CMM. . . . , . . IM 257 
Gitino. . .. . +. 11 408 
— Hi n » 
Cilisina. . » 107 
Ciliso » 108 


— de los Alpes. 20. . 3 5 


— espinoso. : . 1297 
urno.. . . . . H 408 
Citrato. r . » 109 
— de cal. ?» 1 
— férrico. : » 13 
— férrico-quininico. . » 2 
— de hierro y de quinina. »  » 
— de morfina. . . D 3 
— de peróxido de hierro. » >» 
— de q. r n ARE 
Crus. . » Ti 
— Aurantium, R y L. ll 73, 74 
— Bergamium. . . H 73 
— decumana, L. . » 73 
. -- Limelta , Risso.. . I 73, 73 
— Limonum, Risso. . . IL 73 
— medica, L. y Risso. H 73, 74 
— — Cedra, Gallesio. . II 74 
— vulgaris , Risso. ... 06 
Civela. . » 409 


A sc 2 


— Civeto. "ພ, di , ທີ 
q Gineta. . ເ . < "ເ D 110 
— de la India.. . . . > » 
= Nong " Esi s o » dH 
— Raton de lo. .- .- 1 9 
— vulgar. e . +. » 409 
— Zibela. . » 110 
Civeto. . e .W 109, 110 
Cizaña. . . . . „Di 302 


າາາ E : "aA 404 
— de Cuba. . E une iw ou 
— perfoliada. (^e Ou di 
— de Virginia. . —— 
Clarin. p . YY 386 
Clarin. . . . . MI > 
Clarinete. . 
Clarisia. . . . Wu TT 
— de dos flores. . . +“ » » 
— racimosa. 5 3 
Glarisia. . . A "ສັ 
— biflora, R. , D 13 
— racemosa, y P., " 1 
Claustalia. . - IV !53 
varia. $^» MEME 
= coraloidea. . . . . » 442 
"lacaria. sc ox A 


» 450 | — erecta , All. 


CLE 


Clavaria coralloidcs 
lave.. . 
Clavel de los Alpes. 
— barbado. 
— de la Carolina. . 
— de los Cartujos.. 
— COMUN. . . . 
— ferruginoso. . 
— de los Florislas. 
— hermoso. . 
— de los jardines. . 
— de Monpeller. 
— de lus Poetas. 
— plumario, 
— prolifero. . 
— de ramillete. 
— sobérbio. . 
— velloso. . 
Claveles. . 
— de la India. . 
Clavelon prete 
~> peque 
າ າາາ 08 la India. 
Clavellina comun. 
Clavellinas. . 
Claveria. . 
Clavero. 
— aromiálico. 
Clavicordio. . 
lavileña. 
Clavillo. . 
Clavo.. 
— aromático. 
— de especia. 
Clavos. 
Claytonia. : 
— perfoliata , Jacq. 
— virginiana , L 
Cleavelandita. 
ema. p 
Clemátide. . . . 
— Flàmula. . 
— recta.. . 
— Vidalba. . 
Clematis, 


— Flammula , L. : 
—recta,L.. . . . 
— Vitalba , L. c 
Cleome. AR 
— agigantada. . 


Tom. Pág.: 


— como el Ornitopodio. 


— dodecandra. . 

— galuua. 

— Icosandra. 

— pentafi a. . ; 
— d ; tres en rama. 
— viscosa. 

Cleome. . . 

— dodecandra , T 
— felina, Bam. 

— gigantea vds 
— 1cosandra, L. 


os M412 
. 11 
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Cleome or lo ຖ s Wii 
-— pentaphylla - > 5 
— triphylla , . » 


— viscosa, r^ X ໂຈ 


<:ະ 9 


Clepsidra simple. a c4 AN. AH 
Clérigo. . . . . . H2% 
Clin. . . .:. . » Y 
Clinopodio. . » 4H 
— vulgar. . . . c. 9 0 
Clinopodium. . . . $ 
— vulgare, L. . >33 
Clipéola. . . . . . - » 45 
— maritima. OM , + 
— Yontlaspi. é “ສັ 9 
Clitoria. . . s oa R 
— de Ternale. . z » n 
Clitoria. . EN d 
— ternatea, Eo x5 4 o2 ໃ 
Cloranto. . Ea x» Mc 
— no esclarecido. . UTE REC 
Clorato. . . ລາ ນ » c 
— potásico. . » 16 
— de potasa. » , 
Cloridos . » 4% 
Chorhidrato. . HI 457 
— de amoníaco .MH tt 
— bárico. . . » 4*6 
— de brucina. . Mm 
— de cal.. . . `. . Hi% 
— cobáltico.. » 17 
— de cobre. » 435 


— de estricnina. li 562; up 5 
— férrico. . . ນ້ 430 
— dehierro y de amoniaco. » » 


— de magnesia. . . , 
— de morfina. . . . . : mi 447 
— de plata. . . . HAN 
— de protóxido de hierro. » 4139 
— — de manganeso. . » 430 
— de quimina . . . .11 6 
— de 5058. E II 435 
— de zinc. " 45 
Glorito. du ua RON 
MEL. cal. .....»s E 
— cálcico. 3 » 
— de potasa. » (19 
— potásico. . » c5 
= sódico. . . » 41 
— de sosa. . "LE "8 
Cloro.. S. 2.4.» 5 
ree liquido. T - ? !, 
Cloro-aurato de sodio... - 11434 


Cloro-yoduro mercurioso. ] V 565 


Clorófano.' . . . +. M 6t6 
Clorofila. . .* » 423 
Cloroformo. . » 571 
Clorómetro. . ຕະ ir 
Cloroxilo. . . . . . » 13 
— dupada. p - 
Gloruro. > 
— amónico. .o» 4% 
— amoniaco mercurial. . .43 
— antimónico. . . . . » 1% 
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Cloruro antimónico liquido. າ e 


— de antimonio. 


— argénlico. » 134 
— arsénico. . » 426 
— de arsénico. . » o» 
— áurico. "-— » 133 
— áurico-sódico. . + » 434 
— AUTOSO. . . . + » 133 
— de bario.. . » 126 
— barilico. . . » 13 
— de cal del comercio. » 416 
— cálcico. . . . » 426 
— de calcio. 3 3 
— cobállico. . » 427 
— de cobalto. » ໆ 
— de cobre.. . » 428 
— — y de amoniaco.. » > 
— cóbrico. . . . . 3 1 
—  — amónico. 3 o» 
— cobroso. . 3 o» 
— eslánico. . » 129 
— de estaño. » 128 
— estañoso.. » > 
— férrico. » 130 
— ferroso. : » 429 
— — amoniacal. . » 430 
— — amónico. . "ອ ກ 
— de hierro. » 429 
— magnésico. » 130 
— de magnesio. . . " o» 
— manganoso. . Me 1 
— mercürico. » 432 
— — àmónico.. » 133 
— de mercurio. » 130 
-— — y deamonio. » 133 
— mercurioso. " ຕ !30 
—Óórico.. . . . 1 433 
—— sódico. = ys » 134 
—deoro. . . . " 1433 
— — y de sodio. » 434 
— de óxido de calcio. » 116 
y nd er » (19 
— — de » 421 
— de plata. ^h 134; IV 140 
— platinico.. . . ] 435 
= — potásico. » 13 
— de platino. . . . +. » » 
— = yde ທເ: ເ. 
— platinoso.. su. D 
— de plomo.. . IV 453 
— potásico . H 436 
— (e potasio » » 
— 60, . . 5 » » 
— 09 sodio. . i » 3 
— de sosa neutro. . » 421 
— de rs $ . » 457 
— inci » » 
“າສາ i 146; IV 24 
Glupea. . . . . M 458 
— Alacha. . . ກ » 
— Alosa.. "າ 3 
— Anchoa. p » 189 
— Arenque.. » 160 


COB 


Clupea Blanquilla.  . 

— como Anterina. . 

— como Ciprino. 

— de la China. . 

—falaz. . . 

— de Malabar. . 

— Meleta. 

— Pilcardo. . 

— roja. . 

— Sardina. . 

— Trisa.. . 

Clupea. 

— Alosa, L.. "RU 

— antherinoides, L.. 

— Catulus, Cuv. . 

— egprinoides, BI. 

crasicholus, L. . 

— fallaz, Lacép. . 

— finta, Cuv. 

-- Harengua, L. 

— Malabar, Lacép. 

— ຍກ L. 

— rufa, Lacép. 

-- Sardina, G. Cuv. 

— sinensis, dia 

— Yprallus, L.. 

— Thrissa, y s 

Clusia. 

— blanca. 

— tósea. . 

Clusia. . . 

— alba, L. . 

— rosea, L.. 

Clutia. 

— de collado. 

— espinosa., 

Clutia. 

— collena, Roxb. 

— spinosa, Roxb. . 
pera. EA 
onthlaspi, L. 

— maritima, L. 

CN 
Cneorum.. . : 
— pulverulentum. , 
— triccocon, L. . 
Cnicus benedictus, Gert.. 


60 
Coa. . . A 
Coal-tar, . 
Coaxihuiti. . 
Cobaldina. 


¿Cobaltina. 


Cobalto. . 
— arsenical.. 
— gris. . 

— lustroso. ; 
— oxidado negro. ; 
— yitríolo. 
Cobaya. . 
Cobertor.. . 
— de algodon. 
— de filadiz. . 


ແເ 2- 


ຮ ແຫນະ ຮ ຮ > ຮະ ະ ຮ ສ s ຜ ແ 


» 468 


"11-469; IV 364 
.H 169; JV 372 
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Cobertor de lana. 11 168; IV 377 
— de seda. . . 11 169; IV 395 
Cobitis. . . . . . +. MÍ 459 
— Barbatula, L.. . - »- » 
— fossilis, L. . . » 460 
— fest La... o... à 
Cobolto. "1 . 1256 
Cobre. . . . . . M !69 
— abigar rrado .o» d714 
— amaril'o. . ][ 470, !80 
—amoniacal. . . . . IV 307 
— arseniado. . H 4172 
— arseniatado. . "ກ # 
— azulado. . 1346 
— bi-sulfurado. .MH 1470 
» | — blanco. . 2, . 1333, 256 
— carbonatado. . . . H 471 
— fosfatado. .H "n 172 
ris.. . 11470, 471; UN 318 
— epático. . . à I 471 
— hidro-silicatado. : 472 
— hidro-siliciuso ງແນນ A 
— micáceo. . e. n 
— nalivo, » 169 
— 0xi-clorurado. » 470 
— oxidado negro. . 0» » 
— oxidulado. . . . + » v 
— piritoso.. Il 470, 471 
— rojo . . .M 470 
eniado. .o» 471 
-- — seleoiurado. . wn » 2 
— sulfatado. . » >” 
— sulfurado. . ! 170; IV 318 
- - — rt M 470 
— verde.. . . . .HMHl 480 
— vidrioso. k 11 470; 1V 318 
Cabre (Aleaciones mp . 11 479 
Cobro capello. .-. . IV 505 
Coca. . 11 442 
— aromática de la India.. MI 558 
— de Levante. . . H 190 
Cocalia. . 1576 
Cocca gnidia. H 356 
Coccigranum. » 497 
Coccina. E a » 481 
Coccinela. . x as 4 o É 7 
— de dos puntos, : . » 482 
— de dog pústulas. . . » >, 
— de siete puntos.. > > 
Coccinella. 2 » 481 
— bipunctata, L. » 482 
--> bipustulata, L. ki Do # 
— seplempunctata, » " 
Cochit.  . . . 1 288 
Dx IV 339 

rem AN ; . H 482 
— blancá como la nieve. . p > 
—descortezada. . . . » » 
— dehoja grande.. . . » » 
— — (e Laurel.. p » 
— — de Peral. s . 5 » 
— de hojas diversas. e. 5: ? 
— que lleva Uvas. າ" > 
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Coccoloba vellosa.. v | 
Coccoloba. . . SA 
— diversifolia, E 
— excoriata, L. . 
--- randifolia, Ee 

— laurifolia, «9 
— nivea, L.. ^x 
— pubescens, L. 
— pyrifolia, L. 
— uvifera, L. . 
Cocculus.. . 
— Cebatha, DC. 
— cinerascens, uil. : 

difolius, DC. , 

— fibra aurea, DC. . . » 

— palmatus, o ME" 


3 


ຮະ ຮ ສຮ ສຮ ຮ ຮ ະ ຮ ຮ ສແ 
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182 


-— 
AE 


— peltatus, DC. » 49 
— Ne, DC. າ E 
— 2222 b. » 
— Cacti, L.. $308 » 
— Ficus calados L.. » 
— Ilicis, L.. k » 196 
— Lacca, Kerr.. . » 497 
— maniparus. . . IV 333 
— Olea, L. . HE 1914 
— polonicus, L. . » 499 
— sylvestris. . . . 13 494 
Coclearia. . . . . +. » 182 
— Armoracia. . . » 483 
— (Qoronopo. - » 2 
— hortense.. WE EE 
— oficinal. . . . . . » ນ 
Coco de mar. . MI 464 
Gocodrilo. . . 1484 
— vulgar. . . . . . » 186 
Gocodrilos. . . 1523 
Cocoli. . . . . . . » 157 
Cocos... . . 5 ໄ 486 
— amara, Jacq. - 3 3 
— butyracea L. H. » 488 
— nucifera, L. dau) Il 487 
Cocotero. . ll 486 
— amargo. . . . . - » » 
— del Brasil. . . . . » 488 
— COMUN. . . 0. , 1 487 
— de las Indias, » 
— de la isla Praslin. 111 460 
— de las islas Sechelles.. »  » 
— de las Maldivas. . . » » 
— mantecoso. * . . 11 488 
— — de mar. . HI 460 
ເ) lleva Nueces.. . H 487 
Salomon.. . +. +. HME 460|C 
A » 472 
hoe > 2.5. 5. . 1489 
— Cebata. . . . . . » » 
— Cenicienta. . » 3 
— de fibra dorada. າ 73 
— de hoja de corazon. . > » 
— palmeada. . RAE E 
— peltada. » 190 
— suberosa.. າ "າ 
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Gochina. . . :. . . . ນ 37|Collombarba. . . 1376 
Gochinilla. . H 491; III 549 | — marina. A II 365 
— del Caclo. . . M41% |— de Milan.. . . . I 310 
— de la —. » 196|— de pella.. . . . . » + 
— fina. ວ YA Eu x» e im — de perro.. Iv dis 
HL Vw >. 5 — no repollada, 1 370 
e la Higuera. . . . » 19i — rizada. . ກບ E 
— de los MN » »|— verde. E . : 
- usos . » 497 |Col-Naba » : 
— mesteca. | A » 194 | Cola. » + . Uu 
— negra.. . . . . . » »|— de abadejo. . e. 518 
— de Nopal. 5.52. »AYNi—deboca. . . . . .»» » 
— del Olivo. - » »|—fuerte. . » 202 
— de Polonia. . » 199| — — blanca diáfana. . » s 
— silvestre.. . . . . » 494|— — clara.. . . » 203 
— vejetal. . Ht 454 | — — de Flandes. . » o» 
Cochinillina.. . . M 199| — — de Givet.. " o. 
Gochinillo *" ladia. . . » 6 — — de Holanda. . " : 
Cochinillos. - - - + 37|— — de huesos. " : 
Cochlearia. . : » 482| — — inglesa. - ? ? 
— Armoracia, L. . . » 183 | -- — de Paris.. . » 20i 
— coronopus, Lb... s|[——de sp cochura » 203 
— officinalis, L. »  »|— líquida. . .os 
Codaga-pala. . . . . 1 77|— marina. . . . . . » 9 
Cod cod kisch. 0.5.5.5 43|— de pasta.. . . . . » s 
Codda-pail. . . IV 138 | — de pescado. . o» o» 
Codeina. . TIT 624|— — de corazon. . » e 
Codi-avanacu. . .IV 476| — — inglesa. » 205 
Codiaeum. . , . . .M86|— — de libro. . » 204 
— sylvestris, . . . . » »|— — delira. » o» 
Codocoypu . .HE551|— — vitrea.. e - » 206 
Codpnate.. . . . . . » Bi0|—depiel. . . . . . » 20 
Godorniz. . ps 453|— —deasno. .. . » 30i 
— comun. . > »|—deretal. . ho rá " 0 
Codornices de América. . » 455 | — de retazo. i . "ອ o» 
Coentrilho. > 572 |— de los Sombreros. . ອ 0» 
Coffea. .. I 512 | — de tabla.. A » 205 
— arabica, L.. . - 1 513| — vejetal. » 10í 
— mauritania, ban.» . » 545 | Cola de caballo.. . e M 5 
Coffo. : 50» !8|-- — vulgar. . . HEW 
Co opicrita. o. . . + IY 241 |— de raton.. : » 551 
ofre. "ເຂ: » !3| 00. . . . H 55 
— atigrado. . » 13|Colas materias. - . . 110; 
— cornudo. . » »j— — frescas... . . > >» 
— cúbico. . » »[|— — secas.. . . . » > 
—lis. . . . .. »  »|Colas de perros. . . . » 9$ 
— triangular. »  » |Colbertia. MR » 106 
es 111 557 | Colbertia. — . Cow, pde. “8 
Cognac. 11 500 | — obovata, Blume. . . » >œ 
Cogollo de palmito. L 230 | Colcaguahuill. . | | . » > 
Cogombrillo. i 111 560 | Cólcotar. . . .IV 28 
Cogombro. .!ໄ 88 | Colcha adamascada. » 361 
ະ - I 446 | Colchas.. . . H 169 
. 11 395 | Cólchico. . . 1 206 
Cohombrillo. MI ມ — de otoño. . » 207 
— amargo. . . D Colchicum. . » 206 
Cohombro. | IV 88 — autumnale , L. » 207 
— vene. e . UI 560 | Coleo de Amboina. . IV 451 
Coiz. . . 005. 5 o. ME 458 | Coleus idea ped » o» 
Cok. . . H 234 | Coliflor, . . 1370 
— pulverolento. » 233 | Colinil. ເ n 233 
Col. 1370|Colin.. . . . . . .IV i5 
— caraibe. » 247|Colinsonia, . . . . . M 305 


COL 


olinsonia anisada. 
- del Canadá. . 

- precoz. 
— de tallo áspero. 
'olirion.. 
'olmillo de perro. . 


Zolombar aromática. ; 
2olombina. 
Colombo. . 
Colomel. . . 
Coloquíntida 
Coloquintina. 
Color lucidónico. 
Colores. . 

— amarillos. 

— azules. 

— blancos. . 
— naranjados. . 
— negros. 

— oscuros, . 


— verdes 
Colorimelro. 
Colorina.. . - . 
Golsa.. vou vo 
Coluber. è 

- - Ammodytes., E 
— atrovirens. . ; 
— ກ ii, Shaw. . 
. y Lour. 
--- າາາ | Pare 
Chersea , L.. 

— Elaphis. : 

— Haje, L.. 
— Naja, L. . 
— Natriz , L.. 

- -- Prester, L.. A 
— viperinus, L. . . 

— viridi-flatus, L. 
Columba. . : 
— (qnas , L. M 
— aromatica , L. i 
— coronata, L.. 

— livia, L.. ; 
— Palumbus , L.; 
— risoria, L. . . 
“> Turtur, L.. 
Columbiana.. . . . 
Colutea. ; 2 
— arborescente. 
Wires e 

— oriental. 

Colutea. . . š 
— arborescens , E 5-7" 
— [rutescens , "Brow n. 


— 


— 
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Colutea orientalis, a i. 4L 


Colymbus. 

— arcticus, L.. . 
lacialis , L.. A 

Col adi de Malabar. . 

Colleja. n 

Collinsonia. . 


— Precoz, Valt. 
— scabra. . . 


Combogia gola.. . 
Combogia gutta, f 
Combreto. : 

— Escarlata, 

— de hojas allernas. . 
Combretum. 


— alternifolium, Pers. . 


+- coccineum , E. 
Combustible. 


— medicinal. .' 

— tuberosa . 

— vulgar. . 
Comeslible. . 
Comia. . 

— de la Cochinchina. . 
Comida de venados. 
Comino. as 
— de Candia. . 

— Cimina. . . 

— de Creta. . 

— de Marsella.. 
Cominos finos. . . . 
— de prado.. 

— rústicos. . 
Commelina. g 


— tuberosa, L.. . 
Commia. . 


Comocladia. . 

— dentada. . . 

— de hojas de Acebo. 
— — enteras. 
Comocladia. 


— cochinchinensi $, , Lour. 


. 
— 
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Goncrila. . l 471 
9 | Concha. . If 239 
— bruta. . . IV. 475 
— de Cauana blonda. . . ພ ກ 
— fundida. . . າ 1 
— jaspeada de la India. . » >» 
— de los Peregrinos.. . » 81 
— de rio. . . . . . MI 545 
— de Santiago.. . . .]ໄ 81 
Conchas. . . 11 239, 240 
Condimento. . . 11 240 
Gondom. . I 452 
Conductor de los Salmones. M 568 
Coneina. . . . » 245 
Conejo. . n 432 
— de Angora. 20» 2 
— (doméstico. ບ p 
— Liebre. » 433 
— rico. » 432 
Confeccion de los Sabios. I 473 
nferva.. . . H 344 
— Coralina . » » 
— Egagropila. . <» » 
— fasciculada. . ກເ 578 
— de riachuelo. . IL 244 
Confer ໄແ. . A 
Noe gagropila, L. ຊ "ຈະເ 
lina, Lour. . . ^ » 
— S EROS. L. . HL 578 
— rivularis.. . 11 241 
Gonfituras. $c Ass ny 
— liquidas. . . . -. 7 242 
—--90088.. . . . . . 7: p 
Congrio. i . HE 575 
Concin, . . . . IL 45 
Cono . . . . . . ? » 
Gonio.. . . . . . . » 246 
— “ແພະ. . . . . . ? o» 
— manchado. Era al e 
Conium. . .»d » 
— Aracacha , Hook. . . 1221 
— maculatum, L. . . M 246 
— moschatum , Kuntb. . 1221 
Coniza. e MADE 
a — ás de +. ນສ າກການ M 1 
samifera. . NE / ຊ 
— — cenicienta. ກ າເ“; 2 
— contra loiabrices. . . 1 363 
— macho. . . ll 439 
— mayor. . . e. 9 
— que lleva Goma. » 247 
— robusta » 248 
— vulgar. - » 27 
Conserva. . » 248 
— de quermes. . . » 497 
Conservas alimenticias . » 337 
Consólida. » 377 
Consuelda mayo or. IV 33! 
— media. E I. 99 
— medicinal. IV 281 
Consuelo de los Hipocon- 
ríacos. 498 
— de los intestinos » 495 
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Contrabajo. 
— de armonia. . 
Contrayerba. 
— de ejuco. 

— blanca. 
— de Méjico. 
Conurus.. . . . 
Convalaria. 
— del Japon. 


— del mes de mayo. . 
— de muchas flores. . 


— Poligonato. 

Convallaria.. . 
— japonica , L. 
— maialis, L. . 
— multiflora, L. 


EE Polygonatum , D. 


Convólvulo. . 

— alado. 

— arvense. A 

— Batatas. 

— del Brasil. 

— de los campos. . 
— de cercas. 

— comestible. 

— como Bandurria. 


— como Malvavisco. . 


< ແາ 1264; "11250: "T 


— de flor grande. . 

— florido. í 

— — de fruto grande. 

emelo. : 

— hermoso. . 

— Jalapa 

— maritimo. 

— mayor blanco. 
md 

— Ni 

— en pan a 

— Pié de po 

— purpüreo. 

— rastrero. . 

entino. 

inado.. . . 

— Soldanela. 

— de tres colores. . 

— Turbil. 

— deos vallados. 


— de varios o ! 


Convoltulus. . 
— althoides , L. 
— arvensis , b. 
— Batatas, "cs : 
— brasiliensis, L. 
— cneorum , L. 
— Coplicus, L.. 
— corymbosus , L. 
— discolor , Kunth. 
— edulis , Thunb.. 
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Convolvulus floridus, L. - ເ 250 
— gemellus, Valh. . » 
— grandiflorus , Jacq. " > 
— Jalapa, L : » 1 
— macrocarpos , L. DO » 
— maritimus , Desr.. . » 252 
— Mechoacanha , Vitn.. + » 
— Ni 4 . 13 » 
— operculatus , Gomez. » 250 
— orizabensis , Pell. » 251 
— panduratus , L. » 250 
— paniculatus , L. » 252 
— Pes capre, L.. " o» 
— pennatus , Desr. » 219 
— purpureus, L. . » 252 
— repens , Valh. " 7 
— reptans, EM » Dn 
— Scammonea , L. » 250 
— scoparius , 1264; 1 250; 111 393 
— sepium , É . H 249 
— Soldanella , R. p.. » 253 
— speciosus , Valh. » 250 
— tricolor, E. » 253 
— Turpethum , las: " 2 
Conyza.. . ! » 247 
— anthelmintica , L.. . 1262 
— balsamifera, b. . H 247 
— cinerea , L. ວ...“ ສ” d 
— gummifera , Roxb. ., >» 
— robusta, Roxb.. . » 548 
— squarrosa, L. . » 247 
— Vernonia, W. . [262 
o | Cookia. . . . . H 253 
— auisada. . + > 
— punteada. » > 
Cookia. > 3 
— anisata, H. P. . # 1 
— falcata, DC. . . [271 
ກລ, Retz. . 11 353 
Copaifera. : . 1 5 
— oficinal. ; .» 
Copaifera. . e» 13 
— 0 ບດ A 0» » 
Copal. . . » 255 
— dura. . . » 356 
— de las Indias . MI 203 
— tierna.. . . . H 256 
ຫ: liquido. Ill 455 
— NO » » 
Copa É : າ 1 
Cophyrus coronata, Viell. IV 43 
Coptis trifolius, Salib. H dtt 
Coracao de Jeva. WI 546 
Coracina.. . . IE 488 
Coral.. 11 278 
— blanco. . » 279 
— negro.. » 66 
pe : » 278 
Coralina. 1 257 
— blanca. . A 2» 
— de las bolicas. . » o» 
— oficinal. PS ມ » 
= roja.. . . "ນ 
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Coralina rojiza. . m 
Corallina. . . - . . % > 
— officinalis, L. . . . : 
— rubens, š i$. d 
Corallium : . M fi 
— rubrum, Lam. . . . » + 
Corazon de buey. . . . 14% 
Corazoncillo. . . 11 253; MI $6 
Corazones. en. . 164 
Corbina. . . . . | 324, 45 
— comun. . . . . ທຼ 
Corbina. . > o o o ເ ຮົ້ P 
— nigra, Cuv.. . . . + : 
Corcoro. . . . . . + 21 
— de hortaliza.. . . . * > 
— del Japon. . + » 5 
Corcho. . ; uw 
— calcinado. » it 
— fósil. (o.c. BN 
Corchorus. . . . . . M% 
— japonicus, L. » 15 
— olworius, es A ss 
Cordao do frade. . S DA 
Cordero de Escilia.. . . ໄໄ ນ 


— de Virginia. . . - . » + 
Cordero. ... . . +. 195 
— de Astracan.. . . . » ? 
— nonatos. . JA wt om; 
Cordia. . E MH 35 
— Sebesto. . " a 
Cordia. e»! 
> Cerdana, R. 8S.. a a IN 
— M Ta, - . . . li 25! 
— Se ທີ່ມ j OTE ab 
Cordoneria.. . . . -> ' 
Cordoban.. , IV ງ; 
Coriandro. | ງ 
Coriaria. . . o» 


— myrtifolia, L. sa t 
cmi éco uc S, 
Corifa. . E . 
—- de hoja redonda. 
— que vial parasai n 
Umos.. . . a » 
Corifena, El a a , 
— Hi p» 4 
— de ປດາ. EE 
» 
I 


— con hojas de Mirto. . > : 
Coriaria , 


Coriandrum. . . 
— lesticulatum, ial ; , 
— sativum, L. , 
Corina. . . . - . . IN 
Corindon . . . . . . 11% 
— compacto. i 
— diamantino. . é ' 
— Esmeril. . . . . , 
— ferrifero. : 
— hialino. . . + 
Coris.. . ] 
Coris.. . 

edid de Monpeiler. 
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Coris-monspeliensis, L. 


Cormus domestica, Spach. 1Y 274 


Cornamusa. . . 
Corneja. . . . . 
— cabizcana. 

— de los campanarios. 
— de la iglesia. 

— ile manto. 

— negra.. 

— de pico blanco. . 

— ໄປເພ. . . . . 
Cornejo. . . . . . 
— blanco. . . . . 
— (le Chile.. . . . 
— florido. . . . . 
ະກ macho. * . . * 
— redondeado. . 

— sanguineo. 


-— con vello como Seda. . 


Cornejon.. . . +. - 
Cornerina. . Sen 
— blanca. . . . . 
Cornerinas. . . . 
Corneta.. . . . 
Lornelin, . . . + 


Cornezuelo. . . . . 
Cornicabra. . . . . 
Cornizo. . . . . . 
Cornizola. . . 

Corno. . BEA 
— hlanco. . . . - 


— de Chile. +” . * * 
— florido. es 
— masculino. 

— redondeado. . 

— sanguineo. . . 
— con vello como Seda. . 
Corno-hasselo. . 

— inglés.. 

Cornucia. 

— piramidal. 

ornus. . 

— alba, L. . š 
— Circinnata, L'Hér. . 
— Chilensis, Mulina, 
— florida, L. 

— mas, ຫ a 
— sanguinea, L. 

— sertcea, L'Her. , 
Cornutia.. ; 

— pyramidata, L. 
Corona de Fraile. 

— griega. 

— imperial. . : 

— de los sembrados. ; 
Coronilla.. 

— Emero. 

— pintada. 

— varja.. . 
Coronilla de Rey. 
Coronilla. . 

-- /Eschynomene, L.. 
— Emerus, L.. 

19 
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Coronilla picta, W. II 362 
-— taria, "s # » 
Coronopus vulgaris, Deaf. » 183 
Corossol. . . . 1496 
Coroza. T . 1 42 
Corradi. . UL 85 
Corredera. ] 387 
Corregüela. . . L 219; IV 474 
— acre. . . « . IV 473 
— Mayor. . It 349 
— menor. . "າ 173 
— persiana.. . + . IV. 473 
Corruda. . i . H 492 
Corsé.. » 262 
Cortaplumas. . » 293 
Corteza de Cascarilla.. » 284 
— de Culilavan. ni 358 
— eleuteriana. . . H 284 
— febril . i , JV. 19, 
— (le los Jesuitas.. » o» 
— de Malabar. . A Mr y 
— de Massoy. . . HI 358 
— del Perù., . IV. 19! 
-- peruviana. e . 1 » 
— sin igual.. . . ກ 399 
— ile Winter. » ມ 
— winlerana. . . » y» 
Cortusa. . . . . » 263 
— de Matiolo. . . » 1 
Cortusa. . . » o» 
— Matthiolt, E ກ » 
Coruña. ; . IV 386 
Corrus, : . .M 333 
= Caryocatactes, L. » 324 
— Cornix, L : o 1 
— (: rone, L. » ມນ 
— Corax, Es à » 325 
| — frugilegus, L. " 1 
— glandarius. L. » 3 
— Monedula, L.: . 3 7 

— Pica, L. . » 336 
Corydalis bulbosa, ນແ MI 6 
Corylus, . . 14912 
— Avellana, E » 13 
Corypha.. Jl 259 
— | Goog Kunth. . » 960 
— rotundifolia, Lam.. » 3 
— umbr aculifera, L » 259 
Cori j^ mna.. . » 260 

n ippurus, L > ກ 13 
Corzo... : » BI 
— de Tartaria. . » 85 
Coscoja. . . ມ » 430 
Coscu.. : I 7" 
Cosméticos.. . . YY 92 
Cossus, . E 31, 187; rn 65 
Costo.. ll 363 
— acre, » 399 
— amargo.. . . . » 264 
— de Arabia. . . + » 263 
— blanco. . » 399 
— dulce.. » 964 


— elegante. . 


» 
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Costo espigado. 11 264 
— hortense. . ] 339 
— indico. HJ 265 
Costus. . » 263 
— arabicus, L.. » o 13 
— speciosus, Smith. » 264 
— spicatus Sw. າ oo» 
Can. . . . . . 10v 386 
Cotepalis. . . . . . » 409 
Coi. . . . . 11332; IV 386 
Coticula.. . . . . . M 369 
Cotilodon. . . . . . » 364 
— calicino. . b Yu. D da 
— laciniado . xcd "າທ 
— Ombligo... 9 p 
Cotilla. . » 262 
Coto. . . ] » 265 
— comun. . . > o» 
— de cuatro cuernos. . » > 
— Escorpion. RE 
— Gobio. - . P » 
— gruñidor.. £ wo 5 
Cotonada. . . ] 364 
Cotonadas. ica ARA 
Cotonía. . . 1 398; IV 364 
Cotorra. . . . «1V 285 
— de collar. "ອ 1# 
Cottus. . . . M 365 
— Gobio, L.. D > 
— grunniens, L. e» 1 
— uadricornis, L. » ນ 
Scorpius, L.. " 7 
Cótula. LS Fer vá "າ" າ 
— üurea. າ 15 
— aurea, L. ¿»o o» 
Cotunnita. . 1V 453 
Coturniz.. » 454 
— dactylisonans, Temm. » 453 
Cotylodon. . M 264 
— calycinum, Hort.. n 7 
— laciniata, L. " o» 
— Umbilicus, Lx » # 
ans P i 46 
uepta. . . . 30! 
— dulcis, N. » n» 
— guianensis, Aubl. POR » 
ulen. . . IVY 299 
Coulort. . MÍ 47 
Coulteria. . 1 327 
— tinctoria, Kunth. າ > 
Couma. . . » 328 
— quianensis , Aubl. " > 
Coumaron. 3 າ n» 
Coumarouna. . » 13 
— odorata, Aubl. » » 
Courbaril. ; ni 203 
Courou-Moelli. . H 613 
Couroupita. . » 331 
— guianensis, Aub. >.. *^ p 
Coutarea spinosa, nies . IV 482 
Contoubea. : Uu 333 
— alba, Lam, » 1 
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Coutoubea perpa; Lam. l| 333 


— ramosa, Aubl. 
— spicata, Aubl. 


Covelina. Il 470; Iv 318 
Cowhrage. . . 11 396 
Ch 
Cramba. . » 265 
— maritima. » ມ 
— Tatàrica. » 266 
Crambe. . » 265 

— maritima, L. » 
— Tatarica, L.. n 266 
Crameria. » 1 
— lxina.. » n» 
— triandra. ; . 1 > 
Cran-berry. . . IV 492 
Crangon vulgar. | 566 
Crangon vulgaris, nod .» 1 
Craniolaria. . . H 266 
— ánua. . າ 12 
Craniolaria.. » o» 
— annua, L. » 1 
Crásula. » D 
— escarlata. » 267 
— rojiza.. » 13 
— tetrágona. n 1 
— verlicilada. າ 1 
Crassula. » 266 
— coccinea, L. . » 967 
m - e A » » 
— telragona, L. າ" o» 
— verticillata. ES Poo» 
Cralwgus. n » 
— Ana, | . » » 
=- Azarolus, L. » > 
— Bibas, Lour.. 11 600 
— Crus galli, Lh. M 267 
— Ozyacantha, L.. » ມ 
— torminalis, ds » » 
Crateva. . ນ o» 
— religiosa, Vahl.. » n 
— Tapia, L. » » 
Crátego. . » » 
— Acerolo. j າ 13 
— Aria. > A n » 
— Oxiacanto. . » o» 
— Pierna de gallo. າ o» 
— lorminal. . . Do» 
Crateva. . » 1 
— religiosa.. R 9 
— Tapia. . .- 15 » 
Cravetro da terra. MI 556 
Crea. . . IV. 386 
Crema. IH 364, 377 
— de azufre. . 1314 
— decebada. . lu 15 
— de los Criollos. . . MI 483 
Cremómelro. . . » 372 
Cremor tártaro.. . . IN 334 
— — soluble. .'] 407; IV 333 
Creosota.. . . . . H 267 
Crepanella. . . IV 466 
. H 489 


Crepudinas. 


n 





CRI CRO 
Tom. Pág. | Tom. Pag 

Crescencia. . . + . M 268 ¡Crisolita.. dod. uz 
— vomeslible. . . . . »  »{— oriental. . à 
— Cujete. » »[Crisolito. dn 275; າໄ 9i 
Crescentia. s » »|-— del Brasil. [> 

— (ພເ; L. . ~^ »  » |— del Cabo. » : 
— edulis, Desv... » |— cambiante. . " : 
Crespon. i 268, 269; lv 371, 395 — comun. . . » : 
Cresta dé gallo. . HII 438 | — de rip » : 
Creta. . . . .I 595; IL 269 | — oriental. . . a Y 
— de Brianzon. . . IV 326 |— de Sajonia. . » 16 
» | — de España, > »|— de Siberia » : 
Creta farinacea, PE. 84 | — del Vesubio. . s’ 
Cretona. . 1V 364, 390 | — de los volcanes. >» » 
Creyat. . . 3 . UL 308 | Crisomela, " " 
Criadilla de agua. . IV 476 | — del Alamo. " : 
— de mar. i . I 143 | -- cereal. . . " : 
— de tierra. . . IV. 485 — sanguinolenla. . à , » t 
— — de Ciervo. . . MI 430 | Crisópalo. . IV n 
— — comestible, 111 430; IV 485 | Crisopasas. . . . 15% 
—  — — del Piamonte.. IV 486 Crisopia fasciculada. IL 526 
Cricetus vulgaris, Dom.. » 241 |Crisosplenio. ງີ .o» 6 
Crin. . . : . I 270 | — con hojas alternas. Pon 
— vejetal. . . . . . » 274 |Crista marina. ] " ກ 
Crin.. . . » 373 |Cristal. BT 
— amable. d »  »|— ahumado. . 3128 
— de Asia.. . . . n »|— lino. . . IN 8H 
— de Ceilan. » »]|-— mineral. . ໄນ 608 
— gigantesco, . າ »|-—- ordinario. . IV 86 
— de hoja ancha. . » »[|—deroc. . . . . MN 
— ruboroso. . »  »|Cristales de sosa.. . I 609, 6t! 
— de Virginia.. . . . >  »|— de lártaro. . IN 33 
Grinoliaz." . 11 272; IV 373| — de Venus. | 3) 
Crinum. o... M %72 |Cristaria.. .nz 
— amabile, Don. » »|— con hoja de Belónica.. "ອ o» 
— asiaticum , L. »  »|Cristaria. " : 
— erubescens, Ait. ານ 1 — letonice folia , Pers. ອ ? 
— giganteum , Andr. . »  »[Crihmum. . . . " ຖ 
— latifolium , Roxb. . n »[|— maritimum , L.. » » 
— virgineum , Marl. »  »[|Critmo. a " o» 
— zey anicum , L. + »|— maritimo. p >»? 
Criolita. AT » 615 | Crocodilus. ] » I8 
Crisantemo. . . . » 272 | — mississipiensis , Daud. | 52i 
— de flor blanco. . » 273 | — sclerops , Schn.. uU 
— Írutescente. . » »[|-—tr igonatus , Daud. . "ອ r 
— de Indias » »|— vulgaris. . . M 156 
— Leucantemo. »  »[|Crocoisa. . IV 154 
— de sembrados. »  » | Crocus. i . 125 
Crisida. Ñ » »[|-— sativus, L. . » 28 
— encendida. » »|— tnus, ' All. . » 286 
— luciente. . » »[Cromato . MY 
Crisobalano.. . . »  »|— bi-plómbico. » 215 
— de hoja oblonga. » »|-- de cobre. » 21 
— Icaco.. . . . » 274 |— de plata. . » 2li 
Crisoberilo. . . | . .IV 442|— plómbico. "ກົ? 
Crisocal. . . IL 480| — de plomo. ; " o» 
Crisocola. . ] 405; li 472|— — — neutro.. EN 
Crisocoma. . . 11 274 | — de potasa. » 2 
— como Seda.. . . . >  »|— potásico.. " " 
Crisofilo. . . . . , . » »[|-—desosa. . » 34 
— Cainito. . . . . » »[Cromo. . » >? 
— de hojas grandes, . | »  »|Crómulo.. " 1% 
— — 00. s. s. . » » | Cronómetro. . » 20 
! Crisol. 0.5... »  » ‘Crotalaria. e 2M 


CRO 


Grolalaria ITA: 

Crotalaria. . 

— verrucosa , L. 

Crólalo. . 

— Duriso. 

— comun. 

--- horroroso. 

— de mijo. . 

— mudo. 

Crotalus. 

— Durissus , L. 

— horridus , L. 

— miliarius, L. 

— mulus , Schleg. ເ 
ໄດດ. . i 


— anlisifilitico.. 
— aromático. 


— blanco como nieve. 


— ແຫກ - 
— campestre. 
— Cascarilla 


— con hoja de Caslaño. . 
— de Hibisco. . 


— iS i 
— doblado. . 
— Eluteria. . 

— frágil.. 
-- Menjui. ; 
— de las Molucas. 
— oloroso. 


— que lleva Bálsamo. 


— — Incienso. . 


— nde varios colores. . 
roton. 


— adipatum , Kunih. . 


— antisyphiliticum, Mart. 


— aromaticnm , L. 
— balsamiferum . າ 
— Benzoin, L.. 

— Camaza , Perron. 


— campestre , St. -Hil. 


-— Cascarilla, L.. 


— casianeifolium, M 


— Eluteria 

— eta: Kunih: 
— fragrans, 
== Side Mar L . 
— hastatum , L. 


— hibiscifolium , Kunth.. 


— lacciferum, L. 
- - moluccanum , L 
— niveum , Jacq. . 
— plicatum , Vahl. 
— sebiferum , L. 
— thwferum, Kunth. . 
— Tiglium, L. 
— tinctorium , L.. 
— varicgalum , L. 


Kunth. a 


Tom. Pág. 
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CUC 


Tom. Pág. 
Croton villosum , Forsk. . IV 558 
Crown glass. . » ບັ) 
Cruciala.. . . » 493 
Cruz de Malla. . ໄ! 430: IV 478 
— de Jerusalen. MI 430 
Cruzada. . -1V 493 
Cruzado. . » 364 
Cuaco. i » 559| — 
Cuadrango. . » 191 
Cuadrátulo. . » 153 
Cuaga. | 480 
Cuajada. . . 111 378 
Cuaja- leche. . 7 
— amarillo. è » b 
— blanco. 
Cuajo. . i 236; n 365| — 
Cuarango. IV 491 
Cuarzita... . ແ 287 
Cuarzo. » 286 
— Agata. . [ 84 
— amfiboloso. . M 287 
— arenáceo. າ # 
— cloritoso.. າ" 12 
ranado. . າ # 
ialino. ; » 286 
Cuarzo-ágala molar. . .1V 409 
Cuasia. I! 287 
— alta. າ n 
— Amarga. » 1 
lauca. . » 388 
imaruba. DN MES" 
— de varios colores. . . > 1 
Cuasina. . s c . 3 o» 
Cuatro epe . » 494$|— 
Cubeba. . າ 1445 
— de Borbon. d » 1 
Cubeba smt Miq.. » # 
Cubebino. . າ » 
Cúbica. . » 377 
Cubillo. . Hi 538 
Cubios. IV 287 
Cubrecama. . ; » 362 
Cubureiba. . . . HI 554 
» | Cucaracha. . I 387, 388; In 549 
Cuci. . H 397 
LM ihebaica, ‘Delile. 3 # 
Cuclillo.. . . . 11 288, 289 
— canoro. . H 389 
— COMUD. . » n 
— de Europa. » > 
— gris. . . . 9 
e mar . IV 419 
Cuco. A . ll 289 
Cucúbalo. » 290 
— de bayas. » 1 
— Beheu. » » 
— Olites. » 2 
Cucubalus. » —» 
— bacciferus , L. າ 12 
— Behen , L. າ" 12 
ລສ Oti les , L. n » 
» Cuculus.. » 288 
! — canorus, L.. ; 289 


CUE 


Cucurbita. 
— aurantia.. 
— Citrulus, L. 
— lagenaria. 
-— =. 
ongior. . . 
— marima, Duch. 
— Melopepo, L. 
— oviftra. A 
— Pepo, L.. 
— verrucosa. 
Cucumis. . 
— acutangulus, L. 
— Ánguria, L. 
— Co ocynthis , L. 


Conomon , Thunb. : 


— Chate, L. 
— Dudaim, L. 
— i. , Cav. . 
— Melo, L.. 
— saticus, L. 
Cuchillería. . 
— de cierre. 
— de — 
— de m 


Cuchillos d de amputacion.. 


— de catarata. . 
Cuchubite. 
Cudú.. . 
Cuenta-hilos. 


Cuentas franciscanas. . 


— de rosario. . 
Cuepia. 

ulce. . 
— de la Guiana. 
Cuercia. . 
Cuerda. 


ager de ຫງ : 


— de áloe ó zábida. 
— de cáñamo. . 
— de cautchuc. 

— de crip. . 

— de esparto. . 
— de lino. 

— metálicas. 

— de vihuela. . 
Cuerno de Ciervo. . 
— de Rinoceronte.. 
— de Unicornio. 
Cuernos. . 

— de Ammon. 
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— de cabras y 'decarneros 11 323 


— de bueyes y de vacas. 
— — (le Buenos-Aires.. 


— — de Irlanda. 

— de hüfalos. . 

— de rinocerontes. 

Cuero alisado. f 
— blanco. 

— bruto ó en costra. . 

— (le cabra 

— à la cebada. . 

— crudo. 


de carnero. » » 


. 638 CUL 


. Tom. Pág. 
— 70 0 adobado. 


— cha 0. 
— າາ f 

— dorado. 

— estirado. . 

— fósil. 

— fuerte. 

— de gallina. 

— hervido. 

— impermeable. 

— à la inglesa. . 

— de lana. 

—]liso. . . . . . 
— de obra.. . . . 
— de Rusia. 

— salado. 

— de ternero. 

— de Transilvania. 

— de vaca blanca al aceite 
— — gris. . 

— — alaceile. 

— = ຈ່ ໄຂ cera. 

— — al sebo. 

— de Valaquia. 

— de Ungria. 

— verde.. 

— zumado. . 

— zurrado. . 

Cueros. 


o Cascanueces. 

— comun. 

— Corneja. . 

— Corone. 

— Cuervo. 

— frugilego. 

— glandivoro. . 

— Graja.. 

— de mar. 

— marino. 

— negro. 

— Picaza. . 

eg de Lobo. 

— antisifilitica. . 

— microfila.. 

Cugua. 

Cuguar. 

Cuhaya. 

Cnia.. . . 

Aen- Pons. 
uipouna 

Cujarda. . 

Culammak. . . . 

Culantrillo blanco. . 

— del Canadá. . 

— comun. . 

— de Eliopia. 

— de Monpeller. 

— -— >, 

— de pozo. . 

Culantro. . 
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GUR CYC 
Tom. Pág. Tom. Pág 
Culariosa. . 1306 | Curculio. . " 65 
Culebrita. . IV 575 | — anti-odontalg gicus, ARG.» > 
Culebra. . . 11 326|— Bacchus, L.. . . Ml 65, 66 
— de collar.. , » 327 | — Betule, L. . Mi 6 
— de:cuatro rayas. :. . »  »|— graniarius, L. " : 
— de Esculapio. . . . »  »|— Nucum, L. » o» 
— verde y amarilla. . . » 1ໄ-- Oryzw, L. - » : 
— viperina.. . . . . » » — Palmarum, L. . » : 
Culen.. . . - .IV 3909 |--- paraplecticus, L. » : 
7 |Culibianco derio: . . . » 482 |Cúrcuma.. à 11 329 
lilavan. . 111 357 | — de América.. . . " : 
1 | Culit-api. . 1 327 | — de hojas MEME: " o» 
Culo de Negra. . . IH 461 bie Ev . » o» 
Culleria. . e +6 ເ . , , onda.. . - » 330 
—lintórea.. . . . . » > herir " 3 
Cultivador. , . . . . IM 241 | Curcuma.. . , » 32 
(ບໄ, . . . . . «VW 25 |— americana, L. I1 329; ໄເ 510 
ONE. . .. . . . . » 299 — angustifolia, Roxb. . 1132 
—amarillo.. . . - - » »[|-— longa, n " 3 
Cuma . . . . H 3388| — rotunda, L. » 350 
— de la Guiana. - - 1 »[|— zanth. rrhiza, Roxb. . » 33! 
Cumarina. » »|— Zedoaria, Roxb. » 330 
Cumarino. »  »|Curcunina. » 33l 
Cumaruna. »  » |Curupila.. » à? 
— olerosa. T » »]|— de la Guiana. » 39 
Cumbi-Pisin.. . »  » |Curuquieres.. [ 259 
Cuminum. i » 238 | Cururu ape... Iy 5 
— Cyminum, L. . »  » |Cuscuta. ນ 33! 
— hispanicum. . . 1 » |— de América.. " " 
Cuniculus. j . YI 432 | — de color de bermellon » 33 
— indicus, Briss... . M. 6|— comun. ; .o» 3) 
Cunila. . » 328 | — Epitimo. . s 3 
— mariana. » »|-— de Europa. . >: ? 
Cunila. »  »|— de flores apretadas. e. 7 
— mariana, E. » »[|-— racimosa. . » 33 
; | Cunilago.. HI 274 | — umbelada. s 
Cupameni de Malabar. I 23 |Cuscuta. ; » 3i 
à 1 Capois, - II 328 | — americana, Jacq. > 7 
— de América.. »  »|— densiflora. " " 
0 | Cupaaia. . > »|— Epithymum, L.. Eur 
— america: a, L. »  »|— europea, L.. Poi 
5 |— glabra, Sw . » »|— mintata, Mart.. » 33 
j | Cuphea. . » 326 | — racemosa, Mart. . " " 
— antisyphilitica, Kunth. »  »|— umbellata, Kunth. . S ud 
— microphylla, Kunth. . » » |Cusparé.. . [ !: 
Cupressus: . . . » 97 |Cusparia febrifuga, Humb. » , 
— disticha, L. » 98 |Curo de Abisinia. . » 416 
— hori: onlalis.. » 99 | Cuti. . H 332; Iv 365. 3 
— pendula, L'Hér. » 98 ¡Culubea.. . , . . . M97 
— sempervirens, L. . » 3 — espigada. í : » >” 
— Thuyoides, L. » »|— ramosa. . » ^ 
Cuquillo. . » 289 |Cuy. . . Bun 
Curacao. . . 1:224 | Cyanella.. y 9 
Curado. . JV 361 | — capensis, L. . " 6 
Curanga. . eo. + M 328 | Cyanus. . , 9 
— amarga.. . . . . »  »|Cyathea. . " e 
Curanga.. » #|-- (ມເ: isa, Sw. " . 
— amara, Vahl. »  » |Cylia.. . » iN 
Curara. . . a Cycas.. . : AA 
— destemp lado. » 329 — Cafra, Thunb. . d: 
Curavina. »  » |— circinalis, L, is 
3 | Curazao. . າ  » |— revoluta, Thunb. » ” 
oY — Zamia, LE... s 7 


CYP , 

Tom. Pág. 

Cyclamen. "——- 69 
— europgum, L. . . - » >» 
Cyclopterus. . s.» > 
— Liparis, Lxx 77 
— Lumpus, L.. . - - » ” 
Cydonia. . . - -M 5i0|— 
— japonica, Pers.. . - » 541 
— sinensis, Thouin. . . »  » 
— vulgaris, Pers. . » 510 
1564 


Cydonium bengalense, Flac. 


Cynanchum. . » 
— acutum, b » 9I 
— Arghuel, Delile.. » 90 
— erecium, L. . » 13 

— extensum , Aito ກ. » 
— Ipecacuanha , W d 263; I 90 
— monspeliacum , . Ml 90 
— olew folium, Nect. . "I E 
— tomentosum, Lam.. . » 9! 
— viminale, L. » 90 
o vomitorium, L. 1 263; II 90 
Cynara. . . . H 91 
— Car dunculus, L. » » 
— Scolymus, L. າ » 
Cynips. » 93 
— Galla tinctoric , Oliv. " 3 
— glechomatis , Gm. . າ 1 
— Psenes, L. . . - + » » 
— Rose, L. . . 1359; IE 93 
Cynodon Daciylon, Rich. HI 68 
— lineare, W. [ 87 
Cynoglossum. . .. H 93 
— ເເບກ. ນ. . . ? » 
ອ rires ນາ e, ¿ua d 
mphalodes , L. so. # 3 
Cynometra. . 2., EE 
— Agallocha , Šor. . . 1466 
— caulifera,L. . . - M 94 
Cynomorium. . - . - ? » 
— coccineum, L.. . : » 1 
Cynosurus. . . - - +», 
—egyptius, L. . - - » 418 
— Corocanus , L.. . + 94 
yperus.. . . zm 304 
- articulatus , y » 
— esculentus , RA 48; ni 304 
— fuscus, L. . «Mi 306 
— juncifolius , Roll. . ? 305 
— longus, L. . 0» 1 
< Papy m L. T > 
— 3 » 
— ມ່າ Ad » 306 
Cyprea. . IV 481 
— Argus. . . » 306 
— Moneta , i > າ 13 
— nucleus, L. າ 2 
Cyprinus. . . H 99 
— Alburnus, L. » 23 
— americanus, Lacép. » 3 
— Áspius. » 3 
— auratus, L. . > 101 
— Barbus, L » 99 
— Brema, L. » 400 


CHA CHI . 629 
Tom. Pág Tom. Páz. 
Cyprinus relató L.. . M “00|Charra. . . IV 454 
— Gobio, L. . 1 101 | Chate. . . . n 39 81 
— latus, Gmel. : » »[Chauf. ; I 339 
— rez cypr inorum, Bloch. » »|Chaul. : າ 399; IV 396 
qun > Lacép.. . »  »|Chaya. . . UL 135 
inca, L. . - 1 » | Chaya. E^ s » 616 
Cypripedium. . . . . > (03 Chayaver. . >...» » 
<.“ . າ  »[|Chayera. . - " 1 
Cystophara pastus Nil. » 619 | Chayote.. . . . . . IV 273 
ylinus. . . » 108| Chayotl. . . . . . - 1 1 
— IIypocistis, ha E 
Cytisus. . . 0.» »[Chero າ, .IV 9 
— alpinus , W. » »|— bul bien. 1 VE d 
— Laburnum, L. .- » »[|— sativum, p: e.» 3 
— spinosus, Es: vo IM — sylvestre , Ll 3-0. -# 98 
CUB 
cH Cheiranthus. . . . . 1417 
—Chiri,L. . . . . » # 
CHA Cheita-bund. . . . . 1 339 
Cha. . ຂ | 333 | Chelason. cw -M 3 
Cha. . າ n[|Chlmcancrorum. . . . 1566 
Cha-ouaw »  »|Chelidonium. . . . .M 46 
Cha—puaw : » »|—majus, L. . 6 RO “ສ້ 
Chacarila e o 284 | — quercifolium , Do: o E 
Chacart i 332; IV. 365 | Chelonía Caouana. . IV. 473 
Chacas. "a II 444 | — imbricata. .o» 474 
Chacolatl. . . . . | 1 495|— Mi ydas. າ" 3 
Chachacoma 11 444 | Chelonii. . » 472 
Chacherquen IV 555 | Chemmam, » 88 
Chadecg. . . $^ y 11 73|Chenis. ; » 49! 
Chagrin. » 460 | Chenopodium. . » 187 
Chaitias I 405|— album, າ 7 
Chal. . ນ 332, ]V 395 | — ambrosioides, L. 2E » 
Chalcis Psenes, Gallesio. H 03 | — anthelminticum, L. , » 1 
Chalcopirita,  . 170 | — Baryosmon , Schult. . » » 
Chalcosina. . L 110; lv 318| — Bonus Henricus , L.. « » 
Chalote. . . 1400| — Botrys, L. . : Do o» 
Chamba. . . » 353| — Quinoa , Ws » 488 
Chambram. „il 336; IV 365 | — scoparia , L. າ 13 
Chamerops.. . . I 559| — vulraria , L. . » 
— histrix. » 560 | Chercoba.. 2 il 353 
— humilis, L. . » — » | Cherconea. . Il 339, 353; IV 409 
Chamoisita. . . MI 454 | Chersamel. >. e > «IV : , 
Champac. » 546 | Chersydrus. . MI 147 
Champaca. . ພ  »[Cherva. . IV 226 
Chamses. . . U 484 Cin. 
Chanchalagua. . » 336 | Chiagari. Il 326 
j| Chank. . . - . D 392|Chiai-catai. . » 339 
Chanks blancos. . . . »  »|Chibou. I 458 
— verdes, . . ..»  »|Chica. II 508 
Chaparro de Cera. . . ໄໄໄ 532 | Chicha. . » 403 
Chapeado. II 336; 111 397; IV. 147 | Chicharo. Il] 94 
— de oro. . . +. 31 337 |Chicharos, » 353 
— de plata sobre cobre. » 336 |Chichim. . | 625 
— — Sobre hierro. » 339 |Chifla. Ill 265 
— - LUN: » 331 |Chilcana.. ll 558 
Cha À . - 1576| Chim MI 53 
Salik. Amici. . +. » ກ Chimaplila umbellata, p. IV 435 
— vulgaris; L.. . . . »  »|Chimara, a 3 488 
Charamei. oo... 1 !6! |— monstruosa, L s 0*9. 9 
Charax. . 11 488 | China.. . . . . 483 
Charmilla. . MI 42| China. . . . . | .1V 188 
Charneca. ¿AV 137| China-China, . ! n» ກ 
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Chinachina. . . MI 554 
Chinche. . . 11 339 
— de las camas. . » 840 
Chinchilla, 0» 9 
— comun. . . . » 34 
— que lleva Lana.. 0» p 
Chinchilla. . . . » 840 
— lanigera, Bennett. . » 341 
Chinchilla. . . IV 377, 393 
Chiné. . IV 365, 311, 386, 396 
Chinesco. . . lil. 262 
Chiniminha. . . IV 490 
Chinochino. . . . . . MI 554 
Chint. . ໄໄ 541; IV 365 
Chint-Shirongel. . . . 1 344 
Chint-Mamodes » 1 
Chint-Broad. . . . » 1 
Chint-Cadir—Smals. . » 1 
Chint-Jasseron. » 1 
Chint-Ramauls. 3 1 
Chint-Surate. E NM 
Chiococca. . . IV 202 
— anguifuga , Marl. . . > 1 
— densi folia, , Mart. e» 1 
— racemosa , » 1 
Chiquea. | 353 
Chirayita. . MI 39 
Chireifa. . . . . o . 3 1 
Chirimía. . . » 965 
Chirimoyas. . . 1496 
Chirimoyos, . | 196, 497 
Chirivia. . . .IV 77 
— loca. . . » 78 
— silvestre. . » » 
— de Toscana. » 282 
— tudesca. . 3 13 
Maris > i » 203 
— ເ aris, "m » » 
— Centaurium , Smith. » 13 
— chilensis , W. . » 1 
Chisecco . YM " 
Chistira. A 
Chitan. A 388 
Chiles. . H 341; IV 365 
HL 
Chloranthus. . 05 HHS 
— inconspicuus, Sw. » 3 
Chlorops. . : » 44 
Chlorozylon. à » 123 
— dupada , Buch. . » 1 
CHO 
Chocolate. » 341 
Chocha de mar. » 24 
— Perdiz, I 358 
Chocho. IV 273 
Cho fool [ 230 
Chonta. HI 523 
Chontaduro | 322 
Chonto. » » 
Chopo. » 104 
Chorlito. ll 353 
— arqueado » 353 
— Comun ນ D 
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Chorlito de Europa. à ma 
— pequeño.. . . 
Chorlo. . . - , e 487 
— azul. » 413 
— blanco. » diá 
— eléctrico. . . » 487 
— de Madagascar. D 1 
— rojo. : » 1 
— verde.. » 413 
— violado. » 1 
Chouf. . i lI 339 
CHR 

Chrypsomitris. . II 632 
Chrysantellum mutica, W. IV 502 
Ch MN . H 272 
— frutescens . ». 3376 
o indicum , p" . D ມ 
— Leucanthemum , L » 3 
— segelumL. . - . » 1 
Chrysis. . . າ" 13 
—ignita,L. . . . " 1 
— lucidula , L. œ » 13 
Chr sobalanus, . " 1 

caco, L.. » 274 
— oblongifolius, L » 273 
Chrysocoma.. » 274 
— sericea , L. H. . » on 
Chrysomela. . >.. ເ P 2106 
— cerealis, L3 ks 
— Populi,L. . " 3 
— sanguinolenta, L. » o» 
Chrysophris. . . . +. 1 488 
Chrysophs yllum.. . . +. » 274 

inito, L. . . . . » » 
— glabrum, L.. » 3 
— macrophyllum , Lam.. » 


Chrysopia fasciculata, Du-P. » 526 


Chrysosplenium. » 276 
— alternifolium, L. . . » » 
CHU 
Chuan. . I 173 
Chucum. . . III 308 
Chucherias. . . JI 353 
Chuchu. - 1453 
Chufas. š 111 304 
Chulon. . +. . . +. - 13 34 
Chunda. . ` IV 288 
Chungar.. . . . +. + M 353 
Chupmri. . . . .. ; . # — 
ມານໍ Chips. II 525 
Chuquela, ][ 353 
Chuquiraga.. . . . . > » 

— insignis , Humb. . . » 354 
Chuquirao. . . . . . » 1 
Charre de lana.. IH 347 
Chutwu Jl 354 
V retine 4 O E 
Chy-wa-ly-ya. . . . » ^» 
Chynlen.. d Lap vix x D9 
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53 | Dabius. ll 354; 
Dacalo- Tandalo. . . .1]1 3 
Dacka. . . . .110 354, 613 


— silvestre, . . Il 354 
Daco del Olivo. . ໄນ 61 
Dacridio cipresino.. . IV. 463 
Dac dium cupressinum, S. "າ o» 
Dáctilo. . . . +. M3 
— aglomerado.. +. . . » » 
— rastrero .. . . . . » » 
Dactylis. . * . . . . » 3 
— giomerata. . . - . » » 
— tdæus.. . . . . . 1361 
— repens. . . . . . 11354 
Dacus Olea. . . ME 647 
Dad. » bi 
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— Gnidio. B . . . 
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— Timelea. ພ 
Dafnina. . . 
າ າ່ ( Dibujos al). 


E 


ຊ og 
LITER IE 


"+ ສ ຜ < < 


as 
ເຫ 


L] 
» 
n 
. 
» 
» 
. p 
— coccinea, Cav. . ^ 
— frustranea.| . ? 
— fulgens. » 
— superflua. . . » 
— variabilis , Desf. » 
Dais. . . » 
— con hojas de Fustete. . » 
— de ocho estambres. . » 
Dais. . y » 
— cotinifolia, L. a 
ພູ le າ 2. 3 
Dakka. . . . - 3 
Dalbergia. ^ 
— arbórea. . i 
— monedera. » 
Dalbergia. » 
— arborea, W.. . D 
— monetaria, L. E 
Dalia.. . . » 
— de escarlata.. , 
— variable. . » 
Dalibarda geoides, Smith. Iv 
Dalina. . Hu 
Dalle.. . . . » 
— de rastrillo. è » » $ 
Dalles de Alemania. . . » 
— de Inglaterra. . E 
Mes IA (c) 60x : 
Damar. . Ht 
Damasco. Ml 369; IV 365, 5 
383; “191, 396, (າ! 
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Damasina. 11 369; IV 392, 393, 397 
Damasonio. . . . . + H 369 
— estrellado. Do o» 
Damasonium. . . » 2 
— stellatum, Jus. . ARE 
Damasquillo.. . IV 397 
Damasquina. , » 326 
Damita. . » 365 
Damas. . . 11 369 
Damitos. . » 1 
Dammara. . . » 423 
Dammara alba, ‘Rumph. . I w 
Dammara-puti.. . . +. » 
Danais. . . i . ກ 369 
— oloroso. » 3 
Danais. . . » o» 
— fragrans, Lam. » 7 
Dancreta.. . » 250 
Danino, . +. 1387 
Danla. : 1 7i; IV 332 
Daocagay. . - . M 369 
Daoun setan. . . MI 640 
Daphne . I1 354 
— alpina, L. . . D 
— cannabina , Lour. » 355 
— Cneorum, » 3 
— Gnidium, Te à a 3 
— Lagetto, Sw.. . ໄປ 324 
— [aurcola, L.. .MH " 
— Mezereum, | uw o » 
— odorata, Lam. . . D 355 
— pontica, L. . . + » 357 
— Tartonraira. ເ: າ" 1 
— Thymelma,L. . . - > 1 
Daribanis. . 11 369; IV 365 
Daridas. . . 1 369; IV 397 
Darnamas. . . . . Il 369 
Dasyprocta Acuschy, Desm. » 6 
— Aguti, ມ Ps 5 
Dasypus.. . OPER" 1 237 
— gigas, Cuv » 238 
— novemcinc(us, L , 0» 1 
— octodecimcincius, L " 1 
— sezcinctus, L. "ອ 13 
— tricinclus, b » » 
— cci Elec uo + < ຈັ; 3 
Dåtil de mar. . . 1 438; II 63! 
Dàtiles. . . .M 604 
Dalisca. n » 369 
— como Cáñamo. . . " 13 
Datisca.. . ແ” » ມ 
— ຈານ, L. " 1 
Datiscina. າ 13 
Datura. . . າ 73 
— arbórea. . » 310 
— ceralocaula. . » ມ 
— Estramonio. . . . » 13 
— Falso-Estramonio. . » 1 
— fastuosa. . . » 13 
— feroz. » 374 
— Metel. . a » » 
— de olor suave. າ 2 
— sanguinea. » > 
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Datura Talula. . . . 11 371| Delfin Funenas. 11 374 
Datura . . . . . . » 369| — del Ganges.. . » 375 
— arborea, L. . . » 370|— de hocico puntiagudo. » 374 
— ciratocaula, Orlega. . » »[|-—4intermedio. ;y 9». 9 
— fastuosa, L. . . 1 — de King. . » ມ 
— feroz, L.. n 37! — ligero.. . " ສ 
— Metel, L.. . » — del mar Rojo. » # 
— Pscudo-Stramonium, L » 370 — Marsopla.. . . . » 316 
— sanquinca, R. y P. » 374 | — mediano. . . » 374 
— Siramontum, Me » 370| — minimo. » 1 
— suaveolens, W. » 371 | — Mongiloro. » 375 
— Talula, L. » »|— de la Nueva-Zelanda.. » 374 
Daturira. » »|— de Pernetty. . D 1 
Dauco.. . . . . . . » »|—dePéron. . . + D >» 
— de Candia. . | . . 1 268 |— de pico largo. » 1 
— Carota. . +. H 371 | — Rinoceronte.. » 375 
— de Creta.. . 1268 |— de Risso. . » 374 
— Gingidio. . . 11 372 | — de Rosch.. . » > 
— que lleva Goma. » 374 | — de Santoña. . >.» » 
— salivo.. . »  »|— truncado.. . ນ > 
-- Viznaga. . . » 372| — Tursio - » 0» 
Daucus. 2... » 371 | Delfina. v ww wn A4 
— Carola, D. . . . . » » Delfinápteros. ires » 374 
» |— Gingidium, L. . » 372|Delfines. . $5 » 313 
> qunmiferus, | Lam. - .. d3 Delfinio. TM » 377 
iznaga, L » 372|—allo. . . . - + " > 
Daum kupan. . . 1625|— de Ayax.. . . . » > 
Daun-contu. . . . IV 80 | --- Consólida. . + - D 1 
Daun aia muut.. . I 355|— elevado.. . . - . ? ຈ 
Daurita. . IV 487| — Misa a. 00905 
Dauw., . . 1 480| — oficinal. - D > 
Davilla. II 372 | Delfinita. . . . IV. 443 
— eliplica. . 20» o» Delfinorrinco coronado. II 374 
— rugosa. . »  »|— de Geoffroy.. » » 
Davilla . » »|— malayo. » > 
25... DC.. . »  »|— manchado. 3 » 
— elliptica, Si-lil » »|-— microptero. - . »- ມ 
— rugosa, Poiret. » »|— de pico largo. . » > 
Dawal-coronde.. . HI 358 | Delfinorrincos. . - > » 
Dawul-kurundu. . »  » | Delphinium. . .o» 317 
Daza... . . .IV 573 | -- Ajacis, L. . - + + » » 
] — Consolida, L. . +. . » » 
Decadia. . . ນ 372| — elatum, Krock.. + . » » 
— aluminosa. 0» 1 — exaltatum , Ait. + e» p 
Decadia. . » 1 — Staphysagria, Lo...» p 
— aluminosa, Lour. » . »|Belphinorhynchus coronatus» 374 
Dedalera.. . . i » 389 | — frontatus, F. Cuy.. . » » 
— encarnada. . »|— maculatus. . n > 
Delon delos ago: nr 147 | — malayanus, L. y "Gam. » >» 
— de las MK k » | — micropterus , F. wd » > 
Delfin.. A n 312 | — rostratus. . . > າ 
— albigena. . » 313 | Delphinus... » 373 
— aplomado. » »|-— Abusalam, Rúppell. . » 374 
— Beluga. » »|—acutus, Gr. . + » > 
— de Bory.. » 1 — albigenus , Quay y 6. » 373 
— cefalorrinco. . າ »|— bivittatus , Le ss. » 7 
— de cejas blancas. . » »|— Boryi, Desm. . . » » 
—comun . . . . . » 375| — ceruleo-albinus, Mey. » 375 
— conductor. . » 374| — cephalorhynchus,F.C. » 373 
— cruciferario. . . . . » 373|— compressicauda, Less. » 375 
— Delfis.. . . » 315| — cruciger, Quoy y Gaim. » 373 
— dudoso. » 373 — deductor , OM NET. » 374 
— embridado. » 374' — Delphis, L » 375 
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Delphinus າຟນ - Cuv. I 373 | Dermestes vulpinus, L. . 11 378 
— [renatus , F. . » 3iá|Dermesto, . , "E “ສູ 
— gangeticus , ¡ob a 315 | — de los cadáveres. » > 
— Geoffroyi, Desm. » 374| — del tocino, » 1? 
--- Gladiatur , Lacép.. »  »[|—zorrero, . ນ » 
— Globieceps , Risso. . »  »|Dérride. . "າ 1 
— grampus, Hunter. . » 315| — pinnada. . D ? 
BA ຈກາ a . » — »]| Derris. » > 
astatus, Quoy y Gaim. » »|— pinnata, Lour. . » o» 
— Heavisidir, Gr.. »  »]| Descolorimetro.. | 592 
— Homei, Smith. . . »  »|Deshilados, . .IV 365 
— intermedius, Iarl. y6r. » " Desmanthus cinerea, W. . MI 550 
— Kingüi, Gr.. . » Destral. . . . . . » 242 
— leucas, L. . » 373 Detienebuey. . . : 3 631 
— leucopleurus , Rosch.. » 374 Deuto-acetato de cobre, I 53 
— longirostris , Gr. ^ »|—de mercurio. . . » 51 
— lunatus, Less. . . . າ œ» Deuto-azoato de cobre. . 111 602 
e maculatus , Less. yG. » »[— de mercurio. . . » 604 
— micropterus , G. Cuv.. »  »|Deuto-carbonatode cobre. 1 595 
— minimus , Less.. . ຈ >» Deuto-cloruro de carbono. Jl 132 
— Mongitori, Rafn.. . » 375 — de cobre.. . . . 1 de 
— Nove- “Zelandia, Q y G » 374| — — —  amoniacal. . » 
— obscurus , Gr. . » 3i5|— de estaño. . . . 0» 139 
— Orca. . - » 3874|—de hierro. . . . . » 130 
— Pernettyi , F. Cuv. »  »|—de mercurio. . . . » 132 
— Peronii , Lacép. "າ »|—deoro. . » 133 
— Phoctena , Lin. .1| 375 , 376 | Deuto-nitrato de mercurio. Ill 604 
— plumbeus, F. Cuv.. . » 373 Deuto-sulfato de cobre. . 1V 306 
— Rhinoceros, Quoy y G. 1 375| — de mercurio. . . » 310 
— rostratus, F. Cuv. » 374| Deuto-sulfuro de cobre. . » 318 
— Santonicus , Less. » »|-—deestaho . . . . » 319 
— superciliosus , Garn . » 373| — de mercurio. . . . » 320 
— truncatus, Mont. . . » 374 i oe anie. 1591V.25 
— Tursio, Fabric.. . . » »»|— de arsénico.. . . + 59 
-—veloz,F.Cuv.. . . » — de ázoe. . . . » 287 
Demodio. . à li 136 — de cobre. . . |l vo; IV 26 
Demodium. . . . . . » »|—deestaño. . . IV 37 
Dentales. . 11 377| -- de hierro. . . . . » 28 
Dentalium. . . . . . +  »|— de mercurio. 31 
— Dentalis, L. . ກ  »|— de oro. » ມ 
— Entalis , L. " »|— de plomo. » 33 
Déntalo. de aoc 80 — de potasio. » 3i 
— Vulgar. . . . . .- > — de sodio. . ຫ jd 
Dentaria. . » 377 — de zinc. . . » 
— bulbifera.. i » 378| Deuto-yoduro de mercurio. IV 566 
— (0 cinco hojuelas. . . >  »[Dextrina. . .1 378; HE. 63 
— pequeña.. . ... . »  »|— azucarada. . .1 379 
Dentaria;. . so xs 2 , y , , DH 
— bulbifera , Lo...» 378 Dhaguimit. , . . - » 174 
— pentaphyllos, us 0 5 
Denteculai. . . . . »  »[|Diablos de mar. າ] as 458; IV 33 
Dentellaria. . . IV 166 | Diagridio. . M 449|— 
Dentex, ງ . H 438 | -- azufrado,, . . +. 9» » 
— macrophta!nus , Cuv.. »  »|— cidonizado. (9 9 
Dentifricos. . . IV 92 — glicirrizado.. . . ຈຸ n» 
Denton. . . . . . 11 488 | Dialaja. NTE 
— de ojos grandes. . . »  »|Diamante. 1 612; JE 379 
— vulgar. . . . . . »  »|Diamantes esferoidales. . Il 379 
Depilatorios. . „IV 92| — triangulares. » 380 
Derqmuse. . . . H 576| Dianthus.. » 385 
Dermestes, . . . .- » 875| — alpinus , L. . » 386 
— cadaverinus , L.. e uod. n» — Armeria , Ll. > 4o »* 5 
— lardarius , E. 2t.» — barbatus, L. . . . » 1 
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Dianthus ເເບກ 11 386 

— Caryophyllus, L. 

— ferrugineus, b. » 38 

- montpessulanus , L. 

— plumarius, L. . . 

— prolifer, L.. . 

— pulcher rimus, L. 

— superbus , L. 

Dianto. . 

— de los Alpes. 

— Armeria.. 

— barbad.. . + 

— dle los Cartujos. 

— Clavero. . ຈ 

— famoso. . . . + 

— ferrugineo. . 

— hermoso.. . 

— de Monpeller. 

— plumario. . z 

— prolifero.. . . +. + 

--- sobérbio.. . . . + 

Diastasa.. . . . " 

Diatoma. . 

— de floquecillos. - 

— rígida . . 

Diatoma.. . 

— focculosum,, DC. 

ipe ໄມ 

Dibidivi ` 

Dichroa.. . E e 

— febrifuga, Lour. . 

Dicroa. . s 

— febrifuga. 

Dictamno, 

— blanco. k 

Dictamnus. . . . . 

— albus , L.. ະ 

— Frazinella, Pers, Dec. » > 

Dictamo. . . . . 

---- blanco. 

— de pne. Sy 3 

— real. . . 11 388, 575 
igantea $ Gm.. ) 

Diente de lo ? " 41 

— de Perro.. . 

Diervilla.. . . . 

— (le Tournefort. . . . » 9 

Diervilla. S eL 
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» 
— Tournefortit, li po t 
Difilodo magnifico.. . . IV 46i 
Digital. . . . . . s H389 
— amarilla. . o. P. . 
— ambigua. . » >» 
— Epiglotis. » o? 
— ferruginea. «E 3 
— dle flores grandes. a ER, 
— oscura. i Do 
— pulida. " " 

— purpürea. » 
— lomentosa. Sow. nx :  , 
Digitalina. . . . . : * ” 


Digitalis. 
— ambigua, Jacq. 
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Digitalis Epiglottis, ຕ 1 389 | 
— ferruginea, L » 3 
— grandiflora, Lam. . » » 
evigata, Lamarck. າ 1 
— — hates, L.. ນ ມ 
— obscura , L. > » 1 
— purpurea , L. » D 
— tomentosa , Link. » 390 
Dilenia. . . A » 3 
— elegante. . » 391 
— eliptica. . - » 390 
— à modo de sierra. . . » 391 
Dillenia.. . . . . 1 300 
— elliptica , Thunb. . . » » 
— serrata , Thunb. , » 391 
— speciosa , Thunb. . » 1 
Dimite.. diede 391: IV 365 
Dimorfia. . : [ 612 
Diodon., : . M 391 
— Atinga , L. cria » 
— Hystriz , a E 
Diodonte.. . . . . . » ມ 
— Atinga. . » p 
— Puerco espin. . » 1 
Diógenes.. . ] 565 
Diomedea. desterrada. » 190 

Diomedea ມມມ L. » 
Dioptasa.. . : .H 172 
Dióptasis. y os . l1 368 
Dioscórea. . H 391 
— alada.. . - #- ຈູ 
= — del Japo B. . » » 
ue pre Bulbo. າ" "7 
e tres hojuelas. " 1 
Düren. ] » 1 
— alata, L.. . » s 
ແແບບ bulbifera , E: n D 
— japonica , Thunb. » 3 
— triphylla, L. » 1 
Diosma. . . . "າ 1 
— como Brezo.. » 392 
— con hojas opuestas. no ? 
— recortada. 3 D» 
— vellosa. » 8 
Diosma. : » 391 
— erenata, L.. . . . 1 392 
— ericoides, Lo d CA 
— hirsuta , E m . . n » 
-> oppositifolia, PA າ 2 
Diosmina. . . » 1 
Diospiros. » 1 
— amargo. . » 1 
— Cloroxilon. "າ 3 
— Ebano. . . » n 
— Falso-Ebano. » 3 
— glutinoso. . » 393 
AkL ..v oV ovo» ມ 
— de leño negro. . » 392 
— Loto.. . . . . » 393 
— Melanidea. . . . » > 
— negro. . p » 
— Teselaria. » 13 
D » 
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Diospyros. . . . H 392| Dólico tuberoso. 1 396 
— amara , Perrot. . . » »| Dolichos.. ; » 395 
— QChlorozylon , Roxb.. » »|—b ilbosus , L. າອ 1 
— Ebenaster, Willd.. . » »|— Canarali, Du P-Th. » 396 
— Ebenum, L.. . . » »|— Catiang, L. » 395 
— luinosa, Kænig. - . » 893 | — cultratus, Thunb. . » 1 
Z Fab ki, L. H. e. » »|— ensiformis, L. » 396 
— Lotus, L. » »|— [abeformis, L. Her. .- ມ 2 
— Melanidea , Poiret. »  »|— funarius, Mol.. . . » 395 
— melanozylum , Roxb.. » 3923|— hastatus, Lour. . . 1 » 
— nigra , Perro. . . » 393| — Labrab, ນ. I 19; IL 396 
— Tissellaria, Poiret. າ »|— lignosus , e . M 396 
— virginiana, L.. . »  »|— pruriens, ^ » 395 
Diotis candidissima, Desf. | 268 — sinensis, L. » 396 
Diphyllodes magnificas, L. IV 464| — Soja, ha າ 1 
Dipsaco. ; . 11 394| — tu erosus, Lam. « 1 
— de Cardadores. . ນ  »|—urens, L. . » 395 
— peloso. . . . »  »|Dolomia.. 1 597 
— silvestre.. . . »  » | Dombeya excelsa, Lamb.  1V 425 
Dipsacus. . . »  »|Don Diego de dia. H 253; III 140 
— Fullonum , L. .» » — denoche. . . ໄມ 514 
— pilosus, L. CES Don Juan de noche, » 1 
— sylvestris , L. . »  »|Don Pedro de MCN . າ 1 
Pipteriz odorala , wind. » 328|Donace. . . . 11 396 
Dirca. . , » 394| — rugosa. : .- 3 ມ 
— palustre . . » »|-— Tronco pequeño. e. P ສ໌ 
irea. . . . . » — »|Donaz. ste UM ສູ 
— palustris , D 2.» »|— rugosa, E. ga D- p 
Discrasa. I 203; IV 140 — (ronculus, L. (ve 3 5 
Disomosa. . + II 599 | Doncel de Guinea, . . I 30! 
Distena. . . IV. !!3| Dora. . . . M H42 
Distina. . . 1 368 | Dorada. 11.25, 488 
Dividiri, . .WH327|Dorada . . vox , 3 uM 
DJ — de la China.. 1 404 
Djallo-djallo. . . IV 276|Doradilla.. . . . . » 62 
no — de los muros. 1 266 

Dobe. . T e c 11 395 | --- negra. . . D > 
Dobera. . . . . . . »394|Dorado. . . . . . . I1 260 
|-—Jampiha.. . . . . »  »|Dorcas. . 11 396; 1V 365 
Dobera. . . 2. 5. o»  »|Dorina. s^» a . MIR 
— glabra, Juss. . . +. » 395 | Dorónico, » 396 
Doctor qum. . . . IV 579| — Acónito. A » > 
Dodonea.  . . . . 395|— como Llanten. . » 397 
— de hoja angosta. . . »  »|— oficinal. bo» 
Dodonwa, . . 1 n» (Doronicum. . » 396 
— angustifolia , L. an » »|— Pardalianches., Lo » 397 
Dogwood.. . . . » 261 | — plantagineum , 1 າ o» 
Dólico. » 395 | Dorsch. "m . | 43 
— bulbeso. . »  »]|Dorstenia. . H 397. 
— Caliang. . » »|-— del Brasil, » Y 
— como lanza. . » »|-— Contrayerba. າ" 2 
— como maroma. . » »|-— Drakena.. » 12 
— cortante.. . . . » — »|-— de Houston. : "າ" 7 
— de la China. . - » 396 | — radiada. no» 
— en forma de cuchilla... » 1 | Dorstenia. b s » > 
— — dehaba.. . »  »|— brasiliensis, Lam. . າ > 
— del Japon. » » — Contrayerba, L. » 1 
— Labrab. . » »|— Drakena, » p 
— leñoso. . . . . . » »|— Houstoni, E າ" 12 
— que abrasa.. . . » 395 | — Kosaria , Forsk. » > 
— que causa comezon. . » »|— radiata, L. . . » 1 
— — escozor. . . . »  »|Dorycnium. I 434 
— 508. . . . . . » 396 | Double. ll 336 

TOMO IV. 
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Tom. Pág. 
Doum.. . . 11 397 
Douma. xu d." ສ້ 
— de la Tebaida. ເ, ceo 
Douma. . . 2$ » o» 5 
— thebaica, Poiret. າ 15 
Douranella. . . Hl 212 
Douro. . . . . . . ມ » 

DR 

Dracena.. IL 398 
== guianensis, D. ji 398; 111 320 
Dracena.. . MH 398 
ເທກ Drago, E. - + 9 : D » 
-= terminalis, L. aoo 
Dracena. : $0: + 4d o 
— de la Guiana. ._. 1 
Dracena. 2... > n 
— Drago. "IRE IE 
— terminal.. . . . . » » 
Dracocéfalo . . . . . » o» 
— de Canarias. NM NBC 
— de Moldavia.. » 


— de Virginia. . 
Dracocephalum. 
— canariense, L. 
— moldavica, L. 
— vir ginianum, b: 


ຮະ ະ ສ ແ ຮ ພ ຮ ຮສ ຮະຮະ 
c 
ເລ 
“> 


Draconcio. » 
— fétido. . » 
-- espinoso. . » 
— horadado. ... » 
— de muchas hojuelas. » 
Dracontium.. . > o» 
— fetidum, L.. T 399; IV 185 
— pertusum , . . . M 399 
— polyphyllum, A » 
— spinosum, L.. . . . 1 » 
Dragona. . MI 320 
e la Guiana. [[ 398 
Drias. . . . 1 399 
— de ocho pétalos. a B 
AI . IV 386, 389 
Drimide. . - .- 5. 5 11399 
— de Winter. . . . . » » 
Droga. 0. 5. . 9 MO 
Droga amarga. . . 11 308 
Droguería, . . . M 400 
Droguete.. H 402; IV 385 
Droguetes de bilo. . . M 402 
Dromaius ater, Wieill. I 635 
Dromedario, . . + 557 
Drosera. js . M 402 
— de hoja larga. . . . » » 
— — redonda. . . . » » 
Drosera.. . າບະກ TE . 
— longifolia, E oo ii» 
— rotundifolia, L.. . » 


Dryandra cordata, Th. 120; "T 


— oleifera, Lam. . 1920; Il 448 
Dryas. í . . . 11399 
— octopetala, To. Me oue » 
Drymis. fe J » 

Winteri, L. i. E We 


Dryobalanos aromatica , ຜ. 1408 


Ecbalium Elaterium, R. IH 560 


ECB EHR 
Tom. Pág. Tom. Pag. 
Dryospiza. . . 11 631 | Ecastaphyllum Browne, R.IV W? 
DS 
Dsileng. . 11 636|Eclipta. . . . . . . 1408 
Ie ເ. VA 
Dudaim. .1 97, L 403; IV 88 | Eclipta ; -— — 
Duela.. . . . . HE 402|—postrata, L. . . . » * 
Dugongo. . : . IV 482 ECH 
— de la India.. . . . >  »|Echar. . > 
Dulcamara. . . » 286 | Echeneis.. Ayan 
Dulces. . M 251 |— Naucrates, L. » 223 
Dulzamara. . . . IV 286|— — Remora, L. ZA, 
Dungarres, MM 403; IV 365 Echinops. 11438 
Dungarres-broun. 1 " pe — Ritro, L. . Q^ 
Dungarres-wilh. — -- spherocephalus , L. pa 
Durando. . .H 403; iy 377 — strigosus, L. . " n 
Durantes.. . . + T 533 | Echinus. l " ໄກົ 
Duraznero. . IV 102 | — esculentus, L. » 438 
Durazno.. . . . . . » »|£chium.. . » ! 
Durillo. » 506|— rubrum, L. , Jacq. D d 
Durio.. . . . . . . M 403 — vulgare, L . li ວ 
— de Zibeto. ... . . » »|£chites. . . » ກ 
Durio.. . . - . 5 »|—anti- -dysenterica, Roxb.» > 
— zibethinus, L. . » »|—ascholaris, L. . . . * " 
Duroia Eriopila, V. H. UL 40 — syphilitica, L. H.. . » > 
Durvillea.. . . . MH 403 ED 
— ນພີ. . . . . . .» »o|Edder. . . . ກ M 
Durvillea. . . . . . »  »|Edredon. | 475; IY z^ i 
— utilis, Bory.. . . . »  »|Edwarsila. Bu 
Dury-agia. . 11 403; IV 365 EE , 
Duts.. . . H 408; IV 365 | Eeni.. . . . . . » 40% 
Dutis D' Ung garts- With... M 403 EF 
Dutis Ungares broun.. . »  »|Efectosmilitares. . " : 
Dutis gorgouches. . . . »  »|Efedra. . " ” 
Duvava. , . . . - » »[|-—alisima. . . - "າ ! 
— de hoja ancha. oo. 5. » »[|— de dos espigas. r 
Duvaua. . . 2. . » »[|—frágil *. . E d ເກ. 
— latifolia.. . . . . + »|—de una espiga. a >, 
Dz. -— |Efimera de Virginia. . . IV 6 
Dzigquetai. soo. 14,480 EG . 
Egagro. . . | iS 
E Egagropila. . 11 409 
— marina. » 2i! 
EB Egagropilos. . pos 
Ebanisteria. . ^. H 404 | Egifila.. . "NL uide 
Ebano . . 1 380; LE 392, 407 | — saludable. . . . . » ” 
— de aloes. . . Ir 408 Egilope. » 4% 
j | — de los Alpes. . 3 Eginecia. . I - . 
— amarillo.. . . ... 1 407 — de la India... . . ” > 
— blanco. » 393|Egle. . . A us " ) 
— ile Creta.. . » 408|— Marmelos. aot 
— fósil. ; o. . »  »|Eglefin, | t 
— de la Jamáica. . . . » » Egopodio.. . ...MWuw 
— ile Madagascar. າ  »|— Podagraria.. . . . » ' 
— dle las montañas. » 1 EN 
— negro.. . » 392 E 
— — de Portugal. . 7 າ Ehrecia. . . . . +. - » 
— — — vetado de dea » — Beurreria.. . "3 
— de Oriente. - ຈ 408 — con hojas de Boj. . "i: 
— de Plukenet.. > 3 — de purillo. " ! 
— rojo. » Ehretia. A ; " " 
— — del Brasil. » 393 — Bourreria, L. . . p’ 
— verde.. » 408 | — buzifolia, Roxb. . . : 


— tinifolia, L.. . . d 


ELE 
n Tom. Pág. 
El 
Eider. . ເ I 175| — 
EL 
Elacatena. AS Il 457 
Eleagnus. , . . » 40 
— angustifolia, L. . . » 1 


RE MEE Pero . » ນ 
— reflexa, Decals. . . 1 
Elwococca. ——Q "T 
— vernitia, Com. . 


— verrucosa, Soli; ] 30; n 448 

iS... i JI 410 
— de Guinea.. .I 216; H 410 
— manlecoso. . . . -H າ 
Elais. 


— butyracea, L. Kunt. II 188, MO 
— guineensis, L. , J. 1216; Ii 410 
Elaphrium jacquinianum. IL 583 
Elasticotina. . . 1Y 377 


Elatches.. . . ໄ 40 
Elate sylvestris, L. » 602 
Elater noctilicus, L. I 472 
Elaterino.. M H 410 
Elaterio. . . . . . . HI 560 
Elaterita. . . 1 377 
Elateriumcordifolium, M. II 560 
Elatina. . . . M 410 
Elatin. . . . . " 1 
Eleagno. . UA de າບ d.c 
— de Filipinas. "UE LEN 
— de hoja angosla. " 3 
— inclinado.. . . . . » » 
Eleborastro. . Vau E 
Eléboro. . . H 40, ດ! 
— blanco. . .1Y 499 
— félido.. . 11 440 
ຊຽວ con hojas detres enrama » UL 
— de invierno. . . » 13 
— Negro. O A E » 
— Oriental. . . . . » > 
— verde, . . . .. ? # 
Electro. . IV 301 
. Electuario. . li 248 
Elefante. » 414 
— de Africa. . . » 417 
—fói......» » 
— de la India. » $18 
— demar. . . . 1Y 483 
— marino. lI 619 
— primogénito. » 417 
Elefante ô Guinea. IV 365 
Elefantopo. II 418 
ey áspero. . » o» 
Eleina.. » 409 
Eleococa. . . 1 4418 
— que lleva Barniz. —€—À E 
— verrugosa n» 1 
Eleocharis palustris, ໂໂ. Br. » 452 
— tuberosa, Schult. . » 1 
Eleodendrum Argan, Retz. I 233 
Elephantopus. . . . . M 418 
— scaber, L- . . . . " » 
Elephas. . . o AN 
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Tom. Pág. Tom. Pág. 

Elephas africanus, G. C. 11 447 | Encina crinita.. . . . 11 429 
icus, Cuv.. . » 418|— Egilope. . . . ... 1 430 

— maximus, L. 5 . » »|— enana. . 11 429, 430 
ey primogenitus, Blum. . » 417| — Encina. . M 430 
Eleusina. . . » 448|— Esculo. 20» ນ 
— Corocana, . . . . » »[|— falsa.. » > 
— de Egipto. . . . . » »]|— Falsa-Encina. » o» 
Eleusine. . - »  »|— Falso-Alcornoque. . ນ > 
— egyptiaca, Desf. . . » »|— de Gibraltar. » > 
»|— Corocand, Pers. . . »  »|— de grandes frutos. » 431 
Elixir. »  » |— de hojas redondas. » 430 
EM — de Lusitania. » 431 

Embarcacion. . . HI 581| — marina. . 2. . ».637 
Embelia pus, Retz. IV 248 | — de matorrales. . . . » 434 
Emberiza. II 418 | — à modo de hoz. » o» 
— comun. » 419| — de las wn, 0» 1 
— Hortelano. » o» negra. . . . +. » 433 
Emberiza. . . .- s. 1 48 ສພ ໄາ América. [ 380 
— citrinella. . . . 1 419|— pedunculada. . » 431 
— Hortulana, L.. . » »|— piramidal. er » 23 
Embelta.  . . Ill 525 — Con puntas rigidas. " > 
Embryopteris glutinifera. 11 393 | — de Quermes. . » 430 
Emético. . . IV 335 |— de racimos. 0» o» 
Emetina. . . IL 4t9|— Roble. . . . . . 1 431 
— indigena. . . - .1V 552 |— sesiliflora. 11 434, 433 
— de la violeta. . . . » »|-—tauzina. . . . H 429 
Emeu. . . . . . 1637| --- de tintes. . . . . 1 433 
Emidosaurios. IE 486 | -- linlórea. . . . . . » 434 
Emodi. . . . 1Y 239/Encinilla. . . . . .IV 456 
Emoi de los Otaitianos. . » 473|Encino. . . . 1 430 
Empetro. . . . Hl 419| Encomienda de Santiago. I 459 
— negro. E 43; 11 420 | Encubertado. . . . » 238 
— rojo.. . . . M 430 | Endeagou.. . . . i 304 
Empetrum. . » 449|Endivia. . . . . . +. I 76 
— nigrum, L. » 430 | Endrino. 1 24; II 405 
— um. 2...» s» |Enea. . IV 462 
Emü negro. . . 1628|Enebro. . . . . U43y 
Emys lutaria, Brongn. . IV 472| — dela Bermuda. . . » >» 
— orbicularis, ທແ; » 473 |— — comun. Wes oPes 
— de Fenicia. . » 435 

og de óxido "— » 536 — Junípero. . n 434 
Enan . MH 420|— delicia . . + » 435 
mer MA . . . »  »|— dela Miera. " >» 
— fistuloso. . . . . » »]|— Oxicedro. 20» o» 
— como Pimpinela. . . » — que lleva Incienso. - > 0» 
Encaje. II 420; IV 365, 386, 392, ina. 2» > 
393, 397 — de Virginia. » 436 

Encerado. TI 434 | Eneldo. "n » > 
Encina. » á30| — rua າ" > 
— Abelicea. . » 427 | — de olor pesado, » > 
— de la Agalla. » 434 | — oloroso. . . EE ES 
— Alcornoque. ; » 427 | — vulgar. . » 2 
— angumosina. . . » 429 Engraulis Encrasicholus, C.» 459 
— Bellota >” »]|Engrudo. (0. » 204 
— de Bellota dulce. » 1 SOM: . 1141 
— blanca. . . . . » »[|Enjun ; MI 84 
— de Borgoña. . » 430 | Enocarpo. . . . . . H 436 
— cabelluda. . . » $89|— Bacqba. . . . . . » 437 
— castellana. . . . . > 430|— Batana. . . . . . » » 
— 0ແກ່າ. . ດ » 429|— distico. . . . . . » 436 
— coccifera. . » 430/Enodio. . . . . . . » 80 
— comun. . . . . . > »[Enolera.. . . . . . Il 487 
— Coscoja. . . . . > »!— bienal. . . . . . > 1 
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Tom. Páz. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Enredadera.. . . ນ 349 ເ sifilítico. . Jl 439 | Eritrina, . il 167 
— que abrasa. . . -]ໄ 476| Equus. s . 1 459 | Eritrina. . J11 453 
Enredaderas de los viajeros JI 106 |— Asinus, L. . » 46! |Eritrina. . . . Mu 
Ensalada de los conejos. » 53 — Caballus, L. . . » 462 | — Arbol del Coral. . . » >» 
— de los ganados. - 7 — Hemionus , Pallas.. » 480 | — de la India. . 0.» 5 
Ensordadera. M i 562 — montanus, "Bur. . »  »|-— inerme. . » o» 
Entelles. . . 1 443 |— Quacha "Gmel. »  »|— monosperma. » o» 
EO — Zebra, Linn. ,» 481 | — muy espinosa. . » o» 
Boui. . » 391 Eritrófleo. . " o» 
Eoutou. . 1 351 | Erbato. . . V . IV 405 | Eritrónio. 1 » 442 
EP Eremantha calici pa, Sp. 111 205 | — de América.. . » » 
Eperlano. . . . . .1V 265|Ergotina.. . . . . . M 24|— Diente de Perro. "າ ? 
piedra.. . . - . H “08 | Erica. . . . . . lÁ4té|—delaj]ndia.. . . p» 
— altissima, L. . . .. 1 3 | -- Abietina , L. . » +. d 417|Eritroxilo. . . " » 
— distachya , L. » »|— arborea, L. . . » »[e - . » 3 
— fragilis, L. . ; » »|—cinerea, L. . »  »|Erizo.. `. 0. . .1143% 
c; mnonostachya , ມ i »  »|— formosa, L.. > »j|Erio . . . . . H 394, 442 
Epidendro » 437 — gelida, L. . . » »[|—comn . . . . . 11443 
ນະ. : » — mammosa, L. . .. . »  »|— de Europa. . .» 9? 
— dorado. 20» — scoparia, L., > »|-—demar comestible. . » 433 
— estéril. . . t "m — vulgaris, L. . .» »|—orejudo.. . . . . » 48 
— de mes delgada. . W 437 | Ericulo. : . YI 443 | Ermitaño Bernardo. ໄ 565 
— pintas : »  »|Ericulus. » »|Erodio. . . . ໄໄ 4 
ainilla, . » »[Erigeron. . » 439 |— almizcleio. . . " ? 
Epidendrum. »  »|—acre.. : » »|— como Cicuta. . . . » ò 
— auriculatum . Sw.. » »[|— del Canadá.. »  » |— de Roberto.. . . . » ? 
q Gavilu, Feuilleé. » » | — de Filadelfia. » » | Erodium. aa. B. » 
— luteum, »  »|— viscoso. . » »|—cicularium.. . . . » > 
— scriptum, L »  »|Zrigeron. » »|—moschatum, LA 
— sterile, Lam... . I 415|—acre, L.. . » o» — robertianum , W.. » ” 
— tenuifolium, L. . JI 437 — canadensis, "OU »  »|Bruca. . « . IM 
— Vanilla, L.. M 437; IV 493 — philadelphicum, k » »|ÆEruca sativa, Lanr. » » 
Epidota. . . . . IV M3| — viscosum , L. » 17 Erupovel, v4». wv OR 
INEO. .H e Erinita. : » 172 | Erra d’ amor. . IV 477 
piglottis. » Erinaceus, > 442 | Erva do bicho. . . 1 ໄາ 
ກາ . » 437 — auritus, Pallas. » 443 | Erva dos cobres. . . . HH 
igado. . »  »|—europeus, L. . . »  »|Erva do collegio.. . . » 48 
- de hoja angosta. » »]|Eringio. . 11 439, 440 | Erva pombinha. » 6H 
Epilobium. »  »|— acuático. . . . H 4o[Ervilga, . . ; . 1V 561 
— angustifolium, L.. »  » į de los Alpes. s SEVA... , . . . > ? 
— spicatum, Lam. » »|-— ametistino. » »|Ertodoralto.. . . . » M 
Epilimo. . . s » 331 | — campestre. » . »[|Erto toustao. . 1 393 
50 — fétido.. » »[|Ertum . . . . . .ກ 56 
Equino. . . 0. - » 437 |— marítimo. » »|—Ervilia,L.. . . . » » 
— comestible. . . . . » 438|— plano. . > »|—lirsuum,L. . . » o» 
Equínope. » | Eriocéfalo. . » »|—lLens,L . » ” 
— de aguijoncitos i i32; Iv 564 | — de Africa. າ  »|£Ergngium. In 439 
— de cabezuela redonda. 11 438 Eriocephalus. »  »|—alpinum, L. » 560 
— Ritro.. . . . . . » »|—africanus, L. ». »|—aquaticum, L.. » o» 
Equio. A Erióforo. » »|-— amethystinum , p » ? 
— rojo. ] 4355; H 438 — de muchas espigas. »  »|— campestre, L. . » E 
— vulgar. -, - 11 438 | Eriophorum.  . - . »  »|— fatidum, L. » o» 
Equiselo. è . . 1  »|— polystach yon, L..»» — maritimum , L.. Do’ 
— agigantado. . »  »[|Erisimo.. . ; A 440, 441 | — planum, Lh. -— ສີ 
— cenegoso. » »|— Aliaria. . » 440 | Erysimum.. . . . . ? >» 
— de invierno. . »  » |— Barbárea. » 441 |— Alliaria, L. . . . » » 
Equisetum. . » »|— oficinal. » 1 — Barbarea, ນ. . - . 138 
— giganteum, L » »|— con olor de Ajo. » »|— officinale, dS H iit 
— hiemale, L. : » »|— silvestre. . ! 35 | Erythraa chilensis, Pers. ]V 203 
— limosum , ມ": » »][|Eritale. . ກ ມາ | Erythrina. . Hl di 
Equites. . ^ » 439 | — fructicosa. . »  »|— Corallodendron, L. 121; 4i 
— antidisentérico.. »  »|Erithalis. « » »|— indica, Lam. . M dit 
— escolar. ' າ »l-— fructicosa , L. . າ 7 — inermis , Miller. ME NEU 





— Aguijon. . 
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Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Erythrina monosperma, L. 1 458; | Escarificador. . . «TIT 240 | Escombro Alalonga. . . II 453 
11 441 | Escarlata. . . . . .H496|]— Amia... . . . » o» 

— spinosissima, Pers. . 11 444 | -- de los Gobelinos. . . » 197|— Atun. . » > 
Erythrophleum. . . . »  »|— de grana. » »|—— de un año » 457 
Erythronium. . . » 442|— de Holauda. " »|— balantioftalmo. » 455 
— americanum, Ait.. . » »]|-— de media grana. » »|— blanco coreta. . " > 
— Dens Canis, L . » »|— de Venecia. . » »|— Caballa. " > 
— indicum , Rott.. . . » »[Escro. . . . . » 449| — Caranga.. » 456 
Erythrozylon. . » »]|-— de los antiguos. - » #|-- Colias. » > 
. — Coca, Lam.. . . . » »|— de los mares de Grecia.» »|-— Espada » 45 
— hondense , Kunth.. . » » arola. . . . . . I 76|— Espuela. » > 
— peruvianum, W. 1 25; 11 442|Esciena. . 11 450 | — Germon -an > 
ES — Aguila. »  »|—kanagurta. . ຈ 1 

Escabiosa. . . . Il 443 | — barbuda.. » »|-— lácteo, » o» 
— de los Alpes. » 444 | — Capitan » »[—lo. . . . . . ຈ ນ 
— arvense.. . . »  »|— dorada. . . » 1 |-- del Mediterraneo. . າ" » 
— de los bosques. »  »|— negra 2.» p |— muy grande. . » 456 
— de los campos. . » 1 ila. . . . . 1450, 451 | — neumatóforo. . » 457 
— del Cáucaso. . . » »|-—agradable. . . + 11 454 |— de primavera. . QOO o» 
— cortada. . E > »|-—dedoshoja. . . . »  »|— que lleva aire. . "n NE. 
— de Creta. e. »|-—deEspaña. . . » ` »|—sallante, . e» > 
— entre negra y purpúrea. »' »|— hembra. . »  »|— Sarda. e» 5 
— flor de viuda. . . . » »[-—dellalia, . . » »|— Tracuro. . , > >» 
— mordida. ... ... »  »[|— Lilio-Jacinto. . »  »|Escoparia. . . 3 ນ 
— oficinal, . » »j—macho. . . » »|— dulce. e» > 
— $uccisa. . 1 307 | — marítima, »  »|Escordio.. „IV 457 
— silvestre.. H 444| — no escrita. »  »|Escorpena. . . M 457 
Escacho. . IV 247 | — de otoño. » »|—Puerca. . . » 458 
Escalona. . . . IL 444| — del Perú. » »|— Puerco. . . ສ 
— como Arándano. . . »  »|Escilitina. » »|Escorpion. . . . 1 » 
— floribunda. . . - » o» [Esirpo. . . . » »|— de Africa. . e» —5 
— resinosa.. » »|— de los bosques. » 452|— comun. . . dD » 
— roja.. . » »]|— de los lagos. » 454 | — de Europa. . Do» 
Escalpelos. . . » 298 | — da los pantanos. » 452|— de mar. . . » 265 
Escallonia.. . . . . » 444|— selvático. . » »|—.rojizo. . » 459 
— floribunda. . . »  »|—tuberoso. . . . . » »[|— terrestre. - 7 458 
— myrtilloides , L. »  »|Esclarea. . .]V 348 | Escorpiones. . 3 p 
— retinosa, Pers. . ». »|Escleranto, , . . I 452 | Escorzonera. . » 459 
n a, . - . D y “ສ perenne. . . . » » ~ baja. . . . * » n 
Escaluña. . I (00|Escleria. . . . . . »  »|— de España. . 9705 
Escamas de escila. ll 45! | - Azote. . . . . . » »[|—negra. . ຈອ o» 
Escamonea. . » 444|Escobajo. . . . . .IV 525|—oficinal. . າ ນ 
— de Alemania. » 249 | Escoba del estómago.  . H 498| — pequeñita. » 1 
— de Alepo. » 250 | Escobas, . . . . . » 27|— tuberosa. າ n» 
— de América. . » 252|Escohilla. , . . . . > 20|Escolia. . . າ 1 
— de Europa. . . . > 249 | Escobillas. . +. . » 25|— de Africa. . » » 
— de Montpeller.. . . » 94j|Escocesa. . . IV 365, 382| — hermosa. c AOS 
Escanda. . . . s + IV 480 | Escólimo, . . . Hl 452 | Escrofularia. . 11 459; 460 
Escándice. . . M 449|— de España... . . . »  »|— acuática.. . . M 460 
— Cerefolio. . . . . »  »|— de flor grande. o »|[—félida.. . . . . . » » 
—oloroso. . . . . . » »»[|-— manchado.. . . » »|-—mayor. . . . . . » » 
— Peine de Venus. . . » » Escolopendra. uk? y a »|— menor. . . . . .1VY 209 
Escaiia mayor. . IV 480| — comun. . "n » $53|— nudosa. . . . . . IM 460 
— melliza. . » 479| — eléctrica. » 452| — de los Perros. » » 
— menor. . . . . - » Áá80|— escudifera. . " »[|— perruna.. » ລ 
Escarabajo. . ..1 387; I 449 | — fosfórica.. » »|— vulgar. . າ" > 
— cornudo, . . . +. M1 472| — gigantesca. . » »[Escualo. . . » » 
— estercolero. : lI 449| — que muerde. » »|— Acanlias.. » 1 
— pilular. »  »[Escolopendria. . . » 453| — de América... » 1 
— silvestre.. . » »[|-— delas oficinas. . » »[|—azu.. » 462 
Escarabajos hemis » 481 | — vulgar. »  »|— Cachorro. » 461 
Escaramujo. . IV 235| Escombro. » »|— Can marino.. » 460 
Escardillo. . MI 244 » 4871 — Gentrina. . » 461 
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Escualo Comadreja. . . 11 461 | Esmeralda. IL 480] Esparo Salpa. . . Wi 
— espinoso.. . . . . »  »|— del Brasil. IV 487|—Sargo0. . . . . . » » 
— — comun. ... » á60|— melada. . . . . . I 95/Esparragina. . » 491 
— estrellar. . » 461 — grande. . .1Y 464 Espárrago del Cabo. . I 248 
— gris. . . » 3 ueña.. . . . . »  »]|Espárragos.. Il 490 
ijas... no» Esmerejon. : III 445 | Esparraguera. . » 49 
— — Priste. 2 » »|—dela Carolina. : » 412|— comun. . . 2.» + 
— Tiburon. . » »|Esmeril. JL 484 | —de hojas agudas. » 492 
— Zorra. . . . » 462 | Esmilace. » o[-—ofcinl. . . . » 49 
Escudeles. . » 264 | — áspera. » 482 | — sarmentosa. . » 492 
Escudilla de agua. . Ill 447 | — caduca. "ae »  »|Esparseta. 111 436 
Escuerzo. . . IV 207| — China. . . . » — »|Espartillos. . . IV 365 
Escuerzos, II 458 | — Glicifila. . »  »|Esparto.II 492, 493, 558; 111 437 
Esculina. . ງີ » 463 — Macabuya. » »|—comoJunco. . II 493 
Esculo. . . » »[|-— medicinal. »  »|Espato. . 1595 
— Castaña de Caballo. > »|— negra. » 483 | — cúbico. . IV 303 
— macrostaquia. . » 463| — oficinal. » »|— fluor. . າ 368; II 616 
Escultura. » »|— de papiro. » »]|— fusible. . H 646; IV 443 
Escutelaria. . » 473 f— Purhampuy " »|— pesado. -. . . IV 301 
— comun. à à » o» — sifilitica.. » »|— — y aereado. . 159% 
— con flores laterales. » »|— como Tamno. » 482| Espátula. . Hl 448 
— de las Indias. » »[|-— verdemar. » 483 Especería. . . > o o NE 
— de sombrerillo. . » »|— Zarzaparrilla. »  »|Especias.. i » 49i 
Esenbeckina. . . «TV 199| Esmilacina. . » 487| Espejo. . . . . . . & » 
Esencia de Alhucema. . 1 44|Esmirnio. » »[|— de asno. . -IV 305 
— de Café de Moca. . . » 548| — comun. ` »  »[Espejos de los Incas. . . IE 518 
— de Oriente. . .M 99|— oficinal. . » »|—delostelescopios. . + I 433 
— de Portugal. . . + 76|— Olusatro. . 3 » ເາ 0. . . IV 303 
— de Romero. . I 44|Esmitsonila. . . [ໄ 575 | Espeletia de flor grande. . » 122 
— de Trementina. IV 128|Esoz.. . . . » 393 | Espeletia grandiflora, Hy» , 
Esencias.. . | — Belone, L. »  »|Espelta. . . . H 42; IV 480 
Esfagno. . UI 473| — Lucius , L. » »|— blanca barbada. ວ 
— palustre.. . »  »|Espadaia.' IV 461, 462| — sin barba. 
Esfarge coriáceo. IV 473 | Espadilla. MÍ 46 aei a : e i i93 
Esferálcea. . 11 473 | Espantalobos. 11 215|— arvense.. . . . . » >» 
— cisplatina. » »|— del Levante. . . .» »|—comun. . 2» 9? 
— umbelada. » »|Esparavan. . . «MI 4145 | Esperma de Ballena. . 1 508 
Esferanto. . »  »[|Esparcilla arvense. 11 493 | Espermacoce. 11 494 
— de la Cochinchina.. » »|— de invierno . . IV 490| — de color de orin. » o» 
— de Indias. . . »  »|Esparganio. , . H 487|— erizada.. . . . . ? * 
Esferosiderita. . . 1596|—ramoso. . . . . . > »|—poeaya . .. . . > >» 
sfirena. . . 1 473| — simple. » »|— verticilada. . 2 D ? 
— Becuna. . . »  »[|Esparo. . - . +. - 1 Á88|Esperquisa. . . IV 32% 
Eslabon flogosaido. . » Ai5|—Adoto. . . . . > »  »|Espesartina.. .! 70 
— de Merckel.. . »  n»|— Alcion. . . »  »|Espica céltica. . . IV 495 
— de Pajuelas infernales. »  »|— anular. 2...» »|— romana.. cv S A 
Eslabones. f » 473| — Boga. . . . . . »  »|Zspicanardi. I 487; II 55! 
— fosfóricos. » 474| —Cantero. . . . . » »[Espigacéltica.. . . . IV 4% 
—deGas. . . » 475| — Cinodonte. » »|Espigelia. y < 
— oxigenados ó fisicos. . » 474| — de color de bermelion. » »[|--anüelmintica. . . . » * 
Esmaltador. . » 476 | —Coracina. . . . »  »|— contra lombrices. . . * > 
Esmalte. . . `. Il i16; IV 514| — Denton. : . » »|— dela ທະຍ uw We 7ຈິ 
— amarillo. . II 479| — de dientes agudos. . » 490 | Espilanto. . - » 498 
— ແບ). . . ກ 419; IV 36| -- Dorada. . . » 488|— Acmela. . . e. » ? 
— blanco male. . . I 479| — Esmarrido. . . . » 489|— de hortaliza. . ] 307 ; M 498 
— negro. , . » »[-—espinos. . . »  »|—oficinal . o0. . 44% 
— 00. . . . » »|- dela Gran-Brelaña. » »|-— que abrasa. . .- 1 ! 
— verde. . . » »[-—Melnur. . . . .» » e tintes.. ; $9 7 
— violeta. . .» »[|—Méndoda. . . : .» » Espin. . : . IV 486 
Esmaltina, . . . | » 467|— milostomo. — . | . »  »|Espina blanca. . . MI 62 
arrido. . . . » 489|—Pagel. , . . - . » 190 — de Cristo. . IV. 205 
— vulgar. » »|—Pagro. . . . . . » »][— Romaza. . l 366 
Esmectita, 1 336 | — Puntazzo. . . . . »  »- Espinaca. . M 495 
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Espinaca de América. 11 612 
— CÓMmUn. . . » 498 
— de Etiopia. .IV 453 
— Fresa. . . 1388 
— de Holanda. II 498 
— de hortaliza. . » 7 
— dela Nueva-Zelanda. . IV 452 
— silvestre. . . 1 482 
Espinacas de la India. | 353 
— inmortales. . . . .IV 233 
Espinela. . . . . . » !13 
— rojo-violela. . . . 1 407 
Espineta. . . - «MI 258 
Espino albar.. . IL 267; III 600 
— amarillo. . ໄ 453; HI 306 
— blanco. . M 267 


— Majuelo.. . :. - . > » 


— SerbaL . IV 205| — 
Espinoso. . . . . .IM 28 
— comun . . . +. . » 29 
— Pequeño. . . . ,. » » 
"hsc - .- - +. 31 498 
— alisada. . . . . . » 499 
— Árunco. . . +. à າ ມ 
— Filipéndula. າ 1 
— conhojade Hipericon. »  » 
—' —  deSerbal. » 1 
— tomentosa. . . » b 
— (le tres en rama. » 3 
— Ulmaria. . າ b 
Espiritu ácido de la leña. | 67 
— de algarrobas. . . H 503 
— de azúcar. . . ມ 506 |— 
— de azufre. . . T 68 
— — por la campana. ແ. ; 
— de rea. . . . IV 550 
— de cana de azücar. . 1 507 
— de Cerezas. . . 1 504 
— de cerveza.. . . » 2 
— de cuerno de ciervo.. » $4 

- > succinado. IV 300 
— LM enebro. . . H 504 
— de fécula. . . » 505 
— de frutos. » 3 
— de higos secos. » 1 
— de hormigas. . I 62 
— de iva. . . . . . » 219 
— de leña. . . . . .IV 520 
— de libavio. . . II 139 
— de melote de azücar.. » 505 
— — de ມແລ » 506 
— de miel. i » 507 
— de Minderero. s x As. E 
— de nitro. . » 65 
— dle orujo. . . ll 507 
— de palatas. - 1 13 
— pirolixico. . . . .IV 520 
— rector.. . +. . 1259 
— de sal amoniaco. » 169 
— — guccinado. . IV 300 
— de sal fumante.. . . T 64 
— de seda cruda.. . . » 594 
— de semillas. . . H 508 
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Espiritu de sidra. . [[ 508 | Estameria. . 11 526; IV 377, 382 

— de succino. . .1V 30! | — buratada..* . . H 526 
— sulfuroso de Stabl.. . 1 74 |—de cedazo. . | . . ». 521 
— de vino.. . I 412; 11 504 | — de velo. » 526 
— de vitriolo. I 68|Estampa.. » 527 
— volàtil de asta de ciervo. » 594 | Estannina. . . . » 546 
— — desuccino.  . »  68|Estañato de oro. .AV 3 
Espirilus. . . . . HM 499|Estaño. . . . . M 546 
— de fécula finos.. . . » 507|— de espejo. . . 1 385 
— de sávia de vejetales. » 508 | — de madera. . Il 546 
Espliego. . ; . IH 363 | — oxidado.. . . . . ນ b 
| — de los jardines. » »|—piritos0. . . . . . » » 
— oficinal. . . . . »  » |— sulfurado. . . . .1V 319 
— vulgar. . . . . . »  »|Estapelia. . H 550 
Espondias. . . . . . I| 517|— amazorcada. າ" 1 
— amargo. . . . » 518|— articulada. » 1 
— amardllo.. . . . . » »»[-—encarnada. . . » 2 
— Ciruela. . - . ^» »]|— de grandes flores. . າ o» 

— dulce.. . . . . . > »|— que lleva pee . » > 

— Mangifera. . . . . »  »|Estáquida. » o» 
— purpureo.. . . . . »  »|— de Alemania. » 2 
—100. . . . . . . » »]|— delos bosques.. » > 
Espondilo. . . . . .'»  »|— palustre.. . . » > 

— Gederop. . . . . » »]|— delos pantanos. D 1 
Esponja.. . . . . . »  »|— recta.. s » ë » 
— comun. . . . . . » 519 [— silvestre. . . " > 
— fluvial. . . . . . » »]|-— tudesca. . າ > 
— lacinulosa. . . . . »  »|Estálice.. » o» 
— oficinal. . » | — Armeria. . » 551 
— de platino. i3 Y 150 | — de la Carolina. . 5» 1 
— usual.. . . . M 519| — comun. e MR 
Espuela de caballero. — . lI 377 | --- Limonio.. . . L 364; Ml 551 
— delos campos. »  » |— Muy hermosa. . - H 554 

—  — delos jardines. » »|—Ssinuosa. . . » » 
— — Mayor. . . » — de Tartaria. WE » o» 
Espüelas de Galan. . IV 484 Estearato. . . . . » o» 

Espuma del aire. . MI 612 | Estearatos acidos.. . I 455 

— de cerveza. . - . 11 523|— neutros. . າ 2 
— de mar. . [ 442; II 524 | Estearina, 1 554 
Espumilla, . I 268; IV 397 | Esteatita, - !ໄ 326 

Espumilla ó Cendal. . 1V 386 | — compactá. . . . ..». » 
Espumillon.. . 11 269; IV 377|— dendritica. . . . . » ມ 

Esqueelitina.. Te . IV 454 | — fibrosa. . . . . . > » 
Esquenanto de la Arabia.. I 486 |— granular. . . ...» » 

— de la India.. . . າ »|-—Sseudo-mórfica.. . . » 1 
— oficinal. - 3  »|— terrosa.. . . . . » » 
Esquilo . IHE 417 | Estécade cetrino. . HI 39 
Esquino. . . . . . . IL 525|Estelera.. . . . Jl 554 

— “ຖຂ. . . . . . » »|— Camejasme. . — CÓ 
— Moll. . . . . . » »j|Eslematop.. . . . . » 69 
Esquinomena. . . . . »  »|Estenorinco.. . . . . » ມ 
— áspera. . . . »  »|Estepa ladanifera.. . . » 407 
— de flor grande. . " »|Estequero. . . . . . » 80 
Essonita. . nr 70. 288 | Estera. . . . . . . » 55i 

Estadmania. . . «1H 441 | Esteras de paja. . . . » » 

Estafilea. i . 11 525 | Esterculia. . . . . . » 552 

— con hojas delresenrama»  »|— acuminada. . . . . » » 

—pinnada. . . . . . » o» — Balangas. . . » > 

Estafilodendron. . . . »  »|— fétida. I 144; H 553 

Estafisagria.. . . . . » 377|— con hojas de Platáno.. Il 553 

Estalagmítide. . E ວາ —hira. . . ky. ui 

— como Cambogia. D I — Que abrasa.. . . . > >» 

Estalion. , . ໄຊ 321 — tomentosa. . . . , » » 


640 EST 
Tom. Pág. 
Estibiconisa. . [ 203 
Estibina. iI 203; IV 316 
Estiércol.. . H 553 
— de carneros.. . . . » ມ 
— de caballos.. .^. . » 555 
— de cerdos. . . » 556 
— del diablo. . . » 605 
— ordinario. . . » 553 
— (le reses vacunas. . » 555 
Estilingia. . » 558 
. — que lleva Sebo . e» » 
— silvestre. 2: 
Eslinco. . . MI 319 
— marino. . 1 1 
Eslipa. . H 558 
-— cabelluda; າ o» 
— durísima.. າ" o» 
— pinnada. . — EE 
— lorcida. າ o» 
Estofa. . : il 658; IV 344 
Estofas de algodon. . . I 554 
— de cáñamo y de sei "oon 
— de crin. » "ເ 
— de lana » "p 
<" seda ມ » 
Stopa. n » 
Estopilla TD MC 
Estopon , . . . . . ? 1 
Estoraque. e: 3 p 
— Benjuí.. 005/05 
— calamita . . 1 13 
— liquido. . . . . MI 455 
— — de Oriente, . "LE 
— Menjui. I 365 
— oficinal. . H 559 
Estornino. . » 560 
— comun. າ » 
— unicolor. M INE 
Estra on. . ] $58 
Estralita.. š . IV 113 
Estramonio. . .1 370 
— COMUN. . . . . . ? » 
Estratiote, . . . . . » 561 
— como Aloe. . . . . » » 
Estrelicia, . . . . . » » 
— de Augusta. . . . » » 
— de la Reina. . . . > ມ 
Estrella de agua. . . .: » 369 
— demar. . . . . » 564 
-- - anaranjada. ca d 
-- — COMUN. . . . ^ » 
— — roja ....» » 
Estrellamar. . Ul 474 
Estriado. , IV 377 
Estrice. 5.5. . 565 
— Alucon. . . . . . ມ 566 
— Autillo. . . . . . 1. ມ 
— Buho. "EC ARDT 
— de color leonado. 2": kl cm 
— Escope. - : . - 3 9 
— Oto. ແາ. c ນ້ 
— passerina, A ra » o» 
Estricnina. . . . . . » 564 
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; . Tom. Pág. Tom. Pig 
Estricno. . . 10563 | Etér sulfúrico.. . . . 1152 
— de los bebedores. . . »  »[Etiope marcial. . . nit 229; IV $i 
— Colubrino. . [ 192; 11 563 ະແນ ລ a . IV 3% 
-5 inoso. . 11 563 | --- mineral. . . . - . 2 » 

Falsa-Quina. » 564| — vejetal. . 1163 

— de Flacourt. . . . »  »|Etruscos.. . - dH ມູງ 
— de la Guiana. » 329| Etusa.. . . - - - - HOB 
— inocente. . » 564| — Cinapio. . e» 3 
— Nuez vómica. . . » 329 EU 
— que lleva tósigo. . . »  »[Eucairita.. " nt 
— ramoso. . . . . ມ $64| Eucalipto. » yi 
— de San Ignacio.. . » 565| — glóbulo. " : 
— Tieuté. . 8; Il 665 | — manifero.. . E 
Estro. > a ar 0 DET — que lleva Maná. . .» > 
— del buey.. . . . . » » — Resina. . . » > 
— del caballo. . " 3 — resinifero. . . »o! 
— del carnero. . » »|—Trobusto. . . + » ! 
— hemorroidal.. » »} Eucalyptus.. . » ; 
— nasal.. . » 2 — globulus, Labill. " >» 
— de los rebaños. . > »|-—mannifera. . » o» 
— saludable. ». »|— resinifera, White. . " o» 
Estromateo. . » »|-—robusa. . . "P 
— Fiátola. . »  »|Euclasia.. , TV 413 
— ceniciento, . - . 3  »|Buclea. . . . - . Ws 
— manchado. . . . . » »|-— ondulada. " ! 
— negro.. . . . . . » »|Zucka. . » oc 
— Paru.. . . . . . » »|— undalata, ‘Thunb. . E, 
Estromeyeriva. , . 0.7. » 470|Eucroita.. . . ບ n 
Estronciana. . . - . » 567| Euforbia.. " ງົນ 
Estroncianita. . | | | ». »|— delos anliguos. » ! 
Estroncio. . . . 1 568| — de bolillos. » 57 
Estrumfia. . . . . . » »|-— decaberuelas. . » 5H 
— maritima. . . ... »  »|— Camecise. . » 9n 
Estrutófagos. `. ] 377 | — de Canarias. . » > 
Estuco. IV 305 | -- Ciparisia. " o» 
— leñoso. I 324| — comestible. . » > 
Esturion. . . . . + IL 568| — como Abroj. - . .» : 
— Esturion.. . . . . » 569|— como Anacampseros. . » > 
— Huso.. . . . . . » »|-— como Retama. » oa 
— de Rodez. . > . . »  »|— como Titimalo.. » o» 
— vulgar. . . . . . » »[|— como Verdolagas. . D " 
Esula menor. . . . . ມ 576|— conlascorolas grandes » 57 
— vulpina.. .'. . . » »[|—dule. . . - » o» 
Esvercia.. . . - - 1 510] — S າ " o! 
— perenne.. . . . . » » Esula.. . » ! 
Esvietenia. . . . . . » »|— — Helioscopio. . b o 
— Acayóiba. . . . . »  »j— con hoja de Adelfa. . » 55 
— febrifuga. . . . . » »|— — de Cotino. > 5 
— Mahogoni. . . . . » »|— — deHipericon. » " 
— del Senegal.. . . . >. »|— — de Tomillo. . » 576 

ET — Ipecacuana. . u 576; III ກ 
Etal. . . . . . . . 1509| — Latiris.. II 576 
Etér. . M 574, 572| — linear. . » 
— acético. . . . . . 11 572| — manchada. . . » " 
— clorhidrico. , . . . »  »|— delas oficinas. . Ne 
— — alcoholizado. . . » »[|-— oftálmica. . 59 
— enántico. . .IV535|— palustre... . . . 7”: 
— hidrático. . H 572|— Ta mira al sol. » 95 
— hidroclórico. . . . » »|—de eM: py 
— muriático, . . . . »  »|-—pelosa. . T n, 
—nitrico. . . . . . » »|— Peplo.. n 
— nitroso. . , » »|— pilulifera. » 
— piroliñoso. . IV 520 [| — Piliusa. ' 


EUP 
Tom. Pág. 
Euforbia roja. . .. H ເ 
— ile siete lados.. . . » 
— silvestre.. . . . . » 518 
— Tirucali. . . . . 1 
— torcida. . a ; 578 
— velluda. . . . . . » 1 
— vwerrugosa. . . . . » 
Euforbio.. . . . . . » 511 
Euforia. . - . » b78 
— encarnada. . . . . » œ» 
— Longana.. . າ" # 
Eufrasia. MT 0» p 
— 0Oficinal. . . eir 
Eugenia acutangula. . ME 506 
— brasiliensis. . 
— car yophyllata, Willa: T 112 
— dysenterica.. . mm m 
-— ບໍ]0ພດ[. "m . “ A 
— malaccensis , E ^ x 558 
— Micheli.. . . . . » ວ 
— Pimenta. . . . . » o 
— racemosa, L, . . . » 545 
Eugenina. a . H !!3|-- 
Eolilina. . . [ 38 
Eupatorina. . . lI 578 
Eupatorio. . Jl 578, 579 
— de los Arabes. . H 579] — 
— de Avicena.. . . . » » 
— Aya-pana. » 578 
— canabino. » 579 
— comun. . » 9 
— de Chile.. າ 7 
— Guayo, : » » 
— con hojas de Armuelle. » >» 
— — de Cañamo. າ 1 
—  — de Teucrio. » 578 
— de Mesue. . . . . 1219 
— perfoliado. . I 579 
— purpüreo. . ມ 5» 
Eupatorium. » 918 
— atriplicifolium, Walh. » 579 
— Aya-pana , Vent. » 578 
— cannabinum , L. » 579 
— Chilense, Mol. " » > 
— (Guaco, Humb. y Bonpl. » 1 
— perfoliatum, L.. " 1 
— purpureum, L. . » 1 
= ແນເກ[0(ໄພກ , L. » 13 
Euphorbia. . » 574 
— Anacampseroides, Lam. » 575 
— antiquorum , L. » 574 
— canariensis , L. ນ 575|— 
— capitata , Lam.. » 574 
— corollata , E. » 576 
— cotinifolia , L.. » 575 
— Cyparissias , L. Do 1 
— Chamasyce , L. » 1 
— eden, , » 576 
edulis , Lour. » 575 
sula, L. 3 » 576 
e L. à » 575 
elioscopia , L. » 516| -- 
— — heptagona , L. : » 971 
81 
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Tom. Pág. 
Euphorbia hirta , L.. 11 577 
— hypericifolia qa » 575 
ສສ ecacuanha , E 11576; 11 277 
thyris, L.. . 11 576 
— — linearia, Retz.. າ 13 
— maculata, L. 05 5 
» | — nerüfolia, Doa e B 
— officinarum, Comm. » 576 
— ophtalmica , L.. » 571 
— palustris , L. » 2 
— Peplus, Ec. 204 23 
— pilulifera , L. . ໄ 575, 577 
— f'ityusa, L . 11577 
— poriulacoides , L .. 575 
— punicea, Sw... , 577 
— spinosa , L. . 576 
— ayleatica, L. 578 
th ymifolia , L.. 576 
— Trualli. L. 578 


— tithymaloides , Lh. 
— tortilis, Roter. . 
— tribuloides , Lam. . 
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rerrucosa , y . 578 b5 
— tillosa , W.. » | Extractos de aceites.. . » 46 
Euphoria. . pos icinales. . . U 580 
— Litschi , Desf. » | Extras. 08 IV 416, 516 
Longana , ໃ: » EY 
— punicea , Lam. »[|Eyra.. , . ໄໄ 3! 
Euphrasia. , ” 
— officinalis, y ນ F 
Evernia prunastri , Ach.. I 450 i FA 
— vulpinus, Ach.. . . າ 454| Faalim. . A . 1 582 
Evodia. 2... MH 579| Faam. : . 1493 
— febrifuga. 6. 5 € »s MM. . v.s, . . 98 
Evodia. g » | Faba.. ^ 5 - 1 ມໍ 
s ໄທ, ເ. Hil. 205 1 — tulgaris, Mench. . 20» O» 
Evólvulo. . . » »|Fabarraz. . a.: IP ry) 
— como Alsine. າ  » į} Fabro. . H 25 
Evolvulus. : »  »|Fabuco. ] . nt 136, 135 
— alsinoides , L. » »»[Fagara . . . . . . ມ 582 
Etonymus. L40$|—alada.. . . . . . » 583 
— curopeus, L. . » »|-— del Cabo. ດ. i is oin — " 
— latifolius. . , »  »|— como Pimiento.. າ ນ 
EX — (e la Guiana. ນ 1 
Exaco. . . . . . ນ 579| — heterofila, » ມ 
— de la Guiana. » 580| — de ocho estambres. າ ມ 
— de hoja delgada. » »{Fagara.. . . » 582 
Exac . - + 579|— capensis, Thunb. . » 583 
o Aubl. » 580 | — guianensis , Lam. . » ພນ 
— purpureum , Lam.. a  »|— heler hylla, lam. ao # 
tenuifolium , Aubl. »  »|— octandra , L. ; " + 
— violaceum , lam. . . » » — piperila, L. "າ" 1 
Exantalosa. . . IV 313|— pterota, y ds 2.9 D» 
Excecaria.. . JI 580 | Fagote. . . . . . . IH 263 
— Agallocha , L.. ]1 224; 11 580| Fagus. -— n {34 
— Camettia, W. . 11 580 | — castanea, L.. 1 628 
— cochinchinensis, Lour. » 1 — comptoniæ olia, Desf, Hl 435 
— sylvestris. . . . . »  »|— sylvatica, » 134 
Excecaria. . . . . 1 » | — Aetecopilo, Lo 1000. ນ 135 
ສ moro X 224; ][ 580 | — — pendu ກ ນ 
4c a | , 530 — — purpurea, Ait. » 2 
— de la ຈ Cochinchina.. . » »l— sylvestris, າ » 134 


FAG 64 
Tom. Páz. 
Excecaria silvestre. . . TI 580 
Exilela. . . [ 303 
Exostema floribundo. . AV "9 
— del Perú. 
— Suzano. AV 182, 198 


Exostemma Car ibea, Pers. Iv 198 


— Souzanum „Martius. . » 482 
Expillo. . . . HI 525 
Exlirpador. . » 240 
Extracto. Jl 580 


» | — de Caslaño. . Y OS 
— de Granilla.. . . . » œ 


— de Granza liquido. . »  » 
— — sólido. .. . . > » 
— de Marte. I e: IV 336 
—  — acético, 54 


— de materia colorante. . 
— de Palo del Brasil. . » 
— — de Campeche. » 

— de Fernanbuco. . » 
— de Quercitron. . » 
— de Regaliz. . . . IV 
— de ຈຈາ 06 Goulard. I 
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642 FAL 

Tom. 
Fahaca. . IV 
Fahamin. . . . . . » 
Fahħhum. . . . . . . I 
2 (^w AR 
d de Cülquide. 71 

— de ມ 
— de collar. p 
— comun > b 
— dorado. ó tricolor. x) uv 
— Gallo. eco. .ທ 
— de Juno.. . n 
— de lady Amherst. » 
— lineado. . . . 1 
— de mar. . IV 
— de mejillas rojas. I 
— de mono blanco. . . » 
— plateado. . . 3 
— precioso. . n 
— pucrasia.. » 
— rojo. . D 
— de Semmerring. » 
— de Stage.. » 
— de varios colores. . » 
— venerado. » 

Faja. Iv: 365, 377, 
Fajero. Bi 
Falangio. e s o | , 
— Quamash. . . . . » 
Falaride. . . . . . 1 
— de Canarias.. . . . 1 
— COMO Arroz.. . . . » 
— Grama. . . . . . > 
Falce. ul xx 
Falco. . HI 
— Aldrovandii, Temm. . » 
— apivorus , L. . > 
E ardisiacus, Vieill. , . 2 
— armiger, Shaw. . . » 
— atricapillus , Wils. . » 
— aurantius, Lath. . .» 
— /Esalon, L (0. 125 
— esmerada Temm.. . 1 
— Bonnelli, "Temm. y 4 ທີ່ 


— brachydaetylus. Temm. » 
— carolinensis, Gm. . . >» 
— cineraceus, Lh. . > 
=- columbarius , Wils. D 
— communis, L y G. 111 in, 
— concolor, Tem. . . ni 
— cyaneus, gj m v di 
--ເ iqueroides, Smith. . » 
— Chrysaétos, Eu a 
— destructor, "Daud. . 3 
— dicroleucus, Tem.. . » 
— Eleonore. . 
— femoralis, Temm. . 
— frontalis, Daud. 
— fucosus, Cuv. . . 
— fulvus, L. Gm. . 
— Galietus, L. . B 
— Harpyia , | + 

— imperialis . Temm. 
— islandicus, Lath. 
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Pág. Tom. Pág. 
456 | Falco lanarius . ll 115 
36! | — maculatus, ix . . » 410 
!93 — malayensis, Temm. . » » 
583| — Melanaétos,. Gm. . . » 107 
»|— Milvus, L. . . » 448 
» — mogilnik , Gm.. .» H0 
ມ | — musicus, ire . » 417 
» — nevius, F. - 1 440 

»|— niger , Gm. . . » 107 
586 — Nisus, L. . . Hl 506, 447 
583 | — Ossifragus, Gm. . MÍ 106 
» | — palumbarius, L. » 147|— 
» — peregrinoides , Temm. » 445 
152 | — peregrinus, 1. » 2 
583 | — piscator. . 2. » 419 
» — punctatus, Cuv. » 115 

»|— rapaz, Temm. . » 410 
» — rufipes, Beseke. » 445 
» | — rufus, L.. » 41414 
» — rupicoloides, Smith. » 415 
»| — semitorquatus , Smith. >  » 

» | — severus, Horsf.. ບ 1 
» | — sparcerius. . » 412 
— stellaris. Gm. . . » 445 

397 — Sub—Buteo, Lath. . າ" 1 
365| — thoracicus, H. . າ o» 
594 | — tibialis, Daud.. . . » » 
» | — tinnunculoides Naller. Do» 
» | — Tinnunculus, L. ກ 1 
594 | — versicolor E s » 119 
595| — vespertinus, uM » 415 
»|Falo. . . . 1 595 
368 — comestible.. . Ill. 569 
105 | — impúdico. . Ill 595 
» | Falsa Acacia. . 1Y 229 
116 | — Branca ursina. HI 444 
115|— Canela. . . » 556 
140 | — Cola de pescado. lI 205 
!!ວິ | — Copal.. . » 256 
» | — Corteza de Winter. . ] 563 
»|— Esmeralda. . 1 95; M 616 
»|—Galena. . . . IV 323 
110| — Ipecacuana. E 303; IV 339 
116|— Jalapa. . . HI 514 
» | — Pez de Borgoña. IV 128 

! |! uina. . . MH 284 
!!8| -- — Venturina, . IV 499 
415 | Falsas Ipecacuanas. . MI 277 
115 | — Jalapas. . + MH 251 
414 | — Quinas. . . . +. .IV 198 
115| Falso &beto.. I 49 
107 | — Alfóncigo. II 525 
!!0| — Amomo, . . IV 284 
!!5| — Anis. . . 1 238 
»|— Azafran.. . . 1159 
»|— Bálsamo de Gilead. IV 425 
»|— : del Perú. III 536 
140 — Benji. IV 451 
107 | — Carmesíi. . à . 1457 
116| — Ebano. . M 108, 408 
110| — Elemi. I 165; IY 125 
»|— Escordio.. . . IV 457 
145] — Espantalobos. . M 263 


FEL 
Tom. Pág. 
Falso Espicanardi. l 102 
— Kino de la Jamaica. II 182 
— Merlan. LIB 
— Monseriion. . .ໄຊ 42 
— Narciso. . n » 580 
— Nardo indico. . . . 1487 
— Pimiento.. Pea II 525 
— Re aliz. . . 1361 
— Rubi.. . . H 616 
— Ruibarbo. . . . IV 37 
— Sándalo de V . MH47 
Sen. . . .- . 5 215 
— Sicómoro. . . W 535 
— Topacio. . . . 11 287, 616 
— Turbit. . . . . .IV 268 
Falrank. . . . . . 1219 
Fárfara. . . . «IV 488 
Farnosky. . . . . . 12% 
Faroba. i 111 203, 335 
Fasco. . . . . . . ll 595 
Faséolo. . . MI 403 
Fasinoki. . . . . . 1348 
asol. ; lH “03 
Faufel . .- 1230 
Faum. ; ., .. ; +. « 9 4B 
Fécula 11 595, 597 
— amilácea. . . . . » 596 
— de patatas. . . . » 591 
— verde. 11 123, 595, 599 
Féculas. . AER 1 595 
Fedegazo. . ] 616 
Fedegoso. ` » > 
Fédia.. . . . 1 600 
— de huerta. » : 
Fedia. D ^ 
— grandiflora , wW all. . 1487 
— olitoria, W. 5 . M 600 
Fédoa.. . I 346 
Felagius monachus, Desm. 11 619 
Felandrio. . . . . . » 600 
— acuálico. 1 70, 600 
— Multelina. . H 601 
Feldespato. . -IV 443 
— aventurinado. . . . » 499 
Felis.. . . WH M 
—- bengalensis , Desm. . » 30 
— caligata , Br, Temm.. » » 
— Calus, . . » ຽ! 
— cervaria, "Temm. ລ P 
— concolor , L. a » 36 
5 | — Chaus , Guldenst. . » 35 
— Diardii, G. Cuv. » 31 
— Eyra , Desm. à Do p 
— guttata , Herm.. . » 35 
— Javanensis, Desm.. > 32 
— jubata, L. . . . . » 35 
— Leo, L. » 31 
— Leopardus L. » 3i 
— libycus , Oliv. » 3 
— Lynz, L. ; » 3i 
— Manul, Pall. . . . 35 
— Melas, Per. . . . + a 
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Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Felis minuta, Temm. . HI n" Festuca flotante. . . + M 607 | Filipéndula. . . M 499 
— Onza, L. EPEE . ເເ . f . »  »|PFilipsita.. 2s RA 
— Pagerost , Desm. . . » 36 e hojas finas. . . . »  »|Filirea. . . » 6!! 
— Panthera , Erxleb. . » »]|-— levantada. . . . »  »|-— de hoja ancha. . ^ 2 
— Pardalis, T » »|-— de Oveja. » — -—angosla. . . . > » 
— Pardina, Oken, Temm. » 35 — de los prados. » 608 — Falso-Ladierno. . . » » 
— Pardus, G. Cuv. y L. 111 34, 36 | — roj >” »|—media. . . . . .» » 
— Puma , Traill. . III 36 | Festuca » 607| Filius ante prs , IV 488 
— rvfa , Guld.. » »|— elatior. »  »|Filiz. II 436 
— tigrina, L.. . » 30 |-- fluitans, L. . »  »|Filocasia. . » 354 
— Tigris, L.. . » 37 |— gigantea.. « »|Fique. . . IV 139 
— torquata, F. Cuv. » 80|— orina, L. » Fis-armónica. III 265 
— ແ, Schr. . » 36 — pratensis. » sos Fisálida. <. x» «Men 
— varia , Schr. » 34|— rubra, L. » — Alquequenje. . . . ກາ 
Felpa. m 604; IV 365, ກງ, 409 — tenuifolia. » 607 — angulada. ໃ, ds .ຈ 
— de algodon. . : 11 604 | Fevilea. . » 608| — flexuosa. eva d 7d 
— de lana. . . . ».»|— con hoja de corazon. . »  »|—sommifera. . . . . ກ ນ 
— de pelo de cabra. . . » »[|—trilobada. . » »[—vellosa. . . > ບ # 
— de seda.. . . » »|Fetillea. "  »|Fistulina hepatica. . 1397 
Fengila. . IV 303 | — cordifolia, L. . »  »|PFitelefante. . . . M 6t 
Fenicocroila. . 1 454 |— trilobata , a » »|— de frutos grandes. 20» >» 
Fenicóptero. . 11 60! — — pequeños.. . . » 612 
— de los antiguos. . » 602 | Fiber zibeticus , Cuv. . .IV 242| Fitocrena. . . . . . » 1 
— de manto de fuego. . »  »|fFibraurea tinctoria, Lour. lII 489|— gigántea. . . . . > » 
— pigmeo. . . . » »|Fibrina. . . . » 608|Fitolaca. . “<”, "ທ 
— rojo, . » »|Ficaria . . IV 209 | — de diez estambres., . » » 
Fenix. : . »  »|Ficédula . » 406|— dióica. . . e» 1 
— espinoso. . ds 602, 605 | Ficus.. . . MI 471| — de ocho estambres. » o» 
— farinifero. . M 605 — angulosa , Lam. » 5 FL 
— que lleva Dátiles. . . » 603|— bengalensis, L. » 1 Flacourcia. ; no» 
— silvestre. . . » 603 |— Benjamina , L.. າ  »|— Coracero. . » > 
Fenogreco. . IV. 481 | — cannabina , Lour. . » »|— de Ramontchi. າ o» 
Fermento. . . Ill. 419| — Carica, pe: » "| -- sepiaria. . » 613 
Ferola de la Guiana. . .o» 41 — elastica , Roxb.. » 474| Flacourtia.. . » 612 
Ferolia qu pe, A.» >» — elliptica, Kunth. . . »  »|— Cataphracta Roxb. . » » 
Ferraria.. . + JI 605 — indica, a E 639; II 474 | — Ramontchi, L'Her. " 3 
— calártica. ?» o» — mauritiana , Lam.. MI າ — sepiaria, Roxb. » 613 
— ondeada. . » »|— paludosa, Perrot. » Flamenco comun. . » 602 
— purgante. » »|— politoria, Lam.. » "5 Flamencos. . . . . . » 604 
Ferraria. » »|— racemosa, L. »  »|Flamenquilla. I 543 
— cathartica , Mart. . ; » »|— religiosa, L. » >» mula. IV 309 
— ondulata. »  »|— septica, Forts. . » » | Flavta. í . .HI 266 
— purgans, Mart. . » »|—Sycomorus, L.. »  »|Flautilla dec cinco agujeros. » 265 
Ferrato ferroso. III 229; IV 38 — terebrata , W. . - .]V 562| Fleso. . IV 453 
Ferro-cianato de hierro.. 1 317|— tinctoria, Forster. . ITI 475| Flelan. ` | . . . . » ມ 
Ferro-cianuro de potasio. H 64 s foricaria, Lo...» [|Flint-glass. . . . . . » 5t4 
Férula. . . » 605 | Fideos. . ຊມ II 608 | Flixcorno. . . 111 266 
— Asafélida. »  »|Fieltro, . » 609| Flómide. . . » 28. .: , . 
— comun. . . . . » 606 | Figle. . . 11 267|— de Ceilan. . . . . > » 
— de color garzo.. »  » |Filanto. 8 . H 6t0| — fructescente, . .» > 
— eskouk. |. . » 607 |— del Brasil. . » »|-— con hoja de Nepeta. . > 1 
— Ferulago. . . . . » 606|— como Ramno. » 614 | — Leonuro. . e» > 
— de Persia. . . » »|- Emblico . » 6t0| —Licniide. . . . . > » 
— que lleva gomaamontaco» 607 | — de Madraspatan. » »|—tubersa. . . . . > ກ 
Ferula. . . . » 605|— microfilo. . » 6!! | — Yerba de viento. . . » » 
— ammonifera , Len. » 607 | — de muchas flores. . » »|Flomis Leonuro. `. » 356 
— Asa-fætida, L > 605 | — Niruri. . > » » | Flor de canela. 111 357 
— communis , L. » 606 | — orinario. r5 »  »|— del cangrejo. I 568 
— Ferulago, qa » »|-— que prora aa, » »|-—delcielo. . Ill 612 
— glauca, L. — viroso. . i »  »|— de clavo. . . H412 
— Üpoponaz , Sprengel.. [AV 7 Filao de la India. I 636| — de cobalto. . . . . » 467 
ສ pereisa, . M 606 | Filaria Serm . H 464 | — de esponja. . » 520 
Festuca. . . . . . +. » 607 — piscium.. . . . . » »l— de Lis. I 459 


614 FOEN 
Flor del mundo. . 
— de nuez moscada. 
— de la Pasion. . 


— de tierra. . IJI 612 
— de la Trinidad. IV 553 
Florencia. . . . - 3 397 
Florentina. Nu 613; IV 397 
Flores amoniaco marciales, II 430 
— de arsénico. . . +. I 59 
— artificiales. . Hl 613 
— de azufre. . . . . 1314 
— de benjuí. . . . . » 59 
— de casca, i Il 432 
— marciales amoniacales. » 130 
— — de pavo real.. . IV 168 
lateadas de antimonio. [ 59 
— de sal amoníaco. Ii 424 
— de la Trinidad. IV 552 
— de zinc. . . . .» 35 
Floripondio. . . [[ 371 
Flourensia thuifera, DC. II (37 
Fluato de cal.. . . M 616 
— de cério y e iria. . » 615 
Fluatos. . . 2.» 5 
lag ເາ » 614 
— lanco. » 615 
— negro. . . +. » » 
Fluocerina. າ" 1 
Fluorecina. . . » 50 
Fluórico cálcico. » 616 
Fluóri:lo bórico. າ O» 
— silicico. . າ ມ 
Fluorina. າ 2 
Fluorita. » » 
Fluoruro. . . » 615 
— de boro. . » 616 
— de cálcio. » 1 
— decério. . A » 615 
— de ເ: y de itrio. າ > 
— de silicio. » 616 
Fluoruros cúbicos. . » 615 
—rómbicos. . . . +. » » 
FO 
Foca.  . » 616 
— barbada. » 618 
— de capucho. . » 619 
— comun. . » 618 
— como Liebre. າ 1 
— como Oso. . . » 620 
— como Ternero. » 618 
— crestada. » 619 
— de crines. . » 620 
— de hocico arrugado. » 619 
— de Home. A » » 
— Monge. . ^ i r 
— negra veña. n 62 
— Neitsonk à . » 619 
— pequeñita. . » 63! 
— de trompa. . 1 6!9 
— vellosa. . . ຈ 05 
— de vientre blanco. . ກ ສິ 
Feniculum. . : HI 204 
— dulce, Baulin. a າ 2 


FRA 
Tom. Pág. 
Feniculum officinale, N. m 204 


— piperitum, N. . . » 
— vulgare, No. 
Fokké-fokké. . . Uu 286 
Folada. . Il St 
— Dátil de mar. » 
Foliculos de sen. IV 971 
Folio indico. . . HI 358 
Folliculi ກ I 404 
Fontinal. I 621 
— incombustible. າ 3 
Fontinalis. : » 2 
— antipyretica, L. "າ" p 
Forficula. . . . . . » » 
— (el oido. D» 
Forficula. າ 2 
— auriculata, L. D a» 
Formica. . . . 1H 223 
) — rufa, L. . * - è » » 
Formio.. . . . . . Il 681 
— tenaz. te Raw 2- ມ ຊຈ 
Fortepiano. 111 258 
Fosfato. II 633 
— de amoniaco. » 623 
— — magnesiano. າ" » 
-- — ແວ. » 624 
—  — y de sosa. » 633 
— amónico. » p 
—  — sódico. າ p 
-m de cal. . . . D p 
— de cinconina. . » 624 
— de cobalto y de alumina a» 633 
— de cobre. . . » 624 
— Cóbrico. . » ນ 
— de estricniva. » 561 
— de hierro. » 624 
— de mercurio. » >» 
— de plomo. " > 
— de quinina. . » p 
— sódico. » » 
— de sosa. . » y» 
Fosfito. T » » 
Fósforo. . : » 625 
— de Bolonia. IV 303 
Fosforochalcila. Il 472 
Fosfuro. 20» " 
— alcohólico de pulasa. . າ 
— bi-hidrico. HI 150 
— tri-hidrico. TET 
Fosgenila.. . IV ກ 
Fotas. . . . Lot; 
Fotes. . . . 1 617; IV 365 
Fotografia.. . . . . H 357 
Foulin. wl cote rl B^ 
Foulino. 2^ 2 cH 
Fowraa. v. tad uw IN 325 
rn 
Fragaria. II 628 
— vesca, L » 629 
Fragata, . . IV 83 
Fraile. . . MH 619 
Frailejon, . IV 422 
Frambuesa. . » 572 
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Frambruesas silvestres. NS 57 : 

Frambueso.. . . . a 
Francesilla. . + 209 
Francisca. . Jl 628 
— de una flor. . 3 o» 
Francisca. . . " : 
— uniflora, Pobl. » "> 
Francoa. . ^ d » # 
— apendiculada. » " 
Francoa. . » 5 
— ap endiculata, Cuv. . » œ 
Franela. 11 627; 1V 378 
Frascos para pólvora.. » 9 
Frasera Walter, Mich. » 190 
Fraxinela. » 388 
Frazinus. » 629 
— europaus , Pers. » 631 
— excelsior, déc 2. m6239 
— Ornus, L. . 11 85, 631 
— parvifolia, Lam. . Hi 483 


— rotundifolia, —— v» ສີ 


Frazada. 365, 378 
Frazadas.. . H 468 
Fregosa. R . 1575 
Frejol. IHE 403 
Fresa.. II 629 
— de Madagascar. IV 475 
Fresera. . . . - NM 
— comestible. . . . . » 649 
- comun e D » 
— de fruto comestible. າ" "> 
Fresnillo.. . . . . » 388 
Fresno. ^. cu » 629 
— amargo. .- - . » 38 
— comun . . . . e. » 629 
— espinoso. . IV 572 
—florido. . . . . ll 63 
— de hojas pequeñas. . 111 483 
—  — redondas 6c. D p 
— del Maná. 11 85, 631 
— n NND á . 11 629 
— 11 85, 631 
າ Falis. . . H63 
— de Canarias.. . . . » » 
— del Ciñamo. . Do o» 
— Cisalpino. . . + » 5 
— Citrinela. . p o» 
— doméstico. » o» 
— de España. » 632 
— del Espino. "າ" o» 
— Jilguero... "ຈ 5 
— del Lino.. ອ # 
— de monte. . . . . » a 
- NN: » o? 
— de nieve. " o» 
— Pinzon. » 633 
— Serino. . » 
Fringilla. » 631 
— Canaria, L.. ນ + 
— cannabina, L. . » o» 
— Carduelis, L. » 631 
— Celebs, L. i » 633 
— cisalpina, Tem. » 63! 


FUC 


ica, L. 


> hispanialensis, Temm. 


— linaria, L. 
— montana, L 


— montifringilla, L 


— nivalis, L. . 
— Serinus, L. . 
— spinus, L 
Frisol.. 
Frililaria. 
— de cuadros. . 

— imperial.. . 
— Meleágrida. . 
Fritillaria. . 
— imperialis, L 
— Meleagris, L. 
Frutas Candes. . A 
Frutex terribilis. . 
Fruto de pan. 
Frutos. 


Fuco. . 

— de Amansio.. 
— aserrado.. 

— azucarado. 
— barbado, 


— de los bebedores. . 


— bracteado. . 
— comestible, 
— como aguijon. . 
— como Brezo.. 
— como Coral.. 
— como Múrice. . 
— como Reja. 
— "ren 
— dulce.. 
— Encina marina. . 
— Helmintocorton. 
— Hilo. . . . . 
— palmeado. 
-— pou 

ສູ ien à 

locamio.. 


— porroideo. ! : 


— purpüreo. 

— que nada. 
rgaso. . 

— ມ. ບຕ. 

— lenaz.. 

— Tendon. a 


— de varios colores. . : 


— vejigoso.. . . 
— Venda. . : 
Fucos. 
Fucus. 


— aculealus, Esper. . 
— Amansii , 'Lamour.. . 


- + barbatus, L. 


— bracteatus , Gmel.. 


— ciliatus, Gm. 
— Clathrus, Gm. 


— coralloides , Poiret. 


Fringilla Citrinella, L. 
domesti 
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FUN 


Fucus digitatus , b 

— dulcis , Gm.. 

— edulis , With. 

— ericoides , L. 

— esculentus L. 

— Fasciola, Rolh. 

— Filum, L. 

— Helminthocorton , Lat. 

— muricatus , Gmel. . . . 

— natans , L. າ້ 

— palmatus, L. 

— plicatus , j . "E 
locamium 'Gm. MM" 

— porr oidea , Bory. 

— potatorum, Labi., 

— Quercus marina, Gmel. 

— saccharinus , L. 

— Sargasso , Gmel. 

— serratus, L.. . 

— siliquosus , L. 

— tenaz, Turner. . 

— Tendo, Esp. + 

— vesiculosus , Le. 

Fuegos artificiales. 

Fuina. 

Fular.. . 

Fulchirona senegalensis, L. 

Fulga.. 

Fülica. 

— azul. . 

— comun. 

— de cresta. 

— negra. . x 

Fulica. . . b c 

— — Gmel. . 

— atra, E ; 

— eethio s, S arm. 

— cerulea , Vand. 

— cristata, Gm. "ANY 

— leucoriz , Spix.. . + 

Fulminato. 3: 

— argéntico. 

— de mercurio. 

— ເ່ t 

— de plata. . 

Fulwah. . 

Fumaria. . 

— bulbosa. - 

— espigada. 

|= media. 2 

— oficinal. 

Fumaria. . 

— bulbosa, L. . : 

— media, Lois. . + 

1 | — officinalis, L. . 

— gpicala, M 

Fumo brava. 

Funaria. az 

— higrométrica. P x 

Funaria.. . "^ 
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GAL : 645 

Tom. : 
Fungina.. . ao mM 6 
Fungo dormiente. . . . » 43 
—iélrico. . . . . . » A46 
— marzuolo. . . , . » 42 
Furbiurne. . . . . . I 576 
Fustan. . I 398; IV 390 
Fustete. . 1 433; IV 579 

€ 
GA 

Gacela del Bezoar. . 1 202 
Gacela comun.. . . . » 201 
Gachas. . ; . IV 574 
Gadolinita. .. .1 50 
Gachipaes. . . . . . 1333 
Gadus. . 2s. 5 13 483 
— /Eglefinus , L. » 45 
— Brosmis , L. » 43 
— Callarias , L. » o» 
ES Carbonarius , Ls... ME 
— Lota, ia a wo » 
— Lub. » 43 
— Merlangus , L » 45 
— Merlucius , T » 3 
— Molva, L. ; າ" 5 
— Morrhua , L. y » 43 
— Pollachius, L.. ..» f5 
— vivens, L. . . . . ? p 
Gahnita. M. . IV 575 
Gaita gallega. ; . +. MI 366 
— Zamorana. . . . . » 257 
Galactodendron. » 6 
— úlil. . » ມ 
Galactodendrum. » 13 
— utile , Humb. . . ກ 2 
Galactómetro centesimal. MM 373 
Galang laut.. . IV 276 
Galanga. 4 IH 510 
Galanthus. » 6 
— nivalis, L. » o» 
Galanto. » 3 
— de color de nieve. > 3 
— de invierno. . - 3 D» 
Galápago cenagoso. . IV 472 
— comun. . . » 453 
Gálbano. . ] 433 
Galbanum officinale, Don. D o» 
Galega. . . . .H 7 
— como Seda. . > » 
— espinosa.. de » 7 
— oficinal. I 207 ; າ 7 
— purpürea. . .H 7 
— (le tintes. i 207 ; Hl 7 
— de Virginia. . : ir 7 
Galega » 
— 0 ໂອລ], L., W. 1207; Ju " 
— purpurea , L. C ME- 7 
— sericea, Thunb.. eue D 9 
— : inosa , L.. » 
— tinctoria, L., W. 1307; i " 
— virginiana , y MM 9 
Galen. . . . . IV 153, 322 





646 2 UU GAR — GAT NT 
" s om. ] om. Pág. 

Galeópside. . . . . - HI  7|Galus. . M 583|Garrofe. . . M 32 
— de hojas grandes. . » »j|— æneus, Cuv. . . » 586| Garrulus. . » 335 
eopsis. > »|— bankiva , Temm. . » »|Garum.. II 459, 450, 456 

c rondiltora, Rot Roth. > »|— banticus , Briss.. . . » »[|— sociorum a 

» »|— caudatus ຫ . . 1 »[Garz . . . .ມ ງ, 40 
— Aparine. . . * » D — erispus , LI » »|— cenicienta. . . . . ll 10 
— blanco. e a »|—cristatus, Briss. - » »|— Cigiieña.. t» 09 
— lúteo. . » »|— domesticus, Briss.. . »  »|-— comun. » » 
— Molugo. . » »|— furcatus, Temm. . . > »|— como Garceta. . » 1 
— verdadero. » »|— giganteus, Temm. . າ »|— como Pavon. » 17 
Galipea oficinal. I 191 | — japonicus , Briss. »  »|— estrellar. a 43 
Galipea Cusparia , » »|— lanatus , Temm. » »|— Garceta. . " 1 
— officinalis, mM: » »|— morio. » »|— Garzola.. » o» 
Galipodio. . IV 128 — pentadacti los, Briss. » »|— Gran ວນແກ » 43 
Galium. . . HE 7|— pumilio, Briss» . » »|— Grulla. " 45 
— Aparine , L. - 1 1 — pusillus, Temm. . . + »[—real. » 10 
— Mollugo, L. » »|— Sonnerati, Temm. . > >» — virgen " 97 
— verum, L. . - . . » »|— Stanle leyii, Gray. . . » »[Garzota.. » 1 
Galo oloroso. . . » 552| Gambra . .1V 456 | Gas. " 17 
Galones. 1194, 96, 97; 1v m, 393| Gamo. . . . . . . IL 8(|-- ácido nitroso. I 287 
Galuchat. . » 464 | Gamon. . . . . - . 1263|— ré. . » » 
Gallardetes. . [qv 390| Gamuto. . . . „IH 8|— flogisticado. . » 285 
Galleta. . 1 386|Gamuza. . . . .1 202, 489| — hepático. . 64 
Gallina. . II 587| Ganado. . . . . . . ME  8|— hidrógeno carbonado.. mn 20 
— de Africa. . M 642 Ganga. . . . «IV 454| — — de los tanos.. » 150 
— aljofarada. . . . . »  »|— delos arenales... . . » »|— — sulfurado.. . ] 6i 
— de Faraon. . . » »|[—comun. . . - . s|—|lus. - *- MÀ ຫ 
— morisca.. . . . . »  »|Ganso Bernacho. 1 78 | — nitroso. . } 287 
— de Numidia.. 2.5. »  »|— Bernicla. » »]|-—-Ooleificante. . HI 449 
c, pintad . . »  »|— de frente blanca. » »|— óxido nítrico. I 287 
Ga lineta , ciega.. . 1 358 | — hiperbórea. . » »|— — nitroso. . » 286 
Gallinetas de mar. . . M 35|— de nieve. . . » »|— para el alumbrado. . ]ໄໄ $0 
Gallizinita.. . . IV 314, 575| Gante ó Cretona. IV 386|Gasa. . . 111 28; IV 365, 397 
Gallo... II 583, 586, 587| Garas. . ; 1Y 365| Gasas engomadas. . . H i% 
— de Ajam-Alas. . . . H 586| Garbanzo. . . Il 8|Gasqueles.. iu 28; IV 378 
— de Bankiva. . ` | »  »|—comocabezadeCarnero. » — » Gaslerósleo. . MI 28 
— de Bantam. . »  »|— delos Sóngaros. . . » | — de espinas. . » 2 
— bronceado. » »|Garceta. . . MI 15, 45|—obolario.. . . . +. + $$ 
— calzado. 2...» »|— blanca .H (4 — punzante. . . . . » 99 
— de Camboge. —c Garcinia de Malabar. 11526; 111 n — vulgar. » ! 
— de Ceilan . . . ພ »|— Morela.. . . .n5 6 | Gasterosteus. e » 5" 
—Cicla. . . . » 587| Garcinia Cambogia, AR. » r — aculeatus, L. . . . » Y 
— de cinco dedos. . . » ມາ — celebica , L. I 417 | — ductor, E uiv MM 
— crespo. baton — malabarica, D. L.I 526; 111486 | — obolarius. . . . .1M $$ 
— doméstico. Hu o 587 — Mangostana , L. . IIl 486 — pungitius, L. . . . » Y 
— enano. . . i 596 — Morela, Desr. . . 11 536 | — Sa riz, L. . . .IV iw 
--. — gigante 6 Jago.. Gardenia. . . . . .IM_ 9]|Gatillos. . 111 62 
ñidor.. . nt 3n — espinosa. . . » »|Gato.. . » 29 
e Java. . . . H 586| — de flores grandes. : » »|— de algalia. .. . MW 
2 v 31555. o£ ສີ » | — florida. e > n »|— — dela uee » 410 
— lugareño. . . . . ສ  »|— delos jarales. » »|—-aligrado.. . n 3 
— de Madagascar. . . »  »|— quelleva Goma. ^ »|— de Bengala. . » o» 
— moñudo. . . . »  »|Gardenia. . » »|—caligado.. . . » o» 
— negro. . . . . »  »|—aculeata,L. . . » »|— del dà.. . . ນ ? 
— Pavo. . . MI 533 — dumetorum , Retz. . » »|— Caracal. e c»? 
— de Persia. . . H 586| — florida, L. ; » »|— dela Carolina. . A. 
—deplumion.. . . . > » — grandifora , ; Lour. »  » |— Cery 11 30, 3 
— sin cola. . e...» »|—gummifera , n »  »|—cerverino. . . . . Mi ກ 
— deSonnera. . . | » »|Garduña. . + . . ມ 820| — comun. . -- 
— de Turquía. . » »|Gariofillo. . M !!3| — de Constantinopla. . . H 410 
— de Virginia. . » | Garroba. . 11 32; IV 506 | — de Diard. . . IH ກ 
sallocresta. . . IV 24g| Garrobo.. . I| 32|— doméstico. . » o» 
Gallos de mar. . IL 25|Garrofa. . . . . . . »  »|— de España, . . quo 
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Galo Eyra.. . . . . Ml 31 
— Gato - < <. 7. Woo 
— Led » 32 
— de Java. . . 1 21 
— Leon. . . . . . » p 
— Leopardo. » 34 
— (le la Libia. . » 30 
— Lince. . » 34 
— Lobo-Cerval. > Y » 35 
— — delos pantanos. » v 
— Manul. . . » D 
— de mar 1 119; II 464 
— Melas 2 35 
— de melena. . 2.» » 
— Ocelote. . » 36 
— Onza.. cw ue S Su 
— Pajeros. ກ າເ is A, ci 
— Pampa. 0» 1 
— Pantera. . . ພ —» 
— Puma. 0» 1 
— rojo. . 111 30, 36 
— Tigre. MI 37|— 
— salvaje. . . . . . » 3 
Galuna. . . . . . . » 67! 
Galuña. . . . . . +. 3 12 
Gaudivis. . . MI 37; IV 366 
Gaula-itan. . « iow 1232 
Gaulteria. . MI 37 


—postrada. . . . . » » 


Gaultheria. . - » 12 
— procumbens , L. » 1 
Gavilan. b . . 1 416 
— de las ‘Alondras. . . » 1445 
— Cantor. » 417 
— comun. .»D 9 
Gavilu. .H 437 
Gayam. wr a A, , 
Gayllon.. . . . . . 1360 
Gayomba. `. M 493 
Gayuba. . . HI 477 
— oficinal. sod cw v A 
GE 
Gebelie. . . D 462 
Gecarcinus ruricola. . . I 566 
Geco de las casas.. . . MI 320 
Gecko verruculatus. . - » 32 
Gegos. . . . . . . » 616 
Geħufs x ov ເ ສ M 
Gehuph. . . . . . . » ອ 
Gelalina. . . M 199; HI 38 
— alimenticia. . . M 200 
— de hueso. . . . . » 208 
— vejetal. : ໄໄ 38 
Gelidium. . 1 636 
Gelina. . . » 199 
Gema Piedra ). MI 38 
Genafalio. . . . . . » 39 
— arenario.. . . . . » p 
—dióico. . . . . . » » 
— Estécade. Ss... ເ D » 
— de Italia. . IV 561 
— oriental. . lH 39 
—purpire. . . . . » » 


| — campestris , L. 


GEO 


Genafalio vira-vira.. 

Genciana. 

— amarguilla. . 

— amarilla.. . 

— blanca. 

— campestre. 

— Centaura. 

— cruzada.. 

— Chirayita. 

— exaltada. . f 

— de hojas grandes. : 

— indica. . 

— mayor. 

— neumonanla. - 

— del Perù. 

— purpürea. 

Gencianino. . 

Genepi. . 

Gengibre. 

Genipa. : 

— de América. 
— Caruto. . . 

— comestible. . 

— de hojas oblongas. 

— de Meriana.. . 

Genipa. . 


Los 5 ບຮ E 


. . P . 
e 
— 

— 


.] 219; Ii 


— americana , E. 
— Caruto , Hunth. 
— edulis, Rich. . 
— Meriane Rich. . . » 
ae aMongifolia , Ruiz. . » 
Genipi.. . . 1 219; 111 
Genista. . All 
— canariensis, L. 1 265: Hl 
— juncea , Desf. Il 
— purgans, Lam. . 
— sagittalis, L. 

— scoparia , Lam. 
— tinctoria, L. 
Gentiana. 

— amarella , L. 


— 
— 
ຮ > ສ ະຮ ບ 5 ພ ຮະ ສ ະ ະ 


n 
ມ 
— Centaurium, L. m 39; IV 
— cruciala , L.. el 
— Chirayita Roxb. 
— exaltata, L., Aubl. HI 39, 
— lutea, m 
— macrophylla, Pall. » 
— peruviana , Lam. . 1 
M een pad t D 
FIT pur purca . . B » 
Gentisino. NADA 
Geo. i las 
— agradable. . 
— del Canadá. : 
— de color de escarlata. 
— de riachuelos. . 
Geoffroya. 
— inerme. 
— de Surinam. 
Geoffroya. 
— inermis, L. 
— jamaicensis. . 


= 


ະ ຮະ ະ ຮສ ຮ ສຮ ຮແ 


. 1 485; HI 


GIN 
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|| Geoffroya surinamensis, . lll. 44 


Geotrupes stercorarius, . 


Geranio. . . . lI ມ 
— almizcleño. . າ » 
— como Cicuta. » » 
— de cucurucho. . » 12 
— espinoso. » 8 
— manchado. » 1 
— muy oloroso. D 2 
— de Paloma. . » n 
— pratense. . » 12 
— de Roberto. . » 1 
— sanguíneo; . » 42 
— vel 030. » » 
Geranium. : » 4l 
— cicutarium , L.. » 2 
—— columbinum , L. » 13 
— cucullatum , L.. » 2 
— hirtum, Burm. . » 42 
— maculatum , o. » 41 
ee moschatum , li » o» 
— odoratissimum , L. » n» 
— pratense, L » 5 
— robertianum, L. າ 1 
— sanguineum , L. » 42 
— spinosum, L. - » 4! 
Gerataca.. . H 628 
Gerboa. . . . . ,.lV 212 
Gerifalle. . . HI 106, 445 
Germandria. . IV 456 
Germandrina. . . . . » > 
Germon. ll 453, 457 
Gervao, . YY 504 
Geum. . MI 40 
— coccineum, Sibt. E p 
= canadense, L. Do > 
— rivale, L. າ > 
-- urbanum , L. » o» 
Gevuina.. » 42 
— Avellana.. » 1 
ina.. . 3 o» 

“າ: Avellana. D n 
ewla. D » 

Gu 

Ghazal. . . . . . . ໂຈ 
Ghilams. zu 42; IV 398 
Gibbar de vientre liso. . 1334 
Gibon. . * . .IV 284 
Gilbarbera. . : . » 243 
Gilenia trifolada. . IM 277 
Gillenia trifoliata. ini 499; M1 277 
Gimnoclado. . . MI 42 
— del Canadá » » 
Gimno NE EC 
Gimno pr ruere E 
— eléctrico. » 7 
sint equilabiado . D 1" 
Gin. . . . H 509 
Ginesta. oo -HME 43 
— de Canarias. 1264; III 43 
— como Junco. . . .MI 43 


— de escobas. . . . . » 2 
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Ginesta purgante.. . . TIT 43 
de saeta.. . . . . » ມມ 
— de tintes.. . + 1 
Gineta comum. . 11 410 
Gingidio. . » 372 
Ginja. . . 1310 
Ginjo .» 12 
Ginjol . D 9 
Ginjolero. e» OD 
Ginkgo. . HI ມ 
— de dos lóbulos. . າ 1 
Mi v o E * , 
Ginoria. » ມ 
— de América. . "າ" # 
, Ginoria. . " 17 
— americana, L. ອ » 
insang. . : » 
Ginseng.. . | 281; ານ 7" 
— de la China V 383 
Ginsin. . in 44 
Gipsofila. . 8 4i 
— Jabonera. ll 46, 288 
Girafa. s s wow A480 
Girasol. I 261; 11 285; IH 437 
— pequeño. . . . HL 437 
— vivaz.. » 3 
Girela. » 304 
— comun. . no 13 
— de Giofredo.. » ນ 
— turca . ມ » 
Girofle, . 1412 
Girola. |o] 4546 
Gladiolo. . . UI 46 
— comun. » 13 
Gladiolus. » 13 
— communis , L. າ D 
Glano. . IV 280 
Glasé. . a" 392, 393, 398 
Glasto. . . ni 277 
Glaucos. . . H 453 
Glecoma.. UI 46 
— como Yedra » 1 
Glechoma. » ມ 
— Hederacea, L. ¿»Do 13 
Gledithsia. : eo» ຈ 
— triacanthos , L. 0» 1 
Gleditschia. ©. . 1479 
Gleditsia. z IH 46 
— de tres espinas. SLE 
Gleucómetro. . TV 538 
iadina. . Mi 48 
Glicina. . 1 47 
— Apios.. . 0» 13 
22 la China. າ" 1 
— fructescente. .- " 2 
— subterránea.. » 1 
— tomentosa. » 13 
Glicirrizina. . . . IV 215 
Globicéfalos. H 374 
Globularia. . MI 47 
-— Alipo, ວ - 13 n 
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Globularia comun. . MM 47 
Globularia. . .» » 
— Alypum , L.. no > 
— vulgaris , L. 5» "> 
Glockenspiel. . » 263 
Gloriosa.. kd. 47 
— sobérbia. . 20» 1 
Gloriosa . + P » 
— superba , Lam. . . 3 D 
Gloton. .. IV, 9 
— del Norte. . . . .IV 9 
Glucina. . 96; MI 47 
Glucinio. . . . . .MI 48 
Glücio. . . . . . . » » 
Glucosa. . . 1305 
Glüten. x . ໄແ 48 
Glycine. . . » 47 
— Apios, L. A "ອ D» 
— $u terranea, j AG Do > 
— tomentosa , L. ww des c» 
Glycyrrhiza.. . .. .JY 95 
— aspera, Pallas. Vo x» ທູ 
— e inala L.. » 2 
— glabra , L. » 1 

ON 

Gnaphalium. . «MI 39 
— arenarium, L. . . . » 1 
— dioicum, L. 2 415 ມ 
— italicum, W.. . IY 561 
— orientale, L.. . HI 39 
-- purpureum Ai — ທີ້; ອອີ 
—Sthechas, L. . . . > 1 
-— vira-vira , — . D 9 
Gniga. . . . .IV 366 
Gobio. ^u 101; HI. 48 
— Anchoa. . « . «MI 49 
— azul. . ອ 1 
— blanco. » ມ 
— diminuto. » O» 
— dorado. » 13 
— ensangrentado. . . " o» 
— Jozzo. : n p 
=— Negro. . . . . . ? » 
— Paganello. » 1 
— rojo, ກ 3 
Gobius. າ 48|— 
— Aphya, L . » 49 
— auratus , Risso.. າ 1 
e cruentatus , li e o 
— Jozzo, L. . . . . » » 
— minutus, ນ... ເ“ E 
— niger, E: ow 4.4. 2 
— Paganellus, L 6: v ສັ, 
Gocha. . v > ME UE 
Goeula. . . .HI 42 
Gold-wasser. . . . . H 505 
Golfan. . . . . . .ໄ 598 
Golondrina. II 49, 53, 54 
— agreste . ກເ 52, 53 
— Apodes. . .. «MI 52 
um Apos. . . * . I 218 
-- ciudadana. MI 59 
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Golondrina comestible. Juss, s; 52, 
— de chimenea. *, ໄແ 


53 
53 


— de mar. . ໄແ 54; ໄໄ 479 
— — COMUN. .ໄໄ ພ 
— — negra.. e a 
— — pe uera. ,» > 
— Melba. 1 » 5 
— ribariega. » : 
— (e riberas. xo xdi d 
— Salangana. . . . . » 3 
— de ventana. E 51 
— verde. » 9 
Gom. . » 5i 
Goma.. " 55 
— de Acajú. » 5 
— de Aca cayói iba. 3 
— de almidon., i 597; ni 63 
— Alquitira. „MI 56 
— Amoníaco. . M 607 
— arábiga. . : Mi 5 
— artificial. "ul 597 ; " 2 
— Asafétida. PE 605 
— A de Gambia. N 201 
gdad. . . . .ໄໄ 6 

--- de barniz. . . . IV 483 
— de Basora. MI 6 
— de Benjui. . . IV 451 
— («le Berberia.. MI 62 
— blanca de Arabia.. . » > 
— — "S agas mas Q0» 1 
— blanda ccr Þ , 
— dle en . 1464 
— del Doctor. . . IV 573 
— elástica. . . . . . 16% 
— Elemi . . . . +. » 4 
— de Enebro. . . . + H 8i 
— de funerales.. 1 374 
— de Galam. . n ຮ 
— de Gambia. . IV 201 
— de Guayaco. . MM Y 
— gula. ][ 525, 526; IV p 
— de le la India. . . ໄໄ 62 
— de ^ oca oo. ^ar oM. 3 
— Kino. . . : . IV. ນ 
— Kutera. . zo. MG 
= Laca.. . . . . o. H 198 
lacra.. . . IV 554 
— lignirode.. Hr 6 
— lustrosa y apezonada. ອຸ? 
— ile Olivo.. . » 615 
— Opopónaco. . . . .1V 7 
— de remburgo. 2o. + Ml 
— del país. . . . .Im 8 
— pajiza del Senegal. wow 9 
— de Palo santo. vos H 
— pediculada. . . . . ” 63 
— roja de la India. » ! 
— Sacco -ciconina.. " t 
— vis. . (9 1 
-+ າາ) . ໄ ຕິບໍ 
— de Sassa. n 63 
— del Senegal.. paii 
— seráfica. . x 11 606 


~ 
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Goma de Sumatra.. HI 95 
— - de Tacamaca. . . . 1545 
— ໄດຂ. . . . . IV 467 
— Tragacanta. . .MI 56 


— trasparente.. . . . » 
— soluble. . . . » 
— túrja. . . . . . » 


— de Yedr ແ. າຖ 
Gomalina ນ 597; IH 
Gombo. . . . . . MI 
Gomero . II 


— blanco. "adr coo 1 
— de las montaiias. 


— rojo uv d i58; n 
Gom Tena. de MI 
— globosa. . . . . . » 
— de las oficinas.. . . » 
Gomi.. O cw; uw wo 
Gomo-resina. . . . . » 
— Amoniaco. . 1 607; JU 
— Asafétida. . I 605; III 
— Bedelio, . - . «Ji 


— Escamonea. . 


. >» . D 
— din W 577 ; MI 


~on JI 526; 111 
e Hinojo. «5 lil 
— Incienso.. . . . . » 
— Mirra. » w^. wo ສີ 
— — Opopónaco. . JU 64; IV 
apeno. . 1 606; 111 
— — Sarcocols. „1V 
Gomphrena. . «M 
— globosa , L iw y are 
— officinalis , Mart. . . » 
Gonahé. . F 
Gorao. . : li € 65; Iv 
Gordolobo. . Iv 
— oficinal. ເ,“ "74 2. ເສີ 
Gor ojo. . MI 
el alamo blanco. . D 
— anti-odontálgico. . o. 
— del arroz. . . . . » 
— delasavellanas. . . » 
— Baco.. . ໄປ 65 
— de la harina. . ui 


— delos palmitos.. . . » 
— de la paraplexia. 
— del trigo. 
— de la vid. 
Gorgonia. 
tipato. 
Copos. : i 
— Antipathes, Gmel. . 
Gorgoran. . IH 66; I 
Gorra. . CE da D 
Gorrinos. . 
Gorrion. . : » 
— Cisalpino. . . a 
— doméstico. . . . . » 
— espanol . . . » 
— de montaña.. » 
— de noguera. . i n 


203 
63 


560 
63 
145 
248 
yea 


574 
64 
65 
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m R 66 
lum. . [ ! 33 
t oreum, L. . ນ n» 
— herbaceum, | . . . 3 5 
— hirsutum, L. » D» 
— indicum, MES » 13 
— religiosum, lo e» 1 
Gotas negras, . . . . J[ 409 
— de sangre. . . . . 1 79 
Goundei, . . . . . » 253 

GR 
Grabado.. y . 1 530 
Graciola.. A .H 67 
— comun. . . . . . » » 
—oOficinal. . . . . . > 1 
Gracioliga, E gr A dr ra 
Grada. . . . . . . » 24 
Grafita. . . . I 612; 1I] 219] — 
Grafito.. . . . 1642; UI 67 
Grajo.. 005 > . M 325 
Grama. | . UU 68 
— Cidronela. . . . . 1487 
— comun. . . . . .ນ 68 
— de España. . . . . » » 
— gruesa. . . . . . D D 
— marina. . . . . IV 482 
— oficinal. . . «MI 68 
— de olor. ." . . . 1306 
— de pié de gallina. . -HE 68 
Gramen » 1 
Gran Be Becacin de Cayena.. I 358 
— Bestia. . H 77 
— Buitre de los Andes. . 1453 
— Calamar.. : . 111 294 
— Canguro.. . » 310 
— Concha de América. . IV 475 
— — de la India. . » 474 
— — de Tortuga Cauana > 475 
—— — - 13 1 
— Duque de Spe . » 566 
— Foca . - 1 648 
— (Gallo silvestre.. IV 456 
— Lagarto verde. . HI 330 
— Lamprea. . . . . » 326 
— Mijo de la India. . . » 212 
— Pantera. . . . . . » 32|— 
— Sormogujo. . . .1V 399 |-- 
— Tato. . . . [238|G 
- Trébol roj jo. . . IV 478 
— Vara de astor. . H 394 
— Vencejo.. . . .MI 52 
Grana de escarlata. . M 497 
— š . .- » 191 
— de Polonia. ©.. o D14199 
— Quermes. . . . . » 496 
Granada.. . . „II 69 
Granadilla. . .IV 76 
Granadina.. . Lg 69; IV 398 
Granado. . . MI 68 
— COMUN., . . . . . D D 
— enano. . . . . . 1 70 
— Granado.. . . . . » 68 
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Granate.. . . 70 
— Almandina. . D o» 
— alúmino-calcáreo. . » 1 
— — ferroso. n ມ o» 
— — manganesiano. . » » 
— de Bohemia. : » 23 
— calcáreo-férrico. . » o» 
— de Ceilan. » o» 
— Espesarlina. . - . 8 D 
— de la India.. . . . » 71 
— de los Lapidarios. . » 70 
— Melanita. 7. າອ 1 
— noble. . vd. 9 
- - oriental. . . 2 . » 2 

— resinita. .» 7 
— sirio. . . . » 70 
Grande Aguila. . 1 407 
— de mar. . » 460 

— Ardilla voladora. . 1V 469 
— Escolopendra. . II 452 
— Escorpena roja. . . » 458 
— Esturion.. . . + » 569 
Graneros. TA . MI 74 
Grangea maderaspatana, L I 259 
GR. II 196 
Granilo. X “ານ 73 
Grano de las Molucas. ll 285 
— de pólvora. . . 1V 378 
— de Tiglia . II 285 
— liglino. . 13 > 
— de Tilly » » 
Granos. ¿MI 72 
— de Amor . . . 7 458 
— del Paraiso. . . . 1 168 
Granza. . . v . 1V 236 
Grasa. v . ... MH 
Gratiola. . . . . . 3 67 
— officinalis, L. . . - » 1 
Gravel-root. . +. 115879 
Grebeuschik. . . IV. 333 
Grebo. . cca. ME 8 
— cornudo.. . . . +. » » 
— de cuello rojo. . » 7 
— Esclavon. » » 
— de moño.. » » 
— orejudo. . » 85 
equeño. . » 1 
າກ 4 » ມ 

à . 122% 
aor . H 202 
Grevia. MM 85 
— de Asia. . . » » 
— de frutos gruesos. D > 
— Microcos. A » 3 
— oriental. . » » 
Grewia. . . D 1 
— asiatica, L.. » » 
— megalocarpos , Juss. . » 1 
— Microcos , L. ETIE CE 
— orientalis , L.. 3 » 
— salvifolia , L. H. I 191 
rias. .lll 85 
— que florece enel tronco. » ນ 
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Grias. . . . .ໄແ 85 
— cauliflora , L. 00» > 
Grillo. . . f »o » 
— de los campos. . » n 
— deméstico. "າ 13 
Gris-book. . 1 70! 
Gro de aguas. e. . IV 398 
ren. IV 375, 398, 410 

e las Indias. . IV 398 

— — de Nápoles. . . » 399 
— piqueteado. . » 7 
— de verano. » 1 
tirodetur. ມ ມ 
Grog.. . 1274 
Gromo. . I! 103 
Grosellas. .1v 336 
— negras. » E 
— rojas. . "າ ນ 
Grosellero. . ມ ມ 
— de América.. . 1504 
— negro. AN 226 
—Tr0jo. . . » 
Grosularia. : n 70 
Grosulina. .n 190: IV 226 
Gruesa Casia. . . . 1637 
Grueso Mijo. . Mi 212 
— Trigo.. . IV 480 
— Velani. . ໄໂ 430 
Grulla. . . . . .ໂ 45 
— Cenicienta. . . MI 45, 17 
— comun. . ໄແ 47 
—- Coronada. 0» ຂ 
Grumichameira. . » 556 
Gruñeté. . . ນ 37 
Grunidor. .IV 479 
Grubidores. . . D 9 
Grus.. . - «MI 46 
— cinerea , G. eh . oC» a 
Gryllus, . sos » 85 
— campestris, L. » n 
— domesticus , i າ" ມ 
Glanito A S IT 546 

GU 

Guaap. g . 1 550 
Guabas. . HI 235 
Guabo. . S OI» ພ 
Guabiraba. . » $86 
Guacamavo.. . IV 284 
Cuácaro. . . UT 85 
— de Caripa. ut 
Guaco.. . . . ນ 579; ME 546 
Guadamacil. . II 309 
Guadaña.. . MW 366; MI 242 
— de mar. . . . . H 462 
Guaiculu. . IV 452 
Guajacum. „M 92 
— afrum , L. n E 59; HI 92 
— officinale , d „II 93 
— sanclum , » 93 
Gualda. . . . IV 233 
Gualdaperra. IH 389 
Guamajacu Alinga, Marcg. » 391 
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Guanabo de tres lóbulos. I 197 
Guanaco. . . . . 1 958 
Guano. - . . -HE 86 
Guanle. . . . . . . » 89 
Guao.. V X . 11 239 
Guarana. . . . IV 79 
Guaranina. . . +. . . » » 
Guardaropa. . . + » 261 
— acipresada. . .- > 1 
Guarea trichilioides, L.. » 483 
Guarnicion. . . MI 9 
Guarnimentera. H 309 
Guarra. . - + 37 
Guarri. . 1 574 
Guarro. "LN DES y 
Guayaba.. . . ... .IV 277 
Guayabo. . 13 12 
— b anco. 3 p 
— rojo. . D » 
— de las sábanas. . » 1 
Guayacana.. . . . +. M 392 
— amarga. . . » p 
— Cloroxilon. . . . . » » 

— Ebano. . . . . . » » 
— Falso Ebano, . . , > ນ 
— glutinosa. . . . . » 393 
— de Halia.. . . . » o» 
— Kaki.. nA » » 
— de leño negro. , » 392 
— Loto.. . +... » 293 
— Melanidea . . . . » ນ 
— negra, . . . . . » » 
— Teselaria. . . . . » » 
— de Virginia... . . . » > 
Guayacina. . . MI 93 
Guayaco. . . . . . » 92 
— de Africa. . 11 459; IM 92 
— Oficinal. . -W 92 
— de Padua. I 393 
— santo... .HI 93 
Guayca, II 215 
Guazuma. .HI 93 
— de hojas de Olmo. . » >» 
Guazuma. . 2.» 5 
— ulmifolia, Lam. » » 
Güelde. CET 506 


— de flores dobles. 


ກແ reb, Duv. m 35 
Guerre... . [ 30! 
Guiabo. E . 111 145 
Guija.. . . . . . . » 382 
Gui andina. <.. uw dk 9$ 
— Bonduc. . » o» 
— dióica. n p 
— Moringa.. ນເ AC : 
Guilandina.. . . . . ມມ 
— Bonduc, L. » 3 
— dioica , ໂ,. » 13 
— Moringa , L. II 94 , 569 
Guima. à Mi 545 
Guinda. : .H 49 
— de América.. . . HI 45! 
— de las Antillas.. . . ພນ 
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Guinda gomosa. . IV 261 
Guindal. . . . . l 49 
Guindas de wee . . dS 
Guindilla. . TY 119 
Guindo. .AMH i 
— (le Cayena. . MI 558 
— de Courwith. » 481 
— garrafal.. . . . . M4 
Guinea. . 11 94, IV 366 
Guiagambo. . . . IV 286 
Guingamp. . » 366 
Guisante, . Hj Y 
— amarillo, . ». 9 
— arvense. V ES 
— de los campos. . E 
— de Carnero. . o >» 
— cuadrado. » 353 
— cultivado. a 9i 
— dulce, . » 935 
— gris. . ] "a $i 
— marilimo. . . E, 
— de olor. . » 351 
— de Ovejas. cw ox E. 
— de Palomo. . . . . + & 
— Patata. . ` H 396 
— de ramillete., a 111 352 
— de rascar, 11 395 
— Sable. . . . . . » 39 
— Sativo, . - . HI 9 
Guisantes de Lobo. . . 5» 35 
— de Palomos. . IV 355 
Guitarra. . . . +. .HIE25 
Gulo. . s ເຈ 4 
— arcticus , Desm. e.» Y 
Gurami. . . 93 5 
Gusano de la harina, . In 49 
— del oido, , . He: 
— del palmista. A MI 
— palmito. . . IH 65 
— de seda, . y ] 395 
Gusanos luminosos, HI ກ: 
Guslavia augusta, L.. . IV 135 
Gusanillo. HI $5 
Gulta-Percha. , . . . » > 
Gultefera vera, Kenig. . I 53; 


Guzmanniatricolor, R. y P. IV 187 
61 

Gymnocladus. . . . .W i 

— canadensis , Lam. . 

Giymnopus. 

Gymnotus. . 

— equilabiatus , Humb | 

— electricus, L. . 

Gi Gynopogon siellatum, Roxb. 1437 


Gyps.. . . 0. - ás 
— vulgaris , Sav. » >» 
Gypsophila. . n & 
-- Struthium , L.. ອ » 
Gyromia virginica , Natt. » 5% 
n 
WA 
Haba. . » 93 
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Haba del Brasil. HI 360 
— de Caballo. . . . . » 98 
— de Café.. . . . . » 99 
— comun. . . . . . » 98 
— febrifuga. ][ 565 
— hedionda. . . . . » 395 
— de las huertas.. . . UI 98 
— de laguna. . . . . » 99 
— muscada. . . . , » 360 
—panosa. . . . . . » 98 
ichurim. . . . . » 360 

— ສະ > San aa II 565 
— lazaké. . II 597 

— Tonka. Il 328 
— vulgar. . . NI 98 
Habas de Egipto.. 1 241, ITI 598 
Habascon. . MI 100 
Habb-hal. . » 
Habbanil. » 
Habichuela. . » 
— abanderada. . 101 


— de caracolillo. 

— de color de escarlala. 

— comprimida. . +. . 

— comun. . . .໌ . 

— de la China. . 

— de Egipto. 

--- enana. s E 

— de España. . . . 

— con estípulas. . . 

— hematocarpa. 

— hinchada. . : 

— con hoja de Acónilo. . 

2r.. . A 

- > c media luna. . wd 

— medio derecha.. .- 
— Mungo. . 

— de muchas flores. . 

— de panoja. 

— radiada. . . 

— de semilla redonda. 

— de Tonquin.. 

— de tres óbulos. 

— vulgar. . . . à 


. . > e < 
ki 


ad UN M 


Habon. 

Hacha. . 

Hachich. . Ur 
Hachuela. . . . . . Ill 
Hagenia ບຕ, ງະ | 
Hawnerada. . . . +. TV 
BN ANS A D 
Hakea. HMI 


— clavala , Labill . . » 
— Epiglottis, vA: E 


Halcacahualt. . . I 
Halcon. . HI 
— Aguila quebrantabuesos. » 
—— Real. . . . » 
— Aguilucho. . . . . » 
— Alcotan. . . . . . ນ 
— armado. . . . . . ນ 
— Mp. . . . . . : 


— bermejo. . — c 


ນ 
» 

» 

» 
98 
243 


568 
243 


105 
106 


¿|— concolor.. . e , 
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Halcon biármico.. Il 
— . . . e e " » 
— de la Carolina. . . . » 
—ceniciento. . . . . » 
— Cernícalo. . . 9 
5|— de colaescalonada. . » 


— de color de Cernicalo. » 
— — de naranja.. . . 
— como Cernicalo. 
— como dobra 
— Comun. 


ຮ ແະ 


[ !! 


— — 
—- 


— de cuello blanco. 

— de dedos cortos. 

— de Eleonor. . 

— Esmerejon. 

— Galieto. . 

— Gavilan. . 

— Gerifalte. i 

— imperial.. ? 

— de Islandia. . » 

— de Malaya 2 

— manchado. . "RE^ 
» 
» 
ມ 
» 
» 


7 ສ ຮ ສ ສ 


MI 416 
.H 


— de medio collar. 
— Milano. A 

— moñudo. . . 

— de muslos negros.. 

— — rojo 

— de las A 

— de los pantanos. 

— Peregrino. 

— de piés rojos. 


111 445, 


— que devora las Abejas. 
— rapaz. 

— de las rocas. . . + 
— rupicolóide. . 

— severo. 


— de varios colores. . 
— vesperlino. . . 
Haliætus. 

— albicilla , Cuv.. 
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n 
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n 
n 
» 
. » 
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n 
» 
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D 
V 
» 


ມມມ å. Cuv. 
alia. . . . I 
Halicore.. . >. l 
— indicus, F. Cuv. 
Halicores. . . . +. . H 
Halicherus. . . . . » 
— hispidus , um ກ ] 
Haliótide. . . -HI 
—comun. . . . . +. 1 
— gigante. . . . . . » 
— tuberculado. . . . » 
Halmaturus. . . . . 1 
Halyotis.. . . . . - 1 
— gigantea, Gm. . . . » 
— [ພ erculata , le. ກອ 
— tubifera, Lam.. . » 
Hamaca. . , . . . . bD 
Hamamelis. AES 
— de Virginia.. >o.. d 
Hamamelis.. . . . . 1 
— virginiana, L.. . . » 
Hamans, . , IH 120; IV 
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115 Hamburgo. . TV 366 
117 | Hamelia.. . .MHl 130 
116 | — extendida. Es P. ທີ 
115 | — 06 hojas np eU N. 
» | Hamelia.. -—— A 
110 | — patens, L.. - - - » + 
445 | Hamster comun. . IV 211 
»|Hancornia. . . . . «IM 420 
» | — hermosa. "OV WEE 
»|—vellosa. . . . . . » > 
115 | Hancornia. . . > o» 
115 | — pubescens , Mart. > > 
» y iPrciosa Gomez. $e M GN 
» | Hanchivul. .. » 4 
n Ha uea. A . » 130 
ipi lotis. (iw Aoc 
116 — en forma de Clavo. . » » 
447 | Haram. . . .. . » 42% 
115 | Harama. m 2.0» o» 
t410 | Harina. . . . . .» >» 
"a — de manioc. . . . IV 559 
— de yuca. . . » » 
"s Harpyra.. . II 106 
118 | — ferox, Less.. .o» 410 
145 | — maxima , Viell. .» > 
» | Harquisa. . » 599 
Harraclan. . JV ?05 
n7 Haschsch. . 1 568 
414 | Hatchibaly. . . IV 556 
€ Hauf.. . . T 568 
Haya.. . HI 134 
116 — comun. . » 3 
410 |— — de hojas purpúreas. » 135 
145 |— — de hojas variadas.. »  » 
» | — con hojas de ei » » 
— lloron. » 3 
119 — negra. » # 
115 | — Parasol. » >” 
106 | — purpürea. » >» 
»|—deselvas. . . . . » ໃ% 
107 | Hayuco. . MI 134,435 
433 ILE 
483 | Heli-Tali. . . . . . 1499 
» | Hamanthus. . . . .HI 439 
6!9| -- coccineus, L. . - . » > 
» — puniceus, E. s E IN 
— sanguineus, Jacq. . ee Do D 
119 — toxicarius,Aiñt. . . 1458 
» | Hæmatopus.. . IV 43 
» | — ostralegus, L. . າ ນ 
» | Humatozylon. . . WI 439 
309 — campechianum, L.. » > 
419 | Ha mopis. . . . IV 252 
420 | — nigra, Sav.. . . . ມ » 
119 
430 | Heal-all.. . < . $989 DOR 
» | Heces del vino. > e 5 830 
» | Hedera. . . . . . . » 560 
» — Helix, bo wound » 
» | — — canariensis.. . . » » 
»s|—— chrysocarpa. S4 
365 | --- — vulgaris.. . , . » » 
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Hederina. . 7. IV 560 Heliotropie del m . ^ii LE: 
Hediótide, - . HI (35 | Heliotropium. . . » 1 
— auricular. » 436| — europrum , L.. . » » 
— umbelada. . . > 435 — grandiflorum , L. » 12 
Hedisaro. E » (36 | -- indicum , L.. e» 1 
— Alhagi. . . . + "> 3 f terme, E sud 1 
— de los Alpes. + ສຕະ. o . . ເ. < < ໂວ້ 
— como Sen. , »  »|— arbustorum , L.. " o» 
— de coronas. . » »  »|— aspersa, Müll, . » 13 
— ganchudo. 3 o» — hortensis, L. . » 1 
— linear. . . » 3 | — melanostoma Drap.. » » 
— Mielga - - » »|— naticoides, Chemnitz. EO 
— que n voa cw lw de de — nemoralis , - 1 13 
Hedi II 62|— pisana, Mali. | D 1 
Hedwiga balsamifera, Sw. ] 458 |— Pomatia, L. +. . +» » 
Hedyotis. - . II 435 | — sylvatica , L. ¡A 
— auriculata, L.. . . » 1436 — variabilis , Drap. . Do p 
— umbellata , 1. . . . » 435| — vermiculata , Mull. . » >» 
Hed; peres. . . ] 433; 111 436 | Helmintholitus belemnitas. . 1 595 
— ÁAlhagi, L. . . 1 133 III 436 | Helonias dioica, Pursh. . IV 499 
— alpinum. . e. . « I 136 | Helosciadium lateriflorum. » 284 
— coronarium , L. . "  »|— nodiflorum, So: » 282 
— gyrans , L . 1  »|Helleborus. II 410 

amatum , L. . »  »|— fetidus, L. . ອ 1 
— ໄທ, Lour. . D p nnn L. » áli 
— Onobrychis , L.. . 3 73 » n 
— sennoides , W.. . D p official Salib. ອ D» 
Ileister coccineo. . . » 443 — orientalis, Lam. > 1 
Heisteria coccinea , L. . » — »|—trifolius, Y D 73 
Helbé,. . . . . . „IV 484 |— viridis, L. າ 1 
Melbech. . . . . . . » »|Helvela. í II] 438 
Helecho. . . IH 136; 1V 450 | — comestible. . » 439 
— acuático. . . . . .IV  6|— Mitra. » 1 
— comun. . + , » 450 |— sin tallo. . > 1 
— hembra. . . »  »|dHlelvella. E » 138 
Helenina. . JIL 274 | — acaulis , Pers. . » 439 
Helgine. . . IV 74|— edulis, Pers. > 13 
Helianto. . . MI 437 — Mitra, L. » 1 
— ánuo. . » »|Hemanto. . » 1 
— Girasol. » » |— de color de escarlala. » » 
— de muchas flores. . » »|— — de punzó. » 1 
— que lleva Incienso. » »|— -— sanguineo. D 1 
— tuberoso. s » »|Hematina. . » » 
Helianthus. . » »|Hematites. » 1 
— annuus , EG. > »|— roja, IV 109|— 
— multiflorus , L.. . . » »|Hemalosina. II 139 
— platycephalus, Cass. . »  »|Hemaloxilo. » 3 
— (huifer, Molina. » »|— de Campeche. "າ 3 
— tuberosus, L. »  »|Hemerocálide. . » 140 
Heliconia. » !38 | — amarilla. DO» 
— Bibai.. . . . » »|-— azul. 3 > 
— de Papagayos. . » »|— de color leonado. . » 441 
Heliconia. .  . » 7 | -- del Japon. Do » 
— Bibai, L. . . . »  »|Hemerocallis. » 440 
— Psittacorum, L. . າ  »|— cerulea, Andr. n 1 
Helicteres. e »  »|— flara, L.. » 13 
— Isora.. »  »|— fulva, » 441 
Helicteres. » »|— ritis, Thunb. . » 1 
— Isora, L. » »|Hemiono. : . 1480 
Heliotropio. . . »  » | Hemmor. vow a INW YH 
— de EN. d, » »|Hemópide. . . . .*+. » "T 
— de hojas randes. . » »|— negra. .0» 
— de las Indias. » ນ! Henné. . MI 362 


HEV 
Tom. Pág. 
Heno de España. . Til 036 


Hepática blanca. . . IV 75 


— dorada. . I 276 
— estrellada. . . I 266 
— de las fuentes. 11 ບ້າ 
— lerrestre. e» 1 
Herácleo. » 451 
— Esfondilo. > 3 

— lanudo. . " » 
— Panace. . . » 3 
— de Siberia. . " ! 
Heracleum. . . " ! 
— lanatum, Mich. » » 
— Panaces, L. š " o 
— sibiricum, L .. Do 
— Sphondilium, L. » o» 
Herba admirationis. . II 613 
— sanguinaria. : ] 488 
— foxicaria. n - » 98 
Heresia Zarzaparrilla. . H48 
Heresia ata, "n » » 
Heret. I 260 
Heritiera. . ni |ຄ 

— litoral. . . . . . » 5 
Heritiera, . . ino. d 3 
— littoralis, Lam. ກ, Se 
Hermas. s ] 196 
Hermitaios. , » 565 
Hermodáctilo. `I d 


Hermodactylus. . - » o» 
Hermosilla. . . 1V 39 
Hernandia. . 1 "e n 442 
— de la Guiana. nt 442 
— de fruto que suena. 
— sonora. . 

Hernandia. . 

— guianensis, Aublet. 


Roo vr uy 


— glabra, L. 

Herradura. è 

Herpestes.. > 
ascialus, Desm. ; 

— Pharaonis, Desm. . 

Herramienta. 

Herramientas de corte. 

Herrerillo. 

Hespéride. 

— de Matrona.. . 


— matronal. OF , 
1 ງາ; 11 16 
27 a + 


Zu 
= 


— 
ສ ແ ະ Ww ບຮ ຮ Uo ຜ D € 5 


Hesperidina.. 
Hesperidio. . 

Hesperidium. ca a ax s d 
Hesperis.. . . . . Mb 
— matronalis, L. e 3 
Heuchera.. xac s M 
— de América.. . . . » ' 
Heuchefa. y AA 
— americana. L. , 
Heudelotia africana, A. R. T 
Hevea de la Guiana. . . » 6% 


HID 


Tom. Pág. 
Hevea guianensis. 1 639; IV 279 


H 
Hholtyt. . . 


H 
A . Il 605 
i HI 

Hia-pow. . , . , IV 394 
Hialomicto. . . . . H 546 
Hiberina. . IV 378 
Hibisco. . MI 445 
— Abelmosco. . » 13 
— abroquelado. » 3 
— comestible. 259 "3 > 
— con hoja de Alamo. າ 3 
— — de Cáñamo. . » 446 
— — de Tilo. » o» 
— Manihot. . »' » 
— mudable. . A ອ 1 
— Rosa de la China. . D o» 
— Sabdariía. 4 » > 
— de Siria » » 
— de Surate » b 
— Triono. » » 
Hibiscus. » 145 
— Abelmoschus, L » 13 
— cannabinus, » 146] — 
— clypeatus, i. » 145 
— esculenlus, L 3 » 
— Manihot, L.. » 146 
— mutabilis, L. » o» 
— populneus, L. . » 445 
— Rosa c L. » 446 
— Sabdariffa, L » o» 
— suratensis, L. 5» 13 
— syriacus, ],. . 3 b 
— tiliaceus, L.. D o» 
— n rionum, L. » D» 
Hidno. : . > b 
— Cabeza de Medusa. D 2 
— como Coral. . 3 » o» 
— como Erizo.. "ອ 3 
— Escarbaorejas. . . "> > 
— en figura de Teja. - " > 
-— torcido. . : » > 
Hid » D 
-- embriagante. : po» 
Hidrargiruro de plata. I 288 
Hidrato de cloro. . II 122 
— férrico. . . . IV 29 
— de óxido férrico. » » 
— —demetilo. . . » 520 
— de S oq dehierro. » ຈ 

— » 
- າ protóxido de. polasio » o» 
—  — de sódio. » 35 
Hidriodato de amoniaco. . » 564 
— de barita. "E ຫ 
ຈ? de cal. . . . . » » 
— de oro. . 3 567 
— de potasa. . » 568 
— de sosa. . » 569 
odurado de potasa » 568 
Mi riodatos. . . HI (4; IV 563 
Hidro.. . sv AM ANT 
— de dos colores. . I 


HID 


HIG 


Tom. Påg. Tom. Påg. 
Hidro granulado. . TIT 447| Hidrógeno fosforado. .. 11 150 
Hidrobromatos.. . . . >  »|— per-carbonado.. . . » 449 
Hidroceramas. . . - » 464| — per-fosforado. . » (50 
Hidrocarbonato magnésico I 597| — proto—carbonado. . > o» 
Hidrocianato de ມາແ JI " — proto-fosforado. » 1 
— de cal. » — semi-carbonado. » > 
— deestricnina. . . . »  »|Hidromel vinoso. . ມ 548 
= MM MH . »  »|Hidrosulfato. » 45i 
— de hierro. - I 3!7| — de amoníaco. . PAL. 
— de mercurio. . . . IE 65|— de potasa. . IV ipe 
— de potasa . . » 61|— de Sosa. . 5 
= — medicinal. . . » »|-— sulfurado de antimonio » 316 
— de quinina. . . . . > »|—-—de . . » 3!8 
— de sosa. . . " | -- --- de sosa.. . . . » 323 
Hidrocianatos. . II 64; 111 147 | Hidrosulfatos sulfurados. . 111 154 
Hidroclorato. . . . MI 447 Hidrosulfocianato de potasa. IV 315 
— de amoniaco. . 11 424| Hidruros.. «o. . Hl IB 
— deantimonio. . . . » 428| Hiel. 1 380 
— de barita. . . . . » 136| — de tierra.. IV 203 
— de brucina. . . III 447| — de vidrio.. . 1482 
— decal. . . . . . H !26|Hielo.. . HI 451 
— de cobalto, . . . . » 427| Hieracio. s . » 153 
— de cobre. . . » 428| — de los muros. . ອ ກ. 
— y de amoníaco. . » »|-— Pelosilla. . 3 > 
— de estaño. . . . » »|Hieracium. . . DdD » 
— deestricnina. . .11 447 — murorum, L. . 3 0 
— de hierro yde amoniaco 11 430 | — Pilosella, L. D o» 
— de magnesia. . . » - » | Hierofalco. . » 106 
— demercurio y amoníaco. » !33| Hierro. . . . » 453 
— de morfina. . . . . HI 147 | — en barras.. . Ill 455, 457 
— de oro. . . II 433| — carbonatado.. . «MÍ 456 
— de peróxido de hierro. » 130| — — cristalino. I 596 
—  — de mercúrio.. > 132| — — compacto rut າ 3 
— de plata.. . . . . » 134|— colado.. . «MI 455, p 
— de platino. - . . +. » 435| — cromado.. : na 
— — y de potasa. . » »|-—crudo.. . MI (55, 157 
— de plomo. . IV 453| — espálico. . ia Í 596 
— de potasa. . . . . H 136| — forjado. . Ill 455, 157 
— de protóxido de hierro. » 129| — de fundicion. . «MI 455, 457 
— . — de manganeso. . » 130|— hidroxidado.. . . MÍ 454 
— de quinina. . ¿MI 447| — marin . lll 155, 457 
— de sosa. . II 136| — magnético . MI 155, 229 
—dezinc. . . . . . » 457| — Oligisto. . . HI ati: IV 38 
Hidrocotile. . . II 447| — oxidulado. . . . Ill 229 
— de Asia. . . , . . » »|— — magnético. ອ o» 
— que lleva Goma. » »|-—persulfurado. . . .IV 320 
— umbelado. » »|— sulfurado "no qua » 319 
— vulgar. . . . . . » »|-—viejo.. . . MI 474 
Hidrocotyle. . 2. . » » | Hierros arseniatados. . . » 454 
— asiatica, L.. . . . » »[|-— arseniurados. 0» 17 
— gummifera, lam. . e » »|—-carbonatados. . sdb. ສັ 
— umbellata, L » »|-—-fostatados. . 0» 1 
Pedo d p » — galvanizados. . IV 077 
Hidro- ger de hierro. 1347 — nativos. . . . Hl 456 
— — de potasa. 64| — oxidados.. . . "3 D» 
— — dequinina. . . » 67|— silicatados. . - E 
Hidrógeno. . . . IH 147| — sulfatados. . . > 1 
— arseniado. » 149| — sulfurados. . . 3 5 
— arsenicado, . » »j|Higado. . . .o» 47 
— aroado . . . ic 168 — de antimonio. .IV 37 
— bi-carbonado. . . UI 449| — de azufre. . » 333 
— carbonado. . . . . » »|— —calcáreo. — . . »318 
— deulo-carbonado. . . » »|— — — liquido. » 1 
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Tom. Påg. Tom. Pág. Tom. Pig 
Higado de azufre liquido. o. TV 333 ¡ Himenea de Marte. . HI 203 | Hipofosfito. . . ME 206 
— — mercurial. .  . » 320f— verrugosa . . . . »  »][|Hipogloso. . . IV 243 
— f MAE NM » 833 | Hing.. . . . . . . IE 605|Hipoleima. . . Mi 
— de buey.. 1 397|Hiniesta.. . . . . .1H 43|Hipolito. . . . 13% 
Iligioceramo. . MI 463 — de Canarias., . . . »  »|Hipomane. . ໄນ 206 
Higo de ແພນ . ] 504|— comun. . s . »  »|— Mancenilla. . e» 0! 
Higos.. . . è . HE 472 | — de escobas. . "  »|Hiponitritos. » 20 
— Cacos.. . . . . . JE 393|—de España. . . . . >  »|Hipopótamo. » : 
Higuera.. . . * . .MHi 474|—purgante. . . . . ສ »|— de Abisinia. . » 20; 
—de Adan. . . . | » 577 |— de saeta.. »  »|-—anfibio. . » 208 
— de agujeros.. . . . IY 562|— de tintes. » »|— delos antiguos. " : 
— angulosa.. . . . . IH 474|Hinojo. . . i » 204| — del Cabo. . " ! 
— de Bengala. . o» »|-—acvático.. . . JI 600 | — del Senegal.. . "ໃບ 
— Benjamina. » »|-— de los Alpes., . 1 268 | Hiposulfato. . e» n 
— Canabina. - »  »|-—azucarado. . |) g^ Hiposulfilo. "E 
— (ຈໍາເ. . . . . . » »|-—comun. . . 3 — sódico. - " : 
— comun. » — de Cerdo. . IV 405 — de sosa. . TL 
—chumba.. . . . . I 504 — dulce. . . . . ML 3%| Hippocampus. . . 1Y 28 
— elástica. . s a sM d — de Florencia. . . . »  » | Hippocratea. . ໄໄ £05 
— eliptica. . . . . . » — hediondo, . 11 436| — comosa, Sw. » 206 
— de Faraon. . . . . » (75 — de Malla. . . IM 204 — multiflora, Lam. " : 
— de los Hotentotes.. . » 544|— marino.. I 80; 11 277 | Hippocrepis. a» 
— de Indias. 1:504, 639; 113 474|— oficinal. . . . . . HI 204| — comosa, L. " : 
— infernal. . TV 226 | — piperito. . . . . . » » Hippomane. . ; - " " 
— de la isla Mauricio. . ໄນ !7| -- de roca. . . . . .IV 475| — bi landulosa, L. ME 
— loca. . . +. H 370|— vulgar. . . . . . MI 204 ancenilla, L. . . Ill 206 
> າາ Malayos.. . . IIE 474|Hioséride. . . . . . » 205 Hippophe. AE 0» 0! 
dme s.s... 1504|— calicuada. . . . . » »|—rhamnoides, L. ສ້ 
ສ Pagodas. . . 11I 475|— Hedipnoe. . . | | » »|AZippopotamus.... „aw 
— de los pantanos. . . » 474 [| Hipeco tendido. . 4 149 |— abyssinicus, Less. . » W 
— pulidora. . » 475|Hipericon. . . . . .ໄຟ 208 | -- amphibius, L. ; » ງຕ 
— racimosa. » »[|-— Androemo. . . .» » — antiquorum, Fabr. OK 3 
— séptica, » »|-— de bayas, li 526; Il] 205| — capensis, Desm. . . > * 
— Sicómoro. »  »|— de Cayena. | . . 1 526 — senagalensis , mes. . >% 
— supersticiosa » »|— con hojas de Lárice. . 111 205 Hippuris. » Ni 
— de tintes. » »|— de la Cochinchina. . >  »|— vulgaris, L.. » ! 
— venenosa.. » »|— fétido.. . . » o» | Hippurus. . IL 6 
Hiladillo. , » »|— de grandes cálices. »  »|Hipuride. . lll 2 
Hilados. '. » »|-— dela Guiana. »  »|— vulgar. - " " 
Hilaza. » »|-— de hojas anchas. . » > He. . IV 1; 
Hilo. . »  »|— de hojas sentadas. . "ອ »j— " Dl 
— de acero . » 200| — horadado. » 1 — ທແ. Ray. L.» ' 
— de algodon. . » 476| — lanceolado. . »  »|— officinalis , Desh. " ; 
— de cáñamo. . » 180|— oficinal. .. . " »|— provincialis, Car.. . » ? 
— de hierro. » 201 | — de olor de macho cabrio. n — sanguisorba, Lam. » 15 
— de lana. . » 480| Hiperstena. . . IV Há — Sanquisuga , L. " o! 
— de laton. . » 204|Hipoazolitos. . . . . HE 205|— Verbana , Car. . . "ນ 
— de lino, » 484| Hipocampo. . YY 281 — voraz, Joh, . . o» $8 
— de oro. > 30! | Hipocístide. . . H 108 | Hirundo. MI $ 
—  — falso » 202 | Hipocistido.. ... . . » »|— Apos, L.. . ໄກ: 
— de pelo » 489| Hipocisto. . . . » |— Apus, L. „Hi 5t 
— de plata . . . » 30! | Hipoclorito. T 416; a 205 — csculenia, Latham.. . » ' 

—  — falsa . . - ,1 202| — de potasa. . IE 519| — Melba, L. . . " 

— de platino. MI 301; IV 451 |— de sosa.. . . . . » 421 — riparia, 5 » 

— de seda. . MI 489) Hipocloritos. . . . » 146 |— rustica, L. . » 
— de zinc, . » 30! | Hipocno Faja m ML 454 — urbica, L. . a o 
Pn lo y algodon. . í IV 390 | Hipocrás. . . .IV 550 | — viridis, Wils. . » 7 
! » 281 | Hipocratea.. . . . . MI 305 Hisopina.. » 2 
Milos de cautchuc. I 640| — peluda. . . . . . » 206|Hiso »& ! 
— metálicos. . IHE 300 | Hipocrépide. . . . . » »|—o0 icinal. ” 
Himenea . TEN » 903| — pelosa. . . . . . » »|— de Salomon 1155 
— Courbaril. . . . . »  »|Hipofe. . . TOC MED Historia ດວດ] [iei 

— estilbocarpa. . . . » »!— como Ramno. . . | » »|Histricilas. 
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— Pira-pixanga. . 


n 
è . . » 
Hovenia.. . . . . . » » Miren Cot ypus, Jof.. 1 550 
— rojo moreno. . 3 


— dulcis. . . . . » | Hydrus.. . . cox 2 MT 


— Sogo.. — inaequalis. . . . . »  »|— bicolor, Schen. . . » » 
Holocentrus. Hoz. . . .1 368; 111 242 mires, Schen. . » 2 
— afer , Lacép. — flamenca. . . . . H 368 Hy a viridis, Lour. . .1V 206 
— flavo-cerulens, Lacép. ymenea. . - +. «111 203 
— marinus , Lacép. zi — Courbaril,L. . . . » » 


— Pira-pizang ga, Lacé "ép. 


Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
"o Hongo Moscatel. . . . 1 s3|Huevos de dion . . Hil 225 
Hoa.. . e. 5. . IM 200|]— de Saúco. . . . . IV f05|Hugonia.. + . v». » 227 
Hoa-tche. » »| Hongos. . . . . . .Hi221|— Mista. . . . , . o» ມ 
Ifoactzin, » »l|lHordeum. . . . . .M *0|Hugonia.. . . . . . > ສ 
Hoang-lien. . " 308 | — celeste, Palis. . . . » 11 |-- Mystaz, L.. vo» As 
Hoasktototi.. » 210 — celestoides , Ser. »  »|RHuiszilzochul. . . . . 1489 
Hobezé. ກ 4841 | — distichon , L.. » 13 | ຜິບ). . . . . . . . 11 424 
Hobo. » 210 — hezastichon,, L.. » »|Humulus.. . . . IM 219 
Hobus n »|—Jubatum, E . » M|— Lupulus, e 2. 
Hocico de Becerra. I 205 | — maritimum , Allioni. . » .»|Humus. . . a » M RM 
— de Leon. . 0» 12 — murimum , L. » »[|Hura. . . . . . .I 227 
Hochotte. . . UL. 9|--- nudosum, L. » »|—elástica.. . . . . » » 
Hoitzilozill.. . . 1 554|— pratense, Huds. »  »|— ruidosa. . » 1 
Hoja de lata. . » 2010| — tortile, Rob. . » 43|Hura. . . i cortas ວ 
Hojuela. . . » 202|— vulgare, L. . » 42|— crepitans, L. (osos 8 . 
Hoki-hao. . - 1 462|— zeocriton, L. . » 1! | Huron. . . TE » 521 
Hokiak. . 11 204 | Hormiga. I: 333 | — salvaje. RE p 
Holanda. . MI 214; Iv 366, 386 | — roja. . : » »j|Hurraa.. . . . . . M 326 
Holandilla. . . MÍ 211; IV. 386 | Hormigas blancas.. . .1V é54|Huso.. . . . . . . » 569 
— de colores. . . . IV 386 | Hormillas. . . . . DL 414 | Huts’ ella. . . . . .1V 502 
Holba. n » 6481 | Hormino. . . . IV 248 HY 
Holco. 111 242 | Hornablenda Labrador. . » 414 Hya-hia. . . . . . » 3% 
— de Alepo. » »]|Hornagueradechisporrotéo. I 306 | Hyacinthus.. . . . . IA 288 
— azucarado. »  » |— incombustible.. . . » »[-—comosus, L.. . . . » » 
— de los Cafres. " »]|Horquila. . . . . . IME 242| — non scriptus , L. . . H 45 
— de dos colores... » »|Horse-balme. . , . .M 208|— orientalis, L. . | .11 288 
— espigado. " ພ |Horse-wreed, . . . . » »|Æ ydnocarpus. . ci ໄ, ສື້ ເ 
— Sorgo. o »|Hortelano. . . . . . » 419|— inebrians, Vahl... 
Holcus. . »  »|Hortia. . . . . . . IH 222| Hydnora africana, Thunb. 1 8 
— bicolor, L. . » »|—delBrasil. . . . . » 223| Hydnum.. . ... . ll 446 
— Cafrorum, Th.. » »|Hortia. . . . . . . » 822 — Auriscal ium, L. » 3 
— halepensis , L. " »|—brasiliana. . . . . » 223| — Caput- edus, Per. » ກ 
— saccharatus , L. ນ »j|Hostia. . . . . . . 1285|—coralloides, Scop. . . bD » 
— Sorghum, L. » | Houminrs. . . . 111 587| — erinaceum, L.. . . » >» 
— spicatus , de » Houmirique lleva Bálsamo IV 353 | — imbricatum , L. .» 12 
Holocentro. . 213 | Houmiri balsamifera, A. » — »|— repandum , E » 1 
— africano. . » | Houttuynia cordata, Thunb. » 473 Hydrocotyle gummifera, L. 1 395 
— amarillo azul. . » | Hovenia.. . . . . . IM 223 never Morsus-rane. 1 576 
— aligrado.. » | — dulce An ; » າພກາ Capybara, E.M — 6 
— marino. » | — desigual. v dro glossum scandens, W. 11615 
» 
» 
» 
n 
n 
» 
» 
» 
» 
» 
p 
» 
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Huaco. » 579| — martiana , Hayne. ນ 3 
— rubro- fuscus , Lacep.. Huanaco. . . L558|— stilbocarpa, Hayne. . » » 
— Sogo, Lacép. Huanuco negruzco. . .1V 490|— verrucosa , Gerln.. . » >» 
— tigrinus, ipd à Hubertia Ambavilla, Bory. » 273| Hyoscyamus. . +. 1362 
Hollin. . . Mucho. . . . » 246|— albus, L. . 0.» PD 
Hombac. . . . IV 284 | Huebas de abadejo. . . 1 44|— Datora , Forsk.. . . » » 
Hombre.. . . +. «MI 243 | Hueso dejibia.. . . .MI 294|— niger, L. ອເ E 
— inteligente. . te Un » |— de Manato. . . . IV 4á83| — ph ysaloides , doro wes dh 
Hombrecillo. . . »249|Huesos. . . . . . „IM 223|Hyoseris.. . . . . . MI 205 
— Lúpulo. . . . . . »|Huevo. . | | | | l »  »|— caliculata, e Sue A03 
Homo. . : . 243 |— de búfalo. . . . . 1436 |— Hedi ypnois, L uw » 
— sapiens , D. i » | Huevos de aves. . . . TM 224 | Hypecoum procumbens, L. 1 449 
Hongo blanco. 457 |— de gallina. . . . . » 225| Hypericum.. . . HI 205 
— carmesí Cicuta. 83 |— de hormigas. . . . » 222|— Androsemum . L. I 488 
— de criaderos. . . + » | — de jibia. » 294| — bacciferum. . M 526; IM 205 
— de Malta. . ,TM 94*— de peces. » 935' — calycinum , L.. . .Hl 905 


656 IGU 
Tom. Pág. 
Hypericum cayenense, L. ໄໄ 526 
— tà Lour.. III 205 
— ini ERE clo. " 

reinum, L. s 

— lanceolatum , Lam. 
— ທທ , Juss, 


— latifolium , Aubl. . 
— per oratum , Ee d 
-- sessilifolium. : » 1 
” Hypochnus rubro-cincius, L. » 454 
ypodris. . . I 397 
Hyssopus. MI 30 | 
--- officinalis , L. . 1 
Hystriz. . . IV 185 
— cristatus , b » 486 
X 
I-tsao. . I 260 
IA 
Iaborandi. . IV 11 
Jamborandi. . 
Iammanco . IH 227 
fangemmas. . . . . . > » 
laracatia. . . . . . > 1 


Iba biraba. ax »^ 9 
— purunga. ດ 

Ibez alpwum sibericarun. I 490 
Jbipitanga, . . . . .1M1 558 


biracoa. . . » 227 
Ibirapitanga. - H 59 
Ibirarema. . MI 227 

16 
Icaco. " sos . HY 
Icica.. . 1 164 
— Aracouchini, Aublet. a 466 
— — Carana, ? Kunth. » 464 


ianensis, Aublet. 1 ur 166 


eptaphylla , pe . D (6 
— Joicarida, DC. . 1464, 189 
— Tacamahaca.. à. LH I 167 
— viridiflora, Lam. . » 166 
Icicariba. . . . .1464, 489 
Icneumon. . 1444 
Ictiocola. 1205, 569 | — 


: "MES 
Ictodes fætidus, M n 399; IV (84 
Ichneumon Pharaonis, G. H 444 


Ichihya. . » 461 
ap 

Idocrasa.. . . F v 144 

Idou moulli.. . . UI 227 
10 

Igasúrico (Acido). . H 564 

Ighucami. ME" . MI 227 

Ignacio. . . . . . ນ 563 

— amargo. . » 565 

Ignama. » 391 

gnatia amara, L. H. » 565 


Iguana comun de América. MI 320 
— cornuda.. . D o» 


— muy delicada. . | . » >» 


ING 
Tom. 
Iguana cornuta , Daud. 


— delicatissima, Laur. . » » 
IK 
Ikara-mouli. . . . . » 227 
IL 
llecebro.. . e » 228 
— lanudo. $5 » 1 
- > RA 3 1 
— 3631). 3 1 
Ilez. E 24 
າ, Ei 3 3 
3 25 
— crocea, Thunb. . 3 2 
— Mate, 'St-Hil. "> » 
— paraguaiensis. . i ອ 1 
— vomitoria, Aiton.. . » » 
Micio.. . . . III 228 
— anisado. . .* 1 
— de flores pequeiias. > 5 
— de la Florida. » o» 
ILL 
Illecebrum. » » 
— lanatum, Lour.. ອ 13 
- + Paronychia, L.. » 5 
-—30le,L. . . . .» » 
Illicium. . os » 3 
— anisatum, | "ME າ" OD 
— floridanum, L. Vat » 3 
— parviflorum , Vent. D 13 
ໃດ້. ut erre » 2239 
Ilimu 3 ll 239 
Iilupi I 353 
ໄມ 
lman.. . 111 339 
— artificial. . : » 230 
— eléctrico de Ceilan. IV 487 
— de hierro. . It 229 
Imbricaria. . » 281 
— de la isla de Borbon. . 3 1 
Imbricaria. . . . D 9» 
— borbonica, Gærtn. . . > » 
— retiruga, DC. 111 454 
Imburana. . . . . . V 458 
Imma. . . . II 33! 
Impaciente. . . . . .,» >» 
— Balsamina. š » 1 
— no quieras tocar. . » ນ 
Impatiens. . . » o» 
— Balsamina, L. » 1 
— noli-tangere, k- " 1 
Imperatoria.. : Do 1 
— Ostrucio. . » 1 
Imperatoria.. » 3 
— Ostruthium, L.. Do 13 
Inbab. . PU 232; IV 386 
Incienso. I 164; lll 232 
— de Africa. . II 435; HI 232 
— de . . .IV 268 
— de aldea.. . » 428 
— blanco. . , . . . » 1 
— falso. . . > 
— hembra. . . Wl 232 
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Tom. Pág. 
Incienso de la n: : LE m 
— macho. a 
— de Moka.. - » » 
Indiana. . Á IV 366 
Indicolita . » 487 
Indigo. I 207 
Indigófera . HI 233 
— Anil 1 307; HE 333 
— arbórea, . dos xr 


— de la Carolina. . 
— decolor de plata I 207; ; M ນງ 2 


um dide - Ui ນ 
— de hojas 0 a 
— de nueve bagas.. + 
— de tintes.. I 207; n ຫ 
—vellossa. . . . . „IH 23 
Indigofera. . - » 333 
— Ami, L. 1 207; MI 233 
— arborea, Lam.. . . 1123 
- argentea, hz dl 207; 111 233 
— caroliniana, Walter.. E 2 
— enneaphylla, L. . . IH 23 
— ireuta, ໃ, E n 334 
— oblongifolia, Forsk. » 233 
— tinctoria, L.. 1 207; 11 233 
Indigotine. .. Ill 31, 
Inga. i x — $ , 
— astringente. . IN cp i 
— balsámica. . . . . , 
— bigemina. . . + , 
— biglobosa. , 
— Camatchili. . , 
— Caven. . . . . , 
— Poe. i , 
— Faroba. x 235 
— insigne. . . : , 
— de hojas escotadas. 
— de Marta.. . . > 
— saludable. , 
— Saponaria. . . ' 
— de Uña de galo. , 
— verdadera. . . : 
Inga. . 23i 


— astringens, Mart. 
— balsamica, N.. 
— bigemina, W. 
— bi globosa, WwW. 
— Camatchii, Perrot. 
— Caven, N. 
=- cochliocarpos, Ñ 

— cyclocarpa, W.. 

— Faroba, | ME 

— insignis, Kunth. 
— m ua 
— Marthe.. . 
— salutaris, "Kunth. 
— Saponaria, W.. 
— Unguis-cati. . - 
— vera, W.. ACT 
Inglesina. . . . . 
» | Inocarpo. . 
— comestible. . 
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IRI JAB JAN 65 
Tom. Tom. Pág. | Tom. Pag. 
Inocarpus. . . . -TIT 235 | /ris martinicensis, L.. . 1 457 Jabon de montaña. . . MI 257 
— edulis, Forst. . . . »  »|— Pseudo-Acorus , L. > 456 | — negro. . . . . . » 282 
Instrumento. . » | — sibirica, L. . » 457 | — de resina. » 281 
Instrumentos de Agricultura» » | — versicolor, L. à —. de Sastre. . » 287 
— de Ciencias fisico-quí- Irlanda. . . . + Luv 386 — de tocador.. . - . » » 
mico-malemáticas. . » 243 | Irlandesa. . . . » 366 | — lrasparenle. . » 282 
— de Cirujia. . 11 296; 111 249 | Ironstona — . 111 466 | — verde. » ມ 
— de Música. . . ME 256 |Irubi. . . 11453 | -- de Vidriero. H 479 
Intestinos. . . . . +. » 273 Jaboncillo. i 287; ul 327 
Inula. . .. . e" » 274 | [sates. . W 10! | Jabonero.. . ]ໄ 261 
— disentérica. . a »]|lsálide. . . 2o. . HL 277 | Jabonera. 11 257 
— Helenio. . » »|— de tintes. 1 247; 111 277 | — de España. » 285 
— olorosa, . . - » 275 | Isatis.. . . 15 277 | — oficinal » 987 
— Pulicaria. » 1 "ເກ, ເ P jd 207; TIL 277 | — de Oriente. . » 288 
Inula. . ຈ 274 | Iside. . . lil M Jabones ácidos.. . + » 286 
—q senterica , de » »|— noble. » — alcalinos. $ 5 
elenium , L. »  »|Zsidium eorallinum, Ach. » 450 — melálicos ó ferrosos. . » 287 
— — odora, Lo x3 » 275 | Isis. > 278 | — oleosos ó grasos. » 288 
— Pulicaria, L. . Do o» — nobilis, L. » 1 |-- resinosos. » 1 
Inulina. š » 274 |Islera. . » 40 |Jabotapita. » 615 
Isonandra Gota. . » 5 Jabuticaba. . ນ 557 
Ionidium. IV 55! | Jsonandra Gutta, Hooker. » Jaco. . . . - . .- . 126 
— brevicaule. . » 553 | I[sora—mune. de dá tran 219 Jacapuganca. . II 483 
— diandra.. . . - » 553 Jacaretinga punctulatus, Sp. 1 524 
— enneas per Itea rosmarinifolia, Poir. II 46 |Jacaretingos. . » 523 
-— Ipecccnanhs, V. Ill 71; IY 552 ltrocerita. . 1.50, 615|Jacaros. . . » 2 
— indecorum. . . IV 552 JU Jacea Centaurium, Juss.. uU າ! 
— Itouboa, Vent.. . . 111 277 | Iungli-Gau.. . . . . 1 437 | Jacinto . 1U 288 
— parviflorum, Y. m 211; IV 552 Iy — almizclado. xod c d dio 
cf. A ' 1Y 553 |Iva.. . . . . 199; IM 279| — estrellado. . H 450 
— pol galefolia. . » 552 | — almizclada. . . IV 457 |— de Oriente. . . MI 288 
— suffruticosa. » 553 | — arlética. . . » á56|—peloso. . . . . . » » 
— urticefolium. » 552 | — frutescente. . . NI 280|— de penacho, . . . » » 
IP. Iva . . . » $19 |— del Perú.. ເ M 451 
Ipecacuana. 1392; 11 575; III 275 | — frutescens, L. . . . ນ 280|Jacinto. $c» xo. ເ . 
— blanca. . I 263 | Iva-umbu. . . » »]|Jacobe. . . . . +. .JV 273 
quem fusca, Pison. 111 275 | vira pruriens, Aubl.. . 1 553|Jaconà. . . . . . . » 366 
ye I 198 IX Jacqua. . . . . - . 1261 
o tozicaria, Pers. . | » ນ | Ixia chinensis, L. . . MI 569 | Jacuacanga. . . . MH 264 
pomea. . . . . H 348jIxora. . 25. > 280 | Jaculus. . . . . . . I 72 
— Batatas, Poiret. » 949 | — blanca. »  »]d4acha. . » 964 
— copticus. . 4 » 250 | — escarlata. » »]|Jade.. . Ill 289 
— gemellus. . » »|dzrora. . »  »|-—ascieno. » > 
— macrorrhiza, Mich. > »|—alba, L. i »  »|— àxinieno.. » 5 
— maritima, Rob. Br. » 949 — coccinea, do 1 tA Se — nefrítico. . ອ ຂ 
— Nil. i EIN » 252 — paniculata, Lam . . IV 79|— oriental. . "X ສ້. 
— panduratus. . y » 250 Jagra.. . . . 129%; 11 507 
— paniculata. . . » 252 J Jalapa. . . . . . . M 259 
— Quamoclit, E » 949 — fusiforme. » 251 
— repens. : » 252 JA — ligera. » » 
— reptans.. . » Jabali. . . +. IL 35|— macho. . ຈ o» 
— Turpethum. . » 253 — domeslicado. . . » 37|Jalea. ll 499; ul 289 
Ipomea. . . . Il 248 | — de Madagascar. . » 41|— seca de net; . H 345 
IR — marino. . . . . » 85|Jaleas. » 242 
Iraiba , . 11 277 | — de los Papuas. . ` a 47|Jamacaru. m Me 
Iramusa »  »|Jabalin. . . . » 35|Jamaracw . . 
Iridio. » »]|Jabalina. . . . » »|4Jamatas. Jan 390; Iv 399 
Iris. » 455|Jabalos. . . . » »|4Jambolifera pedunculata. . ds a 
— dichotoma, L. . . . » 456 | Jabirú. II 43, 546 | Jambos vulgaris , DC. 
— edulis, L. . . . . » »]|Jabon.. . MI 280! Jambosa malaecensis. . » 558 
— fætidissima, L.. ..» »|— າາ , IIE 383 , 283  Jamoncillos. . : Iv 124 
— florentina, L. iow 4 , JII 281, 283  Jamrosa de Malaca. . JIL 558 
> 4551 — > de les lirica de vidrio IV 30'Janable. ມ 574 


— germanica, L. . 
83 


TOMO IY. 


— de flores grandes, . A 
— fructicoso. . . A 
— (le hojas de Ciliso. . 
— Junquillo. 
— muy oloroso. 
— (ficinal. 
— de Virginia. . 
Jazzolo.. . . 

JE 
Jeajeamadon. 
Jeffevsonia binata, Bart. . , 
BE Vc s v. a 
Jenabe. . . . - . 
Jengibre.. : 
— Cassamunar. . . 
— Oficina . . . . . 


658 JEN t 
ເມນ. . 
Jania rubens, Lamour. . 11 357 
Janiparandiba, . . .1V Mas 
Jannequin. -IH 2 
Jantina. 11 290; IV 227 
Jantio. . lil 290 
— calárlico. » 12 
— estrumario. » 3 
Jantoquimo. » 1 
— de tintes. Y » 
Jantorrea. . . . . . » » 
— arbórea. . .» 5 
ກບກ. ,IV 435 
Jara. . . ກ໌ (06 
— de Creta. ; » 107 
— con hoja de Laurel. D 1 
— ladanilera. D o» 
--- Ledo.. . . . n » 
Jarabe. : HL 291 
Jaracacia. » 290 
. Jaramago. [ 372 
Jargon. . . . Ill 291 
— anaranjado. . » 288 
Jasminum. » 291 
— fruticans, L. » 292 
— grandiflorum, L. » 291 
— odoratissimum , L.. » 292 
— officinale. L. . . » 1 
— Sambac, L.. . . . » 558 
Jaspe.. . . . I 535; IH 39! 
Jatahy. . . ໄເ 203 
Jatropha. . IY 557 
— Curcas, b. o OE ຈ 
— elastica. .1 639; IV 279, 558 
— glandulosa, Walh. .1V e 
— glauca, Walh. . . » 
— (0883 າຟ າ g » 557 
— Manihot, L. . » 558 
— multifida, L. . . » 
— 0pifera, Mart.. . » 559 
— stimulosa , Mich. A ມ 
Jatus. e 3 343 
Jatwa-Acul. . » 55 
Jazmin. . UL 291 
— de Arabia. à 558 
— arbusto.. . . . - 292 
— «el Cabo.. 9 
— comun 393 


ະ... ະ ຮ > ຮຮ ຮ ຮະະ 
> 


JUD 
Tom. P. 
Jengibre Zerumbet. . MI 293 
Jepicanga. . . 5 11483 
-l andere ເ 42 . MU <: 
— ánuo. . 1 
Jerboa. X i 212 
Jererecou. . . lH 295 
Jerga. 111 293; lv 366, 372, 378, 
356 , 393, 399 
Jerguilla. III 293; Iv 378, 399, éli 
Jettceucu.. . . . . H 353 
າ 
Jibia. . . . : . Ill 293 
— Calamar.. ; » 294 
— comun. D » 
— de ocho p » 3 
— Ooficina!. o... DD 
Jiña. . . . » 1 
— Pez espada. . » 1 
Jilguero.. . . . . . H 632 
— COMUu ທ. NT » 
Jilobálsamo. . I 466; IIl 414 
Jilofila. . . .M 610 
Jilopia. 05 5 .ນ້[ 295 
— frulescente. 27.9 3 
— de grandes fores.. . » 1 
— de la argas hojas.. , » 25 
— de seda. . . . . . » 1 
Jilosteo. . » 46! 
Jimenia. . s o uiu 3- MN 
— de América.. ແ... TA 
Jimio, , . . .IV 281 
Jiride.. . . . .ໂ 295, 456 
— de la India. . . IHI 295 
JO 
Johannia insignis, . . 11 354 
Jolifia.. .,. . . . .MI 295 
— de Africa. . . . . » » 
»|Jolifia. . e" B 
— africana, Delile. ca D D 
» | Jonjoli . .IV 275 
Joraslaw. ລ . AE 3% 
Joroba . . . . . .IV 329 
Jorope. . . . MI 295 
Josselassar. . » p 
Jothergilla mirabilis, Aubl » 533 
Jouis. . . š » 295 
Joya. . » b 
Joyeria. » 297 
Joyo. . » 302 
— emborrachador. - ພ 1 
— perenne, . . . . »« » » 
JU 
Juan Lopez ( Raiz "e 0» D» 
Jubwa. . » 303 
— spectabilis, ວາ » » 7 
Jubea. . (^ » o» 
— admirable. A . ຈັ 
Juchik, $5 . 1223 
Judía.. . . AES 
— abanderada. . . .- . » 401 
— del Cabo. . . . . » 402 
— de caracolillo. 2 cw ac UN AMI 
| -- de careta. . . . . » 402 


) — cathartica, Mich. . 


j| — tursica, Cuv. 


JUN 


Tom. Pág 
Judia de color de escarlata lil TT 


— comprimida.. 

— con estípulas. i 
— con hoja de RÓS 
— de la China... 

— າາາ . . 
m e spaña. . . 
— de flor. . i 

— hematocarpa. 

— — 

— de Lima. . 

— manchada. 

— Max.. 

— de media luna. . 

— medio derecha. 

— de muchas flores. . 
— Mungo. 

— de panoja. 

— purpurea 

- -- Ade E c 
— de ramilletes. 

— de Santo Domingo. 
— de semilla redonda. 
— de Tonquin . 
— de tres óbulos.. 
— vulgar. . . 
ຜູ : 
Juglans. . 
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— cinerea, L. . ໃພ 
— cylindrica, Lour. t a 
— nigra, : 
— oliveformis, Mich. . 
— regia, L.. 

Jugueles de niños. 11 353; 111 
Juida de "- EC" 
Julis. , . : . ໄແ 
— comun. . . A 

— de Giufredo. 


v" 9p ບ < 


— Gioffr edi. Cuv.. ງື 


— vulgaris, - 
Julo. . າເນ 
— terrestre.. 

Julus.. . . 

— terrestris, jb 

Jumel. . 

Jumento.. e 
duncis. . . s. . 5 
— arliculada. , 

— avellanada. . 

— comestible, . . 

— con hoja de Junco.. 

— larga.. 

— muy brava. . 
—olorosaa. . . . . 
—,de Papel. . . . 

— Papiro. $5 f 
— parda. . 

— redonda. . 

Junco, 


TETERA A 


T 
, 
4 


610 
303 


[ 491 


304 


JUS KAR 
Tom. Pág. Tom. Pág. 
Junco articulado.. . . 111 306 | Justicia bivalvis, L. . . 1 80 
— campestre. s.» »|— Ecbolium, La 111 308 
— conglobado.. . 0» — Echioides, L. » 307 
— de los Cuberos. . . H ເາ! — Gendarussa, L . » 308 
— desparramado. . . III 306 | — paniculata, Burm. . » > 
— florido. A . | 458|— parviflora, Lam. » 1 
— marino. . . IV 490 — pectoralis, Jacq. » 3 
— marítimo.. . HE 306 | — peruviana, Lam. . " o» 
— oloroso.. . . I 486 — procumbens, L.. " +! 
— de los pantanos. . M 452 | — purpurea, L. » > 
— sapero . . HE 306 | — repens, n " » 1 
— delosSilleros. . . . ll 451 | — tinctoria, Lour. . ນ > 
Juncos. . . 533; III 306 | — tranquebariensis, L. » > 
— delas Indias. 1539; 534, 111306 | — triflora, Forsk. . » a 
Juncus. . . ML 306 | Juvia.. : | 369 
-— articulatus, ki " o» 
— bufonius, L.. "> > Hi 
— campestris, bs " > 
— conglomeratus, L. . » | , KA 
— diffusus, L.. " » |Kaa-nap. . UI 308 
— maritimus, L. s »jiXend.. . . . . - - 149 
Juniperus, . Il 434 Kaakagen. «c + c; 5 M UM 
— bermudiana, Li »  » |Kabelaaw. . 111 308 
— communis, E. » »[|Kacogo, . - - - - ? n 
— hispanica, Lam. » 435 | Kadah. . » 309 
— Lycia, L. . . . » o» Kadsura japonica, Thunb. Iv 492 
— Ozycedrus, L. 2.5.» »|Kahkkari. . . » 287 
— phænicea, L, -. . » »|Kai-Poui. , MI 531 
— Sabina, E ກເ" . » »|XKaikatea. . IV 168 
- thuifera, L . » »|Kaka-nigra. . MI 597 
— virginiana, L. . » 436|Kakerlac. . . . . . I 388 
Junquillo. . HI Fore i crm y 619 
e Indias. . > alengi £3 568 
Jupicai. ^. Na » Kaletchi- Cheddy. 111 309 
Jupicanga. . . It Kalmia ó Calmia. . . . > » 


Juricuara, . . : s s 
DEM , , 


de. No CO ມ- NP ເມ Ct 
ແ oo O < < cC» < 
O % <: ເ ະ: S 


Juripeba., 
Jurube. . 
Juruma. 
Jussieua.. 
— rastrera. . 
— sufructicosa. 
Jussieua. . 
— edulis, Forsk, 
- repens, L.. ; 
— suffructicosa, L. 
Justicia. . à 
— abortiva. . 
— Adhatoda. 
— como Equio.. 
— Ecbolio. 
— Gandurusa.: . 
— paniculada. . 
— pectoral... 
— del Perú.. A 
— purpürea. . . . 
— rastrera. . . A 
— tendida. . . . . + 
— detintes.. . 
— de Tran uebar.. 
— de tres flores. 
Justicia. . . . 

— Adhatoda, L. . 


— 
ະຮ ະ ະ ຜນ 


. > 
e 
— 
— — 
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ຜແ 
D 

ສ bu: > ະ ສ ສ ະ ຮ ສ ຜ ຮ 


— de hoja ancha.. . . » » 
Kalmia.. . e. 3 » 
— latifolia, NAMEN E" 


Kam-bang. IV 55 
Kamada. . . HI 640 
Kambalec. . IV 484 
Kamban.. . HI 537 
Kamique. AV £M 


— cornudo.. . . . . » > 


Kanab. . . . . . . 1568 
Kanari. RM . HI 309 
Kanden, . . . . . . » 2 
Kanguro. : x d$ b 

— ne». * a <.) 310 

anudo. ud 
8 | Kangurus. : » 309 
T P", Quoy y Gai.. » 810 
Kan ນ 3 
¡rr : » o» 
Kanvisto. . . . າ" 1 
Kanyangtsyen. . > 
Kaolin. . : .I 226; າ 310 
Kaoué. . . . . > HHE 462 
Karabos. . [ 566 
Karawade. . . H 567 
Karetta-Ameipodi.. I 162 
Kari. . . HI 310 
Karoob. E am ສ... a 


KLO 
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Karot. . l 23 
Karoubou. » 291 
Karry. . . . » 630 
Karstenita. . . IV 303 
arup . HE 310 
Kasamak າ 2 
Kassab. . 11292 
Katapal- -ralli. .IV 95 
Katou-cona. . . lll 310 
Kaurabou kari. . . . L29 
Kaurebonne. . . - . ໄໄ 284 
Kava.. ] . 1272 
Kawa. i , IV 419 
KÆ 
MEN: . H 330 
-- longa. . » » 
— ovata. » » 
— rotunda. . » >» 
KE 
Kechk. .]1V 91 
Kedondon, IH 310 
Kele Cancrorum. . 1566 
Kelin. . . HI 310 
Kepoeedendoeng: _merak.. "ຈ 
Kermes mineral. .IV 36 
Kerria a... ai . M 258 
Kerua. .. . 1V 226 
Kescheré. » 9 
Kesmesen. . 4 M 
Ketanta Rosa sinensis. . MI 146 
Ketoineniop. . 1390 
Kerel. . . . . » 50! 
KH 
Kha-phaim. . . MI 310 
Khawan-pican.. . . " 1 
Khaya senegalensis, - H 570 
Khur nibil alfie. . Hl 310 
Kì 
Kicheri. . . . e . 1253 
Kien-tceou.. . MI 310; IV 399 
Kielmeyera. . . - JY 488 
— speciosa , lai til. 0» 05 
Ki i . HE 31 
Kikku. VR 1. 3 H 273 
Kimkeca. . . Hl 344 
Kin. . MI 31; j^ 488 
Wina.. .. . , , V 488 
Kina Kina.. . - . . > 5 
K ingan. pus 314; IV ຈາ 
Kinkin. . IV 48 
Kino. n 576; q 208 
Kinsu. . . HI 344 
Kiracaguero. . 1 329 
Kirey. . MI 344 
Kirmeu. . າ" 1 


Ki irs-váser. . 
Kirschwasser.. 


ro e ST. 
. 1 49, 50, 504 
i 


Kischta.. . . 196 
Kitai.. . Ill 314; 1 390, 399 
KL 
K Pc den pj [ 200 
K lobwurst. » 493 
Klock. . HE ວາ! 
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KN 
knaulia. . A 1 444 
Knaulia.. . O A 
— arvensis , DC. acad ທ; o» 
Knorrheaen.. à . Ill 344 

KO 
Kobry. . e > > J AM 
Kod. a-pail.. ; IV 138 
Koellea hiemalis , Bir. ໃ 444 
K ol-quall. . . . . . » 511 
Kola. lI 552, 553 
Kona.. . .H 439 
Kondoshonay-kalung. MI 341 
Kooalunin. . . . . IV 478 
Kooi.. . MI 344 
Kooki. e - ຈ 2 ,ມ +“ ສື — 9 
Kooma. 
K orathes. - 11 3!!; IV 366 
Korkofedo. . . . ¿1113 
Korolky I 603 
Kosealbaden: "181 314; IV. 386 
Kou-chu, . . .Ml 3tt1 
Koud. , . . IV 1468 
Áoueme. . . . . HI 295 
Koulan. . . . . 1] 46! 
K oumis ó Koumiss. IHE 341 
Kousso. . . . 416 

xn 
Krameria. . . . . . H 266 
— Irina , L. o ໃ | 


— triandra , R y P. ue D 


Kromada. . . . - ໂນ 81 
Kruidekaken. . . + [ 259 
KU 
Kuara. es H 444 
Kueip. .. “o. [254 
Kufauder. e. x d H 350 
Kujarka.. . . ] 633 
Kuliomagadoch, » 332 
Kuliomoch. |. . . . . > » 
Kulm-cock. . V es ll 586 
Kunthia,. . . . HI 34 
— montana, H y i. . 1 1 
unlia. . Or E. o 
— montana. . ອ ici ນ 
Kupfernickel, ; » 599 
Kuteera.. . H 553 
Kuwuc. . . . . າ) 32 
: KW 
Ke. Wh s » 311 
L 
LA 
Labemour. . . nl 312 
Laberquisa. . IV 319 
Labiza. . . . IH 343 
Lablab. uuu, E) 
Labradorita . , IV. 113 
Labro, . HI 313 


— Bergilla . ovde ape" 
— Cinedo, . 
— Coracina. 


~ 
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Labro Escaro. . 312| Lacre. . ll 343 
— gris. . ue » 313| Lactan. . . MM 491 
— manchado. . . . »  »|Laclarios, . ໂນ 314 
— nilótico. . . . . . » »[jLaclato. . » 0» 
— Pavon, »  »|-— ferroso ao’ 
—Tenca. . . . . . » »|—dehierro. . D o» 
— trimanchado, . . " »  »|— de protóxido de hierro. » » 
— variado. . . . o» — [|Laclina. . MI 364, 378 
— Vieja.. : »  »|Lactodensimetro. . . Mi 373 
Labrus. . 20. . . » 312|Lactómetro . » 31 
— Bergylta. - - - - ພ s5|— inglés, "ຈ່າ 
— cretensis , L. . . ນ ມ9| — suizo. » 373 
— Cynedus , L. 111 312| Lactóscopo. . " : 
romis , "be | . . »343lLactosa . . 130 

— griseus, Lacép. » »|Lactuca. . . MI 390 
— maculatus , Bloch. . » »|— marina. . . M637 
— niloticus , L. "ອ  »|— perennis . . 38 
— Pavo, L e...» —»|— salira Lt" pos > 3 
— Scarus, Loe: c MN — Scariola , L. e » 390 
— Tinca, L. - - 1 343| — sylvestris, າ . » : 
— trimaculatus , Arted. - » »|— virosa, L » n 
— arius, L. . . . »  »|Lactucario. . . » 39 
— Vetula, L. . . . . » »|Ládano. . Mir 
Labrusca. . . . EV 507| Ladierno. . IV 34 
Lac-béet . HI 313 | Ladilla, » 433 
Lac-dye . 0. s. 5. HE 499 | Ladilla . H 4 
Lac-lake, . . . . . »  »j|Ladrillos. . IM 315 
Lack-lack. : . " »ilaga. . . . - o» 3i 
Lac de los Tintoreros, . » »[Lagarto.. . —-——— 3 
Laca. ; II 343 |— ágil 25 xw xw 0 
— del Brasil, . ll 244|— de Amboina. . . . » 1 
— carminada. 11 495, 214| — anillado. ຍ, cw ME d 
— Cinchónica. , 1V 490 | — Camaleon. kc. B. 3 
— de cochinilla. HI 313| — de las cepas - " ? 
— de Florencia. 214 | — Cocodrilo. . ສັ້ 3 
— de goma guta. . » 210| — Estinco . - "3 ? 
— de gualda. . » »|— Geco. - - 32 
— de palo amarillo. » 214 |— Geilje E Wm 
— de Paris. . a 244 gris . - a 319 
— de reseda amarilla. . » 210 e la Guadalupe. s. » * 
— de rubia.. , . » 214 |— dela India. . . . . » 32% 
— de quercitron. . » 211|— Iguana &cx Wo 
— de quermes. » 21í|— marino. . . à » 319 
— de Viena. . . 1 »|— dela Mauritania . - » 33 
Lacerta.. . . . . . TIM 33 | — ocelado . ກ. O 
— agilis, L. . . . » 3!0| — de las paredes. . » 39 
— amboinensis , Gm.. . » »|-— Salamandra. . » 320 
— bullaris , L. » — Salamanquesa. . . » 3] 
— Crocodrilus, L.i (36; in 319 — Teguixin. » o» 
— Chamelro , L. 111 319 | Lagenaria vulgaris, DC. ເຮ 
— Gecko. ນ. . . . . » 320| Lagerstroëmia quom, P. Ill 57 
— Geitje , Sparm . »  »[|lageto. . . . » 33! 
— Iguana , L.. » »|— de encaje. - + 9 
— indica , "Worms. » »|— de Lenceria.. 2 c 
— jamaicensis, Daud. . »  »|Lagetta. i t -— - .້ 
+ margaritata ; Sch.. »  »|— lintearia, Lam. . . P». 
— muralis , Laur. . » 319| Lagoecia. R 2: , ສ 
— ocellata , Daud.. » 830 | — como Gomino. " » 
— Salamandra, E » »]|Lagoecia.. 2» 0? 
— Scincus , L.. » 319 — cuminoides, L. .»ao’ 
— Stellio , j » 32 | Lagómide . . » 431 
— stirpium , Daud. » 319| Lagomys à .»b o. 
» ; 313 — Tequirin, L. » 3311 Lagopedo . IV. i5 
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agopedo comun. . IV 455 | Lantana. . . . M347 
agopus.. . ; » »|—Camara,L.. . . . » 348 
- mutus, Rich. > 1 — aaleiasfolia , Jacq. - 3 5 
agostomus. . Jl 344 | Lantisco. . . IV 436 
agotis. » »|lapa.. . MI 447 
agoto. . » »[|Lapa.. .IV 78 
Agrima de Job. - 11 458 Lapageria. è - «MI 348 
.ágrimas de Pino. . IV 134 | — de color de rosa. . . ພ > 
— de la Vid. . . c 507 eene: ss wa quio T 
7 la edo icus, L. . 1 39! | —rosea.. . . - - - » > 
Laka. . HI 235 | Lapas. . . » 449 
AMA. .... - TV 392, 394 Lapides Bufonini. . : . M 489 
„ama. . . 1558; li 619 pus. “e a - MI 363 
Lamantin. - . + IU 482 | Lapi e. 1 ": 
— de América. . . » 483 Loph ysia depilans, ln. . 1218 
Lamio, . MI 321 | Lappa major. .- - » 227 
— blanco » »|— minor. . " 1 
Lamium. . » 3 |— fomentosa. e» 1 
— album, L . »  »|Lappajola. . » 457 
Lámpara. . IV 78 Lapsana. . . Hl 351 
Lámparas. . MI 33! |— comun. ('» B 
— sin llama, . . 5» 448|— Ragadiolo. " 1 
Lamparilla. „IV 210, 378 | Lapsana. . e + " 3 
Lampazo. . . IV 392, 394 | — communis, L. . "າ 5 
Lampazo. | 227 |— Ragadiolus, L. » 1 
— mayor. » »[|lardizabala. . . » 1 
— menor. . » »|— ernada. . D 1 
— tomentoso. Lardizabala. » 1 
Lampote. . Mi 326; UN 366 — lernata, " y $ » 3 
Lamprea . à IT 326 | Lárice. IV 123 
— marina. . . »  »|Laricio. - » 427 
— de Planer. »  »|Lariz sabido Desf.. - » 423 
— de rio. » NM. s . Ill 351 
Lampsana. » ai Laserpico. A «dv 
— comun. ES » »|— de hoja ancha. . » 352 
— Ragadiolo. es » »|—Siler.. . "M D 13 
Lampsana Xacintha, " .]V 570 |— triangular. ກ ເ" Doa’ 
Lampyris. . Ill. 472 Laserpitium. s 4 » 351 
ica, L. . edge >» labrum, Crantz. » 352 

zz PPlendiduia, L; " »|— atifolium, L. E 
Lana D » 826 | — Siler, L. : » 1 
— dlosófica. .!" 35 — triquetrum, Vent. . » 1 
Lana- Noel. + HI 392 | Last. . . . . » 1 
Lanaria. . » 287 | Lasting I 532; IV 378 
Lanarquita . IV £54 | Latanero. . lll 352 
Lance . 11 298 |Latania. . . . . . . + 1 
Langosta. 1 566 |— de Borbon. . . . . » » 
— comun. . » »|Latania. . . <.» >» 
— pequeña de tierra.. » 1 |— borbonica, Lam. — à 
Langostas. . « າ" 1 aby. . . s o£ d 808 
Langostino comun.. » »[|Lathrea.. . . < LL 353 
—franco. . . . » 1 — clandestina, L. . » 1 
— del Levante.. » 567 | Lathyrus. . » 352 
— de Provenza. າ »|— amphicar 6 > Dortb. » 1 
— Salicote. . » 566 |— ທ; se aca, າອ 12 
— de sierra. » 567 cer à » 353 
Langoslinos. . » 566|— yr ea hos » 1 
Lanhoa. . . MI 618 |— hirsutus, L.. . . » o» 
Lanilla. "IV 378, 382 — latifolius, L. » 352 
Lantana. . . . . . Mi 347 hrus , » 94 
— Camara. . » 348 — odoratus , L. » 353 
— con hojas de Salvia. . » » — palustris , L. » 353 
—  — de Torongil.. » »|— pratensis, L " > 
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Lathyrus sativus, L. . . Ill 352 
— tuberosus , L . » 353 
Latija. . . IN. 152 
Latiro. . ໄໄໄ 353 
— Afaca. E- 4l. Re " 
— amficartpo. . . . . » 2 
— cultivados . . . Do 3 
— de hoja ancha. » 13 
— de hojas varias. » 353 
— oloroso. . . + » 352 
— palustre.. . . . . » 353 
— te los prados. —— . ສັ 
— sativo. "ES » 352 
— Tito. Ew r3 es » 353 
=- tuberoso. . ò 23 
— vellosó. » 1 
Laton. . . . ll (80 
— estaluario. - 3 o» 
treas . . . 111 353 
-> clandestina. . .» D 
Lau . TI 509 
Laud. . MI 258 
Laurel . . ມ 353 
— Abogado.. . . . . » 360 
— Alcanfor. . 1 108; Ill 354 
— de Alejandría. . . . 1V 243 
— de Apolo. . UI 359 
— Benjui. . » 354 
— Borbonia. " o» 
— Burmanni. E M. 
— (asia. . 0» » 
— Cáustico. . 3 D» 
— Cerezo. . H 49 
— Cinamomo. . . MI 354 
— comun. . . » 359 
— Cubeba. . "D » 357 
— Culilavan. . . . » > 
— cupular. . . . . . » 358 
— Falso- so-Benjui. 0. ao» 98 
— fétido. . . . » 358 
— de hojas pequeñas. e» 2 
— involucrado. 4. A 0» 
— Malabatro. . . . » 2 
— Massoi. . . » 1 
— Mirra, A E 
—nobe. . . . . . » 359 
— Persea. . . . . . » 360 
— Pichurim. "EINE ພ 
— real. IV 37 
— rojo. . 0. HL 354. 
— Rosa.. . . .1 775; IV 33! 
— Quixos. ovs . «MI 360 
— de San Antonio, . 11.437 
— Sasafrás.. . . lll 364 
— tendido.. . . a o dp 
— Tino. . . IN 506 
— verdemar. ; . MI 364 
Laurelia.. . . . . . » ມ 
— aromática. . . . . > » 
Laurelia.. A i » o» 
— aromalica , Poiret.. . 1 —» 
Lauréola comun. . +. +. M 356 
— hembra.. . . . . ມ ມ. 
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Lauréola macho. . +. II 356|Laya.. . . MI 241 | Legumbre. . . MI 39$ 
Laurina. . . «MI 359| Lazulita. . » 363|Leicomo.. . . . . - + 63 
Lauroceraso. .IV 37 LE Lejía cáuslica. . » 39 
Laurus. . . UI 353 | Latan, . H 491 | Leme-leme. . . . » 395 
— Benzoin, L. » 354 LE Lemna. . . . . - . » + 
— Borbonia, L. . . . >  »l|Leadhilita .IVi5á|— menor. . . . . . 9 + 
— Burmanni, Wait.. . » | Lecanora Parellus Ach. Ill 453 | Lemna. . . . . + " o» 
— Camphora , L. I 108; Im 356 — fartarea, Ach. . n i — minor. . . . . - ? o» 
— Cassia, L . . MI 354|— tinctoria, Ach.. . . > Lencerina. . . . IV 366 
— caustica, Mol.. . »  »[Lecitide.. . ; » 363 Len ua de Buey. ] 484, 397 
— Cinnamomum, L. . » — de flores grandes. . » > e e iid H 100 
— Cubeba , Pers. D 357 — de ollas, . . 5 b > — cerval. » 453 
— Culilawan, L. . » — Sabucajo. "ອ »|[—cCervina. . . . . . » >» 
— cupularis, "Lam. ນ 358 Lecythis.. . e »  »|— de Ciervo. . . . . » * 
— fetens, Ait.. . »  »|— grandiflora , "Aubl. » »|—- de Perro.. " 9 
— glauca, Thunb. » 361 | — ollaria, Aubl. . . » »|— de Serpiente. HI 615 
— globosa, Aubl. . » 358 | — Sabucajo , Aubl. »  »|— de Víbora. IL 438 
— involucrata , Vahl.. » »[|leche. . . . . » »|Lenguado. IV 453 
— Malabathrum , L.. » »|— de azufre. . 1344|Lennel. . . » 9 
— Massoi, N. : »  »|—de Burra. . . MI 366 | Lenteja. . » 561 
— M rrha Lour. »  »|— de Cabra. . » »|— de agua.. . MIE 395 
— nobilis , L. . » 359|— coagulada. . . » 378| — comun. . IV 561 
— parvifolia, Lam, » 358 | — de luna. . . | 84 | Lentejuela. . I 20: 
— Persea, » 360|— de manteca. . . UI 378 | Lentisco. . . IV. (36 
— Pichurim , Rich. » »|-— de montaña.. . 1 84|— del Perú.. . . ໄ 525 
— porrecta, Roxb. . . » 364|— de Mujer. . UI 366 | Leña. . . Yl 216; III a 
seudo- Benzoin, Mich. > 354 | — de Oveja. . »  »|— bituminosa. . oH 
— Quizos, » 360|—- de tierra. . 1597 |—fósil. . . . . s. 
— Sassafras, L. . » 36! |— de Vaca.. . HI 366 | — tostada . l 590 
Laut - - . IV 473|— vejetal. . » 390 | Leño. . : . ໄນ 39 
Laval . .. . » 866 | --- virginal.. . . . 1365|— de Agaloche che. . » 407 
Lavándula. . . HE 364 | --- de Yegua. . . . . 1I 366 | — de Aguila. Í 219; ua, it 
— carnosa. . . »  »|bLechecilla de pez.. . . » 390|— de Agara. , M dti 
— Espiga. . $^ » 362|Lechera amarga: . +. . FEV :69|— de Aguilla. 
— Eslécados. . . + »  »|Lechetrezna.. . . . . 11 576|— de Alamo de Italia. . > T 
— verdadera. » »[|Llecho.. . . . . . » 37|— de Aloes. I 444; 11 $80; III 407 
Lavandula. . » 361 | Lechoncillos. . . . . »  »|—amarillo de Cuba.. . lll 4% 
— carnosa , L. H.. » »[lechucita. . . . . . » 566|— — de Para. . I i33; Hr 445 
— latifolia, Desf.. » 362 | Lechuga. . . -DI 390, 391 | — — Tampico.. . HI 445 
— Spica, ນ. . . . e » »|—comun . . . . . » 39! [-- — delos Tintoreros. . 1 63 
— Stechas , L. ..»  »|—Escarola.. . . . . » 390|— de Anis. . III 228, 408, i 
nm DC. ຈ »|—fétida, . . . . . » »|— de Aspalato.. . Wt 
Lavare IV 346 | — hedionda.. . . . . »  »|— de Badiana. , » i 
lee] 222 [ 352|— de mar. . . .3Y (3| — de Balsamo. . » Hli 
Lavatera. . . +11 363 | --- marina. . . . . . I| 637| — de Bérberos. . » M6 
— arbórea. . . » »|— perenne. . 111 391 | — bituminoso. . . M 29 
— de hojas aceradas. » »[|-— ponzoñosa. . . + 390|— de Boj . . MI dt 
vatera. . . . . > s| sativa . . . . . » 394|— del Brasil. > "e 
— acerifolia. » »|— silvestre.. . - » 390| — Brasilete. . 
— arborea , L.. »  »|— — espinosa. . . . > »[|—decaca. . . *. ] !!! 
Lavenia erecta, Sv. . . IV 502 raose 2... .M 565|— de Calambac. . I ion, ili 
Laver. |, » 503 - . HI 392| — deCalifornia. » H6 
Law.’ 11 352 — de hoja ancha.. | . » »|—deCalliatour. . . . ”,? 
Lawsonia. Ex » 362 | — palustre, . » »[|-— de Cam. ] 35 
— blanca. . . . . * » »|—delos pantanos. » »|— de Campeche. Mr 444, dtt 
— espinosa. . Eod 547: Ledum, . 0...» »|—de Castaño de lodias, . 1 46? 
— inerme.. . 1 485; HI 363 — latifolium, L. . » »|— deCopaifera. . » 25 
— purpürea.. . HII 363 | — palustre, E 2.5.5.» »|— de Coral duro. . n ຄາ 
Lawsonia. . . . » B^ Legarto verde. . 1 5i|— de Condori. . - 
— alba. . . E Legis.. eo. +. S +11 392 |— de Cuasia. A 287; າ! in 
— inermis , E ,] 185; HI 362 Legnan. . . . . . . » »[|— deCulebra. . 11 563; IH i'i 
— purpurea , Lam. . . MI 363| Legon ; » 241 |— culebrino . . I 563; II " 
— spinosa, . . . » 362'Legona. . . . . . . » »I-—deCbina. . . . Mi 
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Leiio de Enebro. . Hl 434 
— ile abes . UI 416 
— fósil. . 11 219 
— de Fresno. . » 630 
— de Fustete. . . HI 416 
— de Granadillo. . . I 264 
— de Guayaco 11 328; nos. 514 
— hediondo. ມິ i 179 
— de hierro blanco. . . IV 277 
— Índico. . -IH 93 
— de Jazmin. . . Hl 44 
— de leche. . . IV 324 
— de limon.. . H 4# 
— de Losteau. . . . 1205 
— de Manzano de reina.. 11 395 | — 
— meon.. . 1379 
— de los Molucas. . II 285 
— nefrítico.. . IH 414 
— de Nicaragua. a » 416 
— de olor . » 407 
— de Pavana. . . ນ 285 
—purganle. . . . . » » 
— de Rodes, 1165, 264, III 414 


— de Rosa. I 264; I 250; HI 414 


— de Sándalo blanco. 101.415 
— -- TOO... 11.414, 416 
— de Santa Maria. . 111 416 
— de Sapan. god ສີ 
— de Sasafrás. . . Ill 361, ui 
— de Savane. 20x 4 . . 
— de Surinam. . 11 287; Ill 414 
— de Tamariz.. . Hl + 
— de Taray. v. . 5 3 
— de Tierra Firme. » 416 
— de vida. . . .. 39 
— de Visco.. » álá 
Leon. . : » 2323 
— de mar b II 619 
— marino . . . » 620 
mbice.. . . . . +. HI 447 
+ Crisógono. » 1 
— ກອຍ. " 1 
Leontice. . . 1 ມົ 
— Ch ysogonum, A " 0» 
— Leontopetalon, L.. » 3 
Leontodon. wv UE າ 1 
— Taráxaco. » D 
— tuberoso.. າ 1 
Leontodon. . . . ນ 13 
— Tarazacum, L.. " 1 
— tuberosum, L. » 3 
Leonuro. . 417 
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— Cardiaca.. [ 447 
Leonurus. » 13 
— Cardiaca, L.. » 1 
Leopardo. » 34 
Lepa. . P » 417 
— Bellota. . D n 
— ານ ມນ . 1 13 
Lepas. . . 3 1 
=- anatifera , L . 14814 
— Balanus, T. . . MI 417 
- - Tintinnabulum , L.. »n o» 


Lepidio. . 
— de hoja ancha: . 
— Ibero.. 


— que nace entre piedras. 


— sativo.. 
Lepidium. . . 
— didymum, L. 
— latifolium, L. 4 
— Iberis, "iu 
— ruderale, L.. 
— salirum, 'L. a 
Lepisósteo ' 
— Caiman. 
— Espátula.. 

Gavial. 
— Roblo. 
Lepisosteus. 
— Esoxosseus, Bl. 
— Roblo, Lacép. * 
— Spatula, Lacép. 
Leptocaria. 
Leptospermo, 
— de escoba. 
—Té. . . . 
Leptospermum.. . 
— scoparium, Forst: . 
dr? Thea, Willd. . . 

epus. 

— Cuniculus , L. 
— hybridus, Pail.. 
— nijer, L 
— timidus , L.. 
— variabilis , Pall. 
Lesna.- . 
Letchicuttay diy. 
Leuciscus. . . 
Leucoium. 
— æslirum , L.. 
— vernum , qa 
Leucoriz. 
Leucoyo.. 
— de primavera. 
— de verano. 
Levadura. ເ...) 
— decerveza. . . 
Levantina. A 
Leviathan. 


Libanotis. 


— incana , Aubl. à 
Licio. . . 
— de Africa. A 
— de Berberia. 

— de China. 
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Licnide. . . MM າ 12 
— (e Calcedonia. s » » 
— dióica. 22 3.» 
— Flor de Cuclillo. 2.» D 
Licoperdon. . . 13 2 
— Bovista. , EE: E 
— Carcinómalo. . . . > 1 
— de corteza. . . IV 561 
— Criadilla de tierra... I 430 
EE າທີ "ES . «IV 561 
— labrado. 2 a A d 
— Proteo. . . . . . » » 
— Verrugoso. . . +. 11 430 
Licopo. & cv o» ແ: o.c» 5 » 
— de Europa. » 431 
— de Virginia. . » 2 
Licopodio. » 1 
— cabizbajo. 3 o» 
— complanado. > 3 
— con mazas. . : D o» 
— higrométrico. . . » 433 
— g . a 0 » 
Licor arsenical de Fowler. 1 257 
— — de Pearson.. . . » 255 
— de caramelo.. . . IV 550 
— de citrato de morfina.. II 109 
— de cuerno de ciervo. . IV 300 
— fumante de Lampadio. I 613 
— — de Livabio. . . . II 129 
— fundente de Diener. . IV 334 
— de hierro viejo.. . . I 54 
— de Labarraque.. 1 !3! 
— de Pressavin. IV 334 
— de prueba. . . . . 1244 
Licores. . . . . . .IV 212 
Licosa . . ໄໄ 432 
- - Tarántula. x c. 
Licuala. e. ($ 
— espinosa. . .» D» 
icuala. . dD D» 
— $ inosa , Thunb. .. D NS 
Lichen. . » 449 
- - aphtosus , Lb . > 3 
— articulatus, L.. . 1 2 
— caninus, L.. . » 450 
— ciliaris, L. . . » 452 
— cocciferus , A - - 1 dbi 
— corallinus , L.. . . » 450 
— esculentus , Pall + . > » 
— fagineus L.. . . IV 497 
— Fahlunensis , L. . UI 450 
— florida, L ; KCN od 
— frazineus, L. . » ມ 
— fecifermis, L.. » 452 
— furfuraceus, L. » 454 
— glaucus, L.. . . . » 450 
— tnfafus "m DEUM EE 
— it andicus , Zo 2 » 
— nivalis, L. . » 451 
— Parellus , L. » 452 
— parietinus , L. » 454 
— plicatus, AR » 452 
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Lichen prunastri, L. . . TII 460 | Limanda.. . . . TV 452| Lino purgante. . «MI 440 
— pulmonaria L. . n é52|Limas. . 1 . +. ນ 73|— de Siberia. . » 449 
— pyzidatus , ^ » 450 | Limax. . + Ill 439 | — vivaz.. . - 3 : 
— rangiferinus , L. » 452 |— ater, L.. + a 3 » Linon.. a . . LE 
— Roccella , L. » »|—ruber, L »  »|Linon-Batista. . IV 366, 387 
— rotundatus , Roll. . » »|Limaza. . »  »|Linones. . . . +. + .1V 366 
— sanguinea , "Mart. » 450 | — negra. » »|Linum, . . MI 439 
— saxatilis , do a a o de iila roja.. . . 3 »|-aquilinum Mol.. . - » œ 
— lartareus , L. »  » | Limetero. . ][ 173|--- catharticum, L.. - + dió 
— tinctorius , die » »|—- Melarosa. . » 73|— perenne, L.. . . » 649 
— uncialis, L. . . » »|— de Roma. .» »|— MM; L.. » éii 
— vulpinus, L. . . . » »|Limicula. . - . 1346 | Liñila. I ກ 319 
Liebre. 111 432, 435 | — indiana , Less. . . »  »|Liñito. . . . . - 16% 
— Conejo. . . . . . MÍ 432 — marmorata , Viel. າ" 3 Lilito- Azabache. urs f EN 
— comun. . . . . » 435 | Limon. JI 74, 73 | Lipari W 7 
— de mar.. 1 218; ][ 70| — dulce .MH 73 Lippis citriodora, Kunth. IV 50i 
— marina. . . . 1388|Limonada. . » 74 | Liquen. "m . MI 449 
— Negra. . . HI 436 | — gaseosa. . . . . . 1 61|—aftoso.. . » : 
— timida. . . . . . » 435|—nítrica. . . . +» . » 66 — articulado.. » 6 
— variable. . . »436¡Limonero. . . . Y 73|— canino . . » 450 
Liebrecilla. . .M 20| Limonia.. 11 439 | — de Ciruelo silvestre. . > > 
Lienzo. . . . . IV 344, 390|— de Madagascar. | 196 | -- de color de sangre. . > > 
— de algodon. . . . .IV 366|— muy ágria. III 439|— comestible. . . è 3 
— blanco. . . . . . » " — de tres en rama. . . »  »|— como Coral. . e9» 13 
— crudo. . e, Limonia. . . . . » »[|-— de embudo. . eon 
Liga. .o. MI 436; lv 554 — acidissima , L. » . »|— de Fahlun. - "ອ " 
— de Alejandria. . M 258 — madagascariensis, Lam. 1 196 | — florido. , a E 
Ligeo -IM = — trifohata , L. . HI 439 | -- de forma de caja. . . > : 
-— Esparto. . Am “ຈິ Limonio maritimo. . . M 554|— en forma de Fuco.. > 45 
Lignum Rhodium. . I 264 Limonita.. . . MI 454 | — de Fresno. » i5 
Ligustico. . . 111 437 | Limonium. - 11 550 | -- glauco. . " à 
— Ajowan. . . . . . » »|Limosa. . . I 346 | — inflado. . » : 
— Levístico. E »  » |— melanura , Temm.. > »]|-— de Islandia. . " ! 
— del Peloponeso. » »|Linaria. I 305 | — de nieve.. » i 
Ligusticum. . f » »|Linaria.. . . 11 631 |— de paredes. . . » : 
— Ajowan , Roxb. » »|— Cymbalaria. . I 205| —Parelo. . . . » 45 
— Levisticum, L.. » »|— Elatine. . . » »]|-— de Perros. » 45 
— peloponense , bs »  » |— vulgaris, Dest.. - . » »[-— pestañoso. » 452 
Ligustro. . i »  »|Linarita., . . . . IV 454 -- plegado. . vs y 
— vulgar. » »[|Linaza. 2o. . ML 448 | — pulmonar. . 3 " 
Ligustrum. . »  »|Lince.. . . . » 34|— Pulmonaria. . 0»! 
— vulgare, e - # 5 gs los antiguos. > 30!— que lleva grana. » b 
Lia. . . : . HI 460 . . . 1 36|— redondeado.. » 43 
— comun. — €. el Odi: . - . » 36|— de Rengifero. » >» 
— pequeña... . . . . » 461 |— caligado. . » 30|— Rocela. . . " 3 
Lia. . . . . . . . HE 437|— Pajeros. . . , * . » 36|— de salvado. . » i5 
— comun. . . . . . » »[|— de los pantanos. . - » 35|— saxátil. "ອ o 
— de la China. . - » S35|Lincurio,. . . . 1362|— larláreo, . » > 
— de las Indias. . . . »  »|Lincurigm. . . | | . » »|— de tintes.. : . » b 
— de Persia. » 438 | Linnaa. . . . . o HI 39 | — de una onza de peso. . D 
Lilium. . . . . . 1308 | --- borealis.. . . . . » »[|-— de Zorro.. - 3 9 
— bulbiferum, L.. . . »  »|Linnea. »  »|liquenéas . . . + «114% 
— candidum , L. . . "3  »|— boreal. » | Líquenes. າ e s 
— croceum , Chaix. » 309|Lino. . . . 111 439, 440, 637 Liquia comun. . Tr 43 
— japonicum , Thunb. » 310|—aguileño.. . . + . Wl 4 9 | Liquidambar. . III 454 
— Kamtschatcense , L. a »|-—calárico. . . » ii — blanco. » 4&5 
— Martagon, L. » 309|— comun. » — blando. > ; 
— philadelphicum , L. » »|— incombustible. . 1 463 — liquido. » 1 
— pomponium , L. . » »|—muyusado.. . . .1ນ 450|— oriental.. . » 6 
— pyrenaicum , Gouan.. >  » |— de ^ Nueva-Zelandia. 11 624; | — que destila Estoraque. » 45 
— superbum, L. .»a ..ພູ IV 267 Liquidambar. . . . » i5 
ກງ ບເບ, Sam. > 308 ; — de los pantanos. . II 440 — allingiana, Blume.. » ຈ່ວນ 
ima. . llt 438. — perenne. . . UL 49! — orientale, L. . 6 
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Liquidambar mem 111 455 
Liquinina. . » 45i 
tinere officinalis, | M. Iv 215| — 
. . ໄຟ 258 
Lino, » 455 
— de agua.. . . 1528 
— ahorquillado. . JU 456 
— de Alemania. » 455 
— amarillo. . » 456 
— blanco. . 1 308 
— Cárdeno. . . . ME 455 
— comestible. . . . . ມ 456 
—espadahal. . . . . » » 
— delosestlanque& . . » 498 
— Falso-Acoro. . . . » 456 
—Íélido.. . . . . . » » 
— de Florencia. . . . » » 
— Gamon. . . . . . » 1440 
— de ວາ: . . 1459 
— ilirico. . . . VI 456 
— de los Incas.. . . . 1100 
— de jardin.. . MI 455 
— Junquillo. » 140 
— de la Martinica. 457 


> » 
— menor de los valles. . ໄ 
— muy hediondo, . 
— Rosa del Nilo. . . . » 


— de San Juan. . . . » 46 
— de Siberia. . . . » 457 
— de los valles, . H 248 
— de varios colores. . . Ml 457 
Liriodendron. . . . 3 o» 
— que lleva Tulipas. . e» 1 
Liriodendron, . . . . 3 9 


— tulipifera, L. . . . > ນ 
Liroconita. x. Va 
Liron.. . . 
Lisianthus. . 
— amplissimus, Marl. . » ນ 
— carulescens, "Aubl. . 
— chelonoides, L. H. . 
— — Lam. ti 
— gra orus, Aubl. 
ER. ursa us, Mart. . 
-— NM An 
Lisianto . 
— azul. . . 
— como la Tortuga. . 
— elevado. . . . 
— de flores grandes. . 
— muy ancho. . 
— péndulo. . 
— purpüreo. າ" 
Lisimaquia. . M" 
— Numularia. . . . 
— oficinal, າ້ 
— roja. >. œ 
— vulgar. 
Lismao. . . . . . 
Litagróstide. . . 
— Lágrima. . 
Litargirio. . . . . 
Litchi. . . . . . 
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Litchi chinensis, E . 1 578 f Loforino -— IV (64 
NUM. . HI. 458 | Loliina. f . HI 302 
— Lacryma, . » s[|Lelig. . . . . . . » 29 
Lithobius 2, . MH 453 — media. . . . . . ? > 
Lithospermum.  . . Hl n" — sagittata.. » o» 
— officinale , L. s — tulgaris. . . - + 7 
— tinctorium, L. . . 1 185 Lolium. . . . . . . » 302 
Litina. . . M1 458| — perenne, L.. . " o» 
Litio.. . . . . . . » »|— temulentum, L.. > o» 
Litospermo.. . . . . » »[|Lombriguera. . . . .lV 329 
— Oficinal. າ — os x0. o ME AM 
— de tintes.. . I 185 — de ti » > 
Litogratía. . ໄ 537| Lona. NT 461; Iv 366, 373 
Litro. . . HI 458 | Loncloath. . . . JIE 461 
— Salicaria.. . » » | Lonchocarpus Nicou, Aubl. 1Y 230 
Litschi. i .H 578 Long-ams. . . 1 393 
Litsea apetala, Pers... |) an Long-yen. . . . . . " "າ 
— citrifolia, Juss. . . » Lonicera.. . MI 464 
— Cubeba, Pers. a 357 — Caprifolio. - 3 25 
— My rrha. . - » 358| — Periclemeno. " > 
Lixo ານ -odontálgico.. . » 65|— de Tartàária.. » > 
— de la paraplexia. » »|— Xilosteo. . Doo» 
Lixus anti-odontalgicus, F. » ຈ | Lonicera.. . » > 
ci, Fabr.. »  »|-— Capri rifolium, L າ ນ o» 
Liza. I 574 — Periclymenum, E » o» 
Lizardes. . . MI 458; 1Y 387 | — tartarica, L., » o» 
— Xylosteum, 5 D 1 
Lobelia. . . HI 459| Lontarus domestica, art. ] 359 
— Cardenala. . »  »|Lophius. . . . .IV 82 
— Caulchuc. າ  »|— piscatorius, L. . » >» 
— de flor larga. » ນ Lophorina super ba, Viel. » 464 
— inflada. . . . . . » »|L£oranthus. . . IIl 464 
— muy picante. " »|— corymbosus, Lam. . " > 
— sifilitica.. . ກ  »|— europeus, L. " + 
— Tupa.. . . . . . » »jJLoranto. . . a 1 
Lobelia. . . . . » »|— corimboso. » > 
— Caoutchouc, Humb. a »|—de o: E » 
-- : eror L g . » »|Loris.. . . . IY 286 
— ee L o... <# MEN > o» 
— longiflora, L. . . »  »|Loss. Hu 78 
— ayp ied, L . »  »]|Lota I 45 
pa, L.. : ! * ale HB 393; niet, 462, 598 
— urens, Ar » | — comestible. . MÍ 462 
Lobo Ang MI 35, 35|— con pelo áspero. . . » » 
— comun. S (0! | — de cuernecillos. . . » » 
—demar. . . . . . 11479|—de Gebelia. . . . . ມ > 
-> າງາ . H 63! | — hemorroidal. . 
. . .Mi 351 Lotos.. . . H 393; Ht 6! 
Lobaidiio de boj. . . +. 1394|Lotus.. . . .M 393; Jl 462 
Locrenan. 2. . .1ໄ 459| — corniculatus, L.. . . lI 462 
Locusta.. . . . . . ໂວ້66| —edulis, L. . . , . ມ > 
Locha. . . . . . +11 459|— Gibelia, Vent.. . . » > 
— Barbada.. . . . . » »|— hirsutus, AA <. ; ສ 
— de charca. . A Lo-yo-song. . IV. 126 
— fósil. . » »|Loza . MÍ 462 
— franca. າ 459 | — de asp: ron comun.. . » 471 
— de rio. . . . - » %60| -- — . » 472 
— ແ P 2 » »|—comun . . . . . » 466 
Lodo. . B * B . . » 5l de China.. n ເ . » 466 
Lodoicea . » »|— fina. . . » 465 
-- 09 ye islas Sechelles. » »|— de grés comun. » 474 
Lodoicea.. . . . » »|—. — fina, . » 472 
— Sechellarum, Lab. . " + | -- inglesa. . » 465 
TOMO IY 
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Loza de ries . . ME 465 | Lycium europeum , "s . MI 430 M 

Lychnis. . . 2» 1 

Lubina.. - L479; 1 91 — chalcedonica , A » "> MA 
Lucano. . I 472| — dioica, b. . . » »[|Ma. . . x - IV 391 
— Ciervo. . . . . . » »|— Flor Cuculi, L. »  »[|.Maa, ypoosten. . MI 475 
ucanu$.. . . . . . »  »|Lycoperdon.. » »[|Maba. . . . . . . M M0 
— Cervus, ນ. . . . . » »|—Bovista,L.. . . » »[|Mabaku.. . . . . . 13% 
Luciola, . . . . . » »|— Carcinomale, L. . . » »[|Mabea . . . . . mi3 
Lucerna. . : . IV 479 | — celatum, Bull.. . . 1V 561 | Mabea. . . . . . - + + 
Luciérnaga. . + +. » MEIR — corium, Guers. . . » »[|—Piriri. . . . . . » o» 
— brillante. . . . .» » igantcum , Bul. . . » »ļ|— Taquari. . . . . » : 
— de Italia. . . . . » »[|— Proteus, Bull... » Maboke.. .. ox oo E s 
Locifugos. . . . . . E 387|— Tuber. 111 430; 1V 485 Mabolo. H5 
Ludi, . . . . . «M1 472| — verrucosum , Bull.. .111 430| Maca. . +. , MM 475 
— helerofila. . . . . »  »|£ycopersicon esculentum.. IV. $87 | Macabouca: — E Il 482 
udia. . . . »  » | Lycopodium. . IH 434 | Macabujai. . . . . - » : 
— heterophylla , Lam. . » »|— cernuum, L. . . . » »|Macaco. . . . . . .1V 25 
Luen »- s 45 11 583 — clatatum , L. »  »|Macacus. .» LUN 
Lamaquela. . 11 472 — complanatum, L. . > Macazocotlifera. MI ລະ 
Lumbricus.. . . . . » 461 dm: Mart D ເຈາ Macis ó Macias. » 552 
— edulis , Gm. . . IV 282 — $e . -> Maclura. . » 475 
— terrestris , L. . IH 464 Ipona.. uU uw uu “30 — anaranjada. . » ກ 
Lumpo. . M Il 70 europeus, L. . ca "n Maclura.. - 3 9? 
Luna de espejo. 20. . » 49 | --- virginicus , L. » — aurantiaca , Nut...» > 
Lunaria. . . . .ໃນ 473| Lycosa. . . » 432 Gqui.. . . . o. . ໂຈກ 
— anual. . . . . . » »|— Tarentula, Lar. »  »|Macrocnemo. . . . . IM 475 
— Viváz. . . . . . » »] Lygem.. . . » 437 | — corimboso. . E 
Lunaria.. . . . . . # > — Spartum, L. » »|— de tintes. » n 
— annua, L. . - - > »[Lynz caligata. » 30|Macrocnemum. . » : 
— biennis, Mench. . . » »|—canadengis. . . » »|— corymbosum , R. ມ: noc 
— redirira, L.....»  »|— Caracal.. . . . . » »[|— tinctorium, Kun » : 
Lupinus.. . . . . . D 4f |— cervaria. . » 31 | Macropus. . . » 309 
— albus, L. . . . . »  »|— Chaus. » 35|— giganteus, Shaw. » 310 
— luteus, Lo... . » 152|— Manul. »  »|— laniger , Cuv. e. 5 
— pilosus, Lo... . »  »|— Pageros. . ^ » 36 Macroramphus griseus, L. 1 359 
— tarius, L. »  »|— Pardina.. » 35| Macrorhinus. It 619 
Lúpio. 11 219|—rufa.. . » 36|— proboscideus , F. Cuv. » 620 
Lupulina. . e. 0. » 220| — tu garis.. » 34|Macrorino. . . » 619 
Lupulino. . . . . . w  »|L£ysimachia.. > » 457 | Mactra de los ignorantes. MI 474 
Lupulita.. x A oo — Nummularia, ],. . » »]|Maetra stullorum, Gm. . » > 
Lüpulo. . . 5. . d 219|—eulgaris, L. . . . » »|Mactras.. . . . . . » à 
Luquesa. . 111 473; IV 399 | Lythrum. : » 458 | Macuna.. . . H 395 
Lustre para el calzado. . MI 473|— Nalicaria , L » »|Macha.. . ໄ! 600; nl 475 
Lustrina. 111 nm IV 367, 392, 394 | Lytta vesicaloria, Fabr.. » 538| Macho cabrio.. . T 492; H 489 
Lut. . po ko IVB Mad [^77 Magn . - າາ 475; IV 367 
Luteolina. . . » 223 LL . - .IV 4$ 
Lutra vulgaris, Erxl.. nr 522 inen «f a . HE 395 
Lutraria.. . . 20. » 475 — de Abedul. . » 406 
— eliptica. "m » + LLA — dle Abelo. 111 $02, 406; Iv 131 
— de sabor de Pimienta. າ  »|Llantem. . . . » 474 | — de Acacia. . IN 406; IV 230 
Lutraria. . . .. » »[|— de agua.. . - 10 !36| — de Acebo. ; m 406 
— elliptica, L. . . . >  »|— delos arenales.. . . HE 474 | — de Acerolo. . » 407 
— piperata,L. . . . >  »|— con hoja de Machen » »|-—deaAgra.. . . » ac 
Luxemburgia. . . . . » »|—Holostea. . . » »|—de Aguila. — " : 
— poliandria. . . . . »  »|— lspaghula. "າ  »|—deAllanto. . . . " : 
Luxemburgia. . . a» ?|--ພອງ0. . . - . . »  »|— de Alamo. B MEC 
— polyandria, St-Hil. .» »|—de perro. . . . . » »|— — blanco . . . » 40% 
Luz si ກາມີ . 1 lá8|—Zaragatona.. . . . > »|— — negro.. " o» 
Llaupanke - - -:. H 630 | -- — de Italia... " + 
Lycium. . . MH 430 LLE — -—lemblo... .. . » > 
-- afrum, L. . . . . » »[Llevasebo. . ... . +1V 554 | — de Albaricoquero. . ນ 407 
— barbarum L. . . . » » LII — de Albérchigo. III 407; IV 103 
— chinense , Lo...» o im. : . MI 3541 — de Alerce. . 111 403, FV 124 
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Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 

Madera de Aliso. 111 403 ; 1V 124 Madera de P 111 174, 441 | Madera de Yedra. 111 413; 1Y 564 
— — agrisado. . JH 403|— inmortal... |i 441 | Maderas agatificadas.. . MI 407 
— de Almendro. n 407 — de India. . . | 76|—agalinadas. . . . - > » 
— de Almez. » »|—de Jacaranda. . 111 403, 444 | — de carpinteria. . . . » 401 
— de AJoés. »  »|—jaspeada.. . + . . IU ມາ | — de ebanisteria.. . . » 405 
— de Amaranto. . ກ 408 |— de Jazmin. . . 1 412|— medicinales. . +. . » 414 
— amarilla.. . » 412| — de Laricio. . .IV 427|— tintóreas. . . - - » H5 
— amarga.. . . . . Ll 6!7 | -- de Laurel. , III 4414 | Madia. . . . . . . » 475 
— de. Amboina. . . . IH 408|— de Letras. .. . 1  »f— saliva. . . . . . » p 
— de Anis.. . .» »|-—deLila. . . 111 442, 438 | — viscosa. . . . . ». 7 12 
— de Arbol del amor. » »|— de Limon. . . Ii 442| Madia. . . . . - .» » 
— de Arce... . . »  »|— de Limonero. .n 74; 111 442|— satira, Mol. . . . » ມ 
— de Aspálato. . » 409 | — de Magnolia. . UL 478 | — viscosa , m uw 
— de Avellano. * » »|-— de Manzano.. . Jl i2, 489| Madian.. . » 476 
— de Badiana. . . + » 508 | — de Membrillero. MÍ 412 | Madrás. . . ນ! 416; Iv 367 
— de Balatas. . » 409|— de Moral blanco. . . » des Madre de frutos. - i 11443 
— de m » »|— -—negro . » — de perlas. | 139 
— de Boco. » 413 |— de Mostelar comun. » i Madreperla. . . ]1[ 476 
— de Boj. 1 394; Ly 409. 409 | — de Moutouchi. Madrépora oculada. . . » 279 
— de Bonetero. . | 40; HI 409 | — de Nananjo. . ap 76; ui M? Madrepora oculata , a » p 
— del Brasil. . . M 409|— --- ágrio. . . 76 | Madreselva.. . . » 464 
— de Caca.. .. . . . » »|—de Nisporo. . lii 7 600 | — oficinal del Norle. . . 1 266 
— de Cailcedra. . . . » 410 |-- de Nogal. . III 403, 442. 614 | — de Virginia. . . MI 461 
— de Campeche. . . . » |” de Ojaranzo. MÍ 412 id a . 1259 
— Canela. . . . » 388 | — de Olivo. IH 412, 618 | Madrono. . YM 476 
— de Canelo. . . 111 357; 410|— -- de América.  . 11 647 | — de los Alpes. e» 0» 
— de Caoba. Il 570; 111 403, 410 |— de Olmo.. . . HI 412, 620| — comun. se... , 9 MN 
— del Capuchino. .' . . 1i 409|— de Pado Mahaleb. . n 3s|— Madroño. . . . . » » 
— de Castaño. 1 630; ກ! 403, 410 | — de Palisandra. . «MI 442|— peciolar. . iia die. 
— — de Indias, . . 1 M0|— de Peral.. . II 413; IV 90 — puntiagudo. . E c» 
— de Cedro. . »  »|— de Perdiz. . «111 443| — rastrero. . E 
— de Cerezo de Mahaleb. » » |— de Pino. . . IH 403, 413 | — Uva de Oso.. e» » 
—  — de monte. 1150; HII 4t0|— — albar. . IV. 432 — Verdolaga. . .» » 
— de Ciprés.. .. H 99: HI 440|— — austral. . » 425 | Madroños. E um 
— de Ciruelo. . 11 105; IH 440 |— — balsámico. » »|Maduga.. . . | 458 
—  — Pado. . . . IV 37|— — del Canadá. າອ 12 Macla. hola.. . IH 616 
— — silvestre. . Ju 410|— — Estrobo. . . . » 126|Maena. . . » 477 
— de Cocotero. . . . » »|— -— marílimo.. » 427 | Mafranca e » » 
— colada. e... - 1326|= — MIN å » 4132| Mafutra » 1 
— de Coral. . MI 410|— —.uñal. 126 | Magarzo » 525 
— de Cornizo.. . . . » »|— de Plátano. MI 113; Iv 448 Magarzuela. r I 107 
— de Courbaril. . 111 203, 410 |— de plomo. li 394 | Magaza. . +. IM 525 
— de cuero. . . . . H 394|— de Pobo. , I 402, 413 | Maghali kalung. » 477 
— de Chopo. . . . .MI 4t2|— de Roble. 11 ian; II 403, 413 Ma isterio de antimonio.. I 59 
— de Doradillo. . HI 403, 412 |— — de las Indias.. a 343 e azufre. . . . . » 314 
— de Ebano. . . . . IH 440|— de Rodes. I 413| — de bismuto. . . MI 601 
— de Encaje. . . . - » »|—deRosd.. . . . . » »|—decoral., . . . . 1695 
— de Encina. . 111 403, 410 |— de Sándalo.. . . . > »|—denácar. . . » » 
— de Endrino. .: . . + H 408 | -- de Sapan. . . . . » — de ojos de cangrejos. . » 1 
— de Enebro. . . TII 410 | — de Sasafrás. . . IH 361, 443 — de 060. . . . « . » 472 
— — de Virginia. . . » `» | — deSauceblanco. 111443; IV 263 | — de perlas. » 595 
— de Espino ajuelo. . » »|— de Saúco.. . II 443; IV 264 | — de zinc. . » 612 
— de Espondias. . H 518 |— de Serbal. . II 443; IV 274 a rend .IV 30 
— de estera. . . . . 1133! |-- -- de Cazadores.  . IV 274 lanca. . I 597 
— de Falso-Ebano. 11 408; HI 440| — de Sicómoro. + + . IIE 475|—— del nitro. . . . » » 
— de Fresno. . 11 630; HI 440 |— de;Tanguinia. . . [ 330 | — calcinada. . .1V 30 
— de Fustete. . . . . FV 579| — de Teck. . MI i43; IV 343| — inglesa. . . +. 1597 
— de Grama de amor. . HI 412 |— de Tejo. . VIT 443; IV 449 | — pura. . . .IV 30 
— de Granadillo. . » 410 P— de Tilo . TU i13; IV 463 | Magnesio. . + MÍ 477 
— de ue o. . » 70|— trompe ta. . . . .M 45 |Magnesila.. I 597; 11 525 
— de Guayac » 441 |— de Tuya. . Hf 443; IV 489| Magnolia. . . . . +11 477 
— de Haya. MU 135, 403, 411 | — de Vic . MI 443; IV 507 | — acuminada. . » 478 
— de Hierro. . 111 444 | -- violeta. , +. . «MI 44131 — azul. . [ 191; 111 478 
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Tom. Pág. 

ues cns de flores mn 11 478 
lauca. . . i » c» 

e los pantanos. » >” 

-- — de Plumier. . » o» 
— puntiaguda. . » » 
uitasol. . » 13 

— — de tres pétalos. າ" o» 
— Yulan. . . ວ: ສ. » 
Magnolia. . » 477 
— acuminata, L. . » "3 


— conspicua , Salisb. | » 


— glauca , Ed 194; ni i18 
— grandiflora , L. . .li[ 478 
— umbella, Lam.. . . » » 
— Plumierii, Sw.. . . » » 
— tripetala , Le... P. 3 
— Fulan, L.. . . . » » 
Magote. - +. IV 284 
Magro. . . 0... HAN 
— Aguila. . . +. " . » » 


—deEuropa. . . - . > » 
Magwari.- à 


. I 86 

Meis. ; . » 332 
Mate. e - . . » 260 
Mahic. . . . : » 
Mahogoni. . . [ 570 
Mahon. E i9; M 367 
Mail-Anschi. . HI 363 
” = Elou. * -. . >» " o. D) 479 
— Ratour. . . . . . » o 
Maipouri. . IV 332 
ຊະ, .: ; “, ;: a ມອບ 
— negro. . Ill 212 
Lis irren crasa, Mænch. » 629 
Majolero. . . H 367 
Majú.. . . . - : .WHI 479 
Majuelas. , ^o. 5. 1 267 
j^ ira Mojun. 05. +11 479 
Maki.. . . oa ENT 
Mal agüero. . «5. 5 D 387 
Mala elengi.. . MI 479 
—üured, . . . - . » 540 
—cydonia. . . . . . n > 
Malacatmon. . . . . » 479 
Malabatro. . . » 358 
Malagueta. .] 168; "i 558 
Malaké. | . . I! 480 
Malambo (Corteza ls » 479 
Malanea one -— I 205 
Malangay. I 569 
Malapart. » 480 
Malaquita. I 595; ][ (ກາ; T 480 
Malaselinum decipiens. . ] 433 
Malato. . . . . 484 
— de hierro. » 
Malicorium.. . . . . 69 
Malpighia. . . . - +. » 481 


— armeniaca, Cav. . 
— crassifolia, L.. a o 
— punicifolia, L. . 

— spicala ind 

— urens, 


— 
ະສະແ 5 Y ສ OL 
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Tom. Pág. 

nene — n 81 
igia.. . D 
Armenia.. » » 

— con hoja de Granado. » » 
— —  deVerbasco. . » » 
— espigada. . . . . ? 1 
— de ho ^ aa ເວນະ T5 »5 
— at. E] » 
Mal . 1375 
Malta. ! H 44 
Maltesa. . AS y 
Maltva. . . . . . . 1353 
Malus. . , YI 487 
— acerba, DO. 2x » 
- - baccata, Desf. F 489 
— communis, DC.. f 487 
- - coronaria, Mill. 489 


— paradisiaca, Spach. 
— sempervirens, Desf. 
— sinensis, Dum. . 


— spectabilis, Desf. . . > 
Malva. . . . . . 484 
-— Alcea.. " i » 
— amarilla. . . 1V 276 
c rr . YI 482 
e hoja redonda. » 481 
— menor. . . . » D 
— oficinal. ມ » 
— pequeña. . „^a 13 
— real. . . . . . . 144 
—rizada. . . . . . IH 482 
— silvestre.. » o» 
— vulgar. . » 481 
Malva. . » 5 
— Alcea, L.. 3 » 
— rotundifolia, L . 2 1 
— sylvestris, L. - . n 482 
Malvavisco. . . . 1450 
— arbolillo. . - IH 446 
— blanco. -, [442 
Malvis. . €. «IV ລາ 
Mallea motha. . . . . » 79 
Mallemolle. . ini 482; IV 367 
Mamanga. . . If 482 
Mamea. » 1 
— de América... » o 
Mamey. D » 
Mamina.. "ອ > 
Mammea.. . . . . . » 1 
— americana, L. . . . » 
Mammouth.. . 11 417; HI 682 
Mamotbani . . MI 482; IV 367 
Mamudis. vm Il 483, IV 367 
Maná. . . . . .11 483 
— de Brianson. . . IV 424 
— de incienso. . IH 232 
— de los Japoneses. . . 11 396 
— de Persia. . 1433 
— de Polonia. . M 607 
Manaca. . . » 628 
Manato. . IV 481 
» 483 


yo América. s 
Manatus ec» x. ». M88 
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Manatus americanus, D. 483 
Mancenillita. : . HI $077 
Manchega « » + . BAN 
Mandob. . . . 1233; II 47 
Maneta de Mar.. . . In 
Mandrágora. - » 770 
— hembra. . s i 
ມ ແເ. à f s 

andragora o ficinalis, . m 
Mandrenaca. . III 485; IY " 
Mandsiadi, . . I 
Mandurin. . n 509; i isi 
Manga. . . . 3 . . MI 486 
Manga-Nari. `. .ODIUd6t 
Manga- Paki. . HI 485 
Mongaba. . . » 120 
Mangabeira brava. . - ຈ à 
Mangaiba. . . . . . » s 
Manganato. . . ... . » 485 
Manganesa. . . .IV % 
Manganesato. " n 
Manganeso. . 
Manghas, . JH 34; a" ເ 
Mangidach. . . I 33 
Mangidak. . . . . . , 


— de las Indias. i 
Mangifera. . . e 


» 
Mangifera. . . . . . MI 
n 
a 
— domestica, Gerin. . ^ 


— indica, E "HORACE ONES 
-- - pinnata, L. - - . 158 
— sativa, . . Ill 486 
Mangium caseolare rubrumlY 293 
Mangle comun.. » 239 
"NORTE. , . . , - 9 ? 
— rojo. M LM 
Mango. . . ກ້! 486 
Mango de cuchillo. . .IV 291 
Mangon.. . .. . ll 63 
Mangosta. . » dii 
— de Egipto. S PIN. 
— de fajas.. . . . . » » 
— de la India. . . B 
Mangostana.. . . . . HIE 486 
— Garcinia.. . . . . » » 
— de Malabar.. . » 3 
Mangostana. . s. ED 


— Garcinia, Gerln. M^ ve o D 
— gulta, Gern. . . . 
Mani ó Manil. . e. S +. Ill 5:0 
Mani.. . . e 


Maning. . - IV 3ກ 
Manito. . . . HI ມຽ 
Manjar de los dioses. H 345, 605 
Manna capaci.. . . - ui 48i 
== COROÍO. . . . - . » 
— geracy. . .»3 9 
— granulosa. » o» 
Mano de mar. I il? 
Manobi. : . » ?8 
Mantaterilla. . ໄນ 486 


Mana. II 468; iy 367, 378, 38 
Manteca.. . s X 3M 


MAN MAR MAR 669 


om. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Manteca ágria.  . . . JII 380 | Manzano men e . 111 489 | Marietas.. . . . . . 1568 
'— de agua. . . . . IV i3|Mansao.. . . M 417 | Marignia.. . . - S IH 512 
— de antimonio. . . H 425| Manzo. . . . . . . » »|—de hojas obtusas... . » > 
— de arsénico.. . > 426| Maquei. . . . . . . » 36!| Marignia. . s s IS 
— de bambarra. . I p Máquina.. . . +. . «I 489 — obfusifolia, DC. 
— debambuc. . . vapor.. . . . . » 502| Marinhetro de folha menda Iv 483 


. . » 

— de cacao. . . . 134, £95 Mara munjl. . . - .- » 510|— de folha larga.. . . » 484 
— de Cayan.. . . +. . IV 120|Marabü. . . . . . . » 43| Mariposa de mar. . . . I 388 
— de estaño. . . . M 129| — de Bengala. . ə  »|Mariquias. . . . . + 1 48! 
— de Galam. . 1 38, 353; Il 440 Maracaga. e. . . » 36|Marisco,. . . lll 512 
— de guacaro.. . . . II 86 Maracaya. . . . . . » »|Mármol. . . . 1 595; n 513 
— de hormiga.. . . .IV 43|Marampoyan. . . . . » 5t0|—alabándico. . . . . 393 
— de nuez moscada. . . 1 38|Maranta.. » »|— negro anti b cat dl 

— de palma.. . . . . » »[|—Allouuya.. . . . . >  »|Mármoles າາ e ງ e ານ 513 
— de rosa, . . . . . » 44|—Cachibú.. . . . . » »|-— modernos. . . . . » 514 
— galada.. . . . . . ໃ 389|— como Caña. . I 250; III 540| Marmota de Alemania. .1V 214 
— de tierra.. . . . .IV 143|— Galanga.. . . . . HI 510|— de los Alpes. . . . » 210 


— de zinc. . . . +. 1 457|— de la India. . : 250; HI 511 | — de América.. . . . » 9 
Mantecas vejetales. . 125, 29| Maranta.. . . -U 510 | — comann. . . . . . » 40 
Mantega de tartaruga. . IV 472| — Allou a, Aubl. » | Maro.. . . . . +. .IV 487 
Mantelería. IV 367, 373, 387, 390 | — ແ inacea, L. I 250; 1i 510 | — cortuso. . . . . . » » 
Mantequera.. . . . MÍ 378 | — Cachibu, Jacq. . . m 6 —oficinal. . . . , . » » 
Mantequilla... . . . i » 387 — Galanga , L: —siraco. . . . . . » "> 
Mantllo.. . . . . . M 220|— indica , Tussac. "1 250; mi "T — verdadero. . . . . » » 
Manto Real.. . . . . 1220| — lutea, Lam.. . . 11510 — vulgar. . . . . . » 248 
Manubi. . . . . » 223|Marañon.. . . . . . 11 405 Marojo. . . . . . .IV 554 
y real. . . .IV 464|Marasca. . . . . 149, 50|Marongaye. . . . . «MÍ 518 
Manul. ^ . .lli 35|Maravilla.. . . 1 543; HI 544 | Marotti. . . . . . . » o» 
Manzana. . . . . . » 482|— del campo. . +. II 437 | Marquesita.. . . . . » >» 
— de Adan.. . . . . Il 73|-- de for larga. . " ບໍ້! | -- de 00. . . . . . ? » 
— de Canela. . . . . 1497|—Jalapa. . . e »|—deplta.. . . . . > » 
— de Giteres. . . . . 11 548| — de noche.. . . » »j|Marrana.. . . . . + Jl 87 
— de Cormantin. . . . IH 487|— oficina. . . . . . I 543|— de mar. . . . . . 1 458 
— de la Dominica.. . .IV 76f— del Perù.. . . . . II 544 | Marrano... » 37 
— de Jabon. . . . . » 261| Maravillas.. . . . + H 252 Marrasquino. i 2 49, "50, 504 
— maldita. . . . . . IHI 487| Marcasita de oro. . . .IV 574|Marrubio. . . - Ill 518 
— de Salvia. . . . .IV249|Marcelina. . . . . . » 399|—acuático.. . . . . » 431 
— de Sidon. . . . . Il 540|Maregravia,. . . . . MI 544 | — blanco. s . d 518 
— de Sodoma. . . . .IV 289] — umbelada. . . . . » »|—comun. . + + . 1 >» 
— veneno. . . . . . » 387 | Marcgravia.. . . " »|— hediondo. : . 1329 
— de vontac . . . + Il 564 — umbellata , L. .» »|-— negro.. - "3 ># 
— de Yedra eue. . + 93|Marchantia, . . . . . > »|— vulgar. MI 518 
Manzanilla. . . + 1 197| — polimorfa. . . . » o[Marrubium.. . . ພ 5 
— amarilla... . . . . » 498| Marchantia.. . . . - > »|— vulgare, L. 5» » 
— de botica. . . . . » 87 — polymorpha, L.. . . »  »|Marsdenia de tintes I 207 
— de los npn s. , 5 Marena simo + +. . 1V 346 | Marsdenia tinctoria, R.B. » » 
— fina. . . -ໂ[ 497; 11 265 Marfil.. . . . - . I 445 | Marsopla MSN: . . Il 375 
— hedionda. . i 197; "HI 535 | — fósil. . ... . . : 1 /83|--- comun.. . . . 11 375, 376 
— loca. . . . . .lil 525| — vejetal. . . . . . M 642 — Bibosa. ; . li 315 
— romana. . . . 1197|Marga.. . . . . . «MI 544 ris. . » 1 
— de los Tintoreros. . . » 498|—arcillosa.. . . . . 1 226 e Home. 3 > 
Manzanilla. . . . . III 206 aa] າາ າສ. OS — de lanza.. າ # 
Manzanillo. . uu los campos. . . . 11 273| — de Meyen. . > > 
— venenoso. . . . . » »|—dorada. . . . . . » »»[|— oscura. . . ນ > 
Manzano.. . . . . + » 487 | --- mayor. . . . . , > »|—delos Santongenses. - a 274 
— acerbo. . . . . . » »|— menor. . . . . . I 363|Marsoplas. . 3 > 
— de Canela. . . 1496 |Margaritilla.. . . . . IE 273|Marta. . . . . . . ¿HL 548 
— comun. . . . . . MI 487|Margay. . . . . . .MI 30|— Armiño. . . . . . » 5419 
— de China. . . . » 489 Margiricarpo. 0. o5 . » 512|— del Canada. . 0» 0» 
— del Paraiso.. . . . > »|—peludo. . . . . . »  »|— Cebellina. > 1 
Z des lleva bayas. . . »  »|Margirycarpus. . . . »  »|— comun. 00. >» » DA 
ms » »[|—seonms . . . . . » — Fuina. <» e ເ 9 090 
San Juan. . . . » »|Marica. . . . . [10326 | — Garduña. » ? 
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om. o 
Marta hedionda. . TI 530 
— Huron. . . ^ vo» MN 
— Maria. . . . . . ? P 
— de nieve. - 1 B9 
— Nutria. . າ " . ນ 523 
— Vulgar. . . . . . ? » 
— Zorrillo. . . » 593 
Martin Pescador. . . 1412 
Marlinezia. . . . . . 523 
— pestañosa. "ES. 
Martinezia.. . + າ oO» 
— ciliata, R yP.. » 73 
Masarandiba. າ" D» 
Máscara.. $c». Ro MC. 
Masicot. . . . . . . IV 32 
Maslac. . . . . . .W 524 
Massoi. . . . . . . » 3588] — 
Mastic. . . . . . . 11391 
Masticina. +. . . . . IV 137 
Mástil. . . . - «MT 524 
Mastranto. . . . . . » 542 
Mastranzos. . . . . +. » 13 
'Mastuerzo. . . . + +. » 418 
— de Indias. . . . . IV 484 
— Mayor. . . . . MI 418 


— menor. . . ...9» » 
— de los prados. . . . 1614 


— silvestre. . *. . WI 4t8 
Masulipatam. . .-. . IV 368 
Mata. . f » 136 


— caballos.. . ~ -~ - 311 459 
— candiles.. . . ~ . IV 283 


— perro. . 11 207, 564 
— ratones. . I 59; HI 120 
Matacan . ] 1i 91, 207, 564 
Mataco. . . . i | 333 
Matai. . I 524 
Matalahuga . [495 
Matalobos. . 1 73; 11 397 
Matamba. . MI 524 
Malapollo. E gr os JI 355 
Malapulgas.. . . + » 439 
Matapuses. . . . . . IM 542 
Maté.. . . . . . . 125 
Mateba . Il 524 
Matercaria. . » 525 
Materias coliferas. . 11 205 
Matica ó Matico. ur 525 
Matisia. . . . D 13 
— de hojas acorazonadas. Do > 
Mat tisia. E » » 
— cordata , H y B. » 1 
Matlockita. R . IV 154 
Matomé. . . . . . . HI 525 
Matourea. ຫ » 
— guianensis , Aubl. . e» 13 
Matricaria. 24 o» :ຮູ້ 
— dejardin. . » 3 
— Manzanilla. IL 198; E 525 
— oficinal. 1 . Hl 525 
--- Partenio.. . . =.» » 
Matricaria. . » 


— Chamomilla, L.I 198; ut 025 


MEL ` MEL 

i Tom. Pág. Tom. Pág. 
Matricaria Parthenium. WI 525 | Melaleuea Leucadendron. MI - 

Maturea. . . +. MI 525 | — con hojas de ເ. » 
— de la Guiana. » »|-— menor. » 592 
Mauricia. » » | Melaleuca. . » 53 
— ondead — genistifolia, “Smith. » > 
Mauris. E 526; Iv 308 — Leuc endron, L...» °»? 
Mauritia.. . «JH 525 | --- minor, Smith. . . . » 532 
— flexuosa, L. H.. »  »|Melampiro. . » ? 
Mawhaha. . : » 526 | — de los cam » o» 
Maya.. . 1 363 |— de los prados. . . - > > 
Mayorana. . HI 629 | — de las RI aca S. 
ayten. . » 354 [Melampodium. . . . - VW! 
Mai ytensillo. » 526 | Melampyrum. . . . . MT 533 
ME — Arvense, L.. . . - » o’ 
Mena. . Y 489 — pratense, I uus 9 “ສ 
Murua. . . MI 544 | — selvaticum, L.. . - ^  » 
— uniflora , Valh.. » 1 |[|Melanita... . . . . WI ກ 
Melanoeroita. Coq -IV M 
Mborebi. . E .IV 332 |Melanorrea.. . . . . IH 532 
ME — usada. . . . . . » » 
Meaperros, . . . . » 488 | Melanorrhea. . <. 9 3 
Meat? ha zuhur. . WI 526 | — usitata , Vallich.-. . > > 
Mebaar. . "uh PORC Melanostomo. . 156 
Mecambo. . າ »|Melanteria. . TV 308 
Mecazochitl. . » »|Melas. .HI 35 
Mecéreon. . 11 n Melastoma. . . » 53% 
— germánico. . — agostada. zd 
Meconato. In 526 — alada. 0» ? 
— de barita. »  »|— alisada» . » > 
— de morfina. . . » »|— rice e So». o’ 
— de potasa. ນ » s |Z າາ aE 
— de sosa. . » — de flores grandes. j » o>» 
Meconina. » 624 — — pequeñas.. . » 533 
Moconita. . 1 471 |— de la Guiana. » 531 
Mechameck. . . Hi 250 | — de hojas p. » 533 
Mechoacan. . v 252 — jugosa. . > o» 
— blanco. . . » — de Malabar. " ^ 
j | — del Canadá. . » 612 — de pocas flores.. » » 
Medalla. , 11 526 | — Tamonea. "E NX 
Medéola . » 529|— Tococa, . . . - - » >» 
— de ມຍາ. à > »|— toda de seda. » o» 
Medeo » » » | Melastoma. » 532 
ານະ in rica . L. ^ — alata , Aubl. » " 
Media (ObrasdePunto de). " 529 — arborescens, Aub}. . » >» 
Media Porcelana. . . | 465 |— flavescens , Áubl. e ? 
; | Mediano Duque de Europa. n 566 — grandiflora, Aubl.. » » 
Medicamento. A IH 530 | — guianensis , Poiret. . » >» 
Medicina universal. M 106 — holosericea., L... .» 59 
Medio Capon. » 587 | — lavigata , Aubl. .. - » 53% 
Médula. . . JII 543 | — longifolia , Aubl. . » 533 
— de los vejetales. » 73 |-- malabarica , L. " : 
Medulina. - >  » |— parviflora, Aubl. » o» 
Meia. . » 576|— pauciflora , Lam: . » os 
Mejorana. » 629 |— spicata , Aubl. . » 53 
— baslarda. » »|— $uccosa. . > » 
— COMUN... . » »|— Tamonea, Sw. . ນ 333 
— de Inglaterra. » »|— Tococa, Lam. » o» 
— de los jardines. é » » | Mele. A i » 531 
— silvestre.. IV 467 Maleagris. irs » 533 
Melaconisa. . W 170 | — Gallopavo, L. . » " 
Melafira. . . IV 18! |— ocellata , Cuv. ເ » 535 
Melaleuca. III 531 | Meleagro. » 533 
— Cajeput. . » 532 | — Gallo-Pavo. . » œ 
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Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág 
Meleagro ocelado.. . . HA 535|Melojo. . . . M 429| Mentha piperita, L. . . T 542 
Meleta. າ . . M 165| Melolonta. . HE 540 | — Pulegium, L. . . >” >» 
Melcior. . 1447, 233; 111 533| — comun. . - » »|—rotundifolia, L » o» 
Melchior. . 1 "7, 233; 11 533 | Melolontha. . „l 48; 111 5410| — sativa, L. . . » + 
Melia. . - + IH 535| — tulgaris , Fabr. I 18; 111 540| — sylvestris, L. » 3 
— azadiracla. . » 536| Melon. . . . .IV 88|— viridis, L. . . . » 543 
— Azederac. . » 535|— de agua. . L 530 | Mentzelia, . . . . > » > 
Melia, e . »  »|— comun. rd .IV s88|—áspera. . D » 
— azadirachta, L. . » 536| — de la India.. . | 530 | Mentzelia. i^ . >» 
— Azedarach, L. . » 535| Melondrya. . . + HaS7|—aspra,L. . . . " 1 
Melianto. - . » 536 Melopospermm cicutarium 111437 | Menyanthes. . » 54 
— mayor. . . »  »|Melotes. . "ຈ | 307| — indica, L. e > o» 
Melianthus. . . . 3 »|Melothria. . MI 550 | — nymphoides, L.. . . > > 
—major,L. . . . . » 1 endula , L. . » »sj|— ovata, L.. . . . >p» » 
Melicocca. A າ 1 Me vtria.. » »|— trifoliata, L. . . » ^ > 
ay, ¿on dos pares de hojuelas» າ | — péndula. . » »|Meo.. . +. 1908 
Melicocca. » o»|Membrillo, s rwr Meollo de los huesos.. . HI 543 
— bijuga , L. » »]|— dela China. . H 392; III 541 — de los vejetales. . . ». » 
Melinosa. IV 454 | — del Japon. . MI 541 | Mercurial. "a NETS 
Meliloto. . 111 536 | — de mar. . p 1 4112| — anual. . . » o» 
— azul. . . » »|—delintes.. . . . . H 210| — medicinal. ວ > 
— eerúleo. . . . . . » »|— vulgar. . . . IL 540 | — oficinal. » > 
— de la India.. . . » »|Membrillero de Bengafa. 11 564 | — perenne. . : » 546 
— Oficinal. . : .» »[|— vulgar. Ill 540 | —tomentosa. . . . > » 
Melilotus. . - » "| Membroni-cinit.. » 541 | Mercurialis.. » 543 
— cærulea, Lam. . . » | Memecylon tinctorium. . M 210| — annua, L. » 13 
— indica, T . +. > »|Menachino. IV 466 | — perennis, L.. » 544 
— officinalis , Lam. - . »  »|Mendipita. . » 453| — tomentosa, L. » p 
Melindre.. E" I 392 | Méndola. . . 1 489 | Mercurio.. ds J 287 
Melis.. IV 6|—comun. . . . . 1 »[|-aceloso. . . . . » 54 
-— labradorica , Sab. . ə» ^40|Menianto . . . . ໄໄ 541 | — argental.. . > 388 
— vulgaris, Desm. »  g|— aovado. . .» »|— clorurado. .» o 
Melisa. 2. 111 537 | — como la Ninfea.. * 1| -- córneo. . . .. . p » 
— Calaminta. . > »|-— de Indias, » »|-—dulce.. - H 130 
— de monte. » 1|-- de tres en rama, » — — al vapor. » 134 
— Népeta. »  »|Menispermum ສາທີ. L.. M 106 — fulminante de Howard. n 5 
— oficina). » »|— Cocculus, L.. . . »490|— murialado. . . . . : " 
— silvestre. »  »|— edule, Valh.. . » 489| — nativo, . 
Melissa. . 2. > o» — palmatum, Lam. » »|— soluble de Hahnemann. mM 601 
— Calamintha, L.. » »|Menjui. . KE 364 — sulfurado. . . | 288 
— Nepeta, L. , » »|Menla.. . IMH TH — vejetal. l 262; 11 638 
— — officinalis; bí. »  »|— acuálica.. D — de vida. II 125, 133 
Melitide. . » »|-—-auricular. . é » 542 — yodurado. . ໄ 288 
— con hoja de Torongil.. າ »|— como Albabaca. . a  » | Meréve. e 204 
Melittis. . - » »|—gentil. . . s» »|Merinitas. : I 215 
— Melissophyllum. 1235; HI 537 | — de hojas estrechas. » 543 | Merino. . Ml 545; E 378 
Melocorcopalt.. . . .M1537|— — redondas. . » 542| Merlan amarillo. . .. [ 18 
Melocoton. . . . . E 102 | — de Inglaterra. - " s»s|—comu , . . ..» > 
Melocotonero. . . . » | — piperita. . - » »|— Negro. . . . . . » » 
Melodino. a" ວ37 | — Pulegio. . . . . »  »|Merluza, 146, 45 
— trepador. » 1|<- rizada. . »  »|Mermeladas.. . 1 242 
Melodinus. . » »|-— romana. . € 543 Merna. . . . Ml 544 
— sca E^ » »|— saliva.. . » 542|— de una sola flor. . . > > 
Meloe. . . » »|— Silvestre.. . » »|Merops.. . . . . . x " 
— de la Achicoria, . . » » — lequina, . > — apiaster, L.. 
— de mayo. , » 538| — verde. T 543 Merulio. . UE . n 544 
— Proscárabeo. . » »|Mentastro. . » 542|— como cabeza de gallo. ` D » 
ar igelerie. e . o» »|Mentha. . . » sli Merulius. . "ua. ໃໃ 
Meloe. » 537| — aquatica, L.. E — cantharellus. L. . . » 1 
— Cichorii , L. » »|— auriculata, L. . າ 542 Mesalinas. . . IIE 544; IV 387 
— majalis , y e : ກ 538| — crispa, L. » »|Mesembriantemo. . . HI 544 
— Proscarabeus , L.. »  »|— gentilis, L. . . »  »|— comestible.. . . . > > 
— vesicalorius , L. » »|—o0cimoides, Lam. » » » 545 


— cristalino. . . 
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om. om. . - 
Mesembriantemo * flor. m 545 Michelia tpm, L. . TIT 546 | Mimetesa. TV 154 
— glacial » edicago. . . . » 548 | Mimosa. . . + HI 550 
— marchito.. »  »|— arborea, L. . »  » |— abstersiva. . - - DD 
— plateado. . » + — lupulina, L 0.» 1 |-- casta., - " o» 
Mesembryanthemum. » B4 | -- sativa, L. . . . . » B49 |— cenicienta. . . a o» 
stallinum, L. » 545|Miel. . . . . » 546 | — escabrosa. . ; ຈ oa 
ule,L. . » 544 | — del aire. . » 483 | — Farnesiana. . . » o» 
— emarcidum, Thunb. » 545 | — celeste. . .- . >  »|—delNilo.. . » 5 
— nodiflorum, L.. »  »j|— verde. . . . . . [ໄ 856 ļ|— sensitiva. . . - . » 550 
Mespilus. » 599 |Mielga. . ໄປນ 436, 548 | Mimosa.. . . . - - » + 
— arbutifolia La » 600 |— arbórea.. . . .MI 558 — abstergens, DC.. 090 
— Azarolus, L. » ມ — con flores de Lúpnlo. . »  »|—arabica, L.. . | ກ 
— germanica, L. . « — sativa. » 549 |— aspera, L. . . ~ HI 550 
— japonica, Thunb. » 600 Mienta. . » 542 |— balsamica, Mol. . . » 334 
— Pyracantha, L. »  » | Miera.. . IV 428 | — bigemina, L.. >. e D 9 
Mesquite.. y . » 545|Miginda. . dp" 2 — biglobosa, Jacq. c» 5 9 
Mesua. . "  »|— uragoga.. — Burgoni, Aubl.. - »1% 
— férrea. .» »|Mijoœ.. . . . 11 549; Iv 55 — Catechu, L.. . . . ໂກ 
Mesua. ¿ . » »|—deaves. . . . IV 55 |— Caven, Mol. . - IH 234 
— ferrea, L. . » »|— de Cafreria. . . 11 212|— cinerea, L. . . .o» 550 
Mesuak. . 1V 248 | — de candelas.. . . . » »|— cochliocarpos, Gom. . » 13 
Metacoe. . . . HI 545 | — cultivado.. IV 55|— ວາລະ າ aj: > 0d 
Metal blanco de la China. I 233| — de espiga. . E 7 e . 
— delas campanas. . » 422| — negrillo. . [11 549 — Fornesiana, E. . +. . UI 559 
— del Principe Roberto. . 11 481 | — de panoja. IV 55 |— floribunda, von. . . 18 
Metales. . . nm " — pequeño . . . . . »  »|— Zebbek, L. - » ! 
cor A : : — del sol. III 458 | — natans, L. . ML 587 
Mete : ; I 371 Mikania.. . » 546 — nilotica, E ul 23; lr ຮ 
Meteoro. 055. MI 6465|— Contrayerba, Kunth.. + > — Orfota, Fork - . . 19 
— de Escarlata. . . . » »|— Guaco, Humb.. . . >  » |— peregrina, L . - . > a 
Meteorus.. . . . . . > — »|— officinalis, Mart » » |— pudica, L, » 55 
— coccineus, Lour...» 1 — opifera, Mart. » »|— Sassa, Bruce. . di 23; Hp ກ 
Methonica superba , ນາກ, » 47|Mil en grano. . . 1 442 | — scandensis, L. 1 8 
Metrosideros. . » bá5| Mil-homens.. . I 235 | — senegalens, Forsk. . - "ຈ o» 
— de costillas.. . »  » Milabro de la Achicoria. . MI 537 | — sensitiva, L.. . - ITI 550 
— que lleva Goma » » Milano . . . IHE 106, 448 | Mimulo, . DÍA E 
Metrosideros. » 1|-- de mar. . TY 479|— almizclado. . . . - > » 
— costata, Gertn.. . »  »|— negro.. .IHI 449 |— amarillo.. . . - . » + 
— gummifera, Gertn. » »|— parásito.. . . . . »  »|Mimulus.. <”: ທ້ .3 
Meu alamántico. . . I268|— Real.. . . . . » »|—luteus, L.. . "x 
Meum athamanticum, Jacq. » »[|Milgrnos. . . . » 442 — moschatus, Sp. . e.» 
— Feniculum, Spreng. . II 204 | Miliorati. » 549| Mimusope. . . a. B P 
— Mutellina, pingi: . H 601 | Milium. . . » »|—Elengi. . . . . . ? o’ 
Mera.. . . . - +. 1353 ງກາ, R. Y » m»|—kKank. . . . . . > * 
Meyon. e. s. s. n - P 368| Minis. II 549; IV 368 Mimusops. . . - - - » » 
- M Mil piés.. . . . . IH 549|— Elengi, L. wo * .3 
NA. . . ea. IH 545 | — Armadillo. . .» »|— Kanki, L.. . . - > ” 
— de los Pintores. . » »]|— Borriquillo. . . "3 5» — obtusifolia, Lam. » ” 
— que lleva Perlas. » 546 | — de los muros. . » »]|Mina de acero. I 596 
Miagro. . . . » »]|Miluino. . . [T 478 | — anaranjada. 1599; 11 212; y- 

— SALÍVO.. . . . +. . »  »|Milvus . HI 106 | — de cobre violada. i 
Mica. . e ^s » > —etolius, Viel. . . . » t49|— de hierro ——— . IV 580 
Micania . » »|— parasiticus, Less. . . >  »|—delaton.. .*. . 153 
— Guaco . » »|— regalis, Briss. . - »  »|— deplala. . 1 467 
— oficinal » »j|Mimbre. . . . IV 262| — de plomo - ແ ຮ 
— que ayuda. » »|Mimbrera amarilla . IV 264| Minari. . . » 55 
Mico IV 28! | — blanca. . . . » 263|Minio.. . .ໄ Y 
MierostachysCiamalo, L. » 476 | --- negra. . . + » 264 | Miopotamo. . MI 55 
Micteria. . . MI 546 | — pálida. » 262 | — Cuia. . . E IE 
— de América. . » »|— purpürea. > 264 | Mioschilos. . » 55 
Michelia. . 0.5 s»[j—roj.. . . » 263| — oblongo . " oa 
— Champaca. . . . . »  »|— verdadera. . » 264 | Miosótide. » : 
Michelia.. . . . . . > »|—verde. . . . . . >  »|-—comola Escorpioide. . » > 


MIS MOM MOR 673 
Tom. Pág Tom. Pág. Tom. Pág. 
Miosuro. 11 554 | Misla. WI ess 558 | Momordica ທ, "i n 560 
n -— pequeño. o. . »  »|Miso de soia. I 396 |Monacila. . : 50 
Mirabel. . . s. IV 188| Misseit. di 558 | Monarda. i 560 
Mirabilis. uI 5411 | Mita. . . . » »]|— didima. 0» » 
—Jalappa, L. . . : » 1 Mita de la harina... . . » 126 |— fistulosa. ນ p 
— longiflora, L. . 1 »|Mite. . . . . . . - 126! |-- con puntitos. » 561 
Mirabolanos. . . 1 551 MO Monarda. . +. 1 560 
— beléricos. . . . . » »[|Moc-moco.. . . . . IE 558 |— coccinea, Mich. . e» 2 
— citrinos. . . . . . » »][|Mocodepavo.. . 1458; 1l 17|— didyma, ds . " o» 
— émblicos.. . 11 610; III 551 | Mochuelo. . . . H 566 — fistulosa, L > > 
— indicos. . . . «VIE 551 | Modas y Lenceria.. IV 387 — punctata , L. » 564 
—québulos. . . - . » » Modera—canni. . . . IH 227 | — purpurea, Lam. » 560 
M irabolanti. ງ . » 442| Modoko.. . . . 1301 |Moneda. . . . . . 1 561 
Miraleto. . . IV. 214 | Mofeta atmosférica. » 285 | — de Guinea. sci - 1Y 481 
Mirica. . HI 551 | Mogorio.. . . . I 558 | — de Papel. . » 70 
— Gale. . » 552 — ondeado.. . » 059 | Mongori. 111 558 
— con hojas de corazon. » າ mbac.. . . . . » 558|Monina. . » 566 
— que lleva Cera.. . ^ — de tres en rama. » 559 | — con hojas de Sauce. . » 567 
Miricina. . .. H 29 Mogorium. » 558 | — polistaquia. . » 566 
Miristica.. . HI 552 | — Sambac , Lam. » ?|-- lerocar po. » 567 
— oficinal. zm. ar as ce M ^8 — trifoliatum. . . » 559 | Monnina. . . » 566 
— Otoba. » b54| — undulatum. . " »[|— pol ystachya , R. y *-x 567 
— tomentosa. . . . . » »[|Mograbines, . MI 559; IV 387 |— pterocarpa , R. yP.. > > 
Mirii. . . . . . . »  »|Mohabut.. . MI 599; IV 368 | — salicifolia , R. I . "3 5 
Mirla.. . . . . . .]ໄ 470|Moho moho. . . - .IV n9|Mono.. . . . - .1ໄ 284 
Mirlo.. . vu. . . : D D Moiadé. " iila . HE 447 | — de noche. . 23 D» 
—azul . . . . . . » »|Mojobamba.. . . . . ” 559[|— sagrado.. . . » "> 
— COMUN. . . + »  »|Molassa. . I 265 | Mono-sulfuro de potasio... » 333 
— descolorido. . . . »  »|Moleton a 559; Iv 368, 378 | Monoceronte. . . . IM 567 
— de garganta negra. . » » Moli. Mi 559 Monocerole. 0. 5. o IV 228 
— de pechuga et ; » 471 | Molibdato. . . . . . » »|Monocordio.. . . . . HI $58 
— de roca. . a 3 n Molibdenita. 0.5.5. -IV 3% | Monodon. . . . . » 567 
— trasmigrante. . . . »  »|Molibdeno. . . HI 559 | — Monoceros, L. . » n» 
Miro. . 111 575 | Molineros. . . . . 1 99[Monodonte . . . . + 
Mirounga proboscidea, Gr. | 11 619| Molino, , . . . . . UI 121 |— Monoceronte. . ພ » 
Miroxilo. . . 11 55i |Molucela, . . . . . » 559|Monge. . . . ເນົ p 
— peruifero. »  »|— espinosa. . . - » 560 | Monserñon blanco. ana 
— toluifero. » 555|— lisa. . . . . - » »|— de otoño. I 83; " i1 
Mirra. . »  »|Molucella. . . 5. . ມ 559|Montasin. . . Ill 567 
— de la India. . 1360|—levis,L. . . - . » 560|Montichicu. . . Mi 567; IV 410 
Mirtilo. .1Y 492| — spinosa , L.. » 13 br ha . . H 632 
Mirto. : .lil556| Moly. . . . - » 559 | Montjak. e...» 8 
— acre. os . . » »|Mollavi.. . . . » (4! | Moose Deer. . . . . » 78 
— acutángulo. . »  »|Mombin. . ME . TE 548 | Moqueta, . 1 120; IV 384 
— aromático. . + » »|Mómia. UI 215|Mora.. . . . . . .11568 
— del Brasil. i »  »|— mineral.. . . . . 1374|Moral . . . . . . » 567 
— como Clavo de especia. » »[Momórdica. . . . + . MHI $560|— austral. . . . . . 1402 
— comun. 3 າ  »|— Balsamina. . . . . » »[— blanco. . . . lll 567 
— dlisentérico. . » 557 | — cilíndrica. . ..» »[|— de Constantinopla. . . 14502 
— Djouat. . . » ^ »|—Charantia. . . . - » »|— de hoja ancha.. . . > > 
— Falso-Clavo de especia. ə» »|— dióica. > ^ »|— de Gusano de seda. . El 567 
— de flores en el tallo. . » 1 | -- Elaterio. . e.. » »|—delndias. . . . . I 402 
— de las Indias. . » »|—Lufa. . . . - - » »i—deMaurilnia.. . . » ຂ 
— Jambolana. . . > »|—purgant. . . . e» »|— multicaulo. . . «JN 568 
— Jambos. . . ə  »|— rodrigada. . + » »j|—negro . . ] 402: HI 568 
— de Malaca. . » 558| Momordica.. . . . +. » »|— que lleva Papel. . . 1402 
— de Michel. . . . ມ »|— Balsamina , L.. » »[|—rojo.. . A 6 a 
— Pimienta. . . + » »|—ecylindrica, L. . »  »|— de Tartaria. . -:ຊ້ 
— silvestre. .1v 243| — Charantia, L.. . . » »|—detintes, ck" 9 
—Ugni.. . . . HI 558 | — dioica, e 2d . . . ມ »|Moradilla. . . 1V 481 
— de una flor.. . . . » »|— Elaterium , L.. . . » »|Moras silvestres. » 572 
— Zarza. . . . . . » »| — Luffa du . . . 1 > |— de Zarza. . . RE ^ n 
Misimee Teeta. . . . »  »i— pedata, L. . » » ! Morat, . . HI 568 
85 TOMO iv. 
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_Tom. Pag. _ Tom, Pig., 
Morwa. . . MI 569 | Mosca. 111 570 
— chinensis , ມູມ . » »|-—doméslica. . . . . » ò 
ເ. .MH 22/— de España. . . . . » 538 
Morcilla. . "MI 558 | Moscareta. . . . .IV 55 
Morchela. . . . . » 568 | Moscas de fuego. . MI 472 
— comestible. . » 569 | Moscovitas. «wc M MS 
Morchella. . » 568| Moschus.. . . . . . » 57 
— esculenta , Pers.  . . » 569|— javanicus. » 58 
Mordisco del — . . Hl 444|[— Kranchil. Soa Be ມ 
Morea. . ; à A 569 | --- Memina, L.. . . . » > 
— de China. . . : » | — moschiferus, LO. uo 3» 
Morella rubra , Lour.. 1 262 — pygmæus, i OS A 
Morera. «MU 567 າດ ; . MI 55! 
— del Papel. l 432 tajo . 1 267 
— de tintes. . »  »|Mostaza. . MI 571 
Morfina, . . . - . MI 624 — de los Alemanes. . . I| 183 
Morillo... . . . » 568| — arvense. . . HI 571 
— comestible. . - Y » b69| — blanca. . "ອ o» 
‘Morillon. . . 1 18 -- de los Capuchinos.. , H 483 
Morinda. . ' THI 569 | — del Levante.. . . » 414 
— con hojá de Cidro.. . o»  »|— de Monge. 183 
—ojc. .,. . . " »|-—hegra. ,. an 511 
— umbelada. ... . .- ” » | — oficinal. . 5c» ^ 
Morinda. . 30: . . », »|—silvestre.. . , . - ">" 
— citrifolia, Lia o s|Mostellar comun... I| 267 
— Hoyoc, L. . . . . »  »|Moste.... M 507; n 512; IV 526 
— um ellata, L. » | — azufrado. . IV 549 
Moringa.. . . . »  »|Motacilla. . . . . 1 195 

— de frutos alados... . »  »|— alba et nud M" 
—  — sin alas. » »|— Ficedula, L. . . . » 106 
Moringa. າ »|— Luscinia, L.. . . . 0o » 

— aptera, Gerto.. . » »|— Regulus, UL... .: . a 
wo M rygorperma, Goru. » » | Motha-glads. MI 306 
Mori 5 » | Motolita. . , IV. 105 
Mórmiro. » 570 | — blanca. . . . . . » o 

— oxirinco. . t.»  »|— comun. a 
Mormyrus. " » » | — Ficédula.. A 106 
— oxyrh ynchus, Geof. . » >» ~. Reyezuel». , . . . a » 
Moronobea. . »  »|— luisenor.. s >” 
— de color de escarlata. »  »|Mou-tan. : » 86 
Morónobea. . . »  »|Moucou-Moucou. . | 247 
— coccinea , Aubl. o. mo »|Mouchu. | 496; [|] 572 
Morsa. . . .IN 482| Mouk-se. . IT 438 
— comun. . . . . . » 283 Moullcra. . 11 513 
Mortero. . . . UM) 87| Mouringou. » 569 
Mortino. . . . 11 551 | Moussache. uv 559 
Morueco. IV 46, 18| Moutabea. 11 573 
Morunga. . MI 569 | — dela Guiana. . . . > +? 
Morus. . : . . . » 567| Moutabea. . . 2. 55» 
— australia. . | . I 402| — guianensis, Aubl. ie E 
— alba , L.. 1502; III 567 Mouton, : . IN 378 
— > Consiantinbpolitana. - | 402 | Moutouchia. . . 111 373 
ullata , Bonof. . . HI 568| — smberosa, . . . - ? b 
— fn MN o I4o2| Moutouchia.. . . . . » » 
— latifolia. . . . . »  »|— suberosa, Aubl. . . 2 13 
— Maurilania.. . ຍ »|Mocali. . . : ; 353 
Mie rige Nd Perrot. . II 568 Moyuelo.. . UI 422 

— nigra, . 1 402; ML 568 MU 

Bie ie a L.. MI 402, 432| Mude. . . . WMV 573; IV 373 
— rubra. . l4o2|Mué.. 10 573; IN 393, 394, 399 
— tatarica, Desf. 1 402; Il 568 | Mu eble. . HI 573 
— tinctoria, L-. vd i02, 431 | Muer. In $3; າ 393, 39$, 399 
Mosaico. . ! . NI 570 | — antiguo. . IV 410 
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Tom Px 
Muérdago. 55 
Mueré. Ld 351 
Muérmera. . . H ih 
Muflon de Africa. IV :, 
— de América . . . +. » + 
— de Asia. . . . - - ? ນ 
— de Europa. . . . . * + 
Mugera.. . . . . . 529 
Mugil. MS 
— cephalus, L. yC: I1 455; IH >, 
Mujol.. . . . ti 5 
— cabezudo. à T $55; HI >. 
— pnr Ill 55 
Mul. : a" 575; ໄໄ 35: 
Mul. . . . . ໂ 480 
— salvaje. .  . . . - OIN 23 
Mulus. . e. . 146% 
Mullé Clacdum.. (rus 
Mullus. š IVY 
— barbatus, Ln. "E CRM 
— sur muletus, E x. 
Munchausia. . . ໄຖ 55 
— muy hermosa. . . . + * 
Munchausia.. . . . . * 
— spectosa, L. ea: UM. 
| Muñecos. . . . 113% 
Murages de las aves. 1459, 05 
Murena... . . . MS 
— Anguilla, L. $ oí 
— (Couger, . 995 
— Christini, Risso. . + : 
risa , H. C. ME 
elena, L. E 
— ni yrus, L. » d 
— vicia, Thunb e 5 
— saga, Risso. . DIR" 
Murciélago . , IV 56 
— comun. . . "X y 
— Espectro... - " ; 
— de la isla de Borbon. . 8 ’ 
Mureci. y oed In 85 
Murela. . 6 
Murena. . . IH >, 
— Anguila. . l x 3 
— de los antiguos. a 5 
— (COMUN. . . . p œ 
— Congrin. . » » 
— de Cristin. E 
— gris. . s> ເ . + 
— Helena . . . . . + 
— Miro. . p’ 
aman pintada ຈ Mb 
— supersticiosa. " 
M < © e,’ . * 
— brandoris, L. 20$" 
— Tritonis, L.. » 
Múrgura.. N 83; MI s 
Muria. -HGH 
Muriasita. . , Iv ນ 
Muriato de amoniaco. . . HH 
— amóniaco mercurial. H ts 
— de antimonio. sr 
— de barita. e !% 


MUS 
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uriato de brucina, .JU 147 
- de cal. à II 126 
- calcáreo liquido. s] 3: 9 
-decobalto. . . . ..» 127 
- de cobre.. . . . . » 428 
- —amoniacal . . . » » 
- de estricnina. IH 447 
- de hierro oxidulado. , „HM 429 


- — yde amoniaco. . » 130 
- de magnesia. . . . ». » 
- de mercurio dulce... »  » 
— precipitado. . , » ຈ 


-- de morfina.. . . . 10 447 
— (le oro. A ໃໃ 
- — y de sosa A » 134 
- oxigenado de antimonio. » 125 
- — decal. . . . » 416 
— — dle estaño. » 139 
- — de mercurio. " 132 
- — de potasa. . . . » 416 
— de plata. . » 434 
- de plátina. » 135 
- de potasa. . . . . » 136 
- de quinina. ¿MI 147 
— (le sosa. s H 136 

- triple de oro. . . . » 436 
— de urano., . .IN 491 
— de zinc. . 11.457 
lurialos. ; .1H 576 
+ Oxigenados. . JL 445 
—S8ecos.. . 2 2 9% 
— sobre- -oxigenados. a. > , 
lúrice. . 5 . HI 576 
— Espina recta. " D 
— de Triton. » 13 
luricia. . » 1 
— dle la Cochinchina.. » 1 
Turido. . . . . 14% 
Muris. Mi 516; IV 368 
Murilia. . ne" ui 576 
— cochinchinensis.. . » 
durraya.. ] 367; ii 576 
— exótica. . . MI 676 
Murraya. . . » 1 
— exotica, L. . so Wow 
Lurton. . . . . * 557 
Murucuja, .IV. 77 
Mus. . . . » 20 
— alpinus, L. . . " >» 
— amphibius, L. » 211 
— aquaticus , Gm. " » 
— artalis, L » 212 
— PCONOMUS, Pall. » » 
— castorides, Burrow. . I1 550 
— Coypus, Mol. . . . > » 
=- Cricetus, lx. h G 

— Glis, L. ] " » 
— Musculus, L. » 212 
= porcellus, | A ; RE 
— liattus, L. . . . .IV 212 
— Su illa, Quv. . , . :ອ . 7 
— zibelica, Gm. . 0» "> 
Musa. . . . . . .Hl $016 


MYA 
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Musa Enseta, MI 576 
— del Paraiso. . » 
— de los Sabios. າ 
— téxtil.  . : » 
— de los Troglodilas. a 
Musa, : T " 
— Ensete, Bruce. A » 
— paradisiaca, L. E 
— sapi ntum, L. .., n 
— textilis, Perrot, າ 
-- 7 roglodytarum , 1 2 
Musanga. eo d 
Musarana. . . . . IH 
— almizclada. . . . . » 
— vulgar. . Po 
Musca. ; າ 
— fenestralis , L » 
Muscgri. , » 
— ile ambrosia. າ 
Muscari.. . » 
— ambrosiacum, Munch., າ 
j| — comosum , Mill. ^ 
Musct. RU Un dil 
Muscicapa. . . "E i 
— gyrisola ” Gmel. . » 
uselina. » 
— de China. " 
— chiné. . “ມະທີ 
— de lana. . 6^... * 
j | Musgo arbóreo.. I 
— de cabezuela. . . » 
— dorado. . Nt 
— de Córcega. . MH 636; Jit 
— derecho. . . o. > MI 
— islándico. . des 
— de mar. . ນ 636; IH 
— marino. . . . . .ນົ 
— de Oso. „1Y 
— terrestre. . MI 
— vermifugo. . - . H 
Musgos. Iil 


Müsico de las habitaciones. H 


Mustela vulgar. 
Mustela. . . Ll 
— canadensis, Gm. . . 2 
— Erminea , E OPER 
— Foina, L. Yoko» d 
— Furo, $3 MN E 
— Intra, Lo wow sx ຈ 
— Martes , L. b 
--- nivalis, L. >a d 
— Putorius, L. . . . » 
— Vison, LU Tu 
=- vulgaris, Bi Aa o 
| --- Zibellina, | RETE" 
Mustümetro. . NV 
Mutamba. . i . IH 
Mutombo. . . . . . ນ 
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174 
578 
433 
450 
578 
636 
475 
431 
257 
578 
631 
» 439 
518 
519 


520 
521 
522 
521 
519 
520 
523 
521 
519 
526 

93 


> 
579 


545 


546 


MYR 


615 


Pág. Tom. 


Mya Pictorum,L.. . . Wl 545 
Myagrum. . . . . . ? 9 
— sativum. L.. . . . > » 
Mycetes. . . [ໄ 284 
Mycteria. .o. «HI 546 
— americana, Gm. . MI 13, 546 
— senegalensis, Lath... ti 13 
Myginda. ແ > 549 
— uragoga , L.. "າ . y 
Myopotamus. » 550 
— Coypus, Cuv. r, 
— Quouya, Az. " > 
Myoschilos.. . ” Döy 
— oblonga, R. yP. >.» 
Myosotis. . .»> >» 
— scorpiodes , L. . 7 > 
Myosurus. -> w 
— minimus , L. 2 p 
Myoxus communis. . IV 244 
Myrica. . MI 554 
Bec ie L.. . » 552 
— cordifolia, L. " > 
— Gale, L.. . » າ 
Myr istica. . » າ 
— aromatica , Thunb. " o» 
— malabarica , Lam. . o» 556 
— moschata, Lam. » 552 
— 0 cinalis, L. 2 3 13 
toba, Bonpl. » 554 

— eebifora , Sw. . .IV 553 
— „tomentosa , W.. . .3S 554 
Myrospermum peruiferum. " >» 
— toluiferum , Rich. . » 555 
Myroxylon.. : » 554 
— peruiferum, L. H.. " > 
— toluifera , Rich. » 555 
Myrrhis. : . M 449 
— odorata, aid lag. "7,9. 
Mytilus.. . j I 138 
— Afer , Gm. » 1 
— anatinus , L. no,» 
— cygneus , L.. » # 
— edulis , L. » 2M 
— lithophagus, MES » າ 
gy argaritiferus, L. . » 439 
» | Myrihus. . . . . MI 556 
— acris, Sw. a E 
— acutangula , L.. » "> 
— aromatica , N. " 0» 
misereri dap 
— ca yllata,Jacq. y L.»  » 
— cau ilors, Mart. $ - 3 537 
— communis , L. » 556 
— Djouat , Perr. » 557 
— dy jjsenterica , Mart. D PE 
— Jambolana , W. 1 > 
— Jambos , L.. . " » 
— Luma, Mol. . . # 558 
— malaccensis , Spreng.. » » 
— Michelii , Pr a E MEN 
— Pimenta , L.. » o» 
— Paeudo-Caryophyllus G.» ປ່ 
— gni, Mol. . . » 558 
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Myrthus uniflora, L. . MÍ 558 

N 
NA 

Naaquis. . I 333 
Nabal. IV 227 
Nabina. . [ 372 
Nabka. » 311 
Nabo comun. » 371 
— del diablo, . . » 448 
— redondo. . . » 373 
ácar. . . MI 476 
— de perlas I 439 
afta.. . . » 376 
Nagam. . . . UI 579 
Naghas. . . » 545 
Naghe. . . . ແມງ 
Nagor. . . . 1204 
Naqur-motha . HI 305 
Natn-canna. . IV (36 
Naipe.. . A . 111 579 
Naja. . IV 505 
— vulgar » o» 
Naja.. » 5 
— vulgaris, Dom » >» 
Najana. . . I 430 
Naltan. . UI 579 
Nalugn, . . " o» 
Nalugu e . I 220 
Nam-nam. . . H 94 
Namva . 122 
Nan-moy.. . . . MI 579 
Nana.. . 1420 
Nanaris TV 145 
Nandi ervratam MI 579 
Nandin » o» 
Nandina. . . b » 
— doméstica. "ອ 1? 
Nandina. "ອ o» 
— domestica 3 25 
Nandsjoks "3 o» 
Nandú. I 278 
Nanon. . » 420 
Napa. . NI 580 
— levis, L » 1 
apea. » b 
— lisa, A » » 
Napelo. WP e . 
Napolitana . 1H 580; IV 378 
Naranja x € xs M. 2 
— ágria . » 76 
— amarga » o» 
— de mar. . . 1 !|3 
— de Quilo.. IV $88 
Naranjada. A «o4 M 76 
Naranjado de cromo. . » 212 
— de Marte. » o» 
— de minio. . o» 
Naranjas. » 75 
Naranjitas. » 76 
Naranjo. . » 74 
— ágrio. . » 76 


NEG NEP 
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Naranjo Chino. . . . ນ້ 76|Negro de bujía. It ນ! 
—dulce.. . . . .. . » 7i|—decarbo. . . . . » » 
— silvestre.. . " 76|— de composicion. . . » + 
Narciso. . . . MI 580 | — de corcho. . [ 53! 
— Falso-Narciso . » »|— de España. . li 439 
— de los jardines. . » 881 | — de hueso.. . - »1 
— Junquillo, » 580| — de humo. 1 591; IV. 130, 31, 
— oloroso. » »|-—delámpara.. . . . lit 
— de los Poetas. » 581 |— ligero. . . - [ຍຼ | 
— de los prados, » 680| — de marfil. A 592; n a; 
— de ramillete. » 581 | — de plombagina. . ນ ກ: 
—Tazella. . . . . . » »|—dePrusia. . - ? 7 
— silvestre.. . . . . » 580 | -- de tinta de China. . . " 7) 
Narcissus. . . » »[|—vejetal . . . ? M2 
— Jonquilla, L. ອ s»[—deVid.. . . . - 9 
— odorus, i. » [Negro . Ro. c wc». 
— poeticus, L.. » 581 | Neguilla. . ] 86; MI 59 
— Pseudo- Narcistus, L. » 580|— de los tiges. [ 86, £ 
— Tazelta, L. . . ຈ 581 | Nehai. . ium 
Narcolina. ' » 635 | Neitsk. . "up . H 619 
Nardo. » 581 Pp el salib.. . . . o 
— campestre. IV 496 ouli. . . . . . » 6 
— céltico. . . . . . » 495 Nela-naregam. 111 55 
— del Gánges. . . I 457| Nelam-parenda. . 1Y 55 
— indico, . . . >» »|Neli 6 Resou. [ 253 
— de las montañas. »  »|Nelma, ເ HI 5% 
— silvestre.. . » 261 | Nelumbium. . .- - > 508 
Nardostachys grondifiora. » (87|— speciosum, W. . » o» 
— Jalamansi, DC. »  »|Nelumbo., " : 
Nardus. . i ` IMI 581 | — hermoso. . - " : 
Narotü- Brou. . .- I1 323| Nel ds ກີ " 55 
Narouchit-Brou. . . . »  »|Nella va ymbo. . " 305 
Narvaja. . "an (3 | Nellica. . . . . 1398 
Narval. . . nt 567 | Nenüfar amarillo. . . ນ! 55 
Nasturtium officinale, DC. IY 283| — azul. . "> : 
Nat-cleh.; . 2. o. » 427 |— blanco. » 59% 
Nata. . 11 365, 377 | — Loto, » o» 
Natómetro . 111 372 | — Nelumbo. » : 
Natre.. . . s + . 1V 288 | Neofronte percnóptero. I 453 
Natron. . ....; , os Dt ກກາ percnopterus, S.» » 
Natrum. , E 2 IV 5 
Nauclea Gambir, Hunt. | IV 201 Nepenies. . IHI 586 
Nauta . . . » 574|— destilatoria. . . > ! 
Nautilo. 2. s. - + HI 581 | — de la India. . 20» 9 
— Pampilio.. . . . . » »[Nepenthes. . . 20» : 
Nautilus. . . . . . » »|-— destilatoria, E "> + 
— Pompilius, L.. . . » »|— indica, Lam, . " : 
Navajas de afeitar.. 11 299|Nepeta. . . . " : 
Nave, UI 584 | — Cataria. " : 
Navio del desierto. I 555 | — de Madagascar. ອ 587 
Naszel Nagai. I| 542 | -- de Malabar.. . . " : 

NE — de olor de Limon. . . >» 
Nebadilla. . . . . . » $28|.Vepeta, » 586 
Nebeda. . . » 537| — Cataria, MP ອ o» 
Necane. . lil 586; Iv 368| — citriodora , Balb. . . » 5% 
Neem ó Nimbo.. . . IIT 536 | — mada ascariensis, ee. » 9 
Neer caddumba. . . . » 556|— malabarica, L.. . " o» 
Neeradimootioo, . . . » 586 | Nephelium. . . » 5% 
Nefelio. . . . : " »|— lappaceum , b. Ec» 3 
— como Lampazo .. » | Neptunia, . ອ 5 
Negro de albérchigo. 1591; T n? — de hortaliza. s. : 
— de Alemania. . . . JI 212| Veptunia. . . noo’ 
— animal. I 59! | — oleracea , Lour.. . >» 
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NIG — 

om. ຂິ. 
Nerech. . . . . . Ill e" 
ANereck. . . . . n 
Nerindos. I 333 
Nerio. . . 4. 3.5» , , 
Nerita. . . . YI uo 
Nerita. . . s 
Nerium.. . I TI 


— anti-dysentericum, La Es 


— coronarium , Jacq. . > 78 
— Oleander , la usc 
— tinctorium, asi . > 78 
Nesarnak, . +. 1.37 
Nesaursalik. . . . . » 619 

Néspera. . . HI 600 
Néspola. . . 3 9 
N a e € X we ສ à ຈ 3 
Nevada... . . . . » 537 
Nevatilla. . IV (05 
Nevera. . . IHI 454 
Nevrosperma cuspidata, R. » 560 
Neziquen. . . " + 

NG 

N'ghiarr. 20. 5. IV 490 
Ngo-kimo. . . . . . 1462 
Nhambi, JU 587 


Nhr notsjil.. ທີ່ແ “ໃ: 
Nhr pongelion. . . . » » 


M 
Nica caroundou. . 


» » 

Nicaragua. . 0. . 9 284 
Niceli, Nicefo.. . . . » 587 
Nicociana. . de o O E 
— Cuadrivalva. . "ອ + 
— fructicosa, . : " 9 
— glutinosa. . . . » + 

e panoja. » 5 

— — pequeñita. " o» 
— rústica, . » > 
— Tabaco. . » » 
Nicocianina. . » 588 
Nicotiana. . . . . . 9» 587 
— fructicosa, L. » + 
— glutinosa , L. >» 5 
— paniculata , L.. » o» 
— pusilla , L. - ? 0» 
— quadrivalvis, Pursh. 0» : 
— rustica, L. . . 3 1 
— Tabacum, L. "3 + 
Nicotina.. . » 588 
Nictago del Perú. . » 511 
Nictanto. . ອ 597 
— Arbol triste, » o» 
Nictipithecus. . . . . IV 281 
Nido de Golondrinas. . Il 636 
Nieke-Corande. . . . 11 354 
Niéspera. . . . . » 600 
Niéspola. . . ..» B 
Nieve de antimonio. I 59 
Nigela. . . . +31 597 
— arvense. tara ra 8 D 
— de Damas. ACA 
— sativa. . . . . . » » 


NIT RN NOR m em 
om. om. e 
Nigella. . . . VIT 597 | Nitrato cálcico.. . TIT 602 
— arvensis, L.. . . . » »|— de cinconina. . . . » » 
— damascena, L...» »|—cobáltico. . M E 
— salira , L. . » s»|— de cobalto. . " "> 
Ni p^ Hope spi spicata, Th.. Il 445 | -- de cobre. . . . . ? » 
35 | — cóbrico. . » å » 
Nika ລ A Risso. . . | 567|— de estricnina. . ll 562; 111 603 
ilbedousi. . . . . HI 597 | — de estronciana. . . Ill 603 
Nillgue. . . . . . . » »|—estróncico. . . - ? + 
Ninfea. .. 5.05 ? [-—dehirro . . ..» » 
— amarilla. . " »|— de magnesia. " o» 
— azul. . . » »[|-— magnésico. . - " > 
— blanca. . . » 698 | — mercürico. . - 5 60 
— Loto. . 1 247; IIL 598 | — de mercurio. . . . » 603 
— e: . +. 5 «1 598 | — mercurioso. . . + > 
— oficinal. . . » »[--deplata.. . » 604 
Ningi. . . ....9 »|— — fundido. » 605 
Ningik. . . . . > s|— plómbico. " > 
Ninsi de la Chiva. . IV 282 | — de plomo, " >» 
Ninzi.. . . . > s»|— de potasa. ex » 606 
Niongiogan.. o5. «11 598 |— potásico. . . . + . » 
Niouttoutt. . . + + 1 360 | -- de quinina. . > » 608 
Nipa. . . . +. «111 598 |— sódico. . . » 609 
— frulescente. . . - - > »[|—desosa.. . . . . » 608 
Mpa.. . . » »[|-—deéuran. . . . IV. 49! 
— fruticans, Thunb.. . "> Nitro.. en a . 111 606 
Nipis. . . Ii 571; LV 267, 361 — antimoniado. . IV 303 
Niquel. i . MÍ 699 | — cúbico. i . +11 609 
— antimoni-sulfurado. . » ຈ — fijo por el carbon. . . 1 604 
— antimonial. . " »|——poreltariaro. . . > » 
— arseniatado. . »  »{— inflamable. . IJI 600 
— arsenical. " s» |Nitro-muriato de oro.. ] 133 
— i5 arsenierado, " »|Nitrógeno. . . . + . [385 
— gris.. . "  »|Nürum. . o. » 482 
— palivo. » »|Nitruro carbônico.. . . . l| 63 
— sulfurado. . » o» 
Niquelina blanca. . » »|Vmb. . . MUI 609 
— roja. . : " œ NO 
Niquelocre. . . . . » »[MNobleza. . . + IV 400 
Nira-poosce. . . . . »  »|Nogal. Ill 609 
Nirnotsjitt. i . 1Y 555|— de América.. . . . » 227 
Viruala.. . . . . UI 599|— ceniciento. . . . . » 609 
Nispera.. . . . . . # 600|— cilindrico. . . . . » » 
Nispero. . . . . . +. » 599| — comun. . » 610 
— Àcerolo. . . . . . » »[|—dela Guadalupe. . I 432 
— de Alemania. . »  »|— negro. l 609 
ແຂວ: de América. ' . . : l 74 — régio. . » 610 
— comun. . . 11 699 | Nolana. . » 641 
— con hojas de Madroño. » 600 — postrada » "> 
— del Japon. . . . . » »[Nolana. . . e.» B 
— Piricanta. .. e  »|—gallinacea, Pers. > + 
Nitritos. . MI 207, 609 | — prostrata, L. » ? 
Nitrato. . . MI «t Nonatelia. » + 
— de amoníaco. . . +. » — oficinal. » 612 
— — mercurial. . , 601 Nonatelia. . » 611 
— — mercurioso. . »  »|—offi NUM Aubl 1388; IH 612 
— argéntico. » 604 | Nono.. . ML 569 
— de barita. » 60! | Nook.. . .- .- 5 IV 478 
— baritico. . "  »|Nopal.. L7 wx < BRE 
— bismütico. . » 0» Kord-capet.: » 331 
— — básico. » »|—austral. . . . . » 330 
— (6 bismuto. . »  »|Noronhia. . . . . MI 612 
— de cal. » 602'—dePapel. . . . . » + 
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Noronhia. . . MI 612| Vymphea cerulea, Sav. 111 597 | Ocres amarillos. . M f 
— chartacea, Stad. . . » »[—LotusL.. . . » 598 | Octopus. . UE" . HI 294 
Norte.. ; . IV 368 | — lutea, L.. . » 897 | — rúlgaris.. . . . .a a 
Nossaris. «cs. ME 642| — Nelumbo, L.. » 598 | Oculina azilaris. . » 279 
Nostoch. . . 0. st. ທ " ocu 
-— commune, Vauc. . . +  » N Ochna. . . i » 614 
NosloCo. . . . - . - ? > — Jåbotapita, i .. ? 8 
— comun... . . » »  »|Name.: . IH 613 0ບ 
າຄຈົ້າ Pu US c į Odina. v» .*.*. » 808 
Novaculita. ... . . . 1369 o —pinnada. . . . . - » ຈ 
NU Odina. . . . . . . > >œ 
Nueces de Aly.. . . . IH 235 08 — pinnata.. . . . . " » 
— de Ciprés. . . . . H 98|Oblada. 11 489 Odontophorus. . IV 455 
— de Ravensara. . . . [| 85|— comun. » -»[Odre. . i ໄໄ 615 
Nuez. . . . s `. HE 640 | Oblata; ^ » »[Odresde mar.. . . [ 262 
— de agua.. . . . .1V 476| — Melanura, Cuv. »  »|Oduoc. : MI 615 
— de Arec.. . . ... 1230|Oblea. . . . . Hii 613 OE 
— deBen. . . HT 570 | Obleas. . . . . . | 285 | OEnanthe. li 420 
— de Calmuco : I (40 | 00... . . . . : . HE 366|— ເກ0ເແ(ແ, l.. . . . > +? 
- de Canari. . . . . » 564|O0brang. . n oi — fistulosa, L.. . . . " > 
— de Goura. . . II 552 | Obturton. ^ — Phellandrium, Lam... ຈ 600 
— ile Gourou. ji 552, 553 | Obué.. i າ 266 repr ມແ L.. » 420 
= [sagur de las Filipinas. II 565 uc Oenkjes... . - - HE 456 
— de Metel.. .. . » ອງບ. 4. : 1474 Ubnocarpus H 436 
+ de las Molucas. . » $85| — de Guinea. . » 477 |— Baca "e » 437 
— moscada.. . M1 553|— de mar. . . . W375|— Batona. ... . . - » "າ 
Pa... . . . | 426| — de "nemo . ໄ 175 | — distichus, Mart. » 436 
= de Para.. . . . MM " Oca. : . TV 25 | OEnothera. - - - 5 ເກ 
— Sasafrás. . 205 Ocelote. . MI 36|— biennis, L. . . . .»n >» 
— del Soudan. . . | 552 Ocimum.. . . 1 005 | OEstrus. A » 567 
-— vómica, . . . . . » 564 — album, L.. » s|- Bevis.. . "ອ "> 
Nueza, . . . . . +. 1418|— Basilicum, L. a »|— Equi, Clarck. "> : 
— blanca. . . . . - » »|—crispum, Thunb. » 3 Bil: hi ta DE L. " "> 
— negra. . . . . .]V 339 | -- gratissimum, L. » »[-—naalis,L. . - - - » > 
Pli. . . . . . a ME606 2 qun, Sch. . "ຍ »|— Ovis, ES ອ > 
Nukemun . . . 1] 335 | — hirsutum, Rotti. » 106 — pecorum, Fabr.. າ > 
Nulla wahlagillipam. . MI 447 | — incanescens, Mart. . » 405 — salutaris, Clarck. . . o» 
Numenius. . . . + 1. 352| — minimum, L. " 3 
== arcuatus » 353| — pilosum, W.. ə »|Oficleide. . 11 267 
— Phaopus » »[|— sanctum, L.. » 106 | Ofidio verde. . IV 489 
Numida. . ໄກ 612| — salinum, Mol. » 1405 | Ofiogloso. . MI 65 
— Meleagro ອ » | tenuiflorum, Lo »  » | -- bulboso. . s> F 
— mitrada. » 613| — zeylanicum, Burm. " s»[-—trepdor. . . - . » » 
— de penacho. . »  »|Ocna.. . i nl eli -—vwulgar . . - - . » s 
— tilorinca. . 20» 3 o Jabotpita. »  »[Ofirriza. . PE . 
Nenida. . : . o. » 642| 0ເດ PT a » s»|— Mungos.. . H 444; HH 615 
— eristata, Lath. . » 613 RU. . » > »|Ofioxilo.. . . . . . MI 6!5 
— Meleagris, L. » 612| — Cimbaro.. »  »|— serpentino. . P c UN LOP 
— mitrala, Pall.. . . » 613| — Cujumary. » »[Ofia.. . . IV Y74 
— ptylorhyncha, Lich. . » »|-— dela Guiana. »  »[Ofito., . » 484 
Numularia. . . » 457| — Puchury.. » 1 | Ofride. í . UL 645 
Nunna. MI 613; IV 387| — que favorece. »  »|—Nidodenave. . . - » + 
IYurvada. . . +. MH 267| Ocotea. i " © » |— unilateral. » 6lg 
Nutria. . IH 522| — amara, EM » 1 o» "m 
NY tn Cujumar , Mart. . " 3 
Nyalel.. ae o s HE 608] — Cymbarum, Hemb. . » »»|09Mg.. . - - > - " > 
Nyctago. Jalap a. DC. ..» bM — guianensis, Aubl. » 3 01 
— lotyiflora, DC.. . . » '»|— opifera, Mart. » "| Ojo de buey. . 1 450 
Nyctanthes Arbor tristis, L.» 597 — Pichurim, Kunth. . » 360 | — de dragon. . ນ 578 
Nyl-Ghaut. . . . . Y$02|— Puchury, Mart.. . n 61 — de gato. > 287 
Nymphanthus Niruri, Lour. M 614 | Ocre.. . . າ — de perdiz. . . . . | 79 
Nymphaa. . . . IM $97| — de anlimonio. I 203 — de pescado.. . . . IV 413 
— alba, Ia » 598 — de arroyo. 11 204 ! Ojos de cangrejo.. . ] 566, 565 
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ih OK Omphalea triandra, L. . 11 620 
Okri. . 8^ 1 364 ON 
OL Onagra. I 480; 1 437 
Olace.. . ^ . HE 616 | Onagro. . . . ໄມ! 
— de Ceilan. »  »[|Onbare. HI 620 
Olampi. . » s »jÓOnco.. . າ # 
Olan- Batista. IV 387 | — comestible. » ກ 
Olax.. WE 616 | Oncoha. » 2 
— zeylanica, L. » 13 | -- espinosa.. ” d 
Oldeñlandia.. »  »|Oncoba, າ" o» 
— corimbosa. ບ  »|— spinosa: າ" oa 
— umbelada, າ v»[Oncus, ກ່ 1 
Oldenlandia, » »|— esculentus. "ຈ "າ 
— corymbosa, L »  »[|0Onlalra. . iV 214 
— umbellata, 1 »  »[Onfacino. ... . . .1H 630 
Olea, . cs — »|Oufacomeli.. , . . . > 
— americana, L. າ 617, 0nfMea. $5 ຍ່ "> 
— europea, l. : » »|— de dos estambres. . » v 
-+- fragrans, TE: » 618 | — de tres As » າ 
Oleastro., . » 617, nice. » 1 
(ບ . . »(6t6|Onices, . . . . , . 1535 
Oleina. . ໄໄ 4áogjOniche. . . . . . . HE62 
Oleo-margarato. . 1! 616 | Onique. Se. > 
— de mercurio. . »  » | Oniscus.. . » 549 
— (ໄຜ plomo. 205 »|— Armadillo, L. ລ » 
— de potasa. » »n|— Asellus, E. à 13 
— de sosa. , » — murar ius, Fabr. " s 
Oleo-resina de Copñiba. |] 254 Onix... ; » 620 
Oleo-resinas. . AV. 122 | Oniz. » o» 
Olibanum. 111 333 | Onnianga- Pixerica. » 533 
Olivarda., W 439 | Onobrychis, . » 436 
Olivenita. . າ 472 |— satira, Lam. າ n» 
Olivera. y . YI 617 | Onónide. . » 6214 
Olivila ú Olivina. » 618 | — ile los antiguos. າ" 1 
Olivilla, » 616; — arvense, າ" > 
— pulverolenta, »  » |-- espinosa.. D >» 
— tricocos. . . +» n Ononis. ¿ » 13 
Olivino. . IV 94 |— antiquorum , L. "ບ > 
Olivo, , . ME 616 | — arrensis, Murr. a ມ 
— (le América. . . W617 |— spinosa, k. " o o» 
— de arenal. . I 395 | Onopordo, ອ # 
— ile Bohemia.. . » 40 |-- Acantio. 2T 
— cultivado. HE 647 Onopordon, ; າ 1 
— (ດ Europa. . . » n»|-— Acanthtum. » n? 
— oloroso. . » 618 | Onoquiles. [ 484 
— silvestre.. » 617 | Unosma, . f . Hl 63! 
Olmillo. » 613] — como Equio. . 1 185; IH 621 
Olmo.. 2.»  » |— muy sencilla. d. ເນ 
— de América. .  . TIT 93, 618 | Onosma. 
— Campestre, . HI 619 | -- echioides, b ໃ (85; n 621 
— comun. + າ" # — simplicissima , Lo. M ວ 
— de China. » 620 | Onycou. . 1 
— de los paseos. » 619 | Onza.. . ]11 32, 36 
— piramidal. .» > : 
— de Samaria, . . IW. 449 | Oolita. I 471 
— de tres hojas. » 5 OP 
OM Opalo. . . y . MI 624 
Omhligo de mar. . " 43|0phidium viride, L. . IV 489 
— de Venus. . H 264 | Ophioglossum. . HI 615 
Ombliguera.. . 3 »|— bulbosum, W.. . . > » 
Omphalea. . HI 620 | — scandens, (ME: 
— diandra, L.. .» 5»|— tulgatum , Ns . ; » 


— nucifera , Sw. 


Ophiopogon japonicus, K. " 248 
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Ophiorrhiza. . . . . IM 645 
— Mungos, L. . 1 144 HIE 615 
Ophiozylon : . HI 615 
DL DIS + ງ ». » 
Ophrys. . . . prt 3 
— Mus aris , L.. e.» > 
ສູ່ມ? Poir.. . » 616 
Opio. . . 005 . cC» 623 
— de Argel. o . » 626 
— de Constantinopla. . a b 
— de Egipto. >? 
— de Esmirna.. ' n 615 
— de la India. . + 626 
— indigeno, s 1 
— de Persia. . d») 
Opobálsamo. . 1165 
Opocalpaso. . MI 63 
Opocalpasum. - 3 > 
Opopónaco. . . AY 71 
Opoponaz chironium , Ko» o» 
OR 
Orang. . . » 281 
Orbe.. . li 39! 
Orbes espinosos. » 1 
Orcaneta. -: 1.486 
— de Constantinopla. » 485 
Orceina, . . . . Vn es 
Orcina. : x 
Orcynus.. n 653 
Orchilla. . . Mi 452, 453 
— de Auvernia. . MI 453 
— de Cabo verde.. . . > + 
— de Canarias, - +? 9 
— de Cerdeña.. " # 
— (e Madera. » ກ 
— de mar. . s >» 
— en pasta. » 452 
— perlada. . » 453 
— de los Pirineos. » 0n 
— rig Ap າກຫ. " ຍ 
chis. . ] » 638 
— bifolia, las. . >» 
— latifolia, L. Doo» 
— maculata , L. o 1 
— mascula , "di. » » 
— militaris , L. າ ມ 
— Morio, L 3 2 
yramidalis , b. » o» 
Or gano. . : » 639 
— como Mejorana. o 13 
— de Creta.. » > 
— Dictamo.. ວ . # > 
— de macho cabrio. IV 467 
— mayor. . HI 629 
— Mejorana. ILE 
— oficinal. . 3 05 
— vulgar. . . " op 
Oreja de Abad.. JE 264 
— dle Hombre. . . . . 1264 
— de Judas.. . II 222; IV 405 
— de Liebre. . 1457 
— de Monge. . Il 264 
— de Raton. . ໄຟ 453 
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Oreja de Oso. . . IV 485 
Orejas marinas. . 1H 49] — 
Oreodoxa. » 629 
— real. » > 
Üreodoza. » >» 
— regia , Kunth. » D 
Oreoselino. . ໄ 268 
Orfeon. . MI 258 
Orfia. . . 1Y 393 
Organdi. . . » 368 
Organillo. . UI 267 
Organo. B8 $ 
Organsina. . . 1 398 
Orgibao. . . IV 501 
Ori anum. . IHE 639 
ictamnus , L. . . > 9 
-- — Mojorana , de » o» 
— Majoranoides j Wilia.. » 5 
— vulgare, " » » 
Original. . - U 78 
Oriz. . . . 1202 
— blanco. . 3 9b 
Orleans. . . . IV 383 
Ormanthus fragrans, b HI 618 
Ormesi. . . . HI 630; IV 400 
Ormskirck. | 595 
Ornitógalo. . ` UL 630 
— umbelado. 0» 05 
Ornithogalum. . 05 05 
n Lh. .- 3 1 
ro. ò - » » 
— batido. . » 635 
— blanco. , 1Y 450 
— de Judea.. . » 319 
— fulminante. . 147 
— de Manheim.. . 11 480 
— mosáico. . IV T" 
— musivo. » 
— en panes. III 635 
— en polvo. » 636 
— potable. » 
— problemático. IV 450 
— en trapos. 111 635 
— verde. . » 637 
Oro ( Aleaciones de ) . » 636 
Orobanche. "row » 638 
— major , L. à » 1 
— virgintana, L. . » 1 
Orobanquea. » 1 
— mayor. າ 2 
— de Virginia. . 3 o» 
Orobia. [ 571 
Orobo. : 111 638 
— de primavera. » n 
— tuberoso. » 1 
Orobus. . . » 1 
— tuberosus, L. " 1 
— vernus, L. .» » 
Oropel. . 1 484 
Oropimiente. . IV 316 
Orozuz. » 215 
— silvestre. . . 1367 
Orquestrino. . 111 258 
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Orquide. . Ili 688 
fon. . "ອ » 
— de dos hojas. è » >» 
— de hoja ancha. . » o» 
— manchado. າ" # 
— masculino. e» 13 
— militar. 2» 1 
— piramidal. - "1" o» 
Orlega. . . IV 455 
— comun D 1 
Ortiga. . 11 639, 640 
anca. . . «MI 321 
— de color de nieve. .' » 640 
— Daoun setan. » 1 
— dentada. . າອ > 
— dióica. . 3 
— espinosa. . 3 639 
— hedionda. II 550 
— mayor. . Ill 640 
— menor. . » . » 639 
—— hedionda. 11 550 
— muerta. . . HI 324 
— — de los pantanos. II 550 
— muy tenaz. . . .l 640 
— picante. . » 639 
— que abrasa. . . 3 1? 
— que estimula . . . » 640 
— que lleva bolillas. . '. »  » 
— quemante. . » 639 
— romana. . . » 640 
— vivàz.. . . 3 1 
Orligas de mar. . ] 75 
Ortila. : .M 50 
Orlosa. . IV 443 
Oruga. . 1372 
Orujo. . 1V 508 
Oryza. "T . 13251 
— saliva, L. . . > 3 
Orzaga. . . . » 209 
05 
»|Osagra. . . » 269 
Oscuro de asfalto. . . . H 213 
— de azul de Prusia. Š » 1 
— de bistro. ^ » n 
— de castaña rojizo. . ນ 3 
— de chocolate. . » 
— de hidrocianatodecobre. » o» 
— de Marte. . ; » 3 
— de ocre de arroyo. » 1 
— de stil-de-grain. າ" 1 
— de tierra de Cassel. » 1 
—  — de Colonia. » 1 
—  — de ltàlia. . 1 13 
— — de sombra. E 
Osesno, A . IV 379 
Osfromeno. . .» 5 
— Gurami. . 2. ມັ » 
Osiride. y າ" o» 
— blanca. . . . . . » » 
Osmazoma. . . 1544;IV 5 
Osmio. . x uv 
Osmunda. p: » 
! — Real. . » » 
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Osmunda. 

— regalis, b 
030. . . 
— Arctos. . 
— de los Al 
— blanco del m 


— Gloton. . . 

— lavador. . . 

— marino. 

— maritimo. 
lar.. . . 

— Tejon.. 

— luerlo. 

Osphromenus. 

— olfaz op 

Osteo-cola. . . 


— comestible. . 
— comun. . . 
— de cresta. 
— Cuchara. . 


— del golfo de Venecia. . 


— Hipopo. 
— Lima.. . . 
— mu grande. 
— — de 0s Nopales. 
arásita.. . 
ié de caballo. . 
Ostracion. 
—cübico. . +. + 
— triangular. . . 
Ostracion.. . +. + 
— cornutus , L. 
— cubicus, 

— triqueter , L. 
Ostras espinosas. 
Ostrea. 

— adriatica , Lam. 
— Cochlear , Pol.. 
— cristata , L. x 
ER pala. L. lan. 
— Hippopus, 

— Lima, L. . 
— mazima , L. 

— parasitica , Gm. 


— ruscuriana, "am a 


Ostrero. 
— comun. 
— Picaza. . 
— que coge Ostras. 
Osyris. . . . 
— alba, L. 

01 
Otaria. . . 
— jubata , Desm. 
-- leonina , Pér. 
— pernettyi , Less. 
— pusilla, Less. 
lario . . 
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Otis houbara , L. ] 230 
— tarda, L. "າ" o» 
-— tetraz , T າ ມ 
OU 
Oualo. : IV 13 
"pm . 1 391 
Oukatka.. . . » 34 
Oularlimpé. . UE 447 
Quin... . IVY 18 
Oulur-Caron. | 74 
Ountas. IV. ; . 
Ou-poey-tse. . ອ AN 
Ourow. . . R . 1260 
0v 
Ova. 735; IV. 13 
— como Ombligo. . » 3 
— comprimida, . e າ 
— en forma de Ciruela. .»D 9 
— intestinal. » 9 
— Lechuga. v » 
— purpúrea. +. ສ. c 
Oveja. . IV 13, 48 
— Amon. IV lé 
— Carnero indómilo. . . 0» 2 
— de las Iadias. » 16 
— de montaña. . » 3! 
— Tragélafo. . » 13 
Ovis.. . » 143 
— Ammon, L. ນ 44 
— anglicana , L. » 16 
— arabica , Jonst. . » 15 
— Aries an lica, Desm.. » 16 
a ame fen ura, "Pall. » 45 
— — fera, a Ié 
— < jnliita, .Desm . » 16 
spanica , » 15 
— — 22. L.. » an 
— — longipes, Desm. » 16 
-> — polyceraia , L ¿»o 13 
(repsiceros, Plinio. » o» 
— — golhlandica, Pall.. " o» 
— montana, Geoffr. » 21 
— ornata , St. E n ກ 
— slatopyga, Pa » ໄວ 
— ມເຫ Cuv. » 21 
OX 
Oxalato. . » 22 
— ácido de potasa. » 23 
— acidulo oxálico. "່ ນ 
— ile amoníaco. » 22 
— amónico. . . » » 
— (le cal. . ມີ » 
— cálcico » SFO » 
— de estricnina. . . M 562 
— (le mercurio. .IV 33 
— de lasa. . E v 
Oxáli e d » » 
— Acederilla. . » 24 
— — Acorazonada. າ" 2 
lanca. . » ມ 
— comprimida.. » 73 
— de cornezuelos. » 1 
ນ່ » 


— de cuatro hojuelas. 
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Oxálide de doce estambre es. IV 24 


— Írutescente. . 
— inclinada. 

— leonada. . 
— de racimos. . 
— rastrera... 
— sensitiva. . 
— tuberosa. 

— violada. 
Oxalis. 


— Acetosella, hs á 


— cernua, Thunb. 


— com ressa , Thunb. 


— cordata , St.-Hi 
— corniculata , L. 
— dodecandra.. 

— frutescens, A 


— fulva , St.-Hil.. 


— Plumieri, Jacq. 
— racemosa , Sav. 
— repens, Thunb. 
— rosea, Jacq.. 
— sensitiva, L. 


— tetraphylla , Cuv. . 


— tuberosa , Mol. 
— violacea , L.. 


Oxicarpo de la India. . 


Oxicedros 


Oxi-cianuro de mercu rio. 


Oxi-cianuros. . 
Oxi-cloruros. . 


Oxicocos palustris. 


Oxido. 


— de aluminio... : 


— antimónico. . 
— de antimonio. 


— de arsénico blanco. 


— auroso. . 
— de bario.. . 
— barítico. * 
— bismütico. 
— de bismuto. . 
— cádmico. 

— de cádmio 
— de cálcio. 

— Càseoso. . 


— ceniciento de estaño. 


— de cobalto. 
— de cobre. 
— cóbrico. . 
— cobroso. . 
— crómico. . 
— de cromo. 
— estánico. . 
— de estano. 
—  — sulfurado.. 
— estañoso. 

— de estroncio. . 
— de elilo. . 

— férrico. 

— ferroso. . 
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Oxido ferroso férrico. 4. n 


» | — de glucinio. . 
» | — de glücio. » > 
» | — hidrico. I 87 
a | — de hidrógeno. " 7 
»|—dehierro. . . . .IV 98 
»|— — negro.. . 00 3 
» | — intermedio de e hierro.. . B 
າ | — litico.. , [ 458 
23 | — de litio. "ENTE" 
24| — magnésico. . . . .]V 30 
" | -- de magnesio, . " > 
»|— de manganeso. . » 29 
+ | — mercürico. » 31 
» | — de mercurio. » » 
»|— mercurioso . . . » > 
ມ | --- Órico,. ea ow. » » 
a | — de oro. » a» 
» | — OrO0SO.. , » » 
» | — de plata. . » 32 
» | — plómbico. » 1 
» | — de plomo. າ 1 
»|— — fundido. D > 
»|— potásico.. . » 34 
»|— de | potasio. . . " > 
» | — rojo de hierro. . » 28 
526 | — — de mercurio. » 31 
435 | — — de plomo. » 33 
66 | — sódico. » 35 
24 | — de sodio. . . » > 
» | — verde de cromo. » 97 
49ໂ| --- de zinc, . + » 35 
24 | — zincico. . » n» 
» | — de zirconio. . » $18 
25 | Oxidulo de àzoe. [ 386 
24|Oxigeno.. . .IV 35 
25 | Oxi-muriato de antimonio. H 125 
31 | Oxi-muriatos. .IV 36 
» | Oxípleros. . H 375 
25 | Oxi-sales. .IV 36 
25 | Oxi-sulfuro. . » 2 
25 | — de antimonio hidratado. D b 
» |—  — semividrioso. . » 37 
» | Oxycarpus cochinchinensis. 1 447 
» | — indica, Lour. . ll 526 
y Oxypterus Mongitori, R. » 375 
62 
27 P 
25 
26 PA 
»|Pa-ma. . . . . . HI 640 
» | Pabas. ¿ir T 
1 Lov vu. ub T 
» | Pacab. . . . . . . I 340 
BEP: o o . . . ເ 2 
»|Pacaés. . . . . . .1U 935 
319|Pacana. . . . . . . » 609 
»|Pacas.. . lus AN. NT 
27 Pacfond... +... s . IM 533 
28|Packfong. . . . . . 1233 
536 | Paco o... 5. . » 558 
28 Pacourii. e ¿IV 37 
» | Pachiria.. “ຈ . 167 


TOMO Iv. 
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Pachiria aquatica.. . . [620 | Palamedea cornua, L. IV 4i|Palo de Nicaragua. 11 59; MÍ 416 
— insignis.. . . . »  »|Palastro.. . . MI 459| — de rosa de las Canarias. 1 $$; 
— nitida, Kunth. . » »|— galvanizado. » »[|—-.-— delos Ebanistas.. » + 
Padaliria de tintes. > 207 | Palemon Esquilla. . 1 566 | — de Sándalo rojo. . MI 4t6 
Padalyria tinctoria, W.. »  »|— de sierra. . . " » 567 — de Santa Marla. 11 59; II 416 
Pado. . . . . . . .IV 37| Palemon serratus , Leach. » | — santo. . . IH 92, iti 
— de aves. . . . » »|— Squilla, Fa M n » 566 — (e Sapan. . 11 60; HE 416 
— Laurel-Cerezo. . »  »|Palelo, . Hl. 81|— de Tierra Firme. 11 60; HI 416 
— Mahaleb. » 38|Palicourea. . . .IV 4t|—de vaca. . .1232461]HI € 
— oblongo. . . »  »|— diuretica , St.-Hil. . » »|—de vida. . ເ ຫ . 
Padrastos. . MI 542 — longifolia , St.-Hil. »  »]|Paloma. - Wu 
Padri. . . . . IV. 38| — officinalis, St.-Hil. »  »|— aromátlica. . + dB 
Padus. . " 37|— sonans, St.-Hil. »  »|— bravia. s di 
— avium, Moench. » 1 — speciosa , Kunth. »  »|— campesina. . " 
— Lauro- Cerasus , Mill. »  »|-— s8trepens, St.-Hil. » »[-—Ccoronada. . " 8 
— Mahaleb , Borchk.. າ 38|— tinctoria, Roémer. » »|— doméstica. " $ 
— oblongus, Moench.. » »j|Palicurea, . . . າ  »|— Palomino. » d 
Pagapate. . . . » 299| — diurética. » »[— Palomo. . Vd 
Pagel.. . . . lI k88, 490 | — hermosa. . » »[|— reidora. . " : 
— comu. . . - + M 490|— de hoja larga. »  »|— de roca. . E 
— de dientes agudos.. . »  »|— oficinal. »  »|— torcaz. " s 
Pagellus. 11 488, 490 | — que hace Tuido. າ  »[|— Tórtola. » : 
— centrodontus, Cuv. . I| 490|— sonante. »  »|— verde de Amboina. o 43 
— Erythrinus, Cuv. y Val.» »|— de tintes, » »|— viajera. Ñ D 
Pagro. . . . . MH 488, 490 | Palinurus. . . 1 566| — Zorita. » li 
— comun. . . . ][ 490 | — quadricornis, Fabr. " ”| ~— — pequeña.. " o» 
agrus. . ໄ[ 488, 490 | — vulgaris , s ! . »  »|Palomaria., . . 938 
— vulgaris, Cuv.. . . M 490| Paliuro, . . i . ໄໄ 205 |Palomilla. . . າ ເ 
Paguro Bernardo. . L 565 | Palmacristi. . » 336 | — de tintes.. . [I8 
Pagurus Bernhardus, Fabr. »  »|Palmas. . . » 41 | Palomina. IV 8 
Pañaneli, a . IV 38| Palme, າ  »|Palomino. " di 
Paiparoco. . . . . . »  »|Palmera.. IL 603 | Palomo. " : 
Paja.. .. <.. » »[-— comun. . : » 603| Palla.. . . . M 560 
— dealforfon.. . . . » 40|Palmero de abanico. ; I 560 | Pallasia caspica, L. ] 5 
— dearroz.. . . . . »  »| Palmito, RE າ »|Pambo, . .ໄໄ ລ 
— de avena, i d: ik » | — amargo. » 230 | Pampelmusa. Ho 
— de cebada. . . . . »  »|— de América.. »  »|Pamplina. I ii 
— de centeno.. . . . » »]|— dela India. » #| ບອກ. . . IV ຕ 
— de Jipijapa. . » 397| Palo.. . IIl 395| — de Abejorro. HI 619 
— dle leguminosas. » 40|— de Alamo de Italia. » 415| — de Cuclillo. IV (da 
— de maíz. . . . » —»|-— amarillo de Cuba. . »  »|— de dextrina. . I 7: 
— de mijo, . . . . . » »|— — de Tampico. »  »|— de Dios. . >» 605 
— de sorgo. > »|-—- de Anis. o 545| — de especia. .IV 53 
— dle trigo. . » »|-— de Bérberos. ^ 416| — de higos.. I 173 
l'ajarillo. . R . ! 3290|— blanco. 11 288 | — indigeno.. IV òi 
Pajarita de las nieves. . IV 105 | -- del Brasil. * . 11 59; Ill 416| — de Mono. . | >” 
Pájaro- -trompela. 0. - » 284|— Brasilete. . . IE 60; HI 416|— de nueces. " ກົ 
Pajaza. . . . . . H 554 | — de calenturas. . . .1V 191 |— porcino. n 6 
Pajeros. . MI 36| -- de California . 11 60; III 416| — de Puerco. : eR. ສ 
Pajuelas. . H 473| — de Calliatour. . . MI 446| — raro de losOtomaeos, IV 5i 
— alemanas. 20. . + 446|— de Campeche. . III 139, 416j Pana. . 00. 0. 5 90 
— comunes. . . . . » 474|— de Condori. . HI 446 | Panabasa. . M 6! 
— Eslabones. . . + 475| — de Coral duro. . » »]|Panace. . . vow . 
— de frotacion. . » 116 |— de culebra. . II 563 | — de cinco hojuelas. f po?» 
— oxigenadas. I 416, 474 | — dulce, . . IV. 215| — fructicoso. . .- " " 
— pirogenas. . . . H 475| — de encaje, . . . MI 321 | Panacea antártica. . . nm 589 
Pak-choi. . . . . . 1369| — de Fernambuco. T 59; HI 416| — de las caidas. .- 1246 
Palacat, . . . . . .IV 40|— de Fustete. . HE 416| — de Esculapio. Iv 33: 
Paladar de carpa.. . . I 101 |— fústico. . » 415| — de Hércules. . Wr 35: 
Paladio. . . . . .IV. 40| — de hierro. iin, 545; Iv 230 | — mercurial. . dq x 
Palamedea, . . . | | » 54 |— deleche.. „HI 6|— vejetal. . 12% 
— cornuda.. . . . . » »[|-—delndia.. » 556| Panaz. IV ນີ 


Palamedea. . . . . . » 





— de las Indias. 


» 





— fructicosum , Lovr. 


PAN 


Panax quin ii: ງ ME 54 | Panueleria de lino. 
Pancracio. m »|— — y de algodon.. 
— maritimo. » »[|—deseda.. . 
Pancratium.. » »|— —yde "i 
— maritimum , L.. » »|Papa.. . s 
Panda. າ " 1 Papafigo. . 
Pándano. . : »  »|Papagayo. 
— comestible. . » 55 Papagayo. 
— de hojas anchas. » »|—deaA ejandro. 
— humilde. . » »|— de mar. 
— muy oloroso. »  »|Papalu. 
— util. » b4|Papamoscas. 
Pandanus. . "ຈ »|— gris. . 

— edulis , Du-P. » 55 Papapgaya. . 
— humilis, Rumpb. . »  »|Papas. . 
— latifolius. . " »[Paparer. . 
— Odoratissimus , L H.. » 3 — Argemone, E 
— polycephalus , "Lam. » »|— dubium , E 
— utilis, Bory. . » 54 | — orientale, L. 
Pandero. . HI 363 | — £heas , L. 
Pandion. » 106 — somniferum , L. 
— americanus , Wils.. » 116 | Papayero. 
— fluvialis, Savig. »  »|— cultivado. 
Paneiri. . 4472| Papecta. . 
Panical. . H 440 | Papel m 
Panicum.. . IV 55|— de Anafea. 
— dactylon, [,. . ໄ! 6 |-- atafiletado. 
— glaucum , L.. .IV 55|-— autográfico. . 
— tlalicum. . . າ »|— azulado. i 
— jumentorum , Pers. . » »|— de Billetes de banco. 
— Maximum, Jacq. » »[-— de Calcar. . 
--- miliaceum , L. »  » |— de Cartuchos. 
— polygamum , Sw. າ »|—de Cauterio. 
— sanquinale , 1. . | 281 | — de colores. 
— spicatum, L. . » 468| — continuo. . 
— verticillatum, L. . » 272|— de Guero. . 
— viride, L. . . 1V 55|— de Culebrilla. 
Paniquesillo. . » 467 |— de China. 
Panis nauticus. . . 1 336 | -- dorado. . . 
Panizo. . . . .ໄໄໃ 55|— de Embalaje. 
— de dedos. . . າ 68; IV 55|— de Estracilla 
— elevano: . IV 5ö|— de Estraza. . . 
— iio i າ 7 ສໂ š 

e Itali > »|— de Fantasia, . 
--- de ali s TA , » »|— filagramado. 
— de muchas espigas. . 1 468|— de Filtros. 
— Negro. . UI 242 | -- florete. . . . 
— de sangre. . 1 281 |— fósil. oos 
— verde. . . „1y 55|—àlaforma. . . - 
— verlicilado. . . . . I 272|— de Fumar. 
Panka sonchifolia, W. . 11 638 | --- Gelatina. : 
Pankama. . . IV 55|— higiénico. . . + 
Pannet-eri. » 94 |— hidrográfico. 
Panonares. . » 331 | — impermeable. 
Pantera. . . ໄໄ 36|— de Intestinos. 
Panele. . + m 379 | — Lienzo. 
Paño. . g »|— de Lujo. . 
— fieltro. : n 610| — de Madera. 
— marino. » 240| — à la mano. 
— de seda. . IV 400 | — de máquina.. 


Pañueleria de algodon. 
— delana. . . ; 
— —yde algodon. : 


PAP 


Tom. Pág. 


» 369 | — Marfil. 
» 379| — Moneda. 
» 383! — muerado. 


. IV 387 
» 390 
» 400 
» 412 
. 1261 
. IV 106 
. T1158 
„1Y ji 


2 ພູ 
. HW 312 
.IV 55 


ກ 7 
88 


289 
79 


A aS ມະ ສ ະ ສ ສ ww 5 ໆ 
> 


. +. > + . 
— 


s - o5 Wo ASE EAN ແ>ແ ແຮະ 


< + ສ ສ > ຮ ະ 


ce 


PAR 683 
Tom. Pág. 
Papel de Música. .IV 63 
— de Paja. . ¿A 
— para Agujas. . . . » 60 
— pintado. . . . . . » 63 
— plateado.. . . . . .» 6) 
eactivo. . 1214; IV 63 
— — de Regaliz. . IV 64 
— de Seda. TIV 61, 64 
— de seguridad. av 64 
— de Siempreviva. . » 
— de Tapicería. . . . » 63 
— Tela. . . » 623 
— de Tela de cebolla. . 1 64 
— teñido en pasla. . . » 61 
— de tina. . . . . . » 65 
— traslúcido. . . . . ມ » 
— vejetal. . . : . . » 0! 
— vejligalorio. . . . . » 70 
— Vilela. . » 64 
Papelina. av 73, 410 , 413 
Papilla. : .I$ 73 
j | Paquiria. . I 620 
- - acuálic a. , າ" 2 
— elegante.. . . . . » » 
; | Paradisiva. . 4 IN 464 
— apoda, L. າ 3 
— magnificus. າງ » 
— minor, Forst. » 3 
--- Parotia.. ນ » 
— d y ia, . e ^.» 9 J D 
a ‘viell. v3. s. $9. 4 

-- ren: ດີ Lath. a » 
Papyrus antiquorum , ໄ. 11] 305 
Paradiseo magnifico. SET 164 
— Manucodiata. . » 
— menor. y » 
— rojo. . š » » 
— Sifileto. " > 
— sin piés. , Ro c 
— soberbio. . » 13 
Paradiseos. . າ" 1 
Paradysvisch. . " 73 
Paraguas. . " 17 
Paraiba.. . H 288 
Parala. IVY 74 
Paralea. . . 1 >o » 
— de la Guayana. £34 ^ 
Paralea.. . "E er NS 
— guianensis. . . . . » » 
Paramorfina. . Ill 625 
Parasol. . .IV 73 
Paratodo. . . . . . » ໃ້ 
Paratura, . . . . . » o 
Parcul. |» 2 
Parde. . . . 9, . , mm 
Pardillo.. . . . . . IL 634 
— comun. . . . . . D » 
— pequeño.. . . . . » 632 
— de las viñas. . . . » 631 
Pareira. . . . . . . 1415 
— brava. . . . Il 105 
PME, . . . . . HEAR 
— de Auvernia. . . . » » 
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Parembaug. . . . ] 638 
Parietaria. £o Ay Y 
— oficinal. D» 
Parietaria. : າ p 
— officinalis, L. 
Pariglina, E 587 | — 
Parili. IV aa 
Parinario. . 3 
— campestre » 75 
— de montaña... » > 
— del Senegal. . » 13 
Parinarium. » Tl— 
— campestre, Aubl. » 75 
— montanum, Auhl. » » 
— senegalenge DC. » > 
Pariparobo 0 barro, » 449 
Paripou. . x " " "75 
Paris, . . » 5 
— de cuatro hojas. » o» 

aris. . » » 
— quadrifolia , b ຈ 1 
Parkia africana , Brown. II 234 
Parkinsonia. . . ໄ! 75 
ແ espinosa. . E we ສູ້ de 
Parkinsonia. . ^ 


— aculeata, L.. 

2? fahlunensis, Ach. n 

— parietina, Ach.. 

— rotundata. i 

— sazatilis, Ach. . . 

sia.. . "m 

— palustre. > od 
arnassia. 

— pun L. 

Paro.. . : 

— Pendulino. 

Parobo. 


iN 
<] uy 


Parotia aurea, Gm. à 
arra.. . ` 
Parriah-Arrak. 
Parriza. . . . 
Parthenion.. . 
Paru, . . 
Parus. 

— major, L. 

-— ມມມ ໄ, 
Pasa, . 


Pasalo. 2”. 
— cortado. . 
Pasamaneria. 
Pascuetas. 
Paseng. 
Pasionaria. ER 
— adornada. . . . + 
— alada.. A 

— azul. 

— con hojas en forma de lira 
— de Laur 

— de Tino. | 3 

— cuadrangular. . 

— encarna 

— fétida. 


* & 2 > 4 * - + . o. 
— 
pe E .e""cuwuwwu 


cornsnars». dedo 9... d 


. 
— 


PAT 
Pasionaria ligulada. 


— Murucuja. . . » 77 
Pasote. 2 . » 487 
Paspalo. . .» 77 
tañoso. .» 13 
e Trigo.. - 3 13 
Paspalum. E » 13 
— ciliatum, Rottb. » ^5 
— dactylon, DC. ¿HI 68 
— frumentaceum, Rottb.. IV 77 
Passalus. . NS " 76 
— interruptus, Lo » 35 
Passiflora, 4 » 1 
— alata.. » 1 
— cerulea, Los 3 1 
- coccinea, Aubl. . » 5 
— fetida, L. D 1 
aurifolia, L. " 1 
— ligularis, Juss.. " » 
— lyrefolia, TussaC.. +. » » 
— maliformis, L. " 0 
— Murucuja, L. . » 77 
— ornata, Kunth.. . » 76 
— quadrangularis, L. > 3 
nifolia, Juss. . . » o» 
Passiflorina. . " » 
Pasta de almendra. I 33 
— naranjada. . + . M 278 
Pastas de frutas. . » 242 
Pastel. . . . ໄໄ 77 
Pastel. . Ill 277 
— de escarlata . . H 497 
Pastillas fumantes. .1Y "93 
Pastinaca. » "7 
— hendida . ; D 1 
— Opopónace. . . " o» 
— saliva. TE » » 
— de vacas.. . HI າຄ 
Pastinaca. . . . . ໄ 7 
— dissecta, Vent. . Oe cB 
— Opoponaz, L. າ" 3 
— sativa, L. : , » bD 
— Sekakul, Russel. » 3 
Pastinaca. . . . » 214 
j | Pasturacaos.. » 78 
Pat-Kola. . . . 1337 
Pala de Araña.. . HI 597 
Pataca. . » 437 
Pataoua 0 Patatoua. . IV 78 
Patata. .. à. . » 289 
— silvestre.. . . H 250 
Patatas blancas. I 450 
— de Málaga. . JI 349 
Patchouly. 3 .IV 78 
Patela. D » 
— Porcelana. A » o» 
Patelas. . Hl 449 
Patella. . e. ih 
— Porcellana. . à 
Patelle. . ານ 149 
Paten. „IV 310, 380, 383 
Patencur >. è .]ໄ 380 
atin A » 78 


PAO 


Tom. Pig 


Patina antigua. . 
alma. š 
Pato agudo. . 

— almizclado. . 
— Arlequin.. 
— comun. . 
— doméstico. . 
— de escudo. 
— ferina.. . . . . 
— de las Indias. . + 
— morillon. . . . . . 
— Penelope. 
— Salvaje. . . . . 
— Tadorno. . 
Patoles.. 
Patzisiranda. . 
Paulinia.. . . 
— de Africa 

— de a 3 
— Cu ! 
— de éjico. 

— pinnada. . . 
— sorbedora. . 
Paullinia. q 
—africana, R. Br. 
— asiatica, L.. 

— Cupana, Kunth. 
— mexicana 

— pinnata, i n 
— sorbilis, Mart. . 
Paulita. . . 
Pautkas. . 
Paveta. ມ 
— de la India. .* 
Pavetta. . FPE a 
— indica, | A 2. ,: ສ໌ 
Pavia. . . 
Pavia. 
Pavo. . 

— Rea ]. k^ ux 
Pavo real de noche. s x 
Pavo. . E AL y 
— cristalus, e 

Pavon. oe UA 
— de OC de /ມ 
Pavonia. . . "One 
— diarélica.. 

—Oolorosa. . . . 
Pavonia.. 

— diuretica. SÚ Hil. 

— odorata, W.. 

— sessilifolia, Kunth. 
Paya de Montasin.. . .1 
Payas. - : 
Payco. 


=> 


ະ €. € uu ເ » < vu ເ w w el 


Po deria.. 

— fætida, L. 
Pæœonia.. . 1 
— albiflora, Pall. ` 
— anomala, L.. . 
— arborea, Donn. . 
— edulis, Salisb. . 


: 


-— 
2H 
OD a 


— 
ໂສ 


Y -= 
ແສະ 


=J a -! 
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Tom. 


Pág 


Peoma officinalis, L. ~> 1V 86 
P 


E 
Pe-la-chu. . . . . . » 80 
Pe-ti.. Duos xdi 
Pe-tsai. . . * . . . I 369 
Pe-tsf. . IV. 477 
Pecan. : . AM 519 
Peces blancos. . .H 99 
— del Paraíso. . . 1V 1173 | --- 
Pectatos.. . . .11 290| — 
Pectina. . . M 190; IV 226 
Pechina. . . - o. e 11240 
Pechinas.. . . . . . » 396 
Pedalio. r4 . .IV 80 
== Abrojo. . » * * . » b 
Pedalium. ET. » 3 
— Murez. ນ. "3 12 
Pederia. . » » 
— félida.. ອ 2 
Pederia.. 5» 1 
"wc. ເ, 0.» 1 
ernal, . 1535; IV 80 
Pedicular. E a E 
— lanuda. EE d ເສ 
— palustre. . 3 12 
— selvática. » o» 
Pedicularis.. . » 1 
— lanata, Pall.. D 1 
— palustris, L, » 1 
— sylvatica, L. » » 
Pediculus. . » 432 
— humanus capitis, L. » 133 
-- — Spar L.. » 1 


Pediüanilua padifolius, Poit, i ns 


Pedo del diablo. . . 

— de Lobo.. . . . . » 
Pedorilla, TEN , , 
Pegano. » 
— Harmala.. » 
Peganum. A » 
— Harmala . » 
Pecten. AM » 
— Maximus, » 
Peice.. ^ 
Peine.. ຽ . 13 
— mu grande. - > 
— de Venus. i 
Peine. . koe , , 
Peinelas. . $ vy > ds 
Peje. . . i: ^ ຊ າ ຫ້ 
Peje-Angel.. - 11 
Peje-Araña.. . IV 
Pejesapo. » 
— pescador E 
Pekan. : 
Pekea bulyrosa, Aubl. . I 
Pelagio. . . . ນ 
Pelagius.. . . . . . > 


Pelargonio. . & 
— decucurucho, . . . » 
— espinoso. . . . . » 
— muy oloroso. . . . » 


PEP 

Tom. Pág. 
Pelargonio velloso. . . Il 42 
Pelargonium. à.» 
— cucullatum. . Do p 
— hirtum. : » 43 
— odoratissimum. . » kl 
— spinosum. . . .. . » 9 
Peldefebre. . . . . .IV 83 
Pelecanus. E O 
— a ະ L.. » >» 
arbo L. . . "3 > 
— Onocrotalus, L. » » 
Pelicano. . . . . 3 > 
— blanco. "ອ 13 
— Cormoran. » b» 
— negruzco. » 13 
— Onocrótalo. . » 1 
Pelicanos. . . 1220 
Peling. . . IV 83, 402 
Pelitre. . 1. 83 
— Oficinal. » o» 
— verdadero. » "> 
Pelo. . . » 84 
— de Cabron. » o» 
— de Cachemira. . » 85 
— de Camello. . D 1 
— de Castor. . . . . » » 
— de Conejo. . 111 435; IV 85 
— de Liebre. . III 436; IV 85 
— de Macho cabrio. . BEY 85 
— de Nútria.. » 
— de Perro. : » 100 
— de Tejon. . 1v 10 85 
æ- de Vicuña . .1Y 85 
Pelo de cabra. . IV 85, 383 
Pelota de mar . .  M 241 
Pelotillas de Rupicabra. . I 202 
Peltigera aphtosa, Ach. . 111 449 
— canina, Ach. . . » 450 
Pelusa. . . IV 402 
Pella ribesioides, Gerln. » 248 
Penacho de Madagascar.. ll 215 
Penoa, . V 85 
— Sarcocolla, E 3 1 
Penea. . vow m mo ! 

— Sarcocola. EE 
Peneosurcado.. . . . : 507 


Peneus surcatus, Lam. 


Penicillariaspicata, Wild. 111242 


Peninston. . 6, 380 
PAN C , o ,: . ; on i " 
Penjala. ເ D 

Pensamientos. "ES 553 
Pensieles. . . . . . » b 
PensieT. , . . . . . » » 
Pensies. . . . . . 9 1 
Pentafilon. . . . . . » 183 
Penticosia.. . à . 111 205 
Peonia. . . . IV 86 
— anómala.. ... . . > 9 
— arbórea. . . . » 2 
— de flores DEN 0.» 1 
— oficinal. ; "DE . 3 
Pepinera Apguria. . ] 193 


PER : 685 
om. . 
Pepino. . TV 86 
— Anguria.. . ..» 87 
— Coloquintida. E P 
— Conomon.. . . . . » » 
— Chate. . SÉ 9 
— del diablo. . Hl 560 
— Dudaim. . . .IV 88 
— de fruto aculángulo. . 1 > 
— Melon. . . . 3 > 
— sativo. . 0» o» 
Pepita de Cobadonga. . . H 565 
— de San Ignacio. . 3 > 
Pepon. . . 1530 
Peppino de la tierra. . . IV 287 
Peppo. » o» 
Pequeña Albahaca sil estre » 467 
— Almohaza. I 566 

— Brema. . .. HAM 
— Calandria. . . . . 1445 
— Escorpena oscura . . I 458 
— Higuera.. . . . . » 575 
— Lamprea de rio. . MI 336 
— Ostra.. . . lV 40 
— Pimienta.. 0. 5. . ມ 555 
— Salvia. . . . . . » 248 
— Vibora. . . . . . » 505 
Pequeño Bálsamo.. . . I 285 
— Cabron de Guinea.. . 1 201 
— Calamar.. . M 294 
— Cerezo de i invierno. . IV 286 
— Cernicalo, . Ml 445 
— Duque de Europa.. . 11 566 
— Esturion. . . - 1 569 
— Velani. 3 430 
Pequin. . .lV 89, 402 
Per-acelato de hierro. I 54 
FR. . . .,:. .IV 89 
— de Anchoa. . II 85 
— de pólvora. . . . . 1530 
— de Yedra terrestre. IL 93 
Perada. . wa v RAN.  ; 
Peragu. . . . . . . 3 89 
Peral.. . . . v. D 3 
— Abogado., : . MI 360 
— de las Antillas. . 1.379 
— comun. . . . . .1V 89 
Peras de Cuma. ll 328 
— marciales, . . . .1V 336 
Peratodo. k i Mis IV 76 
Perca. R .IV 90 
— áspera. . » 9I 
— de cabeza inclivada. » 13 
— COMUN. A n » 
— Lubina. າ" o» 
— demar. . . D 12 
— del Nilo.. . » » 
— pequeña. . € » 
— (e rio. » 13 
— trepadora. D 5 
— Zingel. » > 
Perca.. » 90 
— aspera , L. » 9! 
— cernua , L. າກ 23 


Periploca. . . . . . » 
— comestible. . . . . » 


686 PER 

& Tom. Pág. 
Perca fluvialilis, L. . . IV. 91 
EE ax, L.. Da 9 
— Lucio-Perca , BI. , ^ 
— marina, L. . 11 213; Iv 91 
— nilotica, L. . . .IV 91 
— scandens, Daldorf. 3 » 
— Zingel , L. e . . * n » 
PL 2: a À T 

Percalina. . 13 
Per-cloruro de hierro. . Y 130 
—  deoro. . . . - » 433 
Perdices de ຮດ, . TV 455 
Perdicio. . . » 9I 
— del Brasil. » 1 
Perdicium. » o» 
— brasiliense, Vahl. ` » 1 
Perdigon. . . . . . » 455 
Perdigones. . » 461 
erdiz. .» 455 
— cinerea , Briss. . : » 454 
— damascena , Lath. . " 455 
— (reca , Briss. » 454 
— montana , e » 455 
— petrosa Lath. » 456 
— rubra, briss. : » 455 
Perdiz.. . : IV 454 , 455 
— blanca de los Pirineos. IV 455 
Ta . . . , » isi 

ris... ຍ! » 
— de mar. D 153 
— de montaña.. n "m 

— de paso. . » 
— de roca. » 456 
>” TOA. . » 455 
Peregil. $ | 347 
— de Macedonia. . . » 433 
— de mar. - 1 277 
— negro. . . » 575 
— de pantano. . . . IV 268 
— (de los pantanos. . H 420 
— de perro. . » 573 
Peregrina de vM . 1450 
erezil. . y .IV 92 
Perfume. . » o» 
Pergamino. ET » 93 
Pergularia sanguinolenta. » 252 
ergularia ເ ເວປ ນ." » 
Peridoto.. . . + 3 96 
— de Ceilan. » 487 
Perifolio, . » 95 
Perifollo. . " 1 
— almizclado, . » 449| — 
— anisado. . » 1 
— aromálico. » 3 
— bulboso. + າ 1 
— COMUN. . D » 
— cultivado. . . . . » 94 
— de España. . . . . I| 449 
— salivo. . .IV 94 
— silvestre.. . . . . » 95 
erin panel. . . . . » » 


PER 


Periploca griega. . 
— de la Eres: ; 

— dela isla Mauricio. 
— Secámone. . 

— silvestre. 
Periploca.. . . . 
— esculenta , L. 

— greca , E ວ. 
— indica , L. 


Tom. Pág. 
Ni 


95 


— mauriliana , P. 111 277; IV 95 
. .IV 95 


— Secamone, E. . 


— sylvestris, XE » 1 
Periquito. . . . » 284 
Perlas. . » 95 
— falsas. . di 99; IV 98, 514 
— finas. è i 139 
— de Roma. 2. Oo 99 
— de rosas de Turquia.. »  » 
— de Venecia. . » 3 
Pernecia. . . » 100 
— con hojas de Empeiro. " o» 
Pernettia. » 13 
— empetrifolia. . » 9 
Pernis. . MÍ 406 
— communis, Cuv. , » 416 
Per-nitrato de hierro. . » 603 
Peróxido de antimonio. . | 59 
— de estaño. ວຈ ONE 
— de hierro. » 28 
— de manganeso. . » 29 
— de mercurio. ຫ m. 
— de oro. . » 7 
— de ósmio. .» Y 
— de plomo. . » 34 
Perpétuas, MI 65 
— amarillas, . » 39 
— — de jardineria.. O 
— — de monte. . NN 
— maritimas. . 1268 
— de monte. . HI 39 
— plateadas. - 3 9 
Perro.. . . IV. 100 
— comun. . T T 
— doméstico. . 3 1 
— Lobo.. . » 401 
— de mar. . . H 460 
— Zorra. . IV. 401 
Persa. ] » 366 
Persea gratissima, ,G. . III 360 
Persica.. . IV 102 

— levis, DC. . " 13 

vulgaris, Mill. » o» 
Persicaria. » 473 
— acre. . » 1 
— anfibia. » 471 
— manchada. » 473 
Pérsico. . . . » 102 
— comun. . 1 » B 
— cultivado. » 13 
Pérsigo. . . . » 1 
Per-sulfato de hierro. » 309 

— de manganeso.. . » 310 
Per-sulfuro de estaño. » 319 
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Per-sulfuro de hierro.. . IV 330 
— de mercurio. A OM 
— de potasa ກ . » 331 
Peruviana. . . 0 380 
Pervinca. . . - 3 Dti 
Per-voduro de hierro. . # 565 
Pesa-lieor. 33 E23 
— mosto. . . .lV 586 
Pesca (Articulos de). ud 103 
Pesca leche . IL 457 
Pescadilla. . I4 
— negra. » >» 
Pescado negro. . ກ, , 
Pescados Papagayos. . . 11 449 
Petasites vulgaris, me: IN. 488 
Petit-gris. . [ 229 
Petiveria. . E BU 104 
— con olor de Ajo. 1 224; IV. 104 
Petiveria. . . IV tôi 
— alliacea , L. . | 224; Iv 104 
Petonés. . IV 509 
Petrocossyphus cyanus, B. » 47 
— saxatilis , Boié.. » int 
Petroleina ] 376 
Petróleo endurecido. » Jii 
Petromyzon. . MI 336 
—marinus, L.. . . 3 os 
— Planeri, Bl. . . > o» 
Petroselinum. . I 433 
— sativum, Hoffm. . . » 237 
Petun de las Amazonas. . MI 587 
Petunze. . z ux 2A UN 
Peucedano. . IY 104 105 
— Oficinal. . ; . IN " 

5| — Silao. . 209 

Peucedanum. າ 104 
— officinale , L. » 405 
— Silaus, L : » b 
— syl vestre, DC. » 268 
Peumo. . . . . . » (05 
— blanco. » : 
— Boldú. » 0? 
— muy grueso.. » 05 
— rojo. : " o» 
Peumus.. . " " 
— alba, Mol. . Dos 
— Boldus , Mol. b a 
— mammosa , Mol. "ຈ o» 
— rubra, Mol. . " " 
Pez amarilla. . » 125 
— árida. A à)! 
— bastarda. . . » 130 
— blanca.. . . 1 19; IN 125 
— de Borgoña. . OIN H8 
— comun. n 
— griega. O, E 
— ineat . 137, 315 
— negra.. . IV 029 
— resina. 3" » 
— seca. . i . 1 40858 
Pez armado.. + . H 3% 
— castano. . . + » 483 
— de colores. . + » 401 
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Pez ເເ . 1 457; TIT 294 
a RE 25, IV 456 


— Manga. ^ kon .IV 473 | Phaum. . . . 1193| Phulwara. . I 353 
— Palo. . . . າ ເ T Phenicopterus. . . . . H 601 | Phyllanthus. . . M 610 
— de San Cristóbal. . IL 35|— bahamensis, Calesb. . » 602|— rasiliensis, Lam. . » 1 
— de San Martin.. . . » »[— ignicapillers, Geoff. . »  »|— Conami, Aubl. » >” 
— de San Pedro. . . .*» »|— minor, Geoff. . . ^ »|— Emblica, L.. . » > 
— Sierra. eo.» 46! | — ruber, L. y W.. > »|— maderaspatensis, ໂມ, » > 
Peziza. 2. . IV 005] Phunir. . . Eto A — microphyllus, Mart. » 611 
—Oreja. . . . . . » »|— dactylifera, L. » 603 — multiflorus, W. » > 
Peziza. . » »[— farinifera, Roxb. » 605| — Niruri, L. າ" > 
— Auricula, Ed 222; IV 405 — spinosa, Thonn. H 602, 605 — rhamnoides, Relz. . " 1 
Pn Ivestris, Roxb. . M 602 |— urinaria, E. a «5 35 
Phalacrocoraz.. .IV 83 Phe landrium. . -» 600| — virosus, Roxb.. . » 1 
Phalangium. i . . ນ 594 | — aquaticum, L. o »|Phi yllaurea codiaeum, Lour. » 286 
— (Juamash, Pursh. 2.» »|— Mutellina. L. 3 60! | Physalis. . . » 611 
Phalaris. v FN 20s » 418 ay yi L. - + 5 
— arundinacea picta.. . » 595 Phillyrea. » 611 | -- ansulata, d . 1 » 
— canariensis, » 594 | — alaternoides, Spach. " »|— flezuosa, Lo a NE 
— oryzoides, L. . - » 595|— an stifolia, L » »|— somnifera, ນ. . . . > » 
Phalena Mori, L.. . . 1398|— latifolia, L. . "  »|— pubescens, b. 0» 3 
Phallus. . 2... HM 595| — media, E » »|Physcia ciliaris, Ach. . UL 452 
— esculentus, L. . HE 569 | Phlomis. . » 613| — nivalis, Ach. . » 451 
— impudicus, L. . ໄໄ 595 — fructicosa, L. » »|Physeter.. . . . 1506 
Phascum. . . . . . > "|— herbaventi, L. » 1 — macrocephalus, L. 1 160, 505 
Phaseolus. f . HE 400 | — Leonurus, L. . MW 358 613 | Phytelephas. . - ກ 611 
ເກ L H. . »!00|— Lychnitis, L. . IE 613 | — macrocarpa, R. y Plz s 
— caracola, LL. . . . » »|—n etifolia, L. "  » |— microcarpa. . » 612 
— coccineus, Lam. . . > ej|-—tuberosa, L.. » »|Phytocrene. . » » 
— compressus, DC...» »|J— ceylanica, L. »  »|— gigantea, Walb.. " > 
— chinensis. . . "  »w|Phoca. . » 616 | Phyt olata. . « . າ 1 
— hematocarpus, Savi.. » 102|— albiventer, Bodd. d Rie — decandra, L.. ; ອ ກ 
— lunatus, L 2...» »[-— annulata, "Wils. D — dioica, k. າ » 
—Mar,L . . . "  »|— barbata, Desm. » 618 — octandra, L. າ 3 
— multiflorus, L. » »[|— bicolor, Shaw. . » 619 PI 
— Mungo, L. » »|— Cozii, Desm, » »|Pia. . . 1V 325 
-— nanus, L. " »|—reristata, Gm. າ" 3 Pia-amou-leck ` » 105 
— paniculatus. » 103|— Farsansii, Les. o  »|Piamick.. . H ttg 
— radiatus, L. . »  »[— fetida, Mull. »  »|Piano. . HI 258 
— semierectus, L.. . » 102 — hispida, Schr. " »|— de arco. » 1 
— sphirrospermus , L » 103| —- Homei, Less. *  » | Pianoforte. .» » 
— stypularis. » 10! | — jubata, "Schr. » 620 | Piapi.. I 457 
— trilobus, Ait. » 103 — leonina, L. . » 619| Pica. . . M 326 
-= tumidus, Sav. » 102| — leporina , Lep. . » 618 | Picadura de tabaco. I 593- 
— lunquinensis, Lour. » 103| — leptonix, Blam.. . » 649 | Picafigo. . . IV 406 
— vezillatus, L. » 10! — Irucogaster, Piron. ^ »]|Picaza. . 11 326 
— tulgaris, L. a 103 | — littorea, Th. » 618| — comun. າ p 
Phasianus. 11 583 | — major, Pers.. » 619| — de mar. . .IV 43 
— albo cristatus, Gould... » »|— mitrala, Comp a »  »|Picea.. » 134 
— Amherstii, Lead. A da monachus , Herm. . a »|Pico. . » 105 
— drous, L. "າ »[— parra, Bodd. » 621 |— verde. © » 
— colchicus, L. . " "|-- pusilla, L. À »  »|Pico-fino. າ D» 
-- erythrophtalmus , Bafl.» »|— Schreberi, Less. » 619|Pico de Cigiieña.. . . ໂມ້ ຂໍ່າ 
— (allus, L. : » 586| — ursina, L. » 630 | Picote. IV 106, 393 , 403 
— lineatus, Latr. » 583 — vitulina, L. . » 618 | Picramnia. . + . IV 106 
— nyctemerus, L. » »|Phocena communis, c. il 375, 376 | — Antidesma. y d.k 
— pictus, L. "  »|— Globiceps, F. Cuv. 11 374 | Picramnia. D > 
— pucrasia, Gould. » “+ |— griseus, F. Cuv. . . » "S — Antidesma, Sw.. າ" 2 
— rufus, Raff. . .» »|— Orca, F. Cuv.. . . v Picria. . , » > 
— Semmerrin ii, Temm. » »|— Rissoanus, F. Cuv. , » 37% — Hiel de tierra. " > 
— Stacei, Gould. . » »|Pholas. . ວ. a » 63! | Picria. ເ » > 
— superbus, Temm. . » »|— Dactylus. >.» »|— Fel terre, Lour. » > 
— torcuatus, Temm. . » »iPhormum.. . . . . »  »|Picroglicion. n 386 
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Phasianus veneratus, T. I 583 


— versicolor, Ven. . 3 o» 
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Phormium tenax, Forst. . Il 621 
Phrynium casupo, Rose. LI 510 


688 PIE ຫກ PIE "NY 
om. om. g- 
Picroliquenina. . . .]V 497 | Piedra de pulimentar.. ~. TIT 439 
Picrotoxina.. . . » 106| — de quitar manchas. [ 226 
Pictena. . . 1 368| — de rayo. . IV 320 
Picus.. . f . IV 10ວ | — de Sapo. . . 1450 
— viridis, E . »  »|— del Sol. . IV 499 
Pichurim. . HI 360| — de tripas. » 303 
— de Marañon.. » »|-— de trueno. » 320 
Pidaroghanic. . . IV 106| — de Yeso. . A » 303 
Pié de Asno. . H 518| Piedras calaminares. i 1 533 
— de Cuervo. . . . IV 209| — de Goa. . » 378 
— de Elefante áspero, . il 418| — de Malaca. . IV 186 
— de Gallo. . scie 142; IV 209| — de Moca.. . . . . 1 85 
— (e Gato. . : . IHI 39| — de Perca. .IV 9! 
— dle Leon. . . 1 447| — preciosas orientales. . 11 260 
— de Liebre. .IV 478| — de rayo.. . . | 361 
— de Lobo. . . MI 431 | Piel arrasada. . IV 370 
— de Oso erizado.. | 228| Pieles. . II 306 
— de Palomo. . . WI 44| — de Alce. I! 79, 314 
Piedra. . .IV (06 | — de Ardilla. . 11 314 
— de afilar.. . » 107| -- — voladora.. . . IV 468 
— de aguzar. » »|-— de Armiño blanco Een T" 
— alectoriana. . I 417| —deAsno.. . . 314 
— de las Amazonas lll 289; IV 143| — de Astracan.. '"N 15 
— amoladera. . 1Y 107| — de Beroi.. . . . 1.316 
— de amolar. . . . » »[|-—debBerwitski. . . . » » 
— de Arcabuz. » 320| — de Bicerra. . . Hl 81, 314 
— de Armenia.. . 1316| — de Bisonte. . . H 314 
— de Azücar. . . IV 414| — de Buey... . . I 450 
— azul. . i . » 306| —  — marino. . H 316 
— de Baram. . . » 275| — de Büfalo. . ru 436; H 314 
— berroqueiia. . . ໄໄ .73| — de Caballo. . . H 344 
— de Cal. . . . [ 595f— de Cabra. . . . . » o» 
— le Canela. HI .70| — de Cabrito. . » 315 
— de Carpa. IE 4101| — de Camello.. . . . » » 
— de Caulerio. .IV 34| — de Carnero. .11 315; IV 21 
— dle Coco. . IL 188| — de Caistor.. . 1 633; II 315 
— (le cólica. . » 450| — de Cebellina. HI 520 
— de construccion. IV 108| — de Cerdo . I 315 
— córnea. . . . . . 1535| — de Ciervo. . H 81 315 
— ile edificar. . 1 595; IV 108| — de Cisne.. . H 315 
—  — artificial. . . IV 109| — de Civelo. HE 440; 315 
— de Escopeta.. 11 474; IV 80| — de າາາ II 315; 111 523 
— de filtrar. . . . . » 109| — de Conejo. . H 315; 111 434 
— ile Fusil.. . 11 474; IV 80| — de Cordero. . M 315; IV 21 
— Hemalites. . . YY 109| — de Cuguardo. II 315 
— lman.. . HI 229| — de Cuia. A es າ > 
— infernal. » 605| — de Chinchilla. . H 315, 344 
— (le Jabon. » 287| — de Desmau. . . H 316 
— judáica, .IV 109| — de Dromedario. . . » 315 
— ile Judea.. » »|-—deFoca.. . . . . » » 
— de Labrador. » !!3| — de Fuina, . . 11 315; 111 520 
— (le Lince.. [ 362| — de Gamo. . Er 83, su 315 
— lipis. . IV 306| — de Gamuza. . 1 II 315 
— litográfica. . » 109| — de Galocerval.. . . » » 
— de Luna.. . » 413|—  — comun. . 1 D 
— de'Manalo. . » 483|— — 00 mar.. . . » » 
— molar.. ; » 109|— —Tigre.. . D 
— de Molino. . . » »|— de Gineta. ; [[ (4, 315 
— nefrítica. . . UI 339 | — de Gloton. wa ເ໌ 
— ollar. . . IV 274| — de Grebo. . . . II 315 
— Pómez. ə 110| — de Hamster. . H 315; pl 211 
— preciosa. . ນ 112 | — de Isates. . . . IE 3105 
— — falga.. » !!/!-- de Javali. . . . . » » 
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Pieles 9 Lamantin. IV 483 
— de Leon. . IL 305 
— de Leopardo. . a’ 
— de Liebre.. . II 315; IN 436 
— de Lija. . . . 1315 
=> de Lince. + . . . » a 
— de Lobo. . .1 315; IV 101 
— — cerval. . HE 36 
— de Macho cabrio. . . » 314 
— de Marmota.. 11 315; IV 211 
— —del Canadá. . . 11.315 
— de Marta. . 1I 345; ll 52 
TUM de Mono. . . ” ໄ] 315 
— de Morueco. . .1V Y 
— de Mulo.. . . . . H36 
— de Nútria. . 11 315; I 52 
— de Oca. . . . . . 135 
— de Onza.. . . . . » 1 
— de Ondatra . II 346; IV 2/3 
— de Oso. . . 11 815; IV + 
—  — blanco de mar. . IV 3$ 
— de Oveja.. .H 315; IV ກ 
— de Palmito de las Indias |I 315 
— de Pantera. . . » 316 
— de Pekand ó de ions "ຈ o» 
— de Perro.. . IV 400 
— —de mar. . . M 460 
— de Pelit-gris. . . 1 
— de Polatucha. HI 316; IV 163 
— de Rata almizclada. . ll 316 
—  — de Siberia. » Mi 
— de Raton Lavador. . IVY 9? 
— de Rengifero. . . II 85, 316 
— de Revezo. . . H 316 
— salvajinas. . . . . » » 
— de Tapir.. . . . . » 1 
— de Tejon. . . IE 316; IV 10 
— de Tigre.. . +. 11316 
— de Topo. . . 13 5 
— — negro. . IV 469 
— de Vaca. . . 11.316 
— — marin na. - ^ b » , 
— de Veso. . . H "e n 52 
— de Vicuña. . . JI 316 
— de Volverena. II 316; Jv 40 
— de Vulpeja del Canada. li m 
— de Zapa.. . à 
— de Zebra. : 
— de Ziveto.. . ][ i40, T 
— de Zorra. . . 11 316; IY 101 
r^ de Zorrillo. . H 316; p + 

tetra aria. . . 

Pifano. fung E . ໄນ 267 
Pigargo. າ! 85; nt 406 
— de cabeza blanca. . . IHI 40 
Pigaya. . 13 
» | Pihiguao.. AV 435 
Pilcardo.. . . Ht 464 
Piideras perpétuas. I re 
Piligpoc ó Pilipo. Day s 


Piloto. . 


11 ຈ; [V 1 
Pimela. QV E 
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Pimela aceitosa. . IV (15 
Pimela. . : > 1 
— oleosa, Lour. » n 
Pimentero. í n 1 
— ahorquillado. ອ ນ 
— Amalago. . . " 1 
— Betel.. . . . » 1 
— (lel Cabo.. » 1 
— Carpunya. " > 
— de cola. . . . . ອ 2 
— Cubeba. ae oUm » b 
— encorvado. . . . » 116 
— de fruto largo. . " 1 
—  — negro. ຈອ 1 
— de Guinea. . "າ 419 
— heterofilo. າ.” 
— de hoja acorazonada.. » 1 
— — angosta. . OE VÀ 
— — de Cidro. » > 
— — desigual. " o» 
— — redonda. » > 
— metistico. າ 1 
—nudoso, . . . "ອ 5 
— de olor de Anis. » 5 
— peltado. . . » o» 
— (e red. . » 13 
— Siriboa. . . " o» 
— (e tres hojas. » 1 
— umbelado. » 13 
Pimenton. » 120 
Pimiento., . a 4149 
— anual.. : : ^» 13 
— de Cayena. . . » 120 
— frutescente. . r » 7 
— de Mozambique. .» » 
— minimo. . 2 -" 1 
— rabioso. . . 3 p 
-- WO... . . . 5» 95 
Pimienta.. . . IV. 445, 416 
— de agua.. .OQIV 173 
— blanca. . . 54758 
— de cola. . . . » M5 
— comun. . 2 4146 
=- Coronada. . HI 556 
— Cubeba. . . + 357 
— Chiapa. . » 558 
— de España. . . IV. 419 
— de Etiopia. . » 490 
— de Guinea. . 1 168 
— de Indias. . IV. 119 
— de los Ingleses.. . HI 558 
— (e Jamáica. . 09 3 
— larga.. . . IV. (0906 
— de Méjico. . MI 557 
— metislica. . 1972 
— de Monge. IV 555 
— de Mono.. . . » 490 
— de los Monos. I 168 
— negra, . . . . .IV 446 
— silvestre. . . 1 356; IV 555 
— (e Tabago. . . HI 558 
— de Tabasco, . "ຊ 
— de los Turcos. . . IN 419 
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Pimiento de América. . 


— del Japon. à -€ 
Pimpinela. . > re 


Tom. 


— Anis. . 

— grande. 

— mayor. 

— menor. . . 
— Saxifraga. , 
Pimpinella. . 

— Anisum, L.. . 
— magna, L. . . 
— Saxifraga, L. . 
Pimpollo de amor. . 
Pinabete, 

— comun. . 

— plateado. . 
Pinceles. , ; 
Pinceles., . . 
Pinckneya. . . 
— pubescente. . 
Piuckneya. . ~ . 
— pubens , Mich. . 
Pinchana. . . . 
Pinchinas. 

Pineda. 

Pinguicula. . 

— vulgar. 
Pinguicula. . 

— tulgaris, L.. : 
Pinhorn-oil. . . . 
Pinillo. 

— oloroso. ', 
Pinna, 

— áspera. 

— comun. 

— marina. 

— noble. 

— roja. . 
Pinna. i e 
— nobilis, L. . 
— rudis, L. 
Pino... . 

— €: : 
— de Alepo. 

— Meme. 

— albar. . 

— amarillo. . 

— Araucana. 
— austral. . 
— balsámico. 
— blanco. 

— de Boston. 
— de Brea.. . 
— del Canadá. . 
— Cedro. 

— Cembro. . . 
— de comer. . . 
— como Ciprés, 

— comun. . q. 
— cullivado. 

— Dammara. 

— enano. > 

— de Escocia. . 
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PIO 689 
Pág. | Tom. Pág. 
525 , Pino Estrobo. IV (36 
583 | — de hojas largas. » 2 
183! — de Jerusalen. » 123 
131 | — lambertiano. » 127 
»|— Laricio. . > > 
260 | — del Levante. : » 1314 
133 | — de lord Veimoutd. . » 126 
121 | — maritimo. » 127 
120 | — Mugho. » 130 
495|—negral. . . » 132 
421 | — de Norfolk. . 2 125 
» | — del Norte. » 132 
48! | — oriental » 131 
49 | --- Picea. » » 
123|— Piña. . f ». » 
» | — de Piñones. . ? ຂ 
27 | — de Riga. . s 133 
553 | — silvestre. . 3 > 
121 |—ouñal. . A WM 
» | Pintada. . . . . . .111 613 
3 | — comun. , e “ 1 » 
a | — copetuda. . . . . » 613 
»|— de pico con filamentos. »  » 
402 | — que lleva mitra. .- + o» 
124 | Pinus. . . . . . .1V 422 
» | -- Abies, bL. . .. 34 
»|— Araucana, Mol. . . IV 125 
» |— australis, Mich. . . > » 
»|— Balsamea, L. . I (9; IV 425 
$58|— canadensis , L. . . . IV 425 
i56 | — Cedrus, L. . . 119; IV 425 
»|— Cembra, L.. . . IV 426 
421 | — cupressoides , Mol.. . » > 
»|— Dammara, Lamb.. . I 454 
» | — halapensis , Mill. . IV. 123 
» | — lambertiana , Douglas. » 127 
ə | — Laricio , Poir. . n # 
a | -- Lariz, L. . . . . » 123 
» | -- longifolia , Lamb.. . » 136 
»|— maritima, Lam. L. IV 423, 427 
»|— Mugho, Poir. . IV. 430 
! 33 | — orientalis, L. . . . » 434 
(33 | — pinaster, Ait. . . . » 127 
»|— palustris, Mill.. . . » 125 
» | — Picea, L. . 119; IV. 431 
!3!|-- Pinea, LL . . . .IV 431 
125 | — pumilio, Haenck. . » 126 
»|— Strobus, L.. . » 13 
» | — sylvestris, L. » 132 
» | Pinzon. : lI 633 
132 | — comun. . » 23 
125 | — de montaña.. : » 632 
» | — de nieve. . . . . » » 
» | Piña. . : . 1 430 
»|Pinon.. . . IV. !3! 
126 | — dulce. zw ù » 
134 | — de India, . í » 557 
126 | Piñones de América. . » 558 
| 33 | — de Berberia. dono d » 
134 | — de India. TEE: . » n 
126 | — purgantes. . . . . » > 
» |Piojera. . . . 11.377 
132 | Piojo. . . 1V*432 


TOMO Iv, 


690 PIR 
Piojo de la cabeza. . IV. 133 
— del cuerpo. "ux 
— del pubes. D 
Piojo de seda. » 402 
Piojos de madera. . » 451 
າາ i » 133 
» 207 
Pipa de fumar. . " 434 
» 115 
vip NR de; » 446 
— Amalag o, L. . 1 145 
— angustifolium, BR. y P. » 119 
— anusatum , Humb. . . » >» 
— Betle, L. : » 145 
= capense , L. H.. " 3 
— Carpunya , R. y^ » > 
— caudatum , "Vah 3 8 
— citri olium , Lam.. . 1 2 
— cordi olium , Swarlz.. » 
— Cubeba , L. . z a- $ 15 
— dichotomum , R.yP.. ຍ > 
— guineense , Thonn. . » 419 
— heterophyllum, R. y Po» 1 
Z ຫຼດງາາ!ປຍທ, R.P. » 1 
— longum, L. » 146 
— meth isticum , F. 1 272; IV 1419 
— nigrum , L. e. «IN MO 
— nudosum , Mart. » 149 
— peltatum, Humb. » ບ 
— reticulatum, L.. າ ມ 
— fotundifoliwm , Sw. » : 
— Siriboa,L.. . . າ" o 
— trifolia , L.. ນ 7 
-— umbellatum , b. » 1 
Piperino. . » 116 
Pipian. . | 223 
piirigalto. . MI 136 
Piqué.. . IV 370, 380 
Piqueria. l . 1V 435 
— de tres nervios. "າ # 
Piqueria. . າ 
— (rincrvia , Cav.. " 5 
Pira-embu. . າ 7 
Piracoaba. » 7 
Piratia pua. 00» 05 
Piratinera de Guiana.. . HI 412 
Piratinera in ພເ Å.» 7 
Piraumbu. IY 435 
Pireneita. Hb. 1! 
Piretro. .ໂ 53 
Piricanta. . MI 600 
Pirigara. . OQ IV 435 
— de cuatro pétalos. . » 
Pirigara. . "າ > 
m; ene Aubl. » o» 
Piriguao. » 1 
Pirijao. " 2 
Pirita.. » 320 
— amarilla.. າ » 
— de azufre. ” » 
— blanca. າ > 
— de cobre. . ໄ 470 
— Comun. . IN 320 


PIT PLA 

. Tom. Pág. Tam. Paz 
Pirita magnética. . . IV 319 | Pitcairnia cr ມມມ ຍ ໄຢ່ 139 
— marcial. . 320 | Pithecia. > $5 
»|—parda. . . . . . » 319| Pithecus, ; 
— radiana. i » 320 | Pi- (ai, . n 453 
Pirolenito de hierro. . I 54|Pizarra. . ໄໄ 439 
— de plomo. . » 54] — artificial.. . c 
Pirola. . . . IV 135 |— de amolar. H 369 
— de hoja redonda. >.» » PL 
— olicinal. . . »  »|Plancha de hierro. MU 439 
— umbelada. . »  »|Planistas. . . . 11.375 
Pirolusita. . » 29|Planta de los Eunucos. . MI 39: 
Piromorfita. , . . 1 454 |— de flechas. . . . . » 510 
Piropo de los Lapidarios. HE 70 |— de hermosura. . . IV ກ; 
Pirortita. . iL 50|Plantago. . . MI 474 
Pirotonida, . .. . IV 436 — arenaria , Wald. 20 s 
Pisana, ` IV 374, 338 — Coronopus , L.. . : 
Pisano. . . - MI 576 | — Cynops, Eos cxx c ຮ . 
Pisasfalto. . 1375 — Molostea , L . . . ? œ 
Piscidia.. . . . . .IV 436 — Ispaghula, Roxb. . » +» 
— de Cartago. . "າ »|—mejor,L. . . . . ະ » 
— Eritrina. . າ 1 — Psyllium , Ll. 0x x :# “7 
Piscidia. »  »|Plantaima. . . . . າ + 
— carthaginensis , Lam.. »  »|Plaon-gai. - dV do 
— Erythrina, Lam. » o» | Plaque. ; i 336; IV ul 
Piscolo. . . »  »|Plasmas. 1 53 
Piseleon. . » 423 | Plata. iA ON “ລ 
Pisolita. . . +. ,1470]—alemana, . . . . . 12 
Pisonia. . . . . . . IV 436|— antimonial. , . 1203; IV 140 
— Olorosa. ^ n»|-— — sulfurada. ແແ. ME" 
Pisonia.. . . »  »|-—arsenical. . . . . » oœ 
— fragrans, Desf. o »|—batida, . . . . . » M6 
Pistacia.. . so  » |— británica. . . . . I $3 
— atlantica, Desf. »  »|-—-carbonalada. . . . FV tie 
— Lentiscus, L. "  n|—cCórnea, . . IE 434; IV 440 
— oleosa, Lour. » 137 | -- en espigas. . . . . MH 170 
— Thercbinthus. າ »|— fulminante. . . . . 14 
— vera, L. ກ i38|— gris. . . . . . . HIR 
Pistacio. . " 1361— — inglesa. . . . 128% 
— de Atlante. າ »|—faiva. . . . . .IV He 
— Lentisco.. &» » |— nueva. . . . [Bi 
— oleoso. . " 437 |— en panes. 2004. IV tié 
— Terebinto. +  »|--rojaoscura. . . . +. te 
— verdadero. . » 138 | — seleniada. » dl 
Pistachita, a 113| — sulfurada. a s 
Pistacho.. . » 133| — lelurada.. . o. 
Pistachos de tierra. [ 223 | — vidriosa. . Qd» rat A 
Pistia. . . . . IV 4138 |— viva.. . . . . . I% 
— Estratiotes, . າ »!-— vodurada. . IV ti! 
Pistia. ; o»: Platanista gangetica, F. 0. |] 375 
— Stratiotes, L. ə  »|Plátano. . . HI 576; IV (ສ 
Pistones. . H s8|— occidental. . IV. 149 
Pisum. MI 94 ! — oriental. o lis 
— arvense , L. A : » | Platanus. ' " + 
— maritimum, L.. . . »  »|-— occidentalis, m " 469 
— Ochrus, L.. . . . " » Teese L. - . 05 04 
— sativum, L.. . . » >» | Plateada. . | 333; IV 183 
Pila. . . . 1 86; IV 438, 267 | Platería. . 0. lH 33€ 
— do agua. . . . . M 561 |— de imitacion. . " 28 
Pitano. . . ~. IY 498 | Platija. " 15% 
—ánuo, . . . . . . » »i—Íranca. ເູ d 
Pitcairnia. . . . , » 439 | Platillos. . MT 36: 
— cristalina. . . . . »  »|Platino. . . .ໄ າຕ 
Pitcairnia.. . . o  5l— de América. . + 9 


PLO 
lom. Pág 
Platino de Rusia. . IV 450 
Platirinco. .H 620 
Platyrhynchus. " +? 
— leoninus , Less. . າ" 1 
Plectranto. ໄໄ 451 
— de hoja crasa. » 152 
Plectranthus. 1 » 454 
— crassifolius , Vahl. » 152 
Plegorrhiza. à; າ" 3 
— adstringens, W. » 3 
Plegorriza. » : 
— astringente. . poo» 
Pleuronectes. aoo’ 
— como Plalija. » 153 
— Fleso. » 153 
— Fletan. " 13 
— Limanda.. "າ າ 
— muy grande. » າ 
— Platija. " "> 
— Rombo. » 153 
— Suela.. » 3 
Pleuronectes. s 152 
— Flesus, L. . i " 1 
— Jlippoglossus, L. " "5 
— Limanda, L. . . າ o» 
— maximus, L. " 2 
— Platessa , "E » ອ 
— Platessoides , L. » 153 
— Rhombus, L. .» D 
— Solea, ha . E NEC 
Plinia rubra , Willd. . IH 558 
Plombagina. . o. » 67 
Plomo. . IV 153 
— amarillo. . . 1 454 
— arseniatado.. » 1 
— blanco. » 1 
— carbonalado. » n 
— cloro-carbonatado. າ n 
—  clorurado. » 153 
-— CÓrneo. » 154 
— cromatado. . າ 0» 
c ສກາ à . 6 » 1 
— fosfatado. "0 
— goma. . . າ" 12 
idro-aluminoso. . “+ 2 
-- — de mar.. . . -MM 68 
— molibdatado.. . IV. 454 
— inurio-carbonalado, "າ 13 
— nativo. . . » 153 
— oxidado. . າ 3 
— quemado. . » 323 
— rojo. ll 279; IV 454 
— — de Siberia. . II 277 
— sulfalado. . IV. 454 
— — azul. ; D.D 
— sulfo-carbonatado. e» າ 
— sulfurado. IV 453, 322 
— seleniurado. . . . IV 453 
— lelurado.. . າ 1 
— lungstatado. > 154 
— vanadatado. າ" 3 
— verde. າ 23 


— vidrioso. . 
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POA 


Plomo (Aleaciones de] 
Plugastel. 

Pluma. 

— para cana. 

— para composlura. 
— para escribir. 


Plumas de Aves del Paraiso » 


— de Buitre. 

— de Casoar. 

— de Gallo.. 

— de Garceta. . 

— de Garzota. . 

— de Marabú. . 

— metálicas. 

— de Paradiseos. . 
— de Pavo real. 
Plumbago. 

— como Rosa. 

— de Europa. . 

— trepador. 

— ile Zeilan. 
Plumbago. 

— europea, L. 

— rosea , L.. 

— scandens , L. 

— 5 lanica, L. 
Plumbagino. 
Plumeros. 
Plumiera. 

— drástica.. 

— fagedénica. . 
— de flor blanca. 
— roja. 

— de hojas oblusas. 
Plumiera. ; 
— alba, L. ' 
— drastica, Mart.. 
— obtusa, L. . 
— phagedenica, Mart. 
— rubra, L. . 
Plumion. 
Plumon. 

— de Aveslruz. 
— de Cisne.. 


— de Eider ó Edredon. l 


— de Oca. . . 
— de Pato comun. 
— de Tadorno. . 
— de Gerifalte. 
Plun-mai. . . 
Plyctolophus. . 

' PO 


Poa. . 

— de la Abisinia. . 
— acuálica. . . . 
—comun. . . . 
— de los ຕາ: ເ 
Poa. . 
— abyssinic d, Ail. 
— aqualica, L. 

— pratensis, L. 

— trivialis, L.. . 
Poaya do bolico, . 


1 475; IN 


Tom. Pàz. 
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. IV 462 
. » 388 
» 163 
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» 164 
» 165 
164 
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^ Tom. Pág. 
Poaya do malo. . II 275 
Pobo.. . I 104 
Pocgercba. IV. 167 
Pocumma, » 1 
Podadera. lil 242 
Podagraria. II 409 
Podiceps. HI 84 
— auruus , Lath. » 85 
— cornutus, Lath. » 84 
— cristatus , Lath. » 1 
— minor, Lath. . » 85 
— rubricollis, Lath. » 84 
Podocarpo. . . IV. 168 
— con hoja de Adelfa. > > 
— — de Zamia.. າ" o» 
— dacridióide. . D » 
— Totarra. » oo» 
Podocarpus. " o» 
— dacrydioides, A: Rich. » >» 
— nerifolius, Don. . " o» 
— Totarra, Don. » ມ 
— cami folius , A. Rich. » o» 
Podofilo. . E ran Us າ # 
— abroquelado. " » > 
— de dos i acd " o» 
Podon., . . HI 242 
Podophyllum. . IV. 468 
— diphyllum, L. . . 3 1? 
— peltatum , L. . 3 » 
Poeskop.. . . 1332 
Pogoniá. . . 11 450 
Pogonias. . . . IV 329 
<." Lacép. . . 3 7 
Pohou-Upas. . . ] 198 
Poinciana. . . . . IV. 168 
— muy hermosa. " 3 
— Zumaque. ນ o» 
Poinciana, » 1 
— Coriaria, W. 0» o» 
— pulcherrima, L. 20» 9 
Polainas de caza. . . M 10 
Polatucha. ; . IV 168 
— Flecha. . 3 1 
— de Siberia. . 1 0 
— volante, . . . . + 169 
— Volatin. . sous * d 
Polemita ó Polimila. າ 12 
Polemonio. . . » > 
— azul... ^ » » 
— muy hermoso. » » 
— rastrero. . . ò 
Polemonium. 3 1 
— caeruleum , L. . ນ o» 
-- pulcherrimum , Hook.. »- » 
» |== reptans, L. " 1 
Polenta. » 574 
Poleo. . 7 >. ML 542 
— blanco de montana. . IV 457 
— crélico. » n 
— montano. . n D 
— oficinal. » n 
| Poliacantha. .-. 4 Mb 
. LY 169 
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Tom. Pág. Tom. Pág. 
Poliantes າຍາກ, . IV 469 | Polipodio os . IV 475 
Policroita. . . 11283|—yvario.. . . 2. ສ໌ ^5 
Policromo. . IV 454 | — de Virginia. . ; S.L » 
Polígala. . . » 469|— vulgar. . MU 137; IV 475 
pl »  » |Poliscias. e de! 475 
— de color de sangre. » 470 |— umbelada, . . ; ^ 
— como Té.. »  »|Polistes Lecheguana, Latr. 1 279| — 
—Poaya. . . . . . »  »|Poli-sulfuro de antimonio. IV 316 
— Pequeño Boj. » »|—cálcieo. . . : » 318 
— rubia. . 2. . »  »[— de potasa liquido. . » 321 
— Sénega. . . . . . » »|—de PUN. dw ode LE 
— de tintes. . 1 307; IV 170 | — de sódio . . » 333 
— de Virginia.. . +. .IV 470 | Politrico. X ມ່. IV 475 
— vulgar. . . . . . » 474 |— comun. "AY 475 
Poligonato. . . . . . I £á8j— dorado. . . » 
Poligono. . . IV 474 | Polutouka de los Rusos.. » 468 
— anfibio. ` . . »  »|Polvo de Algarolh. II 425 
— antibemorroidal. » »|— de Capuchino. . . . IV 500 
— de las ayes. » »|— delos Cartujos. . . » 36 
— barbado.. . . » »|— fulminante. -..M 5 
— Bistorta. . . »  »|— de lombrices. ][ 497 
— con hoja de Tamno. » 172 | Pólvora.. 2... WN v 
— Convólvulo.. . + » 471 — Algodon. - + .- . 5 1178 
— de la China.. » »|— fulminante. . » 479 
— Fagopiro. » 172 |— Roura. . » 480 
— de matorrales. » »|Polyanthes.. » 469 
— de muchas flores. . » »|— tuberosa, L.. າ" ມ 
— oloroso, » 173 | Polygala. euo» 9 
— Persicaria, » »|— amara, L. TEE E 
— de Pimienta de agua. . " 1 — Chamebuzus, Lo. . o» 470 
— de Siberia. . » »[|—Poaya, Mart. . . . » » 
— de Tartaria.. . » — rubella , W. . 3 D 
— de tintes. oa 207; IV (n ES gr L. » n» 
M . IV m - + » 1 
— vellos . de W. ອ ກ 
Polilla del Chocolate, . E 499 — tinctoria, Vahl. I 207; IV 470 
— del Olivo. . . HI 647 |— vulgaris, L.. eOSIV 474 
Polifnia.. . . . . .IV 473 Polygonum... ການກະກ, ໃ 
— frondosa. . 2.» »|—amphibium,L.. "ອ 1 
Polinemo. i " » — antihemorrloidale, Mart, » b 
— decadáctilo. . »  »|— aviculare, L. " o» 
— ໄທດ. . . . » — »[|— barbatum, L. » o» 
— de filamentos largos. . » 12 |— Bistorta, L. » 1 
Polipara.. . " ນ — Convolvulus, L. » o» 
e la Cocbinchina.. » »[|— chinense, Thunb. » 3 
Polio. . ; » 457 — dumetorum , L. » 173 
Polipodio. » 473 |— esculentum , ; Mænch. » 2 
— arbóreo. . ^ vi — Fag gopyrum , L.. » o» 
— Barometz. 2". 7. uM — hispidum , Kunth. . » 473 
— Calaguala.. . 1 531; IV ຢາ -- Hydropiper , L. . 3 1 
— de Cambria.. . . .1V s — multiflorum , Thunb. . » 472 
— comun. . . . . >d — odoratum, Lou . . » 173 
— encorvado. . » "i — Persicaria, b.. " o» 

— falso-trifoliado. . . » — sibiricum , Ph . 3 
— en forma de Adianto. . T 531 — tamnifolium, Kunth. . > 172 
— Helecho hembra. . .1V 174 |— fartaricum , E. » 173 
— — macho. . HI 137; IV 174 |— tinctorium , Lour. 1207; IV 474 
— de hoja crasa. . . I 531 |— undulatum , "m . -IV 473 
— — de Tejo. MN 474 | Polymnia. . . 05 > 
— oficinal. , : » 175 | --- abyssinica, L.. . . » > 
— oloroso. » 474 | — frondosa, Bruc. >|» » 
— de roble. . » 475 | Polynemus. າ" # 
— semejante. . » !%!-- ecadactylus , Bloch.. » » 


POO ວ. 
om. 

Pol nemus Emoi. . . .W ni 
ະ ເ. GV. . # 1 
aradiseus , L.. . » o» 
Pol, ypara. » 05 
— cochinchinensis , Lour. " : 
Polypodium. " : 
iantiforme , Forst.. ! 53i 

— arboreum, L. . . -IV 174 
— Barometz. . , 
— Calaguala, Ruiz. 1531; Iv 474 
— cambricum, L.. - . ໄ (65 
— crassifolium. — . [ 531 
— Filiz-femina , L. . TV 1 


— Filiz-mas, L. “1 137; ii má 


— fragrans, L. 


Y 474 


— pseudo-trifoliatum , B. » > 
— repandum , Lour. . . » » 
— simile, Lour. » >» 
“າະ suspensum , L » 475 

— taxifolium, L. » 474 
— varium , L. » is 
— vir inianum , L. 

— vulgare, L. . Ill 137; IN qs 
Pol porus frondosus.. . 139 

— Juglandis. " o» 
— Laricis, Dub. . . » 3% 
— officinalis, Fries y Pers. . o» 
— tuberaster. > » 397 
Polyscias. . . IV (15 
— umbellata , Forst. » 13 
Polytrichum. e » o» 
— commune , L. » : 
Polla.. . lI 587 
— de agua. . e . » 6il 
— de los Avellanos. . IV 455 
— cebada. . 1 587 
— de Faraon. I 453 
Pollastra. - IE 587 
Pollastro. » >» 
Pollina. I 463 
Pollo, . ll 587 
Pollos. . . [ 260 
Pollos sagrados. II 593 
Polluelos. a .. >50 
Pomadas de tocador. 0-2 
Pomatia. . i [ 576 
Pomatomo. IV 480 
— Skib. L» 
— Telescopio. : L» à 
Pomatomus. . : .3 9 
— Skibea , Lecép.. 2» o! 
— Telescopus , Risso.. . » ' 
Pombalia. . . a 55) 
» | — Ipecacuanha , Vaud. . » 951 
Pombie. . . . . HE 212 
Pómez. . . . IV. 110 
Pompholiz. . .» 3 
Pompions. . 15 
Ponchiri. , Ty 481 
Pongolam. » o» 
Ponnogam. . 0» 07 
Ponopilino. . , . 55 
Poomicha carei kalng g. .ໄໄ 151 
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Poonjande pun . . 1Y 481 
Popelina. . . ລ! d : 384 
Populago. . | 548 
Populina. di 104; IV 484 
Populus. . . . : 104 
— alba, L. ces - 
— an qulata , Mich. » 105 
-- balsamifera , L » 104 
— canadensis , Mich. - . » 105 
— canescens, Smith. . HI 402 
- - fastigiata, Poir. I 404 
— grandidentata , Mich. . » 405 
— greca , H. Kew. A » 106 
— incanescens , Willd. "> "> 
— nigra, L. " » 
— Tacamahaca , Mill. ວ » 
— Tremuloides , Mich. » 105 
— virginiana, besf. . . » 
oquel. . . IV 36! 
Porcelana ll 466 
— blanda. . » 467 
— de China. . » 466 
— dura.. . . » 467 
— frita. . 3 5 
— (paca. . » 465 
— de Réaumur. » 467 
— vitrea. . > D 
Porcelana. . IV. 484 
— Argos. - 3 9 
— Moneda. .»3 9 
— núcleo. "N.D 
Porcelin. . IV 481 
Porcellus indicus, John.. H 6 
Pórfido. . . IV. 484 
Pori. : . 1 253 
Porliera. . IV. 482 
— higrométrica. . . . » > 
Porliera, > 13 
— hygrometrica, R. y P.» >» 
Porono jiwa. . . . . » » 
Porqueta, : . . MI 549 
Porta-almizcle. Il 58 
Portlandia. . . IV 482 
— de seis estambres. . » 
Portlandia. . . » 
— hexandra , Jacq. » 
Portulaca. 502 


— meridiana , L. H. 
— oleracea L 
— quadri 


» 

» 

» 

» 

» 

» 

A » 
Portunus ເດມ, F. d 566 
— PEN. v. B. 9 
Porzana. IV 210 
Posca. » 482 
Posset. » 5 
Potaki. » > 
Potalia, " o» 
-— ຈຈ, >. > + D D 
— que lleva Resina, . » 1 
Polalia. . . : » o» 
— amara, Aubl. » » 
— resinifera , Mart. » 1 
Potamogelo. . » o» 


PRE 


Potamogeto marino. . . IV 183 
— perfoliado. E EE 
Potamogeton. e tue DE 9 
— marnm, L. . . » D» 
— perfoliatum, L ..» » 
Polasa.. . . 1 601; IV 34 
— artificial. . . . 1606 
— cáustica. . . IV 25 
— del comercio. . . . I 601 
Potasio. . . . «TV 482 
Potea de ນຄ .. E NE 
Potenta, . . .1 44 
Potentila. . IV 483 
— anserina.. . . . +. >» > 
— derecha. . 0» 29 
— fructicosa. " o» 
— rastrera. . 3 » 
— rupestre.. » » 
Poteniilla. » D» 
— anserina , L. " 2 
— erecta , Nestler. " o» 
— fructicosa , L.. .» » 
— reptans, L. . . + > "> 
— rupestris, L. » >» 
Poterio. . . . . . . » » 
— sanguisorba. " 1 
Olertum. . . » o» 
— sanguisorba , L: " "> 
Pothos. . » 486 
— canne formis , Curs. » » 
— fetidus , Mich. " 5 
— odorata , Anders. » o» 
Potos.. . vy » 
— fétido. . . + o» 
— en forma de Caiia.. D b 
Pouai.. . ds hs IH 612 
Pourdalé. IV 501 
Pouparlia. . . . + » 484 
e Borbon » o» 
Poupartia. . > » 
— borbonica , Comm.. D 1 
Pourretia. . » o» 
— AN » » 
— vellosa. » » 
Pourretia. $5 ວ o 
— lanuginosa , R. y P. » 5 
— pyramidata , R. y d » 0» 
Poulou-Tan. . . MI 474 
PR 

Prasio. . . H 287 
Precipitado blanco. . » 130 
— per se. ; . IV 3! 
— rojo. . 3 5 
— verde. . . I 54 
Premna. . ; . IV 484 
'— de cuatro hojas. ..» >» 
— de hojas enteras. 0 
Premna.. . . . + 2 
— integrifolia , Lo 20» b» 
— quadrifolia, Sc Sc . 5 5 
Prenanthes. . . ມ 12 
— altissima , L. . 0» 1 
— Serpentaria, Pursh. . » າ 
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Prenanto. . 1V 484 
— muy alto. . . . . » » 
— Serpentaria. . . . » » 
Prenesta. . [ 273 
Presagia muertos. . » 387 
Presera. . x IL 7 
Pretonu. 11 367 
Priapo de mar. IV 4717 
Primavera. . . . . » 18 
Primavera de plata. . . » 39 
Primula. . . . o. 3 184 
— de hojas enteras. » 185 
— de jardin. » 184 
— Oreja de Oso. » 485 
— de primavera. : » 184 
— sin tallo. . » 185 
Primula. . » 184 
— acaulis, All. . - » 485 
— Auricula, L. . . . » » 
— integ grifolia, L.. "> 3 
— veris elatior, L » 484 
—— ວຍມ, L. » 185 
Prinos. . i » >» 
— verlicilado. . " o» 

rinos. " " 
-- verticillata, L: » o» 
Priono. . . . " 2 
— cervicornio. . » o» 
Prionus.. . » > 
— cervicornis, Geoffr . 0» 
Prisco. .1V 103 
Priste.. . Il 461 
Procyon.  . . AV 9 
— lotor, Storr. y Cuv. . » > 
Pronodjico.. . . I 185 
Prop- oock. . . . . » 201 
Propóleos. . . IV 485 
Propelis. . . . . . » » 
Proscarábeo. IL 538 
Prosopis. . - -]ໄ 485 
— dudosa. . . . . . » >» 
Prosopis. . .> 9 
— dubia, Kunth. " o» 
Protea. EI » 
— de color de plata. . " » 
— de flores DEP y » o» 
— hermosa. . " > 
— qe lleya Miel. » : 
Prote. ; : » o» 
-> ະ b - ? >» 
— grandiflora, Thunb. . » + 
— mellifera, Lam.  . bo >» 
— speciosa, "Thunb. > o» 
Protium javanicum, Burm. 1 167 
Proto-acetato de hierro.. » 53 
— de mercurio. . 1 " 
— de plomo. . » 


'| Proto-azoato de mercurio. 111 603 


Proto-carbonato de hierro. 1 596 
— de plomo. . . . . » 598 
Proto-clorhidrato de estaño. 11 428 
Proto-cloruro de antimonio. » 125 


I — de carbono.. . . . » 122 
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Proto-cloruro de n N n 
— de estaño. . 
— de hierro. n 129 
— de mercurio. » 430 


— de 010. . . . » 133 
Proto-fulminato de mercurio. nn 5 
Proto- — - estaiio. . " 128 
— de manga 130 
Proto- າາາ າ pa oiia: . | 603 


— de mercurio. . . . » 603 
— de plomo. . : » 605 
Protóxido de antimonio. . IV 25 
— de àzoe. . 1286 
— de bario. . 3 941 
— de bismuto. . .IV 25 
— de cálcio. . 1526 
— de cobalto. . IV 35 
— de cobre. 26 
— de cromo. . . . 27 
— de estaño. » 
— de hidrógeno. À 87 
— de hierro. . IV 28 
— de mercurio. 3! 
— de oro. D 
— de plomo. 32 
— de potasio. 31 
— de sodio. 35 
— de zinc. 


Proto-sulfato de hierro. . 
— de manganeso. . 
— de mercurio. 
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— (0 sosa. . 313 
— (de zinc. . . 314 
Proto-sulfuro de antimonio. 316 
— de cobre, 318 
— de estaño. 319 
— de hierro. » 
— de mercurio. 320 
— de plomo. 322 
— de potasio. 323 
— de sodio.. . » 
Proto-yoduro. de hierro. . » 566 
— de mercurio. . "+ o» 
Prunus. Sx ow ws M A08 
— Armeniaca, L. . 3 1 
— Avium, L. . 1 48, 103 
— brigantiaca, Villars. . IÍ 403 
— Cerasus, L 1 49, 103 
— Cocumiglia, T enare.. 1i 103 
— Chicasa , Mich. i4 v. 3 
: - domestica, Los. < ຈ > 
— insilitia ; le: . . » 105 
— Lauro-Cerasus , Bosc.. Iy 37 
— Mahaleb, L.. . . IY 38 
-- Myrabolana , Desf. . I] 105 
— Padus, L. 11 105, 231; ] 37 
— sinensis , Desf.. . lI 103 
— spinosa , -— 21; H 405 
— virginianvs , L. il 105; TV. 33 
Prusiato de hierro.. . E317 
— de mercurio. .H 65 
— de oro. . . . . . » 66 
— de potasa. . . . . » 67 
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Prusiato de potasa comun. າ si 
— — ferruginoso. . 


— — sulfurado. . ay 315 
— de quinina. . 67 
Prusiatos. M 64; N 185 
rs 

Psidium. . "VIT IE 
— aromuticum, Aubl. . » » 
— am fm Sabin. »  » 
— pomiferum, L.. 1 221; IV 277 
— pyriferum , i 221; IV 277 
Psittaculus. . . . IV 284 
Psittacus. ອ ຍ 
— Alexandri, L. » ? 
Psophia. . " " ù » 
— crepilans , E "ອ 1 
Psoralea, á » 299 
— bituminosa , E. » 12 
— corylifolia, L.. . . » "າ 
— esculenta , Pursh. . . » 

— glandulosa , L.. 1 25; IV 299 
— pentaph ylla, L.. . .IV 399 
Psychotria emetica, L. . III 276 
— involucrata , Sw. » 612 
Psyllium majus, Juss. » 474 
Pelea. . . . IV 9 
— mit. Ed ຈີ 
Pler ori ^ 450 
albo, b 09. * d 
— caudata , 


— esculenta, Foral: 01136; Iv 450 


— rugulosa , Labill. „II 524 
Pterocarpus. » 451 
— braco, L. de vos | M 
— Ecastaphyllum , L. . » 

— erinaceus, Lam. IV 201, ເາ 
— esculentus, Schum. AY 452 
— flavus, Lour. . . » 
— Marsupium , Roxb. " າ 
— officinalis , Jac » 0» 
-— Santalinus , Ll: "ອ o» 
Pterocles. o 454 
— arenarius, າ" 15 
Pteromys. » 168 
— petaurista , Desi. . » 169 
— sagitta , Desm. . » 168 


— $1 iricus , Desm. ນ... "ສ" lh 


— volucella , Desm. . . » 469 
Pteropus edulis, Geoffr.. » 530 
PU 
Pa-tzai. . . - M 452 
Puchanarie. IV 185 
Puches. » 574 
Puerca. H 37 
— de mar. . . . » 458 
Puerco. . . . . .1i35, 37 
— Espin. . IV. 485,186 
— --- (le cresta. . IV. 186 
— de mar. . . H 458 
— marino. » 461 
— montés. . . . . . » 35 
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Puerco salvaje. . I 35 
uerro. . . . . +. I 101 
Pulegio. . . Ill 54 
Pulgon del Alfonsigo. - IV 137 
Pulguera. I 474 
Pulicaria. IH 474 
Pulicaria dysenterica, G. » 274 
— odora, Reich. » 275 


— vulgaris, Garin. . . + » 


Pulmon marino.. . . Lasa 
Pulmonaria.. . YI 153; IV 486 
— de árboles. . ກໄ 452 
— de hojas estrechas. . IV. 486 
— maritima. . . . . » p 
— Oficinal. . . 3 n 
— de Roble.. . MI 452 
Pulmonaria. ; . IV. 486 
— angustifolia, L.. . . » : 
— maritima, L. 20. . mn o» 
» | officinalis, L. . > "> 
Pulpo.. . . W 3# 
— de Aristóteles. O E 
— comun. . . . , . » + 
Pulque. . I 56 
Pulsatila.. . 1 488 
Pumita. . IV Ho 
Pungalu. . » 486 
Punica. es x . IH 6s 
— Granatum, ນ. . . . > » 
— nana, L.. . » 7 
Puntas de Paris. . + 30! 
Puntazzo.. . . M 488, 490 
Punto de Alenzon. Uwe. -Hi 
— Flandés. . EOS. A 

— imperial ó Piqué. . TY 402 
Púrpura de Amorgos.. . MI 45i 


— de Casio. 11 214; າ! 636; ມ. 3! 


— de Tiro.. . . . MI 576 
Purporina. . Iv 237 
usu.. » die 
Putchwey. 
Putorius communis, Less. Hi 520 
— Erminea, Less.. » 519 
— Furo, Less. . » 521 
— Mustela, Boit.. . . » 521 
Puya.. , . .. IS 
—deChile.. . . . . » a 
UNA... . 1 : 
— chiloensis, Molina.. . 09 39 
Puzolana.. . H . 
m 
Pyrethrum. . . .I1V 83 
— indicum el sinense, DC. ນ ກ: 
5|— Parthenium, Sm. . . 11 525 
— officinale, N.. .IV 83 
Pyrqita, . .H 632 
— domestica, Cuv. » 63! 
Pyrola. . . è . IV. 435 
— rotundifolia, L...» > 
— umbellata, L. . . . "> » 
Pyrus. . . . IV 99 
— Aria, W.. . . M 267 
— aucuparia, Garin,  . 1V 333 


QUE 

Pyrus communis, L. 
—€ P". L.. 
nu l 1 

-— ra saca, + * 
— — paradi L 

Q 

QUA 
Quanlang. . 
Quapoya. 
— pana-pari. 
— trepador. . 
Quapoya. 


— pana-pari, Aubl. 
— scandens , Aubl. 
Quarhmecatl. 
Quassia. . 
— amara , L. 
— excelsa, Sw. 
— glauca, M. de 
— Simaruba, H. 
— versicolor , St. - niil. 
Quauhyyac ocuilensium. 
QUE 
e rapa 
າ , 
0. . * 
uéli i e Matamata.. 
uelóneo Cauana. . 
— franco. 
— imbricado. 
P 
uennak 
Quenopodio.. . 
— antielmintico. 
— Bariosmon. 
— blanco. 
— Botris. 
— Buen Enrique. 
— como Ambrosia. 
— (e escobas. . 
— Quinoa. . 
— vulvaria. . 
Querargira. . 
uerasina. . 
ueralita, 
Quercitrino. . 
uercitron. 
Quercus.. . 
— Abelicea í Lam.. 


— ແຍ + s 

— າຊ E L. . 
— Bellota , Desf. . 

— - burgundiach , Desf. 
— Cerris, L. . , 
— coccifera , L. 

— crinita , Bosch. . 
-— falcata , Mich. . 

— fastigiata, Lam. 
— hirta, L.. . 

— hispanica. 
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QUI 


Quercus humilis, DC. 
— Ilez,L 
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.H 


' " . ນ 
— infectoria , Oliv. . M 431, 


— lusitanica. , Lam. . 
— macrocarpa, Mich. 
— marina. . . . . 
— montana.. 

— pedunculata , Villa. 
— Pseudo- lez. 

— Pseudo-Suber. . 
— racemosa , Lamk. . 
— Robur, L. 


-= — sessiliflora , Sn. y lam. 
uber , L. 


— [auza , Bose. : 
— tinctoria, Mich. 
— valentina , Cav. 
Quermes. 


— animal. . . . 11 484 


Quersidro, .. . 
— de Java. . 
Queso. . i 
Quesos de España. 
— de Francia. . 
— de Holanda. , 

— de Inglaterra. 
— de Italia. . 

— del Piamonte. $i 
— de Suiza. 


Quibechi. 
Quiebrahuesos. . 
Quielmeyera. 

— hermosa.. . 
Quicnbiendent. 
Quillaja. . 

— Jabonera. 
Quillaja.. . 
— Moline, DC. 

E Saponaria , Mol. 


QUI 


— Smegmadermos , pc. E 


Quimera. . 

o árclica. 

— monstruosa.. 
Quina. l 

— Abiad. 

— africana, . 

— amarilla. . 

— — anaranjada. . 

— — dura. . 

— — fibrosa. 

— — de Loja. . 

— — plana. 

— —real. . 

— — de Zea. 

— anaranjada. . . 
— — de Santa Fé. . 
— de las Antillas.. . 
— de Antioquia. . 
— de Arica. 

— aromática. 

— bicolor. 

— blanca. 
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ະ 3 3 y y owe 


. ni 
s 


n 


s an^ Ww Rc 


. 9 


QUI 695 

Tom. Pág. 
Quina pen e Loja. '. IV 195 
— Calisaya. . LN 489, 192, 493 
— cana. . t . IV. 191 
— Canela. 193 
— Caribea. 198 
— de Cartagena amarilla. 195 
— — esponjosa. . ວ 
»|— — parda. . » 
— cenicienta. . ; 194 
— de Colombia. . . 193 
— de la corona. 191 
— disentérica. . In 275 
— de Europa. 630 
— Falsa-Loja. 191 
— ferruginosa. . 192 
— fina. . . . . . . » 489 
— gris. . . . .]V 489, 491 
— — Huanuco. - . IV 192 
— — pardusca de Loja.. » 191 
— de Habana. . . » 192 
— de hoja delgada. » 191 
— de Huamalies. » 192 
— Huanuco.. . » > 
— າ D. p 
— de Lima : » 191 
— dle Loja. » າ 
—  — Cenicienta. » >” 
—  — fibrosa. ອ ! 
— -— gris. . . ku» cw 
— - gruesa. .. 20» 1 
—  — inferior. . 1 p 
— de Méjico. . HI 330 
— de montaiía. . IV 499 
— nova. . » 498 
— parda. » 491 
— del Perú. . » 199 
— peruviana gris. . . 11 284 
— de Piauhi. . 1Y 198 
— de Pianhy - » 482 
MT. . IV. 193 
"ton . » 499 

— de los Pobres. . 246 
— de rio Janeiro. . 183 
— roja . . . » 189 
83| -- — anaranjada plana. 195 
— — (e Lima. . 194 
5|— — de Mutis.. . K 198 
— — no verrugosa. , 194 
— — pálida, . . 195 
— — de Santa Fé. 194 
— — verrugosa. » 
— rubiginosa. . . 195 
— de las Sábanas.. . 481 
— de Santo Domingo.. 199 
— de Santa Lucia. » 
— ten pálida. 191 
— de Virginia. . 478 
Quina do Campo . Hl 564 
ina de Man ana. . . 
uinaria Lansium, Lour. » 253 
uinas amarillas. . . IV. 192 
— blancas. . 195 
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Quinas grises. . . . IV 490| Raia Aquila, L. . .! 213 
— rojas. . » 194|— Asterias, Rond.. . > 3 
Quinato. . » 199| — Batis, E uo » 1 
> decal . . "ອ 3 — clavata , L.. nob 
— de cinconina. » #3|-- fullonia , L » o» 
— de quinina. . .. NEC — Miraletus , L. » 214 
vincalleria. . =- . . » »[— Pastinaca , L. » 13 
uinina. . . . 5» 900| — Rhinobatus , E "ອ 12 
uinioidina. . . . » 30! | — Rubus, L. s 3 13 
ງກາ 4 wow do. ow E e Torpedo , Lh. 0.» 5 
ino.. . .MI 554| Raíz antidisentérica. . . IE 275 
uinquefolio. IV 183| — de Bengala. . . » 292 
uinquina. . » 188| — del Brasil. . » 275 
aintin. » 388 | — de Cainca. . IV 202 
uiococa. : » 202| — de Colombo.. . II 139 
— anguifuga. . i »  »|-— de colubrina. . » 563 
— de hojas gruesas. . " »|— de Cuasia amarga. » 287 
— racimosa. » »|— de China. r^ » 482 
utoquio. I 216| — — branca » 483 
erit ed IV 203| — de Drake. » 397 
— angular. . » »|—de Falso- Colombo. » 190 
— Centáurea. »  »|— de flechas. A MI 540 
— de Chile. »  »|-— de oro. . » 275 
Quisafou. "  »|— para los dientes. . M 266 
Quisqualis. . . » »|— para todos los males. . » 191 
— de la India. . ə» »|— de Pareira brava. . » 405 
Quisqualis. . » 3|-- de pipi. IV 404 
— indica , E » »|— de Ratania. * . M 266 
vitameriendas. Il 207 | — rodia.. . IV 234 
ເລອດ], : o. IV 73] — rosada 0 de rosa. ອ 1 
Quitera . . . - + - 1 48|— virjen » 339 
ເ. IV 488 າຄ j i A 
d. ; aki. : 10 
Qulla-casp າາ AMA 
R Ralo. . IV 209 
Rallus. ; » D 
RA fv 3a — e in^ L. » 210 
n 3 350 | — Crex » ນ 
າດ. A IV 203, 204 — Porzana, L. y າ 13 
ຈຊ rud oo "ເ . 1V 204 | Ramalina frazinea, Ach. II 450 
—n » 303 | Ramentaica. . s ti 
— Parisienses. - D 5 DE us i 0 
= delos Par . + 11 483|— Alaterno.. . 1 
— Sativo. . IV 204 | — Azufaifo. » 205 
— silvestre. H 183; IV 204 | — catártico. » 
Rabarbarina. . IV 244 | — Enoplia. . » 1 
Rabeto. . I 388| — Frángula. ນ o» 
Rabihorcado. 2 i . IV 83 — ed + . n » 
Rach. . . ~ . ໄໄ 507, 508| — Na » » 
Racimillo. . . - : . 1V 267 | — Pali ET » 12 
Racimo del mar. . M 637 | — que sirve dus Té. » 2 
— marino. . I 415| — saxátlil. » » 
— del trópico. . g 11 637 | — de tinte. ` > 1 
Rack. 1 220; 11 508 — Yuyuba. . » 3 
Rackasira (Bálsamo e av 204 | Rana. . " ມ 
Racoubea. . - » | — de los árboles. . » 206 
— de la Guiana. » »|-—-comeslible. . o» » 
Racoubea. . . . +. : ”  ”|— Comun. > 
uianensis. . » »[|— gruñidora. . » 207 
Radiz lopesiana. HI 302 | — Pipa. 7 
Ragadiolo . » 354|— Sapo.. . » 307 
Raia.. . . . . +. «14 203 — temporal. » 208 


RAP 

Tom. Pág. 
Rana de tinte. . 208 
— verde. » 206 
Rana.. . . » 205 
-- arborea, L. » 206 
— Bufo, L. » 107 
>” esculenta , L. » 206 
- fluviatilis, Rond. ອ 3 
— grunniens. Daud. - » 307 
— Pipa, L. D " 
— lemporaria, L. » 208 
— linctoria, Es » "> 
— viridis , Rosel. » 206 
Randa. . . » 208 
Ranilla. . . . » 306 
— comun. . ຈ" 
— de tapirar. . » 208 
— verde. » 206 
Ranünculo. . » 208 
— acre. . . . o» 
— arvense. . " ! 
— (de Asia. . » 209 
— bulboso. . D : 
ະກ Ficaria. * E » 
— Flámula. . » o» 
— de los Floristas. . ອ + 
— de hoja de Acónito. " o» 
— de los jardines. » o» 
— malvado. "ອ o’ 
— palustre. . b 3 
— Penacho de oro. " > 
— de los prados. » 208 
— rastrero. » 209 
— Tora.. Do» 
— velloso. . " 05 
Ranunculus. . » 203 
— aconitifolius , ນ. . » 209 
—ari,L  . . . o» 208 
— arvensis, L.. - 3 5 
= asiaticus, L. . » 209 
— auricomus, L. . Da 
— hulbosus, es " : 
— Ficaria, T " : 
-= Flammula, L. D ^ 
— lanuginosus, L. .o>» 
— repens, L. . . » 0n 
— sceleratus, L. . ອ o? 

— Thora, L. "Re » 
Rapé. y Ml 593 
Raphanistrum arvense W. iid 204 
Raphanus, . s 7 » 203 
— niger, Mérat. . » o» 
— Raphanistrum, L.. » 204 
=. sativus, L. ລ 3 
Raphia edunculata, P.. » 25 
— vinifera, Palis.  . » o» 
Raponce. . I 560 
Rapónchigo. . ew d 
Raponticina.. . IV 8i! 
Rapóntico. y ld 
— de los Alpes. » 1 
— exótico. » fil 
— indigeno. » o» 
— vulgar. » 231 
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Raposa. . . YY 10! | Reaumuria. . . IV 215 
Raqueta.. . . 1372 7, de hojas como Gusanillos, ” > 
Ras el wed. . . . . “ME 57| Heaumuria. . . acd 3 
Rascon. . . . . .TV 209|— vermiculata, L. . . » 
— de agua. o... »200)]j Rebollo, . . . f T 429 
— Porzana. . »  »|ltecurvirostra, . 2 
— de retamales. » »|—AÁtocetta,L. . . » 
— de tierra. . . . . » »|Reedia. . j av 215 
Rasele. » 402 | — con flores por sus lados. " > 
Rasilla. . . . .1V 210, 380 | Jteens.. . H 83 
Raso. IV 210, 311, 403, 410 | Regalicia. . IV. 215 
— brocato. . . .1V 3 393, 394 | Regaliz. . . . . . . # » 
— de lana. . . . . .IV 380|— de América. . 01 | 
Rastra. . . : . IIT 244 | — áspero. . IV 215 
Rata. A .IV3410|— erizado. . . . . . » » 
— dea agua » 211 | — lampiio. . " > 
— almizclada del Canadá. » 212|Regaliza. . » "> 
— — de Moscovia. . . MI 578| Régulo de antimonio. . . ! 30 
— de los Alpes. . IV. 210| — de arsénico. . » 955 
— deloscampos.. . . » 212| Reina.  . » 260 
— económica. . . . . »  »|Reioa de los bosques. » 266 
— de Faraon. 1 114 | — de las Carpas. . M 1401 
— Hamster . IV 244 | — Margarita. . » 273 
— Liron. » 1|-- de los prados » 499 
— negra » 212 | Reina.. . IV. 244 
— Rata. . » 1 Bejar . 1 317 
— Batoncillo. າອ ນ . 1496 
— Saeta. » 1 Relámpago Lampazo. IV 393, 394 
— zibética. . າ  »|Relo . IV. 216 
Ratafías. . . 1 * 2a agua. . » 217 
Ralania de las Antillas . H 366 | — de arena. no o» 
— del Perù. . » »|-—comun. . & 332 BMS 
B uv ss . IV 212|— de faltriquera. . . . » >» 
Ratina. . . IV 242, 380| — de péndola.. . . . > » 
ltativora,. E" i 390 | — de sobremesa. . າ" 3 
Raton. . . ; . .IV 9, 3!3| -- de sol. . . < > M 
— de Egipto. . . . . W 444 | solar. .» 3 
— lavador, . . . 1V 9|Relojes de longitud. . . lI 280 
Rauvolfia 6 Rauwolfia. » 213 | — marinos. 0» 13 
— blanquecina. າ » | Remedio di Vaqueiro.. . I 405 
Rauvolfia ó Rauwolfia. » »{Remiz. . .1V 75 
— canescens, L. . . » 1 Í Remolacha. . s 47 
Ravenala, » »|Rémora. lv 222, 223 
— de Madagascar. » »|-— Piloto. . . IV 333 
Ravenala. . » »|—HRémora. . . . . » » 
— madascariensis, Raus. » »j|hengifro . . . . + H 82 
Havendara. . ] s5|Ren.. . . . . - > 1 
Ravensara. »  »|Repollo. : 310 
Raya. . IV 213| — rizado. » 
— Aguila. . » »]j|hReps. . lv 384, 403, 410, 413 
— Asteríade. f »  » | Requeson. ; . Ill 389 
— de los batanes. . "  »|Reseda. . .]ໄ 333 
— Bális.. . . » »[|-amarila.. . . - . » » 
— blanca ó cenicienta. »  »|-— amarillita. 59 € o ທ 
— en forma de Clava. » »|-—-olorosa. . A ຫ, 
— Miraleto. . » 2314|—Ssilveslre. . . . . » » 
— Pastinaca. »  » | Reseda. DI 
— Rinobato » »|— lutea, L.. » 1 
— Torpedo . " »|—luteola, L. . 3 7 
— Zarza. A » > — odorata , "i á » 
Rayas pescadoras. . » 82ļ|Resina. . ; V 233 
RE — Almáciga. . NN 136, 234 

Reactivo. » 2141 — del Altingia. . Pg 
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Tom. Pág. 
Resina amarilla. 111 290; IV 129 


— — dela Nueva Holanda III 290 


— Anime. 


111 203; IV 224 


— del Arbol de Pan. . .IV 234 
— de Asafétida. . 11 606 
— de Bálsamo de Copáiba. » 254 
— Botany-Bay.. . «111 290 
— del Brasil. . 11 256 
— de Cachibou. . IV 335 
— del Canadá. . » D» 
— canarina. elu xd. 
— de Caraña.. . I Sn IV 225 
— carpálica. SN " 
— de Copáiba. . l1 2 254; dy 225 
— comun. IV 129 
— Copal. . » 225 
— de Cuma. . d p 
— Chilca. > bp 
— de Dammara. D » 
— de Dombeya. . 

— Elemi. "HI 161; Iv 225 
— Eltalch : . IV 335 
— de Guayaco. . ກເ 93 
— Highgate. . IV 225 
— de Jalapa. . 1 252 
— de Java. . . IV 335 
— Kino. . 24 . A MM 
— Laca. . . M 498; IV 225 
— Mamey. . . . II 482 
— Mani. . . 1V 225 
— de Méjico. . » o», 
— de las Molucas.. . . I 564 
— de Molle Mi 525; IV 225 
— de la Nueva-Guinea. . 1V 225 
— de Olampi. » n 
— (e Olivo. . pu. e. v 
— de Pino. . IV 129, 225 
— Sandaraca. IV 225, 488 
— Sangre de Drago. . .IV 225 
— Tacamaca.. . 1 545; IV 225 
— de Terebinto. . IV 225 
— de Valeriana. » 496 
— verde. . . . . 11 123 
— de Yedra. . . IV 225, 560 
Resinas flüidas. . . 1V 14122 
Restaño. . . IV 393, 394 
Retama. . , -HH 43 
— blanca. .IV 65 
— comun. II 493 
— espinosa. . . IV 490 
— de flor. . II 493 
— macho.. . + lI 493, lll 43 
— de olor. 3 . 1 493 
— de tintes. . MM 43 
Retor.. . . . IV 374 
Reltorcido. ; » 390 
Retrato chiné. . » 403 
Revezo. . . 1489 
Rexia. . . IV 225 
— blanqueada. . - 1 

— con hojas de Romero. » » 
Rey de la amargura. . » 300 
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Tom. Pág. 
Rey de los Arenques. . 1Y 188 
— de los Buitres.. . | 453 
— de los Cervatillos. . » 201 
— de las Codornices.. . IV 210 
— de los vejetales. | 284 
Reyezuelo. . IV 106 

RH 

Rhamnus. . . > > D AME 
aternus, L. . . . » > 
— catharticus, L.. . . » 205 
— Frangula, Lava dko, 3 
— infectorius , L.. » 3 
— Jujuba , L.. . I 310; IV 205 
— Lotus , L. 4 9 IV 205 
— ANapeca , L.. . . .IV 205 
— UE noplia , L. . I 310; IV 205 
— Paliurus, Es . . IV 205 
— saxatilis , 1, EE S 
— Spina- Christi sb. . E34 
— theezans, L. . . . IV 205 
— Zizyphus, L. . 1 310; IV 205 
Rhea americana, Latham. | 278 
Rheedia. . IY 215 
— americana, Houtt. . 0» p 
— laterifolia , los» c CB 
Rheum. . . . 1 239 
— australe , Coleb. B veda ; 
— compactum , L...4.» 3 
— Emodi, Wall. à. 4t» 
--- leucorrhizum, Pall. 6» D 
— palmatum , Lo... » 250 
— Rhabarbarum, bL.. . » 1 


= ri ນ ín e» > 
— Ribes, lL. . . . - 
— undulatum , Ls 
Rhexia. 
— cünescens , Kunth. . 
— rosmarinifolia , R. y P, 
Rhinoceros.. . a 
— africanus, G. Cuv. 
— bicornis , Camp. 
— indicus, e. Cuv. 
— jatanicus , Desm. 
— sondaicus , G. Cuv. 
— sumatranus, Raf. . 
— sumatrensis , G. Cuv.. 
— unicornis, L. 
Rhinoster. . 227 
Rhizoctonin Crocorum, pc. 1 282 
Rhizophora.. . . . . IV 228 
— caseolaris , L. 299 
mi ymnorrhiza L. 229 
angle , 
— Tagal, din 
Rhodiola.. 
— rosta, L . 
Rhododendrum.. 
— Chrysanthum , L. H. 
— ferrugineum, 1, 
— hirsutum, L. 
— maximum, L. 
— ponticum , L 
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Rhus. . : IV 578 
— Copallinum , E. na. de v 
— Coriaria, L. > 1 
— Cotinus , L. » 579 
— glabrum, L. » o» 
— Metopium , L. » 3 
— radicans, L. » 578 
— striatum, R. y p. » 579 


— succedanta , L.. 


p 
— Toxicodendron , L. » o» 
— (yphinum , L. n» » 
— venenala.. » 578 
— vernificera. » 1 
) | -- Ferniz, L.. າ" 2 
Rhynchites "Bacchus, F. . 1 66 
Ri 
5{ Ribes.. . . . . y ae + 
— Grosellero. » 3 
— negro. MEE ET 
— rojo, » E s i à n n 
5|— Uva crespa. . XE 
Ribes.. . . . .- 73 p 
— Grossularia , L. xci .ທີ 
— nigrum, L.. . . . » » 
— rubrum, L. molore. rd 
— Lra crispa , Lh D 9 
Ricino. 3 Y» 
— de América. ` » 557 
— comun. . . » 226 
— de manteles.. -~ » 227 
— vulgar. » 226 
Ricinus. ມ v 
— communis , L. າ v 
— mappa , L » 227 
Rict- reebock. ] 201 


Richardsonia del Brasil. . nit 276 
Itichardsonia brasiliensis, G.» ນ 


Rima. . I 260 
Rinobato. . າ 214 
Rinoceronte.. » 227 
— de Africa. » 13 
— (e las Indias. > 228 
— de Java. . » n» 
— dle Sumatra.. vo » 
Rinquito Baco. . . HI 66 
Riso sardónico. . IV 209 
Rite. . » 228 
Rivina. 7 » ຈ 
— lisa. è > "> 
Rivina. " » 1 
— levis, L.. "າ 3 
— paniculata, L. » 218 
Rizófora. . f » 228 
vc Candel. : » 999 
— conla raiz descubierta. າ" 1 

— Mangle. . . . . . > » 
— Tagal. . . . . . » 1 

RO 

Rob. . . 11250 
Róbalo. .IV. 91 
Robinia. . » 229 
— Altagana. » 230 
— amarga. . » 229 


! — de montana. . 


ROJ 


Robinia Caragana.. 
— Falsa- Acacia. 
— manchada. 

— Panacoco. . 
— de Parasol. . 
— roja. at 
— sin espinas. . 
— vellosa. 

— viscosa. 
Hobinia. . . 

— Altagana, Pal. 
— amara, Lour. 
-= Caragana, L. 
— flava, Lour. 

— hispida, L. . 
— maculata, Kunth. 
Nicou.. 

— Panacoco, Aubl. 

— Pseudo- Acacia, L.. 
— tomentosa, W. . . 
— umbraculifera, pc. 
— viscosa, Mies . 
Roble.. . : 

— blanco. 

— comun. , 

— de Espana, 

— hembra. . 

— macho. : 

— pedunculado. , 
— sesilifora. . . . . > 
Roblo.. o 

Robur. 

Rocalla. 

Rocambola. , . 
Hoccella tinctoria, Ach. 
Rocio del cielo.. . 
— del sol. 

Rodaballo. 

Rodalosa . 

Rodillo. . 

Rodio.. uuo ou uox 
Rodiola. UA s^ our 
— con olor de Rosa. 
Rododendro. 

— de América. . 

— con pelo áspero. 
— Crisanto. . 

— ferrugineo. - 

— muy grande.. 

— del Ponto. 

Rojo de alazor. . 
— de carmin. . 
— de cinabrio. . 
— de cólcotar. . 
— de hierro. . 
— dle la India. . 
— indiano. 

— (e Inglaterra. 
— inglés.. 

— de laca 

— de Marte. 


AENA 


ເ > 


+ “ o. 
A 
— 


ແແ wo ຮ > 


- 23 ບ u ສ 95 ມ y 
ໄມ "ມ 
-- “:- 


“7 ສ ສ ສ ສ ພູ ະ # ະຮ > > # % 


. [ 285, ໄໄ 


a 
-. 


ar TN 
ແນນ A ແລ 
ຮ € me "5 umm ໆ ປ » ຮ ວ 


Tom. Pág. 
jV 3 W 


- 


ROS RUB RUI 699 


Tom. Pág Tom. Pag. Tom. Pág. 
Rojo de ocre. . . . . II 244 [Rosa albardera. . . .1V 86| Rubia de aped . .]V 338 
— oscuro, . . . . . » »[|-deAlejandria. . . . » 234 ກ , A RN 
—deParis.. . . . . »213|—blanea. . . . . . » v» bun. . . . . .IV 238 
— de prensa. . . . . » »[|— castellana. . . . . » »[— de Tintoreros. . . . » 236 
— de Prusia. . . . . » »j|—decienhojas. . . າ Rubia. ແ XM 
— de pulir.. . . . . IV 232|— dela China. . 1 549; HI 146 — chilensis, Mol. » 238 
— purpura. . . . . . 11214 |— de Gúeldres. . . . IV 506| — Manjith, Roxb.. » > 
— vejetal. . . . . . F621|—delJapon. . . . . 1559|— Relbun, Chamis. " o» 
— de Toute ະ mercurio II 213 |— de Jericó. . . . . » 1841|— Tinctorum, L. » 336 
Roka. . . .IV 483|— de monte. . . . .IV 86|Rubicela.. » 413 
Roldn. . . . . . . H 259|— de Navidad.. . . 11 414 | Rubina de antimonio. . » 37 
Romana. . . . . . . 1327 |— de nieve de Siberia. .1V 231|— de arsénico.. » 317 
— de contrapeso. . . . » »|—pálida, . . . . . » 234|Rubo.. . . . » 572 
— de resorte. . . . . » 32g |— rubia ó rübra. . . . » »|Mubus. . . . . . » o» 
Romanzovita. . . . . IM 70|— de Siberia. . . . . » 231| — arctieus, L.. .. . . » 573 
Romaza. . . . . . . IV 232|Rosa de los vientos. | 430 — Chamamorus, L. . » 1 
— Acedera..  . . ; v + »fRosal. . . . . . IV 333| — Dalibarda, Lam. " 572 
— acida.. . . . »  »|— almizclado. . . 1 " — fructicosus, L. Uo. -.ຈ 
— acuática. . »  » -- de los Alpes. . . . » — ideas, Ll. . . .:. 5» e 
— (e los Alpes. » ^ » |— de Bengala. . » 235 — japonicus, Lo x^v M 208 
— de color de sangre. » ບ blanco. , » 234| Ruda.. . ., , . . .1V $38 
— comun. . » 333 - de cien hojas. . » »|—cabrmm.. | . . ME 7 
— crespa. peu dM " de Damasco.. » »|—comun . . . . . IV 338 
— cultivada. . . . - » » — encarnado. . c» sc|[-—féida. . . . . . » o 
— escudada. . » 232|— de Francia.. . . . » »|—de jardin. » "> 
— de hoja aguda. . » 233 | -- de Holanda.. . . . > »|— de muros. . . 1266 
— — obtusa. ອ »|-—delndias, °. . . . » 335|— oficinal. . . . . .IV 238 
— mayor. "າ  »|— Laurel, . . 1 77|— de olor pesado. . " "> 
— medicinal. າ » |— de olor de Canela.. .1V 234 | — silvestre. . >” » 
— oficinal. : » »[—delosperros. . . . » $35|— tuberculosa. . » 239 
— Paciencia. » »[|-—perruno, . . | 359; IV 235| Rueda de los prados. í » 327 
— roja. . » 232|— de Rosa castellana. . IV 234| Ruelia, . . » 239 
— silvestre... TE ງ — rubiginoso. . . . . »  »|— balsámica. v > 
— vejigosa. . . . . . » — silvestre.. . - . » 235| -- boquiabierta. » >” 
Rombo. . . . . . .IV 153 Rosales de Bengala. »  »|— disforme. . ກ > 
— comun. . . . . » 452 | — de A " 234 | — de Nubia. " o» 
Romerillo. . . | . .HI 305|— del la Chine.. » 235| — ruidosa. no» 
Romero. . . . . . ເ 393 — Té, : » »|-— tuberculosa.. " y 
— Oficinal. . . .” . Rosmarino. T 233 Ruellia. E c 
— silvestre.. . NT 392 Rosmarinus. . . . . » »|— balsamea, L...» 
Ron. . I 443, 304; i 505 508 | — officinalis, L. . . "  »|— nubica, Delil. າ" nm 
— de ananas. . 420 | Hossomak. . . . . » 9 — patula, L. » 1 
Ropa de mesa ó Mantelería. IV 388 Rothfisch.. . . > 235| — ringens, L. " 5 
Rorcual. . . I 33! [Rollera. . 0.2.» n |— strepens, L.. " : 
Rorqualus antarcticus, F. C.» 332|— de tintes., . . . . » — tuberosa, L.. » o» 
— boops, F. Cuv.. . . 1 en Rotofila. . . . . . . HI 7i Ruibarbo. . nl Y 
— musculus, F. bia . ນ Rotlera.. . . . . IV 335 | — de Alejandría. s! caeco :  ? 
Rosa.. . . ເ + iV 233 — tinctoria, Roxb. . . » »|— de los Apse, > . +“ » 232 
— alba, L.. oa P MA Roya.. . . . . . . D 836| — austral. » 339 
— alpina, L. .» >» RU — bastardo. . » 232 
— bengalensis , Hort.. . » 235|Ruan. . . . . . .IV389|—blanco. . . . . . 11 353 
— bifera, Pers. . . » 234 |Ruaneria. . . . . +. » 374|— de Bucaria. . . . . IV 240 
—canina,L . .ໂ 359; IV 235 |Rubelita.. . . . . . » 487|— compacto. . » 239 
-> centifolia, L. . . .IV 234 |Rubeta verde.. . . . » 206| — de China.. + . » 940 
— cinnamomea, L.. . . ^»  »|HRubi. . . . . «IV 413, 235| — Emodi. . . . . . » 239 
— dqmascena, Ait. . . » »|— Balaja.. . . . IV 443, 336 | — de Europa. » 344 
— gallica, L. . . . . » »|—deBohemia.. . . . IE $87| — Grosella.. . » 339 
— indica, L. . . . . » 235|— del Brasil ó natural. .IV 236 | — de Indias. . . II 252; IV 240 
— malla, L. . . . . ME 453 |— Espinela. . I 102; IV 113, 336 — indigeno.. . . . .IV 24 
— moschata, Ai. . . . IV 231|— de Oriente. 20. , . IV 235| — leucorrizo. . . » 339 
— rubiginosa, L. > . » »|— de ບຸນຫ. . - 5. . 1 487| — de la Luisiana. . » 370 
— sempereirens Desf. . »  »|Rubia. . eo. 5 . » 236|— delos Monges.. . . » 232 
Rosa.. . . . »  »'— de Chile.. . . . . » 238| — de Moscovia. . » 3240 
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Tom. Pág. 
Ruibarbo negro. . . H 250 
— ondeado.. . . IV 339 
— palmeado. . . . . » 240 
— de Persia. » 251 
— de los Pobres. jI 575; Iv 327 
— de raíz blanca.. . . IV 239 
— Ruibarbo. າ" 1 
— de Rusia.. . . . . » 12 
— de Siberia . » 
— silvestre. . . ECCO | 360 
— — de las Indios. . H 250 
— de Tartaria. . ]V 250 
— de OWN: - - . » 24 

. 1 333 
ກ do Campo. ` . . | " 
— do pyrethro.. " 
Ruipóntico. à . IV 251 
Ruiseñor.. 106 
Rukafe. . 243 
Rumez. . 232 
— Acetosa L.. ນ 

acutus, L. 233 

— alpinus, L. 232 
— aquaticus, L. 
— crispus, L. 233 
— obtusifolius, E » 
— Patientia, L : 
— sanguineus, Les o 232 
— scutatus, L.. . . D 
— vesicarius, L. 233 
Rumphal. 2: 243 
Rupicabra. 202 
— del Cabo. » 


Rupicapra americana, D. 
Rusco. e 4 


. 
— 


ຮ ະ —. ະ ສ ພາຍ U 5 ະ s "Qu 10095537 y U 5 D D U DJ w w 


— con aguijones. 


— Hipogloso. » 
Ruscus. . . 5 
— aculeatus, L. » 
— Hipoglossum, L. າ 
Rusticola. A 357 
— javanica, Less. . » 
— minor, Viel. » 
— vulgaris. es 358 
Bus. s... IV 338 
— graveo veolens, L » 

zAuberculata, Forsk. 239 
Ruteb. . JI 604 

າ 

Saade. . . IV 243 
Saamouna »DOOD 

bak. . . LJ 
Sábalo comun. : 2 n 158 
Sabbatia angularis, Pursh IV 203 
Sabiduria de ls Cirujanos. » 283 
Sabila. . . . » 562 
Sabina. : . 11 435 
— OficiBal. . . . . . » ນ 
Sabociro.. . IV 261 


SAL 

Tom. Pág. 
ມາພ ເ 568 
Saboya doa ^s MN 
Sabugo. : . . .1V 265 
Sacalias, . . 1 45 
Sacarolado de liquen. . H 345 
Sacalapon. . . » 295 
Saccharum. . . I 390 
— arundinaceum, Relz. . » 291 


— bengalense, Retz. » 1 
— cylindricum, DC. > 1 
— japonicum, Thunb.. » 1 

— officinarum, L. . » o» 
— polystachion, Sw. » 1 
— Ravenne, Mur.. . . » 1 
— repens, Willd. . . . > » 
— spontaneum, L. . 2 3. ສ໌ 
— faitense, Hort. Part. " > 
— 1, eneriffee, L » o» 
— violaceum, Tussac. " » 
Sacki.. à » 254 
Safirinas. . e i » 535 
ເ e - + IV 484 
Safre. 1 324; IV 36 
Safu.. . - IV 484 
» | Sagapeno II 606 
Sagitaria. lv 244 


» | Sagittaria. . V 244 


or າແ, me 1 251; IV 244 
Sagri.. . II 314 
BA. . .. . IV 244 
Saguero. . SAO . » 245 
— de Rafia. ; ກ ovx € cd 
— deRumfo. . . . . » » 
— pedunculado. » o» 
Sagus.. . R ອ 1 
— Raphia, Lam. . » 0» 
— llumphii, Willd. » o» 
— pedunculata, ມ » 1 
aiga.. . I 202 

Sajor-eancong. II 353 
IV 381 

Sabia! A ER MM 
Sakki.. . . . . . 1254 
Sakoi-pouka à .HI 53 
Sal abia de Glaubero. IV 313 
— de acedera. . . . . » 33 
— acetosa mercurial. . Q0 [I 54 
— de າາາ . II 133 
— amarga. . . . IV 309 
— amon aco. > II 434 
— — secreta de Glauber. IV 302 
— arsenical de Macquer.. I 255 
— de Boutigny.. . . .IV 565 
—calárlica.. . . . . » 309 
— comun. . ][ 436 
— de cuerno de ciervo. . » 8! 
— de duobus. . -IV 384 
— de Egra.. . . . . '» 309 
— de Epsom. els . " 1 
— eee: > tártaro. c x MM 
-—-— * . . II 128 
— febrifuga. de Silvio, . » 436 


SAL 


Sal de fósforo. . 5. 
— fusible de la orina.. . ». + 


ema.. . D43 
e Glaubero. IV 36 
+” — de la biguera, . , » 309 
— de dm Xu" ສ - ໃຊ 
— de Madrid. su. A. 
— marina. . . MAN 
— de Marte aperitiva. „IV " 
— —deRiberio. . n 
— mercurial de Carbonell. » ni 
— milagrosa nativa. . . » 313 
— Nitro.. . . MI 606 
— piedra. . ໄ 136 
— policresta de Glaser. .W 312 
— — soluble. . .”. » 337 
— prunela.. . HI 608 
— de regaliza. . . IV 216 
— de la Rochela. . » 337 
— de Saturno. . . . I 5 
; | — sedativa de Homberg. » 6) 
— de Sedlitz . IV 309 
— de Seigneile. - - 33 
— de Seydchutz. » 309 
— de sosa. . . 15610 
— sulfurosa de Stahl.. .1V 315 
— de tártaro. . | 601 
— de Vacia-Madrid. . . .IV ກງ 
— vejelal. . . » 33i 


— de ware de Inglaterra I 58 


— volátil de asta de ciervo » 593 
— — de Inglaterra. . » " 
— — desuccino, . . . » 6 
Salac.. . . IV 35 
Salamandra terrestre. . lll 320 
Salamanquesa. . . » 34 
Salamila. . I 398 
Salangan ໄເ 5 
Salangana M. 
Salapang IV 285 

lee. ... » 263 
Saldits. . . » 445 
Salep.. . Ii 639 
Salgada | 269 
Salicaria.. . . ໄ 458 
— comun. . . > D , 
- Oficinal. . . . . . » » 
Salicina. . » IV 263 
Salicornia. » 245 
— fructicosa. » » 
— herbácea. . . "+ 9 
Salicornia. ... . . . » » 
— fructicosa, L. " » 
— herbacea, L.. . . 3 3 
Salicotes. . . . . I 325, 566 
Salino. 1 601 


Salisburia como Adianto. Ht di 
Salisburia adiantoides, xa " > 
Salitre. » 606 


Saliva de las estrellas. n 611 
Salivaria. . ii ມ 
Salivaria. 

alix. à າໄ າາ 


SAL SAM 
Tom. Pág. Tom. Pág. 
Saliz alba, L. . . TV 363 | Salsola Sosa. . TV 247 
— amygdalina, L.. . » 262 ວມວ "A e S 
— egyptiaca, Forsk.. . » 263 | Salsola. — ສ .ທ 
— a pendiculata , Villa.. » 393 — Kali. . " 3 
abylonica , L. » — sativa , L. » o» 
— — Capres, L.. » 263 — Soda, L.. » 3 
— Caroliniana , Mich. » 264| — Tragus, L. . à - 1 » 
— ນເ Mol.. : » 263 | Salto š . III 540 
-- — ehe cil . 3 1 Saluth. < . IV 380 
ງ" » »[Salvadera. . . . . -+1l 227 
— nigra, Marsch. . » 264 | Salvado.. . . . . .1V 484 
— pentandra , L. » 263|Salvadora. . . . » 248 
— precoz, Willd. » 262|— de Persia. » 1 
— purpurea , L. E M alvadora. . j " 1 
— triandra , L. » — persica , L. e » 1 
— Viminalis, L. 9 263 Salvia. : " o» 
— Vitellina, L. » 264 | — de la Alcarria. . » 249 
Salma. . - . . . 1 /36 | -- de Aragon.. , າ" 12 
Salmo. . . . . . «IV MS — de Bengala. . » 248 
— alpinus, L.. . . +. » — de los bosques. » 457 
— argenteus, L. . » 146 — Esclarea. . . » 248 
— autumnalis , L. » — de los Españoles. » 249 
— Eperlanus , L. » 265 — fina. . . . » >» 
— Fario, L. » 246 |— grande. . 11 247 
— Hucho, L. . » »|— de flores blancas. .. . IV 348 
— Lavaretus, Eo »  »|— de hojas angostas. . » 249 
— Marena, L. . 3 »|— — enteras. » 248 
— mi atorius, L. » 245 | — Hormino. » 1 
— Salar, L. . . » H — de jardin. J » 13 
— Thymallus , L.. » — de Jerusalen. II 613 
— Trutta, A ] » 247 | — del Moncayo. + . IV 249 
— Umbla, » 246|— de montaña. . . ll 550 
Salmon. TC - » 245| — oficinal. . IV 248 
— de los Alpes. . » 1 — pomiífera. . » 249 
— comun. . . : » 316 | — de los prados. . . 3 1 
— emigrante. » 245, — del Puerto de la Paz. . ][ 385 
— Eperlano. » »|— silvestre. . IV 457 
— Hucho. . - . 1 246| — suave. . I 550 
— Lavarelo. . . . . » »|Salvia. IV 248 
— Marena. . . " 1 |-- bengalensis , Rotu. 3 > 
— de otoño. » 1 — Hispanorum, La Gasca. » 249 
— plateado. »  »|— Horminum, L. » 248 
— Salmon. . » 1 — integrifolia, R. yP.. D 12 
— Sombra. . . »  »|— leucantha , Cav. E 3 
— — Caballero. » »|— officinalis, L. 3 o» 
— Trucha. . - » »|— pomifera, L. » 249 
— — asalmonada.  . » 247 | — pratensis , » : 20 ^ 
Salmonete. . . . 1V 247, 419 | — Sclarca, A » 248 
— barbado. . . . . . IV 247|Salz. . » 263 
x eis marino. ` » —»|Sambai-binha. . » 452 
າ . . 1 490 | Sambarana. » 249 
Salsa de soia. . » 396 | Sambouc. » 3 
Salsafrás. . 1V 265 Sambresnobar. . " 1 
Salsero. . ... 5» 467|Sambucus. ... . . . » 264 
Salsifi. . . 11 459; IV 476| — mds his E A 
— blanco. . . . . .IV 416 — Ebulus , L. » 265 
— silvestre. . . . . » — nigra, L. » 264 
Salsifragia. . » 205 — peruviana, Kunth » 265 
Salsifrax. . »|— racemosa , L » 1 
Salso do praya. - i 249; v 247 | Sámolo. » 249 
Salso . IV MT — de Valerando. » > 
> Kali. (E Samolus. . . » 3 
— saliva. . . . . . > »|— Valerandi, L » 1? 


SAN 101 

Tom. Pág. 

Sampang 349 
Samsec. . . 125 
Samutra pullum. IV 249 
Sandaraca. : » 488 
— $C l 530 
andiala BM EET 5023 
Sai ກ” x 349 
— e agua . . . * 54 
— blanco. . IV 250 
— cetrino. . . » » 
— de Freycinet. . . . > » 
— de los pue MI 542 
— ເຊາ. . . . IV 452 
— ru io. + n » 
Sándalos. lll 542 
Sandórico. IV 350 


ວ de la India. . . . . D » 
andoricum. » 
-— — , Rumph. . í; 
2 x cl 348; IV 


250 

Sangauli. i . IV 250 
Sanghira, . 2» 05 
Sangie. . . . 20» o» 
Sangkhaphuli. . » 524 
Sangre. . . . IV 250 
Sangre de Drago. IV 232, 252 
Sangre de San Juan. . . 1 497 
Sanguesa. „IV 572 
Sanguijuela. . » 253 
— borriquera. . » > 
— de caballo. . D n» 
— granulosa. . . . . » 254 
— gris. . . .» o» 
— interrumpida. dieses 
— medicinal. ; » 
j| — negra. . IV 253, 254 
— oficinal. . IV 254 
— oscura. . . . . . » ? 
T roja. - + £9 5. - 5. D » 
— Trucha. . . . . . » 255 
— de Verbano. » 254 
— verde. » 
San vinaria. - Ml 228; Iv 260 
el Canadá. . . IV 260 
—mayor. . . .. » 471 
— menor. . IIL 338 
Sanguinaria. . IV 109 
Sanguinaria. . . . . » 260 
— € sis, L.. . » o» 
— grandiflora , Me: » o» 
Sanguinarina. » o» 
Sanguisorba. » o» 
— oficinal. e a » 3 
Sanguisorba. i e » » 
— officinalis, L. » 2 
Sanguisuga. . . » 253 
— granulosa , າ. » 254 
— interrupta , M . 1 > 
— medicinalis , Savig. . » » 
ວ, M . 0» d 
— 0 , M. -T. ນ » 
— officinalis, Savig. » 1 
— troctina , M.-T. . » 255 


102 SAP 
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Sanguisuga ມເມ -T. IV 254 
Sanicula.. . . » 260 
— comun. €» 5 
— de Europa. - ? 1 
— hembra. . 1 267 
— macho. . . IV 260 
— de Marilandia. . 7 + 
— de montaña. . I 367 
ER oficinal. . IV 260 
Sanieula.  , - 1 1 
— europea, L. . " ?> 
— marylandica , L + L. 3 1 
— officinalis, Gou. 9 > 
nidina, 2), . 1 144 
San-ki. . . Ill 229 
Sansevieria. . . .IV 260 
— de Ceilan. . . . 4. 3 » 
Sanseviera. $5. E 17 
zeylanica, Hedout. າອ 1 
talina. . . » 453 
Santalum. . " 949 
— album , L. » 350 
— Frei ycinetianum, Gaud. no» 
Santeo. . .» 260 
Santolina. ' » 261 
— como Antemis. . , » 73 
— de hojas de Ciprés. » 1 
— muy olorosa. . . » 7 
— Roqueño-Ciprés » o» 
— de tintes. » 1 
Santolina. . າ 1 
— anthemoides , L. - 1 D 
— Chamecyparissus, L.. » » 
— fragrantissima, Forsk. ຈມ 
— 1tincana , Lam. . 3 13 
— linctoria honne - 1 1 
Sanlónico; . . . » 268 
Santonina. . . » 269 
para. - » 413 
Saparila. າ » 
apindo , » 261 
— comestible. . າ" 1 
— escoltado. » o» 
— Jabonero. - 1 1 
— de Madura . . າ" 1 
— del Senegal. . » 13 
Sapindus. » 1 
— emarginatus , Valh. " 1 
— esculentus, Gamb. » 13 
— maduriensis , Perr. » 1 
— Saponarius , 'L. " o» 
— senegalensis, Camb. » 0» 
apio. . » 12 
— bueno para cazar aves, » 1 
Sapium. . . | ສ » 
ຊາ aucuparium , Jacq. » 0» 
àpo comun. ; » 207 
— de mar. . . H ?65 
— pardo. . . . . .]V 208 
— deRoesel. . . . . 2 » 
Saponaria. . MI 287 
— Oflcinal. . eu 
5tpona 1 SEDE" n 


SAU 

Tom. Pág. 
Saponaria ບເ, າ m 387 
Saponina. . . » 
Sapos de mar. E 365 | — 
Sapote. . . . MI 525 
Sappal. . IV 261 
Saqui. . . » 984 
Sarai parapoo.. » 262 
Saram. . . "Ec eR 
Saranna, . . . . . 1308 
Saray parapoo.. Pat 262 
Sarcocola. . . . . » ys 

Sarcocolina. ; . 3 
Sarcoramío. I 453 
— Condor. . ..: D Í 
— Papa. . . ... . ? 3 
Sarcoramphus. "ອ » 
E yphus, G. 3 — 5 
apa , Dum. » 1 
Sarda, DE 453, 455, 451 
Sarda. ; ][ 453 
Sardina. . . . . . . » 465 
Sardinera. . IV 488 
Sardinela. . H 465 
Sardonia. . IV 209 
Sardónica. . . . . . » 262 
Sardónicas. . . . +. . 1535 
Sarga. . IV 403 
—argelina.. . . . . » 413 
— de lana.. . . . . » 380 
=e CIT ME MR IM 

— de Verry. . vo 
Sargaso.. . . . - . H 636 
Sargassum. . - + ໃ 9 
Sargo. . ll 488, 490 
— comun, . . . H 490 
Sargueta. . . . . . IV 384 
Sarguetas. . . . +. + Il 402 
Sargus. . . . . . . » 488| — 
Sarmienta. . . . IV 362 
— rastrera. at ono sw. ໃແ » 
Sarmienta, . . o x». 9 

— repens, R. y É 535 l 

Sarmientos. . ກາ 507 
Sasafrás. . . HI 364 
— del Orenoco. . 1 614 
Sasia.. . . . . . .IV 363 
— perdicaria. . . . . » 1 

— de tintes.  . » 
Sassafras officinale, Nees. JII 361 
Sassia. . . IV 262 
— perdicaria , Mol. " o» 
— tinctoria , Mol. . "7 
Salen. . . » 384 
Satureia. . » 262 
— capitata , L. » 7 
— hortensis, L. » 1 
— thymbra, Le » 1 
Satureya. » 1 
— de cabezuela. > 3 
— hortense. າ 1 
--- limbra. າ 1 
Sauce. » » 
— amigdalino. . » 1 


SAY 


Sauce apendiculado. 

— de Babilonia. 
blanco. . , 

— de Cabras. 

— cabruno.. . 

— de cinco estambres. 

— comun. +. , 

— າຊ pp. | 

— dle Egipto. 

— [ເຈ່ o 

— Hélice, . 

— de hojas de Laurel 


Tom. Pàz. 


. . IV 263 


— lloron. 
— Mimbrera. 
— negro. 
— purpureo. E 
— de tres estambres. 
— Vitelino. . . . . 
Saúco. a 
— del Canadá. . 
— comun. 
— mayor. . : 
— de montaña. . ມ 
— menor. : 
— del Peru. 
— de racimos. . 
- - າາ 2 ໃ. ມ. ວ ະ 
Saúquillo. . . . . 
Saurel. EV 
Saussurila. . . . . 
Sauz.. . O 
Sauzgatillo. . P^ E 
— Agnocasto. E e i 
— comun. . . 
— de hojas detres en rama. 
— de leño blanco. . 
— Negundo. 
Savia de la vid. 
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Saxifraga, . . . . . 265 
— blanca. . . . i , 
— bronquial. . . : " 
— Cotiledon. . . . . , 
— dorada. . . . . . H 276 
າ າມ s. >. ca RN 265 
— de hojas crasas. ow. 
— de los Ingleses. » 105 
— mayor. . » 121 
ແບທ menor. n , 
— roja. . . IH 499 
— Tridactilita. | . IV 265 
set vulgar. MEET 105 
Saxifraga. . . . » 365 
— bronchialis, L.. . "TP 
— Cotyledon, E .. > 
-- crassifolia. L... .» » 
— granulata, L. . poa 
— Tridactylites, L. " > 
Saxifragia de la India. po a 
Saxifragua.. . . . . » , 
Saxofon. . : . JIL 267 
Saya. . . . . TV ຢພ 
— dereina.. . . . . » $ 


SCI 


Tom. Påg. 
Saz. . . . IV 263 
Sazgatillo. : » 555 
“E 
Selanthus cuadra onus, F.]I 406 
— digitatus, Forsk. . . » » 
— glandulosa, Fork. .-» >» 
: -- rotundifolius, Forsk.. ສຈ » 
sC 
Scabiosa. . » 443 
— alpina, L. » 454 
— arvensis, L, າ 8 
— atro- purpurea, E. . »oD 
— caucasica, Bieb. " » 
— cretica, L. 05 3 
— orientalis, Tourn.. . » 
— succisa, E «T 201, i m 
— sylvatica, E. H 445 
Scandir.. , » 459 


— Cerefolium, L. it i4; M 94 


— odorata, L. . 11 449 
— Pecteh Veneris, b. .- 5 3 
Scarabeus. . á ເ 
— Melolontha, L.. MI 540 
— slercorarius, L.. . Hl 449 
— sylvestris, L. . . . ບ > 
Scarus. . » p 
— crelensis, (1. Cuv. » 13 
Scimna. . . » 450 
— Aquila, Cuv. y val. າ ນ 
— aurata, L. . » p 
— cirrhosa, | . ; າ >» 
-- Dur, Bowd . » ມ 
— umbra, L. » > 
Scilla. າ 2 
— amena, L. . » 1 
— autumnalis, L. » ABI 
— bifolia, L. . » 450 
— Lilio—hyacinthus, i. » 451 
— maritima, L. ບ 1 
— non scripta, Ced. » 2 
— peruviana, L . » 
Scincus officinalis. Brong. 111 319 
Scirpus.. . ໄ "t 
— lacustris, pr ut si 
— lithospermus. » 452 
— palustris, L. eos D 
— tuberosus, Roxb. . . » 2 
— sylvaticus, L. ນ o» 


Sciuropterus sagitta, Less. IV 168 
— sibiricus, Less.. . 


— volucella, F. Cuv.. . » 469 
Sciurus. . Er a A RAN 
— alpinus.. . . . . 1 
— estuans, L.. . . . 1 929 
— cinereus, L.. . . . > » 
— flavus, L. . . . . » + 
— hudsonius, L. . . . > 1 
— immerens, "Dem .. D » 
— mexicanus, L. E 3 
— niger, L.. . . e» 
— petaurista, L. . . IV 169 
— sagitta, G. Cuy. » 168 


— striatus americanus, L. 1 339 
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Sevurus volans, L. - IV 468 | Scorpio afer, L | 458 
— volucella, Pall. . » 169 | — europeus, L. . » > 
— vulgaris, jp I 228 | — occitanus, Amor. » 459 
c. pulpinus, b. » 229| Scorzonera.. . . ao o» 
Scleranthus.. . . . Y 452 — hispanica, L. » "> 
— perennis, j AA » 1 | — humilis, n. no 0» 
Sclerotium Crocorum, Pers, I 282 — pusilla, Pall. > o» 
Seleria. . . . iw H 452 — tuberosa, Pall. D » 
< Mtogelhum, Lo:-.- , Scrophularia. " 1 
Scolopaz. . . . . . 1357|—a atica, ໂ,.. . . » 460 
— arcuata, L. . 11 353| — canina, L. » > 
— gallinago, L. ] 358 — nudosa, L. » 2 
— gallinula, Gm.. » 809 | Sculcop. . » 473 
igantea, Nalt. . » 358 | Seullcup.. » > 
— eucophea, Vieil. » 359| Scutellaria.. . . » > 
— major, Gm.. » 358 — galericulata, L.. » > 
— minor, L. . «» 357| — indica, L. Y » > 
— Plivopus, L. . ][ 353 — lateriflora, L » > 
— rusticola, L.. . . 1 358 
— saturata, Hors.. . . » 357 Schabesqui : - » 482 
Scolopendra. li 452 Schageri cottam. . IV 265 
— coleoptrata, L. . d 453 | Schaid. . . » 350 
— electrica, L.. 3 » 452| Schaiden. - - 3 9 
— forficata, L é . » 453| Schenus lithospermus. . 1 452 
— gigantea, b . > 452] Scherischoun. : . IV 265 
— morsitans, L »  n»[.Scherunam-cottam. €» p 
— phosphorea, L » Schiaka.. . . - d 419 
Scolopendrium.. d ina Schinus. . . 11 525 
— Officinarum, wW. A DC. » — Areira, m - > y 
Scolymus. : » 452 — Molle, L cU o 
— hispanicus, L. » »[Schira. . . «1V $65 
— grandiflorus, La. »  »|Schistus Coticula, w. . H 369 
— maculatus, L. » 1 [|Schmidelia.. . . . IV 265 
Scomber.. . : » 453 | — comestible. . e» > 
dm Alalunga, E »  »|Schmidelia. . . . 3 p» 
— alba coretta, Pison. » 455 |— edulis, St.-Hil - 3 1 
— Amia, Bloch. . . > 453 | Schollera macrocarpon. . » 492 
--- balantiophtalmus, Schn. » 455 | -- Ozicoccos. .» p 
— Calcar, Bloch. . + 1 457 |Schotia. W 459 
— Carangus, Bloch. » 456 | — afra, Jac «9» p 
— Colias, Cuv.. . » 1 PY ມ, b. 3 3 
-- Germo, Lacép. . » 457 Schulli. . . IV 265 
— Gladius, Bloch.. າ" 13 SEC 
— kanagurta, Valene. »  » |Sea—kiel. . . Il 266 
— lactarius, Schn. »  » |Sebesta. . » 258 
— loo, Valenc. . »  » |Sebesten. ¡»OR 
— maximus, L . » 456 |Sebesto. . in 
— mediterraneus , Bloch. » 457 Sebo. . ເ MI 85; Iv 065 
— Pelamys, L.. " 3 — vejetal. ; i did 266 
» | — pneumatophor us, Lar.. »  » |Secocoul.. i TI 
— saliens, Bloch. . ^. » »|Secacul. : Ti ito; UN Ti 
— Sarda, y e MEE E" Secale. i n 2 
» | — Scombrus, L. . . ES cereale, L. Ca 5 
— Thynnus, E - . 1 453 | Sechium. . . . IV 273 
— Trachurus, L. . 0» 457 | — edule, $w. e» b 
— vernalis, Mich.. . . »  »|Seda. ; IE 34; IV 266 
Seombrovolo. : » 452 | — buratilla.. . . 1557 
Scoparia. . . » 457 | — vejetal, M 303; IV 266 
4 L. : » o[|Sederia, > é + a iV 207 
Se . . » » Sedo. . . . . s » » 
rus. L. E A RE y > > 
— Serofa, L 7 . . » »|— blanco. > > 
Scorpio.. . . . » »[|— menor. » o» 


704 SEM SEN SER 
Tom. Pág. Tom . Tom. Pág. 
Sedo Telefio. . . . .1V 267 | Sempereivum. . . . . IV 277| Senna obtusifolia. . IV ກາ 
Sedum. . . . . . . » »[|— arboreum, L. » 278| — ovata. . . . . . ? " 
— acre, L, . "e » »|-— montanum, L. . » ?T]|Senpall. . . . . . . » 9Y 
— album, 0.» — »|— tediforme, Jacq. »  »|Sensitiva 11 550 
— altissimum, Poir. ».271|— tectorum, L.. . »  »|Seiüorita de Numidia .. » 47 
— Rhodiola, DC. . . . » 234 | Sempreviva.. » 482 | Sepia : » 293 
— Telephium,L. . . . » 967|Sen. » 269 — Loligo, L. » 29i 
Segadera. . . . . + 11 368|— como. Aligustre. » »|— media, L.. . Doa 
Segadora. . . III 242 | — engañoso. d »  »|— octopodia, ນ. o 3 
Segrií.. . IV 267, 404|— de hojas agudas. . » »|— officinalis, L . >" : 
Seguamelt. 0.5.5.5 1 86|— — angostas. . » 270| Sepia. . . . » 393 
Segullarda. . „I1 47|— — obtusas. "> > Sequiq, : . IV 313 
Seimirí. . IV 284 | — lanceolado. . » »|— comestible. 20» 3 
See. . . i . - 1 267|— າງຍ ] " »[Serapia. . . 3 
Sekakul. . 71 | — de Marilandia. . > 1|-- de hojas largas. " : 
Sehis-kayavodka.. i 507; Iv 367 | — ovalado. . . » »|Serapias. . " : 
"Ar . IV 267 E " »|— latifolia, L. » o» 
Selago. . MI 432 | — purgante erase. . » 3I 
Selenio. . IV 268 | Sen de Alejandría. 1 625; Iv 270 Serasse » 273 
Selenia. . . . . . . » 303|— de Alepo. , . IV 270|Serba. . - » Yi 
Selino. . » 268 | — americano. . . , . 1626|Serbal. . . » Y 
— con hojas de Alcaravea » 1|-- Argüel. . . . . IV 271 | — de América . >27] 
— palustre.. . . » »|-— bastardo.. . . II 262| — bravío. 20» o’ 
— Silvestre. . » »|— de España. . IV 274 | — de Cazadores. . » 773 
Selinum. . .- . . 1 »|— de Europa . . +. 11 245 | — doméstico. . 331 
— carvifolia, L . - . . > »[|-—delalndia. . IV 271 | -- híbrido. . 20» : 
— Galbanum, Spr. . . I 432|— de ltalia. 43 626; val 271 | — silvestre. . n73 
— palustre, L. . . . IV 268 |— de la Meca. . » | Sericaria Mori. . 139 
— sylvestre, L.. . . . > »|—deMoka.. . 1 635; Iv 271 | Sericum.. . . » 404 
Seitan. . . I 461 |— oriental. . . . . . M 215|Serifio de Alemania. . IV 283 
Sello de Nuestra Señora.. IV 339 | — de la Palta. . 1 625; IV 270 nus. . 1 633 
— de Salomon.. . . . Hl 248|— del Senegal. . . . 1626|— Canaria , a HK s 63 
Semarillaria. . . IV 268 | — de Tripoli. . IV 271 | — meridionalis , Brehm. ຈ 633 
— de frutos pret »  »|Senebiera. > 272 | Serkis ó Serquis. . IV. 25 
Semarillaria. E »  »|— pinnatifida. . » 1 |Serpentaria. . . 126% 
— acutangula, R . " »|Senebiera. . . » »|—de Virginia. . . » 236 
Sembradera. . III 24i — pinnatifida, bc. »  »|Serpentina. . . . . .IV 27 
Semecarpo Anacardio. . I 473 Senecio. . . » DIO . . . . . D 1 
Semecarpus Ascencio, ka » | — de Africa. » 273| — noble. «0» " 
Semencina. . V 268 | — Ambavilla. » » | Serpentina. . . Lai 
— de Alejandría. . . . »  »|— de color de oro. »  »|Serpenton. ; . III 366 
— de Ale . - ພ  »[— elegante. » » | Serpiente de anteojos. .1V 505 
— de Berberia.. " »]|—- de las Indias. » »|-— de Epidauro. 1 3% 
— indigena. » ?69| — Jacobea. . » »[|—- de Esculapio. H 33? 
— de Judea. » 968 | — vulgar » — » | Serpientes de cien. » 281 
— de Levante. . "  » | Senecio. » 272| Serpol.. . 1V 46; 
Semen contra. າ" 1 — Ambavilla, Lam. > ?73| — silvestre. . . . . » 46 
Sementina. . . »  »|— cacaliaster, Lam. I 495 | Serpolio.. . . . . . » 46 
Semilla de Alejandría. IV 268|— doria, L.. j IV 273|Serrada. . H 5 
— de escarlata. . . . IL 196|— elegans, L. » »|Serrátula. i . IV ກ: 
— de las Molucas.. . . » 285|— Jacobea, L. . » »|—amarga.. . . . . » + 
— de papagayo. . . . I 622 — vulgaris, L. . »  »|— Escordio. " : 
— de Ricino. . - . .IV?2?7|Sénega. . . . » 470 | — de tintes. ບາ Mod 
-- indico.. . . + IE 285|Senna. » 369 | -- de Tintroreros. . . . » + 
Semillas de cañafiiolo . ] 626 | — acutifolia. »  »|Serratula. . . » o. 
— de her - . IV 498 | — angustifolia. > 270 |— amara , W. » 3 
— de per e 1 139 |— cathartica. » D» — Scordium , Low. . . » * 
Semipana. . . . . .IV 371 |— decipiens. » 369 | — tinctoria, L. . . . » > 
Semiretor. . . »  »[— elongata. > 270 | Serraya. . "IRE lI 
Semitul ó Tul de ilusion.. »  »|— lenceolata. . . . » »[|Serrones.. . Iv i 
Sémola. . à . 1 608 |— ligustrinoides. . . » 269|Sersefi. . . . 0. es 
Semnopiteco. . . . . IV 281 | — marylandica. . » 270 | Sersuker. . . IV 275, M4 
Semnopithecus.. . . . » »l—obovata. . . . - » »lServato. . Oo. IV 1% 


SIC E SIL ພ 

om. om. g 

Sésamo. . . . . . . IV 5 Sida. . . . . 1485 IV $56 
— de la ດາ; 2...» o (— Abutillon. . . +. .IV 276 
— oriental.. . . . . » 5»1|-— blanca. 2.5. 1485 
Sesamum., . . .- . 5 1ໄ-- de Canarias. . . .ໄໄ 276 
— indicum , ນ. . »  »|-—- hirsuta. າ ມ 
— oleiferum , Mench. » »|—de າາ acorazonadas. » ມ 
— orientale, L. . . » »|— -- de Carpe.. າ 0» 
Sesbania. » »|— — lanceoladas. » > 
— de Canamo.. » »|— -— romboidales. . » 271 
Sesbania. » »|-— dela Mauriciania. » 12 
— cannabina , Reth. » »|Sida, . .. g » 276 
Sesea. ງ » 376 — Abutilon, L. A sc d 
— colgante. » »|—alba,Cav. . . . . 11484 
— estipulada. ອ » — canariensis, W. . IV Y 
Seseleos crélicos. . » 470 | — hirta , L.. - . "8 B 
— de Creta. a »|— “ກາປ. L. າ" 12 
— masilienses. » 276 |— cordifo . » ນ 

Seseli, .o» 315 — lanceolata, Retz. ມ 

— de Etiopia. «5. lli 353|— Mauritiana , L. » ni 
— Hinojo de Caballo. . 1V 276|— rhomboidea , Roxb. . » » 
— de Marsella. » 275 | Siderodendro de tres flores. II 411 
— Oficinal. . »  »[.Siderodendrumtriflorum, V.» ນ 
— tortuoso. . »  »[|Siderosa. I 596; Hl 154 
Seseli.. : »  »[|Sideroxilo . . . «AN 271|]— 
— Carri, Lam. . . 1 414 [— ceniciento, ¿A 
-- Hippomarathrum , L..1V 316 |-- espinoso. . + 3 
— tortuosum , . . 1 275|— que lleva tosigo. D > 
Sesos. . » 276 | Sideroxylon. E " 2 
Se ui-carbonalo amónico. | 593 — cinereum , Lam. ນ o» 
e amoniaco. » o» — spinosum , L..1 i33; IV 277 
Min. » 612 — loziferum, Thunb.. .1V 277 
— de sosa. . | i82, 612 |Sidio. dx Aw ສ້ 3 
MM die š | 592 |— aromático. . 5» ມ 
Sesqui-óxido de PAIS. . IV $88|— de Cattley. . 0» > 
Sessea. . . » 276|— que lleva Manzanas.. » » 
— dependens , R. y P. . d 9 ada leva Poras. 12241; 1V 277 
— stipulata, R. y P.. . » »[Sidra. .. + «111 487 
Sesuvio. . . . . »  » ¡Siempre enjuta. . » 47 
s, alsa- Verdolaga. . . »  »|Siempreviva. . . . .IV 277 
Sesuvium. Sda - ມີ » | --- arbórea. . ກ, n 
-- portulacastrum , L. . » »[— como Sedo. . ມ » 
Setaria italicum , L...» 5 — mayor. . . . » o» 
Seto florido, . . . . » 168|— menor. » 367 
Seudangustina. + . . ໄ 427|— de montaña. : » 211 
Seudo- າງາ 24 x M SIS ou » 267 
Seuna, ; . . . a 491 |— de tejados. » 277 
SY... ... . . 1 45|Siorra. ; » 278 
Sil Siete en rama. » 183 

Sharmuth. . - - . JV 280 Sillet de garganta dorada. » 164 
Sheerudek . . . ມ $,76|Sifonia. . » 279 
Shengataripullay. . . . »  »|— elástica. D 
'horea robusta, Roxb. . » 498 |Sigesbeckia. » » 
Show-choo. M 509; 111 ng 316 | -- oriental. . . າ 13 
Shuab. . i. dx I 323 | Sigesbeckia. . » 1 
sl — orientalis, L. » 13 

Siala.. . IV. 577 |Silago. EO E "ງ 
Siam.. , (o «cx A 276|— agudo. .. ...» » 
Siamesa. , 1Y 276, 390 | — Señora. . » 1 
Siang. 2... . IV 276 | Silene. o c2 E 
Siberita.. . . . . . » 437|— de Virginia.. . . » 1 
Siboaa.. . . . .H 68 |Silene. . "DE. 
Sicómoro. . 1 4$; 1H. 475 |— inflata, Smith. . . .4 390 
316 " — Otites, Smith. METTRE * 


Sicotria emética. ` - c. x Ml 
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SIO 105 
Tom. Páy. 
Silene virginica , "i Iv EM 
Sileno. A 
Siler montano. . ui 352 
Silesia. . . IV 279 381 
Silex molar. . IY 409 
Sillide. » 505 
Silfio. a le » 279 
— trementinoso. . . . » o» 


Siliealo. E» um NEC 


silicatos de alumina. ; [ 235 
Silice.  . IV 279 
Silicio. cc... 5. 1 980 
Silphium. . . . » 379 
— terebenthinace um, Le s , 
Siluro. . . . . . + 380 
— angular. . . . . » » 
~— Bagre. . . . - . > >» 
— eléctrico. . . . . » ນ 
— Gato. e 1  » à D » 
— Glano. » » 
Silurus. D . ພ 1 
— anguillaris, L. 0» p 
— Callicht 2 "Bloch. ມ » 329 
Bagre, : mo 
— cornulus, "Forsk. . H 26 
— — electricus , L. . IV 280 
Felis, L. . - bD » 

— — Glanis, L. ມ » 
Silvador. . . , . . 1478 
Sillago. . . . . . .1V 279 
— acuta, Cuv. . . . ພ 1 
— Domina , um — e 
Simaba. . . 3 » 280 
— ferruginea. . » 2 
Simaba. . . . 1 on 
— ferruginea, S Wi, » » 
Simarouba. . . M 288 
Simaruba. D 13 
Simaruba. » 287 
— amara, A. H 287, 288 
— excelsa , DC. MU i 287 
— glauca , DC. . . . » 288 
— officinalis, DC. . . ນ 1 
— versicolor. . . . . ມມ 
Simbor Nouv. IV 384 
Simia. . . . + . 1 2 
Simia, . ວເ. » 
Simiente tonka. . li 328 
Similor. I 447; 1 480 
Sinapis. . . M 574 
— arvensis, L. . . . » » 
— alba , L. " » » 
— nigra, AN ຍ 1 
Sinapisina. . . . » . , . 
Sinfito. . . . . . .IV 284 
— mayor. E" - ມ » 
— oficinal. . . . » 2 
Singnato. eco CBS ຊຸ 
— Hipocampo.. . . . 13. » 
Singofau. 0. 5. + 282 
Sinopica. . . 1395 
Sio. . . IV 382 
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Pág. Tom. . Tom. Pág. 
Sio de Grecia.. . . IV 282| Sium latifolium, L. . . IV 282 | Solano apretado. 
— de hoja ancha.. . . » »|— Ninzi, L. . . - - » »|— de Bahama.. 
— — angosta »  »|— nodiflorum, L.. . . »  »|— Berengena. . 
— Ninsi. . າ — »|— Sisarum, L. . . . » »|— blanco. 
— Sisaro. . . »  »|Sizigio. . eo. + - ? 284|— blanquecino. 
Sio. . . . . . . . » »|-—deGuinea. . . . . »  »|— dela Carolina. . 
Sipanea. . wo 4 ສັ້. ສ . — Castaña de tierra. . 
— de los prados. : . » »[S$kib-Jack. . » 181 | — de color de violeta. 
Sipanea.. . " > SL — comestible. . 
— pratensis , Aubl. . . » »|.Sloanea emarginata, L. . 1 216| — como Genafalio. 
Siphonia. - » 219 — como Muürice. 
— elastica, Pers. . 1V 279, 558 | Smaleken. IV 284 | — como Quenopodio. . 
— cautchuc , Schr. . . 1639| Smegmadermos emarginatus» 488 | — Dulcamara. . g 
Sipo de campo. . IV 383 | Smylar. . . II 484 | — dulce-amargo.. 
Sipóncla. . . - » »|—aspera,l. . . . . » 482|— de Eliopia 
— comestible. . " »ļ|— caduca, L.. . . . » »|— Falso-Pimentero. 
— desnudo. . » 283| — China, le . - - » — »|— Falsa-Quina. 
Sipúnculo. » 282 — glauca , Mart. . » 483| — fétido.. 
Sipunculus. . s »|— Glycyphylla , Sw. » 482|— furioso. . 
— edulis , Cuv. » »|— Macabucha.. . » »|— con "o de Acanto. 
— nudus , L. » 283| — medica, Schi. » »|— — de Séseli. . 
Siqueyes,,— . » 181 | — nigra, Willd. . » 483| — — de Verbasco. . 
Sira- -manghits. » 283 | — officinalis , Kunth. . "> »|— de hortaliza. 
Sirena. . . . . e » 483 — papyraceus , Poir.. . »  »|— de huevos. 
Siri ó Sirii. q > 419 — Purhampuy , Ruiz. » »]|— inclinado. 
Sirium Pr! L.. » 250|— Sarsaparrilla, » »|— dela India. . 
Sirli.. . . 1445|— syphilitica, W. 7 y». " »|— insano. 
Sisamma. . IV 283 | — tamnoides , La; » 482 | — jabonoso.. : 
Sisaro. . » 282 | Smyrnium. . » 487| — de Jacquin. . . 
Siselis. . HI 352| — Olusatrum , E. »  »|— leñoso. 
Siserin. - H 632 — letal. 
Sisimbrio. . . IV 283| Snetk. . . . IV 354 | — Licopérsico, : 
— anfibio, . . . . . » » 30 — mamoso.. 
—lrio. . . . . . . »  »|Sobérbia de Malabar.. . WI 47|— de monte. 
— Mastuerzo. . . . +. »  »|Sobre-antimoniato de po- — negro. 
— oficinal. . TI 444; IV 283| tasa. . . 1 303 | --- negruzco. 
— Sabiduría. . .|V 283 |Sobre-oxalato de polasa. IV ?3|— ondeado.. . A 
— silvestre. » »|Sobre-óxido plómbico. . » 34|— en panoja. s 
Sisirinquio. . 2.»  »|-— plomboso. . . - » 33|—Papa.. . . s 
— bulboso. . . . . . » »|--2incico. . » 35|— que coagula. 
— como Galaxia. . »  »|Sobre-tartrato de potasa. » 334 e lleva Ail. . 
— de tintes. » Soda water. 6! de wt l 
Sison.. . » 284 Sodada. . . . . . 11V 284|— rizado. . 
— Ami. , ! ! 162; I 284 | — caduca. . . . . . » > — Seudo—Quina. : 
— Amomo VER " Sodada. . . . » »[— de Sodoma. . . 
Sison. . "ua Forsk. 0. »  »|— trepador. . ; 
— Ammi, L 23 162; Iv 284 Sodio. . » »|— de tres lóbulos.. 
— Amomum , 1 . IV 284 | Soffieta. . II *?í|—triste.. 
Sisymbrium » 2834 Sofia. . . IV_284 | — tuberoso.. ! 
— amphibium , L. "  »|— ruidosa » »]|-— de Valenzuala.. . 
— [rio, » 3 » ad — venenoso. > 
Z Nasturtium, L »  »|— de los Cirujanos. -— — vespertino. . . . 
— officinale, L.. WM t; IV 283 |Sófora. . . . IV 285, 285 Solanum. ; 
— Sophia i - IV 283 | — del Cabo. . . . IV 284 — acanthifolium, H. P. 
— sy vestre, L. . »  »|— del Japon. . . » 350 | -- albidum, Dun.. . 
sis, rinchium. . . » »|— de siete hojuelas. . , . » »|— album, Lour. 
lbosum , Mol. » »|— de tintes. : . » »|— Anguiti, L.. 
— — Galazioides, Gomez.. » »|—- tomentosa. »  » |— ethiopicum, E 
— tinctorium, ER »  »|Sohiatan, . sow x.» — bahamense, L. s 
Silaco. ^ » 284 | Sol. . . . . . . + H 636 — bulbocastanum, Dun. . 
Sium.. . . » 282 | Solanina. . . IV 288 | — coagulans, Forsk. . 
— angustifolium , L.. » »j|Soln. . . . - » 285 |— carolinense, L.. . 
— grecum, L. . . »  »|— Anmguivio. . . . . » »!-— cernuum, Vel. . 


.. 
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SOL SOR 

. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Solanum crispum, "P. IV 288| Solidago. Virga aurea, L. IV 291 
— chenopodioides , Tao »  »|Sollo d » » 393 
— Dulcamara, L. . » 286 | — comun 5 1 
— esculentum, Dun. » 285| — Lucio.. - > o» 
— fetidum, R. TP... » 287| — Orfiía.. D,» 
— fuscatum, L. » 288| — Perca. . » 91 
— Gnaphalioides, Pers. . » 39! | Soma.. . . . . H 191 
— Hermanni, Dun. `. . » 288| Sombra. . . 1Y, 246 
— indicum, L. . . » 287| Sombrerera.. - 7 488 
— indigoferum, St. Ai. " »|— comun. - ? » 
— sanum, L Mart.. . » 285| — oficinal - " 13 
— Jacquini, ແ, s » 287| Sombrerillo. . . H 364 
— Lycopersicon, L. » ນ | Sombrero. . . IV 292 
— mammosum, L.. »  »| Sombreros del Brasil. . » 296 
— Melongena, E » 285| — de cuero.. . . . . » 293 
— montanum, L » 387 | --- de felpa.. . . . » 297 
— nigrum, E. » 288 | — de fieltro.. » 293 
— oleraceum, Dun. » 287| — de guano. » 297 
— ovigerum, Jah. . 9. ຂຸ່ ໄມຕີ madera. » X. 

— paniculatum, ນ. . . » 388| — de mimbre. . າ 
Papa, Palac. »  »|— de nito n 29; 
— pressum, Dun. . . » 285 — de di x » 295 
— Pseudo-Capsicum,L.. » 286 ^ Jipijapa. » 297 
— Pseudo- Quina,S-M.1.192,1V 286| — de palma. . » 296 
— Quitoense, Lam. ; İV 288| — de seda. . » 297 
— saponaceum, Dun.. . » 287|— de yarey. » "> 
— sessilifolium, Dun.. »  »|Sombrilla. » 73 
— sodomeum, L. : » 288| Somorgujo. . -. » 299 
— torvum, Sw.. e. . » 287|— árctico. " 13 
— (ozricarium, Dun. . . » 294 | — glacial. . . . (Es » 
— trilobatum, L. . » 289| — Imbrion. . . . +. . ? » 
— triste, Jacq. . " »|— Luma.. e» » 
— tuberosum, L . " »|— mediano. . » n 
— undatum, Lam.. » 288| Sompar. . Il 206 
— Valenzuale, DC. » 39! | Sonchus. . » 52 
— crier Uim; LM. " 287|— alpina, L. " 53 
— vespertilio, Ait.. » 294 | — arvensis, L. . » 52 
— violaceum, Jacq. » 285| — macranthus, L. . » 53 
Soldados, . 1 565| — oleraceus, L. " 1 
Soldadura de los Plomeros IV 162| — Plumerii, L.. " 1 
— de los Hojalateros. . » > — lenerrimus, L. Do » 

Soldanela de mar. . H *53| — uim T. . >» 
Solen. . : . +. . IV 294 | Sone, `. “ “ ; “1 399 
— Espada.. . . . . » »|Song koong. . ນ > 1 
— grande. . »  »|Sonneralia. . . . . " n» 
aina.. »  »|— ácida.. . > on 
Solen.. ! »  »| Sonneratia.. . . . » > 
— Ensis, L. » »|— acida, L.H. . . າ" > 
— maximus, L. »  »|Soodoo perute puey: » 0» 
— Vagina, L. . »  »| Sophora » 284 
Solena. e 1 » 1 — capensis, L, Burm. iy 284, 553 
— heterofila P » »|— japonica, ໃ. . IV 285 
5o e» 1 — heptaphylla , L...» ຈິ 
— heleropía ylla, Lour. . » »|-— tinctoria, E DO» 

Solfataras. . . I 344 | — tomentosa, L. . 

Solidago.. . . . . NV 291 Soplador de ranis T 374 
— Leucodendro. . . . » b. . . . IV 299 
— oloroso. . . . | | » »|Soradea.. . . . . . » າ 
— Vara de oro. . . . » »|-— bituminosa.. . .»a 3 
Solidago. . ^ »|-— de cinco hojuelas. . . 3 າ 
ຢູ າ. Forster. »  »|— comestible. . . . . » >» 
— odora, Ait. 37. ສ M: KC » 3 
-= sarothem, Pursh. 1 id — de hojas de Avelano.. » » 
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Tom. Pág 

Sorbus. . . IV 273 
— americana, L. 3 274 
— aucuparia, L. » 373 
— domestica, L. , . . » 274 
— hybrida, Es .- " 1 
Sorez.. . , . IM 578 
— araneus, L. a^ ccs BP ໄຊ 
-- moschata, L. » 
— vulgaris... » 
Sorghum. 212 


— multicaule, Mor. 
— vulgare, Pers. 
Sor 


ຮ ະສະ ພ ະ ຮ ສຮ ແສ 
ະ 


— de muc hos tallos. . en » 
Sorindia. . . .1V 299 
— pinnada. : : » 
Sorindia. . (c£. Ww. ມ 
— pinnata, Du. -P. 20.» ນ 
orra.. > e o» AL ABE 
Sosa. . . ic HIV 35 
— artificial... a e IG 
— bruta.. . . . . . » 607 
— — artificial. codo » 608 
— cáuslica. . . .1V 35 
— facticia. . . . . . [610 
— muriatada. H 436 
— tartarizada. . . . IV 337 
— Vitriolada. . . . . » 313 
Sosia. , .o. OIN 300, 373 
Sotlio. . 2.5. 5. IV 300 
Souari. . D » 
— lampiño. . . ? o» 
Souari. . i າ n 
— glabra, Aubl. e» » 
Soucan. . iow ເ. É 98 
Souchaya. , . . . .H 34 
Soukiou. . . . . . . IV 300 
Soulamea. » » 
— amarga. 0» o» 
Soulamea. E OM 
— amara, Làm. . 3 > 
Soulamoe. . ; .- +" 0» 
Soulamou. + "> 
Sou-line,. . . . . H 354 
SOY. . . . . . . «1V 300 
Soya. 2... E E NS 
Soymida . 11 570 
SP 

Sparganium.. "T » 487 
— erectum, L. . 20.» n 
-- ramosum, Huds. á » > 
— simpler, Huds.. . . » » 
Spartium. . . » 103 
— junceum, L. . » n 
parus. . . » 488 
— Adottus, Raf. > > 
— Alcyon, Risso.. » + 
— annularis, Gm. . . > » 
— Aurata, L. 3 3 
— Boops, L. $. » 1 
— britannus, Lacép. . » 489 
— Bufonites, Lacép. . " > 
— Cantharus, L. » 488 
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DU Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Sparus centrodontus, L. 1] 490| Spondias Mombin, Jacq. L. 1l 518 | Stellaria media, Sm. . . 116 
— Chromis, L. PE se — Mangifera, W.. » »|Stellera. . . +. H າ 

+ Cynodon, Bloch. » — Muyrabolanus, L. Jacq. » #|ໄ-- Chamæjasme, L. . 2 
— Dentez, L. ; » — purpurea, »  »|Stemmatopus. ^ າາ 
— Erythrinus, L.. » £90 Spondylus. : > »|e-cCristatus, F. Cuv.. e» : 
— Mena, L. » 489, — Gaderopus. . »  »|Stenorhynchus.. . " : 
— Melanurus, M »  »|-Spongia. . " »]|— leptonyz, F F.Cuv.. . ຍ » 
— miniatus, Forst. » 488 | — communis, Lam. ຍ 519 |Sterculia. . . » 55% 
— mylostomus, Mp. » 486| — fluviatilis, L. . » »|-— acuminata , Palis. ຫ b 
— Pagrus, L. . » 490 — facinulosa, Lam. » D» — Balanghas,, . o» 
— Puntazzo, Gm. . "ອ  »|— officinalis, L. " »|— fetida, L. “LiH; 11 553 
— Raii, Bloch.. . . I 630 | — usilatissima, Lam. . »  »|— vira, Sw.. . . . 1158 
— Salpa, L.. . 5 . ll 490 ປຫ, , . . . I 30! | — platanifolia , L ຫ 
-- Sargus, L. " n» | Spruce . IV 300 | — tomentosa, Perot y G. ic 
— Smaris, L » 489] Spruce beer... . 1 49|—urens, Roxb. . " o» 
— <...“ " > Stereozylon petes, n y P.» dli 
lt.. » !67 | Squalus.. . . H 460 | Sterna. . . : .W bi 
enr » 493 — Acanthias, L. . » »|—Hirundo, L. (9 59 
— arvensis, L, . » »|-— americanus, Gon. " »|— minua, A «e. ເ : ສື້ 8 
Spermacoce.. ` » 494| — Canicula, L. » — nigra, WF MAD 2 
— ferruginea, St. di. . » »|— Carcharias, L.. » t6 Stibium.. . . Cox b . 
— hirsuta, L. . . » »|— Catulus, b. »  »|Sticta pulmonacaa , Ach. HI 452 
— poaya, St. Hi. . » »|— Centrina, L.. »  »|Stil-de-grain.. . M 2:5 IV 13 
c. verticillata, L . » — o »|— griseus, b. » Stillinga. . - qs 
Sphagnum. E da . + 4131 — glaucus, L. . » 462 — sebifera, G. y M. II 285, 558 
ralustre, L. . Z4 3 ustelus, L. . » 461 c ames, Lo... 1055 
Sp argis coriacea.. . IV 573 — Pristis, ht » »|Stipa.. . . à lol. 
Spheralcea. . : . M 473 — spinosus, L. » o» — capillata, +.) ເມ". 
— cisplatina. " »|— Squatina, E ອ ” — pennata , L. . "ME c 
— umbellata » »|— stellaris L. » — tenacissima , E >» oa 
Spheranthus . . " »|— Vulpes, L. D 462 — tortilis , Desf. " o: 
— cochinchinensis, Lour. » >» 8T Stizolobium. . . . . » 3% 
— indicus, L. . . » — »|Sltachys. . » 650 |Stockfish. . . . .Y44; M 46 
Sphyrena. . . » »|-— germanica, A » »j|ÓStratiote. . , . . . M5 
— Becuna, Lacép.. » »|— palustris , L. » »|— aloides, L, . A. 
Spigelia. . » 497 | — recla, L. . »  »|Stravadia rubra, Pers. . VE 556 
— anthelmintica, L. D 1 — Sideritis, vill. . »  »|Strelitria. . . M 561 
— Marilandica, L. » > — sylvatica , L.. " 17 |-- Augusta, Thunb. . . + + 
Spilanthes. . . ; » 498 Stachytarpheta jamaicensis. IV 501 | — Regina, A. uo 2 1 
— Acmella, L.. . . »  »| Stadmannia oppositifolia. M 414-| Strinckza. . . . . .1V 30 
— oleracea, L.. à » »|Stalagmitis.. . .H525|Striv. . . . + 11565 
— tinctoria, Lour.. » 1 <. Cambogiaides , Murr.. » » — Aluco, L . » 566 
— urens, Jacq. » »|Sapelia., . : » 550] — Bubo, L. . . . » o 
Spinacia.. 6 4 1 » o» — articulata, Mass. » »¡— flammea, L.. " o! 
— inermis.. . Doo’ — grandiflora, Mass. » »|— Olus, L.. ; " ! 
— oleracea , L. »  »|-— incarnata , Mass. . » »|— passerina , Gm. " o» 
— spinosa. > »|—pilifera, Mass. » »|— Scops, L. " > 
Spinochia. . » 569| — variegata, L. . » »|—llula, L. ອ t 
Spiræa. . ; > 498| Staphylea. . . . - » 525 Stromateus. . : s 56 
— Aruncus, h.e... » 499 — pinnata, L.. . . ອ »|— cinereus, Bloch. K 3 
— Filipendula, Lh... » — trifoliata , Lo...» »|— Fiatola, L. T 3 
— hypericifolia, L. . . » »|Starodoubka. . . . . | 79 — maculatus , Vel. , + ຈ 
— livigata, L.. . . . » o»|9tatice. . . 20. +. M 550|— niger, Bloch. p° 
— sorbifolia, L.. » »|— Armeria, E. . » 551 — Paru, L. » " 
— trifoliata, L. . » »|— caroliniana, Wallh. . » >» Strumphia. . ] » 565 
— tomentosa, L. . + + » — »|— Limonium , L.. 1 364; 11 551 | — maritima, Jacq. . kaa 
— Ulmaria, L.. » — »|— sinuala, L.-. ... U 55t|Struthio.. . | fi 
Spondias. . . - » bU — speciosa , L.. zc. ຈູ — Camelus, E. " ! 
— amara, Lam. . » 518 |— larlarica, L. . - . > > — Casuarius, L.. I 
— Cirouella, Tussac.. » »|— trigona, Pal... . > — Rhea, L. IA 
— Cytherea, Lam. » »|Statkayatrara. . . . .1V 300 Simi chos, . . . . . M 5 
— dulcia, Forst. » »|Steatornis. . . MI 85 rachta , R. y P. » i 
— lutea, Lam. . »  »'— caripensis, Humb. . » »|— Colubrina, i » (92; n ຮໍາ 


SUC 
Tom. Pág. 
Strychnos Flacourtii.. . Il 564 
— guianensis. » 329 
— Ignatii , Lam. » 565 
— innocua , Delile. » 564 


— Nur vomica , L. 


— potatorum , L, AM » 563 
— Pscudo-Quina, St.-Hil. » 564 

ຮ, mosa, Lam. . . . » T 

itancotte, Gerin. . » 

— — Tienie, Lesch. . 1 198; HI 565 

— togifera.. . . - . H329 
Sturnus.. . " 560 
— unicolor, Marm. " 2 
— varius , Wagl. . e.» 5 
— vulgaris, b . 3 3 
Stylosanthes hamatum. . 111 436 
Styraz. . H 559 
— Benzoin, Dr. 1 368; JI 559 
— officinale, L. . . 11 559 

su 

Suag. . . IV 248 
Suarda. M . Hl 347 
€ de cobre. I 53 
— de plomo. . e » 55 
Sub-borato de sosa. » 405 
Sub-carbonato ເພດການ. » 593 
— de hierro. . » 596 
— de magnesia. » 597 
— de plomo. » 589 
— de potasa. . » 601 
— de sosa. . » 606 
— 00 zinc.. . . » 613 
Sub-cromato de plomo. . II 278 
Sub-fosfato de cal. » 623 
— cálcico. D 
— de mercurio. > 614 
Sub-Gerifalte. . : NT 145 
Sub-hidroclorato de anli- 

monio. 3 II 125 
Sub-hidrosulfato de anti- ` 

monio. ; . ] 30 
Sub-muriato de antimonio. IE 1435 


Sub-nilralo de bismuto. 


Sub-óxido de antimonio. . 
— do plomo. . .. 
— Zincico. 


Sub-sulfato de antimonio. 
— de cobre hidratado, 
— de mercurio. , . 
— de pen 

Suber. , 

Suberina. 

Sublimado corrosivo. . 
succinato. 

— de amoníaco, 

— — impuro. 

— oficinal. . 
— àmónico. . s 
— de potasa. ME. 
— potásico. . , 1 
າກກ sódico. Hi 

— de sosa, 

Succino. . 


. Hl 
ໄໄ 
» 
» 
» 
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e 
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o 
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— 
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— de manganeso., . 


— mangánico. . 


» 310! — de cobalto, 
» — de cobre.. 
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Tom. Pág. Tom. Pág. 
Succino amarillo. IV 304 | Sulfato manganoso. 30 
— blanco. : »  »|— mercürico. . a 
— eléctrico. . . +  » |— de mercurio. » n 
Succinona. . : . » 300 ! — mercurioso. າ" 12 
» |Sucis ó Sutis. AV 301, 404 | — de morfina.. . » 314 
Sucurimba. . E | "n — de peróxido de hierro. » 309 
Sucuriuru. . ກ —  — de mangano. . » 310 
Suchet. . > 178 — platínico.. ເ 3 344 
Suela. . . IV. 153 |— de platino. » o» 
Suelda. . i » 284 | — plómbico. " 73 
— Consuelda. L » | — de plomo. » + 
Suero.. . . Ma 3 389 | — potásico. . » > 
Suillus Í 396 | — de potasa. : » > 
— albus. » 397 | — de protóxido de hierro. » 308 
— aurantiacus. o 396 | -- — de mangano. . » 310 
— PTEUS.. : » 397| — — de mercurio. i» 9 
— ເໄ santheron. ; » »i|-—quinico. . . - 312 
— edulis. ອ s»l— e quinina. b 13 
— scaber. . » »|— sódico. . » 313 
Suing. : . Mi 57|— de sosa. . D 13 
Sula, . n . Ty 83|— tri-aluminico. » 302 
Sulfato > 301 | — tri-mercúrico. . » 314 
— de alúmina. . . + 302|— de zinc. » 314 
—  — y de amoniaco. » »|-—Zindco. . " b 
—  — y de potasa. "ຍ  »|Sulfhidrato.. . " > 
— aluminico . » »|-— de amoníaco. ນ (51; IV 314 
— — amoniacal. »  »|-— amónico.. . MI 454 
— — potásico. . » »|—de potasa. . IV 323 
— de amoniaco. ອ »|—desosa. . . າ 3 
— amónico. . »  » |Sulfido arsenioso. . » 316 
— anlimónico. . . » »|— carbónico. . . +. . 1613 
— de antimonio, . »  »|— hiparsenioso. „IV 317 
— (le azadirina. . .WVi 536lSulfito. . . . » 316 
— de barita. . .. .]N 302| — de amoníaco. ສ 315 
» | — baritico.. . » »|-—amónico. . າ" > 
— de brucina. . » 303|— de cal. "ະ 3 
— cádmico. . » »|— cálcico. . າ o» 
— de cadmio. . . » 3 |— de potasa, » 3 
— de cal. ; »  »|— potasico.. "n " 5 
— — anhidro. . »  »|— sódico. . . >». » > 
— — hidratado.. s »|—desos.. . wot UN 
— cálcico. . » »|Sulfitos sulfurados. JM 209 
— de cinconina. » 306 | Sulfocianuro. . AV 345 
— cobállico. . . . . »  »!— potásico.. . » "> 
— de cobalto. . 1I 467; IV 306 | — de potasio. i ek " > 
5|— de cobre.. . . . IY 306 | Sulfureto calcáreo liquido. » 318 
—  — amoniacal. . . » 307 {| Sulfuro. : » 315 
— cóbrico. . » 306| — antimónico.. . » 316 
— —AMÓNICO. . » 307| — — hidratado. . » 36 
— de deutóxido de mer- — de antimonio. » 316 
curio. . . » 310¡— —ydecal. . d ? 
— de estricnina.. II 562; IV 303 | — de arsénico.. .» > 
— de estronciana.. . IV 305 | — — amarillo. .» on 
— férrico. .- .»309|— — rojo. . . o» 347 
— ferroso, . . 1 308 |— de cadmio. . . . » 348 
— de hierro. » »|—decal . . . . . » » 
— — y de cobre. . » 309| — — liquido.. » 1 
— de indigo. . .12309, 317| — — seco.. " "> 
— de indigotina. . 1 317; IV 309 | — de calcio. » 1 
— de magnesia. . 1Y 309 | — — impuro. . . . » » 
— magnésico. i1» »|—decaron. . I 613; " 318 


| 167 


1V 318 
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Tom. Pág. 
Sulfuro cobroso. IV 348 
— cüprico. E 
— estáñico. 319 
— de estaño. » 
— estañoso. . » 
— férrico. 320 
— ferroso. 319 
— hidrogenado de. sosa. 323 
— de hierro. 319 
— mercürico. . 320 
— de mercurio. » 


— Mercurioso.. . . 
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ຮ 


— de molibdeno. . 321 
— molibdico. . . . 
— de plata. . . 444 
— plómbico. 322 
— de plomo. > 
— potásico. . 323 
— de potasa. 322 
—  — seco. » 
— de potasio. . : 323 
-= Een de mercurio. : 321 
ico. . . 323 
— de sodio. . A » 
—  — sulfatado. . » 
— de sosa. . » 
—  — liquido. . n 
—  — Seco » 
— sulfurado de cálcio liqui.^» 318 
— deyodo. , IV 323, 564 
— de zinc. . IV 323 
— zíncico . . . . . ? 9 
Sulla. . . IH 436 
Sunth. I 23; 111 57 
Sur... e. ,.1V.924 
Suren. . . . M 16 
Suroo. . . IV 1415 
Sus, |. 35 
- - africanus, Schr. . . » 47 
“— larvatus, Cuv. . - ? 1 
-- papuensis, Less. . . » 1 
— Scrofa, L. : . » 35 
— verrucosus, Temm. » 48 
— vittatus, , Temm. o. ål 
usces. . . +. . IV 324; 404 
Susú. . . . 1375 
A Loo hou a ;8 
Suzanne.. . . . . . 1308 
Swartia Panacoco TW: IV 330 
Swertia. . . . H 570 
— perennis, L.. » 7 
Swietenia, . » 1 
— febrifuga, Roxb. " o» 
— Mahogoni, L . 3 1 
— senegalensis, Desr. . » » 
— Soymida, Dune. » 1 
SY 
Syalita. . m າ 314 
Syllabub.  . » 
Symphonia globifera, L. . MI 570 
Symphytum . .IV 284 
~= officinale, L ລາ າວ" “ສ 


TAM 


TAF 
Tom. Pág. Tom. 
Symplocos Alstonia, M | 149 | Tafilele ະ; . IV 
Syn thus... am au^ agera. ko d - > 
ippocampus, L3. Tagetes.. . . + ^ 
Synodon. . . ird I 488 — erecta, L. . . . » 
S nodontides. soo Mess — minula , La» » 
yrimanga. . . IV 115|— patula, L. . - - à 
Syringa. . . IHI 437 | Tageto. . . : a 
— persica, L, . 1 438 | — derecho. . s wow 5 
— vulgaris, L.. . » 437 |— extendido. . . . - > 
Syzigium. ; . IV "s — menudo. . » 
— quineense, DC. . . 1 Tagliati. . .. H 
— Jambolana. . MI 567 Tagnicati. . . . - - » 
Tagouan. . . . - IV 
T Tagua. . . . . . -H 
Ta WAG.. . . - - .- > 
TA Tahine. . I 39; IV 
Tabaco. . . 11 587, 589 | 7aios. . AN 
— de la Florida. . 111 587 | Taitetou.. . - . . .M 
o hembra, é » n Tajoba. າ . . " . e. I 
— de hojas anchas. , 3768, ,. . . , 090 
—  — estrechas. . » »|fakale. . . IV 
— macho, : »  »|Zalauma Plumierii, Juss. mm 
— de montaña. . . [| 246 | Talaya . IV 
— oficinal, . MI 587 | Talco. . » 
— pequeño. . >  »|Zali, ^ 
— de Virginia. . » »|Zali-ayer » 
Tabaco Polvo. » 593 | Talia. ^ 
Tabaxir . . | 344 | — con nudos. . » 
Tabernamontana. IV 324 | Talictrina. . » 
— de hojas alternas. . . »  »|Talictro. . s 
— — angostas. . »  » |— amarillento. . " 
—  — de Cidro. » »|-— de Cornuto. . a 
— — de Persicaria. »  »|— de la China E 
— siempre en flor. » »|Talino, . » 
— útil. . » »|-— umbelado. » 
Tabernamontana. . » »|l.alinum.. . , 
— alterni olia , Ll. 3 » »|— umbellatum, R. Y P. » 
— angustifolia, Ait. . »  »|Talipot de Ceilan. . A 
— citrifolia , ; »  »|Talita. . .IV 
— persicaricfolia , eds e , " - voL v s 
— semperflorens , Perr. » > ທດຄ. Ee 3k» 
— utilis , Smith. » »|Zapat. . . . . . .M 
Tabi. . , . . . . » 404 |Tam-tam. . . . , . » 
Tabinete, » 444 | Tamalak. . .ກ 
Tablillas de hokiak. 1 462 | Tamalpatra. . . IH 
; | Taboolan. . . IV ມ. Tamapoud. . . . . IN 
Tabrouba. . » Tamarindo. . . ^ 
Tacamaca | (Resina). 1467; IV 334 — de la India. . p 
Tacamahaca. jd a Tamarindos. . . » 
Tacca. . Tamarindus. » 
— pinnatifida. . | 250; Iv 325 — indica, L. າ 
Tacca. IV 325 | Tamarisco. . » 
— pinnatifida, F. i 250; IV 325 Tamariz. » 
Tacfare. . . . [ 364 | — africana, Poir. . » 
Taco de billar. . » 382 | — canariensis, Willd. D 
Tachypetes. . «AV B — chinensis , Lour. ^ 
— aquila. » — gallica, E > 
Tadorno. ໃ 178 — germanica , L. » 
Tafetan. . . IV 404 | — mannifera. E 
— engomado. . 11 425 | — orientalis, Forsk. à 
— de Inglaterra. . . . » 202|Tamariz. o 
Taf. . 1443, 221, 304; 11 507 | Tambor. . à 
Tafilete. . . IV 3235! — e fajas. . » 


ພ oly 
ຫ. ຫາ 


ສ ສ + q ຮ ສ 9» ແ 


333 


- 38. 


Tambor-. .. 111 262 
Tamboril. . » 263 
Tamiz. , . . . IV. 38! 
Tamnus. . dl . >» 329 
Tamno: ... :; : , .. SES 8 
— comm.  .. . .. : .+ 1 
—elefantipo. . . . . » ກ 
Tamoata. . . . . . » » 
Tamoatarana. . . . . » » 
Tamus. . . "o d> 9 
— communis , b. vows “3 
— elephantipes , L. a 
Tanacelo. . . - 1329; Iv 329 
— Balsamita. . .1V 329 
— hortense. . . . . 1329 
— vulgar. . . . . .IV 329 
Tanacetum. . . .1329; IV 339 
— Balsamita, L. . 1329 
— vulgare, L; . 1V 329 
Tana-ampo. . . +. 1394 
Tanato de gelatina. . 1 200 
Tanecium . . . . .1Y 329 
— Joroba, Sw. . . . » » 
Tanecio. . . . . . . » » 
— Joroba. o | 
Tang. . IV 329, 37 
Tangay. . . 1 80 
Tanghinia. . + 1V 330 
— venenifera , Poir. . . » » 
Tanguina. E NEU 
Tanguinia. . . $E 9 
— que lleva veneno. » 5 
Tanino. . . ..» p 
Taninos artificiales. . . » » 
Tanionio del litoral. . M 408 
Tanionius litorea, Rump. »  » 
Tanjebs. . . .1Y 331, 371 
Tanreco.  . . . ນ 443 
Tanteador de billar. . . 1 382 
Tapaculo. V 235 
Taparabo. . 1405; IV. 33! 
Tapchire. a | . ງ 
Taperoussou. eu. s 1 
Tapeles. . 1120; IV 381 
Tapia. . . . . . . H 267 
Tapiceria. + - LIV 404 
Tapices. . . 1120; IV 384 
Tapioca. . IV 331, 559 
— facticia. . . .1V 331 
Tapioka.. . . . . . » o» 
Tapir. . ສ, ux “ສີ - "ສີ 
— de América. . . . » 332 
Tapir. . 1. . » 331 
— americanus , Lo. » 333 
Tapisendis. . IV 332, 37! 
Tapizote. . . .1ໄ 94 
Tapon. . . . . . H 518 
Tapsel. . IV 333, 37! 
Tapsia. " . . IV 332 
— Esculapio. . - 1 1 
— del monte Gargano. Q0» » 
— vellosa. . . "X NEL 
Tapyra pecu. . . . . a» D 
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Tom. Pág. Tom. Pág 
Taquero de billar. . . 1383|Tataria. . . . Il 366 
Taquis. . . IV 333, 374 | — de los Ungaros.. | 330 
Taraje. . «+ IV 332| Tato » 237 
Tarando. . . M 82| — negro. » 938 
Tarántula. . MI 432 | Tatula. . . ll 371 
Taráxaco. e. 3 zi Tavara de arana. IV 486 
Turaxacum oficinale, W. » Tavebotreeh. . » 337 
Taray. . e V 332 Tazus. . » 448 
— de Africa. »  »|— baccata , L. » o» 
— de Alemania. » 1 — canadensis, Willd. . » ຈ 
— articulado. . » — japonica , Lam. . . » 449 
— de Canarias. » 333 — nucifera, L. . . . » v» 
— de China. » »|Taya. . €. I 247 
— de Francia. . » 332| Tayova. . . ao ee 2 
— de Oriente. . » 333 | Taza de Venus. . | . 111 584 
— que lleva p » 1 TCH 
Tarbais,. . » . »| Tchechum. 2. . 1620 
Tarconanto. . . » *|Zthuse.. . . . . .IV 33 
— alcanforado.. »  »|Tchu-kou. 14M 
Tarchonanthus. ; » 9 TE 
— reet, L. . EI ., IV 337 
Tardoro. . I 178|— Bohea. . . » > 
Tarfa. . 1Y 333 | — de Canton. . . າ > 
Tármica.. . 1 219| — de la Cochinchina.. » 7 
Taro.. . . 1247 າ — de la China.. . . » > 
Tarlagos, A IL 576 | — oleoso. TM » 1 
Tartan. . IV 31! , 381, 384 | — verde.. . . . . 3 o» 
Tarlarímetro. - + IV 527| Té de América. I 575 
Tartaro blanco. » 334 |— de los Apaches. » 25 
— calibeado. » 336| — del Brasil. . . IV 299 
— emélico. . . . . . » 335|— del Canadá. ` lI 37 
— eslibiado. f » »|— de las Canarias. IE 397 
— marcial soluble. » 336| — de Chile.. . IV 299 
— rojo . . . » 334 | — de la China. . » 337 
— soluble. . » »|— — negro. . » 340 
— tartarizado. . » »|— — verde. . » 339 
— vitriolado. » 312|—dulce.. . . . . . II 482 
Tartouche. » 333 | — de España. . -IV 487 
Tartrato. . . » »|—deEuropa. . . . . » 503 
— ácido de potasa. » 334| — de Fersey. . H 10 
— acidulo de potasa. . » »|— de la Grecia. - IV 249 
— de amoníaco. » 333| — indigeno., . 248 
— amónico. . » »|— dela isla de Borbon.. I 193 
— antimónico- -potásico. . » 335| — de James. . . .1ຟ 392 
— bórico-potásico. » 333| — "a losJesuilas.. . . [ 26 
— férrico-potásico. » 336 | — de Labrador. . - IN 393 
— de mercurio. . " 334 | — — de la Marlinica.- . . I 575 
— «Y de t: » ນ n . .1 575; IV 487 
— mercurioso. » ».|— — de 03 Mongoles. . IV 265 
— — potásico. . » »|— de la Nueva-Gales. en 531 
— de potasa. . » »|—deOswego.. . . 560 
— --anlimoniado. . . » 335|— del Paraguay.. I 25; lv 299 
— — y de antimonio. . »  »|— dela Pensilvania. . . II 560 
—  — y de hierro. » 336 | — del Puerto de la Paz. . Il 985 
—  — y de mercurio. » 334| — de Santa Fé.. I 150 
— — Yde sosa.. » 337| — de Santa Helena. » 356 
— potásico. . » 334| — de las Sultanas . . IV 275 
— — sódico. » 337| — de los Vosges. ; . HI 452 
— de protóxido de mercurio. » 334 | Tebaina.. . » 625 
Tartro-borato-potásico. » 333| Teck.. . . IV 343 
Tartu folo. V 486 | Tectona.. . . bv ow * B 
Tarupara. . . . . . » 337 — grande. NU d cu. ^ne. s d. 
Tatai- Iba . ] 432| Tectona., ; » n 


712 TEJ TEO TER 
Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Tectona grandis, L. . . IV 343 | Tejidos teñidos. . - IV 350 ໃ Teobroma elegante. 1 496 
Tchanes.. . . . 1 408 |— de Vidrio. . » 545 |— de fruto pequeño. . . » > 
Tef de la Abisinia. IV 467 |Tejo. . . . . » 448 |— de la Guiana. . . 5 i8 
Tefrosia. . » 344 | — amazorcado.. » »|-— de hojas estrechas. +. » 4% 
— — de espigas delgadas. . » 1|-- de bayas. . » »|— — ovales. . ຮ 
ue lleva tósigo. »  »|— del Canadá. . »  »[|— silvestre.. » 4 
en. . ¿ » »|— comun. "  »|Teodora.. lI 459 
Tegeneria medicinalis. | 222 | — de Europa. » »|— hermosa.. P 
Teguixin. . . II 324 | — del Japon. » 449 | Tepali. IV 450 
Teha -tchou. . . . 11 333 ນອດ lleva Nueces. . » 1 | Tephrosia. . . " 34; 
Teina.. . . . . . . IV 341 Tejon. : » 6, 9| — leptostachya, DC. " : 
Tejas.. i . HI 347 | Te » 344 |— Senna, Kunth. 3» : 
Tejido. ຂ. . . IV 344 |— de capricho. » 384 | — toxicaria, Pers.. i 
Tejidos de Abaca.. . . » 362|— de colchon. . » 390 | Tepis.. . o dH 
— de Algodon.. . »  »|—estampada. . . » 366 | Tercianaria. . . (ລາ 
— y de hilo de palma, » 373 |— de lana impermeable.. » 381 | Tercianela. . . IV 406 
— de Amianto.. . »  »j|— del Norte. . . » 390|Terciopelo. . . >.» 
— de Ananas. . . » »|-— para cortinas. » 384 | — de algodon. . . " 368 
— de Borra de seda. . »  »|— para pantalones. » 374 |—de lana. . . . " 38i 
— de Cabellos. . ນ  »,— paratrajesde caballero. » 389 | — simulado. . . IV 408, ມ້! 
— de Cachemira. . » »|— dy vesiidos de señora. » 384 | — de Utrecht. . . » 385 
— de Cáñamo. . . . . »  »|— pintada. . : » 366 | Terebinto. . . . . -W 13 
— de Cautchuc.. 1 640; IV 373| Telar- Barrau. . ມ 407 | Terenjabin. . 143 
— compuestos. . V 360 | Telas de hierro. > 393 |Tergimel. . » f 
— de Corleza de árboles. » 373 | — de laton. » 391 | Teriaca de Inglaterra. IV 456 
— de Crin. » »|— melálicas. » »]|Téride. , ar 
— dorados. . » 349 |— para cedaceria.. » 405|— aquilina. . £^ 4 
— encerados. » 350|— para mosquiteros. . . » 406 |— arrugada. . . . : ni m 
— estampados. » 349 | — para paraguas. d 37! , 406 | — de cola. . . IV 450 
— —á fuego »  »|Telaspios. ເ . 1Y 466 |— comestible. '. TII 136; Al A 
— — de relieve. » 350 |Telea.. . » 449 |Terindanes.. . . . .1V 38 
— gaufrés. . . » »|— de tresen rama. ə» »|ITerliz. . . .lM 333; iy 311 
— grabados á fuego. . »  »|Telefio. . » 267 | Termes. 2. Ge a MN MM 
— impermeables, . »  »|Teléfora.. . ມ 459 |— destructor, L. . 53 
— incombustibles.. ບຍ »|—azul,. . »  »]|— fatale, L, ANE xx 
— labrados. » 360 | Telephora. »  »|— flavicolle, Fabr.. e.» 3 
— de Lana. . » 373 | — cerrulea, Schr. . . »  »|Terminalia. . - - "ບ 
— — y algodon. ມ 384 | Telesia. . . . . M 260 | — alada.. .» 3 
— — y cáñamo > 384 | Teleton. . . . IV 406 | — belérica. . . "ກໍ 
— — y lino. . » 7 i! ale pedata, Hook. 111 295 | -- Benjui. . . . „> 
— de Lino. » Teligono.. . . IV 459 | — Catappa. . » ! 
e — algodon. » 389 | — Berza de perro.. »  »|—cCitrina. . s ຮ່! 
— — yä » 390 | Telina. . . . . ພ »|— de color de plata.. . » 45% 
— de Lino de i Nuova- Teluro. . » 450|— dela Mauriciana. . » 45 
Zelandia. » 89! | — blanco. . . . » 1|-- de las Molucas.. o 
— lisos. . . » 359 | — duro-ferrifero. . » »|-— que produce — M MEL 
— de Ma de la China. » 394 | — nalivo. . »  »]|— québula. . " 1 
— de Madera. . . . » »|Zellina, . » 459 | Terminalia. . i » 450 
— metálicos. . » »|Temblon.. . 1404 | — alata, Konig. A voc 
— muerados. . . » 350 | Temsach.. E . H 484 | — argentea, Mort... » ! 
— de Oro y seda. . » 393 | Tena ampo. .. . . . . V472|— bellirica, Roxb. " dS 
— de Paja : » 393 | Tenantita. ` IL 474 |— Benjoin, L. H . ບ 45 
— de Pelo. » »|Tenca. . . . . . . » t0 — Catappa, bh. » " 
— dePita. . . »  »|Zenebrio. . . IV 450 | — citrina, Roxb. a 45 
— de Plata y seda. » — molitor, L. . 11 426; " 450 | — chebula, Roxb. . » : 
— de Pluma. . . . . » Ir — mortisagra, L | 387 | — mauritiana, Lam. . NL 
— de Seda.. . . . " Tenebrionte, ON i — moluccana, Lam. . » : 
— —y algodon. . 409 | — de la Harina. — verniz, Lam. , 
= x lana. . . . 1 414 |Tenora. . L 268 Termite.. . , 
-- — jT y algodon. . » 412|Teobroma. . . . . I 495 — de cuello amarillo. E 
— — y lino. . » $431 —bicolor. . . . . - » — destructor. " ! 
— simples. , . 359 | — blanquizco. — A D 496 — fatal. . » 
— — combinados. » 360 ' — Cacao. c »  »|Termómetro. » 


TET THA TIB 713 
Tom. Pág. Tom. Pág. Tom. Pág. 
Ternera.. . . . . 1 837| Tetrao Ae L. AY " Thalictrum flavum, > Wi 
Ternero. . e... »[—rufus ^ — sinense, Lour.. . » 
Terocarpo. 00. . IV ມ! |— tetriz, L. . n 456 Thapsia. . E D 332 
— comestible. » 452| — Urogallus, L. " >” — Asclepium, L.. » > 
— Drago. . » ?#| Tetraodon. »  »|— garganica , L. » > 
— Ecastafilo. »  »|— electricus, Paters. ຈ | ມບ. . - «- » 337 
— erináceo.. » »|— hirsutus, Bloch. » »a|—Bohea. . . . » > 
— Marsupio. " »|— lineatus. L. . »  » |— cantoniensis. » > 
— rojo. . » »|— Mola, L.. ; າ  »|— cochinchinensis. no» 
— Sanlalino. . ຈອ »|— occellatus, L. . . » »[|— oleosa. ea o 9 
Teropo comestible. » 503 — sceleratus , Gm. 9 ? | -- sinensis.. . . . - » » 
Terrula. . II 222 | Tetras. - . .1V 453 | — viridis. " ກ 
Tescheiran de los Persas. 1 201 | --- Codorniz.. . . » »|7Theca. . 11 36! 
Tesliculos de m .. . II 638| — de cola ahorquillada,. » 456 | Theige. . IV 263 
Testudo. . . . +. IV 471 |— Francolin. . » 454 | Theka mararara. OD 45 
— Caouana, Cuv. » 473|— Ganga. "  » | Thekel- Thekel. . IV 457 
— coriacea, L.. ^ »|— griega. » »|Z7heligonum. . . » 459 
— feroz, Gm. i າ 1 ris.. . a »[— Cynocrambe , L. zo. 
— fimbriata, Sch. . " »|— Lagopedo. » $55| Theobroma.. . . [ 495 
— greca, L. ; » 472| — Ortega. . າ »|— angustifolia, pc. . » 496 
— imbricata, L. » 575 |— roja. »  »|— bicolor, H. y B. » 495 
— indica, Vosm. » 472 — Urogallo.. » 456|— Cacao, L. . . » 496 
— lutaria, L. »  »|Tetrodonte, . 3 1 — quianensis , Willd. » 495 
— Matamala, Brongn. » 413| — eléctrico.. » > n anis » 496 
— mauritanica. » 472| — erizado. . . - . » — »[— otatifolia , D » » 
— Mydas, L. o 473| — Muela. . . . . . » »[— speciosa, າຈ » ມ 
— orbicularis, b. . າ »|—delNilo.. . . . . » າ — subincana , Mart. . » 12 
— triunguis, Forsk. » »[—nocdvo. . . . . . > »[|—18 dera 'Willd.. . >» 0» 
— viridis, Schn. . » »|-— ocelado. . A » | Thibaudia. . . IV 457 
-- Zolha fa, Forsk. . » 472| Teucrio. . . ]ໄ ise, 503 7; Paerophylla Kunth.. " » 
Tu... . . lil 324 | — Botris. . . HV. 456 | Thlaspi. . » 466 
Tetardina. . + IV 414 | — Camedrios. າ 1 — alpestre, Lc v 4*4 
FHW.. 2s . » 452|— Camepiteos. . » »|— alliacea, L.. » > 
Tetracera. . . . » »|-— de Creta.. » 657 | --- arvense, L. . . " o» 
— con hojas de Alamo. . »  »|— Escordio. . » »|— Bursa Pastoris, L. "າ o» 
— oblonga.. . . . | »  »|— Escorodonia. » »|— perfoliatum, L. » ເ 
— de Rédio. - » »|-— hinchado. » »|Z7hoa.. i » 1 
— tigarea. . . . . . > »|—lva. . , າ ^ »|—"rens, "Aubl » > 
Tetracera. . . » »|-— Maro.. "າ »|Z7hryallis. . » 501 
— alnifolia, W. a  »[|- Poleo.. " »[|Z7huta. » 488 
— oblongata, St. Hil.. » »|-— rojo. do o» — articulata , Desf. » o» 
— polatoria, Mz. . . » »|— Teh T$ 2.2.» 9 ສ — occidentalis , L. » 489 
— Rhedii, DC. . » »[|-— verdadero. . . . . » »|— orientalis, L. » 1 
— tigarea, DC.. »  »| Teucrium. . . . . . + 456| Thuraria. . » 485 
Tetradimita.. 1383| — Botrys,L. . . . . "  »|— chilensis, Mol. ME 
Tetragastris. . 7 á58| — creticum, L. . . . » 457| Thus. . . . . II 232 
Tetragonia. . IV 452| — Chamedrys , L. . . » 456| Thymus. . . 2 5. -EV 467 
— extendida. » »|— Chamepitys, L. . . » 457|— Acynos , Es: 3-4 x M 
— herbácea. » 453| — flavum, x^ ໃລ. A າ" 1 — cephalotus , b. e " > 
Tetragonia. . » 452 NAM, Sw... »  »|— mastichina, L. . " > 
— expansa, Thunb. »  »|— iva, : »  »|—Serpyllum,L.. 0000» 
— herbacea, L.. » 453 AR L.. »  »|— tragoriganum , | MEE" 
Tetrantera. » ».|— Polium, L. » '»|— vulgaris, L. . " > 
— monopélala.. . »  »|— Scordium, L. . "າ"  »|— Zygis, E a . » 568 
Tetranthera.. . »  »|— Scorodonia , L.. » »|Thynnus. . . . . 1 453 
— monopetala, Roxb. » »|— Thea, Lour. » ນ TI 
Tetrao. . ow. າ »|Tevecia. . H 34|TÀ. . j^ » 398 
--- alchata, L. » 454 Tiail . 1418 
— Bonasia, L.. » 455| Thalarctos noel, G. | 9|Tibalau. . . . . . .IV 487 
— Colurniz, L. » 453| Thalia 327 |Tibaudia. . . . . . » + 
— cinereus, L.. .. » 454 — geniculata, L. iil 511; lv 337 | — macrofila. . . . . » » 
— Francolinus, Ls »  »|Thalictrum.. . . . IV 327|Tibet. . . . . . 3 881 
— greca, L à > »|— Cornuti, L. ` . ` »  » [Tiburon comun. IL 464 
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744 TIE 
Tom 

Ti-clou. . . . a.  ; 
Ticorea. . . . . TY 
— febrifuga. . . . . » 
Ticorea. . . . 2 
— febrifuga, st. Mil. E. 
Ticunas, . . . 3 
Ticuña. | 
Tieke. AS y, 

Tie-Ly- Mou. 1224; IV 
Tierinelle, . 1 
Tierker. . . . . . . 1 
TiC. . . . . s P 
— de Abisinia.. . . . » 
— de-Alfarero.. . . . ] 
-— alimenticia. . IV 
— de cr i pa 
— aluminosa. Hu 
— amarilla. . 1 າ!!; ຈ: 
— Ampelita. 
— arcillosa.. . . - . » 
— azul de montaña. . . » 
— de Balanero. . "NEC 
— blanca de Lemnos. . I 
— — para Pintores. . IV 
— bolar. . 1394; IV 
— de Cassel. , . 11 213; IV 
— Cimolita. .H 90; IV 
— de Colonia.. . I 2135; IV 
— comestible. . . IY 
— de China ກາມີ 
— de Chio. . ທີ ມ. IV. 
— erelriena. . IV 
— espálica.. . 
— foliada mercurial. . » 
— — mineral. » 
— — de tártaro. . » 
— — vejetal. . 2 
— Greda. . . . . .W 
— inglesa. . » 
— de Ilalia M 30; IV 
— jabonosa. . * "ii 
— del Japon. . . I 
— (le Kordoufan ó T reba. IV 
— de Lemnos. ] TI; IV 
— (le Malta. . IV 
— Manganesa. . . . . » 
— mérita. . E oo | G- 
— de montaña. . 1[ 211; IV , 
-— de Nápoles. .11 211; IV 
— negra. . 1472; IV 
— — para Pintores. . IV 
— de ເເ. ] 
— pesada. . . - - . » 
— de pipa. AV 
— pirilosa. . .H 
— de porcelana. IV 
— Puzolana. . . . . » 
— refractaria. . . . . » 
— de Samos. . .1 395; IV 
— de Selinusa.. . . . IV 
— sellada. . I 395; IV 
— de Siena. . ; ; 
— de Sinope. . . . . > 


TIN TOM 
Tom. Pag. Tom. Piz 

Tierra de Sombra. . YY 160 | Tintura de cobre. H 
-- vejetal. . . . . . »  »|— de Venus. sw. 3 
— verde. . . . » 461 |Tiple. . . Hl 263 
— — de Chipre. . 1l 215; IV 464 | Tirabuzon. . H 295 
— — de Verona.. 11 215; IV 461 | Tirantes . . TY 465 
— Ulla. . + 11 234 |Tirana. + (21 
— vitriólica. » . »]|Zirse. : . 5 4873 
Ticuté, . 1 198 | Tirucalli.. . vx U53 
Tifa. . . . IV ເ Tisü. . IV 393, 408 
— de hojas anchas. . . » Titan-cotte. . 11 563 
— — angostas. » 462 Titano, . . IV 466 
Tigarea aspera , aapi, » 452 | Titimalo de pantanos. . H 57 
» | Tiglino. : . I SEPTA. , . + . HIE 353 
Tigre. . . . . . «MIE 37/7itteling ó Fitling. €x. E 
— de América. . . . » 32|Tuti, . . . . IV 466 
— cazador. . . + 35|Tizon. . . — dl 
— real . . » 37|— de Centeno.. . . . » 33 
Tigris americanus, ,Boliv. » 32 11 
Ti-hoang. . : -IV 284 | 7jampakka.. . . IV. £65 
Tii. . . . . . . . M 398| 7jeru-katu- valli-caniram. ໂຄ້ 563 
Tijerería. . . . . . » 299 TL 
» | Tijereta del oido.. . . » 624 | Tlacoxoloté.. . - + 1Y 332 
Tijeretas. . . . . . » — »|Tlahuceliloca quahoith. OT !% 
Tila. . . + : IV 462|Tlaspeos. . . - o. JV 466 
Tilia. O E a E Feni E NE 
SN e . ເ. cac ຫັ້. alpestre. . OE » 46; 
— americana. . . . » 463 | -- arvense.. . . . » 566 
— argentea. . . . . »  »|— Bolsa de Pastor. . . » 46 
— europra, L. . . . 1 462|— con olor de Ajo. . . » à 
— glabra, Vent... n — perfoliado. l » : 
— platyphylla , Vent. . » »|Tlaspios.. . » 466 
— sylvestris, Desf. co MR TO 
TAE os "EE Toa. . 005 - 5 46? 
— de América.. . . . » 163 — que abrasa.. . . l> ù 
— de color de plata. ກ ol Toba.. . . . ໃໄ 63i 
— de Europa. » 162 Tobas volcánicas. . ແໄ ກຸ 
- de hojas anchas. » »|7obel. 5. 146 
— de Holanda. . . » »|Tococa. . . . . cÓCIV A6 
-lampiño.. . . . . » »|—dela Guiana. . . . » » 
— silvestre. » 1 ມ0ເ0ເດ. . . 
Tillandsia. . » 463|— guianensis, Aub. 111 533; Ivi 
— como Usnea. . . . »  » | Tococo. à .]ໄ 467 
Tillandsia.. . . . . >  »|Toda especia. . MI 55$ 
— usneoides, L . . . »  »|— sana.. . ” 205 
Tillon. . » 462 | Todda-vaddi. =>. h M 
Timbal. . . «11 363 | Foddalia ca. Pers. » 7 
Timélea. m | i 355, 357 | Toddi. . ໂ + 
Tinea oleella, Fabr. . MI 617 | Toddy. . I 330; ll 188, 24s 
Tineta. . M 488 | Toluifera Bálsamo. . MÍ 555 
Tinkal. MD . 1 405| Toluifera Muti, L. +” > 
Tino.. . . . . . .IV 506] Toll. : c» w9 
Tinta. . ` | o. . » 463|Tomate. . s 287 
— aulográfica L^ » 465|Tomalera. . . .0»*— 0? 
— de escribir de color. . » 463 | Tomates de Bribuega. II 6t 
—  — indeleble. » á64|Tomillo. . . . IV. 467 
—  — negra. » 463|— Acinos. . . . . . * oœ 
— — en polvo. » 464 | — andaluz. . " : 
— de China. . » . »|— de los antiguos. Do 
— de imprenta. . . ” » 465|— decabezuelas. . . . » + 
— litográfica. a »|-— comun. Ris » ! 
-- para marcarropa blanca. »  »|—- oficinal. . 005] 
Tintas simpáticas. . » »|— de olor de Almáciga. "IM . 
Tintura azul. I 171!— salsero. : n 468 


TOR 
Tom. Pá 
Tomillo Serpol. - IV 467 
— Silvestre. . . . . > 1 
— tragorigano. . » » 
— verdadero. .» 25 
— vulgar. ຈາ la E 
— Zigis.. ; » 468 
Tomoutomou. ca ເ ສື້ 8 
Ton-chu.. . . . . . ] 930 
Tondin. . . . .1ໄ 468 
Tonel. . . . . . . + 133 
Toneleria. . . . . ©» » 
Tong-tsa0. . . . . . » 468 
Tonga.. . . .1| 374; IV 468 
Tongue. . i c- ເ . IV 468 
Tonquin blanco. . . . » 409 
Toñina. . . . . . . I| 455 
— comun. . . . . . ມ D 
Toobo. . . . . . . IV 468 
Took. aa d D 
Topacio. . "T DE » 
— de Bohemia. . . , » 469 
— del Brasil. . . . . » 468 
— de la India. . າ" 13 


— de Oriente. . 3 IV 112, 468 
— de Sajonia. . . . .IV 469 
— de Siberia. . , . . » » 


Topazolita. . . . . .WM 70|— 


Topo.. . . . . . .IY 489 
— de Europa. m 
Tora.. . 


“+ . 
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Torcace. . . . . 

ມາ . 

— de Europa. . . . . 

Tordilio. , " box wt d 

— oficinal, TA EE SER 
or 0. . + . B » . 

— azul. - "ວນ 

— comun . . . . . 

— descolorido -. 

— — de Mies Santa negra. 


— າຈາ i 

— de pechuga blanca: 
— de roca. . , 
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— que nada. » 476 
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— como Pepino. » »|— de aumento.. . . . າ ຈ 
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— laciniosa, Klein. . . » »[-— de Jerusalen. "ອ 13 
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— vulgar . 

Trigonela. . . . 
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Trigonella. . "E 
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— septentrional. 
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.— Silvestre. 
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Triósteo. . ; 

— perfoliado. ; 


Ams "+ ຮ ສ ຂ ສ y 


+ : 
— 


7» g . + wow Ww w w ຮ ບຜ ະ ຮ ຜ ບ ບ ຜ ບ ຜ w y ຮ U ບຍ «LL w ຜ ະ ເ < 


TRI 


Triosteum. . 
ຈ," Ts 
n i 


Tripang. 
Tripas. 
Tripe. 
Tripol. . 
Triptilion. 
— espinoso. 
Triptilion. 
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Triqueco. 
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Tria. . . 
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— Arias. 
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— compositum , L. 


— dicoccum, Schrank. 


— — durum, Desf. 
astuosum, Lag. 
— Forskal. . 


— Gaertnerianum, Lag.. 
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— Horstianum , L. yl e. 


— hubernum, L. 


— Koeleri, Lag. y Clem. 


— linnæanum , Lag. . 
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— semitriloba , ນ. 


. Iv 


w uU 5 y us U 5 5 ຫຮ oc 5 ay 


*- 
oo 
ສ ສ w 


le 
oo 


" ພະສ o Uu ຮ Uu ປຮ us 5 5 


ະ 25 2707 ພ 


TUL 

Tom. Pág. 
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— de Europa. co...» 5 
Trollius. . . . . .»o 
— europeus, L. . . . » » 
Trombetta. IT 42 
5 | Trombon. Ill 268 
Tromi, IV 484 
Trompa. . ul 268 
Trompeta. » 269 
Trop. . . . IV 484 
Tropeolum.. າ E 

— majus , L. - 
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— Minus ,L. . . . . > 
Tropéolo. . . . . . » 
— mayor. " 
— menor. » 


Tropillotl. . . . . . 1871 
Troster. . . . 11 507; IV 484 
Trucha asalmonada. . .1V 247 
— COMUN. . . . . . » 246 
Truchuela. . . . . . I 45 
Trufa.. . . 5.5. . EV 485 
Trufela. . . . . . . » 389 
Trufola. . . . . . » 486 
Trumpel.. າ a RE. , 
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18 
Tsa-Tsa.. ] IV 484 
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Tseiran.. . . . . - » 8300|— 
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Tsjeriam-cottam. . IV 484 
Tsjerou-poeam. . . . # » 
Tsyru. . a [ 568 
Tsojocatti. IV 556 
Tsomoro.. [ 636 
Tsowa-Tswa. IV 488 
Tsubakki. I 550 
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— cibarium, $. P. 111430; IV 485 
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— rufum , "Pico. . າ 1 
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Tuca.. . . 11418 
Tuera. . .1Y 87 
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Tuffo.. . . . .]V 485 
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Tupa.. e . UI 459 
Tupaipi. . . IV 485 
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— opifera, Mart... » » 
Turquesa. . 3 13 
Turritide.: » 488 
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UG Umbrina. າມ າ »[Urksuk. » uw . M OE 
Ugnis. uos - UI 558 | — vulgaris, Cuv. . " »|—tahkamugak. . . . ອ 619 
Ugoor. . . . . . . » 407| Umbu. . . IV 490 |— terkigluk. . . . . > + 
Umgullic. . 1332|Urogallo. . . . . .IV 45 
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— de hojas largas. 
— del Japon. . . . . 
l taria. CN 


— cordata , Sch. 
cs cylindrica , Sch. 
— japonica, 

— longifolia, Lam. 


n 

Do 

Lj 

h 

» 

è LJ 

1 

— zeylanica , Aubl. i 


Uvas de mar. , . . .] 
— de 09. . . . . . 
— de Zorro.. . 11 477; Ne 
Uvate. , A i 
Uvica. P n 
v 
VA 
Vaca. . . Pkt a i 
— (e Berberia. 2. n 


— gruñidora de Tarlaria. » 
— marina. 
— salvaje. . ; 
Vacas de San Anton.. . H 
Vaccinio. . IV 
— corimboso. "OM 
— macrocarpon. 

— Mirtilo. 3 ວ” » 
— del monte Ida. . oo 
—Oxicoco. , . . . . » 
— de los pantanos. » 
-—resinoso,. . . . . » 
— Vid idea. . . . . 73 
Vaccinium. . . . . . ມ 
— corymbiferum , L. . » 
— macrocarpon , Ail.» 
— Myrtillus, L.. . . 1 
— Üricoccos , L. . 3 
— resinosum , Ail. » 


. HH 208; IV . 
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Tom. Pág. 
Vaccinium uliginosum, L. 1V 192 | Vandelia difusa. 
— Ped idea , L. . . » 493| Vandellia, . 
adigo. . 1 453| — diffusa , L. í 
Yol A . IV 493 ຊ -nang-boua. 
Yahea. . 2v ^2 » | Van . 
— que lleva Goma. າ" 1 ວ Sw. 
— tomentosa. . . . »  »|Vanguiera. 
Vahea. ; ^  » |— comestible. . 
— gummifera, Poir. . » . »|Vanguiera. . . 
— tomentosa. 0» —»|— edulis, Vahl. 
Vaillantia. . . . . . » »|Vara de Aaron. 
— cruzada.. » »|-— de Jesé. ເ 
Vaillantia. "າ »|— de Jacobo. `. 
— cruciata , L. ^ »[|—deoro. . . 
Vainilla. , <. » 5|— — oficinal. 
— aromática, . . . . » — de Pastor. 
Vainillon. : » 69% Varangon. EM 
Vaiwelunghum.. . » 495 | Varas divinatorias. 
Vakanattiepultay. »  »|Variolaria, . 
Valancia. . » 493 — amarga. . 
— cenuzada.. . . . . ບ — blanqueada. . 
Valerato.. . , ., . , 1 496 Variolaria, . 
Valeriana. : » "n — amara, Ach. 
— angosta . 9 — dealbata, " 
— azul. . ò 169 Varronia. . 
— de las boticas. . » 495| — de la China.. 
— céltica, - . ^ . »|-— dela Guiana. 
— dióica. . . . . . » 496 — de la Martinica. 
— griega. » 169 'arronia. ; 
— de jardin. * 496| — guianensis, Aubl. 
— Langosta. » 495 — martinicensis , L. 
— mayor. a 496 |— sinensis , Lam. . 
— menor, » 495|Vasillos, . . , 
— montana. - 5 + » 496|Vasos griegos. . 
— oficinal. . . . . . »495|Vatairea.. 
— Phu. è n i — de la Guiana. 
— rója.. . » Vatairea. 
— silvestre. » 195 — guianensis , Aubl. 
Valeriana. »  » | Vateria.. . 
— celtica, L. , ^  »|— de la ladia. . 
— coarctata , R. y P. > ateria.. . 
— dioica , L. : » 496 — indica, L. 
— Jatamansi, Lamb.. I 187| Vática. . . 
— Locusta, L .H 600; IV 495| — robusta. 
— montana , L. . IV 496 | Vatica. . . A 
> oficinañia, L L. . o 195 | — robusta, Rth. : 
» 496| Fatti.. . , 
— rubra. . . » ມ Vauquelipita.. E 
Valerianato. »  »|Faymbadum puer. 
— de amoníaco. » 2 
— de atropina.. 3 »[Vebub. . . . . 
— de bismuto. . o »[Vebul. . . . . 
+ de hierro. »  »|Vedegambre. 
— de quinina. » 497| — າ 
— de zinc. . » »|—ne 
Valerianella olitoria , M. H 600 | Vedu ^ - 
Yalorianilia. »  »|Vehuco de la China. 
Valuluvy-arisce. . IV 497 vejiga de Perro. 
Valliancria spiralis, I 576 cho ra 
Vampi. . . - Il 253| — anual. 
* | usu comun. .IV 503| Vela. . . . 
Vanadinita. » 154 |— de sebo. , 
Vandelia. » 497' Velani. 
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. IV 498 
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I 561 
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Velanida. 

Velesa. 

Veleza 

Velillo fino de plata. 
Velo claro. 
Velotina. 
Veltheimia. . 
— del Cabo. 
darti : 
— capensis , Desf. . 

- -- viridifora, Wilia. 
Veludillo. . 

Vella. . . . . 
— annua , L. 
Velli-naei. . 


. M 527; 


Vellorilla. . : x 


Vellorita. . 

— comun. 
Vellosilla. 
Vencejo. . 

— de pared. 
Vencetósigo 
Vendimia ora. ` 


Venenum cervarium. x 
H 281; 


Venturina. . 
— artificial. 
— natural. . 
— Oriental. . 
Veratrina. 
Veratro. . 
— amarillo. . 
— blanco. . 
— Cebadilla. 
Veratrum. 
— album, L. 
— luteum , hes 
— Sabadilla, L. 
Verbasco. . 
— f[eníceo. 
— Gordolobo. 
— Licnitide. 
'erbascum. . 


— de Aublet. 
— comun. 


— 
"- 


— con hojas de Orliga. 


— de flores nudosas. 
— hendida. . 

— de Jamáica. 2 
— de Miquelon. . 
— oficinal. . 

— olorosa. . . 

— de ramilletes. . 
— de tres "i : 
Verbena. . 

— aubletia, L. A 
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Verbena j emaicowis , L av 
— multa, R. yP 

— nodiflora, D. 

— officinalis, L. . 

— triphylla , L. Her. 

-= urticæfolia , L.. . + 
Verbesina. . . 2”. 
— de Boswal. . TM 
— como Caléndula. . . 
— de m e 
— espiga a. 

— Lavenia. . 

— mutilada. 

— saliva. . 
Verbesina. . . . 

— bi-flora , L 

-— Boswelia, L. H. 

— calendulacea, L. 

— Lavenia, L. 

— mutica. 

— saliva, Roxb. 

— spicata , Lour. . 
Verdaula. . . . +. . UH 
Verde de agua. 
— de Brunswick. 
— de cardenillo. 
— de cobalto. . 
— de cromo. 

— de Hungría. . 
— de lirio. 

— Milis.. ຕກ 
— de montaña. . Hl 
— de Prusia. . . . . 1 
— de Rinmann. » 
— de Schéele. 1 257; I 
— de Schweinfurt. I 2, ] 
— de vejiga. I 
— Tierra.. ii H 5; Il 
— de verdete ຫ. d 
Verdecillo. k 
Verderol de los Cazadores. 
Verderon. . . . 
Verdete. Li s 
— cristalizado.. . . . » 
— de Viena. . "s 
Verdolaga. . 

— comun. "e 
— dorada. . . 

— hendida en cuatro partes. 
— de hortaliza. . 

— marina. 

— meridiana. 

Ferdone.. . -l 
Verdugo de los árboles. e 
Verdura. . z^ 
Verguilla. 
Vermicular. . 

Vernonia scabra A Pers. 
Verónica. . 

— acuática. . 6 
— Anagálide. E ) 
— Becabunga. . 


MEE າກາ 


o 


A OE 


V 

V 
Veso 
Vespe. 
Vez 


VIC 


— espigada. 
— macho. 
— Oficinal. . 
— Teucro. . . . . 
— de Virginia. . 

eronica. . ກາ 
— Anagallis, E. 
— Beccabunga L.. 
— officinalis, L.. . 
— spicata , ho... 
cucrium, L. . . 
— virginion, L. 

erraco. : 


Vespa Crabo, L. 
— gallica, L. 
— vulgaris, L., 


ik X di - 


ertilio. "e" E 
bonicus, Geoffr.. 
— murinus, L.. : 
-> Spectrum, L. . l 186; 
Vesperlilio. . ວມ ແ. 
Velivert. . 
Veltivert. 


a. 
-- cultivada blanca. 
— de i invierno. . 

— de primavera. 
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Vibora. . . IV 503, 
— amarilla de las Antillas. IV 
Amodite.. . 

— Cerastes.. 

— comun. 

— cornuda. . 

— Chersea. . 

— de Europa. 

— Haja. . 

— Hierro de lanza. 

— de hocico cornudo. 


AEN 


Vote 


Vibrion cianógeno. 

— xantógeno. 

Viburno.. . . . . 
Lantana. . è 

— Laurel-Tino. ] 


ຮະ 50 y p 5 U y w o ບ uU «19 ບ o 


— Ervilia 


— sativa. 
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| | Verónica como adsl . dvi 
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Tom. Pág. 


Fia. . . 

— Faba, L.. 

— sativa, L. 

Vicuña. 

Vicussenzia ma rtinicensis. 
Vid. P x 


> cultivada.. 

—idea. . . 

— Labrusca. 

— negra. . 

— qué produce Vino.. . 

— silvestre. . -u 10%; 

— vinifera, . 

Vidarria. . 

Vidriado de barro comun. 
— blanco. : 

Vidrio. 

Vidrio. 2 

— de Bohemia.. . . 

— de botellas verde. . 

— de color.. : 

-— comun blanco. 

— de lunas de pest, 

— muselina. . 

— pintado. 

— soluble, . 

— de vidrieras.. 

Vidrio de antimonio. 

Vidriola. . : 

Vieja de mar. 


Villanovesa.. . . 
Villarsia indica, Vent, 
— nymphoides, Vent.. 
— ovata, Vent.. . 
ເເ. 
Vinago aromaticus, Cuv.. 
Vinagre. 
eo blanco. zo 
— de los Capuchinos. 
— de cerveza. : 
— comun. . 
— destilado.. 


— de leña. . 1 53, 67; 


— marcial. . 
— de perada. 
— de Saturno. . 
— de sidra.. 
— radical. . 
— tinto.. . 
— de vino. . 
Vinagrera. . 
Vimagrero. . 
Vinagres de tocador. . 
Vinca.. . i 
— de flores pequeña s, 
— menor. A 
— pervinca. 
Finca. 
— minor, L. . 
— parviflora, Retz. 
V iniebla. . 
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Vino. , . 

— ahumado. 

— de albaricoques. 

— de albérchigos.. 

— artificial. . 

— de bayas de sauco. 
— de cebada. 


— deciruelas de Damasco. 


—  — silvestres. 
— Cocido. . . 
— de cornizolas. 
— dulce.. . 

— de enebro. 

— espumoso. 

— facticio. 

— de fresas. 

— de grosellas. 
—Ó— — negras. + 
— — rojas. 

— de guindas. . 
— de membrillos. . 


— de moras silv estres. . 


— Mosto. 

— de naranjas.. 
— de nebrina. 
— de pa 


— de E - 4 £05; | 


— de peras.. 

— de prensa. 

— de pulque. 

— rosado. 

— de sangüesas 
— de serbas. 

— dé uvas. . 

— — imitado 

— — de mezcla. 


Vinos blancos. . s Iv 


— €Spumosos. , 
— gaseosos. 


— generosos.. ໄໄ 524, 


— de Mipoeràs.. , 
— licorosos. . 
— secos, 


— de sobremesa. B IV ! 


— tintos. . 

Viola.. . 

— de amor . 

Viola matronal.. 
Viola.. 

— arvensis, Murr. . 
o. brevicaule, Mart. 
— calcarata, L. 

— Calceolaria, L.. . 
— canina, L. 


— clandestina, Pursh. 


— diandra, V. . 
— emneasperma, L. 


— indecorum, St.- Hil. 


— Ipecacuanha, L. 
— [toubou, Aubl.. 

— odorata, L. . 
— parviflora, Lob 


93 1— pedata, L 
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Tom. Pág. 
Viola Poaya, St.-Hil. . 1V 553 
— polygala folia , Por. . » 553 


— suffructicosa, L. " 553 
— tricolor, L. d » 
— urticæfolium, Mart. » 552 
Violado de Marte.. . . H $44 
— de pürpura de Casio. . vo w 
Violeta. . . . . . ໄໄ 554 
-— arvense.. . . 55 

— Calceolaria. . 

— canina. 


— clandestina. . 

— con hoja de Ortiga. 
— con hojas de Poligata. 
— de dos estambres. . 

— de espolon grande. 
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— de flor pequeña. 
— de los Hechiceros. 524 
— indecorosa. . 
— lpecacuana.. » 
— ltoubou. . » 
— maritima. EA 564 
— de marzo. . . . 1V 552 
— de nueve semilla . » 
--- — olorosa. » 
erruna. " 
vaya. EM 553 
— — de rodrigones. . Pon 
— sufructicosa. າ" o» 
— de tallo corto. noo» 
— de tres colores.. 205 1 
Violetas marianas. . . 1564 
Violin. : . HI 260 
— armónico. 20» > 
Violina. IY 553 
Vipera. ເ ງ o 50% 
— Ammodytes, Daud.. » 505 
— Berus, Daud. . o 504 
Il Cerastes, Daud.. o 505. 
— Chersea, Daud. » 13 
— Haje, Daud.. . » n 
— Illyrica, Aldrov. ò » 
—- lanceolata, Daud. . » 
— Naja, Daud. o » 
— Prester, L. . 1 
Virga áurea. » 294 
Virgilia. . » 553 
— amarilla. . າ » 
— del Cabo.. » » 
Virgilia.. D » 
— capensis, Lam. າ > 
— lutea, Mich. . . "3 o» 
Virginal. . . HI 258 
Virginia. IV 372, 109 
Virola. . . IV 553 
— que lleva Sebo.. " 0» 
Kirola. . bo 2 
— sebifera, Aubl. » 8 
FArola. » 554 
Visacha. E. di . . H 34 
Visco.. . . .1lM 436: IV 554 
— blanco. . IV 554 
— comun. . e ຈຸ 
TOMO LV. 


722 VOL 
Tom. Pág. 

Visco de Etiopia. . . . IV 554 
Viscum. . . . . . » 
— album, L: .; » 
— ethiopicum, Thunb. 
Vismia. . . 
— de bayas. 
— caporosa. 
— de Cayena. 
— de la Guiana. 
— micranta.. . 2 4 
— que lleva bayas. 
Vismia. 
— baccatum, Desr. 
”” baccifera, Mart. 
— caporosa, Kunth. 
— cayennense, Aubl. . 
— guyanense, Aubl, 
— micrantha, Wn, 
Visnea. 
— mocanera. 
Visnea. 
— mocanera, L. 1 
Visqueiro. . . . 
Vilácora.. . 
Vitela., 
Vitex.. 
-— Agnocasto. 

— Con hojas de tres en rama 
— de leño blanco.. 
— Negundo. 
Vitet.. 
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Vitriolo amoniacal. 
— azul. . . 
— blanco. . 
— de Chipre. 
— de Goslard. . 
— de hierro. 
— romano. 

— de plomo. . 
— de potasa. 
— de sosa. . 
— verde. 

— -- Salubourg. 
— de zinc. A 
Viverra. . 

ຈະບ Civetta, L. . 
— Genelta, L.. . 
— ເເ: L. 

— Mungos, 

— Zibetha, L. 


Foandzeta. . 
Foirouchi. . 
Volkameria. 

— con aguijones. . 
— inerme. 
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Volkameria olorosa. . IV 555] Weluling. . . IV 55 
Volkameria. - » »|Jellia ກຍ .»D +? 
— aculeata, L.. . » »|Æ erler.. . . » 280 
— fragrans L. . n » | Wermuth . 1258 
— inermis, : Do » wn 
Volzina. . i . » 575| IJ hiskei. . . . . . IN 556 
Vontac ] . JI 564 wi 
Fon-Tanghing. . . IV 330| Willemita. . . - IV 575 
Voua so rindi.. . . » 299 Wd acida, W. . 1464 
Vovoli 2: - 1 121| Wind-ro0t. . . - » 263 
vU Wintera aromatica, M.. H 399 
Vulneraria. . . . 5. » 199 | JF'interania —Ó L.. 1563 
hie wr e... . eO IV 404| ໄປໄດ. . . +. . Jl 509 
Canadá.. . . . »  9|JZ'iskey. . . [Z 
Vulpinita. — » 303 | Witerila. . . 159 
Pix e j » 555 wo 
2. . I 450 | Wolasbur. . : . 1 482 
— angolensis, Latr. . » 453 ooi ima, i ll 615 
— aquptius, Savig. . »  »|J/oogtnos. . 143% 
— cinereus, L.. . " 1 oorara. . IV 556 
— fulvus, L. » 452| Moorora. . » + 
— iryphus, L. » 453| Worra cobbacoura. » 5 
— Kolbii, Daud. > »[JFowali. . . e ເ 
— monachus, L. > 1 
— niger, Viel.. . > »|Wrightia de tintes.. . 120 
— occipitalis, Bursch. »  »|JFrightia anti- ri senterica. » 71 
— Papa, L. »  »|—tinctoria, R. > 207 
— per terus. . » 1 
— ANNO IERI, Lath. . »  »|ZZurali. . 11 329; IV 556 
vY W urou- -combang. . - . Hl 146 
Vy. : . Y 518 
X 
y 
XA 
WA Xanthium. s 290 
H/aga. . . . . . . IV 556| — catharticum, ‘Kunth. a oa 
Walkera.. . . . . . > » — strumarium , L " os» 
— serrada.. . . . - »  »|Xanthochymus. . . » o» 
Walkera. . . . . . » »|— tinctorius, Roxb. > o» 
— serrata, W.. . . . » »[|Xantina. . » + 
Waltheria. . . . . . » ນ Xantio. . » + 
— Douradinha.. . . . »  »|Xantoquimo. ອ o» 
— fruticosa. . +. +. »  »|Xantorrea. "ອ + 
Waltheria.. . »  »]|Xantorrhea. . » o» 
— Douradinha, St. Hi. » »|— arborea, R. B. . . > : 
AN - Rottb, » »[|Xanrzus.. . B . IV 65 
ang=yu. . . , » 1 Xaramago oficinal.. . H 483 
. » » XE 
Arr ^ . 11 329| Xerantemo. . . MI 293 
Waria zeylanica. . IV 490| Xeranthemum. . . 3 » 
Warrka. . I 260| — annuum, L.. - 3 o» 
Wathy. . . ll 509 XI 
Wattatali. . . . . IV 556| Xicamas.. , [V 557 
WE Xiloidina.. . e . » 478 
Webera.. . . »  »|Xilopia. . . ໄແ 295 
— de cuatro estambres, . »  »|Ximenia.. . bD 1 
Webera. . ; > 1; Ximenia.. " o» 
— tetrandra, W. »  »|— americana, b > + 
7| Websterita. . » 202! Xiphias.. . » 39i 
Weinmannia. » BBG! — Gladius, L.. D o’ 
Weinmannia. . » »!Xiride . . » 3% 
JF'eli-Ila. . | 22) x 
Wels. . IV 280 Xocohulles. . . IV 55 


Xourouquouy. 
XY 
Xylobalsamum. . 


ນ, lophylla. . 

opa . . . . 

— HO. Aubl. . 
ວອ ເ St.-Hil. . 

ongifolia, DC. . . . 

ສາເ / St.-Hil. . 

Xylosteum "pem halb. 
Xyris. . 

— indica, L. 


. . 
— 
penati pnt 
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YA 
Yacea negra. 
Yack.. . . 
Yáculo. 
Yanolita.. . 
Fantsicou. . 
Yaro. . 
— comun. 
Yatrofa. . 
— Curcas. 
— con hojas de Algodon. 
— elástica. [ 639; 
— glandulosa. 
— glauca. . 
— de hojas multifidas. 
— Manihot. i 
— que ayuda. . 
— que estimula. 


YE 
Yedra. 

— arbórea. . 

— cam A 
— del Canadá. . 
— de cauterio. . 
— comun. 

— enredadera... . 
— (e los Poetas. . 
— terrestre. 

— Yedra. . 
Yema de huevo. 1 1i, 15; H 274 


zB 


A iu i 


mls E... EE. EERE 


ຮ ຮະ 3 0o-« 


n: 


Yerba de almizcle. - . HE 44 
— amarilla. . . IV 187 
— deamor.. . . » 333 
— de los Asnos. M 437 
— del Ballestero. . IV 499 
— de Bataneros. . . . HI 287 
— belida. IV 208 


— blanca. . . P TUU 





— de los Brujos. M 402, 370 
— del Búfalo 640 
— cana. IV 273 
— del cáncer. . . » 166 
— de los Cantores. H 451 
— Carmin. . » 619 
— del Carpintero. i 219; qu 308; 
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— de los Carpinteros ] 345; IV 267 | — de la perta. : 
¿HE 431— pexiguera slo manchas. IV 173 
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— de los Cerdos. . 
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— de Flaeg. . $ d , . 
— de las flechas. . . . 1 
— del fuego. . . MI 
— de las gallinas, IV 
— galera. . HI 
— de Gato. . . . M 
— ru los Gatos. . HI 

iganta. . l 

e la gota. lI 
— — de los gotosos. . . . » 
— del Gran Prior. .Ht 
— de Guinea . IV 
— de los herpes. . . . 1 
— de junturas. . . IV 
— de laca. . n 
— lechera " . IV 
— de lombrices 1 
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— de la Maga. : 102 
— de mal de estómago.. » 330 
—  — de vientre. . IV 557 
— de Maná. . . . H 607 
— del maravedi. . JM 549 
— de la matriz. . » 353 
— de mondadientes. . . I| 372 
— de la moneda. . . MI 457 
— mora.. . . IV 258 
— del Moro. . .Hl 274 
— de las Moscas. . . ! 247 
— delas Mujeres apaleadas sIV 329 
— pajarera. 149, 178 
— de panadizos. * . MI 228 
— de Panamá. . . » 933 
— para cortaduras. 1219; IV 267 
— para fregar.. . . 1576 
— para la matriz. » 259 
— para orinar. . . . IV. 136 
— para teñir ue amarillo. MI 44 
— Paris.. IV 75 
— Pastel. E 207; nt 277 
— de la perlesia. . W 550 
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Yerba piojera. . . a 4 
— de los Piojos. . . .IV 81 
— de plata. . . UL 473, 545 
— del Pobre. 6 . «MI ພ 
— de Pordioseros. . . H 414 
— por excelencia.. . . I 25 
— de la rimavera. IV 487 
— de la Princesa.. . . » 501 
— de las Pulgas. . Iu 275 
—pulguera. . . . . » » 
— puntera. . IV 277 
— de la purgacion. [ 393 
— de las quemaduras. . » 322 
— raton. . ; . .MH 106 
— de la Reina. à IH 589 
— romana. . . . . . 1329 
— rueda. . . . . . » 219 
— de ruin. ] » 247 
— de los sabañones. . . » 363 
— de los Sabios. . . . II 392 
— sagrada.. . » 589 
— de San Alberto - ITI 
— — Benito.. . . IH 40 
— — Cristóbal. . . . I 75 
— — Jayme.. . . . 1V 273 
— — Juan.. .1 259; Ilf 205 
— -— Lorenzo. . . . 1V 260 
— — Pedro.. . . . » 7 
— — Pedro mayor.. . » 184 
— — A oberto. . . .ໄແ + 
== — ue. ນ 27 
ES ds » 589 
— de ma Barbara. . I 345 
— — Cruz. . . . . HI 58a 
— — Maria. . . . 1329 
— —Rosa. . . . .IV 89 
— Sardonia. » 209 
— de la Seda. . . 1263 
— sin sutura. . HI 645 
— de las tetas.. » 351 
— dle los tiñosos. . . . 1228 
— de todos los males. . HI 589 
— tora. . » 638 
— dela Trinidad silvestre. Iv 553 
— turca. . , . IH 442 
— de la Uata. 0.75.5. À 288 
— velluda. , . . . .IV 209 
— verruguera. . . -M 138 
— de viento. . . MH 613 
Yerbabuena. . UL 541, 542 
— de los jardines. . .MHl 542 
— piperita. . . . . . ? » 
— rizada. : CE » 
-— roja. . a è . . . D » 
Yero.. LA 
— Ervilia. . . js ຈ 9 
— con pelo áspero. າ" o» 
— Lenteja. » o» 
Yeros. D » 
Yesca. າ 1 
Yeso. . » 303 
— cimento. . ] 528 
Yezgo. IV 265 
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— de amonio. . 
— de antimonio. 
— de arsénico. i 

— y de mercurio. 

— de azufre. ; 
— bárico. 
— de bario.. 
— cálcico, 
— de calcio. 
— de carbono. . 
— de cinconina. 
— de cloruro de merc urio. 
— eslànico.. . ກ 
— de estaño. 
— estañoso. 
— de fórmilo, 
— de fósforo. 
— de hierro. : 
— — y de quinina.. 
— mercúrico. 
— — potásico. . 
— de mercurio. . 
— y de morfina. . 
— — yde plomo. . . 
— —yde meet : 
— mercurioso. 
— de morfina. . 
— de oro. 
— de plata. . 
— plómbico. 
— de plomo. 
— potasico. . 
— de potasio. 
— de quinina. jo 
— SÓÑICO. . . . . . » 
— de sodio.. . 
— de yodhidrato de exiricn.? 
— de morfina. 
—  — de quinina. 
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— y de morfina. 
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Yokola. . 
Voliques.. . . . - 
Yonidio. : 
— de hojas pequeñas. 
— lpecacuana. . 
— ]touboa. 
Yova. "M 
Yo 
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Ytin. . "T 
YU 
TUR s xo 
Yung. . " 
— torquilla , L. 
Yuyuba. . . . 
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Zabida. . 
Zàbila. 
Zaccona. , 
Zachum. . 
Zacinta. 
— verrugosa. 
Zucintha. 
— verrucosa , 
Zacon. 
Zaüro, . . . 
— de agua. 
— aplomado. 
Zagarrilla. 
Zagda. 
Zamale. 
Zamarrilla. . 

Zamboa.. 
Zamia. 
— de Cafreria. . 
Zamia. 
— cafra, Thunb. . 
1 | Zampoña. 
Zanahoria. 
— cultivada. 
— silvestre. 
Zandia. 
Zanthorrhiza. . 
— apifolia , L’ Her. . 
Zi nthoxylum. 
— caribaeum, Lom. . 
— Clava Herculis "ຕ 
— fraxineum , Wiild. 
— hiemale , St.- Hilair. 
— senegalense, Dec... 
Zantopicrita. 
Zantorriza. 
— con hojas de Peregil.. 
Zantoxilo. 
— Clava de Hércules. 
— de hojas de Fresno. 
— de invierno. 
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Zantoxilo del Senegal. . IV 572 
Zapa. . ll 344, 460 
ZA upania nodiflora. IV 501 
Zapatillo de la pum l 402 
-— de Venus. . 09—0n 
Zapote. (wow x M E 
Zaragatong.. . . +. .lli 4&5 
mm mayor, . . - B à 
Zaramago. - .. 1% 
Zaraza. . 5. .]V di 
Zarceta. . 1 476; H 640 
Zarza. . . IYE 
— COMUN. . . " o» 
— palibarda. "ອ ເ 
— Íructicosa. » oa 
— (lel monte Ida. . ອ t 
— del Norle. . . . - ມນໍ 
— Pequeño-Moral. " + 
Zarzamora. i . » 5 
Zarzaparrilla. . . ll 483 
— de Alemania. l Gt 
— comun. . U 482 
— de España. . » : 
— de Europa. > ! 
— (le Italia. . 3483 
— del pais. . . » ມຽ 
Zarzaparrina. . - . " i8 
Zarzaperruna. . - . IV 235 
Zarzarosa. - » 23 
Zazall. . . à . lll 543 
zh 
Zea. . . IVB 
— Maiz. eo 3 
Zea. . " 2. Bo? 
— Mays, L .. 3 ຈ 
Zebra. . . 143 
Zebi. . . .1 425, ¿% 
Zedoaria. .. 1 ax 
— amarilla. . LE 331; I 291 
—larga.. . . . . . H3% 
— redonda. . » > 
Zeina. . IV. Ei 
Zenieon. . "ອ 023 
Zenopoma. . . » o» 
— Té de China. . 0: 
Zenopoma Thea chinensis. » >» 
£eocritoncommune, Palis. I t 
— distichum, Palis, š a l? 
າຈງ i i i E 
erumbet á 331; 
Zeus.. . . . . . . M3 
— Áper, L. " >» 
— Faber, L. "ຈ 2 
— Luna , L. » » 
— pungio , Cuv. . BO! 
ZG 
Lyle... . . . . . IV fii 
zi 
Zibelina. . 2 393 
Zibeto. . Hue 
Zigotilo. . IV d 
— Vabago. . " : 
— herbaceo. " 1 
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Zigofilo de hoja se sentada. a. ໂ້ vn A າ Jujuba , M R 
— sencillo.. . . us ! 
Ziguelina i T 170 — Napera , lin. . 
Zimoma : . - ME 48 — orlacantha , Dec. 
Zinc. mr i M 574 | — UEnoplia, Lam. 
— aluminatado. » 515|— saliva, Gaétn. . . 
— carbonatado. s »|— trinereims, Rotti. . 
— hidro-carbonatado. " »|— vulgaris, Lam. . 
— hidro-silicatado. . . » » 20 
— oxidado rojo. . » »j|Zoisila. e 
— — silicifero. . . . » Á sjZomidina. 
— oxisulfurado. »  »|Zoococcina. . 
— precipitado. . | 612 | Zopleme. . 
— seleniurado. IV 575 | Zorra. 
— silicatado anhidro. " »|--azul . 
— sulfatado. f " s |— blanca. 
— sulfurado. . . » — Caragan. . 
Zinc ະອ de). ^ 577 — Carbonera 
Zincila. . i » 575! — cruzada. . 
Zincografía. . » 577 — de mar. . 
Zinconisa. » ບັງບ, -- negra.. 
Zinziber, . eo. MI 393 | — plateada. . 
— Cassamunar, R. 11331; 111 292 | — roja. 

— officinale, Roscoe.. . II 292 | — turca., 

Zerumbet , "eos » 293 Zorrillo. . 
Ziquelai. , . | 480 | Zorro. , 
Zircon.. . . . In 288; IV 578 Zorzal. g 
Zircom. . . . . à PEE "m , Zostera. : 
Zirconio. . z 
Zivetschenwasser. . ນ (0.  Zumaque.. 
Zizyphus. erar 310, — Amaranto. 
— agrestis, Lour.. . . 1 — Barniz. 
— Barclei, Dec. . . . » »i— Copal.. . 
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[ 340 ring ur uh estriado.. IV 
» 3411 | — Fustete. . . . . . 2 
» # — lampiño. . . 1 
» 1 | -- Metopio. ມ 
» 310| — que lleva Barniz. » 
» 3!! | — succedàneo. . ຈ ! 
» 5 — de tallo que echa raices. » 
» 310| — de Teneria. . . # 
— tifino. . E 
. IV. 443 — Toxicodendro. MEC ME 
. 1540; — venenoso. . IV 578 
. Hl 484 |— de Virginia. . IV 
» 414; — de Zurradores. » 
. IV 40: Zumaque. . . . . . » 
. » »]|-— de Carini. ^ 
» 102| — de Francia. . » 
ə »|-—deMáàlaga. . . » 
» »|— de Porto.. . » 
» »|— Roldon. » 
. H 462 | — de Sicilia. . 2 
. IV 103 | Zumo de acacia. . I 214, 
. » »|— de limon. . . . .H 
» »|— dequermes.. . . . a 
» »|— de regaliz. IV 
. MI 523 | Zurrones. . . . +. + 1 
. IY 404 | Zuzon. . . . . +. . 7 
. » 47 Zï 
I] 271 de T. » 
abago : "D 
. IV 578 ອສ mido Thunb. . 13 
» 579 — senilifolium, L . 1 
» 518| — simplez, L. » 
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